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" T R o D u e e o N 

La :-esolución de los prc.blemas q!..ie or1g1na el crecienlt: desarrollo del País, 
hace enfocar nuestra atcncil"•n hacia nuevns fuentes de producción y un aprovechamier1to 
mayor de los recursos propios. 

Creemos que dentro de estos dos renglones de rr.áxima importancia. el prl1,ducto 
agrupccuarin y el Industrial; t::rn:o Lino como el otro, necesitan impulsarse, para incre 
mentar la economía y el nivel Ge vida nacional. 

El objetivo que perseguimos es la creación de fuentes de producció~' que 
resuelva: la alimentación y el trabajo, dentro de las zonas Subdesarrolladas y por 
lo tanto con necE:sidades mayores. 

La industrial i zaciór: de los productos agrícolas, resuelve simultáneamente 
Ion aspectos mencic.r:ados, y proponemos la creación de una implantación lr:dustrial 
(Agro-Ir:dustrialj, en los qLif: se benefician las especies propias de las regior:12s e 
influyar: en el desarrollo de la zona, a través de éstos, cubrir lé!s necesidades más 
elementales de sus Habitan tes~ 
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'JBJETlVn:; t'UE El. TE'.:A l'fit;'l't:iJliE :;OI.IJCJO:JA!i. 

~e e;;. t..Jbl oció la rn . .:ccsid::sci de real izar un proyectu tantü urbLtnÍ s ti cu, 
e;umu arqui tcct6r:icü, el cui'.ll tuvie:ra la pusibilirlad pt.1.ra llevarse u cobo. Dunde 
se: ccmcluyú ql,;f: ~stus ticncr1 pi:1sibilidades gubernamentales, de ahí se procediú a 
rcv1s~r lo política Gubernamental y SU!:; estrategias de dcsarn1lll1 detectiíndose la 
impcirtar:cia der:t:"l ·ic sus plunte:amicmtos de la dcsccntralizacil1n de las grandes Ciudades 
y ~1ur lú cor.si~liÍl:r~~e: el dCGi1:-"!"ullu de r:ucvos polos r;cor;limicus. 

Cor: 1<"1 c~ó.l díu mayc.r H1Cl•rpurnc11.ir: de grar:rlcs grupvs maq;ir:adlJS ir:c0rpurán
dos~ a ln vic!<: ~cor:li•:üca del País, la ter:dC:ncia de la ptiblaciór: para ubicarse · er: 
zonas urb;:ir:as !:S creciente, G.SÍ como el proce:su de Industrialización también en aumento 
:.;e: va cur:cer:tnrr:cv sólo er: unos cuantos puntos Geogrt1ficús del PAís, por lo tanto, 
el dramo. Geogr5.fico, se agudiza e:r: tanto que la Industria se ha cor:ccnt.radu en unus 
cm1r:t0s lugarts ,_,c<Jciur;ar:du serios problemas para. e:l convivir humano. La!; conccntracio 
r:~s Iridustriales c¡•_;c- si bifr: es clc1·to Sl1r1 necesaria:; 1 1..awbifr: lo es que lti distribuciL·Íi 
no puede seguir cur: la r.:isr.ia tlir:ica qut:: se ha impuesto hasta el momento. 

Es coucicncia de tudos, la idea de encontrar otrCJs caminos para el aprovecha 
::lie:r:to adecuado de rn.;estrus recursos naturales y su mejor aprovechamiento de·. lñ' 
Ir:dustria donde fluresca en todo el Territorio el iriipt>lsu del trabajo. La expansión 
Industrial corresponde a ur:a transformación s1,;bstnnci.J.l del sector agropecuario 
Y una adecuada evoluci(in del se:ctor· servicios, donde- (;!'1 todo eu ::;1,. coujunto abarque 
otros aspcctus ir.:purtar:te:s com(1: t\Jlít.icos, Socialc!:i, CtJlturale::i, Geog:-5.ficos, Económi 
cos, Etc. 

Las ciu~Jck·s Industri~lt:::: sur: un elemento de fl1mc-nto adiciunal descentraliza 
de., t:r: duride se habilitan la infra&st!""uctura que normalmente no existe, ccm el objetivO 
prir:cipal de dcsa:""roll(• er: forr.in adecuada. 
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Las ~it•thtd~s industriales nu rl~ben de r::=icEr al azar, si r:v que· dt:bcn 
Ue ser ur: prod~ctu de cuidaciusa plalleaclúr: e:n el contact...i dc:sc..rrullo re:gic1nnl, con 
un profumiu análisis de las características de- la regiúr: dur:dt:: ce.· pretende e:stcblcct:rsc, 
para fumc:utar el r.tás equilibrado crecimiento del País, con Ja rier,;anda impr:riosa r:!e 
su propio rlesarrollu. 

['unde la ..:structura especial de los paises; en vía-; de de:5arrollo·, Se 
caracteriza pur la existencia de ur:a o dos ciudades de grar: tarr.r.?io, ñciminando sobre 
una cor:stelacit"•r: de pequeños centros urbanos, sin que prácticamente haya ciudé'.ides 
de tamaño intermedio~ 

Ln <:1bter:sión de niveles cupe:riorcs de desarrollo, suele jr aéom¡)añado 
p1..r la :ip:irición de un número creciente de ciudades intermedias las ct.mles tie:r!den 
a tomar ur:il estructura de producción progresivamente espf:r:i~l izada. lJondc se: ha 
apreciad0, ur: esfuerzo creciente de los paises C;n vius de d~~arrollo pa:-a pr~gr~mar 

y sistematizar su desnrrollo. 

Este fenómeno se ha 0rientado €íl dos direcciur.es principales, que son: 
a). Creando bases pulíticas instituciúnnles, flexibks y capaces d:> ejecutar, de mariera 
eficaz, las medidas necesarias para un aceleramiento ccor:émico. b).- Formulan~o ~.Una 
teor-ía de desarrollo que permitan explicar mejor el proceso de t.ranformación económiCo 
y social. 

Las aplicaciones principales para nuevos cP.ntros de atracción serán: 
a).- Est..imular áreas marginadas: b) .- Aceleramiento en la gcstiór; de: centros progresiva
mente eficientes; c) .- Detener la emigración hacía las áreas urbar . .::l~, fer:ómcno que 
se manifiesta durante la industrialización en una determinada reg.iiín. a).- Establecer 
el equilibrio entre el desarrollo de diferente régimen par3 evitar las presiones 
políticas-sociales. e).- Tomar en cuenta la distribuciún especial de recursos r:aturales 
y su dispúnibilidnd. f).- Incluir procesos tecnolúgicus dt: prvducciún en la industria. 
g) .- Pe!"';;ii tir la í.iovilidad de rr.ano de obra y del capital. 
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\IJALl:;!!; C:\ITICO co:.:o .".'.Tt·::.NAT1~'!! Di:: DOLUCIO!J 

~l ~ .. 1;: .. : •• ..:, oc t.r. p:-.:,ycct\.• y la capacidad de: produccil1r; de dicho pruyectu, 

::;.crmi te r:st i ;:¡;:1-- l::.s ·:e ;:t<~jn~ J rk:s•1cntajri!-i econ(,nicus qu~ se dcri van de: cit:rtns recursos 

::¡ur· ,..1;•~r·ta J 3 re:,:; Íi". C-!: ~-·;t1:.J i o. 

Er: ~-~'::"J t(·r:t<H ~·Jo 1 01 p:-uyccto r:(• se concibe como una unidad cconúmica 

ilis.l.:Jc;.¡_:, sirHJ ·~v.~i:.:.-~ aún siste:r.ia económico r:lás amplio (sist .. Huehuetán y sus árE:a 

Dur:dc 5e trata de unir en un todo coherente los princip~~.~ té:c,~i.69s·~ _ 

ecur:l111.tcu~ .'1 s11ci ule::.,, tt•du e:r: reJ nciDn al factor industrial .. 

Se lle~a!'á a la conclusión de que este desarrollo económico no ·se·· debe 

de avar:zar comv tmida<l independiente, sino una integración al sistema donde se ·~ncUentra 

1ocrtlizaU-.·-s :¡ Ce:bE: de presentarse de modo específico a obtener un ritmo más activo 

i..:i... c:·ccL~1Ü.;:"t..t1 JiJ :'.:f:<..: internamente: ele la implantación industrial y su área de influencia 

l'a:::it::.í1l1 de esto. b~se ar:alítica qué nos per;nite diseñar un sistema de 

pr-vd:.;.::cil•1: ~:1 fí!: d~ alcanzar r:l ri tm0 máxb10 de desarrollo, de acuerdo con la dispor:ibi-

l~dnd r-!e ncti·ios fijos rcnc.vable:s, recursos naturales, humanos, financieros ele. 

L~! ir:,plé.ir:taciL•r: ir:dus"'.:.rial. se derivú de ur. prograr.ia de desarrollo, de 

lu.:i ~ ..... i.udh.1~ üt: sector de diversas localidades, de la participación de la población 

~cu:-:·S- • cOJ.r:ie::-::i::: acLi va .Y sus :"'E-cursos n.aturales, y la infraestructura que contaba 
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El estudio de mercado, considerando la distribuci(,n gcc;:>grfific.:1 de mcrcadu, 

la capacidad de demanda del pruducto claborD~o, nos puede se:ñnlar- el ta~añ:u de la 

implantacilir: sula, y su pusiblc crccir:.iento. 

El ar:d.lisis de la economía, nos permite determinar el ta~~fi¿· ·~ptimo y 

por lo tanto la mayor área geográfica de me:-cado posible y económicamente· posible. 

Este análisis debe referirse al costo previsible en el punto de entrega y no al 

custo de producción en la fábrica. 
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;.:UEGTi\EO GENEfiAL PAfiA LA üETEfi:UNACION DEL ESTADO 

Detc:~rr.ir:rtr la ubicélciL•r: L1ptima de: una implantación industrial, de acuerdo 

a laE: c.1racterísticas dinámicas plnntadas, considerando como zona de estudio, las 

rcgicmDs Geo-econ6micas colindantes a la ciudad de México. 

a).- POL!TICA POBLACIONAL. 

Dcnt:rn de las zor:as Geo-eccmómicas, entran en participación las capitales 

...ic !v:J :::Gtadu:;, como e:nti.:l<:id FeCerativa, ciudad :intermedia y centros urbanos, cor: 

pliblnciúr: 1;:oy0re:::; de 20 ,000 habitan tes que ticr:en la factibilidad Ce desarrollu en 

el sectvr se:cunrkJ.rio y t,:;rceario. (dato:: rle 

LAG TRES ZONAS GEO-ECONOMICAS 

l. ZONA GEO-ECONO:'li CA CEilTfiU'.; E. FEDERATIVA 
POBL.rnayor de 
100,000 hab. 

PUEBLA 

HIDALGO 

MEXICO 

QUEfiETAfiO 

TLAXCALA 

ti.GRELOS 

i·rnXICO, D.F. 

CD. IiiTEfi'•iEDIA 
pobl. mayor de 
50,000 hab. 

PUEBLA 

PACHUCA 

TOLUCA 

QUERETAfiO 

TLAXCALA 

CUEfiNAVACA 

Cü. DE MEXICO 

CENTROS URBANOS 
pobl.mayor de 
20,000 hab. 

ATLIXCO 

IZUCAfi DE MATAMOROS 

TEZAUTLAfl 

:;AN MAliTIN TEXMEL 

TEHUACAN 

TULANCINCO 

ECATEPEC 

NAUCALPAN 

NETZAHUALCOYOTL 

TLALNEPP.NTLA 

APIZACO 
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E.FEDElil\TlVI\ 

., zon.~ GF.U-!:CIJ::o:.ncA.l'AClFICO !JU!\. QUEliETARO 

OAXACA 

CHIAPAS 

3. ZOllA GEO-ECorm,11c1. GOLFO. VERACRUZ 

TABASCO 

Glí .1~m;1;:.1EDIA CF.liTfiO UliBWO 

ACl11'ULCO 

OAXACA 

SALINA c1;uz 

TUXTLA GUTZ. 

TAi' ACHULA 

JALAPA 

ORIZAHA 

CORDOBA 

COATZACOALCOS 

VlLLAHER;:osA 

CHILPANCINGO 

IGUALA 

TAXCO 

JUCf!ITLAN 

L0:01A HONITA 

COMITAfl 

SAN CRISTOBAL 

AfifiIAGA 

ACAYUCAN 

CERRO AZUL 

CUATEf'EC 

f.1TEZ. DE LA TORRE 

M!JIATITLAN 

POZA RICA 

3Ali AND!iE3 TUY.TLA 

TIERRA BLANCA 

TUXPAN 

CALIFICAClot!.- Por lu que se refiere al número de habitantes de las zonas urbanas, 

se l~ dio mayor prioridad a las de entidad menor, para promucionar la descentralización 

tlü laz grnnde:s cita.iade:s. 



E 
E M 
X p 

A 
A C 
M A 

D 
E O 
N R 

A 
p y 

" p 

o " o 
, e 
E E 

s 
1 A 
1 D 

o 
O R 
N A 

A~ 
L 8 

A 
JIJ#ll GAJllCMilO p N 

11123·0 .• ¡A 
IN 
o 



- 7 -

b) .- ACTIV lliAI; l'RcliO:•ll!Mil'l'E (!'.E.A) 

Dentro de lns zonas Ge0-cconó1r.icas 1 se mttr:cju, los ir:dicadores Ue p::rsuna ccc1númi 

cnrncntc ucliva eri los sectores: l'rimarios, Sectindar.iüs, y Tercc:-,rio. 

ln. 

lb. 

SECTOii PRI"lAR IO. 

le. 

ld. 

2a. 

SECTOii SECUNDARIO. 2b. 

2c. 

AGRICULTLlRA 

( To::zLf,D.\C) 

GANADERIA 

{C!\HEZA::;) 

l'EGCA 

(TOllELADASJ 

EXTRACClON 

(LTOS. KG.) 

INDUSTRIA 

(No. INDVSI:-< u~:;) 

cm:sTRUCCTO:: 

{l:·:._:'.jEr."Lf';} 

ENé:RGI..; ELECT. 

(K\o/.) 

i'ikiZ 

TRIGO 

Fr.IJOL 

LEGU!<\BRES 

FRUTAS 

POF.CINO 

CABALLAR 

CAB~IilQ 

.'\VEC: 

MARISCOS 

i'ECE:J 

l'~TfiOLr:o 

c;;s 

'·' lilF.Ri\LES 

'.:ArmFi,CTU:lA 

TFANSFORNACION 

l'ROCESAloTIWTO 

EN3AMRLE 

FDUCACIONAL 

JIVl~i<DA 

0ERVICI03 



3a. 

'.Jb. 

3c. 

SECTOR TERCEAlilO 

3d. 

3e. 
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co:.:t:RCIO 

ltWRAESTRUC
TURA. 

::;ERV!CIOS 

GOBIER<-:O 

INSUFICIEN
TEMENTE ES
PECIFICADO. 

lliTEliCAMBlO 

CARRETE!\A::; 

F .F .e.e. 
PUERTAS 

AEROl'UE!iTOS 

TELECOMUNI CAC!Ol'I 

EDUCACION 

IiJFRAESTRUCTURA LOCAL 

SALUD 

DEPORTIVO 

RECREATIVOS CULTURALES 

P!iOTECCIOU 

GESTION 

DESEMPLEO 

En términos más estrictos, la medición del nivel relativo de desarrollo, se realiza 

en base al desarrollo implantado o cun tendencia de una actividad. 

Se dió prioridad al sector primario, con alta calificación a la Agricultura y Ganader:_a; 

un calificativo intermedio a pesca; un calificativo menor a extrancción. 

De 3C\.mrdo a rn.;estra pc.ilítica, sr: da preferencia este sector primario, que lnotiva 

a la factivilidad de creación de sector secundario, en términos de enfoque. 
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l.a c~trat0r;ia dt: pl(lntt::Jr.'t.!t;11lf..1 e:r: el sector secundario fué:: una descrimina 

cit."1:-: n ::-:c>".~tri:•, rlw r:ut .. !il:-a p..:,sición de desccntr[llización de este; se le dió un 

C?1!.~fir.rtlivl1 ini..~r:icdiu a c0r:struccil1n y energía eléctrica en ftinción' del sector" 

pr-iniirh.1 :r :.crcc:t:iu. 

terceario, que corresponden aquellas 

'.· :>'. 

rel:aci.6~1·~~ ·-de·;· in~~·i-cambio 
·''' .· 

Ese conjunto de relaciones se expresar: en las esfCra·s·.· ÓÉ{ p~ópúcción ' 

del cambio o cL·culaci6n de la distribución y del consumo de b.iCn~s,..:,qUe satisfaccu 

las necesidades :.;atcrialcs. 

St.: diú ;irioridad a los Estad0s con tendencia a este sector, con nivel 

más alto en C(Jmercio, infraestructura y desempleo, en menor escala' a Servicios y 

GCJbierno. Se proporcior:& un calificativo bajo a este sector en los Estados cori satura

ción de relacior:cs de ir:tercambio. 



Es.-r:~cos UN!OC!S 

ACTl\'10AD PR:DOMINA:~-:-E P.E A. 

,3 SECTOR PR :r.\AR:O 

Zc. 2b. 2c, 

Ü SECT8R TERCEAR10 

-----------·- ~ .. 
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e).- VALOR DE L/\ PRODUCCIDrl. 

El cor:jur:to de cuncc:ptus o de medidas se orde:nar[in par3 distinguir las part.es rn5s 

scctlndarias con •.::l apuyo y abnstecimit:r:to f.it·i ser:tvr primario, en Cliordinación con 

Gl scctu:- tcrceurio. 

Los ir:dicadores que constituyen com·J tórmir:o5 de rcfcrr.:ncia, los cuales tratan de 

expre:sar cr: forma breve las caracterí5ticas más peculiares d!?l valor del producto .. 

VALOR DF. LI\ l'RODUCCION 

!)cctor primario {miles de pcsü~) 

VALOR DE LI\ l'RODUCCION 

Sector secundario (miles de pesos) 

la. ,;Gi\ICOL.1; 

lb. GA!-iADE!i.'. 

le. PE~CA 

ld. EXTRACTIVA 

2a. PRODUCTO AGRICOLA/No. de hab. 

20 .. PRODUCTO GANADERO/No. de hab. 

2c. PRODUCTO PESCA/No·. de hab. 

;;a. l'I\ODUCTO EXT. l'ETRO/No. de hab. 

3a.. !i'!DU!JTRI.-1 DE LA TRANSFOfir.~ACION. 

3b. rnwsrnrn DE LA CONGTRUCCION. 

3c. INfiUSTRIA DE E. ELECTfiICA. 

4a. l'iiO;JUCTO TRA!~SFO!iMADO/l:o. de hab. 

"º· l'hODUCTO DE CONSTRUCCION/No. de hab. 

üc. !'RO!JUCTO DE E. ELECT!ilCA/llo. de hab. 
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El Vétlor c!c lu rr(,dtlcci(in del st:ctur primario r.::;,rca de acucrdu a un 

ordenamiento y aniílisis, n una saturaciün de exedenlc dc productus. 

::.1 (:~t:dcr:!:c del productv Agrícola, ir:di•.:a i:!l intercambio con zonas cercnr:as 

;Jl área de- prl•:!1:cciún, ~ 1.m;¡ tcndcr:ci;:i y factibilidad de implantación industrial 

de trar:sformaciór:, par:.i r.icjor nivel soci<Jl de la comunidad productora. 

vnlor si2:nificativo al valur de la pruducci{in cicl sector primario. 

Se da un 

El valor de lo producción del sector :occundario en las zonas de estudio, 

rna!"'ca una sc.r-ü.1 t..:;ndencht a la !:át.La·a=.ió:-: que: implica, concentración y alto índice 

de crecimh:nto C;n z"inas ct.inurbaaa.s con prühlemas sociales pre-sentados. 
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R E .i U M E N 

En lu'; inriicadorE-s S;...1cio-e:conómicos 1 de las diferentes zonas, lo nnterio!", 

r:os ofrece a gro.r:r!es rasgos el estado actual del sector: primario, secundario y terco~ 

.río: con las c1.r:,!icionc~ tendencias y políticas. La propuesta de este análisis 

divf.:rgc or. as:;-.:•.::t..i:::: ideológicos, pero se ubica denLro de la coyontura actual y su 

rcalizA.ciún rorlr'íi:l logrn.rsc; ofrece un3. perspectiva hunesta dentro de la realidad. 

Ar:5lisis Descriptivo por Estado. 

=:ca. de :.!ifxi=o.- Altn prodt.:ctividad agrícola en maíz y trigo con alto índice de \·E:.A~ 

cr! el sector primario. 

Por- la cercanía al área Metropolitana, en una zona que proporciona 

un alto porcentaje en sector terceario. 

Por ser un estado cercano, sufre como consecuencia la descentraliza -

ción del sector secundario. y sufre en sus principales zonas urbanas, 

la consecuencia de este problema. 

Edo. Querétaro.- Contempla un bajo panorama en el sector primario, con producción de -

maíz, trigo y jitomate. 

r•.:ir la cercanía al úrea Metropoli ta.na. se considera una zona conurba

na y proporciona todos los parámetros del sector terceario y por la -

influencia y captación de migración del D.F. 



Edo. Hidalgo: 

Edo. Morelos 

el 

México. D .. F.: 

Edo. Tlaxcala: 
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Gr.: cúnsidcra baju su productividad e:n t:l oecto:~ prlmarlu. cOn :Produc

tos como: maíz, trigo y jitomate .. 

Contempla un amplio panorama en el sector secur.dci::-io, co.i1. -apoyo 

del sector terccario .. 

Su alto índice de productividad en caña, lo hace sobre iÚÍli·~., en 

el sector primario, con apoyo escaso de producto en maíZ -Y ar~O~!~-

En sector secundario se encuentra pleno desarrollo c;on respaldo 

del producto de caña de azúcar. 

Por la cercanía al área Metropolitana, está i;;n pleno desarrollo ,. 

el sector terceario que proporciona: descanso, confort, creatividad, 

diversión, etc .. 

Es una zona en completa saturación en lus sccto:--es secundario 

y terceario y nula actividad del sector primario. 

Su baja product' ridad en el sector primario con los productos 

de: maíz, trigo y arroz es prácticamente de consumo local .. 

Tiene una tendencia en proceso del sector secundario cor: implantación 

de : manofacturas y procesamiento con un amplio apoyo del sector 

tcrceario en el ramo de comunicación. 



Edo. Verr.scruz: 

Edo. Tabasco 
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Pue:de cur;.ücicrarse:, t€:rmino medio su prod~ct'ividad en, el· sector 

priraar-io con productos: maíz, trigo, plátar:"?, ,ji tomate: y g::-.ir:adero 

cori: porcino, vacur:o. 

':::úntEmpla mm faC"tibilidad para almacenamiento de sus p"roductus~ 

Prr:sc-nta t;r:n le:nd!:r~cia de:l sector secundario con· industrias!Er!samble, 

rr.<J.r:uí'<icL~.;r·e:ras y proces¡,.dc1, con el respaldo, y disponib~li.dad del 

S!:C tur te:1~ceario .. 

Debe clasificarse, como uno de los estados más saturados en los tres 

se:ctür{·~, qu!: r:0 i1a llcgadu a su co:npleto equilibrio, presentando "':'"-

CiC;rtns cm~actcrísticas y p!"oblemas de desarrollo .. 

Er: tl sector priraario tiene un alto índice en productos como: 

maíz, trigo, caña, plátaoo, cacao, café, tabaco, frijol, chile, 

ji tomate y cítricos; ur:a grar: extracción de minerales y petróleo'; 

ddand11 como !"esul tado un fuerte crecimiento en el sector secundario 

con industria de: transformación, ensamble, extractiva y manufacturera .. 

Cuenta con el apoyo del secto:r terceario en un al tu índice de 

relacil1ri c.~~ .. intercambio. 

El sector primario, tiene ur: porcentaje medio alto en producton 

de naíz, trigo, plátano, cacao, tabaco, frijol y piña, con una 

alta copacidarl de extracción de petróleo en este rubro de transforma

ción; contemplando el respaldo del sector terciario en comunicación 

a intercambio .. 



E<lu. Guerrcrú: 

Edo. Oaxaca: 

Edo. Chiapas: 
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:Je consideró térmir:.u mcdiu, <:r: &l scctúr primariCI con pr11d~cciúr: 

de:: :na!z, arroz, pléi.t:iu(i y cafí:: en ganarlG curJ cspécie:s de purcim1 

y equino. 

Presenta una tendencia al sectur secundario .en. ,~io?. rubros de 

cunstrucciún y eléctrica. 1
• _. , 

La cor:firmaciéin del sector terciario en servicios,. t~~¡-~~·i~~-:i· de 
consumo y de comunicaciún. 

Presenta el sector primario, un calificativo en término , medio 

con productos como: maíz, arn.,z, c(jfi:. Labaco y erl- ~enor esé·a'1a·: 

cítrico, piña y pesca. 

Presenta una ligera tendencia en el sector secundario con procesami C!!_ 

to agrícola y pesquero. 

Todavía se contempla Ja falta de infraestructura 'indispc~'sable 

para la comunicnciún e int.crca::-.bü;. 

Fué el que logra la más nJ t.Li calificación en, el sector prin;iar~,º 

con productos: maíz, trigu, arroz, plátano, café cacao, tabaco, 

algodón y er: mer:lJ!" 03caJ;-: i:.:n cítric.:1s; en ganadería y pes~a con 

una linera tendencia ascendente. 

Cuenta con un sector terci:1rio dcfir:ido con un sistema de infraestruc 

tura {terrestre, marítima, y .;erea), sistema de intercambio n 

r:ivel nacional y de o::pt1!"~ai:iér:. 

Es aquí la priorida': hacia 1é.i fa;;1lt.i.r:taci{m Industrial (Agroir:dustria) 

para el desarrcillo equilibrado de est.a regiún .Y n!su..i.11er los 

problemas p~eser:tados con lo5 excder:tcs de prúducciún. 
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C H A P A ~ 

Antccuk:ntes.- Leyenda e historia se amalgaman en e:l acervo cultural 

de C'.1iat1BS 1 C'.iY(l '.':ur:~rc, SC¿;Úr: los historiador-C:5, proviene del nahuatl y ,Que significa 

<.:n el ríu de Lt Ch!a. 

Por o¿·l gran nú:nero de razas aborígenes que han poblado el Estado, eS 
',, ._. 

difícil para los cst1.,;diosos deterrr.inar con precisión quienes fuerór: .. : los PZ..imf:.rOs 

pobladores y el origen de, los mismos. 

Lus puc;blus primi ti vüs de Chi&pas no guardan ninguna otra .. relación con 

otros pueblos mesoamericanos, ya que pertenecieron al mundo aparte creado ··por 'ilos 

il:ayas, que pusiblEmer:te fué la civilización más subresaliente de América en '1a épo~a 

precolombiana. 

La decadc,r:cia de la cultura Maya y el desmembramiento de su Imperio, 

deja:-or: ero Chiapas r.iulti tud de cacicazgos indtpendier:tez que constantc:ncnte 'se' ha'i::í~n 

la guC::-rn; mi ubstar:tc el clina bélico, los españoles r..·ncuntraron a su llegada a 

la re:giltr! varins ciudades populosas. 

Desde· luegu, la Cur:qt.dsta no se logró sin ár:tes rE.:¿~istrarse sacrificios 

heróicvs de p<.irtc de las tribus, comv lR de lüs Chiapa, que al aentirse v~ncidos 

decidieron suicirlarse: e:r: m;J.sa arrojár:'3u5e al :--!o r~nr:--!e: un acantilado; otras como 

la de: lo~ lacandor:e:s 1 prefirieron interr:arse: er: la selva y perderse en la obscuridúd 

del tiempo antes que rcr!dirsC: al do¡:¡ir:iu Español. 
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En cuanto a gobierno, Chiapas quedó primero sujeto a la Audiencia de 

México más tarde 1 en 1543. fué incorporado a la Capi tar1Ía de Guatemala. 

Transcurridos los siglos, Chiapas se declaró independiente y se unió a la República 

Mexicana en 1822, mas se separó de ella '"' 1823. Por fín en 1824, lcis habitantes 

de esta entidad, libre y espontáneamente resolvieron unirse a México y segu~r su 

destino, por lo que desde esa fecha, Chiapas, Cün su actual extensión pasú a ser 

uno más de los Estados de la Federación Mexicana. 

Considerando el Estadu después del último movimiento armado de 1910, 

nos encontramos con una entidad que encierra un gran potencial. Chiapas cuenta cun 

el 23 % de los recursos hidráulicos del país, con obras monumentales comc.i la Prrisa 

Netzahualcóyotl. Su riqueza furestal &s enorme y son amplias las posibiHdad&s 

pesqueras .Y mineras, estas últimas casi sin explorar. La industria, · aunque poc~ 

trascendente tiene probabilidades y son la agricultura y gariad&ría las principalE:s 

fuentes de trabajo para la fuerza act.iva del Estado cuyos habitantes suman ..... 

El Estado de Chiapas se encuentra entre los 14° y 33° y 17° 57° de laUtu~ 

norte y los 90° 22º y 94° 08° d& longitud oeste. Limita al norte con Tabasco al 

occidente con Oaxaca y Veracruz, al sur con el Océano Pacífico y al oriente con Guaterria-· 

la. Su superficie es de 73,887 km2 y cubre el 3.75 % de la República. 

El relieve en el Estado lo determinan tres cordilleras sensiblcrnerite 

paralelas. 
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Las más elevada es la que se encuentra al oeste llamada Sierra Madre 

de Chiapas. 

La central se desprende de la Sierra de Cuchumatanes en Guatemala y se 

prolonga hosta Tabasco. La tercera al oriente va desde el río Locantun hasta Palenque. 

El sistema Hidrográfico lo forman ríos como: el Jatate, el Mezcalapa 

o Chiapa, el Usumacinta, que es el río más caudaloso de la entidad, y el Suchiatc. 

En el aspecto gc.ulógico, la Sierra Madre de Chiapas, básicamente es de 

origen volcanico, la meseta central del Estado es de rellenamiento. El estado pertenece 

a la zona sísmica y cuenta con yccimientos de cobre, hierro, azufre, mármol y salinas. 

El clima en el noreste es trpical lluvioso con lluvias durante todo el 

año; en la Gicrra del norte de Chiapas el clima es templado con lluvias en verano. 

F.n la Sierra Madre el clima es templado y en la costa del Pacífico es 

tropical lluvioso, ;:ir.ibas con lluvias en verano 

Los suelos y vegetación se distribuyen como sigue: en la depresión central 

y en la Sierra Madre, de Chernozem (negros).. En el noreste suelo de gley que correspon

de a regiones pnntanosas, y en la región costera suelo de rendzina. 
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Entre otros potenciales factibles de desarrollo, Chiapas cuenta con 

el renglón de múltiples recursos que prometen convertir a la entidad en un importante 

centro pror.uctivo, pués cuenta con atractivos más que suficientes. 

San Cristobal las Casas, Arriaga, Tuxtla Gutérrez, la Capital, Tapachula 

y Comitár., son las principales ciudades del Estado. Solo Tuxtla Gutíerrez y Tapachula, 

acusa la mano del progreso, el resto conserva todo su sabor colonial pleno de añeja 

tradición. 



··. ~:i~~·r~~,. ·-..... ,( )-~-~-:>-, 
~\\ 11 '" . -- \ N . i '''.J•\ mees- '---._ 

\ 

,-..,. ! , r " ' ,n.,-, ~ -------

v- ' ' / 'l ·'' f ,;..----··. ( ' . ' • -c~CCC.' (¡,>'·:~'f::-.JC ,.;\;¿ • ·:, • ... , ! COMPEC"E 

\ .... ________ r/·/<:rg11>~~:~~(.;(i\~~~ !--·~---··---
• . ' ,. 1. \!" . -"·"" 1, Q . . • 

· p::.;_.:?\'.-\:;{{;~t1;;}/'::.::-t--"''~c .. ---~-----j º~"º-~ ; )(¿.;___;~*' ~" ... ,.,,"" .r·' V3 ~-- . i,;:1J· [J)~:i;~~f;t,.::i:s---~ -.~ . . ----._~, ;'·-==:E'.c-::-~. \ ... -~1!-~-::~.:··~?~~-:,-·-{' .. ,· ., : "·~· GUf.lTsr,1c::LP ., - •'" .. ,;. ' \ " ,, " . ' -- . ' ' " . , .. ,,,.,,.. . =~ ----i!' ·-- ' .. ~··. 1 \ \ \ \ ¡~~f <é~~>l~i~l~d-~.t~::~} . 
',,,,. ' ' \ ; ¡ ¿ o¡ .. ! 

·INFRAESTRUCTURA. 

~ . -~ 

~ ¡~~ .. :~;:.·::: ~ "' """' 

E 
E 11111 

X p 
A 

A C 
111 A 
E D 

o 
N R 

A 
p y 

lt p 

O R 
o 

' e E E 
1 s 

A 
1 D 
o o 
" N A 

A ~ 
L 1 

A 
¡N 
:A .. 
o 



- 20 -

GEHEl\ALIDADF.S DEL ESTADO DE CHIAPAS 

De los indicadores socio-económicos anteriores, se elaboró una evaluación 

que incluyó infrnestructura (marítima, áerea, terrestI"'e); datos económicos (sector: 

primario, necundario, tercinrio); tendencias predominantes hacia las actividades 

de producci6n; valor de la producción. Se consideró para seleccionar al estado, 

la carcnci::i de actividades industriales, prioridad a la zona de salarios bajos, la 

baja proctucciún per-capital en la industria, a localidades con población económicamente 

activa de b~ja participación en industria. 

De acuerdo al enfoque anterior el estado de Chiapas reunió un cuadro 

aproximado a estas políticas de localización. 

Al contemplar lo generalidad del perfil del estado de Chiapas y siguiendo 

la linea i;,cncrrtl, seleccion;imos una muestra de 45 de 110 municipios, que contaban 

con r1scnt n:ni cntur; urbanos mayores de 2, '100 habitantes y con una infraestructura 

adecuada~ 

El análisis se efectuó formando cinco subregiones sociales, geograficas 

de intercambio similares y con una población de influencia en la zona. 



SUB-liEGIOfJES DEL ESTADO DE CHIAPAS. 

SUB-REG. TAPACllULA. 

SUB-REG. AHRIAGA 

SUB-REG. COMITAN 
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TAPACHULA 

MOTOZINTLA 

CACAHOTAN 

TUXTLA CHICO 

SUCHIATE 

HUEHUETAN 

HUIXTLA 

ACAPETAGUA 

ESCUUITLA 

MAPASTEPEC 

AR!iIAGA 

TON ALA 

VILLA CO!iZO 

PIJIJIAPAN 

CINTALAPA 

JIQUIPILAS 

VILLA FLORES 

COMITAN DE DOMINGUEZ 

LAS MAFGA!iITAS 

V. CARRANZA 

F. CO~IALAPA 

TZIMOL 

LA TRINITARIA 

LAS !iOSAS. 



SUB-REG. SAN CRISTOBAL 

SUB-REG. TUXTLA GUTIERREZ 
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SAN CRISTOBAL 

PALENQUE 

A CALA 

TEOPISCA 

OCOSINGO 

YAJALON 

SIMOJOVEL 

BACHIL 

TILA 

TUXTLA GUTIERREZ 

CHIAPA DE CORZO 

TERAN 

BERRIOZABAL 

OCOZOCUAUTLA 

COPA IN ALA 

TECPATAN 

PICHUCALCO 

TAPILULA 

LA CONCORDIA 

SAN FERNANDO 

SUCHIAPA 
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PERSPECTIVA DE DEFINICION DE SUB-REGION 

Los linemientos para fortalecer un programa de perspectiva industrial, 

se enfocarfl. a la estructura económica existente, se ha conformado un análisis de 

persona ccon(1micamente activa con población mayor de 15 años en sector Primario, 

Secundario y Terciario. Asimismo el dato del valor de la producción en (miles de 

pesos). 

P.E.A Y VALOR DE LA PRODUCCION POR MUNICIPIO 

SUB-REGIO!I TAPACHULA 

TAl'ACHULA: POBLACION 

S PRODUCCION 

WJTOZillTLA POBLACION 

$ PRODUCCION 

CACAllOTAN POBLACIQrl 

$ PRODUCCION 

TUXTLA CHICO l'OBLACION 

$ f'RODUCCION 

SUCl!IATE POBLACION 

S PRODUCCION 

HUEflUETAN f'OBLACION 

S PRODUCCION 

flo.HAB. 

108,056 

25,316 

18,574 

17,190 

11,580 

18,013 

P.E.A. 

25,757 

1,721 

5,131 

3,717 

2,897 

4,081 

%!'.E.A. 

23.7CYX, 

2. -

6.80% 

27.62% 

21.62% 

25.02% 

22.66% 

1 (%) 

44.35 

ALTO 

39.51 

MEDIO 

75.68 

BAJO 

71.56 

MEDIO 

fi8.69 

MEDIO 

88.38 

ALTO 

2 (%) 

12.84 

MEDIO 

14.46 

MEDIO 

5.20 

BAJO 

6.37 

BAJO 

6.93 

BAJO 

4.09 

BAJO 

3 (%) 

42.79 

ALTO 

46.01 

ALTO 

18.09 

MEDIO 

22.06 

MEDIO 

24.37 

ALTO 

9.97 

)lEDIO 
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llUIXTLA l'OBLACION 26,304 7,676 29.18% 47.15 12.64 40.19 

$ l'RODUCCION ALTO BAJO ALTO 

ACAl'ETAGUA POBLACION 13,300 3,561 26.77% 73.44 6.40 20.14 

$ l'RODUCCION ALTO BAJO MEDIO 

Esr:urnrLA l'OBLACIOrJ 13,981 3,934 ;: 28.14% 77.94 

$ l'RODUCCION 

MAl'f\:3TEPEC POBLACION 17,690 

$ PRODUCCION 

SUB-REGION ARRIAGA 

ARRIAGA POBLACION 24,294 

s l'RODUCCION 

TOTIAL/\ POBLACION 40,694 

$ l'RODUCCION MEDIO 

·>·~.::,:~:-:· 
VILLA CORZO POBLACION 25,579 5,916 23.19% 85.97 3.60 10:42. 

s l'RODUCCION - ,-1 MEDIO BAJO MEDIO 

PIJ T.TIAl'AN l'OBLACION 21,982 5,192 23.62% 67.73 7 .. 95 23.38 

$ l'RODUCCION MEDIO MEDIO ~~l':DIO 

crnrALAPA POBLACION 31,680 7,716 24.36% 64.33 14.98 20.68 

$ l'RODUCCIOfJ MEDIO MEDIO Ml':DIO 

JIOUil'ILAS l'OBLACION 24,423 5,850 23.95% 85.33 3.48 11.16 

$ PRODUCCION ~rnIO BAJO ~EDIO 

VILLA FLORE:.; POBLACION 41),868 10,352 25.333 75.60 6.51 17.88 

$ PRODUCCION MEDIO BAJO MEDIO 
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SUB-REGION SAN CRISTOBAL 

SArl CRISTOBAL POBLACION 32,833 9,181 27 .96% 18.24 22.99 47.67 

$ PRODUCCION BAJO MEDIO ALTO 

PALENQUE POBLACION 23,205 ·5,535 23.85% 84.53 6.14 13.06 

$ PRODUCCIOH MEDIO MEDIO ALTO 

ACALA POBLACION 11,493 2,796 24.33% 85.58 4.5 9.9 

$ PRODUCCION ALTO BAJO MEDIO 

TEOPISCA l'OBLACION 7,723 2,081 26.95% 74.29 6.19 19.50 

$ PRODUCCÍON ALTO BAJO MEDIO 

OCOSINGO POBLACION 34,356 4,406 13.05% 92.32 1.27 6.96 

$ PRODUCCION ALTO BAJO BAJO 

YA,TALON POBLACION 11,671 2,841 24.34% 75.29 4.32 20.38 

$ l'RODUCCION BAJO MEDIO ALTO 

SIMOJOVEL l'OBLACION 15,683 3,961 25.26% 84.47 4.llj ll.31j 

$ PRODUCCIOil BAJO ~!EDIO ALTO 

BOCf1IL POBLACION 7,677 2,245 29.24% 72.56 12.07 15.3'5 

$ PRODUCCIOll )lEDIO BAJO !·lEDIO 

Tll,A POBLAC!Oll 30,007 8,312 27.70% 9337 1.06 5.57 

$ PRODUCC!Oll BAJO BAJO BAJO 
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SUB-REGiürl COMITAN DE ROD!UGUEZ 

CO"~ITAN POBLACION 39,006 11,293 28.95% 46.56 20.97 32.45 

s PRODUCCION MEDIO MEDIO :.lEDIO 

LAS MARGARITAS l'OBLACION 32,524 8,269 24.42% 88.19 2.39 9.40 

s l'RODUCCIDN MEDIO MEDIO MEDID 

v. CARRANZA POBLACIDN 39, 754 9,275 23.33% 73.64 10.64 15.70 

$ PRODUCCION MEDIO MEDIO MEDID 

F. CO:.:ALAPA POBLACION 18,650 4,762 25.53% 88.97 7.72 8.52 

$ PRODUCCION ALTO BAJO MEDIO 

TZH:OL POBLACION 5,568 1,604 28.81% 86.72 6.92 5;35 

$ PRODUCCION - ,- MEDIO BAJO BAJO 

LA TRHIITARIA l'OBLACIDN 29,718 19,107 64.30% 11.69 22.84 65.45 

$ PRODUCCION MEDIO MEDIO MEDIO 

LAS ROSAS POBLACION 9,801 2,541 25.93% 82.52 5.70 11.76 

$ PRODUCcror1 BAJO BAJO BAJO 

SUB-1\EGiürl TUXTLA GUTIEññEZ 

TUXTLA GTEZ. POBLACION 70,999 19,107 26.91% 11.69 22.84 65.45 

$ PRODUCCIDN BAJO MEDID ALTO 
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CHIAPA DE CORZO l'OBLACION 25,640 7,107 27.72% 66.BD 9.49 23.69 

$ PHODUCCION MEDIO MEDIO :4EDIO 

TERM' POBLACION 8,083 1,885 23.32% 57.02 14.48 28.27 

$ l'HODUCCIOtl BAJO BAJO BAJO 

BF.fifiIOZABAL POBLACIOI/ 9,290 2,408 25.92 76.20 8.22 15.57 

$ PHODUCCION BAJO BAJO MEDIO 

OCOZOCUAUTLA POBLACION 22,040 5,756 26.11% 77.74 6.15 16.11 

s PRODUCCIOI/ BAJO BAJO MEDIO 

COl'TMALA POBLACION 10,626 2,899' 27.28% 77.08 4,915 18,04 ,. 

s PRODUCCIDrl ALTO ;BAJO . .: .MEDIO 

TECl'ATAN POBLACION 16,913 4,067. 24.05% 1o:a1:. "'· 10,47 18.63 

s PRODUCCION BAJO . BAJO ;MEDIO 

PICHUCALCO POBLACIOfl 18,709 4,574 24;45% 70.01 5;95 24~13 

$ PHODUCCION BAJO BAJO ALTO 

TAPILULA POBLACION 4,485 1,182 26.35% 75.38 5.92 lB.69 

$ PRODUCCION BAJO BAJO ALTO 

LA CONCORDIA POBLACION 16,007 4,188 26.16% 87.04 3.34 9.57 

$ PHODUCCION ALTO BAJO MEDIO 



,· 

SAN FERNANDO POBLACION 

s 

SUCllI/\PA 

s 

PRODUCCION 

POBLACIOfl 

PRODUCCIOU 

10,677 

6,127 
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2,664 26.33% 

1,794 29.26% 

67.06 

MEDIO 

71.40 

MEDIO 

3.66 

BAJO 

5.62 

BAJO 

9.25 

MEDIO 

22.96 

MEDIO 
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ANAL IS IS y EVALUACION 

Procedimiento general de análisis para determinar la ubicacion optima 

de una implantación industrial de acuerdo a las características económicas y la dinámica 

poblaciomil. 

Ordenamiento y análisis a). Se establecieron rangos de evaluación 

para el indicador de P .. E .. A .. , dándole 

prioridad al sector primario y 

terciario .. 

b). Análisis del uso del suelo: producción 

agricola y ganadera (ton .y cabezas) 

evaluación final del producto más 

alto. 

c). Valor de la producción del sector 

primario, 

prioridad 

terciario. 

secundar"io 

al sector 

y terciario: 

primario y 

d). Análisis de la densidad de población 

urbana y rural; identificación 

con asentamientos urbanos mayores 

de 2,500 habitantes. 

e). Factibilidad de relaciones de intercam 

bio. 

f). Determinación del grado de eficiencia 

de infraestructura y comunicación 

(terrestres, marítimos y aéreos). 
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De acuerdo a los análisis socio-economicos eleborados con anterioridad, 

nos enmarca a una definición de una zona con características semejantes de armonía 

y desarrollo, con jerarquías urbanas definidas y una relación de intercambio en 

beneficio mutuo y una dinámica poblacional entre centros urbanos que le corresponden .. 

Para poder tener una idea las sub-regiones participantes, son las que 

se localiz~n en la costa del Estado de Chiapas que son: Gub-región de Arriaga y 

Tapachula. 

Esta interrelación que existe entre estas Sub-regiones, es ocacionada 

por el movimiento del producto agrícola de los municipios participantes en productividad 

del sector primario. 

La Sub-región de Tapachula, sirve como aduana para el producto de export! 

ción hacía América Central y la Sub-región de Arriaga, es un centro de captación 

de los productos agrícolas de las cuatro Sub-regiones, para que sean distribuidos 

al interior del país. 

Las características particulares de la Sub-región de Arriaga con el 

municipio de Tonalá, existe una conurbanización muy estrecha desarrollándose a gran 

escala el sector terciario en cuanto a comercio, gestión intercambio y servicios .. 

Esto se visualiza, porque la P.E ... A., en el sector primario en estos dos municipios 

un promedio menor al 50% se dedica a la agricultura, ocacionando que el valor del 

producto ngrícola alcance en término medio. En cuanto al resto de los municipios 

(Villa Corzo, l'ijijiapan, Cintalapa, Juiquipilas y Villa FLores); en el sector primario 
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la !'.E.A., tiene un promedio del 75 % con un valor neto de su producto en térr:üno 

medio, esto es ocacionando que la P .. E.A., en el sector terciario con un promedio 

del 17 % se dedique al comercio, gestión y servicios; que por su cercanía al r.iunicipio 

de la cabeza Sub-regional o al sistema d~ infraestructura y comunicación aislante 

en la localidad, se mantenea esta tendencia Je desarrollo en este sector. 

Con un promedio del 8 % de !'.E.A., tiene una participación en el sector 

secundario, manifestándose en mayor índice a la industria de la construcción al mínimo, 

representada por pocos talleres de artesanías y procesamiento, y almacenamiento del 

producto nr.rícola acaparando desde su inicio por la Empresa Trasnacional, y los grandes 

distribuidores agriícolas .. 

Posteriormente se analizó la Sub-región de Tapachula, considerando por 

nuestro anfilisis y planteamiento de descentralización de los sectores (secundario 

y terciario) y nuestra política de desarrollo, o propuesta a esta zona, se consideró 

más factible, con ciertas características y tendencias de desarrollo por Municipio. 
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Propuesta de desarrollo de la Sub-región: 

Mpio. Tapachula: ~ector Terciario (gestién, rervicioo, c:apta::ién) 

Sector Secundario (prq:xrcicmr estabilidad) 

!lector Primario ( irrpJlsar el oosl:B1te ¡ 

Mpio. Huixtla: Sector Terciario (cx:roorcio, servicioo, transcisiÚl) 

::icctor Secundario (tajo nivel de captacim) 

Sector Primario ( irrpJlsar y rcspalcbr el existaitc) 

Mpio. Escuintla: Sector Terciario (prioricl3d al intercarbio y coiercio) 

Sector Secundario (mínirro iJTµJlso se ha prqiorcicm<b) 

:Jector Primario (sootmer este crecimirnt.o alt;o) 

Mpio. Suchiatc: Sector Terciario (estabilicl3d rn relacim de intercarbio) 

!Jector Secundario (partici¡:acién mínima) 

Sector Primario (sootrner el ténnino medio <El sector) 

Mpio. Mepastepec: Sector Terciario (sootrner el intercarbio y cxm.nicaciái) 

Sector Secundario (poco desarrollo rn cxnrtru::cién) 

Sector Primario ( smtrner el ri uro medio <E este sector) 

Proseguir cm trrrlcn::ia 
al terciario. 

Trndecia al sector 
terciario clerivad:J 
del sector prir.nrio; 
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Mpio. Motozintla: Sector Terciario 

Sector Secundario 

Sector Primario 

(relacién de CO'lll'Ücacién y carercio) 

(rnigra::ién a Tapadrula) 

(irrpulsar el valer del proó.J::to a¡;ríoola) 

Mpio. Tuxtla Chico: Sector Terciario 

Sector Secundario 

(captacién de pera:rBl. pcr Tapadrula) 

(captacifo de cilra pJr Tapadrula) 

Mpio. Cacahoatan: 

Mpio. Acapetagua: 

Mpio. Huehuetán: 

f.icctor Primario ( Sffit.ener o in::roocntar su valer) 

Sector Terciario (captacién de pera:rBl. pcr Tapadrula) 

Sector Secundario ( captacién de rreoo de cbra pcr Tapadrula) 

f.icctor Primario (perspectiva de abarrl:ro, C'01Str.O local) 

Alto nivel de producción agrícola con apoyo del tercer 

sector en concrcio y gestión, en su etapa de iniciaci

ón, falta apoyo de infraestructura y comunicación para 

la expansiún de sus productos. 

Nivel al to en producción agrícola, con apoyo en rela

ciones de intercambio y gestión; cuenta con respaldo de 

infraestructura para mejorar las perspectivas de mejor

nivel poblacional. 

Es el municipio a donde se determina el enclave agrícola 

para su producto elaborado. 

Trnclencia al r.ector 
terciario o:n <Escui
do del primor sector. 



Tapachula 

Huixtla 

Suchiate 

Mepastepec 

Escuintla 

Acapetagua 

Huehuetan 

Motozintln 

Tuxtla Chico 

Cacao tan 

I' R o 

Tendencia al 
sector primario 

Tendencia al 
enclave agrícola 

Incrementar el 
sector primario 
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p u E T A 

Sub-región 

Tapachula y 

Arriaga 

Enclave agrícola Apoyo: Comunicación 

Gistema Huehuetan Gestión 

Implantación Industrial Intercambio 

Socio-Político 

5ub-regi6n - Arriaga 

Sub-región - Tapachula 

Sub-región - Comitan 

Sub-región - Tuxtla Gtez. 

Sub-región - San Cristobal 
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H u E H u E T A N 

ASPECTOS FISICOS. 

l. Localizaci{m.- El municipio de Huehuetan, Chis., se encuentra localizado a 24 Kms. 

al sur del Mpio. de Tapachula, considerada Capital Económica del Estado, y 220 kms. 

del Mpio. de Arringa considerada como cabecera Sub-regional, sus coordenadas geográficas 

son: 15° 01" 32" Lat; Norte y 92º 27" Long. Oeste. 

2. LIMITES: Norte Mpio. de Tuzantan. 

Sur Mpio. de Mazantan .. 

Oriente Mpio. de Tapachula. 

Poniente: Mpio. de l!uixtla. 

3. SUPERFICIE: Superficie total de Mpio. 7,500 Has. 

Superficie de los centros urbanos 180 Has. 

~upcrficie Ejidal 7,320 Has. 

Densidad de Población Urbana 54.74 llab./Has. 

Densidad de Población rural 1.11 Hab./Has. 

Densidad de Población en el Mpio. 2.40 Hab./Has. 

Datos de 1980 

4. TOPOGRAFI/\: El pueblo de Huehuetan se encuentra a un nivel de 26.75 M.S.N.M., al rio-

forma una divisi(m fisica donde posteriormente hay elevaciones que forman 

pe.rte de la Sierra Madre Occidental, con al turas que varían de 150 a 200m. 
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Prácticarnente los dos centros urbanos se encuentran en superficies planas, 

existen entre ellas un relieve topográfico no mayor de 20 mts. 

El suelo se compone principalmente de capas alternadas de arena arcillosa 

y arena con gravilla. La mayoría de los sondeos tienen una profundidad aproximada 

de 25 mts. La superficie de suelo es rica en minerales, lo que se considera muy 

apropiada para la agricultura. El nivel friático se localizó aproximadamente en 

promedio de 1.50 a 2.00 mts. de profundidad. 

5. FLOR/\: 

6. FAUNA: 

7. CLIMA: 

La vegetación esta supeditada a las condiciones climatológicas: 

prácticamente es productora de banano, café, maíz, arroz; enco!! 

trándose también algodón. mango, aguacate, papaya y melón. 

Dentro de las zonas de la sierra, consta de mamíferos como: ve

nado, gato montés, iguanas, víboras, aunando a ella una gran va 

riedad de aves silvestres e insectos. 

Dentro de los animales domésticos se encuentra en menor escala

cl ganado vacuno, lanar, cabrino, caballar, aves comestibles, -

(gallina, pato y pavo), etc. 

El clima de características humedo, con temperaturas máximas e!! 

tre 30º a 35• e y mínima de 25° a 3° c. 
El clima se considera caluroso, nublado con lluvias casi todo -

el año, con vientos moderados, llegando a una velocidad de 10 km 

a 20 km./ horas, del Sureste y Este. 
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CARACTERISTICAS SOCIO-ECONOMICAS.- Asentamientos Humanos. El municipio 

de Huehuetan cuenta con dos asentamientos urbanos con más de 4,700 habitantes, cada 

uno tiene una separación de 3,000.00 metros aproximadamente. En pueblo antiguo de 

Buehuetan, es donde se localizan los poderes municipales y la mayor parte de los 

servicios de gestión, salud, comercio, educativo y transporte. En cuanto a la otra 

localidad denominada Estación HUehuetan, se localiza una subdelegación judicial. 

Esta localidad tuvo su asentamiento urbano debido a la localización de la estación 

de Ferrocarril, cuenta esta localidad con: centros educativos (nivel primaria) y 

pequeños comercios cercanos a la carrertera. 

Al igual que sucede en el resto del país, el territorio del Huehuetan, 

esta dividido en tierras de propiedad de la nación y propiedad privada, destacándose 

entre las comprendidas en la primera clasificación, la figura jurídica del ejido,

por lo cual se entregan superficies sometidas a régimen jurídico especial a ciertas per

sonas llamadas ejidatarios, en conseción sujeta a una serie de prohibiciones siendo 

la principal su condición de superficie no enjenable. 
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ASPECTOS DEMOGRAFICOS Y RECURSOS HUMANOS.- El estado de Chiapas presenta 

algunas diferencias demográficas significativas respecto a los demás estados de la 

República, debido principalmente a la lejanía de la región centro del país a los 

centros productores. 

La tasa de crecimiento· ha sido superior a la media anual, habiendo alcanzado 

en la última década un promedio anual de 5.1 % • Este crecimiento de la población se ha 

reflejado fundamentalmente en los asentamientos urbanos, estimándose actualmente 

al 54. 70 % de la población total. 

La población actual es de 18,013 habitantes, aunando a ello una población 

flotante diaria de 1,800 personas aproximadamente con el fin educativo, comercio 

y servicios. 

l'OBLACION POR GRUPOS DE EDAD: 

Edades Número 

Menores de 1 año 950 

De 1 a fj años 4,652 

De 6 a 12 años 2,478 Hombres 9,975 

De 12 a 15 años 2,220 Mujeres 8,038 

De lS a 25 años 2,432 

De 25 a 40 años 2,566 

De 40 a 50 años 1,361 

Mayores de 60 años 1,354 

T o t a 1 18,013 



- 39 -

MIGRACION.- Se puede constatar que el 85 % de las personas residentes 

de Huehuetan, son originarios de esta localidad y el 15 % restante provienen de los 

municipios de Tuzantan y Mazatan en los últimos 5 años. 

POBLACION ECONOMICAMENTC ACTIVA.- La P .E.A., en 1980, representa un 22.66% 

con 4.081 personas mayores de 15 años, la cual en su mayoría el 88.38 % se dedica 

al sector primario agricultura y ganaderia con 3,607 personas; el 4.09 % se dedica 

al sector sccuridtlrio con 167 personas con ligera tendencia a la transfornación; 

y el 9.97 ,~ se dedica al sector terciario con 407 personas con tendencia al comercio 

y servicios. 

INFRAESTRUCTURA ECONOMICA Y SOCIAL.- Trasporte Terrestre. En primer lugar 

se encuentra la Carretera Federal # 200 de Arriaga a Tapachula con una longitud de 

244 kms., pasando por las localidades municipales de: Tonala, Pijijiapan, Mapastepec, 

Escuintla, lluixtla, Huehuetan y Tapachula; con 37 kms. más hacia el municipio de 

Cd. Hidalgo y de Tapachula a Puerto Madero con 27 kms. de distancia. Este medio 

de comunicación vía terrestre es el más importante 

y en buen estado de conservación. 

y está totalmente pavimentada 
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Dentro de la transportación foránea, tenemos que los Autobuses de Occidente 

son los que tienen la ruta de México a Tapachula vía Oaxaca o Tuxtla Gutiérrez, teniendo 

un promed.!o de 10 viajes diariamente. 

Cuenta además con un servicio urbano de 3 unidades que el recorrido es del Pueblo 

Viejo a la Estación con un promedio de 1 hor;'• de salida. 

2.- TRANSPORTE AEREO.- Prácticamente el municipio no cuenta con este 

medio de transporte, puede ser utilizado el Aeropuerto de la Ciudad de Tapachula 

que se localiza a una distancia de 24 kms, para ser utilizado para transportaci6n 

de pasajeros y de carga. 

El Aeropuerto de medio alcance, cuenta con un nuevo Edificio Terminal 

de Pasajeros, Torre de Control y elementos de edificación para servicios, con una 

pista operacional pnra recibir aparatos DC-8 y DC-9. 

3.- TRANSPORTE MARITIMO.- El municipio no cuenta con este medio de comuni

cación, puede ser utilizado el Puerto de Madero en Tapachula que se localiza a 51 

kms. de distancia. 

Las instalaciones con las que cuenta este puerto, son básicamente para 

operaciones pesqueras, empléandose en forma secundaria la transportación de productos. 
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Próximamente, contafa con una muelle e instalaciones marinas 1 cuyas obras 

ya se han iniciado; y que permitirán captar gran parte del movimiento comercial con 

tendencia de exportación a Centro-América. 

4.- TRANSPORTE FERROCARRIL.- Ferrocarriles Nacionales de México, cuenta 

con una ruta. en el corredor de Arriaga a Tapachula, prácticamente es transporte de 

carga y en la Estación de Huehuetan son cuatro paradas semanales para carga y descarga 

de los productos agrícolas. 

5.- MEDI05 DE COMUNICACION: 

a). Teléfonos.- Existe una central local, que ticr.e servicios de larga 

distancia Nacional e Internacional, por conducto de la central telefóni 

ca de Tapachula. 

Los servicios privados solo existen en: Palacio ~unicipal, Centro de Sa 

lud, Escuela Normal, Biblioteca Municipal, Telégrafos Nacionales, Esta

ción de Ferrocarril, Secundaria y Oficinas de Campo Experimentación de 

U.A.C.H. 

b). Telégrafos.- La oficina de Telégrafos, está en buenas condiciones tanto 

material como de organización, viniendo a prestar un buen servicio a la 

población. Tiene categoría de Administración de Telégrafos; cuenta con 

servicios de mensajero para Telegramas y giros telegráficos. 
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e).- Correos.- El correo, es el medio de comunicación más usado por la pobl! 

ción, ya que este servicio se viene prestando desde hace más de 30 años 

El servicio postal originalmente se transporta en los Autobuses de Occi 

dente o son trasladados a oficinas del Aeropuerto de Tapachula. 

d) .. - Diario.- No existe ninguna publicación local, el diario de México llega 

a la población 24 horas después, existe un diario local en Tapachula 

que es suministrado diariamente a Huehuetan en poca cantidad .. 

e).- Televisión .. - Ho hay estación de televisión, únicamente se recibe la se

ñal de Televisión Rural Mexicana de Tapachula, prácticamente el munici

pio puede contar con un máximo, de 20 televisiones en la localidad .. 

f).- Radio.- Cuentan cor. este servicio, de Delegación Municipal, Centro de -

Salud, Estación de Ferrocarril, Huehuetan no posee ninguna estación de 

radio, se escuchan únicamente estaciones: La XEW de México por las no

ches y estaciones locales de Hixtla y Tapachula. 
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6.-CEflTRAL DE ENERGIA ELECTRICA.-La energía electrica es la base de la infra 

estructura económica de la población, permitiendo acrecentar la producción y el 

desarrollo en general de la población. La población el 85 % de las viviendas cuentan 

con este servicio y las localidades urbanas cuentan con servicio de alumbrado público 

en los circuitos viales formados por la circulación de vehículos. Aproximadamente 

en el km. 10 y 12, se localiza una central eléctrica que abastece el municipio Huehuetan 

y parte del municipio de Tapachula. 

7 .- AGUA POTABLE.- Cuenta en la actualidad con una planta de tratamiento 

de agua potable que se abastece del río huehuetan, con el apoyo de dos pozos profundos 

cámo reserva alimenticia. 

La red de distribución hasta la fecha cuenta con 1,075 tomas, con una 

población urbana servido de 7,525 habitantes y el resto de la comunidad urbana se 

abastece en tomas de agua comunales. 

8.- DRENAJE.- Uno de los principales problemas de salud en la localidad, 

es la falta de drenaje ya que se cuenta con este servicio el 20 % aproximadamente. 

La mayoría de las personas que habitan en los poblados cuentan con fosas 

sépticas, al llenarse éstas, el agua se filtra hacia el río Huehuetan y esto viene 

a perjudicar a la poblacion pués está propensa a la epidemia. 

La mayoría de las mujeres hacen su servicio de lavar ropa a las orillas 

del río. 



- 44 -

9.- VIVIENDA.- Existen en los dos centros urbanos, alrededor de 1,642 

viviendas, con un promedio de 3.8 cua~tos; la vivienda rural dentro de los ejidos 

existe alrededor de 1,360, con un promedio de 2.9 cuartos. 

El 88 % de las viviendas se considero un promedio de 5.5 a 6 personas por vivienda 

y 1.5 % a 2.0 3 personas por cuarto. 

La vivienda urbana cuenta con el servicio de agua interdomiciliaria al 65.5 % y la 

vivienda rural se abastece por medio de pozos. 

:faterial de Construcción de las viviendas. 

Material Porcentaje 

~ladera 30 % 

Ladrillo y techo de palma 40 % 

Tabique y loza de concreto 30 % 

EDUCACION, CULTURA Y CENTROS RECREATIVOS. 

Educacitin.- Uno de los renglones que revisten más importancia en toda la in

vestigación, siendo el municipio de Huehuetan con una tendencia a lo urbano, se hace 

más notorio que el nivel cultural en general es bueno ya que los centros educativos 

existentes se encuentran funcionando a toda su capacidad. 

Cuenta con dos jardines de niños, uno en cada centro urbano con capacidad 

total de 535 niños. 

Existen cuatro escuelas primarias, también dos en cada centro urbano 

con capacidad de 1500 niños en las dos escuelas en turnos matutino y vespertino .. 

Existen aulas rurales en los centros ejidales con capacidad hasta tercer grado, con 

un promedio de asistencia de 400 a 450 niños. 

- 44 -
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Se cuenta con una Escuela Secundaria estatal, localizada en el pueblo 

viejo con un promedio de asistencia de 750 niños en dos turnos. 

También proporciona un servicio educativo a nivel de Preparatoria con 

capacidad máxima de 320 alumnos y capta asistencia a los municipios colindantes. 

En el poblado de Huehuetan existen tres aulas con servicios administrativos 

por los alumnos de la Escuela de Agricultura de U.A.CH., que en un área de 8 hrs. 

tienen su campo de experimentación .. 

2 .- CULTURA.- Cuenta dentro de la Escuela Secundaria una biblioteca pública 

que existe únicamente información de la localidad y estatal, con el apoyo de bibliogra

fía elemental .. 

3.- RECREATIVO.- Unicamente existen dos canchas de basquet-bol localizadas 

en la plaza principal y dos canchas de fut-bol en las afueras de la localidad, que 

sirven de convivencia juvenil los fines de semana en torneos municipales. 

Saneamiento y Asistencia Social. 

1.- SERVICIO ASISTENCIAL.- La única Institución de este tipo, hoy en 

el pueblo, es un Centro de Salud que depende diréctamente de la Jurisdicción de Tapachu

la y proporcioná servicio asistencial a los municipios de Mazatan y Tuzantan. 

El mismo local de asistencia, proporciona los servicios de la :3ecretaría 

de Salubridnd y Asistencia (S.S.A.); servicio del I.S.S.S.T.E. y Seguro Social (!.M.S.S.) 
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·Las funciones del Centro de Salud son: 

1.- Prevención de enfermedades transmisibles por medio de inmunización en -

forma de campaña masiva o permanente, lo que tiene como base la modifi 

cación y la investigación de contactos. 

2.- Prevención de enfermedades no trasmisibles, lográr.dose esto con un trata 

miento oprtuno. 

3.- Asistencia médica que comprende dos puntos principales: 

a). Consulta Externa. 

b). Hospitalización, casos de urgencia médica y atención de partos 

eutocicos. 

En general el Centro de Salud, cuenta con los recursos humanos y materiales 

indispensables, aunque no con esto se quiere decir que son suficientes, ya que en 

ocasiones ~e ve muy necesitado de material de curación para el servicio de urgencia. 

2.- ZONAS VERDES.- El Municipio cuenta con un solo parque localizado 

en la plaza central del pueblo, que viene a ser la única zona verde de la comunidad. 

3.- COMERCIO.- Existe en el poblado lo que se denomina mercado, cuenta con todos 

los elementos de espacio y servicios como: área para frutas y legumbres; área de 

ropa y calz;ado; área para refrigeración y venta de carnes; área para la venta de 

alimentos preparados y cuenta con todos los elementos arquitectónicos necesarios. 
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Dentro del comercio predominante en la localidad, se encuentran los 

establecimientos comerciales que existen como causantes menores. 

Estos establecimientos comerciales están comprendidos en los dos centros urbanos: 

Restaurant. 

Tienda de Abarrotes. 

Loncherias. 

Vinos y Licores .. 

Farmacias. 

Material para Construcción. 

Expendio de Cerveza. 

Papeleria. 

frutas y Legumbres. 

Tortillerias .. 

Panaderias. 

Reparación de Calzado. 

Peluquería. 

Supermercado (conasupo) 

Cantinas. 

1 

41 

11 

6 

3 

1 

1 

2 

5 

5 

3 

1 

1 

1 

3 

4.- RA~TRO.-El Rastro existente es suficiente por el momento para abastecer 

de carne a los consumidores; sus instalaciones son limpias y el ganado que se sacrifica 

de primer.'1. 

condiciones .. 

El Rastro es pro pi edad de particulares y se mantiene en muy buenas 

5.- PANTEON.- Existe a las afueras del pueblo un panteón, que actualmente 

proporciona servicio, con una extensión aproximada de 7,000 m2. 
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ACTIVIDADES PRODUCTIVAS 

1.- INDUSTRIA: Siendo una rama de actividad con poco desarrollo sobre 

todo que el producto es el resultado de un procesamiento manual más que de haberse 

utilizado una máquir.a para su elaboración. 

Esta considerado este sector, en nuestro objetivo principal, localizando 

la zona industrial de acuerdo a las siguientes características: alto nivel de producci6n 

agrícola de la localidad y sus áreas de influencia futuras, características futuras, 

características técnicas y disponibilidad de la tierra, medios de comunicación abasteci

miento de insumos: agua, energía eléctrica etc., ubicación dentro del sistema .. 

2.- AGRICOLA: 

a). Ganadera~ Solo existe ganado de engorda para subsidiar las necesi

dades de la comunidad y en los límites del municipio, contando con 

un exedente que son enviados a los municipios de Tapachula y Huixtla. 

a.1) Clasificación: 

Vacuno 21,213 cabezas. 

Porcino 2,202 

Lanar 32 

Caprino 260 

Caballar 3,123 

Mular 88 

Aves 35,536 

Colmenares 38 localidades 
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a.2) Producción Animal: 

Leche 1'899,000 Lts. 

Queso 11,360 Kg. 

Crema 1,488 Kg. 

Mantequilla 5,962 Kg. 

Huevo 173,000 Pzas. 

Miel de Abeja 350 Lts. 

Censo: 1980. 

b). Agrícola: 

b.l) Clasificación de Tierras de Labor. 

Mpio. Unidad de Tierra de Labor 

Huehuetan. 374 

v. de Producción. 366 

Mayores de 5 hrs. 230 

Menores de 5 hrs. 136 

Ejidos y Comunidades 

Agrícolas 8 
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b.2) Superficie de la Unidad de Producción. 

Mpio. Superficie 

Huehuetan 21,066.80 

V.Prod. Privada 12,156.80 

Ejidos y Com. Agr. 8,910.30 

b.3) Cosecha de P~ ... oductos Agríc0las. 

Algodón 15,840 Kg. 

Arroz 168,317 Kg. 

Caña de Azúcar 45,000 Kg. 

frijol 16,190 Kg. 

Maíz Común 1'673,191 Kg. 

Maíz (común in ter-

caldo) 50,662 Kg. 

Maíz (mejorado) 122,105 Kg. 

Aguacate 641,952 Kg. 

Cacao 121,169 Kg. 

Café 2'533,749 kg. 

Naranja 56,566 Kg. 

Plátano (diversas 

prop.) 9'074,804 Kg. 

Plátano Roa tan 2'752,142 Kg. 



E ~ 
X p 

A 
A C 

j 11 A 
E: D 

o 
N R 

A 
p y 

lt p 

o " o 
, e 
E E 

• • A 
1 D 
o o 

R 

~~! 
JU .· A 

UI GlHOONC'--;¡ N 
711 23"9 

HOUIT[CTU~~ • A 
u • , ~ N o 



EDUC1'.\CION, CULTURf-l. y DEPORTE 
L- P?.E- PRIMARiAS 

SEGUi'!D.t-.RlA 
<~.- P:=iE?/\R/•.TORlt. 

6.- Ci'".SA D~ LA CULTURA 

7.- BISUOTECAS 

8.- Ct\NCHA O~ FuT-:-·80L 

GE Sf1SQUET- GOL 

E 
E 11 
X p 

A 
A C 
11 A 
E O 

o .. R 
A 

p y 
lt p 

o " o 
' e E E 
• ! 
1 o 
o o 

R 
N A 
AD E 
L 1 

A 
JUAN G&Rruiilo P N 

71123411-1 A 
ARQIJIT[CTURA N 
u " .... o 



PUH~ l"l"IJl"'c- ... n !Jl1it itln 

!E 
E 11 
X p 

A 
A C 
11 A 

E D 
o 

N R 
A 

p y 

11 p 

o lt 
o 

, e 
E E 

a : 
1 D 
o o 

R 
N A 

A ~ 
L 1 

A 
/""JU-.. ----c--. -... .. 

711!349.I A 
AR!Xm"CTURA ,. 

U • A M o 



- 51 -

P L A N D I R E C T O R 

1.- GENERALIDADES.- El objetivo , fué elaborar un plan director de Municipio 

de Huchuetnn, Chis., la finalidad por un lado, es el de limitar y dirigir la expansión 

de la entidad dentro de un período del desarrollo de 20 años, incluyendo dotación 

de servicios .. Por otro lado, el de. elaborar criterios de reestructuración urbana 

de acuerdo a los objetivos que se siguen. 

Se contempla que debido a la gran producción agrícola existente se le 

proporcione, el fortalecimiento de esta actividad, con una organización especial 

en el área, para evitar los intermediarios y las ganancias serán netas para los 

productores. Así como la dotación de instalaciones de servicios agro-industriales, 

en el poblado mismo, con el fín de buscar la relación estrecha entre el producto 

de materia prima y el producto procesado. 

De acuerdo a las características productivas, se contempla la creación 

de un corredor productivo agrícola desde el Municipio de Arriaga hasta el Municipio 
-"~JO l;! -j.-•_u:;j .... ,:~ ,_!-: i 1'.: 1 ·J.l ~~!.1.·· .• ·-; ..:-: ::·_ ~ -.: : l ' 

de Tapachula, teniendo el apoyo productivo de las cabeceras regionales de Tuxtla 

Gutiérrez, San Cristobal de las Casas y Comitan. 
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Este corredor productivo, hasta la actualidad cuenta con el apoyo de 

una infraestructura (carretera, F .F .e.e., puerto marítimo y aeropuerto) en buenas 

condiciones con perspectivas de crecimiento. Se proporciona todos los servicios 

de comunicación (teléfono, telégrafos, correo, radio, televisión etc.), que presenta 

grandes perspectivas de desarrollo. 

2.- ZONA DE POBLADO.- Esta zona de acuerdo a nuestra tésis con un plante~ 

miento de concentrar los servicios en una localizada al centro que nos proporcionará 

la unión ne los dos centros urbanos. Esta política fué respaldada por las autoridades 

municipales. 

Esto quiere decir que se respaldará que cada centro funcione autónomamente 

como barrio generador de servicios, y eliminar contrastes que cedan cuando los centros 

urbanos tienen un uso excesivamente específico. 

Esta área de servicios contemplaría : zona Palacio :Olunicipal; zona educativa 

(nivel Secundaria y Preparatoria con la factibilidad de formación de un centro educacio

nal para futuros maestros); zona recreativa (canchas deportivas y áreas verdes; zona 

de servicos asistenciales; zona habi tacional para el obrero del área industrial; 

zona para el crecimiento de alumnado en la Escuela de Agricultura de la U. A. CH. 

Reacondicionamiento del antiguo panteón y la zonificación de la implantación industrial, 

dotada de todos los servicios localizada a las afueras del centro urbano. 
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Desde un punto de vista econ6mico y funcional, esto tiende a frenar la 

especulación ya que tendrán estas zonas características que determinan su vocación 

y por lo tanto son prohibitivas de manera inherentes para un uso diferente, fuera 

de esto y para asegurarnos del cumplimiento de este plan se reglamentará el uso del 

suelo. Además la generalidad del suelo tendrá características e infraestructura 

similares lo cual de manera funcional. 

!3c piensa ademas que la zonificación del sector servicios y los barrios 

especialmente dara a los habitantes una sensación de pertinencia y por lo tanto de 

participación. El plan Director plantea la hipótesis de crecimiento para el año 

1995¡ se formuló la hipótesis de crecimiento constante a la tasa que se ha tenido 

en los últimos años (5.1 % anual). 

Ge considera bajo el número de habitantes por hectaria que es de 54.70% 

en el áren. urbana; que proporciona una tendencia que en los últimos años se ampliará 

de 85 a 100 hab./hrs. 

CRECIMIENTO PROPORCIONAL: 

llo. HABITANTES sur. OCUPADA Afio 
Pob. urbana 9,853 180 Hrs. 1975 

12,698 230 1980 

16,284 280 1985 

20,882 330 1990 

26,779 380 1995 
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3.- DETE!iMINACION Y DESC!i!PCION DE LA ZONA INDUSTRIAL.- Se determinó 

la localización de la zona bajo las siguientes características. 

a). A las afueras de centro ubano, distancia no mayor de 15 minutos de re

corrido. 

b.) tlo presentar dificultad en la tendencia de la tierra. 

c.) Cerca de los recursos de infraestructura como: 

Carretera Federal 

Ferrocarril. 

Con el apoyo de Aeropuerto y Puerto Marítimo. 

d.) La cercanía con el río huehuetan para el abastecimiento de agua pota

ble y el des~lojo de la misma. 

e.) A 10 Kms. se localiza la planta de luz eléctrica que alimentará de 

energía a la zona industrial. 

Dentro de los servicios que puede contar: 

a). Planta potabilizadora de agua. 

b). Plantas de tratamiento de agua. 

c). Subestación eléctrica. 

d). Espuela de F.F.C.C. 

e). Planta tratadora de basura. 

f). Acotamiento de la carretera federal. 

g). Industria ligera. 

h). !nrlo-:;t~<·· ,AJquetla. 

i ) • Talleres. 

j). Artesanía •. 
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1.0.- ANTECEDENTE:>. 

Fruta tropical conocida mundialmente y apreciada por su sabor y sus 

cualidades alimenticias y precio bajo. 

México es un país que cuenta con las características ecológicas favorables 

para una exploración de dicho producto. 

En primer lugar deben llevarse a la práctica las técnicas agrícolas mejora

das, con el f{n de impulsar este cultivo ya que podría tener grandes perspectivas 

de desarrollo económico. 

Actualmente se haya frenado por la falta de mercado, ya que la nacional 

se encuentra saturada y también la calidad de la fruta que viene produciendose no 

llena en la mayoría de los casos, los requerimientos necesarios para su exportación. 

Aún cuando el cultivo del plátano tiene tiempo de haberse establecido 

en México, la Tecnología no ha avanzado al mismo ritmo que otros paises que se hayan 

iniciado con el nuestro. 

co Esto de debe al descalabro qÜe sufri6 la explotación platanera:como conse-

cuencia de las enfermedades que atacaron los cultivos y que motivaron que la producción 

disminuyera al grado de que las exportaciones fueran suspendidas y la producción 

se redujera a abastecer únicamente al consumo interno del país. 
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En el cuadro siguiente se explica el rendimiento por Hectáreas y Entidad 

Federativa. 

-Superf .. - -Produccion- -Rendimiento-

Entidad. - Has Ton. - Ton/has. 

Colima 11,000 224,000 20.20 

Veracruz 13,730 182,200 13.30 

Chiapas 6,200 124,000 20.60 

Tabasco 6,500 100,000 15.40 

Nayarit 15,000 93,000 6.20 

Guerrero 4,100 63,000 14.00 

Oaxaca 3,510 43,120 12.30 

Jalisco 3,030 27,000 8.90 

Otros 4,280 47,980 11.20 

T o t a 67, 7:,0 904,300 13.30 % promedio 

Fuente: Censo 1980 

Como se podrá observar las entidades más beneficiadas actualmente son 

las de Chiapas, Tabasco y Colima, lo que se explica que en dichas áreas se estén 

obteniendo mejores resultados. 

Donde los agricul tares de. estas entidades comienzan en la aplicación 

de técnicas adecuadas a este cultivo para un mejor aprovechamiento como son: La 

fertilización oportuna y eficáz hacia el cultivo, así como el control de plagas etc., 
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todo esto se hace para una mejor calidad del producto y un aprovechamiento del cultivo 

que se emplea de acuerdo a las condiciones de la región. 

La regi6n de Chiapas, la zona platanera es conocida como la zona del 

Soconusco, abarcando los municipios de Suchiate, Tapachula y HUehuetan, principalmente, 

debido a su alta productividad, es la zona platanera por exelencia. 

Datos según el censo Agrícola la zona que comprende los Municipios de 

Huehuetan, Huixtla, Mazatan, Tapachula y Tuzantan son los cinco Municipios más abocados 

para el estudio como zona, ya que colindan alrededor con el Municipio de Huehuetan 

que es nuestro foco principal de estudio. 

El Municipio de Huehuetan en relación con el Estado es el primer productor 

de plátano, donde produce el 21 % de la producción total de plátano de di versas 

variedades y el 12 % del total en relación al Estado de plátano Roatan. 

Su capacidad de producción es de: 

9'074,804 kg. de plátano (diversas variedades) 

2'752,142 kg. de plátano (Roa tan) 

11' 826, 946 kg. 

T o t a 1 • :~~~~~g~~~g Ton. anuales Prom. 
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En relación a la zona comprendida con los municipios restantes incluyendo 

el de Huehuetan, en total su producción es el 35 % con relación al resto del Estado 

en di versas variedades de plátano. 

En el cuadro siguiente se analiza la productividad de cada municipio. 

Municipio 

+ - Huehuetan 

- Huixtla 

- Mazatan 

- Tapachula 

- Tuzantan 

T o a 1 . 

-kg.-

9' 074,804 

250,354 

1'247,566 

4'233,282 

188,528 

14'994,534 representa 35 % al resto del Estado. 

Por lo que se refiere al plátano ñoatan, la relación de su producto es 

el sigu1ente: 

Municipio 

+ - Huehuetan 

- Huixtla 

- Mazatan 

Tapachula 

Tuzantan 

Total. 

-kg.-

2'752,142 

136,523 

71,535 

1'284,575 

315,672 

4'560,447 representa 25 % al resto del Estado. 
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:Ju?'l'lar.ñll el T1.1tal de los Dos Tipt15 de Producciúr:: 

Pltít:mo (rll'Jf'·rsns v<i;ierln<le~) 

F'lfitnno fi~.-. 1.•m 

t•:unicipiu :";upcrfici•: 

P.uchuctm: 3S hn:. • 

f!uixtln 38 has. 

r-iazntar. 11 has. 

Tapachula 116 h:::is. 

Tuzntri:r: 17 hao . 

T o l " .1 ra3 ha:.. 

'l mur:icipios: 

1 ~ municipim•: 

T " 

14'994,~~4.00 kgs. 

4'S60,4~7.00 kgs. 

Eepresenta el 30 ?~ del resto del Est~do,, 'teniendo una -

µ;oducciún ar:IJ~l de J)f)'4'J0,950.00 kgs. 

Porcent;1jc 

l.2f) % 

0.36 % 

17. 70 % 

Aren de Ct,!• iv1J d1~ i'l•it.nno ~div'rs~1s varicdark5} 

~'iunicipit1 ~upcrfici (· Porccr:tr:1:j!! 

Huchu~t<lr: 1311 hac . 14.~0 ,, 

Huixtla 44 hac.. 0.7G ~ ,, 

f~n~at<ln lO'i hHs. 1.Pl ,, 

Tapachulo 37~ has. '5.48 % 

Tuznnt:u: w hn". o. 31 ~ 

T u t " 1 l,3S4 h;is 23.3S ~ en rclncit1!'! al :-es lo del Est~do 
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Sumando el total de los Dos Tipos de Cultivo por superficie. 

Area en Cultivo de plátano Roatan 5 municipios: 533 has. 

Area en Cultivo de plátano (varios) 5 municipios: 1,354 has. 

T o t a 1 1,887 has. 

Representa el 21.42 % al resto del Estado. 

2.0.- JUSTIFICACIOll: 

Debido a la alta productividad de estos productos, se debe poner especial 

interés en establecimientos de plantas Empacadoras o en su debido caso Procesamiento 

de este producto, dependiendo de la magnitud de producción; participando con el 

adiestramiento adecuado de personal. 

Por lo que refiere a la viabilidad de este producto de empacado y procesado, 

tiene muchas perspectivas de desarrollo, que ocasioná.ría un potencial económico en 

el lugar, con apoyo de una fuerza de trabajo disponible. 

Por otra parte la factibilidad de industrialización de la fruta de calidad 

inferior en los exedentes o de los residuos de la Planta Empacadora; con esto permitirán 

aprovechar las cosechas en su totalidad, para el fortalecimiento del mercado interno y

perspecti vas de exportación. 



- 61 -

Ct1r: ln cHvcrsificacilin del uso tlc lr:i frutr1, s~ ir~+,n1ducir5r: nue•m.s f1.1r-as 

etc. 

.l\r:t.P r-:;~_:i prm;~nt(' r:r.-ccsidad, se f1lnbora el prcscnt (· l'':"'uycctu rle "E""p~cri.r!•.1ra 

y l'roce~•T 'lrn de P~lr:arm.'' , cor: el fin de cor.tri huir dentro r.~ las li"1it~ci11r:!:s ~!~l 

mismt1 ;'l f1.· ··.r:t0.r };1 h:Oustrittli~:~ciún de ese cultivo:¡ sus vari-::r.::ir!es. 

i';i~.r-ra:. concir!cr~r:iur:cs de lr:duBtrialización.- 1\1 recibir la frt:t;l er. 

ln E~nilc·11: .--a, ~e; ;;ir:ificst;"J. •;!'": form;:i objcUvn, si lrts labores C!!l cultivo ")fcCturdns 

en el e;,, f11•-1•r: bién 1 .• :•·c1i~.;1dns 1 porqtv• -;;, cr: el empacarlo dor:de se r!:fl('j~ el 

rc:ncl i::-i ¡ cr: t,. r;(· 1" q~10 se pw , 11' 11bt.cr:cr ric 1 prrnluc lo, el imi r:::ir:rh1 todu r"!quel qur. no 

f.r: t":lichri.s <1cnsh1t:'"'S se desechan racir.ios cntCI'.'VS:,~ ya s!'a.n p(1~. ":i~.~:chn~ 

(ocnshm;H: ,.~ pt.:- :::ic"t.crins, :-;.,.-:~os, insectos cte.) o er: , ~u .:-¡oyc~r ~.1,.1~ccntnJc 170 ;i 

AO %) , "' "if:r:r· r•-·:" e:l mal t"at1.1 riel produc~n. 

F.n ..-:.-1 1 •1:; prop<1rc i • ~;.·1ch.1s por l:i E~cuoln NaciOnai .dr:i ~~ricul t~ra ! Ch~;iir:go 

Ecio~ de .'·'.(;·icoJ, ~~e ar:alizar;Í •:1 tipo de Empnc:vlora de acuerdo~~ cx.edcr.tc de producción 
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a). - POR SUPERFICIE: 

a.1.- f\tendiendo una superficie de 1,800 a 3,100 has. puede considerarse una 

"Empacadora y Procesadora de Banano", de un tamaño grande, con una produc

ción promedio de 25 a 30 ton/has. y un exedente de producción anual de 

15,000.00 a 20,000.00 ton. 

a.2.- Se considera una "Empacadora y Procesadora de Bar.ano", de tamaño medio, 

considerando una captación de producto de una superficie de 1,000 a 1,799 

has., y un exedente de producción anual de 10,000,00 a 14,999,00 ton. 

a.3.- La "Empacadora y Procesadora de Banano" , de tamaño pequeño, capta producto 

de una superficie de 650 a 999 has. y un exedente de producción anual 

de 4,000 a 9,999 ton. 

b).- POR PRODUCCIOtl: 

b.1.- Exedente.- Considerando los exedentes productivos, que es el resultado 

del consumo interno local. 

Plátano (diversas variedades) 

Plátano Reatan 

5 Municipios 

5 Municipios 

Total. 

14,994.53 ton. 

4,560.45 ton 

19,554.98 ton 
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L a población total de los 5 Municipios 177, 530 habitantes y el consumo 

per-capital de 15.10 kg/hab anual, por lo tanto serían 2,680.70 ton. de consumo anual. 

Producción total 

Consumo interno 

Exedente de Prod. 

19,554.98 ton. 

2,680.70 ton 

16, 875. 68 ton anuales. 

Esto indica la magnitud de la implantación industrial "Empacadora y Procesa

dora de Banano", que puede definirse de un tamaño grande, captando producción, de 

una superficie de 1,800 a 3,100 has., y uo exedente de producción anual de 16,874.23 

ton. 

Esto implica, la capacidad de producción; el 50 % del exedente será para 

un producto de empacado y el 50 % restante, abarcará la producción de procesado como 

(purés en almíbar, harinas etc.), con una capacidad de producción promedio de 53.50 

ton. por día. 
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3.0.- P R O Y E C T O 

ELEMENTO:; COMPONENTES EN PLANTA DE CONJUNTOS: 

a).- Acceso Peatonal. 

b).- Acceso Vehicular. 

c) .- Caseta de Vigilancia. 

d).- Báscula. 

e).- Aparcamiento de Bicicletas. 

f).- Aparcamiento de Vehículos. 

g) .- Patio de l·!aniobras. 

h).- Espuela de Ferrocarril. 

i) .- Administración .. 

j).- Comedor. 

k) .- Cámara de Maduración. 

1).- Vestidores y Sanitarios. 

m) • - Sala de Empacado. 

n) .. - Sala de Procesamiento. · 

ñ).- Almacén de Materiales P.A. 

o).- Almacén de Productos Terminados P.B. 

p).- Tolva de Desperdicio. 

q).- Taller de Mantenimiento. 

r) .- Tanque Elevado. 

s).- Caseta para bomba y pozo. 

t).- Tanque de Combustible. 

u).- Tanque de Etileno. 

v).- Subestación. 

w).- Cuarto de Mantenimiento. 

x).- Cuarto frío de Desperdicio. 
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3.1.- PROGRA!-lA ARQUITECTONICO: (ELEMENTOS ARQUITECTONIC05) 

3.1.1.- Sala de Empacadora y Procesadora de Banano. 

a).- Linea en Almibar. 

b).- Linea de Mermelada. 

c).- Linea de Puré. 

d).- Linea de deshidratado. 

e).- Linea de rebanada fríta. 

f).- Linea de Empacado. 

g) .- Almacén de Producto Procesado P. B. 

h) .- Almacén de Producto Empacado P.B. 

i) .- Almacén de Materiales (tapanco 

j).- Camaras de Enfriamiento. 

k).- Laboratorio. 

1).- Sanitarios hombres. 

m) .- !lani tarios mujeres. 

n) .- Jefe de Personal. 

o).- Vcstibulo general. 

p).- Cuarto de Aseo. 

q) .- Taller de Mantenimiento. 

r) .- Cuarto de Máquinas. 

s).- Tolva de desperdicio. 

t).- Guardado de carros. 

u).- Carga y Descarga. 

P.A. 



3.2.- AñEA AO:HNISTRATIVA 

3.2.1.- Gerencia Administrativa: 

a).- Gerencia. 

b) .- Secretaria. 

3.2.2.- Oficinas Generales: 
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a).- Departamento de Cobranzas. 

b).- Departamento de Ventas. 

c).- Archivos Generales. 

d) .- Pagaduría y caja de ahorro. 

e).- Jefe de Personal. 

f).- Sala de Juntas. 

g) .- Recepción. 

h).- Vestíbulo y sala de espera. 

3 .. 2 .. 3.- Gervicios: 

a).- Sanitarios hombres. 

b) .- Sanitarios mujeres. 

c). - Guardarropa. 

d).- Cuarto de Aseo. 

e).- Vigilancia. 

3.2.4.- Areas Verdes: 

a).- Area verde y vestíbulo general. 



3.3.- SERVICIO DE COMEDOR: 

3.3.1.- Are a de Consumo: 

a).- Comedor. 

b).- Vestíbulo. 

c).- Arca para visitas. 

3.3.2.- Cocina: 

a).- Preparado de alimentos. 

b) .- Frigorífico. 

c).- Almacén. 

3.3.3.- Servicios: 

a).- 5anitarios hombres. 

b) .- Sanitarios mujeres. 

3.4.- SERVICIOS C0:.1PLEMENTARIOS: 

3.4.l.- Estacionamiento Público. 

3.4.2.- Estacionamiento Privado. 

3.4.3.- Báscula. 
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3.4.4.- Arca de Mantenimiento y taller. 

3.4.5.- Arcas de Maniobras de Cmiones. 

3.4.6.- Espuela de Ferrocarril. 

3.4.7.- Area de Servicios y Equipo. 

3.4.8.- Banquetas y andadores. 

3.4.9.- Area verde en general. 

3.4.10. Vigilancia. 

3.4.11. Aparcamiento de Bicicletas. 
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4.0.- DESCRIPCION DEL PROYECTO: 

4.1.- Flujos de Procesamiento del Producto: 

4.1.1.- Método de Empacado.- Al recibir la fruta en la Empacadora, se manifiesta 

en forma objetiva, si las labores del cultivo efectuadas en el campo, 

fueron bién ejecutadas, porque es en la Empacadora donde se refleja el 

renñimiento neto que se puede obtener eliminando todo aquel producto 

que no pase el tamiz del control de calidad. 

La recepción.- Se hará en el local a cubierto, y se irá colocando en 

rieles con garruchas, donde se colocan los racimos que llegan del campo 

en este lugar se hace la limpieza del racimo y el desflore, que esa tendrá 

cuidado de no dañarlas con las uñas. 

Con la fruta que se recibe en la Empacadora, deberá mostrarse al azar 

cuando menos un 10 % de la totalidad de los racimos, si en el 30 % de 

la muestra, se esncuentra fruta dañada, se deberá revisar toda la carga 

y comunicarlo al productor, con el fin de extremar cuidado en el calibre 

de corte y transportación del Banano. 

Por cada lote de banano recibido se deberá llevar una boleta de recepción 

con nombre del Producto, lugar, origen, peso, número de racimos etc. 

Los racimos que no reunan los requisitos indispensables se trasladarán 

a la cámara de maduración para su procesamiento. 
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DESMANE.- Consiste en separar las manos del raquis y depositar en el tanque de desmane. 

Los racimos se colocarán lo más cerca posible del tanque y su traslado se hace por 

un cable guía con garrucha, el corte puede hacerse de dos formas, con la punta de 

raquis hacia abajo o arriba, para que de un solo tajo se cortará la mano del racimo 

mientras lR sostiene la otra. 

Las manos cortadas, se colocarán con cuidado en los tanques de lavado, evitando de 

esta maner::1 que choquen una con las otras y se dañen. Estos tanques, las manos son 

impulsadas por una alimentación para la renovación del agua. 

El tanque no debe llenarse más de 3/ 4 partes y se debe esperar a que se vacie un 

poco para seguir desmanando. 

Tanque de Lavado.- Se reciben las manos para su lavado de telex, polvo y residuos, 

ahí mismo se hace la clasificación de la fruta, ya que es una de las labores más 

importantes de la Empacadora, por lo que debe de hacerse con personal capacita do, 

se inspecciona, cortando y climinatJdO dedos defectuosos o dañados, residuos de flores 

y materiales extraños y la fruta defectuosa se trasladará a la cámara de maduración. 

Llenado de Charolas y Transporte.- Después de que la fruta sale del tanque, se colocan 

en charolascon perforaciones para su escurrimiento colocados sobre la mesa de trabajo. 

La fumigación se hará por medio de una bomba aspersora con una substancia combinada 

de sulfato de aluminio y alumbre. 
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El traslado de la fruta para su pesado y empaque se hace por medio de rodillos, 

colocando las charolas para su escurrimiento durante su recorrido .. 

Pesado, Etiquetado y Empaque .. - En la mesa de trabajo una vez tenícndo la charola 

con la fruta, se coloca sobre la báscula previamente ajustada y una vez pesada las 

charolas, 5C etiquetan los gajos, colocandose en bolsas de polietileno con perforaciones 

y sellado que posteriormente se colocarán en cajas de cartón corrugado de 52 X 40 

X 25 cm. y una capacidad de 19-20 kgs. se coloca la fruta sobre la caja, teniendo 

el cuidado de no golpearla, se puede llenar la caja con papel o viruta e inmediatamente 

se coloca la tapa, haciendo coincidir los agujeros. 

Deben de colocarse sobre anaqueles las cajas con el producto en la planta baja, en 

el tapanco por medio de un montacarga vertical, el material utilizado es colocado 

en la parte superior. 
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Línea de Deshidratado.- Esta es una línea industrial que se conoce hace 

mucho tiempo a. nivel casero, de donde provienen los famosos orejones, entre ellos 

están los de manzana, chabacano, membrillo, durazno, etc. 

Esta línea es de gran porvenir, dada la futura producción frutícola; 

no requiere maquinaria de importación, ya que en México hay talleres que pueden hacer 

túneles de secado por calor, ya . sea directo o indirecto.. Estos túneles son paree.!_ 

dos a los que se usan para secar chile. 

Para la elaboración de éste producto, es recomendable que después de 

mondada ln fruta, sea sulfitadñ, ya sea en rebanadas o entera, para evitar la oxidación, 

los cambios de color y evitar el ataque de microorganismos. 

Para la elaboración de plátanos deshidratados, se empleará la fruta que 

por alguna razón se deje madurar por exceso en la cámara. 

Las cámaras están provistas de monorrieles para colgar los racimos o 

de anaqueles para las charolas, en el interior del cuarto de maduración: 

paredes, techos y pisos, deben estar protegidos contra el calor y lo más hermético 

posible. También se debe mantener en buena condición de higiene, lavándose con una 

solución de hipocloro de sodio al 6 % de cloro activo y ventilándolo después. 

Durante el período de aplicación del gas etileno, el cuarto de maduración 

debe permanecer cerrado para evitar el escape de gas. durante 18 hrs. 

De esta manera se obtine la maduraci6n uniforme y se traslada en claves; guías o 
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monta-cargas para su proceso. 

La separación de manos y dedos es el mismo procedimiento que se hace 

en el tanque de desmane. El Mondado se realiza manualmente, sobre una mesa de trabajo 

que consiste en la separación de la cáscara del banano que se tendrá cuidado el aspecto 

sanitario. 

En las tinas de tratamiento químico, térmico y lavado, la fruta se sumerge, 

en una solución de cloruro de sodio al 3 % previamente separada, con el objeto de 

evitar oxidaciones con un tiempo mínimo de cinco minutos. 

Ge enjuaga y drena el exceso .de agua durante dos minutos, colocando la 

fruta en rejillas de hierro. 

La transportación se hace por medio de rodillos, que se van colocando 

las charolas para llegar al sulfitador; las rejillas que conduce el transportador sepa

sarán a las cámaras de sulfuración, donde estarán de 25 a 30 minutos. El procedimiento

de sulfuraci6n, se emplea una mecha de azufre donde se conecta una resistencia eléctrica 

que calienta el deshidratador. 

después de ser sulfurado, pasará a los tune les de secado donde se hará circu 

lar aire a 79°C en sentido contrario al movimiento de las carretillas, el tiempo de sec! 

do es variable dándose por terminado en el momento en que la fruta seca pueda doblarse -

sin llegar o. partirse. 

En mesas de trabajo se hace el método de secado donde los plátanos ya secos 

se vacían sobre unas mantas y el tiempo de enfriado varía de acuerdo a las necesidades -

de empaque, el producto enfriado se depositará sobre mesas de trabajo que por medio de 
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unos moldes se hacen en barras que se empacan con papel celofán o polietileno y se eti

quetan; se utilizarán las mismas cajas para obtener unificación de empaque y se tendrán 

los registros correspondientes. 

4 .. 1.3 .. - Línea de Puré de Banana .. - Eta línea tiene gran proyección para la i!!_ 

dustria de exportación; la fruta que se emplea para su elaboración generalmente es aque

lla demasi~do madura, con daño mecánico o la de menor tamaño que r.o reúne las caracter!~ 

ticas necesarias para procesarse en almíbar o mermelada o venderse como fruta fresca. 

El puré se obtiene del jugo y pulpa de la fruta, pasando por un tamiz 

para obtener una pasta homogenea, se requiere de un conocimiento rápido para envasarse 

o entortflrse. 

La fruta que se emplea para su elaboración, generalmente es aquella que 

es demasiado dura, con daños mecánicos o la de menor tamaño que no reune las caracterís-

ticas nccc;.nrias para procesarse en almibar o mermelada. 

La selección de la fruta ya mondada, drenada y enjuagada, se traslada 

a un trasportador donde se le agrega una solución compuesta de ácido cífrico y bisulfito 

de potacio, con objeto de evitar oxidaciones en la pulpa, y se pasará a una sección 

con vapor, con objeto de blanquear la fruta e inactivar las enzimas causantes de 

oxidaciones. 

Por medio de un trasportador elevado de banda, se encarga de alimentar a la 

despulpadora que inmediatamente se obtiene la pulpa. Esta despulpadora debe de tener 

orificios para la salida del puré contando con desechos para las semillas. 
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La pasta obtenida es alimentada a un calentador (marmita), con un mezclado 

de ingredientes de azúcar, ácido cítrico, jugos y la pulpa, hasta una temperatura 

de 80°C. Por medio de una bomba sanitaria, se envía a la llenadora de frascos esteliriz:! 

dos que esta conectada a la bomba de vacío con el objeto de eliminar el aire atrapado 

en la pulpa. Este envase se trabaja a una temperatura de 75° a SOºC. 

Después del llenado pasan a la cerradora automática y posteriormente 

a la marcadora donde se coloca la etiqueta de registro. En la cámara de reposo 1 

es un cuarto frío que en condiciones normales de temperatura. se hace el enfriamento 

de los envases de puré de banano; posteriormente se van tomando los frascos y colocándo

los en las cajas de cartón con los sellos correspondientes y son llevados finalmente 

al almacén .. 

4 .. 1.4.- Línea de Almíbar.- Para procesar la fruta en almíbar, puede utiliza!:. 

se aquell~ que se deseche en la línea anterior, por su deformidad o madurez, ya que 

en esta línea la fruta se encuentra en rebanadas, mitades o entera, dentro de una 

soluci6n formada por agua y azúcar (escala de grados Baumé de 17 a 35° para medir 

la densiderl del azúcar dentro de la solución). Aunque é5ta medida se toma como base 

para la cxportaciún industrial, es muy variable, y depende del comprador el grado 

de densidad que éste pida y de la fruta que se trate; así como su variedad, grado 

de madurez y región productora. 

Objetivos: 

1.- Conservar la fruta para lanzarla al mercado en forma industrializada 

y alcanzar el mejor precio en el mercado. 
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2.- Evitar que se eche a perder la fruta fresca y madura industrializándola 

y colocándola en envases de lámina o de vidrio para su conservación. 

Para envasar la fruta, ésta no debe estar muy madura por que se desbarataría 

al principiar su proceso de industrialización. Tampoco debe presentar magulladuras, 

ya que entonces pasaría a la línea de puré, mermelada, áte, jalea, o sea, donde 

la fruta no necesite estar completa, entera. 

El procesamiento de la fruta en almíbar es aquel en que se ocupa que 

el banano es cortado en rebanadas dentro de una solución de miel. 

La selección de la fruta ya mondada, drenada y enjuagada, se traslada 

por medio de un trasportador llegando a una cortada con capacidad de 50 pzas., que 

son cortados en rebanadas con un espesor no mayor de 0.5 cm. 

Una vez cortado se traslada a una marmita, donde se hará el mezclado 

de los ingredientes con jarabes graduados 43 o 45 bix a una temperatura máxima de 

BOºC. El mismo procedimiento de la línea de puré, se envía el producto a la llenadora 

de frascos estelirizados que esta conectada a la bomba de vacio con el propósito 

de eliminar el aire, este envase se trabaja a una temperatura de 75° a 80°C. 

Posteriormente pasan a la cerradora automática y marcadora donde se 

colocarán las etiquetas. En la cámara de reposo se hace el enfriado de los envases 

y en la mesa de trabajo se van colocando los frascos en las cajas de cartón para 

su almacenamiento. 
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4. l. 5.- Línea de Mermelada.- Las mermeladas se distinguen de los almíbares 

en que la fruta puede estar en un mayor grado de maduración que la necesaria para 

el envasado de fruta en almíbar, ésta se somete a un proceso de cocimiento (10'5ºC) 

para alcanzar la concentración de azúcar adecuada y la fruta en almíbar solo requiere 

de un ligero calentamiento. 

Para su cocimiento, algunas frutas necesitan que se les agregue agua, 

según sea su variedad y maduración, mientras que otras, como la fresa o la franbuesa 

o la piña no necesitan agua. ya que al contacto con el azúcar sueltan su propio jugo. 

La mermelada debe tener una densidad de 27° bumé y generalmente se requiere 

adicionar una cantidad de azúcar dependiendo de la acidez y azucares de la fruta. 

Tmbién se debe tornar en cuenta el lugar, clima, variedad y fecha de la cosecha .. 

4.2.- Funcionalidad del área de trabajo. 

4.2.1.- Exterior: Cerca del acceso principal para vehículos de camiones, 

esta local i 7.ada la báscula para el paso propio del producto que viene de las áreas 

de cultivo, esta báscula contará con una caseta para dos personas que llevarán el 

registro y tonelaje del producto agrícola. 

Una vez pesado el vehículo, pasará a la zona de descarga que se lozaliza 

en la fachnda principal de las naves para recepci6n de la fruta, en la parte posterior 

es donde se localiza el área de carga que por medio de monta-cargas, el producto 

es llevado al camión. 
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Cuenta también, para el movimiento del productor al exterior, una espu,ela 

de ferrocarril que propiamente estarán · estacionados de 2 a 3 carros de ferrocarril 

para ser cargados del producto procesado o empacado. 

En la parte posterior, esta localizada un área de aparcamiento y taller 

para el servicio de mantenimiento de vehículos. 

Es en el exterior donde se localizan propiamente todos los servicios 

que son proporcionados a la industria como son: sistema de almacenamiento de agua, 

tanque elevado para la distribución, caseta de alojamiento para equipo y control 

de la bomba de pozo profundo. 

En un área se encuentra localizado en conjunto: tanque de combustible 

diesel para la alimentación de la planta de emergencia de la subestación general 

y tableros de baja y al ta tensión para alimentar de energía eléctrica a las Naves 

Industriales, Oficinas Centrales, Area de Comedor y Servicios complementarios Exteriores, 

dentro de este conjunto de equipos, esta localizada una área destinada para taller 

de mantenimiento. 

En la parte lateral de la Empacadora esta localizada la tolva de des 

perdicios de la fruta, en caso de llenarse, pasando la calle, esta localizado el 

cuarto frío de desperdicios que propiamente es una especie de tiradero de basura, 

que diariamente pasará el recolector de la misma. 
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Dentro del acceso principal, en la lateral está localizado el acceso 

peatonal, con una caseta de vigilancia y checador de entrada y salida del personal, 

en el acceso está localizado un aparcamiento para bicicletas de los obreros con una 

capacidad de 75 pzas.... también se encuentra un estacionamiento con capacidad para 

23 vehículos, destinados para el transporte de los empleados. 

Existe un acceso pes tonal directo para la vi si ta de personal ajeno a 

las instalaciones, que su vi si ta es provocada para la compra-venta del producto, 

su traslado es directamente a oficinas centrales, cuenta además ·con una plaza de 

acceso y un estacionamiento exterior con capacidad para 14 vehículos. 

4.2.2.- Interior: En el área de trabajo, en las salas de empacado y proces~ 

do, el flujo del personal es el siguiente. Después de haber checado en la entrada 

principal, en el vestíbulo general, esta localizada una área destinada para un checador 

interno del personal, así como un control para el guardado de llaves de los locker 

de sanitarios. 

En la zona de sanitarios, está localizada el área de vestidores para 

que todo el personal, sea dotado de una bata como utensilio de trabajo, y posteriormente 

pasarán a las áreas destinadas de procesamiento. 

En esta misma zona a un costado, está localizada una unidad de laboratorio, 

dotada de todo el equipo posible para la clasificación y prueba del producto agrícola 

o procesado; contempla también la finalidad de experimentación para un mejor aprovecha- • 
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miento del recurso. 

Las Cámaras de maduración, están practicamente separadas de las naves 

de procesamiento, por cuestiones de seguridad, ocasionada porque en las cámaras para 

la maduración del plátano en un promedio de 30 a 36 hrs., por medio de un compresor 

se llena la cámara de gas Etileno, que representa un daño grave en caso que algún 

personal lo respire, es por lo tanto que en la entrada, está un aparador con utensilio 

para protección de gases. Existe una área verde al descubierto como separador entre 

las cámaras y las salas de procesamiento, en caso de existir una fuga, se filtra 

por la celosías. 

Prácticamente la zona de trabajo está dividida en dos grandes áreas: 

sala para el procesamiento de Empacado, y sala para el procesamiento del producto 

Elaborado; estas dos grandes áreas estan ligadas mutuamente por un corredor formado 

por el paso del producto agrícola y que por medio de claves guías o carros guías 

manuales, y es llevada la fruta para que sea suministrada a cada línea de procesamiento. 

es también comunicada en la parte posterior por el almacén en planta baja y almacén 

de materiales para su uso dentro del empacado o procesamiento en planta alta. 

En la área de Empacado. - Se tendrá una área para la recepción de la 

fruta, que es únicamente para colgarla y limpiarla, dentro de la área de Empacado 

se localiza una serie de elementos donde pasa la fruta como son: mesas para la 

separación de las manos, tanque de lavado, área para el manejo y colocación en caja 

del plátano, almacén un pasillo posterior que comunica al área de procesamiento, 

cuenta con monta-cargas verticales para elevar el material a planta alta y en la 
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parte exterior, el andén de carga del producto a los camiones. 

En la área del Producto Procesado.- Se encuentran localizados, la serie 

de equipos que son utilizados para las líneas de: purés, mermeladas, deshidratados, 

almíbar y rebanadas fritas. Aquí se distribuye el personal obrero en cada una de 

sus áreas que le corresponden con un promedio de 10 a 12 personas por línea. 

Esta sala cuenta con los servicios de una área de limpieza donde un promedio 

de 5 a 7 personas que se encargan de limpieza por períodos de cada hora para mantener 

el local lo más limpio posible. 

El taller de mantenimiento, está localizado a un costado de la sala general 

y propiamente como lo indica su funcionamiento, es para la reparación y compostura 

del equipo utilizado. Cuenta con cuatro elementos de personal, dos oficiales y dos 

ayudantes, el local contempla el área accesible para el trabajo. 

Cuenta también con una tolva de desperdicios y que manejada simultáneamente 

por dos personas, está compuesta de una gran base donde colocan los desperdicios 

que son colocadas en la banda transportadora implementada con una especie de charolas 

donde es colocada en la tolva, localizada en la parte exterior del local. 

En la parte posterior es donde se localiza el área de almacén de productos 

procesados y es controlada por personal que se encarga de l<l colocación de las cajas 
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de cartón en los anaqueles o en su caso el chequeo del producto procesado para la 

carga del camión. En la parte superior es localizado el almacén de materiales que 

serán utilizados para el procesamiento, con el personal adiestrado para el manejo 

de equipo, cuenta con dos montacargas verticales donde es elevado el material, cuenta 

además con una escalera de caracol como acceso a la planta al ta, esta área es la 

que se contempla en el diseño, como de doble altura. 

En la parte lateral, se localiza la espuela de ferrocarril, contemplando 

esta zona con dos accesos y un área de andén, y es llevado el producto procesado 

a los carros de ferrocarril. 
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4.3.- Funcionalidad en la área Administrativa: 

Propiamente el desempeño de esta adiministración es una coordinación 

a nivel de cooperativa, con la finalidad de: control, gestión, relación adquisición, 

y estará representada por dos elementos a nivel de gerencia, un representante estará 

ligado prácticamente con el área productiva agrícola, dondecon su personal de apoyo 

se llevará un control estricto de la producción agrícola en campo, contemplando: 

el medio de transporte, mano de obra campesina, adquisición de fertilizantes etc .. 

En el otro representante esta ligado a la implantación industrial, contemplando 

todo lo referente al procesamiento del producto agrícola como es: mano de obra equipo 

de proces~miento (adquisición o reparación), el medio de transporte, insumos (electrici

dad, agua, combustible etc.) y materiales para el empacado. 

Las Utilidades serán repartidas entre todo el personal, desde jornaleros 

y peones hasta la gerencia general. 

Gervicios que contará la Zona Administrativa. 

a). Gerencia General.- Un espacio destinado para dos personas en privado, 

sala de juntas, archivo general de la gerencia y sala de espera con dos secretarias 

a nivel de recepción. 

b). Oficinas Generales.- Se desarrollan las actividades propias de la 

administración general y está integrada por: Departamento de compras, Departamento 

de Ventas, Departamento de Personal, Archivos Generales, Sala de Recepción, Local 

para el Pngo y caja de ahorros, Vestíbulo General, Sala de Recepción y Servicios 

Sanitarios para hombres y mujeres. 
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4.4.- Funcionalidad del Comedor: 

Se proporcionará servicio tanto al obrero como al jornalero de campo 

y funcionará a nivel de cooperativa la gerencia administrativa proporcionará el producto 

alimenticio y el personal de consumo proporcionará una pequeña aportación económica 

por ln elnboraciún de los alimentos a las personas encargadas como pago de sus servicios. 

Zona del comedor, contará con los servicios de una sala general para 

el consumo de los alimentos, una área en privado para el personal externo (visitante), 

servicios sanitarios para hombres y mujeres, cocina genral para la preparación de 

los alimentos, área de almacén frigorífico y una zona exterior para carga y descarga. 

5.0.- Procedimientos Constructivos: 

Las especificaciones generales de Construcción.- La ejecución de la obra se 

ejecutará en todo a las especificaciones generales de construcción del Gobierno del 

Estado de Chiapas, que rigen exclusivamente en la zona. 

5.1. Arcas Respectivas: 

5.1 .. 1.. Sala de Empacado y Procesado .. 

a). Línea en Almíbar 378.00 M2 

b). Línea de Mermelada 378.00 M2 

e). Línea de Puré 378.00 M2 

d). Línea de Deshidratados 378.00 M2 

c). Línea de Rebanada Frita 378.00 M2 

f). Línea de Empacado 864.00 M2 

g). Almacén de Productos Procesado (P.B.) 864.00 M2 
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h). Almacén de Productos Empacados (P.B) 

i). Almacén de Materiales, (tapanco P.A.) 

j). Cámaras de Maduración 

k). Laboratorio 

l). :Jani tarios hombres 

m). Sanitarios mujeres 

n). Jefe de personal 

o). Vestíbulo ger.ral 

p). Cuarto de aseo 

q). Taller de mantenimiento 

r) • Cuarto de máquinas 

s). Tolva de desperdicios 

t) • Guardado de carros 

u). Carga y descarga (exteriores) 

v). Circulaciones 

w) . Area verde 

x). C5mara de enfriamiento 

5.1.2. 

a). 

b). 

c). 

d). 

e). 

:e:"!',• "-''C S U b - t O t a 1 -

Nota: No se incluye las áreas de: 

Carga y descarga (exteriores) 

Almacén de materiales (P.A.) 

Area administrativa. 

Gerencia Administrativa 

Secretaria 

Departamento de Cobranzas 

Departamento de Ventas 

Pagaduría y Caja de Ahorros 

648.00 M2 

1,512.00 M2 

288.00 M2 

72.00 M2 

75.00 M2 

75.00 M2 

21.00 M2 

87.00 M2 

27.00 M2 

54.00 M2 

54.00 M2 

54.00 M2 

81.00 M2 

955.00 M2 

1,965.00 M2 

225.00 M2 

72.00 M2 

7 ,41.6 •. QQ M~ 

24.00 M2 

12.00 M2 

36.00 M2 

36.00 M2 

30.00 m2 
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f). Jefe de personal 

g). Sala de juntas 

h). Recepci6n 

i). Vestíbulo 

j). Sanitarios (hombres y mujeres) 

k). Vestidores (hombres y mujeres) 

S u b - t o t a l • - - -

5.1.3. Servicio de Comedor. 

a). Arca de Consumo general 

b). Vestíbulo general 

c). Area de Visitas 

d). Cocina 

e). Frigorífico 

f). Almacén 

g). Sanitarios hombres 

h). Sanitarios mujeres 

S u b - t o t a l • - - -

5.1.4. Servicios Complementarios: 

a). Estacionamiento Público 

b). Estacionamiento Privado 

c). Báscula 

d). Area de mantenimiento y taller 

e). Areas de maniobras de camiones 

36.00 M2 

36.00 M2 

36.00 M2 

114.00 M2 

24.00 M2 

16.00 M2 

400.00 M2 

240.00 M2 

48.00 M2 

36.00 M2 

84.00 M2 

12.00 M2 

12.00 M2 

18.00 M2 

18.00 M2 

468.00 M2 

910.00 M2 

448.00 M2 

54.00 M2 

360.00 M2 

8,424.00 M2 



f). 

g). 

h). 

i). 

j). 

k). 
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Espuela de ferrocarril 

Areas de Servicio y Equipos 

Banquetas y Andadores 

Area verde 

Vigilancia 

Aparcamiento de Bicicletas 

315.00 M2 

450.00 M2 

4,857.00 M2 

5,870.00 M2 

10.50 M2 

17.50 M2 

S u b - t o t a 1 • - - - 21,716.00 M2 

Superficie total. 

l. 

2. 

3. 

4. 

Salas de Empacador y Procesado. 

Area Administrativa 

Servicio de Comedor 

Areas Exteriores 

T O T A L 

7,416.00 M2 

400.00 M2 

4158.00 M2 

21,716.00 M2 

30,000.00 M2 
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5.2.- Sistema Constructivos: (únicamente Sala de Empacado y Procesado). 

5.2.1. Cimentaciones: 

Rellenos y Excavaciones.- Para alcanzar los niveles de piso terminado marca

dos en los proyectos de los edificios o andadores y patio de maniobras, se ejecutarán 

con material de banco de préstamo. 

Los Rellenos para alcanzar los N.P.T., en edificaciones, estarán compactados 

al 95 % proctor, en capas de 30 cms., se tendrá un relleno máximo promedio de 60 cms .. 

Las excavaciones para alcanzar N.P .. T., en áreas de maniobras de vehículos 

de transporte, su procedimiento constructivo será el siguiente: excavación máxima 

de 1.50 m. de profundidad, compactación de una base hidráulica donde lo indique el 

proyecto con material petreo de tamaño máximo de 38 mm. , compactada al 100 % , con 

material asfáltico FR-3 para riego de liga, F~~-2 utilizando para riego de impregnación 

utilizando un agregado máximo de 19 mm. y un espesor de 5 cm. 

Obras Preliminares en Edificaciones.- Después de haberse terminado los 

rellenos correspondientes para el desplante. Las excavaciones deben de considerarse 

a cualquier profundidad para las zapatas aisladas, contra trabes y zapatas corridas, 

y como ln indica el proyecto, se dejaron las preparaciones necesarias para el paso 

de duetos para todo tipo de instalaciones. 

rara el desplante de cualquier elemento de estructura en cimentación, 

se construirá de concreto hidráulico fe:.100 kg/cm2, una plantilla sobre la superficie 

de desplante de 5cm. de espesor. 
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Cimentaciones.- Los elementos de concreto se verificarán que haya sido 

construidos conforme a proyecto: las zapatas aisladas de una sección de 1.50 x l.50m. 

y una altura de 35 cm., estan constituidas por concreto hidráulico l 'c;250 kg/cm2 

y acero de refuerzo f'y;4000 kg/cm2 en parrilla del No. 5. En los dados de cimentación 

tendrfin una sección de 2 cms. más grande por cada lado de la sección del desplante 

de la columna, están constituidos por concreto hidráulico de f'c;250 kg/cm2 y acero 

de refuerzo f' y:::.4000 kg/cm2 compuesto como lo indica el proyecto con acero del No .. 

8 y No. !;, y anillos del No. 2, con traslapas y anclajes de 40 0. 

Las contratrabes de liga, cuya finalidad es rigidizar los marcos estructura

les, de sección como lo indica el proyecto, estarán compuestas por concreto hidráulico 

f'c;250 kg/cm2 y acero estructural f'y;4000 kg/cm2 en acero del No. 5 y No. 4., en 

elemento de acero estructural f'y;2530 kg/cm2 para los anillos del No. 2. 

Las zapatas corridas de mampostería, estarán constituidas por piedra 

braza juntada con mortero cemento-arena en proporción 1:6 y ur.a dala de coronamiento 

de sección como lo indique el proyecto, y serán utilizadas para el desplante de muros 

de carga o divisorios. 

En la planta se trazarán los ejes de acuerdo con el proyecto, con tolerancia 

de un centímetro .. 

eje no diste. 

Las columnas deberán quedar desplantadas de tal manera que su 
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5.2.2.- Estructura: 

Sistema Estructural.- La tolerancia en desplome de una columna será de 

cinco milímetros más de dos porcientos de la dimensión de la sección transversal, 

el concreto hidráulico será f'c=250 kg/cm2 con acero estructural f'y:4000 kg/cm2 

en diiímetros del No. 8 y No. 6 y f'y=2530 para los anillos del No. 2. 

Las columnas a una al tura menor, serán coladas de una sola pieza hasta 

Cl nivel donde se localizará la placa metálica; las columnas de doble altura, serán 

coladas en dos tramos; la primera hasta donde llega la mensula para el soporte de 

la estructura metálica en baja altura y el otro tramo de colado será hasta la placa 

de la estructura metálica de doble altura. 

Losa Reticular a nivel de entrepiso en zona de almacén, cámaras de madura

ción y sar.i tarios.- Compuesta por un módulo de dos blok huecos de 60 x 20 x 30 armado 

de malla-lac 6 x 6-10/10 con un espesor de 10 cm., de concreto f'c=200 kg/cm2., las 

trabes intermedias por cada múdulo está compuesta por 3 fJ del No. 4 y anillos del 

No. 2 a Cilda 20 cm., la trabe que soporta la losa reticular tiene una sección de 

40 x 20 y f'c-200 kg/cm2, armada con 4 I' del No. 4 y anillos del flo. 2. 

Cuando se trata de elementos tales como: zapatas contratrabes, trabes, 

columnas, losas etc. en que predominen los esfuerzos por compresión a lo largo de 

todo el el'emento, el promedio de las resistencias de cada grupo de tres muestras 

consecutivasobtenidas del concreto colado en un día, curadas en el laboratorio, deberán 

ser por lo menos igual a f' e de proyecto. 

la prensa ne laboratorio a los 7, 14 y 28 días. 

Las tres muestras serán "tronadas 11 en 
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La Estructura Metálica.- La estructura fabricada y montada con perfiles sol

dados de acero estructural A-36 de fv:2530 kg., tiene una longitud de 18.00 m. de 

largo y ur.a altura de 2.00 m., está compuesta po ángulo de 4"x 4" x 5/16" a una 

separación promedio de 1.50 m. soldadas a placas intermedias. 

El apoyo de esta estructura, será a base de una placa metálica de 

50 x 30 cm. y espesor de 1/4" con anclas del No. 6 de long. de 80 cm. 

Se tiene unos largeros de long. de 6.00 m. con una separación máxima 

de 3.00 m., compuestos por dos ángulos de 2511x 2.5"x 1/8" y en la parte inferior 

varilla del No. 4, con apoyo de los ángulos a cada 40 cms., donde va la cubierta. 

Contempla el contra-venteo, compuesto por unos tensores en forma de cruz 

de 6.00 x 6.00 m. con acero estructural liso del No. 4, alternados por cada módulo, 

toda la estructura metálica se aplicará un anticorrosivo y pintura de esmalte a dos 

manos color gris. 

Muros.- En donde lo indique el proyecto se colocará muro de blok hueco 

de concreto de 15 x 20 x 40 cms. a cualquier altura, juntcado con mortero de cemento 

arena, en proporción 1:5, colado en juntas uniformes de 1:5 de espesor máximo y con 

escalerillas de alambre de refuerzo horizontal colocada a cada dos hileras, llevarán 

ahogadas a cada 100 m. una varilla del No. 4, verticalmente. 

Para el desplante de muros se usará una película impemeable a base de 

polietileno de 5 mm. de espesor colocada en franjas de 30 cm. de ancho en todos los 

desplantes de muros. 
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En todos los remates de muros, será colocado un repisón de concreto armado 

en forma trapezoidal que será la base del desplante de la cancelería. 

Dalas y Casi tillos.- Se construirán de concreto hidráulico f' c:l50 kg/cm2 

y acero de refuerzo con límites de resistencia especificada, se armarán conforme 

al tipo de sección que indica el proyecto; la cimbra será la indicada para el tipo 

de castillo a dala de que se trate. Se colocará el concreto compactado y vibrado 

según el caso. Se dejaron las juntas de construcción preparadas para continuar el 

colado, nsí como el tramo de armado necesario para efectuar los traslapes. 

5 .2 .3 .- Acabados: 

Recubrimientos en muros.- Los muros exteriores de la sala de Empacado 

y Procesado, la base será compuesto de blok de concreto vertical 12 x 20 x 40, junteado 

de 1.5 cm., el acabado inicial es un repellado a cualquier altura de mortero cemento 

arena en proporción 1:6 y un acabado finaLde aplanado "floteado", con mortero cemento

arena en proporción 1:6 y aplicación de pintura vinílica color gris. 

En el muro perimetral interior de la Sala General, el recubrimiento será 

a base de un repellado de cemento-arena 1:6 a una altura de 2 .. 50 m. y será colocada 

un mozaico de granito de 25 x 25 cuadriculado y junteado a base de un lechadeado 

de cemento.. El sobrante del muro hasta la doble altura será al mismo procedimiento 

que el acabado exterior. 
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En los acabados in tcriores de las áreas de: Checador, Jefe de Personal, 

limpia, taller de mantenimiento y cuarto de máquinas será de un repellado a cualquier 

altura de mortero cemento arena 1: 6 de proporción, un acabado fino (según muestra) 

con aplicación de pintura de esmalte color ostión para su constante mantenimiento 

de limpieza. 

Los acabados interiores de las Cámaras de Maduración y Cámara Frigurífica 

.-A base de un repellado de cemento-arena 1:6 en Proporción y un acabado fino de 

cemento con aplicación de pintura esmalte color azul cielo para su mantenimiento 

de aseo. 

En la área de laboratorio y sala de primeros auxilios, su acabado será 

de yeso con aplicaci6n de papel tapiz. 

En sanitarios, estará compuesto a base de un repellado de cemento-arena 

1:6 y colocación de losetas de granito de 2!; x 25 cuadriculado, asentado con mortero 

de cemento-arenal: 3 a una altura de 2.50 m. y su junteado a base de una lechada de 

cemento, su limpieza se hará con ácido mariatico rebajado con agua, y en la parte 

superior del lambrín un acabado fino de cemento con pintura de esmalte. 

En áreas jardinadas interiores, existe un muro divisorio de celosía 

ccompuesta de: Celosía de forma octagonal con un orificio de 4" color café, junteada 

con cemento-arena en proporción 1:6 y cada dos hileras una escalerilla de refuerzo, 

a una altura máxima de 1.00 m. en la parte frontal y los laterales son de piso a 

techo, se tiene un remate de la celosía con repis6n en forma trapezoidal, donde se 

desplantará el barandal en la cara frontal. 
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Pisos.- En las Salas generales de trabajo, serán de concreto hidráulico 

f' c=lOO kg/cm2, reforzado con electromalla de 6 x 6 - 10/10 con un agregado máximo 

de 3/4" y un espesor de 10 cm., con un acabado final de escobillado. El firme debe cons

truise en tramos de 6.00 x 6.00 alternados y xon junta de celotex de 13 mm., y el 

cemento para el acabado final, debe de tener color para su escobillado. 

En las cámaras de maduraci6n, el procedimiento es el mismo. únicamente 

que se tendrá un acabado fino con llana metálica y con color integral. 

En las áreas de laboratorio, firme de concreto armado de 10 cm. de espesor 

como indica el proyecto con acabado fino para recibir loseta vinílica color café 

de 30 x 30 x 0.32 cm., y zoclo de 7 cm. de altura del mismo color. 

En los servicios sanitarios, el firme de concreto armado de 10 cm. de 

espesor rústico para recibir loseta de 25 x 25 cuadriculada antiderrapante asentada 

con mortero cemento-arena 1: 5 y junteada a base de una lechada de cemento-agua y 

su limpieza con acido muriatico. 

En las banquetas y andadores, el firme concreto armado de 10 cms. de 

espesor, con acabado final escobillado en tramos de 2.00 x 2.00 m., con un pendiente,: 

de 0.003 % que drenará por superficie a la calle o área verde. 

Plafones.- En las áreas correspondientes de servicios sanitarios, vestibulo 

general, laboratorio, cámaras de maduraci6n, y área de almacén en planta baja ; Será 

a base de aplanado de mezcla en proporci6n 1: 6, sobre la losa reticular y un acabado 

final de pasta de tiro! color blanco hueso sobre el aplanado. 
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Techos.- El Relleno será de tezontle o material ligero de la región con 

pendiente del 2 % como indica el proyecto, el entortado de mezcla cemento-arena en 

proporción 1:5 y espesor de 3 cms. para recibir impermeabilizante de 2 capas de 

"Vaportite" 550, con rendimiento de 1 lto/m2, con membrana de refuerzo intermedio 

de Fester-Flex con traslapes mínimos de 15 cms. 

Una capa de ladrillo común de barro de 7 x 14 x 2 cms. asentado con mortero 

cemento-arena en proporción 1:5, junteado con cemento gris. Los chaflanes de mortero 

cemento-cal-arena en proporción de 1:1:6 a 45° con 12 cms. por lado, colocado longitudi

nalmente en todos los remates de azotea con pretiles o elementos verticales bajo 

el impermenbilizante. 

La cubierta será de lámina acanalada de asbesto con un espesor de 5 mm. 

y una sección de 3.10 x 1.10 m. colocada sobre la estructura metálica según planos 

estructurales, con un traslape de 10 cms. y fijada con pasadores de 1/4 11 x 10 cms. 

En la. cumbrera será colocado un caballete de asbesto-cemento. Será colocada una 

lámina traslucida de acrílico con las mismas dimensiones en módulos de 6.00 m., para 

obtener unn iluminación natural en las naves principales. 

Para desaguar la superficie, están colocados unos canalones, la lámina 

galvanizada calibre # 18 de 40 x 20 cms., en forma de "U", a cada 18 m. 

Carpintería .- Dos piezas en sanitarios, de tambor de una hoja con bastidor 

de madera de cedro de 3. 7 x 3. 7 cms. de espesor, acabado cera mate. de 2.50 x 0.90 

m. con un paño fijo de 30 cms. y chambrana de 5 cms. 
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Herrería.- En la parte superior del primer nivel o doble altura de las 

salas generales como ventilación están colocados módulos de ventanas de 6.00 x 1.30 

m. 1 de perfiles de aluminio anonizado natural con tabletas horizontales fijas de 

aluminio a 45° de 10 cms. de ancho con una separación de 5 cms., el aluminio tipo 

bolsa tiene una sección de 3 11 x 2° en el marco e interiores y está fijada con pijas 

de 4" y taquetes. 

En la ventilación de las cámaras de maduración, se tiene una ventanería 

de modulos de 6.00 x 1.30 m. de perfiles de aluminio tipo bolsa anodizado natural 

con vidrio claro de 6 mm., está compuesta por tres secciones, las dos laterales que 

abren hacia abajo para la ventilación de la área. 

La puerta de acceso es ~orrediza de aluminio tipo bolsa anodizado natural, 

el marco y contramarco con vidrio de 6 mm., en la parte superior el riel para el 

desplazamiento de la puerta de una sección de 3.00 x 1.50 m. 

Las puertas de acceso para las áreas de carga y descarga, son de celosía 

de solera de fierro estructural de 30 x 15 cms. de 0.32 cms. de espesor, ensambladas 

a media pieza en retícula según proyecto. 

Tiene una sección de 6.00 x 3.50 con dos hojas corredizas, el marco de 

la hoja de fierro estructural de 10 x 5 cms., y en la parte superior con la adaptación 

del riel para su desplazamiento. 
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El barandal localizado en la área verde interior, será de secciones de 

aluminio línea panorámica, con una separación máxima a ejes de 15 cms., y postes 

de aluminio a cada 3.00 m., del repisón al lecho bajo de la azotea con el barandal 

de secci6n 2 11 X 2 11
• 

Las di visiones en las regaderas, W .C., mingitorios serán de cancel de 

lámina porcelanizada y perfiles de aluminio, donde lo indica el proyecto con puerta 

o cortina de polietileno con secciones que marca el proyecto. (en W .. C.) de 1.90 x 

1.30 m. con paño fijo de 1.90 x 0.20 m. y puerta batiente de 0.70 x 1.90 m., en mingito

rios son de paño fijo de 1.50 x 0.40 m., y en regadera un paño fijo de 1.90 x 1.80, 

con cortina entre los paños. 

Las escaleras de caracol de acceso a planta alta, de díametro 150 cms., 

con 32 escalones de fierro, barandal, huella, pasamano y árbol de tubo de acero de 

10 cms., con un desarrollo total de 6.40 m., según proyecto. 

Rejilla para desague en zonas de carga y descarga de 40 cms., de ancho, 

electroforjada. 

5.2.4.- instalaciones Eléctricas: 

Método de ejecución.- Los conductores, cables o alambres que se empleen 

en las instalaciones deberán de cumplir con las especificaciones generales de construc

ción. Se instalarán en tramos, de tal manera que no existan uniones o empalmes 

intermedios en los ramales internos o en duetos. 

Se colocarán los tramos de tubería condui t de pared gruesa con las conexio

nes que sean necesarias para la instalación, empotrada, área o visible con sus acceso-
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rios: caj'as, tapas, chalupas, conectores, coples, codos, abrazaderas y accesorios 

necesarios. Estos tramos de tubería partirán desde los tableros o centros de distribuc!_ 

6n. Los conductores serán de cobre electroli tico con aislamientos de poli cloruro 

de vinilo PVC, tipo TW~, para operar en ambiente seco a 90°C, 600 Wolts. se incluirán 

también los empalmes y cinta de aislar necesarios. 

Se incluyen también los accesorios como: apagadores y contactos intercambia

bles de baq~elita, con placas de aluminio anodizado en color oro~ 

Todas las instalaciones se deberán coordinar con obra civil, de tal manera 

que las instalaciones avancen junto con la primera, y de esta forma evitar romper 

cimientos, dalas, columnas, castillos firmes, pisos, losas etc. 

En los duetos de asbesto-cemento, se usará tubería de 100 mm. (4") de 

díametro con cople; para la protección de l o varias, se emplearán separadores de 

varilla corrugada del ancho de la excavaci6n, se hincarán verticalmente dando el 

espacio en cada tubo, y una varilla horizontal para levantar el dueto 8 cms., mínimo 

del terreno natural, se cubrirá con una capa de concreto de f'e=.150 kg/cm2, como 

lo indique el proyecto. 

Las Unidades de iluminación serán de tipo lámpara flourescentes de cualquier 

potencia como lo indique el proyecto de tipo sobre-poner con gabinete de 244 x 30 

cms. con dos lamparas Slim-line de 74 w., blanco frío, con contralevi te de plástico 

acrílico prismatico de 127 v., estarán fabricadas de: lámina de fierro rolada en 

frío, armnduras y reflector de una pieza, lámina calibre # 22, acabado interior y 

exterior y exterior en pintura color blanco, las lámparas serán flourescentes en 

color blanco frfo, de la potencia que indique el proyecto. 
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Los tableros de c.ontrol, serán de lámina bonderizada, acabada en esmalte, 

color gris, irán sobre-puestos o empotrados como lo indica el proyecto, deberán tener 

puerta con chapa, interruptor termomagnético general y los deribados de los circuitos 

correspondientes. 

La Subestaci6n será de tipo compacta autosoportable, servicio interior 

totalmente encerrada, excepto en parte inferior con una capacidad de 300 Kva. 34.5 

KV-440/254 V. 

La subestaci6n estará integrada por secciones de comportamiento que se 

podrán soportar por separado para armarse con todos sus componentes en su destino. 

La construcción debe sujetarse a las reglas· y normas vigentes requeridas para servicio 

interior. 

Los tableros deben estar formados por secciones o compartimientos separables, 

cada sección debe ser autosoportable, tener una base perimetral construida de canal 

de estructura de fierro. Su capac-idad está diseñada para alimentaci6n por circuitos 

en: Salas de Empacado y Procesado, Servicios Generales, Pozo Profundo, Area Administrati 

va, Comedor y Alumbrado exterior. 

La Planta de Emergencia, será impulsada por un motor diese!, totalmente. 

automática de capacidad y caracterfaticas que marque el proyecto, la unidad diesel 

eléctrica deberá operar a plena carga en un tiempo no mayor de cinco segundos a partir 

del momento en que falle la energía eléctrica del suministro normal. 
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5.2.5.- Instalaciones Hidráulicas.- Las tuberías y conexiones, instalación de 

equipos auxiliares y muebles para el control de flujo, se ejecutarán de acuerdo a 

lo que indique el proyecto toda la tubería y conexiones será de fierro galvanizado 

cédula 40 en los diámetros siguientes en ramales generales: 2 1/2" !', 3 1/2" f) y 

4" O., toda la tubería en la distribución interior a los servicios sanitarios y áreas de 

procesamiento, será de tipo M, cobre en los diametros que indique el proyecto que son : 

2" ¡l, 1 1/2" ¡l, 1" ¡l, 3/4 ¡l, 1/2" ¡l. 

La capacidad del gasto diario de agua para la industria, áreas de servicio 

y área administrativa, será de 64.000 lts. por día, teniendo un tanque elevado de 

almacenamiento con una capacidad de 21.333 lts., que será distribuido por gravedad 

a las diferentes áreas. Este tanque elevado, tendrá una altura máxima 12 ml. con 

una estructura metálica de soporte y un tinaco de almacenamiento de acero galvanizado 

de forma esférica, con elementos de electroniveles para el paro automático de su 

llenado. 

La Cisterna de Almacenamiento, tendrá una capacidad de almacenaje al 

orden de 42,665.00 1tos., y estará construida a base de piedra braza de la región, 

en los muros laterales, con acabado de cemento fino con impermeabilización integral, 

la losa de cimentación y losa tapa estará conformada de concreto armado como indica 

el proyecto contemplando en la cimentación, por carcamo en forma trapezoidal de 60 

x 40 cms. La losa tapa tiene localizado un registro con tapa de lámina calibre No. 

18, con una escalerilla de acceso. La Cisterna de Almacenamiento está localizada 

abajo del t::inque elevado y es por medio de una bomba vertical de 4 HP., que se encargará 

de elevar el agua. 
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Debe de considerarse todo el equipo en estas instalaciones como: llaves 

de paso, llaves de compuerta, llaves de nariz, aspersores de riego, ni ples, codos, 

conectores y llaves para los muebles sanitarios (regaderas y mingitorios). 

5.2.6.- Instalaciones Sanitarias.- Dentro de los elementos componentes están: 

las tuberías y conexiones, ventilación, instalación de equipos auxiliares, registros, 

pozos de visita, coladeras, pozos de absorción y muebles sanitarios. 

Para el desalojo de las aguas pluviales en los elementos arquitectónicos, 

en algunos casos se drenará por superficie através de unas gargolas o se efectuará 

la instalación cor.io lo indica el proyecto, las bajadas de aguas pluviales estarán 

localizadas afuera de la columna y serán de fierro fundido del tipo macho y campana, 

la conexiún se hará con la campana hacia arriba, las juntas se sellarán con plomo 

fundido er.tre el macho y la campana, en forma de corona y calafateada, toda bajada 

de agua pluvial llegará a un registro de captación de 40 x 60 cm., en la parte 

superior se colocará en el canalón una coladera de azotea de salida con rosca de 

150 mm., de diámetro. 

Dentro de los servicios sanitarios y áreas de trabajo para desalojar 

las ª&uas residuales, se colocará tubería de P .. V.C., en diámetro de 38 mm. ,y 75 mm., 

en los colectores parciales; tubería de fierro fundido en los diámetros 100 mm. 150 

mm. En los diámetros como lo indica el proyecto de: 200 mm., 250 mm. 300 mm., y 

500 mm., se instalará tubería y conexiones de concreto hidráulico simple junteado 

con mortero cemento-arena en proporción de 1:5. 
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La separación entre los registros no será mayor de 6.00 ml., y serán 

construidos de tabique de 60 x 80 cms. y profundidad promedio de 1.05 m., con tapa 

de concreto armado, marco contramarco de solera plana de fierro de 75 x 63 mm. 

Accesorios Sanitarios: 

Excusado con tanque de almacenamiento. 

Lavabo ( una llave). 

Mingitorio de pared (una llave). 

Regadera (una llave). 

Vertedero de sobreponer. 

Portapapel. 

Toallero. 

Jabonera. 

Gancho. 

Distribuidor de liquido jabonoso. 

Aromatizante. 
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