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P E CIO 

ti que la acción antihelmíntica de la semilla de ca­
tWl ha sido mencionada por varios autores, me pareció 
eresante investigar en que fracción o extracto, se e1l.­

l'!thntrra el principio activo, " tratar, dado caso, aislarlo 
ermanar sus cons~ntes físicas y químICas. 

egún la creencia de algunos autores, el principio 
tIC .vo se encuentra en la cutícula de la semilla. Toman-

o en cuenta ésto, trabajé con semilla total, verificando 
manipulaciones con los cuidados necesarios para no 
TU" cuerpos termolábiles. 

En el curso de mi trabajo, encontré dos puntos que 
creo tienen interés: 

¡'-Contiene la semilla en gran porcentaje una pro­
na sulfurada, que logré aislar pura. 

2'-En la semilla de calabaza encontré, en forma 
constante en las diferentes pruebas realizadas, tres espe­
CIes de microorganismos que logré separar, observando 
fas siguientes características: 

¡' Especie: Microorganismos de morfología seme­
Jante a los cocos tetrágenos, un POGO más grandes que 
1. os, Gramm positivos, inmóviles. En placas de agar se 
desarrollan al cabo de 48 horas dando colonias redondas 
de color crema y de bordes netos. 



_ E'jJ ci : Ba itos r;r'lle o d .\tr midad s redon-
da 1116 il s toman irregularment I ramm, color mz-
do (' rram n J10 \ltn'o 1l lo . ·tr 1110. La colonia 
aoar on blmz a y t 'nu s. 

r -
71lp Ji-ada. ram7n 

12 agar on blancas) d bord s 

tudiar to 

debe a una acci61l 
'1110 obre 1 pará 'ito. 

Pablo T. 11 er _ig. 

'Jto ''I?2zcroorga1lis-



CAPITULO I 





GENERALIDADES 

El presente estud'o se hizo sobre dos tipos de se­
milla; las de la calabaza híbrida (Cuburbita pepo) y las 
de la calabaza pipian (Cucúrbita 1tfo chata), sin em­
bargo, se hará mención en e te capítulo de otros tipos 
de cala bazas. 

La calabaza es una planta monoica .de tallo trepa­
dor, provista de zarcillos, sus hojas son palmeadas y las 
flores sexuadas. 

FLORES 1tfACHOS.-Son de cáliz gatTIosépalo 5 
lobado, tienen una corola de 5 divi ione y sus estambres 
on de 5 anteras en forma de S y dos loculares eX­

trorsos. 

FLORES HE~1BRAS.-La corola y el caliz son co­
mo en el caso de las flores machos; tienen el ovario do 
locular, con lóculos pluriovulado , de placentación pa­
rietal. El estilo c._tá formado por tres pieza , más o me­
nos trabado, los estigmas son carno os y lobados. 

Para poder distinguir cada e pecic dar' a continua­
ción sus caracteres, que facilitarán la diferenciación: 



A).-lloja. 

1 -1... pino 'a ,el pcl n1uy fu rt ,profundanl nt 
1 b da : 

c RBIT\ PEPO. 

~ - o l pino a:, indi tintanl nt' ¡nu el 
nuada.~ : 

. - Lóbulo puntl. gud ~ . hoj. \ II 
bl nco con punt en t 
\' na. : 

~ CRBIT 110 

. 
o no 1-

• \' 11 
1 .. 

b . - Lóbulo r dondo : v 110 (Tru o:~ m nlan­

eha blanca: 

B) .-P dúnclllos. 

1 - ilínelrico., tIa\ c~ y ponJo o qu 
por pr ión con 1. una: 

r tra n 

ue RBITA 

2 - D cinco c. ra . rcguL rn1 nt ac .. L 1 duro : 
... - C n n anch'Hl1icnto e rc. d 1 fruto: 

TRBIT. • 10 H.\ T 

-16-
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Con objeto de poder definir perfectamente cada una 
d· la e p ci s. dar' a continuaci6n una de cripci6n d -
tallada d - cada uno d 10 elemento de la planta: 

CUCURBIT PEPO 

Hoja con fuerte p lo punzante, con tr lobo u­
pcriorcs partido. 10 inferiore fido. de pecíolo d Igado. 

Pcdúnculo~ duro' con 5 lado di tinto, triado 
no ln .... n hado. 

Flore con pelo tie o y punzante corola partida 
de lobos en cima y agudo e cierran de nOch y abr n 
dt~ dh . 

... 'lniBa blanca mat. con margen d igual color 
hili horizontal y redondo. 

e ·CURBITA .. 10 CH T 

Hoj con pelo. no punzante. folio uperiores agu-
do y fido . inf riore 'ubfido. lancha plomiza en 1 
n .rvadura . d pecíolo d 19ado. 

P -dúnculo de 5 lado. e triado y en anchándo . 
t:nlillas de color pardo blanquizco con mar en gru -

o )' Iná ob curo, d diferente textura que el re to de la 
s 'nlilt. Hilio oblícuo redondo u horizontal. 

Flor de lobo partido y cima acumulada. 

CUCURBIT. 

Hoja con pelo no punzante con 10' tr lobo u­
pcriore. fido~ y de cima roma 10 inferiore sin esco-
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te y soldados a los superiores laterale, 

rec:1UDculo cilíndnco suave y esponjoso, tenninado 
fm o en forma de dedos pulgare dirigidos hacia 

~"··lIas blancas o mates de márgen de igual color y 
·ooblícuoo 

flores no se cierran d 1 todo en la noche son de 
Id y de lobos de cima casi redonda, con pelos 

·bución geográfica de las tres especies. 

un boletín publicado por Erwin y Haber se II gó 
ca el i6n de que dos de las e pecies de calabaza, la 
po y la Co oschata, eran nativas de la América 

1 o ,no abiéndose podido definir con seguridad 
I orig n de la C. áxima. egún Gilmore, ésta se en-

CQeJltra n la América del orte tropicai y la ubtrop o l. 
n la parte del Sur de México, abund las calaba­

y n las regiones primitivas, las flores, corteza y se-
ollas, usan como alimento teniendo también otra 

variedad de aplicaciones, entre otras, como anti­
tico y tenífugo, usando la semilla en forma de 

d e notar que todas las variedade~ 
~"""""ecen a la ie d la pepo, moschata o fiscifolia, 
no biénd podido encontrar la variedad máxima en 
ningún mercado. Lo mismo se puede decir con respecto 
a semillas. Siendo México un país de numerosos 

-19-



ran variedad de clima .. e nece \'a11 '. Y d' una 
. 

no 

h ce r la la 'ificacionc botánica con gran uidado in 
embargo. todo' lo c fu rzo hecho para localizar la e -
p cir má.·irna. fueron infructuo o . E ta ob rvación con-

u rda con lo' e'tudio' que han hecho con re p cto 1 
orig n d la. e pecic'. qu muestran que la 1m 
~ (neu ntra en la .. m~rica del ur (Perú y Bolivia) no 

n ontrándo en la . n1' rica del Torte. 
En un . 'am< n d lo producto que encontró un 

c.·p di ión que tU\ o bajo la. órdene rl 1 Dr. lfon o 
a o n 11itl.. y lonte. lbán. no ncontró 1, 

1lúxirna. 1: n 1 lu o acional, hay modelo de barro 
en t'lm. ño natural hecho por lo Tara co que fueron 
id 'ntificad ' por Don Cuill rmo Gándara. como perte­
neci nt a la e. p cie. Pepo y 10 chata, no xi tiendo la 
e peei' ~lúxin1a. El Dr. Guillermo Gándara con ider 
.. 1 . Pipí .. n. alimento prccorte iano. como un CfUe 
cntr la C. ~10 chata y la C. láxima. y de aquí deduc 
que i .·í tió la C. Pipian. d b de hab r exi tido tam­
bi' n la láxima. in embargo. e. ta hipóte i e pu d 
con ¡derar como faL'a, pue to que 1 CfUC ntr ta 
d' :p ei .. mu tra una marcada impotencia, lo cual 
in1po 'ibilitarÍa a la calabaza Pipian a r producir e en la 
f orm.. qu lo hac . 

'''ittam con id ra a la Cucurbita 1áxima como d 
orig n udamericnno. De Candolle. reporta. que emi-
11. r colectada cerca de la tumba d nca (Perú 
fueron c rtificada. como de e ta e pecie. Por lo tanto. 

n lo qu 'refier a orte .. mérica .. e puede decir que 
t ... Iáxima no nativa de e te lugar. 
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, e e RBIT nero 
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CAPITULO 11 







Fibra cruda. 

Sigui 'ndo l n1' todo ofi iL 1 dI. O. 
el iO"lllcntt: r" UltL do: 

Fibra Cruda: 19.10 o 

E .. rTRACTO ETI:RO 

. obtu\' 

P fa obten r e 't c. ·tracto. clnp e' por triturar la 
cIllill . lle\, ndo 1 produ to a un .otraetor d o.ohl t 

Y .·t .... ndo on ~h r reeientun nt eh: tilado h t qu 
1 t e (Ti ndo una g ta del líquido d de earer•• O uo "i­
eh io d r loj. no qucd r iduo al e\'aporar l ter. Pra-

l dí lU guid. a de tilar 1 éter obt ni oda un líquido 

. c it Q. 

Caract -rística del Exfracto.-En l CL o d la 
o hL t. l. otra to tá con tituído por un ac it m 1) 

1116, il el color \' rde ob uro por n f1 xi6n 'd color 
re jo ubido por tran:par neia. Tratánd d 1 Le it 

• °t r .. íd d la . Pepo. lo: colore .on un poco m' el-
r '. 1 ... ~t 101' indica qu n 1 prim r ca o ha) uo 

nc .ntr. i' n Ina.or d clorofila qu n 1 egundo. Eli-
111inl' 1. lorofí!. por el In ~todo d n ach . obt ni oda 

, el it d color álllbar. 

\1 'todo de ach .- T na olu ión del ,e it o b n­
zo1. (' d ".1. r p sar p r alguno~ dí,' o pre ncia d 
,'o lio n1 túli o. pl'l cipitándo~ la orofila. en forma d 
una In .. L \'crd. ,filtra. obt niéndo un líquido d 



aro l pr lpitado irv para d t rminar la 
C8JIU(laa d clorofila del igui nt modo: 

d· l e el pr cipitado o a a y trata por 
Hato de cobr pr cipitaodo uoa al 

cobr d la clorofila. t precipit do u p nd n 
1 ohol hac pa runa corri nt d ácido ulfhí-
·co qu pr cipita al cobr. e filtr e apora l 
o 01 y pe l r iduo : 

orci oto d clorofila o la milla de: 

ucurbita P po: 0.g8 ro 
ucurbita lo chata: 1.2 % 

o obj to d rificar la pr ncia de alcaloid y 
luc ido o l tracto téreo acidulé coo Hel diluído, 

10 cu l transform ría al alcaloide n al olubl o agua. 
·té aria c coo gua d tilada d jando r po ar y 

p r odo la capa acuosa. ta la alcaliniz' pr ci-
do to cu rpo lo' cual pu d o parar agi-

do con un 01 nt nutro ej m: l't r. E ta mani-
laci6n la v rifiqué vaporando l éter in quedar 

r ¡duo. 

LT O: egatiuo. 

Hemato ilina, ácido gállico, catechina, ácido benzoico y 
ácido salicílico. 

ara inv stigar ta 
tér o coo agua fría tr 
cuosa. De pu' d ta 

ub tancia trat' el xtracto 
parando la porción 

traccion, aporé el agua. 



d • n1 d milh, ( ". P po 
no . lo que . luy 1 

pr die la 

Rl . LT.\DO: "ati ~ 
o. 

R illa~. 

· n Objl to d el tl rnlin. r la prl' 'l1ch d r m . 
'it \. ria. \ (ce con alcoh L el HaI ji ok rí 

Sep. r' a cap ale hóli a n un n bu do 
i6n. C\ al I"lndo el 'oh-tllt. 1 1 1 "iduo pr -
i li I1t r--ac i nc~: 

1 - on ácido ulfúrico \ moli ebto el amonio, d • 
un color \ rdc azulo o. 

_ -Con ácido, ulfúrjeo prodllc un color e f~ o -
curo. 

) ~- on clorof nn . en pr en i.. d anhídrido ac'­
tico v á ido ulfúrieo d. un color violeta. 

RI:.S L T.\DO: Po it 'z o. (Hu 'l1.t ). 

cción ti iolóóra del xtracto t' r o. 

m objeto de dl tl nninar i 1. acción antih Inlínti-
la. 11lill, el a l' b~ za dl bl .. 1 lH rp ,. prt n-

'n 1 ','tra to téno. hi 1 . i ui nt prul a fi i -
1
, . 

nI a. 
\ un p rro para it el ... le 3chnini tr'. n a\'un. . 

\' dur~l te tr - día e u la d id> extracto . 
t' r . qui\·aknt .. a .. l1illa d l baz n 
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ama. .\1 día SiQ"lli nt v clurant una senlana se , 
hizo el cxarne 1 d la mat 1 ia fecal, . in encontrarse \ e -
. gio el que lo pará. ito hayan sido xpulsados ni en 

part ni totalm nte. Se conelu)' de estos experimento 
qu el principio activo de haberlo es insoluble en ét r. 

Con objeto de hacer má' completo el estudio del 
. ·tracto et' reo, det rminé las constantes física y quími­

c má ... importante de lo aceites obtenido. 

Rendimiento: 
Cuburbita P "'po: 
Cucurbita I\10schata: 

Densidad a 20 grados C.: 
Cucurbita P po: 
Cucurbita Moschata: 

Indice de refracción a 20 arados C.: 
Cucurbita Pepo: 
Cucurbita Moschata: 

Indice de saponificación (l\iúrnero de A~oettstorfer): 
Cucurbita Pepo: 180 . 
Cucurbita 1<10 ehata 211.:) 

1 ndicc d e Iodo (111 étodo de 11 anlls) : 
ucurbita P po: 68.3 

Cucurbita I\foschata: 63.9 

Indic de acetilo: (Oficial A. O. A. C.) 
Cucurbita Pepo: 37.5 
Cucurbita 110 chata: 42.4 
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E TR CTO LCOHOLICO 

Los xtractos Icoh6licos preparados fueron de una 
concentraci6n de 60, 80 v 969, siguiendo el procedimiento 
e de la Farmacopea Americana. Seguí este proceso, 
pues en él no se hace uso del calor para la extracci6n, lo 
que impide la destrucci6n de cuerpos termolábiles, en 
caso de existir. 

Proceso de extracción.-Háganse con 1000 gr. de la 
droga bien pulverizada, tres porciones de los siguientes 
pesos: 500, 300 Y 200 g. Mézclese la primera porción 
(500 g.) con una cantidad suficiente de Menstruo para 
que quede uniformemente húmeda; llévese a un perco­
lador adecuado y déjese reposar por 15 minutos. Pasado 

te tiempo, llénese el percolader lentamente con el Mens­
ruo, hasta I cm. encima de la droga, procurando que 

no queden falsas vías y que todo el aire sea eliminado. 
Tápese el recipiente y déjese reposar por 48 horas. 

Al cabo de este tiempo, recójanse 200 c. c. del per­
colado que se guardan por separado. A continuaci6n, 

recojerán 5 porciones de 300 c. c. cada una, numeran­
do los recipientes de acuerdo con el orden en que se 
hallan obtenido. 

Humedézcase la segunda porción (3°0 g.) con su­
fICiente cantidad de Menstruo de la primera porci6n de 
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o c. c. HáfTa e una nueva percohción d la mi m 
m, nera qu en l primer ca o u ando prim ro la por­
cion d 300 c. c., ) aCTre ando d p~é men 'uuo nu \ '0 

c, o d r n ce ario. e reco rán rim ro 00 C. c. d I 
pcrcolado, parándolo '. continuación recog n 5 
porcion uce iva de 200 c. c. numerándola en ord n. 

La t rcera porción de la droga e hum dece con 1 
prinl ra porción de 200 c. c., dejando repo ar por 15 
lninuto proc "'diendo en la mi ma forma que para l 
c. ~ o ,nterior. De e te percolado reco en 500 c. c. 
qu mezclarán con la otra do porcione que han 
.' prado ( 20 C. C. y • 00 c. c. ) . lo que no dará un total 
d 10 00 C. c. 

na \ z obtenido e te extracto procedí a evaporar 
al \ do el alcohol, quedando un re íduo de color ámb r 
d ~ a~pecto jarabo o. 

E te re íduo~ e admini tró a p rro para itado 
gui ndo el mi. mo procedimiento que para 1 ca o 
e. -tracto etéreo. 

RE l.."L TADO: -l\'egati' o. 

. 
I-

d l 

P.1r~ compl tar el e tudio del extracto alcohólico 
proc dí , hacer un análi i. cualitath o y cuantitativo de 
1 ~ Ub~ t4 ncia di~uelta: 

El xtracto alcohólico lo evaporé ca i a sequedad 
pr ión reducida) el re ~í~uo lo equé en un de ecador 

-4-



egativo 

cldu 

egatavo. 

egativo. 

ro 
ruzca ca-

la lu-

Pd­
rac­
to 

pr vi 
accione 



T o: gativo 

ZUC RE . 

Glucosa y acarosa. 
Par d tenninar cu lit ti m n 1 p nci d 

gluco trat' un poco d 1 tracto lcoh61i o por 1 li o 
de hling no rificánd r du ci6n. 

LT O: 

P r in e ti ar la c r un cu 
e. tr cto a 1coh6lico agre é l r acti o d 
teniendo l color rojo lm6n car t ' tico. 

R CCIO : Positiva. 

c. c. d 
off ob 

n e te e tracto no hic la det rmin ci6n cu n i· 
tati a de l ca pu to qu 1 lcohol lo d· ud 
parte del azúcar que e ncu ntr n la null. 
det nnin ci6n cuantit ti rifiqu 1 tudiar l .". 
tracto cuoso. 



. . egativo . 
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E .. TTR \CTO ACUOSO 

Obtención. 

El material que usé para obten r 1 extracto acuo o, 
fué 1 obtenido por desengrasamiento d la clnilla con 
é r. Es muy puh erul nto y de un color crema lig ro. 

Est r iduo lo pu e en un va o de precipitado de 
tamaño apropiado. para que quepan má o menos 400 

g. d 1 polvo. ¿ continu3.ción agregué agua previamcnte 
h f\ ida, nfriada a una temp ratura cel cana a 60(\ con 
obj to de que 1 calor no tenga alguna influ ncia des­
favorabl obre el po ible principio activo. 

D 'jé macerar ta usp nsión durante 12 horas. des­
pu' el lo cual la pa é a un paño de malla c rrada y 
xprimí la masa 10 más po ible. El re íduo 10 volví a 
onleter al mismo tratamiento, hasta que la extracción 

fué compl tao El resíduo está constituído por celulo a 
y algunos silicato in~olubles en los solventc que he em­
pIcado. 

Estudio del extracto. 

El extracto obtenido por presión a través de un pa­
ño. tiene aspecto y consistencia sem jante al pulque. Por 
agitación forma una gran cantidad de e puma, lo que 
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hac pr ir 1 p • d 
bor nulo. 

t tr cto lo onc' ..... ·' ... 
volum n la décim p 
d liquido qu daban l cu-...,.fta 

milla d cal baza. Co líquido 
pru b clinic d l m· o modo como 
1 qu h bían p r do ClUU.~1 
L in tigacion hici ron con 
los dos tipos de semill (. po 
qu obtu· ran r Itad qu pudi 

d un principio antihelmíntico. 
t admin· traron por medio d nda 

A AU 1 eLI leO DEL E TR CTO 

Mucílago, inulina y de trina. 

Para determinar la pr ncia de 
tracto acuoso lo traté con dos volúm n 

ab luto dejando reposar por pacio de 24 ho 
pué de e te tiempo los compu t mencion 
clpltan iguiéndo posteriorm nte métod 

• 

e o o. 

para la det rminaci6n cuantitati a de cad uno d 
Como l r ultado fué negativo no · . . é 
m'tod . 

RE egativo. 

aponina. 

El líquido alcoh6lico que ha quedado d -
naci6n anterior se e apor a quedad. e duo 
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pu de separar la aponina por medio de alcohol ca­
H nte de 83 grados, en el cual es olubl. Al enfriar e 
1 olvente la saponina vuelve a precipitar e. Este pre­

cipitado se filtra y e disuelve en agua de la que la sa­
ponina puede separar e por precipitación con arrua de 
barita. Se filtra el precipitado, se lava varias \ ece con 

lución aturada de hidróxido de bario, e uspende el 
precipitado en a ua y e libera la saponina de sta sus­
p n ión por medio de una corriente de anhídrido car­
bónico. e xtrae la saponina con cloroformo, se eva­
pora é. te y al re~ íduo se añaden una gotas de ácido 
ulfúrico, produciéndose un color rojo si la aponina está 

pr sente. 

RESULTADO: Negativo. 

Acidos libres 

Determiné lo ácidos libre agregando al extracto 
unas gotas de olución alcohólica de violeta de metilo, 
obteniéndose en ca o positivo un color verde azuloso. 

RESULT,ADO: l\l egativo. 

Acidos orgánicos 

Para investigar los ácidos orgánicos, traté el extracto 
con una solución de Acetato de Plomo neutro. 

Si el precipitado que se forma al principio es amor­
fo pa ando despu ~ a cristalino, e so pecha la presencia 
de ácido málico o fumárico. La reacciones .de confir­
mación fueron negativas. 
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o 
, . 
ruco. 

• . 

do o 

egativo . 

HIDR ro DE e RBO o 

Gluco a sacarosa. 

on objeto de d 
trat' 1 tr cto con . , . 

nnin r l pr 
I re cti o de 

n i d 1 
ehling 

re CClOn n gatl a. 
Par la acarosa traté un poco d l tra o on 1 

reactivo d li anoff obteniendo n poco · mpo 
color ci6n rojo alm6n. 

E T O: Positivo. 

Determinación cuantitativa de la sacarosa. 

eguí do método: el polarimétrico 
ción d 1 licor de Fehling. 

étodo polarim 'trico 

I d reduc-

000 . de la emill molida lo" agoté en ali t 

con porcione uc ida a h ta comp eto 
mi nto. iltr' el líquido lo traté con 1 ci6n de 
ac tato de plomo ha ta que no h a pr ipi ación. il­
tr' compl t ndo I olumen a un litro con gua d 
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• {.!todo ti , Clerget-IJ erzcfeld 

La .olución dcf e da qu u. é para la d t m1Ínación 
cIir ta d la:a arosa, la traté con carbonato d sodi 
anhidro con ob j to el:> eliminar el plomo; fiItr'. y pu e 
5 c.c. d 1 filtr, do en un nlatraz d 100 C. c., ngr O'u ~ 
_") c. . de auua y poco a p co y ao"itando. 5 c. c. el un 
.. olución (1 °.87< de H '1. al nt" a baño maría a una 
t Inpl f. tUl". de 70 0 C. durant 7 a 7.5 rninuto. nfrí ~ 
rápiclarll nt· 1 contenido ha:ta 20 0 C. y afor" a la [nar­
ca 100. ) 1 ~ un tubo el 200 m. m. y d t rminé I 
Índic de polariza ión. Apliqu" la i ui nt fórn1lIla: 

100 (a-b J 

142.66 - t/ 2 

'.In la CUt 1 rcpr nta 1 por ci nto d acaro~a 

a t 1 tUl a obtenida por polarización dir cta y b la lec­
tura obt "nicl, por poI, rízación inv rtida, 'i ndo t la tem­
p ratura. 

R . uItado: 

100 ( ·34· - ( - 4. 19) 

~ -- ----------------------
142.66 - 20/ 2 

3.'1. 1 ·ro 

a = 0.31° 
b = 4019 
t = 20

0 C. 

· to .4 I . de acaro a e tán di 'ueIto en 50 c. c. 
d 1 xtra to oriO'inal, corr pondi nte a 6.82 g. en 100 

c. . y como alOa c. c. d xtracto corr ponden 30 

d milla obti ne un r uItado de: 

2.277< de sacarosa 





Resultado cuarta vo. 

obt o p ipi do 

Resultado cuantitativo 

Resultados 

P 

8·9 % 

mili : 

2.58 c.c. d 

aOH l / 50 qui 1 
nitr6g no. Lo C.c. fij d por 1 mu 
c. . Por lo tanto 1 mu tr 

0.13 8 

30 •• 

27. 2 • 0.00028 = 0.007677 • d 

l/ 50 • 

.d 
7 

1 por i nto d nitr6geno n 1 mezcl d: 5.78% 
P r tr nsform r n prot ín m . pliqu po 1 

f ctor 6.25: 

5.78 .25 
PROTEl 

- 36.12% 
: 6.12% 

8-





lav~ varia vec con alcohol. E ta ub tancia redisuelta 
en solución d hidróxido de sodio, dá la reacción d 
Biuret al agrefl'ar el reactivo corre pondient. . e trata 
pu duna prot ína. 

Par, purificar e ta proteína, la di olví en olución 
d o a al 1 ~, volvi' ndos a precipitar con ácido ac~­
tico. Esta op ración la r ptí varias vec s. D termin' 
el nitró no de pué de 5 purificacione , encontrando un 
9g.98 ro de prot ína pudi ndo uponer por lo tanto qu 
e tr ta d un cu rpo puro 

Ob ervacione hechas durante ! cur o de todo ·1 
análi. i., me hicieron suponer qu e trataba de una pro­
teína ulfurada. Para confirmar esta suposición, di olví 
una part de la proteína en olución concentrada de hi­
dróxido d odio llevé a la ebullición durante media 
hora, enfri ~ y agregué una ota de nitropru iato de 
sodio, pr via neutralización del hidrolizado; obtuve el 
color viol ta característico de lo sulfuro. Procedí a 
hac r un análi. i cuantitativo egún el iguient método: 

P ::,' exactamente cerca de do gramos de la proteí­
na colocándolos en un cri 01 de niquel de capacidad para 
100 C. c.; humedecí con 2 c. c. de agua, agregué 5 ('f. 

d carbonato de odio anhidro y mezclé de pué, agitan­
do continuamente agregué peróxido de odio poco a poco 
ha ta que la ma a tomó un aspecto granuJar y estaba 
bi n eca. Puse el cri 01 'obre una lámpara de alcohol 
y cal nté con cuidado ha ta que todo el mat ríal estu\ o 
fundido. Cubrí todo con una capa de 5 m. m. de espe­
sor de peróxido de odio y volví a fundir, continuando 
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I calentamiento por 10 minuto después de haber al­
canzado la fusión total. Coloqué el cri 01 tibio en un 
,a o de precipitados de 600 c. c. y agregué 200 c. c. de 
agua y después con cuidado ácido clorhídrico hasta des­
aparición del precipitado. Filtré y al filtrado le agre­
gué en exceso una solución de cloruro de bario, herví 
durante media hora y dejé reposar medio día; filtré en 
un crisol de Gooch y calciné. Pesé y calculé la cantidad 
de azufre correspondiente: 

Cálculos: 

Peso de la proteína: 
Peso del sulfato de bario: 
Cantidad de azufre: 0.049 g. 

Por ciento de azufre: 2.33 ro 
La proteína contiene por lo tanto 2.33 ro de azufre. 

El problema que e presenta es determinar la can­
tidad de proteína sulfurada que tiene la semilla de ca­
labaza. 

Para determinar este porcentaje procedí de la si­
guiente manera: 

Pesé exactamente una cantidad de semilla de cala­
baza y seguí el método ya de crito para determinar el 
azufre. Encontré que la emilla de calabaza desengrasa­
da contiene 0.634 ro de azufre, por lo tanto para cal­
cular el por ciento de proteína sulfuI'dda verifiqué los ~i­
guientes cálculos: 
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e 
e nt j pro éin 
detennin do por 1 método d J 1 

.12% - 8 % = 27 % 

PruebaJ clínicaJ realizadas con sta sub tan ia: 
16 

m 
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CONCLUSIONES: 

¡,'-Resultados del análisis químico: 

Composición 

Clorofila 
Resina 
Aceite 
Sacaro a 
Globulina 
Proteína sulfurada 
Cenizas 
Humedad 
Fibra cruda 

C. Pepo 

0.98% 
Huellas 
28·9 70 

2·37% 
8.89% 

27. 22 70 
3.81 ro 
8.8170 

19. 1070 

100·°7% 

C. Moschata 

1.2 % 
I-Iuellas 
32 .3 % 

2.5670 
8.5470 

23.6 % 
3·33% 
8.87% 

18.65% 

99.0 570 

2°-Resultados de las pruebas clínicas. 

M étodos seguidos: 

¡o-Las substancias obtenidas en el curso del análi­
sis se suministraron a perros parasitados sin obtener resul­
tados satisfactorios. 
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31!-EI extracto acuoso de la setnilla de calabaza, 
puesto a fermentar en presencia de flora y fauna intes­
tinal y a un pH de 8 se solidifica y aumenta aprOX1ma­
damente 4 veces su volúmen. Este aumento del conte­
nido intestinal, posiblemente arrastre al parásito. 

Otra explicación es la siguiente: Los parásitos son se­
res inferiores, de tal modo que su aparato de digestión 
no permite el desdoblamiento total de las substancias ab-
orbida , siendo lo constituyentes de la calabaza, ab or­

bidos sin sufrir transformación fermentando y aum n­
tando de volúnmen dentro del cuerpo del parásIto, obli­
gándolo así a desprenderse de la pared intestinal, siendo 
fácilmente arrastrado por el contenido de éste. 

Explicación del punto B. 

Se ha observado que los elementos obtenidos en 
tado puro a partir del extracto acuoso, no tienen nin­

QUna acción antihelmíntica. Lo mismo sucede si se ad­
ministra un extracto total seco o un extracto obtenido 
por concentración muy grande. Como se ve, en las prue­
bas anteriores intervinieron fuerzas físicas que produ­
jeron cambios más o menos notables sobre el estado físico 
de los constituyentes del extracto acuoso. 

POR LOS ANALISIS, DATOS y PRUEBAS REALI­

Z DAS SUGIERO QUE LA ACeION ANITHEL-

11INTICA DE LA SEMILLA DE 
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