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I “1'NTRODUCCION,

Considerundo la |mportancia que tienen los crustdceos en la alimentacidén

economfu humanu, Yy de que ulgunos como los percebes (Mitella polyafarus)

~ipggrtdo: enrgstado'cnudo, decidimos pract{car un estudio sobre las condi-

'alco-quf&icas, qdé bohdr&ﬁ de\maﬁ{flosto de inmediq(é,cuql:
que encape a la xnspeccton organoleptica.
xcmenes buctertologicos que detarminardn al nimerc y tipo Je bnr*»-—

rids presentes'an los crustaceus, que pudieran originar infecciones o infoxicaw -

;fdnééfen-la'esbécie humana o eén el producto, Ademds se practicard el andlisis-

bacterioldgico del hielo que se-utiliza en forma-escarchdda -en-1a conservacign= » i it mami
‘de los crustdceos,

Iniciaremos el estudfo propxamente expertmentul, con la (nclusfcn de da-~

cas: de produccxon.




. ESTUDIO GENERAL O LOS CRUSTACEOS

< 'Desde: los escritos mds antiguos aparecen referencias a cerca de (03 crusia

“‘ceos, Arlstdtales hace mencidn de los cangrejos de rio, y los menciona como 'pe-

quefias’ langostas que ‘se crian en los rios!.(1)

“Los crustdceos son artrdpodos mandibulades que presentan su cuerpo revesti

o de UQ;exoeque(eto quitinoso quo contiene sales calcdreas, que determinan la<

tre si por una membrana, Estos segmentos forman regiones, que son cabeza

0or. un caparazon quitinoso que ocut!a los segmentos que to constity-

n los crustaceos superzores se’ puede aprecxar un aurco transversal cervi--

calique separa la reqxon cefalicq de la: reglon toracfca.

£l caparazon,sa termina por su. parte antertor y"orsdt;'an una corta pro--

longacion tlamada rostro. En La cabeza se encuentran un pnr da ojfos pedunculados

y dos pares de apendices rxcos en orgnnos sonsortatel. ‘Las antenas son en ndmero

de cuatro, dos {nternas o antenutas Y -dos antanas.externas. Las primeras son pe-

y.se abre generalmente un estatocisto,




Las patas tordcicas o pereidpodos se encuentran. én nimero variable, pudien
do estar articulados en su artejo final por una cufia, pihza, uAa, ete,. Las pa--

tas locomotoras estdn articuladas entre si, y sus artejos reciben diferentes r- ..

bres a partir de la base: el coxopodita, el cual se articula con el pereion, si-

" gue el isquiopodito que es corto, el merogodi(o,alangado, el carpopodito, el pro
“.ébdito y por dltimo el dactilopodito, En“iqslq;pgqies que tlenan forma de pinza=

td Gltima articulacidn, el dactilopodito ;éiepSne a una prolongacidn del propo=-

La region abdominal ° eleon qu

dot cefulotorax, 83 maa estrecha y atargada que. la porcidn anterior, farmando de

qn;nqmero van{ubte de segmentos'bxen deftnzdos. Terminan an 'su por-~—x o

paat-a )

ppstg?ipr én el telson,(6)

JL;;’;rfmeros segmentos tienen cada uno un par de apéndices o gleopodos qua
:§§5i1;sréatas natatorias, a las cuales s¢ adhieren los huevos en la hembra ar la
.:;gpoﬁéldg la reproduccidn, EL dltimo segmento lieva otros dos apéndices aplanadia
{lamados uropodos, que junto con el telson forman la nadadera caudal. £En los ma-

chos, los dos primeros pares de_pleopodos se modifican para servir como drganose~

éopulddo}és;

‘NORFOLOGIA INTERNA Y FUNC IONES

El aparato dlgpstlvo en los crustdceos supertores estd bien desarrollado,~

ncx&n de estns es-la. de-triturdr los atlmentos a manera. de ==

rcidn pilortca presenta un complicado sistema de cerdas que hacen -

ma puéHe extender o encorvar debajo il



g las veces de ftltro. E( esiomago proptamen(e dicho no func{ona como drgano de d|

‘slno unlcamente como. parte mecanlca pqra la

‘tntestino medlo, actuan los Jugos digestivos,restq revastldo de epi~

f 0" que ‘se contlnua a to larg del cuerpo,. para terminar a la a(tu;'

ddn&'dé.éo'fegién bqfdfdff,r’f






Ctercer Rvdr':'qé pereidpodas,

parece:’como’ Foyeccidn (de la Gltima ca

sirve aparentemente como drgane  copulador,

aloja en una cdpsula - llamada espermatéforo se Lo transis

dio' del petasma, £l “espern téforo ‘enlos Vm‘dc‘ho'sf




‘CL‘.ASE “Crustdcea
ORDE'N Decdpoda .
' SUBORDEN Macrura Natant la 2
FAMIL 1A Penenldae,
GENERO " Penaeus -
ESPE'CIE Pen é'




de. longitud;iya que. so te ha agotado la yema que tonla d" reserva y tiene quo e
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CLASE.< Crus tdcea

“ORDEN" ;Oec:fpoda
SUBORDEN Macrura Raptantia
SO FAMILIA - Palinuridae
" GENERO Panullrus

‘,f@JOS y dos Haga(os. Las antenas tlenen un; Erotogodtto e doa arfejos, y un gn-

. doecdlio do tré's arteJos, que se contlnun con ‘un Ilugelo. La .boca presenta un = .-

".par de fuertes ma d(bul s mastlcadorc.s y doa pares. “de max“aa. En la parte infew

rior - del cefalo!o”

x. se :mplantan cinco pares: de patas o .pereiopodos; (argos y ==  “

con pelos (11)

-,Cad_a ‘hembra ‘os capdz de producir alrededor' de 5000 a 5000 000 huevoa aprox;

oniun: par(odo de " i/ncubacufn dao 9 a 10 dias. La cproximﬁcufn antr‘

-

- tbv's‘dés} hace vzentre con: vxen!r dose el macho para. electuur' la

dominales-o* oné o0dos; "éd'o'"’.ie_

dulto(&).

Las tangoatas son or ’ber&ix,:b’ui.i comen pﬂfc!icamnt'e,'cul&tquj’c' aliment




sf&hu;menfibingiaron algas marie-

,im516§§os, crustdceos pequeios -

.,hihqrq#_tfébfqaléu_y subtropicde.

iyponqn;aa;ab?n&dﬁib?dlfﬁohto

esarrétlos

ande -se”extirpa un pedincu

omo. dhrdb6ﬁdic§ seme jant

regqnefd'tcl‘cudl eé'




" cLasE ~.:er¢)a_’trdcpt.'x: . _ .
- ORDEN Decdpoda -
"SUBORDEN ~ Macrura Natantia
_ FAMILIA Palaemonidae

k GENERO Macrobranqhiur'n
ESPECIE - Macrobranchium Jamafcensis

:ei.?c’:lr-l'pcvio"q ,trfle‘tq:l‘lfgdiq de

es ser icil i’_ndffi"cd; ‘algo '»c\l‘spvrin'lid ‘td‘ter‘qtn.'r‘envtg 'y convexo: '

ro tr:o_e{ﬁ,ylar‘g'p,ftepconv ; dose fue t,‘emernrtrb' dentado,

' c‘xr;t;e". fkn‘{;‘rfyi‘_o»r.‘.’, Tiene u




CLASE | Crustdcea
"lbkoﬁ'ﬂ",’beézfpodé i
. SUBORDEN - Brachyura
" FAMILIA  Portunidae -
. GENERO. Callinectes =
- ESPECIE Callinectes




FAMILIA Scalpellidae
“GENERO Mitella s
ESPECIE Mitella‘po(ymérus,_‘

‘e'bfdov-'vd la 'sefr}e]‘a»hz‘a e pr. ; ] : lq ‘de una conchu, y de

poseer manto, fué cons

‘mere ‘que: ,se”);é‘f'(fi'g; “aunqu
crustdceos, (17)-No:fué sino c 1 nique Thompson 'y Burmeister
‘tardelos mismos investigados

¢ ‘naug’lio. _(11)> ‘

duncuto_cotpcquég '

forma do‘ras,ﬁc‘ie L.cem




'_ﬁ-n‘qn yﬁa cpmpél(ct&n similar a la de tos p e3 magro

or-nutritivo mayor que los motdscos,

En ‘cbanto“vb' la Aroporci&n de grasa los crusitceos tienen muy ppéd; :
"si bien.en algunas especies puede (legar hasta el 10%.

c:lqdn‘nn de 1 a 1.5%,

Sujetas a fluctuaciones njﬂn a

son. ;brq;qdqs_ en pfl(gmgg‘_p" -

Te

: Cada 100 ér.b‘kdo ’nf.f‘crk-brybok_liardduco alrededor de S0 a 240 ca




| ENFERMEDADES PROPIAS DE LOS CRUSTACEOS

' Sbh &n natldad’poc§=~ loa pro'cdbs’ patélégices que se conocen, que padacen
loa crust&cool, estos, no son tmnsminblu a la especie humana, No obatanta se-
pnclu su conocimientos

El cangrejo de rio es u‘ﬁﬁ‘ de ‘to: crustdceaos que mds onfermedades padece,w-

‘stendo vehiculo de gérmenes por el medic en que vive, Para facilitar el estudio-

" da k"utos padecimientos, ‘los clasificaremos en: {nfecciosos y parasttartos(20),

"ENFERMEDADES - INFECCIOSAS - =~ : 7 e

j.“"PEsrs oe Los CANGREJ0S :

'onfcrmodad muy: con!agiota que 'preduco gr‘n morldndad en loa. canyrn—

jol o rio, ha sido estudiada por Hohr )

‘a st‘ cl gtfmn cuuaal. :

,ba‘stﬂn con los extremos ndondoadon, es movil geacias a sus flagﬂo

x
on: tan patas r{g(das, cono si o hicieran so =
o'brtltanto y 3e mueven con grén dificultad

mpo': inachvoa, se desprenden Iccilmen!e tas-k

ducir cambios de color, tomaddo el h@jo'_éémcto

nmediata a la mue




"‘nifiesta por pequenos quistes de- forma atargada que contie en: Lo

tmnsmt ta al hombn.

GLUGEAS|S DE LA GAMBA



producida por el g’:nya“a-y o
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“'ceo Bopyrus squillarum; que parasita en las.b anqu
produce anemias y consecuentemente lu,myu'-'t

Lesiones,~la ieaidn producida en las br

mp‘ryré:c:{"h ‘del tamafo de =

un ‘guisante, de color negro, que se dend n nb'u'l:t'nmfé‘nto en el lugar de

tmpléhtuci‘n.: Es lnocua para da’esp

SACULINOSIS




puca usadas an Hladco.

pnt‘l_nonle‘ Americano es una

Y ;;qngeomql como pesca comerciald
':‘;-‘ jtlm‘\;ln.'d‘d_t;o’p .afo o‘rlc'ec.tom‘:ndo las tdenicas y artes de ===
péscu, debdiendo ha:‘:af’ moun
sistemas de pesca .n dobo al’ car«fcto connrvador de nuutrol pnaadorn, yd que
por tradicidn pasan sua escasos’ conoctmhnioa suces{vamente de padres a hijos, =
No es sino hasta el presente atg(o en que dobido al adelanto mundial en la mate=
ria, les pescadores Mexicanos han vontdo nnovando sus artu Y métodos de captue

ras Ditremos de manera general que oxhion ouatro catoyor(aa en las artes de pes~

ca, que san; redes, trampas, lineas de anzuelos y arponess(28)

LA CAPTURA DEL CAMARON

La captura del camr&n e chc uu‘do var(u lorma » iroa,v que se trate de on

pesca en mar ablerto, en a a. ! cd'tobrn cercana atas o en aguas interig

“ctfdi'o ‘de adaptacidn de nuevas aries y =




rastre o !trawliems

or estd formada por dos caras plands

cada ﬁéra con 1,20 cm, ;doil.ar"go ‘La




amente cﬁfléi;fidi; eﬁraéﬁdé

dgq'ququdﬁa:o

phqfuh&idad a que ‘se encuetran
el lugar en que se ohcueb!rﬁﬁ -

}éh&;(urvﬁriaJQQo os mdvils.




,“" de los crus!(fceos es pr'tncipallneh en las membranas corrupondhnu



capahacﬁq)y,Ql epitelio dal {ntestino, este, aloja 3aprofi=m—

aleé.como.al Clostridium botulinum, (22) despues de la muerte

dic(ohei de conservacidn no son adecuadas, las toxinas produciw-

y.la féfr(goradién y almacenamiento de las carnes de crustdceo, 3o--
: ﬁfoi ?enéhgnod'qdé deben evitarse hasta donde sea posible; los mds ==

n.los ifébiéb{oq{

xplicacidn mds 5&!fsfuc{qr(&’¢é}tofﬁde ocurre en el interior

manto do




E'xuten doa explicaciones en cuanto a la ptfrdida det sabor
'.do marhcoa- cuando las cannes tienen un tiempo muy pro'
y se nlectuan pérdidas de los constituyantes vollhlel

‘no se hace con los métodos adecuadose

PROCESO DE REFRIGERACION, ALMACENAMIENTO Y EXPED

“Tra {anenio '

: E_:_::avrchado.

Alm&cynbmmhn!o.
: Empaques

) .Embarquo.

Consumo,

natoa‘ m‘todon en ol ard-n en qu
tamicn o pnltmtnar- en el bcreo puqu

Deumbarquo, inspecci‘n, utccc(&:, (cvado y

Aew TRATAMIENTO PREL IMINAR

de

las carnes =

" dico Vetertnario Vdo:fl.tzf.tplr.qnta

frigeradora
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‘;B.qﬁESEMBAROUE, INSPECCION, SELEGCION, LAVADO Y ENVASE

El dasembarque se puede realizar de diversas maneras, sagun so:trﬂto d&'ld -

'-especlo cupturndh. Es recomendable el uso de gruus electricas, bandas l(n fin,~—";5ﬁ

!tllas de cable etlce

- En cuanto a la ln:pecci&n, esta debe efec(uarlo por ct Hédico Vntorinario- i

ffoabonsable,.dasechando lbs pascados que se ancuentren en malas condiciones o que

T:sean de baja calxdad- asi como el n!actunr un anJlia(l fisico~qufmico y buctoriox

,;¢€g(ec qua detormxno s{ la purt(dn es uptu para el consumo humanoe( 22)

“La selcccﬁn debe tener por obJoio dos fines; primeroc seleccionae los marin’

i

'~;”coa aegyn v eatado, tamano y claaa, puru el justo pago de la pescay acgundo, ao

*lecc(on«r ol producto aogun sua‘cuat{dades y fines que se persigan en la planta.;

Damos a continuact! " de una'  ontrul las caracteristicas de los crust!boon-;

CRUSTACEOS MALOS

Caparacho con manchas (princtbde:

mente negras y blancas),. facilmon- 

te desprendibles,

0jos opacos, hundidos y arrugﬁdésf

Carne pulposa y suave, La coamr'-n

‘lisn digital no:

Qtor,{roaeo en g

sidn digltal persiste,

Mal olor (olor a amonfaco,os"

facto)s

_Cuerpo blando, flota
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fhiqﬁﬁo, .sumergiendolos durante 24 horas con exalentes resultados, (8)

En ol procedimiento de anvase, la tdenica var{a mucho; staendo por lo genew
“vral’en el caso del camardn, langosta y langostino el congelado y empague an ciaw-—
j__dé’cart&n o bolsas da polietilenos Las Jjaibas y percebes, aon enviados a los

il cont)-oa‘ de consumo solamente con hielo escarchado, De unra forma u otra, al enva=

se ‘de ‘los mismos deberd hacerse con las medidas sanitarias adecuadas,

NERIAMIENTO
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 CONSERVACION DE CRUSTACEOS POR MEDIO DEL SALADO

:‘flbﬁiohpa someramente unn explicacidn do los mdtados mds importantas on eluws

Holgqé,fyd‘que de las especies que aquf tratamos, sole el camardn, y esto en pew

Tquéﬁdsfproporcionea recibe oste tratamiento,

’sgl:qﬁ‘uhidébil veneno protoplasmdtico, cu)o poder garmicida as aumontg

“lapresencia del salttre y del azucar; ld sustraccidn del agua 03 tanto =

'cta de g5rmonea halgfiloa) y segundo, suspender la accidn diastdsica on los towe

:& Lu aal penetra a los tejidos (al intorior de las c8lulas) y las endurece,

fdando lugat a una. combinacidn protelnico-salina nociva para el desarrollo do ===

: '5bacterias.

Egjgten‘dos métodos conocidos para salar; el método directo, y ol mftodo =
'(rectotporvmedlo do salmueras; as{ como exisien dos clases de sal, la sal ma=
la nal‘géma. La primara se obtiene del mar por evaporacién, y la sagundas.

paéifés oristalizados en yacimientos naturales,

; que utiliza salmueras a diversas concentraciones para {ntroducir las: curncs en .

'3ahzawuﬂoma.

‘método directo es aquel que util{iza la gsal seeca eaparcid& sobre -las cdﬁf,

f,ormnndo concentraciones elovadas en tos teji{dos, y el método indlrocto el o

 EMpaoUE

Lc operucléh de ompaquo do eltal -apec(os os variado, dopendiendo del (uee

que g8 destine .y dol uso que se . le vaya a dars £n el case de la langosta,e

‘. {o general :e proaonla " bolsa: de polief(leno congeladas; usl como se utie

Iizan caJas de car!én oncnrudo ‘para smpacar camardn !frozen shrimps!, £L caso de

V(COI porcobea oa ditoronio{vyd‘quo deben ingerirse,como en ol caso do loa 0stioue




nan toa pr‘oblolnas que aconto en.con ost recipian!ns metdlicos,



" RESUMEN ESTADISTICO DE ACTIVIDADES PESQUERAS EN AGUAS TERRITORIALES

MEXICANAS DEL ANO DE

PLOTACIONES PESQUERAS EN

QUE ABARCAN SOLAMENTE LOS CR

1954 AL

EL ARO.DE 1956

0 DE 1958 INCLUSIVE, ESTADISTICAS =m
"ACEOS QUE MAS SE CONSUMEN EN EL D.F,

| 55697

SPECIES KILOGRAMOS - VALOR COMERCIAL INGRESOS
CAMARON COCIDO FRESCO 203080 § 1387727 50770400
"CAMARON SECO CON CAPARACHO - 1511402 9872865 317394,42

" CAMARON SECO SIN CAPARACHO 299680 2743671 65929, 60
CAMARON VERDE CON CABEZA 1701111 4012280 357233431
CAMARON VERDE SIN CABEZA 16367264 89258823 3600798508
JAIBA 15596 34669 623,84
LANGOSTA DE MAR 1011216 2708276 303364080
LANGOSTA |NDUSTRIAL 39313 135656 11793490
LANGOSTA SIN CAPARACHO 17319 66629 §927,60
LANGOSTINO 49501 209592 - 4990, 10
PERCEBE 11709 - 62184 468436
EXPLOTACIONES PESQUERAS EN EL ARO DE 1958
CAMARON COCIDO FRESCO 242821 1417421 60705425
CAMARON SECO CON CAPARACHO 1447048 4702085 303880,08
CAMARON SECO SIN CAPARACHO 35110 28638 7726420
CAMARON VERDE CON CABEZA 2128595 4709744 447004, 95
CAMARON VERDE SIN CABEZA 22126341 120178453 4867795,02
vA1BA 24576 42325 983,04
LANGOSTA DE MAR 1289380 75881 366814400
LANGOSTA INDUSTRIAL 33574 10072420
LANGOSTA SECA SIN CAPARACHO 750 337,50
LANGOSTA SIN CAPARACHO 9121 40458 3648440
LANGOST | MO 83460 291297 8346400
PERCEBE 941 557464

e e e =



EXPLOTACIONES PESQUERAS EN EL ARO DE 1956

. CAMARON €OC/00 -FRESCO 184315 $ 1469224

46264 ,60

8
CAMARON. SECO CON CAPARACHO 1009297 4832800 210716.70
CAMARON SECO SN CAPARACHO 22504 293086 4950,88
CAMARON VERDE CON CABEZA 670543 2532836 140805401
| CAMARON VERDE SIN GABEZA 25079606 160046939 5518570465
UAIBA L ae966 132702 3398,64
LANGOSTA DE MAR . 107" 15290591 323161,32
LANGOSTA INDUSTRIAL .. 47901 3604450
LANGOSTA SECA SIN CAPARACHO 37 cosseres 16465
LANGOSTA SIN CAPARACHO: 73 195750 6039,20
' LANGOSTINO it ' 462699 9582,10 -
. PERCEBE .- 89272 893456
A v 1171040 130131450
CAMARON ‘SECO CON CAPARACHO 1340700 7863662 567,0
AMARON SECO SIN CAPARACHO 17953 262220
CAMARON VERDE CON CABEZA 1950656 7357157 637,71
CAMARON VERDE SIN CABEZA 23200668 =~ 170372811 5106149,96
UAIBA 143644 186736 574976
LANGOSTA DE MAR 8 5422825 371009440 v
LANGOSTA |NDUSTRIAL 46857 839,70
"LANGOSTA SECA SIN CAPARACHO - 00 5000 (
'LANGOSTA SIN CAPARACHO 67319
" LANGOSTIHO 350156
33653

. PERCEBE. '~ g

i




CAMARON €OC 00 “FRESCO

" CAMARON SECO CON CAPARACHO
|CAMARON SECO SIN CAPARACHO
CAMARON VERDE CON CAPARACHO
CAMARON VERDE SIN CAPARACHO
JA1BA

LANGOSTA DE MAR

LANGOSTA [NDUSTRIAL
LANGOSTA SECA SIN CAPARACHO
LANGOSTA SIN CAPARACHO
LANGOST | NO
- PERCEEE

77285
1124775
23033
3143886
2787946
300883
1105473
14445

5

16159
ses

CIONES PESQUERAS EN EL ANO DE 1958

1054620 $
6906765
364355
12567370
241686568
332714
5966450
59385
e009030
36722
. 702139
- 4160

19321425
236202475
5067.26
660216,06
595934812 ;
12035, 32 : ;{
331641490 -
4333450
2,28
§463,60
9663470
41460

2127275597
27 434721 :
T26;253779 AR SR o T
‘28 125226
8 691567

" VALOR EN PESOS

710 491972
136 985049
185 374000
193 139436
269 681248

ol de mds baja producoidne

" Por el contrario, &l val

fué- ascendiendo desde el afio de i25§ ‘

dr,'k la produccidn anual en Kge =
>1957, siendo el ado de 1958

ubl _on'dﬁ “{ndependientemente da la

produccién, lo que nos da ‘imav»'l:doa del aumento.en los precios, y por consecuen-e

cla en la demanda de estos. produ




de: dtferentes zonas de pe:ca de ambos H!orales (Guay-- ;

’ Sal.inu Cruz, Tampico, Veracruz, Campeche, Progruo, Mc)

dos prfncipales .centros de abastecimiento de pescados-

\-se(eccionaron los ejemplares completos y en aparente es '




::sfdo estando vivod o bien despues de muertos. En,el pr( r'cdio;:pfbsengaﬁ PLECHS

‘hermoso color rojo de aspecto brlllunte, con cter : gradn de r{gidez, los apen-l

dices se mantienen doblados; La cola estd Itexionadu pfrqczendq rﬂslatenc{a al
ser arrancada del cuerpo; el olor es gra!o a mur
En el caso de que hayan sido coc;dos" R QEMuertos,‘so observa flae--

cidéz en los apéndices, -antenas; cola;u as articulaciones presentan un co-

(or vxo(écoou

L’RAC'/ oN e

APRECIACION ORGANOLEPTICA DE LOS SIGNOS: DE

elicolor se:apnrta del normal, los olos

tos apendlces Y lc cab

cuso, de aco(




mos escogldo aquallas

.tes azul verdoso

F'raleza del exoelqueleto.

ﬁ FRUEBA oF E_BER

““con-losivaporas.del

0 amontco, si el




'PRUEBA DE NESSLER

S utiliza para.p;qe;'dq,maqiligéto la cantidad devamonfaco qua presantan-

“las barnes; En 'un mdrtérp;se'frifuran unas porciones de carne, afadiendo una pe-
quena cantidad de ugua dest((ada; se le agrega un ml. del reactive en un tubo de
“ensaye, 'y se le agregun unas gotas (4 0 6 ) del extracto acwoso antes preparado,

».Se somete a abulllcton, y,sf ‘existe amonfaco se Iormar& un precipitade de color

ontaminacid
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i jfdéﬁiéompsffsléa'dé‘lo:'cfusticeos, excluyendo el tegumento externo; en el caso

]fd-l cdmahgn, langostino y percebe, se utilizaron las visceras {ncluyendo el trac
wto digestlvo “junto-con la carno, (23) en el caso de la jaiba y langosta, sotamun
”to se. uttlt:o ta carne.

Lus tecnfcas bacferiol&g(cas ques

{util{zaron se refirieron al aislamien=

“to de posibles gérmene: patogsnos Para

‘eabgcie humana, partigularmente de las

rLac!obacten;acoao;

“quﬂlias Micrococcaceaa; ,Eh(&robacteriaceae (24).

ud&s:dd cada-especie; :ometiendoloi d’;

sutro es!erilos, utilizandose un copillo

ﬁlip¢_as!6ril al 2%, hasta alcanzar --.

uspensidn madre se prepard una suspensidn al

a sdsp&nsiSn al $% se sembraron cajas de 7e




ntilmente ‘realizada ;;:r 6l .br;"dc;‘r'gq Otarte

“intestinal del. Hospital infantil de la. ==

M







0 DETERMINACION DEL
“ACIDO SULFHIDRICO

% - %
116 - 58 48 42

80 40. 120 60 |

e lis e

(%) porcentajes
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CUADRO 1}

“V{‘ RESULTADOS os LOS EXAMENES "BACTERIOLOGICOS EN MUESTRAS OF CRUSTACEOS &

CESPECIE

numaro
2
fuestras

PROCEDENCIA

BACTERIAS IDENTIFICADAS

FRECUENCIA + | % =]

“ CAMARON

* |(Ponaeus stylirostris)

(Penaeus californensis)
“{(Pondeus setiferus L)
“{{Penacus aztecus I.)

" I(Panaeus’ duorarum 8).

200

Pacifico Me

.xteano, y e

‘México

olfo. de

Acrobactier aarogaones

Escherichia coll
Peotous mirabilis
Siaphylococcus Sape
Bacillus subtilis

Paracolon

LANGOSTING -

f:»,(H;crobrdnch'um~

censis):

anzaniilo

Escherichia coltl

. Aerobucter acrogenes

Proteus morgant

Escherichta colt

A A LA A L ALY

Proteus mirabilis

A LA UAAL LA A LA

Staphylococcus s.pe

Parccoton

Escherichia coli 055

Escherichia freundii

Acrobacter aerogencs

Escherichia colt
Aorobacter aerogenes
Baci{llus subtills

Co taizdo -

California,

Escherichia coll
Proteus mirabilis

Staphylococcus sep.
Escherichia cali 055

e qt;i& el gérman.




: ——>» Staphylococcus $eps &%
L ——» 8, subtilis 2%
———————Paracolon 1.7%

" Py morgani 0.7%

e »E, coll 055 0.2%

0.7%

——

E, €reundif

i -u‘-,..:o anes 62% £ coll 81‘,"1 T







CONSERVACION DE CRUSTACEOS

CON HIELO ESCARCHADO.

LoTES DE JAIBAS.



FIG.
OBTENCION DE TEJIDOS DE CAMARON

PARA SU HOMOGEINIZACION.

FIG. 1V

HOMOGE IN1ZACION DE TEJIDOS DE CAMAR&N’

CON EL MOLINO DE TEN BRoOECK.
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F

[T

SIEMBRA DE MUESTRAS DE TEJIDOS DE PERCEBE

EN MEDIOS DE AISLAMIENTO SELECTIVOS,

FIG., VI

MUESTRA DE CRECIMIENTO DE BACTERIAS

en Mepto E.M.B, ( Levine )




¥ la determinacidn del dcide sulfhidrico= =~

la.senculléz y rapidéz de su ejecucidn,.

secuencia ‘de la accidn de;las

zimas e’ los tejidos,

sroteinas. tisulares,

63 deidos aminados sulfurades, porila;
son de.a L!le:r"dc;a"n? t'is:,u‘lt';r" ‘
: éiplélléuépte debidas a la:

én’ de las 'e‘n:z’.ir:n:d.{ tis ]




'Es,(mpoktahte“saﬁatah,el”heghp de”que

q;;:ali{rgqtopé}hmucroﬁﬁspféhs que pudieran ser deterﬁfnadég

.Q¢‘fnsbgcci6n organoléptica permite establecer en forma bastante éxdcfdve- &

{teraciones. o:modificaciones que sufren los crustdceos; y el hﬁdico:Votdf(;
"bbeéisqh"qqe'lotes son aptos para sl consumo,

de’los lotes que muestren alteraciones, se podnr

o5 lugares de pesca,
ntaminacidn - fecals:

Aunqué ‘es evidente que




el perqebé5sprihgfére7c;ﬁdq,"yfde;qu

entre. los cuale

frecuentemente:

1os:crustdceos pa=-

‘queen el proceso.

"»fangos!ino-y bo:

ayor aimero de ais




CONCLUSTO

u‘ Iamil.ia Enterobacterwceae E, coliy E,.=




5 de_produccidn al D.F., mostrd. evide

“en cantidades excesivas;ico

sifuentes de contaminacidn la constituye al

n.la conservacidn,




Céntroi?;qni{aﬁio;deflas:féb;(c

dg:cfér&dofes pdfg;et tr

“oue el mane fo def(o:”é

mas.sanitarias;:
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