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INT‘RODUCCION.

He escogido para mi tesis profesional este asunto a fratar,
" mas que nada, movido por un profundo sentido de simpatia
-y consideracion para aquellas clases sociales cuyas [amilias
repletas de nifios y miseria, -se ven en la necesidad de alimen-
tarse con viveres caros, antihigiénicos e impropios para la nt~
fricion. ‘

. Entre los alimentos que mas se han prestado para toda
clase de exageraciones, se encuentra en primerisimo lugar la
leche. Un nutriente como ésfe, que debiera ser motivo del mas
celoso y estricto cuidado de parte de auforidades, técnicos y
productores, se ha convertido en una amenaza para la infan-
cia y un serio peligro para el piblico en general.

Por ser los pobres quienes estan condenados a sufrir en su
salud y en la de sus hijos y en su raquitica economia, todo el
desamparo de las autoridades, la mezquinidad de los nego-
ciantes y la inmoralidad de todo género de intermediarios, mi
anhelo es hacer de este frabajo una modesta contribucién al
mejoramiento de su precaria situacion.




CAPITULO 1.

Aspecto Social.

‘Abastecimiento de leche en el Distrito Federal.—Poblacién.
 Es facil advertir que la poblacién cada dia creciente del
Distrite Federal, que necesita de fuentes productoras cous-
tantes para abatecer debidamente sus necesidades alimenti-
cias, 1o ha sido cabalmente asegurada ni en los suministros
mas indispensables. En cuanto a la leche sc refiere, no obs-
tante ser alimento tan importante, nunca la ha tenido la po-
blacién en cantidad ni calidad suficientes.

Las autoridades en la materia, acousejan que para la
correcta mutricion de una persona adulta, debe calcularse en
su dieta medio litro de leche diaria cuando menos y un litro
por cada infante. Si hacemos una revista por las estadisticas
correspondientes, encontramos que el abastecimiento de este
alimento, no ha aumentado como debiera de acuerdo con las
necesidades del aumento de la poblacidn. Antes bien en al-
gunos aflos desciende de manera alarmante, tanto asi, que
la cantidad de litros total consumida en un afie por todos los
habitantes del Distrito Federal, no seria suficiente ni para
satisfacer las demandas alimenticias de la poblacion infantil,
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si hacemos el calculo con los datos que al respecto nos da la
oficina de estudios sobre nutriologia y consideramos también
que todos los nifios debievan tomar leche.

Segin el cuadro estadistico corvespondiente puede verse
que el abastecimiento de leche en el Distrito Federal en los
tltimos diez afios, 1o varia al tenor del progrese de la pobla-
cion. Tomemos como ejemplo el afio inicial de huestros da-
tos: En 1935 habla una poblacién de 1.481.739 habitantes v
se consumieron 99.455.100 litros de leche. Ahora bien, la
cantidad de leche necesaria para alimentar debidamente sélo
a los nifios que eran 510.607 debid ser de 510.607 litvos dia-
rios, mas 485.566 litros para alimentar a g71.132 adultos; es
decir que la cantidad ideal consumida diaviamente por la po-
blaciém del Distrito Federal debié haber sido de gg6.173 li-
tros diarios lo que dé un total de 363.603.145 litros al afio.
Como solo se suministravon 99.455.490, hubo un déficit igual
a 204.147.655 litres. Si se piensa en que. es de mayor hmpor-
tancia alinientar cientifica y humanamente cuando menos a
los nifios, conie dejamos dicho, debieront haberse consumido
510.607 litvos por dia para alimentar a igual niunero de ni-
fios, 1o que daria un total de 136.371.355 Hivos al afio, por lo
que habremos de concluir en gue en 1935 no se ahastecié de
leche al Distrito Federal en cantidad suficiente ni parva ali-
mentar a quicnes han sido llamades “futuros pilares de la
sociedad”

En el presente afio el asunto se vuelve pavoroeso, existe una
poblacion aproximada de 2.200.000 habitantes con 663.041
mifios y se han consumido hasta el mes de octubre, 113,
'700.931, litros de leche.

Después de seguir las variaciones que sufre la curva de
abastecimiento en comparacién con la gue marca el aumento
de poblacién habremos de concluir en que existe un gran dé-
ficit del que resultan responsables o la industria ganadera
por si misma incapéz de producir lo que una poblacién como
el Distrito Federal necesita, o las altas autoridades que no han
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permitido a esta industria un desarrolio tal que la ponga en
posihilidades de llenar su cometido.

Para ilustracién del caso. adjunto un cuadro mediante el
cual podvemos comparar el abastecimiento general de leche
durante diez aflos ¥y afie por afio, el aumento gradual de la
poblacién, y por considerarlo de esencial importancia, el por
ciento de poblacion infaniil calenlade de la poblacion total
tle cada afio.

NOTA:—Al caleular los dalos que arroja el cuadro nimero 1 (promedio
diario de consumo por habitante v demds conclusiones) se ha to-
“mado en cuenta tnicamente la leche fresca original de vaca, omi-
tiendo la que ha side industrializada o transformada. Ademds se
ha considerado la poblacidn infanti] segdn las edades que cita ef
cuadro niimero 2, con el deseo de consignar fickmente los datos
obtenidos en la Direccién General de Estadistica, aunque es neee-
sario hacer notar que un gran nlunero de nifios comprendidos en
las edades iniciales (menores de un mes ¥ de uno a once meses)
no consumen habitualmente leche de vaca; constituyendo aproxi-
madamente un 13% de la poblacién infandl,
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Afos Leche en Pasteuri- Certifs- Poblacién Consumo in- Relativos Relativos
~ total zada cada Jividual a- produc. comsumo a-
parentc leche parente
72,594

1985 99,455.400 54,544572 44,910.912 1,481.739 67121  100.00  100.00
1936  125,124.087 46,983,458 78,136.529 1,586.656 81427 12621 12131
1937  126,791:351 40,147.425  86,643.926 1583.608  79.562  127.49 11853
1938 - 132,420.253 39,357.195  93,063.058 1,652.671 80125 13315  119.37
1939 181,781.601 37,284.022  94,497.678 1,713.923  76.839 19250  114.56
1940 89,119.769 39,605.334  49,514.435 1777445  50.139 89.61 7470
1941 99,782.130 41,239.081  58,543.099 1800194 55429 10033 8258
1942 150,524.370 43896.810 105,627.560 1822778 82580  151.35  123.03
1943  166,981.758 40,834.108 126.147.650 1,861.261 89714  167.90  133.63
1944  157,103.288 35.049.300 119,063.988 1.893.808 82956  157.96  123.89

Promedio diario de consumo por habitante: 264 c.c.

Considerando que s¢ necesita un litro diario de leche por nifio v medio litro por.adulto, la cuota me-
dia diaria por habitante deberia ser de 672 c.c., lo que origina en promedio una diferencia individval media
de 468 c.c. o sea de 69.64% de lo que deberia consumir un individuo. Puede interpretarse que por cada 80 indi-
viduos que realizan su alimentacién correcta 70 carecen de leche para sus menesteres vitales.

Cuadro No, 1




ESTADOS UNIDOS MEXICANOS

SECRETARIA DE LA ECONOMIA NACIONAL

st ————i———

DEPTO. DE ESTADISTICAS CONTINUAS

DIRECION GENERAL DE ESTADISTICA

Poblacién infantil en of Distrito Federal al 30 de junio de cada afio (a)

—

OFICINA DE ESTADISTICA SOCIAL.

Grupos de cdad 1935 | 1936 1987 1938 1939 | 1940 1941 1942 | 1943 | 1944 1945
TOTAL +.voevevannns 510607 | 529532 | 549157 | 569510 | 59061S | 612508 | 620847 | 628 120 | 641391 | 652 606 | 663 041
Hombres ......... 956704 | 265 181 | 275 009 | 285201 | 295772 | 306734 | 310660 | 314557 | 321198 | 326814 | 332040
Mujeres .......... 254903 | 264 351 | 274143 | 284309 | 294 846 | 305774 | 309687 | 313572 320193 | 325792 | 331001
Menores de un mes. . 1 689 1762 1817 1884 1954 2026 2062 2 078 2122 2159 2193
Hombres ......... 919 953 988! 1025| 1063] 1102| 1116] 1130| 1154 1174| 1193
Mujeres «......... 770 799 829 859 891 994 93¢ 948 968 985 | 1000
 Delallmeses..| 34999 | 36296 | 37641 | 39 036! 40483 | 41983 42521 43054 | 43963 44732 45 447
Hombres «........ 18107 | 18778 | 19474 | 20196 | 20944 | 21720| 21999| 22274 22745 | 23142 | 236512
Mujeres ......o... 16892 | 17518| 18167| 18840 19539 20263! 20522| 207801 21218, 21590 | 21935
“De 1 afio covrerenns 32776+ 33991| 35251 | 36557| 27912 30317 398201( 40320 41171 41801 42561
Hombres ... .. .. 16507 | 17118| 17753 | 18411 | 19093 | 19801| 20054 | 20306 | 20 734 | 21007] 21434
Mujeres .......... 16269 | 16873 | 174908 | 18146] 18819| 19516| 19776 20014 | 20437| 20794 21127
De 2 afios ..on.... 34376 | 35651 | 96972| 38342 | 29763 41237| 41764| 42288 | 43181 | 43 936 | 44639
" Hombres ......... 16995 | 17626| 18279 18956| 19859 | 20887 20648 200607| 21348 21722 22069
Mujeres .......... 17381 | 18025| 18693 19386 | 20104 | 20850 21116 21331 | 21833 22214 22570
De 3 afios ..vvonn.. 36303 | 87648 | 39043 | 40490 | 41991 | 43584 44105 | 44658 | 45601 | 46398 | 47140
Hombres ......... 18107 18778 19474| 20195 | 20944] 21721| 21998| 22974 | 22745| 231421 23512
Mujeres ......... 18196 ] 18870| 19569 | 20295 21047] 21827| 29107| 22384| 22 856| 23266] 23698
De 4 afios ..o...... 263911 87740 39139, 40590 | 42094 ] 43654 | 44213, 44767| 45713 | 46512] 47256
Hombres ......... 18984 | 18962| 19665| 20394 21160 | 21934 | 22215| 22493| 22968 | 23370 | 23744
Mujeres .......... 18107 | 18778 | 19474| 20198 | 20944| 21720| 21908 | 22274| 92745 23142| 23512
De 5 a O afios 173798 | 180 234 | 186914 | 198842 | 201 096 | 208477 | 211 145 | 213794 | 218307 | 222125 | 225 676
Hombres ......... 87097 | 90325 | 93672] 97144 | 100744 | 104478 | 105816 | 107144 | 109405 | 111318 | 113098
Mujercs . ......... 96696 | 89909 | 93242 96698 | 100282 | 103999 | 105329 | 106650 | 108902 | 110 807 | 112578
De 10 a 14 afios .. | 160280 | 166 220 | 172980 | 178769 | 185395 | 192266 | 194727 | 197170 | 201333 | 204853 | 208 129
Hombres ......... 79688 | 82641 85704 | SSRI0| 92175| 95591 | 96814 98029 | 100099 | 101849 | 108 478
MUjeres «..oo.neet 80592 | 83570| 96676 89 8s0| 93920| 06675 | 979013 | 99141 101234 | 103004 | 104651

‘ erf, Cuadre No. 2

{(a}.~Poblacién caleulada.
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f CAPITULO I
Calidad de la leche consumida.—Critica general.

- He tenido la suficiente praclica oficial y particular en
los servicios de control en la produccion lechera para asegu-
rar que cualquicra de las dos clases de leche que se cxpendo
en el mercado, certificada y pasteurizada, (con excepeion de
la que se produce en contadisimos cstablos) constituyen un
verdadero fraude contra la salud y el bolsillo de los consu-
midores.
Leche Certificada.

‘La leche certificada que hasta ahora ha gozado de um
respaldo m]ustlhmdo de parte de las autoridades del ramo, s
en su gran mayoria wia leche poco contolada y de calidad
hlﬁ'xemm deplorable. Los cstablos que proclucen esta clase de
k,chc tienen la obligacién de construir locales de mancjo de
leches ¥ comprar una maquinaria costosa que en lo general
esta mal conservada y los locales mal ordenados y en descuido
tal, que vuelven peligroso un pmducto que de seguro podiia
sev de mejor calidad, si después de una ordefia higiénica se

vefrigerara de una manera sencilla lista para el consumo.

La leche certificada no s controlada mediante exameénes
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quimicos y bacteriologicos debidamente estrictos, La inspec-
cién de una leche se hace en ¢! lugar de origen o en cualquier
sitio de trdnsito investigando Unicamente temperatura, den-
sidad y acidéz; no se hace ninguna otra reaccion para buscar
posibles adulterantes mas que en casos aislados y poco fre-
cuentes. Respecto al tenor bacteriano de esta leche, el regla-
mento respectivo ha fijado un limite de 150.000 bacterias por
centimetro cObico, naturalmente que esta medida, es pura-
mente tedrica ya que nunca se hacen cuentes hacterianos es-
trictos, y en lo general la leche que menos hacterias contiene
entre gérmenes banales, telimicos, saprofitos, cocos, colibacilo
v algunas de mayor peligro, es de medio millén o mas. Esta
cantidad de bacterias o una superior, contiene una leche co-
mo la certificada que es obtenida de ganado poco controlado
en cuanto a su salud, mediante una ordefia nada higiénica,
hecha por personal sin exdmenes médicos y sin tarjetas de
salud reglamentarias gue muchas veces padece enfermedades
peligrosas (en funciones de médico inspector de salubridad
yo expulce el tr aba]o con ¢l consecuente disgusto del duefio
del establo y cl propio del trabajador, a un ordefiador que a
simple vista presentaba un est‘xdo de consuncién general la-
mentable. y que padecia segfin él mismo confesé una enfer-
medad venérea de tipo crénice). o

La leche asi ordefiada es pasada a un depaxtamento de-
nominado cuarto de vaciado, depositada en un recipiente de
lamina estaiada que por lo,wgulax carece de tapas y colade-
ras, ¥ que estd expucsto a todos los inconvenientes de wi cuar-
tucho mal dispuesto sin puertas ni limpieza; de este \‘dnque‘
de recibo pasa a otro llamado de homogenizacion que estd
dotado de un sistema de aspas para mover la leche, estas as-
pas deben ser movidas censtantemente por un motor instala-
do para cse l)]))ct(!‘. en la mayoria de los establos este aparato
no existe. esta doscnmpueslo casual o intencionalmente, o el
tanque ni siquiera tiene aspas, y en cualquiera de estos casos
o se hace la mezcla con la mano o con un agitador muy co-
min ¥ tan inconveniente como la propia mano. Esta leche
mal. homogenizada .coma es..natnral, es embotellada conte-
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niendo cada botella un tenor diferente de sus constituyenetes.

De este segundo tanque la leché pasa a la cortina enfria-
dora que en nmchos casos carece de tapas quedando expuesta
al medio ambiente, y tanto el canalén superior como el infe-
rior de dicha cortina en infinidad de casos los hemos encon-
trado atados con mecates, hilachos o alambres dando un as-
pecto poco agradable. De esta cortina pasa al tanque de lle-
nado gue por asi dechr nunca estd tapado y que esta adaptade
para hacer el 'llenado de las hotellas comerciales por medio
de miaquinaria apropiada.

© El reglamento de salubridad respectivo dice que el lle:
nado de las botellas, en establos cuya produccién sea mayor
de 500 litros diarios, dehera hacerse por medio de maquina-
ria que haga el lHenado y taponado autométicos. Esto tiene
por objeto evitar quc ¢l trabajador que estd atendiendo esta
Jabor coloque en la boca de la botella con sus manos poco
Hmpias el disco de carton paraﬁnado y el capuchén corres-
pondiente, o cualquicr otro tipo de tapén, usande magquinas
simples para esta operacion. Yo he visitado hasta ahora no
nenos de 50 establos con una pmduccmn de 1000 a 4000 li-
tros diavios donde no existen las maquinas automaticas, y
donde el lenado y taponado se hacen en forma por deméas
antihigiénica y rudimentaria,

Hasta e! momento del Henado, toda esa infortunada ma-
nipulaciones que sufrid la leche a través de tanques, tuberias y
conexiones defectuosas y poco aseacdas, ha sido con el principal
objeto de enfriarla. En infinito ulimero de establos, se en-
cuentra que las maquinas productoras del frio trabajan mal,
estan descompuestas, o simplemente por apatia de los due-
fios, no enfrian la leche a la temperatura de 8 grados centi-

grados reglamentaria sino a 15 o 18 que por lo regular le-
ga al mercado a 20 0 25 grados. Asi, como se vé, el objeto de
todo. manejo resulto poro menos que en vano.

o aleche debera ser envasada en botellas lavadas con una
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solueion de sosa en agua caliente y esterilizadas al vapor en
una camara a proposito instalada que recibe el vapor produ-
cido por una caldera. La verdad es que apenas se podran cou-
tar 3 eslablos en donde se cunpla con este requisito, el de la
ester thm( on: v muchios hay que ai siquiera la solucion de
sosa usan pava lavar las botellas, haciendo de esta tarea un
trafico innoble de porquerias, al lavartas con aguas sucias v
contaminadas.

A todas estas desoladoras comsideraciones que henios he-
cho v que denwestran como es sespechiosa en su calidad fa
lechie cortificada, os necesario agregar otro factor de gran im-
portancia-y (ue por desgracia parece que no ha llamado la
atencion en lo que signilica de los funcionarios de salubridad,
Se trala de ese engranaje de comerciantes de solvencia mo-
val peneralmente discutible, que medimite contratos venta- -
josos con lox estableros, y despues de infinitos requiebros Il(‘«
varla leche al mercado.

S A un senor establers que produce su leche cumpliendo
a regaiadientes con los requisitos higitnicos y sanitarios que
fe inponen Jas awtoridades, no e impart&n el prostigio de su
establo, Ta superacion de su negocio, ni la confianza o predi-
leccion que el ptiblico conswmidor manificste por sus produc-
tos, si este sefior establero sabe que su responsabiladad ter-
mina en tode caso desde ol momento en que hace entrega de
la leche al contratista en la misma puezta do su ostablcm»
mlenTo

En pader de este contratista y de olros interemediarios
~encuentran las autoridades a cada instante toda clase de al-
tevaciones v adulteraciones que se hacen con la leche. Tsto
que digo de la leche certificadla es aplicable a la pasteurizada
y.en cievto modo cn fsta el asunto gs mas grave.

Leche pasteurizada. e L g s

La leche pasteurizada es produmda con muche mayor
descuido que la anterior, con la circunstancia de que hasta -
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estos momentos existen un sin utunero dcpvquenos ostable-
105, ejidatarios o sintplemente traficantes, cuyvas aclividades

escapan de mancra absoluta al control oficial. A ésto es im-
portanie agregar {as enormes distancias que esla leche reco-
rre para legar a las plantas pasteurizadoras, en cuyo trayec-
{a es objeto de todas las adulteraciones posibles.

Se ha dado el caso de teches producidas en el Estado de
Tlaxcala que Hegan a México después de 72 horas de haber
sido ordefadas, transportadas en botes sucios v sin ninguna
refrigeracion.

Hasta hace poco, ¢l ganado dedicado a producir esta cla- -
se de leche no estaba ni siquiera sujeto a la aplicacién de la
tuberculina y de una manera casi total no se fe hacian exa-
menes clinicos periddicos, Ahara ya se aplica la tuberculina,
pero como esta leche no os producida en grandes cstablos,
sino gque el ganado es de muchos duefios v se encuentra re-
partido por casas y remcherias, y algunas veces escondido in-
tencionabmente por los pequeitos propielarios, resulta que es
-muy difici] hacer la tubercutinizacion v de hecho siempre se
realiza de modo irregular, -

Esto en cuanto a la tuberculosis se vefiere: tocante a la
hrucelosis, metritis. mastitis. vaginitis granulosa, ele.. el ga-
nado que produce este tipo de leche uo es controlado; Tal
parece que lode este gran descuida para producir esta leche
se cree vemediado al someterta al procedimiento de pasteuri-
?af!()n

Se ha establecido va que algunas bacterias son invulne-
rables a la pasteurvizacidn v yue por lo tanto vepresentan un
verdadero 1)ohgm para la alimentacién de la Teche pasteuri-
zada. Prescitlo algunos dalos recogidos de estudios heches
por varios autores. para demostrar que no es justificada la
idea general que ha pretendido hacer de la pasteurizacion un
dique infranqueable para toda clase de microbins,

De una manera general las baz tevias puecden agruparse
en tres clases:



Materias psicofilicas las cuales pueden reproducivse .a
temperaturas menores de o' C; las mesofilicas o bacterias
comunes que se encuentran con mas frecuencia en la leche
y se reproducen bien entre 21 y 37° C., y las termofilicas que
pueden germinar a la temperatura de la pasteurizacion de la
leche o sea 61.6° C. A la temperatura de 4.4° C., las bacte-
rias se multiplican en la leche durante varios dias; a la tem-
peratura de 10° C. las bacterias se reproducen en la teche len-
tamente y no mucren a la temperatura de congelacion. Aun
cuando las bactevias se reproducen mejor a sus temperaturas
optimas respectivas, dicho crecimiento tiene lugar mas lenta-
mente a bajas temperaturas que a altas temperaturas. La fi-
gura adjunta muestra el efecto de la temperatura al subir la
velocidad de crecimiento de las tres clases de bacterias que se
han considerado.

Los puntos correspondientes a las temperaturas letales -
de los diferentes tipos de hacterias, quedan a amhos lados de
las temperaturas en que el crecimiento cesas las bacterias me-
sofilicas, por ejemplo, generalmente son destruidas a las tem-
peratura entre 52 y 65° C. Las bacterias de tipo termodurico
(formadoras o no de esporas) no son destruidas por la tempe-
ratura de pasteurizaciong pero tampoco sc reproducen a la
misma. Las bacterias verdaderamente termofilas no se re-
producen a la temperatura ordinaria de incubacion (37° C),
pero crecen bien a la temperatura de pasteurizacion,

Bacterias que sobreviven a la pasteurizaciom; en la leche
bien pasteurizada el % aproximadamente de las bacterias
pueden quedar vivas; los tipos de éstas dependen del niumero
de hacterias resistentes al calor antes de la pasteurizacién y de
la temperatura a que se ha sometido la leche,

La pasteurizacion a 61.6°C. destruye todos los gérme-
nes patogénicos comunes que pueden encontrarse en la leche,
incluyendo los estreptococos hemoliticos.

La presencia de estreptococos hemoliticos no patégenos,
‘tales como el Streptococcus durans y Streptocuccus zymoge-
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‘nes se encuentran corunuente en la leche bien pasteuriza-
da, pero no constituyen un problema sanitario.

Los tipos principales de bacterias ‘gué sobreviven a la
pasteurizacion a 61.6° C. son los termodiricos y los termofili-
cos (Robertson define las-bacterias termodiricas como mese-
{ilicas, cuyo crecimiento optimo tiend lugar entre 20 y 37° C.;
. pero que sobreviven en gran niumero en la Icche cruda cuan-
: do menos en un gu% cuando cs somietida a la lemperatura
de 62.8° C. por 30 minutoes, Bl térniine bacterias termodiri-
cas s¢ aplica a todas las bacterias que sobreviven a la pasteu-
rizacion, con excepcion de las termofilicas,

Los gérmenes termodiricos difieren de los termofilicos
en que tienen una temperatura Optinia de crecimiento mas
! bajo. (Véase el exquerm) Las bacterias termofilicas tienen
i una temperatura optmm cercana a la que se utiliza en la pas-
teurizacidn. Los gérmenes termodiricos son de dos tipos:

Farmadores de esporas tales como el Bacillus subtilis que
puede vivir al estado de espora y las bacterias que no esporu-
i lan, pero que tienen gran resistencia a las temperaturas que
i destruyen a las bacterias comunes,

Las bacterias termofilas formadoras de esporas, se en-
cuentran distribuidas profusamente en la naturaleza y aun
cuando no son comunes en la leche, pueden ser demostradas
en la misma, utilizando medios especiales v temperaturas més
altas que las temperaturas de incubacién comunes a otras
hacterias.

No todos los gérmenes termdfilos forman esporas; cier-
tos tipos pueden sobrevivir al estado.vegatativo y reproducirse
a 60 y 71.1°C. La leche cruda del establo puede contami-
narse con gérmenes termofilicos del suelo o del agua.

i Debido a que estos gérmenes crecen bien a las tempera-
turas de pasteurizacién, constituyen un problema en las plan-
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tas. Sila leche permanece caliente durante una hora o mads,

o:si el equipo se usa continuamente durante varias horas sin

yite sea aseado y esterilizado, puede volverse el asiento de

enormes cantidades de estas bacterias.

Hecha esta exposicion podemos concluir en que la leche
que se expende en el mercado, tanto certificada como pasteu-
rizada es poco higitnica, y que para la alimentacion de los ni-
flos principalmente después del desteto y en la primera etapa
de la vida escolar resulta verdaderamente peligrosa.

Adjunto algunos datos estadisticos sohre mortalidad in-
fantil en el Distrite Federal en estos Wltimos afios, v en ellos
se puede ver que los casos de letalidad por enfermedades prin-

. cipalmente del aparato digestivo, vespiratorio, enfermedades

por carencia y de otros tipos son numerosos; y que la gran
mayoria son debides en mucho a una alimentacién pobre,
defectuosa v poco higiénica en la que txene papel muy in1-
portante la leche.
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A " CAPITULO 1II.

Aspecto Sanitario.

Salud del ganado.
El control sanitario que se ha tenido hasta ahora con el

ganado dedicado a la produccién de leche, qlCDlpiQ ha de]a
do mucho que desear. *

La primera medida de orden técnico aplicable para.con-
trolar la salud del ganado bien podria ser la de imponer en
los establos a los Médicos Veterinarios responsables .. El 75%
de los sefiores estableros no acostumbran consultar un Meédico
Veterinario mas que en los casos extremos.y sélo o hacen ver
gateando sobre el monto de sus honorarios v para la lahor
precisa que de cllos necesitan. Muy pocos son los cstableros

. que acostiunbran solicitar en su negocio al médico periédi-

camente para que haga examen general del ganado y pam
que dicte medidas de orden técnico y sanitario.

Como por otra parte la Oficina de Control de lcches no

«lispone del personal suficiente ni de medios de transporte
- adecuiados, para mandar hacer examenes clinicos de control

de-una manera constante y reglamentada, resulty que en la
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- general hay enfermedades en el ganado que en muchos esta-
blos escapan de una manera absoluta al control sanitario.

Por ejemplo, el dia 20 de noviembre la oficina en cuestion
ordena que un Médico Veterinario se traslade al establo X ¥
practique visita de iuspeccion y exdmenes clinicos del gans-
do. Las enfermedades que principalmente investiga este Mé-
dico, son la tuberculosis, la mastitis, las metritis y la vaginitis
granulosa. En cuanto a la primera el Médico se guia en pri-

_cipio por los antecedentes que tiene el establecimiento al ha-
bersele aplicado al ganado la tuberculina; hace el examen v
las exploraciones correspondientes y después de vencer las di-
ficultades propias del caso y en alguna vez la mala fé de los
propietarios, casi siempre concluye de modo que sus dicta-
menes se prestan mucho a discusion. Me parece que debiera
haber mas correlacion entre la labor de estos Médicos y la
de aquéllos que hacen la tuberculinizacion.

~ Tocante a las mamitis, metritis y vaginitis granulosa, el
Médico Veterinario puede declarar enfermas las vacas que
encuentre y ordenar que sean aisladas y tratadas; tratadas
por un Médico que el propietario estara obligado a consultar,
Por ltimo hace un somero examen de terneras, becerras, toros
y demas ganado horro: concluye su visita rindiendo el parte
respectivo.

. Naturalmente este Médico que cumplié su comision en
el establo X no volvera a pasarle visita, ni tampoco la pasara
algin otro de sus compafieros, sino hasta dentro de 4 o 5 me-
ses cuando menos.

" FEste es en pocas lineas el control oficial mediante exé-
menes clinicos que se hace mas la aplicacion de la tubercu-
hina. ' '

Considerando qué la tuberculina se aplica cada 6 meses
(hasta antes de este afio se aplicaba cada afio), habremos de.
pensar que si el Médico que hizo la visita enconird alguna
vaca con una ligera alteracion ganglionar, alguna irregula-
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ridad al auscultar su aparato respiratorio qite le parecié poco
frascendente, o ese animal tenia alguna lesidn tuberculosa
abdominal dificil de precisar, pero que en ese momento no
constituian datos suficientes para declarar con seguridad cli-
nica tuberculosa a esa vaca, sf en cambio cabe pensar que al
transcurso de 6 meses o del tiemnpo necesario para que se haga
nueva inspeccién y nuevos examenes clinicos o se aplique lIa
tuberculina, ese animal estara en absoluto progreso de su en-

fermedad, dando un producto imipropio para el conswmo v

per)udtcando a otros animales.

Hagamos de cuenta que el establero cumplié con las
indicaciones del Meédico Inspector y solicité los servicios dz

un facultitivo para curar los animales que aquél declaré en-

fermos de niamitis, metritis y vaginitis granulosa: béstenos
pensar gue en cuatro o cinco meses pueden enfermarse otras
muchas y que desgraciadamente no seran delatadas sino has-
ta.la proxima visita que ordenen las autoridades. Es asi co-

‘mo en muchos establos se ordefian a diario vacas enfermas de

mamitis tirando los primeros apolles que contienen coagulos
purulentos extraidos al ordeflo como {mica medida dizque
higiénica, vacas con viejas piometras y wetritis e general
estan alojadas junto con las sanas;-y las enfermas de vagini-
tis granulosa que casi son consideradas sanas.

En muchos establos hay toros con infecciones cronicas
geniturinarias; y por lo wgular en pingin establo se toman
medidas tendientes a prevenir o combatir de manera metd-
dica la brucelosis que existe en gran escala.

" La brucelosis, enfermedad que como dejamos dicho es
poco controlada, representa un enemigo que perjudica gran-
demente la ganaderia y al que de manera inexplicable nunca
se le ha dirigido una ofensiva sistematica en uso de los diver-
sos medios cientificos que existen para combatirla. Tal pa-
rece que descartando la posibilidad de que exista la Brucela
mellitensis, el control no tiene mucha importancia no obs-
tante que hay establos en los cuales las pérdidas anuales son
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altas por-la cantidad de abortos vegmtrados.

"Indudableiente que ésto entre otms razones se deba a
que nunca se ha establecido la vacunacion obligatoria de be-
cerras a la edad correspondiente: que no se ha pensado en lle-

var un control extricto de los datos genealégicos y patogém-
cos de los toros de cada establo, y por (ltimo que el estado
nunca ha emprendido la tarea mediante un programa lento
pero enérgico, para desechar de los establos todas aquellas
vacas con una historia clinica precisa que acusara al anlmal
de padecer Ia Brucela abortus. , e

Cada una de estas enfermedades v todas aquelias pw—
plae del ganado de ordefia o que puedan adquirir y trasmi-
fir del personal que lo manc}a (difteria, viruela, etc.) estarian
‘mejor contr oladfat; si sc impusiera en cada establo la funcion,

“de un Médico Veterinario responsable. (Me es grato citar el
‘ejemplo de la “Granja Ray” establo atendido técnicamente
por el culto Médico milio Vera Blanco, quien en varias visi-,
“tas que he hecho de manera oficial y particular, me. ha de-
mostrado que en esa negociacién se aplican todos los mt’dles'
cientificos v técnicos po:-}bles para obtener la superacion.cada
‘dia mayor del ganado y un producte hlgwmcamente reco~
mendable).

Iiipucesto el Médico Veterinario 1espon>able cn cada es-
iablo, las autoudados controlarian ‘mejor todos aquellos’ casos
de tuberculosis més o menos dificiles de demostrar en el mo;
meinto de la tuberculinizacion y al hacer el cventual cxamen
clinico que realizan los inspectores.

La vigilancia de otras enfermedades como la blilcethlS,

ias mamitis, etc., es posible solamente, con la presenc ia cons-

tante del pmfesxomst'\ que vacung, haga veacciones seroldgi-

cas, cure, dicte medidas higiénicas y sanitarias y centﬂbu}d
con el -personal oficial en eI desempedio de'su cometido. -

“Tgualmente s importante hacer inds extricta Ia v1g11an~
cia para tode caso de exportaciones’e importaciones, o siniplé
traslado del ganado destinado a la produccién Iechera ‘Pues
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se han encontrado con frecuencia vacas adquiridas en Esta-
do Unidos y el Canada reactoras a la tuberculina y posmyas
a la prueba de Huddleson; y en cuanto al ganado del pais los

- casos son demasiado numerosos, constituyendo una verdadera

amenaza parg,la propagacion dg estas enfermedades.
Pasteurizacién, )
Después de observar con el ganado lechero todos los re-
quisitos sanitarios de ley, y obtener la leche por una ordeha-

higiénica, la mejor posibilidad de presentar al mercado un
producto apropiado para ¢l consumo consiste en someterla al

pgoccdimiento de la pasteurizacion.

Algunos autores han mantenido la opinion de que la pas-
teurizacién tienc varios inconvenientes que alteran la capa-
cidad nutritiva de las leches. Opinan, que varios elementos
que contiene la leche fresca como por cjemplo algunas enzi-
mas y vitaminas son destruidos mediante la pasteurizacion,
principalmente si ésta se realiza signiendo el método réapido.

Por otra parte, hemos dejado dichoe que hay muchas bac-

terias que en su forma tipica o en calidad de esporas, escapa
a la pasteurizacion.

Despue:, de estas consideraciones pareceria en gran parte
innecesaria esta operacién que contribuye grandemente a la
conservacién e higiene de las leches. Mas si tomamos en
cuenta todos los datos que hemos referide a proposito de los
defectos de la leche certificada y el gran numero de agentes

-que hacen de ella un producto altamente contaminado, ha-

bremos de concluir, sin discutir la veracidad de los argumen-

-tos contradictorios a la pasteurizacion, en que es este proce-
» cedlmlento, realizado por un personal honrado y competente,

con maguinaria moderna, y extrictamente vigilado por laa

_autoridades oficiales, la mejor medida para reaguardar al pi-

blico consumidor de infecciones e infestaciones anarreadas
por la leche.

Refrigeracién. -



“La xefmg,eracxon tiene un papel' muy importante eﬁ:lar
conservacion higiénica v calidad de las leches. -

~ Muchos productores de leche certificada’ han creido errd:
neamente, que ellos pueclen hacer todo lo mds impropio que
quieran el manejo de la leche en su establoﬁ tarito en el mo-
mento de la ordefia como después de ella, si al.fin consideran
que al llegar a la cortina enfriadora, “por la accién desinfec-
tante del frio” esta leche saldra nada-menos que ectouhmqh

Este grave error los ha hecho pensar durante muchd
tiempo, que las autoridades justipreciaban su producto” hai
ciéndolos comprar maquinarias y demas muebles, que no s¢
- les exigia a los pxodu(‘towc de leche pasteurizada, al mismo
tiempo que le imponian un mejor precio en ¢l mercado en
relacién con esa segunda leche. Gran crvor, ni la leche cer
tificada es esterilizada por el frio, comno es s abxdo, como tam:
poco ‘ha tenido ninguna gran ventaja para valex mas en nm
gln tiempo que la pastcunmda
A .
Sabido es gque la accion del frio tiene por objeto inhibir
¢l desarrollo bacteriano, y es por ello que las autoridades han
ordenado que las leches sean refrigeradas despueq de }a ar
defia, en su transporte y en los oxpondms

En cuanto a la leche certificada, va hemos mencionado
.el caso de muchos establos en los que el enfriado no se hace
correcto en las maquinas enfriadoras.

Es preciso mencionar en cuanto a refrigeracién se re-
fiere, una falta de mucha trascendencia que se comete muy- @
menudo en el trafico comercial de la leche. Fl 1eg1amcnto
dice que en tales establos de leche certificada, debe haber un
cuarto refrigerador siempre en posibilidades de servicio, para

_que dado el caso en que la leche ya embotellada no pueda’sa-
- i inmediatamente al mercado sea puesta en ol y resguarda-
‘da de alteraciones.

b
ok

Todos los sefiores contratisias se obligan a recoger lé le-
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che en el establo a una hora determinada. A esta hora el
establero se las debera entregar embotellada y enfriada como
es reglamentario. Si no fuere recogida a la hora estipulada,
Tas pexdldae corren por cuenta del contratista.

Infinidad de veces, principalmente en tiempo de aguas,
sucede que los contratistas por mil vicisitudes que ocurren .
sus camiones o vehiculos de transporte, o por alguna otra cau-
sa, no cumplen con lo contratado, la leche 1o es recogida a
tiempo,

En muchos establos se encuentra que el cuarto refrige-
rador a que alude el reglamento, ni siquiera existe, y no existe
porque los mismos propietarios dicen que para ellos no tiene

‘ningGn objeto. Si la leche no es recogida a la hora conve-
nida se pierde, pero la pierde el contratista. Pero como el con--
tratista es un comerciante de mala indole, muchas veces acon-
tece que recoge leche del dia anterior que ha sido almace-
nada en cnalquier rincén y naturalmente se dé habilidades
para venderla al pablico, representando ésto una irr egulari-

dad de variadas consecuencias que las autoridades deboman
evxtar

La gran mayoria de los negociantes que transportan le-
che de lugaz es apartados a la C'\pltal no cumplen con la ley
.que los obliga a traerla refrlgerach La certificada porque se

cree enfriada de orvigen (y segin el )utcm que hemos dejado
asentado de algunos estableros, hasta “esterilizada”), y la
pasteunzada nada mas por incumplimiento.

. Las plantas pasteumzadoras tienen la obligacién de exi-
_.gir- determinados requisitos a las leches que ahi se reciben;
_entre ellos figura como importante la temperatura a que de-
.. ben Hegar. Pero como estas negociaciones tienen mas bien el
" caracter de grandes monopolios de inicuo comercio, que de
' negociaciones honestas para el servicio publico, sucede por lo

‘regular que no se cumple con tan importante disposicion, v
las 1eches ordenadas en Puebla son igualmente recibidas co-
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mo las que se obtienen eh Ixtapalapa, sin venir refrigeradas.

En muchos expendios tampoco se vefrigera la leche, verni-
diéndose al piblico tal y conio la entregan los camiones re-
partidores y en ¢l ordent que van llegando los clientes.

De tal manera la refrigeraciéon, que guarda este produc-
to por mucho tiempo en estado dé poder ser ingerido, es factor
muy importante en la industria lechera que debe pugnarse’
por implantar debidamente.

Del Personal.

En ningun establo se da cumplimiento al ordenamienito’
. que obliga al personal de ordefia y manejo de leches a pasar
examen médico periédicamente y tener siempre tarjeta de
salud. Fste asunto que a las autoridades les debe parecer tart
poco importante ya que no exigen su extricto cumplimiento,’
tiene mucho que ver en la higiene de la leche.

Estd pmbado que hay enfermedades como la tuberculo-
sis, la viruela, la difteria, el sarampién y algunas de la piel,
que pueden trasmitirse del personal enfermo al ganado o por
medio de la leche a otras personas.

¥l descuido en cste aspecto sc debe a lo siguiente: los
ganaderos estan obligados a pagar cada mes una cuota fijada.
segun los traba]adores que tengan en su establo, a los sindica-
tos adonde éstos pertenecen.  Por el page de esta cuota, el
sindicato se obliga a dotar del equipo reglamentario a los tra-
bajadores de la ordefla v del manejo de leches, v de hacerles
examen médico penodlcamente dxspomendo para este objeto
de los Médicos que hay dando servicio en esos sindicatos, o
de los Médicos de los servicios coordinados pagados por la
Secretaria de Salubridad y Asistencia.

’ Un clamor general se ha levantado entre los estableros
en contra de los sefiores dirigentes sindicales, porque recogen
sus cuotas y no cumplen con sus obligaciones,
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. Por.ser tan delicado este asunto, la Secretaria de Salu-
bndad debia quitar a los sindicatos que son por 10 regular
xrresponsables. estas atribuciones.

La Oficina de Control de Leches que tiene Médicos Ve-
terinarios, Quimicos, ¢ Ingenieros, bien podria tener un Ser-
vicio Médico eficiente, que se encargara de hacer el examen
médico de reglamento a los trabajadores, exigiendo al mismo
tiempo la cooperacion tanto de los patrones ganaderos, como
de los representantes sindicales.

Asi se evitaria el caso.bochorneso que ha ocurrido de
algun trabajador enfermo que al verse amenazado con la ex-
pulsion de su trabajo por un Médico Veterinario Inspector,
va y consigue a como da lugar un certificado médico de cual-
quier profesionista anénimo, o bien del médico del sindicato,
que en algunos casos es peor, '

En cuanto a los equipos de vestuario, sucede el mismo
mcumplimiento. Fl sindicato cohra cuotas pero no viste a sus
traba]adorcs y cuando lo hace es de manera muy irregular,

Ll reglamento especifica un tipo de batas y gorvos con
determinadas medidas y de color blanco. Es curioso ver la
irregularidad con que los sindicatos atienden esta disposicion.
En unos establos encuentra unc trabajadores con batas grises.
en otro blancas, en otro son blusas en vez de batas y en otro
chaqueullas Tan pequefias que son del todo initiles.

- Si los estableros pagan porque se uniforme a sus traba- |
}adoles, bien podria la Secretaria, que tiene escuelas de sor-
domudes, casas de obreras y muchos indigentes que ayudar,
fabricar estas batas de tipo, color, medidas y género reglamen-

tavios y vendérselas; o buscar un fabricante honesto de pre-

ferencia mexicano a quien darle el encargo de surtir de equi-
pos al personal de los establos por medio de la Oficina de Con-
trol-de Leches en el Distrito Federal.
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R CAPITULO .

Aspecto Economzco.

Fl ganadero productor de leche es un mdusmal, que usa
maqumas ‘especializadas para la produccion de’ese Hquido ali-
menticio (las vacas lecheras). Esta produccion es el resultado
de 1a transformacién de los elementos forrajeros eén los com-

'_pcnentes de la 1eche

* Dentro de su labor el explotador de un establo se encuen-
tra ante dos parioramas distintos aunque conexos, los cuales

“determinan la costeabilidad del negocio y el margen de uti-
idlad recibido por el productor; los dos panoramas son: -el
thercado 'y la produccion; en el primero los limites del con-

simo y de la oferta son movedizos dentro de los margenes
.establecidos por las leyes econonncas, en este aspecto el ga-
ngidero depende de los precios de mercado, siendo la dife-
réncia entre éstos y los costos lo que determina el beneficio

" de la produccion. En cuanto a la capacidad productora de las
" Vacas se refiere se pueden plantear las siguientes preguntas:

‘todas las vacas son productoras econdmicas de leche? todas
las vacas pagan los gastos de forrajé con iguales margenes de

‘Ltitilidad?'todos los forra]'es aplicados a la produccién lechera,

so-importando su diversa utilizacion, se ajustan a.la produc-
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cion econdémica de la leche? sobre estas.cucstiones.se phntea
la conveniencia o inconveniencia de establecer 0 fomentar un
negocio lechero. ‘

Segin Olson las vacas econémicas son aquellas que con-
sumen grandes cantidades de alimento y lo convierten et
leche, cuando una vaca usa este alimento para producir otros
elementos distintos a la leche, deja de ser una productora
econémica; esta afn‘mauon supone la especialidad racial de
los animales bovinos para la produccién de leche, pero ante
esta tésis sustentada por los zootecnistas ingleses y america-
nos encontramos el ideal perseguido por los zootecnistas fran-
ceses que con Dechambre a la cabeza han apoyado la con-
veniencia de no especmh?m definitivamente a las razas ani-
males, sino-buscar un justo equilibrio de sus producciones for-
zandolas a sut m'zxnno, de manexa de obtener tipos oqulhbn .
dos en lugdl de tipos especializados; esto es, que los franceses
.en oposicion a los ingleses y americanos no buscan categdui
camente el tipo lechero de la conformacion angulosa Y. &8
.cueta de los animales bovines, sino e\clusxvamente el equi-
librio funcional a fin de obtener un alto rendimiento de leche
y de grasa en la leche, sin recurrir al sacrificio de la produc-'
cidn de carne, que algunos la consideran como antagénica:n
‘1a produccion de leche; los franceses al buscar -este equilibrie
no se basan en un simple concepto fisiologico, sino en el ren-
‘dimiento econémico que deben tener las vacas lecheras, tarito
en la produccion fundamental: leche, como en la produccién
de carne que se obtiene al concluirse el periodo de explota-
cibn econdmica en ¢l matadero,

Sea cualquiera de los dos criterios, la caracteristica de
convertir el alimento en leche es una facultad hereditaria’ y
no puede ser cambiada en una vaca por mngun método de
cuidados ni de alimentacion, por ello lo mejor es alimentar a
las que tienen buenas caracteristicas hereditarias levandolas
‘hasta el méximo de produccién; en este concepto las maqui-
nas animales lecheras se ajustan al criterio general de la pro-
duccion industrial, esto es, que la produccién intensiva dispu-
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. nuye ¢l costo aumentando los rendnm1entos~ la intensidad de

esta-produccién va de acuerdo con cada amrnal al establero
le interesa alcanzar este limite maximo de produccmn con la
economia mas estricta.

v De lo dicho se desprenden dos prermsas importantes cu-
ya conclusion seré el desenvolvimiente éptimo de la industria
lechera; a).—Que los ganaderos tienen necesidad de ser ase-
sorados técnicamente por un Médico Veterinario Zootecnista
para mejorar sus ganaderias, aspxrando en tode momento a
crear y seleccionar el tipo de vacas lccheras que transformen
econémicamente en leche los forrajes que ingieran, propor-
cionando a dichas vacas raciones balanceadas de acuerdo con
sus necemdades propias, el volumen de su produccion y la
composicién de;la leche producida; y b).—Que la industria
ganadera productma de leche depende materialmente del
auge y justiprecio que alcancen sus productos en el mercado.
Indudablémente es este el mdlce que equilibra la bql'mza do
cestos ¥ ganancias,

Como la industria ganadera es un negocio que depende
del fomento v la cooperacién que le presten las dependencias
oficiales y los técnicos en el asunto, su prosperidad se impone
en bien del pueblo cuyos productos consume.
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CAPITULO V..

“Conclusiones.

B

t—La poblacién del Distrito Federal ha aumentado

' ‘grandemente; por tal motivo urge que las autoridades facili-

ten ‘el desarrollo de la industria ganadera. Esta facilidad
consiste-en gran parte en la estricta vigilancia y estudio de

‘los factores - que vegulan los costos de produccién, para ast

fijar los precios )ustoa a que debe venderse la leche en: el
memade.

2.—Debe 1esolvexse el problema relacionado con ia “ubi-

cacién de los establos, los requisitos reglamentarios atinados

para su construccidn y las exigencias oficiales a que estén su-
jetos en lo general.

3.—La leche certificada no estd garantizada suficiente-
mente para expenderse como un pmducto higiénico en el

"mercada.

4.~—Sugiero que la leche sea clasificada en dos tipos a:?
leche pasteurizada, de precio standard producida en todos los
grandes y pequenos establos y ejidos sometidos a un contro!

“sanitario riguroso; b) leche fresca, de mayor precio, con tn
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alto porcenta]e de gl‘asa, con mas exigencias, hlglemco-samta-
rias en su produccion, manejo y transporte, y de preferencia
de vac'ae de las razas Jersey y Suiza.

5.—La leche, tanto la pasteurizada como la fresca, deben
ser estribtamente controladas en lo que se refiere a su refri-
geracion y sometidas a examenes quimicos y bacterianos antes
de pongrse a la venta. Deben hacerse en el momento y lugm
de la inspeccion, las pruebas mas indispensables para inves-
tlgar adulterantes. -

6.—Urge hacer mas estricta la vigilancia con las leches
producidas en lugares alejados de la capltal A los establos
ubicados a una determinada distancia de los centros de con-
sumo sc les debe exigir ‘el’no e carros refrigeradores para
el transporte de la leche, aplicdndo un presinto inviolable
a los botes que se utilicen para evitar adulteraciones.

) ,.-——vDebe organizarse en Asociaciones Regionales a los
‘pequefios productores de leche, poniendo al fxente de ellas a
“individuos responsables, asesorados por Médicos Veterinarios.
Igualinente deben ser eliminados de manera absoluta los con-
tratistas lecheros y otros intermediarios perjudiciales. Serfa
salndable una labor tendiente a conseguir que cada establero
pusiera al comercio la leche que produce, responsabilizandose
€l mismo de la homradez y cumplimiento de entregos y ex-
pendms. De esta manera se les inculcaria un mejor concepto
“del prestigio y la competencia en sus negocios, y un sano
‘concepto de humanitarisimo respecto del pitblico consumidor.

8..—Impuestos los Médicos Veterinarios tesponsables en
los establos, se habra dado el primer paso del magno progra-
ma mg¢diante el cual se pueda obtener un control sanitario
perfecto de los ganados lecheros y la eficiente seguridad en
- cuanto a la higiene de la leche.

N

: 9.—Se 1mpone que sea la Oficina de Control e Higienc
. de la Leche, la que provea de equipos reglamentamos al per-
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sonal de ordefia y manejo de leches en cada establo. Qiue esta
Oficina por si misma o en estrecha c¢olaboracion con los ser-
vicios del Seguro Social, sea la que vigile la salud de . estos

trabajadores en el desempeiio de su cometido, y la encargada
de pasarles examen médico periodicamente y extendexlcs el
certxfxcado correspondiente.

10.—Cada uno de los Médicos Veterinarios, ya sea en el
desempefio de una comisién oficial o en el libre ejercicio de
la profesién, debe sentirse obligado a velar por la eficiencia,
moralizacién y honestidad de cualquiera de los aspectos que
involucra la industria de la leche. Observando esta conducta

gitve a la sociedad a que pertenece al mismo tienmipo que hon-

ra'y hace respetar su jararquia de profesionista univeysitario.
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