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EL QUE RAZONA CON JUSTEZA

INTELIGENCIA Y TECNICA SON PUES,
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INTRODUCCION

La Arguitectura Industrial es uno de los Ambi-
tos mhs importantes a desarrollar.

A 10 largo de nuestra formacidn universitaria-
como arquitectos muy frecuentenente se hace men-
cién a uno de los aspectos mbs inportantes que -
dicha formacién contempla: “El servir a la Socie
dad", asi nismo es 1égico suponer que servir a -
la sociedad dentro del dmbito arquitectdnico in-
Qustrial on nuestra dpoca actual tnem
portancia para su creciniento y desarrollo. En -
o1 estado do Sinaloa la mayor parte de su produg
tividad gira alrededor de la agricultura y pesca.
Es asi pues que nuestra creciente sociedad muy -
comunmente se ve necesitada a edificar mhs y me-
jores génoros arquitecténicos que afronten las -

de dstas -
principalnente la pesca.




~Topolobampo

Puntos pesqueros dénde se — —
localizan algunas de las plantas
enpacadoras de camarén.

PLANTEANIENTO
EL PROBLENA
...y su justificacién como necesidad soctal

Los recursos alimenticios del mar, han sido y se
guirdn siendo caracterizados como de los mds impor
tantes del mundo entero. s por eso que la elabora
c1én de éste trabajo, existe el propésito de parti
cipar en la solucién del problema de los productos
pesqueros de Empacado y Congelado en México, espe-
clalmente en el municipio de Sinaloa.

E1 potencial pesquero sinaloense estd localizado
on 648 kn. de costa, 5,862 ka. cuadrados de plata-
forma continental y 221,000 hectdreas de lagunas -
litorales cuya diversidad de especies la catalosan
cono una de las mis importantes del pals.



oBIETIVO

1 camarén (Crustaceo) es la especte que mds --
destaca en los litorales sinaloenses y mds adn --
con el auge que han tenido con las llamadas "Gran
3as Acuicolas” las cuales consisten en el cultivo
del camarén. Se les dice asi por la similitud que
tienen con el proceso de produccidn con un culti-
vo agricola, es decir, gue la captura del camardn
5o obtione por las embarcaciones pesqueras y por-
dichas granjas.

5L camarén, debido a su gran cotizacidn en los-
mercados nacionales e internacionales representan
un 608 de las divisas pesqueras y Sinaloa aporta-
un 508 de la produccidn convirtiendo a la entidad
notanente camaronera.

EL morcado exterior es el que demanda las mds -
grandes cantidades del crustaceo, especialmente -
E.U. Asi es pues que para satisfacer tal demanda

rio crear:
INDUSTRIAS DE EMPACADO Y CONGELADO DE CANARON ==
tisfagan las exigencias actuales y por lo -
hace necesario la construccién de una empa
cadora que ayude a soluctonar dicho problema.




COMPONENTES FUNDAMENTALES DEL TEWA

La Empacadora y congeladora de Ci

zard las funciones de almacenamiento previo, 1
vado, descabezado (siempre y cuando no llegue
descabezado el producto), seleccionamiento, tra-
tamiento para marquetar (congelacién, glaseo,
etc.) y almacenamiento final del producto.

Asi misso wntard con los nbcleos de:

DIRECCION ¥ CONTROL.- Este nicleo llevard L
supervisidn del conjunto, os decir, de todo de:
partamento que lleve el buen funcionamiento de -

Zona dedicada a las instalacio
nes para el procesamiento del camarén gue son: -
Las los lavados, el

to, almacenado, etc.

SOCIAL © DE APOYO.- Nicleo destinado a las
funciones de tipo social de los integrantes de -
1a compafila o bidn como un servicio que se otore
9 a los proovedores del producto como son 1os -
soctos de las sociedades cooperativas o los eji-
datarios de granjas acuicolas.

SERVICIOS GENERALES._ Area dedicada a las de-
pendencias que tendrin como funcidn la del mante
nisiento de la planta.




COMPONENTES FUNDAMENTALES DEL TRABAJO

La metodologla que se sigue para dar una solu--
cién ptima arquitectdnicamente a nuestro proble-
ma consta de dos fases:

1.- FASE ANALITICA-Consistird en la obtencién de-
datos de tipo social, tdenico,
fisico y funcional, Principal-
mente en un estudio de la pro-
duceidn del producto y de su -
mercado, obtenidos a través de
visitas,asesorias y bibliogra-
£las que nos permitirdn cono--
cor todos los requerintentos -
que trae consigo el crear una-
planta enpacadora de dsta indg
lo.

Se pretende realizar un ensayo
4o la solucién dada a la inves
tigacién, fornado por ol pro--
yecto arquitectsnico y el cong
tructivo.

2.- FASE PROYECTO.




ESTUDIO DEL MERCADO

BL PRODUCTO EN EL MERCADO

Descripoidn del producto.- Bl camarén se clasifi-
ca en tamafios, que describen el nimero de camarones
que pesan una marqueta,

Eyemplo; Bl tamafo 16/20 in-
aica que do 16 a 20 camarones van en una marque

PRESENTACION Y EMPAQUE
La pro

ntacién del producto utilizada por las em
Pacadoras do canardn para exportacidn es de Margueta

decix, Empacados de cartén parafinadas de 5 libra
que s introducen en masters de cartén y se flejan -
para su almaconamiento y embarque.

NORVAS DE CALIDAD
B control da calidad del empague de camardn pu
de ser definido como el control de todos 1os facto:
res que afectan la calidad,
ablecidos.

en base a los osthndax
Dichos factores son doterminados por:
) La condicién del camarén al ser recibido en la
enpacadora .

b) tétodo de manejo y empaque en la planta.
©) Practicas sanitaria




PROCESO DE PRODUCCION DEL CAWARON EN MARQUETA

cAPTURA

La captura de camardn se inicia en el mes de sep-
tlerbre, cuando el departamento de pe
1 levantaniento de veda y lo cierra en el mes de
brero,

a dotorina -

ARRIBO A LA PLANTA

Al llegar los camiones con el camardn se proce
a la descarga, hacia la tolva matriz la cual distri-
buye el camarén hacia las tolvas menores gue cuentan
con una banda transportadora elevada, la cual condu-

piente que es de 150 kilos, o bin se almacena en

los cuartos frios.




ALMACENAMIENTO

Cuando el camardn ro va a ser seleccionado de inx
sediato con previa lavada debe enhielarse, o bidn —-
que el rea de almacenamiento cuente con refrigera--
c18n para su conservacién. Esto se requiere cuando -
hay un exceso de cantidad de camarén traldo por los-
provesdores,

DESCABEZADO

1 camarbn es vaciado por medio de canastas a las
mosas de pelado que al centro pasa un canal con agua
abnde son vaciados los camarons

¥ manualrente los -
sacan los trabajadores para proceder al descabezado-
¥ de ahl 1o depositan en un canal lateral que tas:
bién contiene agua para su transportacisn a la press
leccionadora.

PRESELECCION

EL camardn es subido por medio de bandas a la pre
seleccionadora, la cual saca tres tamafios que le -.
1laman primera, segunda y tercer clase, el cual, la-
mdquina lo deposita en la canastilla correspondiente
e aqui pasa nuevamente a la bodega de producto fres
o, de ahi segdn el tamafio, es decir ol mis grande-.
el de primera y segunda clase pasa a congelacién, pa

za seleccionarse en los distintos tamafios requeridos



principatnente para exportacién, y el de tercer claw

/ es decir, el chico se utiliza para consuro local
o bién, nacional.

SELECCION PINAL

be congelacién es transportado a un tanque en el-
cual hay un grupo de mujeres que proceden a sacar-
@l camarén que estd manchado o quebrado y que no sir
ve para exportacidn, de ahi pasa a la mhquina sel
celonadora por medio de una banda elevada; dsta mi-
quina da el tamafio exacto el cual lo deposita en las
canastillas para la limpieza final, para pasar posty
riormente a la hechura de marquetas.

PREPESADOD

Efectuada la clasificacién, se pesan lotes de ca-
marén segin su categorla en porciones de 5 libras pa
ra posteriormente proceder al acomodo en las charo-
1as de aluminio.

aconobo
Cuando el camarén ha sido pesado en lotes, se dis

tribuye a las mesas de trabajo dénde las operadoras-

proceden a acomodarlo dentro de las charolas.



PESADO PINAL

Cuando el camarsn ha sido aconodado en las chare
las, dstas se conducen a una biscula para verificar-
1 peso, para posteriormente colocarlas en unos
rritos con compartimientos, llenando previamente las
charolas con un litro de agua potable.

EMPAQUE DE MARQUETAS

Las marquetas de camarn son empaquetadas en ca--
3as de cartén encerado, con dste empaque el camarsn-
serd congelado.

CoNGELACTON

1 sistena de congelacisn es por medio de frigori
£icos (armerios). Bste sistema permite la congelas--
ci8n de las marquetas en 3 horas a una temperatura -
de 35° bajo cero. Transcurridas las tres horas se --
Procede a dar un glaseo a la marqueta para poder -
trasladerla a bodega.

GLasE0

Este procedimiento consiste en sumergir la marque
ta que contiene el camardn en agua muy fri
objeto de fornar una capa alrededor de la
con el fin de formar una sola pieza, es decir, que -
quede monolitico y asi evitar la pérdida de humedad.




de proceder al glaseo, las marquotas son-

bodegas de congelacidn dénde deberd
extstir la misma temperatura gu

armerios, es decir, a 35° bajo cero.

utilizé en los -



CAPACIDAD DE LA PLANTA

Los factores condicionantes del tamafio de nus
tra planta serd dado por la capacidad de produ
ceidn diaria la cual serd de 10 toneladas, dicha
capacidad es sacada de acuerdo a investigaciones-
realizadas a empacadoras de camardn existentes en
el municipio.

La produccisn de camardn congelado se realiza -
adsde el mes de Septiembre hista Marzo que es la-
temporada de mayor captura del camarén, incremen-
tandose ésta con los cultivos gue se obtienen de-

las granjas aculcolas.

Este edificio se proyectard para la realizacién
de actividades encaminadas a la transformacisn --
del producto fresco a producto congelado y empa-
quetado, de tal forma que adquicra una presenta-

cién inmejorable para su venta y una preservacién
por largo tiempo on medios refrigerados.
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LOCALIZACTON GEOGRAPICA DEL ESTADO.

E1 estado de Sinaloa forma parte de la pl
nicle costera Nor-Occidental del pais, 1i-
mita al Norte con el estado de Sonora, al -
Noroeste con Chihuahua, al Bste con Durango,
al Sur con Nayarit y al Ooste con el golfo-
do california.

Sus coordenadas extremas sor
Longitud oeste: del meridiano
105°24" al meridiano 109°271
Latitud norte: del paralelo
22°31" al paralelo 26°56' .




LOCALIZACION GEOGRAFICA DEL
MUNICIPIO

Su colindancia es con los municipios de
Mocorito y Angostura al sur, Oeste, Sureste
¥ Suroeste con el Golfo de California y al-
Este y noroeste con el Munlciplo de Cdlia-

can.

Sus coordenadas extremas son:
Longitud Oeste: del meridiano
107°1400" al meridiano

108704 50"

Latitud Worte: del paralelo
2425'45" al paralelo 24°59'30"



LOCALIZACION GEOGRAPICA
DE NAVOLATO.

Navolato Sinaloa se encuentra localizado -
casi al centro del municipio de Navolato--
con una pequefia inclinacién al Suroeste,s-

Como se puede observar en el plano anexo -
el valle de Navolato se encuentra entre .-
las zonas de Pesca y Culiacdn (Capital del
estado) lo cual provoca mucha afluencia co

mercial,

Para la localizacién de la planta empacade
ra se tomd ésta caracteristica por ser el-
punto de unidn entre las zonas pesqueras.

2onas Pesqueras
Carreteras Pavimentadas

Carreteras Empedradas



LOCALIZACION DEL TERRENO

Para 1a localizacién de dste se ha considerado
las caracteristicas que como industria se tiener

la actividad del proceso no tiene un nivel de rul
do considerable que pudiera molestar, 1o misao --
que s una industria sin huso, y gue los derechos
de produccidn (sin contenido contaminante) pueden
ser vertidos directamente al drenaje municipal, -
7a que no implica riesgos, pero si produce un o-n
lor el mismo producto que nos lleva a considerar
una buena ubicacin siendo dsta fuera de la zona-
urbana. Adends el aspecto principal para la loca-
lizacidn de nuestro terreno es el punto estratdgl
co dénde se encuentra ubicado, ya que es punto de
unidn de las mayorias do las zonas pesqueras sin-
necesidad de atravesar la ciudad, pues pasan por-
el libraniento Toledo Corro.



Carretera
a
culiacin

Cibranlonto
Toledo” Gorro

carrbtera
CacZotara sus via:
Corro que se comunica con la carretera N
por el Surosste y por o con la carretera ave
cdn. La carrotora secundaria Navolato-La Vuelta.
o'a Sur.

va de Nort.
Sus carretoras son de doble sentido y no cuentan con.
banquetas ni servicios de transporte colectivo por estar

ubicado fuera del drea urbana.

Altata
La Vuelta
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BEL TERRENO

Intraestructura
Al estar nuestro terreno ubicado -
fuera del drea urbana pero dentro de

NoRTE

una zona industrial cuenta éste con-

los servicios de infraestructura ele
mentales para su funcionaniento.,

Se considerard para el desague de-
aguas pluviales separarlas de las a-
guas negras, desaguando las primeras

carretera a
Navolato
A 115 m
88° 90°

en un canal ubicado cerca de nuestro

TERRENO terceno y la segunda en el colector.

A=18,500 n

Topogratia

Su conflguracisn topografica es a-
ceptablemonte plana, con una ligera-
pendiente hacia el Sur del 2 al 3t.
Carretera a-
Cultacdn, Bl Resistencia
Castillo, etc.  Terreno tipo areilloso, por lo cu-

=

Altata

Canal



VEL. DEL VIENTO

8

NOVIEMBRE

DICTEVBRE.

viEnTos

CARACTERISTICAS

En Navolato Sinaloa, los vientos dominant
tes son provenientes del Sur-Suroeste, las—-
corrientes de aire suelen ser lentas aungue-
2 1o largo de la historia se han registrado
vientos huracanados y ciclones en forma espg
raaica.

wpLICACIONES

Bl cdlculo de estuerzo por vientos deberd
considerar cargas mayores a las convenciona-
les.

Bstablecer normas para una ventilacisn na
tural adecuada, principalmente en el irea de
trabajo que no va a contar con refrigeracién
especial. Por lo tanto se procurard crear —-
ventilacién natural cruzada.

concLucTonzs
Aprovechar al méximo los vientos prove

nientes del suroeste, principalmente en épos

cas de verano y en los locales de mayor mag-

nitud, como 1o es el drea de trabajo.
Colocar cortinas de drboles.




TEMPERATURA

CARACTERISTICAS

E1 clima de la ciudad de Navolato se ha -
clasificado como seco cdlido, como un clima
desértico con grandes Ge tempe-
ratura entre ol dia y la noche. EL registro -

TEMPERATURA

—- las normas indican que la -
~— promedio anual verla entre los -
l
T
I

°C ¥ los 39°C segén la aititud,

Entre nuestro caso esto implica la necesi-
a8 de utilizar medios artificiales para dar-
confort en aguellos que asi lo requieran, y -
grandes alturas con ventilacién cruzada en el
drea de trabajo principal (irea de proceso de
empacado de camarén). Se tiene que lograr un
oquilibrio térmico entre el interior y el ex-
terior.

Las grandes fluctuaciones de temperatura im--
plican también contracciones y dilataciones -
accesivos de los materiales.

concLusIoNES
Utilizacién de aparatos de refrigeracién -

administrativas y sociales principal



mente.

Utilizar techos semialtos y muros ahueca--
dos para disminuir el calor.

Buscar ventilacidn cruzada en todas las .
4reas durante la noche con la finalidad que -
1os muros interior
nado durante el dis

o
mico.

plerdan el calor alma

= vegetacién como medio de confort tdr-

Uso de color

claro:




. PRECIPITACION PLUVIAL
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PRECIPITACION PLUVIAL

CARACTERISTICAS

Cono se puede ver en la grifica al mhrgen,

1a

Pluvial en el valle de Navo-
lato

muy moderada, alcanzando su mhximo ni
vel en los mes

de Julio-agosto y septienbre

Se requerird de una buena impermeabiliza--
ci8n en azoteas, que también resista altas
contracciones y dilataciones.

Debido a la direceisn suroeste de los vien
tos dominantes, os necesaria una proteccidn -
en fachadas ceste y sur.

concrusTones
es necesario el uso de techos inclina--
dos pero también es factible el uso de ellos,
Las dreas verdes deberdn guardar proporcig
nes moderadas.
Bajantes a razén de 4 pulgadas por cada -~
100 motros cuadrados de techo.
En el 4rea do carga y descarga

del produc-
o debe:protegerse dé- la’ 1livia.



HOMEDAD

HUMEDAD

CARACTERTSTICAS
La grafica al mérgen indica que el porcen-
taje de hunedad en el valle de Navolato es -+
alto, debido a su cercania-

N_FE WA AB WA 30 U AG 8 GC WO Di]
3

con las costas de las Bahlas de Altata, Bl --
Castillo, Tetudn, ete.

INPLICACTONES

Bsto implica la presencia de salitre que -
afectard a los materiales.

Implica también el uso de una adecuada im-
permeabilizacién en aquellas partes que estén
on contacto con el suelo y en la estructuras-
o fierro utilizada en el Area de trabajo.

CONCLUSTONES

Impearneabilizar la dala de desplante a
mds de 40 cms.de la base para evitar el aoce-
S0 capilar de la hunedad del terreno.

Darle servicio de impermeabilizacién cada -
mes o cada vez que se requiera a la estructu-
ra de acero.

Uso o impermeabilizantes en Azoteas.
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T1P0LOGTA
DISTRIBUTIVA

Planta Frigorifica y Eapacade
ra de Camarén en Playa Colorada,
Angostura Sinaloa.

) ZONA DE PRODUCCTON
B) Z0NA SOCIAL
©) CONTROL Y DIRECCION

o
Estructuracién del conjunto

cione

crear microclinas dentro del con
sunto.
Jerarqula dada por el mismo -
volémen y por ubicacién de la e
fa sdministrativa.

2ona de Produccidn 2 niveles
Zona Social 7 nivel
Zona Direccibn 1 Mivel



TIPOLOGIA  FUNCIONAL

EMPACADORA DE CAWARON EN ESCUI+
NAPA SINALOA

Administracién y Control

Observaciones

Area con jerarquia en el -

ingreso. Separada de los -
demds nbcleos formalment
¥ unida por medio de p:
Llos.

mer
Observaciones .

S encuentra dentro del -

4rea social alejado por -
dsto de algunas 4reas de -

trabajo.

c.- cocin
Observaciones .

Relacién directa con el -
comedor. Abastecimiento -
aificil por no tener liga-



airecta con patio de maniobras.

‘omedor v Area para Eventos Especia-

les

Observaciones. -
Relacién directa con estacionamiento
a1 piblico,cocina y bafios.

Banos para Nombres y Mujeres

Fdbrica y alnacenamiento de Hielo

Observaciones. -
Relacién directa y adecuada al patio
de maniobras, dénde una vez cargados
los camiones de canarén se les abas:
tece de hielo aprovechando la misma.

plataforna.
Area de Mantenimiento y Reparacisn

Observaciénes
Ubicado cerca de todas las dreas de
trabajo, por lo tanto no se dificul-
ta su sorvicio a éstas.




4.~ Area de Supervisién de Produceién -
3 control

observacione:
e aificulta la supervisién correo-
ta de toda la Area del proceso de -
camarén por encontrarse en el mismo
nivel.

- Bodesas de) producto enlatado y con
gelado

Observaciones.-
Ubicado al final del drea de proce
so el camarén directa con el Patio

de Maniobras.

Bodegas de Cartén y Lat sos

Observaciones.-

Ubicadas dentzo del Area de trabajo
entre el procesamiento y almacena--
atento.

Cuarto de Congelacién



observaciones.
Relacién directa con 4rea de trabajo.

Bodega de Recepeidn

Ubicada en relacién directa con el -
4rea de descarga y al ingreso del -
area do trabajo.

Area de proceso del Camerén

.-

Observaciones.-

Area abierta que provoca correcta- -
fluidez en la elaboracién de proceso,
Liga directa con todas sus dependen-
cias,

bescarga del Producte

Observaciones.~
Liga directa con ol Area de procesa.

Patio iobras

observacione:
Ubicacién adecuada cercano a bodeg:




TIFOLOGIA  FORMAL

CONGELADORA GARIIAR
CULIACAN SINALOA

A, DB C.v. BN

caracTER

arga del pro

<o Al

tor estd dado, mAs que na-

4a por 1a prasencia do

ha drea -

Lot que posee. Dicho de otra

nera, @l edificio en si no expr

: arbeter de una b




TIPOLOGIA ESPACIAL

ENPACADORA Y CONGELADORA
DE CAMARON LOS QUINCE EN
MAZATLAN SINALOA.

Observaciones.-

Bl drea de proceso dol camardn estd-
te delinl
tada por las mesa y mdquinas de trabajo.

mpletamente abierta, uni

ste supervisién por porsonas que

rosorcen todo




Bn ésta otra foto se muestza el drea
ae control de produ

n a una doble al-
tura a todo lo Jargo de la frea de pro--
auccisn, lo cual facilita mds su labor -
de supervisién.

Existen también sbanicos de techos -

s de su zoma.
Conclusidn.-

Falta de mds iluminacidn natural
1 tipo de la-

de descanso
que armonicen mbs el lugar
Considera:

&n para la gente que su--




unroaAD

La unidad estd dada,en parte por una
aza intencisn @

verticalldad y una o

volumetrla, asl somo el uso del color -

adecuadas para dste tipe da industria.

5u Localizacién urbana le da dsta i
pologla formal al tonor sonstrucsiones
on su zolindancios y el ser de propledad
brivada influye pare su verticalidad ya-

o o 8 ofi-

zinas para el funcionamiento do la misma

tndustr

conet

Como antosedentes fornales s podrlan
tonar en suenta:
ados)

- El uso de colores (ad
dad

La presencia por su vertica

La presencia de ciorto juego en su ve
Lurentarta

Funzionalidad adecuada en su platafor
ridad de ornamontazisn

0 al exte-

- hust

Eazaces de uso da vegota




ESPECTATIVAS DEL LUGAR

En las Areas de elavoracién

8n s requieren de espacios

grandes claros, lograndose -

13 paza {lusinazidn y ventila

8n de cstructuras para

bto de nave industrial y X

grandes claros sin columnas-






ESPECTATIVAS DL usuamio

Bl ustario, tanto o

1 obrero cono
©1 personal administrac

© v de son--
trol requieren de lugares arbolados g
Jardinados, creando asi mi

¥ prol lolo de los-

asoleanientos tan fuertes que ant exis



Se requiere de

acios ablortos ¥
semiabiertos para su ventilacidn e i-

Luninacién y asl no concentre los ma-




en la Bdificacidn Industrial, sin -
duda 12 forma sigue a la funcidn.

~Utilizacidn de una Modulacidn Estruc-
tural

~Obtener un conjuaté integral por me.
4io de ligar las zonas principales con
los espacios sirvientes

-Plexibilidad en su organizacidn espa-
clal y secuencial

~Penetracién do servicios (patio de ma
niobras) evitando cruce con los obre-
ros y personal en general

~Debido a cuestiones industriales el -
conjunto debe
por la funcién de sus espacios
-Areas administrativas y social
rén tratadas en esqueleto. Las formas

x tratado masivamente-

serdn tratadas con sencillez para res
petar el conjunto y contendrdn un rit-
mo simple, pero creando espacios agra-
dables por medio de colores y elemen--
tos arquitecténicos
~Integracidn de microclim
Junto,

on el con-




LO FUNCIONAL



ANALISIS DEL USUARIO

GERENTE GENERAL

*LLega Plaza do ingreso
*Estaciona auto Bstac. privado
*Dirige y administra of. Gte. Goneral
*Acude a juntas sala de juntas
*Azchiva documentos Archivo general
#Hecesidad Fisioldgica Medio bafio

GERENTE DE VENTAS

*LLoga Plaza de ingreso
*Estaciona auto Estac. privado
*Exhibe producto Exhibietsn

*Trata con clientes ofictnas de ventas
#Neces1dad fisioldgica seroicios Sanitarios
conTADOR

*Lega Plaza de ingreso
*Estaeiona auto Estac. privado
*Trabajo de administracidn Area administrativa
*Trabajo de oficina Contaduria

*Acude a juntas Sala de juntas
*Azrchiva documentos Archivo General

*Necestdad fisiolégica Servicios Sanitarios



TESORERO
*LLega

*Estaciona auto
*Trabajo administrativo
*Trabajo de oficina
*Acude a juntas
*Necesidad fisioldgica
#Archiva documentos

*Estaciona auto
*Trabajo administrativo
*Realiza pagos
#Contrata personal
*Necesidad fisiolégica

*Trabajo admistrativo
*Recibe a personal
*control de ingreso
*Necesidad fisiolégica

Plaza de ingreso
Estac. privado
Area administrativa
Tesoreria

sala de juntas
Serv. Sanitarios
Archivo general

Plaza de ingreso
Estac. privado
Area administrativa
Area de pagos
Depto. de personal
Serv. sanitarios

Plaza de ingreso
Area administrativa
Recepeisn
Recepcisn

Serv. sanitarios



SECRETARIAS
*Liega ° Plaza de ingreso
*Trabajo administrativo Area administrativa
*Recibe y controla dreas Secretarias
*Azchivan documentos Archivo general
*Necesidad fisioldgica  Serv. samitarios

COMPRADOR DE PRODUCTO
*LLega Plaza de ingreso
*Estaciona auto Estac. piblico
*Progunta por producto  Recepcidn

*Va con personal de venta Gerencia de venta:

*Ve el producto Exhibicisn
*Espera Espera
#*Necesidad fistolégica  Serv. saitarios
consERIE

*LLega Plaza de ingreso

*Guarda enseres para el
aseo y conservacién de
1as oficinas Mantenimiento



20MA SoCTAL
Atencién Médica

DocToR
*Liega Plaza de ingreso
*Estactona auto Estac. privado

*Previene y atiende emer-

1ios, eximenes médicos... Area de auscultacién

*Archiva expedientes: Archivo

*consulta Consultorio
*Necesidad fisioldgica Medio bafo
EnPERMERA

*Llega Plaza de ingreso
*Auxilia a doctor Area de auscultacién
*Necesidad fisioldgica Medio bafio

Comedor Coctna

cocInERA
*LLega Tagreso de servicio
*Propara alizentos Coctna

*Almacena alimentos Aacena

*Lava trastes Area de lavado
#Necesidad fisioldgica Sezv. sanitarios

AYUDANTE(S) COCINERA
*LLega(n) Ingreso de servicio
*Ayuda al cocinero Coctna

*Necesidad fisioldgica Serv. sanitarios



MBSEROS O AUXILIARES

*LLegan Ingreso de servicio
*Atienden a invitados Area de eventos
*Necesidad fistoldgica Serv. sanitarios

ADMINISTRADOR DE FIESTAS
*LLega Tngreso de::
organiza eventos Of. de eventos

*Necesidad fistolégica rv. Sanitarios

CONSERTE

Ingreso de
Hanteniniento

TWVITADOS
*Llegan Plaza de ingreso
*Estacionan auto

#Participan en eventos
Necesidad fisiolégica

NOTA,_Estas actividades &nicamente so realizardn

cuando exista un evento especial.




20NA DB PRODUCCION
Direceidn y recepcién del producto
SECRETARIADO
*LLegan Plaza de ingreso
#Controlan papeleo Bscritorios
*Recibe y controla ingresos Recepcién
*Azchiva Archivos
*Necesidad f1sioldgica Serv. sanitarios

SUPERVISORES DE PRODUCCION
*Liega Plaza de ingreso
*Estaciona auto Estac. privado
*Procura ol buen funciona-

miento de la maquinaria y Area de produccién

cquipo ¥ cuarto de miquing
srrabaja en oftcina of. de Ing. mecinico
Hecesidad fistoldgica  Serv. sanitario
quinzca

*Liega Plaza de ingreso
*Estaciona auto Estacionaniento

Privado



*Controla produccién Laboratorio

*Necesidades fisiolégicas Medio bafo

Produceidn del camarén en Marauet:
OBRERO

*Llega Ingreso de servicio
*Checa ingreso Control,

*se canbla de ropa Vestidores
*Necesidad fisiolégica Serv. sanitarios
*se bafan Regaderas

REALIZA:

*Almacenaniento, lavado,
pesado, descabezado, -~
preseleccién, congela-
4o, seleccidn final,--
aconodo, pesado, empa-
ques de marquetas, con
gelacién, glaseo y al-
macenaje del producto..  Area de produccidn,

maquinaria y equipo.
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PATRONES

DE DISERO
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CARRYTOS PARA TRAWSPORTAR
PrODUCTO
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DESCARGA DEL CAMARON
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DIAGRAMA DE VINCULACION
Y FLUENCIA

208A DE

SERVICIOS GENERALES

Z0W 8
AvoYO ¥

socTaL

ZONA ADMINISTRATIVA
¥ DE CONTROL

e |

ACCESO PRINCIPAL / ESTACTONAMIENTO

20mA DE
PROCESO DE
MARQUETADD

acceso

= relacién

birecta



PROGRAMA

ZONA ADMINISTRATIVA Y DE CONTROL

- Oficina Gerente General

sala de Juntas

Oficina Gerente de Ventas
Secretarta
Exhibicidn

oficina Controlador
oficina Contaduria

Recepcionista
Depto. de Personal y Pago

5 pers
4

27

1
6

18

16
6
a5



20NA SOCIAL O DE APOYO

Consultorio
Auscultacién (Enferneria)
Archive

Servicio Sanitario

Area de usos méltiples
Coctna

Barra de Servicio
Despensa

Sanitarios Hombres
sanitarios Mujeres
vanteniniento

2 pers.
2 u

ZoNA DE PRODUCCTON

Rececidn del producto
Secretariado
Supervisidn del Produccién

oficina Ing. Wachnico
Serv. Sanitarios
Control de personal
Vestibulo

Vestidores Hombres
Vestidores Mujeres

2
3
Laboratorio (control de calidad) 2

3

pers.



20NA DE SERVICIOS GENERALES

Tangue de Congelacisn 264 pors. 72 m?
Tanque de inmersién 4 i
Volteadoras b 2o
Almacenaniento 2 " 100
Pasillo para circulacién hielo

con moledora de hielo 2 " 16
Plataforna de trabajo 4 18
Cuarto de miquinas 4 85 v
operador 1 9 v
Almacén y recepeisn 1 4 "
Taller mecdnico y soldadura 4 P
Bodega de mantenimiento 1 18 "
Caseta de vigilancia 3 4
Patio de maniobras 1800 "
Estacionaniento pablico 24 carros 930 "
Cuarto de Basura 2" . "
Cuarto de abasteciniento L 15 "

Sub-estacidn eléctrica
Depssito de agua
Elevador de hielo R



PROCZSO DE MARQUETADO

Pesado de ingreso 2 pers. 12 0?
Almacenaniento de ingreso
y enhielado 4 36 "
Lavado y banda sinfin 3 0 0"
Pre-seleccisn 8 " EE
Sorteadoras 16 " 120 "
enado y pelado) 16 2 "
16 w0 "
veritica:
18 de peso, llenado do agua
armerios y empague 7 " 600 "
Bodega do armado de cajas
vactas 4 30 "
Ar 4 2% "
Enpague en m 3" E
Almacenamiento en bodega fria 2 " 200




ZONIFICACION

Gestacién del Proyecto.

NoRTE
——

Concepto generador del Proyecto

+..Crear un conjunto funcional
© incitar al usvario a reali--
2ar un dptiso trabajo...
~Creando separacién entre las-
20nas e integrarlas por medio-
de un patio central

~Creando frescura por medio de
elementos naturales

-Creando 4reas de estar (semi-
plazas)

-Ubilizando elementos arquitec

“==F ténicos y colores agradables

1.-20n8 Adainistrativa Consideraciones generales im--
portante:
Obtener:

-Una ventilacidn cruzada en la
Zona de Empacado zo0na de Empacado de camarén
-Un asoleamtento indirecto
-Las zonas poblicas al exterior
~Las zonas do trabajo poivadas
-Vistas ppales. al exterior







HIPOTESIS FORMAL

EJE DE EQUILIBRIO

T T

GEoMETRIA



LO TECNICO



REGLAMWENTO DE CONSTRUCCION

VESTIDORES.- En ol departamento de regaderas -
el nimero de vestidores estard en proporcién con-
el de regaderas, debiendo corresponder una de és-
tas por cuatro de aguellas, sin comprender las du
chas o regaderas de presién.

Le altura de las divisiones serd suficiente pa

ra impedir las vistas y no serd menor de dos me:
tros y medio (2.50).

SALIDAS.- Cada departamento o seccidn que for-
me parte de una fdbrica o taller de un sblo piso-
deberd tener como minimo una salida o espacio a.

bierto con un ancho de un metro cincuenta cms. -
(1.50), 1a atstancia que tenga que recorrerse del
interior a una salida no serd mayor de sesenta
tros (60).

PASILLOS.- Tendrdn un ancho minimo de un metro
veinte cms. (1.20) para el servicio hista de clen
operarios, y un aunento de treinta cms. (30) por-
cada cien operarios.

VENTILACTON.- La superficie minima de ventilae
cién serd, respectivamente una décima (1/10) par-
te de la superficie del piso.



TLUMINACION.- La misma deberd tener una supert
ficte efectiva de transparencia de no menos de un
Qécino (1/10) de la superfici

SANITARIA.- Habrd un departamento sanitario pa
za obreros, asi como bafos para uno y otro sexo,-
Por cada veinte obreros habrd un excusado y un --
mingitorio y por cada 15 obreras un excusado ade-
nds

ardn dotados de lavabos que estardn en pro
porcién de 2 por cada 20 personas.

HIDRAULICA.- Los edificios destinados a fdbri-
cas o talleres estardn provistos de instalaciones
e agua potable, con depbsitos con capacidad mini
ma suficiente para suministrar 100 litros por ca-
da persona qua normalmente ocupen, con un minimo-
de almacenamiento de mil litros (1000). Ademds de
1a dotacién anterior existird la posibilidad de -
almacenar agua necesaria para el proceso induss-x
trtal.

o



SISTEMAS CONSTRUCTIVOS

Nuestro sistema constructivo de todo el complejo
estard formado por esqueletos Columna-Trabe:de Con-
creto Armado ya que las necesidades do las dreas de
trabajo requieren de versatilidad en sus espacios.

cIuEnTACION

-zapatas Armadas con acero Aislada y Corridas para -
columnas

~Cimentacién do renchido de piedra de la regidn y -
mortero cal-arena de rio para muros de block hueco
~Cimentacidn de plantillas de concroto armado de O~
cms. de espesor para muros subdivisores de tablarg
ca.

HUROS
~uro de block hueco de concreto tipo pesado de 20x
20x40 cms. Se colocan por hiladas cuatrapeadas y--
Junta de cal-arena de rio o c
rio. Bste tipo de muro nos sirve de colchén térmi-
co necesarto para las altas temperaturas existen:

nto gris-arena do-

tes on la zona.



cuBxERTA

con 14mina galvanizada marca ZINTRO de color como-
parte de nuestro diseio (Esta refleja los rayos so-
1a Adesds, se utilizardn extractores a todo =
1o largo de la estructura TECNOVENT y plafones bajo
4!

AzoTERS

Serdn do losas norvadas aligeradas con block hue-
o do concreto de 15x20x40 cas. con rellenos de eon
creto para dar pendientes.

Prsos
~P4s0 do concreto de 8 cms. de espesor con termina-
do rayado (antiderrapante) para Areas de trabajo y-
bafios

-Piso de mosaico de pasta de 30x30 cms. en dreas ad
ministrativas y eventos

-Piso terminado con fino de cemento con acabado pu-
1ido a cuadros a cada m. para pasillos y plazas.

APLANADOS
Aplanados en muros con mortero de cal-arena de
rio, acabado rugoso o floteado.




EL PROYECTO

ARGQUITECTONICO
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COLUMNA-CAPITEL-NERVADUR




coLuM-CAPITEL-NERVADURA
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