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INTRODUCCION
1. APROVECHAMIENTO DEL MAR

El hombre ha aprovechado el mar en diferentes 6rdenes. Lo ha utilizado como
medio de transporte, a tal grado de que se le ha considerado imprescindible y relativa-
mente cémodo y seguro. Asimismo, el hombre lo ha aprovechado como medio de abasteci-
miento de alimentos. Desde luego, este 0(l1timo uso, es afin limitado, puesto que no

se le ha explotado a su méxima capacidad.

En el pasado, pocas regiones requirieron de los productos maritimos en materia

de alimentos.

Hablando en términos de extensidn, los océanos ocupan, aproximadamente el

70% de la superficie del globo terraqueo.

En dicho espacio superabundan especies de la flora y de la fauna, incompara-
blemente mayores con respecto a las especies agricolas y ganaderas de la tierra, que

en proporcidén al crecimiento de la poblacidn mundial, llegardn a ser insuficiente



para el sustento humana. Ante esta problemidtica alimenticia, el mar se perfila como
la reserva que jsuplird a la deficiencia de la superficie de la tierra, para ello,

se hace impostergable preparar al hombre para aprovecharlo,

1.1 RIQUEZA QUIMICA

Los rios llevan al mar, gran cantidad de materias de diversa indoles. Es
decir orgénicas, e inorgénicas. El mar es una solucién mas o menos concentrada de

bromo, yodo, hierro, compuestos clorados, carbonatos, fosforados, de aluminio, etc.

1.2 ELEMENTOS BIOLOGICOS

En el mar se encuentran, ademds, gran cantidad de materias orglnicas proceden-

tes de plantas o animales que lo habitan.

El 71% de la energia radiante del sol es absorbida en el mar por los procesos
biolbégicos de transformacidén de los elementos minerales como el calcio, fésforo etc.,

para la integracién de la flora y la fauna maritimas asi como la generacién de los



miles de productos que a su vez sirven de alimentos a las especies que en el habitan.

El sistema denominado Planktdén es un maravilloso concurso de acciones de

microorganismos que nutren & moluscos, crusticeos y peces que sirven de alimento a

especies mayores y cuando éstas mueren, de su descomposicidn vuelve a constituirse

el Plranktén que continda una cadena vital interminable.
El hombre poco ha hecho por conocer y aprovechar este tesoro.
1.3 IMPOKTANCIA DE LOS PRODUCTOS MARINOS

En paginas anteriores ya sefialabamos, que en tiempos pasados el hombre se

conformd con lo que la agricultura y la ganaderia le proporcionaron y muy poco aprove-

chdé la pesca.

En cambio, el mundo moderno, cada vez, se, L interesa por explorar el medio

maritimo, con el propésito de encontrar en &1, la fuente alimenticia del Ffuturo y

solucionar este problema de la poblacién mundial que crece aceleradamente. En conse-



cuencia, se ha empezado a desarrollar la industria pesquera y el aprovechamiento de

otras riquezas, que proceden del mar.

Las mAs conservadoras estadisticas de pesca indican que ésta asciende a los tres
billones de dblares anuales y que otros productos marines como: La Sal, Gema, la indus-
tria de Magnesio, del aluminio y la pesca de perlas y otras ajenas a la pesca producen

seglin las mismas estadisticas otro billén de dbdlares.

Japbén, Noruega y otros paises han resuelto cuando menos el 107 de su problema
alimenticio con los productos del mar y en promedio el mundo consume estos en propor-

cién de un 37 del total de su alimentacién.

En México no aprovechamos nuestros grandes recursos marinos sino muy abado
de lo que hacen en Asia y Europa y bastante menos que algunos paises de América Lati-

na.

1.4. VARIEDAD DE PRODUCTOS

La variedad de ellos y su abundancia son conocidos totalmente por los especia-



listas solamente, pero de las especies populares que habitan en aguas profundas se

capturan anualmente quinientas toneladas.

El pescado constituye un valioso alimento humano y pecuario que mediante

procedimientos de conservacién puede transportarse a lugares distintes de los de su

obtencién.

En la industria, el pescado es de suma utilidad para extraccidén de harina

aceites, fabricacidn de fertilizante, etc.

CRUSTACEOS: Esta variedad de productos alimenticios marinos es uno de 1los

mas apreciados,

1.5. PRODUCTOS MINERALES

EN el mar solamente ha sido explotada la sal, pero en &l encontramos gran

cantidad de substancias minerales como el magnesio, sales de calcio, yodo, bromo,

que tienen miltiples aplicaciones.



1.6. PRODUCTOS VEGETALES

El mar representa para el hombre actual cientos de productos vegetales como

las algas y otros que son usados en la medicina e industria.

1.2. CONCLUSIONES

El mar es la mAxima fuente de alimentacidén conocida hasta ahora, de la cual
puede echar mano el hombre. Su explotacidén en casi la totalidad de los casos se hace
sin ningin método ni conocimiento, por lo tanto no se obtiene de é1 el méximo aprove-~

chamiento.

El mejoramiento de sistemas de explotacidn seria de gran utilidad tanto para

los que viven de las actividades marinas, asi como para la humanidad en general.

En un futuro no muy lejano aquel pais que tenga un mejor conocimiento de
sus aguas, estarid mas capacitado para subsistir y llevar un nivel de vida superior,

ya que es evidente que cada dia dependemos mis de los productos marinos.



1.2.1. Panorama Nacional

Es evidente que México no ha desarrollade su industria pesquera al ritmo
de los demds paises. De esto se deriva la urgente necesidad de proteger y fomentar
dicha industria, ya que se encuentra muy por debajo de la potencialidad real de sus

mares.

La cantidad de pescado consumido por el pueblo mexicano es inferior al 50%
de lo que se extrae anualmente en sus aguas, no obstante gque en México hay déficit
alimenticio elevado, no hemos aprovechado las posibilidades de suplirlo con nuestros

recursos marinos.

El escaso desarrollo de la explotacién de recursos acudticos en México, es
fundamentalmente el resultade de la falta de personal técnico para impulsar su indus-
trializacién, desde el propietario, del barco pesquero, el técnico de conservacidn

de los productos extraidos, hasta el profesionista especializado en tecnologia mari-

na.

El impulso que el Gobierno e iniciativa privada se proponen dar a los recursos



acudticos, marinos, pluviales, implicard la demanda de técnicos de niveles alto y
medio, asi como un gran niimero de obreros calificadbs para esa industria y esto a
su Qez genera la urgencia de proporcionarlos con toda celeridad se lograria dicha
empresa capacitando a los ya dedicados empiricamente a esta actividad, como estimulando

vocaciones para el estudio de técnicos.

Es necesario estimular a la iniciativa privada demostradndole claramente la
utilidad y el beneficio de la industria pesquera, modernizar las artes de pesca para
lograr el rendimiento méximo con el minimo de esfuerzo, lo cual ocasionaria un

descenso efectivo en los costos de produccién,

Debe fomentarse el desarrollo industrial de los mismos para que los productos

capturados sean aprovechados al méximo.

El 1litoral permanece inexplorado, las razones de la falta de aprovechamiento
de estas zonas es debido principalmente al desconocimiento absoluto de las condiciones

Geograficas y Biolégicas de esta regién, y en menor parte a razones de caricter econd-

mico social.



1.2.2, Organizacién

La pesca es una de las actividades en las cuidles la ayuda mutua tiene una
importancia vital, por lo tanto es aconsejable estimular el desarrollo de cooperativas

pesqueras y con la preparacién de gente joven buscar una reorganizacién de las ya

existentes.

1.2.3. Industrializacién

Por medio de la industrializacién se obtienen los beneficios méximos, por
ser completa la utilizacibén del producto y proveer de empleo a numerosos obreros,
logrando la transformacidén de la economia regional y consecuentemente la mejora del

nivel de vida.

1.2.4. Proposiciébn

Considerando la escasés de centros de ensefianza pesquera en el pais, ya que

solamente fuera del Tecnolégico de Veracruz en el cual se imparte ensefianza de niveles
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elemental, medio subprofesional, profesional ‘encontramos. solamente

tres centros de ensefianza elemental y.técnica.

Dichos centros estdn situados en Alvarado, en La Paz Baja California, y en
Cd. del Carmen, Camp. Considerando el tipo de enseﬁanza. que se imparte en estos cen-
tros, se propone construir un local adecuado, situdndolo en uno de los centros pesque-
ros mis importantes de Guerrero y ademds, dicha situacién es estratégica, ya q‘ue

abarcaria la zona de mayor atraso en cuestidén de explotacién marina.

En efecto, todo pais en que la explotacién de sus mares ha alcanzado un
nivel importante, cuenta con centros de enseflanza en los que se prepara al personal
técnico requerido para incrementar el aprovechamiento de los recursos naturales de

los mares e impulsar el desarrollo de las industrias marinas.

Con 1la idea de que serd mas cfectiva la enseflanza que se imparta en locales
que se proyecten especificamente y dotados de todo lo necesario, asi como dichos
centros técnico-didicticos sean ubicados en lugares estratégicos para el desarrollo
de la industria formando asi nuevos elementos humanos y actualizando a la véz a los

ya existentes.
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1.3. LOCALIZACION REGIONAL

Como resultado de la investigacibn, realizada sobre el sector pesca en el
Pais, se puede concluir que en Hacienda de Cabafias Gro., es uno de los sectores con
mids recursos naturales y con menos atencién por parte de los sectores Estatal y Priva-
do, lo cual ocaciona una serie de problemas para los trabajadores de la pesca, princi-
palmente péra aquellos que viven en pequeiias embarcaciones, careciendo tanto de apoyo
a la pesca como de equipamiento wurbano. Para esto el Plan Nacional de Desarrollo
URBANO y el Plan Nacional de Desarrollo Pesquero, tienen hechos estudios de financia-
miento para ayudar a tales comunidades en lo gque se refiere al proceso econdmico de

los productos pesqueros desde la captura, conservacibén, transformacién, asi como su

distribucidbn.

Después de revisar el Plan Nacional de Desarrollo Pesquero, fundamentalmente,
se concluyd que existe una regidn que principalmente se enfrenta a este tipo de proble-
mas, la regidn que mencionamos es la del Pacifico, localizando en ella tres Estados

que son: Michoacan, Oaxaca y Guerrero.

De estos tres Estados se escogid el de Guerrero, ya que, de acuerdo al Plan
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Nacional de Desarrollo Pesquero, el Departamento de Pesca, tiene un estudio de inver=

sién para apoyo en el Sector Pesca, dentro de este Estado.
1.3.1. Ubicacién Geogréfica
-~ Localizacién

El predio a emplear para el desarrollo del Centro de Capacitacién Pesquero,
- se localiza en el Estado de Guerrero a 30 minutos en autobus de Acapulco, por 1la
carretera federal Acapulco-~Zihuatanejo y al Sur de la Laguna de Hacienda de Cabaijias

y el Litoral del Pacifico y al este del Rio San Jerénimo.

~ Suelo

Hlidrolégicamente La Laguna de Hacienda de Cabafias pertenece a La Cuenca del

Rio San Jerbénimo y tiene una superficie de 2,000 hectireas aproximadamente.

La amplia faja costera situada entre la Sierra madre del sur y el mar, es
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zona de tierras bajas de gran fertilidad para la agriculturé'yfcon;buenas condiciones

para el desarrollo de la ganaderia y la industria.

- Clima

Cuenta con un clima tropical de Sabana, con lluvias en verano e invierno
X . <} . ‘s .
seco. Tiene una temperatura superior a los 29 C. Fluctuando la precipitacién pluvial

media entre los 1,000 y 1,500 mm., anuales.

1.3.2., Actividades Econdmicas

Cuenta ademds con:

Agricultura
Ganaderia
Comercio
Educacién
Salubridad

Avicultura
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Agua Potable
Servicios

Vias de Comunicacidn

La Laguna de Hacienda de Cabafias se encuentra situada, principalmente por

3 poblaciones rurales pesqueras.

Paraiso Perdido
Llano Real

Hacienda de Cabaiias
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1.4, DETERMINACION DE LA LOCALIDAD

De estos tres poblados, nos situamos en "Hacienda de Cabafias” dadas sus
caracteristicas de localizacién y° de actividad, ya que un 90% de sus pobladores se
dedican a la pesca, ademids de que los otros dos poblados el Llano Real y el Paraiso

Perdido tienden a desarrollarse como zonas turisticas,
Otro de los recursos con los que cuenta "Hacienda de Cabafias" es la transfor-

macién de la Copra que paralelamente con la explotacidén del pescado les ayuda a soste-

ner en término medio la economia del lugar (este producto se trabaja a nivel fami-

liar).

2. ANALISIS URBANO

"Hacienda de Cabafias" cuenta con el siguiente equipamiento urbano: Vivienda,

Educacién, Comercio, Culto, Servicios e Infraestructura, todo esto a nivel medio.

Una vez hecho el analisis desdeel nivel Nacional hasta el de la localidad, pasamos
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al planteamiento de un plan maestro. Este plan maestro establece la localizacién por
zonas de los siguientes sistemas: Educacién, Vivienda, Comercio, Industria, Adminis-

traciébn y Recreaciodn.

El planteamiento del Plan Maestro se fundamenta en la deteccién de las caren-

cias del poblado utilizando dos procedimientos:

a) Las carencias determinadas a partir de los Planes Nacionales de Desarrollo

Urbano y Pesquero.

b) Las carencias sentidas por los habitantes del poblado, ademds se dedujo
que el bajo nivel de vida del poblado se genera a partir de carencias

como son:
- Falta de capacitacién para obtener y aplicar nuevas técnicas de captura
y transformacién.

- La falta de una organizacibén administrativa y politica para la obtencién

del control de los medios de produccién y distribuciédn.
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Despues de analizar estos factores, se dedujo que es necesario dotar a los
pobladores de espacios arquitectdnicos, en donde sea posible generar las actividades
de capacitacién y organizacidén principalmente, las cuales dardn como resultado, 1la
instalacidén de las industrias, donde se empleard la mano de obra ya capacitada y las
cuales estarin controladas por cooperativas, lo que finalmente dard como resultado
el crecimiento de la poblacibén y por consecuencia la dotacién de mis equipamiento

de infraestructura generada por la residencia de los nuevos pobladores.
2.1. ANALISIS PARA LA ELABORACION DEL PROYECTO ARQUITECTONICO

ELECCION DEL TEMA ARQUITECTONICO, DE ACUERDO CON LAS METAS PROPUESTAS PARA LAS COMU-~
NIDADES PESQUERAS.

Se plantean como metas de las comunidades pesqueras las siguientes:

a) La capacitacién en la actividad pesquera.

b) Produccién de alimentos de alto valor proteinico y condiciones adecuadas

de precio y calidad.
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c) Elevaciéon de las condiciones de vida de los pescadores mediante la intro-

duccién de servicios péblicos.

La experiencia adquirida ha demostrado que los intentos realizados para
incrementar la produccidén y el aprovechamiento de los recursos pesqueros, han tenido
dificultad en su realizacién por falta de programas de capacitacidén de los trabajadores
pesqueros en las técnicas de artes pesqueras modernas y‘de acuacultura, asi como en
la operacién y administracidén de barcos y en la conservacidén e industrializacién de

productos pesqueros.

Para ésto se deberd capacitar al trabajador .mediante programas de intercambio
tecnolégico, asi como mediante el otorgamiento de becas a trabajadores, la realizacién

de seminarios y exposiciones, etc.

De acuerde a las necesidades antes mencionadas se llegd a la conclusién de
la elaboracién del proyecto de un "Centro de Capacitacién para trabajadores de la
Pesca", en el que, como su nombre lo dice, se capacitard a los trabajadores para un
mejor aprovechamiento de los recursos marinos que constituye un factor muy importante

en su economia y alimentacién, ya que la poblacidén se dedica, en un 90%, a la pesca
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Yy mis concretamente a la extraccién o captura de los productos del mar.

Se instruird al trabajador, acerca de las diferentes formas y é&pocas adecuadas
para la captura de las especies del mar, asi como la acuacultura y piscicultura que

constituyen una importante actividad poco explotada.

Aprenderd a aprovechar, los productos marines, como son conchas, estrellas

de mar, etc.

La capacitacién del pescador, en todos los aspectos, es muy importante, ya
que, gracias a ella, podrd explotar racionalmente el producto del mar, aplicard nuevas

técnicas y mejorara, asi, su nivel de vida, ya que actualmente es muy bajo.

Las ventajas que proporcionard el Centro de Capacitacibén para trabajadores

de la Pesca son:

a) - Incrementar el rendimiento de la pesca, mediante la ensefianza de métodos

més efectivos.
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b) - Capacitar el personal'péra»ap ecursos marinos no explotados

hasta la fecha.

c) - Proporcionar a la industria técniﬁoéiu qbfé;os'capacitados.

d) - Promover el interés del pablico por ‘el estudio de la vida y recursos
marinos.

e) - Adiestramiento en buceo a obreros calificados.

£) - Procurar para los elementos sobresalientes becas para perfeccionamiento

técnico en paises mds avanzados que el nuestro en cuestién marina.
2.2. NECESIDAD DE CAPACITACION PESQUERA EN MEXICO

Es evidente la necesidad de conjugar en México, el conocimiento adecuado
de los recursos pesqueros con la existencia, a todos los niveles, de cuadros técnicos
idbéneos, condiciones indispensables para lograr un desarrolo efectivo en un renglén
econbémico con el que tanto se especula, y del que la nacién afin no obtiene los rendi-

mientos esperados.
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Considerando que se dispone de un conocimiento cualitativo suficiente de
los recursos y su cuantificacién, puede procederse a delinear un sistema educativo
que proporcione a México los- elementos técnicos que requiere para generar riqueza

procedente del mar.

Es indispensable, volver la atencién hacia la formacién de técnicos pesqueros
nacionales, aunque puedan tenerse buenas ensefianzas de la experiencia, el verdadero
progreso pesquero firme y duradero, dependerd de la actuacibén de los cuadros técnicos
mexicanos, que deberdn aportar los conocimientos necesarios para incrementar y sostener

una elevada extraccién de productos pesqueros.

La captura, elaboracidén y distribucién de pescado y otros productos acudticos
en la actualidad, constituye un conjunto de actividades tecnolbgicas que demandan
un alto niQel de habilidad operativa, aparte del dominio de una serie de conociﬁientos
acerca de los procesos implicados y sobre todo, de las embarcaciones pesqueras, cada

vez mayores y con instrumental que las hace mis complicadas, pero a la vez mis eficien-

tes.

En esas condicones un programa de entrenamiento pesquero debe cultivar habili-



22

dades e impartir conocimientos de tal naturaleza que hagan posible el funcionamiento
de la flota y de la industria a un alto nivel de eficiencia,o sea con el menor desper—
dicio de esfuerzo y materiales, para obtener 1la produccién obptima, manteniendo en

buenas condiciones de operacidn los equipos, con un miximo de seguridad personal.

El esfuerzo educativo se consentra en la formacidn de técnicos subprofesiona-
les, cuyo contacto, con los aspectos prdctices de la -pesca y la industria son mas

directos y los cuales, una vez conocidos los recursos, son los mds necesarios para

lograr-su aprovechamiento.

La planificacién del sistema de educacién pesquero debe tomar en cuenta,
también, si se parte de una etapa de subdesarrollo o si existe ya una estructura

industrial evolucionada.

México presenta un desarrollo pesquero desigual, dentro del cual alternan
regiones y recursos en condiciones relativamente satisfactorias de explotacién con
vastas zonas inexplotadas, en las que el primer imperativo es iniciar la pesca ain

a nivel elemental o experimental, para lo cual se requieren pescadores y técnicos



23

calificados.

Es importante hacer hincapié en que el planearse el desarrollo de la educacién
pesquera debe tomarse en cuenta la intesidad de la pesca e industrializacién actuales,
porque de no ser asi se crean situaciones contradictorias o desequilibradas entre
los tipos de escuelas y técnicos que se forman y la realidad pesquera nacional, incluso

su desarrollo y produccién presentes y sus metas para el proximo futuro.

La conjugacién de lo observado en &l panorama internacional con la experiencia
y necesidades nacionales permite aclarar ideas, coordinar esfuerzos, reagrupar volunta~
des, para dar a México el Sistema Nacional de Educacidén Pesquera que real y urgentemen-

te necesita.

Por principio, salta a la vista de inmediato, que una produccidén pesquera
de escasas 400,000 Ton., no justifica la proliferacidédn de administradores de nivel
profesional, sino la formacidn acelerada de técnicos productivos que fomenten efectiva-
mente la extraccidn, elaboracién y distribucién de las especies acudticas de importan-

cia econdmica.
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La pesca e industrias conexas de México, en su situacibén y capacidad actuales,
para ser reorganizadas y consolidadas. La expansidn pesquera de México, en cambio,
se plantea necesidad de reorientar la educacién pesquera-campo, para elevar la produc-

cibén mediante el uso de las tecnologias més avanzadas.

_En la actividad pesquera nacional, necesita disponer, no sbélo de cuadros
técnicos de alto nivel, sino especialmente, de una amplia base de pescédores y técnicos
‘medios dotados de conocimientos puestos al dia, que les permitan generar riquezas
medignte la produccién de alimentos, urgentemente demandados por la poblacién que

crece aceleradamente.

En el contexto de las urgentes necesidades educativas del Pais, se considera
de primera importancia que se organice un Sistema Nacional de Educacién Pesquera,
destinado a la preparacibén de técnicos productivos que haga posible convertir los

recursos acudticos de México en fuente de ingresos y alimentos para el pueblo.

Debe impartirse un tipo de educacién aplicada para la utilizacibén inmediata

de los recursos disponibles., Lo anterior, no implica empirismo o improvisacién, puesto
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que se dispone de conocimientos cientificos, tanto acerca de los recursos pesqueros
como la forma de capturarlos, cultivarlos, industrializarlos, distribuirlos y adminis-
trar aspectos principales en que deberd hacer hincapié un Sistema de Educacibén Pesque-

ra.

2.3. OBJETIVOS DEL TEMA ARQUITECTONICO

Sus objetivos serén:

1) - Preparar pescadores y especialistas calificados en los aspectos fundamen-

tales de la explotacidn pesquera.

2) - Formar técnicos para cuantificar los recursos pesqueros disponibles,

en aguas dulces, salubres y marinas.

3) - Formacibén de técnicos que dominen los métodos de preservacibén de los
productos acudticos y el funcionamiento de las instalaciones industria-

les,
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4) - Contar con técnicos en acuacultura,‘que:d¢5atfdllén'y apliquen métodos

de cultivo a las especies mis valiosas, @ través ''del conocimiento de

su ciclo biolégico.

5) - Técnicos en organizacién y administracién de cooperativas.

2.4, LOCALES NECESARIOS PARA LA CARRERA DE TECNICO PESQUERO.

a)
b)
c)
d)
e)
£)
g)
h)

Aulas

Aula de Dibujo

Taller de Cultivo de Peses

Taller de Conservacidn de Productos Marinos
Taller de Procesamiento de Productos Marinos
Taller de Elaboracién y Reparacidén de Redes

Taller de Carpinteria

Taller de Reparacibén de Motores

i) - Taller de Artesania Pesquera



2.5.

PROGRAMA DE ESTUDIO PARA TECNICd PESQUEkO

PRIMER SEMESTRE

Biologia Pesquera

Zoologia Aplicada I
Tecnolegia de Equipo Pesquero
Métodos y Arte de Pescar I
Préictica (de lo Anterior) -
Técnica de Procesamiento

Técnica en Reparacidén de Motor

Geografia y Nociones de Astronomia

SEGUNDO SEMESTRE

Zoologia Aplicada II
Tecnologia Pesquera I
PréActica de Tecnologia

Oceonografia Aplicada a la pesca
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LOCAL

Aula
Aula
Aula

Aula

Taller de Procesamiento
Taller de Reparacién
de Motores

Aula de Dibujo

Aula

Aula

Aula



Métodos y Arte de Pescar II
Prictica (de lo Anterior)

Técnicas de Conservacidén de Productos Marinos

TERCER SEMESTRE

Tecnologia Pesquera II

Astronomia y Navegacién

Pricticas de Tecnologia Pesquera
Administracién Pesquera

Higiene y Sanidad de productos Pesqueros
Técnicas de cultivo

Astesania Pesquera

CUARTO SEMESTRE

Nociones de Mecénica y Electricidad

Pridctica (de lo Anterior)

Matemdtica y Nociones de Geometria
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Aula
Aula

Taller de Conservacién

LOCAL

Aula

Aula de Dibujo

Aula
Aula
Taller de Cultivo

Taller de artesania

Aula
Taller de Reparacién
de Motores

Aula de Dibujo
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4,- Recursos Pesqueros de México Aula
5.- Nociones de Navegacién ' Aula
6.~ Técnicas de Cultivo - . Taller de Cultivo

7.- Técnicas de Buceo

QUINTO SEMESTRE v © LOCAL

1.~ Dibujo Constructivo Aula de Dibujo

2.~ Técnicas de Organizacidén y Administracién

de Cooperativas Aula
3.- Técnica de Carpinteria Taller de Carpinteria
4 .- Elaboracibén y Reparacibén de Redes Taller de Elaboracibn

y Reparacién de Redes

5.~ Técnica de Reparacidén de Motores Taller de Reparacibn

de Motores

6.~ Artesania Pesquera ’ ’ Taller de Artesania

SEXTO SEMESTRE

Prdcticas en Altamar (Barco - Escuela)



No. de aulas

No. de Talleres
Total

Nimero de Alumnos / Aula

38 Alumnos x 14 Aulas

5

7

14 Aulas y Talleres
= 38

=600 Alumnos.
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2,6, PROGRAMA ARQUITECTONICO
"Centro de Capacitacién Pesquero"”
"En Hacienda de Cabafias", MUﬁicipio de San Jerdénimo, Estado de Guerrero.
l1.- Gobierno
2.- Centro de Reunibn.

3.- Aulas Tedricas.

4,- Talleres.

5,- Vivienda Unifamiliar.
6.~ Internado.
7.- Servicios Generales.

8.- Zona Deportiva.

1.~ Gobierno

1.1 - Vestibulo



Sala de Espera

Secretaria

Médulo de Informacién
Archivo

Contadurfa y Administracién
Papeleria y Bodega

Privado del Director

Sala de Juntas

2 Sanitarios

2. Centro de Reunién

Restaurante

Cocina

Sanitarios Pfiblicos
Bafios-Vestidores Empleados
Acceso de Servicio

Terraza

Basura



2.8 - Patio de Maniobras

2.9 - Area de Estar y Ventas

3., Aulas Tebricas

5 Aulas

3.1 - Area de Mesa-Bancos
3.2 - Circulacién

3.3 - Guardado de Material
3.4 - Caseta de Proyeccibn

3.5 - Area de Profesores

4, Talleres

Taller de Conservacidén de Productos Marinos

4.1 - Casilleros
4.2 - Guardado de Material

4.3 - lavado de Material



4.9

4.10-

Bodega

Frigorifico-Fileteado

Frigori{fico-Entero

Recibo de Material de traba jo

Descamado, Desvicerado, Limpiado, Fiieteado
Clasificacién, Guardado .
Tanque de Lavado

Control-Pesado

4.1 Taller de Elaboracibén y Reparacién de Redes

4.1.
4.1.
4.1,
4.1.

-~ Area Cubierta

- Area al Aire Libre

~ Zona de Trabajo

~ Bodega Materia Prima

- Bodega Material Elaborado
- Guardado Equipo y Material

- Casilleros
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4.2 Taller de Artesania Pesquera

4.2,
4.2,
4.2,

4.2,

4.2

4.2.6

4.2

1
2
3
4

]

.7

Mesas de Trabajo

Vertedero

Control

Bodega de Materia Prima

Bodega dé Material Elaborado
Guadado de Equipo y Herramienta

Casilleros

4.3 Taller de Reparacién de Motores

4.3

.1

.2

Mesas de Trabajo

Bancos de Trabajo
- Probadores de inyectores
Cargado de Baterias
Rectificador de Bujias
Bodega de Material

Vertedero
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4.3.8 - Control

4.3.9 - Guardado de Equipo y Herramienta

4.3.10- Casilleros

4.4 Taller de Carpinteria

4.4,1 - Zona de Trabajc

4.
4.

Mesas de Trabajo

Lijadoras

Bodega de Madera

Guardado de Equipo y Herramienta
Casilleros

Control

Vertedero

4.5 Taller de Procesamiento de Productos Marinos

4,5.1 - Recibo de Material de Trabajo

4,5.2 - Frigorifico



Lavado de Material

Control y Pesado de Material
Bodega de Producto Terminado
Casilleros

Guardado de Equipo y Material
Despensa

Tanque de lavado

Descamado, Corte, lavado, Agregado
de Sal y Aceite, Precocido, Clasi-

ficacibn

4.6 Taller de Cultivo de Peces

4.6.4
4.6.5
4.6.6

1

Bodega de Especies

Zona de Ensefianza Tebrica

Bodega de Sustancias

Guardado de Equipo y Herramienta
Casilleros

Peceras de Incubacibn
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5.

6.

4.6.,7 - Area de Profesores

4.6.8 - Mesas de Trabajo

4.6,9 - Vertedero

4.6.10~ Estanques al Aire libre

Vivienda Unifamiliar

12 Viviendas

Internado

Estar
Recémara
Bafio
Alcoba

Patio de Servicio

Internado Para 6O

Alumnos
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- Area de Estudio
~ Dormitorio

~ Bafios-Vestidores
- Terraza

-~ Lavanderia

Generales

-~ Bafios-Vestidores

- Bodega General

- Descompresién y consultario
~ Cuarto de MAquinas

- Subestaciédn

- Patio de Maniobras

- Acceso de Servicio

- Casa del Conserje

.1 - Estar
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- Cocina
- Recémara
- Baifio

-~ Patio de Servicio

Estacionamiento

8. Zona Deportiva

3 Canchas de Basquetbol
2 Canchas de Volibol
2 Canchas de Frontén

Area de Descanso

Andadores, muelle y plazas
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2.6.1

1.

Gobierno

1.5.

Andlisis de area

Gobierno

Centro de Reunién.
Aulas Tebricas.
Talleres.

Vivienda Unifamiliar.
Internado.

Servicios Generales.

Zona Deportiva.

~ Vestibulo

- Sala de Espera

~ Secretaria

Médulo de Informacién

-~ Archivo

144

15
14

.00

.00
.00

.00

.00
.00
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1.6 -
1.7 -

1.8

1.9 -
1.10~

Contaduria y Administracién
Papeleria y Bodega

Privado del Director

Sala de Juntas

2 Sanitarios

2. Centro de Reuniédn

Restaurante

Cocina

Sanitarios Plblicos
Bafios-Vestidores Embleados
Acceso de Servicio

Terraza

Basura

Patio de Maniobras

Area de Estar y Ventas

25.00
19.00
20.00
25.00

7.00

186.30
110.00
43.00
88.20
500.00
140.00
6.25
600.00
65.61

1739:16 M

2
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: 2
3., Aulas Teoricas . 570,00 MT -

5 Aulas x 114 M2 ¢/u = 570.00 M2
3.1 - Area de Mesa-Bancos 60.00 M2
3.2 - Circulacién 32,00 M2
3.3 - Guardado -de Material 4.00 M2-
3.4 ~ Caseta de Proyeccién 5.00 M2
3.5 ~ Area de Profesores 13,00 M2
4, Talleres
Taller de conservacién de Productos Marinos 2354.00 NZ
4.1 - Casilleros 10.00 N2
4.2 - Guardado de Material 11.00 M2
4.3 - Lavado de Material 9.00 M2
4.4 - Bodega 16.00 M?
2

4,5 - Frigorifico-Fileteado 14.00 M




4.6 -
4.8 -
4.9 -
4,10~

4,1 Taller de

Frigorifico ~-Entero

Recibo de Material de Trabajo
Descamado, Desvicerado, Lim -
piado, fileteado, Clasifica -
cién, Guardado

Tanque de lavado

Control - Pesado

Elaboracién y Reparacidén de Redes

- Area Cubierta

- Area al Aire lLibre

- Zona de Trabajo

- Bodega Materia Prima

- Bodega Material Elaborado

~ Guardado Equipo y Material

~ Casilleros

14.00
12.00

110.00

4.00

8.00

103.00
510.00
64.00
12.00
12.00

7.00

M

M

M2

613.00 M2
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4,2, Taller de Artesania Pesquera

4.2.1 - Mesas de Trabajo

4.2.2 ~ Vertedero

4,2.3 - Control

4.2.4 - Bodega de Materia Prima
4.2.5 - Bodega de Material Elaborado
4.2.6 - Guardado de Equipo y Herra -

mienta

4.2.7 - Casilleros

4.3, Taller de Reparacién de Motores

4.3.1 - Mesas de trabajo

4.,3.2 - Bancos de Trabajo

4.3.3 - Probadores de inyectores
4.3.4 - Cargado de Baterias
4,3.5 - Rectificador de Bujias

4.3.6 - Bodega de Material

190.00°

2.25
12.00
14,00
14.00

8.00
9.00

60.00
25.00
9.00
8.00
12.00
12.50

1190.00 M2

165.50 M2
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4.4

4.3.7
4.3.8
4.3.9

4.3.10

Taller de

4.4.1
4.4.2
4.4.3
4.4.4
4.4.5

4.4.6
4.4.7
4.4.8

Vertedero

Control

Guadado de Equipo y He -
rramienta

Casilleros

Carpinteria

Zona de Trabajo

Mesas de Trabajo
Lijadoras

Bodega de Madera
Guardado de Equipo y He-
rramienta

Casilleros

Control

Vertedero

110.00
40.00
4.00
8.00

10.00
9.00
20.00
2.25

" 195.00 M2
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4,5 Taller de Procesamiento de Productos Mérinos

4.5.1 -
4.5.2 -
4.5.3 -
4.5.4 -
4.5.5 -
4.5.6 -
4.,5.7 -
4,5.8 -
4.5.9 -
4.5.10-

Recibo de Material de Trabajo
Frigorifico :
Lavado de Material

Control y Pesado de Material -
Bodega de Producto Terminado’
Casilleros

Guardado de Equipo y Material
Despensa ‘
Tanque de lavado

Descamado, Corte, lavado,
Agregado de Sal y Aceite,

Precocido, Clasificacibn

4.6 Taller de Cultivo de Peces

4,6.1 - Bodega de Especies

12.00

15.00
9.00

- 11.00

16.00
9.00
10.00
14.00
4.00

110,00

10.00

M2

209.50 M

771.50 M

2

2

47



5.

4.6.2
4.6.3
4.6.4

4.6.5
4.6.6
4.6.7
4.6.8

4.6.9

4.6,10-

Zona de Ensefianza Tebrcia
Bodega de Sustancias
Guardado de Equipo y Herrg—
Mienta

Casilleros

Peceras de Incubacibn

Area de Profesores

Mesas de trabajo

Vertedero

Estanques al Aire libre

Vivienda Unifamiliar

12 Viviendas x 54.00 M? c/u = 648.00 M

Estar

Recémara

Batio

Alcoba

Patio de Servicio

2

©1ar.
10.

12.
9.
13.

©13
15

562

16

18.

10

25
00

00
00
00

.00
.00
.25
.00

.00

00

.00
.00
.00

648.00 M2
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6.

7.

Internado

6.1-..Internado. Para:60 Alumnos

13.04 M2 / Alumno = 13,04 x 60

Area de Estudio
Dormitorio

Bafios - Vestidores
Terraza

lLavanderia

Servicios Generales

Bafios-Vestidores

Bodega General

Descompresibén. y consultario
Cuarto de Méquinas
Subestacibn

Patio de Maniobras

Acceso de Servicio

782,40 M2

28.00

75.00
16.00
20.00
54.00
6.00
501.00
450.00

810.40 M2

1156.00 M2
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7.1

7.2

8.

Casa” del Conserje

7.1.1 - Estar

7.1.2 - Cocina

7.1.3 - Recémara

7.1.4 - Baiio

7.1.5 - Patio de Servicio
Estacionamiento

Zona Deportiva

3 Canchas de Basquetbol
2 Canchas de Volibol
2 Canchas de Frontén

Area de Descanso

16.00
14.00
26.00
6.00
5.00

1170.00
324.00
450.00
319.00

67.00 M

2

1420.00 M2

1873.00 M

2
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8.1

Andadores, muelle y plazas

Area Total Construida

+ Area libre

Area Total:

7590.00 2

18,371.56 M°

58,028.44
76,400.00
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3. DESCRIPCION ARQUITECTONICA DEL™CENTRO DE CAPACITACION

El predio a emplear para el dgsprf  Centto de Capacitacibén Pesquero,

se localiza en el Estado de Guerrero é;30;minugoé en autobus de Acapulco, por la

carretera federal Acapulco-Zihuatanejo.

El Centro de Capacitacibén se localiza en las orillas de la laguna de llacienda
de Cabafias Guerrero y estd formado por seis Viviendas Unifamiliar, Centro de Reunibn,
.;Interhado, Talleres, Aulas y Servicios Generales. lLos edificids se encuentran rodeados

por agradables &reas verdes.

Para mayor control o seguridad el Centro de Capacitacién se encuentra cerrado
por un muro de piedra y por rejas metélicas, permitiendo asi ver al interior del con-

junto.

Con una sola caseta de vigilancia se controla el acceso y salida de vehiculos
hacia el estacionamiento y patio de maniobras y la otra entrada es para dar servicio

al Muelle, Talleres y a Servicios Generales,



Descripcidén Arquitectédnico del Centro de Reunién.

Se localiza al norte del terreno y sirve como remate visual del eje de com-

posicibn.

Estd constituido por cinco zonas principales que son: Vestibulo, Ventas,
Estar, Gobierno, Restaurante, Sala de Juego, Sanitarios para Plblico y Bafios para em-
pleados.

Se desarrolla en un solo nivel, la loza es de lamina romsa con una capa de
comprensibén de 6 cm., y estructura metadlica, las zapatas son corridas con contratrabe,
muros divisorios, el cual se encuentra ligado a los Talleres, Aulas, Viviendas vy

Internado a través de andadores.

Al este se localizan las Viviendas Colectivas, Internado y Zona deportiva,

las Viviendas se encuentran ligadas a través de andadores y al centro la plaza.

Al oeste se localizan las Aulas, Talleres y Servicios Generales y se encuen-

tran ligadoé a través de una plaza y al sur se localiza la laguna y el muelle.
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3.1 MEMORIA DESCRIPTIVA DEL PROYECTO

3.2 CRITERIO ESTRUCTURAL

La cimentacidén esti hecha a base de zapatas aislados o zapatas corridas -segin

su requerimiento. El Centro de Reunién, estd a base de Zapatas Corridas y Zapatas Aisla
das con Trabe de Liga. Logrando con ello el trabajo uniforme de la Cimentacidn, considg
ro que es necesario las contratrabes y trabes de liga ya que se encuentra ubicado en- una

zona telfirica.

Las Aulas, Talleres, Viviendas y Sevicios Generales, estdn a base de Zapatas -
aislada con trabes de liga.

La cubierta del Centro de Reunidn estéd a base de Armaduras Metdlicas tipo celg

sia sobre la cual se apoyan largueros que soportan l&minas acanaladas romsa con una lo-
sa de estirocreto reforzado con malla.

El peso aproximado por M2 de techumbre, del Centro de Reunién es muy ligero de

bido a estar constituido por.

- Peso aproximado de la estructura

(armadura y largeros) es de 50 K/M2
- Lémina Romsa . 15 K/M2
~ Capa de Compresién 96 I(/M2
- Carga Viva 100 K/

- Plafones, Lampara, Acabado,

Impermeabilizante, Enladrillado 100 k/M?
Carga Total = 361 K/M2
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la Cubierta de las AuIas, Talléreé, Viviendﬁé y Servicios, la Losa es Ma-

ciza.

- El peso aproximado por M2 de techumbre.

- Enladrillado . 31 K/M2
- Impermeabilizante . 8 K/M2
- Mortero 57 k/M2
- Relleno : 200 K/M?
- Losa Conc}eto 288 K/M2
- Yeso 45 x/M

C.M. 637 k/MZ
c.v. .40

Carga Total = 677 k/M?
3.3. CRITERIO DE INSTALACIONES
Instalacibén Hidrdulica y Sanitaria

Dotacibén de Agua

Escuela Técnica 55 Lts/Pers. 600 Pers. 30,000 Lts.
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Lavanderia I 40 Les/K R 50 §/5£;~ R 2,000 Lts.
Restaurante » 30 Lts/Dia .90 . ia 2,700 Lts.
Oficina 10 Lts/Dia .5 Lts/Dia 50 Lts.
Internado 300 Lts/Dia 60 Lts/Dia . 1,800 Lts.
Casas Zonas Rural 150.iﬁs/Dia 40 ité)Dig'fy : 7,200 Lts.
Jardines 21es/M2 40 Lts/Dia 80,000 Lts.

Dotacién Total = 123,750 Lts.

El agua potable se sacard a través de una bomba de un Pozo de agua y se
lleva a un Tanque elevado que se encuentra cerca de los servicios generales y del

patio de maniobras de donde serd distribuido el liquido a los Edificios.

En el tanque elevado habrd 41,250 Lts. = 1/3 de la dotaciébn.

- Potencia de la Bomba

H.P. = Peso del agua en Kg. x Altura al Tanque

Tiempo en seg. x 76 (Kgm/seg. en c/hp.)
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H.P. = 41,250 Kg. x 17.10 m. = 0.75 Hp.
14,400 seg. x 76

Por lo tanto. se requiere una bomba de 3/4 H.P. para elevar el agua al tanque

en un intervalo de.4 Hrs.



-Célculo de Consumo de Agua Caliente

En el Restaurante habr& 90 Personas;

Solo se requiere agua caliente en la cocina del Restaurante y en Regaderas de bafios-

- Vestidores para empleados.

+ Consumo = 16 Lts/Persona/Dia.
90 Personas x 16 Lts/Pers. = 1440 Lts/Pers.

+ Capacidad de Dep6sito = 1/10 1440 = 144 Lts/Hora.

10
~ Ramal (i) Unidades Mueble
2 Mingitorios X 5 U.M. = 10 U.M.
6 Lavados x 2" =12 "
5 W.C. x 10 " = 50 "

Total 72 U.M.

58



-Gasto Miximo Instanténeo: ( con velocidadj= 2 m/seg. ‘)
Q= 0.5 ' :
Q Max. = 0.§Q73_= 4.30 lts/seg. + 0.04‘léé/seg. del Calentador
Q Max., = 4.34 lts/seq. ; ,‘,i . 'J
Difmetro Total d MM = 25\[.34 = 53 MM =2 1/2"

~ Tramol Ramal (1)

1

c' @ =1 1/4¢

E @ =11/2"

e
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]] 1/4"

B g=2 1/2" C @=2 1/2" D g=1 1/2"




F - E Unidades de Mueble

60

2 W.C. x 10 U.M. = 20
Q = 0.5 \[20 = 2.25 Hrs/seg. d M.M. = 25\[2.23 =37.38,
M =1 1/4" : i
E - D 6 Lavabos x 2 U,.M. =12 U.M.
Calentador _0.04 "
12.04 U.M.
Q= 0.5\[12.04 = 1.73 1lts/seg.’
QMM=25\J1.73 =33 MM. =1 1/2"
D -C. 2 Mingitorios x 5 g.M. = 10 U.M.
6 Lavabos X 2 U.M, = 12 "
Calentador = 0.04 "
22.04 U.M,
= 0.5 \| 22.04 = 2.34 1lts/seq.
dMM. = 15\]2.34 = 38,30 =1 1/2"
C-B 2HW.cC. X 10 U.M. = 20 U.M.



6 Lavabos

Calentador

2 Mingitorios

Q = 0.5\(62.04 =
QMM = 25\‘3.93

~ Subtramos Ramal

C' - C = 3 W.C.
Gasto = Q =

Difmetro = Q

-~ Ramal ( 2 )
Gasto 5 Fregaderos
6 Regaderas
3 W.c.
4 Lavabos

2 Mingitorio

X 2 U.M.

3.93 lts/seq.

]

49.61 = 2 1/2v

X 10 U.M.
0.5\|30 = 2.74 lts/seq.

M M. = 25\]|2.74 = 41.37

X 4 U.M.
X 4 U.M.
X 10 "
X 2"

s x 5"

12

U.M.

0.04:. "

10

62.04

1/4"

U.M.

30 U.M.

20
24
30

10

61



Total 92 U.M.

E - D Gasto Maximo Instant@neo: ( con velocidad de 2 m/seg. }.

Q=10.5u; Q Max. = 0.5\]92 = 4.79 lgs/sed.

- Diametro Total

dMM=250; damMM =25\4.79 =54.74 M M. 2 1/2"
TRAMOS DEL RAMAL (2)
E #=2 1/2" D g= 2 1/2% C g=2" B @=2" A g=1 1/2"
—_— Blg=1 1/4"
crg=2n
A-B

5 Fregaderos x 4u
M, -



Gasto Max. =0 =0.5\|20 = 2.25

Didmetro Tuberia =

B-C 5 Fregaderos

3 Regaderas

Q= 6.5 \4755_ = 2.

D 5 Fregaderos
2 Mingitorios
3 Regaderas
4 ravados

3 W.C.

Q = 0.5\j80 = 4.

Didmetro Q M M =

25\ 2.25 =

82; OMM=

X 4
X 5
X 4
X 2
X 10

47 1lts/seg.

25\[4.47

63

37.38 =1 1/2%
4U.M. . =20 U.M.
4 . =12 v :
320 UM
25\(2.82 =" 42,04 MM = 1 1/2"
U.M. =" 20 U.M.
" = 10 ¥
[ = 12 v
“" = 8 m
" = 30 "
80 U.M.
= 52.86 M M = 20



D~-E 5 Fregaderos
6 Regaderas
4 Lavabos
3 wW.C.

2 Mingitorios

10 "
5 u

Q= 0.5\92 = 4.79 lts/seg.

Q.MM =25 \4.79

~-Subtramos ramal (2)

B' = B 5 Lavabos

C' - C 2 Mingitorios
3 W.C.

4 Lavabos

54,74 =M M = 2"

X -

2 U.M.
1.58 lts/seq.
31.40 M M =1 1/4"

5 U.M.

10

20 UM,

24

é n
30 7
10

92 U.M.

10 .UM

64



Q =0.5\]48 = 3.60 lts/seq.
QuM=25\3.60 =47.43 M = 2"

“"Ramal (3)

2 W.C. x 10 U.M. 20 U.M.
2 Lavabos x 2 " . 4 "
4 24 U.M.

- Gasto Méximo Instanténeo: ( con velocidad de 2m/seg. )

Q= 0.5\]\1 : Q= 0.5\‘24 = 2.44 lts/seg.

Difmetro Total: d M M = 25 \12.44 = 39,12 MM=11/4"

- Aguas Negras

A-E W.C. =3 x 8 UM, =24 U.M.
M. =2x8T =1e

- 40-U.M,

40 + 72 = 112 U.M. = 5"
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CRITERIO DE ILUMINACION

En el estacionamiento se colocardn postes de Luz de Mercurio de 250 Watts,
tendrén 5 metros de alto y se distribuirdn a cada 15 mts., de distancia para provocar

iluminacién suficiente, evitando asi espacios inseguros por las noches.

En las Plazas se colocardn lémparas de Vapor de Mercurio de 300 Watts, logran-—
do con ello una decoracién atractiva por la noche. los postes serdn de 4.50 metros

de altos y se colocarén a 10 metros de distancia entre poste y poste.

A lo largo de todo el conjunto habrd iluminacién con postes ubicados a 20

metros de distancia para tener un mejor control por las noches.

Criterio de Iluminacién

Taller de Conservacibn

Problema

Se requiere iluminar el taller de conservacidén de productes marinos que mi-
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de 16.20 x 11.70 mts., con un nivel de iluminacién de 700 Luxes, la altura del plafén
promedio es de 3.50 mts. La reflexi6n del plafdén es de 80, muros 50%, piso 10% y
seleccionamos una l&mpara del No. 13 con un (F.M.) factor de mantenimiento de .75

que es el medio.

Lémpara fluorescente

F.M.
Factos de Matenimiento

Bueno - .80



Medio - .75

Malo - .70

A=11.70

Indice local. Coef.
L ocal 2.5 .57
L 1=16.20 4 3.00 .60
[ T T
4,00 .63
A =11.70 L = 16.20
AREA = 190.M2 (H= 3.50 - 0.95 = 2.55)
Nota 0.95 Altura Promedio del Plano
de Trabajo Aprox.
Indice del local = A x 1
H(A+L).
16.20 x 11.70 = 190 190 = 270 == 3.00
3.55 (11.70 + 16.20) 3.55 x 27.9 99

68

de Utilizacién
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Con indice del Local = 3.00 y reflexiones dadas en (C.U.) de utilizacibén,
para este tipo de limparas No. 13 = .60
lumenes = luxes y Area = 700 x (190) = 133000 = 295,556
F.M. x C.U. .75 x .60 45

Este tipo de lé&mpara que escojimos lleva dos tubos fluorescentes de 1.22cm.

y en catélago de tubos de la G.E. el tubo lleva 40 Watts. que nos de 3250 lumenes.

No. de Tubos 295.556 = 100 de No. Pares, nos da bien ya que lasAlémparas
3250 ’
bienen por pares. 100 = 50 Lémparas.
2

Si nos parece excesivo el No. de lémparas escogemos un tubo que nos de mayor
No. de lumenes en lamparas fluorescentes de alta potencia encontramos que rinden mas
pero son demasiado largos ahora escojeremos un (PG-17) de 40 Watts. que nos da 6900

lumenes.

No. Tubos 295,556 = 42 tubos
6900



4 = 21 lémparas == 22

N

Ahora si tenemos 42 tubos de 110 Watts., tenemos un total de 4620

y como cada circuito derivado para alumbrado 40 debe pasar de 1500 Watts.

Tenemos
No. circuitos 4620 = 3 circuitos
1500
1500 = 500
3
4620 + 500 = 5120
5120 = 3.40

70

Watts
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3.4, CRITERIO DE ACABADOS

Los acabados en los pavimentos del conjunto son de concreto estampado color
gris, en andadores placas de concreto aparentes., Para jerarquizar 4reas de mayor impor-

tancia como el acceso se usard adocreto color obscuro.

En el interior 1las plazas central se usard adocreto y placas de concreto
aparentes, en la unida deportiva, serdn a base de mbdulos de concreto de 2 x 2 metros

en las cuales se colocarln unos arriates.

Los muros bajos que se encuentran en el exterior, serén de textura rilstica

de concreto con pintura vinilica de tonalidad agradable.

Los muros de los talleres, aulas y viviendas en la parte externa serén de
acabado riistico con una capa de pintura vinilica anticorrosiva. En el interior estarén
constituidos por pasta con pintura vinilica.los plafones serén de tablaroca y su coloca-

cibén se dispondrédn de forma tal que cumpla con su funcionamiento.



PLANOS ARQUITECTONICOS
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