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l. 08JETIVO 

Dar un panora.ma d~ ·1a ·.·1mp6;·~a;n~·1:i:i :~~e-:.;:r.:s ·pr~te-rn-as 
drollzadas de origen ..,.;·ge tal :.Y mlcroblariá.·o"~xtractO de 
dura, utl l Izadas- en·. al !mento·~. ·co·~·s1d~·~a;;·d~·:sU~ fuente~ 
obten.e 1 ón .- va r '-edad-,:· d r_ 5Pon 1 ~ l_ I i·d_~d. Y .. '· i~nc 1ona1 1 dad. 

hl-­

lev.! 
de -
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1.1 JUSTIFICACION 

La Industria _allment)cla,.est& re,~J~lcndo saborizantes 

na tu ;a 1 es do ap, ·, ~ac r 6n ~ad~"- ve~ · ~á~·-_-_ -~-~-~e~-r f ·Í-Ca, -_'en _. respues; 

ta a esto se 
0

h_a~-~es~~r~l-tado::··,l.:IS<·¡,r~--i-~-;~·~'~<h\~/r~.'ll~-~d-~:~-:'y ~­
extrae tos de· i _evadu ra_ :. __ q_ue '- S~:-~~--t' r_ 11_ i~-~---: e·~·-·:_¡-~;:~ fáboraC_r dn de 

una g re1n va r 1 ed~d ;~~ ··~; ;¡·~~~ ~-~-s-.'~~-~~·~'~;tj:),~~¡:~:·_-~)·{:·r.~-~_.. .... -. . 
.:.,'. ~- ... :.~. :~-li.i~~:r;:~f ;¿~~~~~1I!Yf t(~~.iiJf t~2~f :z~~~::~:·,:; ~-¡_--.- . _ 

-A ¡-g-~-~~-~ .. : de_ .. 1 as":, fuen_t'e s>. P".'o te 1 ca s·~pa 'ra-l, r:a: e,I aboraC' 6n de 
- · ·· . -:::_·_;~: 'l~~).;/,1:-.·j'.:-1-'fü'+,'r,:;:;o:-:~;.:~ ... ;,:.;·\.:otj~f~.:.i.'±¡;-:5'_~:.:::':--·~'~":.'-~-- ··~ · -~ - -

es to5 productos ;---so_,_,; subproductos :_de,;_ o t_r:as ::..J ndus t r 1 as, por -

::: ·::::::~~'.~~~~~f i(lf~r~mt:;::::::•-
Tlenen ventajas· funclonales~por"su'dlverslflcacldn de -

uso; -·;ne i'~s~· -~·¡ :~~~'o¿~·:~,~'h-~-~'i:~tJ~f~\~,ir;i;;;¡~~'.¡,;·: -~'{¡~1 '(~~n 1 as pro-
. -·~ _ .«. 1 _ .-_:, ~ \: ~;';.:::.·::.tt;.'L':."r~;t\·~~- ·,3)i,~:{-,'{(i'i.\~F--*-'.?<13-:í:,~t·~ :::_:i_ ,_--;;:, .;:-; -_ .... : 1 

te fna s. ve ge ~a_I_ es·i~_h ~ ~ r_o_L~ zaj!Js_;j· ')\j} os/ex t ~il __ c t_os --~de 1 evadura _C,2 

~º·porte. ~~:·~~;;;;ff~}1ft~~if.~~f~~~;t~l~ciht:),: :,, 
'_. --~;s ~:&-~ · c~n s 1 ~e"r_ados;;-:dé_n t ro": de~:r_a 'J 1 s ta· ·GR·~~S ·n,·¡ en t r·a s que 

a. ¡·9~n·;~ :;~-~-~.-~~--~\;~-r-~'.~:~:-~~,f~;~·;'~)~~~'.~-.'._'.~-i~:~,:~:; on·a·do-,~· 'por su segur 1-

d ad· f_(s i O_i d_g (~ . .á ''. .,' · _,.--' . ''· "•> , · _.:'.;': ., ';.'-' .'~·'-. ·_:'. . -~>-:: ·"-, _;···; : 
- ... ,, .. _, . '. ··::,-_:>·.- ''·<.",\ 

.. ,:.-_, 
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2. INTRODUCCION 

2.1 ANTECEDENTES 

El aumento ·en ;la .demanda de al lmentas pr-otelca· d~ baJo. 

costo, la-:e·S·~~;~~-z··.;~~fld'i~i de proternas .de·or-lgen an_imal,- sú 

con_ t 1 n~~::-:'~~~~~\~. _ d~;:,p ,.~-~;o;.,· 
apiovechám!",e·~·t_~:-.-·de::_ro-s.',·'r-~ ~"j dUOs '¡-~d~·~ tr:f-~ 1 e;~~'-:,··~~-":_ a-~e-¡-~~a~~. 

:: :;::;~1,ilit~~il~t¡~;,;;:·;:~,~;,:·';, :·:.·· ... 
·E 1 · !"~nd~ ;:enf rei:i taS ! a.~-" eces I da·d :.de'. cie!J f_~-P roduc t'os .;·<i LI -

_men t 1e1 o;'·)--'~-~-i~--~~~~~p¿~t~-~-:;~\i ... '.-~:¿·~-~\~-{-~~-~~-~¡;f:r~~~v~-r;·~-~:~ ~º-~-:- -~ ~-~d, _ 
e 1~-"-~1 ~:~·:;_~;~}~~}~;'~'.}~~~';~~~{'~;;;y~~-:tf~-~;\•~i~f'~:g_~;~~;:~-~-~i-:-~-~-~me: -~-~pu 1' ~ 

>_- · <: .'; .:'. ",:--·:; :í··(i'.''i·'.·.;·>":~+:t;-;,VJ~.#:o;~4ü:;,:;:;,:~~ ;.·.".".~.'-:---:--.:r·-~'.'":ct:·::'.·:·<"·;''·~,;··:·· ·· : . .' · · . -
r 1 dad,:. pero: se, p roducen.:,,éon".",'g ian.;,desPe rd r c i"o'i'de.~t 1 erra·~ por 

. :::::'.''.i[~Jllilf ~l!ij'·'Í· ""'""' 
Los- ·ce rea 1.e s·~-i. o 1 eag f nos as ·.::y) m t croorgan 1 smos, o frecen 

. · .. , :·: _:· .. ·,,_·~J;'•_:~.{,:;,:,:>1:{; .. :s-~t:>:~-f:'ii.1-;.<~'f:.:s·:~;;~~1i~10~{f( . .f;_:·..-:y.:::-: ::": -.:·. :-.. -.. 
una lmpor tan te': .. fuén te ¡'de';pro·t.e rna s.'..:: L'a s : 1 ndus_ t r .1as.:a1 1ment1 - · 

: :.::.::~·.~:~:~>~~lit,f ~~(i~~}~i~j~~~I~\f~f~;·l:: .:: .•··;: 
d T .spa ,.:\~ad.: de_: ~t~-~· t .o.s,.~.e.n_t. r.e:t.1.os·,:. ~ l.~er.en te_s·':._t 1 pos ·ode. :pr'a te~-

. -: , - ~- ,:, >:: :~.,:~.~· ;.-·:.:1·::1··/Í:<'.·~:--"'-'{,;'.,<,::·-'.~''· .: '.·'",'. ·-' .· 
'_,, -~'.;~ .~-;--.'_:~~ :;:·~~.: ::~2-L;_:i:~.¿, ·;-:·;e:'·'-· 

. ' -· .. ·. '· i~> . - ·< .. · . ..,.·_·:~.:,: -'..~~;·;.::::·_<~::~~· ·:,-: ·¡~ . . 
-~~.c_uen t ran·· una: gr.an ·.;va r 1 edad·:~~ ·_in gre d ~e!?. 

nas. : -~· ' . 

Hoy en· 'dfa~ se 

tes protC fn 1 cos de ·ver sá t 1 1 . funé: fóná" f l_dad ,··. -y .. s·e s t guen rea I ! 



zando esfuerzos para mejorar las proplc~a~es· !uncl~nal~s a • 

través de tratamlcnt.o's- quimlcos, _físicos y -enzlm.Stlcos. (1l+) 

. . . 
De esto".se ha de,r1vado la elaboracl·~-~-:.~,~-P-~,i:>t.~·-r·~.~-s- _h~-

d ro 1 1 zadas, como 1 ng r~d 1:en'l_e_~-·-.·_a_1 _1,m·:n-.il ~-¡·_~s_·; :i1-.~-·~~.-'c_~·a _1_~-~.: ·S_e_ o r l 
g I na ron en e 1 es te ~fe ,_As 1 iÍ -'e·,i·.:j:'.i:~ ·s:·C~s·}¿~-~;~-=:~~1~-~·~:>{C'h/~~ ~--~·' :.1 ~-"'.· 
dones 1 á, -doi:ide po·r- ;~~~J6-~'· .. :~·-¡--g·J~-~}{~~ú\··.;·~~~~~-~,?~"~.~-~-b~·;":·~-~~'ce·s~-s 

- -, .!;··:. '."·-f:..;-~~-,;_;,;'_'.--:7-,':•'_'};:•fa,_c_:;_~-:;~.'.··'~·\i,.'. . .',§¡.:-¡-~-<..;""é~};.j,);._/;:::" :-0--->";:~ .· 
fermenta t 1 vos"_ pa ra--conse rva r; y/o.< mod 1 f 1 car."'. e 1·•/sabor·: dt!'. a 1 1 -

• _;··:--_::,: _!- •• _. '!-'-:i;';··:::\\;-~{~;'.Di;3_V,'f'f'.!j)_,~¿~_¡;,t\-<iG·:~{;~·\:;,::;_i}-,~-; t-,:1- \,_.- .- :··:-
me n tos' pro te'I cos· ·como. pescado ::y.-C:c'1·rne .;;;,Tamlil én ]_u t t IJ zaban :.v~ 

. ' ' .· . ' ._-_: .;· __ . _ _. .~_· ~-~ ·:·- '-~:-... -;.·~:---_;::: ... ;, ~; •. ;._:-:·:,,;;-__ :::;·';',\-;i,:·~~-·/;:;;·;:,:~.; ;-:·'. ---"' . ,, ' ; 
ge tc:i 1 es· córño --~ar Z. _.:_;Oya~· .... __ ;t'r_19ci'.Jcóm-~'}mi1fé'f1 c:i~i»p~ .. t nia"r'Pa r,¡i, re r--

m·e ~ _t_~-c --~- r/~. ~_.~ .. ~ -, -~-.~~.:~ q :ú:-~ :~/~ ~'~"'~:;v~ f~¿'\I~~~~yi~!i;.;;~~:~~:~~:~;~f~_T-;-~) (:::'._:.:-, -., 
. : :,·, '.~ :¡~~,J~·}?J~~~~};Jr~~~~~~i':]~~;;~: é :i;: .•. · 

En __ j',3 bu squed,¡i .-, de: me can 1 smo s·;pn ra':,¡ice 1 e rar".--1 ª" p roduc- · º 
· -,, ·': :·.:,·~; i-;_~:.'f'. :';_~~,::~f/-'.(:-·-;:i:':,:¡.¡;.-:<~<ir:7~;;.~:y.~!l;.;:~t'~::c~~-::~-:(i'.;.~->.;\~: .. .-, ::,_,-'._·;. ·-~' , 

e 16n de sa'1·5~; de ~s'o'ya·~';':l a·:..i ndus tri a,.fjapone·sa ,;.ji n't'rodujo·-:"a ... 
.. ': :· ·-' ''. ~·:+~_,.-"'.'.'. '·~?-:::(;~··¡._~_,,:.:_1,/;,;!~~;,;:{:':.~.\-,.ó:'i),_;~"i::?Y;,r:?;q:_~-::.:-<·; ;~ ,,._:'.;: \ : ::·-: .: . 

pr 1ne1 P lo~- ·de· es te;.~ s l g I o:'.J a ·i.h 1dró1_1s1s;,;ác1.dñ .-'..que-:adem.Ss ,_de. '· , 
· - · ,., , ::;.-::~;;-:·::;i\·t.t~ix-;::,:y;r:~_~if;:t{,t~~~~~¿¿?~~1~~~?.~?.!Er1~>=r-tY-,v;?:·, ·- ~-: ,_,__ · _, 

rea i"za r ~-.f·s;--~ 1 sabo r::_de '-1 '1 j't rad Te 1 ona Ltso l __ sa ·.'.de•-;. soya 'fe rm~iJ.:.·. 
. · -- -_, ,: ,.:.<:; __ ;':i'..: -;,__~~:.;_,·,~~~~;'.:·:~_i·~·:;.1-~~;;-~r;;;_±i·i'-~fMf:.-·:~:~-~}:~-;t\::_'.~·;;;:;:: ''.:· _ _. ·.-< .:-··t-~ . .-: .. ·-_.- ·. 

ta da,· se usó'- Junto ,.'con:> 1 n9 red 1 eri te-5 LcoJllO :·.s~tl ";·.-'Ja rribC . de:. ma rz 
· · - -: __ ~ · _·~:. - -~:';' _ _-·-:\;_;-;:.~;~:~1:;, /:;;·~'~..'."'.t!·:~~s~.;.:~_'N;~4_'~~;~:::;f~·)\'[:~?.~.\~;-~·.\:f{ .... . ·:· --- -0 -

o ca r<>me 1 o,-~ pa rol 1 a-1produ'cc1 ón:·'.~dC'~iJna:~sa l_se>~.Ode \soy<> :'.más·; ba ra 

,. . .: ; ; 'J,"t'!:i','(~V:1~1'f 11It~;~~J~ff~,~~J;~ lt '.'.'·, . -
E 1 l ':l teréS .de.,'-l,¡i· .. 1 ndus tr 1 o /por :l,¡is_·prote rnas h 1 droi'l za·:: 

'.,.' - ... ,-.. '::_:- .. · - __ <·" _. -,; ·_:i·_ '\;_-:.::.'·"~·:.~J;:·:·-::~: ·,,-,.,' -.':."': 
d,¡i-s, e rec 1 ó .g rc:indeme n_te ,' d_espu6s -. de., ,que'!: 1 kedo ,' ,'de scubr 1 ó.: en ; 

.• .-.· . -- " .• ,. ' ' -. ::.'!.. . .. "-'' "··. :: . " . 
1 908 C 1 g I u tama to. monosód 1 co_, como :c.1: :·pi:; 1 n_c; l_pa 1.;:,~"º-~Pº!.1.~P te _de_ 

sabor ~n.-.lás p~ótern.-i.s .. veg~ta-ie~ h·r·d~01\·z~d-a~;· .. '1kC-d'1 ·é'n.con-
..... -· ...... "----:-: _,. 

- - .. --_-._ ~.; 
tr6 que son fuentes ·rlc,¡is y b,¡iratas _de .gl_u_tama~o monosódlco 

'-.... ·, 

y Ajlnomoto comenzó a comerclo1i.1za'r cl·p·rodUéto~: 
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En Europ~, llestlé .fue el pionero de l,is proteío<1s hldr!!_ 

fizadas. El p~lmer prodUcto comercial basado en proteína ve­

getal hldroli.;~-d ... ··se ~-cins.idC~d---~~-~o .alte;natlva del extracto 

de c.Jrne 0.'-.E~-~~---_:h·1~~01i·~~-d~·;'·pi-OntD·_-se'.convlrtló en un popu-

1 ar si:i Zonado·r · baJ o-~ 1 a·-·-,n.¡ réa; Hi:I gg 1_:_: y pos_~er 1 o rmcn te mezc l <ido 

con gr-~sa~,-s-al_' ~/-:r'réc·u·e~tcmcrit'e ·c·on·· e~tr~-ct~'-dc:·carne: la 

pro-te ina ·.hidro 1 1 z~'~-~·::.:1anib 1 éÍ1 : tuvó ~ 1Sx- l. t~- ~-~n-- 1 os --~il 1 d-~-s -; cub·O·s · 
---:. ·-~::: i'· ·.-:¡.' - ,· "·- ' 

.de cal~o:·":::-~'~'1t·,r:t~~\i~.jb~.c~·: .. ,~; <• 
En ES t •• --"'s Un 1 dos ;·:,¡J <L. produce 1 ón .•:I ndus t r.1a1 i de,· p'ro t"e f­

.. -,' .-,;.-.. ->t~:· '<:::.'.·:;,~;.'\'.~·:'f'.:'<\·/_~jo'_·~:'(,~;\;~-,!_:'...~.::/;-_,~: ·: '!~_:_,-,:·<.:·~',> ':·''.",'_,; ' ,.,.< 
nil s ve ge t<1 I es :.h J d,ro l _l ,z<1di1 s:::,como~Jue.n te,-·de~-:9 1 u tilma to· ~o;~'DS6_di 

. ::·:_ ·. -·· .. i ·::.;-~:'i:-';':;);_",~:;¿, . .-:_;-:..:.,):z>;:;~·'-· -S-±·::·,./·,;:<:¿,~·;-:_-:c::;.;,:;:·:'.'._"--).':,-, ·.,, .. -, .. ·-~· · , _-.- .. -.: .- " 
co ,· pt-Ob .. b 1 C!'len te !-t<1mb. I éñ';.c.Omo:~·I n·g_red 1 Cn te.:dé.:; sábor ~para 1 os 

·- - ;-- ;'-':;\'~.:·'-. ;_:_,_~· ','._~~f::t:;\·~·~tJ;~_!~ 'Z),::.j:"i{ ~,;.::-: ,~,:~:--::~'""{<.');_·(.;'·, f:~_·:{'t _..;..":'_- ~ -._ .. 
fab r 1 Ciln tes--. de· .... l·I men tos'~ ·-_·;empez6 r's6_1 o ;Unos·.:··allos··an teS de 1 il 

· · ,,. ;~. "¿~" 1~t?'l~~~~'.~:~fiM:~1i1~~i.f::rt'·i~~i,1::.':, 
·- . ;:< ;_··<'.-'.;~:·~~:·.'/::,;~-;_·~·;·_~~~if,\~;~;~:{i~f.·~t:;~N-~~~.k~~;::i:\t~\1):~_~'..;: -:·-. _: _: 

.-Hace :tre_Inta;o··cUor,enta'fili'los·;:;rmu·chos:•.p(oductores ·sOlo ~ 
. . .. . ,- .. _. _.':/-;!'.·· ·-·:·,\.;:-:~--~~:~.:;~;_'.{1 ... ;-0.~~;:~~' ;r:_:~~;:"'d::;~;:;:c:.:;r ~,~;,:-t·;,'~.:y_,_, ·,:~,:.-- ·. - · 

o free r on_.'ú.nó . O"- dos'··· t 1 pOs"''/dei~Pro·t'e Fn'<1s'~;h r d ro 11Zilda5 ·c·~n sa bo-

re s' ~.1 r~, -~~~-:. ~·~'.~:~,~~·;;~•,·¡·~~~t~'t~:i~¿J~:~y{:~-~z.¡·:-;~:~~;~;~-'~ (:¡·~-~,-:·e~~-¡ es-. 

e ra·n usa da·~·. p~-~·~:}~;~:~;~~i;~r¡~~~·;:~:~~:~.:~~~~t~i·i~,~~./~:r~-~~_.:-(~:~'.~-~ ~-~. ··s ~- en - .-. 

c uen t r a n - ~ -r~·~-~~··~·:·~'t~·~rf J;.~~~tl~~~~~~t~;~TI~~§~~~í~~--t~ik~}::~.d_~.~-; .d .e· es -

tos procÍ~c-i~-~ ;-·,·;_e¿~·~~;~ uno .-cori ·:prop 1 edades :'-'.ca rile ter rs t 1 Cil s· y -

'ª'º' ••pccrr1co. ·<!''.tf~!;~'.¿ti~f}ff~~~;~'1~~i~f:', .. 
Esto se:debe"~ qu~-:Ja.,-,l.Í.duStr1 .. ·;""QJ lmei1tfcl~ hii _'at".;a~za".'.' 

. - ·.~ ; ,.,,. ···'--.;. 
do un clerto·grlido de· s·offs .. ttCa"Cldn·~-y·.-po"r."C-st-o.tlene·,1a nec.!:_ 

. , .. , - ··• .. ' ,·- ·' .·. ·e'·- , ;·· 
sld<1d de desarrol.l<1r_ p-roÍ:eí~'ás·h-ld~(J1-1~'.~d· .. -5_~-hC·~-h"as'-:ii· 1 .. med! 

.- ·,. -. .._ - ,• ,··. _. · .. ,_ 

da de los requerimientos de c<1da- produ~to •. Por· esto actu<1I• 



• 
mente, el perfil de sabor,··color -Y_.propl_edad~s or.g.i:anOlép~l­

ca·s pueden ser a 1 teradas c~,s 1 ~ '.de_sCo_ 'y ajusta.d.is:. paril· O~Í;_c­

ne r el correcto equilibrio· de.·s'abol"'.en el;··o111-mC'ntÓ.'.:.(siJ . 

.-.-·. - ,. ·.-.' ··,-~_<·:·;<· 
-~--: :_<-:-.:·. :->:·¡-.--:~--·-,·,::-,· .::;~: 

. . . .: , : ·:::: ; ;:: :? ,; ~::;:.,;:~r,~,i{f j:~.ª~::~~~;~'LJ:~:r:~:::: _ 
cerra,. No -_obstan te.:.en:~ 1902 ·,·i-~J ,¡fhcompai'\J a_;-,t!a rml te_·~ t once r-ed ;· 

.· .. __ · ;,_,~:;.·;,¡.._,:;·;,'.~,~::i:~f~·~¡:-;\i~?f!~~-5Q:t?;~f,j.(h:¿-'.~-:-:=~~:-:-'r, >-~·_;.::_-,~:' 
y<1 hDb r a a_b le r to;,una \;í.f_b rJ ca .epa r·a:cp roduc 1 r~espec r f l_c;:imen te - -

--- .: - -: ,. '-; ;_\,:l::';':;;':..'.>'.-/,~-i~:,:~:-~i:::'.)[<~:}:>"~¿~-1/-~:;;::;s.;:-;:.'.~¡~f;'l.f~:-2">;/(;°V::-~_·;~¡ -"'~;< ·.'- -· 
extrae to; de-'. 1 evadu Í"Íi': en·~:C_l ~.Re fnO~Uñ 1 do~r:::s l'Íua·da~'i!in':"· u'no 'de 

, -: ·:'-~--·~ -·.-:<:;;,-: :~':,~ '.':~} --~·.,._~:,~i-:-~:.c!.,:;;.~,¿:..·~~,-·.:::-s_;~~<-<:~; ·. -:~·::·- ·~--~:... ..-- ::: .. 
1 os gran des - C'en t ros-:."c"e rvecCros-idl::}.;¡.';._;;~-1.s 1a5:t'e r. f ti'iri 1 Ca s ~»· ( 1) .· 

.•. ,. ~:)¿t~'?~~~~~~J~~;2;,i~,,",!~i~!'f ~jf :}~'i·,·.···•·. 
de -productos·;' .. po r.~~.1 b;'.qüe~~J ueg'a,\(lnf.,'pa P'e l.f::.I mpo·r t_ari te · .. en·.; e 1 d_e·­

. . -·: ·· : _,-/, ''.i: \~-·}F.~t::.-~-:-'f~··8i~~~'::~~~.1·-t~·f¡~\~.i'f,~].~-~f.;S~1-t:·#~ii'.~;.':~'t~;~;'./:·;,_\ :~ :··?_: t;• .. · ' .. · 
sii r rO 11 o de·-¡¡ 11 men tas·;·~:'.Trad 1e1ona1 men"te::;-1 a;,:1 evádu ra ;ha_•'s'I d0 

.. - . -·. -~:;-; __ :,~-;::::-i:\~·;¿;,¡_;;;;~~W::.;;:;:1.,JE:fl_'i:.h·:~'~;~":;i_f~~,\~~:i".·t~-;:-":·1:----,·,.: '.'.'_' ·_-._"' , .. 
u t 1 .. 1 1 zad~~ en __ , l_a_:-1ndustr1 a~-a IJ mcn t.f.c 1 a ~;pa_r.a:,:;I a~:prod u ce l 6n_-. .<de 

et¡¡~~ ,· , .. ~ ·_-:_b·i·d~:,·~~- ~:--~~jV;i·~;~~~'.u--~~"i'~~%~$J*'t~~~~1%~rr!~1;··t~';~t~-~ :_:, ~-~'-·~ .1 . 
··-;·•·-~ _ ')2~i~4;"' ?.~~:~~{'F:';&~,~S-~;r,:;.rf,;)~'f?:;i~7;::t~!.'::~'::v;~:;,'.:;'.',:':o-;:.~} :~.;- -- · 

. 1 a.- 1ndustr1a .. c.crveccra·;·::v1nfco1 ª-~~Y-"' pan 1-f.t e ac 1 ón'~-:: HoY·~ en ~d fa-~ .. 
- ·;· -.- ·-·· -: .. ... ~ - ·. '0.':)_~ f f :.':ít'.:;·'' ·'1í:,~7~l';r:"'}ij~·~'f-:t1:\'~~?~·,Yi'' <f,i ;~- ·:;' -.: ' ·. 

se es' l.s, pon 1 end_~ m.S,s, ,a~t.,~1)-~ ! 6,..n¿~,n~~ .~ ~,-~·sJ.,~i-:s.pe~~· ~.~s 1 c .... om~ ·-~~),su ~ 
> •,'' •' ,' 1-,¡- •';-').<> \'-:0•~-'~\>(?:¿.-.?°Có';:i-• ..,~'i',J.,.~_::~,;'":!)~ ,,__, > < ·~~ •: • ''' C•" 

uso como nutriente y~como;realzador,;y,potenclador,,dc,sabor. 

'·.· .. ·~.~~·.,~·:,:·~~i¡~I~?~j~JJ~1~~1{~;~;t:~;~~1.~t·:;~,.· · ..... 
1 as p ·1 antas· ! n re 1- 1 o re_$ ·,';{pO r.•) o·.: que·! muchos'}au t'orc.!s-: C 1"ás1f1 c~n .· ·: .'· __ , ,·.:, .::: :: ::,-:'.'.. · > 1.::r;;.;;~,·~·,;é:;:_:::F:\~.:,_--.;:~1-):<f.; ~:;-.;.~':l~~:·}:,:;c;~j~;_:«·:;;,V/·.'.--·:~:-.: <_-."::·:":;; . 
a 1 os ti 1dro1 l_zadOs .' ~e:''pr_o tC r_~'a- .mfC'rOb.! ana ;-O:_ ex· t·rac tos '.-.dC·.-_ 1 e-· 

vadu ra, ·dCn l ro -d~- -··1~:~,,-h f d~:o-.Í~Í ~,~'.d~~¿:;-.~~ .;'~X~--~~''._~~~~~;-~:~:~~· l_~)'~:.--.-·.P __ ~:~:;,·-' 
fines pr.S_ctlc?s• en esta ... ~·~,~-p~¡,:~~"(6~- _s~_--~en~t_OJr.Sn. por -_sepa-

. - .-,-,_. 

rado. (23) 
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Los hldrolizados de proteína comerclalei, pueden ser 
' . - . 

elaborados con cualquier fuente raZonablCmente rica e~ Pro-

teTnas; el sa.bor- ~bten_1-d~-~--~e'~-~~~,~--~~ de ésta ,Y 'dé---10~ condi-

ciones de proces.º .. • ~- ;-·'.-:·::·_,;,<.'.'·"·-~·:,:·<·· .... ·::~.;:.·· ·.';/ .¡=:·\.·· 
- ·, ·. ..,:->. , __ ,.; :,_,_·-::,:, ·:; .. · .. ,. ';,· <::' •,, ,~- t 

tu•~dÓ. • :~ ~+'.,ii~·f i~~B~J~l~~¿1~.i~'.~~~~.J,~.~;.~C~~'.~··~·~ .: . ·.·· 
conge 1 ado · o secado f.' es· __ ¡ nev_f. tab 1 C' que iocu r ran,·_p_é r-d 1do5-'_.de~,sa·,_· 

' --: . ~ ·-.':. -~-- .. '·;~-:·.-):-'r--;~~~\~-~~~;~\~:~\t~~~:~~·~:.?.•.'>:~~~ ·i[l~-~?':~/;:f ~;J{.¡;_' .. 1ti:.'.;:\':.i: ':: :;J/-·::·:·)';: _;·_-,. ::::: ·. 
bo .--. Pa ,.a·- .~ompen _sa r:;,\es.t~ s~ P~!'.d 1 das·,_;; s~';;p.ueden -:'.U t ti JZOl r.: pro:-- .. 

. -. -'· ' ~;'. ':.;:,: • ..:··_,,_.::·:-:·~·:~;;,-;_-;•;,¡).''f.X°'J_;:;~:i~t-\if/;;¡.'¡_:f..:~):':;',·.;f.,;;::_.;;;;;{;..'.'-..;?.J·.;_::~.:;; --~~~.'-_"::-·_-;:," -_' ·.'-' . -- : 
ternas · h 1dr'ci11 zaCLi'S ·-_·y ré~-t·r·ac Í:os·~'de '.'1 ¡;;·,/adú r·.1~-~!-1 as:· e U a 1_é5·-_d.i. :-- :---· 

:~:;::·tc::~r::~r~,~l~:i~rit~~~~li~l,~~~~~7~:t~!~-F 
~ ' ' .. t;t (~,?i)J--">l"Jl!i,-';¡i.'fii'~f<\;;.~·~:.t(,,!.t':.t."'J;.,ti-.,~.~. :- • 

·La creciente populOlrldadJ·de al lmentos--, lnstantSneos tam­
' --,_ -.. .-.. _. ::- .:~.~:·i:' ;.~'' :~;-~.'l~:':·, :sy;s;_;:_¡.y.;~·tl~~\~;0'.f,t~wt;,f~{~::;r .;:;.~ 1:~ ~-•,:·;:.:,_~ ~I": -~'- ~-:'~- ::-· 

b 1 én ex_ I_ ge ',,_1_ ª-~-~-t.1 .. 1 !,.~_ac_._l_d.n\d~~~-~-~,-~-~Ji;i~s;;;h L~.f..i;>.~J:',~~~-~ s;,,_Y. ·,~~.t r.a~ 
' . . · ,·._~.::, ;iY.'i-/:'~1.,,;;;;~c,,;i.:•r.?\'.'"'-''~'f:i~,~~·:f'c'fti!c:'·'~~ .. (::.'~-'~~,;--•!• .'. · 

tos de: 1 e va duro _ _:~ que 1' con.tr 1 buy_en!,con,-.e l,"¡-sabor.c·deseado ·a· 1.1 
·-: ·,,~_.:; :·.}.\';' :-~-~ ... ~'·::.:s+~~·~•rli~~:·~~·:f; '·~~~~tt~-.~~:~,~H~.::1,~t.\Stl;'~"~~i'.~~-::~":'.'.:,:0-;:-~ .: · .. :-.'. · -, · 

vez - de man te~er;:_Jos_-,;co.s·tos':/r_azo.na b 1 es··;} los•: procesado res ·de 
.- ·--~ _, ... :. ·.-_:·.<·~~·-":..·~;~:s;~"·~t:·~:.~;~.~1~:;-~·u:.:-~;;;:·;_;";;,~::.;:,,~-.,¿.;~~;~::.:~---- .:-- .· -. .. 

a 11 men tos, . ca_da·~ vé,z'(redüc·e_n~~Ínás':<,I a\~é:a-¡, t I_ d<l_d :.:,de~.c:a rne· y :conrOr-

mo .. •• •• ~ ~?~ J;!~;,~f:JK~"&~t~~~t~~~~}~f 2;;tr~·~~~~, ~ ;~ ;~ '" ~ · 
h 1dro11 za das, aumente.; pa ra_;.anad 1 r sabor· a ,carne •. .' (11 O) 

'=:-;::: > .. : .. '.?/·i~;;~'.~f:~~'.~:f1~t~~~,~~~~~!i!{i:\~:~}\~~·~::,.:_·.-~ ~.;:: ' -- ._. . .'· 
La a 1 ta, campen tenc 1 a.,-en t re_,; 1as,,1 ndus t r.I as· ,sabo re r.1 s, · 

.'. .... , :·.-:<-:.!.'~~']_";;~i>"'~~~-:~~\~~::;,!(f'.·{';/Vi'.;1.'ú::':-i('f¡-,':; ;:-<··_,:·:. . -. ': : ' - , 
han obl 1 gOldo a. buscoi.rc: pr,ocCsoS:;de~·;pr:oducc ld_n .-c,,da ·vez-' más s!?_ 

r 1st1 éad~s, . :~~:5·~.r·.~~--;·:,~,-~:~:.~~~:f~-~.~~}~~-~:;t;~:'.~!~~-:·:~~ .;~,·~-~~- t-·~ _s __ -~~-~-: ~ás . ·-
us t l mu l an el. apetl to a·_- la gran:Cina'fóJ-ra 'de los _seres humanos~ 

e5 dec 1 r, los· p~~~-~ct~·~~-;c.f~_ñ''.r·c~~'>.~.(~6-J_,.:· 

Según estudios de algunos .companras e11tranjeras, los S,!! 
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borlzantes de carne de res y de pollo han··demostrado·ser los 

que mayor demanda tl~nen.··Un 7,o:t·:~e __ los_.5.abOres. c4r:nl.cos que 

se producen s-~n-,'de res:Y uÁ.20%' de·~pol,lo_.:.·.Pero __ ad.em.fs:.en 'er 

- a f.Sn .de s.-t_t·i. ;-~~C~ /.!os :_guS--t:;;s:.·:d~·-, -.-~~~,~~m ¡·doi-_.~_-,- es to~':. ·sab~r_eS 
:'·.' _. ·.·_ .-.'", '· . .'·!· ·_"·> ·,;;:<.':'~-<-'-;;.:'..:,~";.:_;,_.,_~.::·-'.y-:_ ,::¿;);:·;~:>, -·<;-: :; ,·._,··:· .· 

se elab~ra-~·:con~dl ferentes· características·- pecul lar·es·'de· arO 
:.>: -:· ·_·:-\·:.::"::.: f :·:\'.);~7:.-.;~'''~~1.;~,;~;~-~~~·~-;;i}'.~;,·;._;';:··;i.;>;?-:':i·,·~·:·:,:,.:;:.c:-·':-· ~-,, .... -.-: .. ' 

ma y gu ~to',_ Como:- son'.:: 1 a s' .. nota s::de~-.-sabort ahumado·; i asado, . coC 1 · 

co º ''"",'/::(f ·i~¡,~fj~~~Jté~if &~~i~ff1:~;t~f)~X,,{.: . -
·. s·e es t 1 ma :que ':e I:~ uso :·de'•:Pro te rn"a s_i~h 1dro1 l."zadas · en E'uro·-

p~ es ·a~ t~:~-~~:;:t e· r~~:~'~-~~~:~~·{j~:t~~~(y~::¿~~·;·.~~·.,.~;·;·por ~'no: 'v· e 1 t_! 
: ·:.·~(~'_C~·-.~ '.(f:,•;';~h:~~·~'.f;;_;;::~~.<~;~::·~-,_:~'-~'.~('.:<;·,"•·¡. -- :. :-: . -;·. 

·mano deL'mercado,'."en/Estados;_Unldos;~·es·:slmllar. En Hé~lco se 
- ·_;;':: -:·· "'J:-~·~ -_;, :::·:;,;.,;:~~~·:.;::~:;:}~~::_~·~·:-~ ·(~· ---_' - ". 

es t 1 m.a_ :un: consumo' de (5_ ,ooo '.tone ladas· que .en su· mayor fa vaii -
. ·. '.:-·. '}-:: .;,:'<:-;';~_:(.:-~:1.~·;-,--::::_~:::·,<:"·:·.-· ':;-·_:;-. ·:. 

des t.I niÍd.·a-s .. ,-~· 1 a el abo rae ldn 'de :consomés. (5) 
. ·.: :· .. ~-'::·-.:- ·;: ·.?;-;'-'·,~. :_,' 

-··:: .~_:: .. ::.'.·' .. ~ -"t~j:\~/:·~ ·.;~:~:-
..... ,. .·,; .. _, i:: ~:;ú ..• ,.. ;: -~.:< 

z¡z: PRD1E'1NÁS ·.:·:~-" . .t{t:_-~.:"~:<'.:-· 
'.':-/·.~ .... :..' ..• "- ' •. ·,, !." . ·':;, ·c- ', -- ~ ...... 

. !-, - • " ': -~:~t 
'.Las p·r;;t·~-r~~\::·!·5·~-¡:¡ :·~-;~{;·~-~·i.las d~-.grai:i_ -t~mano, com-plejldad 

y. dr'VCrS;d.i'~;-~··,;·l·~'.~~¡-~:~-~·t·~·:·a·'·-través de· la, dlet& de los amino-

.fe !"dos. eS~·,;~ ;;-~';i~-/~\/:-~-~·;:'..f::;\ ~~{~;·~nc·J·a_I e~·-; R·~·~:~·s',, ·r· I os .Pa r;á e-_I 
.. . ..· _· .· ;_: .:.::::J,r·~-·/~'·~C:"-:_.·-f--:·:·:. . -- . . . , -

cree 1 m I_ en to·¡ .sus. ten to.; y; b I_ ~nes_ta r ;.de 1 homb.re. 

. ' \·;.::::::¡..¡;:~;::1q.;-.:'.~¡~-;:J;=f::~::it~;- ''.:" .. :: :.,?·,'., .. ·.' __ ·.~ . 
Todo1 s.:,!:~ s :. P ~-~~.ª- r~~-5, ·.C:~~.t 1 e_ nen·: ·.carbono •. h 1 d ~6gen.o. o'x r­

geno, nltr6geno: ·c·asl<todá:S. corl~1.ene~-:·~z~·rr'~ -~:~-~lg,un·a~:.é~n-

tlen~·n-. eJCmént'os.~d·l~i"o~a'1i! -:'~~ .. r:tlcul,~~~m~-~~c f6sfor~,. zinc y 

cobre. 
:¡·" 
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Se, encuentran 20 L·amlnoácldos distintos como constltu· 

yentes de las protefr1~s. ·tsto5 se hallan ~nidos éovale~t~me!!, 
te entre s·r· •. _:mcd.lánte u~lones' -a~lda.;·s·U·s_t.I t~--fda: 

. - ' ·-- .. -- -,· -. . 
1 i'~mado~. en• 

.-.. --
laces pcptídlcos, for-milndo ;lal"'gos· ~ál_fm~r-~

0

~·.:·. •:. 

--.·,'·:'': - . , 

, .. ' " ;,· .. ~; :: •. ;;~- - ,,. ,. ;·." ·; '' . ,·,·- .. _~ ~--

. · ·Lo• ~.m ¡~~~e: •i~ jc~~·:·•~C,~~~ •:tO:é~Fk;{f°"{if,~?~~ºiOt•~I-, · 
nocJJ rbox r l l_co s ~;c_c·on ,".ca rác ter.':-} an fo t6r_I c·o ;·Jco~n_-.;excep_c t 6n:-:-de_ · 1 a· 

· · -,' ··, -: -: .. _,_· ... ,_ -'. :-_v-·.:_~.:.~·,, .. ;0 0-:·r'..<~1°::nt~r;~~},0.:::;::;;~-;;~f1:T~''~';:,_:,,.:-~~::.:.,;;~·;;'~y,._;::G·.~:~~-~:, ·.i'.;\. :/·~ ,: .. 
g 1 le 1 !1ª·· 'todos:· p_re se_n ta:~-~-~n_\:ca rbono 1._.as t m6tr t c_o'.:y·.; po"r::J .º'' tan-_, 
. -. . . .::- :-' .. ·,~ -. ,._'.:·-: .. ·::·~,.~~'::"·,r::.::1,~~'=:·":." .. ?7;:; :J:-' . .,~7,:·.;-;:::,,,~1;..,,·E.:_:::i:·jo_~~~.:'_·:·::'_,.>.< ,,:-.~ ~: -.:·· :-- .- · 
to ex 1 s te_n_ en dos ·Fo rmas\_.6p t 1 cDiñcin te<á et 1 vas :;;;D>y.:•L'c ;t s6me ros;' 
. . .. -- -.- - ·- ---- ::·_· -~:- ::;·::-~·:\~::;~.'..~!.\--'-'iti~;J,:;~:.!t~{~-:'ti&~ii:<!,::;fi?i=-:;:tt('if,.'(>,:Z~::.~r:¡'.~;~;f.'~;;::~~ ~:-:~: :/<: :_, ·~ 
Los_ am 1 no&c _t do.s ~ qu_e ;:,s~_·;;~}(_c,ue~ ~r-~nt:.~~--=..1 a J.~ .. ª _tu r:~.! ez•(~ y~: que·_ t 1.!:,·._: 
' _ ,, ·, '· ''..--~~,;.::·-'i' .. {:.";.':~ '.'.;/•<?,'.(>~~-::"-'.:':•:_S-".:-:-::;-.~~-~'..'~~~{\:'.J;_f/?Y::_.::,:,':;_i;~'4';f{;'~-"i,-,_\'.~.._';_ci.'-/; ','~:--:e,\·:'._,_·, · .· 
nen; ac t 1v1 da""d:· b l_o l 6g 1 ca-t'S_on ;:. 1 os t de ,:;.con f 1 gu rae l 6n .. , L· L·; 1 os de 

::, . ', ·,·_:-.--~--=:~ '.;'':.<.~•: ?c':.l'.~-.2~'.IS-\;}i-í:'.Jé~¡_~'-,t_;}_¡',i;;'j;f, :.."~'?-(."t-~:-j};&}~(','f ~ ~~-'.-:-;' .. :{', :·,-.. ,: "; ' 
1 a· Ser 1 e/o;~ n·o·'.;so"n:: apr_ovectiados ~por,'.:é 1:.,organ·1 smO_i: humano en·_, 

' . - . . . . . . .-:- -~}::'.:-,{f.'•:;{·;·-(";, --·~~i_{l:-;.:J:;:ff-f.tf;fp~/;~}~:.:,{h' .. ~:-:~;_;;•f:~:dJJ•>:,}/",-h' .¡ ~,- :_' '.-' 
1 a s.fn ~~ s"1 '~ :«:1_e:; pro t_e fnas\<·s t nol¡'que,;.'e'n\'.- l a;·,mayo·r:.ra(.de_LI os ca-.­

lc. ·~ ,..,. iº ·:t;<"\::.;~:-¡.(-0¡;-;..__' ~~~~~(~-t-~J~;~~{;'.i\~?2_¡¡1;:;;;'.,Z'if._::.,r,:( ., ·" "· · ·,, 
sos s 1 rvcn Un 1 camCiri'te" Como '·ruén te 'dC ... 'eflC r'g r a, y.: se_. encuentran :: :::,¡¡f(~~~lililt1f t~~:;: ... ;.. . 

Las" P rO te fnilS\"" se!:' ha 1 1 an.f cons t 1 tÍ.i Tdii s~; por~ "una \o·--va r tas 

cad·~~ a S :· ~~ f (:~<~ ~:i';-~--~~-~:~:i:~~~~;~·~'~i/f~-~~-~~~>~··Í~\-~~~~~~:t;~;;-; ·~'~·J.-~ i,a-5·'.. a 

h l_d r6 I 'is~·~ .• :·; 1 ~S · u~ f on':;~:~-~~~f;f.dí~~a~ ~"~·~~~· .á ~a~~-~~s ·
1 

V.:-_I a ·.:prD t'e!· 

na es . co~ve r·t '-~~--~~·n·· --~--~-~:;:~--~~1~~~-:f~-~ :h&S ;¿~--:\.'~s tO .es. ~~-, ·n~ic i ~os • 
.(~ - . "<'-,·.-·--· ·~;~- ,:-,:.:-!-:'.:_;" 

<: .. !_:_,;:···--:_-':}~ '.'<' 

R O R' 
. 1 11 I__ . __ .. 

NH -c-c-NH-C-CDDH ~ 
2 1 1 --

H H 

·,.,, 

+ 

·R'· 
1 

H-NH-C-COOH 
1 
H, 
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- ,- . 
Sin em~argo, las uniones -pepiídlcas ~on atacadas en mu• 

chas puntos· a lo ~argo d~ la cadena .y 'las siguientes fraccl2 

nes puedl;ln darse dur-ante-la _hldrdllsls, {43) 

PROTEINA 

PROTEOSAS 

l 
PEPTONAS 

'!' 
POLIPEPTIDOS 

'f 
PEPTIOOS 

'f 
AHINOACIDOS 

Se. ~;;e· se·n·t,an_- :-;~,., ~~Í d r6 l 1~1 ~ 
_ fuer te_.de ·-1 !,_ --!I rote rnoi ;-'-_son 

solubles''.-_en_·. -.qua y no coag~ 
lan_-por el;-·calor;,-se: pueden 
pre¿lpltar saiurando sus so 
1 ucl ones'. c"on. 'sulfato' amon ¡":' 
co o:de .. Zlnc;_ .~·,;/->_:_:: ~·-·-:·; 

Sust·an·ctas ·mar·'defln-ldas, 
compuestas· por,·: po 11Pépt1 dos· 
so 1ub1 es. eñ.: a gua," ·-·na~·,coagu.;,. 
Jan po_r, el ''cal'or_: y'. no/.precf· 
pitan- con '_solUclOnCs·de.'suT 
f;i to -·aman 1co.·.~;.;~-~:z1 ne.-;.,. .. -

f:o rmadoS·-·p~·~-,; .m.iS ·_. dc:·-1O:am1.- · 
noScldos. ' 

< ·. . ' . ': . -· : '.' 
-Contien~n ~os;':cre~,· cu~tro 
o·m&s.~estos 'de·.-amlno&cldos. 
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). CLASIFICACION DE los HIOROLIZADOS DE PROTEINA 

3.1 CLASIFICACION.POR SU 'ORIGEN 

ser ma• 

nu facturados -d~,·-.c.~-a-_(q~ !'~~,:;f,_~·~.~~-~~;-;_~-~-~-~"ª-~-_1.em.cn,tc ,. r 1 ca en pro· 

te ina, Las sus tanela" s-,:·p~-o·t~ fcas·_:_ p r'C rer.· idas 1_-"como mate r Ta 1 ,,de 
. ' ._. . --- .: ,- ·-- ---(,-.,,,:.-; . ·--- -· .; . '. >,_,-•• --·-~- ' ._ .. __ 

p<1rt1 da, -".está~;- ·na tiJ·r:·~-r~en te>~1·í·ri.'i:t-~-d~~:;·~::.1 ·ás>_q·uc· s_e; pueden 

con_S_c g~ , -~;; --~-~ ·:_~~-~~~-i~!·.~:~~~!~'.:~:~:\~~~;~~f 1~~;tf ~~;-~~~~~: ~~:::-~~~-:':~,:-_; -. _;, 
·~~~·', .~.~.:•f;1'i}j~!~"{~j~f~~~:.i~~f·T~ú .l~ ;: 
1, Hldrol Izados de 'proteína"'vegctal :·.:, 

. ' . . . '.\:··;·: >"·~· '/_";·:~:\_':'_:0-_.'.;,J~--{•.+~:·::~-:>::\;~·;;::/.,;~ ;-::'---;· '.,'; __ ·-
2. H 1 d rO"l,1 za dos ~·de}' p!-o te ~na',)án tina(•.,:-';-·;\ 

- -:-· ;'::;·-- :--,·<-_~; '_\\:: :::-_~::{f\.!::~>'.!:;::;_;<i::;·:>i·~'._:·:-:· .'f-;, , .. 
3 •. 111dro1 1 zado·s -::de .'-pro ie rna~>m 1cfob1 a rili ·; 

• -,.,: - •-'. - • e - '.'.'{~.i\)~i:<\'..~·;¿;;;.'~¿-,·~;1~;:.•:.'~Í;;¡-_:';;" :;,:· ,:,._'.'~· .. 
·como cxtractos':dc -:lavadura.-~,:.:-- · 

--.::¡· _.·. 

~;:~~~ c~~~c 1 dos 

- -.··~>- ---.:~-·::.::_:-~:·~;}~:f ft~~-~~:r~;~;~~%~~f {~;:.s~:~{:';. --: ... -. · 
Los hldrol lzadós'.~dc~-'Prot'e_rna--·veg.ctal se pueden obtener 

:-- • 0 :,".:,;~_- :'. \:T:;:-1.\!f,+_r.';,~;-:;,: 0 ~ ,')'/.• -
u t 11 _I zand~- como. ruen te.~pro te T ca f.:_.-_ :.:. ·: :.-' · 

G 1 ú ~c. ~:::d~ ·:-~:~~r_:~;,1;:*{Mt~;/t·f ~:~.;~,~-~i.'.-' ~ .'-~. -' 
Pa s t·a" d'c'. soya: dtiseng r·asada ':: ·' 
. -.- ·_:--._-,.'¡_•;' ·::::_._, ··.~---~~;/:;j·'"._-_!_\:·.\ ;: :_ ,• 
G 1 u ten __ de .; _t_r_I go .··,:·;- ;":.,, ·-

Pas'~á de-: 91 ;.-~:S~f->~··:: -·!,;:~:,:. 
PD s ta: ~¡~~;·-~--~--~-~ j-~--;:-~-- _'._ ·;: 

. - . ,::._, 

Mezcla. de estos;'·_ e.tc. 

En Héidco s'e producen a partir de m'.lrz; soya y- mezclas 

de el los, no se utl 1 Iza el gluten de trigo ya que se destina 
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en Su totalld<id .-. l.:J Industria de ,panlílc<lcldn. L~s otro1s 

fuentes se utilizan en Europa y en Estados Unidos. cn.Hé~lco 

no se utl llzan ·porque su dlsponlblll_dad es llrnltada, {39) 

Los _ hl d;.o 11 ~ado~ .de p- ... _o t~- r~ ~---: ~n 1 '!'ª -;~. s~ .--~uJeden _-oh _tener -

u t 1 11 zando corno ruen te pro te 1.ca: 

Cnscín.1 

Suero 

Harina de carne 

Har lna de- Pes·~-~~~'·;:-.:· 
Grenet·Í~a·; et·¿-~_:·\C·.· ;,.~'{ 

.E><a• '"~"te; p•o~tcl~~; ~º'"~ .~; ... 1 •• ."" 11 zon pa•• 
la elaborc9cl6n de· -~¡-¡·~~~'¿c;:·~;."b~-1an·~éo'dDs·;· -, 

·-·¡·:,··;.;"<, .. »'-"--~:··::-:.:_:~."·::"·:." _-";· ·..:;· 
--.-.:: \ . ;/::.:r.:?~-:'H:~ .'.~;~=:>-~!~::~. :·:_~ ;,· ~-.:: - . , -

En Héx 1 ca._: e:_'_:· _ú~-'-~-º- ,;:h _1 d .-_0_1 __ ':·~-~dº,~:d ___ e .- p-~-º te_r_nt . <in 1ina1 qUC. • 

se r ah~·._; e_~. ·,_u,~ -;-~,,~_:~}.\i_~;~:~:i_~j:1..~~~~:~·~~f;f ~:;J.::~:i~'.:f;7;~¡~:;·~i;/.·;::·~;_!-,~:,~,~-?::d'._~ -~-~-~. 
Obten 1 dci • t rene·- ap l. 1cae1 d_n/, c;o!"o:;<~gen ~e }acrean te;- o·: de .~b<i t 1 do , 

:.::. :::'::rff 1t~:~i~ill~~~¡r;t'í:r1·· 
En :·p~ r~;:-~- ·_como·_:·Jap_d_n {y ',P<1k' 5c-~,fn ;··,·.' se_·_,-p.ri:Jducen l_l J d rO 1 1 za• · 

dos de ·.hi~ In·~,-~-~'..-~~~":~-~~~-~-:"~-~-~~.~'.:~~·-~,;_·~~-~~·~' .. s:·p·I:.~-~-~~~·~ -_.d~ ce reo1 • 

-1Cs.~·.c·1-9)· .-.<-· .1: -':.·'- '\.'.-.:~;;':'' Y 

Debido a lo1 poca·'prod_uccl6n de eS.te tfpo de·producto·s·-

no se trato1rán en este estudio. 



Las proteínas mlcrobtanas hldrollzadas o extractos de 

lev<Jdura se pueden Obtener- a Partir de: 

Levadu~a de ~ervecérra· - ---- -· ' 

Lev.idura de -~~n:i'r_1·~,~-~-1dn·-.--· 

Levadura _·To·r~.1 

Leviidu~a de blom<isa ::·'· 

1l 

.~:, ··<:;~rftr/:: -~:-, -.. -:,- '.-;:.-
la mts s -:u·t i i\~·~:~:~:-·:~~:- .Hé-~'j ~-~-· ~-~- ._(~::.: 1 e~adu_~a . de: cérvéce,. r ~ 

Y. es to ·es'· ~-~~\:~.~-~-~:f:i~;;:~~~~:i:~.r·~~~~~~::~~~/,_~f ;,;:~~:f~::~~, __ :.:\~-v~-'d_~ ,.~ s · t 1 ~nen 
pr~b 1 e~~~,: ;de 'abas to'.~v/o -'.su~ costo ·.es' muv ,-: e 1 evado. 

_ _· ·'.:. "··:·~;:::~ :·r;\:;ri(t~trig~J:~-~~;}~\:·,_~;11~:;.:t~~~:~:~~~'.,~:·;~ '.~~~-~~:~)}_: -_:_;-~:-_~::_.: --, 
En Es ta dos· .. Unt dos'.::se.·,'ut 11 f"za: mucho .'ra '.-1 evadura '·To-~U 1 a,· 

- . .-_. , .. -. : ···.'.;\.\¿.¡:-,-~·:.i;~?;~-'¡1'.~r"·:.~;\ ':í-~.J,Y;; ':~:: __ ;:;.-.-, :~:1-::1,:¡·.:/· _ ·. ., . _ . , . _. 
para l <i · fab r 1C:<ic16n·.; de)ex t raC t'o\[de~: 1 eV.1d ura :':··q c:ls ';'c0m¡li:i i'I ras -- • 

-- ---.,,,'. · .,.' '~-<-· :'; ~~--~--·0:~.;_\.r:.·":·¿..;'.'.:.~'.!tfi;;.,,'.t-;__~;.;,;,1;-\,:,;:0-,.i_ ,;,.¿: .::~:: "· ~---. ,., ', .. -_;:_ ·: . 
que . 1 o f a'br 1 citn ~es t.lln'·!aS'oc l <ida"s:EcOíí':H ndús~i: r 1 as-'• p'ap'e 1 eras·_ va 

. - : : . --:,.,-_;;__-::;';:~; ·;~<:?._{;:¡_:';\'.'/t~f;\'(),~~:;:~:.i;tJ(;ti,!,!;.J¡(~g-t'.J:_~.-.-f¡;f·.;o;:;/,~';.~ ;._'.\': . . . . '' " 
que pa r<i.''e 1: des a ·r·ro 11o:;'dC'/;I1IX-_I ev~du f'a~~.s·e~:r'eq'ú 1 e"rC' dC' i:i.z.úca • 

'ª' . •"'º ••• '~!;:;;~füt~:[~~f J~1f W:. . .,;,.; '.'~~~fil~~f fil.~~.'~:.:" ··~· 
Además_;.- l_a~·· __ J evi:id_u~oi f de\:cer.ve.cer a.;en_,;,E s"t<i_do's/Un 1 dos.· Cs ----. 

_- · . _ ,\- :J.1_·~---,--:,-;.1.-:;;,;r,_¡;ti""\~;:¡_:>.'::f..:t;~'..',~J;~N-f¿-i~·0,,~_i.'álr>~·,e:::~·;:_'-•·;'.· ~·" : .;·_: · -.. ,· -: 
. muy C:af.a·,' po_rque--~ 1, ~.:U t_IJ _1 ziin?: p~·,.., ¡;1 i:i.,;ob_teñC l _ón ~ d"e(pro te ína . p_! 

,. e•::·~; .::~1~i~~~1~:;~;;w1í~l~~i~.1'.ir~c'n~~: .,~-.. 
te 1 Cil. e 1 ~va' ,'e 1 ";é:oS tD~~d~ -, ·~::p~r-~ti'iic to·~:\1Qb "lio', a l:·t~'cj~ T Po. y' pe r so· 

na!" ca'pa·c-1 tad'~-: ~ue. -~'.~·._:,:)~~~-~'¡~~:-;:i:},'~~?C:~:+J·~\<~~/fa. ::::,··:'-'.',t.·' 

En todos 

penderá de la 

. ',_-_ .. • .;·~.:. :'-.'-: :'.~;··-:': -::;:,:--- -.. ~;;::· .. ~,, -·/ .. ~. "': 
••• -·· j. ;, • 

' ' - ._ ._- .... , .. :·:.-: ' .----: ·:--.-·:_ ,• '. 

los.--tlpo~ ·dc~hldroli"zadOS 'el sabor obtenido d.!!, 

Íuc·~ te· ·¡,~-~-l~ ·,e~-~- ~-l(.i ~-~~d~· y-. d~-. ·-1 i:i s. cond 1e1 one s 



, , 

del pr-oce5.o• 

).2 CLASIFICACION POR SU USO 

Básicamente tres clases runclonalcs de hldrollzados son 

producidos comercia! o e111per-l~cntalmente. Los. hldrol Izados -

se pueden claslf~~a~ como: 

1, Donadores de' sabOr ;-,-

"~- ": ---., 

3, Productos sofisticados' 
'.• ... :-' 
'_~-'.'~'- ' _,,·;: t ' .--~. •' :··> 

Es. 1 mpor t ~n te . co·n·~· i d.ó-~~r ·,que;:..-·~·_¡_.:. S~b-or .. es< 1 a comb 1 na -
-__ :.: ,:.. ,,..,, ,.:- ~-. '• .... 

e 1 6n de 1 · gu5io; ,·:scnsaé: l ón:;·y·; o IÓ ~-'··en~:l_Os. ~e·c~~·i:¿·res de 1 a , na -

,._, z v_ ·b'~c:.; .:~; ~-~~!-_'.;-·:(( ~-~~t-
1

:1;~,~}~~01%~:;··~¡:':_;:;;::;.7:\-·;:;_-- ·\·.::::: ·-~-:-L·· -
' .-· -.. . . ) •. -~::· . ,. . J' ". \'.·: '.' . . -,' 

E I .• ~;;~',,~ ;_;~1ff'.~i~~;~ti~~i~lc,~:~;~~;I~' •)·~~~é•d,•. 1•' 
·pap 1 1 as . 9Us t'a'i: I VaS>;·· Es ·taS :'Son:;_.¡,eq-úena·s ,'. de'p ,.e·s ron Os ·_-,1Óca1 J za·· 

'. .-,, -"-~ :;-:.: ... :;,º~ :. '.<":;·_;•/,'.·;~-;;;-:~~~·~:~; .. _,'._;·-,:1?--~·;· ~·'7~' ·.':':~;:.:_-;::.e:·,,,:>;',·-::· ·; .:· :- '_:'. ' ·-- ·. ·- ' 
dá s ·en sU, ·;.:...;yor.ra·'.._cn·._~1.i7\t Cn9ua·:':'::con:~ñiu"chos:-;-pcqÜenO s ;_. recCp to·· 

·· · ·· · '.,,: ··' ,~º~J;i:'ri~~~~7J;~,f~:~&f~Ji:~,fff~:{.'.E~i+f·~ · ~,; · ·1 
tuildil':. sobre-...-- e 11as:,y,-med1 an tc:<cargas,' e 1 éc t r,I cas ·_·{te ,.m_J nac 1 o· 

· -:;·::.: ·;··; .-.'.;-.. --~Y.',-i;.~·~.t~~~.2c~~·_,·,~·:t{.-:/:~'"¿.·/~¡.;.'):-;'.0::'<:.!:?:,F < ',:,;,=. : · .:·-: ·:· ~~:. 
nes ·ne,. v_I o saS );o0-,t ,.ansm 1 te~ ·:_su• pC ,.ccpc.1 dn ·•a 1 _·_ce,.ebro, . 

'. ·._ ,·· ._·.~-~'-':'·. :.,><:·; :,~_,::;.<::•:,. ,>:•" ~; \ ._.,; ~ 

Sd 1 o h~;~'·,c.u;i t ,._::··<~u·:·~~:s ·-~~-~ i-'~o·:~-~ ', · · :i·· 

Dulce 

Ag,.fo. 

Sollado 
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• Amargo 

C;:ida uno sc .. pcrclbc' :en un . .irea .esp·c~·fflc.1 d_e la lengua; 

la punta· es más' senslble·ii-'Jo -dulce·, .'lo-5 ladO_s·.a-lo-agl"'IO y·_ 

Sollado y Ja. partc''posterJor 'de ·1·~:.°;·¡:~~g:~-~·- a·:·10·.ama_r90, 

. -_ .:::.-::::/~-~~--- - .·:·- .' :i ,• \ -

l<J 1 en gua · ga rg~-~-i~ ··.v_ '.:.tO'd.i>)·~~-·-·¡;J·~.1·:.- s·a·n: _·:·~-~~~-; b t'c'~- :~ fa-. -

:·: :::: · .~:::: ;::1~·; .:~~~t;::;·,jJ:rf IL{;·::i,}:~[f::::··:~·:~ ~·. 
bo r • '. '. ,'. .. :. -~,;-:·:· ;'J:~~:-,~~:~~it~:_Ytf:~:::~:;!;~-~~~::.··:_~; .. '.·~-~·,~'. 

... /(;1:: -. ' \~.j~:;,::._ -._: .· ·,,. 

La long·"ª t.l•fr.i1j,~¿~\~;J~icf:\~t:~; .. :.j;~c~~'.I' ml .. llo~e>. 
E 1 o 1 o r y".-c 1 _ a roma·.-.; son:: pos T b 1 eme·n te,~ 1 oS«;·_r a'c to res. m.1se:1 mpo r-

ta" tes p,~ -~ ~ ·-,~ ~~·:~·~ ~··~:-~ ~~;-~:~'~--;~:;·~~·t:~:~-~~1~~~-:-1\·re::f:·~~~~~:~:~~X~:~;: ;:l~r-;_::: :, 

.. '"'º' ~¡ ••• "J0~J,~~~f~~:if1,i~ff~]~::,;~1,,,}~,º'º" "º -
es una solil,,l~pi-eslón·;'-:es:·Un~ ·se·r_l'e"_.d-é!j_Q;pr'Cs'lones; ·cildil unil 

: -~ '.'':': .. :-· __ :;_ ·-~·-:~·:::•1-,',::· .. -_:;-_,_..,:-· <'_:--~-:,:~.::_;_ ,·-._ .-. 
de l_ils· cuilleS. puede.,dlstlngu!rse;o,·;_tr?sl~parse._y.-ser la lm-

pres16n r1na1 · ~~ -~~·~·~'i._1_6·~·- d~:··~~!JU~·do'i'.'.--~·;_: .. ~_~<.-_e:¡- :~:~-so de a 1 qu"' 

"º' 

3 ,2, 1 DONAD.ORES DE SABOR 

Se empleiln en 9r<1nde~ cantidades,- contribuyen con su 5!!_ 

bor o actúiln como base de sabor y ilmp_I Tan. el espectro de sa­

bor total del allmcnto; por lo gencrill c~ntlcnen cantldildcs 
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apreciables de .aml«oácldos ilZufrados. Son gener'11mente de 5!!, 

bar muy rucrtc a carne; su sabor se desarrolla aun mds dura~ 

te trataml'cntos_ térmicos ·co'mo rcsul t<'Jdo de lil reaccl6n de tl 

po Mo11 l lard. (5).· 

. - . - " .. 

Se p~c.;d~n,. ~:l·a~:,)·icar- en -dos- grupos: 

.. , ,'::- ;;~---'.::':··.; ·' :'";' ' 

-2 • :c.t fon ,-ce, s:: ru·ér'l:-éS'..-o·-,-~ma ~9ó'S ;-_t l_po ros t ¡ Zaidos 
·: :-· · _,,_._ :}:·Sf-_::¡~~:; ... :: --<-:-:::·o -. 

. - -. -:_<:,·;_-,:~-~::?:~~-~~~-ü';._:-;_<;!r;~}i:-:,:;;~_E::}·;>·~,-~}_.:-·_:_ ... :-:.> .. > . .-·- ,- _,.. ·. 
Los '·cSrn 1 c·os'::suaves f ~-poseen _<:componen tes·: a rom.t t 1 cos que 

. · '- .·: __ ;:, f .<i</~<;~>'~\~';';_.:4.~\~¡~;-f~\~~-:~:c~·:':,::··;,•,ú~:;.;'.•~.'::·:·;·<'.-1·.::•:>-. :·:';_ ·-: .-
con t r I bUyen ~ a 1 a __ -1 f!l_ag"en'{~o ~'! 1,-:>:de l,,',sa bo·r;·--:.E 1 ~-sabor bas·e es 

. _ -. -'· _ ._; ·. ~- .:_ ~.--,,:-:.:-:;X·::/~:\:~-i::;~.~-:~<:-k-',:~¿,,-';_~·~;~,;-::··!;,.: ·::.'.:_):- ,,:, · 
compa rab l_e_. a 1 ,, t.1 po:_;de.'7 h l'd ro_l_I zados_f.'.. u t J 1 J za dos· corno, poten e 1 a• 

:::· :: ,~~2:~f :;;:rf t~~~f f f~~!}~~~~},~~~I: ::. :,~::::~ ~::.: · 
de .cornpues tos=· Orgln t cose;; vo 1át1 1 es7.\f'-;_>t;~ ;:'..>.: 

., -;-:_-;-,t~ ~;~:~~·:.j;~;.~;~:rt~t;~r{~~:~~f-~-~~~~~-·-_-, __ : _ - . , 
Los- cárnlcos·::fuer.tés';:\-tlenen·colores rn&s obscuros y un 
:. - ·: , : .- _'.. \ ;-;';::-,/::'~<->::·:.');:-:)-'.; -¡'.~..:-::::_;:. ;;,,:. ;;· ;;.·:. ; , 

a ruma ·y.-- sa bOr;·m-45'.'--é¡Uémad·o ~-:,:·5·¡ mi 1.1j: .. ·~1-.-ca rame Jo. Genera 1 mente 
-' <:· :-:·'/::·_. '..::;i.;::o:_:~-?· _~;-·:~?,--·:.\•f.·~(;'~'.\?:,~::-_ ·:-'':;_- _· :_, 

no·se;~ncu·en.tr:lin-_•:blc!n:.,rCflnadoS·:.como ·los c.irnlcos suaves o· 

los PotenC1_a·~~!-és·::y·~1~~--·-'Jo:'comúri e5tán elaborados con gr.11nos . . ... , ---, ' - - -- . 
de 'céré'aie.-S':~IUC·:-~:~-~tl~~~-¡,· gr.11ndes cantidades de carbohldr.11• 

•.·' '-· ,· :: 
- tos-- como es·. ~-1 ·~a So -~e 'I~ Soya. (JO) 

J.2.2 POTENCIAOORES OE SABOR 

llenen poco arom.11 y .11lt.11s cualldades de re.11lz.11r sabores. 

Gener.11lmente son ~e color cl.11ro y contienen grandes c.11ntlda-
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des de glut<1mato m~nosód_lco:· .el.~~ 1 .·e~t;i-.prcse~'te·._·_d~s~_c_ los 
,-. -... , 

granos º'_l fo_r:m~ de_:sc.ldo:·g~~-t.im(éD' ·"qU~-"es.el."matcl"'f<:1l. de 

par t 1 da. ES tciS ·:co"~p:Ucs "ios. · ~-~ne.r'a J_li!Cn t~ _··;.~_;;·- b-:i'e~ :. ~-º¡·¡~~~dos~ -
- - -·,, . , ... ' -. ~.- ·---·--· -- -,- - -

pa ,.., e 1 1_ m 1 ~ª i:- -ma.te r 1 a1 eS :'-cá í o·r i do·s·;::· C:C:uiiP'ue-·s-tOS -.de --_a ronia rué!, 

l C Y p ~· t I ·~ > amj;·;~;·',f f N:)J~;;¡~j~!;!i~~i}~±;:ci~\;, D .• • • . • .. 
Se emp 1 can - en ;_pequenas;·can t t dades;·pa ra ·C: 1 n tens I f 1 car ,'y/o 

.. · - .:_-;:. :~':-:-~.-'. .. :,;~.:-::--~~;,¡::;_,-_<_~~,:; ___ :.~;_;:~·j._:·:··~:;;::~-';!··-'.,,'.c< ·;-~,~~,-,r . . ,~---- ... ;.¡·:_ -:. "-' 
mejorar: ·e 1 .. -sabo.r_c;prop IO;fde F,'.a t 1 mento ;'.';t 1 e nen :uñ-~-de 1 1 cado sa• 

. -; _ ... ,. • .,_-·;,,_:~~'~_i,'i·:--:.'_~~;l_\:'_1-'._o~-:'2'f.o«:;•;_~'ft:>:':;\ll,ff.•i',.~~-~,'.i"7~¡~--~-~;~:'~0 '.'-~ (-';~-: _-\··_.::. - • -- : • 

bor ~ · Con tr_ 1 buyen·;con.;muy-¡' poco :;o';:c.on:~.i:iada .,.de" · su·_-,pr~p 1 o ,sabor_. 
·., -., ·. .: • ;• _,~,_, ~;.,,; •:"!'._;¡~·,;.~':;'.:/i,"..;,¿:p>'.·,:,\'i}'.~::,._:,y.:~·i-''.'.;;::·:':-'i~/_;:~:·;-:·,_.:~)i'.:~·' . .';"~.-\·;;,--,: ~·{o . ,· , ; 

pe ro.· rea 1 zan>· sabo_re s;')¡ue \ocu.r ren~·-'.na tUr-a 1'11erí· t"e·.·den t ro do 1 a 1 l 

mento •. ·. ( 51•) :·• ·····:,', ;"1:;f Jf.'"'~Jt~~~;~',~~J]Y§¿\•;~· •.. .: 
En'tonce5 · .1 a·.- p-re_gUn"t'a ;. ql.u! :· éab:r· T á<SC~_ra_·:·{ .. ¿'~-~-S 1: .. es·: 1 a· d T f~ 

rene 1 a en tr·e·· ó.t ,.-~-~---PO t.enc· 1 ~d·ó'~-~-~'.~.¡~-~!~~-~~J;_'~:-c-~~~.:' ~-,-. g-,-~ ~~~~to· 
·mon()sdd 1 co_··y ;:·~ :~~-~-~--¡_·;~·;,:~·:{_'_h:.~:~tféL!~~~~~j:I~;~~:;t.i~~)Il:}_'~ft~: .. · -~ 

- .. _.· ' · .... • 
. , __ .. --~ ... .,_ ·-.- ---~--:. __ _ .:\~-··~~2t~;~(~-~~;¿~~~:~,~;_;;;~~:~_:;·:z~~?;·_~'.·:_~<-:_·'. __ ... 

E 1 · g fu t.ii~a t'o_ món'DSdd 1 Cci·; .:-pue~e'::·p;.op·o rCI o~a_r-- .u~ .• :-1 év~· dul. 
- ·. -.- -_·.:- ·:;· ',\':'. ~- -_:·._\-~-->-;-:;":.·.-¡.J.;.¡\:~:..¡¡;,i,.f,-,~·f.:._~';;;1~:;:~ .. ,~-{ .. ;.h"'"';;::;·:: ' < 

zor al al !mento-. su· .contrlbuclón.~,aJ.~;sabor.~·oidonacldn; éS>in-_ 
, --. _-_ ~~--.:· ,->::-:.'.~~:~~:.-¡·:::',>.:~,,,:_~¿0'.,~,~~-~:1~::.:,1;~x~~~;;~:~·f:~:.:;t~'\;~-:: ~-: _:'.-' ·: ;_- :, · 

. s 1gn1 fl can te .--~~'por~- lo- que -:·ac túa·~·como.Yun'~'po tei"ic l_a-dor.;·.·ve rt 1ca1 ~ 

es to és, r~:~ ¡:~-~- ';~·¡·~-:-~·'~~o;:~;~·:¡~~\:~:ff~t¡~f~~;~~~:~~~f~~~¡~;;Vl::;~-~~~-~:(: . 
e re et 1-~~ . a'n'·:··-~ -_¡-~~-~ ~-~~s_;_·:~'r·¡:~~~'-~:~~1~~:f ~~~~~~~~~)~;~~~j;~-~·:r~;~-b~. ~~-: d ~~-' 
los_-hldro;i_~~:d_~~i::: tlane,un llgero·,·sabor.''lnherC!lte por sr m_I.!. 

>_._,;y;-~<,--· _;.0¡ ~-~-,-(·:.', .'1:·,:;r.i~~E~;Y.f:~·~-~·<-;o:~);,~'-.;: ,._,~, :: .. · - :· " 
· mo, v··.' ~'?-.:~ f~~ t~ ,YdC :: sabor;·deb 1 do·':a:~s-ú :'co'n ten·I do {de· am 1 no Se 1 dOs 

.. _., . ' ·- ' ---~-: .. ':¡:·_;_:;'!":':;,.-<\~~'.'· ~-•~.-::-./~~/:-¡_;_,¿::._,~ .· ' . -- -
y ·a_ otr_o_s compuestos ·aunque;el:efecto.:potenclal_-es· l lgeramen. 

te mSs b·ajo·, · 105·-·t, id~~ I' Í z·á·d~:s-:·'d·a~.----~··¡·_;·~-'11:~~~:~-~··~~~a·~-¡ n t~-~ ~a-
. . - - . . . ' - ., . -_,-,.- ' . 

cldn del sabor que no puede sér·-.pos_lbl_e_ con·;~L:.usi:i; dCI glut!. 

mato monosddlco solo, La adlcl6n.de'.·:un.hlit'ro·llza-do del tipo 



'ª 
potenclador, puede solu'clonar, e.! .problema del. dulzor asoel<J• 

do con gr.:indes Cilntldades de:·glutam.1~0 mOnosódlco que soi:i 

usadas alg~nas veces. 
,·.: . :·:,·." .,·~: . 

. ::·.:, ;.'. ·.· _;."·•:;o:·, 'o':.;, 

, ,, __ :,\,,,~:,¿,;_'.·::_'::·- .. ,::·:.:1·:.~r'i;~--~:e: ... - . ,, --,, -r 
E 1 . s·abor:' y, Otros·! par.tme t ros ~·.son·, d 1 r_r e _I 1 es ;'de.'·cÜan t 1 f 1 -. · 

. . -. '·,. -... _· __ ,_- . \~~~-:-:·:·:'·\··('~-'i_;·j::· ',¡ ,'", -~-:~,:; '),!". 
c<ir y·. exPresar-:-e·n· tdrmtrios.matem.ftlcos, La •siguiente gr-,fflca 

_' ... ,< ;_. __ ,__·~·-.\i~·~· . .;:o~-~-~'.·::-.'i:~:\':,;1~·-';;,:;,--;i_:'-~ii:7::é:<~;-':'"...;<. _- .,•·. -. . ' 
muestra 1 os ,'e fe.e tos·.'.de 1 :·:g I_ u t~ma to/inonos6d 1 co:_ y' va r 1 os . h l_d ~o-

. 

1 1 

'. doo •· .···•·. · .• '.:;···,·'.;ilj~)w;:~:"~f lf nt~~f~;'i;i:'%?.········· . ·. 
Se :am·itÍ~Í-~~~ ·ra's·coordenadas debido a que no. han ·sido -

d 1 buJ ad.1 s -- a·. ~·~a V~~-:~~:~-<~.~~ tos '._e_X'~;~'ii:~/d-~a-:1 es~-.:: ( li o) ; 

A 

\ 
e .\ 

--·,,-,.+._c._ ' 

A• Gluta111<1to monosOdlco 

B• Proteína hidro! Izada 
tipo potenclador 

C• Proteína hldrollzada 
tipo donador 

·~. 
CONTRIBUCION DE SABOR 
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Cada proterna hld~ollzada tiene su curva característica, 

dependiendo de la materia prima y de las condiciones del pro-

ceso. 

3.2.) PRODUCTOS .SOFISTICADOS 

pos: 

sa 1 ,_ 

1. Pr-~-d~¿-tos :;~-~ .. ~j-~¡·ca~o:.: 
2; s.l~o-ri{S·:· .. p~i>~c':" S~dOS·_ / 

··:'--··' 
Los_ pr_i:J1iLrctci's··.ro;._t1_f1é·adDs 'con .. glUtamato monosddtco, 

:. ' --,,.-.'-:i-_-:-.;,;;.: .. >.;', ;~_'.,·.}::/':-.·.·: :- : 
rlb_6_tldos'~;:,c,C?}.º.,':.,;-.'~.ª-~~-"'1e.lci .o- ___ e·~·t,._.,'ctO de levadura, tlcn· 

den a ·prc~e~·t'~~~-·~~-"p·,;_-~f"¡ i~_-c'¡,;;¡p1:;Jo 'd~_ ·s..-bor, genera lmentc más 

pa rec l d~ :: ~-·::---~-~:-~;}~f;~~-~~~:!~~~~~;~~~:f::;·-~-X _tra-~ -~~:·-·de _carne.- qu~ a s 1 'm-

p l cs proteTnas~'.hldl"'ol l_z.Ídas·> .. Losicoloi-es fluctúan desde el m_! 
· _: '. :: :- · ·::? ,_.:::,_-;::.r,t,:;~:4i;".;:i.":X-:·:';<ii:.~-S:?:o~,_:·:·r.:.''..·.:, ,'.:· ... :-:·- _ ._ --

r rón 'claro .. hBsta·,,caf6,;obscurci :y·. los; precl_os_ son siempre m.is -
, - . \ :::!.\·_.;··~'-::,:~~~;J_c;;:.)::'~:.:;)~','.{,'.:·;;'.4;,~:::';·.::< "·'., 

a 1 tOs_;··quC'.' 1os···.h1dro1.1 z·ados:.- base.·,' 

~.,¡';:j2fffitJ;',;·(:jf1i;i~.como •U•tltuto• do 10• cou~ 
sos ;extrcié:ú~s_::.éár~!,'ccis~i•·.,(JO) "' · .• ,-

·. :;7.:. ,'.,:;¡:;:'~·,t;};\~\:~e'.:/ú~~'.'./ ;-, • 
- .• '·-"" ~-'':_.' ...... -_. ~:,-¡,:.;:.·-'1.'·' - ~--· 

Lo_s. _h ! ~ ~-º 1 !. za.-~,~-~_' __ P/'.'.º.~e_sad_o s· se_ basan en 1nVcs't1gae1 onc s 

cfentr.ffc~s·;·._-;·anal ,-~.1~d0 >reii~c1.6ri"~s. qu_f~l~o1s_ que ·.ocurren dur-a!!. 

te' la·· cocé:f6n_:o/as:~l~~-,de·-~·1_it·.éa'rn~: ~~-~blén. se con~ccn como s_! 

borcs ~~ r.;~-c'c1-6-~-~, lo·s· cuales pueden dcflnl rsc como los sabo-
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. ' ' . _. .. . . 
.:icomp.:illado de va_.-los c_.:imbl?~ í!·s-Jcoquim.lcoS·_ qu_e gencran __ com-

P 1 e Jos qu'e d 1 f-í e 1 l. mén te_. ptid 1 é r.Jn: -s~i-; -a~fs 1 ~·~·~s _;y_'_ qu': ·. t_ I e~en 
co~o ·runC-, 6~ :.-~~ cen~·e.-:·de, un~" ~~-n·e.,.·a·,·::ca·~·í·~--~-~ ·tu,.~ 1. ~-, pe_,. r 1 _r 

.. - .- . ,; ....... :_,,:· ·_-,¡( __ - -_ - _·_;,; ,,____ .• •"' """'."'.::·,::,:;<' 
de un allmcnto-que· .. perdló'-·gran·pal"'te~_de.·.sus:.compuestos arom,! 

, • co • y· ; •• ·r·:~:·;;J.~Ji*~f ~~~~~~,ii~Jtl~·~ifü:ri;;)~:, .·.···: .. 
Se gene r-;:in ;.-con•:.e l'j'empl l:!o'. de"'P ro te ína 5., h 1dro11 za das com-

- ., ,:~. · .. :· ... : _-:., ·.-: j,~.·:;,,';;;i.;:,:·~~::~:.:--,·2·~~~'.ef-<~1:11r.\,..~1-.:;7;_}~-'.~ ·~::ft~;:~·::; ~ ·. -_. 
b 1 nadas co_n::azúca res ¡ram.f no.fe_! do~ j:_espe_~ rr:r·c~s.';y/o. a l'gur:ia s 
: - _ .. _,_ ;:.·';_-:,~,,~;:- ;:::/\{,.::;:,t1J\:~,,1-t,:,~·~;'-~~:;;.,ir;_l·t#'~;,;;·~~:;¡,:i.né~::::_._. :::"'..- .·: · 

s us_tanc 1 as· dC·'c'Or 1 gCii'C-".o r-)' ¡ f 1el_.i1 ~-.·?dUr-.l_n t_'e_'XI a_~_''re"acé 1 ón 1 1 evada 
.- . · --'. --"::~ ·\,'.~\'.:·.;;~_:,,_:::;::;-f..:1,~r,\'·!~1:c~t~;:_;·-¡,;1:;~'.~~;;~:_<;~-~::<\-;/~' __ ,:;!;; -

bajó c_ond 1e1 ones ~ de'=:tempe r·a t urai Y1 pres 1 dn ;'.•-'.-,:-"-:_···, 

' --~-:· __ ·-~:1~;~b~fi:::~;tJ;~{~fi{~~~~;~f *~!~11~§.¡f i,~:~-~}::·::~~; __ : _ _. . 
. E.I pr-oblema·-"que\se-•_presonta·~con'.:estos· productos es que 

. -. -·-.·.'./- .. ::--·-),-.,_</.,·.,~,,,·,;·,.-:-_"~-~--e~";-~·;,;-:..;;_::-:· .--·>r·--,~._-.:-_.,. ·, ... _ .. _ ·. , > 
no se conoce.· to ta 1 monte <SU~ compos I e J dn .. '.y ·-se_ es t&n ,es tud 1 ando 

... _. :·. · __ ; ::-~-~--:.-- »-r:i;·.:::~·!!¡-,.';Al~~;..;~:~-~;,;(r)~.~-:r:.~.;t;~~t'":i---'- ~-,-: ;.,. .:-. ' - · 
par-a dllter111Jnar·,_-sl.'-no·."co·ntlene~;-Susfancfas c.o~~-lnogénlcas o -

t • catog·~·~ l.c••·,';('S.:º~~~~-:;~t;;&",t~:.~-;,.·:.·· . •• 
Con ·ro,.-~-C".':V.1; ·,:¡¡¡~~~- t';;ñ'dO'~ 1 .1-. ~-~ r:¡_-~, t'f C~~ 1 ón de es tos produE_ 

tos vil a-~-~-e~-~-~~.~~- ·,~-(·'.'.~.~,~--.. ~~::·, , 
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I+. HETOOOS DE OBTENCION DE LOS -H.i.DR~Ll0 ZA.DOS. DE P!l.OTEINA. 

VENTAJAS Y DESVEHTAJAS DE CADA HETODO . 

. . . · .. :_. -

lndustrlillment~.:i-~e·~- ·tlpOs de:hldrdllsls son'postble's: 

2, Hldr611s-ls :&cl~<i.¿'.';':'.; 

l. "·' d r6 !J s 1 ~;:_e·~~ 'i_!"~-·t Í_~~ 

SI se·,-~~·{(1·~-~·-\1~-·:áiC~ll co"nÍo medio de hldr611sls, los 

saboreS- rci--s\j'1t'ilM--téS-·.scñ'.~.ü:Y·-t1esag_r.ildablcis y aunq~e el proce· 

· so __ t l'en_e'.'.ra_ .. ~~-~·:;a'j~·i __ :~'~'e .;~·:·.'; ~ ;_l_ptdf_a~o s~ 111~" ~-f e_n_e ·_ l_n tac.to,· •· 
, __ ·-·_·-,_··;.::/t.•:,\.~--,.-_~ .,, . ' - -·- -' 

otro_s._am!no.1cldo.s_-co~~ _arg_l_nlna,_y clstlna son''complcfamente 

·de~- t ~~~~-~-~ ~}~~-~~~~~~{~-:(~·;r:~.!-~í_'._~ 1-~~·,;\~i:~:a_._1 _.;·~-~·'. ::·~ ?_:._--_~-~.::\· 1·_~ _:·,·t~~.;t-~:_:_-~~:P:_1._~-~-d ~ . 
pa ril pro'ch1cC"t 6ñ '- dé(-<tr 1 ptd f iliió' pa ril ;:·p i'.Op'6S 1 to'S ·nu t.r.I e 1Ona1 es·,' 

. t' ¡ e:~ ~ -~ ·_;,~·~~~;~· f J,~·~~;~~!-~~f J{1~:~~Ji~\t~~\~t·:~~i~i~·~;~\i~r:;11:~~~:~;b-~ -~-;~ '~::~_~; ·.e .. ~ ' 
· 1 mpor tan te_:; 1 ndus t r.1a1 mente: para'·¡.) a;.'p roducc T 6n-::_de,:h 1dro11 za-

, -~º.~ .-:".~ .: .. -~.'-·-iE~~~~.l~-;i~:~.f;:~~g~~~1~;~!f~~;;"f~~~J,i~~~~~~~~.f~:f'~,~:~~·~~ :: 1 ~ 
fi:ibrlcacl6n de extlnguldoresJde· e"5pUma·.··,(l+O) ••• , ·,;·. 

··:: :-:·;;.T.~fi:.~:}~}?;I;{Ti?hf~~~~::ttl~(fiJ~i]~:~t{W~~~}?:R~ú}f;\~:;'}J'.;,. -:: -·:·.-, 
E 1 pr 1ne1pa1.· ·t nconVé"n 1 en te e deJ:l os·:_' t ra tam Ten t"os --~·l.ca 1.1 - . 

··-·- '"' '' ,.,_ ~ .. -_-.--..· .. -',.•/; .. ••,;' ¡ •. ,., 

nos a· ~ ~s: ·prO·tern·as·- es···que 'd ~d~cen::.:1 ;,> formlic'1 dn: de nUevos · , -

amlno.1cldos-
-,.··-·. 

cOmo sori- la·_· 1-i's·f..:;_~:~.';·~·",~~~-·~·/' 1a-!1t~D~·1na y 'Ornl to-.:.. 

al anlni:i •. , 
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""2 
1 

S- CH2- CH-COOH 

CH-COOH 
1 
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CISTINA 

NH2 - CH•COOH 
1 

(CHZ)li 

1 
NH 
1 

'"2 1 
NH

2
- CH-COOH 

LISINOALANINA 

.. -

OH 

NH2- CH-COOH 
1 
'"2 
1 
s 
1 
CHz 
1 

NH2- CH-COOH 

LANTIONINA 

COOH 
1 
e 
11 

'"z 
DEHIOROALANINA 

CH-COC 
1 
NHz 

COOH 
1 

+ NH2-c 
p 
'"2 

DEHIDROALANINA 

NH 2-~H-COOH 

(CH2)3 
1 
NH 
1 
'"z 
1 

NHz• CH•COOH 

ORNITOALANINA 
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Esta reacc16n se acelera considerablemente al aumentar. la 

temperatura, A partir de la dehfdroalanlna se puede formar la 

lantlonlna (producto- -de la r-eaccJ6n_.dC la dehldroalanln.D y Ja 

clstlna} y la-ornltoaianlna· (prDductÓ"de.la reacc16n de Ja de­

hldroalanlna y la arglnlna), La lnteraccl6n de cadenas·adyace!!._ 

tes de Protefnas durante la_prÓdÚccl6n._de;est~s nuevo~ amino· 

.fcldos forma una red- t·~·1d1melÍslo~ci1:rÍgtda sobre·1a cual los· -
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enzimas pr-otcol ítlcos del lntes_tlno humano no pueden .<lc_tuar. 

reduclendose la dlsponlbllldadide amlnollcldos; E·l_.V.al~I"' nu-_ 
. ~ I· , ' . 

tr-1 tlvo de la proteTna dlsminuy·~-:con_'esio~:--t~.átiimlent~s. Y. 

adem4s el consumo do.llsloalan_lna:P'~ecí"e Prod~'~·1;.,',re~:d~rone~ 
.·,·.·-.-- : .. ·:,.,;'· 

nefrot6xlc,as. ~.-.. '.:'. .-,¡ • 
.. : -- ., :, -~:.• .. ~ .. ·• .. ~:--' . ;~: > .. ,. .· ;:._ ~: . ·-."-; ·. ;;:c:;;-,:~.r-,:;.;,_.,.,. ,--;-:·;.·. - ,.,, '.-'; _,.. ' 

: < ;~-~: :-~-' -'. ;-.'·~~-·,-~:-:.."':;~~;-.~~-?...;.-;i_:·_ó'¿¡;··-~'{~~.(;l.:S~/{';~·/- ·~>\:;; ;:. -· ,.-
T '1inb 1 éri es te.- t ra tam 1 en to o'p rop 1e1a .. ·reacc1 ones, 'de' r'Dceni f- · 

.-·:· _- · -· _ ·_·, .::-r.: •• ;, ' «--'<: '."'-' t~-\:-5/: ,,.;.~l'·;:'.<._¡.,¡-; ,;;;-:/{.>J.j_,~;·:t;''::·.;.,·r.':: ·:_.:.~: __ , ~ • 
zac l 6n, 1a··.cua1 t rcii1 s fÓrniá ;;I 05;\·L'-ain 1 i10&c"J dos'.·;'éoiliiiünnien te.· eii..: · 

.·· : :' :': '··:: ·: .. :'·· :_.;;-. ~._,;_,:,'.: :'i,,;,;,-:<;,:,···.i!..:o:.:;to:,. -,,,.~~;2:.· .. , -'.=,-.. • . , , • 
con t rado~ ,_~n .. ! as .pro te f.na S ;~en·; ·u·na ,, mezc 1.1,,·raé:ém 1 ca·-:·d8':-D ;· y.'.L' .-· 

.~::m::·:~:· !':;f ;1~i!%~f~~~t)1'~~r~r~J5f r'f ~~rmt~~;::tm:~:·ci. 
piop 1 as ·pro te r'na s·;:., S(riO;.·_-;sc, i a~~-~i:'~~··se"· e·~;P i'éá~.:~ c·Onió'-'.'ruci1 t.e 

energa t ~ ~·ª. :·p·~;;.-~- 1 ~.:- .. q·~~:_: rédu·c:"~ ... ~ 1·;. ·v-á~~-ó~-'·n u c;.·¡ ·t-i ;,º-: d~ 1 a 1 i'men tO 

·que hay.a sufr.1 d~ estas. ri!'acclones de'. r:aceml z·ac'l.6!'·; · (1 S) 



" 

HIQROLISIS ALCALINA 

HIDROLISIS 

,------'-"'-"'=...=;--·---.- CASE-1 NA 

1 "zº 
Ca {_OH) 2, 

pH• · -10 11 

AGITACION 1 
L..----,---' . 

t • i.s 50 Hr. 

TAH 1 ZADO ~:=1 

l 
1 
~-------

' SECADO .. 
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~.2 HIDROLISIS ACIOA 

' '_:_,·, .. _ -.,· ... -

t rans ro r:mando_,~.¡¡i-~ : en: a,;;¡ noáC f do~ y··._pi!p t 1 dos_ hl zar proteTnas,, 

d ros' O 1Ub1 e-s __ d,~ .~iiden~ ·_:-~~:-~"ta·, e -~-s 'ª.P·~-~'!.~c)!.~da;. ~-n·. l _a ) ndus t r 1 a 

a 1 1ment1 e i a pa .... a :1 a "iprepa rae 1 isn'.~de ·; 1a5-~-'p'r'óte rnas· h-1d·r·o1 "1 ~~ -

·· · · ·· ~.·;·., :L·~·/~,:t~;l}f {i~;i¡;:~!~~;t.f 1(tiJ,xi.> ...•... . 
La · h 1 d r6 I t s J's'\-'ác l_da ~es {r_e 1a"t1 vamen.te.'.: baj'a:~ en~ costos• · r! 
; . ·. : ::' ·.:: .. ·,_ »('.,: ~:- -~_.~:,,-~.'Zi;U;;:_;:_~,,,_:'f{\\;;,k.~Y}\"tifii.\M:!:f~:i:;ft::::1::'};h .... ~~~;,;.~:~1::"~:0~:'-''.; ·;: ..:-- • -. • 

p 1 da y· pl"oduce·: e X ce 1 eñ tiS_·'f solb·ores:'baJO ~é-1 e r.ta S'{cond 1C1 one s. 

S 1 _1 a -,:h··'.: d_~;~.1J·.~~(~::?~~}¡!%f ~;~~¡s~~~~~~~~f !f,~:~~~t-i~~~:~~:~:l'.~~ ~-~:~ .. ~; t .. I ~E! 
po y no. se (p_rod~c~n .,_~ fec.tOs"\,i:les't ruc tor_e,s_'i¡enl;I ~s·_>' cÓ'!"IPº.nen.te s 

·. ·: -· · ;_... _;:, ~:· :-: -\~:.-.;:~._,.~~-:::L~!-'31_•!'.~,?r:~;z;:r<fJ~"i{i\;'fil~i.~;,¡.fi¿';c4·::if:;;:.:/:;;,::~:';'::.-,:~ _,.;,., _. 
pro te rn 1 cos ,,. __ s I_ emp r.e::y:;,cu¡¡ndo:J a,\pr_es l dn-'.; y_., 1 a:, tempo ril tura no 

. . ... :,,., '': ·'.':.:1 -2 "!~~:~~6'toi:tt:.?~~~tf-l"i;WJ"~t,%f.~ifQ':r~~:~k1':tf,.:~~;¡_'t~::Ji'-.'/•: -.';: !.· 
pasen de .. 4-,Kg/ cm. ,,_,_y-,.140~ c~;respec t 1 vamen te ;-"!',,~f">':<.\;1»:'-:,._.-

' , .'-'.'f ~i>r:i~~t?*if~rt~~~~1ai~i~~11;2,;.;,;\;L, ~· .. . , 
·.Se . p~e_r 1 e r~ ·'Fª •,u t ~~ '~z,ac! ~_n(d_e:.;sc l_d(_I \c.! o,r~ íd_r.1.co ;·< ya ·._que 

_-; _ .- : . ·:. "~'.:·,·'.,- ![:~·~;~~iI\-,?;;.Y:.~\::~i-;J,~"'.,\t:~~~;~}i,~~:~<,:.~~-!~f:~~~~;,~;,-.;,:.-;_¡'._;,:'".;,: .. \:,:-:: : , 
aunque 1 os hld ro 11 zadoS'·;.ob ten ldosl:a· s r,.:Icon t_I e.nen}c 1 o ruro·- de :-

-- · ·· '''.'· _ -,\-·.,;, .-~:_ -~~:/::~it"";.'.·'i R:-~~-~P,i;i}'f;j,~t¡;~;.1;!Jr~·'.~s:t~\~'.'f~/~h':':-~.-'.<~:,~:':·-'.:'.:.i~._,- __ ;;-.-,., · - _-. 
sod ro ·como~ re su 1 t·ado'~.de.11 a;;ne:u t rtlf fzac,I á~ -,-:'fii S tD~es·: r.a r'amen te . 

._, ... , _:../;.:~'.·'.',,-i:??:i'-"'i,~~F-:;1\::-_:~~ti;¡,~;t1~'.-:'J:,i{;i~!!i'iY/ti%:~;¡_tg,~!:-~":1f'·':~::~>j· . . - ; ,_ 
obJ e i:ab 1 e·' 'y-~' ~u~-_·;·~-~:+.' ª._(L~~~~.l?._~;~,? ... ¡;,~e'-' 1os•~ª-~-!-m,..~_n.t,01s_~,s~/ut1,1, ~za .-

•• • '.·.···

1 

•;>··•· .··•· ,·: ::. :;~l~Jit~~(W~~,;:~,;, .~~;~j~~J~} :;·-$::. 
Tamb 1 én ·puede:· usar se -.&c 1do;..su1 fúr 1 co !como.o med 1 o de' h 1-
. · · '· ->~;;,; . .-o:-/;~.:',:~-~i'~'~-:'1;4;~~~\~r.~~:-t~:1_¡,,_;~~::¡i;-.;.f,·~1~:~,·t;i::í:':? · 

d rd l. 1s1 s ~~- d"a·~·do'' 'coinO :.'iesU 1 tado~~un ;:p.rodUc to·:.11 br,e !,de,,:sa J • e 1 
.. _ , -~- ':::"' ''-"i7-·:;: :<._:·: {: ·'r~·;;; -');:,;:; ": ,~,)~'.~<7;;·,}:i¡i ;o-Z:;-;-1:\·~:.:.-i:,.-. :::-; -_,::, :.: .. --. 

re n d 1 mi en to: es· bajo .. ~!1 .. es te:{proceso ';·_:'"Yª )_que", duran te· 1 a! neu· 
: ·.- ·._ " '"•'\¡;';,··)';··_i,-c_:; '~.\-; :~:··' '·;·i.·.:-.~f-"','.~-;'-:::) .· ,_-·-,. ~::-:. '-.' : . ·. 

tral fz¡¡cf6n··_s·e forman sales que·-preclplta_n_.;:_;Este· tipo.de .hi-

dro! Izados tl~ne "ap·;-,-;c·a~Íd~: _e~:_.:~·~-~;~~¿~-~,~-~:_-:~ar·~ d,letas-. es'pec!!. 

les ya que su costo'-es elevado_.· (39) 
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La concentr-acl6n de licld_o clorhídrico ncces_arla pal"'a la 

hldr-611sls completa· es m&s baja ~ue con &cldo sulfQrlco y 

des ti JacJ6n~ 

Es te 

. . : •· ~--
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HIOROLISIS ACIDA 

'---"-'-º-"-º~'-"-' _s _ _,~I (E---- PRO TE 1 NA VEGETA l 

NEUTRALIZACION 

EVAPORACION 

AJUSTE 

1 SECADO _r-~-'-'-L_T_R_A_C_l_O_N ___ 1~ ENVASP.00 1 

~ EVAPORACION 

1 
ENVASADO 



,. 
~.) HIOROLISIS ENZIMATICA 

Aunq.UC la
0

hldrc5-11sls- ·e~zlmá-tlca·de·prote'rnas'dentro de 

1 as f uné: 1 c:»"e s ·, d,e l_·;·cu_~;·p~-- hu111_Dno ":So~-.:.~~·y·- ~ -~.f ~ r~é~_-te~. ha~ ·se-·:· 

r 1 os l nc~n v·~n 1 é_~ ~ª-~- :p~.:~~~-- ~u;~¡; 1 r~~-C: r-ó~ {~'"·e~'.~~··-~-·--, n dús'i ... 1a1 
. - - "; . -·> -·'· -..•• :'-!_.-~:;~:-·.·-:-:-::;. '.'.:•':'.· .. __ ,.;~· ·; 

AdemS s . de .. 1 a'. p 1 anta ~·espec 1a1 :·.que;'Se •- r:_C!qu 1 re:,_pa ra r p_reven f_r: 1 a 
- _: '_-:·- .- •' ' ·_ .. -'.·::_ '.::._:,',, ·,:., ~¡;.-,_~·}J¡{:o;~~~,;j~}:¡,:·,:5:Y,;-:i,-'.~-~~-;(::;~'(-i1;y.</1;·.~::,_. __ .;, ·,:-:-::_- ;··.: ., ' . ' 

cun t am 1nacl6n ,·bac ter 1 ana\y··_:·e l~··can t r-ó l~de ,. tempera tu l"'a ·,·;,se: ha . 

en~c º" _t ~~-~:~-:,·-~-~ _:5_ ~'.~- ~'.S~f ~\l'.~~'.f~:~:~t~i:l:~~~~[t1~t:!~~~U;l~~~~~··_t::_~~~-:-~-~:'-::;.·._:~~ 
ramen te es -.. comp_I e to ;r:·pero;_-o t:re_ce'.;".'ecu rso s-1 P.a ra ;;mejorar .. : 1 as .. w 

'. \·;·. _· .. _./ .:;·/;_:~~~;(-2{-~,i()íS:\'g:i;c,;--P;{.o.;.';:';i!-t '1r.<;·~_f~:;?t;•~:(tF2::~;-~--~ ;}/· ;_;-::. ·:¡1· :: .- . . -
prop 1 edades rfunc 1ona1 es ·.t-:< E 1 ;<md todo ~·que~rse,'u t 11 1 za i' es :·I a h 1 w 

: ,·:, ,_ :·_:.~; ':_ ~-j-t~. :,-9:;··;jf:;~1}.~:i!_!i!,~-~~.\s:~-:_~~·+::.~:Z!{:~\;~t.},':t~;!1(.<::-: ·. ~::-, :- ·_; ·: ·· , 
d r6 1 1 s I s enz 1m.it1 ca·:; éOn t ro 1 ada';·c:qü ci'.i:con_S 1 s te.-~ en:--Una · h 1 dr6 I 1 -

·: -· · -·:.:.:;/'.~:~;'_._,··,::,~¡:¿}:;x.t,:t;:}:\~á:~i?r~~:V .. :;:~;t~¿:·:';&i,:%':~:.::-::~:oii«it:,;· :··. _, _ _- -' ,_ .. , ·. : · 
sis a un pH~estato.a~un~pH;neutro~o~llge~amente~alcallno 

' '·· :,· :_. :-;:·:·;-::_,~/-~:+;-:_ff,---'.¡:~1;:J;'.:~if'¿?!-).~~~;i-~:_;{:,-i~{~~~'.:'~'i~;,_-;:.')"7·~,~~:[ ·~-.::.~.:-: :· _;_ .· -. 
usando e 1.-· con sumo '.de ;,base r;como::con tro.1 ador,.~de J -, pro ce so, la 

: :_.' ·.~:.',_, _;·-'.~·t·;=:>;'.;~-(<;;:;;.,,;.:;,~;'.<_;:-·h:<~;.~1·::~-;;:::::y:._'._:?_;:;'_~\.·'.: :_;:,.-:· .. ! ·.,_, ___ • . 

can t 1 dad ··de liase: nece.sar"J a,;para;,:_man'tener:~.'e 1':.PH. _constan te es 
. . .: ;>; '.:<•-.:::.-:·;•/_(<~'{1·;1_:-i:~.Y,;~_;"'·i~~%Iifc~t.?~8f:'-1:.-j;'f,:-:_'.;.-,1·~- ::'.'.: :· :_: 
propor"C 1 ona L:a 1 ·: g'rado~:d e·k h ! d r6.1 Is 15 :~;''-~'-'.-- '·: ·-· --" • .· 

- _-. -.. ,_-_· .·:_.--,:;\~·-~-·.-·;}~~J::'.:~}~I\;i~i~t1i~;ff ~t1~~~Jj;~:}:~~:_. '. ~ .. 
la P"º t·e t naS:a ;. CO.ñi:JO-'PePi 1 da s'a p¡;a ta.ca ',I as un 1 one s pep t r­

... ·- --'.:. ·:~·--'.~L•, -:·~::;»_,\;.?;~~ t_--;X•l/:tr;~{~;.f,' 't~;s:}é!-~-?.~? ¡-;. · ·. 
d 1 cas. de l'as pro te ínaS.<de.:."acuerdo·- i:on<e 1 s 1gu1 en te esquema • 

. -·. ·.·::_:_-:·::_~;:f :·~:?-1'.(~~~j(~~i~f:;i~-2~.t~!~~\'.:1.~-:-º-_:_·_' _-. -
1.-w Apertura:de',la·''unlcSn' peptídlca. 

,;::: :~{':~:;:·~1~~~'.!,~;~;~;:. ~'.º .. 
+ 

-CHR 1 -COO + 

HH 2-CHR' 1 

1JH3-cHR 1 ' 
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J. Titulación del grupo amino 

+ 

El pH en el ~ue la-p.rotcoll
0

sl_s._de_be_·i1e~~rse .. ·_-,cabo de:-: 

pende prlmera11u!nte_:·d~I_, pH ópt-!m'o_;de~r,.·,.c:~.zl_~~,"-._Cmp_IC:",;ido_. __ s!"n e~ 

ba rgo, po1 r~ .;n enz 1 m·.1- ··¡¡c·te·r_n; i j,.]'d~:-: ~'1<·p·H_,"d~ :··rCac_c_I ó,; 'Púéde. _V!!, 

ria r ·a 190 dCP~~·d: f_'ri'.~,d~-,-~~~~;\-~~-fp¿::~·~:..:!}~ .. _--~.';~·:i;~~;~-~-;~. --.-~. f ;(:: ... -
. -~~:·,.:j¡:~_: ·_:::·· ~.~·.,;'> .,,-, ,,. __ -··.::'· .' 

:-.~;-,·.\; _;;.' 
."-'' 

son ca.'t~-ll 

z.ldores· 

11 z.:ir a 

contra~ 

1 ada po_r'oi_ .. , P[C:-~.~-!:! 1_,~;:!'.~~5'2~f ~-~-'"".l_~J-~n~;~-'=~-p-~~.~1 ~ ~.~s·'.: .. a!"át9óS::,:y·_· man te -
ne,. _ 1.;:~~-~~;¡~::.f~?Z·if1~f'~~~J~;r.~~~1w~1-~~-~;-~~~b~~,~·~~>~r~'f·~:~~-~,~ t~~ .. ~-e ·:~·a·,._.· · 

.. ::.c~:~1ti1t~~~tt~f ~~Ji~J~~~:~~r~~~1-t1ªri;i0~fo~Igfoj:~, 
:: ,~:.'qt/ :1i'.i/~~~1i~!f f ~1i~~~~(~';:·t~il~~1~;;.~:.';:~ 
f6b 1 cos ,_en' una·-: pro terna ;\_m<iyor?_ser'..S.,{su:.1 tcndenc_1.1.-.a:· formar:- h 1 . 

· .. _ ·_ ··_ · •,-,_, ~,·-k:~.::~~·-:::r;-:f{·,~·t('!J:"";•'ii:'..:\ft'.~~1.'1,\;i:/J"-;:,'{''-~~-::--.~-- .. J~;.:·.::/:F'·:;:-·-_ ·. -' . _ · _­
d ro 1 1 z<1d os~ con '.·,_sabor}11111o>!".9º f:-:aun que;-; e 1;:enz1 ma.~ pa·r t 1cu1 armen:-

. :te·,· ~-~ .. -~~:'.:e·~'. ~{~¡'__-~j··~·~·-~'.('j_'~~·,~~:'.;~-~~¿~~~~-::~-/~~:~:~;;:-~~~-~~~:~_-_;~:/~~.-~:- e:;~:~ __ ~º'_ ~-O _ 

el nivtil ,~·e __ -~-~~:~~-u.~~·\;: la :~~ote_r~~-- como.-,.""t'lt·1:.--e·;- ei': ,::;:¡c~~~,_-mSs 

._ ,>" ·. - - : ' : ·.:-_--" .. : ;' ., ·; __ - --,·. - .. - :-:. ··.. . : 

La ter,;,i'na<i'ón· de ra· re.1ccÍón p~cdc cÍcc.tuarsc. por un· -
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cambio en el pH o._blefi'p.or>su trat~~lento con ·ciliar ~ajo co_n 

d 1e1 on es ~a 1 es'. q-u·e· ::-~-)··~ ·e·n·-~·¡ ~a::~--u~J:~-:-: i·nac ~,!',~~~O> .pa·~-~~ red u e f r 

. el pH se re'co111lend.in .. .tCldOs._·de-·c'a1 lda-d:.'al lriieñt-(cla'· tales. co-

mo e 1 orh rd r 1 ~ª- 'V .~:~.f~~-~}.j~:.';\;.~;~,'-L~~;::~;~~~;~.,~f_~;~,:-~~:rrt._~ '.;o l 1 a'' 
e 1ecel6n de 1-: .te l_do.'._ o :mezc 1 a:,de;; de 1 dos;, dependerá ·entre:· otras. 

::;,::,;:;:·;,~~il~llllif ~~;;·· ···-
,. .-'.'p.;·~·á: 1 nac t l va r~:e 1,.;-'.enz1 ma ~,se>¿ con s 1 dera ···que_--una. tempera tu 

'"-ª;de\'. aS '. ~»td~~,~-~~i_'.i}~~J~~~~t~~~~~~~~:~}t~:~1~~-:,-;lÍ~~~~i~~f ~i,~-~-~-:~~~-':· .. º.º ~--~ -
pu&s-- dé - 1 a-·¡ na et 1 Yac¡ dri.~ de 1;'fenz rma ;~.Jse·:·debC f r-eaju s ta,.:- e 1 . pH 

:.::;::·~1&~,J\ii\ilii~~'.\'.·'······ 
·-:·,¡.;;;~."causa" dC.7' la'' suavl dad,:n.1tur-<1r;'de1, proceso 'no _-h~y· 'd_C~ 

t,. u c c 1 ~ .. ~;:_-~;~i-~~,~~~,t~iú~~~;~~r~~:~t%~-~~g~f;~.~.i-ft~1{::~:~!-·'.·_ciJ; ::·t ~ ~ ~_.~·_.-.:~e' ., n ~ . 
ter~s: pa ra'.~-.1 as {;l"ñdu's e.::faS).:r.i rmac-úu t J c'a_.::y·_-~· q'u rlrir ca pu r:á , m& s -

,, ... ~:.-::: .. ;·:~·j't~'~1~~.,;n._~·t~:;::··--v,__:~--. r~,~-:.::cj .. ·-, ... : ~'~ .' · ... \,· . 
que _.pa r_a . 1 a Tndus t r-.1a¡,_a1 1ment1c1 a ;·:·porque '- 1 os ~.productos ob te 

, . ··'-:!~=J-;-~._;i;;'.i:~:_-¿;H::~,\f~r,;t~~;~_f-2.~:;',~ti..;i-:~E:;}:f:~-:::~'-'·::{:':·:_~-'-'.-; •.. ','.·: -,:-- .. : ·: _, : ._ -
'n fd~-s' por.· es te'.;mú todo:~r_e su l,tan;.· de~Lcos to ;muy.:. e 1 evado •• ,( J S) · 

_ . , _ -,:' ·_.:_-:·~r::::~f~~'.:u~~~:{~s~1~f~:~1X)~\~1~)IJ1fii~~~-n~:~-:::~~;-~', :.----.. :~:~¡:-~ ~ -- -.. , 
' . la '..produce~ 6n _'..de.l::':e11 trae to ::de}-.1 evadu ra :es~¡-una '_no ta b 1 e 

~11 ~~ ~~-:_;~~ ::~--._·\~-~~~-~,~:~;·~::~1~,~·;;r;-~:~:\:~~~:~-~~~~\'~I;-;:,:::/t~:-:-, e·n.¡;a r go e 5 to 
. :-;~'-'·_-.t_x:_~:;~-:~;·'.~~<,~··>:-.-:->:;:·/~·'::.;~:.-:::,'.\~·:~":~-;-:,:'. <:_~.:·'·.'.. :- -,.-. _ ·: 

pu~d_e. ser .>-cons !'de rado;: cOmo .'un'f éas~:-~ eSpec I o 1-" ya_'. qUe'. 1 .,- h 1 dr-6-
'·' \;.:;··.;·o'.:;:-~~-,'.. /',-,,_.-_; •;.' 'o'"'.;;:~-.>·:··,','-_'--.·_-,,· .. ·<;;'¡'.<';'.,;:;~':.:- :.'.· .:···"''::-:- ' ·:· ' 

·11sls es Interna y· tiene lugar· por ~~~-ªc.~_1_6n :.d.e.- enzimas pro-
,.~,· . ,,_,_, .. 

tc
0

0 1 r t 1ca5.-· que. se-. ene u en t r<in dentro·· dé __ :- l .i · i cV.í:idU·r~-~ . es te mú:.. 

_tod'o:.·-~~-- c-~~º~-T_d~: :~-¿~º-_a~ t~ ·, .r"S 1:_~~ >::·( 4 Ó1,.· 



'----c"-'_z_ccL_A_o_o_~--' ·~·· <-,.-.-. ~· ·:_._·_·_:· ~ ;: i e ~!:e (con ce n t ra do o 

-:~::· ·.\~l:f. ~,-,~,)~;·,~~\~·;t,~:-~;J·~-~:5~\-;~::~-:::-:- 1 ado de soya) 
- 'E~z--1-..na·ft -

·•·º' 
.. ;f, 

1 ~""""""'""·~·::~_; '.-A-~ i-d·~.- · 

pH • 8 
e 

Ji;·a·- 4:2· 

,. •i{ 1- '"~ H" ·-·',• ' ., ... ,--< ,, 

31 

a 1 !. 

'
0 

• < :;'í' ":· <~~'.' !:~~ ~1::,·ci•":"::'c--1 :-,-:-~c¡•.~c.-:. 0-.. -.-; :-. -~ 
Pl"'otefna no Hidro! Izada:-•.,.._\. · 1 TRATAHIENTO CON 1 so•c :30 mln; 
~-tr~s-·maiertales 1n'solubl_eS,:_· ', :_i-~·,~ CARB_O~ -.-.~-- ._._0.1%·11/V 

. -" ' -

.-·->, ·,<1/'.;_;:,~L .•• ,·· -1 

. . :_.. . .·-·: .. :;· ... · .· ... 
* Protefna alcalina grado allmeñtal"'I? de SubtlTls carlsber2. 
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li.li AUTOLISIS 

Bajo ciertas ~ondlclones los enZ1mas de las levaduras • 

d_lgleren y·canvler_ten a _las-_proternas._-y a·6_troS _val_toso!- fa~· 

to res a 1 1mentie1 a"~-- e'~'. -~-~ t ~ ~.-1·-~ ;·-::· .. so 1-~b ¡·~_:: ~ r 'c·~·: ~~ '. am 1noác1 dos ·y. 

otros compuestos 

·~ •• ~ •• ~'f;~~-J.i''rf'?,•t.[~:~g~t-,·:~l~ ~,~: í /~.,u •• med Jan te 

l<1 adlc16n··-de agen_tes·qu,Xmlcos.-·:.ex~ern_os·,,en ··1;~-s -~~~-~e puede 

t ne 1u1 r: a ce ta_to ·:de :·.am 1, 1_0 ~-,·_·_a_ce ta tO _de ~-t 1 ~a·, -_ S8 1 • azúcar; 

.Sel dos, .Slcalls Y_:-.º.tros_,·matc:rla"le_s. como ·ju_gos. de fruta, ca­

seínil, etc. 
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-~ - - .- .- ' -': . : 
Algunos _de' estos á9entes 

.,., 

"prodU·~-en cambios en l_a p~rmea-

p·~~mlt~·'.'¡-~·:-:_d,r',~~-s~·::sn del mate-
•; -. ; . 

bllTdad de la membrana·-_10.que 

El gr-ado de extrac~l6n'del'm.lt·~;._·1a·I iil-t".Og~nado de. -las 

cElulas depende prl~clp~lmente de ~~a_tro .. factor_~:s, 



pH del l Icor 

Temperatura 

Tiempo de autolisls 

Or lgen de· .. la levadura 

,, 

Nunca ~-1 rendlmlento_~e.s del .100% debido a. que la pal"'ed 

celular no se deg'rada>.-C4i) 

Po•te,f~cmente.•e'aumenta•l•tem~"'ª'"'ª paca lnactl••' 

a los enz t mas';. desP~Es ·: IOs:.":'ª-¡.:e·;._¡ a -,-es:. _lns'O 1 ub les son r~mov 1 -

dos por cent_¡.: 1 rug·ác 1 ón ·;y·-;-·ey .:J 1 c·o~'(~ s ··t. r_·a_t"ado __ para remover 
. ' . "". . . '•' -·-· ,_ --· - - -~,- . 

que se formen.··· 

. .'· __ -.. ~ .. ·: :: --·,:>>;;.:.:. 
Por último.el .,JICor,,se ajusta en acidez, contenido de -

sal, color, etc., ~a~a dar _las.caracterTstlcas deseadas del 

producto, Se concentra y se seca el producto. 

El producto fin-al es rico en sustancias que dan sabor -

c.frn 1 ca. 
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A U 'T O l. 1 S 1 S 

AUTOLISIS L AD R 

1 
PASTEURIZACION 

1 CENTRIFUGACION 

FILTRACION 

1 
EVAPORACION 

l .. 
1 

AJUSTE· 

1 FILTRACION 1 

1 - . EVAPORAC 1 ON I~ ENVASADO 

1 

1 

_, 

J SECADO. 

i---
EÑVAsADo · 1 



S. FUENTES PROTEICAS.HAS -ÚTt¡l?AOAS lN'DUSTRIAlHENTE EN 

HEX1co: 

de p~ote,fn·a~ 'h J di~;·;·, ·z~d~·~<·s·~-~-·:'.- ;?.t.~-~:g_f _~OiHas··. dé'.5.en9rasada s.· ·ca,"~ 
mo · 1 a s·Ová ;· __ 9i'u ~~-~ .. d.é,~-- ~-~·r:.~~)'.~~s,: ·c·ama·; ma r/>;·,-.·cr r go·;-:_.-y-"1 e-Vadu ra. 

E I • g 1 º.'~~ -~~'.'~;r,,- .~~fl-~~~~)~i-~if l;R~·,p~J:~~-.-:t; ... ~ .. ·•··· ... 
de 1 proceso -de.- mo 1 , cinda -· hl'.ime'.da" de l.:~ma rz ;.:;se s'c:o'n 5- l dera .· lin ,:sÚb . -

, · .. ·. , .. -·-.--": ;i\ .. ~;:'::c',.;.,')YH:;,~-,.!r,"J:~-if¡:-:.~,~:,~"'i..--:'¿.,,•/'¡.~.zt.·/_,~1;:,.;,, -~ --·:·.·;,3:.·:•/ ··. · > · - -
producto v:.con,tleric;:_én'tr.e.:_~60i•/::-:1ot_;:-de.::pióterna.•'l•'~ ¡_ V'·"•:;•;.<·.~:_. 

·_ . -.-_:'_.'.,·_ ; ~:~~i/~'.fl!:t:~~1~l::~r~;w~&~ri~~1{l~tt~~~(1.;tn;~:~~~:ki~;Ít\:.~L:'--~,,~::--:-_ . , 
Lii:. pasta ·,_de.' so·Ya'.:'s 1n1:i".e f 1 nar t con t l cnef-apr-ox lmadamen te 

'· -.~- :• ;:· :::_~.-~c_._.:;:y,-.-..v.'.,:f:_;;.'.~~!cW·~r,f;~~;·;.:;"i\:~{;0~!-':K;·¿:~¡.¡_~·:~1?_,(,¿,;<4-.'~'-'.~~-i~::J;"-:.'/.~'.''.,-;-, ··~ ,- . 
_50t de· proterna ;::.pe!"o-spor~;· pi:oc:esos;tdc.:' extrae~ 16n·r y/o'.'.prec 1p1 ·. 

ta e .16n ;--~·~ -P·u_~-~~--~:--~:·f ~l~~F~J{{!°~::::f~t~~~{~~~;;~;~~~tf~;:~~~~~:t.f~ 0 
;.;· -

e f 6n de. , 1 os. h l dro 11 zados···;·,_e.1'pr,_e F,I ere:·'u.t 1 1 1 za r-¡;:J a ;,que·. t 1 ene· 
· ,-.-, ·.:. · ·:;', .. ,:,>r,:;r:;·;:~~¡<;:1fi!<:_~:fC44~';,f~1ti\~fi:H'.~~~~~:t.;'.t: f·'.'.,"ii\''·.;..~;;.,;;;·: '-y_:._-..; ' -

:_so,~ de pro terna porque::el~;otro,_'-'producto_\.-,r-esul ta~-de\pr-cclo 
~. '"~·} ,;·--. •• "" ;.=;·G:·•} :!··J~;~~:-1 x....:.~ "'C""~:,~~¡;.r,· ... ~·} -1.~~ ·:~"1:. -": '.: 

m~s e_I evado. por: ___ tene r .. :., r,a taml,ento,:,.pos t-e!:)_ ore~ ·::;.C l 1 )•._;,__,.~ ... ;: 

. .... ---:·" -:,;{;-~J:>'t~~z.:*j'~~~ff~~~~~~ji,tJ~f,bf*'::.;~~f}/~;J.'. 
. La - t"evad~r~·: que>se·;:u t 1 11 z:a{es~i~I aj de·:;cer.Vccer r a;,., que' pe r 

. _.':·.,~ .\;·;·~:'.}ó:-:!/S::;'f.~:>~;'l:~l-i'f\; .. '.J;;:§;t;zT;f,;:\:~'j'.;':o:'..!~;:.;-,;;,;i~: >:-".>". -- ,-
tenece a 1: g&n·erc:a: Siccha rom)'ces ~·;;;::t 1 Cne;zui:i}c:o~.tcnrdo··:.de ,' p_rote f 

n'a de so a ssi.· _T~,~:~}'f~.: ... :~::~,~\'.~'.~,iii~t~~!J~~t~~fj~~~~f;{f~~~ff5~~~~~-~\;. 
de Sa-ccho romyces · eercv 1s1 ae'.:: queJ'si;!~'dc'sS i- ~O l.fan;'.· 1n·'dustrJa1 men 

te en medios na,tura,le~- que ·~·~:~~~:~~~~~t~!~~~1~~;t~·~:~f~::-~~-\~~~,' 
1 o r me ti c:u 1 osamen te todas __ : .1 as· _fa~~-1::;dc>d~1a~ _r-.o'.1'.1 o~;;~·-~~s t.e:r·,' or 

::::· .~· .::::::~:. ·:. ·:::::.::r.:·;~ff~~ft·iifo~~\~t':~· :k: ".· .. 
más costoso por lo que sé P_rer1er_e:u't(1.r~A"r_ .. 1~ ... le~·adUi-'a.de 

cervecel"ra que es un subproducto. (41) 



5.1 OBTENCION OE LAS FUENTES PROTEICAS 

5, 1. 1 GLUTEN DE HA 1 Z 

." HAIZ 
.- RECEPCION 

( 

LIMPIEZA 

ALHAC~NAHI ENTO 

EVAPORAC~I 
DE COCIMIENTO 

1 
QUEBRADORAS 'H-LAVADO y PRE!! 
Y SEPARACION SACO DE GER• 
DE GERMEN - l~M.:Ec_N ____ I 

1

-s·EPARi;;;=I· . ¡¡:;,;;;.;.; v ••.• i~ 
SECADO DE l iGERMEN 1 
GERMEN .J 

DE CASCAR!• '1SADO DE CAS-
LLA _._-:-,CARILLA' · 
(MOLINOS)_· ·- . ·: j ·. , 

SEPARACION 
GLUTEN 
ALHIDON 

. ---~UA 

1 
PURIFICACl,ON 1 

ALHIDON 

CENT.RIFUGA~, 
GLUTEN 

-11 SECADO DE - -
. 1 CASCAR! LLA H.Q 

LINOS Y SECA• 
DO DE FORRAJE 

FILTRACION 
GLUTEN 

CENTRI FUGACION 1 
- ALHIOON 

SECADO Y HOLIEN __ ,ALHIDON 
DA DE ALHIDON 

SECO 

1-- CASCARILLA 

37 



5.1.2 PASTA DE SOYA DESENGRASADA 

FRIJOL 

( DE SOYA 
RECEPCIO/l 

i LIJ1P/EZA 
\ALHACENAMIE!!,. 

TO·: 

DEL 

OESOLVENT/ZACION 1 

TOSTADO DE 
HOJUELAS 

110l/ENDA DE 
HOJUELAS 

rASTA 
DE SOYA 
li4t PRO 
TE/tlA -

EVAPORAC 1 ON -¡ ACE /TE 
SOLVENTE • 

VAPOR 

38 



5,"1,3 LEVADURA DE CER.VECERIA 

CEBADA ~ GERHINACION ~ HALTA 

TOSTADO DE 
HALTA 

CRIBADO 
HOLIENDA DE HALTA 

---AGUA 

1 

TANQUE SEPARADORES 
ALHIDON AZUCARES FERHANTABLES 

__!_ 
L.!F~l~L~T~RA~C~l~O~N!J ·----~ BAGAZO 

HOSTO 

--LUPULO 

~---_..__,__ __ ,,· 7o•c 
TANQUES DE COCCION 

FtLTRACION ~ LUPULO 

ENFRIADORES T • 6ºC 

1 

39 



40 

1 

1 

LEVADURA 

• 
• FERHENTACION 

;:.·· l 
TANQUES .. DE- REPOSO 1 

l 
FILTRACION . LEVADURA 

L_ . 

cARaoNATACIDN · . 1 

EMBOTELLADO 

PASTEURIZACJON CERVEZA 



" 
6. METODOS INDÚSTRIALES PARA LA ELABORACION DE PROTEINAS Hl 

DROLIZADAS Y EXTRACTOS.DE LEVADURA 

6,1 GENERALIDADES. 

- - ---r·:,-;-
É 1 _,-~~·'t;~-~~-~-:m;-5:_ U·t··, .. ,· i-z-~dQ._: __ ,~-n--: 1·_i:i':' ~-_ro~-~c~·¡·dn, de·- ·pro te_Tna Y,! 

ge ta 1 ht d rD 11 ~-~da_'• _'_e;s> .. -~J_?~_i:l'C}~) di-6 j _1 _Sr ·s --·¿e 1 d_·a; '<iún- dentr-o de 

este método •. se_--pu~dCn ,pl<1ntear_;:d1 í~l"'entes" al
0

terrlatlvas --de -

dad. 

bo: 

' .. 

En e 1 :ca so de lii ;·h:l:.:,~:~'//s'_;\::·.: ~--~- ~-~ 
.. se -~ue~e~llevar:a ca· ._.,' . . 

.. \ .-.::: .. -.:_-o..;_:·_; 

.a>" H 1dr61 f~-l's ·a ·J:ir·e ~' f~n ·.···. :··;¡ . 2 ;~-S '. K-~/c'm2 .. 
b) Hld,011 .. ~ ~'..~~'.'~''.,:~ }º,}g/c~z<• ,1:0-C 

' - '.: '!:-'-J:'~\{;~,~:·~,:,:·:::·_.: .. :;; ,.-·;::;,::::::.._:'_:_1.,:'; '·· .o::,,·.-¡'·',-,,-- ... 
La d 1 fe rene 1 a·, rad 1ca··-en··'e1 t lempo· en >.C_f.; cUa·I -~·se· 1

1
1 e~a .. -. 

'-' - ,. ·- ·. ,:.:;._-.·::·,.·.-,:~.·t:·.-~-.'.-;_;-,_:,,:~., :·.-_:.< ,'_--:<:>;:_·;--. ". (.,. _,_._ .• -:-;:·· . . ·.--.. ' • 
cabo la hldr6llsls;;l_a¡.hl.dr61Tsls·oa:-_presl6n,'.Sé ·1'1eva.a ~abo 

::. · .: :4"::.;/t¿i;~á~,~~::!~~[itfJ$1i~~i;;~~::::r::, :: ::·:"-: · 
eq~·¡p~ de _reflu

0Jó>_,;!::·;--;'.;:_:j..'.: •. ,_'/'-':i;J¡:: ,_,._, ·'" ·j_;¿. ".·" ":~;,~­
.;·~:-~';::<,~~~-,ir.--,;.-.. ..,~,·"· . .,., .. -,.:~--~:;: -;,.,,' .... -~.-

.-En' ·,:e .. · 1_ • .-c-.;·¡ó.':'..·· .• ~.c· _::1 ·~--~·~',".-~i/¡S' i'.'i"~:tt· :~~.-;~}:-~~¿~~:::,-· . .- ¡·~·:-.;~~~~ rr a ~de --

1 os r'eac to ¡.'e·s~· t'r en~ii _. re~c·~~--~', ~ 1 en t~-\J~~--: ~ r cfr<·i··:·-·--~~':.--_ ¡'~:_: h 1 d ró ·;.-., _ 

sis a~~osf_é.rl'.~-~._~:.:-se __ ~jed_e' __ ,--~-;a-b'~j_~-,. con i~~¡"~o-~:_:de· fl_bra de -

vidrio: o- reactorCs·;~fdrlados. 



Un _problema grave· que se· ~ued~ _ten~r al utilizar- I~ h1-

dr611sls atfl\osférlca, es que: como _el..t_lempo_.Cs mliy ·1a·rpo se 
. ... . ' .. 

pueden 11 ega_ r a _rorma r cOmpu_e s,to s·_. td:K 1 c·os:: C:o~O ·e 1 Ó ropropano.1 
·-< ':'. -~-. .; '·· -... ·. '·.' 

y clo'."'º de'"º"'º· , , •X,/,. ·.·• ;; ;' • •¡ > ·,• 
E 1 propai:io .r. o -~-s ."uri . Coiiip-"ú'C s'to·- pre s·en tOTCn .e 1 -sabor.· de" 
· ... · -, . -· ... :.,. ·:·"-;.,_.~_.:;,.;·,-~--r:,,:_-:~f:~ ... -~;;.,';·:~~;;.-.;,\·:~;;-¡,-.~:~·,_::,-~-.'-\·::y·;_:·:-_- '· ·., · 

carne de :res· e.oc 1 da·;'..-·)- _:_se:"!= ree'. __ que:' Puede,' der l va r.'. del '--ami no_-

.ic ¡do .,,¡,·, 1 "·~-"~.: É~·'. :¡-~~;:-·~--r~-~-~-~ -~~-~)i:iif~~~~:-;·/~-'~-~ ·;·;Ir·;~~g~·1·~·1 ~-·.e 1 

propano 1. _qu~----~~:-~~ '_. fo·r:m .. "r.~e ;\réa·c·ctr~¡,;; ... e-~~-·::.'~'l';:_;~~--, d·o .-·e 1 o rh r­

dr- feo en ca 1 J -~·~-t~'~ ; ~-~-·~:~'.;de~'-~, ~-:~;::_~¿·¡1;~·~;~-~~~~~~0·i" .'~-·-~-º~·>;,--~tos .de -

toxlcld~d ;i~----e~t~--~o~P:li·é-~-~~:-~,;~: 1~'5' --~)gu}~~;~~s:·_:. --· 

8 
O' 
• 
~ .. 

6 u < 
s :o 
u n 
~ .. 
.§ ~ .= 

4 3 

RIESGO rtELAT';vo".A \A .. 'SALUO 
POR E)(POSICON BREVE AL PRO 
DUCTO CONCENTRADO -

ü • 
. 

o. ü ~ 
~- o. .. 

·' ·-~ 
!! . < 

8.' .u--- .··~ 
.¡¡ 

~ o. 
J;, :f · .. ~_._ 

.. 
ü • 
~ 

u---
--~ • 

~-~ !l ; 
~ .. . . ,.,. ... . . • • u 

"' :: ·> ~ .. :.::! • E ~ -"'.( ·-:w 

2 2 3 ·roxlcldlld crónica 

¡ 



En este caso, lo que nos lnteresa.,.es I~ relativo ri la -

Ingestión. El número 3 ln~lca' u~ Lo 50 de 0.1 a 0.99 g/Kg '(d!?_·· 

sis con que· la mitad de;ratas;-blan~~-~:pe~ll.n_d'? en_t_re.190_y .--

120 g . muer~ e_n. --~-_n_:. ~-·~:_r:r __ ~-~~.:..d_~:i_._i 4:'~-ir ~-s_·;·'_· i _u·c;_·9·~--_.'d·e-·. ad~,·~:~-~ t·ra r·-· -

::.::::::~.:::'.:i,~~~~l~~~~~~~~;;r· .:::. 
· · :E·n f~' que ;-se 1:_re f) e re f ~ 1;/c 1 o ru ro:-.de.i.amon 1 o.':, es te. prod uc­

-: ; -.- ·,. -. :.;:.:," _,.; ·_;'<:·_,;~;~1r_·z_'.~:\·r:~-~Ff~-~~;;~r.:'j1fi;';/f?:-~~~~\f;:( t.·.-t~ :---:.:_f'.:{1-i~-~:e.'.:,_:_.:-::.-.\-:: _,.· -·_ .- .. -. · 
·to se ha: usado;:en~;;1a:·.'Jndustrla 1(de-:,_~Jos::a! tmentos~como;al lmen­

. . _-.' -. -- -: :.'-, :~'~:~:~·.:.;.:,;:;r::.::~~-~·1i1; ~~~ .. ;::_:7~;_;;·:<'..7·-.:'.:;:5·:.·-.«.;;.:<,·.:;~~-·· .. _::\:'.":_·:'- :~· -:·· · · .:·· _-_- ·.· _.. ·· 
. to 'para - 1 evadu ra ,_y\ acond 1 c 1 onado r/,\de"¿,masas; i'. I ne luso ;·;:.e . usa_ 

· -- '., . .- '.::..'\t;¡,:;_~!;¡\L\ti~~--~~:;~.it,-i~'.~-t~4:._~:ú~?:>~-~;;-.t;~:;·;~::;-;,:''-"--'-:!-~'.; ·::.;::; ,_,-_;,~- · .': ,_, .. . :-. -~- '-.­
en med rc1 ña .· cOinO~:ex'peC toran te·;-."'d t u'r~é t_I Co\y ;· ac 1d1 r t C:'ai:IO r de· - : 

·::·:::;:;;:0~i~lli,il(i~t··;·:.:~· .... 
. ;;y~:Y:u;'~\}~!fr!&~i;j~~~~~lr~i!fITfi:f1t}.r· .:e -- · -·-

.Los· pr 1ne1 p.1 I es--';·e fcc to_s ''cau_sado·s-' por.:' unº ex ce so· de ·e 1 oru· 
, - ---·_-~,..,-:,.-; '::;·."·~':· . ..; :;::";5:'-.''.1';-':'ú' .. ~1~:~,1:__.:;~::,q~:'-t.¡~!c/, v_·;;z;,::.:~-. r:;~.~ -'.• :-: ~:;- -.: ';; ----__ :·. -

ro de ~mon 1-a': 1 nge r. l:do ~·son::.{nliu'S'cas\·:·;_vóml.to/ y .. ac 1dos1 s; ·, · (31f )'. 

-, . ::·-~,~ ~~::}~;~::f ~~I~~~#~il~~tTht~i$.;~~~~~~~~~f 1~&1t:i:~t;~~~:·~~:-~t:,~;:-~ ... :_:.\.:·:· / ,·! :.: ,_ -

E 1 : e 1 oruro.': de ::'a-_mc:in.1 o.' se·_:puc~e-~~-for~ar_/duf_a~_~e .. _una·, h l _d r_ó_.".'-

l l s t s muy_ prolo~·gada, ~n·.,~·~-.~u~'¡;"'t~·¡i¿~~,.~~~~li~I-~~~ ~~··hldroll­
ian 11 bei-~nd~ amon l_.acO' i~;;l'.·t~'Ll~T{~·~~~~;t~·~-~\~-~~-~:-_~:-:tfi~-1~~ /~Jo~·h:l'. 
d~lco del riicd{~.·· ··,;.;<., -;".fJ_~;;:~~~;f::':··.···.'~('.'' ·'.::-:. 

bo con Na OH, KOH o NaHco
3 

•· ~º ~:~~:' ~¡-,,--¡-~-~~~·;es· e:; ·'.~a·oH·--ya 
·· .... 

que el KOH produce sales son -sabor. amargo' y'coii:e1· NaHco
3 

se 



obtiene productos con un. C:~n.tenldo de ce~_lzas· elevado. 

btl tch. 



6.2 HETODOS INDUSTRIALES PARA LA ELABORACION DE PRDTEINAS 

HIOROLIZADAS 

6.2,1 HIDROLISIS ACIDA:HIDROLIZAOO' DE PROTEINA VEGETAL 

PROTEINA l 

l 

MATERIAL 
INSOLUBLE+­

"-"'-'+'-=~ 

H.IDROLISIS (HCl 6 H
2

so
4

) 

T • 135•c 
' . 5·8 Hrs 
p • 3 Kg/cmZ 
pH• 1 

NEUTRALIZACION Na OH 

T • i.o-so•c 
pH• 5 

FILTRACION 

25 t SR 

EVAPORACION 
t SR • 35 - li5 
T • 75ºC 

45 



CARBON 
ACTIVAOO 

FILTRO AYUDA 

ADITIVOS-o 
~ 

AJUSTE DE COLOR. SABOR Y pH 

~ .. 4.5 - 6.o 
T • 6o•c 

FILTRACION 

14 O - 45% SR 

ENVASADO ~ 
PROTEINA HIDROLIZAOA 

LIQUIOA 

ó 
40-45 % SR 

EVAPOM­
CIDN 

ENVASADO 

PROTEINA HIOROLIZADA 
POLVO 

96% ST. 

SECADO 
Te • IB0-190ºC 
Ts • B5-9o•c 

ENVASADO 

PROTEINA HIDROLIZAOA 
PASTA 
80% SR. 

,. 



1. HIOROLISIS. Se lleva a cabo generalmente en reactores vi­

driados ~on agltacldn, se adiciona agua, luego .5cldo, se 

calienta a 60-7o•c y s~ adiciona la·prot~Fna. -P~sterlor­

mente por cambio de presldn (3~g/cm2). se.-~-u_m_e~ta :-.1~!._t:~mp.! 
ratura hasta' 13-5•_C: Se .de ti~- evl tar que la t~~~er~t'~'~a ... , -"; .. 
aumente m.5 s -~-ª '·.-qté- -f~:.vº-.r.e~.érra ':.-'-'ª_. _·_·prO.~ •. :u~C_1 dR"_ .. :.d~ -~·S_a~_º_r_.é 5--.-

:~::::• ~:-~t~:~t:,~f ~~iii1-(~f~~f -:~f t~i~~~~1N°0~ ~; ·xfr~ -
Los ca rboh 1 d ra to.s·. su .. f r_en ! reacc_l one_S ~de ~Ha 11 1 ilrd ~ ·. q'Ue son 

· .. ..-.:· .- :·:-'·i-_-.. :,::,;r.:.~J::!(,:~/p_;-~~~~3;·ti:t>n~~::'~·~~··~J{:"r.-;t·.~--.~>::;i.};_::_·:,; ·.-'.:.-;·.;_'-.·-· '· 
J mpo r:.t~n.tes ;;pa ra~·e l. ¿;sabor,~:v:,_e 1_):.co J ~r .. <;_de.J :producto fl na 1 •. · 

·:·-.:_: :. ,_-,;_''. ::::-~~~·('~h~{f ;~~f ~;J:~~~~\~~~~1i~li~~{~~t!!_~:'.~~-~tf~~~+;~\¡}:·;.:; _ -_.: 
2, - NEUTRAL 1ZAC1 ON .- /\JCiener:a 1 mente;~ se·~ hace· con-' sosa a l.: .sot ha.!. 

· ·. · :-·_-.,:·o·.->.::··~;;:,_;~/~~ :;·.f:.:;~:-~;-¡_,¡;fi.1:.:r-} .. 1:,_'--..-..,~-:-.~::.:,,:·.::,_•;;.·,,:: :.-._.- ~.- · ,-· _--:-··. 
- ta 11 e gar··~ a ;·un·:, pH ··de.~ 5 .'a ':,6 ;·: hay;-":11 m T tan t"es para· es te pro-. 

c•::n:;~~.f ~:1;~'.:1:fü~·~f,;s~~;::•···,m·l~o'' 1 do•. 
. ., ·- .._. ._- /'i:·\·,'.!_,-.; .. ~.::;_',:_---.,, ... 
, - F 1ocu1 ac t.6n·,:térml cá ,-· ::, 

Al adic·I_~~~;~···::-_(.¡·;:'~-~:~.~:~-. .-;-~~· ··deb-C evitar que el producto 
. - --.-,_.,,, é ,- • -· •' ., "' • 

.. -
retenga,.en·uri·;·PH:eiit're.3_-y·~ porque en este rango se en­

cuen t~a~ .· .. ;::-~~.:; ~·~n·'~-o:~. ~;-~-~e· 1éctr1 cos ·de los a111 I no.Se T dos y 
' ' ... - ·.-., 

pueden p~eC;·l;P_!_.ta~,.· . 
. . 

Se debe cúld4r:·que la temperatura no pase de los·6o•c po.!: 

que se 0 po~rf~ p·~~-~·uc;-~~· floculacldn ti!irmlca. 

Al neutra·l_l.z~-~·::s·~ ·pr~duC·e.C.loruro de sodio y sales de di­

ferente$- allilnOliCldos, ·de .las cuales la m&s Importante es 

la sal del 'sC1do,glu't&mlé:.oi glutamato monos6dlco. 

3. flLTRACION,_En la flltracl6n quedan retenidas proteínas -



Insolubles, celulosa, algo de protefna.soluble y la huml­

na. Se utiliza prlnclpal~ente (litros de placas • 

.. 
4. EVAPORACION A VACIO.;no. se.~d~b~-;s.obrepasar _1os:-6o•C porque 

pueden -p~eé fp 1 ta~- ·~.;., ·n~sc·1 ·d~-¿-~:'.:; Es~i-~';,í>a·s~·:'. .. ¿e ;. 1 _1.ev~ ·a cabo 
- , - .. .> ~':_:_,.: -.'" ·-"·-:/:•:·:::;;~;t;_·~~·~c:. :-;:__,~·r-;:-.;.'-!. ··:·.~,: .:'. ,--.-·. _ ... :..... .· 

para ·concentrar .-_e_I,. 'producto:;·que·:;se::va.•a\secar,-.o para con­
·-·- . -. '•'·-~·:.-.... _-, -:-.:~-: ;" •;;'\e•' .. 

centrar. un· poco'. e 1 ;-:·p·r_¡;¡·dÚc t0·-~1_rtju 1dO'.:;o}·pa·¡.á1; h'a~e i-: fa·. pa s.ta. 

·' : ~!!1fff~,~~t~y~/1~~i~t~!~~J¡~;M(·'·<" 
5. AJUSTE~- .se·· ,-¡-e·.;-~_.a·:cabo_'.pára,Tdar,:,.'1asi_é:-aract'errstlcas .·f1·n!. 

,. ':: _·, .. ~ :·;_:;, :· .. ·:_;·:.:· :.;'.;;-~'~''.~~_,,.:~· ::··r;:.~::~·;:.,···;r_:-;-~·:';. ·:_ ."· -:. • 
1 es de 1 ProduC tó ·· en'/-CUañ t·o; a'tttp/ote T_na·;~;;t:}de';, c_I o r_u ro~, -

, . : : .: ~-.·'.-,:,".::-: ~\;.\:' -1.-;~~;-;~~2'.4~-\i:A¡;~)8J,_l;-SJt.'.il'.-!~t-'.::Q~:1:.:::3 ~-.:· . .>- -,_ -':.·0- • :·: 

co 1 or, ·sabor'~.': Para:. a f 1 na r"-i:' el ·'-;sabor.;'5-se·i puede\;ad 1e1 ona r· a! 
.-.. .><~[-;~'..;-;:F¡.fft;1_~::<-Pf;°ff.·;;~qff.,:~~A-?~'i."i:!R:.,}~.~-r_-:;}"~;;;~· :-' .:.-:-;_' · 

gün e~ rboh j d-ra t'ó' (azúcar_,~::.g 1 u cosa ,--;!fruc tosa·,:;; e te) ;--; poten-
,~¡"- : :'i~~;: ,;:;;-;.-:;:' ::¡~,;:,~~ .. ::r-~~.J{'{:-;f:\¿~•:li-'t?r;1:-~1f¿:-:;,i;~.c~'.~:.ff.". ,:-;_:':-~ ::·.: -:.-' ' 

c 1 adores de, sa boí-, como.·: r 1bót1 dos:;:o-,:-,g ! u tam_a_to f'!'onos6d t co; 

:::~el., como ••.I • .,~~tf~!I~!i~Ii1JR~~~~~i~~;~:~l;~:s, 
El carbón actl·V.ád·¡,:·,.:5e _utt 11.zatpa!"a_{desamargar···y;;decolorar _ 

::.·::::·;; :~:,if ~liíil1~~i~'''" 
6. FILTRACION; Para,ellmlnar_-:el:;carb6n;.'actlvado. y_algunos ·In 

so 1 ub l e.s- ,q~e · P_~d i.~:;~-~·;~--~-~~~'~:t~'~j~;:~:~-~-::;~'i: ;-';_r~·~;~ ~~·-.:~~~:~,~~ t~ -

el ajuste. " .. , .. ·1_:: ·.·.-_ •-•~\-_.,, '-;f_'-i;. ,'.;: >' · ·-:,;·:·.-·>~· ---, •· 
. ·>\ -:~-r: ·,, .. ---.~-.. -,- : 

'·':'·:·:,:··" 

1. PRESENTACION. Pol_~o. ~_rq.uldc: .º pa'sta.~· 



6.2.2 AUTOLISIS: HIDROLIZADO DE PROTEINA MICROBIANA 
O EXTRACTO DE LEVADURA 

LEVADURA~ 

CREHA <--
3% SR 

MATERIAL 
INSOLUBLE 

o 
1 

AUTOLISIS 

T 
t 
pH 

- •s - '" • % s - '" 

so•c 
16 Hrs. 
5 

PASTEUR l.ZAC 1 ON 
_T .• 7o•c .. , 

• · 1 Hr •· 

CENTRIFUGACION 

FILTRACION 

EVAPORACION 
T •70 - 75ºC 
% SR• 30 



ENVASADO 

DESAHARGADO 
T 60ºC 
t 1 hr. 

AJUSTE DE SABOR 

• FILTRACION 

% SR • 35 

EVAPORACION 

li5 % SR. 

__j_ 

1 SECADO ENVASADO 

EXTRACTO 
DE 

LEVADURA LIQUIDO 
liSt SR. 

ENVASADO r1 
EXTRACTO DE 
LEVADURA POLVO 

9&~ ST. 

EXTRACTO DE 
LEVADURA PASTA 

80% SR. 

50 



s 1 

l. AUTOLISIS La conversión a material-' soluble' es de· 60-70t. 

2. 

. •. '- ··.- : ' -- ' ' 

pa ~a-: ln·a~-t i va~· 'enz l~~s ;··el lml PASTEURl~ACION .Se rcallz~ 

1 evad.u ras'-_~ 1 vas y· otros 'm·r c-~~-~;gan; s-m~;~~- q-~:~; pud l~e,-
ran ~star prcs-~riteS:-> ,.,, -·· .:·J<· -~ '·1:, 

··'. ;,:···,: ;:.:;·-:,,;._;·~.--,-~+;;::'/~-~:=.~; .·.· 
C ENTR l. FUG.AC ¡· oN ,:·;· Se-·~. e 1fi:n1 na :~p~Q tc/~a~~ 1_0$(1 r'úb le'/: p~ ~e-d ·C.!;. 

l -Ú-, ª:~ ~,:;-_:· :·~~-~-,~·:~.:~~,:~:;~~:f .. ~f H~J:~:~,'.~t~ir~~~l;i:~;·~~~t~~;rt;?.::.~~-rf-~~ ·~:;; ·~:_f; <, 
il d 1e1 on.1 agua.-~ y_'.- Se,'..:rece.!'I tr 1 f.ilga ~ pa r:a;-.rec.upe l"'il r,: _(a·- ~~yo·,.-,·.-

:~ ::.:A::o~:-·~1;t(;}~¡~~:iiÉ~t~~;~:f ;f~;if~;f .·,. cen '' 1 - . 

fugacldn· Se",, real lza·~adecua·da.mente-~'•:·:-·sc 'real_lza :.cua·~~-0 -
. . - -.--:.1 '.'._~'-:~-/::~,(~.-if~1·~~-c:~~:!·:;¿-:l~'.·'."'.·>_;-c}i5·;·;;.:;.' ,_.,_, '. ... ~ .,- . _,_. <,-· 

el , 1 íqUI.~~/ _que; se .'cce·n t r 1 fugd'. no-.cs t& --e 1 a ro.' 
-~,'.~~·.;~:~ ::.:;·\i:~:~-~~{.j~~~;~t"~;;~::~<\.'.:~'. ~'-i ; \" . . 

EVAPORA e 1 ON'·:'·Pa ra.«aumcntar'- e l:tt :de· sd l Idos r·efrÍJc tomé.:. 

te 1 cO• '• ::'~:_:.~~:i1\,!{~,{\)~t,¡'.;,'.': :':\ •.•.•····· ·•· .. 
DESAHARGAOO t-:- __ Se.Cad 1e1 a·na ·Cae 12 ;.:para. q·ue p rec 1p1 ten 1 os 

-. ·.- ',>c:·::;:-.;'2t:~:'.º-._<:--·:,'\\'~•.:_ ";:-'..:.·-. , ... , .. _--,_ ; . .-;:; .. ," ·, -'.'.'-,_- , 
fas fa tt?S _:. ~ue')Joon >:.! óS ;.pr __ I nc·r pa _1.e_s_' cofnpu~s_tos que conf te_- · 

. :' .. ',;- :··-,~':°:':~t~.;·_;:-;/_:.:-~·-:::~:-'.--::':·,-,,·,;~:-.~~,i:-;.··-': ·-_.·.: -;'. .. ( ·- .... ' '' _ ..... ,' 
· ren: amargor.·~·'; Se "ad 1e1 on a',' c.ii rbdn"· ac t 1 vado que e 11m1 na 

"" 

3. 

'. 

s. 

6. 

otra~-. s"~-~ i~~-~;¡·:~-~!f~'~i.~~-~=~{:~:y::·d·~~~'~·~-';; ~~--e:·~-"_: ¡;·;od~·~:t~-~~':;~ 
1. ~~--u·~·r·~{;-1:JE~r_.~~~~-~-({~fi~~!i:%}i{:~~~{~~yª::~~:~:~-~;~;i"~·~·~'/;·, ~,,-fes·-~~· 

·.::~_:: C'.~{:~~;~i~~~R~~'í1:1}i:~~~i1~f~f % !~~~'.:~t1(~:i::·• :::_ 

'· 

pues tO-s_: que~ a· .. 1os~h1dro1.1 zadOs ~-de 1-pro terna s." vegota l e"s. 
e • '. • • .-: -.'~~-::,'.-.- ,~':-~<~.-.;:_=;'¿~,¿;::S{i.-·\!~f;_\'·iI~;:¡~~~;,~0~¡'-~:-.¿~+~--1~:;::_:,~,~-;~-.'/~,.-~: ~ --_,_~· - . 

FIL TRACION°~:. Para -el Jinlnar_;-carbdn. act lvada-.y· ~Jg·un-~s'._ In:­
. : ,_.. ·: ::'-., '::;i:;'.·:_:_:,_c;:)_-!},:·::.~i:::-:.-t:;~:'i;~y;.:_ ·_'./{.:;.:~.'.~'.·~'.--.-:-';:···.·._"-~_:.~'- .-;-';'; -<-' · -· · . . . 

so 1ub1 es ,"q-~o.i.'púd ~-:~rª"·~:~~-~~.r: én,t{°~~-~ /ii I' ·p.roduc to· _du r:an te 

-~· .ajust·~·;'.:;· ";o· ,,, ·· 

EVAP_ORAC/oÑ', Para·:~~·~~~:~~-~.~-~--,--:,"¡~:~'-~--:· 
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10. PRESENTACION Polvo, pasta o líquido. 



Sl 

7, CONTROL DE CALIDAD 

Es lmpoitante ,para· tener un büen producto final: 

··,---, 
.· .. :.,.:· ..... :.: .. ··.:· · ... ·'" ., ··>:·>\ 

_Los,materla!eS~Y· ~~~-~en-_tra-dos _proteicos de .que ordlna- _ 

rlainente-5_~. ~-!~P~~C.-.-~~r~,-~uS~ .. lndustri',aJ, sueien contener su~ 

tanela~ -n~~~r~t~ínl~a~~~Por regla general, las Impurezas son 

p~·in~l~a-Í_~c·.;·t~;;~~~-~b-~~!d_r_at~S y ·1rptdos, Junt~ con pequel\as -

cantidades-de ~tras. sustancias org6nlcas de origen blol6gl­

co·, Estos!contamlnantes_ presentan complicaciones de diversa 

índole y, g(a'do qUe_ dependen en griln parte del método y con-
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dlclones de Ja. hldr61Jsls .empleada, Sus efectos.sobre el hl­

drollzado se descubren ·por'el olor, sabor, _color y por el 

grado de _alteracl6n ~-·de'strucc16n _s-ufrldo por. Jos a~lnoticl­

dos. 

A la fuente proteica se le checa: 

Proteína 

'\, Grasa 

C
0

c11·boh 1 d r~ tO~: 

Cen 1 zas 

.Humedad 

Hill la 

Uno de -los Pará~et:~~s .~ás ~1-~pO_rtantes es Ja determina-· 

cl6n de gr~-sa·~--- . .,.~---~~~\d~ra'nt-e ·¡·~-.:~ld~611.sls, .~e-·fO-rma-~&·n- Se! 

dos graso's :.'(11') ~-~-~·-;·::_;·as·· __ cJ~ ) . .;:~ ··d·~-;~~-~e ·:·1-~ _·_n-~u t r~ 1 Í za~ l 6n: se· - _ 
, .. _ .. 

sapon 1 f 1 ca·~.;~-: Y-' d',;i'rtiri;, a '({·pradúC _tO_,-un": sa·b'ar'i Jabonó so.:-:: 
'\''~ -' :j;' ; --~-~--~:---' : .: . .'·' ····<--~' ,.~)-,, .. __ ._ .. ;- --, ~-: -. ·. ·- -

.... ~ , ·; ::.,,., ''. __ ,,: __ :~-<:~,:·-:<· __ · :· .... ~-~; .. ~~-: .~:~.:.z:~;_;,}u;.; ;;t<'. . __ , . 
La protefna~es:·lmportante~porque,slJestS··en·concentra-

. ~-,· ·:·:-:. r.;,-:,:;: '-' ·.:,.-·:·_·. \~~; Í''.,'2:/:i;_, r':.<.}~-:'·~-t~ ;,;-.:<·~_:''~o:-::·'.-'• ~f}\'_•·':.'.:->:r < :" '' ·- _·:-; _. .. : '. . 
e i 6n . baJ a,-_ no'. s_e~:. va_ :·_a_·: poder {'te.ne ~t:e_l/·t"·_Cfe -'.·i:ir::ote Tn"a' adecuada 
· · ./·. ,_. .:.:;;· ·_-r:-~·;-;:_<\::~:-.;~;~;:};'..i>:._;::{:/;}¡-~:;'.'P:•·.:."'r;F·\ :·1::';-"<~1-.: .. -._"\'·~.,·:· ':: .:' :.'. · .· · _ · ; 
en e 1 producto.': f 1na1 ,, y',: va ;;a)~e r.~_mltyf,d 1 f Te 1,~·:: aJ.us ta r e 1 pro-

duc ••• · · ·•• • • • ~·?;~~~;/t~.;~l,,¡:~~;~~r!:'~.:'.;i · 
:. '.'' . ._ __ : .i. _:;:. ~-; ::~" • .:_\·-;, ,._./;'.::.;:.,;·: ;-4:~_.,. '.'; ·. --·.-·--·:-:-.· :-. 

En ° la determtnaci"6n·.'de-:!cenlzas·fnos podemos dar cuenta 
... , ;J· '" '.'. 

si la m<iterla' pr,l_Ín~· v·ren"~ adui"ter-.;,Ída·: 

; .. ·-. :;: . 
L.a mal la e5 lmpo.rtante .porque ·sr el tam.:ii\o de partrcula 
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es muy grande, la hldrc511s15 se .prolo.ngarÁ' mu~ho tiempo~ -

si es muy fina se~~ .. m.is r/fp._Jd·a,_•,;" no'··se pro~u-~Í~'.in°,IÓs- sabo• 

.. -; ';,;; :· - ... :,; ' -. 
dan a la forni-á~-·16·~ d¿ ~os co~puestos s.'lpldos •. ':o,-.-,.~--

, .. , 
-, ~-- ··;;.: .';' ·- _J , •• 

En e 1 -·ca so ·de :1 <I : 1 éVá_du·~-~ c"S-ObrC:-: tOiti': de:-: i a·:_ qUC .-~ i ~n~··_· c2 . 
• - "' ' ' ·'-;e ·- -

mo subp r~duc t·:o-.-_ de ::~.~-~V-ec_~~f~ ,' :,~~~; ~:~;~~:_·,~-:~-~,f,'"~~-~?{~.~i:~ _r ·:,PH __ •_.:po~-
que con esto· nos damos. ~~e~ta~qu~:tan'daftada;est& ~la\levadu-

,:<>~'.:/:;~-;~:· ,,_._._ ': -_-;~: ·: ,, .- -· , . 
... ,, • :-'.·." ;_·., > ~:i:~>:: :'? :·:~_~;~:·:·::>·-

·',,,·· ~- ,_, ·'.:.·«·-'·:- ; .• : "»·" 

._, -,,, -:;/; •r: ·;); -'i'.0' :•., .. i:C :_.,=;_:• • 
Las eSpecl fl.c?ci°o·n~.S·:de'. f~s·Xrtiéíiú~i'-''prO'tel"CiJS ní.is. utl ll 

zoda • •on lo• • 1gu1 en te~'." <~fj 0\;~;_.~~-~\. • , : • . • . 

. ' . . '' - . '·.~:~;; "::\"• 

a) e 1 ~ t~n:.--~·e·: ~~:~-~; :,·;).:;.;:.~;·::.; ~~>~'.·;· '.,:.; ·::·:;· 
. < ,_, '• -·-::·:'.:·<.·.(::.: .\' :·· .. ·" --.~ 1 

ASPECTO' :"·"Polvo'.-granular; ~-~!".O..•·.color amarl 1 lo In-

'· ·"_;·,:.-,~;-~:ri::~(¡\::o''t~.~ ·_--:·:'!~a -r~. -' 
tt'uHEo.Aa··.-.-: · _.: ;-¡'_~;:1~~·.1·~--~j ·<·,.·.·(·. 

·PRO TE l ,N_A •·:. , ·' ~ 6St:''¡,lf'~·~ ;· 

CENIZAS 

b) Pasta de soya· desengrasada. 

ASPECTO 

HUMEOÁD 

PROTEINA 

Hojuelas _-de color amar! l lo crema, -olor 

característico. 

10% r.1.lx. 

1+8:1; mín. 



GRASA 

CENIZAS 

2% máx. 

S~ mSx. 

e) Levadu~á de cervCcCrra 

tel co. · 

ASPECTO 

PROTElllA·_ 

LíqUldo café claro, olor a cerveza. 

"53% 'mrn. 

pH. . : . 5 

SOL l_DOS ·.TO-~ÁL~-·s·.:\'1 i mrñ; 
.. - :,¡.:' <. -,.~-:·.· 

···-:;'··· 
,_ -···· •' 

Todas las· sustanct"as que -¿-~~;~d}.cifori'añ-'·-~~·-·e1_-. 'áJU~tc?: se· 

rlin chec'adas- mi C--iObi'O (óg I c·~-~e~ -~·e >i;'_fí :~·,·~~·~uf,;, 1 e.amen te-. 
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],2 CONTROL DE PRODUCTO EH PROCESO 

' . ·. . ' 

Ad~msS' de la m.:i_tcrfa.prima,· _·es ~r"~portant_e·iontrolar to• 

das las tC?Jperátu~':'s -,Y,:·.t_lc~po~'-.d~~ Pr~-~-~~~~~,~~}~ .. _l}~gar.-a ._l_a 

e t<1pa de aJ_us te · ca_n_.::-c_1_'~r-:to"~---pa r_li_m·e~t-ro_-~_:.m_r~::1 ínOs r>s __ r · ",º, -e 1_ ·. 

produc 'º ::--~crm ;~~d-o ·~~- -~:~-~-~-;~::Jf~·~'> ~-~-~-;·~-:~~ ~r-~·ir :~l~'- -d~~~adn s ~--
., .·.. .. '.~}:'~: , ,()!-·::.$.·_;:· ~:;.,': /''. '.~::):,_:- -· 

. ' ·:: :•, . '.: -,:_·· ·::;:,, i_:.::;·1--~~:~:~:·~~f -;~-¡~. ::·:.::::_~::•_<;};-::¡¡~:,_;-,, 
Lo·m·i~-- lmportante;.·cs··.controlor::·_el-'.·'t::.:·dc ·p-,-Ot'erria'y et l!: 

de .'sa ':; '•. c-~~~--:~:~:1'.;~~:tirf '..f~i:{~{.i~~t~~~i~l~~~~~~:::~:.~.·~z::f~:~--~{~'.~~~·~.\-~ ~ _:,,~ 1 
__ r l 

C 1-1 ; a} us ta r to -;.·~·pa ra~,_e.l 1 o;:;_s etpu~dcn·t,ai:l l c_I anar ·-ami no.te 1 dos o 
. . ., .. ,_ ,, ,· .. ·-. '::< ·:éi:··; .. ,_.,i;_;'j~~-:.;~l¡'i;';,-·;::.:.:'F:\:;.;;.31o;:~}~0'_2,\":{'<_t'~~~ .. -~:-:.:./.·';_,'·:.- -.. 

a 1 gún camP,úe s ta'·,_n 1 troge·nado":'{comO~;.ü rea~ pCro:¡'.cS.to ¡_'además ·de 
. ·. --:: ,.,- - :: : ., ·- :_. ~: .. ;_' ~:\~'t'.::.~·1:i:~·:-;.;;-..-:!;;;bJ._i.l~o?_'.:;::':.'~-;~i.~:.'..;;,:;::,·;.~ .-.'-:.\-:,',: ·.'};<:::: .. : ,': 

aumcn t arnos' ·e 1 ·:cos lO ·~ nos,:,pued_e( mod l __ f l_car_:¡.\e 1 J,sabor·,':·~-.; 

· .. -:-·:~;>_;.'i:D::~:~~~I.&~~ff~f~~l~~~%i~i~fi~~~~~~}t{:~s:;~)'..'.:~~¡·:1:_,~'. , , _ 
· S l . e 1. -praduc· to ·-es-' a 1 to·-: en.osa 1 ;:¿-a l~,faj us ta r 1 a.--':- s·c· des a J us · 

... · ,,. ~·-.:.;--\:,<-~::'.:~,-,;~:-.~;S-~~>~{0~~:..0?.tfii(t::."'f;:[ti~~~;;~9--~.¡;Fi-~'~··,:;;::'i't~: ;.-.{:(·:~'--.. ~ .. _- "· .·. · · - . 
ta r.'.in :· t·O~_~s ·'. 1 a_s:\O.~f.o.s:~P.<! r_li!f!_e_t.l'.,º~:~if.PC?_r,\?. 1 _a,; ta_n,~o~;cu~n.do;:._se. t l.!_ 

·- _ -.. -·: ";' '. · ''.:-:' ;_-,.,. .. ~(.:~;?~~·,i/;:0~·~.~;~ty~9~~¡l~ff~~&?i'.-~:;,f_;¡¿0:í~8i;>,';':O·I<~'~:,~-,::.', /: ,' -, . 
ne este tipo. de-:''probl_e111as:=no;:,que,1sc;;preflere:·hacc1<,os :¡,.·. 

-· _· ~: ·' ;.',~~<'-~:-1r:~•~/~~,:;~:,~'.1r0~~~:~~~,.,":-:·;··~11~.&lJ:1'.f¿:;J/i'"Yi?~i"',-~'t~~;_·;.;:"<~~-:- .:·. -:-_·- . , . 
mczc l <1ndo e 1 :'pl'Oduc_tO:'.c·on:¡__o_t r_os.~;Jote.'s~iPa,ra··~ten_e r_/ún .. ' produc ta 

··· ,,. :·•1·~f ,·~;,~WJ,~~r:
1

~'~"-il~t f~t\~~i~~~l?)r;~)· · ...•... · 
El. c~lol'_;~dc("cP!'.O.d_ú.ctO'~\'.ta111b.i6n:•"es:"·!mporrant~·. ~,fl·~y que ~ . 

. : .~ ..... :.•.:, __ :·: . .:: '.'°:' ·~::··;' ,;• <':;,·;:·.'./<i~~ .. : ~\_;:::·;¡.:i::-;;::.J·,'.?J·;>Y·~~ ,< .... : . .. 
tom.1 r Cn coen ta ~.que·,;en:-.~ 1.--:·de.'co 1 orado·_, sc_:e 11m1 nan · eompUe s tos 

sabo-r. ;:.' :· · -~ -· - -·· .'.¡~:.~~~-~~j-¿;:·~-?~ ¡~., ., '{l:~.~?'¡\',~·.<-.~~_r:?:::,;<~: .. ,»·; . 
de ;·'.~·;:-,. ., ... _· __ ._:,.-¡.-~-,<:.-_:·>,~;·;.• .. '1 .C::/(: ... ,, 

---·:·--· · :· ;}~\::·~rf:s~)Il~~:.:~~: ·;~"~'·', f x .. :- · -- ·· .. -,---'.· ':• 
7,3. CONTROL DE PROOUCTO'TERHINADO 

Es ·rmp~rt~nte-~~cca~.lo~ sl~~lente; par4metros flslco­

quími cos :' 



SB 

Humed<id 

ProteTna 

e loruros 

pH 

% transmlt<incln .. 

% sólidos totales 

En el ·ca~·o·_~e,·p~Ód~,~~os que vo'ln para exportación que 

se rcc'!bran de .-.celtc es Importante el Tndlcc de pcr.2_ 

xi dos, 

.i: ..•. ·· 
Las ~~p-cc:._·r_Íl_~a~l-ories:dep_cnder.Jn de su prcscntc:iclón:- po! 

vo, p.1s'ta, lri:jul_d~.,-

; ':··. ·:_ "-":'··· :_, 
"cuc~ta · tot-~1- · · 

E. 'i::ol I 

Salmonclla: 
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estos productos que tiene una· companra_ qu~ .los-fabrica en 
México. 

pH: 

PVH LIQUIDO 
.. · -_. - . - _-._,. ., .... \ ,, .. _/'•·,-. '.:.·_ ... ,,..::.·.··· 

·.':~-9-~·2'0· - 't 

PVH POLVO 

·-:~~R=:~~-~~E 'i~~iI'.~~ 
. DURA POLVO. - . ¿.'(/ ::<-: .. 
ExTRÁcro ·,o E 
DURA PASTA· .... ·.-. 

1i-.s~6 .o 
:~-. s_~--~-· ·a. 

í;. 5~_6. o 
! __ ; __ ~_-."-'.i >·· 

·En cualcjúler'~¡ií-eSé-nt-<iclc5n~se ·encuentl"'an .í:Jl.sp0'11b~es· _los-

.1,u1_'99_0u.I ·.·:~.--/._:_ec_•~ .. ;n~~ii ••. · .. ~b'~-~.-~.~J~~ujg·:~o-~f:;~_?d;_·.~~.-:c!:.~f.-t~.~;~~.·-·.f,·;:_,u~-~./:t,},:~? •. _'i.~~j::~'.~~~~~;¡ ''. ~-~ ~-~- 1-Co r u e r te, 
• • • POI lo_~·::po~ ~~-.·sUaV·e-~ · PS> 

·._ ·':·:;_··,>·-·--,;; ... >/-'"-''.''"te·.<,;~- .,,, . ;;_<, ,. ' • - " -

llo fue_rte, pol_lo· .. cocldo·;.r_es c.~~~,.d-~;:·.-~·c·s·.a;a·da_·.-· cal"'fl~ asada'. 
~u~ .... ·t·e·;. t~l"'~el"'lt .. 'Y· .. _,~·~~·~~·~ 



'º 
B. 11ECANISllOS.PARA El OESARROLLO DE SABOR DE LOS HIOROLIZA-

005 DE PRO TE l tlA 

' '. . - '-. . . 
Aunque' ac. tU·a ¡·,¡:,·e·~ t.e. ·pu~··~~_..· de ti::rm 1 na rse 1 a· estructura qui 

•.······~··· .. ·.. . . . 
mica de' Jos corii¡i'ueStOS''.qUe<COOti-lbÍIYen .a-1 s<Íbor cárnico co~ ... .-· '.- - . -.- . ' 

:::::. ::·.:;::!r:'~?t~f·'.?~l~~~:1~rie:~;_,;·:;: · ::::~~:, ~:. ·:: · 
la· cal !dad sensor lar con-·-la.·entldad qufmlca respectl.'!'ª• 

-- - --= .: -~:_ ';'. :~i~i~t~:~~1-~:~f H;~2;tl({>f ~~~i~~~~;~:1~~~~t~~~i_~~;;::~?~:~~, .. -}.t¡;:;c~;~~:- ':·-·: .. 
. -La carne·" fres ca;.neces l·ta ~:de-:cond 1e1 enes--'- prop 1e1 as· pa ~-ª-

._,.:. · .. ·_:-:_t\':,_--.'~:~:y-;,:_'.,~:".:>[Jk;;..:~~~:;;;'{/~1;~,~r1;;_-;:;f¡1/:'.:~'.' :.:-.:--:.:,:,;-><: <-~~-: -·. __ ;.. . . 
que 1 os - e_nz 1 ma s 7: prop 1os·~·de.;'i1 a•-::ca'Í'nO-~.a_c r.'úCn:-. y.·- so: d esa r ro 1 1 en· 

. --.'; -- -. --_ .-_~·-/(_.c.~~::~'-__ ;J~1i>;;;'}:;_:f~t~.'t:~,;1'.1-.:::~'~¡-_·(~';; 1 
• .i'.\:-r::.~_.,;~)}:·;i'.<.-_·>--·=:-_ ;:·- -, -·.- - · 

pre curso re S- de ·-sabor.•:a·~_pa r ti r]'de·:·,1os·.;cua1 es _:_se .''desa rro J _I a _e 1 

'ª bo ~ ; '~.¿~~.'.¿~;F'.{~~t~l?,¡~;;~:~t~~~·,:~;y¡~'·~~Í~n ;~,• po• 'º' 1 o· 
res. como .. coc 1 n·ado ,') rre·rdo·;~¿a SildO ~--~·.e tc·~-~':,.(26) _-. 

___ ·; ._: ;i ~:;: ~}t~f ~~~;\v:~~~if .~{~I~~tt;f:.~{:~-~~~- ~ ~ :~}.-:--;_ -~-· . 
'A 1 : con s f de rar;\;-J as:1.c'a rae ter rs t 1 ca s', de 1 ~~ · comp~es tos fas. 

. --- .. -·-·. -. -< :·::~' ,: ;::~--~; ---~~-~~~t.~~~~·_:_:;·~~t:;_p;::,\~f:.:-:-'.::_:-.~ .--.. -:-... :~-- :· . 
t 1b1 es· de·. cOn s t r·u 1 r'>:J os•; comP:Ues tos·-· re spon_sa b _1 es de 1 sabor 

. ___ :_: '.- .': _;i-·:~;-.':;.:'.;if,t.~;;f~.'.~~:;:i:::,<-',-,f;_'r'.:.-.;:-'.·,--;;_:.:.:· .. : '·-, . 
cá' rn 1 co Pfe.v, l~aiiie{i te;•:de~e.~ torTia r se. en_·._ cu en ta· dos par t 1cu1ar1-_ 

dado•:. ta;nj{~~~¡i'lli\~,;,:~:~,dc 1 a ºª'"º dcpond• de la m~ 
nera en· qc;·e·: éS--ta '·'S'.i:a:-:iJr'CPtir_a.da··:· ---

-- --. .-;·:- '; ·, '· : ,; ~-;-•.Í~~-: - '·--- '"' 

~'D--·:'·~~,.:.}: :,,· .. " 

2._ Ca~: tlP~-~~~~·:~ar~~+t_1\;~~·: Ur\' Sab"or,·cai-i.cta"i-i'S-tlCo e 

1ne1 us i ·\,:e d (¡.~-~~:,;-~~'-'.en e-~~~~~-.,~· ·p;; ~ -t·e-~ :-_.~-e· 1 -~:t-sniO _ -i~:J 1 ~O·_-
, .:..._;, - :.,.-.. - - - -- - . 

·- ._ .. ____ . ,_' - ·. 
Por lo t_anto·--par~ "po'd_~r -~oncept'Ua~. CI ·-·desc:irr~l lo del -· 



•• 
sabor de la carne, han .de __ considerarse !os _ln9rcd1Cntcs_:_scm.!! 

jantes que pueden accr __ posl_ble_nl··r·eaccloiio1r:"éntrc sr la 

en agua s~rí rcs~'a'~-~~b1e~·'.'d~l':-·,s'ab~·,.·:·:d~ ra . ... ., - - . . . carne. En _ésta fra_s 
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2. Las proteínas ~e al~o peso.mole~ul r (flbras.m~~cul~ 

res y proteínas s~rcopl4_sml~-as)·, -no.cOnl:rl uyen con los.pre­

cursores del sabor;: 

·--·:·:_'---~.~:.·.· .... :, .. ·· -_~ __ : - ·:··~ ,.,,. --~:-'.:' - _-'',. ', ·-:·.·,· _:· ·-
'-'"\".-' 

'º" .:: , ~::.·:::;~;tf ~~:~~~~~::si~~\,,~~;~~i.~'.:,~';º·'· 1é. . 

4. LaS ·rea ce 1 ones·.;:de'."oscu rec t m ! en to : de·:.Ha T 1 1 a rd. pueden 
· : :,- :: ::::.,~·:;·: .:,-'.°l r-;::-:· •. :;;:.·--;;~¡-,:<;<?~-;;~,·t~\;~;'.~;;;:':~ .. ;.-~,_J.\. ..,..;.;:;::::·_;.-::·/;" ~-~'---· ,_··-'.: _· ·- :. _,-. 

"!º.ser· los ;·ein lcas'..mecan l_smos;\ r:esponsabl es:~pa ra"•:produc 1 r .·sa-·: 
- · · . -,· :::;_-;·::<:: o·.'<',::-~·?_;J\\-':'.:~;:,·.;~~"!:<J'};{i!:;-.i:t~'.i-~:-t>':J,,;~: ~--~·±:.:':'.>_;1:;,;·:,,~'i';"_~?::>.'.:_/Y- :· _ /-~ ·. ,,: .. 

b-or·. -.. ya.'qúc::sé~ hcf·:rc'pól-tado-, 0 éiue 'éste 'és.; deb 1 do· :á.-,1 a. m.?zc 1 a -
' . . ' . :: . -~ :':': ._\'«i·.~·-~-(c-":'.';/t·;;/··\.":,;i-\~:!~-.~~;~:),~:;,;~;:_~tí'.;_,<.•1-'::: __ ·/~;/_ -.-z :~ -.· ': -- . --. ·: -. 
de sa 1 es ) norg'sii 1 é:B s:;'( Sa 1 á'i::IO)';>~-h T póx'an .t 1 na·:-f amar9o) ",:·a z úc·a-

res' ·e~-~:;:~-~ )'--;?~-~\~T~~~~):-~;'~1~i~¡~_~:~fi1~:~f/t}::~:\~~~-c ~:e&St r dri·s-. : ~·m 1 ~·~-Sel 
. :_-.' l·.>,_<\-__;¡;::;.~t-'-::/:i:i!;;!:-~:-:f-~·~:-.:/~;~,'.~c::,~·-:·'-;..::;·;.p:·t.'·;,:. "' ~. --

dos,. plipt_ldos_·y~._pollpépt!,dos;,::(38)_.,,,:.;. ;/.- .1; 

.. ' '"""~~~~~~,~~~~ ;'> 
E 1 • cam 1 no.:·a l'.;'oscuiec 1m1 en to: ño ~'~~~;;¡~&-ti·~-~-": como conse-

cüenc 1 a; de_:_~-¡¡: -~"~~,~~-~'t~'~:~~~~'~:p~~--=~--¡:~.:~:'¡J-;: p;~~-~C\·d 1 •i' rdr. rSC · en 1 as -

' 1 gu 1 ente' ~;;frl'1í.f fü.;z *r~1·~r;¡i~·;; ... i,·,<.'.>; ;,2 ,· •.. ~·. ; .. 
-á) -·~-.~~~-c-~-~,a,~_.1 ~-~- ·.,~:zp~'~:~~·a._~_l,_~~~_:P~_r~~ ··(~-~~~-~_' ~n~ g 1ucos11 a -

m 1 na-N.- su_s t I_ tu rd~, -:Los"··azúcoi ¡.-e·s .. que :-¡ r1_i:~~-;, 1 ~~én >debe~· t'ene ~ 

un gfupo'·carbonllo'··11b~é. 
: .. ·-· .. , '.': .. _, .. 

b) Rearreglu:~e ~mador!;_ loi gl~c~sllamlna se transforma 

a una cetosamlna o al~osamlna. 

e) Ocshldratacl6n de azúcares; se forman derivados del 

i 

1 



., 
furfural, reductonas -o dehldrorreductonas. 

. . ' .- . ·. 
d_) Fragm~ntacl6n __ de_ ;:i_züc<il"'es; __ s~ forin.an compuCstos-hl_ 

drox 1Cilrbon1 lo~~. g I ~~a'.11-dé-h rd"os,. gl ¡-¿~~a 1deh ídos, - p_I ruva 1 •. 

d~h r das, ~-e~ -~o;:;·: ~~e ~~n~\-(d_' i_~ ~,~.~:!··.!-~;~~;~--~-e-:> ___ , :. , .. _. __ . 
-.--.. e, .. _ De·g,rada~· 1- 6-~ ~''d·¡;·-.:·s .. t ;:~,¿~~:r {' ª-~ Í\i~á~·I,~~~- . ~~-s\~ ;·n 1 d ... ~- ... ~!;. 

. --,. - ~; ; :~· .. •. _,_. ·:::<'"' ~ ·._ ... · _._, .,t 

duc tonas fo rm11n -.-a 1 deh rdo"s' ·éan·-:·iJ·,.¡·-.",ftolno··--d'e' ·'"c"a r-bOnO· m"enOS .Y -
',-.'~, •",:~/-~,'.;< ,,,_ •·"'•. L-;:: -.',~ • 

e ~2 • . .·. •.',/~-~. -~;:: :::: :· --~-· ::~ ~-r¿~;:·;···.•o .. ·-;._;: 

(">_ cc;n d~ñSáctl ~~'_;:·~J-~~-;/;:·~1:;~~~:~:~~:~1:i~·~\)J~~:y~-:~:~:~ed 1iir1·os • 
. , ... .- ,,_.., ''.-,:. ·,< -....... -~;__ !·:'-: -.·.;~,,. .-. ,.-.--.-· 

9) . P~ 1 lrii~~ i ·;~,~ ·,·cS~·.- 'd~'--_-~·-¡ d'Ch·rd~'~ :-~-~-~;j·_:·~~-1-~a -~' -. p-~-od-u~ 1. e.ndo·· .-, 
se plgriienlos··c-aÍ'é~:::.S~l·~-b-1_'~'~--~-~f._ilgU¡.: ·,.,oo-;- :,,-

::_,_-·.: :.:: :--. 
ver:.·~~- e-1 S)9u1Crit~.cuadro. 



REACCIONES DE OSCUREC 1 HI ENTO DE HA 1 LLARO 

ALDOSA +GRUPO A~.INO ••===::!• GLUCOSILAH/NA + H2 o 
,-,,~==--1 R~~~R~Gl~-1- DE AHADOR 1 

f~NO_. •l_:-:-DESO)(/ •2 ".'CETOSA 1 
~ORHA 1,2 • ENOL) . , 

1 (1) . (2) (3J 

•• 

.-----

- GRUPO AM,INO + H2o 

fttHF 0 FURFURAL 

1 
+ GRUPOS AHlllO 

REOUCTONAS 

L...:._'.'.'__J ___ ~ 1 · . . AMINOACIDOS 

DEH 1 ORORR EOUCTO=._j-----1----·-------, 

CON O SIN 
GRUPOS 
AMINO 

PRODUCTOS DE 1 
RUPTURA: AL- 1 

,- OEHIDOS Y OIA 
CETILO -
(HIOROXICARBO 
NILOS) -

+ GRUPOS 
AH/NO 

DEGRADA• 
CIOtl DE 
STRECKER 

l 
co, 
+ 1 1 flüv_ 

i:LOOLES. ~~--r-~~~~-¡--~~~ ALOEHI DOS 

ALDIHINAS 
1 1 

+ GRUPOS 
+ G'tUPOS ALOIHJNAS'O AMINO 

MINO CETIHINAS 

l . l r . .. . 
llLDIMIPIAS ., 

{l) ácido (2) ·afc:¡¡lfno (3) al ta temperatur<1 
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8.2 NUCLEOTIDOS 

. . . . .. . . , . ' 

Otro tipo de cO;,,pu~s.io~<ln~o.iucrados ·~n el· dCs.iirrol lo 

de 5.,bores c.i rn'I cos, . qÚe _. sC · encu~n t ran .. Coriió Con s t t tu yen tes 

·.'->'.; ,,.-.' .·;-,_;:'" ·;·r; '.~ 

:::·:'.!:'.!l)'.~~*~1~&li~·¡;;g·j¡:*:'.:¡c;::.:;: · 
·: .. :-,. -: '-~~ - :-:.; ,:_}):::_<-::: ~:::·. -?1"·. ·' ;";'\~;·-~-; 
. ,-_; ~-'<·-_., ·-::·\ ·~·Ii-:·,,., ... i--· ., :-_ ,-.'-> · 

<".·. ,-~:; ·:.,:;:, ;·;,!~·::~·-0-1\"Í·GEN ~ AN J HAL·-'.,c .. 

AH l NOAC l~~~S :'.::-:~··:/"::.~ ~-'.~,':·,:,,; ;;: ', - ,,·_-.~---~:·_._· ~·\~· -"-.:'. -~~-s-'Es . _ _.0-~~:~-~-1 C~-~.'. 

~~~~:s a_·,a ·. \;~-~-}·:::·-·:'.· 

"· ... . , . -· ~ --

PEPT fooS: 
(carnoslna,. · 
enserl'na): 

AC

0 

1 D.~-S: .ciR,G~A·~:~-·~;;.~~~;.·'. ''. '-»:·;~. 
(lactato, su_cc_i~~t~.~' 

-.. ·.-.·,· 
·: .. ; 
· ... : 

·.-~· 

''<--;f~ ·,.~·a·c· 1-~a ·~~-~ea t-1n1 "" .. 
, :.betaínas·, óxido de tri 

._:.~·met.l larn~na) -

·~~~~.AZUCARES. 

:(glucosa, rlbosa, 
.glucógeno} 

:ORICiEN :VECiETAL·:· 

fruc tosa, 



•• 
8.3 CONTR/BUCION- DE PEPTIDOS. Y AHINOACIOOS AL- SABOR 

'_ :_ .. · ... \ ·. ,.:··:. . ' -- . <' -. •' . ·, .--_. . . . 
Se ca_ns 1 de r<i q_~~'-.1_~-s ;"ex t ra_c t.O s- ___ de ._il _1 _l,~en tos.• · _cn te':'d_ 1 én-

do se por ··es to's, ·:mezc l .J·s·'-de'. comp-uC's tOs' ·que PU e-den ser -extra r-- ' ·,,··· ... ' ·,· ... ' ... ,. ' 

dos· de co,me~·t- lb i_Cs<~-~:_n·::a_g_-~~~·''}i_·~I a·\/,·.: c~·l ¡-~-" t~-~ _: _co_n s _r S ten: ·pf. t ~-

:: :~ :::~::. ~º.:,~:~~~·:i;,;~:::?;,.;::~i:·ri~:f:º'; :Y~r:! ~ :: : ·~ d:: :· 
1 e_s. -s 1 n : cmba rgo ,-- es·-;.-1 .. -=-·~o-mb·r n~é fóH dé~;· ,;;a~-¡ c;·;(f~ e tri' re S ·.Y ·1 a 

-. -: : .. : -~ :_ ::C ·:/->~·.?-:';:·;_~~-: ~.:'-.;,·~S':\~~.-;'.>:•.::,:; ·,.; ;. _·,::.: _,-. _, -'.'·-: :._~ .. . ", _., .: ~_, .. 
comp 1ej1 dad :.de: todos,- 1 os _._componen tes, o rganol épt 1 coS ·pre s~n-

. - ·---- ,-,,~_~.:-:·!,'.-;::.',':.:::-:/·,::·<::-::_,,:, -«:¡:·_,-,.:~ ,-_-,,:: .. ::·. :·_'_, __ -:. _. :.--... . . 

tes, · 1 o Qu·-~---~~-~~-~~---~~}~\~;-:_:.,~,~(,:~~-~-~.f:-:·::~-~:J,~-~:~--~·,'. ~~-~-~:-~--;-.:~{~-~·-e~ t rac_t~_s -
. son · 1 os - con_·t r:r bUf_f:ñ,_t_C_.s ~ 1 pr __ 1_~-~- fpa_i ___ c _s_',~_.:.::.ra"1b~ é_n:-, c:s. - b t _',!n . cono e 1 do 
. qit~- ~-;-::-~ f·~ t~~:~-~:~:-'.~~~~ :-~-~--~~~~~ ;_'"·í·~·~,"~s';_,:-~~:~ ;~·6 ~-¡'~·~~ -~-Cn mutua -

mente si n~--~~-;-~--~-~-r ·'y· J ú:~Sia~:-~.~-n ·. ~-~--~~'-'!;-::¡*·~-~-;-~:~~-~-e · ;~-.- e-.1 sabor. 

( l 1" >. :t~; ;·: '_,\;':_>--- ·-.'·::-:_·, .,-., ... 
' ·.:,'" ''o,-_.;·.··:;_,,_;' 

E/_ s-~,~~r_: de: í o·s··-~~~-¡-~0S~t"d~'5· :~·;~'.~·;:~-~-duá i'Cs puede ser du 1-

c e, .. saladD_;-- ·a~ar~o '--~~~,iO::~·'._.·c'~~~;-;·~·¡·-:~.ab~~--' del gluta_mato mo­

nos6dlco·· (·:1a'd~;--,-~ero '~~~---~~-~s~~--~~·~:~-~--~,~·~-¡-dades cÍulc'e). El sa• 

bor ·d'~ -.. :-y~:r'i o~: -·~6~ i'·j'd'~-~~/'~~;~d~~;/:··~~{;.J;"~·:~-~':!·~; a~.ir.9o o __ s 1 n sabor --
. ~--';,_..:· •·;~('.,_':~.;e:·:·:.;-_',.-, .. 

- ' :::--~?:,:: 
., ,-<" \:;;-· ·--:; -. "· 

. - .·' .:· '. :, -~. ~,-· :":.::; .. 
En --~~~·Cr_~-(~e1· ~ab~';·;·d-~.'/~~d-.1-amlnollc:ldo es complejo y P.!. 

ra ser :·de~·~r_,-~-~'~ --·n'~c~~~'1:t'~(-d'é_-;má's "de una ~aractcrfstlca de S.!, 

bor_,.-po_r _ _eJ __ elllp_lo l_a.-argtnfna· tiene un sabor amaq10 acompana..: 

do por· ·Un-_ ,c·ve .d~'lzo·r· m_le~tias qu.e la serlna tiene un sabor 

dul_c·c .aco;n~-~nad_~-- p~r un s<ibor <igrlo Y sabor como el d_el glu· 

ta111ato. 'monos6dlco. 
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Una claslflcacl6n de aminoácidos de acuerdo a sus cara~ 

terTs.tlcas organoléJ,tlcas y sus· valores umbrales estt'in resu~ 

mldos en 1.1 sl'gulen'te .. tabl.a.·: 

AHINOACIDOS ··-.r;v, 
Hg/DL DULCE , SALADO AGRIO AHARGO G!iS 

DULCES 

Hyp so 1"6>1<. •• 
Lys.HCI so •• •• 
Al• 60· ••• 
Gly 130 ••• .. , ISO ••• • • 
Gin 250 • • 
Th' ·260 ... • • p,D 300 ••• ... 
AGRIOS CON SABOR º' GLUTAHATO 

Aop 3 ••• • 
Glu 5 ••• •• 
H 1s.HC1 5 ••• 
A•n 100 •• • GI u. N<> 30 .. • .. . 
Asp.Na 100 •• •• 
AHARGOS 

H lo 20 •• 
Arg.HC1 30 ... 
Hct 30 ••• • 
V•I 40 ••• 
A<g 50 ... 
11 e 90 ••• 
Phc 90 ... 
T'P 90 ••• 
Lcu 190 ••• .. Intensidad relativa 

T.V. VALOR UMBRAL 
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No solo la dlstrlbuc16n de ilmfno.tcl.dos libres difiere~ 

de al !mento en 'al lmento:--~~-erri.'i'~- cambios· cl111~tl tatlvos dentro 

de cada al !mento_ pueden __ s~r-·e.St~¿¡o~~-lc~. 
' . "1 •. .• -i· .... : ·- "''':.-:,·.: . . :-.:-;_;-_· . 

La 1 n te-n s--,-d~d ~~·e· ·.;~~'·6~'.r :'.·~~-'..:.~;~:: ;~;~-;~-}~~-S~-::~~s_::gCn(ú·.:i 1 mcn te 
.. ·. -., ..• - .. ;· . - -.·.,.: -·~~-··- •,_-. -_ -':-'.-'.'.7:~ \:::~"::;.:,L._._-\->."'°'. --· " ,.,, . ·. : . : - - -. 

déb 1 1 • campa i-.oda,'- con-- 'sU s·:. cor're.Spond 1 entes·: ami no.ic 1 dos 11 bre s: 

(24) ·· .. ::~·1r~B~;r~~;!~J1~wJ{i~·~1·,:;•···•··· 
El s·a·¡,-~~·caracterTstlC:o' dc:·los:'péptldos.:es complejo, P.!, 

.:. c:._::·:,·,:':-•.:~;:";'i;,.;'.)/~\{,'.·?>)~.'.-~-:i,•'.,;'_)h::'.i:'.'.·~_';:_:\'.::-' .. ' 
'º poodon•. 'º':.••,••lflc•d;••on•t<•• .•'"Pº.'' · 

· 1. Sabol"' 
. '' ·, . ~ . 

2. 

3 :· 

. , ,_.·.; ._, , ·~,e , ·"' 

'Los· ~Ínlnoácldos 

ácidos, ··amfnoifcldO'.>ác(dD_:y"·n·Cutro·.a::amlnoácldo -ácida· y al"'Dm!' 
· · -':_ -·. · -: ,, .-:; :':;~_,. -¡~:ri'¿~._;;i'.; t •. ~,:.;.~.;:;J."'.1>:•-E,;;:~~;-~(l::'/\ ":'.:. ---~---:-,_:,;;:,·,; -~ -:-, '.- :-~/:· > ,· ·: . -. 

e 1 e~~: Se ·:pr·e_-~~-'"~ '. __ .qUe_:,· ~) .'. ~·ª-~·º:-'"-·'\ag r-.l_o _:·es·: __ c_-~_us __ ad_a· .·por- 1 oS 1 ones 

h., • ;,.r ·~: ;;?~~~J~~}rf~,~tf 3~~~f ~J;0i~:ix1~.~;~~;;~:r.·1d;···.· .... 
, los·. d 1pépt1 dos;; con•,.; sa b"or-:•,ama rgo~: con t 1 e nen :_am 1no.i_c1 dos 

~e~ t-~~~:::~f ~;:~~&:l~~J~~;~~~~~~!f~i.~~~~~~(rt~}:i~]:~~!f l~~{:~¿~,~~:Y~: ; ~ "ª : comb 1 
n11c __ ~ 6n __ -__ d_~::gr_~P-º~-~- ~ 1 qu ,.1_ o;·:_ f? ~?o_s·: ... !:-.P~-~'!!!.~.o,s;:~~.~~'. c 2 ) , '.·.,~ 1iiolc1 ~ 

do' ' ne u t '~ ~~r'~~;J{~:;;~~:~·sf t~;',k!(~1~:.j%~::i~t(~'.y,; ....• 
LOs' d ·' pép t l_dos_· que,_:t lenen poco . o. no. t'r'Cne'n" .. s-.. b-~ r • están 

comp ue s t"oS_ ,' d~':. ·~~-;· ·:~~-'/"~~;~--,'~-~~--.- ~~"--· ri ~u-po - a 1 qu Í_I o· ~equeftos, l 



aminoácidos . .1:cldo y_ básico o dos amino.ácld~.s ai-omátlcos· •. 

_-•• < • • __ .·.·' :;.. <· ·:" _:· ·-.-... ,· .. :-.-, 
Es 1 n te i-esan té·_· q u~:.·. !Os. d-!.PÍ!iptrdo'~-· ~.f~ i-m~_do_s::-p~·1-.:: am-1 n~áC! 

dos du 1 ces; . e 1 y·-G Í y·,-·: e 1 y~ '.-i..;;;A 1 <i' y·< e 1 \;-·L.:..P'.ro ·;·::.:s'ón·:·ca 5 T."-¡ ri sábo-: 
. -. - ,';_·:.',_ .. ': ... :~~ '., :'.·; "-<;·-.'¿.:-.-·\:~r.·c r:;::.~··.-·:.~.:-:;::} .:;~?'.':;~:.;; ·_:'..;;::·:,-_,;-~-:c.:'.· ·.'. .. _. ::_~, _-' - - -. 

ros. La des a pa i- 1el6n /de 1 ·, du 1 zo r·. puede-: ser.:·' i-es u 1 tadó'- de 1 ·.a 1 a i- · 

···•.•n•o)•.J;;.~~~~.~:·)~t~:;~éffi~~l~~~~~¿~~i~,~FSE~~~t·~··~~.: '' 
y uno b.1.s 1 co· ·como::'. L-:Ly_s:-l:-C 1u'>;y':::L:.Ai-g.~l::-C1 u:.e s--~_-ca s T.' i ·n.~:a·b;;".' 

· · · _' _'_· .. :. ~;\¿._:-,,i .. ·;::-,\i ·".::.:~Sj)._..-,;,f:.~~-i-:-Jr ;_:¡:_::'::..~~.,._:_; _::;:';t_:.~··:"i',;._,:,;;~;:-·:''' .. -: · :· _. 
i-a, es to pu_e_de-'."_s_~ r.~:deb l_d~_-'~_a:_~ 1 :~·:-' J_nt,_~ r.ª.~-~ l,6n_~ en:_.t re.' 1 os g·rupos 

••• "º.· ·'·.···c··.;·.~·.~·;1~~;stl~tiff~'f·f]} •};(~~ .• ~ ····:ó . . 
0 1pl!:pt1 dos : compue S tos.~ de '.dos' amf no.te f dos ia i-om.1 t J CDS. co-
. _-. ·:·' ._ ·.':\:~y_;:;':.' 1;~~: :-'.:'''.-'.-'.'i.:-··::.'.::>~·---':i_' ;'- .-. -- ,'-:: . . _. '·, 

mi?; L-Phe-L-:P~,~-·~-,··~.1.enen:»_esericla.lmente un· sabor amargo~- aun-

que' eSt.o.-_n~:~~e·:~h~:·'.e;,¡,:1Uad-~_':conÍpletamente, debido á 1a !>ºca -

solubl l ldad-
1
_d_e:·.' .. es·~~s. pEptldos _en agua. (13) 

EVALUACION EN SDLUCIDN AL o.zi 

ACRIOS 

Gly-L-Asp, Cly-L-Glu· 
L-Ala-L-Asp, L-Ala-L-Clu 
L-Sei--l-Asp, L-Sei--L-Clu 
L-Val-l-Asp, ·t-Val-L-Clu 
L-Asp-l-Ala, L-Asp-L-Asp 
L-Clu-L•Ala, -L-Glu-L-Asp, l-Glu-L-Clu 
L-C 1 u-L-Phcª • L-CI u-l--Tyra 
r-L-CI u-CI yb. l'"-L-C 1u-l-A1 ab. 1':-,L-G 1 u-L-Aspb 
11"'-L-Glu-L-Club 
l-Phe-L-Asp·,_L•Phe~l-Clu 
l-Trp-L-Asp,·L-Trp-L-Clu 
Gly·l-Asp-L-Ser-Cly 
L-Pro-Cly~Gly-L-Clu 
L-Val-L-Val-Val-l•Clu 



AHARGOS 

CON POCO.O CASI :NADA DE_. SABOR:~ 

G 1 y~~- rY.,-:·<f l.Y·tL_~·~-{~'/'_'c_'1 y·_~ i:·-_ser G 1 y- L-:Th r 
Gly·L_-Asp(NH2_J;·;;Gly-·L.::pro_·- , .... · -:e 
L~Ala•Gly,i:L-Ala~L~Ala, ,_. 
L·-val-Gly ··:.-~.· ·· 
L-Lys·L-:Glu · ·: .. ,,-· .-.;-_)..:-:·~·' 
L-Phe-L·Phcc_:'.·---~- , .. · .. -.,.,·o-.-

. ~-j~~~-j~~~ ¡°~·~?-~ t;_;_L-;.A \'.~- f:/;º,:.·~~':_ :~ 

a• -Ac~111p.1ft-ado ,~-p~-~ '.ª·~-~ ;~o_·r:·:- ~~ ~:'~i: r-1itgcrl'c1 a 
b• Acompal\ado por astr'_Tngencla:-· 
e• Evaluado en e"stado.56lldci 1 )~;:.: :·:.; 

-:;. -, ::-;--:::;.:;v.,\::_, , ··« 

··.--", ·.; ..• -,¡.~-~ :• _,,_,, 
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_ . __ : :~·:_: _.:··_, :_,_-~/-:/1f j}~:~~{~:.~\·c-.:_:2,:.z;._ ·.'.:.;- -- . 
A pesi'll"'.de··todas-'cstas··conslder-aclonc·s, es_. Imposible de­

,.·, , -._ ;,._,._,~,: '.:c:::·:-'·'.:r::.\ .. ::i)/:::::i-~e;:;;-:·:.~'.~<: J· ·-'. :- · · -- . 
term 1 na r '-'· - ¡ n teri ta ¡:_;•.def 1 ni r:,;:e n;·sabor-, de·_ uri _ h_I d ro 1 1 za do de 

'proteí~a·.·en :~-~S~·i_¡; J~\·-~-~:~'.{~;~~i~~y*:~:1::\~~-----q~e aunque se conozcan 
. '·. . "' .. -__ '· . :·:'..~~_:';'i'/\·:;/,>:~~-:);,:-:-;~~~;;; :- _'-':_-- · .. :, - ·- ,_' . 

los ami no6c 1 dos_-'_pr_e_sen tes ;-:,ex l_s ~e_n,,-muchas reacc 1 ones donde -

pu_c~C_n _;~-~-~-a,~ \_1-~'·f~).~~~:~~-~~'.-~-~-':}"~~:~~ -~ r~d~cen otros compuestos s6-

p 1 dos que : ~r.~~~-~!_1~~~::~:~:~.;~~-;::~_:'.:_:· 
.-,:·: 

Adem.1s .algunos :sab-ores dc-bido a los amino.leidos o a los 

péPtrd~-, ·se p~-ed·~-~--n_~ut.ra1~-zar entre sr. 

Sería_ un _proc-eso muy tardado y costoso el determinar la 
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secuencia de los péptldos que se encuentran en los hldrollz~ 

dos de proteína, para tratar de conocer si éstos son los que 

en cierta medida est&n determinando el sabor. Por lo tanto 

se puede decir que el sabor es resultado de la comblnacldn -

de todos los compuestos presentes. 
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9. APLJCACION DE LOS HIOROLIZADOS DE PROTEtNA Y.EXTRACTOS -

OE LEVADURA 

Deb 1 d"o<,, -.'s.'u sabor -C.i~-~ 1'co. ~ -~-j·g~-~-a-~ : de · ~u-s .' ~-p 1 J cai:.I óncs 

tempranas _Juc_r_o_n ~-~...:-~~-J'~--~~L~::'·~-~-~~-:¡~--~--.··:·: L~,~-- ~-r~te fna s. h 1dr~11 ~ 

z~das t~da:V.(~---~.s:~ -_-º>~ ! __ -~-~-~~~~~:~,::;~:~_i~~:·_b'a _:: _-:-~t;_'._ ~-~-~~~:;~~-os: en· 1 os 
cu.:i 1 Cs e 1 remanen te :dc_., I a,; rormu 1acl6n-; se ·:pLicdc cons t ru 1 r •. 
. - -. : ; ',-, _._. -::,:_-. ~,-~;-!,-, i;~'i::(-i'J;-'~·?·_f:{;:: .. ·::-L.'.;,:,.:.,·;;;;.~~;:~:-::::;\¡;:'~f;~r,,;i._: __ ;: .;;,:.:y~-",; - .' 
Tamb 1 én son_:. muy~ u t _(,IJ za~il ~-f-c.11~~~opas_'.'<.y/e _1_~ de sar_".'o 11 ~:'de;- sopas 

e rem; ~:~ ~ (~~~}¿~i;~'.'/?d·~'.f:;;~;J~f~~~1{j;·{}~~~~i{.~;Í~~~~~;i¡-;;-~·¡· -1'.·~ ;-d"~ 1 os 

h ,·· •. ,º'., ~'·~:~~~~;r~i~),1i~~~~ttl~l~)f ¡;!;<' ...•... ·.· • 
Deb 1 dó· .·a,:su·- es tab rt 1 dad'~a:-irai.tcnip·e i:-;;-·tU r:a ;,:.muchas. pr~ t_cl 

·_ -- :-. , ::·-:,".:.. ;;·,:.,_, .,,,'.,:i/~:1;:{tJ.:.~:c;.;;.:~·-!J:.:;':;:;i$.~~':".>';:_>Sh';;~~;~;:;:~-'-:.·s;~--~<: ' . -
nas h l dro 11 z.adas--ey "extrae tos %dcf-1 cva·duro.-;pueden -.;ser _ suj é tas 

:: . -. -:-. ,\~_.:;::~'.;·~(?i ,;;,,~~~-:·'.:i:.i,';--.'i;'¡:i-~-.:J:f:i~.-~"':.~~::;·f:+~::-~:_zf.!.~·:::::f;~i./-'. ~-:,~,<--:,. ~ -
a t.empc ra turas.~_deJes ter __ JJ)~zae.16n' ¡':.\!Jn {,tene_i; :~.n. l _nguna .a 1 te ra-

1,- -:: ' '> ··~:;~;~~~:.:.,,,:_u:·t:.'.:_.~~"-.. ?~'¡;::'j(i':~~'.F,','i'.~¡:11;r:.i:.:,~y:~..v~•-;··:":'~,~-·::: .. -.. · _. · .·.-· 
el 6n_. ·ª de ter ((ii-0 ··.7de ¡-,·::s·ab'o"i-··~-- de·-~hCCho "."' l 9unO"s_: h i'd;.o 1 1 za dos 

- • - :;- ·-,0,-;,,.:~·,_.--.r.~·~:'.- ~~-.:~-.::,~~P0~i~~~-}1{'.j~'i\\S\~~:,g:~~·'}~t;:;.\;!_};¡}.~.'- ~ ):·;:- .- ·~'";_-~'. _:-' ". - -. 
pueden :·ser.'' usadoS~'cnl] prOduc tos'; h"orneados ·,·a-_.., 35 •e.' duran te ---· 
· ·--- . ·. _: -- ;-.\~.--;~'.~\;~'f~\~<:",;i\~-·:;';~~"~?:·i~\{~\5ij9$~~:_~,!¡i_{l.;:7'i;??::,';;~~:,,-;o/>!' -\::_' .---. ·.: 
t re 1 nta ~. ml nu to_s.·-.con :;cxcc ~ !"'" ~~s<_resu 1 ta.dos· ~;~~.¡,~r,r.1 ba:, d~: ·Jo~., 

1 Ss • t· ::· ~-:~~ · ~:~:~~::~~~~~:{d~~f,~~~r~·t~~~~\~tt~;s~tZ~\~;;:J~~~C;~'.~'.·~~~ ;·, sa· i ~d~: 
· ...--; . :. '',-.::.:_:·-::_.q¡:¡·,S::-.:::t.l"Jt:t~-~>I~-::::,\-'!;i!~,,~¡¡,·¡;-;A»$!:..=¿);'' .. ~;,_~'a~r:.::.--;:_•:J ,~ _':::·:- :: .... - : 

con · 11 g'Cras~:no ta S:~dÍfi"C.o ram:e 11 z·ac (6n:.r._e'n_iC:~J:J prod~c to'·.:r 1na1-; 

, ........... ···.·•···•··.:, .,'~%.~f.~[t[i~wiff~~~~~~i~i1%~~~~i'ti~J,:.:· . · .. ··. 
~La~ ;p_rote T'ria s:C: h 1 dro l_ I zada_s_:._y.; e~ t rac_t0f';:de(\I eVadu rit: t Je·: 
.·_ -- .. , . .-_ -:;_~::- ... ?;;;.~_:::¡~:,'o;\~:'---·,~~:,-¡-;~,:1,;.,_,, .. r;·<::A~~--""-'iY¡':¡(.l-;:-.r;~''"/-':;'.;,';<·1 F. ~: :·-,;;:_.-.:,,_;_ ---.. -·:. , 

nen i.ina _ C.Xce le"n ·te~ e's t'~.b Í:l I d"ádifdJ'ra·n t'C.i:.C (/COilge 1.a'.t11 r e_n to/des ·· 
.- _·- . . .-:_- :-.---.-·~ ;-\~-~i·J~;;_·f¡/~~S'YY_~'-'.:'-;;'( ~í¡.~~};,~:~-'.i'! .iht~~\'.":\~'.~;;r:•~:j:,--~~f,~ .:::¿~; ~.; '":: ¿,-;:~·--:- -~.-:: .·_· ·t ~ 

con ge t am 1 en lO: ;/pol'.::1) o :'..qu~_:; sor¡:.-:1 ricp ".'~~;.ad;as': e"n: a 11 men:tós con-
,-_, -- . . ---·- '• - - -"-:;,., --~. ·;.¡,,_ .. ;.-;,_,•-.-. ~- - . : . -- - .• - . ' .- ·- ... -- ' 

ge 1 ad0 s--,-p.,·r·a -- ~-º~· -.~:í:~~~~S ... pro·p-6S-1 t·~i<-q'~~-;;.e·~·L_i. D~-~~á_ 1 ·,:~e.n tos· pro:. 

cesados. es to es. ree-¡;;·-~-r~';~-~>·;,·~-~~ i.~.~·:~ ~-'d'~-, ~_aba:r. ·. ~a~d~ '·i:ara'c ts.: 

r rs t 1 ca s de. s'abor ' i ~·t·~~ ~~~-s-~ ,;· -~--~~--¡·-~·~-"-~~;e -¡'-~ t ~n·~-1 f_ l'ca'n~o · sab_g_ 

res - pres en tes o 
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Por esto la ca,.~e es hecha pa'ra _saber mSs a carne y el 

poi lo y el cerdo se:c~-nvlerte m.fs sabor Izados, l"'esul tando un 

mejoramle_ntÓ. del ··sabor Y-:_.a-~c!_>:t~·c::ió'~ -~f~I 'ai !mento~ 



la superílcle de las partfculas de levadur~. 

los. de r 1 vados 'de: 1 evadu ra·, p~~·~den 1 m~.~ r t. 1.r 'e r.eC tas··· ,tex t.!!_ 

r 1 zan tes; e~ t~b ·1 ·1 J Z~n te·~· Y·· e·spe··s·Íln·te s:''eM·_·c 1 e¡. tas '. a.1 Í men tos, 
! .,_: ·~> _', ' - ' 

_.-,'··· ·~:-:.-·', ,, ' 
(8) 

·:,; ··.,: ... 
las s ¡-g~ Í_ ~~ le.S ·:;·i.~b;;-~ s -. resumen. 1 ~-~-~ap· i 1 cae ones. de . 1 as · -

-::_·.-_: ....... _· ... 
Las protefnas hldrollzadas se .. utlltzan·en ;)lltnentas·can­

el s lgu len·t~ ~r~p6~ 1 t~: 

como base de sabores cir~ic~S.;·· 
Para extender sabores cirnlc~s -

Para realzar sabores en :.J~·s:·:·~'l"rm·~~.to~-, 
' .. ,, . ._. ' 

Para enmascarar.-sabore_s· . .- indéSeatiles": 

Como fuente ·d~ glutairi.1°t~-:~~~-~1_~~;~~0.··.-. - _- . . ' ~. 

Como fu en te na t-~ ·~á·I :·: d~ '.;-· ¡-n'~i~·.;¡¡-~-~ t~'S 

Los extractos ·de ¡~·y:~~~~·¡/-:·'5·~;·:.¡:;-;¡·(,~·an. "eh al !mentas con 

e 1 s 1gu1 en te P ~0~·6_.S}·~·-~ .. ~i;~~_;_•,:{_y1'.(f::,;~,~G; ~ j' , . 
. ':_-\" . :.: .. -,. 

Para ·~r·~.a~::.~-~- _.-e·f~~-t6~.~l~er9rstl~o cuando se usa con 
,':'•.''' ,._ 

prÓte-rrl·a~ .h1'drol fz~dás .. Y;~trOs ·sabores, permitiendo 

comple-t&r'el·~-~~-f~"({·d·~ sabor en los alimentos. 

Para realzar. sabore;·en l~s alimentos. 
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Como fuente de vitaminas prlnclpalment_c:dcl·complejo 

B y como fuente de aminoácidos ·i·mJneri:iles. 

Pi:irol enmascarar sabores-. Indeseables·;, 

Como vehículo y dls¡iersalÍtc';dé;_-sa"bOre-s:'cO~ci· sa.bor:hu-

.•. ·.· ... ··.( .: ;J~.:;:~~J;;~i~~'.J~.i~,','.1: ·: .· •.... 
mo. 

Los extrae tos . de_; 1 cvad ura_;,..tamb_l 6n·,-- se .".u t Ll 1 zan ~uc~o _ e~ 
:-':·:_._· __ -.-.;'o~/c¡~t,:'J;¡~1~:-";_::,1:;':'-01f:::':~~':-}''.;»~f{i~l>f~';~-}_¡_t)~/!.:~;~c:.:::¿ 

fe rmen tac 1 c;in_es .--deb 1 do .¡"a; que~~ pl"'oveen·.~nu t r) en tes :Y·; factores de 
·.· .. :::-;;;{: _:·0-~~-;,,~~~.::,~_f;;¡~~~'r:;-!~~.~:2--2:~~~>:~::,:_,_· .:.·.> ',•,• ·,·_ .. ' -: 

e rec 1 mi en to_ para 1os·m1eroorgan1 smOs:, y~·adcmá s ··po rq'ue es t 1 mu• 
'-_ - - ·~:'·_ j~ ;/!~Ji:::~µ, ~J:::-ifa.'/{:,'i:,?:·~~,;¡f~;,·~:j~:,:.:{;:~_;~:''·~i'.:-~-.:;·:.~: ... ~:.' !\,- -· 

1 an · 1 a ac_t_I_~ I_ ~-ª-~."\ ~~;:::ac_J_~ 1 f 1 cae l,~n_¿ __ d_~-~tl.'.11 s;~ b,'!.~ t.e.r. ! as 'ácidas. 

· .. · .;~,'~;{,~~~~t ·. ~~tii~tligri,¿if:~"~'' · · 
9. 1. - C_ONS 1OERAC1 ONEs:·PARA;!sU~APLI CAC,I º"~'.-.::' ·;:':,'. 

-¡ ~;,·_:';--:r~-~~/:::J~t~~~~1~~1~~:t~f:~f~i%~-fJ}}j~; ___ ::_''.:··;~:;~;:;::_-:; 
. A- con t 1nuac1 d~~:,sey:en.11 s tani.'.e l gun~s ·i de-, i ~'s "P r 1 ne t pá 1 es :. 

· :· : - .. .-- ~--·':-~-'(-'.'.:._>;;;t·:.-,:f~::l/;'..~'.<~;;¡_f;·¡¡:.:~:;,~;~::tf.\f._td~/Cf::;'.:·/,:o'.' ::-_·_-, -~ :-: · .-- --
a p 11 cae T ones"_en•":.a l l 111e~ toSi:-.de'_ho.1 as,~ Pro ié fna 's·:.. vegeta 1 eS h 1 d ro ll 

::d::. j~(~i,~i~~~i{~i~~~f~l]i~~'i!~~i/~~~!-~:~~:;.~:·:·· :: . :: ·:: ~ '. 
:1 a do·s 1 f 1 cae l 6n".: Cs tS:<én~;r1lñc t 6ri '•.d·e J:_:coS tO.;.bene f 1e1 o.-

'"'' :. :'.'~!f ~lillllt~~'.'.: ......... ' .. .. 
. - ' . ·>···,-o .. :-: ,,,,;.-;-.. -.·--:.¡-:_:, ·'-'-·. 

l IZados--de-prot.e!_n~:v,~_ext/ci~toS";,de.)cvadura.· Consomés en cu-

bo, sopas; .. ca 1 do'S_'.:0: :g·~~:~-¡~:~:\·:· J5:·¡¡-~ =.'.·l-o's'- h 1 d rol 1 za dos como base 

de s.ib~~.-, .. ~n.:f~.,:-¿-~-~·¡~-cl ·.'r~·:·i6-' de 18 ·formulacl6n puede ser 

construf·d~-:-·.S'u nlv-~1_:d~: ~~o._'v.a de S-10%. (ltJ} 
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TEXTURIZADOS DE PROTEINA 

- . ' . 
se utÍ_11:·~.ª':';i:i~·-·f_~.:·d_~--~.';s·~-bor. ~ -~.~_,,(tUrl_zad,os_ dC prof:erna -

o 1m1 to1c l 6n :.·-~~ r-n~-~: ~·5_ t-~ .. ,-·e~,;;p-.,'~-ª : .. que. _e~- ta_s·-- l>_r.0d-~c tos; _se_-~ s~m.!:. 
J eri mlis eft -- ~"abo·~: a-:· 1-~'~\·~-~-ri"d'j~-t~-~-- na tUiá 1 e·s· .··._-su -~_¡ VC i·. d~ ··uso. 

v·a ~e __ \_~:si; r:~~t_;;~;~-~~~~~~:i~{~~~~~,;i~~~~;~'~f ;t~~~,~-~}~-~:~:.-1 6~- :, ~-~·y_: ~u~---~~~ r 
sabores -- mli s ~te rmoe s ta b 1 es_~~que·,;,l a s.'º pro te Tnas )i 1 d r·ó1 1 za·da·s. 0 -

. - - -- ' . "·""' ... : ·'· .. ~:;~(\;.~,'.~·;,'.~:::(.;:!-1,?::\';·~·_:;~~~~-,·.,:i~':.;·i{-',~:.- -\-~ .. +~·-,,?,'f~~:>.·,,_ .. -., . ,,._ 
extrae tos. de: 1 evadu ra _. o::ad 1e1 onar.·.:. é s toS ·.después "de·. 1 a ··e'~ iru-

:::::::::·~~:;f ii~llili1,C• 
El e-oc 1 ~"ado ·y -procesado. de·'.:estos~·productos ¡-:va :acompaft!!_ 

. ' ~;:;; ;.,;.,~~ .,:~~ii;t>í~~;-~',~;_1.-._.,,.,,:.:;-.~:-.,, 
do de pé rd 1 da .. de co"!pue s tos,::qu_e;~·~·o.n_~ r_I buyen ;-:a 1 _,- S'abo r. Un 

- - .- .·:_, ___ ,.,:-~:::-~-("/ri:;;r;:,:;?1.·~;;':--:~::.:::~. -,:·.-.~."-' \. 
buen hl-drol lzado_. reempra·z~irJi';eSt"a;:"Péi-.dfd;:i~-::.'El:;nlYel-_ de uso 

,_._,: ,-. -_:_.-::.,::;},:2::.c~~~:-,,:;_-)_~-;-,:~¿.-~.::~;_,·;:,-:.-·· i.:. ·.-· ' . 
depende de 1 . t 1 po dC . carne.: en 'cu e s.t 1 óñ ;\-'.Ya :de'(.1."-3% •. · (lil+) 

SOPAS DE TOHATE y HEZC;A:S:-1nwifi~l~~~j.:;~;{;·'.r . 
-: ~;;~; .. ~~;-{Í]~{!~~~t l{[f~~1J?;i .. : ~-:.:.>· ~_·: 

A 1 g.una s pi"' o tC ína s.: h 1 d ro,! l"zadas'i.mue·s t ran': ser.· e fec t 1 vas 

en un O. 2 5 ~O. 5 % .; •· e-~~/~--~~~~~f~f~:;~¡~~-~~~]·~~:~;.~J~._'';~:·;:~:~: _d~-~e~_·t_a n 1 ~ 
gUn sabor o nOt~ dC:" la_ pl"'oteína-hldrollzada, .·pero se obtiene 

,- __ ::::.~/::.~::·:;<·:-~·-rn··":.~:-y:.~:,;;~;·i.<_,,··::: :-'·:,: · · · · _ ·· _ :· · 
un marea do -1 n_c remen to-; ~-~-j~_!_;_•,s.~~o _r;::·d.e_/ t_~ma.te -_º:.Ve ge ta 1 ·' Una -

co l"'rec ta ·se 1~CC1 dn·',- d~·1:,-j,f d ~-0·1 TZ'ado~ ~~--:-¡ mPOr i:'~n· ~~,._ yá . que a 1 -
-"·~ ''. ·.. . ,:;: :,¡_",.i. - - . •"' 

gunos. pueden.- res a·!· t'a r; -~ a_s_<nO ta·s ._ á_C-1 dáS ;:x--:·'es tó .PUede ser "º.!ª 
ble en.sopas d~·t-~:rria-~-C-.·.;.{;)· 
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PRODUCTOS DE PESCAÓO 

. - - . 

Debido al de11cad9_,_sab_.or-'y _olor de mu.chas pescados, se 

rcqulc'rc-·d17_ un hldr-'ol'lzado muy_'_ claro c_o~ nlng~na contri bu-· 

el 6n· de Sabor •. u~ ¡..-~,~:-, ~a·d~; ~-úY,· p~ ten te' e·s'. inuy' 'e fcc:_-t 1 VD. pe-

r~ ·Se -.d~b¿; :_, i'~n~:;.:i.;C-~ l-d~~6'.:'.-~~ri·;· 1 ~ -~dós ,r rr"cac t'6n·!~.--po_,.Qúc · piJcdc 
',:_-~-· 

au'.'1-cn'tá·,._. e·r: ._._sa-~o_r::_~--d~_.;-¡;c-s·C:i._do': :¡~:.'re ~-u i"t·a ,.._ 'd csag r-.ildo1b 1 e· e 1 Pro-
ducto. ' Lo's - n (~Q'i'é 's'_ .. d·e __ . áP r'r caé:' 16n·· es t-~~- -~n_ -e 1 . r<1ngo de o. 3-. 

·-- ,·,'~'<~ .. '-"> ~,:._....,.,. C~·., ·-,e,;. 
o .'St. :- e ~·2 > ----' :· -.lt:. -.-;¡_-:;;:;~-::'~~--,:.·:-:._~ _-, ___ . 

,,_, .-: ;:.''-'" :',;,::>.· . .; ,">·). ;-~<~ ·' ,--~:;:.:;: 
. ';.-." . .,::.:·,:·. -··~~·- 1f> .... '.: •.. ·.·.: ..• ·~.· 

SAL CH.Í cHA's ': ·::~):):.f<i~·_(·i\'.:i~/: .·;,:/ ;·.-. '.:;·-: 
.• '. ... ;y(;;,;;;1;1B;;0,\ V/ ,, .. 

Cortes- c.Srnlcos_,.bo1ratosi:_-son· utilizados en Ja elabora• 
. '' .. "·_-~ ;'.".-'.-__ :{!/;_-!:\';;: ... >~-;~·: '-"_' . ' . 

e 1 isn ."de 'sa 1ch1 cha s·.,;y ! 1 as·~- forñiU l '1.C l ones ·. s 1 empre con t 1 e nen· una .-_ .. ;_. _, ·. -. :._ .~.-<~ ··'.~-\;'.~'.<; .. ;:,'·'.:.;·,;~~~·.'.: .. :· .::·,,:~~:,-:·>,::,·" ; ·:'·· ; , ' 
proporcl6n relatlvamente;.;aJt;:i,de-.•lngredlentes sin sabor como 

· _s ~ ~ -~ ~ .~. '¡ ,:~ ~ ?-:·,iilf ~'.~~'f '.-~;:;*[ t}¡~~f t3:i,;.i'~-~~~;j'~· ~ d ~ ~ :· ~-~.~he : . · L.o s p rÓ d u e • 

tores 'recu·r.ren':·a"m-ci"zC:las·_::sazonadoras,par;:i mejorar el snbor • 
· _·· .. :;·_ .·.-' ~·:·~-~y,•_::,'.·-·1l"L~";'~;;,,_._;_;-{':·:';?.(_~_::ft-:c:;{::·1;;·::;: -~· r ·~~·: '. '.•·--_·: . · 

de 1 il sa·, ch 1 cha ~;.:E J"' Uso\de;;.h r'dro'11zadós'~se1 ecú~s hacen pos'I • 
·.: · ' ._. ·:.:· _e.;:;~~-;-:'.>:.~¡:. <:;.;;;:i:::;~:'.;if'~-~-~:/;,\:$_¡'.~ ,~.'~~\· .. .-,~\~~~~': :: ]!>_,·:.' \'.-) .: : .._,~ _. -.. -_ .... 

b 1 e obten e .r.'._un :: pr_oduc_to·5·. c.on;·. m.Ss!,' sabor.~'J.:-.'. · 

. · ·~·~ :5t~~~~·¡f~~1:~j!f $l~1?NJE~is~,~F~;, ~.f.,~ . ; ••.. ·., • -
e 1 e~-t·~-- un .. ~o'~~.:~.~·:!~.d~·r:'.: d"e:_~: ~-ª~J•.~_,,. .Y _:.e:r;i :-_;_'..~,!!_; sa ! ch. 1 e.has :de· res un 

do.nador. de --5·,, ¡,-~.,. -~ ~-,l.~·5· ~ ~ Í\;-~.1-C'S~_.,d~-. :d·~-5·_ 1 f 1caC~6n _ · e.s t.in e'ri e 1 

. r;:in go ~~ O;'~ :.o:· ~-Í ;~'.'E í' ·~:,;¡;~;": d~): '~r~~~~ t-o - Se·, mejo·,~~ _y e 1 · cos-
. . .·- ,_ . - . ' .: 

to de dicha adr'c16~- eS tan pequel'iO que se puede despreciar. 

(52) 
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SALMUERAS DE CURACION DE JAHON 

. . . 
Un g~an número de aditivos han sido_ Usadcls' en .salmueras 

curan tes· con varios gr<ido.s de éxl to_~ _Debl_do·-·_a_I,. ampl lo _uso de 

po 1 1 ros f-., ~-o S en j amone~. cu_rados_ ·_y,. __ a 1 · ·co~ ten _l,do ~ ~-1 ~vad~ ~e­
agua en el producto- final; :.un·:.fncremcO.tó'.::tév~ del sabor es . - . - - ' - ,.. ',._' .,,~:-.:..,_. '· . 
dcscab 1 e·, . Jamones' a 1 tan.en t-e .. ,-~·a'b:ar·¡ z-a·dc:;-~/.t~'d~\·ia·_ -~~ están en 

' ., .. . .:.·'. ' ' ~ ·· ... - ·- . - ; .-. -,. . ,,~, ''_,. _,, __ ._,~-,-.- -:- ,---·-

lecclonada." Se 'h•l:.-_en~~o~·t·,.-~~O/;'~:u_:~;~·~---:~~/·~--~-~-~:_''~~-,s:·.¡~-~ _en Pes~ de 

la ~~~ne~¿ Ci n_1-~0~-1~:_ó·p·~-~·n;~--~-~r:n·.1_'!;may~rJa~de:.l.as salmue-

ras. {lio) ,, 

Q.UESOS 

·--{' 

L.as proteín.as hldrol lz¡jdas·' son ''r·~·com~nd.ada·s para el uso 

de mezclas deshidratadas,. cO-riten endo .. ,ot.~os .Pr~ductos 14c· 

te os como s ua ro, como-~d 1 ;_-~yen. te'~':,-~:~ 1-~~-ues.o, ·E 1 · h 1dro1 1 za do 

contribuye ·J un sabor ."de. q'u~so ·c·~~~.~~.' se usa en un 1-2% por 

peso seco de la m8zcl<i, .. L0s hfdrollz<:idos donadores de sabor 

usados entre 0.3-0.St p_uedcn ser empleados en·quesos proces.!. 

dos para cont~lbulr en la fuerza de sabor, (-5) 

BEBIDAS SUAVES 

La prohl~lcl6¿ ~n algtin~s- pafses del clclamat~, forz6 a 

muchos productores 'de bebidas suaves a re formular y general­

mente result6 en un Tncremento .. en·el contenido de azac<:ir y -
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sacarina de algunas bebidas. Hucha azúcar puede-enmascarar· 

e1 sabor de una bebld~_-y- e_I- a~-~rg~ r
0

es~b·,~ -~e.'~ª'. sac~-~-·¡-"ª __ 

puede - reduc_I _r. __ I a. ·pa fá ta b i i f_d~d _:,-: :··.·f_~ .. t-e·;··-~.r~-b 1 ~.iii,~--~_.~_s':·.-~~f t ~Cu_ la,!:, 

me_ n t.e: Ser t, o_;: e_n :· :l_O._s· __ --~:~ sO -~-:'._;~-:~,·:. b.C -~ 1, da, _¡_';_:s_·-~-~ y-t:~!(:: ~a J a"S'. ·'e ~-,,-c·a 1 _o,f ·¡ a_s· 

·• :: ; · ::: ; ·:: .. ·~.,2·¡~:ci~t~~f ~,I.;.~11i~~Í~~~~1~lf~~~;,i,j~~~:·::: · ' 
. es e 1 --e~~;~·-· d'~-1 · g 1 u tam'a to~::monos6d 1 co ';-;:áC 1 do\':I nos rn 1ca;;9 1/C,1 - · 

_ .. _ . _ . ·- _,... -__ ,_ . ..:._;, ... ,., ~:r,;;;_;,;'.~5'.;~-0 .. :ts~=:.-~:¡f~:.;,;o$2ii;if;'f'::~::¡~~~~~;t.~:;:~:-_n' · · 
na y aun,- sa 1·~ :·se· ha.'.'.encon t ra do:·que·:·._1os·;·h1dro1 t za dos. i-educen 

. ::::::::::if ~1~1t'r~11·1:':;·"''···· .. 
Co_n.:~·I_ u~·~·-'~ie .hldrol,lz;:idoslde·-,proterna,; se p·u.ede obte-

ner -~n :·pr~~uc-~O .-d:~f~:~::.:¿;~-;:;·~~~:'{;-~.~·o\:'\a :,;_~:~ t-~~~:;:. _E 1 : 9.rado en· 

que éste efecto ·~-c~r·~~·~·;-~:e·~·~-~de·'·d·i:;~·,-.;-:fruta ·üf:1 i Izada. La 

' cantidad utl ! Izada-.;~ -~¡~-_-,ZQ~40 'pp~:-.. P•S) 
:-. 

BOTANAS 

Id Industria 

de alllliento-~.":do-~~-~:~~J-:-'~;~o -d~-~rd,_rollzad~-s de protefna, ha . .·.- . : -· .... ,-.,.. -"• ,•, 

encontrado gr<1n-~apl_IC:acl6n, Los hidro! Izados son mezclados 

con especl~s. alildd~ y' ~tr~s saborlz<1ntes y se espolvorean 
. . -: . .. : . 

a l;:i botan~ d~sp_Ués :.~_C:I fre~do. Realzan sabores:: queso, ú[SE 
bo 11 •, tom• te· y. eón; 1 co• '"º 'º '"'" i;&lfl. TESI:> tlO [r.a. 

· · SAllft DE lA BIBllOT · '" 
El nivel de apllcacl6n varía dependiendo del tipo de --



ªº 
botana de que se irate, puede ser de 0.2-0.Bt. (J7) 

SALSAS 

. - :-.- ··- .- _-. __ ,_:· 
Los hldro.llzadOS.se,utlltzan para mejorar el sabor cár-

nico o plcant __ ~.::_-_s_~g(i_~:--.e_l_._ ~lpo de salsa. Las caracterTstlcas 

de·las sals&1s_-determtnar.'5n si' se utll_lza un donador o poten-
. . . . . ' ~- .::.::; -· -.- : .. :' ;; .' ,:L._.:·. "· .. , .· 

e i ado r:. de ·:sabor'";· Cuandp ~son_ -sa 1 sas . para - cond l.merÍta; · se puede· 

u e 1 11 zar: :d:~~-:~-'.~::i~ Q_~x~~-~-~~:~ ~j.-{~~~ l_s-~ ,-_d_C:_ ·otro t i"po 1 a d~s 1 f 1·ca~1 ~" 
p_ue~e. , 1 < de:.,;1:'.'.lt.·'·:~,(3 )_'. ·: ~..,:."· 

...... ,,;~~f li!&!~~~-;&~tF·' .. : .. -···--
t_iin t4nea ,_ qUe_ JÍC_rm.l_t.'e.,~! ª}P".'.CPl'.J .r.ac 1_6n.::.de .:"una: ge 1at1 na . sa bo r,1-

z·a d ª ~:-: :~:~:·:_:~-~-~Ji_~~~~~tX~f f ~~~1;{f J_~J~;,:m:~:;~~;f~f ~~~:J'.~~1E/:~~;}~~:-~:~:-~~ .-:,.-_ ~ · es 
sabor ·Ca ·rñe-:\.•a.::de:·2 ·-'a'.':si·;1:ml eri't'r'a so=·que'\ 1 _;- 'Sori\:. Vegetales de -

·:::.:.::f 2r~w~;~lll'l~;~ : 
Se utl 11 zan. para":\dar·.;sabor,'-a:"car:ne :a "est'os productos y 

• -.-, --., - - ' •-; _,; _ _!,;;:.::-: ---
adciii.ts por 'pr:oveCr-.' .1nitnó~_c_J_do~-->.-:-.lf:!.t.a"inlnas· y" minerales, que -

son Importantes para el-.-dcsO.-:rOllo dc-··.Jos animales, El nivel 
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MEDIOS DE CULTIVO 

L.-i apl lc<icldn del cxtl"'o1Cto de ,ICvadur.1 c,n medios de cu! 

tl~a, es como rucntc.-dc-nutrlmcnt~s·. 

ex Ce 1 en te:- c--~--~~--m·u_~:~~:~:~~~~ .. ~--~-:~::¡,_~~~~;~z:},'.~;~'.i,t.,.'.;~~"~· ;~-~-~-~-.~:~---~~-- ,-_s~ :_.~mp 1 éa 
en mcd 1 os de- cu 1 t 1 va.·, so 1 o ,_o ::comb 1 n <ido ;'-l por{cJ cmp_J o. con . 'ex-:.-

~-,.' -:~:'-~:-:::'-_;.{·_;:;-_f·'.(';.;,o';~~.¡:~_;;i-/>:·~,:~:1:r·:_'~~-'-';y·,~,\s.-·;}i\-.. >>::'-~- ,: ·_ ~:· -.-.- ,.-: · -- -: ; -. -. · -
'trae to de ·ca rn·e ;i:e s'.~úria•._cx·ce 1 en tci i ru·cn te·. dc':.'.v 1 tam 1 nas. de r: 
.. : - .,-.- - ':.,~;:~t'.>~,~·,~:\?~y·.i.·i\!~~\f~¡:-~.'Rf.'~:~,-~&~~;~--~;r':S:-:·:'::,;'.-'·::_··.;,:::·: .. · .. , . -
comp 1 ejo ·. 8 ·<Y~·'.•(-:menudo .,__Se: u t 1-1 1 za . pil ra :-, suml n 1 s t r:a r; es tos .'fa e-

-. · :- :.: ._._ > ,,:·:· -~-¡/.: :;;;¡~,_:i-:1~:.:,,~+::t~_·.:,;,t:?:1-~~11-:~·--:~:.~;:~;,;;_:~,:~~N;~·1;;/,.': '.:/~'.-::r_,_::.. ,:, :_ - -- .. .-.... · .. , 
to re s-~en _:med 1 os~- de·;' cu 1 t 1 va-;- bac ter,l-o 1 óg l_cos -;-; Es te_ producto es · 

de. g:~~-~ ·-_:v.:~t;~;_r1::~~t~~10t1:1;·~~t'.f.{~l6%~~~iJ,~~~:~'.].7~~;f."f_?J;~:~;{~~-~ ~~~-~- :'~: .. -~ ~-
cu 1 t 1 vo · para: _'e 1,; es tUd 101de: bac te_r 1 a s':;en~-1a;,1 e Che·;. y·- suS ·. s'ub· 

p•od~ e;~,·' '., ":i/~'.'.~~:~~~ctf ;~1?.•12~':1,;%~~:~2,~2~;,f ~;~ij ~,,; 0 ' en • 1 !. ' · 
mentói para ·Infantes ·y_.otro-an&llsls:m&s,-~.--·. ·. -

•,' · .. ·.· : , ' ' . ', ), ')li~.'(i;(t~(·';\'';;i'J?;:;:i _: '' '' ' 
Un.l' pro.porc:l_ón"dondC se-~~-. ei1" cuantos_'-medlos·: participa 

·.·.-·'-·:·-'.::'-":·.'..,<;-. .,..~.-,,{J'-i¡-.:-.:t~:·._;~, .. _ - '-_' 
el e~tracto de Jevadur&1 como·cómponente/.'.·es:'la;{slgu·_r_ente~-,_(2):,-

. .. :~:;,~. ···.:~~~~:/;;: -~·~;;;:>:·~~·:·:'.-;.~-- :-:-->.:": .. ' . 

:: :: ::"f ~ilJif~~lf~?', 
Como ejemplo• d~· • .,~, mc:,;J;,en.emo•;,,E,l•oJo vlolcta 

' . - ' .·.·-·- 0--:-.-~~-,.~--c;;'-:-,-,~i·;'.'1'.:_;~::- _., "-:;- • . ·. -_-
b 111 s agar que se ut 1 11 za p¡¡ra ,_de_tCrin l_n'ac fdn -'de···ca 11 far.mes. 

en aguil. 1 eche, e rem&1. Y, o.i r~s_, ,¡·:! -,,~~-~--~.~,~~~-_;;~,~dJ·:~/~:~·:ti_~~-1 Í co ¡·!!. 
to plu·&1 determln&1cl,ón. de ~ré'ro~~9.inls_~;~,;-._an'l>:~i~bro~ fernuint!!_ 

ATCC 

O 1 F'CO 

BBL 



" 
tlvos. Hedlos para ldentlfl¿acl6n de microorganismos del gé· 

nero Proteus como es-el caldo de urea, cte. (18) 

INSECTICIDA ·cEBo;· 

Este_pr~ducto:_es_t~:sl_endo .-ampl lanlentc Utl 1 l'zado· 'en to­

dos_ los P.1'.S_e_s·:, __ d.~r:i~c_:.:;·~·é_.:.'S.Tc_mbi:_an .c_rcrlcos. dCbldo a. la prohl 

blcl6n, del dfb'ró·m·u·r~.de etllcno cn .. la cJTmlnactdn de las mo.!. 
':··~-~:~~ '- ·. -;-·· - ,,-. 

ca s de: 1 a_s ;.f~ú·tas -~ :.~ra·s~:· é'ü.aJ Cs .. da_11an,' g-~a~ dem~~ te·· 1 os cu 1 -~-,vos. 
,. j_;-1~.~.\·~~::.t;,~:;:_ :;-¡ .;.·:_:;-,: ·_¡,,_ .. :. 

'., ,~- .-:: ~--~;·: ~; -.···i::;<; 
: Al ·1n~~;~':rr;¡:~~/-~~~<1e :·a·g-re9~-,--úri ·_·ª-~~-~-~,~-~-~~-- at_r_mentlclo. -

. . ., . .-,:,_'.?:_--:.'·;::_\1§'~': .,¡_,_~~.:::;::·/,¡';_:-:'.~.-'.'1.?.·¡.," ,.,. :. ?·' ,:,: .. ' .'t·. .• 
como 'son": las"proteínils'hldr:oJ lzadas:_de~,1.:V~das.i·de:, maíz, leva-

.:·. ., ,: ·;;_· -~-~·~ t;:_::·.~·-,r.~· ;~~{,~-í~/:~;¡\1'R;:.:.~t:·:(fr~·~·.'~~')«·.1.,_: .• · · . .-... ,. 
dura, soya¡· caseína, ·etc,,. las:.moscas,.son.,at~ardas por"el 

o 1 ~r d~·I ·; ~· 1:~~.~~_r¡':~.·~~·g.~~~~ft'~~~yi~!~S'.!·!:~j~~;{~:;~--~.'.:-'f/~-t-~'s: y mueren 
, ' , • L.°,,.'. •, :_.:: :.,,,\::;, :J.'·:.\:;f\'.'.'.'...~~:~'.\;(;:,\:f,,)>{1;:1;;_;;;,.}~~; .. ~:-:;";\:;<_-,c;.:" :•.'' ·:: ·~: • • , 

a 1 J nge r_I r 1 o; .\De .,es ta'·: ma·ne ra:: no ::se·\~! es': pe rm 1 te _que ov 1 post-

'ten ··•• ~, hr~1~r~8I~t~~t1~J~r~t¡i~~;~.;: .. 
E 1 ·. us·~; de;;·es to s:;p rodu~ to S~·eS ·.,med 1 ante,- i,spers l cSn a E rea y 

:; : ;: ·::;··.~:J~;q·~;ts;·~1í~~r::~~;~y;:;.',""" •.. ~~·.,.·.todo e 1 

"::.; '-~'.~·;-y:~ ... -.·~;/\::: ·:.,:;.- . "· '-:.·:.> _·.:; :: .. 
L~s r-elac!o~es,_de·us.~'.:para llsperslcSn aEr-ea son: 

. . . 

Pr-otei~a~hldr~ltza~a 

Para aspersl6n terrestr-e: 

20%·, 

Bot 



ttalathl6n 57% 

Proterna: hldrollzada 

Agua 

li~St 

9.St 

86.0% 

8) 

9.2. VEHTA;A·s ·y·· ~ESvENrAJ!ts DE LAS PP.OTEINAS HIDR..OLIZAOAS y 

VENTAJAS : 

.·.·, -

· .... ·ª,·.~:~ .. :d·_.·.:P\d,.-;0
1
_,._cs_· •. ;c:_'.n1~,~6~.·~0,,:.~.:· ~(q ~:¡-~~i. ·:, ~ i~-~-a -: de 1 

~-~'::~P·U~d_c '\it 11 t zar 
\·.- ._, - 'd ---, 

proc:.eso ,_ además ·segGn 

Cn po~vo, pasta o líqul 

do<·. -·. · ,.,. · 

-2. ·E f ~~-t'('.v:Í;.~-~--':_-:~::.: _éos t'O >·E 1 · p-r~=c 1 ~ - de:. a 1 gu~-~s · ~r~du.c tos es 

'. ... ré 1 a·t_1 ~amen te· -baJO s 1 se>c:~~ar~ :; ca~ -~ ,--·-;;~-, {a-· ca~~~-:-º .: 

'~x~-ra~-t~ ';d.~ --~-~---;~é\ s I . e 1 . -~~~--~~~-~~::_,·-~l:- dema-~ i "ád'ó-;:.-~-0-f 1 s_ ~o~-~-. 
cado, C 1 :~~ce;·~- -~u~,j'~ 5er·_.!"ay0r _--~ 1 _-:_·d_e:·::'_,1 ;:~:.~~-;~·;·~·~:~:,e- _t Í'.aé· 

t~- d
0

e. carne •. pe ro. su -ap 1 ¡· ca'c"i"~~':~~~·~:.·{~:/á.: i·n·:;~·e·~·e·f., ~ (~ : . 
-, "~ >~;J~·:J.:.:~,~·,., \r~·';!''':•J,•, i\>'. .·.,I 

). :::::; 11••• • tcmp•'"'"'ª; ;~~~'.~~1;Y,~~{::w;:',\~.~d; pue-
den estar sujetos,._a proecsos··normál_es;de:en-latado. eon· 

ge lado a secado ·'sin ~·¡'~g~~·~·-.~'~,~~-1'·1.;;..acl,6,n en el sabor o 

color. 

lf. Solubllldad·. ,-Las hldra1Jzados ·san- completamente solu--



•• 
bles en agua y a temperatura amblen te ·e:& p~'s!b1~: ~repa_· 
rar una soluc:l(Sn c:i;>nt-~n-te·~-~~,40~ ·di! s611'dos. tót"a1.e'~- sln 

ninguna sedimentación.-- ... _'.\~_:·«'j: . ;: 

s. VI da de . anacíue 1 >.La S':p rote r~as ·.·. h ¡·d·;:~ r T~a·d~~ ~-~~~o:iúi. vea. 

den t 1 enOn···un.1 -. "1 d-~-':c_~-~-~ -~~,.;~-:~ 1y·~:;·:~x1·~-ada\·d'e .:---~·~ ,·;~_,:;níésc-s -. 
.. . ,-: -:: ·,-::~··rc-'~'1 .. /-(-:':·-::-,.;,7...:/-::~~--'.:·~;::"::r~ ;:~;·,~-~-:~·~·-~,..~.,;;.,;,.;¡.~._¡_,· .. -,-: ,~s~:~{~:-~'"'./': , . 

cOn fa l"'me pasa· .e 1_·_ t 1 empotso.;; pueden ~--notcir,:!,J os.t'S t gú 1 en tes·.· 

. ca-mb 1 ~-~ ·;: -;-'.- ::;;f i};º~f i.~~~:f~~~~}~~~fü~jf ~~t*t~~~~~~(~~i:~~!:~~~f?;~o~~~:::~~1_;~;-r: . 
a) E 1 '~--~~f¡d¡,-~ de 1- h 1dro11 zado~·pue.de;;.tend_e~.;\a ;madurar. ~y - · ..: 

_ "º-1 ~ e·;.s-~ ::~-~,~.t';;F~~:~.:~:f~it~~~~-~~fi:~:~jV~~\i~~~;~~·::~~·~~,~-¡ :~-;_, ~·~. s~- . 
. ' ~~. :'i '/.;-"." '- ;;>',_~,'.-1i,.>:,r, "~·::;~-;•;Ji!J};~;-~"~•""'·: :::·-:e ·. ~ ·.::.>:.",:~,"·¡. 

bor_ es,desagradab~e y,,ama,rg~-~¿::~::~-~:~',..• ,_:: ,...~ :).:_' .... 
, -. .:.,!"r J i;;-S-'• \,)'.-.r-\~:;::_, :':'.A:V.L.;A°~"1,-:;,., ·}':--¡"'~-:'-· • __ ·;:. ;,>1':., , 

b}_ S 1 e 1 h l_dro l_ I zado•.-es;)_(qu 1 do~puede':_.habe r-~; 11gcir_a·:._sed1 
_ .. _ --,/,,:.- --~~;·-~>-~-·.,~; .. ~f~~'~ .. }i/..-f';:,'r~-!/Yi~t,~~·:)f~;':!lJ-'"-.:~t,,1~,\'.::.;.'i'?.J!;~;!-.!¡7::-.~~-;:--;·, ·_:;':'}'° . .,_: ;: -

menta e 16n;·. con~·_e lj'-:, t l_empo~7y\;s_1 f~no·,;·se., ha·:·mod t_f 1 cado ·mu-. 

· ~.··~··· ·.Í ... i.• ~~:·:.r:r;~1~~1t.~{~{~::,¡J~~¡x~~;·,:,;.:;;s~~·~·, · 
e) , t.os· po l "os :.:son'=h 1grosc6p1 cos;,,y\"deben~":_ser-;' proteg 1 dos 

d) :: ·;.r·;:~~(:~:~~~T~t!r~~f t~~~;itJI~~r.~;. ó···~ 
6 •• ~.::~::~~xii;'~j;iI!~t~~~1$!~~~~!f~;r~~~fff •:/ .. ~ .... · 

ya· que . son; p_roduc tos '.'de.:;,;,1 a_~ ruptu ra_:'·:de ·;Pro te rn-a:s _natura~. 
·:-·· . · · :,_:.-.:;!.::~' ,~ ;:;··:1~·.;:¿·~:?~-·W·),:'}:\~0'f-~!.~)·?$i'?'!t.:t,;d .. :~:~«;;,.;:;<'-: :·:_:.,'.· · · · . -·.· · ·. · 

1 es; .-1 a_s _:, :c_.u_~ '.:.s:··._rde:_-· e t_e.I" ta_·.~mane __ ra,'.;5,_e._'. a~_()P ' .. ª";con nuestro·· · 

: : ::r:.1 I~:}ji'~~i~~~i~l~f ~'.~~~~~:t!'.;,:.:·~,.·~·~·.·•~• •.; .. ~ ~ ~ · 
7, Versatl 11d~'d.~.,, ~;-~~~~e~tri'~:-"d'í';·p~-ñ'l:~j-~;~···:~~·~I mercado, 

~ •e ' ' ' 

una gran·_.v~ r l ed.1d ~¿~·::~ (d\:O'í 1"i·~-;~;0:'~·0n'-:'d Í f-er~ñte s n'otas 
. ' '--;- : (··- ',o ' >.-::-:~,;,-:'-!_i)."!·~:·' . ->- ,, ·;'' . -. 

de sabor, coloi--'y ·P.~':'fJl~dade~/fun.cl.onales_.· AdelÍlis de~!!. 

contrarse e.n preseritaclón_· ·,·f-qu1d~·,::;Pa·s·~~ .o Polvo. 
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8. Nutrición. L.as_ pl"oternas hldrollzadól.s, pueden tCner al-· 

gunos beneflt:los n.ut~_1-~lonales .pa~a e1 c~~~lmi~ri-_~0--y_'.s!,· 
lud humana, solo el_ trlp-t6fan~ est.i ·cá'st 'aU'sCMtC'.'-~Ade:.. 

m.lís como· no 5on ·con sUml do" so 1 os•· ~:;--~-~~-os··_:_-bene--f .,-~-i~~·:_ se ~ 
pueden der l 'olar ,-· -~~·::,?!_ :c~'so d'e - los ~;¿-~-:~~-~~-'~·::~~-- -{~~;1d~:.. 
ra, es_ J m~o r_:·~~{~·:_~_l ··: ~an-~-~n Í d~ . d·~-- ·a-1 :Qun·~·s· ·v 1 éam 1 nas 

',;._.,_ 
pr-i nc,l p<1 llnen te ,·de l_.--'có·m·p (cj'o ;: B i y_' áfgUr\0$·. n\1 ii~ra _1 e5 ',_·: s fé\ 

émoa_ ~-~~ ::_,·:~ ·¡;.~~·na···, ó5 --~~-~-~·~'¡ '~-,/,.·~ ~-,~-d~'~<,-iÜ·~-ii·~~-:- di ~:-t-it :i· ~a. • .. 

de ni triS_ge!1~·--

dad en' -º~~:1_t_e5_:;y-.g~a-~~,~ ;r;o ·:P;u.~d~·.e~·Pef-a.rse ya que los -

h-l·d;·o 1 Í zad~~-::-s~ri·· · ~ i 't;~n;~~te· ~.o.(a.~~e~_. pero se Pueden pre-

para:--: e:~:ü-.. 1·_~.I o:i:f~ ~'.:f~~~~i:~J~~/;~.~~: _-t~c~· .'---~~s- ... espec 1 _al es~·· Su -
·'so 1 ub_l t_ 1 _d:1d_j:en:'/g _l-.1-__C'_e_f-_ fn_á·_','Y .. :_a 1 c_,º_ho_l:::~s- .- extremad amen te po 

~a -; ·~a·~:Í:-._:\··, ~i·:~·-~-~:~T~~~~-;~-¡~ ~~~·~~·:_-~·~;~~~"e 1 ~-o~~ S61 o frac~ 

el·~".~'. :;•."('.tªi~~~~,·~;;;;: ?"{?, :e····. 
2;, H1grosc0Picldad:·--:·E°St-e.-·-0(~1ñ·diidablemente. el problema de 

··('• - . . .. ,. 
·.¡os· Pi-oduc tOies 0_'·1te-' h 1dro11 zadoS ;.- p~--~~-:·-~x 1 ~te un método 

p·:ar~ -~~·~.,~~·n"¡·~ ·--~~- -a}e-lina~-~~¡·-~-~to.· es· el· revestlmlento 

con.aceite dei p~od~~t~.e~- pol-_v_o-~·e:·s~O nc:i Interfiere en 

las propiedades finales, ya que· la cantidad es menor ~l 

0.5%. 
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. . . 

J. Falta de sabor especfflco Individual, No·.exlste un __ sa-' 

bor para cad·~; apl_ic~c-16n·.-. los-sabores son ge,~el"'ale_s, -

por ejemplo hay htdrollzados .. sabor, pe'scado ··¡,ero.rlo.-hay_ . . . - " . •' - ,,- -- . ' - ' - - ·-· .. ,. ' - . 
uno- ca·n_ sabor ·a :.¡~·en'qú·~'.---~01o'·.·1~s:::,-~ab'¿;·~--~-~-- d.~-~--;·e~c-~l-6n 

- . - . . -. '. - ' . '· ~ . ~.'" 
pueden Cub r 1 r;. es te ;·r_equ·er t"ini'C.1 t_a·~;·:"perO :.su '.CD,s to ,:·e s_',~·uy. 

e 1 evado .. { i.o) :::;:. ::á·~-,:,, ;.;_:"s,,_~;;;}:=~¡'.}>~;-'J;:;· .. :-:-. ":-1 t!~~-~-,-... ;~:- '• 

. ·.·. ~ .· .• ·¿ :) •. !~{~i~IJ>i~&"~[,~]11l~~~~~[i".;,~.· ·. ~ ·. 
9. 3 STATUS·~ DE. LAS- PROTE plAS~:V:ÉGErAi.~S:·'"H:1DROL-i z~ÓAs>.v F;X_TR~C' 

TOS ·•.o• •. LEVA:OUR.·<.:Y"1~{:~~(~;:~~~,?m~~g];~:i'!~:;.?, ', ~ .... • .. 
Cuando,, 1 a· s pi"' o terna s:\ve'ge ta feS~~.h T .d ro l.f zadB(~son;:,.U t 111 Z.!,. 

·.. .'· ',< '.'.':y_,::\.:,~. ',\·~;~.,_;:~::,~iO:.~.i:'.~~~~ffJ;.f:.¡:f..;í~;';'.l~}.:;,;:,::.::-1!,/".1,; ~·:;~-.:\;·";., ;".::.·~": : 
das como poten e 1 ado l"'e s:¡'ch:{s'abor,~oXcomoi'.<sabo·r l,zan i:e's·_· adjuntos 

.. -.. _ ;. _.;. _¡<,;,,·::-- ~·;: .. ,--'~Jj¡;;;'~"!~,F.~:~:<:f•~-~'!i·1Y~ .. ~;'.~'.i-'F;'\:':'-'.:?-':.~;;_:.:_·;;,; __ ;.'.',_",;· ,y,:._._,, 
a 1 1 men t 1_ e 1 os,-._ su ·de f 1n1 el 6n .. ~ y 1,il"'eqüef J mi.en tos·~..;...se: .. encuen tl"'an. 

· -'_:·.·, -;·:>~:,~;)>·:~;:,:~~(,~~·}1?~'-~~~,E~Bf:.~H~:*''~''i>i~,;i~s:J:;.~~·'.·!.,<}"':: ··· ·:=·· 
en el .c6dl9~ de= Regulacl_ones~Fe'dera.les~CFR;i:;t~tulo:-21'0«-SéC-·' 

:·" . . ':.;·::::::}:J.1.:·~~t,,~t:;:~~:>.r-fi:1;;,-:;;::.;:.v,:::p~, to:.\·'.f-; ... :·: :.:~'-::(:":'._ \":-;· -_ .. )'. - -
c16n 1s2:1 ,(a_)_,_ correspondlente~'a·::•Jas-'sustanclas consldel"'a-

da> ••••• . / ~-E't1~~Ji~~1~-}~t1~~wi~li1~~1;?J:~!Y, · 
Las regu 1ac1 ones 'concern 1 en te s.'~a':c0.s U~·'uso; y;·dos 1f1cae16n 

,- : ,:_;·•, '-'>"-:.:.::,,'~;;t:'-~,i\,'.,'ii¡'.g;i.:~:r:.:1\;,'~i.~:i:c~~:i~;::{i~::'·.''.,,_~.;~·:_' ,l'-' '' ' 

como 1 ng red 1 en t.es' a 1 1ment_Ie1 os-•)apa r.ec'en'.;en\J 11,.,•,secc 1 dn· -1O1 • 35 
'--i·:,·:_;!_;;:~.:(':.~'.·.~:,'~'.?~~\':i.J:.-:.·~;~:\iJ.-:;~:'~0·.::~)!!-'·;:J;'-'··-.> ·.· .: ' . 

del mlsmo.c6dl!Jo.' El~·.1n9iCdle·n'te'.jbliS'lco·:·pUede:;ser~ listado co 
"~::· .. · '::',,;>:·:;~~:~~:i·~~~~~t•if"(~~~A~.;:-:ir->_:~ú-f_~~!;}.':. ;~;-; .. , : -

mo pro te Tna : vegCta-1 ·_ h)..d r.o 1 t,za_d~,-~.oJ:p.f.~. ~~ r~;;a.~ .. ~_C::-- p 1.an ta h 1d ... o1! 

zada. También. se ·requ·¡-~·¡.~·:':¡¡'¡~,~:{T·~\~•¡·.f~-p~~-~-'ik~~··"'de·-:tos demlis -
· -, :: ... :---.-;.: -~ .. ,3·:,~n:-;~'.!).~:,:5;·,·¡{; .:-:::·~'.i: ;;; ;" 

• . .->;.:.-::~: ,;,_<-;:":''!;'~ .. : '''·'· '..·1:·:-
r";::'..·;:~A\::. '."/>··~· ·.-.~-

.. -'/ ... ~·:- .. ,-- .<'.· 'y .. ::\.~~~··'·' "'<":. ,:··:·;' 
Las prot'cfnas v~·~e.-t'a1.~·5-. hl.:dro1.1_za~d11s;" i.amblén 

Ingredientes •. 
,; .· 

es tlin pe.!. 
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duetos c~rnlcos y de ~ves en lo que concierne a las regula-­

clones del Departamento de Agrlcultu_.-a.de Estados Unidos y -

Servicio de lnspec~l6~ Sanltarfa--de_Plantas y Animales. las 

reíerencltis so-encuentran en ·el C.FR, titulo 9· ~--~i::~-;--~-n- 318~7 

... -._,, .. ,: 
La ·s : · p -r-o'\ ~ ~ T_~ ~ :~_~;:_~\~:~~~~--~)-~~; ~~,-~/: -~-~~. !:], i i~:~:_,~:~;,;.:;~:.~'~ ~ ~ n_ .; con t' en e r · 

una gr<:ln 'var.leda·d~:de·t.Jn-g;CdtCfite.5;'~adlclo'nai'es·~p;ir_a· dar _efec­
·-. •, ; ·; '.· .. ·;_-:'._:,>\; ,:'_/c';:;:>~{:-!C:,;,;_~;.,~i;·; <_,_':."f}~·~;-8.~'.0; ~~/.C:' ;· l\~;-:·i;:;? '.'.:(- :.,·.~ 

tos es peer f 5 cos . de: sabor _.,_,_Es tos ·:r ng red 1 en tes·, deben: es ta r re-
, , . · '.· e; ,J •.;_.-;,._·._::-.".:;~ 0 r:~1,¡:;,, .. ::~¡;~;_,. ·:~~:~:~~}:.t::-":.:{;;·l<;-~·(.+.fii'i:°':-,•;{·;.~1:~')¡"., ·'i·.'.::-:.: ,· :.,·_. ·· ; . ':·,. · :. . • 

cono e 1 dos :_en:.' e r~:t r ú.i r o~''.21;J:de1,~:cFR~:'séCc l 6n ~:.1a2'.1 \,C 5ús tan e 1 as 
-. -_ ': ·.~ -: ... , ::: :.<f{.~'.'-'-?f·.';~.-:~~-~J.~~'S';'l>f,'f~;;_9J~>r:;ó';lk-:.t,'.'.¡:~'.;;.-:2-'l.!'.~:t'~!:.;-·::-.;.,!.i~_:-,·,:.•._-.:_ ,:.-,• 

GRAS) ; , o .. es ta r }:suj et os·;_a·.-Jas:• re gu_I ac 1 ones-'~ f nd 1 v.I dua 1 es 'de 

-'~-s. ,ª ~ i. -i· ~.-.:~,~~~~7~:i;;f f i_~;;i}1~;;:~;;ri~r,t.~~;~~-~:~~~:~~~tAf:~i;_~:~ ~--~~~·:~d-~:¿;e.~ -
e l_en te _de·; caneen t ra_c l_cSn·:';: E_I;,,:: 1ngred1 en te~ b.is I ca_:· o_; _sea. 1 a ··pro• 

. -~-º rn a· _ vég; ;~· i ·~-¡;~¡;;j·~¡;~--,~~~;:~~~·~{~~1~p~~:f~f;'-i~f'~~:~~~~;~:_:·;·~·- F ~A como -

sa b~ I" 1 za·,;-~~-~:~·:_;;¡ ~:i{~;-fii;~.;~f;t~ft~:1f~~i~$~-t:~~í~·~~:-¡~;;z;;r~-r ;·r·-~~:s.' 'no. - ' 
. . : ·: ~;. ~~·~:'.' ~\',.J·J;~~'.;:Ji!<%~~:~.iR.~'.;~{~':C.f~f~t.t~N~tN:l,'t°1;'ii~\\,t1;~;~'.·'.":·:;· >r . .: · .:',-.:·- . . 
. es t.in :- con s 1 de radas :-camo¡'.sab __ or 1 ian te s··lin·a tu_r:a_ 1 es·'.'.y:·cuando _:las 

p r_~ te~-~:_~-::~ ?:~-~:~-~;.;f ~X~f~E;,2!t~:bKK1_a~~t!$f~~~:5RK~1!~:~¡~~-~·:~'.:i} f ~ .. ,de .· 
ar 1 gen;: a r_t: 1 f 1e1al\.'<e1~,~n1 veJ~?.sef.debe,r.i::;I nd 1 Ca r,:i°.:E;Es ta' re fe ren• 

· .. ::'.·:·,:~~¡¡¡~Jl l.i\\lf~·;;:_-
Los . e_·x,t.r~c-~~-~ ::~t-·_-._1,:e·'!-~_.~~f~:·:'.~:~-t.'i_~~- ~e_r_r _n_ l __ do_s>en · ~·¡ :·éFR - i T· 

tu 1 o 21 , ·~~~c.,l,6~-·::l ;2-:·s90-_:...y,. J 81J".:J9a)·(:_~;;·: ¡¡6~d·~-~-"-~~:-· SPt!C-1 f fea 

el. tlp~,_d-c .Jc·¿a·d·~'~a:qü'~·,;~-;i PUéd·~,~-·c1,i~_Zá_r:-:Y '"1aS-·c ~~c:"t~-~-~st! 
Ca s f 1 na-1 es: d~ 'Jo~ <~,.-~·~-U~ t~·~·:·~ 
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A contlnuaClón se resumen las secciones Involucradas. 

182,1 SUSTANCIAS GRAS 

182.1 {a) Es lmPo~lble enllstar todas ·1as sustancias que se 

considera-n G-~AS dep·e-nd;endo de su us~.- S.T·n _erilb~·;-90:~ manera 

de 11 Ú~ t :accSR,. 1-~-- ComT.S l 6n · c~nS l_d:e_ ~~ _CC?lll~ _- Í_o-~ ·_·i'ng ~-ed f en tos -

all~ent-lct~~-:~~.S~---c~~u~-~s a ltÍ 
0

sal; p_l.".'Te~t.a, ;_azúca~, v~_nagre 
' ·.·. 

glutamato mono_scSdtco·, etc·.'' 

u t 11 1 zan Con e 1_. prDPcSS-t ·t·~·-:·. f ~d 1\:.ldó-~:0 ·~¡..;:·-con-~'o"-~danc 1 a con bue-
. - ' ' . -- -'" ·,:, __ _ '.·.~-~-:/'._-·:~:;·~:::'~: _,:,_;:_:.-.:·· : 

nas pr.Sctlcas'de' manufactúra,_son';conslderadas_P~f la coml-

•l6n. como iu• ta~¿l•,;,.'t~~~lf~~1~~;{~t~~i~'. 
1O1 , 35 AV l_S_O :J~ . LOS; P_RODUC_TOR_E_S{./({USUAR 1 _0S' DE GLUTAHATO 

. ' -- .-·• ·,, _.,_º'.·'·,¡,'c-_--'.~:.~\':.",'·:C°":.1>."f:;:E_;:;,~,,~:;_~·.i,~_ - - · 

HONOSOD 1 CD Y: ~;;;¡r:ii~;,~j¡~~i~~!~:;H 1DROL1 ZAOA 

Siguiendo la rev.f516ñ'jde:-var.10-s>lnfor_mes propues1-1s por 

1 os fab r 1 e~-~: tes -·_y-_:~:-~---~~-~;¡: ~:-'i:~c~~~i~~'-'.:~:;:r:_~ .. g l u.tama to· monos6d 1 co y 

varios productos--dei .. Pr'O't.'~rn·a.-.;ei;¡~·ta1_ ~ldrol lzada, se ha lle­

gado a .las ~1·g~j~·n·~-~-5·.·conc1ú's;·~~-~·~:~. 
'¡-:_' 

a) Se co.nslderan tr:os-clases de _prod~ctos. 

l. Glutamato mo~10s6dtco·purlflcado. 

2. Proteína hldrollzada (sales de amlnoticldos) de· 

donde no se ha removido. el glutamato monos6dlco, 

3, Proteínas hldrollzadas (SalcS de amlnoticldos) del 
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cual un·a gran pa-rt'e del· glUtainatci monosódlco' Se ha -

remov 1 do, · 1 as. Cual es·-· _S.On · '-c~~-~-1 de,;ad-a~ ·.:como -- sub·i;rodu.!:_ 

tos en la· obte.ilcl 06n::~·~_:··~1~:tan:~:t~:-m~-~~'sódlco' puro. 
- !;.-. .,.':~s:,_:,_~ - >'-· _ ..... _, . 

. ·<·''.:,. ·_::· ·-'.-;:.:,~,.,:: .;_.-::!;)· '.·~-.~::~~;·: \;:: -~>' 
las sustancias ~descritas·. en ~et·;·pA'rrafo a 3-·de esta ·sec­

- -. ;; :- :. -!-:"~ : · ;: -~, .. ' "•.Vt·.:-~;:ó<~-~·;;);c:::·-~~~;.';f .;::i•S/,.;·,-;;;:~~,,·e\i'-: ·_,--;-_,_;--·: .· '<. -; · 
el ón, se des 1 gnan_ !;Como·', Pro te fnas .;vegeta 1es·,:-h1dro1 1 zadas., 

:-;;:{·. ·-:::'. ~:·;tff ;}!tf ,©¿;~t~)ti~t~~~~~;}~~~~~~~;~~;~\;~~l;~li~~{~~~~t\!:;~~- :'-:.:_~/:_:·:~::.: :-,_ 
Las sustanclas·:descrl tas· en e1~ p&rrafo.·a._J ·se "d_ebleran 

. '>:>:: .. ·-~-~-~·:;.;{;;_;j~'{é:{:'~'!!/{; }~t;~,;~;({?;<f-?(~,;;. :·0;::.:,'.;'~~;:~ ;::-:~:J•; ':: -'\ --'. ,:/;'· --~'/ __ ; i-:·, 
des 1 gna_r, con :un•• nombre -~d t s t 1 n to ;o!. en._ base·.' a e.que-. uno-. de_ sus -"'·"'. 

. -. :J _ e_; 1~'. -~·,:}:- '.'f--:~;1\'1~l;:·;~(r:~0:~Sf;-;_t,\:~~~R:~.i~·~'fr:;~:;J~!,\;~.,-;¡--1 :f.-f:_;_,:'-'_:·~·.-~·0 :.:: _,;:',_ r. .-. .:~:;'.· _: 
cons t 1 tu yen tes· o r 1gtna1es~_se::ha'::remov1do·~-.~,s1 n ,:embargo-; los·- ---

. · - _:_.. _;,<_)_:\'-~:.'·,;:\··-.?.;~-:.i~;:~~:·,::!_::•;}~~f;'-f':~~~~.1'.:~:k-~~í.·('i::.:'.~{,<.~~~-\~~~~;_:;ri_:·-~---'.'''"_-;_,c '.'i':. ·· 
p foduc to res ·;han. •:sUge r t_do rf'.qu'e7,es ta s'f sus taÍ'lc 1 as;,·se;:descr t ban 
·'' . ' \': ·:' ,,-,:"- ---. i'.,:: .. t:·. :i'.'~)~-;:;;·}:_;_~'',-\:.\¡_,¡;';-,:j;~.¡:,:~!i:-i,·.~~i-,::::~J)(-';('!;:;:;:«_;;•;.,-¡-t; .. :·_'.-;:{,-. _ _._-'., _. ·._ .. , . 

como. pro te fnas\.vegC i:a fes\· h 1drá1 t Za.dáS'0coÍ"l~_l biljo'-.con ten 1 do. de . - -
>- ': ;·,.:-· -- ·_. ·:-_:; .'. ._:_: '',·:::·:.:''U ~-~,_,:).'.>::..::•;' :~~:_•-'.i- ~.:;< r;,~<3;,f't)¡~\:1-::,~:• ·.:~:.:,_·_-.):·:: ~'-'_·., ::·.· • ·:-:,_, .':· 

· g 1 u tama to niorlo'S6_d _t c·o,-· Y' es ta' 'é5-'J 1'a\''dCs 1gna·c'16'1·~ á·ceptad1i ~--__ ,':._.. /: ," 

... , -,_ --. ~ .. _;~_:· -;~::~--~,~~~t-.-.:~;2~éi1&:~:~~:~I;~J:,.,~~-~)\~~~;-:-: :.'J, -~: ·:-:. ·.· 
Las sus tan·c 1 as - re fer 1 dá s.:en\e _1,:: p4 r.iiif.o,~:ac.'.2.'.. y;'.3'; de~ es.ta -

. . .- · ... _- ·.- .. : ;~ --.~-... ~ ' -.. .';.·.,:'e;'.'-, :,,;·.;· ___ ;";;·,.;,:_:,:_~\;:} .. '.,'.\':.;., ... ;:'· .-. .' ' . .. . 
secc l 6n · con t 1 enen: sa 1 es,~ de ·:"ami no.fc_t dos :o·._ e l_or:u r:O: de'· sed 1 o - y -·_; 
g I u tama to ·monos6d ¡--~~ -~- -'.;~~t~·'.:·:~\·i_~!~~~·~º~'.;~;~ i'Y;!,~~,~~"~-¡,~-~~~-: ~U~:- se -· 

•••e •• '• ' • 'ª; ; . · •.· .·. '"~'\•.;i!.~;i[tjrt~W~/i,~~':··:~sJ,;;~(Cf ,. 
No hav· .. 'Ob;'e~_i_~~::_:por:parte de.Ja:FDA en adicionar a·los 

._ ...... :- .. "'.·>'.:-;_-:::::-!.:,,.-r~1~.'-_·,_\~-.~~c:' ·-·. - . 
a 11 men tos_ p_ro t'e ~"~-''.~~ge. tá._t,;~ !~d,i:o_ l_Jz.<!d,~ .{ b_a~ '.-1\e!' :,91.':l_tama_ ~o;- mo_-· 

•. ,. ·_ - _· >.-'._ <;,:;:;·.-.·::.-.:;::-;::·-~·_.:,,:.v.;:;:.~,!}b:.'.~\;!,-~, J.}·:;-·~_;'/_ ... '.;>-:_:.: ·:, ,- _ .• 
nos6d 1 co_ • .· .¡>er_~::·--~º':- ~-e __ ~-~~-e~p:ec.!,!} ,c:a_,'\.C:!!_,'~:_! ~-.-:~!'~v~.s~ .. :'·,d_e T . _produc-

to. -, nd 1 Caild __ ~ '.. ~-j~·PO'~~~~-~t:aJ·.····.~;~:,•.-~··.·.t:Y-, .•. :.:;.~""t:~~~ ~o.~'nió~'f .• 'º ... -~¡e-o-~ e 1 to ta 1 

de sales· de·.;~~m/~4C:l~'Os"-/: ': ,· ~g·~a:-;_S_(~¿:~~-t& fo~ma-lfqulda; 
·todo se -debe·. dec'l á r'á r,· ~-~-:-·ar~;.:~~.- tf~¿-~~--~.t'~rl.tc'. ::_~-1: el_ g l utama to 

monos6d 1 co ·re pre se~ta u-na· ca~·t 1 d8d' 'mlis-. peque na que· algunas -

s81es de árii!_n-o.'i~ld.~s, .. y'_'.··~:.l;_~Sal·;·SI! dcbe·decl'<irt1r como último 
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en la lista de lngredten.tes. 

- ... ' .. - -~ .· . - . - .· .. :-- ··: .... ·. 
Cua-nd~ -las· s.J~-~ari~las'·descr-Í t-~, .. -~n -ef-pá~-r~ro a

0

2 -.Y .. 3 :de-. . - . . 

es ta sec.~ l 6n. '·son ~ t/ l __ i z·ada s:· :tf-O~o·,:; 1 ~gr_e-d_l ~-º t~S'.-"e~·:: ! a_:: f_~-bi- i c'a -
' -' . e_". ,- --.'.<. . " - '· ~ , '..' - . , . • ' • 

cldn dé· a11·men'to's;· se;.-dc~-~ d?c.la_rar como· __ sal-:-V _p_roter;na v_e.s.e 

tat hld-rol·;_;~-~--~/-~1~·¿ñ1~~-Í:'\i~",;.d_~_-.:e·~)~r--·a.i"imen·to; como .la sa'1 -­

e~ ·u~--l~gr?~X.en_t~··:\:¡:O~-, .. ~_e··:deb'C 'deé_'l_árar_lf.OJ_ (1) (2}; la pala-
:-_.' __ ,_,_,_,_ -.-:-->·-~-}''.:'.:.;;.-·. -·-:·:·, ·.- ,, ._- -. > 

bl"'a· sal_:no:;.:se.:~,n~c_esl,:ta(repetl_r, cuando se_d.ccl_ara e.I uso de -
--. - ·\, (;·,·.:.:-;,~~'i'./::.:~.<·/,;::o;.:··:<·t'.:;.·._;::.:·· •. :<~~ _'.·:·.'· ;. · · . 

proteina:vc:.~.~;~s~.-\\hldroll:zada •l se encuentra como otro fngr.!:_ 

.dí~-~··t~·;:d~-1 .. ·a1 rment·o\ 
. - ,. , ._;~, 

. ·::~::\ ,__,·:·:· .· ... ~·: .. · . 
31s>7' ··-suSTAHCIAS.APP.OeADAS PARA uso Eff LA J>REPARACION DE --

··a{1),.Hln!¡u'na.sustancla que no est!S aprobada en el pál"r!!_ 

. fo é-(1¡) .. de'-.-é.'s't.·~-- ~e~éi6n .o.en otl"a parte en las secciones 318 

y 319 de l!-s't·~_··-~'~·¡-,f~~·fa.:o p~r .la Admlnlstracldn en casos esp.!_ 

cífJ.cos>-pod;':;::"'.~~-~--'.·Uttlt:i~da en la preparacT6n de alimentos. 

--:.:.;:·_:··:::.<.':::'/.\·i .::.?:_:,'./~ ,,·: ,·. ,•,. . . 
. -~ (~ )'-ia·~--' sus t8r1c Ja$: _q~~:;·~~' ~· d_e~ t ~ fl can en e 1' cuadro de 

e~- tª ... /·~~-~·t~1.·: .. ~;~;~_f·:·:~~~r:~.~ .. ~::~:~:~~~~::·~-~~~l(~~.\~J.J-·.~~· r.~~·.- en 1 ~-- preparac 16n 
de. productos , .. _,,.se'.. deben ~u tl-11 :za r,.'pa ra··~e 1 ·P_·,.~·p6~ 1 to 1nd1 e.a do 

. t :~.·., .- .'·:.:,:::::~-;;_-.,_'J:.<-f:~;:,:. -.. ~::··" ::;:.::. · ,,·v.- ·. _: ,,., 
y:. con 1 as- :res tr 1 ce t oncs .ídtL'das 1f1 cae l6n . 9ue :se es t1pu1 en· en 

· ~ 1 ~~~~:~::-·e~~·~-~-~·'.>:~,,.,.::.~_,:.,;,,;;,·::':_;~.:~.::;·;": ':f~.: :;:., ._ .. 
.. ,,;"' _,_. ·,~-"> .:.,;'-;: 

.... ~;· ... '. ·-;,;-_\ ~-,~ ::.o_. ;'.' . : • 
; .';:; ''·.; ·~;d·:·~;,:,, :; - ~-·. 

Las ,·p~Ó~~rria·s·:: -~~-g_ci_t_.!J.~~; hi-'d ro i i.za.daS ·Y· extra~ tos ·de 1 e-

U\.·i·'-·-~·-""'··'-· ·' .. -.-.--.. • 
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tes que pueden usarse como agentes saborizantes protectores 

o desarrolladores. No se cstlpula cantidad máxima a utilizar. 

351 ,47 RESTRICCIONES EN E\. USO OE SUSTAN-CIAS EN PRODUCTOS 

DE' AVES 

E1 uso.de:p-ro'tcrna$-.·,~-c~'e'~~{C~ hldrollzadas y extractos 

de 1 cvadu l"'a .en es te c-.t.1 ~~-:de :·'~~o'd~-~ ~-o:~, _es t.f 'áceptado p~r 1 a • 

USOA, 

en el cuadro de sustancias 

aprobad.as dC.'"cS't-á s~-~i:: .. i.S~:/eO·_ lá" par.te que se rcrfere ª. agen. 
.. '-: ·, ~- --.::'-- ·=·· __ /,f:'·· 

tes saborlzantc_s¡; PrOtééi:ó·;.~S y· desarrol ladares. 

172, 590 EXTRACTO, of:· i.:EVAÓURA DE CERVEZA 

Su us_o es_t:í- pCr-mlt~do en alimentos siempre y .. uando CU,!!? 

pla las stgülentes condiciones' 

al Que sea producido por hfdróllsls parcia! de lcvadu-

ra. de~lvada de Saccharomvces cercvlslae. Saccharomyces rra­

.s.l.lL!. o Candlda utflls. Debe tener como m§xlmo 6% en peso -

de S' nucle6tldos, 

b) Este aditivo puede se~ usado como potenclador de sa­

bor en alimentos a un nivel no e~eedente de lo razonable re• 

1 
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querido para producir el efecto deseado. 

184.1983 EXTRACTO DE LEVADURA DE PANIFICACION 

a) El extracto de levadura es un Ingrediente alimenti­

cio. resultante de la concentrac16n de compuestos solubles, 

resultantes de la ruptura rnec~nlca de la célula y la hldr61l 

sis de ciertos compuestos, de una cepa seleccionada de leva­

dura: Saccharomyces cerevlslae. 

Puede ser concentrada o secada, 

b) El producto debe tener las siguientes especificacio­

nes en base seca: 

Henos de 0.4 ppm de arsénico 

Henos de 0.13 ppm de cadmio 

Henos de 0.2 ppm de selenio 

Henos de 10 ppm de zinc 

e) El contenido microbiológico permitido en el producto 

ya sea en polvo o concentrado es: 

Henos de 10,000 col/g de cuenta total 

Henos de 10 hongos y levaduras/g 
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Salmonella. E, coll, Staphrlococcus coagulasa +, Clos• 

trldlum perfrlnges, Clostrldlum botullnum y cualquier otro 

microorganismo pat6geno que produzca alguna toxina perjudi­

cial NEGATIVO. 

•• > 



10. RECOHENDACIONES 

1, Para seleccionar ·una proteína htdr·ol_lzada O extracto 
. . . ' 

de levadura _es Importante consldei-ar:,.10· ~lgUtente: .-

' :· - ' ._ 

a) O 1 scus T dn de 1 : prod,Uc"tO . ca~. 1~::·~·~-¡-~y6~~::~,~:1 a: p~¿t-ei_n_a -. 
h 1dro1 T za da o. ex t r·ac tO d~:--.");~~-~d~:r'-~·,:-~--;. :·-.:;.:e-~ 

b) Decidir si .el. produé:ii":·req:-ú:;;~i~·Jt'dé'.un·d~n-Ddor,.pote!!. 
~- ... ..-.. .-,::"-~- - ... --

c 1 ador_ ~ . u_,~:-_,~--r~~-~-~}.~ .. ~:-~:~~--~~;:~j~?~~;f[~'.: 1~-:.::. _ _.J:_::·._-·, __ , 
c) Oecldlr,cua_l_--_es·-_la'."presentacldn-.m&s:adecuada y mSs -

f4c1 1 de , 1 n~~-:~-~~-~~:~ ;-·~·~)-;~~:~~i~~~<~:·~-~-du;~ ~~-~- . 1 ~qu 1 do,· 

. ::-~~;: :·-'.:···:·,:_ polvo o past~. 

d) Considerar l~s·:r~c:iue~l~l~ntos de color. 

e} Con s 1 de·ra r:. co~ t~: ;:E~·_.'a·Í 9~~-os .·.e.asas no se puede 

tear hasta -~a~~_.r --~~~J·~-1,d~ lo.s puntos f y g. 

cos-

f) Llevar a·cabO' prue_bas para determinar el mejor nivel 

de .:so y tl_empo de ·apllcacf6n, 

g}' Hac.'er""una selección final basada en pruebas· en pl.an-

ta pi loto. 

2. Es lmp~rta~te almacenar estos pr~ductos en lugares 

a~ecuados_para· eV_lfar m~dlflcaclones de sabor y problemas d.!!_ 

rante su utl1Tzac16n.· 
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11. CONCLUSIONES 

La-' lmpor~ane fa' dÍ! -las --Pro t~- Tn~ s v'cge ta 1 es h 1dro1 1 -za das 

v · ,,;5 e-~t ~a~-i:-~:$·_,:_~e ._--;-~-~ad¿:,.·~:-~-~~> ;;a-~a· ~n,. ~-u~ .-car~~ ~e r rs t 1 Ca s," 
'_.(._ ... __ ···<.· . .' _._ .. ; . _ _. 

como don3d0~·es·: o··_·po·c-~Rc·i ad~·,.e~·::·de :·s·ab'O~~ ... ;·ya ·. q~e _:el :-.e rec tci'.' r l: ' . 
. . -~)'::~~,:~-'~- ~;:'>-~·::· . .,-., "'i-.c·~--- .. :;;,_:~:-:-_:,-. :« _··-~·><,·-:.:. '. ... , __ .,-,~:_-. .-,. :,, 

nal en' los· productos_y.·,te_rinfnados·-:puede ·_presenta!'se:,'._c:amp~n_sa.!!, · 
--, : · ::.','.:';:-:_::--~:.',:,;·---~::~·.':;:ot:<\·~-,>:,:\iO:;'.~L~''-~~; :·,'.:.e~\::~~-.:--~,-.:-.·<...:.-. .:~:-~;-;y< :,;-.".:· -·· · ' · · 

d~ .- fás '. 111ermas; "deJfn9red ten te.s .de .. ';'sabor<-·<:ausad.its :P:~-~ '.:d.l __ v&-rsos_·:_ 
·- -<:<"·_:.:~;~:ur~,,.'.~~.~,--_('"e,';:--:,_+"\:-' .. ·, <<: . .-::'_-;:.::, -,~_;':,"-·.:~.:;-;:,,:·.,..,\ .,__ -. -'.-.- -· ... -. -

procesos , usado$ ·,en; 1 a:::_l ndus tr 1 a·\ de;ca l_l men tos;·a:: tmpa r.t ten do 
. . . - ; ,·. :~' ,: >c;,;_i:-~ ¡~fót? .. '"5-?4;tt:~1~~.~;r ~.:;.~~::';_~-~-:~1;:-;t\:<'.-'.P-<-~~-f¡;>:;-f;~}-:-.P:~-i.!/< ·,:l.~::.' :.<:_.:-:·e ,~-

no-tas ·de . saborZ- es pee ff.f'cas';'por:•>ser¿,J os ~-'-1 ng rc·d 1 en tes mayor 1 ta 

rl 

05 

e o~'f~f f ~~¡~f i~i1:i~~~l~~lí~~f ~~~li~;1t~i('.? 
1 

'.·.······· · . -

·La-' ap_l l cec f 6n ',:de-'. es cos"·sabor 1 ~antes.: puede háC:.ersc a 1 s l,! 

da· o -1~omb t n-~~~~·:¡_'J;~i;.~~~-:;:~~¡~i;~'.~~!~~;·z~~:·,~fq·u·e·:.·s~' d-~~--~~ _:_1-~g r.l r en 
- -_ - ·- -. -,,, :·>~~t-;o"~¿t:•f~?--~~~~i;j~k;g¡·t;;:.r:,_,;;~{ú~{~)';'._1-''-•.;_'~.;~:-·-.;_~_.::·-: < 

e 1 · producto' ft na 1 o~_Es \lmpor:tan te'-.resa 1 t"a r-; que, c~da· . t ·¡ po dC S.!, 
: -. :~\-.;-. --:_-"\-._:">.- ·-:.:;;-;;-;;1'f.:1;~D:ziJ_i2~Xó;.-\·::X:":._~-i,c•:.,-:':';->-- ·' \ -· 

· borlzantetpr:aporcfona·,pcr:.fl.les;_deftn.ldo$ de tipo ci'rnlco. P.!. 

ro.-~:~'.-~ ;:~:~·,-~·1;:'.:~~:~1,~~~~~~~g~~-:;f~~};}~~~:-~:'.~-~·~-·~-~~;;\_~:.~ _u san me zc 1 as de p r~ 
ternas·:·vegeta\es<;.hldrot rzadas!:y:.extractos de_. levadura. logr.i!!, 

- '; -_<c: / -, __ ;_;_ ;,.;,~;,~:-:.:<'.;'i?¿-i;~~~:::; (;-,-¡~::·:·-~-~:: .. ~ ,----~-,_ ~-'· .'::'°'" -_ - ' 
dose un·· efecto_~s_l_nergfstico' Jmportance. 

-___ : ___ .-:_->··:·~~-.~}?~;:~~\titf~:¿y __ ,._ --~::.:'~ -, ._--,:·· ,; ·_ 
la-. e.a rae tert za_~~~~-: de 1: · perf t 1 , de sabOr ~ de. c.a~a_- produ~.c~ · 

tiene co.mo· pUStt~· de:=p·a·rtld.1.· el .·ctpo- u -~rÍgCn -d~ '·1·a fuente 

proteica v \·.a"n;b'-~~~;-~-.1. tl-~a-·y.'.condic-lones 'd~-h~~r61ts"Ís -~ _P-r~ .-. 
ceso. De es~o'~ -par;tmetro:S--.111~nc.lon~d~s -d~pende la

0 

preSen\:la 

de ciertos compuestos que son. ú·t·l:les· para el des~rr011·0. de-~ 
sabor. 

En teorr~. estos productos pued~n ser obtenidos por 
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cualquier tipo de hldrdllsfs proteolítlca, m§s.s~n;embargo -

por l"'azones. prlnC:rp.al~.ente' de'-"C:osi:~ .¡- ;~~-f·¡· ... ~~~I?_-. PºT'_sU_ fa-i:l.-

1 1 deld __ y versa t_ 1 '· 1 da:d-, ~:~-~ :.ha ._-:ª:d_op_t_a_d~_"_en ~- ror:rn:ª ._!1·~-~e-~•i_._' .:-: '_ª_;-- h ·'_ -: 

d rd 11 s-1 s -- 8c 1 da·::~' L-~~-~-~ ~ ~-º-·-~:\~~~-:i-~~d-t·~~-~;i.~~ .. j::~.f t~-~-~~~-~:r:;n·~-~~;:~/~-~~-~:'5: :·:~ ... 
de sven c~:i-a-~ -:d~ t 1 po· > econ6m 1 co :-v ·, 1ogrst1 co ;-·;CEs tos ~-m~ todos, se· 

.· ... :- __ . · ._,·_; .< -·>;:_:-;_· . .-· .:,.~_:'«;::/,~r:::.:·1;:.,:;_::--''i:~·-~~--~·-<:1_~; ,, ___ ;:::-"·_":;:::'.-;:.:.:_:·:'L, -:-::::-". >:\:..- '-: >::; i ... ::.-. -. , . 

ca r-;:ic té r 1 zan··:p"or·:·.'sO r·~· de .. '. baJD:. r:end J m 1 én tO ;)y":. i:ón~nia· t~óf. J a'S·.; pr I -
. . . : :· :' -:_. ___ ,·_:.-.t: :· :;:-, ~:!:,~,7-.;·,'.·~~ .t;:.;,.~~ :;-·, ~1.,:·>/·.'",:,;'~<.'.':~~-:: i~;-~J~:~.-::~:-;;;::::-~:::: ~~.;;_r.~~,"--':::-.~-:;- ¡,, ~,_:·.-

mas _o "_p roc_e ~-?-s; ;,-.~.ne J.u ye n'!o--~_eq~ 1pos$_Y-"¡_te_i::_n__~1 og ~~s ;·,fl)!fY.·.~C~_s t~-,·::~ 
, ·::;<. ':.,::·:~?-i~ }.~;;: ;1\'i'i' ;:,;'.·f~i.'~tiX: S-1f.;l.:4.'i'0'..f-'.5;~\t:!~-_:;-~'~'{'.,~r:.-( ;;·;~+.;('<'.'~ ··:':~-·- -'.í ·'- ~_-;'. ;.: ! :; ·; 

soS· ;- S 1 n emb_a rgo ;\se-,:debe ;¡ __ recon'ocer::--:ra:;.:te·n.<1-enc 1 al:- de:'.:desa rro~ 
:_ ,-_· .;-;<;-_:_-,' :.~-"-'·~·,:~-~-:¡..:::~\:.;-t-;;'.f-f;,-~.1:::ff W;~1:JG:.~-n':q:/~;'::.:;,."~l;._:~.;,_•;:;~.>·'.:·~::·:~--';::·:· :,~.-_::.. _:: . -; : . · :. _ ·, 

· 11o~h·ac1 á:-es tos~~t f pos-. 'de!': Procesos·,~ noYeS táÍ1do~\,l CJ ano·;,e t td ra : 
. -·:- -- _·-_ -~.'': -'· :·~'-~'··--<~~-~1t.:Wf.t,1;:~$;~_;·é.?\'f:~~7ft;:1f.'.;;"'t~¿.>;J1:~:;;\'~4!;;'.~''"i\",:f~~:~~· .. ~ . .;,::.'"::.~· ,'·,,-._.-.·-;, __ c ..• 
en ·que -- se_. p rodu2:can ~.'en 1 forma•' regu 1 a r.~-en ··-a 1 gun::pa rs :_·¡ ndus tr 1 a 

:::::;;;;~ll~l'l~l~~·.:: :~ 
ob.t 1 ené~·~ , sea ''en·:· ca 11 dad-co·~en~1 rend1 mi en to'.;'.V':.(~•.'.;'.°_;,;·;;·I·/.': · 

' '.' ·. '::· ·· ... -.':_:/'.'\:~::~1:~;~~~?lf ~~!~~~1~~~~tf~~~~~~l~\~l~f~~~~1t:'./::~;:-:{ _.-. _; '· . 
--. Otro punto~ :de ~.con s l_d_erac 1 ón·;j~S0!1!:'1 as' con~ l_c 1 one s. de pr.2_ _ 

:· --: ,,~.;{.'/'-:~:i~·-.,i.•:c.'~~:.='t:-r,ií:~:;r.~·;;f;;1,;.~:.-~;:~;;~-i--·r,-r..~·¡.í_-_:~~,;_,;_i;i;,~-:¡-;;: ::·.'.,~. · ·:·--- · .'. . . 
ceso,: cada_- produ.c to:'.:o~:nota';de":-'sabor'.i'.a ;'ob.tené r;-~-:debe.' par t 1.r · -

· _____ · ,- .: -_ :·:·{f::,::·i.1_~·-~~-:~~t)1::r~-~1z1;Bi1'if,;;,'.;~\YC;~.J¡'.1::-ti,;c<~':,fl~,0:):~r:,:·_1 ·-_ ••• ,._ - _ 
no · s6 I o : de: e 1 e r tos.'.:'.iña ter I a'I Cs\~,:.S_¡ nciJ-dé_-~c6rii0Pson ,,_,soma t 1 dos a 

. _ __-· ··: .; ;-~~::.-•.-<'.·. -.~:;,_-~.;-;;:c_·,'q4 ::'f~Y~"i:Y,;~.;i;[~_•~~ri:?;:;;~:5~tJJFif1::'?-:~~·y+.:·-~~~,~~:~-';_ ;.:·-~,:.~ · __ :· -:- ' 
la transformacl6n·o.\;Se.;,pued~.~demostrar;r,que~;l fgerc_>s:-cambl~s -

.'';' ' -.·,. ,"·'~ {·:~~ .. ""·'..:-~,_;f~::i~!~\l~.~~-:~it1~':1~j.',~f;"*~:~\i~'40J-~i-'i:);::\.'.-ih:;,h'.;;, /: .. --' :'_:·;·~:::-.. : : :-. - . 
'en tempera tura s·.;,y,;-.t_I empos~de:¡reacc 1 óni:;a fec.tan_, fuer.temen te e f, 

: -. ::_ _, :, ·,:: )~·!'· ;;,+:;~;;,~:~'.~»1:"~'?}~f1~nx!~:~,.tht~~·f-"~1íi'~°'~:~~~:/:::~-;"-<..:~(·~', ~· .- · ::. : ·· 
pe r f_l I .de< sabor\ en::-;,e l .l;prodúc_to\,·obten 1do~'hE1.-".'Pe r f l_ !_,;-.'de . sabor. 

• • -= :.- ~,,_._,,~ ''·'::l-:2;_~"~':·::"-:,~>~~:-J:r~5~1-t-.¡r,1;.h~ti:~."'i·'.t;.~t!/i-~'-~t.1.":":'.:/:· .. r :·..':·.~_:·: ;-_ ._. . -._ .. 
obten 1 do de ·_-1 as-. P!"'.I mera s.,,e tapas:: de,::: proceso,.- pod r ra reconocer _ 

,- __ .: -;-_.;·· ·; "_: ;·!·= :,;:--_:;·:_'.:!.~~:~:·_-=;:,?-:!-'\'.~-~~:,0-~:;r/.~;:1_,;_;:;:.--';;i¡;;";,~\·,;_,·.~y;~p;<-:c;-~':-~~-T=;· <: .. : ·-- . - - · 

se. como 1ne1p1 en te~-~o··, genér I co : .. ¡ Pa r_a.'.'_ I 1 cga r -- a_. de sa rr_:o t 1 ar: tas 
• _. .•.',¡;.-.-:.e-";:,: '.:.·,;:;<_;.;,f::1::,:·~\\-/:f;<JZ.:'_;.\r;•!:.';-:.'2.<~:;'.;:,"·:)·t.-·; :? " --'., 

no tas c'a raí: ter T S t 1 ca s :·en.~cada'·-:.caso·/ haYf.que .:·_so me tc.r, ese. 11-

cor crudo·: a--~~, ~;~:~~'.;,=5'--~~;~c!·~~-~: ·~:~.~>j.~·'i~~·~,~-:;·~-~ ;- ~ /r n-.; ~Ct e 1 1 m r -
·'· . ' .-- ..... -'. --.=· .. ,--

nar sabo.res, :_cOtoreS_--Y aro'intiS indes~ab'té·s-~"· Asr 111_lsmo, hay --
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que Impartir_ ciertas ,notas.especT~lcas de .sabor, a tra11és de 

otros aditivos, p~ra·dtferenclar m6s aGn ·los .P~Od~ct~s. fina-

1 es. ::'':~·::;-. .. . . '·<· ,;- .' ::; . -,·: .'·' -.'·· 
- ',', ·''~ .;-_·_._,_. :-/'.' 

Ge Oc ra 1_ '!le~t-e ";_. ~S_tC: p-~·g-~~;·~)~1~~-.-~~:-;~:~~;.':-1-6n·;: s·e ~:re~-~-0~:-~ba·-· 
1 an cea_n do -~-e 1,-'.' ~-~:".-~.:~:--~~'.r~;2r:.r:~:t~~~i:~~~~~~~~~~~~~s~~~;t,~--~_S_\~_o-_mo Pro tC r-
n as,·· car bo h l d ratos (y? sa l~y~tamblén~par4metroscrrslcos·como -

ca ·1 ~.. , · -·p,~~.'{~': 'i/{~;,1_q~;:~S~~:~;b~!.i;~-\~tr~~!~_i_~t~~-~~4¿;~;:x .. '.-~'.\:~ 

. •···E.• ... po ,_;~~~,-~~~'"~ttt~~c~f J,~f.~~~;f IºT.·, •• _~cl •.n. · Y de P• n -. 
dlendo de .Jos·.;adltlvos;utlllzados·;'·_ise-'.pueda llegar a tener 

'- · ~· ,_:;~';_.·-/.;•F:/~-~{'l~~:'.S:Yi;;v¡\'l·:>:-'.}rt''l'-~-:·'~'/c --~ · -· .. 
un· Sabor t zan te ~na tU ra l;;:cada :-.vez.: m4s ~·s-pe'c r f 1 co • 

. - ~~:·f~~:{~'~'.:'.~~:%t~íi~~~:~{ft{~·:;:!1i.\·~;'.;, 
. Comparatlvamente~contra~los-poslbles suced4neos, las 

-~ro.te¡.-~~ '~---::·~~~-~-:~'·~'°¡'~;f~"~f~r~~t~'~
1

~~:~-~ .·:-~:.'. i ~~ ex trae tos de 1 evadu-
_. .- .. -: :-:';::··:, ."\:,:;t{h:f:f~~:~~::,s;-¡--.~-~-;,~<:~; .. _/ .- -;'" .. 

ra, tl_enen;.~.entaJas.~y_'t:desYentajas. los sabores artl flclales, 
-__· -. _-: • .:: \"·i.'-{;.:.:,:,l~""'·~\f;r,~~·~T-2;,:._r,.;,\:.:'·''.'-' .,_ - . 

son. resul tado}_dettecnologras' refinadas y por lo tanto, su 
'. :"./;i'i~·h'i;-;_/~·/'::.-?:::.:.;_:,:;f¡:Í'~t_-_~__:;;-~·;··,_~ .... ; ,. -. :._ --- : . 

precio ~s-~/na_yo".'):::~}..),"defes_t.?.s-_:.~aborlzantes, asf también, eXi.:--

_ten_ 1---~·:~.'i-,~.f:f~~f~~~~~\~f:~~:G~-~~~I-~;~~'.~:i_.-~.~J·~·~ _:de- uso por las autorlda• 

des .sanltarlas,·.ehtdtVer:sas Partes del mundo• mientras.que -· 
.. --.\,-<;>~~'<·i:-;:·./;':•.::'.;:-.:'1'~::.<·. -- - ; . ' '' ' .. ._ ' ' -_. 

Jas pro-tefn'as·.::·Vegetl:ile"s:hldrollzadas y los extrtÍctos.de. le'va 
- ._. . . .::, ._:},_:.;i;~_.'r_.~_.)~i.: .. ,.:J:·-·c.(_'. -,-.. , . . - . .: - : . - - ._-. 
_dura son_:_recono~ldas_.como seguras',(GRAS), y_ su.dos"lflcac16n 

""·· 

'·'" ..... 
Con respecto a ·la variedad de_sabores·y su potencil~-;_·es 

bien conocido que ,los ~abares artlfl~l~lc.!s -pu'~den. "ser.-~orls_-.. 

truldos a la medida del us~arlo y que.sus d~~i~ d~~ap~·ic~~ 
c16n son mucho menores. En algunos éasos las pr~ter'~as hldr.2_ 



llz<idas y los eXtl"'<iCtos de levadur<i~ son utlllzados como ma• 

terla pl"'lma b&slc<i para ra·produccl6n. de .Sabores dé re'accf6n. 

1 eva dura pueden ser·. ut 1 1 Í z~d~-¿,,: p.1~.~-a'~-~~·~~-;'.~,~~~·-_¡' 1 ~- ~:~~~-; r"~d·a'd·-'·de ,; 
·' :_.;,, '·" 

productos mi en tras ·que -.1.os< s'abo~~':í;" ·.:i.-r:t r f 1e1a1 es:'· po ~-. 1 o 'ge.ne:-
. . . . ~-- ... _ .. '_;:;: ~'.:" :-... ·--::_:~:~:·;_'._~~'-'~_-:,:,---::;;._-·,-.•. (_:;~::;,~y::_:','.-(~;-,_;._,.:_;,-

ra 1 se o r abo ... an . p<i ra·~ún·:·so ro: t r.Po'1.'de :p·,.:odu·c to~··-\,;,·-~~-'--. . 

.. ,:>. :.::~~:Z~>"vl;>;;·;:·~-\~~~:?;!;~¿~~~V~?,1f~·f.·::::~,'~.; -.<·:; 

es to• •::.::~::n:: ::; u::'~~l~:':!::f ·:·~~ -.;.;:·;;:n ::n:~ ".::. ~:: 
;,;.·.·. 

dustrfa·de los ·allrÍleñ-·i:~Js,,'· 
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