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I. RESUMEN

Con el objeto dg daefinir 21 papal que juega el conocimiento
tradicional del uso, maneja y valor cultural del gusano de maguay,
en el desarrollo productive del municipico de Apan Hidaloo, se
astablece un modelo de ectudio constituidoe sor treg fages: una
antropalsgica, ctra etnohotarnica v la etrnozcolségica, representadas
respactivamente por los habitantes del mpunicipic de Apan, @l
gaber botanico tradicional sobre el maguey 1'% el sabet

zooldgico tradicional sobre el gusano del maguey.

Tras la revisidn bibliografica sobre @l gusano del maguey
desde la época prehispanica hasta nuestros dias, con el propdssito
de conocer las perspectivas de estidio sobre este recurszo, ze
caracteriza fisica, bioldgica y sociqeconémicamente al municipio

Vde Apan Hidalgo, para obtener una ubicacidn en tiempo, espacic y

cultura.
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Se lleva a cabo la investigacién etnoboténica de los dgaves
de la regidn, v el estudio etnozoolédgico del gusano del maguey.
El manejo actual de la planta, al iqual que el de sus derivados.
es escaso por lo Que se rescatan los elementos del conocimiento
‘tradicional en relaciédrn con estos recursos, v se definen las
causas y consecuencias que han provocado la pérdida paulatina del

uso v conocimiento del maguey vy sus derivados.

En este contexto se hace el anidlisis del discurso oficial,
relacionado corn el mejoramiento productivo municipal, aque en el
Plan Nacional de Desarrnllo 1989-1994 ha sido planteado coma 1la

alternativa al campo mexicanc v al desarrcollo del pals.

Finalmente se analiza el papel de los estudics bioldagicos
dentro de los municipicos, para’'la articulacién del quehacer del

Bidlogo en el desarrollo productivo nacional,



ESTUDIO ETNOBIOLOGICO DEL GUSANO DEL MAGUEY
(degiale CAcentrocneme? hespertaris K, Cossus
redtenbachi HAMM Y Scyphophorus acupunctatus GYLL)
EN EL MUNICIPIO DE APAN HIDALGO

IT. INTRODUCCION

Urn rasgo destacable de Méxica es su diversidad bioldgica,
acaldgica v cultural. Por esltar dobtade con una flora de
aproximadamente 30 000 especies de plantas vasculares, una fauna
diversificada, v alrededor de 4% tipos diferentes de vegetacidn.
Asi mismo cuenta con una tradicidn cultural, representada por  las
civilizacichnes mesoamsericanas de la antigledad y 1la presencia
actual de alrededor de S6 g9ruwos étnicos. (Toledo, et. al., 1987 vy
Taledo, 1933) Entre dicha diversidad biglogica-ecolsgica vy 1la

diversidad cultural axiste un acoplamiente, ya <que mientras la
naturaleza ofrece una rica gama de productos, en lag diversas
culturas as donde 3se encuertrar posibles astrategias de
produccidn, modelos techoldgicos vy alternativas de nubricién

apropiadas.

El caracter empirico del conocimiento gque poseen 1os  grupos
sociales de cada regidn, sobre los ecosistemas vy sus elementos
integrales, puede car util para el amalisis v la interpretacion de
la forma de usc y manejo actuel de los recurscs naturales, y sirve
de fundamento para 2l digsefo v la aplicacidén de estrategias de
produccion., Ademas ac inportante resaltar que sin este
conocimiento, deca= la posibilidad de una mejor relacion entre el
hombre vy la natwraleza, entre los recursos, el slimentoe y  la
salud. Por carecer de una base para el manejo adecuado de los
alementos naturales de cada regién, entre los que se incluyven los
recurses alimenticios y medicinales; sobre todo cuando se pretende
introducir un nuevo sistema productivo.

En México se cuenta con regiones en las que subsisten (o se
han extinto) especies que antes tuvieron gran significacidn en 1a
dieta del hombre, vy que en la actualidad su consumo es marginal o
francamente nulo. La utilizacidn de estos recurses no solo ha
representade el conocimiento sobre ellos, sino también la
capacidad para la incorporaciom y el aprovechamiento de alimentos
hutritivos en su dieta. Por esta razén, es hecesario rescatar vy
reavivar este conocimiento tracdicional sobre los elementos
nutricionales contenidos en la naturaleza, para beneficio de las
comunidades. {(Salas, 1987) '

Sin ambargo, a pesar del crecienta interés por el estudio
dal conocimiento tradicioral que poseen los grupos indf genas del
rpalis acerca de 1la naturaleza; la investigacién etnobioldgica,
sobre los recurses alimenticios en particular, ha sido poco
desarvollada, quedando atn mas relegadeos los alimentos de origen
animal, no obstante la carencia de proteina animal, que se  tiene
entre los grupos sociales del pais. (Calva, 1988)

La diversidad alimentariz se ha producidoe ‘desde las
civilizaciones mescamericanas: ya a la llegada de los europeos se
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an domesticado entre 60 v 80 egpecies de plantas alimnenticiaz
(Draezslatr, 1254), loay qus aumentar alredaedor de 600 especies de
plantas no cultivadas que terdan un valor alimenticio (Caballeroe vy
Sarukhan, 1982), las 300 ezpecies de pecas, moluscas v arusticeos

utilizaklesz como alimento, v las 101 especies d= insectos
conestibles con alto contenido protetnico  (Ramos-Elorduy, 1982).
Finalumente hay que &areqar la ubilizacidn de  las especies

vegetales v animales tralidos por los  swropsocs  despuss de  la
conquista, (Toledo, et. al.. 1937)

Entre los antiguas mexicanas que fueron celonizades por  los
espafioles, se trated de desapasrecer ciertos hiabitos alimenticios v
sustituirlos por otres, vya zea por el arraigo cultural que
representaban -como e el caso del neutle ¢ pulquae v el huahutli o
amaranto-, o bien por la introduccidn de nuavas fTormas de cultivo v
de .especies vegetalos y animales desconocidos en Amarica. Esta
repercutid en la pérdida de una parte de sus ralces y tradicidn,
relacionadas cen dichos habites v con los sistemas de cultivo
tradicionales;: generando wna rueva cultura alimentaria. Desde
entarces tanto la agricultura como la ganaderia harn  experimentado
cambios constantes. En la actualidad se ha modificacde de  manera
significativa la produccidn de alimentos con la  incarporacion  en
los Gltinos 70 afos, de cazi S millone:s de hectéreas al riege, el
mayoyr uso de magquinaria agricola v el desarreollo industrial.

En el agro la etapa industrial ha tenido un impacto en
varics sentidos. Un primer efecto se observa en el uso creciente
de fertilizantes y otros agroquimicos, asi como en la sustitucidn
de la fuerza de trabajo del hombre por energia mecanica. Otro
efecto, provocado en la alimentaciédn, es el desarrollo de técnicas
de conservacidéhn, refrigeracidn y zalmacenamiento de  alimentos,
apareciendo las latas y 1os preductos en conserva, Por dltime la
introduccidérs de productos industrializados bajo patronas de
produccidén de los Estados Unidos de América, que han sido
ampliamernte incorporados a la cultura alimentaria del mexicano por
su facilidad de manejo, por lo atractivo de su presentacién y por
las fuertes campafias publicitarias que los apoyan. De tal manera
que nuestra cultura alimentaria en la actualidad, se dafine por
habitos de origen prehispanica, elementos de origen europeo v
desafortunadamente, v en forma creciente, por "innovaciones
alimentarias" norteamericanas que poseen un bajo o nulo valor
nutricional. (INCQ, 1985)



IXI. OBJETIVQOS

El objetivo general de este estudio s analizar =1
corocimiento tradicional del uwso, manejo v valor cultural., que
sgbre el gusano del maguey poseen los habitantes del municipio de
Apan. Hidalge: estableciendo el papel que juega dichoe conacimiento
en las actividades productivas gue se= realizan actualmente dentro
del Area de investigacidn.

Lose objetivos espec:ficos propuestos para este  trabajo son
los siguientes:

1.- Efectuar la caracterizacion fisica, biwldgica v
socioecondmica del municipico de Apan, Hidalao.

Z.- FPresentar una aproximacién a la Etrnobobanica de los
Agaves del municipio.

3.~ Describir el uso y manejo tradicionales del gusann del
masuey que realizarn los habitantes del municipio de Apan, Hidalao.

4.- Conccer & interpretar el valor cultural que tiene el
ausano del maguey para la comunidad del wmunicipico Apan, Hidalao.

S5.- Plantear la importancia y el estado actyal del
conocimiento tradicional y significacion cultural del gusana del
maguey, en relacidn con las fuerzas productivas prevalecientes en
1a region.

6.~ Describir las actividades productivas y agroindustriales
que se realizan en el municipic, establecierndc zu relacidn con 1a
produccidén del gusano de maguay.
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Iv. MITECEDENTES

o de los recurscos naturales gue ha posefdo  "ura cateagoria
excepcional entre las demas plantas utiles” s el maguey Cdgave
spp.) (Gorgalves de Lima, 1986), que ha sido muy importante en el
desarrcallo historico v cultural de alaunaos grupos autdctoros  de
México., Esta relevanciz es debida a la simbhiocsis maguey~hombre en
la que el maguey, domesticade por &l honbire, le aportza  gran
cantidad de groductos datiles para =u  desarrolloc (véaze Rangel,
1987)., Estos productos: bebida, alimernto, vestido y  herramienta,
s2 han venido utilizando desde la época prehispanica, sdguiriendo
Jjunteo can el maguey un valor no selo ukilitario, sino  tambien wun
valor cultural precisce gue acompaflia en sus actividades cotidianas
a los grupos sociales que lo conciben., (Gongalves de Lima, 19836 vy
Gentry, 1976) ,

Entre los recursos derivados del maguey se encuentra el
1lamadc "gusanc del maguey’, tradicionalmente utilizado oo
alimento para <consumo humano v valorizado comce wn platillao
exquisite v nutritive de la comida mexicana.

Garcia (1983) reporta gque log  antisues mexicancos  posetan
numerosns platillos, irncorporados a s=u “"cocina naturizta”, entre
ellos los "tecaoli” o gusanos rojos del maguay y sobre  todo, las

gusaros blancos también criados en el maguey, 9que a@ran  muy
apreciados v llamaror "meocutli”. Sefala ademas que los pobladores
que habitaban en la ribera del lago de Texcoco consumiercon el
"tecuitlatl”, que era un platillo hecho con “lamas verdes”
(Frobablemente se refiare a algas) gue obtenfan de las aguas
costeras, y que los espafoles que lo probaron llamarcn  “"huese de
la tierra”. Con tal condimento sabareaban los “gourmets Ge
entonces: sus dorados gusanos de maguey”. (Garcia, Op. cit.)

be los estudios mas detallados de las costumbres, ceremorias
v practicas religiosas entre los antiguos mexicance, sobresale el
realizado por el misionero franciscano Fray Bernardine de Sahaguan
(1565), quien reporta en el Cddice Florentine, con hbase en sus
informantes, que se utilizaban dos tipos de gusanos del maguey:
uno blance o “meocuillin” vy otro rojo o "chilocuillin®,
representando la asociacién de ambos tipos de ausanos  con el
maguey (Folio 104r libro XI), (Fig. 1)
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Figura 1, De los productos oblenides del magusy, lugar
sspecial ocupan les gusaros blance y  rojo  que  son
considorados como verdadere manjar. ¢ddico Florentine




Sahaguan (1935) tambien habla del ausanc de maguzy en  su
"Historia General de las Cosas de la Nueva Espaiia”:

“Hay unaoa AUBBTIOS que 1Y Llaman "mecauli”,
que quiere decir guoanes de maguay: Bon muy
blancez v crianse @t Las maguey s,
aguydranlos, ] mélenas dentre, ¥ van comiando v
achandns  la freza por 28 agujeriilo por donde

entraren. Seon muy buenca de comer.

“Hay olrda gueanos que au erfan o las
raicen de o maguey e, Ggue Zon muy coloradon;
ni son buenee, ) aon  malesw. Hay ctrow Qque
tambi@én @8 hazen an laes ral con da los
maguoyes (%) 8N blancoo; ™ tronmen bren (38
mal. “ (Sahagln, Op. ot

Por su parte Fray Toaribio de Bernavente Motolinia, llegads a
Mexico en 1324, al descritiv los usos antigucs del! maguey apunta:

... En este  Moll ¢ maguey, hacia la  ralz, Er
erian unos gusanoes blanquecines, tan grusaos
come un calidn  de  una avutarda vy tan  largos como
medio  dedo, lea cuales  lontados vy con zal aon
muy buenos de comer. Yo Lco he comide muchae
vecen, en di as de ayune a falta de

peces.” (Corcia Op. cit.s

Durante ¢l Siglc de las Luces y pastericrmente a la expulsion
de los jesuitas arm 1767, sus exalumnos formaron una Jdesheracion  de
cricollos humanistas e indigenistas afectos al estudio individual
silenciose,. a la ciencia experimental v al rperiodismo cienti fico
{Cosilo, et. al., 1981). Uno de los frutos intelectuales de esta
época &s la célebre Gaceta de Literatura de José Antonio Alzate
{(1799), en la que publicé sus observacionez sobra el gusano  del
maguey, partiendoe de la reflexidon de que si Harwel, descubridor de
la circulacién de la zangre, hubiese tenide wun  gusanc  de  maguey
que presenta a simple viszta “"el portento de la citrculacidn de la
sangre", hubiera burlade a sus contraricos que e aceptaban SIS
dascubrimientos. A continuacién presenta sus observacionzs zobre
caracteres especi ficos del gusanos:

... Solo se albargan on las ramas thejae o
pencas come  dice ol vutgoy en su auperficie
por low meass  de oclubre vy noviembre la
mariposa depone loae huewves, los  que por crerto
gluten quadan peandos a la opidermina: nacide
ol gusamlio toladra la pial del huevo
cortigua o la  epidermwa  y pe intreduce on el
interior de la penca dejando un taladre
culindrice en virtud de habersee alimantado
con la gualanecia que ocupaba aguella parle, v
por ende despu@s de haber pasade por el eatado
de ninfa vy corverlirio en mariposa sate a
volar para propagar wu especiLe. . . talzate,

O, wmibld
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El misme autor considers también la forma en que la gente del-
campo describe y utiliza al gusano del maguey:

“EN el intorior de las poncas verdes dal
maguey, L1 produzen unos gusanoa grandsa,
blancos y gruosos con abundancia los que
asades  y  teostades  an un cemal, oen buencs para
comar parece que han sido irites en
mantequilla por la  mucha grasa dwl mismo
animal, y también  con  caton @90 hace una ltoria
de hueveo de buen guste para cemer.” (Alzate,

Op. ot

Finalmente Alzate hace una breve descripcion del huevecillae vy
Se hace unha serie de preguntas tales come: Y Por qué en el centro
de la parte superior de la cubierta del huevecillo es tan débil?
¢, Acaso por asta parte como debil se introduce el aire necesario
para que el gusanillo respire? L E1l gusarillo es anual o bianual?”
No habierdo podido conseguir una ninfa de aqusano del maguey ni
averiauado quée nmariposas son las que  ponen  los  huevecillos,
creyendo <que son necturnas, hace ury comentario que es
caracteristico del movimiento intelectual al que pertenecid, vy
resalta el papel del! conccimiento tradicional:

... Mg contitnuag invegstigacicorea diarvas Y
al ARCOTTO de lea indiza mes hubuesen sacada
de dudost a mas  de que tengs le chaervaciOn
de que habiend~ al arcochecer duepojads a un
maguey de todoo low huovecillon que
ragistraba, al dia siguiente lo  vela poblado
de nueve con muchos  huaves. Otrose seran més
folicos 1 actararln le quo Lghore; un
deacubrimiento de aesta eapecie complace a la
alma méa que ol de una mina de diamanles. . .-

talzate, Op. cit.)

Jose Maria Andrade (1852-1836) publices en el Apéndice del
Diccionario Universal de Historia v Geoarafia de Maruel Orozco v
Berra, una descripcidn del gusano blanco dsl naguey v que mAs
tarde Manuel Payno (1863) retomd junto con la publicacidn de
Alzate, citada antericormente, para incluirlas en =u “Memoria
Sobre El1 Maguey Mexicano vy sus Diversozs Productos” publicada en
el Boletin de la Sociedad Mexicana de Geografia y Estadistica.

Blazquez (1889%) describid¢ el cicleo de vida del ausano blanco
y presentd someraments sus caracteristicas morfolégicas. Una
descripcidn mas amplia del gusano hlanco, asi como del gusane rojo
del maguey fue presentada por Joss Segura en 1901.

Postearicrmente Dampf (1923-1924) did a cornocer un estudic
mor folédgica del gusano blanco del maguey, y mis Ltarde Rojo (1934)
&n base al estudic bromateldgico de este recursg, concluyéd que
puede considerarse como "un magnifico alimento rico en grasas Y
materias nitrogenadas, capaces de proporcionar hasta 499.674
calorias v de sostener 13 kilos 879 gramos del peso corporal
habitual a razén de 36 calorias por kilo.” Ademas incluye una
breve presentacis¢n del desarreollo, dividide en las etapas de
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mlanco v rojo

hueveo., larva, crisslida, vy mariposa, de loz gusarnos
del maguey. Comenta tambiéen la forma de emplear el gusano blanco
en la alimentacidn:
“por lo  comiln  se toma tostado o asado on
comal, @ quoe para wato s requlera ot use
de la monteca dJde sords, puoesto que basta ia
camtidad  de  grata que  forme el cuerpe adipeao
de la oruga. Ltambisen 56 Ltoman {1ntos an
manteca  de cerde, w0 Low pone on tertilias
calientes, oxpriméndoten Limdn %
aoxpolvoreindoles chile vy sal, Los Loman con
fracuencia machacadeos Y fritoo (32} tortilla
de huseve. . . En pohlacionon de Hidalge Y
Morelea, los  gusanowm olangeoy se toman crudos
por que al decir de low indl genay “@on may
a@stlomacales vy sirven para  curar Laa malas
digestiones. Igualmonte hemos podido
comprobar  que  les  emplean  en {orma ce polvo
mazclados con sal para ingoerir las bebidas
embricgantes fuertes, . . En variavs poblacionea
de la RepUblica, teman c¢rudas algunas de esins
orugas, en ta  supeosicidn  de que slrven como
oficacas remodics para la curaeiOn dao
dolencias y afecciones,’” (Dampf, Op. cit.)
Come resultadoe del estudio parasiteldgico del gusanc bBlanco,
Rojo (1934) concluyd qQus puadery  ser  vehicoulos activos para  la

diseminacidén y trensmisién del colibacilo v el bacilo btifico.
al reportar qu=

ltimo relsultado es considerade por Ancona (1934)

Este

es frecuente 2] consumo de los gusancs vivos en  algunos  lugares
del palis, con la creencia de que curan afecciones del estdémago vy
dolencias reunaticas; situacidn aue propicia infecciones
gastrointestinales a quienes acostumbrar ingerir los gusanos en
esta forma. Ademas hace una breve descripciéon del ciclo de vida
del ausaric de maguay y de la marnera en <que la gente acostumbra
comerlos:

“La gente do ruesire pueblo aceetumbra temar

los  gusanites del maquey (ritos on mantoca o

on  ®su propia  grasa  y envuolios en tertillas,

como un rico alimento, de sabor agradable,

Tambidn 6o toman asadon v an paquelios

fragmentes  que ne reviuelven on la aopa de

arfez © con  la malsa da  jitomatse. En alguros

Lugares s consumen toetadom y molidos con wal

v chile rojo para ingerir la bebidas

embriagantem  fuertes y soborear Laa tajadae de

roranja, polve que tiene muy variadan

aplicacionsn vy que no falta  ontre |81 recaudos

de la cocina mexicena, ** (Rojo, ©p. <il,)

Bachtstez y Aragdn (1949 en su trabajo sobre las

caracteristicas vy composicién de la grasa del gusano blanco del
maguey (Cuadros | v 2), reportan que en algunos lugares son

comidas estas larvas como medicina para curar dificultados durante

la digestisn.
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Por su parte Cravicto (1991), al nalizar el valor rnutritivo
de los 295 zlimentos mexicanos m&s ricos en diversos constituyventes
hutritives, imcluys al ausano blanca del maguey como uno de  los
alimentos de alto contenido en grasas (13.69%). Al misme tiawpo

Craviote et. al. (1951). llevaron a cabo el andlisis bromatoldgico
del gusano blanco (Cuadro  3), resaltandolc =ntre loz demis
irmaectos comestibles anplizados,. por su riquera en vitaminas v

sales minerales.

CUADRO 1. CARACTERISTICAS FISICAS Y QUIMICAS DE LA GRASA DE
deglale CAcentrocnemed hesperiaris K. (¥)

Gravedad e=zpscifica 0.9114
Indice de refraccidn 1.4594
Acidex 2.3
Indice de smponificacion 179.85
Indice de Yodo (Hanus) &9.25
Materia insaponificable % 2.0
Acidos grasos ho saturados % (corr.) 63.66
Acidos grasos saturados % (corr.) 28.54
Indice de yodo para acidos insaturados 83.6
Grasos libres 0.22
Indice de acetilo 21.45
Indice de Hehher (corr.) 71.0
Indica de ticciandgena : 55.5

(*) Datos tomados de Bachstez y Aragdn, 1945,



CUADRO 2.
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COMPOSICION DE LOS GLICERIDOS DE LA GRASA DE

degiale (Acentrocnemed hesperiarts K(#*)

Acido

Glicdrido %

Lincléico
Oléico
Palmitico

Estiarico

4.3

(*) Datos tomados de Bachstez y Aragdn,

CUADRO 3.

Aeglale CAcentrocneme) hesperiaris K

1245,

a/100g

ANALISIS BROMATOLOGICO DE

(%)

Baée,seca Rase
humeda
Humedad 0.0 67.2
Cenizas 3.05 1.0
Proteinas 51.07 1.0
Extracto eteéreo 41.74 13.63
Extracto no Nitrogenado 4.12 1.35
mg. %
Calcio 142,00
Fosforo 140.00
Hierro 4.3
Tiamina 0.42
Riboflavina 0.58
Niacina 3.0

{*) Datos tomados de Cravioto, et. al., 19351.
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Otro tipo de investigacidn sobre el gusano de maguay, ez  on
la que se estudia como una plaga qQue afecta a los dgaves. Halfter
(1957) plantea que =1 gusano blanco constituye la principal plaga
del maguey en la Mesa Centrel de México v en la regidn mezcalara

de Tequila Jalisco, alcanzandn miveles alarmantes. Presenta una
amplia explicacidn del proceso de infestacidn, desarvollo del
gusano blanco del maguay haciendo enfasis en los diferentez

estadios larvales; habla de sus caracteristicas morfoldalcas v da
algunos aspectos zcoldgicos resaltando el ataque de parasitos como
hongos vy larvas de dipteros, sobre las fases del estado larvario vy
de crisadlida del gusanc blanco.

Anteriormente Sellers (1951) habia heche la descripcion  de
las distintas especies del género Agave aque son hospederas del
"picudo del maguey" (Scyphophorus acupunctatus Gyll), proponiendo
su control biolégico a través de la bisqueda de sus enemigos
haturales.

Mie tarde Massieu, et. al. (1959) realizaron &l anidlisis
quimico de 1los aminoacidos del gusanc blanco dezl magueay ,
demostrando la calidad de su proteina en funcidn del Patrén
FAOD/OMS de 1973 (Cuadro 4 ).

En relacién con la importarncia medica del gusano blanco del
maguey, Meza (1977) lo incluye en la farmacopea mexicana <Coho
digestivo, antirreumitico v en algunos casos como afrodisfaco.
Egsta autora retoma la descripcién da Dampf (1923-1924), & incluye
como “datos etncentomoldgicos” las observaciones que Ancona (1934)
y Bachtstez y Aragoén (17945) hacen con respecto a que los gusanos

blancos del maguey curan las afecciones del estémaac, las
dolencias reumasticas y las dificultades durante la digestidn, asi
como la forma de desarrcllo del gusanc y su  consumoe por  los

indios.
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CUADRC 4. ANALISIS DE LOS AMINOACIDOS DE
Aegiale (Acentlrocnémel hesperiaris K{*}
(mg/16 ma/N)

INDISPENSABLES GUSANO BLANCO DE MAGUEY PATRON FAD/0OMS

1973
Lisina 3.6 5.5
Treonina 3.3 1. O
Valina 4.7 5.0
Metionina + cisteina 1.0 3.8
Iscleucina 4.9 4.0
Leucina S.2 7.0
Fenilalanina + tirosina 7.7 6.0
Triptofano 0. 1.0

DISPENSABLES
Histidina 1.6
Tirosina 4.2
Arginina 3.0
(*¥) Datos tomados de Massieu, et. al.. 13959,

Mientras que Pérez (1980) resalta la importancia alimenticia
del gusano blanco del maguey, describiando algunos habites
alimenticios, por log habitantes del palis que lo consumen;
Cisneros (1980) al estudiar la entomofauna del maguey describe los
dafos que causa a la planta v las medidas para combatirlo.

Entre varios insectos <que atacan al maguey pulquerc Garcla
1981}, cita al gusano blanco (degiale (=dAcentrocneme) hesperiaris
W1k} ;s gusanc rojo (Cossus redtenbachi Hamm); "Picude del maguey
¢ botija" (Scyphophorus acupunctatus Gyll) y al “rinador de las
rencas" (Batrachedra copia Clarke). Ademas describe los dafios
que produce cada uwno, asi como las localidades donde se
distribuyen. En esta misma linea de investigacidon Pineda (1983),
sefinla la importancia que tiene el gusano blanca como plaga v
describe también los dafos causados en el maguey.

Ruvalcaba (1983), &l hablar de los maltiples usos Que e le
dan &l maguey comenta que “hasta sus plagas constituyven un
delicioso manjar para los paladares mas exigentes''.Refiriéndose
al aspacto monetario de la planta, considera que el aguamiel, el
pulque, las pencas y el ausano del maguey son los productos que se
destinan en Epazoyucan Hidalgo, al mercado para la obtencidn de
efectivo, trnsfiriendn a través de astos cuatro productos, casi
todo el valor del trabajo extralide al tlachiquero. En el emplec
doméstico del maguey, que es donde se obtizne la mayor cantidad de
productos de la planta, incluye a los gusanos blancos que "crecen
en el interior de la penca -a veces deliberadamente- y son
vandidos o consumidos como un manjar". En cambic de las rafces se
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obtiane el guzand rojo que por septlembre “"constituye un delicioso
platillo”. Es también importante considerar lo que Ruvalcaba (Op.
cit.) llama "los robog ciclicos &l maguey" que consiste en  la
existancia de individuos que viven robando el mixicote durante todo
el ane. v en las primeras lluvias, se dedican a cortar las pencas
para extraerles el gusano blanco o meocuil, y durante los meses Jde
agosto y septiembre cortan las plantas para obtener de las rafces
al gusano rojo o chinicuil. Debido a que laos dalos son  cuantiosos
suelen pagarse cuidadores parad evitar estos perjuicios.

Chen vy 0Osorno {(1981) llevaron & cabao un egtudio en
condiciones de laboratorio, de la bioclogfa del gusaro blanco del
maguey. Posteriorments estos mismos autores (1924) se avocaron  al
estudio de la cria artificial del oraani<mo, encontrando que el
mejor desarrcllo de las larvas no se logra al alimentarlas
solamente con pencas de maguey.

Siller (1985) asaevera que el ‘“eicudo del maguey"
(Scyphophorus acupunctatus Gyll) "es 1la principal  plags del
maguey va que la larva barrena la parte periférica del maguey vy
las pencas, favoreciende 1la entrada a plagas secundarias vy
microorganismos, llegando a causar la muerte cuando el maguey es
muy Jjovenr". Esta autora (0Op. cit.) sefala también que an
Pachuguilla,. Hgo. se conoce a la larva come "Baotija o chatita”, vy
es consumida viva o cruda, asadas con sal o preparadas en salsa
verde. En cuante al valor nutritive que poseen, raporta que la
cantidad v la calidad de proteinas que contiene, es superior a las
del gusanc rojo y blance del maguey (Cuadro S).

CUADRO 5 CONTENIDO Y CALIDAD DE PROTEINA DE LOS INSECTOS
COMESTIBLES ASOCIADOS AL MAGUEY (¥)

INSECTOS COMESTIBLEES % DE PROTRINA EN CALIFICACION QUIMICA
ASOCIADOE AL MAGQUEY BASE SECA 100 GR CALIDAD DE PROTEINA
QUEANO BLANCO 3O. 6D 5L %

Aegiale hesporiaris

GUSANO ROJO 82, 16 3R]
Cossue redtenbacht

ESCAMOL G?7. 00 80 M
Liometopun apiculatun

BOTIJA O CHATITA 8. 59 TR
Scvphophorus acupuncta- )
tus

(*) Siller, 1985.
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Ern una amplia lista de los insectos comestibles del mundo,
Ramos (1937) incluve para México les gusanos de maguey: Asgilale
hesperiaris (gusano blanco) y Cossus redtenbacht (gusane rojo)d
ambew lepidépteros: Seiphophorus acupunctatus {(picudo del maguey)
urn coledptero, vy las familias de dipterocs Stratiomydae vy
Syrphidae (gusanos planos de maguay).

Al efectuar el analisis nutiritive de las inzectos
comestibles, registrados en siete municipios del Valle del
Mezquital en el Estada de Hidalgo, entre los gue  se  encontraban

los gusareos blanco y rojo del maguey, uno de los valores mis altos
del cortenido de proteinas en base seca, correspondidé a Cossus
redtenbacht (71.0%). También presenta los contenidos proteinicos
rara los otros tipos de gusanos del maguay (Cuadro 6)3 el
contenido de aminocacidos da (. redtenbacht {Cuade 7)), vy la
eficiencia de converzidm de los gusanos blancoe y rojo con respecto
al maguey (Cuadro 28).

CUADRO . CONTENIDO DE PROTEINAS DE LOS GUSANOS DEL MAGUEY
Cgrasl100grs base secad. (¥)

Tirpo de gusarc de maguey 7
Cossus redtenbachi ("gusano rojo de maguey) 37.10-71.
Aeglale hesperiaeris ("gusano blanco de maguey') 51.00-30.28
Sciphophorus acupunctatus ("picudo del maguey") 55. 56
Fam. Stratiomydae vy

Syrphidae ("gusanos plarnocs del maguey”) 53.70

(*} Ramos, 1987.

La investigadora Razmoz &1 hacer un planteamiento sobre la
problematica de la alimentacion, la desnutricién y el hambre,
considera que una altermativa la constituvern los insectos como
fuente de proteinas, los cuales por su potencial bidtico
ofrecerian grandes ventajas al ser cultivados industrialmente en
las comunidades, ofreciendce otro tipo de beneficics como fuentes
locales de trabajo que impedirian la emigraciéon a las 9grandes
ciudades, vy producirfan ingresos que aumenten las economias
locales, entre otros beneficios.

Ramos (Op. cit.) comenta también que tanto el gusano blanco
como el roje, junto con los escamples®*, el ahuahutle y ‘los
Jumiles, son los mAs solicitados en el comercio, tavendidndose a
Pprecios exagerados. Este comercic propicia la formacion de
monopolios como es @l caso del gusano blanco de Apan, Hidalgo. Por
Gltimo reporta que los de maguey, ademas de otros gusanos, son
venhdidos enlatados en las =zonas metropolitanas y restaurantes
especializados de los Estados Unidos de Rmérica.

(*) Para LOrminos locales y no comlines ver el glosario.
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CUADRO 7. CONTERIDO DE AMINDACIDOS DE

Cossus redtenbachi (*)

Amninoicidos Cossus
Indispensables redtenbachti

Patrdmn FRO
(1957)

Lizina
Tracning
Valina
Metionina
I=zolauciana
Leucina

Fen, Alanina
Triptéfana

[SI NN - NN
DO - N

.

' o«

f
BOUONNNON

MMNARNBINL

Amircicidos

Digpensaliles

Histidina 1.6

AC. aspartico 10.7 -
Sarina 6.2 -
Ac. glutamico 16.5 -
Prolina 5.9 -
Glicina 9.2 -
Alania 6.5 -
Cisteina 1.3 -
Tirosina 5.3 -
Arginina 6.0 -

{*) Ramos, 1987.

CUADRO 8. EFICIENCIA DE CONVERSION DE LOS GUSANOS DEL MAGUEY (%)

Hospedero % Base Proteinas Extracto Fibra Extracto
e-insacto saca Etéreo Cruda Libre de
Nitrégeno
Maguey 8.33 3.60 16.17 60.80
Gusanc blanco 30.388 57.15 3.45 2. 69
Gusano rojo 58.3 30.16 5.61 2.64

(*) Ramos, 1987.




Rangel (1987) en su trabajo realizado en una comunidad .otomt
del Valle del Mezaquital Hidalgo, sobre etnobotanica de los Agaves
da esa zona, presenta una detallada descripcidon del uso vy marejo
del meguey y sus productaos; antre estoes daltimos distingue & los
ausanas del maguey Ccomo  "organismos dietéticos ascociados a  los
magueyes”:

**usare  blanco  do maguey rhatue )y esta
lerva 8& demarreila en uma  galerla o  tdnst que
Be  encuentra en {arma tanguudirnl a lag
hojaa {gereralments las mao olejadaa dul
cogolley,  corca de le base de asla. Para
Locatizar al quaana @a nocenarice Tevisar la
cara axlerna de La heoja Lta cuial dab s de Lener
ur manchon do  coler  eafe asi como una
proluberancia o  escora de color cafo~ rojizo
&N ol cantra del manchdn, lo cual ot
excremento  de dicha Larva. La hoja 86 corta
en forma tronsversal  por donde 58 sricuentra
La ezcoria  antes  mencionada v 86 wintroducae en
la galerfa una tira way  delgada  del bordey de
uno hojo de maguey  €on  una espina  poquella en
la punta para que ouva de goenche y de oata
manara  jalar a la larva para extraoria. A
eusle gusanrs as  lo puode encontrar @

ayalquier maguoy.

TSe come crude o asade en a3y misma grasa,
combinado con chile, Jltoemate o sal. Sa
roecolecta de abril a mayo.

“Gusane  rojo  (“rThenkue @ato Larva oe
deaarrolia on ol tronen ttalloy y ralz de
las crias de maguey de aprodimadamente doz
affos de edad, pare localizarlica se buscan las
plantas  marchuian Y con Lan hojae rojizas,
despudis hay que ancarbar ) ladear ol maguey
para  conmeguir oslom gusanop (ue oxtraon con
La= manoms . cuando \lusve solen nalen a ta

superficie.

“Se conuume E=L=11~3 ol guaanoe blance; a2
rocolecto  de agousto a oclubre, ~ tRangael,
Op. cit.?

Rangel (Op. cit.) menciona también la presencia de los
gusanas de maguey en “tabtes agricolas” de los otomlies, quienes
considerar que si la "actividad del trasplante se realiza durante
el periodo de la conjuncidn @ luna nugva (la luna es débil), los
bueros efectos serfan negativos; ademiAs de que saldria el ‘“gusano
rojo del maguey” v se comeria los tronquitos de los hijuelos. Asi
mismo durante la conjuncidn no se debe realizar ninguna limpieza a
los magueyes ni mucho menos escardar el campo, de lo contrario las
rafces terminar{an por salir de la tierra v sear{an comidas por los
gusanos”,

El trabajo mAds reciente qQue se registréd, acerca del gusano
del maguey, es el de Cisneros (1988), en el que reporta los
estudios biolégicos que efectus, sobre el gusano blanco del maguey
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{Aeglale (Acentrcneme) hesperiaris K ), v en los que se comprendid
aspectos de su bicloogia, ecologia vy etologia. Con el finm dltimo de
encontirar la forma de incremenitar las poblacionss naturales de
este organismoe & traves dJde su cultivo "artesanal y/ix
imduztrial”, dada la importancia de este racurso alimanticia.
Imporcarcia Sue ¢ Foszxltads por una detallada dizscusidn sobre  su
composicid auinica vy su impacto a@n la alimentacion.

Zisneros (Dp. cit.) al realizar la calendarizacion del gusanc
blanca, reports Qi Yer condiciones maturales Aeglale
CAcentrocneme) hespoeriarits K. presenta bres generaciones cada dos
afaz". Y comenta que las larvas que se desarrollan de julio  a
octubrse, son llamadas "ousanos de  temporal”; mientrac aue las
larvas que se desarrollan de noviembre a marzZo, son conocidas coma
*gusaros de cuaresma”. Finalmente las aue se desarrollan de
febrero a julio, son denominadaz tambidn "ausanos de temporal”.

A pesar de que el gusano del naguay ha sido objeto de estudio
er varios trabajos, como ze mnostrd  antes, dichos trabajos son
parciales. Mientrag que algunos lo refieren como una fuente v  wun
hiabito alimenticio tradicional v/o hagen énfasis en su  historia
natural, o en la forma de consunirlo: otros lo analizan como  una
plaaa, ror sus posibles propiedades medicinales, o por su  cultivo
artificial con fires comerciales. Refiriéndose aeneralmente al
gusano blanco, en otras ccasiones al rojo también vy raramente &
los otros tipos de gusanos del maguey.

Este hecho planted la necesidad de llevar a cabo uwn  brabajo
qua incluyera el andlisis vy la sintesiz expuestos antericrmerte, vy
que se abocara &l rezcate del conocimiento tradicional del uso,
manejo v significacidn cultural del ausano del maguey, en algun
grupo sacial de México, establecido en una regidn determinada.

V. HIPOTESIS DE TRABAJO

£5 necesario hacer una reconsideracidén, de la necesidad de
investigacién de los alimentos tradicionales, que se2a encaminada
en la proposicidn de programas de recuperacidn de estos  recursos.
Tomando en cuenta los procesos acelerados de ecocidio vy  etnocidia
provocados por el actual desarrollo de las fuerzas productivas,
la progresiva urbanizacidn, ila venta de mane de obra en la

industria, las migracion2s a las grandas ciudades v la
incoerporacicen de  “alimentos” de facil accese v  de atractiva
presentacidon, -a travées de fuertes campafias publicitarizs-, perc

de muy bajo o mulo valor nutricional, que vienen sustituyende las
alimentos autdctonos.

Existen zonas reconocidas por el aprovechamiente tradicional
de algun recurso particular. Gin embarge su  vocacién natural ba
sido sustituida con la introduccién de otro sistema productivo; el
cual nutre al sistema capiltalista en el pals, sin atender los
requerimientos locales. '
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Esta situacidn provaca la pérdida paulatina de tecrnologias
tradiciconales de produccidén, usc y manejo de los recursos, los
ruales propiciarian la autosuficiencia alimentaria de cada regidn.
En este sentido es relevante la nececidad de eastos trabajos,
orientidndolos en el anidlisis de las estrategias de praoduccidn y de
marizie de los alimentos tradicionales por los grupoz sociales. con
objeto de poder promaover su reincorporacidn v osu revalorizacidn,
por medlio de los programas de desarrcollo de las distintas regilones
del pale y aprovechandn los conacimienbos que ofrecen la Ciencia y
la tecrnclogfa modernas.

VI. MODELO DE ESTUDIO

El estudio del gusano del maguey dentro de wn arupo zocial se
podria considerar en primera instancia COMmo u estudio
etnozooldgico, pero también incluye wn estudioc etnobhotanico
refarente =l maguey y & su vez un estudio antropoldgice del arupa
social que explota ambos recursos. Desde wn punto de vista
estructural, este estudio represzenta un modele formado por tres
fases basicas intimamente relacionadas, en el que e presenta el
gusano en asociacidn vital con el maguey, come hospedareo,
constituyéndose ambos como recursos explotados v valorizados por
ur grupo social, a través de un tiempo y un espacio determinados
(Fig. 2). De tal manera que para la realizacidén del estudio del
gusanc del maguey, se ha termidoe que aplicar ur criterio global en
2]l que se estudie al gusano, no como un recurso aisladeo, sinc como
parte integral de um sistemz natural y social. Razén por la que el
presente trabajo ha sido reconocido come unr estudic etnobiclogico.

Fara llevar a cabo 2] estudin etnobiclégice del auzano - de
maguey, se eligic el municipio de Apan, regidnn  del sureste de
Hidalao que ha sido congsiderada tipicamente comoe una poblacidén
pulquera desde épocas pasadas v en donde se siguen obteniendo
productos derivados del maguey c¢omo el mixiote para ricos
platillos, asl como los tradicionales gusanos de maguey.



Figura 2. RepresentaciOn esquematica del modelo pora
el eostudio etnobioldgico dol gusano del maguey, en
ol municipio de Apan. Hidalgo.
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VII. METODOLOGIA

La metodologfia que s& ha seaguido para la realizacidn del
esbudic, consiste basicamente en el desarreollo de tres etapas.

A. FRIMERA ETAPA DE GARINETL

En esta primera etapa se hize la revisidon biblicgrafica schbre
el gusaro del naguey, conn énfasiz en su use vy conocimiento
tradicional., Para ello e buscd el tema en los distintos medios de
cotrsulta como son libros, revistas, articulos v entrevistas; cors
el fin de conccer tantoe la cantidad como la calidad, de la
informacion existente en torno al  gusane del maguey, desde la
dpoca prehispinica hasta nuestros dias.

También e  inveshtigd la  informacidn relacionada con  la
caracterizacion fisica, biolégica v csocicecorndmica del mumicipio
de Aparn, Hidalgo. Sa consultd la cartografia sindptica mas
actualizada Jde la zona de estudio, v les textos que describen su

ubicacion geagrafica, fisiografia, clima, aeolcgla, edafologla,
hidrologia, flora, vegetacion, fauna y garupo social e historia.
Para leograr una ‘"ubilicacidn en espacio, tiempo v cultura”

(Hernandezr, 1935) dentro del municipio de Apan.

B. ETAPA DE CAMPO

En esta etapa se arlicéd una metodologla que estuvo basada en
la propuesta por Gispert, et. al. (1986) y por Hernandez, Op. cit.

Primeramente se realizd un recorrido por el municipic, con
objeto de hacer un reconocimiento general -~tomandoe como base lo
investigado an la etapa anterior- y establecer los primeros lazos
con la comunidad. Posteriormente a través de la convivenciaz con
los habitantes del municipic, se trabajé con alrededor de veinte
informantes, durante visitas quincenales y mensuales; que se
efectuaron de encro de 1988 a diciembre del mismo afo.

Al principio el trabajo se llevd a cabo princiralmente en Ja
cabecera municipal que es Apan, donde se hicieron recorridos por
el mercado municipal, pPara localizar vendedores de gusanos de
maguey o de cualquier otro producto derivado del maguey. También
se@ asistié a casas habitacién, tinacales, viejas haciendas,
parcelas vy talleres.

Cenforme se Ffue adquiriendo informacion basica Y 1a
convivencia con los  apahences era mayor, sSe fueron haciendo
recorridos por el resto de las comunidades vy rancherfas del
municipio, con el fin de seguir recabando la informacién que
apoyaba la investigacién propuesta.
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Para la recopilacidén de la informacion, se eligieron
informantes de ambos sexos cuya edad oscild entre los 35 y 80
aMos; debido a que se considerd que estas personas, son testigos
directas de la forma de explotacidén v del maneio del gusanoe del
maouey, asi como del maguey en general, desde principics de aste
zciglo a la fecha. Lo que permitiria establecer una hbase ean el
analisis del estado actual del manejo de dichos recursos.

En losg recorridos se hicieron tambrién algunas entrevistas a
personas menores de 35 aMos, con objetae de reconocer codmo el
conocimiento tradicionzl sobre el gusano del wmaguey, s& conserva o©
se va perdiendo ern las ruevas gdeneraciones.

llas entrevistas, que Tueron grabadas on cintas magnetofdnicas
o registradas en una libreta de campo, se realizaron en forma
ahierta, por presentar la ventaja de Aue los  informantes fueran
presentande la informacidn, de acuerdo con su cotidianeidad vy  su
concepcidn particular de la condicidérn a través del tiempo, del
manejo del gusarno del maguey. Esto permitisd mantener ura
convivencia mas estrecha y espontanea con los  habitarntes, sin
tenerlos gque limitar en determinados temas, 1o que provocaria
pérdida de informacién.

C. SEGUNDA ETAPA DE GABINETE

Esta etapa consistié en la transcripcion literal dz las
entrevistas grabadas er cintas magnetofénicas, para ser
registrdas, junto con las anotaciones de la libreta de campo, en
un fichero en el que se agruparon determinados temas, con la
finalidad de sistematizar la informacién recabada v facilitar su
analisig v sintesis, En las fichas sSe registré el nombre del
informante, su edad, sexo, ocupacidén, origen y lugar donde ze
efectud la entrevista.

La transcripcidn literal de los testimonios, hizo contar con
informacidén, que permitiera analizar el coneocimiento sobre el
gusano del maguey, asociado a diversos fendmanos. Con esto ze
alcanzd a plantear 1la situacién agricola, social y ecoldgica
actual del municipio, en torno a un recurso alimerticio
tradicional.

Por dltimo se hizo la sintesis general del trabajo. retomandao
los resultados obtenidos en cada urna de las etapas descritas
anteriarmente. ¥ sa prepararon ejemplares de herbario de log
Agaves registrados en el municipio, los cuales fueron depositades
en el Herbario de la Facultad de Ciencias de la UNAM; asi mismo se
prepararon ejemplares de los tipos de gusancs del maguey,
depositandeolos en la Coleccién Entomolégica de la Escueld Nacional
de Estudios Frofesiornales Iztacala.
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TVITIL RESULTADOS

A. CARACTERIZACION DEL MUNICIFXQ DE APAN HIDALGO

1. UBICACION GEGGRAFICA

Fl municipio dg Apan S» localiza en la parte sureste de la
Mesetz Certral de la Altiplanicie Mexicana, cubriendo una area de
34(690 hectAreas (346.9 km®). Queda delimitado por los paraleles
19936 y 19954 Latitud Nerte, vy los meridiancs 98°34' y  98° 17!
Langitud O=ste.

El municipio de Apan s& ubica en =] sureste del Estado de
Hidalgo v sus limites politicos gson: al este el municipic de
Almoloys, al noreste ] Estade de Pustila, al rnorte el municipic de
Cuautepec, por &l oosste el municipico de Tepeapulco, en el suroceste
loa limita el municipio de Emiliano Zapaba v por &1 =zur 21 Estado
de Tlaxcala (Fig. 3). Las altitudes que alcanza van de los 2, 493
merum en la Ciudad de Apan, hasta los Z, 930 wmsrm en el Cerro
Cuautlatileran (S.P.P., 1984; S,F.P., 1932 y CETENAL, 1974). Antes
g2 ihclula al municipio en la cuenca endorreica de México, al
incorporar por catmles artificiales la cuenca tributaria de Apan
(Ceballos y Galindo, 1984 y Rzedowzki et. al., 1964), sin embargc
en la actualidad la lagura de Apan ya ha sido practicanente
desecada, y solo se farma en parte durante el tiempa de lluvias.

2.FISIOGRAFIA

El area de estudio foima parte de la Provincia Fisiografica
de la Meseta Neovolcanica (Raisz, 1964), también denominada como
Faja Volcanica Transmexicana (Mooser, 1975 3% como Eje
Neovolcanico Transmexicano (Demant, 1978). Y a su vez, de las
Subprovincias Llanuras y Sierras del Sureste de Hidalgo. {(S.P.P.,
1983)

. Fisiograficamente el npunicirioc de Apan se encuentra ubicade
entre la Sierra Madre COriental al este, el Eje Volcanico por el
sur, v las llanuras conecidas come Llanos de Apan al  suroceste.
(Garcia y Falcodn, 1920)

3. CLIMA

De acuerdo con el Sistema de Clasificacidn de Kdppen,
modificdo por Garcia (1373), se presenta en la zona de trabajo los
siguientes tipos de clima:
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Clwe) (W) b (i') 9. Este tipo corresponde al grupo de los
climas Tewplados Humedos y Subhtmedos, v se caracteriza por tener
lluvias de verano, un cociente F/T menor de 43.2, lluvia invernal
entre Sk v 10.2% de la preciritacidn total anual que es de 6£24.3
mm. €z =1 clima mas seco de los templados subhlimedos cor un verano
fresco v largo, la bemperatura media anual de 15°C v las  del  mes
mas caliente inferiar a loz 22°C con poca oscilacidén, entre 5 y 79
C. El mes mas caliente acurre antes de junia. (Figs. 4 v 9)

Clwy) (w) B 1 g, Clima  tewplado  subladamedo, witermaedic  an
cuantc a grade de humedad entrae el Cluwy) v =l C(wz). Corn 1luvias
de verana vy  una peguefia  temporada seca dentro de la propia
estacidn lTluviosa (caniculal); cociente P/T entre 43.2 vy 55,0,
verano fresco v largo, con wuma  temperatura media del  omes mas
calida entre 6.57°C v 22°C, corn una oscilacidn mencr da 59 C, lo
cual se presenta anbes de junida.

Colwg) (w) (B') (i'). Es el was humedo de los templadoes
subhumedos: s& caracteriza por tener lluvias en veranho, cociente
P/T mayor de S5.0. Semifrio con verano frasco largo vy temperatura
del mgs mis calido entre 6.5°C v 227C con poca oscilacidn entre S
cCy 7°C.

BS Kw(w) (1') 9. Tipao de clima semiseco templado con reégimen
de lluvias de verano vy un porcentaie de precipitacidén  invernal
manor de S con respecto a la preciglitacion  total amual.  Verano
calido, temperatura media anual aentre 1Z vy 18° C v la del mas
caliante mayor de 13°C, que ocurre antes de junio. (Secretarfa de
la prezidencia, 19703 S.P.P., 1981 v Cru=z, 1983)
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Figura 3. Ubicacidn geogrdfica y limites politicos del
fluniecinio de Apan, Hidalgo.
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Figura 4. Tipos y distribucién de lom climas que se pre-—
sentan en el Municipio de Apan, Hidalgo.
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4. GEOLOGIA

E]l material litoldgice que se encuentra en el municipio dJde
Apast, @3tA caracterizado por rocas (gheas extrusivas de los
pericodos terciario y cuaternarioc, asi como de sueles aluviales del
cuaternario (Fig. 6). (S.P.P., 1983a)

Las rocas (gneas extrusivas Acidas son de textura de granc
fino, compuestas por cuarzeo, feldespatos alcalirnos v plagioclasas
séddicas: dos tipos de estas rocas que se presentan en el municipio
son la riolita y 1la riodacita. Las rocas intermedias se
caracterizan por tener una textura de grano fino, estar compuestas
por feldespatos potasicoes v plagioclasas sddicas, ne presentan
cuarzo 0 se encuertra en bajas cantidades:; la andesita es una roca
de este tipo que se le encuentra escazamente en la zona. En cuanto
a las rocas bAsicas, representadas por el basalto, tienen una
textura de grano fino y estan compuestas por rlagioclasas
calcicas, ferromagnesianos v feldespatoides.

Una buena parte del Area estid  cublierta por material
piroclastico constituide por tobas y brechas, cuva composicidn
mineralégica, si corresponde a la riolita se trata de tobas o
brechas acidas, si es perteneciente & la andesita entonces son
intermedias, y finalmente si es correspondiente al basalto se
trata de materiales basicos.

Desde el punto de vista geoldgico, los aluviones son un  tipa
de suelog, formados por el depdsito de materiales sueltos (gravas,
arenas) provenientes de rocas preexistentes, que han sido
transportados por corrientes superficiales de agua. (5.P.P., 19R20)
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Figura 6. Caracterizacidn geoldgica del Municipio de Apan,
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Figura 6. Acotmciones.
GEOLOGIA

ROCAS IGNEAS EXTRUSIVAS

Ts (B} Basalto del Terciario Superior

Ts (Ta) Toba Acida del Terciario

Ts (Ti) Toba intermedia del Terciario

Ts {(A) Andesita del Terciario

Ts (R) Riclita del Terciaric

Ts (Rd) Riodacita del Terciario

Q@ (B) Basalto del Cuaternzario

Q (Bva) Brecha volcanice acida del Cuaternario

Q@ (Bvb) Brecha volcanica basica del Cuaternario

@. (B-Bvb) Basalto con brecha velcanica basica del
Cuaternario

SUELQS

@& (al) Suelos aluviales del Cuaternario [::::]

5. EDAFOLOGIA

Los suelos que predominan en el municipio de Apan, son los
Feozem de clase textural media (2) y fina (3)3 pero también se
presentan otras unidades de suelo (Fig. 7), que son descritas mais
adelante y que suelen casi siempre estar acompaBados por los
faozem, lo que hace que los suelos del municipio se caractericen
generalmente por presentar una capa superficial obscura rica en
materia organica y en nutrimentos.

Respecto a la clase textural 2, se refiere a suelos con
textura media parecida al limo de 1los rios; aqui abunda
precisamente el limo, v e3 la textura con menos problema de
drenaje, aereacién y fertilidad. En cambio la clase textural 3
representa a suelos arcillosos {(de textura fina), que tienen mal
drenaje, poca porosidad, son duros al secarse, se inundan vy tienen
problemas de laboreo.
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Las wunidades de suelo Y sSUs subunidades con SUS
caracteristicas, gque =se encuentran en el municipio, son las
siguientes:

Andosol. - Son suelos qua se encuentran en aquellas  Area
dorde ha habide actividad wvolcAnica reciente. puesto gque  se
ariginan a partir de cenizas  volcanicas. Sz caracterizan ro
tener una capa superficial de color negro o muy cbscuro (aurque
vaeces o5 clara) v por ser de textura esponjosa y muy sueltoz. Se
usan en agricultura con rendimientos bajos, pues retiersn mucho el
fosforo, v este no puede ser abgsorbido por las plantas. Son  muy
susceptibles a la erosion. El usce en el que menos se destruyen
como recurso hatural es el forestal, mediante la explotacidén de
bosque o selva que ganeralmente se desarvrolla en =llos.

W

v =

Andosol Himico.- ce caracterizan por presentar en la
superficie una cara de color obhscure o nearo, rica en materia
orginica, pero muy Aacida y muy pobre 2n nutrimentos.

Cambisol.~ suzlos jévenes poco desarrollados. Se caracterizan
por presentar en 21 subsuelo una capa que parece mas suelo que
roca, va que en ella se forman terrores, ademids pueden presentar
acumulacidn de algunos materiales como arcilla, carbaaonato de
calcio, fierro, magnesio, etcdtera, pero sin que esta acumulacidn
sea muy abundante. También pertenecen a esta unidad, algunos
suelos muy delaados que estan colocados directamente encima de un
tepetate (fase durica), de moderada a alta susceptibilidad a 1la
erosidn.

Cambisol Edtrico.- se caracterizar por presentar sclamente lo
indicado para la unidad de cambiscl. En agricultura proporcionan
rendimientos de moderados a altos,

Cambisol Huamlco.- este tipo de suelos presentan en la
superficie una capa de color obscure o negro, rica en materia
organica pero muy Acida y muy pobre en nutrimentos. En condiciones
naturales tienen una vegetacdén de bosque que Permite 1§51
explotacidn forestal, uso que es el mas indicado ya que en la
agricultura o ganadaria los rendimientos que propician son bajos y
su utilizacién productiva solo dura unos pocos afios.

Feozem. - su caracter{stica prihncipal es una capa superficial
obscura, suave, rica en materia organica y &n nutrimentos. Muchos.
feozem profundos y situados en terrenas planos sa utilizan en
agricultura de riego o temporal, con altos rendimientos. Otros
menos profundos, o© aguellos gque se presentan en laderas o
pendientes, tienen rendimientos mas bajos y se erosionan con muchas
facilidad. Sin embargo puedan utilizarse para el pastoreo o la
ganaderia con resultados aceptables. El uso $ptimo de estos suelos
depende mucho del tipo de terreno v las posibilidades de ohtaenar
agua en cada caso; su susceptibilidad varia en funcidn también de
estas condiciones.

Feozem Haplico.- tienen solo las caracteristicas descritas
Para la unidad feozem.
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Feozem Lavico.- se caracterizan por presentar en el subsuslo
una capa de acumulacién de arcilla. Algunos de estos suelos pueden
ser algo mAs infértiles y acides que la mayoria de los feczems.
Puedan zer aaricclas o forestales, en funcidn de su  profundidad,
el reliaeve dal terrenc, ete. Tienen susceptibilidad moderada o
alta & la ercosidn.

Litasol. - =ze carachterirzan por tenar unag profundidad menmor  de
10 centimetros, hasta la roca, tepetate o caliche duro. Se
locaxlizan =n todas las sierras, en mayor @ menor proporcidn, an
laderas, barrancas v malpals, asi como en lomerios vy  en  algunos®
terreros planos. Tienwn caracteristicas muy variables, en  funcion
del material que los forma. Puaden aer fértiles o infértiles,
arenosos o arcillosos. Su susceptibrilidad a erosionarse depende de
la zora donde se encuentren, de la topografia v del misme suelo. y
puade ser desde mnuy mnoedsrada hasta muy alta.

El uso de wastos suelos dependse princirpalmente iz la
vegebacidn que log cubve. En hosques su utilizacien ez forestal;
cuando presentan pastizales o matorrales se puedz llevar a cabo
algun pasgtoreo mas o menos limitadoe., v 2n algunos casos se
utilizan con rendimientes variables, para la agricultura de ropal,
par ejemplo. Este emplec agricola se halla condicionado a la
presercia de suficiente agua v se ve limitado por el pzligra de
ergsidn que siempre exizte,

Planosol.~ se caracterizan por presentar, debajo de la capa
mas superficial, wna capa mas o menos delgada de un material claro
que siempre es menos arcillose que las capas que lo cubrem vy lo
subyacen. Esta capa es infértil y aAcida, v & veces impide el paso
de las rafces. Debajo da 1ls capa mencionada se prasenta un
subsuelo muy arcilleoso e impermgable, o bien roca o tepetate,
también impermeables. Estos suelos se wtilizan con rendimientos
modetrados en la ganaderla de bovinos, ovinos v caprinos. Son  muy
susceptibles a la erosidén, sobre todo las capas mas superficiales
que descansan sobre la arcilla o tepetate impermeables.

Planosol Mdélico.- tienen una capa superficial fértil, obscura
y rica en materia orginica. Son los planosoles mas fértiles.

Ragosol.~ se caracterizan por no presentar capas distintas.
En general son claros y se parecen bastante a la roca que los
subyace, cuando no son profundos. Se encuentran en mayoer o menor
arado en las laderas de las sierras. frecuentemente son someros,
su fertilidad as variable v =zu uso agricola esta condicionado
principalmente a su profundidad v al hecho de que no presenten
pedregosidad. Son de susceptibilidad variable a la erosién. Los
regosoles edtricos son de fertilidad moderada a alta.

Vartisol.- estos suelos son caracteristicos por las grietas
anchas vy profundas que aparecen en ellos en la época de sequia.
Son suelos muy arcillosos, frecuentemente negros 0 2 grises. Son
pegajosos cuando estan hamedos y muy duros cuando estan sezos. A
veces son salinos. Su utilizacidn agricola es muy extensa, vatriada
Y Productiva. Son casi siempre muy fértiles pero presentan ciertos
Praoblemas para su manejo, va que su dureza dificulta la labranza y
con frecuencia presentan problemas de drenaje e inundacidn. Tienen
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por lo general una baja susceptibilidad a la erosidn.

Yertisol Crémico,- se vertisoles que se caracterizan par  su
color pardo o rojiza: generalmente se han formado a partir de
rocas calizas.

Yertisol Pélico.- son vertisoles negros © grises obszcuros.
{(S.P.P., 1%3la)

6. HIDROLOGIA

Considerarndo principalmente la permeabilidad del terrena, su
uso actual y la precipitacidén media, los escurrimientos en el
municipio de Apan corresponden a tres de los rangos de
coeficiente.

Ocupando l&a mayor parte del municipieo (Fig. 8), se encuentra
la unidad de mavor tasa de escurrimienta, que es aquella donde
entre &l 10 Y =1 20% del valumen Frrecipitado carre
superficialmente., Las condiciones que prapician esta  cantidad de
escurrimiento son muy diversass ktas principales corresponden a la
permeabilidad de los suslos donde se va de media a altas 1z
descarga pluvial que tiene una altura entre 700 y 1000mm. arales
Yy que estarn dedicados a la agricultura.

La unidad de escurrimianto bajo, donde los co=ficientes estan
comprendidos entre 5 v 10%, su caracter{stica mas importante es la
de ser valles pearmeables dedicados al cultivo, con lluvias mencres
de 700 mm anuales.

Por dltimo, se denotan en muy pequela proporcién, las  zonas
donde el escurrimientc es casi nulo; rango de coeficiente inferior
al 5¥%. Las condiciones que generan este escazo escurrimienta, son
alta permeabilidad anuada a cubierta vegetal muy densa, no
ocbstante que se encuentran alturas de lluvia anual hasta de .1, 200
mm. (S.P.P., 1983)

Figura 8. Acotaciones

HIDRODLOGTIA
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Coeficiente da escurrimiento de 0 a S X%
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Figura 8. Unidades de escurrimierto para el lunicipio Apan.
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7. UsO DEL SUELO

En el muinicipio de Apoan ce practica agricultura de riego  en
solamente el 0.63Y% de la superficie total, mientras que el &4% de
la superficie total esta destimada a una agricultura de temporal
(Fig. 9), con cultivaos anuales de maiz, frijol v cebada
basicamente. El cultivo del maguey se ha venido reemplazando por
el de cebada, siendo actualmente cultivadas de 9, 000 a 10, 000
hectdreas con esta graminea. (Cuadros 9, 10 y 11)

CUADRO 9. USO DEL SUELO EN EL MUNICIPIO DE APAN (%)

Agricultura de riegoe 220 Has
Agricultura de temporal 22 202 “
Tierras de agostadero 1 041 "
Uso forestal 61 "
Otros usos ..11 166 "
Superficie total 34 690 "

CUADRO 10. PRODUCCION AGRICOLA DEL MUNICIPIO DE-APAM (%)

CULTIVOS TONELADAS
Mas z 3 07z2.6
Frijol 160.0
Cebada 47 452.5
Otros 237.0
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Figura 9, Formas de uso del suelo y los tipos de vegetacién
natural del Municipio Apan. ’
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Figura 9. Acotaciones

USO PEL SUHELCOC Y VEGETACION
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CUADRO 11, TENENCIA DE LA TIERRA (%)

Numero de ejidos i0
Numero de ejidatarios 2 338
Has.
Superficie ejidal 24 680
Pequefia ﬁropiedad 10 002

{*) Fuente: Presidencia Municipal. Obras Publicas de Apan, Hgo.

8. VEGETACION Y FLORA

La vegetacidn natural que predomina en el municipic de Apan
2gs el bosque de tascate (S5.P.P., 1984a), también cocnocido como
bosque o matorral de Juniperus (Rzendowski, 1986) o bosque de
escuanifolios (Miranda vy Hernandez, 1963), el cual se desartrolla
en suelos de tipo feozem generalmente, aunque también puede
presentarse &n litosoles, cambisoles, vertisoles o regoscles. Los
climas en que prosperan estos bosques, son el Cwg v Cw,

También aparece en la zona el bosque de encino, bosque de
pinoc vy matorral crasicaule, en pequefas Areas a comparacién del
bosque de tascate que constituye la mayor parte de 1la vegetacion:
natural que se presenta en el municipio (Fig. 9}.

Con relacidn a la caracterizacién floristica del municipio de
Apan, no se localizaron trabajos especificos de la flora del Area
de estudio. Sin embargo se obtuvo informacidn de la vegetacién vy
flora de la regidén oriental da la Cuenca da México (Rzendowsky,
et. al., 1964), que es Util para ilustrar la flora caracteri{stica
del municipio de Apan, por ser zoONas que se contindgan
fisiogrAficamente y presentan caracteristicas climaticas muy
similares.

El bosque de Junipsrus se presenta sobre bases vy laderaz de
los cerros del municipio, entre los 2500 vy los 2800 metros de
altitud. Se intercala frecuentemente con el encinar. La especie
dominante es Juniperus deppeana, arbol siempre verde de 2 a 6
metros de alto.

Las especies lefiosas que sa pueden encontrar en este tipo de
vegetacidn, son los Arboles Juniperus deppeana, Quercus texcocana
Y Q. crassipes, Yy 1los arbustos Agave atrovirens, Quercus
microphylla, Gymnosperma glutinosum, Zaluzania augusta, Brickellia
veronicaefolta, Eupatorium calaminthaefolium, E. espinosarum, E.
- scorodonioides, Stevia salicifolia, Bouvardia longti flora,



46

Symphoricarpos mniecrophyllus. Hilaria cenchroidos Y] Buchloe
dactyloides suelen ser las gramineas dominantes. en el estrate
herbiceo.

£1 bosque de Quercus o encinar, ees deciduo, se halla sin
hojias gor scolo un pericdo corto. Fisondmicamente puedern presentar
un aspecto de bozque bastante cerrade v de wnos 8 a 12 metros  de
alto, o bien caci arbuystiva de 3 a 5 metros. Se encuentrarn  en
altitudes que van de los 2300 a 27900 melros.

En los encinares son copunes los estratos inferiores v puadesn
ser frecuentes las epifitas. Enbtre las egpecies caracteristicas se
presentan las sigulentes:

Arboles: Quercus rugosa, . crassipes, Q. mexicana, Q.
texcocana, @Q. rubaguenia, 0. crassifolia, Q. dbarbineruvis, Arbustus
xalapensis, Pinus lelophylla, Crataegus pubescens, Juni perus
deppeana.

Arbustos: Anelanchier denticulata, Arctostaphylos pungens,
Baccharis conferta, B. heterophylla, Symphoricarpos microphyllus,

Quercus repanda, Rhus standleyil, Lonicera pilosa, Eupatorium
calaninthaefol iwn, Stevia salicifolia, Salvia microphylla,
Kerbesina virgata, Eupatorium hidal gense, Pithecellobium

leptophyllum.

En cuanto al bosque de Pinus, dentro del municipic de Apan,
se le encuantra muy restringido, a los 2500 metros de altitud. Su
altura varia entre 8 y 15 metros; en el estrato herbaceo suelen
dominar las gramineas. Las especies caracteristicas s=son los
arboles: Pinus rwdis, P. letophylla, P. montezumae, F. teocote,
Quercus texcocana, Q. crassipes, Q. rugosa, Q. mexicanc, Juniperus
deppeana, Arbusius xalapenstis, Alnus firmifolia. ¥ los arbustos:
Arctostaphylos pungens, Baccharis conferta, Stevia salicifolia, S.
rhomdbifolia, Eupatoriun galabratun, £. calaminthaefol tun,
Amelanchier denticulata, Buddleia microphylla. (Rzendowski, et.
al., 1964)

9. FAUNA

El municipic de Apan, es una localidad donde se han efectuado
colectas de mani{feros silvastres, de los drdenes quirdptera,
lagomorpha, rodantia y carntvora. (Ceballos y Galindo, 1984)

L.a lista de los mamiferos colectados en el municipio de
Apan es la siguiente:

Orden Guirdptera (Murcidlagos)

Myotis yuwnranensis lutosus Miller y G. M. Allen, 1928.
4 km. W Apan, 2460 m. (UAMI)

Tadarida brasiliensis mexicana (Saussure, 1860)
1 km. E, 4 km. S. Apan, 2480 m. (UAMI)
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Orden Lagomorpha (Conejos)

Sylvuilagus floridenus corizabae (Merriam, 1983)
Conejo Castellano. 4.5 km. S. Apan; 1 km. E., 4 km. S. Apan,
2480 m. (UAMI)

Sylvilagus audubonil parvulus (J. A, Allern, 1704)
Conejo Serrang. Apan {(Localidad Tipo), 2240 m. (Diersing v
Wilson, 19803 Hall, 1981)

QOrden Rodentia

Pappogeomys merriamt trelonis (Nelson y Goldman, 1934)
Tuza. 16 km. NE. Apan, 2 200 m. (Russel, 1238%)

Perognathus flavus mexicanus Merriam, 1394,
Ratdn. 4 km. W. Apan, 2460 m. (UAMI)

Liomys tirroratus alleni (Coues, 1931)
Raton. 3 km. W. Apan, 2 400 m. (UAMI)

Retithrodontomys megalotis saturatus J.. Allen vy Chapman,
1897. Raton. 4 km. W. Apan, 2 460 m. (UAMI)

Peromyscus mantculatus sSsp
Ratén., 4.5 km. S. Apan (UAMI)

Peromyscus truei gratus Merriam, 1898.
Ratén. 16 km. NW. Apan, 2 362 m. (IB)

Peromyscus diffilcilis ssp
Ratén. 10 km. N. Apan (UAMI)

Peromyscus difficilis amplus Osgood, 1904.
Ratdn. 4 km. W. Apan, 2 460 m. ((UAMI)

Baiomys taylori analeogus (Osgood, 13909}
Ratén. 4 km. W. Apan, 2 400 m. (UAMI)

Microtus microtus mexicanus (Saussure, 1861)
Matorito. 4 km. W. Apan, 2 460 m. (UAMI)

Orden Carnivora

Bassartscus astutus astutus (Lichtenstein, 1830)
Cacomixtle. 4.5 km. S. Apan (UaMI)

Spilogale putorius angustifrons A.H. Howell, 1902.
Zorrillo manchado. 1 km, E, 4 km., S, Apan, 2 480 m. (UAMI}

Hephitis macroura macroura Lichtenstein, 1832)
Zorrillo listado o rayado. 4 km. W. Apan, 2 460 m.; 4.5 km.
S. Apan. (UAMI)
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Conepatus mesoleucus mesoleucus (Lichtenstein, 1832)
Zarrille de espalda blanca, 4.5 km. Apan, 2 4380 m. (UAMI):

10. GRUPD SOCIAL E HISTURIA
a. Epoca Pretispanica

Grupos portadores de la cultura tectihuacana procedentes de
1a Cuenca de México v del Centro de Veracruz, sa establecieron en
las proximidades de Tepeapulco entre el aife 100 &,C, y el 300 de
esta era. Perco fue en la &dpoca  Toltecs en gque Apan se fundd,
postericrmente a la destruccian de Tula, con la llegada de los
Chichimecas de Xolatl en 1224 d. C., que es cuando fue ocupada por
estos vy pasd a figurar entre las posesiones del reino de
Acolhuacan, que se encontraba establecido en Texcoco. Pespuds de
la fundacién de Mé&xwico Tanochtitlan, como resultadeo de la Triple
Alianza (1434) los de Texcoco mantuvieron el Jdominiio de  Apan,
sigulendo entonces sojuzgado por los  acolhuas. (Andnimo, 1973)

El nombire de Aran deriva de las ralices nahoas ATL, que
csignifica agua v PAN que significa lugar; es decir LUGAR RODEADD
DE AGUA o LUGAR FUNDADO SOBRE EL AGUA. Apan estaba rodeado por
varias lajunas, de las que aun hoy existen algunas aue circundan a
la actual poblacivns algunos aseguran que sus aguas se  extendian
muchas leguas a la redonda. (Patronato de Apan, inédito)

b. La Colonia

Durante la primera etapa de la conguista de la Nueva Espafa
el 30 de junio de 1520, Hernin Cortés junto con sus =ocldades
después de la "Nocha Triste", en su huida llegé a los Llarnos de
Apan v los conquistd por la paz. Segin Orozco vy Berra (1852-1856)
desde el 7 de julio de 13520, los ejércitozs espafioles se
establecieron en las ragiores de Apan, hasta dominar a los
indigenas de los llanos v a la pequefia poblacidén va existente. Los
indigenas que encontraron los espafioles a su llegada eran mexicas
v otomfes, quienes unidos con algunos descontentos del irmediato
pueblo Atl-meloni (Almoloya), hicieron alianza con el dirigente
espaffol y después de la batalla de Qtompa (Otumba), les agradecid
con la pequeffa cuenca farmada por los cerros del Chulco, Mixigran
(Carro de 1a Prola), Huyle-tepetl (Cerro de las taértolas),
Tecuanizepetl (Cervo del loba) y fundaron el puehlo Apanence "Al
oriente de un lago". La primera comunidad se fund® en el Cerro
Jazmin v mas tarde se reunieron para habitar un poco mas abajo, en
el lugar que ahora ocura Apan.

Las habitaciones de los primeros pobladores de Apan, eran
unas pequefias chozas de adobe y quiotes da maguey, con sus techos
cubiertos con pencas del mismo maguey. Sus ventas en 108  lugares
de comercio comsistian princiralmente en pulque y otros productos
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de maguey, asi como de carne. Segin Gibson (1986) la Ciudad de
México se fue abasteciendo de carne de cerdo de Apan y Toluca.

Los espafoles al situarse en estas tierras, se adusBaron o
on como premio los mejores maguevales vy tierras para bracer
“iendas, aumnentando aci la miseria ode la pobilacion indl gena.
For «l afo 1706 los indigenacs construyeron ¢l acueducto desde
Atlmeloni, contribuvende a majorar las condiciones de salud vy
vivierds de Apan.

Fue rnotoria tambion la accidn de los misionercos franciscanos
ert la conquista del territorio, a Lraves de la casa de predicacidn
de Texcoco gue partid en 1927 la evangelizacion de Apan, quedando
como Cabecera de una de las 135 zonas incluldas en 21 Arzeobispado
de México. Posteriarmente en 1767 se convirtid Apan en Alcaldia
Mayor dependiente de la intendencia de México.

c. Independencia

A fines de 1214 la situacidn ecordmica en =21 Area de Apan era
especialmente grave, vya que los agricultores, ademas de las
alcabalas que ragabarn al gobierne aumentadas en un 63 a causa de
la guerra, tenfan gue dar & los insurgentes las que estos habian
asignado a cmda haciendas, castigando con &l incendio de campos,
tinacales y graneros a quienas se resistian al pago. Por ser el
pulque un articule de consumoc general en México vy Puebla, el
virrey habfa disimulado 1la situaciédn para no limitar los
abastecimientos, debido a que no tenia forma de hacer la guerra a
José Francisco Osorno vy a sus capitanes, Aque solian atacar
rpoblaciones v cortar a mernudo la ruta de Veracruz a México, con
mas de 3000 hombres de buena caballeria. $in embarge después de
varias luchas como la de lax Tortolitas en 1815, a la entrada del
Ejército Trigarante en 1821 a la Ciudad de México., en la Octava
Divisén de Caballerfa formaron parte 132 dragones de Apan.

d. Situacién Actual

En 1869 el Congreso General promulgsd el Estado de Hidalgo con
11 distritos, entre los qua figuraba Apan. Para 1917 se
suprimieron los distritos v la entidad se dividié en municipios.
(Enciclopedia de Méxica, 1978)

Ern la actualidad el municipio de Apan es cabecera distrital
del IX Distrito Electoral, abarcando S municipios: Apan,
Tlanalapa, Almolova, Tepeapulco y Emilianc Zapata (Arteaga, s/f vy
Ldépez et al, 1986). Sclo el municipio de Apan estid conformade por
15 comunidades y 14 rancherf{as, Presentando un incremento
poblacional notorio en la dltima década, va que se estima Aque
actualmente el numero de sus habitantes llega a 80,000 (Lépez, Op.
cit., 1986), mientras que para 1980, la poblacién total fue de 30,
090 habitantes. (S.P.P., 1983c)



A pesar del origoen mexica y otom de los habitantes del
municipic, en la actualidad casi no se poseen tradiciones
relacionadas con estas culturas, v en cuanto a su vestimanta esta
comapletamente modernizada.

d.1. Datos Socicecornomicos

Aunque en  épocas pasadas el municipio de Apan =1
caracterizaba por su produccion pulquera a hivel nacional, en  la
actualidad se ha vernido cambiando el cultive del maguey por la
siembra de la cebada. Muchos de sus pobladores laboran en  las
empresas paraestatales de Ciudad Sahaatn, mientras que una agran
rarte se dedica principalmente al cultivo de la araminea. Existe
adends un comercico fFloreciente, caracteristice de una sociedad
suburbana de aproximadamente 80, 000 habitantes.

En la actividad ganadera se explotan el qanado vacuno, lanar
caprina, caballar v asnal. {(Cuadrco 12)

El murnicipio de Apan cuenta con la mayoria de los servicios
de infraastructura. Hay agua potable, energlia eléctrica, cuatro
unidades del IMSS, consultorio periférico del 1ISSSTE, Cruz Roja, 7
clinicas médicas privadas, 13 consultarios rurales. También hay
rastro, mercados, tiendas de Conasupo, auditorio, bancos oficiales
y privados. cines, clubes de servicic, plaza de toros, lienzo
charro vy campo de futbal.

En 21 ramc de educacidn tiene 6 Jardines de nifoes, 26
primarias, 9 secundarias, una preparatoria, 4 &cademias Yy un
tecriolégico agropecuario.

También hay en el municipio un cierto desarrollo industrial
con fTabricas de productos de plastico, de hertrajes, rora
confeccionada, de bisuteria y alhajas de fantasia, erseres de
fibra de vidrioc para los .tinacales Yy la idindustria magueyera,
bloque lock para la construccidn v ceramica de barro.

d.2. Comunicaciones

Apan se ubica a 95 kildmetros hacia el roreste de la Ciudad
de Méxice, D.F. y se encuentra comunicade por carretera asfaltada
en su totalidad. Tiene comunicacién a las ciudades de Pachuca,
Calpulalpan, Apizaco y Tlaxcala; es pasce de 1la ruts del
ferrocarril Meéxico-Puebla=-Veracruz. Con oficina de COrreos,
teléforos v telégrafos.
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APAN HIDALGO

(*)

PRODUCCION ANUAL GANADERA EHN EL MUNLICIPIO DE

ESPECIE ANIMAL No. PZA. |CARNE KGS. |[LECHE LTS. [LANA KGS. {HUEYQ PZA.
Bovinos de carnhe{| 5771 1209.8 | —emm=m | moemes ) mmmeee
Bovinos de leche] 1433 64.5 253000 | ---=-- } —o----
Porcinos 18523 360.1 F e ) mememe ) mmmeee
Caprinos BO96 102.2 66420 } —----- }  —meoe—
Bovinos 21175 872.20 § —--mm- 29076 | —=-m--
Lepéridos 1471 f ------ 1 —----e- b —meeee b meeeo=
Aves de engorda 15312 | 2 ~--=m= | —-me-- } mmeeen ] mem—ee
Aves de postura 111594 3909.0 | ---e-- ] -m---- 28666
Pavos 25212 .0 § --m—-- ] --—--- 24000
Apiarios

Colmenas 865 Produccién Kgs. de miel 4 740
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B. ALGUNOS ASPECTOS DE LA ETNOBOTANICA DE LOS AGAVES DEL MUNICIPIO
DE APAN HIDALGO

Contrariamente a lo que se podria esperar en la tipica regidn
del municipio de Apan, existe escasez del maguey v por  lo  tanto
Cambasn dae zus productos incluyvendo el ausano del maguey. Esto
resalta a travées del recorvido por sus campos domde predominan
otros cultivos, v los maguayes se observarn genaeralinente daliadoz v
colvidadeos., En les primeros reportes da loz  informantes :obre%nle
el comentario siguiente: "...todo esto estaba llene de maguey...".

Ezsta escasez tiene su efecto en el Mercado Municipal dondes se
lacalizan algunos puestos que venden la "flor de maguey" que casi
siempre es tiralda de otros lugares aledaffos al municipios "dulce
de penca" o "mezcal! provenientes desde Jaxaca. Gusanos de maguey,
vendidos “clandestinamente” por Jdos personas que eran reconocidos
por los pobladores, debido a 4gus los gusancs o los  tienen
expuestos al publico, como el resto de los producktons que  venden.
Es desconocido el lugar de origen de los gusanos Rue venden; soalo
pretendian aclarar astos vendedores, que los tratarm de fuera por
que "por aquil ya no hay nada, va teodo se acabo". También se
localizd un pequefio comercio que vend{a implemnentos de fibra de
maguey. pera provenian de Ixmiquilpan, Hidalgo.

Err medio de este somero reconocimiento se asistid a la  junta
del Comisariado Ejidal del municirio, donde al exporer =1 tr-bajo
que se pretendia llevar a cabo, zobre el gusane del maauey, hutwo
como respuesta general 4que primeramernte se debia resolver el
problema del maguey (que serid amalizado mas adelante), para poder
saguir teniendo gusanos v los demas productos que ofrece esta
planta. D= esta manera se continud haciendo entrevistaz a los
habitartes del municipio de Apan con dos metas basicas. Una la de
rescatar el conccimiento tradicional que aln se conserva acerca
del maguey y sus productos, dando mavor peso al gusano del magueys
y la otra tratar de definir las causas aue han venido provocando
el estado actual de dichos recursos, gue en otros tiempos
representaron el sustento de la economia local vy formaron parte
importante en la dieta de sus habitantes.

1. TIPOS DE MAGUEY

Los habitantes del municipioc de Apan reconccen principalmente
tres tipos de maguey (dgave atrovirens Kawr):

a. "Maguey Manso" que es grande, ancho vy muy verde; es el gque
produce la aguamiel de mejor calidad.

b. "Maguey Cimarrén", es el mas grande pero con las pencas . .mas
delgadass =s verde cenizo o medio azulado. La aguamiel as de menor
calidad que 1la que se obtiene en el maguey anterior.
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c. "Maguey Ayoteco" también corocido como  “maguey colorado", por
tener las pencas rojizas. Este magusy produce muy poca  aguamiel.,
Hay tambiéghn un tipo de maaueay que s& concos coms "de rastroja,
cual tiens poco crecimientoe v es de pencas coloradas: ze consi

gque no Llene case saembrarlo porque aunque  creToa da omuy
producto.

2. DESCRIPCION BOTANICA DE Agave atrouvirens Kawr

Ez importante mencionar aue ern la  actualidad el tipo de
magauey Jque se encuentra en el municipic, e =1 mazuey mansce {(dgave
atrovirens Kawr), y de las otras variedadez mencionadas, sola  se
localiza en forma escasa al maguay cimarrdn, =n las partes altac
de los cerros y practicamente va no =2z trabajado.

El dgave atrovirens =2s wuna planta  monocatiledonsas de rafz
fibrosa revestida da ezcamas morenas e imbricadas: de hojas en
roseta apretada mazs o menas carnosa v por la  reaular de  textura
firme, con espina terminal turgente y con abundantes espinas
marginales: son largas, acanaladas, simples, enteraz. mas o menos
larncecladas con =21 4pice agudo, de color verde obscuro; la
lorngitud de la= hojacs varla, las mas robustas alcanzan de tres a
cuatro metros, la prefoliacidn es central conduplicativa, con vema

cartral vy yemas laterales ague nacen cerca  del =zl La
inflorescencia es densamente subespigada o dispuesta en panfcula o
panoja tirsoide. El borde o escapo floral es alto, rollize vy e

<
halla provisto de numerosas briacteas prefeliadas. Lazs  flores son
monoperiantadas, de ovaric infero, hermafroditas y provistas de
pedinculos cortos y encorvados; perianto de seis piezas, tubulose
e infundiliforme; androceo de seis estambres, incluzo al principio
¥y largamente exertos despuds, ginecee constituido por un ovario
oblongo v cilindrica, trilocular, multiovalado, con las frutos
superpuyestos;  estiloe central alesnada y estigma trigona y
capitado. E1 fruto es una ecapsula oblonga, con seis -—asillas
longitudinales v tres lécules poliespermos. Las semillas son
negras deprimidas, triangulares, con el embridn recto vy el
endospermo carncoso. (Ruvalcaba, Op. cit.)

3. . PARTES DEL MAGUEY

Ademas del reconoccimiento de los diferentes tipos de maguey,
también distinguen las diferentes partes que los constituyen.
(Fig. 1)
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Fi cura 10. Esquemas de las partes del

maguey que reconocen los habitantes del
municipio de Apan, Hidalgo.

Punta (Conjunto de esvinas
terminales de la prefoliacidén)

Ma (Sspina berminal)

fixiote (prdernlu dc% haz
de las

Mechichihual (Ecplna° marginales)

Penca (loja)

ileyolote (Prefoliacidn)
Pda lateral

Huevo de magsuey (feristemo del
escapo florel)
Hijuelo (Naguey producio de la
reproduccidn vegetativa)
Pifia (Tallo)

Raiz
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4. -MANEJO DEL MAGUEY

Antiguamente se producia el maguey a partir de semilla
sembrandola en almacigo, actualmente se siembra obtenienda las
hijuelos o regembrando pequeros majgueves, paria ello se les cortan
las raices sin maltratar o perforar la piffa, v normalmente se le

dejari solo tres pencas. Daspues Se tiene que "dejar escurrir"” el
MaguUey Falta que no e pudra, slreodeder de 10 dtas, aungus  hay
qQuien daja ezcurrir &l masuey hasta 2 o 3 meses 2n que estan casi
secos, hasta entonces se vuelven a plantar. Frimera se hace un
bordo con su zanja, se afloja la tierra v  se planta el maguey
pequahio an forma espaciada, para =u= conforme el maguey se

desarrolla v se le vayan podando las pencas inferiores que son las
mas viejas "que el maguay descoye", es decir que abra sus Pencas y

pueda crecer.

OQtra practica que se realiza para gque el maguey deshoje vy
crezca, =5 "despuntar"', 4que <consiste en cortar la punta del
meyolote transvaer=almente, durante los meses de febrero v marzo
que es cuands los friocs mas fuertaes ya han pasado y en las
primeras lluvias déel afio les entre el agua para que deshoje al
maguey bien. La despuntada o debe de ser muy abajo porque el
maguey se "desmaya' v va no desarrolla bien.

Cuando el maguey bha crecido vy en el meyolote la pda lateral
se encuentira a una cuarta de la base de ta pernca, a lo que se
Zohoce como el hile del maguey”, se dice que estd listo para ser
"capado", es decir prepararlo para que empiece a producir
aguamiel. Esto es cuandoe =1 maguey tiene entre 10 v 15 afos; rara
caparlo se elige &l lado de la planta, a lo que se le llama "cara
del maguey”, que facilite la recoleccion del aguamiel, A
continuacidn se "carea" es decir gue se cortan las espinas vy las
PUas con el cuchillo para que no sean un cbstaculo durante el
manejo de la planta: para ello también se cortan las pencas por la
‘mitad de ambos lados de la cara elegida y se procede a separar vy
cortar las cubiertas internas del mevolote, dejando despejada la
base de 1o que serf{a el escapo floral o '"quiote", para ser
arrancado desde la base, cerciorandose de haber cortade la vema o
"huevito del maguey", porque de ho eliminar bien desde la base se
dice que el maguey se “atorona" y vuelve a nacer el quiote. Asi se
deja el maguey durante 2 o 3 meses, que “descubra" come lo
mencionan los tlachiqueros o los capadoraes. Finalmente con avuda
de una barreta se pica =21 maguey para eliminar el material que <ce
formé posteriormente al capado para poder empezar a raspar el
maguey y que produzca la aguamiel. El raspado se hace suavemente
sobre el mesontete can ayuda de un raspador disefado
especialmente para esta funcidén extrayendo durante el raspado lo
que se cohoce como "metzal". Cominmente se raspa el maguey dos
vaces y algunas ocasiones hasta 3 veces por dta, obteniéndose
alrededor de seis litros de aguamiel por cada maguey dgrande y en
los chicos un poco menos. Los magueves chicos suelen producir
aguamiel durante tres meses y los grandes 7 meses aproximadamente.
Existe la referencia de que antes un maguey producla aguamiel
hasta 1 afo 4 meses.
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La aguamiel ez colectada corn el "acocote” que puede ser de
madera con "llave de cuarno de toreo", de " calahkaza" (fruto de 1a
cucurbitacea Lagenaria sicerartal) o de fibra de vidrio (Fig., 11).
El acocote se introduce en el mesontete, se aspira Fpor el orificio
supericor del acocote, se saca v se tapa para evitar que se calga
la aguamiel; a continuacidn se vierte en la "castafa”, que as un

recipriente de medera con  un tapdn do perca Tresca vy gque el
tt woseartado en los costados de un burros por altime se vaelve a
P aSERal el maguey corn el “raspador” que e85 afilade con uh
"exlabdn”, instrumentc pequefic metalico que "rompe” v "asienta” el

filo al pasarlce en el borde del raspador. (Fig. 11)

El destine de la aguamiel es el tinacal que generalmente se
eficuaentra cercano a la maguevera dondz el tlachigquero asiste a
raspar los magueyes. En el tinacal es procezada la aguamiel
farmentandolx em Lirmas hasta la obtencion del pulque. El  trabaje
e el tinacal es muy delicado va que el tlachiquerc debe lavarse
muy bien las manos y no llevar vaselina en el cabello o wutilizar
algun perfuma porgue esto "corta" el proceso de fermentacidn de la
ajguamiel .

Otras personas qua no poseen un tinacal como tal, elaboran en

su casa 2l pulque comprando un poco de pulque yva elaborado en el
tinacal al quea llaman "punta" y lo mezclan con la aguamiel SQue
obtienern de sus propios nagueyes., Esta priactica la realizan
algunos sefores que trabajaron en las haciendas pulqueras, que
tienen mucha preferencia por la bebida todavia vy qgue consideran
que &! pulgue que se elabora actualmente no es de buena calidad v
tiene mal sabor. La mala calidad la consideran en funcidn de la
textura que es Fpoco densa o muy liquida "como si  fuera agua”. vy
por el aroma que es desagradable.

Conforme pasa el tiempo de raspar los magueves, estos
empiezan a “"marchitarse”, es decir que sus hojas pierden la
turgencia y va no tienen "juge" para producir aguamiel. Cuande el
maguey va ho produce entonces aguamiel de buena calidad, se deja
de raspar y se abandona para que se pudra v pueda cser utilizado
como combustible, o sirva de sustrato para el desarrolle del
“nixtamalito”, que es un tipo de gusano del maguey.

5. EL PULQUE, DE LAS HACIENDAS A& LA ACTUALIDAD

Hay tres testimonicos que aportaron los informantes, los
cuWales dan una clara idea de como la produccidry vy consume del
Pulque se ha devaluado en la actualidad, por varias causas: 1)
l1os impuestos sobre el pulque, 2) tener gque producirlo sintético.
3) su muy bajo precio, vy 4) el mayor consumo de otras bebidas de
facil acceso.

“En  laan . haciendas habia bastante maguey, tanto
que se plantaba como se raspoba; al  wmenos yo v
unos 9, 4 muchachoen, motiamos 26 cargas de
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aguamiel de 4 cubos (cada cubo arc de 25
litrom, pero ye hace hartee afice vy do ahl
para «ci se {ue acabando, ee fue acabardo ol
maguey . Porque el gobierno cobraba impuastos
muy dures y muy cares, Y lueogo de oso le
{ueron subiendn al pulque. Y luego la gente
tomaba harto rulgue ¥ ahora ya toma  mas carvera
y agucrdiente. £n  ese liompo  habla pulque muy
huene poraue @l maguoy de capdn a log ] mesoa
le  empezaba  uno @ ranpar,  89%C 02 pore  que re
sepe el  pulque o  Liormo, yo chora tome wl
pulque de Ve en cunndo, pues el que venden
el muy delgadc, cuanda no dolgado cath
apealoso, todo  tiene delgade vy apontoos puas

quidn va a tomar? ez le que hace mal. ™

Er esta dalbima parts el informante se esta refiriendo al
"pulgque sintética” gue se elabara agreqando agua y azdcar previo a
la fermentacidn, wara "rebajarlo” v alcanzar la garadacion que les
impuso la Secretaria de Salubridad vy Asistencia {5.5.A.),
actualmente Secretaria de Salud (5.5a.), para poderlce vender. Al
pasar la inspeccidn de la aduana carrespondizrte en México, de no
presentar el pulque una gradacidon menor del 8% de alcohol, las
autoridades de la $.5.48. 8¢ los tiraban lo gue les provocaba

fuertes pérdidas.

"Eran maqgueysl simes donde yo cabia sontade
demtre  de  un  mesontote, lenla  uno  gque  subur &7
FonGas. Entonces clare que desde chamaco mo
empecaron  a  jalar a arrear las  beotias con los
tlachiquercs, yo después me agarraron de
alzador, alzar lLa aguamiel vy yva despuds yo
me dejaban  raspar ta  viejada, as nombra viajada
a la tanda de les que vya cayeron. va dospuén me

la dieron de copitdn de pulque y yao despuds de
mayordomos » « *'

Refiriéndose maés al aspectec monetario del pulque un

informante comenta:

"Antes ora puro maguoy puro ganado poro
entonces ol pulque ora nogocio, ahora mire
usted, nos @aldn  pagando a 40 posoo al litro
de pulque puesic  aqui en ol tinacal, ol litro.

Hora, uatad on qué tiempo harlia tren
vitrolerece de 20 litros de agua frosca de
limdn, da naranja ¥y do eocndia, Lo hace en modia
ora Yy poara hacer pulque se tarda futa un
chorro! Para que produzca an los barriles,
recogor ol aguamial, echarlo o podrir luego
tode ol procesc del pulque. Gulnto 29 tarda
usted y lieno que hacerlo en una chamba do
mafiana  y  torde ¥y tener tlachiquero, castafias,
acocote, raspadores, Ltoner unas tinas alti
aungue L2 un goler®dn donde tenerlo, pus
cuando. Ahora todavia acarreoarlo a ta plaza

donde mne wva a veonder, imaginese nada wmwls lodo
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ese trabajaze, pus ye | que dice uetled, pulque
nada, yo me pongo a vender aoguas  [rescas asai
fhcit.

6. OTROS PRODUCTOS DEL MAGUEY

Aparte de la aguamiel vy el pulgue, se obtienen otros
productos del magusy que en la actualidad se siguen utilizando, v
de otros scolo se recuerda su wso.

a. "Flor de Maguey", "Floyr de Quiote™ o "Quiotito". Es la
inflorescencia dal maguay, la cual se colecta tirande el escapo
floral que es muy largoe, v se eligen las inflorescencias en Aque
las flores no han abilerho todavia, Se obtiene a8 partir de marzo
hasta juric o Jjulio: es para consumo humanc, para ello se
elimina la parte reproductiva de la flor v el pedancule, porque
la gerte considera qus "amarga”. Luego se hierven con carbonato vy
sal yv se preparan en torta de hueve con mole colorade o mole
verde. Sy sabor es wuwy apreciado  por la comunidad adulta
fundamentalmentc.

b. "Huevito de Maguey" o “Huevito". Es el meristemo del escapc
floral. Se colecta durante todo el affo al capar los magueves: esta
formado por  capas concentricas y una base pareja  denominada
*ilcama" en 1la que no se observan las capas. La faorma de
prerpararla es rebanadndolo en crudo eliminande la jicama porque
amarga, se bate con hueve v se le pica cebolla vy chiles; se le
pone sal v se frie en el sartén. TIgualmente su sabor es  muy
preciado por la comunidad.

c. "Hongo de Haguey" u “Orejas del Diablo* (Plourotus
opuntiae Dur.-Lév).-Se produce en la temporada de lluvias} después
de colectarlo se limpla bien o se hierve y se muele, guedando en
forma de masa una vez hervido. Con este que denominan “molida", se
hacen tortillas o tlacovos con relleno de alberjén. Por Gltimo se
cocen en el comal con manteca y se les agrega salsa, epazote vy
queso.

d., "Mixiote",- Es la epidermis del haz de 1la penca que se
desprende al hacer una incisién perpendicular a la penca cerca de
la punta. Se cbtiene del maguey mansce preferentemente de las
pencas jévenes, es decir las maAs cercanas al  meyolote. Durante
todo el afiv se extrae este producto y es utilizade para envolver
diferentes alimentos como carne o gusanos, para cocer los,
preaparandoc asi el platillo que lleva el misme nombre de mixiote.
La gente lo prefiere a otro tipo de material como el estafo,
porque le da un sabor agradable especial a los alimentos cocidos
de esta forma.
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Este producte del maguey representa un problema serico en todo
el municirioc de Apan debido a que existen personas conocidas  Comnmo

"mixioterces", que se dedican a estar robandsd los mixiotes para
venderlos. Una docena de mixiotes tieme un costo de 1,000 pesos,
aurigque esta precio pusde variar, se l1laegd a registrar basta 4,
000 paecos la docerna en 1989, Al extraer de cada maguaey  varios
mixicotes le praovacarn graves daffos & lo gque le nombran  "guea
cdesinayan al maguey”, o gus esta "xixiote" o "shirgoe', debido a gue
las pencas se secan tobalmente, 1o que impide el desarvollo del

maguey. Se dice que esta prictica estid pernada por la lay v  para
evitar que maltraten &l maguey pican las pencas impidiendo gue
se puedsa jalar completno el mixiote. Qtros "Ffisgan' al maauey, gque
consiste en hacer un orificio en el mayolote cerca de la punta, no
obstante esta gractica rio es tan efectiva y adenas tiere 21 riesgo
de que cuando llueve le entra 2] zgua al meyolote v se pudre el
maguey, o evita que deshoje. Lo mas recomsndable ec despuntarlo en

febrerc o marzo, que zirve ademids para gque le anbre ciasrta
cantidad de agua vy le avude a deshojar mejor, evitando tambrién
qQue se le puedan extrasr los mixiotes., En algaunas ocasiones,

aungue ya muy raras. se contratan cuidadores para prevenir los
daffos a los magueyes. Lo qQue se recomlienda para  extraer mixiotes
de un maguey sin perjudicarlo, es sacarle solo 2 o 3 mixiotes, vy
no se debe fisgar el meyalote.

2., "Penca".-0tro usc qua le dan al maguay los habitantes del
municirio de Apan, es la base de las pencas maduras para
alimento del ganada. Las pencas que utilizan para =ste fin son las
mas externas, haciéndelesz cortes perpendiculares para eavitar que
los animales ingieran fragmentos muy grandes que lus pueden 1legar
& asfixiar. También utilizan las pencas frescas de tamafic medico
para hacer "shomas" que son recipientaes donde sirven el pulque;
para su elaboracidn se elige primerc la penca, luego se le quitan
las "mechichihual” ({(espinas) con las ufias una por una, porque de
hacarlo con el cuchilloc se "enguisha® la boca, finalmente se dobla
por los extremos a modo de que quede con fondo donde contener el
pPulque. 0 también utilizan las pencas frescas como tapones de las
castalas donde transportan la aguamiel, y para hornear la
barbacoa.

Cuando las pencas se secan, a las que llaman "mesotes"™, las
utilizan como combustible, porque prende muy bien y guardan mucho
calor por lo que suelen almacenarlas para irlas usando cuande sea
necesario.

f. “"Metzal'.-Es el raspado gque se obtiene del mesontete cada vez
que el tlachiquero asiste a extraer la aguamiel y vuelve a raspar
el maguey; es utilizado, aunque va ho con tanta frecuencia, coma
alimento para puercos, 9allimas y "totoles” (quajolotes), sce
considera que el metzal “es mucha vitamina para los animales".
Para prepararlo se junta con mucha precaucidn para rno enguisharse
las manos, se pica en una tabla vy se hace un tendide con el
machete. También se registré que antes el metzal e praparaba como
"gorditas” para consumo humano. Se poria a secar completamente vy
era molido al metate para hacer posteriormente la masa.
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g. "Ixcapu’.-0tro producto del maguey que se obtenia antes v que
en la actualidad va no se produce €s la fibra de maguey o ixcapu,
can la que elaboraban lazos, apach2s para burro o para las cauas,

fabricaban
confirmado
deshojaba,

ha comentado que se
esto no ha sideo
dejaba de raspar vy

vy se elaboraban varics tejidos. Se
casimires con asta fibra, aunque
completamente. Cuando un maguey se

cortaban las pencas v de la base le cortaban la epidermis que se
leveatzba vy la jalabam saliendo simultancamente los hiloz  gque  ce
pori arn A asolear para que una vez que estaban secos se les rpasabe
urr palne con claves v se tejlfan los lazos o 1o aue se quisiera.
Tambidn extraian el ixcapu de las pencas del meyolote que se
retiraban cuando era capado el maguey.

Actualmente en lugar de apache para el burre se wtiliza wun
costal o cualsguier obro material came un pedazo de alfombras; v en
lugar de lazos de ixcapu, ce utilizan los de plastico o de fibra
de maguey, peroc 9ua son traldos  de  fuera.

7. EL MAGUEY COMO FORMADOR DE SUELO
Una funcidn muy importante <gue cumple el maguey y que

reconoce la aente, &s ¢l de evitar la erosién de la Lierra:

"« »wCuando gacun sl maguey, porque mno  hay tanic
deslave, oo productivo el primoer affe pero (22
unos 5-6 allos wvan a  ver que cartidad de trerna
[0 va. . .,"”

"Mire uated el afio  pasade arriba de Tlalayote,
removieren todas VT tierras Y cayeaeron dos
vi{boras de agua  cast Juntas, neo dejd rada,
dejo como aqui tneflala el pieo), - nomAa donde
habla unos quo otros magueysitos aht ae
detuvo un poco. Aht abajo de Lla carretara
estaba desensolvade y volvid a ensolvarse. ..

“e o« Anlariormente tow hacendadoun precurakan
muchko tenar magueyss porque cuando lLlagaban
les aircnases o tolvaneras, toda la tisrra la
sostenia el maguey 1Y toda la tlerra oslaba
alredoedor del wmaguey, llegaba a Lliover quedaba
la tierra abajo 0% ona misma tierra sarvia
totalmente para volver a  sembrar. Ahora qué ta

rotiene? Todo me va..."

8. VALORIZACION CULTURAL DEL MAGUEY

El maguey es una planta elogiada por aquellos que trabajan o

‘han trabajado con ella.

De ellos recibe designaciones carifiosas vy

expresivas,

obtener de ella,

y la valoran por la serie de productos
entre los que sobresale la aguamiel,

que . pueden
el pulque .y
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las gusahos del maguey, asi como el mixiote que da unh sabor
agradable a los guisos. Comenta un tlachiquero mientras raspa un
maguey:

“...Cada vezr que veango con el maguey siento una
cosa linda, claro, poraue le aprecic, lo
adoro, porque prefitero  queo mie  magueyes astén
bier. No s del maguey  mo manlengo oiga,

veordad de Dios, si porque ¥ lo cuide mucho. ..

Entre los productos del maguey, la valorizagcion cultural del
pulgua sobresale, por haber sido 1a principal bebida entre la
comunidad del municipio de Apan:

"Para nosotros como hiotoria LX) muy importante
tomarle en cusnta que fue  una de tas ralces
an Apan, la  produceidn  del  pulque. Ahora la
nueva ola puUes dice ya no, pero a les
anteriores anfior, nasotros vivimos dol pulque
v para nogolres o prociosc la planta del

maguey ¥y macar aup productos. ”

Da hecho antiguamente al ingerir el pulque se segula serie de
pasos que simbolizaban el respeto que le tenian v la esperanza de
que nunca faltaras

"Uated entraba al itnacal antoo, v lo  daban una
ilcara de pulque, enton's ol que Lo dan la
i cara le tira un tantito, Be la toma ol
resto, echa wun buche de la boca pact asni pero

hasla suena y tuego ol alacrin.”

El tirar un poco al recibir la 3Jicara, =ignifica darle de
tomar primeroc a la tierra diciéndole: “madre tierra ta lo
producistes pruebalc primero”, despuss de tomarle el arrojar de la
boca el dltimo "buche" con fuerza representa el agradecimiento:
"gracias madre tierra estuvo muy sabroszo”. Y finalmente el alacran
simboliza la siembra del pulque para que la tierra lo siga
produciendo.

El "alacran” consiste en arrojar sobre la tierra el pulque
que queda en la jicara o en la shoma, enn un movimiento de arriba a
abajo y hacia atras, como si se dejara caer el brazc una vez que
s@ ha acabado de tomar el pulque. De modo que al caer el hilo de
1a bebida pareciera que dibuja un alacran sobre la tierra.

Con relacidn al manejo del maguey, se conserva la creencia de
que se tiene que caparlo o picarlo cuando la luna estd “maciza” o
"madura" (fase de luna llena) para que la aguamiel tenga
"macizacion” o “gradacién® . "Si la luna esta tierna no tiene
validez, no tiene fuerza, porque va dandole fuerza, pPorque es un
contacto en la tierra”.
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Q. SUSTITUCION DEL CULTIVO DE MAGUEY
Cuando los espafolesz se  instalaron =n la Nueva Espafia,

tenfan muchos animales trabajando en las minas o tramspoartando
materisles. Entonces se prezentd la rnecesidad de producir  so

alim=to que ara la cebads; por 2zta razdn tragzeron  las  primeras
sent.las vy las primeros arados, tipo eqlipci®d, para comhenzar &
cultivarla en el Altiplane Central, abarcando seguramente los

Llanos de Apati.

Er las Areas cultivadas a traves del tiempo se alcanzd &
cubrirlas con ura cebada de la variedad comin, criclla o pals, gue
en la reqgidh del municipio Apan &ra dJdelicada v proco  rendidora.
Fara 1998 se iniciaran las achtividades de Impulsora Agricola,
6rganc que tenfa 21 fim de promover el cultivo de la  celvada
mediante diversas apovos al productor v, &l miswmg tiempo, adgquirir
la producciédn nacional para canalizarla a las fabricas de malta,
GUYO propasito es nutricr la industria cervecera en el pais.

En este tiempeo sz consclidaba el Programa de Mejoramiento
Gerdtico de la Cebada Maltera (Hordeum s=pp.) en el Instituto
Nacional de Invastigucicones Agricolas ~hoy Instituto Nacional de
Investigaciones Forestales, Agricolas y Pecuarias (INIFAF)- de 1la
Secretar-{ia de Agricultura v Ganaderia. Que desde su  fundacion en
1961 ha desarrcollade 1! variedades de cebada maltera, las que han
parmitidc awnentar rendimientos medios de 792 kg./ha. en Areas de
temporal y de 200 & 3, 400 ka,/ha. en sreas bajo riego. (Lopez,
et. al., 1986)

La cebada (familia Gramineae) es uha planta herbicea anual
con tallos amacollantes aue crecen hasta 1.20 metros, rigidos,
erectos, simples, glabros o escabrosos debajo de la espiga. Las
hojas tienen de 0.5 a 1.5 centimetros (cm) de ancho, con la punta
larga, y las vainas libres, son glabras, las ligulas son cortas vy

" delgadas.

La espiga es terminal, mide de 7.5 a 10 cin de longitud, esta
densamente florecida, es erecta con barbillas rugosas, las cuales
sobresalen de la espigas; el raquis nro estd desarticulado; las
glumas son delgadas vy tienen aristas cortas, la lema maszs larga
tiene una arists muy aplanada, de 7.5 a 15 cm de lonaitud. En cada
nudo del raquis se forman 3 florecillas. Cuando las 3 forman grana
es una espiga de 6 hilaras (Nordeum wvulgare) va que vistas de
arriba asi parece coleocado el grano. Cuando sole la florecilla
central forma grano se conoce como cebada de dos hileras (Mordeum
distichun). E1 fruto es eliptico, de casi 1 amn de longitud,
terminande en una punta corta, acanalade longitudinalments en la
cara interior del grano. (Olmog, et., al., 1982)

Tesricamente para la comercializacidn de la cebada maltera el
productor cuente con diversos apoyos como el que Xmpulsora
Agricola compra todo el grano de cebada maltera que:
veluntariamente le venden los productores; esta empresa recibe el
grano comercial en forma paralela a la trilla, por lo que el
Productar no tiene que guardar la cebada y evitar gastos en
maniobras adicionales. El pago supuestamente se efectua en un



lapso no mayver de btres dias, mientras e elabora la orden de padc.
(Lopez, =t al. Op. cit.¥. Sin embarge estc pare sEr Uy
contrastante con la realidad, porgue llegan a bardar hasta tres

dias © mas en recibir la semilla y en muchas cocasiones no e  las
reciben porraus 10 presentan condiciones adecuadas de humedad.  por
lo que tienen que redresar Fara ponerla a secar al aire libre, cam

al ricsao de que calga la 1luvia cons yva la
A oS . Y RO 1o tanto los gastoz adicional
piarce por completo la cozecha.

v
W oourrido o en varias
[=

0% SON MAayaras o 0 oo

Cuando la semilla =2s aceptada casi munca falta el motivo para
que ne cubbra las caracteristicas necesarias para Qus les  sea
pagada como esta estipulado, adr cuando la semilla en realidad si
presente mejores condiciorms. Y en relacidn al pago se retrasa
friasta 3 meses o mais. Mo obstants gue se registraron opiniones  en
este  sentido, importante aclarar que no  se obtuvo la
informacidn suficiante sobre este tema.

o

Durante 1985 w 70X de los cultives, se vieron sinlestrados
por la sequia v lazs enfermedades como la  "rova amarilia”. HNo
obstarte Impulsora Agricols abrid sus bodegas, Para adquiriv  la
cebada maltera =n 320, 000 pesos por bonelada, compramstidndose a
cubrir la diferencia wia vez establecido el nuevo precio de
aarantia. Doz meses despuds de haberse levantade la cosecha,
sorpresivanente el 26 de octubre, el gabinete econdmico anuncid
que el costo por tonelada para la comercializacién de la cebada
era de 440, 060 peszos, 120, 000 pesos mAs que los 3206, 000 fijados
en el aifo de 1387, pero que no corresponde a las  espectativas de
los productores, «auienes invierten wuna  mayor canlidad para
producir una tonelada. (Gaona, 1988)

Ern contraste con la cebada, que constituye un cultivo anual
con las aparentes ventajas que ofrece Impulsora Agricolas el
maguey cultivado abarca un espacio de aproximadamente dos metros,
"castigando" el terrero cobre 12 o 13 afos que es cuando empieza
la planta a producir aguamie}l para la elaboracién del pulque, que
ofrece poco por la crisigs monetaria de este producto que ya se
comentd antes. For esco la gente del municipio de Apan ha preferido
el cultivo de la cebada al del maguey, v aunque tratan de mantener
algunas "cercas” de este Wdltimo, con la introduccidon de las
maquinas combimnadas que son de aran tamalo, se ha tenido que tirar
casi todo el maguey en las zonas donde se ha extendido el cultivo
de la cebada.

Aungue pareciera contradictorio, en 1961 también se cred el
Patronato del Maguey, después llamade Promotora del Maguey vy del
Nopal, vy ahora Comisidn Nacional de Zonas Aridas (CONAZA) de 1la
Secrataria de Agricultura vy Recursos Hidraulicos., que tiene por
objetivo central "promover el cultive, la explotacion raciomal vy
el aprovechamiente industrial del maguey aguanmielero, en las
regiones magueyeras de México". (Siller, 1985).

El daesempefo de esta organizacidén gubernamental, en la zona
de estudio, ha sido completamente reprcobado por la comunidad. Al
Parecer el maguey que les han mandado, con muchos retrasos, es “de
rastrojo, macuatudo, colorado ya viejo". Ademas rno ha tomado —en
cuenta los regquerimientos locales desde el punto de vista
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de los productores

de la zona.

Simplemente ha 1llegado

a guerer imponer programas que o han sido funcionales.

“pufl el olro dia quu fuimos aqui a sSanta Maria
Tocojeten, por ahl  hay mucha magueyera, con los
gobernadoras; primerosidades dijeron, no pero
que  brutoas  hombre, ol maguey es  und super
planta, &l nopal ¢8  otra; nes  iban o« enuafiar =4
sombrar  nopal. ¥  me dieron minime por heactdroa
o0 nopales dijo  pues encimades o ¢Omo, ea que
no @9 poaibloe. Noa wmandan traer a gente queo
conocemon miAs o meoncs  del movimente  ¢Srio 4]
ta cosa del wmaguey y del nepal, vy non quisren

dar atole corn el dedo. . .”

del Comisariado Ejidal,

que se  les proporcionara

Durante la junti en la Presidencia
una peticisn generalizada fue la de
asesoria técnica para reintroducir el maguey, al tiempo que se
pudiera segquir cultiva la cebada, v se resaltd el mal papel que
ha desempafiado la "Fromctora del Maguey” con promesas incumplidas.

10. LAS FABRICAS

refieren con el térmirioc "Las
al Complejo Industrial de Ciliudad Sahagurn, gque esta
localizado a unos 3% kw. del roblado de Apan v que tuvo su
aparicidn en 1951. Duranbte la inmstalacidn del complejo, gran parte
de la poblacidn activa se empled como peonas o albafiiles para la
construccidn de las fibricas. Posteriormente eran contratados como

lLas kabitantesz
Fabricas",

del municipio se

obreros obteniendo sueldos que sobirepasazban hasta en w4007 1la
ganancia que obtenian en el trabajo del tinacal o cultivande la
tierra:

“...En e8spn wempos ‘estaba yve muy Jjovencito

cuande  los fdbricas y venlan algunas personas,

tes japoneecn, Log italiaros, entoncer diario

al Linacal Yy los invitaban a tomar un taguiteo

y me ofrecian un trabajo. Yo ganaba como

empleade de  bon Miguel 20, 2% pozca semanarios

y ohi me daban 0 ¥y comido y todo'.

Para el desarrolleo del sector de bienes de capital, en 1951
nace Diesel Naciochal (DINA), en Ciudad Sahagan, estado de Hidalgo,
convirtiéndose en un peolo industrial del pais, a travées de 1la
autosuficiencia en la produccidn de motores, autobuses v
avtoméviles. A este complejo  industrial, ademids se integraron

Siderurgica Nacional (SIDENA) y Constructora Nacional de Carrvoeos de
Farrocarril (CONCARRIL).

Las paraestatales fueron instaladas en tierras trazadas
agricolamente, pero con el apoyoe federal y estatal se logrd que la
planta se convirtiera en un desarrgllo industrial no solo regional
sino nacional, mejorando los niveles econdmicos de los municipios
de Ciudad Sahaaun, Tepeapulco. Tlanalapa, Apan, Almoloya, Emiliano
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Zapata. Eparzoyucan, Tulancingo, Zempoala v  Pachuca. Lte  auge
industrial llevd consigo importantes avances wrbanos al crearse
mAs de 15 colonias, centros hospitalarios, educativos, culturales
y deportivos.

Sin embargo, alios después a partir da 17382, se vino @2
desoloma de las wimpresas por la cricis econdmica, v e znpezd &
ligquidar a los trabajadores. DINA vendid el 100X de sus acciones a
capit.al trasnacional frances, conformardose de esta TForma 1la
aempresa Renault de foexico, la cual dura solo hasta 1986.

e}

o

Despudes de haber sideo Ciudad Sabhagun, una Tora industrial  de
importanzia donde acupatra & 32 mil hidalguenses, mexiquenses,
poblanos v tlaxcaltecas, en este momento dnicamente alcanza a dar
sustento a mil doscientos habitantes del estado. (Martinez, 1988)

Esta opcidn gue ofrecia sueldos nucho mayores y la
posibilidad de canbisr- forma d= vida, provocd que se prefiriera a
estar trabajando con lo: magueyes, donde se tenfia un btrabajoc mas
pesado con un horaric masz amplio v poco redituable.

Sin embargo al auebrar unas TAlbwricas vy en las otras que
permanacen al no  habsr va contrataciones, la mayoria de las
personas gque han intentado regresar al trabajo del campo va no
logran readaptarse:

". .. Lo gente que osluvo tratajando an ias
fAbricas ont& tiquidada, tes qua supieron
aprovechar eolAn mhe =) monosg, Y los que
no pu‘a astéan caidos completamento.
Quebraron peoor porque vo sl eoloy
acostumbrado a levantarme a Lomar ™mi
burrite vy mis castafiao y me voy a raspor
mie magueysiles ¥y regresc. Tengo un iren
de wvida que llevaba a diarle y con mi
sueldecito, que puns ya nomao dice uno
“mas vale gola que dure” no? Poro ewuo ya
loe  conocla, Pero ema  gente e acestumbroe
a mas flojo, mAs holgazén y mas vividor y
enton's  smo  transformd, ae quize dar una
vida de gran seflor y ahora salen, ahora

andan Uorands, o2 el preecior.

Todavia en la actualidad una parte de la poblacién continua
trabajando en el Complejo Industrial, lo cual ha sido una causa
importante que ha provocado que el interss por el uso y manejo del
maguey y la explotacidén de sus productos hava decrecido
fuertemente.
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C. ETNOZOOLOGIA DEL GUSANO DEL MAGUEY EN EL MUNICLFIO DE APAN HGC
1. EL GUSANO DEL MAGUEY

ioag pobladores del municipio de Apan reconocen cuatro tipos
de gusanos del maguey, que son utilizados en su alimentacidn.

. PGUSAHO BLANCO'" YTEMPORALERO™ O STEMPORALY. Aegiale
CAcentrocneme) hesperiaris K. (Lepidoptera: Meaathymidae).
a.1. Temporada de Produccidn. -Se produce en las pencas de  los

magueyes chicos, siendo su temporada de mayo a  julic., aunque el
mejor tiempo para colectarlos es en junia. Sin embargo actualmente
"cuando llega junic ya cacsi no hay gusanos, anhtes se esperaba  la
gente hasta junic y shora se lo acaban antes. Hasta con esoc pu's
ni saben & buenos todavias azi. estin muy chorrillentos, flaquitos.
Unos se log llevan para vender v otros para comdrselos”.

a.2. Ciclo de Vida.-En relacidn a su ciclo de vida se considera
que en el maguey jovern la mariposa deposita los  "huevitos" sobre
la penca por octubre o noviembire naciendoe los “"gusanitos” en enera
o febrera, entonces se introducen en la penca donde van penstrando
cada vez mas hacia la basze, alimentandose de la misma penca, hasta
Jjumic que es cuando alcanzan su maximo  tamaffle. Si ne  son
colectados entonces se convierten en  “campamocha (que es la
pupa)l), v salen convertidos en mariposa por un orificico que hacen
en la penca.

a.3. Localizacidn y Extraccidn. -Tanto el gusano como la campamocha
‘son  utilizados para la alimentacidn; se reconoce que se
encuentran en la penca porgue el gusanc deja una mancha ohscura o
-de "megote" vy su excrecencia en el lugar de la penca dohde se
introdujo. Como se sabe que se dirige hacia la base de la penca,
rara extraerlos cortan perpendicularmente la penca por abajo de
donde se encuentra la mancha cbscura la cual puede observarse en
el haz o err @l envés o por ambas partes de la pencay despuss de
cortar la penca la van abriende longitudinalmente siguiendo la
galeria hasta localizar el gusano o la campamocha; actualmente se
pueden encontrar 2 o 3 gusanos en una penca. Antiguamente la forma
de extraerlos consistia en usar el cuchillo y un gancho hecho con
un alambre afilando la punta, se cortaba la penca generalmente por
el envés sin arrancarla totalmente v se introducia el gancho para
ingertar el gusano y extraerlo, colocando nuevamente la penca en
su posicidn original. Se comenta que antes habla veces que se
sacaban 7 u 8 gusanos como mAximo.
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a. 4, Relaciones Tréficas. -Existen dos aves que sa alimentan del
gusano blanco del magueys una se conoce come "Hilama" o "PAjara
Vieja" (Melanerpes gurifrons W) (FPicidae) y la ctra com: "Verdugo®
o "Verduguillae” (Campylorhynchus se) (Troglodytidae) siendo la
primaera la Que consume mayvor mtinero de gusanos. Al picar la  penca
extraen el gusano.pero =n caso de que no lo encuentren al  picar,
“aarcran agua de las pencas en el pico y comn yva le estuve pilcando
va la hizo el orificic, enton's le hecha agua, v como el agua baja
an el aorificio pues subs @1 gusano vy es cuando lo agarra la
pijara'. La depredacian del guzano por el ave se produce
principalmente en el tiempo de l1luvia, que es cuande se  encharica
el agus en las pencas vy el ave "se baffa ahi”.

a.5. Formas de Consumo, ~El ausance blanco se prepara de muchas
formas, puede hacerse tostado o frito cun manteca en una tortilla
y con chiles verdes: en barbacoa o en mixkicte que camsiste en la
elaboracisn de una "bola" de gusanos a la que se le agrega, antes
de amarrar el mixicote, wanteca, sal., cebolla y chiles picadoss
despuss de amarrarlo se entierra en el “escovo", calculando el
limite de caler y de tiempo para cocerln. Otra farma de prepararlo
es en "guacanole, parv an este caso, en lugar dJdel aguacate se
hechan los gusanos tostados al melcajets, con chiles, lLomates, ajo
vy sal. Tambiér se puede guisar en mole colorado o en mole verde, ©
come dicer en Apan: “como lo quiera uno”.

Al conservar los gusanos 2n un  recipiente se produce una
Y"excrecencia del mismo gusano"” de color obscure vy liguida <que se
frie en el comal o sartén al mismo tiempoc que se preparan los
gusanos. Se consume en tortilla con chiles verdes: siendo muy
preciado su sabor.

b, "GUSANO DE RAYA", "CUARESMENO", "MARCERO" O "CHICHARA" Adegiale
CAcentocneme) hesperiaris K. {(Lepidéptera: Megatthymidae).

Cabe recordar que tanto el "gusano temporalero" como el “de
raya", corresponden a la misma especie. (Cisneros, 1988)

b.1. Temporada de Produccién.-~Se da en el maguey grande v su
temporada es a partir de febrero hasta abril, en el tiempo de
cuaresma, que es el mejor tiempo para colectarlo.

b.2. Localizacidn y Extraccién.-Como el "temporalero” este tipoe de
gusano también se extrae antes de tiempo y en la temporada de
cuaresma va casi no lo hay. Se reconoce su presencia porque. en
donde se introduce el gusano a la penca va quedando su excrecencia
y a partir de ese punto, conforme el gusano se dirige hacia. la
base de la penca y se va alimentando de ella, va marcande "su
rayva" por donde va; de alli uno de sus nombres. Para extraerlos
igualmente se corta la penca v se abre hasta encontrar el gusano o
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la campamocha; antes tambidén se extralas haciendo uso del cuchillo
y el gancho, tratands de maltratar lo menos posible la penca.  Paor
lo general se ehcuentra unc o dos gusanos en Luna penca.,

Se zsabe aque "fe producen mas gusanas &n las  magueyes chicoz
quo om 1ot grandet, Pordguds =]l maguey chico tiene mas jugs pats
mas. on cambic o la pamca grande v ancha mo le alcanza el

_y

U,

b.3. Relaciones Trd&ficas.~Este tipe de gusano también ez de
predadoe por la "hilama" (Melanerpes aurifrons W) y el "verduaa”
(Campylorhynchus sp.).

b«4, Formas do Consuma, -La forma de preparar este tipo de gusarno
es la misma que la del tsmporalerc.

c. UNIXTAMAL" O “NIXTAMALITO" Scyphophorus acupuncictus Gvll
(Coledpteras Curculiotidae).

c.1. Temporada de Produccién.~Ezte tipo de gusano se produce en el
meszontete de los magueyves que va dieron su producte vy se  han
dejade de raspar; cuando llueve se empisza & pudrir 1 mesontete
propiciande que =e crie =21 “pinacate negro que se va haciendo
nisxtamal®. 0 también se produce cuande al capar el maguey vy no . ze
raspa pronto, se pudre el mesontete v se praduce en su interior el
nixtamalito. Este tercer tipo de gusano se obhtiene durante todo el
afio.

c.2s Ciclo de Vida.-Con respecto a este tipo de gusanc,. unc de los
puntos que na se ha ectudiado suficiente, es el referenmte a la

P3

informacidén de que en &1 mesontete que se astid pudriendo se

encuentran tres “"plagas" que estdn relacionadas: el “Ypinacate
negro”, "la mamid del nixtamalito" a la que llaman "lananzka®, v el
“"mixtamalite” como tal; cabe aclarar que de ecstas tras  "plagas",

solamente el nixtamalito es utilizado como alimento. Es neceszario
indagar si la gente considera gque se trata de w  estadio
intermedic el de "langoesta", entre el coledptero ("pinacate") y la.
larva que se ocupa como alimento ("mixtamalito").

€. 3. Localizacidn y Extracciédn. ~La forma de datectar que un maguey
los contiene es eligiende mesontetes pudriéndose, en 103 que se
acerca el oideo para escuchar que estén 'rascande” 1los nixtamales
al estarse alimentando. Luege s=  intreoduce una barreta para
extraer el contenido del mesontete hasta encontrar los gusanos.
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c.4s Forma de Consumw. - La forma de prepararlos también es muy
variada, desde fritos corn manteca en un comnal, hasta hacerlos =2n
mixiote o bien en salsa verde o roja.

d. “CHINOCUIL® O "GUSANO COLORADO" Cossus redtenbachi Hamm
(Lepidspterar Cosidae)

d.1. Temporada de Produccidn.-Se producen durante el periodo de
lluvias, entre los meses de julio y septiembre.

d.2. Localizacién y Extraccién. -Se desarrolla en la pifia ¢ en las
ralces de los magueyes chicos ("magueysitos”") o en los hijuelos
que forman la "coronilla”, pero soclo en aquellos magueyes que
tiener las pencas amarillentas o rojizas. De esta forma se
reconoce el tipo de maguey que los contiene v para obtenerlos se
voltean los “magueysitos'". Antes se seguia conservando estos
magueves después de extraerles los gusanos, ahora generalmente los
dejan tirados uria vezr que les han extralido leos chinocuiles.

d. 3. Formas de Consumo.-Se consume al igual que los otros gusanos
del maguey y ademis suelen agregarse a la csalga para darle un
mejor sabor.

d. 4. Conservaclédn, ~El chinocuil a diferencia de los tres tipos de
gusanos anteriores,. lo "crian” en algdn recipiente como un plato,
mantenidéndolos con tortilla, "hasta hacen su tela, una capita
como de telarafa mas gruesa y se reproducen, perc va no saben
igual”. A pesar de que es una idea generalizada que se reproducen
astos gusanos al mantenerlos con tortilla, esto no fue demostrado.
Aunque no son igualmente aceptados al criarlos, es una forma de
tener gusano rojo para la salsa durante un mayor tiempo después de
la temporada.
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igura 42. Temporadas do los difsersanisa gusanos del
maguey sn el municipio de Apan Hidalgo.
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2. DESCRIPCION ZOOLOGICA DE LOS GUSANOS DEL HAGUEY

a.h, Aegtale hesperiaris Kirby. Sindnimo Acenirocneme hesperiartis
Waltk.

El adulto es uma mariposa que tiene la cabeza v protédrax
pequelic en comparacidn con el resto del téraxs ojos de color
parado grandes vy salientes, los palpos maxilarss y  labiales son
cortos, cubierte de pelos escamcosos vy el Gltima de los  segmentos
as muy pequefio, desnudo puntiagudo vy dure. Las antenas miden de 2
a 2.5 cemtinmetras (cm) de laroo, eon clavadas, delgadas y  mas
cortas que e} cuerpo, de los adultos. Alcarnzan un tamaio de 2 a
2.5 cm de lomngitud vy 2 milimetres (mm) de ancho, de forma
cilindrica v cubiertes de setas muy Finas. Las hembras tianen mas
setas gue los machos, los alas de los machos bienen una extensidn
de 7 & 7.5 cm v las hambras, de 8 a 8.5 cm. lLas alas superiores
son muy  finas, dzlicadas v angostas, a cCcomparacion de  las
posteriores. La superticie inferior de las alaz es plumosao, con
brillo metalico, salpicado de peduefiaz manchas negras o blancas,

i

el fonde de la parte superior s amarile reojizo clareo. Se
presentan otras dos manchas blancas v amarillaz cerca del margen
costal: las alas infariores tienen un halo blanco por  btodo el

margen del ala. La venacidn estid bien marcada en los dos pares de
las alas. La coloracién de lz henbra es mas  viva. Sorn de  vuelo
rdpido v corto, el vuelo nupcial leo efectdan desde el mez de julio
hasta rnoviembre. El apareamiento  lo relizan durante 1a  i1oche.
{Pineda, Op. cit.})

Las hembras porven sus  tuevecillos normalmente  en peguelos
grupos, serarados entre si, generalmente de 3 a 10, depositados
casi siempre sobre el envés de las hojas o pencas durante octubre,
noviembre y diciembre. El periodo de incubacion dura de 15 a 25
dias. Los huevos son de forma cdnica, blancos con wuna ligera
depresidn an el vértice; miden aproximadamente 2 mm de diaametro y
se adhieren por su base con avuda de una sustancia viscosa que

emite la hembra en la postura. (Rojo, Op. cit.)

El nacimiento de las larvas ocurre por el mes de enero: la
etapa larvaria se cumple en un tiempo de 3 a 4 meses pasando por
cuatro estadios, por lo tarteo ocurren 4 pudas durante el
desarrcollo larvario.

Las diminutas larvas son blangquecinas, miden de 4 a 5 mm  de
longitud, su cabexa es desproporcicnadamente mayor que el resto
del cuerpo y la larva no presenta (ntegramente los caracteres
mor foldgicos de la oruga adulta, ya qgue carecen de ascudo
quitinoso anal tipico, notandose apenas en su lugar un  ligero
endurecimients ectodsrmico. La eclosion se efectua por la parte
mas delgada del vértice, y los pequelos animales que nacen,
caminan sobre la superficie de la penca, perforan la epidermis vy
labran una diminuta galerfa, donde se alojan.
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La oruga poco & poco, aumentaz de tamafle hasta alcarnzar la
longitud aproximada de 7 cm por 1.5 de diametro, a principio  de
abril erm gue parece haber terminado su desarrollec. Estaz  orugas
aparecen con un tinte blanquecine por el dorso, con  abuwndanies vy
diminutas cerdas de color café; son cilindricas. ligerainenta
apiaecdas por la cCars venbtrals; ooh cebeca, torax y 12 segmentos
bien diferenciados, de consistencia blanda, y que superficialmente
estan wmpregnadas de una secrecisdn untuosa, salveo en la  cabeza vy
en o] zeamento caudal, qua son de consistencia coridaceay de oolor
café cscuro. Cada oruga pesa apraoximadamente 5 gramos y despide wn
olor suigdreris. Sobre la cara dorsal v en log flancozs aparecen
los bulbos piloses de las cerdas. la cabeza es vellosa y  presenta
dos lakulcas henigféricas, separados en la  linea media por  la
sttiura metopicas en la parte posterior =ze encuentra el foramen
oceipital, a través.del cual pasan loz diversas Srganns que ligan
la cabeza con el cuerpo. Las antenas son  Ltriarticuladas com sus
tres artejos desiguales.

Er los meses de septiembre y ocktubre, las larvas maduran vy
pasan @l estado de pupa qus en &6 a 7 dias el cuerpac presenta un
tinte amaranjado, 15 dias después cambia a rojo  ladrillo, mas
intense en la cara ventral del abdomerr que en la dorsal. Los ojos
compustos, de color cafe se dibwjan perfectamente en la cabeza,
las antenas s= ven en uno ¥y obtro lade, prolongandose desde la
cabeza hasta el térax y parte media del abdomen. En ambos costados
del +&trax, se nctan las zonas alares, de coloracidn café,
Finalments los surcos abdominales se aprecian perfecatamente,
circunscribiendc anilllos completos. Transcurrido un término
aproximado de 27 a 36 dias nacen las mariposas. (Rojo, Op. cit.)

(-2 Seyphophorus acupunctatus Gyll. SinGnimo Seyphophorus
interstitialis Gyll.

El huevecillo de S. acupunclotus reacién ovipositado es de
color blanco, tornandose amarillento a medida que se desarrolla el
embridn. Tiene forma oveide y mide de 1.2 a 1.5 mm de largo por
0.8 mm de ancho aproximadamente.

La larva ya eclozicnada presenta tres estadios larvales. En
el primero la larva es moderadamente convexa, mide aproximadamente
S mn de largo, de color blance cremoso y cabeza café  clareo
brillante, su cabeza es libre, prognata, ligeramente mas larga que
ancha, con dos lineas muy angostas claras; las sedas prinhcipales
se localizan en la region anterior, con antena rudimentaria apenas
visible, ocelos presentes, das pequeffas protuberarcias en los
extremos de la frante. La cabeza estd unida al primer sesmento o
protérax ligeramente esclerosado, de color amarillo claro,
lobulado con 2 pares de sedas pequefias, el tercer segmento o
protérax con 1débulos poco esclerosados vy 7 pares de sedas
pequelias., Todos los segmentos del abdomen sory lebulados con sedas;
el ano est4a situado en posicidn ventral apenas visible, en el
décimo segmento.
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La larva del segundo estadio =s ligeramente convexa con  la

mitad postarior ensanchada, mide aproximadamente 1% wm, blanco
cremoso, cabeza café claro brillante. Mientras que la larva del
tercer estadic es ligeramente convexa con la mitad postericor  mas
enzanchada. apoda; mide de 25 a 30 mm de lonaibud. su Color  es
bBlatice cremoso con  pequalfias  wmanchas o 1ébulos  color  awarillo
maranija e la region dorsal, la cabeza es de color cafeée brillante,

la r= sarmina on uragonfil Su cabozxs ez ik
progreta muy ssclercsada, asi come el protérax  que  es  amarillo

cbscuro lobulado.

La pupa es de forma oval y mide 18 mm de longitud por & mm de
anchie; de color blanco cremoso tornandose obscura al ir nadurando.
lLa cabeza no se observa va que el proncto la cubre totalmente.

Las caracteristicas morfoldgicas de  los  adultos machoes vy
henbras son las mismas, ve que no presentan  dimorfismo  sexual
aparente. Su longitud promedic es de 11 a 15 mm, anchura de 4 a 6
mm, anchura de 4 a 6 me promedio, de colar negra brillante con una
firna purtuacicn en todo el cuerpo vy los #litros estriades. La
cabeza s de forma redonda, ojos compueshos muy grandes separadaos
en la parte superior y casi unidos en la parte inferior. el pico
es casi erecto, antenas insertadas en la base del pica. FPresentan
alas membrancsas bien desarrolladas aproximadamente de 16 mm, v
rermanecen dobladas bajo los @litros. Su cuerpo estd compuesto por
10 segmentos. (Siller, Op. cit.)

d. Cossus redtenbachi Hamm. Sindnimo Hypota agavis (Blazaquez)

Por los meses de marzo y abril las mariposas hembras ponen
sus huevos, en la parte inferior de las pencas de los magueyes, en
namero de 40 o S0, dispuestos por grupos de S a 6, y los cubren
con una sustancia pegajosa parecida a la goma; tienen la forma de
diminutos cilindros que miden medio milimetro de didnetro por un
milimetro de altura: su comsistancia es coriacea, la superficie
aspera y reticulada, y el color ocre cobscure. Pasados 13 o 20
dias, brotan las larvas aue se introducen por las galerfas Qque
labran, preferentemente se distribuyen ocupando la parte central
del "mayolote'. '

Las larvas son blanquecinas, ligeramente rosadas, miden de 3
a 4 mm, perforan la parte superficial y se introducen en los
tejidos blandos de la penca. Transcurridos de 14 a 20 dias, las
larvas han aumentado de tamafic, sufrern sy segunda muda Yy algunos
difas después, completan dos huevos cambios, llegando al  estado
adulto. Miden de S a 6 cm de longitud, la cabeza que es de color
café obscuro, esta ligeramente endurecida: el térax esta  formado
Ppor 3 segmentos y el abdomen por 10, con una consistencia
ligeramente coriscea. Los segmentos tiernen una coloracidn
rojo~carmin, mayormente pronunciada en el centro, llegando a ser
blanquecina en los flancos. Tiehe cerdas muy pequefias de color
café que por el dorso se orientan en 3 franjas longitudinales, al
uno v otro lado del centro; gsobre 1la cara ventral tiena 2 de
dichas hileras vy las cerdas son del mismo tamaffe. En la cara



~7
darsal del decimo seamenrto, hay un proceso quitinoese, parecido a
W cuerno, que s2 dirige oblicuamente khacia arriba, v en la cara
vertral del mismo, aparecean 2 protuberancias hemisféricas
proviztas de una depresidn lineal media, que hacen veces de pies
fijadores, ayvudados por una secrecidén mucllaginosa. Los  segmentos
toricicos, llevan en su cara ventral un par de patas, cada una
pravista de 3 artejos, terminandos el Ultimno an una ulia quitinosa.
£l tercero, cuarbta y guinto segmentos, llevan también uwun par de
patas suplemertarias,. de forma lobulada. La desembocadura  del
sistema respiratorio, se estableca a traves de 9 pares de estigmnas
laterales, con un ligero surco en medio de cada uno de ellos, de
color rajizo en la parts superior vy amarillento en la inferior,
la cabeza vy las partes cérneans som  pardas, las mandibulas casi
rnegras.

La primera muda se efectda a los 10 o 12 dias de haber nacido
el gusanro, mientras aparecen abrigadazs en los tejidos del maguey,
aefectdan 3 wmudas v va sepultadas en la tierra v en el momento
precico de volverse crisalidas, experimentan ura cuarta vy dltima

muda. AL terminar 1la estacion de lluvias y principiando el
invierrno, las orugas salen d= sus guaridas, recorran el tallae del
maguey vy se introducen en la tierra floja. Con ayuda de una

secracién forman una tela sedoea tupida, a la que se adhieren los
grancos de tierra. Asi pasan la estacidn fria, sin consumir
alinento.

Al finalizar la estacidn fria, ror el mes de febrero, las
crisAlidas, que han conservado wun color café obscurc, se ven
palidecer hasta tomar wn ligero tinte amarillo.

La mariposa ez negruzca, las antenas v el borde costal de las
alas antericres, 17 dias después de formade el capullo, tienen una
coloracidn amarillenta. Su  transformacidn en mar iposa dura
aproximadamente 40 dias: la hembra mide 18 mm de longitud por 35
de extremo a extremo de las alas, sJu cuerpo es velloso, de color
café clarco, que se hace blanquecirno al principic del abdomern: en
las alas anteriores se dibujan 2 franjas de color café
amarillento; en el primer par de alas., a expensas de esta frania
oblicua, se origina wun adorne semilunar, café  abierto hacia
afueras en el borde anterior, hay una mancha clara, triangulaar
cuya base corresponde al protdérax; sobre @l resto de la misma ala,
hay diseminadas abundantes manchitas café., Las antenas se
presentan como dos filamentos de coloracidon ligeramente miAs clara.

El macho mide 14 mm de longitud sor 22 de extremoa a
extremo de las alas, y presenta caracteres muy semejantes a los de
la hembra, con la particularidad de que tierne predominio de color
café obscuro, sobre el cuerpo v sobre las alas anterioress las
antenas son plumusas. (Rojo, Op. cita.)
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3, COMERCIALIZACION DEL GUSANO DEL MAGUEY

Hace alrededor de treinta affos todavia existian "cuadrillas
de quecarmros” que se dedicabant a extraer 1os gusanos durante las
tenmewi adas, los enmpacabamn vy los mandaban a México, "eso era del
dias a cual mas llaevaba sy manojazo de bolas'". En la actualidad
la cantidad de ausanos ha dismitnulido considerablemente, al  gradc
que hay personas que se dedican a "gusanear”, es decir a robarse
las gusane desde antes de las temporadas, de modo que cuando llega
el mejor tiempo para colectarlos va casi ne laz  hay., Esta gente
log vroba para consumo propio ¢ mas frecuentemente para vendarlos,
ya sea qQue los vavan ofreciendo por las calles de Aran o come casi
sienpre que sa& dirijan al mercado para ofrecerlos a personas, Qque
ya son recorccidas por la comunidad, v que compran  estos  gusancs
hasta en la mitad ¢ mencs de lo que loz venden.

No existe legislacion alauna enn la que se considere la
problematica del robo del gusarno del maguey, mas bien lo que se
pregenta enm los  habitantes del municipio, es una actitud
ambivalente frente & este hecho; mientras se apova la venta para
Poder conseguir gusano, hay una recriminacidn a las personas  que
lo venden, al estar concientes de que &l gusano que se vende, la
mayoria de las veces es productc del robo vy del dafo a los
magueves.

Se detectaron en el mercade a dos personas que en su  puesto
tietiers a la venta €l gusano, aunque no expuesto abiertamente, sino
Que la gente al sakber que 2llos son los que comUnmente los venden,
se los piden para comprarselos cuando tienen. El gusano se vende
por litro o por kile; la medida del litro se hace metierdio los
gusanos en un carton de leche de un litro de capacidad o en
cualquier otro recipiente del que <conozcan Qque su  capacidad
corresponde a un litro. En 1988 el costc de uwn litro fue de
alrededor de 35, 000 pesos y el del kilo de 50, 000 pesos; estos
precios pueden variar dependiende del vendedor o del +tipo de
gusano, aundque suelen caincidir v cada temporada su precico va
sjiendo mayor. Por ejemplo en 1987 el litro estuvo a 25, 000 pesos,
10, 000 pecos mernos que en: 1988, v en 1989 el kilo de gusano
blanco aesta a 80, 000.

.. El ofic pasado que of pe did  hartite gusano
pero me rete... amolaron  chibuahua, Pucg viene
la genle abi G  guwansar, ya cuando me d1
cuenta ya tode ewo de alld abajo ya le hab{an
dado al gusano”

Aungque esta actividad de gusanear ro dafa tanto al maguey
como sucede en el roho del mixiote, si perjudica la planta por el
hecho de extraer los gusanags cortando las pencas.,
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4. VALORIZACION CULTURAL DEL GUSARO DEL MAGUEY

Para los habitantes dal municipio de Apar, Hidelgo v sobre
todo para los adultas, ¢l gusano del maguey reapre ta "muchas
vitooaent, "alaco muy snludable"; se recornoce coma un alimenta  muy

rutritive v de sabor muy agradable. “Pa' nosotros el gusano es ura
dulzura porque cuando hay ausano comemos echando taguito”.

Hablar del gusano del maguey con los Apanences, ez abrir el
apetitc con  las descripcicnes entusiastas de  la forma de
consunirlo, perc al mismo tiempe €s  aflorar la  aforanza de un
recursc tan preciado qua se estd acabando. A  vecet aurque se
tiene, ez preferible verdarlo "porgue pu's valen tanto, mejor los
vendo vy me traigo frijoles, porque los gusancs son  carisimos. Yo
le friego a juntar gusarnos pero se que esta bolita vale dos, tres
mil pesos y con esos les doy de comer frijoles a mi  Familia toda
la semana’.

Aunquz no se ha detectado la presencia del gusaro del maguey
en alguna festividad de Apan, si e tiene el testimonio de wun
informante quien comentsd gque en San Miguel Mimiahuapan, lugar
carcano al FMunicipic, durante la Fiesta de la Santa Cruz el 3 de
mayo, ho faltaban los gusanos del maguey, era la seffal para
empazar & juntar el gusano blanco:

“Neog tacaba vestiir tas crucen con flores de
sotol el 13 de wmayo y pararlas ol 45, Entor's
ya cada quien se llevaba au cuchillite, sy
gancho; acabando de pararlaa nos reopart] amos
unos por un lade y otros por otro. .. s cuando
las pordbames, entons ya le comenzibamos a
dar, el 15 de mayo, comenzhbamos a darle al
gusanc.

Las "tompiatadas' ahora llamadas "convivios” son reuniones
que llevan a cabo un grupo de "socios”, desde hace 20 afNos en
Apan. Estos convivios consisten en hacer reurniones todos los
miércoles, en una casa destinada para ello, donde se 1levan
comidas tradicionales de acuerdo con la temporada. De modo que
hay convivios en los que esta presente el gusano del maguey en sus
diferentes formas de prepararlo. El nombre de "tompiatada”
proviene del nombre de los canastos en que transportaban 1la
comida: "tompiates". '

6. LOS HERBICIDALS ¥ EL GUSAMO DEL MAGUEY

Con la tecnificacién de la agricultura v el mavor desarrollo
del cultivo de la cebada, aumentd la necesidad de insumos. Fue 1la
introduccién vy uso incrementado de herbicidas y fertilizantes lo
que acasiond que disminuyvera considerablemente la poblacidn del
gusano del maguey, asi lo consideran en el municirio de Apan,
resaltando esto como la causa principal de que no haya tanto
gusano como antes:



E=z caracteristico an
de maguey para consumc,
encargandole a algdn campesino.
reculta facil, y todavia se vuslve mas dificil obtenerlo de

tamatio adecuxndo. Esta escasez 25 manifiesta constantemente en

50 -

PR Se tuvo que tecnificar un prco ta

agriculiura parque puss antos £ abonaba con
abono de animal, la coca de borrego y de
vaca, ose 086 el abono fr Qgén. Ahora 8¢ echa
urga, w6 oecha el megro, so hecha ol amoniace
anhi dride tola de abones, Y los horbicidas.
Artes nomda a6 matabao la herkag itrabajendo a
trempo o B0a e uoled harbac haba Y dejaba
que crecrara la hierbita para denputrs
voelver a wvollear la tierra v a0 perdia la
hierta queo salla, poro ahora no hera s
barbecha, se dobla ¥ apurte do olls £ le echa

abone ¥y ol herbicida despuds cuande ya nacid  la
hierba, cuando ya nacid ol joglittite. -

nios que aportan los informantes:

T En ol maguey  chiguite habf a una patemita
que ponia su huevito en la penca vy ya de ahi, ¥y
cree nacfa el gusanite v luego ol qusano se
metfa o la penca ¥y iba  comiendo, 1iba creciendo.
Poro ahora vya no hay, porquoe hachan matahisrba
y todas maas cosam, se ha muerte la  poloma wato

y ya no hay."

"+ . . Antes havfa much{ simo gusano pero
desgraciadamente 1o principal que lo ha acabado
o3 la fumigacidn. ..

1z actualidad encontrar con dificultad
ya sea comprandelo en el mercado
Corisequir un litro o un kilo va ne
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IX. DISCUSION ¥ CONCLUSIONES
Al ser &1 gusano un recursc alimenticio derivacdo del maguey

se inhcluye nhecesariamente esta plamta gue  a tentde w papel
sobresaliente e varios pueblas de la Albiplanicie Mexivana v gus

come tal, no pueds zar vista por la comunidad como o opunba v
aparte con respecte sl guzano -que  ha constituido wn vecdadero
matrjar, come se ha  podido comprobar  perzotalmente vy fe ha
constakbado & través de la significacion cultural gque  tiens  entre

108 apranenicas-, SN0 gue ol magusy el meadio fundomental  a
Lraves del cual el ausano pusde subsistir tanto ratuaralmente como
culturalmente., Ezto sigmifica qgque 2] valoar propioa gque pose: el
gqusarnc del maguey e debe en parte a la planta hospedera, vy por
tarto 2l estudic del auszana dzl  maqguey Tonlleva a un estudio
conjunto del masusy vy sus diversos productos, entre  los que =e
incluye al gusanc, aus viene & ser &l mobive central de este
trabajo.

Al referirse a la Ciwlad de Apan o al muanicipioco del wmismo
nambre. se asocia casli aeneralmente con la idea "los pulgues de
Apan’, al tiempo gus viernen a la mente los  tradicionales gusanos
del maguey v loe mixiotes. Sin embargo, contrariamente a lo que se
podiria esperar en la tipica regidrn del municipio de Apan, existe
en la actualidad una escasezr del maguey v  sus productos. Esto
resalta al hacer un recorrido por sus campos, en donde predominan
otroz cultivos v los maoueyves se observan generalmente  dalados vy
alvidado=.

A primera vista 1o gue aparece entonces es la evidencia da
una desmitificacidén, sobre una zona Utipicamente reconocida como
productora de gusario de maguey, asi como del pulgque y uso del
maguey en general. La situacidn en &l municipio de Apan del usco
y manejo cada vez menor del maguey v sus proeductos, atiende a
varias causas que se hahn venhido presentado a travées del tiempo vy
que en ocasiones se han debido a intereses particulares gque el
Sistema Capitalista ha generado en el palis.

Uno de los factores que ha provocado el desinteorées por =) usao
del maguey es el de los impuestos sobre el pulque que son cada vez
mas altos, proveocando que su elaboracion v comercializacién no sea
redituable. El1 pago de impuestos ha sido una tendencia que se
presentd desde el cataclismo de la conguista, debido al papel
cultural fundamental que jugaba el maguey v el pulque para los
antiguos mexicanos (Gongalves de Lima, 1986). Tanto el pulque como
al maguey v el resto de sus productos vy usos han sobrevivido, a
pesar de gque los impuestos sobre la bebida vy en ocasiones sobre la
planta, siguieron siando un mecanismo de accidn en contra de la
elaboracién del pulque, ain después de la independencia de México
(Hernardez, 1979). £n la actualidad esta causa prevalece, de tal
manera 9dque la poblacidén del municipio se ha alejado casi
totalmente de la produccitn v comercializacién del pulque a pesar
de que hace algunos aMNos esta regidn era importante productora a
nivel nacional.
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Aunado al problems de los impuestos decde hace algunoz  affos
se ha abligade a los productores que la gradacion zlcokhdlica i la
elaboracion del pulgue sea menar del 87 ya que de no cumplir  este
requisito el pulgque &z desechads en las aduanrnas provocindoles
fuertas pérdidas. La elaboracion del pulque sinteética que al no
ser valorizado por los robladores, ha Crado un desinteres  por lés
bebida v su elaboracién ademas de estar pasedo & v Brecio iy
bajo. Habria que incluir también dentro del PIrocesa de
desvalarizacion del pulque, las fuertes campafias publicitarias de
otras bebidas que con de facil acceso v que se han  introducido
conforme los medics masivos de comunicacion han aumentado en Apan.

No obstarite cabe ressltar que el aprecic tradicional de este
praducto. ha provocado su  sobrevivencia de tal mode que adn
axisten personas qQua de manera particular producen pulque con el
proceso tradiciconal, a pesar de las desventajas lo elaboran para
consums particular v para comercializarloe =18 1o posible,
canvinando casi siempre asta actividad con el cultive de cebada.

$1 ge considara que el pulgque era el principal producto
comercial que los apanences elxtenian  del maguey, fue necesario
instrumenhtar otra fuente ecordmica para la subsistencia de la
comunidad. Existern doz fuentes principales, que desafortunadamente
vieneti dejardo al margen el cultivo del maguey vy la explotacidén de
sus productoss por un lado la venta de mano de obra en el Complejo
Industrial de Ciudad Sahagan, primerc como albafiles o pednes v
posteriormente comna obreros. Y la otra fuente es la de generalizar
el cultivae de la cebada sustituyende al maguey, tomandoe en
consideracidn el apoyo técnico brindado por el Institutc Nacional
de Investiagaciones Agricolas y las aparentes ventajas comerciales
que ofrece Impulsora Agricola.

La introduccidn del Complejo Industrial con su Area de
influencia, representa un claro ejemprlo de provectos estatales de
"madernizacidn” que carecen de planeacédn vy del estudio del impacto
que estos ocasionan sobre los grupos étnicos y sobre sus recursos
naturales, reconocidos 1Y valorizados cultutralmente COn
antecedentes histéricos de cientos de afios.

LLa incorporacidn de la’ industria a la ZoNa, produjo  un
cambio de valores culturales entre los pobladores, desarrollando
una ideolog{a de "progreso material” generalizada principalmente

entre la poblacidn contemporamnea: esta prefiere zu insercidn en la
industria para obtener wna ganancia econdmica mavor que la
obtenida en las mal pagadas Jjormadas en el campo, pretendiendo
alcanzar asi una forma de vida con mAs comodidades y servicios.
Cori lo que se ha atentado contra 1os recursos naturales, sus
valores culturales y nutricionales. Con respecto a estos Ultimos,
se han sustituido los alimentos autédctonos como los gusanos v la
flor del maguey, pPor las "irmovaciones alimentarias” que han
penetrado a la comunidad. Asi la desnutricién ze vuelve tambien un
rproblema de conocimiento y valorizacidn cultural de los alimentos.

El cambio a una posicidn econdmica mas alta no se reflej¢ en
un consumo acorde a los requerimientos, sino en la adgquisicién de
productos a los que la publicidad otorga mayor prestigio, que:
cuestan mas y nutren menos.
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La otra fuerza productiva en la quz se 1ncidid  cone  wuna
posible fuente de desarrcollo econdnmico an la  comunidad Tue  la
generalizacion del cultive de la cebada, que tiena sus
antecadentes en la Colonizacidn vy que en la actualidad responda a
la demanda de la industria cervecera, arovado con  investigaciones
realizadas e impulsadas por institucionaes gubernamentales,

supuestamente para el '"mejoramiento del campo mexicano”. Sin
embargo, esta situacidn solo ha aterdido al intejés del des:arallo
de un "madelo tecnoldgico impuesto por el Capitalismoe en el pals,
que no solo determina la imal a de realirzar la produccidm.  sino
tambiérnn lo que se produce, sus cantidades v  sus consunidores'.
(Teledo, et.al. 1987)

De esta manera al abandonar €1 manejo del maguey, integrado

a los demis cultives que se efectuan =1 &1 municipio de Apans
ademas de la pérdida del conocimiento tradicional de estos
recursos los campesinos colo se inclinan hacia al desarrollo

material, as decir al manejo de lo mas rentable descuidando por
otro lado lo mas adecuado dezde un punto de vista ecolégico. El
tipo de suela vy de relieve e &l municipio, requieren para el
mantenimiento de los suelos el cultivo del maauay, de otra manera
con la generalizacidén del cultivo de la cebada, ademas del riesgo
de que sa erosionen log suelos aumenta considerablemente la
necesidad de la incorporacidén de  insumos vy magquinaria que
encarecer: fuertemente la  produccidrn agricola. La consecuencia
final a5 la pérdida lacal de su potencial productive que respond{a
a las necesidades familiares y de la region.

Con la gemneralizacién del cultive de cebada se ha llevadoe a
la pérdida de la auteosuficiencia alimentaria local, por lo que los
recursos alimertarios se tienen Aue importar de otras reasiones,
consecuentemnente encarecisndose. El interés por el "aumernto de la
produccidén (cebada) y las nuevas normas de consumo fue estimulado
por la concepcidn "desarrcllista”, que estaba mAs interesada en un
tipo de "crecimiento” industrial (industria cervecera) que en un
auténtico desarrollo ecosistémico". (Vitale, 1983)

La situacidon que agueja al cultivo del maguey en &l municipio
de Apan, arrastra con la produccién de sus darivados, de modo que
las causas que han provacado la dismirnucion del manejo de esta
planta, son las que determinaron la escasez productiva del ausano
de maguaey. Adem4s su escasez ha ocasionado su encarecimiento y el
desarrollo de problemas sociales como los gusaneros (o les
mixicoteros). Mientras que antiguamente se respetaba generalmente
las temporadas para colectar los QUSANOS, incluso habfa
festividades qQue marcaban dichos periodosy en la actualidad, el
sistema comercial ha provocade el rompimiento de los ciclos,
impidiendo el desarrollo natural del recurso, con lo que aunadoe a
la escasez del maguey, se esta provocando la extincion  local de
este recurso (Fig. 13).



Figura $8. Causas de la probable axtincidn del gusano

del maguey, on &l municipio de Apan Hidalge.
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Exigte taumbieén wm contraste importante, en la wmanera  de

extraccisr, de joz gussnos: antiguamente se conservaba aquel maauhey
del que sa cbbtenfan 19% auzarms. protegrends las  perces  davadass
actualmente se cortan complatamantsa las pencas para edtraer hasta

un solo ausanao, dafando el maquey. O bien los dejan  tirades una
ver que les han extraide los “"chinocuiles'.

La pérdida al pasar del tiempo, del conoccamiento  tradicional
por patrte de la comunidad ecasionan gue este saber fundamental
parra 21 desarvoello de las resiones templado mubbhdmedas del pals,
tisnda a extinguirses 1l que na =Solo tiene cohsecuencias
eceldygicas al hacer un uso iradecuado de eastas =zonas, atentando
contra su  vocacidn natural de produccion, sino  también  trae
consecuencias culturales sclre todo en lo que respeacta a 1a
valorizacién de recursos alimemticios tradicionales; tal es el
caso del gusano del maguey, aue constituye una  fuente importante
de gragas y proteinas en la dieta de la poblacidn.

Feta desvalorizacidn conjuntamente a la peanetracidn de
productos que no represantan fuenbes  resles mnutritivas, se
estructuran como causa de desmuitricidn de la poblacidn (Ramirez,
et.al., 1973) vy la pérdida de recursos que son imprescindibles en
la alimentacion rvegionmal. Por lo tanto, la valorizacidn cultural
de los alimentos autédctoros, es un factor importante a  considerar
para su reincorporacidn, en la dieta de la comunidad.

La resultante Tinal de este= analisis es la determinacion de
la capacidad de productividad actual y futura del municipio de
Apan, lo aue estid en intima relacidn con su destine (Rioja, 1987).
El cultivo de cebada == una empresa gue no solo obliga a 1a
incorporacidn de insumos y maquinaria con la consecuante
alteracion cultural; también ez una actividad productiva qua a
futuro empobrecera la regidén encaminandcela a la desertificacidn,
puesto que aunque la mecanizacién y la incorporacién de insumos
permitice la elevacidn de los rendimientos inicialmente, va se
astan observando efectos contraproducentes como la creciente
erosién de los suclos, a falta de una barrera natural -~ como la
constituyen los magueyes- y el empobrecimiento cada vez mayor del
suelo producido por los requerimientos nutricionales de la cebada.
Cor relacidén a la introducién de fertilizantes vy herbicidas, han
provocade la extincidn de algunas hierbas que tuvieron gran
significacion en la dieta de la poblacidn. Aundque el gusano detl
maguey no ha desaparecido completamente, a partir de la
introduccidn de dichos insumos, la produccién ha decrecido
rnotablemente.

Cuando los gusanos del maguey son analizados como una
"plaga", se asocian con los fuertes daflos que causan a la  planta,
provocandole incluso la muerte (Sellers, 19513 Halfter, 1957;
Cisneros, 1980; Garcfa, 1981 y Pineda, 1983). No obstante en este
tipo de estudios, no se toma en cuenta el papel del hombre como
ragulador de estas poblaciones, al utilizarlos como alimento. Es
por tanto cuestionable que el impacto de estas "plagas" sea
destruir los magueyes, si se considera que mientras se plantea que
los gusanos de maguey son la principal "plaga" de los Agaves, S&
sabe que en el caso especifico del municipio de Apan, era
importante productor de pulgque a nivel nacional, Y que



L

cimultareamenta existfan "cuadrillas de gusancroz” que vendlan
diarianmente durante las temporadas, cajas de gusanss en  las
aduanas del pulgue, para ser llevades a la Ciludad de México
principalmente, donde eramn consumidoes, e modo que en ezte  caso
mas que Eroveocar Jdaflo a los maguasyes, son plagas gue servian  de
muy tuabaritivo vy oeran fusnbte de recursos monshtarics: &l
LY

al Ly
miemo tismpo que se protealan Tos  magueves, para  Tue =igulio
produciendo «1 resto de sus derivadocs.

La influencia del hombre, como reouladotr de las pueblacionas,
puade sayr demostrade por los repartes de que en viveraos de

praesaentan gstas llegan a causar grandes

y Siller, 1!

- cyEhola 5

. (Pineda, (7

magueyes
pérdida

No se trata bLampoco de @liminar el cultive de la cebada, mas
bien lo que s& ragu 2 zs la definicidn adecuada de areas
destinadas .a su cultivo y &1 cultive del maguey quie 25
imprescindible en la raaidn. Al mizmo tiempeo se requiere =l
dezarrollc de estra ; que ayuden & la conservaclidn  productiva
de la zoha, por med =1 raescate dz laz tecnclaoglas v los
recursos tradicionales localas.

00

Este tipo de estudios, @ contraste con los gque s&  realizan
en algqunos drgancs  estatales, en lugar de  corresponder al
"caracter destructive que implica el avance de  las  fuerzas
productivas, deben desarollar alternativas que pongan a la ciencia
v la técnica al servicio del hombre. Fara dejar de avanzar a
ciegas o irmstintivamente en la obscuridad del sistema al que
estamos encad=nades”. (Cepeda et.al. 17284}

¥. CONSIDERACION FINAL: EL ESTUDIC ETNORICLOGICG MAS ALLA DEL
RESCATE DEL. CONQCIMIENTO TRADICIONAL

Lazs diversas manifestaciones sobre gl gusano del maguey, asi
como del maguey v el resto de sus uses v darivados, por  los
habitantes del nunicipic de Apar Hidalgo, han paermitido
principalmente dos cuestiones: el rescate de elementos del
conocimiento tradicional sobwre estos recursos, v la definicidén de
causas ¥y consecuenclas del abandono dal manejo y produccidn del
maguey Yy sus productos, con la consacuantea pérdida de
conocimientos, que son basicos para el desarrollo productive del
municipio.

La comunidad del municipio de Apan, que trabaja o ha
trabajade el campo, esta clara en cuanto a la necesidad de 1a
preseéncia del maguey en la reglién y reconcce también, el impacto
adverso que han tenido los siguientes factores: el Complejo
Industrial de Ciudad Sahagtn, la presencia de Impulsora Agricola
como  fFilial de la industria cervecera, cor apoyo de
investigaciones del INIFAP, y las imposiciones de la Secretaria de
Salud (5.Sa.) para la elaboracién de un pulgue gsintético.
Organismos que a través de sus politicas han ocasionado 1la
sustitucidn casi total del recursa.
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En relacion al papel ecolagico.del maguey, - los habitantes del
manicipio lo rezaltan por su importancia para retener y formar el
suelo. La sustitucion ademid:s de propiciar la  pérdida  del suelo.
que es evidente, lleva a 1la desertificacidn del municipico. El
monocultiveo de la cebada ha encarecido la produccidn aoricola, no
solo econsmicamernte por la necasidad de  lhcorporacicen, cada vex
maycr, e insunes y masulivaria, sinoe Lambiden ecoldégicaments por la
modi flocasion de la estructura natural  global aque permitia el
aprovechamiento intearal e obros  recurzos,  Sue han sido
axtaermipados por el desarrocllo de welagss qre afeoctan al
moncocul Live, coma sueedid durante el ciclo dae (%88,

Otra  co

souencia que  ge  deriva de la sustitucion  del
policultivo d magueay, maltz, frijol vy habe ez la péardida de la
autosuficiencian alinme local que  eroveoeca la necesidad de
importacicn de log olinentos, lo que ocasiona su encarecimiento
por un lado. v For otro la fermacion de un sustrato adecuado para
la penetracidr de "alimentos” por medio de campafias comerciales,
que destruyen el valor vy la identidad de los recursos locales, es
decir de la cultura propis de los habitartes dael municipio.

ar ks

diagnosticn gueda incluidoe en un esquema que implica
factores a ientales, culturales, preoeductivoz v nutricionales, a
traves de la parbticipacion comunitaria  gue reconoce 1a
problematica local, as capaz de plantear alternativas de  solucidn
y definir los baneficies derivados que debern zer Gtiles para la
Formulacidn  del Plan de  besarrollo Municaipal, orientado al
reestablecimiento de la capacldad productiva, desde wun punto  de
vista ecozistenico o ecoldgicamente rantable v sostenible.

For medio de la especializacidn productiva basada en  la
vocacidn natural de la region representada fundamentalmente por el
cultivo del maguey, se provocarfa una menor inversidn de  insumos,
se propiciaria el rescate de recursos tradicionales que se
requierern en la regid4n y evitaria el desarrollo de problemas
sociales, como lo constituyven los gusanerns vy los mixioteros.

En este sentidoe, el municipio visto come nivel de gobierno,
debe convertirse en riector y promotor de su desarrollo acondmico,
1o cual es congruante con las politicas oficiales; se ajusta a las
propuestas planteadas por el Presidente de la Republica en su
discurso de toma de posesién, relativas al tercer acuerdo
nacional, que es el del mejoramiento productivo del bienestar
social popular (Salinas, 19838), y son ratificadas en el Plan
Nacional de Desarrollo 1989-1994 (Mares, 1989), en sus apartados
sobre Fortalecimiento del Pacte Federal, Sistema Nacional de
Planencidn Democratica y Proteccidn del Medio Ambients. {(Salinas,
Qp, cit.)

Con el aesguema de autodiagndstico de la problemidtica y con la
participacidn corresponsable de la comunidad local, reconocida
durante el desarrollo del presente estudio, en @l que la propia
comunidad define sus problemas, es capaz de proponer soluciones
que la involucran, e identifica los beneficios ambientales,
culturales, nutricionales y productivos derivados de su propuesta
de solucidn, s precisamente con el esquema que ha sido consebida
la tGnica posibilidad de instrumentacisn efectiva del Programa
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Nacional de Solidaridad (PRONASOL),  planteade por el actual
gobiarno de la Repablica.

El & de diciemnbre de 1988 = publicd en el Diario Oficial de
la Federacidn, el Acuerdo por €1 que se craed la Comisidn  del
Proarama Nacicnal de Solidaridad, como “"un organce de cooradinacion
y derfinicien de  politicoz, egttrateqlas v acCiones  Quee e @)
ambito de la Administracion Fublica Fedsral se  eme WG, pPars
cambatir productivanante ros bajos nmiveles de  vida". (b.Q.F.,
1983}

Entre las funciones de esta Comisidn se incluye “acordar la
2jecucidn de accionzs orien =z en especial, a la atencidn  de
miclecs indiaenas y de la poblacidn de las zonas aridas y uwrbanas,
afeckadas por deaficioncias @ materia de  salod, educacidn,

alimentacior, vivienda, enplec v provecios productivas”. Asl como
"acordar la relacidn de pragramas de  ivwvestigacidn v dasarrvollo
tecnoldgico, de capacitacidn de recursos humancs para los nacleos
indigenas v la poblaciarn da lag zonas Arvidus v urbamaz” en  los
CRINPOS Gue se mencionaron anteriormente. (D.OLF., Op. cit. )

La Comision del RRONASOL, cuenta cony un Consejo Consultiveo
que Tue instalado el 3 de abril de este afio  (Urela, 1989)., Al
respacto cal resaltar la participacidn e diche consegjo de 1a
Biologa Julia Carabias, auien ha destacado, junte con su equipo de
trabajo, por sus recientes experiencias en el Area de produccidn vy
consarvacidn en el municipio de Alcozauca, Guerraro. {(Carabias Vv
Toledo, 1989)

El PRONASCOL se complementa con la puesta en wmarcha del
Programa Nacional de Cormcertacion Agraria (PRONACONAR) , 21 31 de
marzo dal presente afio. En este programa se sefiala gque "conforme a
la identificacidn de vocaciones regionales y a las formas de
tenencia, es indispensable que se produzca mias de aquello donde
mejor se dé v mayores ingresos originae. Méxice debe arrivar a un
esquema de especializaciédn agricela regional, que aproveche al
maximo la potencialidad de nuestro suelo. Para ello la inversién
al campo seriA promovida para que genere tecnificacidén, propicie el
surgimiento de agroindustrias e induzca a una creciente oferta  de
emplec. Por lo que se diseRaran programas, que permitan sacar
provecho de las caractertisticas productivas de cada regidn”.
(MagafMa, 1989)

A través de ambos programes  nacionales mencionados.  se
propone Tomerntar o  instrumentar los  planes muniicipales de
desarraolle, de forma tal que den respuesta a laz necesidades de la
comunidad. Pe esta manera los municipios deben convertirse en
actores de urna estrategia global de desarrolle (Magafta, Op ccit.).
Ya que come han sefalado Toledo, at. al. (1989): "La divisidn
municipal constituve un nivel apropiado para realizar 1a
planificacion de las actividades productivas primarias desde wun
enfoqua ecologico. Esto se debe a su tamafo ~ya aue la uwnidad
productiva y/o comunidad rural resulta demasiado fino, y 1a
entidad federativa o estado demasiado ammplio- v al hecho de que el
municirio es la célula basica del sistema politico mexicano y por
lo tanto es el mejor espacio para que 1oz habitantes participen
de forma directa en la planificacidén v 21 uso de los recursos de
cada ecosistema".
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Ern la aplicaciésn del PRONASOL. y el PRONACONAG, en e1 estado
de Hidalao, &z preciso el reconocimientco del presente estudio que

contlene  puntos de convergencia  coen los ohjetivos y las
metodalonias de los programas citades. A1 misma tiempo ag
Nnecesaric enriyquecer o [alxlgl investigaciones mas profundas,
sncaninadas a la definicidn de actividades ocoordimadaz de  las

depandancias publicas, con el objeto Jde gue la @laneacion  deid
dezarvrollo en &l mumicipic de Apan, loare sus ohjetivos.

Ert =1 Sector Asropecuario, la Secratarisa de Agricultura v
Hidraulices (SARH) , @& Lrav bz los  distritos e
desarrolle rural nvolucrados, e Formular o instrumentar  cus
programas, proyectos v acciaon moda que ne 52 contrapongan
dentro del misma sector vy s @ e raalnente al beneficio  de
la comwuradad. Asi, entre el voooba CONASA,  debe  habar
coordiracién para la definicion cowmplensnbteria de programas  de
desarrollo v para que no resuslien antaasnicos. Al mismo tiempo que
el INIFAP apova &l cultive de la ceba  corn sus  anvestigaciornes,
debe considerar 2l cultivo del maguey qua es imprescindible en la
regidn. For su parte la COMAZA de tomar en cuenta los aportes de
la comunidad en la alaboracion de sus programas v verdaderamente
promover =1 cultive del wmagusy vy la comarclalizacion de sus
derivados.

Con respecto a la Impulscra Agricola, «s necesario que  se
ravisen sus politicaz v les mecanismos  que impone en la
comercializacidn de la cebada. para evitar los Fraudes 4que viene
cometiande a los productores. Es importante corsiderar tambidén el
efecto que tendria =1 deficit de cebada maltera que se provoca a
la industria cervecera, por la escasa produccion que hubo en 1988
y muy probablemente se tenga en 1989, tanto en Hidalgo como en
Tlaxcala, va que segun los campesinos e exigird mias cultivos a
los cebaderos del Bajlico, que estan en condicionss de responder par
sus sistema de riego. Por lo tanto la Impulscora Agricola comprara
solo la cantidad que necesite, al tener un considerable excedente,
lo cual afectara no sole al municipio de Apan, sino a todo el
Estado. (Gaorna, Op. cit.)

En el &mbito del Sector Ecologia corresponde a la Secretaria
de Desarrollo Urbaro v Ecologia (SEDUE) la responsabilidad del
control de la erosidnm, la investigacidn del uso potencial y el
aprovechaniente racional de leos recursos naturales. Esto obliga a
que deba haber coordinacion intra e intersectorial. para realirar
acciones quz se complementen vy no que se contrapongan.

En materia Cultural, es necesaria la participaciéon del
Instituto Nacional Indigenista (INI), del Instituto Nacional de
Antropeoleogia e Historia (INAH), del Institutoc de Investigaciones
Antropoldgicas (ITA) de la UNAM y 1la Secretarfa de Educacidén
Publica (SEP), en la identificacidn y promocidén de la identidad
cultural local. Sumado a lo anterior, em materia nutricional se
requiere la intervencién de la Secretaria de Salud (SSa) y del
Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia (DIF)}, gque
desarrcollen programas de revalorizacisn de los elementos
nutricionales locales. para su reincorporacién en la dieta de los
habitantes del municipio.
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Como banca de desarvolla productive. al Hanco Nacignal de
Crédito Rural S.M.C. (BANRURAL) le corresponde @l otorzamiento de
créditos opartunos vy cuficientes, que apayen  1los Frogramas

productivas gque se definan en la regidn.

En relacion IOy [o= evapens Lo Frreductiven: 1 cle
comarcializacid, es 1o > un &ndlicis de los criterios
que normen el control sanitario, la gradscidn del pulque, v su
precic de venta.

o banhe hac

Esta idea germral de la necesidad de participacidn  integara
de las instituciones, permite reconocsr la importarncia del trabajo
interdisciplinatrio, en el que el bidlogo, =& travées de su
formacién, debe adquirir una visidn que lo  vincule <oy todos
estos aspactos,

Las experiencias acumuladas en materia de aprovechamiento
racional y sostenible de los recursos naxturalez en Alcozauca
Guerrero, comntando con &l apoye de profasichales de  la  UNAM,
Universidad Autdnoma Metropolitana (UAM) e Institucicones Estatales
y Federales; asi comoc en materia de contrel de la contaminacion,
restauracidén ambiental y ordenamiento territarial en Tepotzotlan
Mexico, sustentada en un egquipo minimo compuasto por dos biologos
egresados de la UAM, permiten considerar la posibilidad de
orientar las actividades de formaciomn experimental, en todas las
disciplinas, hacia fines practicos que propicien la generacidn
de informaciorn atil para la plansacion del desarvclleo integral del
municipic. Superando la etapa de la realizacion de estudios que
Unicamente sirven para cubrivr un requisito acaddmice v despuds son
olvidados, y rara hacer realidad el principio clasico de
vitwculacidn entre la investigacidn superior y las necesidades de
la sociedzd. {(Mejia, 1989)
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®XI. GLOSARIO

Acocote. Instrumento a modo de tubo, con el worificio inmferior
terminade en punta, utilizado para extraer el aguamiel del
“mesontete”. Generalmente se =zlabora con el frute de la “"clzbaza"
(Lagenaria sicerarea), con madera, o mAs recienmtemente con fibra
de vidrio.

Acocote con llave de cuerno de toro. Acocote hecho ocon madera o
con el fryto de la calabaza, incertindole un cuernc hueco de  toro
en la parte inferior.

Aguamiel. Secrecidn rica en azucares que se produce en el
"mesontete” del maguey. Es un liquido cristalinmo con una densidad
ligeramente superior al agua,

Ahuahutle. Huevos de hemipteros (chinches) acuatices, de las
aspecies Krizoausacorixa aztecea, K. femorata, Crosislla
mercenaria, C. toexcocara y Notonecta untfactiato. Es conccido
tambiern como "caviar mexicanc”. Se consume en @l Vallle de México,
Guanajusto y Michoacan.

Alcabala. Impuesto que se pagaba al gobierno en el tiempe de la
independencia.

Almicigo., Luaar preparado para la germinacion de semillas, y poder
setr trasplantadas despues a otro zitio,

Alzador. Persona que se dedicaba a extraer el aguamiel con el
acocote.

Apache. Utencilio a modo de <coiin, generalmente de fibra de
maguey, que se usa como protector en la parte dorsal de los
burros, cuando transportan alguna carga como las “castafas".

Atoronarse. Se dice de un maguey que "o fue "Capado'
correctamente, es decir que no se le extrajo completamente el
meristemo del escapo floral y vuelve a crecer.

Capado. Maguey al gque se le extrajo el meristemo del escapo floral
("huevito"), para poder ser raspado y que empiece a producir
aguamiel.

Capitin. Rango que se obtenia en el “"tinacal”. La persona- que
alcanzaba este rango tenf{a a su cargo. el cuidado de los
tlachigqueros para qQue "rasparan" l1os magueyes.

Capén. Forma de nombrar a un maguey que va fue "capado”.

Castafa. Recipiente de madera en forma de tambo, en el que se
transporta el aguamiel al "tinacal".

Cogoyo. Hoyo hecho en la tierra para cocer algun guizo, el cual es
cubierto con pencas de maguey. Para el cocido se hace un
calentamiento previo con leffa encendida, de unas rocas que son
depositadas en el fondo del hoyo.
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Coronilla, Canjunto de peguefics magueyes due  se reprodudcen
asexualmernte vy aue se localizan alrededor de 1a baze de los
maqueyes maduros.

Descoye. Sindnimo do deshojar. Separacicon de las hojes o pencas
Jjovenes que  se  encuentran unidas en 2l <entro  ("mevolote"),
conforma un masuey va creciernda.

Descubrir, Tiempoa qua se deja un maguey después de sar capados
para que se pusda empezar a "raspar”

Dragén. Soldado aue hacia el servicio albermnativamente & pie o a
cabalkla.

Enguisharse. Irritacion dermica con ardor v comezéon al poner ens
contacta la piel con el "metzal" o com la porcidn interna de las
pencas.

Escamcoles., Estados inmaduros (huevos y larvas) da los hymendpteros
{hormigas) de la especie Liometopum apiculatum, Que se consumen en
el Estado de México, Hidalga, Tlaxcala, Zacatecas. Oaxaca v
Chiapas.

Escoyo., Sindnimo de cogovo,

Escurrir. Dejar secar un maguey a la intemperie para poder ser
trasplantadao. Un maguey si es trasplantado sin  ser escurrido se
pudre.

Eslabén. Instrumento metalico de tamafio pequeRio en forma de anillo
alarqado, utilizado para afilar el "raspador". Cuando se pasa por
el borde de una de las caras del raszpader, se conoce como “romper
el filo", y cuando se regresa en direccidn opuesta por la aotra
cara se denomina "asentar el file". Esta forma de afilar el
raspador en dos tiempos, se hace las veces necesarias hasta
obtener el filo deseado y cada vez quae ze va a taspar un maguey.

Hijuelos, Peguefios magueyes, que crecen por propagacidn
veaetativa, formando la coronilla.

Hilo del maguey. Es el momento en que se considera que un maguey
esta listo para ser preparado con el fin de que empiece a producir
aguamiel (capar). Estc se recoroce cuando se adelgaza el
"mayolote” por la separacidén de las hojas, v en la base de estas
la pUa lateral deja de aparecer.

Jumiles. Ninfas comestibles de las especies de hem{ pteros
{chinches) ELuchistus egglestoni, E. strennus, £. =zopilotensis,
Edessa mexicana, E. petersii, E. conspersa y Atizies sul futus. Se
consumen en Morelos, Estado de México, Puebla, Hidalgo, Veracruz,
Guerrero vy Morelos.

Legua. Medida itineraria (perteneciente a camincs) equivalente a
5527.7 metros.

Mayordomo. Rango importante Aue se alcanzaba en un “tinacal". El
trabajo de una persona con este rango era la elaboracién del
pul que,
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Mosontete. Espacio gue aueda libre al elimirnar 21 meristema del
ascapo Floral ("huevite”) y el condjunto de hojas was Joveres que
se localizan en 21 centro del maguey (hojas irmaduras del centire
Jdel "meyolote”)., Es la parte del maguey qua es raspada durante sy
etapa productiva de aguamiel.

Metzal., Tejide que e estratdn al "raspar” €1 maauey. Es el tejido
Qque cubre el espacio que aueda libre al ser "capado" el maguey
("mecontete) .

Meyolotle. Corounto de hojas Jjovenes que se encuentran agrupadas en
el centro del maguey.

Mixiote, Epidermis del haz de las hojas o pencas del maguey, qua
es utilizada para cocinar algunos platillos.

[\
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Pifia, Tallo del maguey del cual salen hacia la parte superior 1
pencas, vy hacia la parte inferior laz ralces.

Punta. Pulgue recién elaborade gque se inccula en el aguamiel para
que fermente v se tranzforme este ultimo en pulaue.

Raspador. Instrumento metalico en forma de pala manual utilizado
para razpar el "mesontete” del maguey vy extraer =1 '"metzal”, con
al fin de que la planta produzca aguamniel.

Raspar. Accién de tallar suavemente la parte interna del
"mezcntete”, al mismoe tiempo que se va extravende el "metzal",
para que el maguey produzca el aguamiel, como secrecion de la
herida que se le proaveca al ser raspado.

Tanda. Numero de magueyss que cada tlachiquare explota.

Tinacal. Establecimientce donde se deposita el aguamiel para la
elaboracidn del pulque, a traves del procesce de fermentacion,
realizado en tiras que son exclusivas para este procesco.

Tlachiquero. Persona que trabaja el maguey v elabora el pulque en
un "tinacal”.

Vibora de agua. Lluvia prolongada y abundante.

Viejada. Conjunto o tanda de magueyes que ya se han dejade de
"raspar”. Tambidn a estos magueves se les dice que va “caveron'.
Antiguamente eran utilizados para ensefiar a ‘raspar"”  a  nuevos
"tlachiqueros",
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