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INTRODUCCION.

Administracion de Inspeccién Federal de Carnes, el servicio es administrado por el Departamento de
Empacadoras de la Direccion General de Ganaderfa, de la Secretarfa de Agricultura y Recursos Hidrauli--
cos,

La Ley de la Industrializacion Sanitaria de la Carne, Tipo Inspeccion Federal, fué expedida el 31 de -
Diciembre de 1949 en el Diario Oficial del 17 de Enero de 1950 y el del 13 de Febrero de 1950, ademas de -
los Acuerdos Adicionales, estd claramente explicado en ella: declara de utilidad pdblica los establecimien--
tos como son: los rastros, plantas empacadoras, enlatadoras, frigorificos, etc., y el prop¢sito de evitar —
la utilizacién en el comercio de alimentos de origen animal, de carnes y productos carnfcos en estadv de --
adulteracion,

Se considera que la carne esta adulterada sf, entre otras cosas, ha sido preparada, empacada o mente
nida bajo condiciones insalubres. La Ley tiene como finalidad asegurar un abastecimiento de carne limpia y
sana, La inspeccion que se ejerce en una planta comprende la produccion de ella por entero, no importa la-
cantidad que se destine al comercio extranjero de exportacién o al consumo del pafs.

Existen muchos factores que inciden sobre la localizacion de una industria, algunos de estos tienen su
impacto sobre el monto de la inversion que se va a requerir; otros afectan los costos, incrementdndolos o -

disminuyendolos, En su conjunto estos dos grupos de factores ejercen un efecto importante sobre los resul



~ tados econdmicos ( y los sociales ) de la actividad.
Como factores que pudieran afectar el monto de la inversion para el rastro que se propone, se conside
raron los siguientes puntos, estos conceptos son necesarios para las condiciones de operatividad.
- El costo del terreno y ubicacién del mismo.
- La disponibilidad del Municiplo para la dotacion de agua.
- Seguridad en el suminist:o de energfa eléctrica, ya que ésta determinaré la necesidad o no de invertir en -
_ una subestacién,
- Tener o colocar una red de drenaje industrial,
- Facilidades por parte del Municipio para la construccion del mismo.
Estos factores no facilmente cuantificables, fueron los determinantes para hacer el proyecto del Rastro ==
T.L.F. ( Tipo Inspeccién Federal ) en Villa Juarez, Sonora.
- La zonificacién de la ciudad, las necesidades de la poblacion, las opiniones de los vecinos entre uno y otro
barrio y la tendencia de crecimiento demografico comercial e industrial.
- Los efectos del rastro sobre el medio ambiente inmediato y de éste sobre los habitantes vecinos,
- La oferta de mano de obra m&s o menos calificada.
- La disponibilidad de técnicos y administradores: en algunos sitios podria ser diffcil encontrar,

- Entre otros servicios de apoyo indispensable, son los bancos, transporte pablico de personas y de carga.



Todos &stos son necesarios para las operaciones rutinarias del rastro; su falta ocasionarfa costos y proble-=
mas no previstos,

- Los medios de comunicacion como son telegrafo, teléfono, carreteras, linea de camiones foraneos y ferro
carril.

En el renglon de costos de operacion, Villa Juirez ofrece el atractivo por ser el mejor ubicado para -~
los ganaderos.

Este aspecto es muy importante porque:

- Afecta el costo y el atractivo para los ganaderos; los ahorros en los costos de transporte podrfa traducir-

se en mejores precios para su ganado,

- También afecta la merma de ganado cuando se transporta a grandes distancias; una reduccién en las mer-
mas en el peso del animal y mortandad, se traduce en mayores ingresos para los ganaderos.,
En cuanto al renglon de los factores de Infraestructura pdblica y socic-cultura, los demas aspectos ==

ahf inclufdos, se observan, como los servicios de apoyo son mas completos en Villa Juarez, que en otras -

ciudades de la subregion, Este es un factor importante para el éxito del rastro.

Por todas estas razones se escogio a Villa Juarez como el macro-sitio ideal.



SITUACION ACTUAL

1.- AMBITO ESTATAL
I.~ ASPECTO FISICO

a).~ Ubicacion Geografica,

El Estado de Sonora se encuentra localizado en la porcion noroeste de la Repdblica Mexicana entre -
los paralesos 32 15' y 270 30' de latitud norte y entre los meridianos 1140 15' y 109° 30' de longitud oeste;
limitada al norte con Estados Unidos de Norteamerica, al este con el Estado de Chihuahua, al sur con Sina-
loa, al oeste con el Golfo de California y al noroeste con el Estado de Baja California.

Abarca una superficie total de 183, 809 KM2, equivalente al 9.4 del total de la superficie nacional,
por lo que es segundo Estado de la Repdblica en lo que a extension se refiere.

b).- Orograffa,

Atraviesa al Estado la Sierra Madre Occidental, formando parte de esta, la Sierra del Tule, la de -
Cananea, Nacozariy la Sierra del Alamo por mencionar algunas. Al norte se encuentra el Desierto de Al--
tar. Casi la totalidad de la franja costera es terreno plano, formando varios valles entre los que destacan -
el Valle del Mayo y el Valle del Yaqui,

¢),~ Hidrologfa.



Los principales rfos con que cuenta el Estado son de norte a sur: él Colorado, el Sonora, Bacanuchi,
Matepe, Yanqui, Bavispe y el Mayo,

d).- Geologfa.

En 1a actualidad segtn sus caracteristicas litolégicas, producto de su evolucion geologica predomi--
nan en el Estado a grandes rasgos cuatro tipos de afloramientos litolégicos: rocas sedimentarias del cuater
nario, depdsitos de aluvion, grava y limo,

e).- Edafologfa,

En el Estado de Sonora los suelos que mas abundan son los yermosoles, sobre este tipo de suelo se - -
encuentran la mayor parte del sector agrfcola y los castafiozen cuya riqueza en materia organica se destinan
a las actividades pecuarias, estos suelos ocupan un 73% de la superficie total,

Hay ademas de los dos tipos de suelos anteriores, los litosoles, lluviosos y xerosoles.

f),- Vegetacion,

La mayor parte de la superficie del Estado esta cubierta por vegetacion desértica de matorrales y - .
arbustos ( xerofita ); en el menor porcentaje terrenos agricolas, zonas de pastizales y bosques en la por---
cion oriental,

g).- Clima.

La superficie del Estado se encuentra ocupada por cuatro grupos climatolégicos:

-2 -



Secos desérticos

Semisecos

Subhamedos y

Templados

Aproximadamente el 909 de la superficie esta ocupada por climas desérticos y semisecos,
La temperatura anual es la sigulente: ' |
Maxima 35,20C,

Media 12,7°C. hasta 26,9°C.

Minima 5.99C,

La Precipitaci6n Anual:

Maxima 1471 mm,

Minima 47.4 mm,
- La Precipitacién Mensual:

Maxima 414.8 mm, en Julio

Mfnima 0.0 mm, en Abril, Mayo y Junio
II.- Aspecto Econdmico,

La actividad mas importante del Estado es el Sector Primario que comprende el 38,5% del total de-
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1a poblacion econémicamente activa,

Durante las altimas 3 décadas la entidad se ha caracterizado por la {mportancia de su produccion --
agrilcola, no solo en las superficies destinadas al cultivo, sino en los elevados rendimientos promedio que -
de los mismos se obtiene,

Entre los principales productos del Agro Sonorense sobresalen el trigo, el algodon, el cartamo, la -
soya, el ajonjolf, la alfalfa, las hortalizas, los frutales y la vid.

La produccion de trigo representa el 45% del total Nacional, la produccién de algodon el 26% y la pro
duccion de uva representa el 38%.

De la produccion ganadera del Estado 1a actividad mas importante es la crfa de ganado bovino para el
consumo de carne, destinando a exportacion un 549 y 46% a otros Estados.

La riqueza pesquera de Sonora.la constituye basicamente el camar6n,

Por lo que respecta al Sector Secundario, Sonora es una de las principales entidades mineras dél --
pals, destacando por ser el primer proveedor de cobre.

111, - Poblacion,

De acuerdo a las cifras proporcionadas por los resultados del X Censo General de Poblacion y Vivien
da de 1980, el Estado cuenta con i 498 931 habitantes, que representan el 2,25% del pafs, con una tasa de -

crecimiento media anual de 3.1 % y con una densidad demografica de 8 hab,/km2,
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En 1980 la poblacién total del Estado, por sexo, presenta la siguiente estructura: 49,7% son hombres
y el 50,3% son mujeres,

Por lo que se refiere al Movimiento Migratorio y de acuerdo a las cifras obtenidas del X Censo Gene
ral de Poblacion y Vivienda 1980, el Estado recibi6 un total de 175 663 personas, por otra parte, emigraron
del Estado un total de 158 772 personas, este movfmlento es positivo para el Estado, pues en tanto que el -
" 11.1 %, de 1a poblaci6n total procede de otros estados o pafses, solo el 8,8% originario de Sonora abandona -
su Estado.

SITUACION ACTUAL
2.- AMBITO MUNICIPAL
.- ASPECTO FISICO

a),- Ubicacion Geofrifica,

El Municiplo de Etchojoa se encuentra localizado en la parte Sur del Estado; limita con el Municiplo
de Cd, Obregon al Norte y Noroeste; con Navojoa al Norte, Este, Noroeste y Sureste; con Huatabampo al -
Sur, Sureste y Suroeste y con el Golfo de California al Oeste y Suroeste,

Tiene una extension de 1 220,23 km2, equivalente al 0,066% de la superficie total del Estado.

b).- Orograffa,

El Municipio se encuentra ubicado en terreno completamente plano, perteneciente al Valle del Mayo,



el anico cerro de la zona es el de Bayajorit, de poca elevacién pero notable por encontrarse totalmente -~
aislado,

¢).- Hidrologfa.

La @nica corriente de {mportancia que riega las tierras del Municipio es el Rio Mayo, que penetra -
a Etchojoa procedente de Navojoa y después de cruzarlo, pasa a Huatabampo, en cuyo litoral vierte sus ---
aguas al Golfo de California,

d).- Geologfa.

En la actualidad segtn sus caracterfsticas litolégicas, prod®to de su evolucién geologica predomi--
nan las rocas sedimentarias y vulcano-sedimentarias del Cuaternario Cenozoico,
| e).- Edaflologta,

El tipo de suelo que predomina en el Municipio es el Xerosol, que presenta textura arenosa y limosa
que le permite retener el agua y nutrientes y es de facil manejo en las actividades agrfcolas.

f).- Vegetacion,

La vegetacién existente en el Municiplo es Xerofita, es decir vegetacion desértica de matorrales y -
arbustos.

g).- Clima,

Al Munictpio corresponde el clima semiseco, con temperatura célida y hdmeda en el verano y frfa -

- 6 -
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en invierno, su temperatura media anual es de 18°C,

La precipitacién pluvial anual oscila entre los 600 y 1000 mm,

II,- ASPECTO ECONOMICO

La actividad productiva de mayor relevancia en el Municipio es la agricultura y la ganaderfa corres-
pondiente al Sector Primario, que concentran el mayor porcentaje de la poblacién econémicamente activa, -
el 73.4%; en segundo término estén las actividades terciarias con el 15,3% y por dltimo el Sector Secunda-
rio y las actividades no especificadas con el 5.7% y el 5. 6% respectivamente,

Los principales productos cultivados son: algodén, ajonjolf, cartamo, semilla de linaza, mafz, sor-
go y soya,

I11, - POBLACION

El Municipio de Etchojoa cuenta con una poblacion de 85, 692 hab,, que representan el 5.06% del to-
tal det Estado; 63, 235 son hombres y 42, 457 mujeres, tiene una densidad de poblacién de 45,54 hab./km2,
3.- AMBITO LOCAL

I.- ASPECTO FISICO

a).- Ublcacién Geogréafica,

La localidad de Villa Juarez se encuentra localizada al Noroeste del Municipio de Etchojoa, pertene-

ciente al Estado de Sonora. Tiene como l{mite; al norte la Calle 2 100; al sur con el Canal Principal Bajo;



al este con terrenos de cultivo de propiedad privada v al oeste con el Canal Principal Bajo.

Cuenta actualmente con una superficie de 427 hectfreas, que representa el 0,349 del total de la su--
perficie del Municipio,

b).- Topografia.

La configuracion superficial que presenta el terreno, podemos decir que es sensiblemente plano, ya
que solamente encontramos tres curvas de nivel ( 18,19 y 20 ) que atraviesan la mancha urbana de este a8 -
oeste, Teniendo una pendiente promedio del 0,4%,

¢).- Hidrograffa,

La hidrograffa constituye un factor importante en la localidad ya que es la base fundamental para el
desarrollo de los campos de cultivo. El Valle se encuentra circundado por los rfos Yaqui y Mayo. La zona
de estudlo y de trabajo estan dotadas de canales de cultivo, sirviendo tanto para riego como para el aprove-
chamiento de drenes y servicios de desague de las areas de cultivo, En la parte oeste v sur esta limitada

la poblacion por un canal, llamdo Canal Principal Bajo, que viene de la Presa Alvaro Obregon; y debido a su
capacidad sirve de desfogue y riego de los campos agricolas en épocas de lluvia,

Otro dren agrfcola que cruza también la poblacién, de norte a sur y que sigue la direccion del Canal

Principal Bajo, sirve también a los campos de cultivo en las 4reas Norte y Sur de la localidad, Este dren,

debido a sus caracteristicas se propone entubarlo a mediano plazo, para aprovechar el 4rea, en la creaci6n



de un Boulevar; y dar asf mas comunicaciotn y servicio a Villa Juarez,

d).- Vias de Comunicacion

A la localidad de Villa Juarez comunican cinco carreteras pavimentadas en una extension aproxima--
damente de 230km: dos en direccion a Cd. Obregén con 50km. cada una; una de ellas cruza la mancha urba-
na en la parte oeste con direccion norte sur a Cd, Obregén y a Huatabampo en sentido contrario se une en -
la parte sur con la carretera que va con direccion oeste al poblado de Paredén y con direccién a Navojoa; -~
dos a Navojoa con 60km., una y 40 km. la otra y la carretera que comunica con Jecopaco Fundicién con 30 -
km,, de extension, Conectando ademas de los sitios mencionados, con Bacobampo, Huatabampo, Agua Blan
ca, Las Playitas y Quechehueca.

Aproximadamente hay 400 km. de terracerfa que comunican con todo el valle, localidades pequefias -
y ejidos, siendo intransitables durante los meses de lluvias,

e).- Clima

El clima que predomina en la localidad es el semi-seco, alcanzando las maximas temperaturas en -
junio y julio, con 35 a 40°C, entre las 14 y 15 horas del dfa, con promedio en verano de 320G, las tempe-~-
raturas mas bajas son én diciembre y enero, entre 6 y 70C, La temperatura anual media es de 23 y 180C,

.La precipitacion pluvial oscila entre los 469,10 mm, anuales; meses de lluvia, enero y de junio a --

diciembre.



).~ Vientos y Asolamiento

En la localidad de Villa Juarez encontramos que los vientos dominantes son moderados entre 4 y 6 --
mts/seg, vy 6 y 8 mts./seg.

Norte: No recibe sol en invierno., Vientos frfos, sol rasante de junio a septiembre sin vientos,

Noroeste: No recibe vientos. Sol en verano y poco en invierno ( mafianas ).

Este: Mucho sol en las mafianas sin vientos, excepto en marzo con vientos fuertes muy esporadicos.

Rureste: Proteccion del sol en las maifanas, sin vientos.,

Sur: No recibe vientos., Sol todo el ailo ( proteccion )

Oeste: Cptima por los vientos dominantes, Mucho sol en lag tardes ( proteccion )

Suroeste: Pocos vientos, Sol en la tarde, sobre todo en invierno.

Noroeste: Vientos en invierno, . 5ol en tardes de verano e invierno.

g).- Recomendaciones,

Los materiales al exterior deberan ser poco absorbentes del calor y procurar tener una superficie -
irregular para tener ésta, lo menos posible expuesta al sol, logrando as{ muros més frescos,

Se debera usar lo menos posible o evitar al maximo superficies pavimentadas ( concreto o asfalto),

o blen si se usan, tratar de que éstas sean cubiertas.

Las zonas arboladas son favorables por la frescura y sombra que proyectan,

- 10 -



Por su tipo de clima, en el cual son poco frecuentes las lluvias, no son necesarias las grandes incli-

naciones en las cubiertas,

II,- CONCLUSIONES:

Villa Juarez ha sido incapaz de retener a su poblacion, migrando ésta a distintas ciudades del inte--
rior y exterior del Pafs, ésto debido en primer lugar a la falta de infraestructura y servicios urbanos, o ==
insuficientes de 8stos, debido a la falta de un esquema de planeacién urbana y de una clerta desorganizacion
de los pobladores en el pasado inmediato.

Otra cuestion importante es la economia de la region; al considerar la perspectiva, es probable que -
ocurra un crecimiento sustacial en la industria de transformacion de productos del campo, dando un impac-

to sobre la creacion de empleos, ya que la actual forma de explotar el campo, que es muy mecanizada, no-

aporta un gran ndmero de empleos.

Se recomienda que se haga una agroindustria lo cual generarfa empleos.

4,- AMBITO URBANO
I.- POBLACION,
En la actualidad la mancha urbana es de 427 hectareas, con 29, 181 habitantes,
La densidad de poblacién en Villa Juarez, osila entre 26Hab/Ha,, en un area de 136 Has. y 79 Hb/ha.,

en la zona sur-oeste y centro del poblado y en el nuevo asentamiento urbano con un 4rea total de 161 Has., -

ademas existe otra Area de 130 Has,, con una densidad de 56 Hb/ha,

- 1 -



La poblacién econdmicamente activa tiende a incrementarse contando actualmente con una tasa de --
22,6% resultando 4.6 % menor que el Nacional.

II.- ASPECTO SOCIO- ECONOMICO

La PEA que percibe hasta una vez el salario minimo mayoritariamente, se localiza en la periferfa -
de la poblacion, principalmente en el lado oeste, sur y este, esta zona acusa un fuerte crecimiento pobla--
cional y concentra junto con el nuevo asentamiento aproximadamente el 50% de la poblacién total de Villa --
Julrez.,

La PEA con ingresos mayores de 1.5 veces al salario m{nimo se encuentra localizado principalmen=
te en el centro de la poblacién y en el nuevo asentamiento,

La pablacion de Villa Juarez al afio 2000 debera ser de 67,965 habitantes aproximadamente, segdn el
supuesto de la hipotesis baja calculada y sus densidades seran de 110 HAB/Ha, segtn el puntordetermina--
ci6n del drea de crecimiento y su densidad de poblacion,

I, - SUELO

EL SUELO CON SU RESPECTIVA SUPERFICIE Y PORCENTAJE:

{JSOS DEL SUELO SUPERFICIE . PORCENTAJE
Habitacional 205.0 Has, 48.0%
Equipamiento, Serviclos y Areas verdes 43 Has, 10.0%

- 12 -



USOS DEL SUELD SUPERFICIE PORCENTAJE

Vialidad . 149.0 Has, 35.0%

Baldfos 30.0 Has. 7.0%

Usos del suelo comprendidos dentro de la mancha urbana de donde se desprende; en toda la mancha-
urbana se intercalan pequefios y grandes baldfos de propledad privada que representan un 7 % de la totali-
dad del area de la localidad y que forman parte de la zona de uso habitacional. Altos costos para la dota-
cidn de servicios, ya que tas calles tienen un alto porcentaje ( 35% ) de suelo dentro de la localidad, si se

corﬁpara con la norma recomendable que es de 20%,.

Otro aspecto que se observa es la casi Inexistencia de dreas verdes, aunque se recomienda que sea
minimamente de 12.5 m2/hab.

Por 16 anterior, se puede ver que existe un gran desequilibrio en 1a distribucion de éstos usos del -
suelo, proponiéndose que los baldlos se utilicen para la ublcacion de las propuestas de equipamiento urba~
no y obras de interés social ( propiedad federal) y/o sean inmediatamente fraccionados para que los cos--
tos de urbanizacién sean menores para cada propietario,

Asf podra ser mayor el actual procentaje de equipamiento (10,0%) apegéndose al recomendable de -

20% ¢ se podrén optimizar el servicio de la Infraestructura instalada y de servicios urbanos.



P
A CD. OBAtOON

\_._ e b b o b d L ] \

Corome

\

: Z 0 w A

! B CALLE 2100

[V T,

s oeate oy b eatitass
1

LOCALIZACION

{smaating

& tvamiee
nl'::;." e :
! Comane O
WE [ e &
3

; L4
L & sangoon A MUATABAMAG

e e

gorectun RASTRO MUNICIPAL
—

EN VILLA JUAREZ SON.

FACULTAD DE

<
2
v m.

h -3 S 1 s - R =] F B s i o N A
( PLAND EQUIPAMIENTO URBANO ! i ESCALA' ) 12.300G I FECHA: 87 )
4 U a N -2 B S 3 G U & R R EE R O

L

U
elave
—_——l

o3 |

| siusoLOSIA
[+ 4

CQUIPAMIENTO

wuiacen

1- P - P
Tephimamia

LIV TN .
I-VEDiA sundmen ‘
.

R |
a

omaco

AsasTo

cmmicsconts G
TYANIBORIYL k

menfacion -\>
SRenTL .




Actualmente el régimen de propiedad del suelo se divide en privada y federal, siendo mayoritaria--
mente la primera y federal los terrenos donde est4n asentados los servicios urbanos y el equipamiento.
V.- EQUIPAMIENTO URBANO,

Los puntos m4s relevantes, como son educacion, en sus elementos preprimaria, primaria, secundaria
y media superior, salud, comercio, abasto deporte y comunicacion,

a),- Subsistemna: Educacion.

Elementos: preprimaria.

Diagnéstico.

La poblacién en la actualidad cuenta con un jardin de nifios de 3 aulas, con 195 alumnos; lo cual

+ representa del total de la poblacion de 23, 640 habitantes el 0, 4%, cubriendo un radio de influencia por su -

capacidad de aproximadamente 56 Has,, el porcentaje de la poblaci6n en edad escolar para este nivel educa
tivo es de el 7,2%,

Elemento: primaria

Diagnéstico.

En la actualidad se cuenta con 6 escuelas con un total de 87 aulas con 4, 350 alumnos; lo cual re-
presenta del total de ta poblacion de 23, 650 habitantes el 18.4% cubriendo un radio de influencia por capaci-

dad de aproximadamente 246 Has.



Segln censo, el porcentaje de la poblacién en edad escolar para este nivel es de 21%,.

Elemento: secundaria

Diagnéstico,

Actualmente existe una escuela secundaria ( L ) con un total de 12 aulas, con 780 alumnos cubriendo
un 2,55% del total de la poblacién y con un deficit de 11,45% ya que la poblacién correspondiente a este ni-
vel escolar es de 149 del total de la poblacion,

Elemento: media superior .,

Diagnostico.

La localidad tiene actualmente una sola escuela de tipo tecnologico a nivel superior "CECYT" ( Cen-
tro de Estudios Cientificos y Tecnologicos ) la cual cuenta con 10 aulas ( 500 alumnos ) trabajando un solo -
turno en una extensi6én aproximadamente de 2,5 Has., contanto con laboratorios, talleres, zona de guarda-
do de implementos diversos y &reas de prictiva de cultivo (3,5 Has,, aproximadamente )

Atiende al 2,1 % de la poblacién con un deficit de 7.9%, del total de la poblacion, De acuerdo al cen-

s0 realizado se detect6 que la poblacion en edad de ocupar este equipamiento esta entre los 16 y 19 afios, -

forman el 109 de la poblaci6n existente,
b).~ Subsistema : Salud

Elemento: clinica hospital



Diagnostico.

L.a poblacién cuenta actualmente con una clinica tipo "B" del I,M,S,S, y un consultorfo rural de la —
S.S.A., que dan servicio de urgencias y consulta externa a toda la poblacion,

La clfnica tipo "B" del I,M.S.S. cuenta con 3 consultorios de medicina familiar mixtos, farmacia y-
4 camas para pacientes en transito, Lo atiende un personal de cinco elementos y tiene 6,035 derechohabien
tes adscritos,

La ubicaci6n del edificio esta en las calles de Hidalgo y 16 de Septiembte de la localidad,

El consultoria rural de la S,S.A., cuenta con 2 consultorios y 3 camas para pacientes en transito, -

un cuarto para médico residente y cubiculo para trabajadora de Servicio Social,

El personal que tiene es: un meédico residente y una trabajadora social que atiende a toda la poblacion

que no es derechohablente del [ M.S.5S,

La ubicacion del consultorio rural esta frente a la Plaza Cfvica por la avenida Plutarco Elfas Calles,

c).- Subsistema: Comercio
Elemento: mercado

Diagn6stico.

En la poblacion actualmente existen 3 tiendas CONASUPO, que atienden a un 25% aproximadamen

te de la poblacion; ya que en el centro urbano se localizan varios comercios de la iniciativa privada que -~
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dan servicio a toda la poblacion,

Como criterio para el prondstico de este subsistema, no se tomo6 en cuenta el comercio existente dg
bido a que no estan organizados en una sola unidad, sino que esta disperso en toda la mancha urbana yel--
estd en el centro urbano, no esté funcionando debidamente, ya que es mucho muy incomodo para los consumi
dores tener que recorrer grandes distancias para hacer sus compras.,

d).- Subsistema: Abasto

Elemento: rastro

Diagnostico

En la actualidad la poblacién de Villa Juarez, Son,, cuenta con un rastro municipal que sirve al
total de la poblacién,

La ubicacion del rastro se encuentra dentro de 1a mancha urbana, en la Avenida 2 de Abril entre
las calles Venustiano Carraﬂza y Francisco Villa,

Los vientos dominantes que tienen direccion sureste ocasionan contaminacién y malos olores a -
la poblacion, ya que los corrales, el excremento de las reses y los puercos crean insalubridad, El rastro
actual no cuenta con las mfnimas normas de higiene ni inspeccion de salubridad con que debe contar un cen

tro de distribucién de alimentos,

Los corrales de ganado se encuentran ubicados fuera del area del rastro, y en tiempos de lluvia la =--
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calle se hace intransitable por el lodo y la construccién esta en pésimas condiciones,

De acuerdo a las caracterfsticas y a las condiciones existentes del rastro, se propone reubicarla --
afuera de la mancha urbana, de preferencia a la orilla de la carretera, tenlendo vfas de acceso que faciliten
la distribucion a los centros de consumo,

La ubicacidn méas favorable se determind en la zona norte de estudlo por la carretera a Cd, Obregén,

e).- Subsistema: Deporte.

Elemento: centro deportivo

Diagndstico

Localizacién

Actualmente el centro deportivo se localiza en la manzana que forman las siguientes calles:
a),- NOrte,s.oivvesvvssesess.. Avenida 5 de Febrero

b)e=Sur ...eiiveeenseenss.. Avenida 20 de Noviembre

c)o- Esté .uvsveeeinenssnss.. Calle Francisco Villa

d),-0este ....uvveinesenss.,  Calle Lazaro Cardenas

Descripcion,

Cuenta con los siguientes servicios:

a).- 1 Cancha de futbol soccer



b).- 1 Cancha de beisbol

¢).~ 2 Canchas de basquetbol

f), - Subsistema: Comunicacién

Elementos: Correos, teléfono y telégrafo
Diagnéstico,
Siendo la comunicaci6n uno de los aspectos importantes dentro de las relaciones humanas se conside
ra que los servicios con que cuenta actualmente la poblacion cubren las necesidades requeridas,
g). - Subsistema: Recreacion
Elementos: Plaza cfvica y parques de barrio
Diagnostico,

L.a recreacién en la localidad es poco variada, dependiendo de las edades: los nifios y j6venes practi-
can los deportes normales en las escuelas durante lag maifianas y en las tardes practicas de deportes como
el futbol, basquetbol y beisbol en los baldfos, Ocupan también la plaza civica como paseo habitual o descan
s0; el cine es frecuentado por el resto de la poblacién en dias terciados en dos cines,

Los "galerones” son ocupados eventualmente para reuniones y festejos de las organizaciones existen

tes,



V.- TRANSPORTE Y VIALIDAD

a),- Transporte
En la localidad se encuentran dos distintos tipos de transporte pablico: el urbano y el foraneo, ambos

cuentan con terminal propia; aunque no en 6ptimas condiciones de funcionamiento,

El servicio de autobuses foraneos comunica cbn las poblaciones de Huatabampo, Cd, Obregén, Navo-
joa, Bacobampo y Paredsn principalmente, haciendo escalas en los poblados intermedios, cubriendo asf --

con las necesidades requeridas de la poblacion, De Cd. Obregén y Navojoa la poblacién se puede trasla--

dar a casi cualquier punto del pafs,

El servicio urbanc es en cierta medida deficiente ya que cuenta con ‘'solamente una unidad de servicio
y con un recorrido cada media hora aproximadamente, que deja sin cubrir una gran parte de la mancha -
urbana y que es para dar servicio principalmente a la poblacién del nuevo asentamiento,

b). ~ Vialidad

En la comunidad de Villa Juarez, Son,, se cuenta con 3 tipos de circulacién que son: la principal, la -

secundaria y la local,
Circulacién principal, Son carreteras principales que se comunican con la comunidad de Villa Juarez,

siendo estas carreteras que van a Cd, Obregén-Huatabampo y Paredon Navojoa,

-0 -



El aforo de la circulacién principal es de un vehiculo cada 3 mfnutos, teniendo una seccion de 30 m.
Las carreteras se encuentran en buenas condiciones durante la mayor parte del afio, excepto en tiem-

po de lluvias y de cosechas, sufriendo inundaciones y baches, Estas carreteras tienen un rapido y buen man
tenimiento,

Circulacion Secundaria, - Esta circulacion es la vialidad mayoriraria dentro de la comunidad, todas las
avenidas y calles dentro de la zona de trabajo son de doble sentido, el sefialamiento en las calles es casi nu

la y el 999 de la vialidad carece de pavimentacion, Esta circulacién tiene un aforo de un vehiculo cada 7 --

mfnutos, teniendo una seccién de 28 a 20 metros y en algunas partes con guarniciones y banquetas de 2 me-
tros,

Circulacion Local. Esta vialidad es la que comprende todas las calles cerradas, retornos y privadas,
el 100%, carece de pavimentacion, El aforo es de un vehiculo cada 45 minutos, teniende una seccion de 15
metros,

El total de la vialidad en la comunidad de Villa Juarez, Son., es de 149,5 Has,, que representa el 35%.

En la actualidad, la mancha urbana no esta totalmente integrada ya que existe un dren agricola ( canal

a cielo abierto) que la cruza de norte a sur, a un lado de la Calle Francisco Villa al oriente de Villa Judrez

y que es la limitante del nuevo asentamiento, Es decir al momento de hacer el estudio, estaban en proce-

so de construccion 2 puentes que integraran virtualmente al poblado,
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VL, - OBJETIVOS Y POLITICAS DEL ESTADO

a), - Objetivos y Polfticas del Estado,

El estado mediante el Plan Nacional de Desarrollo Urbano toma en cuenta que el norte del Estado de ==
Sinaloa y sur del Estado de Sonora conforman dos Subsistemas llamados Guaymas Cd, Obregén - Cd, Obre--

gén - Guasave, que forman parte del sistema integrado del noroeste de donde se derivan los Planes Parciales
de Desarrollo a nivel Municipal,

En lo que corresponde al Plan de Desarrollo Urbano para el Municipio de Etchojoa contenido en el Plan
Estatal de Desarrollo Urbano Rural incluye a Villa Judrez dentro del Sistema de ciudades con polfticas de -~

impulso y niveles de servicios basicos como son:

| El mejoramiento de la vivienda, de equipamiento: primaria, secundaria, prenaratoria, unidades meédi-
cas, comercios y abastos, mercado, bodegas, Conasuper y rastro; en comunicaciones, esté telégrafosy =
correos, en recreacion y deportes; plaza clvica y canchas deportivas, en servicios padblicos; reclusorio y
tiradero de basura, en infraestructura y servicios urbanos; agua potable, drenaje, alcantarillado, energfa
eléctrica, alumbrado pdblico y pavimentacion,

En donde se desprende que existen disposiciones relativas para ordenar, regular y conservar los cen-
tros de poblacién con el fin de mejorar el funcionamiento y organizacién de sus espacios, Por tal motivo
el Gobiermo del Estado, a través del Instituto de Desarrollo Urbano Rural han iniciado a partir de 1984, -

diversas acciones para llevar a efecto estos objetivos en los Valles del Yaqui y Mayo,
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S5.- PROYECTO RASTRO TIPOT. I. F,
I.- JUSTIFICACION DEL TEMA,

En base a las necesidades de la poblacién de acuerdo a la demanda sentida y real, teniendo en cuen-
ta la tendencia de crecimiento econémico-social y por el grado de importancia asignada a esta region por -
los diferentes planes y programas del gobierno, que se califican como zona prioritaria, y por la relacién -
del presente proyecto con el actual programa de alimentos basicos, se encuentran las mejores condiciones
para la instalacion del rastro.

Dadas las caracter{sticas generales del rastro, se aprecia que éste se inserta en los lineamientos -
basicos de la polftica econdmica del pafs y mas adn es congruente con las metas y objetivos planeados en el
plan global de desarrollo en cuanto a la reorientacién de ia estructura productiva, que tiende a:

a),- fortalecer la produccién de bienes basicos,

b).- impulsar el sistema alimentario mexicano ,

c).~ modernizar la economia,

d).- general nuevos empleos,

Ademas el proyecto se justifica econémicamente por sus beneficios directos e indirectos que genera
raen la region y zonas aledafias, Como uno de sus efectos soclales, generara 51 nuevos empleos de los -
cuales 26 corresponden a mano de obra directa, 10 indirecta y 15 personal administrativo, evaluando.este-
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efecto sobre la poblacion desocupada, significa que el Indice de desocupacion pasara del 2% al 1,6% si se -
mantienen las actuales condiciones demograficas.

La region de Villa Juarez, cuenta con escaso desarrollo industrial, razoén por la cual la instalacion -
del rastro aportara importantes elementos que tienden a dinamizar una serie de actitudes relacionadas con-
el mismo.

Evaluando estos efectos se puede determinar los siguientes:

- propiciar el desarrollo industrial en la region, ya que sélo existen actividades semi-industriales.
- contribuir a una mayor integracion entre la propia actividad ganadera, su comercializacién y trans-

formaci¢n en carne,

- incentivar a una mayor produccién entre los ganaderos de la zona, quienes contaran con un mercado
seguro para sus productos,

- dinamizar el desarrollo de otras actividades conexas con sus productos derivados como son:
la industria de la curtidurfa, la cual, aparte del tratamiento y comercializacién del cuero, puede --
dar lugar a pequeiias industrias de fabricacion de vestidos, bolsas o zapatos de alta calidad, contri-
buyendo de esta manera a ampliar el horizonte de actividades y a su vez el desarrollo de cierto tipo
de artesanfas en la confeccion de variedad de adornos, utensilios, botones, etc,

- de la misma manera los subproductos podran ser empleados como componentes en la preparacion de
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alimentos balanceados, los cuales permitirfan mejorar la calidad del ganado, podiéndose realizar con estos
alimentos la engorda completa, la cual muchas veces se efectda fuera del pais con sus consecuentes desven
tajas, De esta manera también se posibilitara al rastro abrir sus productos para incluir carne de calidad-
selecta, cortada en cortes primarios y finales para restaurantes y hoteles de turismo.

Para la region, la actividad de corte, tiene atractivo de emplear mayor ndmero de personas y sala-
rios inferiores a las grandes ciudades,

= En la fase de comercializacitn, el rastro contribuird a una mayor integracion regional entre sus mer

cados naturales.

Se podra aprovechar el transporte refrigerado utilizado por el rastro para poder distribuir de Villa -
Juarez a algunas zonas aledafias productos como son visceras rojas y verdes. Las poblaciones beneficiadas

con este servicio seran: Playita, Jecopaco, Agua Blanca, Batevito, Costa Rica, Baburo y Jitonhueca,



Se tomaron las siguientes consideraciones para hacer el proyecto del rastro en Villa judrez, Sonora.

- Los programas de produccion en base al estudio de 1a disponibilidad del ganado bovino y el mercado -

de carne en la region.

Los estudios del rastro se realizaron de acuerdo a los siguientes lineamientos:

- Se consideraron 300 dfas de trabajo anual, que es lo comdn en los rastros,

- El Dfa de Trabajo se fijo con un turno de 8 horas, pues se estima suficiente para procesar las reses -

a sacrificar.

- De 100 - 110 cabezas diarlas de ganado, como capacidad de produccién del rastro,

- Con una eficiencia del orden del 70% en el primer afio, 80% en el segundo afio y del tercero en adelante

el 85,

En base a la disponibilidad del ganado manifestado, se estimo el promedio de sacrificio anual por el tipo

de antmal ( toros, novillos, vacas y los rendimientos esperados.

Tipo de Animal Porcentaje de

TOROS 5 491
NOVILLOS 15 296
VACAS 49 351
VAQUILLAS 3l 259
PROMEDIO

PONDERADO

Peso promedio

a sacrificar participacién en p}z |

Est.del peso

Carne en

Visceras Cueros Otros.

26

en pie del anim. Ca
prom. a sacrif. n% % P %
24,55 52 15.0 8.5 24.4
44,40 54 15.3 8.3 22.4
171.99 52 15.0 8.0 25.0
80.29 54 150 8.3 22,7
321,24 52,75 15.0 8.15

24.07



Otros: se reflere a los desechos, recortes, predigeridos, etc., incluye sangre con rendimiento aproxi
mado de 31 Kgs./tonelada de animal en pie, o sea que considerando el peso promedio de 320 Kg. por res en
pie tenemos un rendimiento de sangre de 9.92 kg./cabeza.

- Para efectos de estudio, se redondeo a 320 Kg/animal a sacrificar

- Para efectos de estudio, se redondeo a 53%, carne en canal

- Para efectos de estudio se redondeo a 8.3% en cuero

- Para efectos de estudio, se redondeo a 23,7 @, de otros

Fuente: Investigaciones directas de ICATEC, S.A,

Se recomienda un solo turno de trabajadores de 8 horas durante los primeros aflos de operacitn det --
rastro,

Como se estima una disponibilidad del ganado diario de aproximadamente 92 reses y una eficiencia del
orden del 70%, el primer afio, el 80% el segundo aiio v 85% del tercer afio en adelante se hace provectar la =
capacidad de 1a Planta a 100 - 110 reses en un turno de 8 horas.

Sin embaxjgo, ya que el proceso técnico mantiene una flexibilidad amplia respecto a la capacidad insta-
lada, puede alargarse hasta un 100 por ciento sin necesidad de modificar el equipo principal,

Con estas bases, ge calcul¢ la capacidad de la planta en funcién de la maquinaria seleccionada,

- Area de Corrales.



Deber4 tener capacidad para encerrar el ganado de por lo menos tres dfas de sacrificio, ésto es 300
cabezas, corrales con capacidad de 50 reses cada uno en reposo .

- Area de Matanza,

Esta 4rea deber4 ser lo suficientemente grande para procesar con comodidad 100 - 110 cabezas de ga-
nado en un turno de 8 horas, Esto es, un promedid de 12 - 14 reses por hora,

- Area de Refrigeracién

Se espera vender la carne y las visceras casi inmediatamente ; entonces el tiempo maximo que perma-
necerd en el rastro sera de 2 dfas,

Se hace necesario almacenar la carne y visceras durante 48 horas,

Como se contara con una camara de preenfriado, para bajar la temperatura de la carne en la que se en
cuentra al terminar el proceso de ( 35°C, a OOC.) en méximo de 18 horas, se hace necesario contar con una «
cAmara con capacidad de almacenamiento de dos dfas de trabajo teniendo margen para enfriamiento de 300 =--
canales.

Por otro lado, se almacenara carne en la cdmara de conservacién durante un maximo de 30 horas,

Se hace necesaria una seccién refrigerada para visceras; en este caso, se considera una capacidad de -
2 dfas de trabajo, ésto es, de 8,8 ton, de visceras tanto rojas como verdes,

Dado que se intercala hielo entre las visceras rojas para ayudar al enfriamiento y reducir el tiempo requerido
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Produccién de carne fresca en canal

320 Kg. de peso promedio en pie/res sacrificada x 539 procentaje del rendimiento promedio =
169.6 Kg.

169.6 peso promedio x 92 res/dfa = 15,6 ton/dia

15,6 ton/dfa x 300 dfas de operaci6n del rastro/afio = 4680 ton. de carne fresca en canal al afio,

SUBPRODUCTOS

Sangre Fresca:

320 Kg. de peso promedio en ple/res sacrificada x 31% procentaje del rendimiento promedio =

9.92 Kg.

9.92 Kg. peso promedio x 92 reses /dfa = 913 Kg./dfa

913 Kg./dfa x 300 dfas de operacion del rastro/afio s 274 ton. de sangre fresca al aifio,

Visceras: también se consideran con tales las colas, patas y cuernos,

320 kg. peso promedio en pie/res sacrificada x 15% porcentaje del rendimiento promedio - 48 Kg.

48 Kg . peso promedio x 92 reses /dfa = 4,416 Kg./dla

4,416 Kg/dfa x 300 dfas de operacion del rastro/afio = 13,25 ton, de visceras al afio,

Cuero:

320 Kg. de peso promedio en pie/res sacrificada x 8.3 % procentaje del rendimiento promedioar

26.56 Kg.
- 9 -



para bajar la temperatura, es conveniente, para grandes producciones, contar con una planta de hielo.

Para el rastro proyectado con una capacidad de operacién de 92 reses diarias, se requeriran 1.2 ton,
diarias de hielo, ya que se emplea un kilo de hielo por cada uno de visceras rojas ( 4 por ciento del peso del
animal en ple).

Determinacién det Programa de Produccion.

La disponibilidad del gando para efectos de cilculo de rendimiento y programas de produccién, se con-

sidera el promedio de animales tal como se muestra,

CANTIDAD PESO PROMEDIO
TOROS 1,395 491 Kg.
NOVILLOS 4, 140 296 Kg.
VACAS 13,574 351 Kg.
VAQUILLAS 8,575 259 Kg.
Totatl 27,684

Considerando 300 dfas de trabajo anualmente, se dispondran aproximadamente de 92 cabezas de ganado

diariamente,

300 dfas x 92 cabezas de ganado = 27,600 cabezas de ganado necesitariamos anuaimente,
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26,56 Kg. peso promedio x 92 reses/dla » 24444 Kg,/dfa

2444 Kg/dfa x 300 dfas de operacion del rastro/afio = 733.2 ton, de cuero al afo,



II, - DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y SUBPRODUCTO DEL RASTRO,
Produccion que se genera de la actividad propia del rastro,
Se describe el producto y los subproductos a obtener, asf como los distintos procesos utilizados en -
el rastro en proyecto. .
1.1,- El producto,
Definicion de los productos a obtener
El producto principal de este rastro es carne de res en canales refrigeradas. Por carne se entiende
los tejidos musculares del ganado; incuyendo las glandulas y 6rganos ( lengua, higado, rifiones, sesos etc.)
Los productos derivados comprenden ; tripas, grasa, piel, restos animales, hueso y sangre, Los distintos
productos dei rastro se pueden clasificar en comestibles y no comestibles,
1.2. - Productos comestibles
Producto .principal.
- Carne de bovino en canal: una canal tipica de ganado Angus ( y aproximadamente también de un Here-

ford) tiene la composicién que se muestra:

CORTE % EN PESO

PALETA 26.0



CORTE % EN PESO

COSTILLA 8.0
LOMO ( T-BONE, BISTEC Y EL TIPO CLUB ) 8.0
COSTILLITAS 1.5
PECHO 6.0
PIERNA ( PECHO PUNTA) o 4.0
PECHO CONTRA 5.5
FALDA 4.0
SIRLON ( LOMO TRASERO ) 9.0
GRUPA ( CADERA ) 3.0
PIERNA 21,0
PATA TRASERA 3.0
99.0 %

FUENTE: ASOCIACION ANGUS MEXICANA



SUBPRODUCTGS, ’
- Visceras rojas: higado rifiones, corazén, bazo, pulmén y cabeza ( lengua y sesos ),
- Visceras verdes: estémago e intestinos.
= Carne molida: recortes de carne y pedacerfa molida,
1.3,~ PRODUCTOS NO COMESTIBLES.
Los siguientes subproductos y sus-derivados no son de consumo humano:
- huesos: enteros y en harina, aunque este no es un subproducto del sacrificio
- grasa; industrializada para obtener manteca, sebo y serosas.
- sangre: deshidratada para obtener harina de sangre,

- cueros: curtidos para obtener pieles.

patas: cocidas para obtener grasa industrial,

- recortes: pelos, pezuiias y glandulas.
- 1.4.~ Factores de descomposicién,

Los productos de la carne, por ser de origen animal, son susceptibles de deterioro en su calidad y
sabor debido a factores que causan descomposicién, Los principales son los siguientes:

- microorganismos ( bacterias, levaduras y mohos ).

- actividad enzimAtica natural,



insectos ( larvas de moscas, mosquitos, etc),

calor
- extremos de humedad o sequedad
- aire

- luz

tiempo
Estos factores pueden influir conjuntamente o por separado, Para evitar dafios, se requiere de cier
tas condiciones en el almacenaje para conservar la carne en buen estado, sobre todo de bajas temperaturas,
y control de la humedad relativa.
1.5,- Almacenamiento
Se recomienda, mantener la carne en canal a una temperatura entre 00' -20C, para una buena éonsex;
vacién, La calidz;d y suavidad de carne fluctda en relacion con el tiempo de almacenamiento y la temperatu-
ra constante,
1,6, - Subproductos.
Como los subproductos del rastro son varios y les rigen normas mas precisas que controlan el pro-

ducto principal, se presentan a continuacion las caracteristicas principales de los subproductos y sus nor-

mas respectivas,



1.6.1.- Harina de hueso cocido al vapor,

La harina es un subproducto seco y molido, procedente de huesos sometidos a.coccion mediante va
por a presion, a los que se les ha extrafdo la mayor parte de grasa y sustancias coldgenas . Estara libre-
de toxinas, Se utilizan huesos limpios que no incluyen mas de 1.0 por ciento de pezufias, cuernos, peda--
zos de piel o sangre. Tiene un solo grado de calidad cuyas caracterfsticas se anotan en el cuadro 1.

Su presentacion es molida; debe pasar el 100 por ciento por una malla de 2 mm, de separacién en-

tre hilos,

1.6.2,- Harina de carne y hueso.

Este producto es molido que se obtiene al extraer la grasa de la carne y los huesos previamente co
cidos, pudiendo contener visceras. No debe contener mas de 1 por ciento de pelos, pezufias, cuero, sangre,

piel o contenido gastro-intestinal. Se clasifican en 2 calidades "A" y "B", sus caracter{sticas se observan

en el cuadro 2,
Su presentaci6n debe tener aspecto de harina y deberd pasar un 98% por una malla de 2mm, de sepa
racidn entre hilos,

1,6.3.- Harina de sangre.

Este producto se fabrica con sangre proveniente de animales sanos recien sacrificados. La sangre
se somete a deshidratacién por coccibn o atomizacién y posteriormente molida, Es libre de gérmenes patd

genos y toxinas,
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Su presentacién es molida, y el 100% debe pasar por una malla de 2 mm, de separacién entre hilos,
1.6.4. - Rendimientos de subproductos,
Los rendimientos del sacrificio de bovinos varfan segin su sexo, edad, condicién y raza, El cuadro

4 presenta en rango de los rendimlientos suponiendo el deshuese de canal,



SUBPRODUCTOS"-

HARINA DE HUESO COCIDO AL VAPOR A PRESION
LA HARINA ES UN PRODUCTO SECO Y MOLIDO

SE LE HA EXTRAIDO LA MAYOR PARTE DE LA GRASA Y SUSTANCIAS COLAGENAS, ESTARA
LBRE DE GERMENES Y TOXINAS,

% MINIMO "% MAXIMO
PROTEINA CRUDA 25.0 .-
CENIZAS --- 55,00
HUMEDAD | .- 10,00
FOSFORO 8.0 .-
CALCIO 18.00 ---



ESig qesee
HARINA DE CARNE Y HUESO Sallt ne:LS; : mw DEBE
_ RetLINS =7 S Diﬂi.if“l_‘lm
COCIDO A PRESION PUEDE CONTENER VISCERAS 1% DE PELOS, PEZUNAS, CUERNO, SANGRE O PIEL

<

SE CLASIFICAN EN 2 CALIDADES

A 9 MINIMO % MAXIMO BZ MINIMO % MAXIMO

PROTEINA CRUDA 50 --- 45.0 .-
GRASA CRUDA 5.0 --- 5.0 I
FIBRA CRUDA .o 2.0 --- 2.0
CENIZAS .- 35.0 - 38.0
HUMEDAD —- - 10.0 --- 10.0
CALCIO --- 10.0 .- 13.0
FOSFORO 4,50 --- 5.50 ..
DISPONBILIDAD DE PROTEINA 90.00 90.00



HARINA DE SANGRE

ESTE PRODUCTO SE FABRICA CON SANGRE PROVIVIENTE DE ANIMALES SANOS R ECIEN SACRIFICADOS.
LA SANGRE SE SOMETE A DESHIDRATACION POR COCCION O ATOMIZACION Y POSTERIORMENTE MO--
LIDA, QUEDA LBRE DE GERMENES PATOGENOS Y TOXINAS,

@ MINIMO % MAXIMO
PROTEINA CRUDA 76,0 .-
GRASA CRUDA 1.0 -
FIBRA CRUDA .-- 4.0
CENIZAS ‘- 8.0
HUMEDAD .-- 10.0
CALCIO .- .40
FOSFORO .- .30
DISPONBILIDAD DE LA PROTEINA 80.0



RENDIMIENTO PROMEDIO DE INDUSTRIALIZACION DE LOS SUBPRODUCTOS

R ESIDUOS
UTILIZABLES
SUBPRODUCTO GORDURA BILIS HUESO SANGRE PATAS PEDACERIA
(sin patas) DE CARNE
SEBO Concentrado  Harina de Harina de  Aceite Harina de
CONVERSION A : de Sebo Hue-  Sangre Industrial Carne
Bilis SO
% % % % % %

RENDIMIENTO EN PESO
COMO % DE LA MATERIA 100 40,0 40,0 20.0 5.6 40.0
PRIMA



IlI, - DESCRIPCION DEL PROCESO DEL RASTRO
1.~ Descripci6n del proceso de matanza,
El proceso del sacrificio de ganado bovino puede dividirse en tres etapas:
- recepcion y reposo
- proceso de produccion de carne fresca en canal,
- proceso de produccion de,subproductos.
Se describe a continuacién cada una de dichas etapas,

1.1.- Recepci6n y reposo.
El ganado bovino llegara a la planta en camiones y se descargar4 en el corral de recepcién para ser -
pesadoy clasificadn. Una vez que se pesa y clasifica el ganado, se abre la puerta de acceso a los ~--
corrales de reposo donde el médico veterinario, asignado por la SARH de la Direccién de Sanidad -
Animal, los'examlna ¥, €n su caso autoriza su sacrificio.
El ganado bovino que pudiera estar enfermo se separa en un corral especial para observarlo hasta que
el veterinario decida si se debe sacrificar o rechazar,
El ganado permanecer4 en los corrales por 24 horas antes de ser sacrificado, durante ese tiempo se -
somete a una dieta de agua; se preven comederos para poder recibir ganado con mas de 24 horas de --

anticipacion,



1.2.- Proceso de produccién de carne en canal,
El ganado aceptado para la matanza se somete a las sigulentes operaciones:
a). - traslado y bafio
b). - ardimiento y elevacion
¢).- sangrado
d), - retiro de cabeza y patas
e). - desuello
f), - evisceracion e inspecci6n post- mortem
g).- corte de canales
h), - lavado
i).- pesado y enmantado
A).- TRASLADO Y BANO
Los animales se conducen de los corrales de reposo al rastro a través de los pasillos angostos que --
solo les permiten caminar uno tras otro,
En la rampa de acceso a la cAmara individual de matanza, cada res pasa a través de un bafio de patas
de una profundidad de 1,00 a 1,20 mts, para quitar la tierra adherida a las mismas,
El baflo propicia ademas, un relajamiento muscular que facilita el desuello y permite una mejor sangrfa,
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B).- ATURDIMIENTO Y ELEVACION

Las reses una a una pasan a la cabina de aturdimiento, Esta cabina debe tener dimensiones angostas -
para que la res no pueda voltearse, sin embargo, deben adecuarse para que la mayorfa de los animales -~
quepan,

La finalidad del aturdimiento es lnsenslbillzaf al animal sin matarlo, para que la sangre continde cir
culando normalmente por su organismo y asf facilitar el desangrado,

Existen varios métodos de insensibilizacién: mediante el uso de una pistola proyectil prisionero de --
percuslon, enervacién o corte de la médula oblonga, choques eléctricos, cdmara de gas, bloxido de carbono,

Al desmayarse, la res se recarga sobre una de las paredes laterales de la cabina de aturdimiento ya -
que el piso tleﬁe un desnivel hacia dicha red, entoncés el operador mueve una palanca de la puerta revolven-
te haciendo que la res resbalg al piso de la sala de matanza.

Inmediatame.nte, el animal se sujeta por una de las patas traseras con un grillete mecénico, enganchan
dose a la cadena de un elevador eléctrico que la sube hasta la altura del monoriel (aproximadamente 5 mts,
en esta etapa ), por el cual se deslizara por gravedad, durante el resto del proceso,

C). - SANGRADO,

La muerte de las reses es consecuencia de la sangrfa que se logra mediante la apertura de los gruesos

vasos del cuello. Ya que el animal se encuentra elevado y que su funcién respiratoria y cardfaca continda lo~

- 44 -



grando que el corazon expulse un 95% de la sangre. Debe aguardarse un minimo de cinco mfnutos para que
el animal se desangre completamente, Durante el sangrado se efectda el anudamiento dei es6fago para ---
evitar la posible contaminacién con el alimento predigerido.

El correcto sangrado es muy importante para obtener carnes de muy buena calidad y minimizar la --
contaminacién microbiana, La limpieza tanto de la hoja del cuchillo empleado para la yugulacién, como de
la zona de piel donde corta, es importante,

La sangre es recogida en un drenaje sanitarlo que la canaliza a un tanque de almacenamiento, ya sea
para su venta posterior en ese estado o para ser procesada,

D.- RETIRO DE CABEZA Y PATAS.

Una vez muerta la res, se desliza por el monorriel a la seccién donde se le corta la cabeza, que se -
envfa en un carro a la "seccion de visceras para que le quiten los cuernos, se desuelle, se lave y se ins--
peccione,

En seguida se cortan a la altura de la articulacitn las patas delanteras y la pata trasera que se encuen
tra libre, utilizando una sierra eléctrica.

Una vez cortadas las tres patas, se realiza el desuello hasta el muslo, después se engancha el ani--
mal de la pata trasera libre y se corta la otra extremidad de la que antes colgaba, Esta operacién se rea-

liza manualmente, Después de desvestir la segunda pata, también es enganchada de manera que el animal
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cuelgue de sus patas traseras,

E).- DESUELLO

Este proceso se {nicla cortando la 1inea media de la region central del estémago y se desuella hasta -
las costillas, De la misma forma se va desollando la piel del pecho hasta la zona del cuello y la nuca, es
posible entoncés realizar el desprendimiento final del cuero de toda la region dorsal. La operacién puede-
realizarse mecénicamente, ello permite tener una mayor eficacla en ella, (las pieles de mejor calidad tie
nen mayor precio de venta), ya que permite que la piel sea sacada sin cortar el cuero. En este proceso -~
mecéanico, se sujetan las patas libres de la nuca, se engancha a una cadena que gradualmente la desprende
del cuello, A los lados, dos operarios ayudan a cortar la endodermis que permanece pegada a la grasa y
a la camne y vigilan que no se produzcan desgarramientos, de la carne ni de la piel, Para llevar a cabo -
esta operacion se requieren pequefias sierras neumaticas o cuchillos apropiados y una plataforma para los
dos operarios,

F).- EVISCERACION E INSPECCION POST-MORTEM

Utilizando una sierra eléctrica, se abre el esternon del animal en forma longitudinal, de manera que-
todas las vfsceras ( verdes y rojas ) queden a la vista y listas para su desprendimiento.,

La evisceracion consiste en la extraccion de todos los 6rganos contenidos en la pelvis, térax y abdo--

men ( excepto los rifiones, que se encuentran internamente adheridos a la cintura escapular ),

- 46 -



La evisceracion debe realizarse dentro del tiempo mas breve posible ( maximo 20 - 30 minutos a par-
tir del sangrado ), Los retardos pueden causar alteraciones en la came y el paso de gérmenes de los intes
tinos a los tejidos. Las visceras rojas y verdes, se separan y se colocan en carros manuales para su ing--
peccion sanitaria que se realiza al mismo tiempo que la inspeccidén veterinaria del canal, Si son aprobadas
por la inspeccién sanitaria, se envi{an al departamento de visceras donde se procesan. La carney las vis-
ceras rechazadas se extraen de la linea inmediatamente v segtn el motivo del rechazo, se aprovechan para
la elaboracion de subproductos,

G).- CORTE DE CANAL,

Se separan las patas para que la canal sea cortada en sentido longitudinalmente por la columna verte--
bral cén una sierra eléctrica, Para ello puede utilizarse una plataforma elevable, o bien plataformas fijas -
a diferentes alturas en las estaciones de trabajo,

H,- LAVADO

Las medias canales se bafian con agua a presién. El lavado tiene como objeto quitar impurezas y peda
cerfa de hueso o sebo. En esta etapa se corta la cola desollada la cual ha quedado adherida a una de las me
dias canales,

.- PESADO Y ENMANTADO ,

Después del lavado, las medias canales se pesan individualmente en una bascula aérea del riel, llevan

dose un registro del peso y rendimiento de cada animal,
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El enmantado se utiliza para ayudar a la conservacion de la carne y compactarla, restar pérdidas de
humedad y por consiguiente peso de las canales. Para ello se utilizan mantas de tela de algodén,

J.- ENFRIAMIENTO Y ALMACENAMIENTO,

'Las medias canales se colocan en caméras de preenfriamiento para bajar su temperatura.de 35° 3 gOC,,
el preenfriamiento debera ser aproximadamente de 18 horas, para que la temperatura desde la superficie --
hasta el centro de la canal sea uniforme,

K.- TRANSPORTE AL MERCADO

En esta etapa de proceso, las canales preenfriadas pueden ser comercializadas; es conveniente sin em
bargo prolongar el enfriamiento a 0°C, durante 48 horas para que la came adquiera una consistencia unifor-
me,

PROCESO DE PRODUCCION DE LOS SUBPRODUCTOS,

El proceso de produccion de los subproductos se puede dividir en tres secciones: visceras, cuerosy -
sangre,

a).~ Visceras,

Después de la evisceracién se preparan las visceras para su manejo y conservacion, Las operacio--

nes realizadas constan de tres etapas:



- inspecciotn sanitaria
- limpieza de visceras
- almacenamiento,
Los est6magos se abren sobre una mesa y se saca el estiércol y los predigeridos que contienen; luego
se lavan con agua corriente en abundancia y se colocan en una lavadora giratoria y posteriormente en una -~

maquina escaldadora de menudos, los estdmagos limpios se colocan en un tanque movil y se transportan al -

frigorifico de visceras,
Los intestinos se separan de acuerdo a su didmetro y se lavan [ntegramente,

Las visceras rojas ( corazoén, higado, pulmones, cabeza, etc), se inspeccionan y lavan, después se ~-

colocar entre capas de hielo en un carro de acero inoxidable o galvanizado,

Almacenamiento,- Las visceras verdes y rojas pueden conservarse en cAmaras de almacenamiento con

temperaturas de 00 4 20C,
b), - Cueros.

En esta secci6n se tratan los cueros para su curtido posterior, Sc realizan basicamente las siguien~
tes operaciones: preparacion, lavado, salado y almacenamiento,

- Preparaci6n,

Se limpian los cueros de todas las impurezas y se pasan a la seccién de lavado,
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- Lavado

Se lavan los cueros con agua corriente, con el objeto de eliminar los restos de sangre y por impure-
zas, ( es a efecto de tener mejores pieles, por lo tanto mejor precio de venta ).

- Salado y almacenamiento o coxﬁerclallzacidn inmediata.

Los cueros pueden venderse de inmediato o bien almacenarse para lo cual se somete a un proceso de-
salado lo cual crea un ambiente adverso a las bacterias y evita su descomposicién. Los cueros se acomo--

~dan uno sobre otro, en compartimentos alslados y secos,
¢).~ Seccién de manejo de sangre.
La sangre se recoge en el drea de sangrado y se lleva por una tuberfa al tanque de almacenamiento, --

para la recoleccidn total de la sangre, pueden usarse anticuagulantes,



IV,- ESTRUCTURA ORGANICA

Departamentalizacién por funciones.

En los rastros es comdn que la departamentalizaci6n se haga en base al tipo de funciones que se realj
zan, es decir, a la agrupaci6n de actividades comunes u homogéneas, en funciones generales que se identi-
fican como departamentos,

De acuerdo con lo anterior en el rastro se identifican los siguientes departamentos,

El departamento de producci6n esta formado por todas aquellas actividades directamente relacionadas
con la obtencion de la carne y los subproductos adicionales; al titular de éste se le dominara Jefe de Produc-
ci6én. &

a).- Se tdentifica la actividad que se refiere propiamente a la matanza de las reses, y obtencién de -~
visceras y cueros, Desempefiado por un encargado y obreros especializados.

b).- La acti;/idad que se refiere al mantenimiento y limpieza de la maquinaria e instalaciones, es lle-
vada a cabo por un encargado, un afanador, un engrasador y auxiliares de mantenimiento,

¢).~ La de despacho y entrega de los productos y subproductos terminados con un encargado, choferes
y ayudantes de chofer,

d).- La de recepcion y peso de las reses desempeilada por auxillares y de recepcion y entrega,



Otro departamento lo constituyen las actividades de promocién, distribucion y venta, de la carne y de
los subproductos; funcion llevada a cabo, principalmente por el Gerente General del rastro, auxiliado por -
un agente de ventas,

La funcion administrativa, que sirve de apoyo a la operaci6n general del rastro, sera llevada a cabo -
en sus aspectos de planeacion y direccion por el Gerente General,

El aspecto contable, es decir, el registro y anélisis de los resultados econémicos que genera la ope--
racion del rastro; a cargo de un contador y un auxiliar contable.

El aspecto de personal se manejara de la siguiente manera: las actividades relacionadas con el pago -
de sueldos al personal, serd llevada a cabo po un auxiliar de némina; y las actividades de reclutamiento, se
leccion y contratacién, por el contador,

El aspecto de servicios como mensajerfa, vigilancia y el secretarial, seran desempefiados por un men ’
sajero-chofer, un vigilante y dos secretarias, respectivamente,

Gerente General,

a).- En sentido general, es el responsable de la planeacion, direccion y control de los aspectos técni-
cos y administrativos inherentes a la operacion del rastro.

b).~ En sentido especifico, es el encargado de definir conjuntamente con el Consejo de' Administracion

los lineamientos y politicas generales que gularan la operaci6n del rastro.
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De detectar los mercados potenciales, y de negociar con los clientes los precios y tiempos de entrega '
de la carne y de los subproductos que se obtengan,

De fijar las normas y polfticas de compra de materia prima y equipo, en lo referente al costo, condi-
ciones de crédito y tiempos de entrega,

Se encargara de negociar con los representantes del sindicato todos aquellos aspectos en los que éste-
tenga ingerencia como son las revisiones de contrato colectivo, |

Fungira como representante legal del rastro.

Jefe de Produccion,

a). - El Jefe de Produccitn es responsable, en sentido general, de planear, organizar y controlar el -
desarrollo de las actividades del departamento de produccién,

b). - En sentido especffico es el responsable de que los voldmenes de produccién de carne y de subpro-
ductos, se obtengén de acuerdo a la cantidad, tiempo, costo y calidad programada,

De que los servicios de mantenimiento correctivo y preventivo al equipo e instalaciones, se aplique al
programa elaborado,

De que la entrega de la carne y de los subproductos se haga en condiciones establecidas con los clien-
tes,

Una de sus funciones mas {mportantes es la que se refiere a mantener un ambiente de armonfa entre -
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el personal del departamento, ya que es un tipo de personal dificil, por la naturaleza de las actividades que
realizan, ocasionando situaciones altamente conflictivas,

Contador .

El contador sera el responsable de que las actividades contables se desarrollen correcta y oportunamen
te en lo que se reflere a las declaraciones fiscales, registros oficiales, registro de todos los movimientos, -
etc. y de todos los asuntos laborales relacionados con el personal.

En este nivel se encuentra el Agente de Ventas,

Agente de Ventas.

Se encargara de auxiliar, al Gerente General, en la promoci6n, distribucién y venca de la carne y sub-
productos fabx;lcados. Ser4 el responsable de llevar a cabo todos aquellos tramites que sean necesarios pa-

ra realizar el cobro a los clientes,



NECESIDADES DE PERSONAL PARA EL RASTRO
MANO DE OBRA DIRECTA

DESEMPERO No. DE PERSONAS
- RECEPCION
Encargado de recepcion 1
Corralero y arreador 1
- MATANZA |
Aturdidor 1
Pescuecero 1
Cortador de cabeza 1
Desollador de cabeza y cortador de cuernos 1
Cortador de patas . 1
Desollador 7 7 1
Operaciones desolladora 2
Rajador estern6n 1
Vaciador panzas ( eviscerador ) 1
Cortador de medias canales 1



DESEMPENO No, DE PERSONAS

Suadedero 1
Lavador de medias canales : 1
Enmantador y pesador de medias canales 1
Encarrilador 1
- VISCERAS
Abridor y ordénador ( panza y tripas ) e 2
Manejo de visceras ; 2
- CUEROS
Trasporte y manejo 1
Lavador de cueros 1
Preparador de cueros 1
Salador y encargado de almacenamiento 1

SUBTOTAL 26



MANO DE OBRA INDIRECTA EN LA PRODUCCION

DESEMPENO No, DE PERSONAS
Maestro de matanza 1
Jefe de produccion 1
Encargado de mantenlmlent6 1
Mecanico - electricista 1
Ayudante_diversos o o 1
Engrasador : 1
Limpieza 3
SUBTOTAL 10

_ MANO DE OBRA INDIRECTA DE ADMINISTRACION
DESEMPERO No, DE PERSONAS

Gerente General 1
Administrador 1
Jefe de Ventas 1
Contador 1
Auxiliar de Ndmina y Cobranzas 1



DESEMPE RO

Secretarias

Chofer y mensajero

Choferés distribucién de producto
Ayudante de chofer
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SUBTOTAL
TOTAL

No, DE PERSONAS
) :
1
2
2

15
51 PERSONAS



V.- FUENTES DE FINANCIAMIENTO

Seleccidn de fuentes de financiamiento que se consultaron y seleccionaron, por su flexibilidad y ser-
vicios, para el posible otorgamiento de los créditos, en el caso de este proyecto agroindustrial en Villa -~

- Juarez, Sonora, fueron las siguientes:

a).= Fondo de Fomento y Apoyo a la Agroindustria

b). - Fondo de Equipamiento Industrial ( FONEI )

¢). - Fideicomiso de Conjuntos, Parques, Ciudades Industriales y Centros Comerciales (FIDEIN)

d).- Fondo Nacional de Fomento Industrial (FOMIN)

e).- Fondo de Garantfa y Fomento a la Industria Mediana y Pequeiia ( FOGAIN)

f), - Banco Nacional de Crédito Rural (BANRURAL)

g).- Fondo de Garantfa y Fomento para la Agricultura y la Ganaderfa (FIRA)

h). - Banco de Comercio (BANCOMER)

Las principales condiclones relacionadas con este proyecto, que contemplan estas instituciones, estan
en los términos de :

A, - Tipo de crédito o servicio que ofrecen

B .- Monto maximo financiable

C.~ Tasas de interés sobre créditos otorgados

D. - Plazo maximo de amortizacién



E.- Perfodo de gracia

F.- Estructura de capital a intervenir
Por las caracterfsticas de los beneficlarios directos del proyecto ( pequefios propietarios, ganaderos orga-
nizados ) y el tipo del mismo, se contempla como fuente de financtamiento para el crédito refaccionario, de
las mencionadas, al Fondo de Fomento y Apoyo a la Agroindustria, que de acuerdo a las condiciones presen
tadas es el de mayores ventajas financieras para el desarrollo del rastro de Villa Judrez, Son,

1.~ Tipo de crédito o servicio que ofrece: crédito de avio, prendario y refaccionario a sociedades ---
mercantiles y ejidales, asf como empresas de participacion estatal,

2.- Monto maximo financiable: en lo que toca al sector social, podra obtener el 100% del! monto total -
de financiamiento que requiere el proyecto agroindustrial, sin exceder los limites fijados por la Secretarfa
de Haclenda y Crédito Pdblico (S,H.C,P,) para una empresa grande ( de acuerdo con la S.H.C.P, una em--
presa grande es aquella cuyo valor de los activos 0 monto maximo de crédito esté comprendido entre 90 y
300 millones de pesos). Para efectos de las presentes reglas, debera entenderse como sector social a los
grupos calificados por las leyes aplicables, como: ejidatarios, comuneros, pequefios propietarios o minifun
distas. Las proporciones maximas de los apoyos financieros que otorgue el fondo a las empresas del sec-

tor privado, se ajustan a los siguientes limites:



Por ciento de apoyo financiero sobre el monto total del
proyecto de inversién.

EMPRESA PEQUENA
( con activos de 10'000, 000 a 25'000,000 ) 1009,
EMPRESA MEDIANA

( con activos de 25'000, 000 a 50'000,000 ) 909,
( con activos de 50'000, 000 a 75'000,000 ) 809,
( con activos de 75'000, 000 a 90'000,000 ) 70%

EMPRESA GRANDE
( con activos de mas de 100'000, 000 ) 607,
3. - Tasas de interés sobre los créditos otorgados: 34,5% a 37% a sociedades ejidales y de 37.5% a 42%, a
sociedades privadas de acuerdo con la siguiente tabla:
TIPO DE CREDITO Y PRODUCTOS TAMANO DE LA AGROINDUSTRIA
SUJETOS ORGANIZADOS O SECTOR SOCIAL PEQUERA MEDIANA GRANDE

- avio 35.0% 37.09, 39.0% Anuat
- refaccionarto 34,39 36.0% 37.5% "
- otro tipo de crédito 27.0% 38.0% 3.0 "



TIPO DE CREDITO Y PRODUCTOS TAMANO DE LA AGROINDUSTRIA
SUJETOS NO ORGANIZADOS O SECTOR PRIVADO PEQUENA MEDIANA  GRANDE

- avio 28.0% 40,09 42,09 Anual
- refaccionario 27.5% 39.5% 41.5% "
- otro tipo de créditos 40,0% 41.09 42,09 "

4,- Plazo maximo de amortizacién: 10 afios

5.~ Perfodo de gracia: 1 afio, y hasta 3 aflos en forma excepcional, tratandose del sector soctal.

Este perfodo de gracia se cuenta a partir de la puesta en marcha de la empresa agroindustrial, es de
cir, a partir del primer aflo de operacién, por lo que debe entenderse que en realidad su amplitud es ma--
yor, ya que. absorbe el perfodo de construccién e instalacion.

6.~ Estructura del capital a invertir fluctda de acuerdo al monto de la inversién en los términos des=
critos en los par'rafos anteriores respecto al monto maximo financiable, adicionalmente el fondo podra sus
cribir acciones o partes sociales, hasta por el 25% del capital suscrito ( capital de riesgo ) de la‘empresa
agroindustrial solicitante,

Estos apoyos seran transitorios y la empresa beneficiada se obliga a la recompra de las acciones o

partes sociales suscritas y pagadas por el fondo en un plazo que no exceda de 4 afios,
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V1,- PROGRAMA ARQUITECTONICO PARA EL RASTRO DE VILLA JUAREZ, SONORA

A,- ZONA DE CORRALES PARA REPOSO DE GANADO
1.- RECEPCION 1,1,- Pasillo de vigilancia
1.2, - Bascula
1,3.- Caseta de Bascula
1.4, - Pasillo de acceso principal
1.5, - Patio de maniobras
2.- REPOSO 2.1.- Corrales 5
2.2,- Corral de retencion 1
2,3,- Corral ante-mortem 1
2.4,~ Manga
2,5.~ Bafio ante-mortem
2.6,- Toril
B.- SALA DE PROCESO Y MATANZA
1.- Zona de aturdimiento

2.~ Zona de elevado



3.- Zona de sangrado

4.~ Zona de retiro de cabeza e inspeccion

5.- Zona de retiro de patas delanteras y traseras
6.~ Zona de desuello

7 .= Zona de despielado

8.~ Zona de corte longitudinal de esternon

9.~ Zona de evisceracitn,

10, - Zona de corte de canal en dos

11, - Zona de inspeccion post-mortem del canal
12,~ Zona de riel de decomisos

13.- Zona de baflo de medias canales

14, - Zona de pesado y sellado

15.- Zona de enmantado

16, - Zona de deshuese ( carne al corte ,

17.- Zona de congelador y conservador para la carne al corte
18,~ Zona de bodega de empaques

19, -~ Zona de rendimientos ( proceso de carne a harina )
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20.- Oficina de Veterinario ( Jefe de Produccién )
21,- Oficina de Jefe de Matanza
22,- Zona de \avanderfa y planchado

23, - Zona para calentado de alimentos

C.- ZONA DE VISCERAS Y CUEROS
1.- Zona de lavado y visceras rojas y verdes
2.~ Zona de refrigeracién de visceras rojas y verdes
3.- Zona de fabricaci6n de hielo
4,- Zona de anden de carga de los subproductos
5.~ Zona de cueros ( lavado, salado y almacenado )

6.- Zona de anden de carga del producto

D.- ZONA DE REFRIGERACION
1.~ Sala de preenfriado
2.- Sala de refrigeracién

3.- Anden de carga del producto



E.- ZONA DE BANOS VESTIDORES
1.- Control hombres
2, - Sanitarios hombres
3.- Regaderas vestidores hombres
4.- Cont;ol mujeres
5.- Sanitarios mujeres
6.- Regaderas mujeres
F.- ZONA DE MAQUINAS
.- Cuarto de herramienta
2.~ Zona para caldera
3.- Zona para compresores de aire
4,~- Tanque de aire
5.- Tanque de agua caliente
6.- Compresores de amonfaco
G.- ZONA DE OFICINAS
1,- Administrador

2, - Gerente General

3.- Jefe de Ventas



4 .- Contador

5.- Auxiliar de N6minas

6.~ Auxiliar de Cobranzas

7.~ Secretarias ( 2)

8.- Chofer mensajero

9.- Sanitarios hombres

10, - Sanitarfos mujeres
11, Caseta de vigilancia con sanitario integrado

H.- PATIO DE MANIOBRAS, JARDINES, TANQUE ELEVADO Y ESTACIONAMIENTO

1.« Patio de maniobras salida del producto

2.~ Patio de maniobras salida de los subproductos, cueros, visceras y harinas
3.- Patio de maniobras recepci6n de ganado

4.- Area verde ( jardin )

5.- Tanque elevado de 30 m3, de agua y cisterna

6.~ Subestacion eléctrica

7.~ Estacionamiento para 7 automéviles ( empleados )



a),- MAQUINARIA Y EQUIPO REQUERIDO

Equipo principal empleado en el rastro, para cada una de las fases de proceso,

1.- Seccion de Recepcion y Reposo

a).- Pinchador eléctrico de ganado

2,-Seccl6n de Produccion,

2.1.- Fase de aturdimiento

30'

a),- Aturdidor y Accesorios

b).- Puerta guillotina

c).- Puerta revolver, para cajon de matanza
d).- Graa eléctrica y accesorios

e).- Encarrilador mecéanico

Fase de Sangrado.

a),- Cuchillerfa y accesorios

b),- Coladera doble para sangre y agua

c).- Descendedor de pieles

d),- Lavabo con esterilizador



Fase de Desollado

a).- Graa eléctrica para transferencia de rieles
b).- Plataforma movil de transferencia
c).- Plataformas laterales de trabajo
d).- Maquina despieladora

e).- Esterilizadores

f).- Cuchillerta y accesorios

Fase de Evisceracion

a).- Sierra de pecho y accesorios

b).- Descendedor de neumaticos

¢).~ Cucherfa y accesorios

d).- Abridor de patas neumético

€).- Plataforma lateral de trabajo

f).- Esterilizador

Corte de Canales

a),~ Plataforma mévil de transferencia

b).- Abridor de patas



c).- Sierra de canal y accesorios
d).- Riel
Accesorios
a),- Plales de amarre
b).- Carretilla para transporte
¢).- Vigueterfa de soporte de monorrieles
d).- Desendedor de transferencia
e).- Sistema de etiquetado de carne
f),~ Esterilizador
z)~..- Bascula tipo monorriel
h).- Bomba de alta presion y pistola para lavado de canales
Seccién de Subproductos
a).- fase de cueros
carro de transporte
mesa de lavado
b).- fase de sangre
drenaje

tanque de almacenamiento



c).- fase de visceras
- elevador
- carros de transporte
- carro para visceras rojas
- carro para visceras verdes

- carro para cabeza

carro de uso general

- mesas

lavador de panza tipo sombrilla
- escaldadora de menudos
- tanques para desechos
- cuchillerfa y accesorios
'- gabinete de lavado
d).- equipo de preenfriado y conservacién
- MOto compresores
- difusores

- accesorios de refrigeracion
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condensadores

tuberfa de cobre y conexiones
- refrigerante

tanques recibidores

separadores de aceite

tableros electronicos

material mecénico

aislamiento para muros y techos

- puertas de refrigeracion de tipo corredizo
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ANALISIS DE AREAS

NAVE DE MATANZA

1.- SALA DE MATANZA
2,- REFRIGERACION VISCERAS ROJAS Y VERDES
3,- FABRICA DE HIELO PARA VISCERAS
4.- LAVADO DE VISCERAS ROJAS Y VERDES
S.- LAVADO Y DESPIELADO DE CABEZAS, PATAS Y COLAS
7.- CAMARA DE PREENFRIADO
8.- CAMARA DE ENFRIADO ( FRIGORIFICO ).
9.- AREA DE DESHUESE
10.- CONGELADOR DE CARNE AL CORTE
11.- CONSERVADOR DE CARNE EMPACADA
12.- ANDEN DE CARGA DEL PRODUCTO
13.- AREA DE RENDIMIENTOS
14.- BODBEGA DE EMPAQUES

300 M2,
52 M2,
9 M2,
60 M2,
86 M2,
150 M2.
150 M2,
166 M2,
33 M2,
51 M2,
35 M2,
153 M2,
33 M2,



CORRALES

1.- DESCARGA DEL GANADO 40 M2,
2.- BASCULA DEL GANADO 36 M2,
3.- CASETA DE BASCULA 12 M2,
4.- CORRAL DE RECEPCION 262 M2,
5.- CORRALES DE INSPECCION 450 M2,
6.- CORRALES DE DEPOSITO 375 M2,
7.- CORRAL DE RETENCION O SOSPECHOSOS 125 M2,
9.- MANGA DE ACCESO 3 M2,
10.- BANO ANTEMORTEN 10 M2,
11,- TORIL _5M2,

SUBTOTAL 1,421 M2,



15.- LAVANDERIA
16.- CUARTO DE MAQUINAS
17.- CALENTADO DE ALIMENTOS
18,- CONTROL HOMBRES
19, - BAROS-VESTIDORES HOMBRES
20,--CONTROL MUJERES
21.- BANOS-VESTIDORES MUJERES
22.- OFICINA JEFE DE PRODUCCION (VETERINARIO )
23,- OFICINA JEFE DE MATANZA
24,- CUARTO DE HERRAMIENTA

PASILLOS Y CIRCULACION
AREA TOTAL

32 M2,
150 M2,
82 M2
13 M2,
67 M2,
7 M2,
61 M2,
15 M2,
7 M2,

6,M2,

1'786 M2,

124 M2,

1'910 M2,



1.- GERENTE OFICINA

2.- SALA DE JUNTAS

3.- SECRETARIAS

4.- SALA DE ESPERA

5,- ADMINISTRADOR

6.- AREA ADMINISTRATIVA
7.- SANITARIOS MUJERES
8.- SANITARIOS HOMBRES

1,- OFICINA DE VIGILANCIA
2.~ SANITARIO
3.- ACCESO DE PERSONAL

OFICINAS

PATIO DE MANIOBRA Y CIRCULACIONES

CASETA DE VIGILANCIA
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16 M2.
24 M2,
6 M2.
8 M2.
16 M2.
52 M2.
6 M2,
6 M2, -
134 M2
_56 M2, PASILLOS Y AREA VERDE
190 M2, SUP. TOTAL

15 M2,
5 M2,

1o M2,
30 M2, SUP, TOTAL,

3,951 M2,



D.- DESCRIPCION DEL PROYECTO
El terreno propuesto para el rastro est4 a la salida de la poblacién o sea al norte, donde se propone - -
instalar la zona industrial de este lugar, el terreno se localiza en la Calle de Juan Maldonado en contra es--
quina con las calles de Félix Zuluaga y José M, Leyva, cuyas dimensiones son 122 x 131 mts,
En la zonificacién del proyecto se tomo en cuenta la orientacién, asf como los vientos dominantes que -
vienen del suroeste para el desalojo de los malos olores generados por el rastro.
La solucién arquitectonica esta lograda en una sola planta, la cual consta de tres zonas:
1.- Zona administrativa
2.~ Zona de proceso de produccién de carne fresca en canal,
3.- Recepcidn y reposo del ganado bovino,
La zona de proceso de carne fresca en canal, se caracteriza por su disefio como el elemento principal,
ya que alberga la parte medular de la produccion,
La distribucion utilizada para el sacrificio de animales es la llamada distribucion en lfnea, Los facto-
res que se consideraron para la distribucién general de maquinaria y equipo que se muestra en el plano A-3
fueron los siguientes:
- materias primas y materiales
~ maquinaria y equipo necesario
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- personal requerido
- transporte necesario
- espera y almacenaje
- servicios
Hablendo considerado estos factores, la distribucién propuesta pretende alcanzar los siguientes objetivos:
- evitar inversiones innecesarias
- minimizar el manejo de materiales
- proporcionar comedidad, seguridad y los servicios necesarios para el personal del ras
tro,
- utilizar efectivamente ¢l espacio.
- obtener continuidad en los flujos de produccién,
- racionalizar el flujo de materia prima y producto terminado.
Como se puede ver en el plano A-02, donde se muesira la distribucion general del rastro, la parte cen--
tral esta ocupada por el &rea de matanza,
A su alrededor se encuentran las secciones de cueros, visceras y cAmaras de conservacion, de esta ma-
nera las visceras y cueros seguirén su proceso en las distintas secciones destinadas a tal fin, sin entorpecer

el trabajo de otras 4reas.



: ESTA TESIS M1 prge
ALIR BisLiUTECH

Las medias canales, la sangre ( si se procesa, posteriormente ), los cueros y visceras ya procesadas,
cuentan con puntos de embarque independientes para evitar la posible contaminacién,

Procesada la res sale el producto y subproductos al mercado. El producto principal, medias canales,
se embarcan por un anden interior donde es recibido por un camién thermo-kink previamente estacionado;
ésto se hace para evitar pérdidas de frio,

La salida de los subproductos come son visceras rojas: ( higado, rifiones, corazon, bazo, pulmones, -
cabeza, lengua y sesos ), visceras verdes: ( estomago e intestinos ) se hace por un anden a cubierto de la fa
chada norte,

Los subproductos no comestibles como son: huesos, grasa, sangre, pedazo de cuero, patas y recortes-
( pezufias, pelos y glandulas ), salen ya industrializados como harinas, por un anden a cubierto de la facha-
da sur.

El elemento principal tiene ligado a los corrales por medio del toril, los corrales de deposito que estan
a cubierto para que los animales esten en reposo y queden listos para pasar al corral ante-morten, de ahf al
sacrificlo,

Las oficinas administrativas estan ligadas al elemento principal en su fachada sur, mediante un paso a

cublerto y un irea verde que lo adosa, Las oficinas tienen un estacionamiento con siete cajones,
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En el acceso principal tenemos la caseta de vigilancia para observar la entrada y salida de los vehfculos,
asf como la del personal que labora en el rastro, Su patio de maniobras se disefié en forma de "B" debido a

1a8 necesidades que ocasiona la salfda del producto principal, as{ como la de subproductos.



PROCEDIMIENTO CONSTRUCTIVO

Descripcion del Proceso Constructivo: Debido al funcionamiento y caracteristicas técnicas del proyec
to se analizaron por separado cada uno de los elementos del mismo,

1.- El elemento principal es 1a nave de matanza, la cimentacién sera a base de zapatas aisladas y --
contratrabe de liga, dejando los espacios necesarios para las instalaciones, en esta etapa se anclaran las -
columnas que serviran para formar la estructura, una vez concluida la cimentacion se procedera a colocar
la estructura ( columnas, trabes ) hasta alcanzar el nivel que marca el plano, en medida que vaya avanzan-
do en altura la estructura se irdn construyendo muros a base de block hueco con refuerzo horizontal de con
creto armado a cada 3 hiladas, Paralelamente se ejecutarsn los trabajos de instalaciones ( sanitaria, hi--=-
dréulica y sanitaria), sobre las columnas se desplantarin las armaduras de acero y su cubierta sera de mul
typanel, En la zona de refrigeracion, la cimentacion sera a base de zapata corrida, dejando los espacios -
necesarfos para las instalaciones, en esta etapa se anclaran las columnas que formaran la estructura, una-
vez conclufda la cimentacién se procedera a colar la estructura ( columnas y trabes ) hasta alcanzar niveles
marcados en planos a medida que se avance en la estructura se construira un doble muro de block. Enel -
area de refrigeracién, congelador y conservador que llevara en medio un aislante térmico IMSA, AISLAKOR

y adhesivo KOLD FAS 82-08, la losa ser4 reticular o nervada, al mismo tiempo se ejecutaran los trabajos-

de instalaciones,



2.- Oficinas y Caseta de Vigilancia, La cimentacién serd a base de zapata corrida, dejando los espa-
clos necesarios para las instalaciones ( sanitaria e hidraulica ) en esta etapa se anclar4n los castillos que -
forman parte de la estructura, Una vez conclufda la cimentaci6n se desplantara el muro de tabique rojo re-
cocido hasta alcanzar el nivel de lecho bajo de losa, se colaran los castillos, posteriormente se colari la --
losa recticular o nervada, paralelamente se ejecutardn los trabajos de instalaciones ( eléctrica, hidratlica
y sanitaria) .

3.- Corrales. La posteria serd a base de concreto armado con tubos galvanizados en sentido horizon
tal a cada 33 cm,, en 4rea a cubierto la cimentacién sera a base de zapatas aisladas, anclando columnas --
que formaréan la estructura, Posteriormente se colaran las columnas, sobre ellas se desplantars las arma-
duras de acero con cubierta de multypanel.

Una vez terminada la obra negra, se iniciara la etapa de acabados en muros, plafones y pisos en los~
interiores y exteriores al mismo tiempo se concluiran las instalaciones, con el término de acabados se pro

ceder4 a dar una limpieza general,

INSTAL ACIONES
1.- Instalacién Eléctrica,
La alimentacidn serd directamente de la Comisién Federal de Electricidad, contratando una tarifa de

1000 kilo watts para uso industrial ( 220 v. trifasica, 3 faces , 4 hilos ), llegara al tablero general para su
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distribucién o en la subestacion eléctrica. En la nave de matanza se calculd tres centros de carga o tres -
tableros con nema 9 de 10 circuitos cada uno para controlar el alumbrado y contactos,

En la oficina se tiene un centro de carga con 4 circuitos para controlar el alumbrado y contactos inde
pendientemente de los apagadores normales,

Para la caseta de vigilancia se cuenta con un tablero con nema 9 de 10 circuitos para controlar el alum
brado de la misma y el exterior. Se recomienda que para el alumbrado exterior como son los patios de ma-
niobras y zonas estratégicas se utilice luz incandecente de vapor de mercurio para interperie,

2.- Instalaci6én Indraulica.

El suministro de agua potable, se tomara de la red general municipal, la cual quedara almacenada en
una cisterna con capacidad de 100 m3. de aquf por medio de una bomba se depositara en el tanque elevado, -
para después distribuirse por medio de gravedad. Especificaciones para el agua fria y caliente, con su res
pectivo retorno, se usari tuberfa de cobre tipo "M" para vapor y su retorno de vapor condensado con tube--
rfa de ¢ 50 mm, se urilizara tuberfa de hierro negro cédula 40, Para vapor y retorno de vapor condesado -
con tuberfa de @ 75 mm, y mayores ser tubo de acero sin costuras, con extremos lisos de cédula 80, En
la nave de matanza todas las instalaciones seran visibles,

3,- Instalacién Sanitaria,

Por especificaciones técnicas se tienen 2 lineas de drenaje para evitar contaminacion.
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La lfnea de drenaje para bafios vestidores de nave de matanza, oficina y caseta de vigilancia, se ud-
lizara tuberfa de asbesto-cemento con § 10 cm, teniendo una pendiente del 2%. Para la sala de matanza -
es otra lfnea de tubo de hierro fundido con § 20 cm. con una pendiente del 2% con sus trampas de grasas,
Donde sea requerida la tuberfa exterlor seré de 100 cm. con registros a cada 25 m., tendrd ademas 2 po-

zos de visitas para evitar inundaciones., La instalacién sanitaria se conectard a la red municipal.
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