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R E S U M E N 

BASES ANATOMICAS EN LA CARNIZACION DEI. BORREGO. 

AUTOR: ANA LAURA HEREDIA QUEZADA. 

ASESOR: H.V.Z. SANTIAGO AJA GUARDIOLA. 

Se establecieron los estructuras anatómicas (componentes 

óseos y musculares) que se identificaron en los cortes de la 

canal de borrego: cuáles son los cortes primarios y secunda

rios, mencionando los sinonimias con las que se les conoce en 

los lugares visitados e indicando el tipo de establecimiento 

del que se trata. Además de establecer el porcentaje de cada 

uno de los cortes. Y cuál es la forma más común de ingreso 

de la canal. 

De un total de 70 carnicer1as, obradores y rastros visi

tados en el Valle de México, se obtuvo que, el corte que 

se reallza con mayor frecuencia es el de pierna con un 100%, 

seguido por espinazo o lomo con un 82.8% y espnld~lla· con 80% 

y los de menor porcentaje son paleta cuadrada, tabla con cos

tillar y rueda de pierna cada uno con 1.4%. También se regis

tró el porcentaje más alto en cuanto a insreso de canales se 

refiere, siendo en canal entera el, 74.2%, seguido por media 

canal 21.4% y cuarto de canal con 5,7%, 
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INTRODUCCION 

Existen en la especie ovina ciertas razas en las que se 

han desarrollado aptitudes especializadas para la carne. Los 

antecedentes de esta oritentación se deben buscar en el ince

sante aumento de las poblaciones urbanas y las exigencias in

tensificadas de los mercados consumidores, en particular de 

alimentos de mejor calidad y mayor cantidad (2). 

La calidad de la carne a nivel de las canales es dificil 

de definir; el carnicero y el ama de casa pueden advertir con 

mayor facilidad una buena o mala calidad de la carne ya corta

da; pero donde se determina si es buena, aceptable o mala, es 

en el plato (2), en el cual una pieza de carne de buena cali

dad es tierna, jugosa, de sabor suave y agradable, exenta de 

un exceso de grasa o hueso y de cocción rápida (8). 

En la comercialización se entiende por carnización los 

diferentes cortes realizados en la canal para fines comercia

les (8, 17, 20), y por carne desde el punto de vista del as

pecto de las canales y cortes; la musculatura, tejido adiposo 

intramuscular, tejido adiposo intermuscular y subcutáneo, in

cluidos huesos, tejido conjuntivo y tendones, asi como nervios 

y nódulos linfáticos (5), 

De acuerdo con Sandoval, Agüera e Iglesias, una canal es 
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el cuerpo del animal de abasto después de sacrificado y san

grado, desprovisto de v1sceraa (toráxicas, abdominales y pel

. vianos), con o sin riñones, piel, patas y cabeza (17). Las 

caractcr1sticas de una canal deben ser: buena cantidad de 

carne, poca grasa y buena proporción de cortes valiosos (6). 

Según Philippe Pelzcr, corte de carne se definirla como: 

los diferentes trazos o lineas sobre la canal, haciendo una 

división de sus diferentes partes, logrando con esto un mejor 

manejo y aprovechamiento de lo carne. 

Y despiece lo define como la preparación de un borrego 

entero, quitandolc la grasa y las patas, en seguida es cortado 

en trozos base, y as! la totalidad de la canal queda lista pa

ra trabajarse, realizando los cortes de carne (4). 

De acuerdo con la calidad del trozo base depende de la 

manera de realizar loa cortes para su aprovechamient~ comer-

cial (22). 

En México, le comercialización de 111 carne de borrego no 

se encuentru sujeta a ninguna norma. Los métodos de despiece 

y cortes varlan según las áreas geográficas (15), en cada re

si6n,,lugar e inclusive hasta en cada barrio, esto determinado 

por la demanda local, Lo anterior da lugar a que cometan 

fraudes que consisten en la alteración de los cortes que tie-
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nen una mayor demanda, substituyendolos por piezas económica-

mente menos importantes. 

Esta alteración de cortes también es aumentada por la es-

casa información que tiene el consumidor mexicano con respecto 

a la calidad que cada una de las pi~zas debe tener (21). 

Un método eficiente de aprovechamiento de la producción 

de carne, donde cada parte del borrego se utiliza en forma a-

propiado, se traduce de inmediato en un aumento do los recur-

sos alimenticios, siendo éstos provec1losos apetecibles. 

( 12, 13). 

El productor, el industrial, el comerciante y el consumi-

dor de carne necesitan, porn realizar más eficientemente sus 

operaciones, de métodos que definan el aprovechamiento m&ximo 

de los productos pecuarios (20). 

Sólo con el establecimiento de estas prácticas se puede 

hacer una planeaci6n de lo producción, compra, proceso, prepa-

ración industrial, comercialización 

carne (20). 
"-_o-

, __ T~;~~;~~;-=--- .:;;· .:--

i:,.~::·" :-((: ''.-i'.-~~-~;·> .. ~:, --
En Denver:, ·C~l~fado:, sh1· Broscovack,. en' su. trabajo como 

Director del coii~~j~: ,i¡~e~l;l· de· Promoción :d~l Bofre¡jo en 

América, de-sa~';,·-~{J.{~~t'.i~~-~o~ :·Cambios y recomendaci on~s, para mc

j orar. el ·~:o;te«.·,r~ {;;; ¿·ana:l· en sus dl.ícrentes piezas. ·cuando 
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los carniceros del pals comenzaron a utilizar este método, 

descubrieron une mejor aplicación y aprovechamiento de los 

cortes de carne en el mercado (7). 

En algunos paises ya existen métodos ·para de~piezar y 

cortat la carne de borrego, as1 tenemos que: 

(;\ 

a) Los cortes oficiales pera las reses ovinas en Argentina, 

establecidas por ls Junta Nacional de Carnes, en la 

Ley 11.747 son: garron, pierna, costillas, cogote, va

cio, pechito, ~aleta y brazuelo (11). 

b) En Denver, Colorado, E.U., tenemos los siguientes cortes: 

leg, sirlon, loin, rack shoulder, shank and breast (14). 

c) En Francia, gigot, se-.. 
decouvert, collier 

d) pá, pei-

e) 

y cortes de carne de boirego. 
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b) La poca o nula información que tiene el consumidor· mexi

cano, con respecto a la cal~dad ~e''!ª-.~arne que c~nsume. 

Todo lo anterior se traduce en una ·merma para la economla 

del pala. 

En otros paises se ha compro.hado el funcionamiento de un 

método diseñado. 

Ahora bien, para establecer un método adecuado a las 

necesidades y costumbres de un lugar determinado, es indispen

sable tomar como base los siguientes puntos: 

a) Determinar los lugares que expenden carne de borrego. 

b) Observar las condiciones en las que las carnicerlas ob-

tienen la canal (cuarto o media canal, o canal entera). 

c) Revisar los cortes que se realizan en cada· uno.·de .los· ex

pendios, 

d) Identificar 
~;<::-'>;. -·;-::·-.- :"-; 

de carri~ en 1~~6a~al ~~ borrego. 

e) Realizar un. estudio minusloso 
- . ·. - . . 

cer cuáies'.-"son ~loS _cortes más 
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puntos de vista como serlan: sabor, costo, facilidad pa

rb realizar los cortes, aprovechamiento de la canal, etc. 

Este trabajo pretende exclusivnmente establecer las ba

ses, para que posteriormente en otro u otros trabajos se pueda 

obt;:encr, un método p·ara reolizar cortes· de carne en la canal 

de borrego, en el ~ren del Valle .de M~xlco, 
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MATERIAL Y,METODOS, 

Para la realización del presente trabajo, se selecciona

ron 70 carnicerías, obradores y rastros, situados en barrios y 

colonias del Valle de México. Las carnicerlas son de tipo 

particular y de gobierno, legal y clandestino; localizadas en 

mercad-0s, departamentos de carnes de diferentes centros comer

ciales, locales particulares y mercados sobre - ruedas. 

A través de encuestas (utilizando un formato para cada 

establecimiento) se observaron las condiciones en las que lle

gan las canales (enteras, partidas por la mitad o despieza

das), De estas se registraron los cortes primarios que se 

realizan con mayor J menor frecuencia, identificándolos con el 

nombre genérico que le asignan en cada uno de los estableci

mientos. 

En cada uno de los cortes primarios se identificaron los 

componentes óseos 

de esquemas. 

de igual manera, 

musculare~ ~ontenidos_en ellos, por medio 
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La variedad de cortes primarios y secundarios que se re

c9pilsron en dichas encuestas, se enlistaron, se graficaron y 

se esquematizaron. 

* Se anexa formato de encuestas. 
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* FORMATO DE ENCUESTAS 

INFORMACION SOBRE LOS CORTES DE CARNE QUE SE REALIZAN EN 

LA CANAL DE BORREGO, EN EL VALLE DE MEXICO. 

FACULTAD DE MEDICINA VETERINARIA Y ZOOTECNIA, DEPARTAMEN

TO DE ANATOMIA. 

1,- Nombre del establecimiento. 

2,- Localización. 

3,- Tipo de establecimiento. 

4,- Cómo se recibe la canal ? 

Entera. 
Mitad. 
Despiezada. 
Otros. 

5,- l Qué cortes primarios se realizan sobre la canal ? Mar-

quelos en los esquemas, anotando cuidadosamente sus nom-

bree. 

6.- ¿ Qué cortes secundarios se realizan sobre la canal 7 

Marquelos en los esquemas, anotando cuidadosamente sus 

nombres. 

7.- ¿ Qui hocen con la carne sobrante 7 

8.- Comentarios. 
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Los resultados obt~n¡dos ':s~¿g;~pan en: l.os ·c.uadros. l, 

2, 3 y 4, las gráficas l y 2: { l:~~ ~~q~e,Ínas' 1 1 2., 3; 4, 5 y ~. 

CUADRO l: 

Tipo y nombre del establecimiento visitado, localización, 

forma en la que ingresa la canal, cortes primarios y secunda-

rios a los que se someten, mencionando las sinoni~ias con lBs 

que se les conoce en los lugares visitados. 

Como se puede apreciar, el corte que con mayor frecuencia 

se realiza es el de pierna ya que de un total de 70 estableci-

mientas, 70 lo realizan, seguido por espinazo o lomo con 

58, espaldllla 56, pescuezo, cuello o gañote 47, costillas o 

costillar 42, falda o panza 34, pecho 28, cabeza 20, brazuelo 

o chamberete delantero 16, patitas 11, pierna delantera 3, 

cadera 2, paleta cuadrada l y tabla con.costillar l. 

No obstante que en la definición de canal según Sandoval, 

Agüera e Iglesi~p. la cabeza y las patas no forman parte de la 

canal, se encontró que en el Valle de México son dos más de 

los cortes primarios que se realizan sobre la canal de borrego 

De los cortes secuifdarios el que mayor frecuencia tiene 
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es la chuleta con 33, seguido por retazo con 24, maciza 18, 

chamberete trasero 15, retazo de pescuezo para birria 14, 

falda para asar 9, pescuezo en trocitos 7, pierna en trocitos 

7, cuete 4, bola 2 y rueda de pierna l. 

CUADRO 2: 

Contiene los cortes primarios y sus respectivos componen

tes óseos. 

CUADRO 3: 

Contiene los cortes primarios y sus respectivos componen

tes musculares. 

CUADRO 4: 

Obtención de los cortes secundarios a partir. de cortes 

primarios. 

GRAFICA l: 

Se indica el número de establecimientos de acuerdo a la 

forma en la que ingresa la canal (entera·, medio y cua_rto. de 

canal). Se puede notar como en alguno de ellos la canal se 

recibe de dos formas, ya que si sumamos nos da un total de 71 
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establecimientos. El ingreso de la canal entera es la que ma

yor frecuencia tiene, ya que de 70 establecimientos, 52 la 

reciben de esta manera, seguida por la media canal con 15 Y el 

cuarto de canal 4. 

GRAFICA 2: 

Se anota el porcentaje general de cada uno de los cortes 

primarios y secundarios realizados en la canal. Corresponden 

a las catorce primeras barras a cortes primarios y les si

guientes once a cortes secundarios. Se aprecia el porcentaje 

de cada uno de los cortes, siendo el de pierna del 100%, se

guido por espinazo o lomo con 82.8% y espaldilla con 80% estos 

son los que tienen el porcentaje más alto, J los cortes que 

presentan el menor porcentaje son pierna delantero con 4. 2:C, 

seguido por carlera y bola cada uno con el 2.8% y paleta cua

drada, tabla con costillar y rueda de pierna cada uno con 1.4% 

ESQUEMA 1: 

Representa los cortes primarios en la canal de borrego en 

base a la manera en la que se obtienen en la mayorla de los 

establecimientos en el Valle de M~xico. 

ESQUEMA 2: 
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Complemento del esquema 1, cortes primar.ice· en el esqueleto 

de borrego. 

ESQUEHA 3: 

Representa los cortes primarios en la canal de borrego en 

base a la manera en la que se obtienen en la minarla de los 

establecimientos en el Valle de Héxico. 

ESQUEHA 4: 

Complemento del esquema -3, cortes primarios en el esque

leto de borrego, 

ESQUEMA 5: 

Representa los cortes secundarios en la canal de borrego 

en base a la manera en la .que se obtienen en los estableci

mientos del Valle de Héxico. 

ESQUEMA 6: 

Complemento del esquema 5, cortes secundarios en el es

queieto de borrego. 
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CUADRO 

CORTES COHPONENTES OSEOS 
PRIMARIOS 

lluesos occipital. parietales, temporales, frontal, 
CABEZA lagrimal, man di bu lares, maxilares, nasales, incJ.-

sivo, esfenoides, etmoides, vomcr, pterlgoides, 
palatino y hioides. 

PESCUEZO, CUELLO De la primera B la séptima vertebra cervical. 
O GAROTE 

ESPALDILLA Escápula y húmero. 

BRAZUELO O Huesos rodio, ;,:J_na 1 carpos fila proximal (radial, 
CHAMBA RETE ulnar, intermedio y accesorio). 
DELANTERO 

PIERNA Huesos esc6pula, h6mero, rodio, ulna y carpos fila 
DELANTERA proximal (radial, ulnar, intermedio y accesorio). 

Huesos sacro, priaeras coc.clgeas, ileón, isquion, 
PIERNA pubis, fémur, pote lo, tibio, fibula, maleolo y 

tarsos fila proximal (tibial, flbular y central 
+ IV). 

COSTILLAS O Tercio medio de las costillas de la pr !mera a la 
COSTILLAR treceavo costilla. 

ESPINAZO O De la primera vértebra toráxica a la treceava y de 
LOMO la primera lumbar n la sexta. 

FALDA O PANZA Ninguno. 

CADERA Huesos coxales ( illón, isquión y pubis). 

PECHO Tercio ventral de las costillas de la treceava 1 •u 
unión costoesternal y el esternón. 

De l• pr imcra vertebra toráxica a la treceava, de 
PALETA CUADRADA la primero costilla 8 la treceava, escápula y par-

te proximnl del húmero. ---------
PATITAS Fl la distal del carpo (II + III y IV), gran meta-
DELANTERAS carpiano (III + IV), sesamoideos (proxJ.moles y 

distnles}. - -TRASERAS Tarsos f lla distal (central, lI + III y I l, gran 
metatarsiano y sesamo1 deos (proximales y distales) 

TABLA CON De 111 primero. vartebra cervical a la séptima, de 
COSTILLAR la primera toráxico a la treceava, de la primero a 

la treceavo costilla. 



CUADRO 3 

CORTES COMPONENTES MUSCULARES 
PRIMARIOS 

Muse u los rectos de la ce bezo (ventral, dorsal 
mayor, dorsal menor y leterAl), oblicuos de la 
cabeza (craneal y caudal}, largo de la cabeza, 

CABEZA frontal, orbicular del ojo, malnr, auric11larcs 
(rostrales, dorsales, caudales y ventrales), i nci-
si vos (maxilar y mandibular), orbicular de lo 
boca, cigomático, elevadores (nasolobJal y maxl-
lar del labio), canino, depresores del labio (ma-
xilar y mandibular), buccinodor, mental, mase te-
ro, temporal, pterigoideos (lateral y medial). 
digástr leo y esplenio de la cohczn. 

PESCUEZO, Musculas esplenio cervical, brnquiocefálico, es-
CUELLO o ternoccfál ico 1 largo del cuello, escalenos (ven-
GAROTF., trol, medio~ y dorsal), estcrnohioideo, ester no-

tirohloldco, 
hioideo, 

cstilohioidco, milohioldeo y o mo-

Musculos dcltoidevs, supracspinoso, infraespinoso, 
ESPALDILLA redondos (cmyor y menor), subescapular, biccps 

braquial, triccps braquial y anconeo. 

Musculos tensor de la fnscia entebraqulal, prcnn-. 
BRAZUELO o dor redondo, extensores (corporradiol, digital 
CHAMBERETE lotera) y abductor digital I), flexorcs (ulnar 
DELANTERO lateral, carporradiol, carpo ulnar, digital pro-

fundo y digital superficial), interóseo. 

Husculos deltoides, suprecspinoso, infrnespinoso, 
redondos (mnyor y menor), subcscapular, bicepa 

PIERNA braquial, tríceps braquial, nnconco, tensor de lo 
DELANTERA fascia ontebrequial, pro nedor redondo, extensor~ci 

(carporrerUal, digital común, digital lateral y 
abductor I)' flexorcs (ulnar lateral, carporrn-
dial, carpo ulnor, digital profundo 1 digital 
superf !ciol), interóseo. 

Musculo iliopsoas, psoos menor 1 tensor de lo 
fascia lota, glúteos (superficial, medio y pro-

PIERNA fundo), biceps femoral, semi tendinoso, scmlmem-
branoso, sartorio grácil is, pcctineo, aductor, 
cundrlccps femoral, cundrndo femoral, obturadores 
(interno y externo) y gemelos. 

-
Muse u los dorsal ancho, ser roto ventral toráxico, 

Co'STILLAS o oblicuo abdominal externo porción ventral, in ter-
COSTILLAR costales (internos y externos porción media), 

esca 1 eno dorsal y longlsimo toréiico porción 
ventral, 

.. 



COHPONENTES COHPONENTES MUSCULARES 
PRIHARIOS 

Musculas intcrespinales, Jntertransverso toráxico, 
escaleno dorsal, elevadores costales, serrato dor-

ESPINAZO o sal (craneal y caudal), intercostales (externos e 
LOMO internos porción dorso!), iliocostnl d~I tórax, 

long!si~o toráxico (porción dorsal) y dorsal ancho 

FALDA o Muse u los transverso y recto del abdómen, oblicuo 
PANZA abdorni nal interno y externo. 

Hueculos ¡lúteo medio, vasto lateral (porción dor-
sal), gemelos, cuadrado femoral, abductor, coccl-

CADERA geo, del esfínter anal externo, elevador del ano, 
transverso del perineo y vestlbulo constrictor, 

Muoculo recto toráxico, intercostal ventral in ter-
no, digitaciones del recto abdominal, inserción 

PECHO del serrato ventral (porción tor5xica), inserción 
del oblicuo abdominal externo, pectorales (aseen-
dente, descendente y transYerso) ' subclavio. 

Huaculos trapecio, e 1 eidoocci pi tal, olcJdobra-
quJal. omot ranaYerso, larao dorsal, deltoides, 

PALETA pectorales (ascendente, descendente 1 transverso), 
CUADRADA tr !cepa braquial, tensor de la fascia antebra-

qui al, serrato ventral torixJco, cutáneo del tron-
co, oblicuo abdo11Jnal externo 1 braquial. 

Tendones de inserc16n de los musculos extensores 
(carpoulnar, carporadial largo y corto, digitales 

PATITAS común y lateral y digital I), pronadores (cuadrado 
y redondo), suptnador, flexores (ulnor lateral, 

DELANTERAS carporodiol, cerpoulnar, digitales superficial y 
profundo), in ter f J exores, lumbricares i interóscos -- - - -
Tendones de inserción de los musculas extensores 
(tiblal craneal, digitales corto y lateral, digi-
tal I y digital largo I), pero neos (largo y cor-

TRASERAS to), abductor digital I' adductor digital I' fle-
xores (digital I, digital largo, digital profundo 
y superficial), Jnterflexores, lumbricales e in-
te róseos. 
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COllPOKENTBS MUSCULARES 

'Musculos esplenio cervical, braquiocefálico, lar-

go del cuello, escalenos (ventral. m~dio y dol"

sal). esternohioideo, esternotirohioidco, estilo-

hioideo, milohioideo, omohioideo, dorsal ancho, 

serrato ventral toráxico, oblicuo abdominal ex-

terno, intercostales (interno 1 externos porcl6n 

dorsal 1 med~a) r lona!eimo toráiico. 

! 
¡ 
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CUADRO 

C:ORTES PRIHARIOS CORTES SECUNDARIOS 

Retnzo de pescuezo para birrlo 

PESCUEZO, CUELLO O GAROTE 
Pescuezo en trocitos. 

FALDA O PANZA Falda pera a sor. 

_,, 
Chombarete trasero. 

. : ·.~ 
~ 

Rueda de pierna. 

PIERNA Pierna en trocitos. 

Bola. 

Cuete. 

Cualquier cor te primario Maciza. 

ESPINAZO O LOMO Chuleta. 

-
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ESQUEMA 

ESQUEMA DE LOS CORTES PRIMARIOS EN LA CANAL DE BORREGO 

EN BASE A LA MANERA EN QUE SE OBTIENEN EN LA MAYORlA 

DE LOS ESTABLECIMIENTOS EN EL VALLE DE MEXICO. 

ESPINAZO 

COSTILLAS 

ESPALDILLA 

--'----BRAZUELO 

PESCUEZO PATITAS 

CABEZA 



E S Q U E M A 2 

ESQUEMA DE LOS CORTES. PRIMARIOS EN EL ESQUELETO DE BORREGO 

EN BASE A LA MANERA EN QUE SE OBTIENEN EN LA MAYORIA DE 

LOS ESTABLECIMIENTOS EN EL VALLE DE MEXICO. 

ESPINAZO 

COSTILLAS 

ESPALDILLA 

PESCUEZO . __ ,,._ 

. CABEZA 

PIERNA 

..,..._,....,-:...- •• ., ... ,.__ BRAZUELO 

\.\-,~ff---PATITAS 



E S Q U E M A 3 

ESQUEMA DE LOS CORTES PRIMARIOS EN LA CANAL DE BORREGO 

EN BASE A LA MANERA EN LA QUE SE OBTIENE EN LA HINORIA 

DE LOS ESTABLECIMIENTOS EN EL VALLE DE MEXICO. 



E S Q U E M A 4 

ESQUEMA DE LOS CORTES PRIMARIOS EN EL ESQUELETO DE BORREGO 

EN BASE A LA MANERA EN LA QUE SE OBTIENEN EN LA MINORIA 

DE LOS ESTABLECIMIENTOS EN EL VALLE DE MEXICO. 

PIERNA 
DELANTERA 



ESQUEMA 

ESQUEMA DE LOS CORTES SECUNDARIOS EN LA CANAL DE BORREGO 

EN BASE A LA MANERA EN LA QUE SE OBTIENEN EN LOS 

ESTABLECIMIENTOS DEL VALLE DE HEXICO • 

PIERNA EN 
TROCITOS 

.._ ____ RETAZO 

CHAMBA RETE 
TRASERO 

CUETE --;~'F,IC~----- BOLA 

CHULETA 

PESCUEZO EN 
TROCITOS 

~---RUEDA DE PIERNA 

PARA BIRRIA 



ESQUEMJt 6 
f. 
';i.,._'"' ,,.. ". 

ESQUEMA D.E LOS CORTES SECUNDARIOS EN EL ESQUELETO DE BORREGO 

EN BASE A LA MANERA EN LA QUE SE OBTIENEN EN LOS 

ESTABLECIMIENTOS DEL VALLE DE MEXICO, 

PIERNA EN TROCITOS 

CHULETA 

PESCUEZO 

TR<fCITOS 

lltt----- RE1'AZO 

CHAMB~RETE 

1+11---~--'TRASERO 

----RUEDA DE PIERNA 

RETAZO 

PARA BIRRIA 
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D I S C U S I O N • 

Por las encuestas obtenidas, se he podido observar el 

problema que implica la falta de un m~todo pare cortar la ca

nal de borrego, encontrándose una gran diferencia en cuanto a 

nfimero de cortes, conformaci5n y nombre de un establecimiento 

a otro. Esto es debido a que muchas familias transmiten sus 

conocimientos de generación en generación, algunos otros co

pian los cortes que se realizan en otras especies y otros sim

plemente se guian por lo demanda de cortes que tienen (lo cor

tan como la gente les pide), Para el fin de este trabajo 

esta discrepancia favoreció, yo que de este manera hubo una 

gran gama de cortes extensa para determinar sus bases anatómi

cas (componentes óseos y musculares), 

Con lo que respecta a los cortes primarios, pierna, espi

nazo o lo~o y espaldilla tienen un alto porcentaje en nuestros 

resultados,· ya que tienen una gran demanda en el mercado: esto 

no ocurre con los cortes secundarios ya que no son muy varia

dos y en pocos lugares los realizan. Los cortes secundarios 

que tienen un alto porcentaje en nuestros resultados son la 

chuleta, retazo y maciza. 

En cuanto al ingreso de la canal, la ent~ra-_ es la .que ma

yor demando tiene por el tipo de cortes que. se pueden sacar 

de ella (los cortes más demandados), 
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Le delimitación exacta de cada uno de los cortes sean 

primarios o secundarios, pemitieron la identificación rápida 

y exacta de cada componente óseo muscular que forma parte 

de este. 

Se tuvieron algunas limitaciones para poder realizar este 

trabajo, como fueron: Lo poca disposición que se obtuvo de 

los propietorlos de pequeños establecimientos pera dar la in

formación, ya que algunos temian que se tomara una represalia 

después de proporcionar esta. La dificultad para localizar 

establecimientos que vendieran carne de borrego, ya que en el 

Valle de México no se consume gran cantidad de carne de borre

go, en comparación con la carne de bovino, cerdo y pollo. Por 

la lllisma causa tampoco hay trabajos previos que se hubiesen 

realizado en el Valle de México. 

En lo definición de Sandoval, Agüera e Iglesias, la cabeza 

los patas pueden o no formar porte de la canal, en este tra

bajo, en la gran mayor1a de los casos se observó que lo cabeza 

y las patas son dos más de los cortes que se realizan en la 

canal del borrego. 

Co1nparando los resultados obtenidos en este· trabajo, con 

estudios rea!izados en otros paises, se puede decir lo si~ 

gu:lente: 
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a) Existen ciertas similitudes entre los cortes que se rea

lizan en el Valle de México con los siguientes palse~: Argen-

tina, Francia Denver, Colorado, E.U.: 

* Cuello (Collier, Francia) 

* Espaldilla (Paleta, Argentina) 

* Brazuelo (Brazuelo, Argentina) 

* Pierna (Pierna, Argentina) 

(Gigot, Francia) 

(Leg, Denver, Colorado, E.U.) 

b) Tambilin existen diferencias, ya que los cortes que se 

realizan en el Valle de México difieren totalmente de los que 

se realizan en Portugal. 

Las implicaciones teóricos son básicamente conocer a fon

do las estructuras anatómicas (componentes óseos y musculares) 

de cado corte, esto puede tener una aplicación práctico muy 

importante que s~rta: en un futuro seryir para el desarrollo 

del establecimiento de un método de cortes de carne de borre

go, a través de otras investigaciones y trabajos. 

En los cuadros 2 y 3 los datos anatómicos de los cortes 

de carne que se mencionan se tomaron de N.A.V. (l),~ Getty 

(10), Sisson (18) y Popesko (16), 
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