S
=
IINWEHSI[IA[I HACIONAL AUTUNUMA i3 MEXIEU

Faoultad de Estudios Superiores
"QUAUTITLAN"

“Los c:usms STIMADOS PARA LA INDUSTR!AJ{“"“:
DERIVADDS"!,‘J"

QUE PARA OBTENER EL TITULO DE

'CENCIADD EN CL‘.INTAD‘
E S E N T‘__A

i:@r:irtilén Izoglli, Edo. ds
| xESIS CON
FALLA DE ORIGEN




pr—

%‘g Universidad Nacional
:‘\-A

2%  Auténoma de México
UNAM

UNAM — Direccién General de Bibliotecas Tesis
Digitales Restricciones de uso

DERECHOS RESERVADOS © PROHIBIDA
SU REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL

Todo el material contenido en esta tesis esta
protegido por la Ley Federal del Derecho de
Autor (LFDA) de los Estados Unidos
Mexicanos (México).

El uso de imégenes, fragmentos de videos, y
demas material que sea objeto de proteccion
de los derechos de autor, sera exclusivamente
para fines educativos e informativos y debera
citar la fuente donde la obtuvo mencionando el
autor o autores. Cualquier uso distinto como el
lucro, reproduccién, edicion o modificacion,
sera perseguido y sancionado por el respectivo
titular de los Derechos de Autor.















i

CLONCERTO”










Mexigon

S WL INDUSTRIA. . LECHERA o €




(AGH O,













PO HANCHEGD, HOLANDES, CA







PR -
[

TFERGS, FEMERTNOS PARA: LA WU- -

CLECHE'ERTERA.







QUEMA ANALITICO DE -
CUULECHET L

“DIFERENTES ‘ELEMENTOS ALlMENTlCXDS QUE ENTRAN EN LA COMPOSIC!DN BE UN LITRO

" DE- LECHE
o Un-litro de leche contiene 1/4
de .libra de grasa R
Azicar {Lactosa)
Protefnas ‘-\\‘~‘ ,,——”‘—

Casefna

Grasa de
Leche

Calcio

Fésforo




SIENDO LA

He LA ELEVADA TEH
EL ORGANISHO DE LAS:VACAS PAR




e GRASA Y A LA,CA
RANTE. LA GRASA

CELeHE S CUMPARADA “CON €1

','znar (101.1oc)

f';:PIJNIG 1= cunemnou
LUEL PllNI'O n: cn'

CELLAS
'rsu ommu MACE ou:

“CPESA 10326
oue £t .mii'._ :

. PUN!D DE EBULLICION.

| HAIERIA (:0!.0--
SPENSIUH EN-UX -
[STADO FINALHENIE D!VIDID QUEIMI ‘ VI’_RA'VE'VS ot -

DENSIDAD ESPECII’ICA
AN 'IERHING oE DEMSIDAD

RA. T UAOENSTOAD £SP
PEAGUA A hoC PESA LN
€5 DE 14032, L0

EL- PHHIO D[ EBULLICIUN DE:

ADMESION DE. LA l.ECH

~“uu PEDAZ




A LEBHERA.

v
£CE ¥ sus nmvanos.

FUCNTE? CRAE




t AL A ALY : LECHE “INDUSTRIALTZADA
ONSUNU_INSUMOS TRSONOS

CONSTR e COl il T
HACIONAL NACTONAL: 8RO . AL NALES. LIMPL

1970 - 4e77. L ANG3

1971 5208

1972

1973

1974

1975

1976

19777 5

1978

1979

1980

1981

19827

1983 "

1984

1985

19867 01

198777

1988

1989

1990
1999 T

1992

19935

1994

1995




LA




O MLATLECHE YISUS T DERIVADOSY.

1. PROCESO-DE:

U LU PROCESQ




:xtsr:'uiis ‘m'A ‘LLtnAR
nm\u noaum\s 'SOBRE

ERA N'MIMEN[O EXN LUS BAS o







L SERIE DECARACTERISTICAS SANIIARIAS IUDDS {SIOS VEHIC

A) u;r!nxc' 3
L0E GRASAOCLEC

'TA AUE LL[GUE Al CONSUMIDOR.

PR[VISIOS []3 REFRIGERACIGN, YA SEA. PROPIA D[L VENICU
"rnznno KIHG" 0-ABTCTONADD EN-CUYO: CASD EL REFRIGERANIE MAS EHPL Aﬂ
£t CHIELD. ESTA RIFRIGERACION £s coN DBJE]u bt MAMIENERLE AL.PRODUCTD:
(L} IEHPEkAIHRA BAJA PARA QUE MANTENGA SUS PROPIEDADES INALIERAB £s

ALMACENAMIENTO HASIA SU VENTA AL PUBLICO EN DEPOSI'O 0 EN 1% EXPEHDIO

CERCEL EXPENDIO 0 EN-EL DEPOSITO DEBE MANTENERSE CON TEMPERAIUR:“

0r:10°C, SIENDO UBLIGACION DE LOS MISHOS, TLNER EQUIPO.DE
EN-DONDE HANTENER €L PRODUCTO A UNA TEHPERATURA. nucu HEND
PLCIFICADA.

II. LOS DERIVADDS LACIEGSE‘
MANIEOUILLA




L BA e CASI lA L[CH[ D[SCR[HADA

LAJHANIEQUILLA EN XOHA

1375 St SEPARO LA CR[MA POR MED[D DEL AS[NIADO-,
LA CUAL SE R[UNIA V,S( LLEVABA A LA: CREMERIA. N

Y chuc':na CLEVADA- A" LA ca:n:a
ARK PROPOSITOS ALTHENFICIOS. _
- WACIA1890 ‘EL" SEPARADOR PARK GRANJAS OPERADD A MAND ENTRO €N USO ¥ ST OES

7 cuskio LA PROEBN DE BABCOCK, LO- QUL QRIGIND. GH GRAN IMPULSO EN LA ELABORA
S CIONDE LA MnulcuuxLLA' IUVD ELETECIO DE ACABAR LITERALMENTE CON [L DES
;~tlEMADO n: LA
D10, oRIGE

AHIAS CENIRALES DE MANTEQUILLA, OPERANDO CIEN-

IENIOS bE KILOMETROS DL LA PLANIA CENIRAL

Y LA D[MANDA ﬂR

[CH[ DESCR[MADA

SE SEPARASAS Y EL GRANJERD SE LLEVA-m;'A_

EREMERIAS. EV[HIUALMEHIE EL SEPARADOR DE MANO'~

u[LLA REGIDN TN DONDE LA CREMA ERA [MIR[EADA Yo




,_'_ESIADOS IJNIDOS I.O OUE DEMUESTRA OIJ[ LA MANIEOHILLA ES lJN GM

" PER 'c»\vm b HARGARINA.
OTRAS” cmms osnutsmu QueT Lk Pncs:nw

CREMA=NADUR




e WANTEQUILLA DULCE
AL MARTEQUILL,




EN.ALGUNOS
BULCE =i
OSICION Y IRA. -

VITAMINA,










CELIYOGURT CoM
HAY OUE- RACER,
onnauoterrcas

DEPEADERA. otp_l _
chPAcroslv~cuﬁ6:LAb

ATMENNOD: LOS M.IMENIOS I'ERMLN]ADOS SOII REALMENIE NUIRIIIVDS )13
LENCIATNO F[RHEM!ADO s MtNOR M. ANIEﬁ V_R. ESlO S[ CUMPLE AMPLIAMENIE
LAS LECH[S fERMEI‘HADAS, OU[ POS[EN PROPIEDMES I’ARIICULARES LIG

ELUSD D[L YOGI]RI EN LA IERAFIA -DE RECUPLRACION DE: I'LDRA’ [
: IRMAHXENID CON ANIIBIOIICOS. NIHRICHJHALHEHIE t'.l. YOGUR







AUTOSERVICI
. ABARROILS




rum sca' AGREGADO bE- coLon. smn‘:o'—-{*n




EN MEXIGI} [XISIEH MEIDDOS ARI[SANALES PARA: LA ELABDR




A SECRETARIA-DE SALUBRIDAD
UESOS EN-HUESIRDPATS, -










CUADRO;GENERAL.DE:FABRICACION'DE

5. sALao0 -




6. MADURACION -

PROTEINAS




"'=7:GR. A3 KGS,

1dAD0.SE R[ALIIA con Acxnos ORGANICOS
TURK. s TIENPD, s1runn UESUERADD 4y FﬂRMA Mccnurcn
‘ jpasrA “PASANDO. A SER [slIRADA IENIEMDD (1]
R BRILLUSG v, SABGR nzrxnxoo Puzsznrnun

8) ELABORACION:DEL: wEso’ HILADO."
“UETCC) DELLCHE QUE SE DESECN TRABA
LEN SUDEFECTO, BRONCA, CON UNA ACTBE?
LIBRE DE-LHHIBTDORES.

SEAbICIaN

hlubos:ld;g

: uﬁgfvtz”ﬁU¢ LA CUAd
“TIRA, ELTAGUA
CTICIADY Lo







MDIAGRAMA DE FLUJO™

LLEGADA DE MATERIA PRIMA

l

PASTEURIZACION RAPIDA 720 C
DURANTE 15 SEGUKDODS .l LECHE BRONCA

l

TINA 0L FABRICACION e * DESUERADOD

L

CSTIRADO CK AGUA CALIENTE 70 - 759¢C

i

COLOCARLO EN AGUA FRIA 10 -120C

&

SALADD

| 3p

PROCEDE A HACLR LAS BOLAS

CONTROL DE CALIDAD J

EMPACARLO B0LSAS DE PDLI[HL[NL’L[

.

b

L

ALMACENAMIENTO 10-129C jrMpeRATUR

L

MERCADD




" ALMACTNAMIENTD COME CECHE ‘CRUDA

3>

1(:U!UHH.!HD(J!H
LLABIELCALY

TANQUES ALMACENADORES

LA LECHE CRUDA RECIBIDA SE S0-

LMUTE- A PRULBAS TISICOQUINICAS
POREL LABOSATORLG PARA DEILR-
MIKAR S1-CUMPLE CON LAS CARAC
TERISTICAS. (% 0C GRASA)

AGRAMA D€ PROJUCCION DL LECHE

L PASTEURTZADA

ST LLMRINA Ne L 1)

JORRE 9CODOR!-|

)

)

o DORL

PASTEURIZADCEA

-~

ALMACINARIENTO COMD L[CHE
PASTEURLIADA

TANQUES ALMACLNAMIENTO
EKYASADD
MAQUIKA
~l LKVASADORA
1

CTTF

x A




"D AGEANS JEL PROCLSO LE DESCREMACTON DE LEEaf PASIEURIZADAY

SEPARARORES

ELRE Leist
Licegra LSCRE

: \ ’ ,..../' ADA HADA

I CALMACTNAMIENTD LECHE G(H‘HHADI"‘
'

ALHACENAHIENTO COMO LETNE PAST{U-
RIZAGA

LT
¢
i

el M
= LNFRIADOR =] * TNy ASADD

l =) 'ﬂ HAQUINA CHYASADDRA

HuMEDAD D 4

AJADA

PRUCBAS OE D = r wle4lviviviv, viv. v,

DIPOSINGS OE
CONIROL OE COM-
PoSiCION

LANING X0, 2




MESAS OE
ESTIRADD

(

PESADD. ¥ CAD
TULO. OE READI

MILAT0S.

DE LAS.TIRAS
(FORM, D LAS,
; 0

CLAMINR Ho 8

o

CARARA
REFRIGERADG

ENVOLTYURA
oLl oqueso

¥




ENYOLIVRA

DESCREMADDRA
oL suleg

BOMEA OL
PRESION

OEPOSITGS G
GRASA

—

CANARA REFKIGERADORA
ey

NANUAL DE MAN

>

|

EQUILLA

Lika

J
G

AGUA TR

L1184 11/

SASS

F——

DE MANTEQDILEA®

19




PRUCBAS ACIDE
% GRASA
ANTLBIQ11CDS

YACIADD A
tLPOSITOS .

UAL1OBAST
R0CP

LECHD FRECSCA PASTEURE
IADL ¥ HOMOGEMLIZADA

1]

" MAQUINA ENVASADORA
10GURTH NATURAL

ATuCAR
MIRMCLADA
CONSCRVANJC

CAMARA DY RETRIGERA-
CIoN

PO IAGRAMA GEL PROCESG DE PRODUCCION BEL YOGURI®

“LAHIKA Wo. S




PASTCURTZADA

RECIPCION:
DE LELHE
CRUDA

PRUEBAS
FISICOQUIMICAS

CENTRIFUGADORA

TORRE. DEODORIZADORA

ENFRIADORES

HOMOGENER [ ZADORA

PASTEURTZADORA

REFRIGERADORA




ESCREMACION DE.

DESCRENADOR G
CENTRIFEGAS

U MAQUInA
ENVASADORA

LCAMARAS
REFRIGERADOFAS.




WO LAGRAMA DE PRODUCCION DEL QUESO OAXACA"

o

o AR
LieHt [.L;L!L.AElﬂL - o omIE €

DESCREMADA 140 iR V
BN VTN L KR
LONSERVANTE: S
. 1 consgrvajor
TINA
DE
FUNDIEION
MESAS DE
TINA DL CUAJADD 0 MARMIIA ESTIRADD

ENVOLVIMILHTO
3E LAS TIRAS
bEPESITO (FoRmACION o
AS BOLAS OL

lSUil

PESADD ¥ CAL
CuL0 DE REN~
s DIMIENTO

A

ENVOLTURA DEL
QUESD

BOMBA OC
PRESION

: CAMARA
RETRIGERADORA




POIAGRAMA OE PRODUCCION OE MANTEQUILLA®

SUERD

BOMBA DE

PRESION
R DESCREMADORA
SUERD DE SUEROD
RESIDUAL

CORASA . iy [N
O DCPOSITAS

MANTEQUILLERA

AGUA
I FRIA

CAMARA
[ REFRIGERADORA

ENVOLTURA
HARUAL




- PRUEBAS
STISTCO0UINICART

-~}

)

/ .
CULTIVO MADRE

LLALIORASILLIS BULGARICYS
ESTROPIOCOCCUS THERMOFILLUS

\L -~ CAMARA-DE-INOCULACION

W'
AZUCAR |
wERMEiany | YOGURT
CONSIRYANTE NATURAL
—] Y
C
L. y
v MCZCLADORA - .

YOGURTH
DE SABORES

MAQUINA
ENVASADORA

eamaragerri-
GERADORA-™







‘EFECIUADAS EN ACIIVOS, EN LA MEDIDA EN: OﬂE LAS MISMAS SE VAN.

[MPRESA COMEREIAL V [HPRESA INDHSIRIAL'




::CAR [L PRnDUCiO EN £L MERCADO, ABEMAS DEL: MARG[N D€

'f'f‘DUEDAR AL EMPRESARIO A MANERA D[ “COMPENSAR: LAS

PUESTOS, TH LA EMPRESA.

3 ALHACEH PRODHCIOS
~—y 5

cosTo e
VENTAS -




COSTOSDE BISTRIBUCION.




3. COMCEPIO DEL.COSTO

‘f'vcusr:chVA
.,ouc EXISIEN

o [SP[EITICACIGNES ADEMAS ﬁ[ 1L LUGAR PARA LLEVAR A CABO LA PRDOUCCION. :
gsI0s® FACIOR[S PU[BEN SER FISIEOS 0 PSICOLUGICOS IENIENDG COMD DINOHiNADOR
“COMUR LA MONEDA COHO HNIBAD DE CU[N[A

L COST0 DE INVERSION PUEDE DEFINIRST CONO LA SUMA DL RECURSOS MATERIALES

¥ WUNANDS OUE. IHTERVIENEN €N LA PRODUCCION DE UK BIER:0:SERVICID SUCEPIL-
"BLE DE MEDIRSE B4 nxn:go. ESIE COSTO £S, LA MATERTA FUNOAMENTAL DE th con Q?»“
'rAsltlnAn DEICOSTES

ONSIAKIEMENI[ OMANDO DECIS[ONES rRENIE a VAR]AS

0BSERVANDD

BIENCION-DEZ0TR




CENLA-TEORT

ESCUGIDA LA FLTERNHIVA. AL"MM[N

‘cosro DE FABRICACION
. ESEL TERMINOSTECHIC







DEMECIACIDNES AHORYHAEIUNCS




IHAS CONSUNIDAS ‘EN

e MATERIAS
E-PRODUCEION. (COSTOS




mMDS EOMO SOH:: PRECIO Dt fACIUﬁA, fL[ICS, SEGUROS
PUESTOS QUL TENGA QUE .CUBRIR,
SUMANDO 1000s €505 IMPﬂRTES ¥ DIVIDIEN
V'UMIDAD[S QUE- SE RECIBAN/SE OBT[NDRA EL

CALMACEN

PARA EL COSIQ DE LAS SALIDAS
SDIMI[NIOS OH[ SE. DERlVAN'D




' f_'c) cmos xuomcros n: rAuR[tACIDN. muns :sws cuuc:rros mucu N
: : crl INDIRECIU -J

_UCCION. D[IERMINA 0

: 'Las AMURIIZACIUNES “DETARGOS DITERIDOS V. LS APLICAC[ON[S oE GASIDS .
: : n AHIIEIPAOU' CONCERTOS OUE G[N[RALM[NT[ nrvn[szurnu lA rnu‘

BU[ YA NﬂS H[MDS R[F[RIDO. CALIFICANDOLA D[ LIHIIAIIVA V R[SIR[N S
SEEUH El CIIAL I.DS COST0S- SE REFIEREN A LA I'UNCION D[ PRODUEHON

"s INDIR{CIOS R
ASTOS O MANOFAC







CAPITULO 19 .

- PCONTABILIOAD




FORNULAS
SONLOSCOSTOS IDEALES A







LOS COMPLLTOS:
RAN-LAS ENTRA

RIZADOS POR L
LOS: INVERTARIOS




STROESTUDIO, -SERA

,;VIF[RENCIAS pzno PEOUENAS. £3 nttontubia

7'..,' £







AV ASTAUTORTDADES,
TORTZACION 'DEBIRA. PRESENTARSE










S CL FROCEDTH

jz. UHIDADES rrsrcAs;ut
se BASE ts EL PRORRAIEO










CCAPITULQE




' ES.COMVEH[ENT
AENELTHERCAD

CIFICACIONES




" TECNICAS QUE-TENDRA. £L MATERIAL DE EMPAQUE.




,coMpnAs QUL KO PERJUDIQUEN Y SI RCOUZCAN (g St
£STAS pouucns puzozu’
LEN

FIJAR POLIIICAS 0
;COSID'DE ADOUISICION DE LA HA]ERIA PRIMA.
R[Al ZARSE MEDJANFE EL; EMPLEO 0 FIRMA DE CON!HAIOS DE CUMPR
,DEFINIDOS. SIN OLVIDAR OU[ s MHV PELIERDSG D[P[NDER DE UM SUL

‘PRUVE[DOR o :
, M0 DEBE’ DLVIDARSE OUE lA INVERSION EN IMVENIARIDS DE MAT[RIA PR




EL TOTAL DEGASTOS DL
RECEO CONSEGUIDG- YA -

7 ONECESARTAS
Cn TALESNECESARTO

' 'coHoci§ﬂiL




CLOCSTGUIENTE

POSICIONES




DEPARTAMENTO-S
BTENER. CUALQUIER.
DEQDORIZACION,
L0S GASTOS MAS. (0

) ELECTRT




. 45,000.00
215,000.00"

DCPRECIACION DE EDIF)
W) MANTENIMIENTO DE PLANTA,
'5) SEGURGS  DE EDIFICID
©6) SEGUROS:DE MAQUINARIA
©7) TLECTRICIDAD
D) AsuA




1 245,000.00

% 585,000.00,

) DEPRECTACION.
Y BEPRTCTAC TON

MANTERIMIENT0 PLAR
Shsads ai e
SEGURDS DEMAQUINARTA
7) ELCCTRICTOAD
y., m”o‘ﬁ 0

$0,000.00
'80,000.00
7 60,000.00
L 1'1.‘0,0‘00.(‘10'_
760,600,060
430,000.00

BRASINDIRECTA







NUIA' Nﬂ S[ AFLICARAN %
'PBR UUIILA HAOUINARIA “EST

S T0IAL ESTH

D[PR[CIACION 0L MAO“INARIA




AR IO Ry PRI R e P Ra L ETON D AR TEOBT LA T T

LECHE '(PREVIAMENTE PASTEURIZADA)
Y TORMENTE



Tests Ho DRGE
saﬁgh b LA BOLILECA

BRICACION DE YOGURI, SE OBTICNE DIVI- -
GASTOS, ENTRE LA CAPACIDAD PROYECTADA D PRQ
PONEN -QUE EL DEPARTAMENTD PRODUCIRA:




0N UNA” JORKA-
ABULADOS EH -




QLECTIVD:




PRODUCCION




LOS MATERIALES CONTI-

‘T]LLA WATERIA PRINA runaAMENIAL‘v'“
LU CRUDA, PARA LA PRESENTACION™DE'
L+ PAQUETABO 'EN EL CARTON,

CNATERIA PRINA

. LECHE CRUDA
TS UMATY. COSTO. DE LA
= pRODUCCION TERMINADA




B) DEPARTAMERTG DE DESCREMACION DE LECHE

“"CONDCIDO 'EL COSTO DE LA LECHE PASTEURIZADA
“PROCESO; BASTARA APLICAR €L COSTO DEL CVASE
EL-CASO DE LA LECHE DESCREMADA O SE ADICI

CLLEGUE A LA PRODUCCION DE QUESO.. €N7CASO D




. INGREDIENTE




D) DEPARTAKENTO o
' 0 LAPRODUCCION DEL -
DUAL-QUE 'SE DBTIINL -

(=) SUERD
 RESIOUAL




UM YOGURT

VCIUN Y [XPERIEHCIAS OBIENNAS [N SIAS:MDUSIRIAS"




/NOMBRE DE LA COMPARIA
' 05705 ESTINADD

STEURLZADA =

~REVISA
T APROBADOPOR:

INICIALES




. TORMULADO POR: " CONTADOR DE-COSTOS
REVISADO POR: " GoNTgALoR ™"
S APROBADO POR: - DrRgccion i







CANTIDAD.







NOMBREZDE

vowne ATEQUILLA

< PRESENTACTON

- REVISADD
APRGEADOZPOR

VIREECTO




T HOMBRE DEL.PRODUCT
L PRESENTACION
" FECHALESTIMACION:

MATERIA' PRIMA

- LEcHE |




~ pRODUCTD: YOGURT DL SABORES
T PRESENTACION: VASE:DE. '

TECHA ESTIMACTON




CONCENTRACION




EPMHMENIO :
PARA OUE




D€ DEVOLUCTONES
COPERACION, ES-:




L DEPARTAM
U MANODEQBR
L GASTOSDE




“TMATERIAS PRIMAS..

" GASTOS DE fABRICACION
’D[PARTAMEHIO DE PRDDUCCION‘DE

' GASIOS DE fABRICACIU

*?ﬁAIERIAS FRIHA‘
FIUHANGTDE0BRA”

b

: :fDEVARIAMrulu
’v‘:HAIERIAS

GASTOS DE- FABRICAC[ON
DEPARIAMINIO 0E DESEREHACIDN DE-LECHE

MAND DE OBRA

MATERIAS PRIMAS.»Vf'
HANO. DE 0BRA.




DESGLOCE DE

DEFARTAMENTO ¢
" DESGLOCE O

“i= DEPARTAMERTO

D[SGLOCE 1
e DEPARIAHEHTO
: -—OESBLUCE DE

DE DESCR[MACIDH DE;LECH

Los IR[S ELEMENTOS DE

DE. PRODHCCION DE" UU

LOS TRES - [LIM[NTOS

0[ PRUDUCCION DE-MANTEQUILLA
LDS IRES ELKH[NI

U DEPARTAMENTO DL







£ VENTA, PORCONSIDERARSE
EN VALUARSEVA'COSTOS EST1-







LECAE ACTON
QTROS MATERIALE
" MATERTALES
DERARTAN
MATER







* MANODE" 0BRA
"DEPARTAMENTO

RETLIN]

DEPARTAMENTO
“MANO DE OBRA

VARTACTORES CUENTA' CONTRO
DEPARTAMENTO DE“TRATAMIENT

DEPARTAMENTO

MAND DE: DBRA
DEPARTAMENTO
28R4







CPARTAMENT 0DUCCION

B) CARGO At




y. co:rlclznr: RECTIF PARA PODER-APLICAR %::

S CLASARTACIONES

. COEFICIENT
CRECTIFICADOR

INFORMACXDN A LA MJMINISTRACION

17 NO.!A DE CI)SI




ENDIENDOSE POR _CADA'PRODUCTO,

RENTES PRESENTACIONES, PUES

UL COSTO DEL EMPAQUE VARIA €
CUVENTAS (VEASE MODELOTEN LA

‘j'fl. .

"27SE CONOCEN: COMO ESTADT
~ DIMIENTOS 0BTENTDOS PO
- PRODUCCION,ZQU




JRMAN wm[ INI[
,.;sonm‘.‘-cuur-




TRATAMIENTO I

MATERIA PRIMA.







©ERRORES NUWERICOS







© MATERIALES, L NUMERD D ‘
I TEMAADECUADD;®ARA-CONTROLAR A- L0

= LLEVAR UR CONTROL:DE 10
s MIENTO.PARAPRORRAIL
o CONTABLE.: .




HEHIO DE MANTENIHI[NIG V‘ QU




AL
TN
A

T TUCRZA-MAYOR, -
| CUALQGIER 01RO 0UE

17

HORAS HOMBRE: [RAB
HORAS”PARAD
WOTTVOS BE L0S PAROS







sor: CIENI VL 1ZD_PUREIEN10. DE_ESTA MANERA UN:PRESUPUESTO rLz-jff
. XIBLE'PUEDE SER USADO RAPIDAMENTE' 'PARN HACER COMPARACIONES CON LAS
" CONDICTONES OPERATIVAS REALES. s PREPARAR CIFRAS ESIIMA]IVAS “com=




PLEHHEI!IE NUEVAS.V "ESTA TECNICA REPRESENTA UNA OPCIOR MAS, PERO NO
SE.PROFUNDISA MAS E‘N‘ ELLA POR NO SER OBJETO DE ESTE ESTUDIO, SIN EM-
‘BARGO TAMBIEW SE PUEDE CONSIDERAR COMO UNA POSIBLE ALTERNATIVA.

FUCHTE: - fCONTABILTDAD DE COSTOS™ PRINCIPIO ¥ PRACTICA; AUTOR NEUNNER,
SCEDIT,BTEHA, PiP. 541 - 567 o




1




U DEPARTAMEN
PRODUCTIVIOA

LA-QDTENCION DE-TOSIOS ROR_MEDIO DELTMETOD
T TASETCONSIDERDCO

» TIENE COMO METATELELTM
© L GUN’LOS PROGR ‘




"LA LECN[ sy PEODUCCIVON' Y PROCESO

THENRY P JUDKINS Y HEHRY A KEEN[R.

';3zn1ron1AL cros

MQUESOOAXACA:




) 9. NA-INDUSTRIA:LITOGRAFICAY

MEXICO,0:F.

"_15 SANALISISY APLICACION nct\n:rnn
o JOSELUIS ‘SANCHEDPEREL

MEXICO, D F'., 1985




	Portada
	Introducción
	Índice
	Capítulo I. La Industria Lechera en México 
	Capítulo II. La Leche y sus Derivados 
	Capítulo III. Generalidades del Costo
	Capítulo IV. Contabilidad de Costos 
	Capítulo V. Implantación del Sistema de Costos Estimados 
	Apéndice
	Conclusiones
	Bibliografía



