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IN.‘I‘RODUCC.ION

"'Actuniweﬁtg'cxiéten mids de 5000 toneladas anuales
_de cébqiin§; djdsﬁf7§hi1és, hortalizas que no pueden ser
prnccsndds dcntf0~dc'cl municipio de villa del Harquéz,
Qubretdrn. pﬁr no contar cbh'lnlinfraestructurn necesa-
ria para elle.
La sociedad de producciBn rural '"La Criepa®, organiza--
cifén que estfi ubicado dentro del mismo municipio y desa-
rrolla ademits de promover el cultivo de estos productos,
tiene 1a necesidad de procesar estas hortalizas, deshi--
dratindelas y preservandolas con un sistema !lo sulicien-
temente sepuro para su cxportiacifn como especias.
Para éstos efectos, estl sociedad, construiri dentro de
sus pronios terrcnos un luaboratorio, que ademfis de pro-
cesar sus propios productos pretende captar la produc--
cidn de las hortalizas de éste genereo en ¢l estado de -
Querétaro. Se parantizard la calidad de el producto por

medio de la instalacidn de maquinaria adecuada de fabri



‘caciBn nacional. y nara su esterilizaci6n se instalard un
R;diﬂdor nuclenr,'por ser este ¢l fnico sistema que ade-
miis de ser aceptado en el mercado exterior, preserva el

nroducto con las cualidades ¢que requiere para ser admiti

do nor los Estados Unidos.



OBJETIVOS!:

Por medio de 1la construccién de &sta agroindustria
se fomentard ol desurrolle de 1n industrian extractiva y
"de transformacién para productos de cxportacién, propor-
cionando mayores ingresos nl pais, atraves del valor agre
gado que provoca la maquila de los productos primos y de
el precio que se alcunza por ello , cn el mercado exterior,
Se crearan nuevas fuentes de trabajo que demanden mano de
obra en &sta zona rural, evitando la migracidn de los cam

nesinos a las ciudades.



LOCALIZACION:

Para la localizacidén de égta agroindustria se toma
ron en consideracién las influencias de la ubicacidn de
la planta, sobre los costos de operacién, programas de -
expansidn v mercadotecnia,

La ubicacién -se determind deacuerdo a los costos de embar
ques de¢ materias primas y productos elaborados, las mate-
rias primas presentan un voldmen cuatre veces mayor al de
el producto terminado. Para minimizar las maniobras y cos
tos de embarques se localizd ésta agroindustria dentro de
la misma zona de produccién, tomando en cuenta los reque-
rimientos indispensables para cl proceso de los productos
como son: el uso del suelo, la infraestructura urbana, 1la
existencia de manoe de obra calificada y el potencial de -

expaneidn,
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PROCRAMA ARQUITECTONICO:

ZONA:
Servicios administratives:

ESPACIO:

Vestibulo.

Sala de ex
posicién,.

Sala de es
pera.

Recepcién.

Caja.

Contabili-
dad.

Cerencia.

FUNCION:

Transici6én entre el
exterior e interior.

Exponer los produc-
tos elaborados.

Espera momentanea -
para atencién al pg
blico.

Atencién de pGblico
y contrel de telefo
nos.

Pago y cobro de do-
cumentos.

Administracién, con
trol de néminas, -
facturas y pedidos.

Coordinacién y dire

ccién de la planta.

C L e o e —

EQUIPAMENTO:

Confort térmico.

Confort térmico.

Espacio para 6 -
perscnas,
Confort térmico.

Espacio pa a 2 -
secretarias, con
mutador, archive
ros. Co.térmico.

Espacio para una
secretaria, mos-
trador, caja de

seguridad, telef,

Espacio para un-
contador,2 aux. -
de contador y una
secretaria.Telef,.
Confort térmico.

Tel&éfono, confort
térmico, area de
trabajo y ijuntas,

AREA M2

40

20

16

52

80
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ESTACIONAMIENTO.

PLANTA INDUSTRIAL.

Zona secrg
tarial.

Cerencia de
ventas.

Cerencia de
compras.

Relaciones.

Servicios -
sanitarios.

Papeleria.

Cajones.

Recepcién
de producto

Auxiliar de las ge
rencias.

Venta de productos.

Compra de producto
primo.

Coordinacion de 1a
planta y las coope
rativas.,

Aseo peronal y pfi-
blico.

Almacén de dtiles
de trabajo,.

Albergar temporal-
mente los automévi
les del personal y
visitantes.

control de llegade
de productos.

Espiacio para 2 se
crezarias, archi-
veros, teléfono,
confort térmico,
cafeteria.

Espacio para Cte,.
teléfono, confort
térmico.

Espacio para Cte.
teléfono, confort
térmico,

Espacio pa a 3 su
pervisores y pGbli
co, teléfono.

Ventilacidn natural
Fotocopiadora.
SUBTOTAL

caﬁaciﬁad para 34

autombviles,

espacio para 2 -
personas v archi
vo,

40

16

70

10

G670
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Coﬁtrol de
productos
primos.

Almacen.

Refrigeraci
on,

Seleccién.

Lavado y
cortado.

Deshidrata
do,

Empaquctado
Recepci6n,

Vestibulo.

NDosimetrfia.

Sanitarios.

Pesado y almace-
nado de materia
prima.

Alojar mateia prima
depGsito momentaneo.

Conservar el producto
Primo.

Seleccién del produc
to y distribucién.

Lavar y cortar el -
producto primo,

deshidratar al pro-
ducto cortado.

empacar al producto
deshidratado,

Control del acceso
a 1a planta.

Traneicién entre el
cxterior e interior.
Mantener ias normas
de seguridad radiolo
gica.

Asec del personal.

Bdscula. 6

Zonas de estiba. 540
circulaci_ones am .
plias, 20 trabaja
dores.

Unidad de refrigera 50
cibn.

Espacio para 12 per 300
sonas, mesas de se-
leccién, bandas tra
nsportadoras.

Equipo de Diaz de - 600
Sollano,

Equipo Diaz de Solla
no, gas. 300

Bodega dec empaque, -300
cquipo Diaz de so-
llano, etiqueado.

Espacio para un guar
dia de scguridad y -
una secretaria, 30

50

Dos{metros, Espacio -
para un supervisor. 16

Servicio para 80 emp
leados 60%hombres. . 40

N

4om
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10 % mujeres.

Cuarto de Proveer de energfia, Equipo hidroneumi
s - méquinas. electrica, agua, gas tico, acometida -
a4 : a toda la lines de eléctrica y de gas 45
proceso.
. Manteni. * mantener los sistemas Mesas de trabajo,
miento. - y equipos adecuadamen torno, soldadura,
te. carpinterfa. 60
Cerente de Coordinar y dirigir - Espacio para el ge:-
produccibn el proceso de produc- rente.teléfono. 40
- cién.

Supervisién analizar el proceso. Espacio para el su 16

] de prod. pervisor,Teléfono,
Supervieidn Analizar el proceso. LEspacio para 5u_
— de control pervisor.Teléfono 16
i y calidad,

Zona secre- Auxiliares de gerente espacio para 2 se

= tarial. y supervisores. cretarias, archivo.

- telé&fono, 16
Analista de Optimizars ¢l proceso.

« sistema.a Espacio para 1 ana

J lista, telefeno. 16
Almacén. Alojar el producte - Circulaciones ampli

1 terminado. as, zonas de estiba.330

-
Control. Controlar la salida espacio para 2 trasr

1 de productos bajadores, archlvo,

. teléfeono

Bodega. alojar montacargas. 24

—



SERVICIOS CGENERALKS:

Radiador;

Patio de
maniobras.

Cerencia de
radiacién.

secretaria
aux. de ra
diacién.

Cuarto de -
miquinas de
radliacién,

Bafios vesti
dores.

Cogina.

Comedor.

Bsterilizar los pro
ductos ya elaberados
y empacados.

estacién momentanca

para la introduccién
de alimentos al ra-

diador.

dirigir y coordinar
el sistema de este
rilizacidn.

auxiliar de radia:
cifn.

proveer de,energia a
todos los sistemas de
el radiador,agua,

Aseo y limpieza de
el personal,

Preparacibn de ali
mentos .

Alimentacibén de el
perscnal, y salén-
de juntas.

sistema co60

area libre.

banda transporta

dora.

Espaci6 para el
Cte. telé&fono.

espacio para una
secretaria y a-
tencién al pabli
co.

Sistema hidroneu
mitico, sistema
hidriulico.

SUBTOTAL

Capacidad para -
120 personas,50%
hombres y 50% mu
jeres,

Cocina frfa, ca-
liente, despensa
refrigeracidn, -
barra de autoser
vicio,office.

Capacidad para -
120 personas en
2 turnos,

250

300

25

30
3428

216



Cancha de
foothall.

caseta de
control.

Area deportiva.

Control de vehiculos
y personal.

Riego,medidass
no reglamenta-
rias. 50X70m

Espacio para 2
trabajadores.

SUBTOTAL

TOTAL.

3500

16
d076*

2174%
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MEMORIA ARQUITECTONICA:

Al ubicar el proyecto dentro de la misma zona agri
cola o rural, foco de produccién, se buscd provectarlo .-
dentro de tierras de bajo notencial agricola, donde su -
capa orgﬁnfca es muy delgada su subsuelo, en éste ca- -
so, de roca estruciba bisica con una resistencia a la --
comnres-ién de ZSTon/mz.

El contexto agricola se respeto ¢ integro al proyecto, -
reforzando el caracter del edificio.

Se crearon dos circulaciones, vmara obreros y vehiculos -
de carga y para el pfiblice y personal administrative, -
con el fin de no mezclar las actividades dentro de el -
mismo proyecto.

El proyecto se divide en 3 grandes zonas: La administra-
tiva, los servicios y el ‘proceso.

La administracifn-es el esnacio donde se controlan, diri
gen y coordinan los procesos financieros y productivos -

de 1a planta procesadora.



— L | — | I |

s

Esta zona cuecnta con un estacionamiento para 34 automo-
viles, calculades de la siguiente manera: 20 cajones re
servados para personal administrativo, 4 para capacita+
¢ibn, ¥ 10 cajones momentaneos para el publico en gene-
ral tomando en cuenta una admieién mixima de 30 autos -
diarios.

Ademis contiene con un firea de sanitarios para hombres
2 W.C., 3mingitorios y 5 lavabos, y para mujeres 5W.C.
y 5 lavabos, Dando servicio a 30 empleados y p@iblico -
en general.

Las oficinas, en una gran fdrea abierta, se encuentran -
subdivididas por paneles prefabricados y modulados,
Fista area se encuentra cubierta con una estructura mg
tfilicn (Esterecoestructura) que recibe a la losa de -
concreto prefabricada,Spancrete . y son sustentadas por
una cadena de cerramiento perimetral y columnas de con

creto armado.




Por la relacién tan dirccta que sc establece entre la -
planta procesadora y la administracién, se buscd concen
trar los sorvicios comines a &éstas Jdos zonas como son:
el comedor, la cocina y los bafios vestidores a un lado
de 1la administracién para mayor control.

El comedor de empleades es de autoservicio, y da aten--
cién a 120 personas en 2 turnos de 60 personas. La coci
na cuenta con zona de lavado, preparacidén de alimentos
cn frio y caliente, alacena y refrigerador para guardar
alimentos, bodega para-sillas y mesas y office.

A l1a planta procesadora se le dio forma lineal deacuerdo
al desarrollo de su proceso, seleccidn, lavado, cortado,
deshidratado, y empacado. sus dimensziones proveen a los
trabajadores de confort para cl buen desempefio de sus la
bores. y para evitar una trayvectoria larga de supervi--
6idn, se leocalizd ésta cn un mezaninc ubicado en la par-

te superior de el acceso donde se domina tedo el proceso



El radiador nuclear se localiza en la Gltima parte de el
procesc, ya que el producto se encuentra ya empaquetados
¥y tiene una zona de andenes y almacenes propia para los

. productos que finicamente se vayan a esterilizar.

El almacen de productos primos se localiza en un extremo
de la nave y contiene una zona de andenes, almacenes y -
refrigeraci6n, para ¢l caso de que permanezcan mas de u

na semana. Su firea se cfilculo analizando el firea de el-

Arpilla o saco de empague de el prodﬁcto primo y el vo-

lumen de hortalizas que se pucdé procesar en seis jorna
les de 8 horas, tomande en cuenta que estos productos -

éunque son nerecederos pueden ser almacenadosen el caso

de los chiles y ajos indefinidamente, y las cebollas --

por una semana sin necesitar refrigeraci6n.

ghocs

Por 1o anterior el refrigerador se caiculo Gnicamente -
para almacenar cebollas.

El almacén de producto primo se Gbico en el extremo o=
puesto nl de materia prima, y es aqu? donde se almacena
momentaneamente ¢l producto terminado en lo que se cmhar

ca.



La cubierta de €sta planta es de losas de concreto arma
do T.T.V. de sipsa, que aislan de el calor a la nave ha
ciendo el ambiente miis confortable, soportados por tra-
bes de concreto prefabricadas de sipsa y apoyadas en co
lumnas de concrecto hechas on obra cimentadas con zapatas
aisladas.

La maquinaria que se ut¥klizara representa una gran inver
sidn, el clima de la zona cs muy extremoso por lo que se
requiere de un sistema constructivo quec garantice su sc-

puridad y el confort ambiental del persconal .
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