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INTRODUCCION.; 

Actualmc11tc cxi~ten mas de 5000 toneladas anuales 

de cebolla~, nj6s y chiles, l1ortnlizns que 110 pueden svr 

procc1=;:1ll:is dentro lle el municipio de Viltn del tl:irc¡uéz. 

QuCret:1ro. por 110 cont:1r con ln infrncstructurn ncccsn

rin para ello. 

Ln sociednd de producci6n rurnl "La Griegn", orgnniza-

ci6n que estd ubicndn de11tro del mismo mu11icipio y dcsn

rroJ l:i además de promo\ter el cultivo de estos productos, 

tic11e In necesidnd ele procesnr estns hortalizas, dcsl1i-

dratfi11tlolns y prcscrv5n<lolns con un sistcn1n Jo suficien

temente seguro pnra su cxportnci6n como espccins. 

Parn éstos efectos, está socicclnd, construir5 dentro de 

sus propios terrenos u11 lnl1orntorio, que adcmfis de pro~ 

cesar s11s 11ropios productos pretende captar ln produc·

ci6n de las l1ortnlizns de 6ste ge11ero c11 el estado de -

Quer~tnro. Se gnrantiznri ln calidad de el nroducto por 

medio de ln i11stnlnci6n de 1naquinnrin adecuada de fabri 



cnci6n nacionnl y pnrn su esterilizaci6n se instalar& un 

Radiador 11uclc11r, ))Or ser este el G11ico sistc1n11 que adc• 

mfis de ser nccptndo en el mercado exterior, preserva el 

producto con lns cualidades <Jlte requiere pura ser admití 

do ror los Estados Unidos. 



OBJETIVOS: 

Por medio de la construcci6n de 6stn ngroi11dustria 

se fo1nentnr6 el dcs1Jrrollo de 1:1 industria cxtr:1ctivn y 

de transfor1noci611 pn1·11 productos tic exportnci6n, propor· 

cio11a11do mnyorcs in~resos nl pnfs, ntrovcs del vnlor agr~ 

godo que provoca la maquilo de los productos pri1nos y de 

el precio que se alcanza por ello , en el mercado exterior. 

Se crcar5n 11ucvns fue11tcs <le trnhnjo q11c dc111a11dc11 1nano de 

obra c11 ~sta zo1111 rural, evitando la migraci6n de los ca~ 

pcainos o l11s ci.l1<ladcs. 



LOCALIZACION: 

Para la loculiznci6n de 6s~a anroindustria se tom~ 

ron en consideración las influencias de la ubicación de 

la planta, sobre los costos de operación, programas de • 

expnnoi~n y mercadotecnin. 

La ubicación -se determinó deacuerdo a los costos de cmbaL 

ques de materias primas y productos elaborados, las mate· 

rias primas presentan un vol6men cuatro veces mayor al de 

el producto terminado. Para 1ninimiznr las 1nnniobrns y co! 

tos de embarques se localiz6 6sta agroindustria dentro de 

la misma zona de producción. tomando en cuenta los requc· 

rimientos indispensables para el proceso de los productos 

como son: el uso del suelo, la infraestructura urbana, la 

existencia de mano de obra calificada y el potencial de -

expanei6n. 
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ZONA: 

Servicios administrativos: 

ESPACIO: 

Vestíbulo. 

Sala de e~ 
posición. 

Sala de e2._ 
pera. ,,, 

Recepción. 

Caja. 

Contabili
dad. 

Gerencia. 

FUNCION: 

Transición entre el 

exterior e interior. 

Exponer los produc
tos elaborados. 

Espera momentánea -
para atención al pú 
blico. -

Atención de pOblico 
r control de telef2_ 
nos. 

Pago y cobro de do
cumentos. 

Administración, con 
trol de n6minas, -
facturas y pedidos. 

Coordinación y dire 
cci6n de la planta7 

EQUIPAMENTO: 

Confort térmico. 

Confort térmico. 

Espacio para 6 -
personas. 
Confort térmico . 

Espacio pa a 2 -
secretarias, ca!!_ 
mutador, archive 
ros. ca.térmico:-

Espacio para una 
secretaria, mos
trador, caja de 
seguridad, telef, 

Espacio para un
contador ,2 aux. -
de contador y una 
secretaria.Telef. 
Confort térmico. 

Teléfono, confort 
térmico, area de 
trabajo y ;untas, . . . 

AREA M2 

40 

250 

30 

20 

16 

52 

80 
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ESTACIONAMIENTO. 

PLANTA INDUSTRIAL. 

Zona sccre Auxiliar de las g~ 
tarial. - rencias. 

Gerencia de Venta de productos. 
ventas. 

Cerencia de 
compres. 

Relaciones. 

Servicios -
sanitarios. 

Papelería. 

Cajones. 

Recepci6n 
de producto 

Compra de producto 
primo. 

Coordinacion de la 
planta y las coop~ 
rativas. 

Aseo pe~ona 1 y pú
blico. 

Almacén de útiles 
de trabajo. 

Albergar temporal
mente los autom6vi· 
les del personal Y 
visitantes. 

control de llegade 
de productos. 

Esp:1cio para 2 se 
cre~arias, archi
veros, tel,fono, 
confort térmico, 
cafetería. 

Espacio para Cte. 
teléfono, confort 
térmico. 

Espacio para Gte. 
teléfono, confort 
térmico. 

Espacio pa a 3 su 
pervisores- y peibli 
ca, teléfono. 

Ventilaci6n natural 

Fotocopiadora. 

SUBTOTAL 

caPacidad para 34 
autom6viles, 

espacio para 2 -
personas y aTr.hi 
vo. 

40 

16 

16 

30 

79 

10 

670 • 

850 

6 
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Control de 
productos 
primos . 

Almacen. 

l,csndo y almace
nado de mntcrin 
prima. 

Alojar mateta prima 
dcp6sito momcntanco. 

Báscula. 6 

Zonas de estiba. 540 
circulaci ones am 
plias, 20· trabaj~ 
dores. -

Refrigcrncl Conservar el prodt1cto Unidad de refriger~ SO 
on. Primo. ci6n. 

Selecci6n. 

I.nvndo y 
cortado. 

Deshidrata 
do. -

Selección del produ~ 
to y distribución. 

J.avar y cortar el -
producto primo. 

deshidratar al pro
ducto cortado. 

Empnq11ctndo cmp:1cnr al producto 
deshidrntndo. 

Recepci6n. 

Ve~tíhulo. 

nosimctrrn. 

Control del acceso 
a In planta. 

Transición entre el 
exterior e interior. 

~lnntcncr las normas 
de scg11ridnd radial~ 
gicn. 

Sanitarios. Aseo del personal. 

Espacio para 12 pe~ 300 
sanas, mesas de sc
lccci6n, bnndas tr~ 
nsportadoras. 

Equipo de Díaz de - 600 
Sollano. 

Equipo Diaz de Solla 
no, gas. -300 

Bodega de empaque, -300 
equipo D!nz de so
llano, etiqueado. 

Espacio para un gua~ 
din de seguridad y -
una secretaria. 30 

so 

Dosfmctros, Espacio 
para un supervisor. 16 

Servicio para 80 Cm~ 
lcrldos 60\hombrcs. .40 

',,,,._ 
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Cuarto de 
mliquinas. 

nanteni. 
miento. 

Cercntc de 
producci6n 

Supervi si6n 
de prod. 

Superviei6n 
de control 
y calidad. 

Zona secre
tarial. 

Proveer de energía, 
clcctricn, agua, gas 
a toda la lines de 
proceso. 

mantener los sistemas 
y equipos adecuadamen 
te. 

Coordinar y dirigir -
el proceso de produc
ci6n, 

analizar el proceso. 

Analizar el proceso. 

Auxiliares de gerente 
y supervisores. 

Analista de Optimizas cJ proceso. 

40 \ mujeres . 
Equipo hidroneum! 
tico, acometida -
elécrrica y de gas 

Mesas de trabajo, 
torno, soldadura, 
cnrpintcrfa. 

Espacio para el ge: .. 
rente.teléfono. 

Espacio para el s~ 
pervisor.Teléfono. 

Espacio para su 
pervisor.Tcléfono 

espacio para 2 s~ 
crctnrias, archivo. 
teléfono, 

45 

60 

40 

16 

16 

16 

sistema.a Espacio para 1 ana 
lista, tclefono. - 16 

Almacén. 

Control. 

Bodega. 

Alojar el producto -
terminado. 

Controlar la salida 
de productos 

aJojnr montncargas. 

Circulaciones ampli 
as, zonas de estiba.330 

espacio para 2 tra~ 
bajadores, archivo, 
teléfono 6 

24 
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SERVICIOS GENERAUiS: 

Radiador. 

Patio de 
maniobras. 

llsterilizar los prQ 
duetos ya elaborados 
y empacados. 

estaci6n momentánea 
para la introducci6n 
de alimentos al ra
diador, 

C:erencia de dirigir y coordinar 
radiación. el sistema de este 

secretaria 
aux. de ra 
diaci6n. -

rilización. -

auxiliar de radia= 
ci6n. 

sistema co60 

aren libre. 
banda transportf!._ 
dora. 

Espnci6 para el 
C:te. teléfono. 

espacio para una 
secretaria y a
tenci6n al públi 
ca. 

250 

300 

25 

16 

Cuarto de -
mtíqu.inns de 
rndlnci6n. 

proveer dc,energia 
todos los sistemas 
el rndiador,agua, 

a Sistema hidrone~ 
de mdtico, sistema 

hidráulico. 30 

Bafios vesti Aseo y limpieza de 
dores. - el personal. 

CoGina. 

Comedor. 

Preparación de ali 
mentas. 

Alimentaci6n de el 
personal, y sal6n
dc juntas. 

SUBTOTAL 3428 * 

Capacidad para - 216 
120 personas,soi 
hombres y 50\ m~ 
jcres. 

Cocina fr!a, ca- 144 
liento, despensa 
refrigeración, -
barra de autoser 
vicio,office. -

Capacidad para -
120 personas en 
2 turnos. · 200 
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Cancha de 
footbnll. 

caseta de 
control. 

Aren deportivn. 

Control de vehículos 
y personal. 

--- ----- - --

Ricgo,mediclass 
no reglamenta
rias. SOX70m 

Espacio para 2 
trabajadores. 

SUBTOTAL 

TOTAL. 

3500 

16 

4076* 

8174* 
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MEMORIA ARQUITECTONICA: 

Al ubicar el proyecto dentro de la misma zona agrf 

cola o rural, foco· de producción, se busc5 proyectarlo 

dentro de tierras de bajo potencial agrícola, donde su 

capa orgánica es muy delgada su subsuelo, en éste ca-

so, de roca estruciba básica con una resistencia a la --
? 

compres-i6n de 25Ton/m-. 

El contexto agrícola se respeto e integrO al proyecto, -

reforzando el caracter del edificio. 

Se crearon dos circulaciones, para obreros y vehículos 

de carga y para el público y personal administrativo, 

con el fin de no mezclar las actividades dentro de el 

mismo proyecto. 

El proyecto se divide en 3 gTandes zonas: La administra-

tiva, los servicios y cl'proccso. 

La administraci6n .. es el espacio donde se controlan, diri 

gen y coordinan los procesos financieros y productivos -

de la planta procesadora. 
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Esta zona cuento con un estacionamiento para 34 nutomo

viles, cnlculndos de ln siguiente manera: 20 cojones r~ 

servados para personal administrativo, 4 para capacita~ 

ci6n, y 10 cojones momc11tnneos para el p~blico en gene

ral tomando en c11cntn unn ndmiei6p mfiximn de 30 autos -

diarios. 

A<lem5s contiene con un firen de sanitarios para hombres 

2 W.C., ·3mingitorios y 5 lavabos, y para mujeres SW.C.· 

y 5 lavabos. Dando servicio a 30 empleados y público -

en general. 

Las oficinas, en unn gran Brea abierta, se encuentran 

subdivididas por paneles prefabricados y modulados, 

flsta aren se encuentra cubierta con una estructura m~ 

tálica (Estcrcocstructura) que recibe a la losa de 

concreto ~refnbricada,Spnncrctc y son sustentadas por 

una cadena de cerramiento pcrimetral y columnas de corr 

creta armado . 



Por In relnci6n tnn <lirecta que se establece entre la -

planta procesadora y la ndministraci6n, se busc6 conceª 

trar los servicios comfines a 6stas <los zonas como son: 

el comedor, In cocina y los bafios vestidores a un lado 

de ln administraci6n para mayor control. 

El comedor de empleados es de autoservicio, y da atenM

ci6n a 120 personas en 2 tl1rnos de 60 personas. La coci 

na cuenta con zona de lavado, prcparaci6n de alimentos 

en fr1o y caliente, alacena y refrigerador para guardar 

alimentos, lJodegn para sillas y mesas y office. 

A la nlanta procesadora se le di6 forma lineal dcacucrdo 

al desarrollo de su proceso, selección, lavado, cortado, 

dcshidratndo, y cmpncado. sus d:imen:;iones prov.ecn n los 

trabajadores de confort para el buen desempefio de sus 1~ 

bares. y para evitar una trayectoria larga de supervi~

oi6n, se localizd 6sta en un mezanine ubicado en la par

te st1pcrior de el acceso donde se domina todo el proceso 
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El radindor nuclear se localiza en la última parte de el 

proceso, yn que el producto se encuentra ya empaquetado·l 

y tiene unn zona de andenes y almacenes propia pnrn los 

productos oue dnicnmente se vnynn a esterilizar. 

El almaccn de productos primos se localiza en un extremo 

de la nnve y contiene una zona de andenes, almacenes y -

refrigeración, parn el caso de que permanezcan mas de u 

na semana. Su ñrea se cálculo analizando el área de el-

Arpilla o saco de empaque de el producto primo y el vo

lumen de hortalizas que se puede procesar en seis jorn~ 

lCs de 8 horas, tomando en cuenta que estos productos -

aunque son nereccderos pueden ser almncenadosen el caso 

de los chiles y ajos indefinidamente, y las cebollas --

por una semana sin necesitar refrigeración. 

Por lo anterior el refrigerador se calculo únicamente 

para almacenar cebollas. 

El almnc~n de ~~oducto ~rimo se ~bico en el extremo o~ 

puesto nl de materia prima, y es aqu~ donde se almacena 

momentáneamente el producto terminado en lo que se cmbnr 

ca. 



La cubierta de ésta plnnta es de losas de concreto nrma 

do T.T.V. de sipsa, que aislan de el calor al~ nave 11~ 

ciendo el ambiente rnfts confortable, soportados por tra

bes de concreto prefabricadas de sipsn y apoyadas en CQ 

lumnas de concreto hccl1as en obra cimentadas con zapatas 

aisladas. 

La maql1inaria que se ut·~lizarli representa una gran inve~ 

ai6n, el clima de la zona es muy extremoso por lo que se 

requiere de un sistema constructivo que garantice su se

guridad y el confort ambiental del personal . 
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