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CBIETIVOS FUNDAHENTALES DE LA TESIS .

RecoPllar 12 lnformaci&n bib ngrSflca necesarla que“

tas en el cam

nes Internaclnnaius. :omo pu

; collectlon.—Agrleulturai



l.- {NTRODUCCION,

parecer ,.'

del. mundo, .




snn:.el :ultlvu"dé las bacterlas del Scldo a:utlcu para produ--'

clr vinugre. las bacterlas ISctlcas para :nnservar Ia leche ==="""




to ln:erdlsclpllnarlo v slstem&:lco. ya que se’ ruqulere de una-:

ta biOqufmIca,

’Iég!ca. las mntcmitlcas

la lnves
ey

la demanda Interna da alimentos hSSIcos coma alguno




- 4= )

Iegumlnosas ¥ derlvados l&cteaﬁ. Se‘estlma qun Ia bloteenologfa
podrta contrihufr en. gran madtda ‘a ancuntrar snlucrones a las-

crecfentes dumandas dc allmentos du la snctedad moxlcana. -u

:3P§} ]b&o_iktb -!as~di§érs${ aﬁlic&élqnhﬁ'que‘bﬁe&eh:%

enumerarse son:

_‘,-fLa, lndustrlas de fermen:acl&n

'-Tias Industrias agronllmentarlas. s

= las’ Industrlas qurmicas y furma:eutlcas._-f'
- La produc:lén de allmentos con concentrados de pro-‘

_ternas.'

- &l tratamlento y val.racfd ddctpﬁ agrico=-

V70, 720y 75) )



t1.- DRIGEN DE LOS CULTIVDS.



(1_|' 17, ’9-'_'




-_b)ﬂjufjlliddidnidé,depés.i

La fermcntaclén Qs'el afiélﬁés antigue que se practicd

y en’ la-cual los microorganismos

'-r95nlcos con . la ayuda-?

:orgéhlsmqs de

"‘l.'awni:l.lrns‘.'j

[ﬁactdfla;5 

- Hohus.

- Acttnomlcetes.n



[ Intarés comercial de astos

microorganismos sefcpéhadféﬁ?dﬁ'éﬁéffo categorias principales :

microorganismos . como aééﬁtai ala
dichas lnyestjgacionei'égtab[éc er

lava-

io.y substratos.




azucarados; r.alas cumo hldrullzndos "de madern, ‘melazas de cafa de -

azaenr o remnlacha'

=basa1as 300 mil tone="

trial se .t.lg'n:_;'r'a"t.‘lhs sig




- Proaucéiéh.dé '

secticidas,
- Produc;ffﬁ'dé

- Producctﬁﬁ de

- Produc:l&n de

puctfl:{dad.‘reqdi

pruteasa;-sn
cervecerita,

para obtener

ta héékhéc]éplda ﬁd!]sa:éridus que se emplean &an la -

Ax



Industria, provenfan antlguamen:n dc vegutalns, pero cumo ias co

sas slguen un prncuso evolutlv ahora hay un gran Interés por -

‘la produc:lﬁﬂ da pnllsa:irldos microhlanus~ m!s especfflcamente

e tlcne al_: producido _por. un mlcrnnrganlsmo denomi -

ubs:an:la se sdiciona a los

BNEBS s
as:'abn Izado

.nado Xanthomnnas

atlmaqeos_ccmA” aggqte espesantg y también se le

'"pueﬂé.éﬁlﬁjé; en lalindustria del:patrﬁ]éo.

Li‘?lsta_d tas microbianos es muy extensa, ca-

be citar qua antre Ios utahol!tos-p?]harlos mis importantes en

Ta industria se tlene m[noicldos,.nuclthidos purfnlcus.

vitaminas 'y ﬁcfdos.orgﬁnl

: L .
rlos se lncluya prln:lpalman:e a lo: antlblﬁtlcos, yu qua aun --”

cuando se conoca una ex:ensn gama de ell contlnua“

hacla otros nuevos.-

Por otra parte, gra:f#s'a'ﬁanibul rones genéticus, ;:'

las ‘bacterlas son capaces hoy‘de:ﬁtod ﬁ] prote nas comu Ia lnsu

lina y el Interferdn,
Se estudia :amhlén el .?cphs bacterianas
capaces de convertir blomasa agrfcqln ¥ faggg;dlfen combustible

1fguido y productos quimlcos.

En cuanto a la agr!cultura._ast& prhgfﬂsando ta ldea

de substituir fnrtllizantus nl:rogenados :Int&tlcos por la paten

untru Ios metaholltos :ecunda--




- como "ludos__ actlvado




I1t.- ORIGEN DE.10S MICROORGANISNOS PARA USO INDUSTRIAL.

para la lndustrla. gnb!ernns,.escuclas, etc..fue la causa

pal de que. se organlzaran muchns de las dlvorsas :olec:lonus pﬁ-'

blicas da :ultlvos, entre las colecclonas de uste tlpo Pueden c!

tarse ¢ o R ﬂ‘:“



- Commanwealith Hy:&lég[céiglﬁsfltpta.(CH!];f'

Agrlcdii@ra!jﬂeséarqﬁ'Seﬁvit;'cﬁ}iufe Coltection

(NRRLY,

. o . S
. las.'es decir qua.al orlgan fundamnntal de tos ml:roorganismos-fuﬂf

,pnra uso lndustrla. e_ancuentra en la naturaleza. en el cstlirf

._col. el agua ma:erla vlva o muerta de plantas y an!mnles._en a-

"—‘=.



rar ol produclo deseado’aun; cuandozno es ti
do, Una vazi

mlcrobl&logo

ra SU'ﬁpf1hd‘

car, selncciond

natural, -

_tal es el caso de mi-

Iédttia}

croorganlsmns cnmo Hansenula an6mala. la cual ha sido aislada de

_alimentos,fermentados muy comunes en la Indla o Nepal; y tomblién

se ancuentra'en Ia mlsma poslclﬁn Sacharomvces cerevisap HAMSEN.

Existen tnmblén bactﬂrjas l8ctlicas que se aislan de alimentos --

farmontadns. Eal ai el caso de géneros como Streptococtus, Leu--

conostoc, Pedloco:cus y antobacl11us.

~




I - . B

Como cada género tlene sus furmas particulnres de nu--

trlcl&n.-sa puede :unjeturar qun, nn;prln;lplo”'todcs

ganismos sea encuentran .an el agun B qﬁh gracIaS'a Ia dusecaclﬁn y

a la posterlor acclén de! viento, Ins nlcranrgan!smns se . trasla--

dan a ctros puntes ozirhagi

los microorganismos de infﬁrﬁs_lndusir[af

suelo sean nuy samejantes}'-Pﬁaeﬁéseclta

Hitrobacter, Hitrosomonas Y Th!obnclllus ent'e nEras

vinagra, cerveza, vinos)

hay aspec!us homof que ‘se ‘en==

eucntran ampllnmuntn d!stribulda: en’ egatales y productos l&c--'

tans.__iu Y an! la producclﬁn de le:he fermantada. eh

la alaboraclén de queso _auque tamhlcn sa les cncuentra en produc

tos :Srnlcos curado:.

' €1 género Mlcrococcus estd distribuldo en el suvelo, en
el agua y sobre todo e&n embutidos crudes o en productos cdrnlcas

‘curades.

los'mlcrnor"‘



en'él

llca en cl

'Ind@sfrl@i.'camd_
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en el caso de encurtidos’'y en las industrias de cerveceria, =
panlfl:a:lén ¥ vltivlnfcola. Entre laé asbe:f&s ms; Tmporfﬁﬁfﬁs‘
se :lcne a Canﬂlda. ln cual sc encuuntra en carnes frescas y et

rndns prlnclpalnenta‘

VHansanuIa ‘s uncuentra cnmunmente en cf-

trlcos. uvas y produ:tus derlvados.. Saccharomxces sc uncugntra

3sobra tada . ﬁvas ¥y en’

Kndomycopsis ffbullgerrque

tes compactas y a un nlval ulevado c productividnd. ,5 -



mos, se requlure proveerlos ‘con

bono ¥y :nergfa, ¥ con ‘una

',aprogﬁaya




-neralas.

(12, 13,

Una condlclﬁn‘lndlspensahle es suminfstrar allsistema




Auﬁqﬁe las”héalficaclones genética

mlnadn_"biqun;esls mutacional?!




. mos.

afmlcrablologta

tlca para formn

genotipos._ (22,;2

mancionadas, pademos proc dnt

ner prioridad ‘al

procesc industrial con el




animal o humanao,

- Se cbns!defa a uh chltivo camo puio cuando se encuen

,trc llbra no so!o de ntros ml:roorganlsmos, sino taﬁ

'blén debara estar Ilbre de fagos.

- El mlcroorganismu e se emﬁlée‘deﬁara ser gendtica-

”-manta estable.

;El mlcrnorganhnn que 'se ellja debera :recar vlgoro-

lndcula an, 2

“chha prateccf&n pucde tuner Iugar-:on un pH ba]o.

un creclmlento a alta temperatura o elaborando un in



le::ldn de Ios mlcroorganlsmos provenleﬂtes de ha="

h!tats naturalas. L.

En la mayoria de los casos @) microbidloge estudia po



an cultlvos. hechus bajo.condicionas bfar

mente de Ia clasa da ml:rnorganismos quc este mane]ando el mlcrg

bidlogo.

Los nfcroorénnfémosi5on ubicuos y por. elle Ta preparsg






fra:cl&n de - Ios'mtcroorganlsmns lnlclalmante prn:entes. sea capaz

por -

Iogrado, sin

emhargo.

sean vlables.-

evitarsa medlante el uso

.de placas con superflcies hlan secas. en Ias que lns_:élulas'qug



dan Inmovilizadas.

La ln:orporacl&n al medlo da sustancias Inhlbidoras -

sela:tlvas, es tamblén a veces ‘ds gran'utllldad :uan o se. ha:an

. Para crucer,
-bten:e todas Ias sustanclas necnsar!as

naterlales cqlulnras. y

de :ultlvo. debe con;ener todos

organ!smos para los ‘que ! ha stdo

tricién microblana, y P prlmern‘que debemos

- L2 compasicién de una clula, que es la que nos #n-

dica les principales materfales gque le son necesa--



principal nutriente

'seis elementosisuponen

£y

csultan técnlnamente dtficll denos-.
astan presentes en :ant!dades ade--

cuadas :omo contamlnantcs de los componen:es prln:lpa!es de los

‘medlas. Las nn:esldades de carbono. nitrSgenc, azufre vy oxfgeno



-.30 -

_ no pueden désérlhlrsa'en forma. tnn'simple..porque los organismns o

ﬂlflcren con - ruspc:to a In forrna qul’m!ca tan cspc:[flcn bajo 1a
_:ual se les “debe ‘de admrnlstrar dichos nutrlentes.; (S, ll{ ]B._;

24, 31, 47, &9__.__.72.,_ 78, 80y 85) .
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FIS1OLOGICAS GENERALES DE LOS PRINCIPALES ELEMENTOS. (73]

Mol ibdeno

,HConstltuyente de materlnles celularcs orgSnlco
Cnnstltuyenta de protcfnas. &cldos nuclélcus ‘o enzl

;Contltuyan:e du protnfnas (en- lo: amlno&cides. cis
teTna y metionina) de algunos coanzimas CORND; Cachar

Constituyente de scldos nucléiéos. fo 1
Uno de' los prlncipale: cetioncs lnorgi_

Importante cat{dn celular, cofactar: doorgdnico
muchas reacciones enzimiticas,” incluycndn'aquallas

Constituyente de- la vftamlna (1FE y du sus :oenzlmasfu"

FUNC [ONES
ELEHENTO o FUNCIDNES FISIDLOGICAS
Hfdrﬁgeno". const!tuyeutc da'
T : .nicos celulares.
DxTgeno _Constituvante ‘de
nicos celulares;:
. de electrones en
Carbone
Hitrégeno
. mas.
Azufre
boxilasa y CoA.
F&sfaro
coenzimas.
Potasio
. celulas, cofactor de algunas anzimas,
Hagnesio
que Impllican ATP, funclena uniend
. .los sustratos. B
- Manganeso Cofactor lnurgénfco de varla
- plazandn al - magncsio., :
calcio
: zimas,- por gjnmplo protelnasas
Hierro Constftuvnnte de’ citocrnmos ¥ ate
protelnas, cofac:or pnra un clerta
_ masg,
Cobalto
. derivados.
Cabre '
Cinc

tonstituyentes lnoréénf:os derenziman'espndlalai.




Las ba:terlas que .obtlenen 'energfa’a pa.rtlr de Ia oxl

ok
Ty

‘datun, nﬁmero mayur,




da. (39, 58,60,62'y 63).

eI azufre dn los :nmpuestos urg&ni:os

la fuentn natur .'del:&qglno

pueden dlsponer Estewprn;éio_da -




o= 3 -

aslmlla:lﬁn del nltr&gnno su dcnomlna “flja'Tﬁn dnl nitréguno“ e

-lmpllca la rcdu:cl&n prellminar dul'Nz . monlacn.f (39. 58 65-77

tros actlvos de clerta! cnzlmas (39. 58._66Q 72

'vu)
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RELACION DE ALGUNAS VITAHINAS HIDROSOLUBLES CUH CﬂEHZlHAS (72)
VITAHINA CDENZIHA . 7 REACCIO{JESVENZIHATECAS QUE

7 l:q. (nlaclna)




a:forsde crecimjento
it
Sin embargq. el

absnlutamente csen:lal

facer !as necesidades de Ia c&luln como,nut Jente eépéqfflcb.'




Un anallsis detaltado del

requerimlent

miento que precisan, esto se puede llus:rar consldcrando el re-:

querimlento de vitamIna B1, que tlene.la sigulenfe estruetura.

N | clu. f
C C =C—CHLHOH
/4,, \\\ " R .o . 1
A
B
H;c-—C\ /cu Ne—s
N g

PIRIHIDINA N T Y218

c#,—N

'sfntetlzar y-ahadir-la porclﬁn plrlmidlna.r

.tlaznl.qu&s’pueda




enzlma:fcasl‘zista'coeh:lma cq a1 pirofosfatn de ttamtna. v que

" tiene ié;:igulente estructura, (39, 58.‘60[ 62 y 63)

¢ Chy olu o
' — C— CU=C O- —0“
N C—CHy —N I CJ

HiC -é CIH © \\

CI——-S
N/ J

Interaccifn del oxTgeno en la nutricién micraobiana.

Como elemnto constituyante del] agua y de compuestos

orglnicos, el ox{geno es un :amponente univnrsal de la c&lula Y

siempre se proporciona en grandes cantldades en el nutrlente -——

principal, gque es el agun. Sin embargo.'muchos orgunlsmos re--~‘

quieren ademfs “oxfgeno mola:ular" B glmlgroprgqnjsmos L

que dependen de la resplracl&n_ cubriv sus necesida-




cen del en;imnT'

molecular,. -

En', t_éf_ml_r@

met?pql cos

'Ios anncroblos Facuitatlvos

AN



do

Iictico,.

del oxtgeno

piratorio ﬁ_-'

san oxlgeno-

dlspanlble

dlante

.-?fif 5 a3
-presiones parciales de oxTgeno.

drogenasa, enzlma‘lnplicada.gn la utiltlzaeis

fSciltmenta i{nactivada ﬁor @l-uxfyeno;f'
- Preparacién de medios de cqt:ivdif

Al preparar un medic de cultivo para cualqulfer micro-
organismo, debemos tener en cuenta las conslderaclones antes mepn
clonadas, as? como el objetivo principal que conclsten en propor

clenar una mezela equillbrada de los nutrlientes rcferldos, a con-




A_contlnuaciﬁn seidatallan algunas dc I'.as‘ir.nn'sﬂlde_ra-..'

cuundo se :ultlva a los nﬂcrg'



organismos.

- Contral del pH,

Aungua un medlo detnrmlnado sea adecuado hsf; 1a ini="

clacién del cra:lmlanto, el suhslgufante desar

clSn bacterlana puedn resutta

slciSn de Ias prote

cl medio, como‘rhsultado‘d

Para evi:ar =amblo _ ‘ [ d
lon hldrégeno, can fracunncla se ahaden al mudlo amortlguadoras
o tampones, o blun carbonatos lnso!ubles."Los amortlguadores a
base de fosfatos, que :onstan de mezelas de fosfntas monobéslcus

y dibfsicos (pur ejemplo KzHPOh y KHzPOh) son los nﬁs ﬁt!les.



:El KH., POk es - una sai dﬁbitmcnto scid

mlentras-qua el K HPOh es‘

n.lalconcentraclén:de)- lnn.hldré-

g{no{”éﬁaﬁd

las’ cautidades.de susfn grediuntes b&slcoa

tanto, cuanto mis Scida es Ia soluc Gn amntlguadora lnlclal

nor es su capa:ldad de evitar. Incrementus en Ia :on:cntraclén de.} o

lones hidr&genas y mayor su capacldad de reacclonar con los 51::

11s. Inversamente, cuanto mss alca!lpa ‘es ll snlucl&n amnrtlgun




Loy
de reaccliones,.

mirse as?:




mﬁsfura; !a adi:i&n de

carbonatos lnsoluble

tos




vamente- canstnnte en un medlo de :ultivo.

'SUFgun”pfbblemns espe

Ecldos. -V'

cdntrolaf”
, producen’

rlano;f



:nmplé]

este fln,‘ei nlﬂsdfdﬁ

para uso dc tahorhtoéio.' xlsrun vartos tlpos du msnulnas vlbra-

"doras que agltan cunstantemante vy aftrean el mcd!o. Otro mEtoQo,',F



:antactn aﬂtre gas Y ITquldn el alra punda ser‘

ax{geno. Frnscos con tap&n dn'vldrlo'usmerllndo

1lenos de NEdln. son lcs reclpientas m&

sélldus, pqqdu'

reclplunta.3

en formﬁ-qufm

hasta que el ra:Iplente sea curradn.



~El

- enprmomente - al’” descubrlr

tos téxlcos de




rados [pur ejemplo. las hacterlas pﬂrpuras y verdas del azufrel

el requerlmlanto de coz pu:da abastccerse medlante la ln:urpura-  5'

clién de Nauc03 a) - medio. Los blecarbonatos solubles no-puedan --
ser utlllzados en los medlos expuestos al alre,. purquu Ia rSpIda_]
pérdlda de €0, , que pasa a la atmosfera ocasiona que el ‘media -

se haga extremadamente alcallna,



La’ :ondlclfm previa y-bdslca para el loﬁro de un Ipro-



pern no negllgentementc. segun un planrestable:l-

. de de an:emnno.' De acuerdo'

nndu. de manera quc no; se plerda tlump

queda. (39 Y 62)

f-Hétodés &piﬁlata;.;'

Bajo un slstcma de pla:a.

cul:lvo Medlante I‘ cualfsohre o en_



-f5; N

-debe dese:arsa para qua no Qé,fprmcréﬁua &e'éon-?

‘-densuclﬁn.‘

TIRE cc aproximadamunre

y dehe tén-}ie en
nl asa de! agar ‘&

a las ba:terlas

‘se. puedu partlr d

nicultive lnql!nadq,

:ultlvolprevl

lcvantarse

} se reallza colocando tees

l!uclones,:

-de unp --

:ual en: alJcentrn de:]‘j



RTIS

‘el .medio dﬁ-éu}tlyb ;n]ynjbahufﬂncf&.;quq"se“céQ' 

vimlentas hnscuinr_ y | maz:la et medio

de cultlvo :on el ln6culo Esto debe-haccrse i

pidamente, pero con’ precaucldn para evltar que =

e} medic se sn!ldlfique durante el prnceso de -~

mezela. (39 y 62).



yunOl

flucicnes dccimales al mate~—

rt'al de parr.ldn

segulr ast

' .c-cnldcha:l_' “anuna '.-gf)a'dl'.ll una serfe:

de tubos =
eniendo cada ”hno'uéA ml du dlluynn:n aducuado. .fﬁl'“mejor"

resultado: lo dan los tubos de cult!vo sln borde de 130mm de loni

gitud y ]Bmm de dt&metro, los tuhos se pruveen de ethuetas,' ken .

las cuales sg escribe chp"; ]expz. etc.. ya que con esta !ndlca'







1:10000 a la gulatlna -] al mosto se puede facllltar el an&llsIsL

o majar aun con la adf:lGn_dg tfes?  .de una solu:l&n du Roda

mina B al 1:500.-a§r¢gad§ § iob;cé;dc sustrato,‘puedcn ohsarvar-

se las céluias muén:i#ide con- uxtruma clarldad' (39 y:

62},

levadura

cultivos.

en breve

'gunaralf

bras,

se pucdan utfllzar‘

mluqfo répido,

mette en la industria q&
tenido es el de una salucién

en {a oscuridad aihﬁéﬁtamparatura de

se nlcrrnn_confjjgndén
se pocas células'para;u l ar mlento excaslvn. ‘este medio

es muy Gtil para conservar levnduras.~



Un mudlo de.conservnciﬁn s&lldo es lg‘:i;ff;;éigétll

habitaclén ' r
me)of ‘de

slembra ,de ‘[q;

capacidad v]tal;

saca con  un

gar . < L B .. . . P e _ S



las. levaduras 'y los hongoﬁ-fllnmentnsus, pnedcn :onscrvar su ca=

pacidad vltal durnn:c dos o tres anos;_lns bacterlas deben resem

'!-s' 48y 69)

brarse cada sels me;es."(Js

- Coﬁgelacién;-

La cungela:l&n emplnza donde la rqfrigcracldn y nl al

‘to dehn estar, completamente

niicleos sln :ongelar

ge pdi@ﬁ.y:du? deben

tomarse en :uenthhson

1.?:D¢§§_;xistlr una gran‘dlfarenc}a cniré 1a tempc—-

 ra:uEa,del producto que va a‘cungelarse y el re==

frlgnrnnte utlllzado

2,= Una ﬁdyon,veldcldad dd],alfe,fﬁfflgerante.




- Los

' tura :n la- cimara d'

-1Cnngela:16n po

'pueda_us rse alre a

i qon_yplocidade

-~ 60 -

‘Que el contacto entre el bfoducto y el refrigeran

te sea lo mis Tntlmu poslble.‘

'Que la.capacidad t&rmlca del. refrigerante sea ===

métodos: d cquelaéfﬁh:sun t -

waire.- En la congelacién por alre,

a]as velo:ldades con tempera

23 a.-ZSOE. o afre forzado

de_sou a:900mlmln y con tcmperatu7

‘“aété ti="
’ obre -
ﬂparedes,

'refriga-er



rectu-:ohféli
.te_métoﬁﬁsﬂ

al producto

de ltnpas celularcs;. (35.'“5. 4?'?_531.
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~ Llofiljzacién.

"la cual el agus

La lfnflll‘ncfﬁ'
daliestado sdlrdn'fhfelo! sl e:tadn 9a

esta ope-

ar Ia:fas& lfquida.

de_la rase.

sln -

1.- Congelacldn Previa - El'ighﬁ contenfda en el pro--
ducto se encuentrn prlnclpalmantc llbre y :nmblen

Ilgada. por lu tanto._el ugua lfbre ‘se va separan-.

v



. - &3 -

do formando crls:alcs de hleio y aumentando la ad

:sorhldad sobrn ln estructura del prpduc:o:‘

u'cohcentracién del pro-

la tempcratura has

.Importante,

vapor de agua‘y alwoquenp, pur 1o tanto. se nece



y ampnlletns
: '-5' llB Y 69)

IV.~ MANEJO Y CLASIFICACION DE LA E LEPAS HICROBIANAS

PARA USD INDUSTRIAL.

otro. La claslfi:aciﬂn

regulada por un

conductr a

.a cnnfusl&n.



3.-

Para In

::pus re?acionadnl,-'
Estos princliplos hon dado lugar a iasxslgu!entes apli

caclones :

Tem qhda clase distlinta da bacterlés se denomina espe

clie.

2.- Cada espacie reclbe un nombre, el cual se compone

de dos palabras., La primer paltabra es el tTtulo



genérlcu y slempre se ascrlba ‘eon mayﬁs:u!a fn!f-'

 cinl :es el nombre de‘ génur Ya

cia. deba trat&rsele con’ el nombre.-‘en Iatf

logta del organism

mente nucu;arlo
se han'dédgjep henor

nombrea del ginerﬁ



damental&é. ns dectr. Ias colora:tones de Gram y :

formarse con 1a br!ﬁér

eﬁpecic, seguida pnr trcs dfgitos

tar con un cxpedlﬂnto e

nimiento de ia m!sma.:(ﬁ)j




V.- COMENTARIOS.

El hechc de quc las lns:ltuclones Educatlvas prasen--

tan un. ceparlo ya claslficado v un en un momantu dado puedan -

nan solamente :apas

lns d'

no satlsfa:nn
ren & las cole:clones fnternaclonalas.

dancia tecnolégi:

para cl\paf;

f;[:_raar una cn!e:cl&n da capas claslficada:. nb lm--

plf:a hacurlo de una fn

mo rasul:.dn una.creucién de fuentas ‘da: trabajo tan nucesarlas -

‘en e!tos tlempos dc crfsls econ&micn ¥ que por lo tanto ahsorb¢~

ria la mano de obra tantn té:nlca come calificada que existe en

al pats.

a total slnu paso a paso y ésta da co- |



Vi.~ CONCLUSIONES, . -

1 Para obtenesr un mfcroorgnnlsmn de :aractartstl-
cas ldﬁneas para cl procasu o para ul pruducto que se dosaa en ;L

'pnrt!culnr,

debamos proveer.nn madlu que cuntenga todos los nu--

pnrn enrfdhe: una cepa. va que hn:a constantcs -

las condf:iones amblentales.



5.- AI elegtr un n!todo de preservaciﬁn. se deb: te-

ner an cuenta al'mlnlmlzarlafpérdlda de vlabllidad duranta el

mas, amlnolclaos y prc:atnas para :onsumo huma o y

de dlchos,produ:tos.
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