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INTRODUCCION 

Desde la antiguedad el hombre se vió en la necesidad de conservar -

por periodos de tiempos prolongados, productos necesarios para su alimentación, 

llegando a construir espacios servidores de temperaturas bajas. 

En la actualidad siendo que nuestro país cuenta con una gran exten

sión de litorales, en los que se encuentra una gran variedad de productos mari

nos, y contando con ello con puertos de altura de importancia internacional pa

ra la persecución y captura de dichos productos. 

" El potencial pesquero sinaloense está localizado en 648 ~. de -

costas, 5,862 ~. cuadrados de plataforma continental y 221,000 hectáreas de -

lagunas litorales, cuya abundancia y diversidad de espacios lo catalogan corro -

una de las más importantes del país "· 
" El 16.9 % de la producción pesquera nacional es aportada por -

Sinaloa, solo superada por Baja California Norte; pero Sinaloa, con su gran po

tencial pesquero todavía no explotado en su totalidad está en vías de colocarse 

en la supremacía pesquera nacional ". (1) 

De acuerdo a la necesidad de aprovechar al m?ximo las temporadas 

de captura y la carencia del producto, ya que el mercado exterior es el que de

;n;mda las más grandes cantidades del producto, especialmente: E.E.U.U., y ESP6_ 

ÑA. 

(1).- Datos obtenidos de la Secretaría de Pesca del Estado de 

Sinaloa. 



Esta gran demanda ha llegado a punto que el Estado no alcanza a -

abastecer completamente el mel:'Cado por> lo que se hace necesario crear; 

UNIDADES FRIGORIFICAS , que estimulen y respalden la captura en nasa de 

prDducto marina, así ~rro la conservación prDlongada de ellos. 

PLAYA 
BLANCA 

CARRETERA 
INTERNACIONAL 

FERROCARRIL 
DEL PACIFICO 

LAREFORMA / 

ELCASTIW> 

·centro PesqueJ:D con plantas 

frigoríficas. 

MAZATLAN, SINALOA. 

- Cuenta con el debido abasteci--' 

miento de materia prima. 

- El sitio está localizado en una
zona industrial pesquera. 

- Cuenta con carretera internacional 

y el f erJ:Dcar>r>il del pacíifico -

para la transportación del pro-
dueto. 

- El sitio cuenta con todos los -

servicios de infraestructura ne

cesarios para la planta. 

El objetivo de mi tésis se desar>r>0llará en tres etapas: la pri
mera etapa se analizare el prDblema arquitectónico, tratando de recopilar 

en forma ordenada una serie de datos que nos arrojan una información suf ~ 

ciente sobre la demanda. La segunda etapa establecetá una serie de con-

clusiones y requisitos de diseño a satisfacer. En la tercera etapa se 

.. 
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presentará el proyecto arquitectónico. 

El proyecto contará con diferentes zonas como lo son: 
- Zona Administrativa. 

- Zona de AJmacenaje y Conservación. 

- Zona de Descarga y Manipulación. 
- Zona de Acceso y Expedición del Producto. 

- Zona de Servicios. 

: 1 

El trabajo se fundamenta en investigaciones persofiales y de con
sulta realizadas a personas especializadas en la materia, así cerno fuentes de
infornia.ción bibliográficas sobre el tema. 



CAPITULO PRIMERO 
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+ O B J E T I V O SOCIAL 

La unidad frigorífica congelará y conservará toda la producción 

captada por la ccmunidad pesquera con la finalidad de preparar para la expo!:_ 

tación, comercialización y conslUllO del producto marino de gran cotización en 

los mercados, y que esto traiga cano beneficio un mejor nivel socio-eccnómi-

co de la ccrnunidad. 

p._____~ 

~~~ ~ ?ü>. t..m-X;1... ::t.Vf# 
mejor vida soc - economico 

1 I! 



+ O B J E T I V O ARQUITECTONICO 

Crear un espacio arquitectónico que esté estructurado de tal mane

ra que pe:i:mita desarrollar perfectamente el proceso productivo de la planta 

así como las funciones de tipo administrativo, de !!13Jlten:i.miento, sociales,

y esto dentro de un marco de seguridad, fluidez, etc. 

Se deber;i estructurar las zonas , guardando jerarquías , pero inte

gradas en un solo núcleo. 

El edificio mimetizará con el contexto industrial que le rodea. 

REQUISITOS 

0 
.- Por su fisonomía arquitectónica se

integrará al medio industrial. 
0 • - La planta deberá expresar formalmer!_ 

te su género (industrial). 
0 • - La planta deberá transmitir paz y -

seguridad que incite al trabajo. 
0 Se deberá de cumplir con requisitos 

y nonnas ya sean de tipo higiénico ó 

de seguridad industrial. 



+ DEMANDA 

Tanando en cuenta que las industrias frigoríficas actuales de la -

ciudad y puerto de Mazatlán, trabajan con una capacidad de aJJnacenaje de 

8,000 metros cúbicos, siendo esto el total de sus cámaras. 

Volumen de las cámaras: 

- Cámaras de Conservación bajo Oºcentígrados. 

(1) pescado •....•.•.•.•..•.•.... 350/400 Kg. por metro cúbico. 

D3ndonos un total de 2,800 toneladas de pescado. 

Notándose que éstas industrias están a su máxima capacidad la -

mayoría del año, propiciando un retraso en la descarga de barcos pesqueros , 

retrasando así su salida. 

(1) Tratado práctico de Refrigeración Automática 

J. Alarcón Creus, 8va. edición. 

pag. 2 80 . Ed. Marcomlx>. 



CAPITULO SEGUNDO 

- Aspecto Geográfico Físico. 
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0 El Estado de Sinaloa se encuentra en la 

región noroeste de la República Mexica

na, entre los 22º31°y 26°56 1 latitud 

norte y los 24° y 109°27' de longitud 

Oeste. 



1 MOCHIS 
2 CHOIS 
3 GUASAVE 
4 SINALO DE LEYVA 
6 BADIRAGUATO 
7MOCORITO 
BGUAMUCHIL 
9 ANGOSTURA 
IOCULIAN 
llCOSALA 
IZLA CRUZ 
l:SSAN IGNACIO 
14MAZATLAN 
I~ CONCORDIA 
16ROSARIO 
17ESCUINAPA 

? Mazatlán se encuentra entre los -

23° 13 1 latitud norte y 106° 28 1-

de longitudd Oeste, siendo cabec~ 

ra de municipio, M.azatlán es el -

puerto más importante del noroes

te del país. 

o Del total de turistas que vaca-

clonan en el circuito noroeste el 

60% tiene como destino final Maza 

tlán. 

0 Mazatlán se encuentra bien ccrnuni 

cado con otras partes de México y 

con la región Suroeste de los E.E 

UU. Por medio de buenas carrete

ras y líneas internacionales así

como un servicio de transbordado

res que lo que lo comunican con -

la penínusula de Baja California, 

y lo tocan cruceros turísticos -

internacionales. 



+.EL TERRENO 

-·, - .,.~ --·· --:.. ' ' 

0 
De acuerdo al Plan de Usos del Sue

lo, determinado por el Plan Munici

pal de Desarrollo Urbano de Mazatlán 
se ha determinado como: 

Zona Industrial Portuaria. 

'1 1 !'. 



0 El terreno está ubicado en la parte Este 

de la Ciudad. En una zona determinada -

como Industrial Portuaria. Parque Indu.§_ 

trial Alfredo V. Eonfil. Teniendo como-

preexistencias ambientales edificios de 

carácter industrial : Empacadoras proce

sadoras , y congeladoras de marisoo . 

Es una zona totalmente industrial. 

El terreno cuenta con acceso directo de 

el = y hacia la calle, facilitando el 

acceso y salida del producto. 



+ EL TERRENO 

· o El terreri . e accideno no tien 

'. !. 

gráficos. . . tes toi:o dificios in,-
t~ rodeado de e o Es a 

dustriales. 
l1anzanillo. Puerto de 1 -

EDIFICIO . co 
Maris • Empacadora de 



.;·'· 

0 Se encuentra en una ronaindustrial 

ne y cuenta con tocbs lo~ sep.;Ício~ 
cesarios de infraestrúctl.ll'.'a:éano 

son: Agua, Luz (co~Í~t~'~Úá~.i
ca), Drenaje, Alcantarillado, etc., 

y una fácil accesibilidad. 

0 LLEGADA AL TERRENO. ( calle de 

acceso). 



~,~·.,~.::~ 
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0 VISTA HACIA EL MAR. Parte 

posterior del terreno. 

Acceso y llegada de los -

J::arcos. 



+ E L 

PRECIPITACION PLUVIAL 

La temporada de lluvias -

está bien definida duran

te los meses de Julio has 

ta Octubre, con una pre~ 

pitación máxima de 198.6 

nm en 5 min. y 97.6 nm en 

1 hora. 

VIENTOS : 

La velocidad nornal es de 

15 nudos, siendo predomi

nantes los vientos del -

noroeste. 

CLIMA 

INFLUENCIA 
- Sirve de reguladora del 

clima, sobre todo en lu

ga:i.0es cali.=sos como Ma

zatlán. 

- Presenta ventajas corro -

regulador del clima, sa

biendo utilizar correcta 

mente la orientación. 
- El viento acompañado de 

frío resulta molesto, co 

sa que sucede con los 

vientos del noroeste que 

dominan en invierno. 

CARACTERISTICAS 

'1 

'' 

APLICACION ADECUADA 
- La lluvia casi nunca es - Uso de impenneabiliz.3!!_ 

continua por lapso de - tes en techos y juntas 

tiempo prolongado. de dilatación. 

- Siendo de una intensi-- - El problerra de desague 

dad mínima. se resuleve con el 2% 

de pendiente. 

- Exil>.ten vientos huraca

nados destructivos du-

rante los meses de Julio 

y Agosto. 

- Evitar resequedad con

la creación de áreas -

verdes. 

- Es conveniente establ~ 

cer ciertas medidas @. 
ra lograr una buena -
ventilación aprovechan 
do los del Sureste y ::-

protegiéndonos de los

del noroeste. 

- Rendimiento máximo con 

aberturas iguales de '" 

entrada y salida. 



TEMPERATUFA 

- La temperatura más baja 

se registra durante el 

mes de febrero con 11.2º 

y las más altas son én -

julio y Agosto siendo de 

34º la máxima. 

ASOLEAMIENTO : 

- En los meses de más al

tas temperaturas , o sea 

julio y agosto se regi~ 

tran las insolacion_es 

más fuertes. 

- La máxima inclinación 

del sol se da del 20 de 

noviembre al 20 de Eile

ro y es de 45~ Y la núni 
lll3. se registra el 21 de -

junio y es de 88° 

INFUJENCIAS 

- Las más altas temperatu

ras afectan tanto al me

dio hllllEJlo, como a los -

materiales, al primero -

en su rendimiento de tra 

bajo y al segundo en su 

deterioro 

- Ocasiona un calor fuer

te y quemante, que com

binado con la humedad -

es molesto. 

CARACTERISI'ICAS 

- El clima de la región se 

considera cálido-húmedo 

con temperatura anual -
promedio de 24ºy con una 

humedad relativa de 75%. 

- Plx:itege a los materiales 

de la humedad, así corro 

los espacios internos. 

Provoca aumento de temp~ 

ratura, y deterioro en -

los lll3.teriales expuestos a.-

- No se puede contar como -

seguro implemento de ilu

minación ya que está ex-

puesto a factores naturales 

no controlables. 

APLICACION .l\DECUADA 

- Utilizar techos semi-
altos y materiales fres

cos. 

- Ventilación cruzada con 

el fin de bajar la tem

peratura interior. 

- Manejo de aire acondi

cionado en verano. 

- Manejo de rrateriales -

resiste.~tes al sol. 

- Aprovechar al máxirro -
la orientación norte -

para la iluminación ~ 

turalcen los locales -

que se requiera. 



CAPITULO TERCERO 

- Aspectos Técnicos. 



+ LOS MATERIALES 

Se usarán materiales de la región, fácilmente manejables 
en la zona de construcción. 

Los materiales de la región son ladrillo de barro cocido 

cuyas dimensiones son 7 x 14 x 28 centírr:etros, para los morteros se 

usa la arena de río. 

+ SISTEM!\ CONSTRUCTIVO 

El sistema consi:r'uctivo será: de acuerdo al Estudio de -

Mecánica de Suelos, es necesario, nEnejar una losa de cimentación -

anclada con pilotes, sobre el terreno, ( esto se manejará en el área 
de Cárrsras) . 

Parte del sistema también lo·es zapatas de concreto y -

mampostería, columnas de concreto amia.do, y la cubierta será sopor

tado por vigas madrinas de acero, sobre las cuales serán anclados -

m::>dulos de losa SIPOREX de 5.00 x O.SO. 

En cubiertos de cámaras serán de concreto.- Losa alig~ 

da con block perdido, 15 x 20 x 90. 

En lo que restaría del proyecto se solucionará con el 

Sistema i:r'adicional de Columnas, trabes y losas llenas de concreto

arma.do, colado en obra. 



ESTUDIO MECANICA DE SUELOS 

( AGOSTO 1983 ) 

Esta investigación t~ene por objeto conocer las caracte

rísticas del sub-suelo a fin de establecer las condicio

nes más convenientes para la cimentación. 

El terreno analizado en una fración en una área 

costera la cual se rellenó hasta llegar sensiblemente a 

nivel de la calle Puerto de Manzanillo. Se puede obser

var que el relleno está f onnado por un enrocamiento per:i:_ 

rnetral de piedra braza que constituye una coraza en el -

núcleo hecho de arena granítica. 

Se hicieron 4 sondeos a una profundidad máxima de -

9.50 rnts • ., con prue:t::as de penetración standar a cada -

1.00 rnts. 



TERRENO 
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EN. EL PERFIL ESTRA.TIGRAFICO SE PUEDEN OBSERVAR 
LAS DIFERENTES CAPAS QUE TIENE EL TERRENO : 

S1 S3 

i~ ARENA GRUESA 
LIMOSA (RELLENO) 

-+'-
;ho ARENA FINA Y .. .. 

..L MEDIA LIMOSA ;?:to •. .. 
,lqo ARENA GRUESA CON 

... 
-".' ·' 

1 CONCHAS -t 
.... 

. ' i .1r ·:.: .... 
~¡•º ARENA LlliO ·. . .... 
f- ARCILLOSA ... 

s2 S1.¡ 

ARENA 
GRUESA 
LIMOSA 
ARENA 
FINA LI-
MOSA CON 
CONCHAS 

ARENA 
LIMO 
ARCILLOSA( 

¡ 
i 
¡ -i' NAF 

1 1 
(RELLENOlJ 

_¡, 3;qo ARENA GRUESA ARENA GRUE, 
'· •5 LIMOSA (RELLENO) SA LIMOSA f 

i . : : . ARENA FINA¡ ,· ... ARENA GRUESA . ·'.· ;;~D CON CONCHAS . _, =-·. LIMOSA CONr 
_:,; CONCH!\S 1 

' ARENA LIMO ARENA 1TI'101 1 J.80 . ·. . • . 
~j.,0 ARCILLOSA -J. ARCILLOSA i 

1 .. l . 
T ar~~DE: 

1.'+5 - 1. 75 



El material de relleno tiene una capacidad que varía de 

baja a media y es irregular corro puede esperarse en re

lleno, que no han recibido trata11liento de compactación. 

La revisión de las condiciones que representan diferen

tes estractos indican que la capa comprendida 

REll..ENO (PARTE BAJA) 

2.00 HASTA 

tiene compacidad muy baja y por tanto desarrolla defor

maciones de importancia con cargas mayores , p6r este 

rrotivo se consideró que cualquier cimentación que corre.§_ 

panda a las estructuras principales debe quedar necesa

riamente desplantada bajo este nivel o sea a una profug_ 

didad aproximada de 8.00 mts. 

Debido a la presencia del nivel freatico se estima que 

la cimentación por superficie resulta muy difícil de -

ejecutarla ya que exige además de las excavaciones, es

tablecer un bombeo bastante costoso. 

En estas condiciones se deteiminó que la solución más -
aceptable es el uso de pilotes. D3.do el material pred~ 

m:inante en el terreno que es de características arenosas, 

se ha considerado que el trabajo de los pilotes es bási_ 

carnente por apoyo én la punta ya que las capas a pro.fu!!. 

didades mayores de 9 mts. son medianamente cc:rnpactas y 



sola~ente en un estrato arcilloso de 2.00 mts. de espesor 

puede esperarse una resistencia por adherencia. 

las estructuras secundarias que no excedan de un piso 

pueden cimentarse en la capa de relleno a una profundidad 

de 1. 00 mt. con una presión admisible de 10 IN2, esto 

está limitado a cimientos cuyo ancho no exceda de 1.00 mt. 

deben estar desligadas de las estructuras principales que 

se apoyen en pilotes. 

Los rellenos hechos en el mar y sujetos a flujos de mareas 

pueden resentir una perdida de partículas finas por arra.§_ 

tre del agua al bajar la marea. 

las corazas de enrocamiento que protegen perimetralmente

están diseñados por lo general para proteger ,el relleno -

de erosión, pero no de la pérdida de finos, lo cual oca'"= 

siena asentamientos que pueden ser imoórtantes. 

la situación puede teóricamente provocar asentamientos en 

los pisos inferiores cuando se producen deformaciones en

el relleno. 

En este caso estimarros que el problema no es serio por 

los cambios limitados en la altura de mareas, de cualquier 

forma se estima que resulta preferible aplicar medidas 

preventivas en la áreas aisladas, éstas podrían se: 

° Construrir los pisos apoyados en la estructura y no en 

el suelo. 



° Fonrar con concreto una pantalla protectora alrededor 

de las estructuras,la cual debe profundizarse algo -

más que el nivel mas bajo de las rrareas que pueden -

producirse. 



+ CONS.TRUCCION DE UNA CAMARA 

Particularidades constructivas en la creación de un frigo-
rífico 

- L3.s características constructivas de los frigoríficos -
deben corresponder a severas exigencias de orden sanitario. 

11 CAMARAS FRIGORIFICAS; Refrigeradores construídos de al

bañilería y que por consiguiente tienen un asentamiento fijo 11
• 

1°- Se deberá evitar la exposición directa al sol, constr!:!_ 
yendo en caso necesario doble techo, ó paredes con paso de aire in-

termedio. 

2º- Debe preverse un sistema de iluminación interior de la 
cáirara manejado desde afuera. 

3°- Deberá de contar con una antecáira:ra ó pasillo frío pa

ra evitar la pérdida de frío. 
4°- Cada cámara deberá estar provista con un sistema de -

desague, que tendrá que ser por medio de sifón, con el objeto de que 

el aire exterior no pueda entrar a la cámara y existan pérdidas de -

frío. 
5° - Los pisos , paredes y techos de las cám:iras , deben ser

terminados con materiales que fáciJmente puedan mantenerse limpios. 

6º- Los materiales constructivos y aislantes deben ser re
sistentes a la humedad. 

~ 1 



7°- En la creación de un frigorífico para conservación de -

productos congelados, es necesario prever una estructura que impida

la dilatación del terreno de fundación, lo cual podría provocar defoE_ 

maciones en las paredes y columnas del frigorífico. 

8º- Es necesario pintar con colores claros las paredes, pa

ra disminuir las ganancias de callos por radiación solar. 



+ DETALLE e o N s T R u e T I V o 

Detalles de construcción de una cámara frigorífica empleando 
corcho de aislamiento. 
(1) Solera de Rasilla (5) Tabique de Ladrillo 
(2) Corcho (6) Cemento 
(3) Enlucido (7) Hormigón 
(4) Revoque ó capa de Rasilla (8) Tela Metálica 



+ CALCULO DEL AISLAMIENTO 

" Los materiales más utilizados para el aislamiento térmico 

de muebles y cám3.ras frigoríficas son aquellos formados por celdillas, 

cuyo tamaño y espesor tienen gran importancia. Los aislantes térnci.

cos de tipo alveolar más utilizados son: el corcho. expandido, el po

liestireno expancionado, o por extrusión, el poliuretano · y el cloru

ro de poli vinilo " . ( 1) 

CORCHO EXPANDIDO: El corcho que se emplea generalmente -

está fo:nrado por celdillas primáticas y se suministra en planchas -

rectangulares que miden 915 x 610 nm ó 915 x 305 mm. Los gruesos no!: 

males son de 25, 50, y 100 mm. 
Para determinar el espesor del aislante que debe emplear

se se utiliza la siguiente fórmula: 

E : 0.357 x ( T-t ) 

Como resultado de la misma, obtenemos 18 an. de espesor " 

siendo 20 an. lo norm:il en cámaras de congelación. 

(1) Tratado Práctico de Refrigeración Automática 

J. AlarcÓn Creus, Ed. Marcombo 

Pag. 207 • 



+ PUERTAS DE CAMARAS: 

Para cámaras a temperaturas por del::ajo de los OºC se emplean 

puertas de tipo superpuesto destinada a esta clase de instalaciones fo 

rrada exteriormente con plancha de hierru galvanizado. 

Con aislamiento generaJmente de veinte centímetros de espesor. En de

terminadas construcciones, el hielo que tiende a fornerse en la zona -

de contacto del burlete se e.xpulsa por medio de calor a travez de re

sistencias eléctricas. 

0 Puerta para cámara a baja tempe

ratura de tipo superpuesto. 



En instalaciones industriales donde el servicio de eni:::'a

das y salidas de género es constante, se emplean también puertas 

coJ:Tederas que se deslizan a travez de unos carriles dispuestos e...~ 

la parte superior sobre el marco de las mismas . 

Para instalaciones a bajas 

temperaturas se instalan también, 

especialmente en los casos donde, 

por razones de servicio la puerta 

tiene que estar abierta largos peri~ 

dos de tiempo, las llamadas Cortinas 

de me, que evitan la penetraci6n al 

m:Jmento de apertura. 



+ EMPLAZAMIENTO D E L COMPRESOR 

Búsquese el lugar de emplazamiento del compresor lo más 

cerca posible de la cárrara que ha de enfriarse, p=curando adernás

se halle en un lugar bien ventilado, y como mínim::i a una distancia 

de 30 cm. de la pared, para establecer una buena circulación de 

aire en el condensador cuando se trate de equipo de este tipo. Si 

por razones de conveniencia ha de instalarse en un lugar angosto

y rral ventilado, deberá necesariamente abrirse alguna ventana ó -

hueco por donde pueda establecerse dicha ventilación. 



INCORRECTO COR RE"CTO 

., 

° Cuando las unidades de regrigera

ción se encuentren sobre las ~ 
ras, aqtÚ se puede apreciar la 

forma correcta de hacerse. 

0 El difusoo ó evaporador de aire -

forzado deberá de ir suspendido -

del techo de la cámara así cano 

se indica. 



CAPITULO CUARTO 

- Aspectos Funcionales • 

1 " 



+ EL PROCESO DE CONGELACION 

EN QUE CONSISTE: 

Siendo el pescado un prDducto de fácil descomposición al igual 

que todos los productos del mar, es necesario prDCesarlo en el menor ti

empo posible que permita a esta especie rrantenerse con sus característi= 

cas esenciales intactas, y así posteriormente poder comercializarlo. 

Debido a lo anterior el proceso que se sigue para mantener al 

pescado en buenas condiciones, consiste en transformar su estado físico

hasta el punto de congelación, que se logra con una temperatura de me -

nos - 30° centígrados. (1) 

El prDducto se guarda en pilas portátiles de 1 un met!D cúbico, 

El producto es recibido de los barcos pesquerDs y movido a ~ 

vez de las bandas de una máquina transportadora, y es recibido por las -

pilas para después prDceder a su pesaje en las básculas • Posteriormente 

el producto recibe un baño de jielo en escarras.para. después ser transpo!: 

tado por medio de un montacarga (vehÍéulo) a la respectiva cámara de CO!:!_ 

servación. Quedando el producto list~ para su futura comercialización, 

que se realizará a travez de camiones con cámaras refrigeradas prDpiedad 

de la cc.mpa.ñ.Ía. 

(1) Tratado Práctico de refrigeración Automática 

J. Alaroón Creus , Ed. Marcombo. 

Pag. 282. 



+ SECUENCIA DEL PROCESO 

} (1) 
Recepción Almacenamiento Selección 

del ) (2) del ) (3) del 

Producto Producto Tamaño 

Accmodo 1° Congelación > (4) en } (5) Pesaje } (6) (Baño de ñielo 

Tinas en escamas). 

Transporte Congelación Expedición 

} (7) a las } (8) en > (9) del 

Cámaras Cám:rras Producto. 



+ ACTIVIDADES 

USUARIO 

Personal Administrativo 

Personal Técnico 

Personal Obrero 

\ 

TIPICAS 

ACTIVIDAD 

0 Dirigir Empresa 
0 Administrar 

° Contabilizar 
0 Reunirse con sccios 
0 Recibir clientes 
0 Promocionar Prcducto 
0 Servicio,Sanitario 

0 Mantenimiento de Equipo 
0 Supervisión de Fuerza 

Motriz 
0 Asistencia de Personal 
0 Estudio 
0 Servicio Sanitario 

0 Vestirse y Asearse 
0 Alimentarse 
0 Recibir Producto 

" Guardar Producto 
0 Expedir Producto 
0 Mover Producto 

DONDE lA DESARROLLA 

0 Dirección 
0 Gerencia 
0 Contaduría 
0 Sala de Juntas 
0 Sála de Espera 
0 Depto de Promoción y Venta 

° Cuartos de Baño 

0 Equipo de Refrigeración 

° Cuarto de Máquinas 

0 Area Común o Comedor 
0 Depto. Técnico 
0 Baños 

o Baños Vestidores 

° Canedor 
0 Area de Carga y Descarga 
0 cámaras de Re:frigeración 
0 Area de Expedición 
0 Antecámara ó Pasillo Frío 

) 



USUARIO 

Personal de Servicio 

ACTIVIDAD 

0 Controlar Personal 
0 Vigilar 
0 Llmpieza y Mantenimiento 
0 Guardar :Equipo 

° Cocinar 
0 Vestirse y Asearse 

° Cerner 

I::ONDE I.A DESARROLLA 

0 Cuarto de Tarjetas 
0 Cuarto de Control 

° Cuarto de Llmpieza 
0 Bodega 

° Cocina 
0 Baños Vestidores 
0 Comedor 



+ RESUMEN DE NECESIDADES 

0 Dirección 
0 Gerencia 

° Contadoría 
0 Sala de Juntas 
0 Sala de Espera 
0 ~epto. de Pranoción y Venta 
o I:epto. Técnico 

° Comedor 
e cámaras de Refrigeración 
o Cuarto de Máquinas 
0 Baños Vestidores 
0 Patio de Carga y Descarga 

° Control 
0 Podega 

° Cocina 
0 Sub-estación Eléctrica 

¡ ¡ 
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+ CAPACIDAD DEL EDIFICIO 

El cupo se determinó en base a los requisitos que marca la Se

cretaría de Pesca del Estado de Sinaloa. Pidiéndonos para edificios de "' 

esta naturaleza, una capacidad de almacenaje de 3 ,500 ton.. Tornando la 

cifra de 5,000 ton. para proyecto, por lo que: 

(1) Cámaras de conservación de pescado bajo 0° centígrados. 
Pescado ••••.•.•••••.• 350 I 400 Kg. por metro cúbico~ 

Por lo que se hace necesario manejar un volúmen de cáJr,aras de 

14,300 metros cúbicos tomando a proyecto 15,000 metros cúbicos, en los 

que se manejarán dos tipos de cámaras: 
0 Cámaras ~ OºC I -30°C 
0 Cámaras - 30°C, 

15% 
( 85% ) 

2,500 m3 
. 3 

12,500 m 

3 15,000 m 

(1) Tratado Práctico de Refrigeración Automática 

J. Alarcón Creus, 8va. edición. 

Pag. 280, Ed. Marccrnbo. 



+ TABLA DE R E Q U _I S I T O S 

" ZONA ArM:NISTRATIVA " 

LOCALES ACTIVIDAD No. de MOBILIARIO 
USUARIO Y EQUIPO ARFA Il!STAI.ACION REQUERIMIENTOS 

0 DIRECCION Control y Gobier- 1 - Librero, es- Eléctrica Cone..xión directa a 
¡1 -e 2 BANO no de la Empresa. criterio, si-- 24 hidráulica sala de juntas. 

llón, sillas. sa-útaria Privacidad. 
teléfono Jerarquía. 

0 GERENCIA Dirigir la Empresa 1 " " 22 " " Conexión directa a 

~ 
el~ BAÑO sala de juntas. 

~ 
Accesibilidad de -
clientes. 

ºCONTADORIA Administración de - Escritorios Eléctrica Relación a área de 

~ los bienes y recll!: sillas, archivo 16 Teléfono secretarias y con 
sos de la empresa. librero. la Gerencia. 

0 SALA DE JUNI'AS Reunión de socios 10 - Mesa conse - Espacio de trabajo 

y ejecutivo. jal, sillas,li- 28 Eléctrica colectivo, liga di-
breros Teléfono recta con dirección. 

0 DEPTO DE PROMO Promociones y ven- 3 - Escritorio, Eléctrica Relación directa a 
CION Y VENTA. ta del producto. sillas, libreros. 12 Teléfono sala de espera. 

0 AREA DE SECRE~ Papelería y control - Escritorios, " " Relación a sala de 
TARIAS. de actos de la em- 4 sillas, mesitas. 15 espera y con jefes 

c5 presa. inmediatos • 

i 0 ARCHIVO Control de doct.unen 1 - Estantes, Ca- 4 Eléctrica Liga directa con -

tos pasados de la jones. secretarias. 

~ 
empresa. 

0 SALA DE ESPERA Esperar 8 - Butacas , mes- 16 Eléctrica Espacio de fácil -
sas para cenice- acceso. 

ros y revistas. 
0 BAÑOS Necesidad fisioló- 2 - Muebles sani- ·5 Eléctrica Ventilación Ratu--

gicas. tarios. Hidráulica ral. 



11 ZONA DE PROIVCCION 11 

No. DE MOBILIARIO 
LOCALES P.CTIVIDAD USUARIO y EQUIPO AREA INSTALACION REQUERIMIENTOS 

5 
H 

~ 
0 CAMARAS DE Congelar y conservar 350{. - Estantes,- Unidades de Refrigeración y re-

REFRIGERACION el producto captura- M Ganchos , pi- 150 Refrigeración circulación de aire 

1 Y CONGEIACION do. la móbiles. Eléctrica Cubierta de aislan-
Sanitaria te. 

° FABRICA. DE HIE- Enfriar el producto Maquinaria eléctrica Al acceso del pro--
í:l LO m ESCA.MAS al recibirlo. 2 Silo de hielo 70 sanitaria dueto recibiéndolo 

Triturados. hidráulica del barco. 

i 0 EQUIPO REFRIGE- Enfriar y congelar Compresor Eléctrica Lugar totalmente 
RANI'E. las cámaras. Condensador seco y ventilado. 

Evaporador 2.5 Sobre e/u de las -
Difusor cámaras. 

~ 0 PATIO DE MANIO- M.l\niobrar el produc- Básculas Eléctrica Amplitud y deberá -
(/) BRAS to al recibirse. 20 Montacargas 350 Hidráulica de estar techado. 
í:l 

11 0 ZONA DE ACCESO Llegada de camiones Básculas " " " " >< Y EXPEDICIONS y expedición del p~ 10 Transporte 350 

i dueto. Control 

0 SERVICIOS Necesidades Fisioló- Muebles Eléctrica Visibles, junto al-

¡§ SANITARIOS gicas. 4 sanitarios 9 Hidráulica patio de maniobras. 

~ 



'' - - - - ¡ ¡ 

No. DE MOBILIARIO 
LDCALES ACTIVIDAD USUARIO y EQUIPO ARE.A. INSTAI.ACION REQUERIMIENTOS 

0 BAÑOS Vestirse y Bañarse 25 - Lockers Eléctrica Colocado al in-
VESTII:oRES Bancas y Mue- 50 Hidráulica ingreso del PE:!'.. 

bles sanita-- Sanitaria sonal. 

0 COCINA/COMEOOR Cocinar, Alimentar- Mesas, sillas, Eléctrica Convivencia, área 
se, Reunirse, 25 estufa, refri- 60 Hidráulica de descanso. 
Pláticas. gerador, alac~ Sanitaria 

na Gas. 

C/J 
0 BODEGA Almacenar equipo. 2 Estantería, Pi. 9 Eléctrica También fungirá 

f::l la ó Tarja Hidráulica cano cuarto de -u limpieza. H 

fü 0 CUARTO DE Controlar ingreso Escritorio Eléctrica Al ingreso de -C/J 

CONTROL de personal. 1 y silla. 5 servicio. 

~ 0 COCEERA DE Estacionamiento de Control Eléctrica Espacio techado-
CAMIONES. camiones de repa.r- 6 100 Sanitaria junto a bodega. 

~ to. Hidráulica 

0 CUARTO DE Proporiciona la Transformadores Eléctrica Deberá estar jun-
MAQUINAS fuerza Motriz nec~ 2 de energía. 150 Sanitaria to a las cánaras 

saria. 

0 SUBESTACION Proporcionar energÍa 1 Motores, trans- 70 Eléctrica CERCA a la línea 
ELECTRICA formadores. de alta tensión. 



PROYECTO. 
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