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introduccion

1.1 LA MODERNIZACION DEL ABASTO

El abasto en México, desde su origen; ha crecide
sapontineamente, propiciando una excesiva intermediae~
cibn, que explica la elevada participaciém del sector=
comercio en la economia nacional.

El volumen de alimentos y bienes hiaicos a produe~
cir, almacenar, transportar y distribuir, as{ como a =
comercializar; orece dia a dia, ya que ¢l Pais, esté -
formado por oconomias regionales, con la podblacién ca-
paz de generar mercados de intensa actividad comercial
y ol pismo tiempo, por el cumbio en el patrén de conum
mno de las familias.

Integrando efectivamente la produccibn, distribdue
cifn y consumo; se apoya el desarrollo regional: agre-
pecuario, pesquero y el agroindustrial; ee promueve la
produccién de bienes de capital y se generan empleos =
en la produccibén, en el sector comercic y la exporia -
eidn.

Por decreto presidencial, el lunes 21 de septiem
bre de 1981, en ¢l diario oficial, se establece ¢l «e
Sistema Nacional de Abasto.
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El Abasto, entendido como um procesc de acopio, -

. & 1t distribuciin y comerciali-

sacidn; presenta limitaciones que sa derivan de wilti-
Ples y el

« Carencia de estructuras prisarias de acopio,
seleccién y preparacidn de productos.

- Sistemas adecuados de almacenmmients, trans -
poerte y comercializacidn.

Todo lo apterior, dificulta el manejo y la conser
wacidm de prodwctos; propiciando normas considerables-
que lesionam al productor, en sus ingresos y aumentan
1los costos, con impacto en los d 8.

La falta de inforsacidm en los mercados, tanto =-
rural como urbamo y la problemiiica del financiamiento,
Provocan un intermediarismo complejo e immecesario.

Un proceso de abasto eficiente, induce a una mayor
participaciin de los productores en el mercado, mejoras
de calidad y preasentacién de los productos y permite el
mejor apr o de u
ros.

fieicos y financie —-

La poeibilidad para el productor de obtener una ——

retribucién mis justs por su esfwerso, propiciark el-
arraigo en su regidn, ante mejores espectativas.

Mayor oferta debidamente cazalizada, ayuda al —-

a mejores p: ¥ mejor pre-—-

cio.

Servicios que integran el proceso de
comercialisac:

La Normalizacién, unifica el lenguaje comercial y per
mite identificar las teristi del pr -—
diferencier su precic y dar forsalidad a las opera —
ciones.

Transportacidn, suministra servicios generales y espe-
cializados, en apoyoc a la distribucién a nivel nacio——
val y regional.

Almacenawiento, prolonga la vida de los productos y -
parte 1 de um que

cia y oportunidad en el abastecimiemtc, as{ como, esta
bilidad en los preciocs.

Comercizlisaciém, pr

una mejor y -
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equilibrio de las operaciones comerciales entre produc
tores, comerclantes y consumldores.

Informacidn, da transparencia a todo el proceso, © =
rienta al productor, da seguridad en la operaciim y -
apoya la i6a y 1a p &

El Pinanciamiento, que facilita el proceso al flujo -~
de recursos crediticios a través de mecanismos adecua
dos en las operaciones de acopio, almacenamiento, «-
transporte y comercisliszacién.

El Sistema de Equipamiento para la comercializa-
cidn, son las instalacicnes que apoyan a una transac-
cién cosercial determinada.

Estas se agrupan segin la etapas del proceso de -
distribucidn er el que participan, tipo y volumen de-
productos que abarquen y canales de comercializacidm-
a que correspomnda:

Acopio i comercialisacién primaria de la
produccion.

a) Silos y bodegas de granos
©) Bastros y empacadoras TIF

¢) Unidades y £ de pro=
ductos agricolas.

Abasto

a) Almacenes de depdsito

b) Centros de distribueciéa
¢) Centrales de abasto

Comercio al detalle

&) Tiendas do antoservicio 4
b) Mercados publicos

e) Tiendas de pequefic cowercio

1.2 PRODUCCION Y ACOPIO DE PRODUCTOS PERECEDEROS

"El Centro de Acopio, figura actualwente inexie-
tente en México, es el elemento fundamental del siscte
ma en las zonas de produceidnm, ya que constituye el =
punto de origen de la comercimlizacién y reprreenta -
lm concentracidn de los servicios quo reguiere el pro
ductor para producir y comercisiizar y que actualmen-
te recibs en forma dispersa e incompleta”.
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En el contexto rural del Pais, existen zomas -—-
4 donde las vl se realizan en forsa
»e por la aplicacién de tée—-

nicas moderass de cultivo, altos
tos y tiemden a establecer ciertos niveles de t.p.e1=
lisacién regiomal. Se observan avances significatie—

vos en la produccién y comercializacidn; se programan
los cultivos, la noraslisacidn, empaque y transporte-
de los productos, lo que permite obtener los mejores-
precios del mercado y capacidad econdmica, para esta-
blecer imstalaciones destinadas a impulsar el desarro
1lo agricola y comercial; ya sea por acciones del sec
tor piblico o de imi pl Ppor grupos y
agociaciones de productores de la regifm.

Sin embargo, la actividad agricola se constituye,
asiniswo, con un gram nimero de pequefias y medianas -
unidades de produccidn poco desarrolladas. Estas se

dai en las disti zonas de produc
ciéa del Pais; de
Presentan rendimientos bajos en produccién, 10 que -
merma la pesibilidad de capitalizaciin de la activi -
dad y plantea dificultades para comercializar la pro-
duccida.

y or én, --

Al ser tam reducida la escala de producciém y co

mercializacién de estos productores, también es esca-
sa su capacidad de cegociscidn, sujetos a la inflwen~

cia de in iari gl antes ¥ -

=s © las arulan.

istas que sus

Por ende, carccen de instalaciones adecuadas pa-
ra ol acondicionamiento de los productos, 1o que limi
ta su participacidn en los cansles modernos de¢ comer~
cialigacién.

Dentro de este eg indi b
mover la produzcidn, estimular el uso adecuado de los
recursos preductivos y propiciar la sdecuada comercia
lizacioh, por medio de instalaciones para el Acople.

pro -

Clasificacién de Instalacioncs_para el Acople:

- Bodegas de granos
Unidades procesadoras de productos
agricolas

= TUnidades procesadoras de productos
carnicos

- Unidades de concentracidn de productos
pesquercs



Las TUnidades pr de gricol

operan como empacadoras, beneficisdoras y seleccicaa~
doras; funcioman come d de p: o~
recedaroa; principalmente, de frutas y hortalisas.
Disponen de instalaciones para @l acomdicionamiento,
empaque y embalaje de productos. Estin diaefiedas -
bisicamente, en funcién de productos espec{ficos, por
10 que, su equipo y tipo de imstalaciones pueden va--
riar considerablemente.

Estas unidades, se ubican er areas estratégicas-
de las zomas de pr én, por el & P 4
rc de los productos. Su funcicnamiento y organiza ==
cién interna, depende de la orgarizacién de los pro -

ductores agricolas.

Aqui, se concentra informacidn sobre oferta y de-
manda; comvirtiéndolos, en Centros de Transacciones --
primarias, ligados a 1los agentes de comerciaiizacidn -
al mayoreo; empresarial o tradicional, sismpre apoyan-
do la comercialisacién.

1.3. CADEFRUT

El acopio, primera etapa del proceso de adasto,-
consiste fundamentalmente, en la recoleccién de la -~
produccién en su lugar de origen y de un adecuado ma~
nejo y acondicionamiento, para su posterior distribu-
cidn; asi como en la concentracién de los apoyos que-
requieren los productores ;ara producir y comerciali-

zar.

1a implementacidn de servicios para efectuar el-
acopic, genera la comstruccidén de instalaciones fisi-
cam, donde se concentra la produccidn y se realiza el

acondicionamiento de los pr para su .
Y venta en las mejores condiciones posibles, Yy son ——

unidades de apoyo a la produccidn y comercimlizaciom.

Es aqui, donde se vinculan productores y comer-
2iantes en la sonas de produccidn, para dar transpa-

rencia a las operaciones ¥ precics.



Por lo tanto, Cadefrut, es la unidad destinada -
a propiciar y realisar la recepcién, limpieza, norma -
lisecibm, dicionawi y A& to especiali-
zado ¥ én de los P
nando los servicios que requierem los productores: ca-

fruticolas, au-

pacitacifm, informacion de mercado, asistencia técrica
de insuncs, ivestigacidn de laboratorio y subasta.

El Centro de Acopio, es una unidad poly 1:

cién y p dad iento y téem
nica, lizaciér agricole, y p: &n de cul
tivos.

La operaciln eficiente de estas unidades, las con
vierte en 1 de captacidn de i

programar la produccidn local, de tal forma, que @1 «-
tipo de productos y la época de cosecha, coincidan con

én para-

= Unided de sercicios bisicos:
Servicios de concentracién, preparaciés y diatribucién
de la produccién, con instalaciones y equipo para: re-
cepcidén, clasificacién, scondicionsmiento, almacena -
siento, comercialisacién y transporte de los productos

perecederos.

= TUnidad de Servicios Complementarios: Pro-
ductores y comeraciantes, reciben servicios de apoyo-
a la produccidn y comercializacién, por medio de ing-
talaciones, equipe y personal capacitsdo.

« Unidad de Desrrollo Rural: Se generaz ser
viciom y realizan acciones para estimular la pro:
duccia y el mercadeo, evitando: a apsramiento, in--
tersediarismo y especulaciin; al
vierten en para el we)

mo tiempo, se com

de produc ==

las al de to del

Dentro del proceso econdmico productivo, los Cem—
tros de Acopio, vienen a reforsar el nuevo Sistema_de-
Abasto:

Bvitando el intermediarismo

Buscando diversificacién
Aprovechamiento integral del producto.

El Centro de Acopio, opera como agente de cambio
e impulsores del desarrollo socio-econémico regiomal,
ya que su propdsito fundamental, consiste en propiciar
que el acondiciomamiento y transformacidn de los pro--
ductos, se realice en mayor medida on su origen, dige-
minuyendo asi las mermas y la triangulaciém comercial,
fomentando la descentralisacidm econdmica, el empleo
rursl ¥ que los productores obtemgan mayor participa-
cidén del valor en el p de abast




un proceso determinado. Asimismo, se busca su diversi-
1.3.3. APOYO AGROINDUSTRIAL ficacidén, produciendc varios productos del mismo fruto:

La funcidn de acopio, instrusenta la normaliza=——
cibn e integra los servicios de: recoleccidn, clasi-
ficacibn, lavado y empaque de fruta fresca; apoyindo-
se en una plasta industrialisadora del ripio, que es
producto de 4a. & 5a. categoria, (sin enfermedades) -
que se puede procesar. Jisimisso, la fruta que exceda
la de de los ros de abasto.

tes, vino, etc.

Dentro del daico p ivo, la Agro-
industria, viene a reforzar el Sistema de abasto,
que busca abatir el intermediariszo, ya que en los —

mizmos centroa de acopio, e procesara la fruta y --
abarcari dos objetivos:

a) Integracion fisica. Ya que es produccién

regional.
B) 1én ial. Se ap bard 1a - )

mano de obra regional. o 6L L.

Dentro del procesc agroindustrial se busca el -
aprovechamiento integral del fruto, desde su pulpa y
semilla, hasta la corteza que lo resguards, siguiendo

frutas en almibar, en conserva, jugos, pectinas, acei-

Sracciieezenrndg
. 'Aﬁ“ﬁ‘r

AL



estudio de
factibilidad

2.1 LA FRUTICULTURA

1a fruticultura, como parte de la produccibn agro
pecuaria, se ubica en las actividades primarias de 1la
economia, como tal; tiene en sv proc

o productive, mu
cho de incierto, a diferencia de la actividsd puramen-
te industrial y rigidiza la comercializacién del pro--
ducto, desde su salida al mercado hasta el precio.

Todos los 4 os del -
azar para su diario sustento, por lo que existe la ==

necesidad de implantar formas avansadas de organiza -
cién agroindustrial, que sirvan de apoyo y aseguren -
la actividad comercial del campesino, todo el aiio; ya
que ademis, permanece supeditadoe al control ecomdmico

de los i jos ¥y pr s Por lo -
que, siguezn aiendo simples asalariados agricolas.

Con respecto al consumo de frutas, México, es um
gran consumidor de fruta fresca; en tocas sus varieda
des, sin embargo, la industrializaciém de productos -
artificiales, derivados de la fruticultura, promovi-=
dos por compafilas sxiranjerss, estin czabiando el hi-
bito alimenticio de lu podlacién, mientras que el ex=




DIAGRAMA DE LA PRODUCCION FRUTICOLA EN MEXICO

1

85% (70%) 5% (10%)
N Prute
R Fresca
8oz
Producciba (60%)
Pruticola Mercado Mercado
Interno
Hacional (24%) Exterior
2%
Pruta
5% (30%) Industrializada 3% (6%)

Fuente: CONAFRUT

( ) Porcentaje propuesto en el CONAFRUT, en base al consumo =

actual.



de 1a én al quedar la deman-~
da; se desperdicia muchas veces por falta de infra --

7 Pr t

agro-i; al.

1a Pruticultura, es la actividad produvetiva de -
1= economia nacional, que se concibe como una agro -
i a, in a prod on, industrializa =--
cién y comerciamlizacién.en todas sus espccies.

Los alimentos bisicos (carne, leche, hueves), -
sportan principalmente: carbohidratos, proteinas y —-
grasas, mientras que los productos horto-fruticolaa,
aportan vitaminas y minerales, gue actuan como "cata-
lizadores bioldgicos™. El impulso agroindustrial, —
se ori hacia el ap to integral del fru-
to, desde su pulpa y jugo, hasta el bsgazo y cascara-
Yy asi, paralelamente se integrari la industria fruti-
cola a la alimentaria, refresquera y quisico-fermacép
tica.

2.2 EL PRODUCTO

En la planeacidn dol Centro de Acopio, es necesa-
rio estudiar las caracteristicas de los productos, ra
ra determinar sus procesos de acopioc y comercializa -

eién.

Se mane’an 30 productos en ei acopio, dado su im-
pacto en el mercado de consumo y se clasifican de la-
siguiente manera:

a) Hortalizas

Ajo, berenjena, bricoli, calabacita, cebolla, col
coliflor, chayote, chile, chicharo, elote, espirragos,
espinacag, acelgas, lechuga, papa, pepino, ribano, to
mate rojo y verde y zanahoria.

b) Frutas:

Aguscate, ciruela, naranjs, toronjn, limén, sanda

rina, fresa,
zana, melén, papaya, pifia, plitano, sandia y pera.

Ia estructura interna del Sistema jigroindustrial



frutas, esti compuesta, por mo menos de 34 especies -
y mis de 7 clases industrisles, que usan la produc —-
cida fruticola como materia prima.

EL mayor porcentaje de la produceidén Zraticola,-
8¢ consume en fresco Yy segun estimaciones de la Subai
reccia de Desarroilo Comercisl de CONAFRUT, un 30% -
de la P Su, se 1iza

Por lo anterior, se deterains la necesidad de ~
proponer el Proyecto de um Centro de Acopio de Produc
tos ¢ concretisa o a p: frutico-
las. Su ubicacidn depende de otras caracteristicas:

2.2+1 LA ZONA DE PRODUCCION

De acuerdo -a’ las normas, del Sistema Nacional -
ra el abasto y el programa de equipamiento para la -
comercializacifn; el establocimiento de wr Centro de
Acopio en las sonas agricolas, debe cubrir ciertas -
caracteristicas:

- Zoras que tradicionmalmente constituyan merca-
dos hortofruticolas y dispongam de experiencia en Preo
dueeidn. (1)

- Zonas con cultivos de riego y temporal, coan =
lizar. (2)

Po! -

= Zonas eon vias de acceso y cosunicacién para-
@1 movimient de la p 8a. (3)

= Zonss que a pesar de conformarse con pequeias
unidades de sa 5 & 1 -
b4 alto 1 organisacional-

de productores. (&)

- Zonas, si bien dispersas, con un area de in-
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INVENTARIO ¥FRUTICOLA DE BSTADO DE HIDALGO

ESIECIE VARTEDAD TIPO DE ARBOL Xgs./Afio COSECEA
Agumcate Foerte Ingerto 681 120 JUL-0CT.
Hoss Injerto 203 935 JUL-DIC.

Nativo Pie franco 2 128 770 MAY=-SEP,
Zutamo Injerto 12 620 JUN. AGO.

Total: 3 026 445 MAY-OCT.
Almendre Criella Pie france 11 800 AGO-SEP.
Chirisoya Criolla Pie franco 9 000 NOV-DIC.
Ciruslo Andrina Pie france 1 888 MAY-JUN _
criollo Pie franco 2 ooo AER-MAY

Sta. Rosa Injerto 181 930 MAY-JUN.

Satsuma Injerto 51 700 MAY-JUN.

Total: . 237 510 ABR-JUN.

Durasne Blake Injerto —— ——

- criollo Pie Franco 1 ohl 260 MAY-SEP.
pixiGold Injerte Sk 000 JUN-JUL,

Esrly Elberta Injerto 10% 700 MAY-JUN,

Early Golden Injerto 7% 700 MAY-JUN.

Elberta Injerto 228 500 MAY-AGO.

Huevo Injerto ——— —
o Grande Injerto 2 hoo JUL~AGO.
Starking Delicius Injerto 18 900 JUL-AGO.




INYERPARIO FHUTICOLA DEL ESTADO DE HIDALGO

ESPECIE VARIEDAD TIPO DE ARBOL Kgs./Afio COSECBA
Total: 1,528 &0 MAY-SEP.
Granada roja Criolla Ple franco 265 S10 JUN-SEP.
Guayabe Criollas Pie franco 321 600 JUL-DIC.
Hige Cricllo Pie franco 206 000 JUN.AGO.
Kadota Pis france 3 000 AGO=-SEP.

Mission Pie franco —— —
Total: . - 209 000 JUN-SEP.
Iima Dulce - Criolla Pie franco 243 730 OCT-DIC.
Limba - Wexicamo Pie franco 1 &20 ENE-DIC.
Fersian Persian Injerto 146 110 ENE-DIC.
- Total: “ - 145 530 ENE-DIC.
Handarisa Denecy Injerto 257 hoo OCT-ENE.
Paypa Injerto 201 850 OCT.ENE.
Total: B 459 250 OCT-ENE.
Fengo criollo Pie franco 1 176 480 MAY~JUL.
Haden Injerto 47 100 JUL-SEP.
Keitt Injerto 41 500 JUN-SEP.
Kent Injerto 197 160 MAY-JUL.
Manile Injerto &2 270 MAY-JUL. .
Manililla Injerte 78 co0 WAY-JUL.

Tomy Atkins Injerte ——— ——
Total: . . 1 582 430 MXY-SEP,




INVENTARIO FRUTICOLA DEL ESTADO DE EIDALGO

ESPECIE VARIEDAD TIPO DE ARBOL Kgs. /Ao COSECHA
Mansana Criolla Pie framco 138 280 JUL-SEP.
Doble red Delicius Injerto 91 760 AGO.SEP.
Golden Delicius Injerto 918 230 JUL-SEP.
Jhon red Injerto 771 100 AGO.SEP.
Jonatha Injerto 16 000 AGO,SEP.
Peron Injerto 23 000 JUL~-SEP.
Red Delicias Injerto 2 208 #20 AGO-SEP-
Red Gold Injerto 16 250 AGO-SEP.
Starking Injerto 32 500 ‘l JUL~-SEP.
Walter Banana Injerto 6 000 | JUL-SEP.
otal: 4 799 720 _JUL=SEP..
Naranja Aclda Criolla Pie franco 5 600 DIC=FEB.
Naranja .. Ccriolla Ple Franco 112 750 SEP-ENE.
Sn. Miguel Injerto 113 200 DIC~FEB.
Valencia Injerto 24 837 290 g SEP-YEB.
fotal: - . 25 063 230 i SEP-FEB.
Nues Castilla criolla Pie franco & 250 JUN.OCT.
Nuez Encarcelada Bativa Pie franco 1 592 o030 JUL=-0CT.
Western Pie franco 9 520 AGO-OCT .
Wichita Injerto 1 koo SEP=-0OCT.
Total: . . 1 607 100 JUK.OCT.
alive criollo Pie Franco 7 780 SEP.OCT.




IRVERTARIO FRUTICOLA DEL ESTADO DE HIDAIGO

ESPECIE VARIEDAD TIPO DE ARBOL Kgs./Afio COSECHA

Papaya Angrilla cera Pis franco 90 000 ENE-DIC.

Amarilis Mamey Pie franco 103 000 ENE~-DIC.

Total: 193 000 1ENE=DIC,

Pera criolla Ple franco 1 200 OCT-NOV.

Bartlet Injerto 2 200 AGO-SEP.

Kieffer Injerto 126 470 JUN-SEP.

Total: - 129 870 JUN-FOV.

Plitano Dominico Pie franco 9 000 ENE-DIC.
Macho Pie franco — ——

Mangano Pie franco 570 000 PNE-DIC.

Roatan Pie franco 70,000 ENE-DIC.

Total: . . 749 000 INE~-DIC.

Toronja Maqsh sepless Injerto 125 000 NOV-DIC.

Red Blus Injerto 124 120 OCT-ENE.

Total: .o 249 120 OCT-ERE.

Tamarindo Criollo Pie franco 43 520 ABR-JUN.

Tane Elanca de Alfajayu- -

can Pie franco 50 000 JUL. AGO.

Reyna Pie franco 16 139 397 JON.SEP.

Total: 16 189 397 JUN.SEP.

via ’ (Varies) 55 0k JUN.SEP,

Foente:

COMISION NACIONAL




PRODUCCION FRUTICOLA EN ACAXOCHITLAN, HGO. (269 nfin. real de prop.)

PROCUCCION FRUTICOLA EN ACAXOCHITLAN, HGO. (269 nim. real de prop.)

Especie Variedad Sup. 49| poub- | pofRy senencia o, [ Voi. produc} Epbea de
Ciruelo Sta. Rosa 11-60 0-50 | 12-10 3 || p- prop. 1ibre 172 ooo May. jun,
Satsuma - 5-70 5-70 198 P. Prop. 1ibre 31 o000 way. jum.
Durasao Hlake -— 5=00 5-60 14 Ejido libre — may. ago.
Criollo — 8-10 8-10 201 Pe Prop. libre 38 ooo 2ay. ago.
Dixigold —e— 1010 | 10-10 1 || p. prop. 1ibre 54 000 Jun. jui.
[Early Elberta 3-00 2=50 5-50 2 P+ Prope. 1idbre 10k 700 may. jun.
Early Golden 3-00 - 3-00 1 P-Prop. libre ?% 700 may. jun.
Elberta 20-06 - 20-06 3 || p-prop. 1ibre 228 500 may. jon.
Starking 8-00 -— 800 | 1 P-Prop. 1ibre 180 000
Delicius i P.Prop. 14dbre 4?7 ooco
Manszana Doble Red — 16-75|1 16-75 2 P.Prop. 1idre 47 000
Golden Delicius 60-00 14-56 || 14-56 5 P-Prop. 1ibre 209 coo
Jhon Red — 2-00 2-00 2 Ejido 1ibre 5 s8o0
Mansana Jhon Red 25-00 131-40 || 156-40 237 Ejido P.prop.j 679 600
Bed Delicius 104-56 47-7 | 15173 14 {| p. prop. 1ibre 808 750
Red Gold — 3-56 3-56 2 P. Prop. 1ibre 16 250
Starking 8-33 — 8-33 1 P. prop. 1idbre 32 50 ago. sep.
Pera Kieffer 6-00 10-85| 26-85 lo3 P. Prop. 1idbre 55 koo Jul. eep.
Tuna Reyna ——— 1-00 1«00 1 P Prop. libre 20,000 Jul. sep.
Fuefite: Inventario Prutifola Edo.ll de HidalgowCONAFPRUT™




24243e CARACTERISTICAS PARTICULARES

d {sticas :::g::fc‘ [Propiedades [[ Vida Util g’;:::.:.d'.. ’mr.“c:;hud. Usos.
Frutas de = |l c1iua favorsblesf| Mermeladas 10 dfas frep En ambos casos sg-Como fruta 4
Pulpa: himedo semifrio || Jugos: eim- con y 6 me« determinan:deperd| frecca.
=Ciruelo o frfo. ple y.cone. ses en con- |dfendo de su desji-Pulps p/basd

Sta. Rosa || yeses de prod.: || Frutas en al gelacién. tino final, su sl ®ermeladas.
Satsuma abril/ octubre | mibar. provechamiento iz-Aceites P/
~Durazno de aprovechamien| Jaleas dustrial o presed uso indust.
Blake to integral. Purés tacisn al consumg-Jugos simpld
Crioclle final. © eone,
~Mansana ~Tamafio ~Frutas crisd
Jhon Red rSeleccifn y em-li talisadas.
Red Delicius pacado. ‘=Los elem. r!‘
~Pera ~Calidad de la -|{ siduales ali
Kieffer pulpa mento p/gans

. gugoa:sinplc Vitamina "C"

¢ 1a 5 -% del jugo er rd| ¢o.

y concentra-licido ascér- 5 1

citricos: . lacién al peso -Los concen o
Clima favorable; do. Aceitedbico, minera 15 dfas ¢

SNarsnja. - del fruto. trados p/vi-
: Valencia Tropical y sub-. escencialesdiles, azicares .o, ¥y 2-3 = Textura y Presed nos de frutd
cot tropical. Citrate de-<laminodc1dos, (| ses encerasd tncifn i »/3ued
ru:u‘anj. Meseade prod.: Sedio, &ciddpectinas, on |l aga. -c-J‘Jd-d de pre J-asiicacién
Dundan Nov./ mareo Citrico y —ztman 7 plg- sentacidn industrial o
tn Qimén) Mayo/NOvi poctings. |mentos. % a jedaded de las prop.
~Eim de aprov. integrhl.e. ..., y - e propiedaded J
Agrio particulare:

oLd gajos (d":-
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fluencia considerable, alto oivel de concurrencia y
competencia comercial.

« Zomas de produccidn estacional, con diversi-
dad de produceifn. (5)

Acaxochitlén, Bidalgo, situado en las inmediacio
aes de la Huasteca Hidalguense, es rico por su produc
cién fruticols, tradicionalments trabajade y conserva-
da; es la puerta de acceso de la sona del golfo, conec
tando al Distrito Federal, con el estado de Hidalgo, -
Puebla y Veracrus; -ubicado en el Km. 141 de la carrets
ra México-Tuxpan Yy con inmejorables vias de acceso.

Municipio productor y regulador regicnal del irea
centro del golfo, abarca la organizacicn de producto--
res de varioa municipios, de diferentes estados con -
las sismas caracteristicas climatolégicas, ecoldgicas,
¥ de producciim; en la que es ficil la concentracién -
de rios, y pr
tuar las transacciones comerciales.

s+ para efec —

la produccién regional abarca més de 23 especies,
con volumenes importantes de produccién.

2.3 OFERTA Y DEMANDA

Cardcter{sticas de los procesos de cosecha:
Se realiza mediante dos sistemas de explotacién:
el primero, los huertos tradicionales generalmente de

pequeiia extensiém, se utilizan sistemas de produccibm:
rudisentarios, con escasa o nula fertilizacifm, asis -
tencia técnica y crédito.

Loa + son los y a pre -
dios privados (medianos y grandes) quo aplican técni-~
cas modernas de explotacién, al disponer de capital §-
crédito suficiente. Eatos Gltimos obtienern grandes -
utilidades, por lo que, pueden integrarse al proceso -
industrial; en cambio, los primeroces, sufren nrgln-li
sacida.

Actividades de concentracién de los productos:

Dentro de las pricticaa de udquisicidn, la com-
pra de fruts en las huertas, a principio de¢ la ecse-=
che, es un método generalizado que permite al nego —-
cianto sostener precios mis bajos que los que rigea -
en el mercado., Esto ocurre también por parte de las
en &pocas de ~

P Y
mayor produccion, como una forsa de obligar a los ——
productores a colocar su producciém en estas empre—-
sas, debido al caricter perecederc de la fruta.

El consumo de fruta fresca se realiza en somas -
urbanss y ruarales, do del ¥ de a
de la pcblacién.

Aeaxochitlin Hgo., es la puerts de acceso de —
Veracrus, Puebla, Tamaulipas, a toda la zona centro -




del Fafs: Hidalgo, Edo. de México, Puebla (Sur), Tlax
cala y Distrito Federal, atin Querétaroc; por lo mismo,-
=e vuelve nicleoc de abastecimiento ds productos perece
deros de las poblaciones inscritas en la region de e~
abastecimiento.

El consumo de frutas procesadas, se realiza princi
palmente en las zonas urbanas, ya gue en estos lugares,
se concentra el grueso de la poblacidén qus percibe sala
riocs superiores al minimo.

Los pr Pr se mayor nacio=
nal, son en ordem de importancia: jugos, néctares, --
naranjas y mermelada. Los mecanismos de comercializa-
cidn de los derivados obtenidos en un proceso indus --
rial, consisten en ventas al mayoreo y de los mayoris-
tas o agrupaciones de los mismos a plantas procesado--
ras, ya sea para el mercado internc o externo.

Instalaciones exi para el Acopio:

Kulas; ya que las transacciones co-erei;lcu 50 ==
generan en los propios huertes o en las procesadoras -
© empacadoras del Distrito Federal.

Esto ol edieri ¥y reduce la ga —

pancia del productor, fomentando el coato al consumi -
dor.

2.4  ENTORNO SOCIAL, POLITICO Y ECONOMICO

Las alternativas propuestas, para la irngtalaciém

de plantas procesadoras; em base a:
- la disponibilided de matria prima.
- Iofrasstructura carretera y de ferrocarril.

- Insumos bisicos como: sgua, electricidad, ---
combustibles, asi como abundancia de mano de

obra.

Se ubican en los numicipios de: Foza Rica y Tax-
pan, en Veramcrus; Acaxochitlan en Eidalge y Cd. Valles,
S.L.P.

Se eligld Acaxochitlin, Hidalgo, por las siguien~

tes razones

En Bidalgo, la actividad fruticola, se inicia co-
mo sctividad econdmica, aprincipios de este siglo, com
especies como: el nogal decanero, 1a higuera, la ta -
na, el mango, el durazed, el manzano y los citricos.

E> 1976, se generaba uma produccidnm fruticola ==
con valor en el medioc rural de 4100, 000, 000. 00
6,000 HA. de plantacicnes del total de 1a produccién-
agricola que ocupaba 400 000 EA. y en valor propor--
cional, representaba el 65% del valor total generado-



Por lae cosechas anuales. Esto da una alta rentabi-

1idad de la fruticultura.

En 1980, Hidalgo contaba con 2,000 HA. cor fru=-
tales, con una generacién do 28 especies que dan ---
1,000 000 jorradas/hombre.

La fruticultura, en el Estado de Hidalgo, puede
generar mis empleo que cualquier otra actividad pro-

" te 2 la gente a su
lugar de origen, en condiciones decorosas, Y a um —-
costo minimo.

La fruticultura, como parte de la produccidn ==
agropecuaria, es una actividad primaria de la econo-
nia, tiene en su proceso productivo, mucho de incier
to, y rigidiza la comercislizacién del producto, des
de su salida al mercado, hasta el precio.

Tecnologia, Organizacidn agroindustrial, maqui-
naria, transportes, desarrollan ura fruticultura mis
redituable, y por ende, un contexto enriquecido de -
actividades S
tisfaga sus propios requerimientos.

iales que au y sa--

2.5 CORCLUSION

El estado de Hidalgo, dentrc de su clasificaciém
urbana, cuenta con 9 subregicnes:

1.~ Huasteca Hidalgense

2.~ Molango

3.~ Tulancingo

4.~ cd. Sahagflin

S5e~ Pachuca

64= Tula- Tepeji

7e= Ixmiquilpan

8.~ Huichapan

Cada subregiln, se norma bajo la planescifm esta-
tal del programa de gobierno, de ah{ que cada munici -
plo, cindad y poblado, se estudia bajo el siguiente 12
neamiento:

a) Diagndstico - Prondstico

b) Nivel pormativo

¢) Fivel Estratégico

d) Fivel Instrumental

La Sn que al proy e o8 la de

Tulancingo, que abarca los siguientes municipios:




= Tulanciango ~Sn. Bartolo Tutotepec

~Hushuetla ~Tenango de Doria
- Agua_flamca =Metepec

~ Acaxochitlfn ~Cuautepec

- Santiago Tulantepec =Singuiluéan

En donde ademis de la cabecers subregicnal que -
es Tulancingo, Acaxochitlfn se ubica como centro impul
sor. -

Dentro de-los elementos criticos a nivel estatal
¥ subregiomal , se ataca dir a los
tes al planteamiento de esta tosis:

SECTOR AGROPECUARIO Y FORESTAL: 11,590 Ha. de agricul-
tura de temporal y 30,800 ha. de bosque de la Sierra -
Tepehua estin desligadas de la economia estatal.

SECTOR TURISMO: Desaprovechamiente de los atractivos -
naturales y culturales propios, por su cercanfa al D.F.

SECTOR IERTOS 18n poblaciow—
nal y cultural de la zona Tepehua con el resto de la —-
subregidn.

SECTOR EDUCACEON: Falta de capacitacidn productiva.

SECTOR COMERCIO: El abastecimiento do la zona Tepehua
se realiza en Huauchinango, Pue. Falta irfraestruc -
tura para la comercializaciée de productos bisicos.

SOLUCIONES:

=~ Creaciés de circuitos turisticos: Acaxochitlin - Tu
1 - Fu impulsor)

- 1la Sn a nivel téeni 1al
¥y sgropecuario. (capacitacidn)

- Crear enlaces de la Sierra al estado, organizando s

los productores para la comercializacifn y conformar--
un sistema de preferencias a los productos subregiona-
les, llevar el mercado ai consumidor.

CENTRO DE ACOPIO / DETONANTE DE DESARROLLO

Matriz de obras prioritarias:
L P Sn de ¥y organi Sn de les

P como ag; pr
2.~ Organizacidn conjunta del gobierno y producto -
res.
3.- E1 suelo lo aporta el godierno y productores —-
(¢l mismo usuario), que se organiza en cooperativas en
sistema de solidaridad social.



4.- Convenio SEDUE para la ocupacifn de manc de -
obra local.
S.- Organizacifn de grupos de solidaridad sociel.

Los sectores a desarrcllar son:
PRODUCCION. -

- Agr 1 (regl
suelo).
- Industria ( créacifn de la agroindustria)

- Turismo (circuitos en Acaxochitlin)

150 del uso de

DISTRIBUCION.~

- Dar P s apr caales a tra-
ves de CentPos de Acopio, Centro SAM y Centros de A -
basto a nivel subregiomal.

BIENESTAR SOCIAL:
- Buscar la imtegraciSn Indutris)l Inmobiliaria.

- Crear 5 sistomas urbanos que poeibiliten la in -
y el it de

que fevo-
rezcan la comcentracidn poblacional. (educacidn, sa -
lud, y asentymientos humanos).

ACAXOCEITLAR, HGO., cabecera municipal y puerta de —-

accero al estado de Eidalgo., es centro promotor de la

fruticultura del estado., enclavado en la sierra Tepe-

hua y punto estratégico para el desarrollo de la re.s3°

gﬁ.&:: Coaeiderando los puntos normativos y estratégi -

cos del Plan de Desarrollo Estatal y Municipal, de -—
als encia de los

Agropecuario.- apoyo a la fruticultura.
Industrial.- Agroindustria regional.
Comercio.- Centro de Acopio.

Apoyo a P
Fducacién.- Capacitaciba.

regionales.

ollo regional.

Por lo anterior se considora acertada la eleccidn
del poblado de Acaxochitlfn, Hgo., para la ubucacida -
del Centre de Reopic, como detonante de Desarrollo de-
1a regia.

IMPACTOS EQUILIBRIO
1.~ Localizacilm del - En la periferia de Acaxochi-
centro. tlén facilitando el acceso -
al centro, en el limite cone|




EQUILIBRIO

INPACTOS

EQUILIBRIO

2.~ Obicacila

3.~ Servicio de Infra-
estructura.
-Energia eléctrica.
~Agua Potable.
-Drenaje ¥y alcantari-
1lado. -
~ilusbrado piblico.
-Infraest. vial.
4.~ Serv. Piblicos.
=Correcs
~Telégrafos
~TelSfonos
=Serv. Limpiesa
~Serv. Transporte.

5. Contaminacién.

1a via de acceso al pobla-
do # colindancias de pro -
piedad municipal previendo
a) evitar el crecimiento o
exspansibn de la poblacidn
rural

b) crecimiento a futuro --
del centro.

Se cuentan con ellos.

Se cuentan con ellos.
A corto plaso.

Al procesarae sdle prudnc-4

f— Congestionamiento de
la Red Vial.

~tos perecederos, no hay -
l1a contaminacién industrial
que se supone; requiridndos|
se de una procesadora de Le
sechoe orgénicos a corto --|
plazo.

Para evitar eatos conflic-e|
tos ae ubic la planta en -
el libramiento de acceso a-|

18n: 14, a

en el proyecto la solueibn.
vial adecuada.

El Centro seri impulsor del
producto regional - fruti -
cultura - asf como su comer|
cializaciln.

CADEFRUT Centro de apoyo y-
asesoria para la produceila
fruticola.

Apoyo agroindustrial promo-
viendo mano de obra locsl y
el aprovechamiento integral

del producto,



IMTACTOS

EQLIiIBRIO

IMPACTOS

EQUILIERIO

6e= Compatibilidad con
les uscs del suelo.

No es compatible

Compatible

~4lejado del.-usa habitacio
nal

=No haber em el poblado a.l
guma industria en trans--
formacién contaminante.
~No hay centrozc adzinistra
tivos especialiredos.
~-Estd cercano al tiamguis—
semanal de la regidn e -
pehua.

~Cercano al centro de a~-~
bastecimiento de la re--
£i6n Tulancingo.

=Ho hay rastros, ni empa-
cadoras aledafias & la ro

-Se promoverd la transpor
tacidn colectiva de pea-
tones de las zonas de a-
copio a las zcnas de con
suzo.

9~ Inpacto formal en—
el contexto.

ﬁ;/.'“

Z1 proyecto se integrard al

coztexto, dextro d4s las ;

sibilidades; respetazdo
nzaaientes coastructizos,--
arquitectinicos y esonfmiaw

a3,

Los usuzrios zon agriculto
re3 y comerciantes 22 la -

SoRa.




localizacion
de la planta

3. 1 EL ESTADO DE HIDALGO

En el estado de Hidalgo, la actividad frut{colas,
8o inicia como actividad econémica, a principios de =
este siglo, con especies como: el nogal decanero, la
higuera, la tuna, el mango, el durasno, el mansano Yy
los citricos, principalmente.

Segin la estadistica més reciente, el estado de
Hidalgo en 1980, contaba con 9,000 Ha. con frutales,
de 28 especies, que generan:

1 000 000 _jornadas
hombre
La fruticultura del estado de Hidalgo, a pesar de ha=
berse iniciado con caricter comercial hace aproximsda
mento 80 afios, no se ha desarrollado de acuerdo al ==
potencial real de la entidad.

La fruticultura en ¢l eatado de Hidalgo, puede~
llegar a generar mis empleo que cualquier otra activi
dad productiva, en forsa permansnte y arraigande a la
gente en sus lugares de origen, en condiciones decoro
sas y a un coato que puede oscilar en la mitad de 1le
que representaria en la Inudstria no-agricola.

- clinntologin: Hidalgo, a consecuencia de su ubica=-
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cidén geogrifica y conformacién orografica, exhibe una
diversidad climitica relativamente auplia; por la plu
ralidad altimétrica que le confiere la Sierra Madre -
orientsl: ’

Clima: Semi-irido, templado-humedo,
cialido~himedo.

La variabilidad permite cultivar en la entidad,-
diferentes grupos de frutales como: caducifolios y -
pereunifolios; como los citricos, algunos xerdfitos,
cerca de 30 especies, cuando hay paises de fuerte -
econcaia, que no llegan a 20 especies.

Semi-iridos: nopal, vid, higners, nogal pecane-

ro, durasno y chabacano (variedades de bajos requeri-
mientos de frio y floracidém tardia).

Templado-hiimedos: frutales de pepita: mansano,
¥ peral; regiones centro y sierra noroeste (los mis-
aceptables para la explotacidn comercial).

Cilido-himedo: frutales de hoja perenne: mango
mamey, citricos (Huasteca).

Orografia.- La Gierra Madre oriental, crusa con-
direccidn y €1 ter es pto y el eje
volednico, .cruza el estado de Hidalgo, en direccidn -

oriente~poniente.

3.2 EL MORICIPIO DE ACAXOCHITLAN.

Se localisa al poreste del estado de Hidalgo, -
en las estribaciones de la Sierra madre oriental; =--
pertenece a la regién Tulancingo, msunicipioc de Acaxo-
chitlén, con una superficie aproximada de 350 K-z-

Longitud  98° 12* 5+ W
Latitud 20 9 k2v n
Altitud 2180 »

Por su ublicacién se le considera ecclogicamente
dentro. de la Huasteca Hidalguense.

El estado de Hidalgo, posee diversidad de suelos;
sin embargo, Acaxochitlin, es de las regiones mas fer-
tiles, sus suelos son del tipo arcilloso arencso. las
condiciones climatoldgicas y edafoibgicas, favorecen -
el estadlecimiento de cultivos, desde el de ciclo cor-
to, haata perennes.

Dentro de la a1 expre-
elones climatica:
lido-hiimedo y el templado-humedo, con lluvias en vera-

predomina en la zonz, ol clima ci -

no; la temperatura media anual es de 18° - 24°C y pre-
cipitacidén media anual de 1 500 & 2 000 m’; precisan-
do, 1851 m!’.



ia mayor parte del afio, se gosa de sol y ambiente
despejado, no hay exagersciones climiticas. Ia tempe-
ratura mixisa es de 25‘(:.

los vientos dominantes vienen del noreste, gue -
al chocar con la Sierra madre oriental; dissinuyen su
velocidad e intensidad.

Es uns zona muy rica en agua; en el muaicipio na-
ce el RBio Tuxpan, con el nombre de Pantepec, se encuen
tran la presa de Cuiltepec, Santa Ana Atzacuala y la-
del Tejocotal, aai como rios y rt los

Acaxochitlin, posee abundante vegetacién, tiene -
caracteristie de bosque de pino-encino y por otra --
parte, pastos silvestres, vegetacidn tipica de sitios-
himedos, apropiada para la fruticultura y la genaderia.

3.2.1 EQUIPAMIENTO
Vias de Comunicacién: ACAXOCHITLAN
Se encuentra en el Km. 141 de la carretera México--

Tuxpan.

= Transporte foraseo
México-Tuxpan
México-Acatlin
Héxico-Foza Rica

= Transporte regiocnal

Acaxochitlan-Tulancingo.
Acaxochitlan~Fuauchinango

= Ferrocarril:
Tulancingo-Honey

Telecomunicaciones:

= Televieién: Llegan los canales 2, &4, 5, 8,
13

Radio:

Pachuca XEP = KERD
Tulancinge XEQB -~ XENQ
-Huejutla XCY
Ixmiquilpan XHD- FM
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Comunicacién aérea:

Por su cercania coh la sierra, es diffcil aterri
zar en cualquier sitio, la pista mis cercana esta en -

el Ka. 85.4 de la Carretera México-Poza=Rica.

Caminos:

~Carreteras federales:
México - Tuxpam
Tulancingo-Pachuca
=~Huazontepec
y Zacatlin
—I.l‘mn-crnblol caminos vecinales a los poblados
mis cercanos:
Santa Ana Atzacuala
Sn, HMateo
Sn. Pedro Tlachichilce
Lo Reyes, etc.

Correo y Telégrafo:
Acaxochitlian, cuanéa con ambos servicios.
Teléfono:

Acaxochitlin, cuenta con este servicio en ofi-
cinas piblicas y algunas cesas habitacidn.

Periddicos y Revistas: Circulac todes las pu

blicaciones nacionales, 1 vez per semana

3.2.2 TECNOLOGIA

Acaxochitlén, siendo un podlado de 5,800 had.
Y un municipio emi: agricola y Ll 3 =--

cuenta con la tecmologia e insumos necesarios para -

su subsistencia. En cuanto a su tecnologia construc
tiva, cuenta con los materiales regionales que dan =
su contexto propio: madera, adobe y barro

Materiales universales; como tadbique, acero, =
cemento, etc., son de facil odtencidén por su cercanie
a la carretera México-Tuxpau; ya que a pesar de ser-
una poblacidn peq . 8¢ bien icad

Su cercania con ciudades como: Ciudad Sabagun,
Tulancingo, etc., le permiten adoptar sistemas cons-
tructivos mas complejos y contar con urn abastecimion
to normal de material para comstrucciém.

La transportacién resulta sencilla, si conmside
rames las vias de comunicacidn terrestres que dejan-
ia ciudad de México, a sdlo hora y media, de Acaxo -
chitlin.
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Se cuenta con Mano de Obra, calificada en cuanto-
a la construccién; ya que la mayoris de la poblacidm -
por ser sus tierras de temporal, sc dedican parte del
tiempo a la comstruccidn, en los poblados de mayor mo-
visiento.

3.2.3 FACTOHES HUMANOS

- Demografia: BEn Hidalgo, axiste alta densidad,
de pobiaciém, lo que ha obligado a muckos de sus habi-
tantes a emigrar a otras zonas, buscando mejores pers-
pectivas de ingresos y trabajo; este fendueno, se re——
fleja en la reducida tasa de crecimiento que es de -~
1.3%.

~ Poblaei

Total

Estado de Hidalgo 1,500,000 Hab.

Mpo. Acaxochitlim 5,800 Hab.

(60X FYen.)
hoX Masc.

Predomina totalmente la poblacién rural, la acti-
vidad es lmente agr

1a mayoria de la poblacidén vive dispersa en ran~--

cherias y nicleos comunales, y Acaxochitlin, se lo —-
puade considerar como "polo controlador de la xona'.

Problema importante, es la desocupecién de gen-
te joven, gue tieme que emigrar en busca de fuentes -
de trabajo.

En las partes mas altas del municipio, el clima e
himedo y frio; por lo que, abundan enfermedades de las
vias respiratorias y en las partes bajas, el clima

céilido, las del diges -
tivo y a consecuencia de la mala alimestacidn, las en
£ a int osas

Los Centros de salud, que funcionan en el muai-
cipio, son por parte de la Secretaria de Salubridad -
¥ Asistencia e Instituto Mexicano del Seguro Social.
En aAcaxockitlén, hay 1 Centro de Salud, y para mayor
atencidon, hay necesidad de traosladarse a Tulancingo
o Husuchinango.

En la cabecera municipal: Acaxochitlan, la po-
blacién es mestiza y sus relaciones culturales ce lle
van a cabo en Tulancingo o ciudades cercanns. Su --
idioma, es el castellano, sin embargo, se observan

dos de vida, usos, costumbres y hibitos con caracte -
rigticas indigenas; desds sus utensilios de trabajo,
hasta sus creencias religiocsas, gque mezclan festivi-



dades cristianas y coatumbres indigenas.

la actividad de la poblacidn, es fundamentalmente

ia y debido a de dnicos,
se subcontratan las manos campesinas; existiendo mis -
! que eu. es, por lo gue, impera -

la necesidad de crear infra-estructura que genere me.
dios de subsistencia y propicie el arraigo a lag ----
tierras y costumbres propias.

El grupo de personas que mo se dedica al campo, -
trabaja en la alfareria, em la producciin de materia -
les de én: teja, tabi petatillo, etc.
las mujeres, al tejido, objetos de piel, palma, fierro,
papel, etc.

3.2.4 FACTORES SOCIO-ECONOMICOS

El potencial econdmico, sis importante para ACaxo
chitlan, es la agricultura, casi todo el total de su -
superficie esti dedicads al cultive; sobre todo, a 1la
fruticultura, para la que la tierra es muy rica.

Este dessrrollo scomdmico, se ha visto fremado --
Ppor la falta de equipos mecinicos para roturar el sue-
lo, sembrar y cultivar, as{ como recolectar la produc-
cidn.

Los campasinos, no cuentan coz la capacidad eco-
némica para hacer fuertes inversiones en equipo y &6 -

lo se lve, si sus lo persiten, en la

pobre economia de consumo.

Por otro lado, los productores, con mas recursos
econdmicos, que los hay en buen nimerc, ae dedican a ~
1a produccidn individual, de baja o intermedia produc-
tividad.

Vivienda.- La comunidad de Acaxochitlin, habita-
en casas de madra, adobe, teja de barro; lirinas de -~
cartén y madera, y tabique, metal y cemento; un 70% de
estas habitaciones poseen combustible de gas, petréleo
¥ electricidad.

5610 se encuentran pavimentadas las calles cen--
trgles; las demis mon de terraceria.

Educacidn.- En las rancherias del municipio exis
ten albergues de la Secraetaria de Educacidén Pablica, -
que s56lo abarcan la educacifn priraria; en la cabecera
municipal hay 3 primarias, 2 secundarias; estudios su-
periores 8s hacen en los municipios de Huauchinango, -
Pue. y Tulancingo, Hgo.

Salud.- Se cuenta con un Centro de Salud de -
S.S5.A. y farmacias locales; ain existen lugares para




1a curacidn con hierbas y curaciones tradicionales.

Comercio.~ Ademis de satisfacer las necesidades
prioritariss de abarrotes, farmacologia, etc. la pro
dnccidm fruticole del lugar, permite que los pequefios
productores, asi{ como los productores a gran

ala,~
elaborem frutas en conserva y almibar; asi como mer -
melada de frutas y vinos de frutas: Acachul, mansana-
durasmo, etc.

Los siabados se organiza el "tianguis" en la ple-
za cemtral de Acaxochitlin, donde ind{genas y produc-
tores de la regién, venden sus mercancias,

Becreacidn.- Existen dos casas de huéspedes y
fosadas; no hay hoteles; innumerables ranchos Y hu-s
tos de gran interés turistico. Cuentan con su Igle-
sia del siglo XVIII y los dias de plaza (domingo)

Administracifn.- La Oficina de la presidencia -
municipal (en suy mal estado). No hay ipstituciones
bancarias. - :

Eliminacién.- os en los pobla
dos, tratamiento de.basura en la cabecers municipal.

Sarvicios generales.- Acaxochitlin, ea un wuni-
eipio con grandes riquezas mnaturales y pocas econdmi-
cas y administrativas; se¢ sencuectran pavimentadas las-
LR -2 centrales,
agua y drenaje, con deficientes instalaciocmes; el 80%
de la poblacién municipal carece de estos servicios.

con servicio de lus,

Acaxochitlin, pertenece al Distrito de Riege de
Tulancingo, que riega 1028 HA., la mayoria de las co-
munidades, carecen del servicio do agua potable y —--
electrificacién.

Silvicultura.- Gran riquesa del sunicipio, poco
explotada.

3.2.5 FACTORES ADMINISTRATIVOS Y LEGALES

1as actividades del goblerro estatal, se rigen -
por la Constitucifn de la Repidlica ¥y en segundo térmi
no por la Comstitucién general del Estado.

En el smunicipio rigen: la Lay Orginica Municipel
(Acaxochitlin, Hgo.) y los decretoe y leyes para la ==
Hacienda municipal.



La_tenencia de la tierra.~ En Acaxochitlin, hay
tierra comunsl y ejidal, que se han rezagado al desarro
1lo econdmico, ante la imposibilidad de ampliar ol mer-
cado interno, para los productos industriales.

Al mismo tiempo, coexisten enpresas agricolas pri
marias, cuya superficie se ajusta a las leyes; en las~
que se practica la explotacide agricola moderna.

Dso del suelo.~ Por su uso se clasifica en:

- Tierras ;- labor

= Tierras de pastizales

« Tierras para explotacidn forestal

= Tierras con fines de crecimiento urbano.
= Extensiones improductivas.

Administraciém.~ De acuerdo a la ley Organica -

municipal, estos son administrados por un Ayun -
tamiento compuesto por Asamblea y Presidente Munici -
Pal; esta ley dota a los Municipios de persomalidad -
Juridica, para todos los efectos legales.




4.1 TAMARO Y PROGRAMA DE PRODUCCION.

<8 de P a p '+ conatituye un
irdicador importante para justificar la necesidad de -
instalar un Centro de Acopio.

Considerando que del total de la produccilm fru--
ticola de Hidaigo, Cadefrut, abarcari el 35% de la Pro
duccibn total, la que corresponds a la regile swureste-
del Estado, y el margen extra que correspondori a der-
servicio a los pr de los de: Prebla y
Veracruz, que por su i uctura en Y sm -
cercania, harin uso del Centro.

El Sistema Nacional para ¢l Abasto, propone como «
norsa minima 8¢ toneladas diarias, 6 meses al afio.

Cadefrut, comenzari con 80 torelsdas diarias, 1 —
turno, 10 meses al afio; procissmente por la estacionali
dad de la variedad fruticola que se di en la regiém.

El primer afio, se trabajarf un turno com la facti-
normas técn icas b111dad de aumentar a dos, si la demanda lo justifies.
Arquitectonicamente =e preveri el disefic do una estruc
tura modular, que apoye el crecimiento paulatinmc de -
areas para el aumento de produccilm.
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Se ham seleccionado las espacies de mayor produc
cilm ex 1a regifm, comsiderando 10 meses de los 12 al
afio, para que la planta trabaje y.2 messs para su mad
tenimiento. N

Se trabajerin turmos de 8 horas diarias, con la-
sirima capacidad (80 ton.) y turnos de 6.5 horas, en-
casos de memor recepeida.

Las especies a procesar son:

Toronja (De Sep. a Feb.)

Giruela (De May.a Sep.)

b2 SELECCION DE PROCESO:
CadéPrat; abarda t5dd él proceso de la fruta, --

asesorindolo em los campos de cultivo, experimen
tiandolo en ol irea de investigacifa; hasta la =

elasificacién de la produccifa frutfeola, empaque y —
acondicionamiento.

El tratasiento a que deten sujetarse los produc--
tos en ol proceso de clesificacile, acondicionamiento-
y Sa variz de do & los tiroe de produc-
tos Yy volimenes a mamejar.

%.,2.1. 1ABORES A REALIZAR EN EL CENTRO DE ACOPIO:

Begistro. El productor se presenta coa su carga
a la caseta de vigilancis donde se registra, entregin
dole un miimero de para el pr de —-
su producto; se pesa la carga er la bisucla.

Reciba. Se reciben los vehiculos cargadoe; el -
producto que viene a granel, pasa a la gréa levantado
ra de camiones para vaciarlos en la tolva de varillas,
que alimcuta el tramsportador de rodillos pera inspec-
ciéa. El producto que viene en cajas de campo pasa a-
la voiteadora de cajas que surte la tolva de varillas-
a fin de que siga ¢l mismo proceso.

Inspecciém y priwera ssleccifm. Al passr el pro-
ducto al transportador de rodillos, los supervisores -



ALCANCE DEL CENTRO DE ACOPIO Y DESARROLLO FRUTICOLA "CADEFRUT™

. & én da & 1a
Producc.Edo.|| 35% a reci-| Tiempo de || V03 deljAlmecin |Salldaa) o ., | Alsac

Especies C. Acopicifruta - | la Venta Frodtos. [Venta prod.)

Kgs. /Afio bir Rg./Afioli cosecha n/ata fresca f.fresca dora
" 100% 308 hox | 30 30% 70%
. 100% Prdd.Procesad.

I FHUTAS i
Ciruelo 237 510 83 128 Abr.Jun. |
Duraxno t 524 6o z” 561 | Mey.seP-  liyg 306 xgl 579180 | 7722.40 | 5791.80 | 1737.5% || osh.26
Hanzaza 799 720 1 679 902 Jul.sePe o wm/ate 255 mya 78 T/a) 587874 1.81m/a. | & TH/8ta.
Pera 129 870 45 45k || Jun.nov. -8/

SUB-TOPAL 2 895 896
II CITRICOS
Lima 243 730 85 305 Oct.dic.
Linba 145 530 50 935 Bne.dic.
Mandarina 459 250 160 737 Oct.ene. 50 8Boxgd| 15 264 20 352 (115 268 4579.20 |10 685.80
Naranja 25 068 830 8774 090 Sep.¥eb, S0TN/dia || 15.2TH/ | 20.3TW/ ]
Toronja 249 120 87 192 oct. Ene. afa afa [[7.6TN/4. | 4.5 TN/a{10.7 TH/d.

SUB-TOPAL 9 158 261 s




SECUENCIA DE LABORSS A REALIZAR FOR TI'Q DE PRODUCTGC.
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especializados revisan la apariencia del producto, -- ¥ alargadae.
quitando al que haya sufrido dafos por golpes o por -

Para los esféricos o semiesfériccs, se utilizen =
insectos; también se retiran aquellos que ae encuen—-

calibradoras de mallas y tutos. Ejemplos de estos Pro
ductos son: mansana, jitomate, durazno, chabacamo, ci
ruela, limén, toronja, naranja, pers, mango, guanibans,
pepa, cebolla y ajo.

tren demasiado maduros. Los productos eliminados pa-
ssn a us transportador de banda que va a uia tolva -=
depSsito para su procesamiento agroindustrial poste--
rior o para su empleo como alimenio de ganado.
Normalizaciém. El producto clasificado pasa a las
Lavado. Esta parte del proceso es muy importan- bandas de empague, donde los supervisores aplican les =
normas: dafios mecanicos, dafios por inssctos, grados de-
madurezr y quemaduras del sol; se clasifica ol producte
en diatintos grados, de acuverdo a las normas estadleci

te, por temer entre sus objetivos, bajar la tempera--
tura del producto, limpiar de impurezas y aplicar fun
gicidas o plaguicidas. Hay una gran variedad de equi
Pos que realizan estas funciones, y cuya seleccion se
efectia de acuerdo a la dureza gune tenga la pelicula-~
que cubre al producto hortofruticola, asi como su for

das para el mercado nacional. En caso de productos «-
frescos, se tendran que observar las normas internacio

nales vigentes. .
na.

Envase y embalaje. Al salir de la clasificaciém y

Secado y encerado. F1 producto lavado ec llevado normalizacién en las diferentes bandas transportadorae,

por um transportador que hace girar al producto, qui- el envasado de los productos se 1ealiza en forma manual.

El tipo de envase utilirado en cada producto debe corres

ponder a las caracteristicas del mismo: forma, consis-
Teza del pr 4 con én ee pi al ence tencia y tamafio. Actualmente existe una gran variedad-
de tipos de envases con diferentes medidas y capacida-e
des.

téndole el exceso de agua. FEl secado se realiza en -
uma secadora de cepillos graduada er funcibn de la du

rado o pintado, 1o cual se realiza en forma mecinica.

Clasificacifm. Es la seleccidn de productos por
tamafios y apariencia; la l{nea de clasificacién se di Recepcién de productos en almacée. K1 producto ya
sefia segin la forma del producto: esféricos, de hojas envasado y embalado, en cargas unitarizadas, con su mie



mero de lote, er presentado en la oficina del almacéan.
Se informa a control de las calidades y cantidades de
ese lote y se envia a enfriado.

Preenfriamiento. La carga unitarisada, es someti-
da & un proceso de extraccién de su calor de respira--
cién para detener la maduracién. Este proceso consis—
te en uma cémara fria, donde se colccan las cargas fren

te a um . un tiro do, recir
culando el aire frio y produciendo un ripido enfriamien
to a la temperatura especifica requerida por el produc-
to. En este aumento el producto esta listo para el em-
barque o para su almacenamiento en frio. Las hortali -
zas de hoja se preenfrian en sistemas de vacio.

Almacenamientc en frio. Al registrarse el produc-
to en el frigorifico y de acuerdo con sus caracteristi-
cas y necesidades del mercado, pasari a una camara fria

com d .} fechando la carga para comtro
lar su permenencisa; en cuso de que el producto se desee
guardar por varias semanas, se le aplicari ura atmdsfe~
ra controlada a base de bidxido de carbono (coz) ¥y oxi-
geno (oz); en el caso sspec{fico del plitano, las ciama-
ras frias se llenan con gas etileno para aceierar la ==
maduracida.

Los productos hortofruticolas, demandan tratamien-

tos especificos de clasificacién y acondicionamiento,
sin embarge, por la diversificacién de productos, se
han analizado liness de acondicionamierto y de pro--
duceidn similares, que se adapten y den servicio a -
varies productos.

Iiwén y lima.- Bampa de descarga-elevador-mesa -
de ién y ¥ cepillad 1a
sificadora mocénica-linea de rodillos tramsportacores

area de pre—-

para con mon'
refrigeracién cop enfriamiento evaporativo.

Naranja y toronja.— Rampa de descarga-elevador-

banda para escurrido y secado-banda de desalojo y -=

P para jug de selecciémn y reza-
gado banda para desalojo de desechos~capilladora-en=
cerador y abrillantadora-clasificadora mécénica-ali-
mentador de cajas-linea de rodillos transportadores-
cuarto de desverdsdo y endurecimiento de ciscara-

banda/mesa-banda snitaria de alimentacién opcional.

Manzans.- Descargadora de cajas-criba de elimi-
nacién de basura-mesa con banda de seleccién y reza
gado/banda de desechos-tanque de recepciém y enjma-
gado-el dor-banda de malla
do con cepillos seccidén de encerado por aspersibn-
seceién de capillado adrillantado-banda snitaria-
band lasificad aéreo de

16n de seca-

mecidnica-a tat



2.2.2. GRAYICA ANUAL DE PRODUCCION
Variedad a procesar: ENE.| FEB. |MAR. | ABR. | MAY, | JUR, | JUL. [ AGO.| SEP, { OCT,.| NOV. | DIC.
CIRUELO
~
Satsuma- Sta. Rosa -~ -~ -~
0
Blake - Criollo ~ ~ ~n ~n ~ ~
MANZANA ~ ~ ~n - ~
Jhon Red- Red Delicius
PERA
- -~ ~ LY
Kieffer
RARANJA
Sn. Migunel, Hamlent, Jaffa ~a ~ ~ ~ -~
TORONJA
Red-ruby - Chamber ~ ~
. LIMON
agrio - mexicano ” -~ -~ ~ " ~ -~
Lou -~ ~n a
ARINA ~ ~ ~ AN | s~ ~ | o~
. rina comin




cajas-1{nea de rodilles transportadores.

Durazno y chabacanc.- Descarga de cajas—criba de
(1 &n de b

con banda de seleccién y -

tangne de re &n y enjuague elevador-seca
dor-mesa/banda mesa de clasificacién manualealimenta~

dor aéreo de cajas-limeas de rodillos transportadores.

Ciruela y guayaba.- Descargadora de cajas-criba -

de el i6n de Db tanque de recepciém y enjua--
gado-elevador de tablillas-banda-secciénm de secado con
capill 1én de -prad ién de cepillado abri

1lantado-bande saritaria-banda clasificadora meci

nica-mesa con banda de selecclin/rezagado-alimentador-

aéreo de cajas-linea de rodillos transportadores.

Pera.- Descargador de cajas-criba de eliminacién-
de basura-mesa-banda de seleccién-banda direccional --
wesa/banda-mesa de clasificacién manual -alimentador -
adreo de cajas-linea de rodillos transportadores aérea
para manejo de tarimas,




DIAGRAMA DE FLUJO DE 1OS PRODUCTOS
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DIAGRAMA DE FLUJO DE LOS PRODUCTOS EN AGROINDUSTRIA
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ARREGLOS, EJUIPOS Y CAPACIDAD DE PRODUCCION FRUTICOLA
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ESTUDIO VEHICULAR
4.b,

Requerimientos

- Vehiculos de uso comim:
= empleados
« asesores eventuales
- estudiantes
= visitantes
~ clientes de la xona comercial

Capacidad Total
Area Total

~ Vehiculos de Carga y Descarga:

= de Materia prims

- de Empaques (latas, cajas, etc)
= de Producto Terminado

~ de Mantenimiento

= de Recoleccibdn

Capacidad Total; 155.00m2 est. + 1983.50 m2 undenes.
Area Total: 2331.00 m2

Transporte

30 bicicletas
7 automdviles

3

10
20
10

5

camionetas pick-up

Camionetas pick-wp
Camifneta de redilas
Torton

Trailer

(tr&fico promedio ¢/3 hra.)

Andenes

Cajones

0.50% 2,00m
2.50% 5.00m
2.5 »x 5.00m

2.50%5.00m
2.50> 5,00m
3.00 x7.00m
4.00 %10.00m




. JsTUDIO VEHICHLAR e
Cajém 4.00 por 10,00 mts.

Cajén 3.50 ;-;r 7:00 nts;
Sl
OO @,

Torton 18 Ton.

Cajén 2.50 por 5.

Piecx-up 750 Kg.

Camioneta de Re
dilas 3500 Kg.

jjo

OS—OTHO

Trailer 30 Teni

L

Camifn Rabén Plek-up 1500 Kg.
12 Ta.

siilile

Trailer Doble-caja 40 Ton.




Para el control de los vghiculos de Carga y Descar
ga, se analiga el desplazamiento que tendran en la plan-
tay

1o~ Registro en la caseta de accesoc a CADEFRUT,

Patio
2.- En caso de diriguirse al anden de Subastam, el - de
vehiculo pasari directamente a é&ste.
Maniobras.

3e- S1 la transaccifn es en el Centro de acople, -
se pasaréd por orden a la biscula, donde se re - ‘ ‘
gistrari el peso del vehiculo y la carga.
4.~ El vehiculo tomara el cajdon correspondiente, --
dentro del patio de maniobras, dependiendo de -
la actividad a realizar. ( carga, descarga, etc)
8.~ Al salir el vehiculo, tiene gue pemarse en la -

misma bdscula de acceso, ya sea para confirmar-
Registro
el peso de la carga o registrar su salida con -
BSscula
1a carga debida.
6.- Paso de nuevo al control de acceso-salida para-
registrar la héra de salida.
st - - Anden de
Subasta
Los vbhiculos de empleados tendrién su estacionamien
to dentro del &re dministrativ ero de i, 1 ma -
a a ‘n stra : n;lp ° o g:ud nera: Registro
en el acceso registraran hora de egada y salida. Acceso-Salida

Se considera que el 50% del personal es de la regién Salida fcceso

7 e transportara peatonalmente.



programa
arquitectonico

Sel. ANALISIS DE REQUERIMIENTOS DE AREAS Y
FUNCIONES

Las actividedes primordiales de los Centros de —-
Acopio, son: 1la recepcidn, normalizaciln, empaque, -
almacenamiento y embarque de los productos agricolas,
como apoyo bisico a la comercializacién. la operati-
vided de los Centros de Acopio, tendra mayor eficien-
cia mediante la integracién a un Sistema de Informa--
cién de Hercados, por 10 que habrin de preverse insta
laciones especificas para este fin. Adicionalmente -
se preveen funciones de asistencia técnica para la --
produccién y la comercializaciém, suministro de insu-
mos para la pr 16n y de otros sati bési-

cos para los productores.

Unificando las actividades de Centro de Acopio y
desarrollo fruticola, Cadefrut; requiere de servicios
de apoyo que se integrem medularmente a los bisicos:
la nave de procesamiento, se vera reforsads por una
nave de procesamiento agroindustrial, donde ee diver
sificari el producto para su mixima recuperacién y -
aprovechamiento. El médulo de investigacidn de apo-

yo a productores y p: » que in parco-
las Jde cultivo 13 1 os

de precosecha, postcosecha, fitopatologia ¥ anilisis
especiales.



Il Centro de capacitacibn, que bésicamente daria
servicio a productores de la zena y personal de Cade~
frut, con servicios de consulta y auditorio y parce-
las de trabajo.

REQUERIMIENTOS GENERALES

I ADMINISTRACION
II CENTRO DE CAPACITACION
III MODULO DE INVESTIGACION
v URIDAD DE PROCESAMIENTO
v URIDAD DE INDUSTRIALIZACION

vI ALMACENES REFRIGERADOS
viz SERVICIOS DE APOYO
vIII SERVICIOS GENERALES




diagrama de requerimientos generales

Produceibn Industrializacién
Centro de
CES Primaria. ~ Vinos
FRocEs© » Acopio . - Frutas enlatadas ’ Almacenas.
(trabajo en - Jugos
el campo) - Jaleas
Comercializa~ Comercializacién
Laboratorios de cidn de fruta de productos pro-
Investigacibn feesca cesados.
= Inspeceidn e ~ Seleccifn de fruta a procesar| ~ Mercadoo
Calidad. = Manejc autoclaves y latas « Inf, diaria de
- Sistemas de - =~ Mansjo maquinaria y equipo precios.
Transportacisn - Evaluacibn producto procesado - :'“"“' 2?}:"

Subdireccibn de Agroindustria CONAFRUT.




CUARTIFICACION DE L

Administrativo Laboral Docente Cient{fico
Director general 1 Recepeiin 4 Asesor técnico 1 | Jefes de Laboratoric LS
Subdirectores 5 Almacenistas 3 Asesor mercado 1 | Jefes de Campo 5
Contadores 2 Estivadores 8 Asesor procesos 1 | Laboratoristas L]
Yentas 2 Seleccién 20 Asesor control de
Jefe persomal 1 Proceso 50 calidad 1
Bibliotecaria 1 Bapaque 20
Secretarias 10 Enlatado 20

Equipos 10

Choferes 5 '
Totales: 22 1ko & 12
rhenico Mantenimiento Poblacifn flotante TOTAL

Contrel' de.calidad 2 Almacenistas 3 Alumnos 60 ADMINISTRATIVO 22
Clasificacibn 2 Limpieza 5 Productores - LABORAL 1bko
Procesos 2 Veladores 2 Clientes -— DOCENTE &
Equipos 2 Policias 2 Proveedores -— CIENTIFICO 12
Empaques 1 TECRICO 10
MANTENIMIERTO 12
POBLACION F. -—

Totales: 1o 12




ORGANOGRAMA GENERAL
CADEFRUT

Asamb, General
de Accionistas

—_—— Conse jo -
r Administrativo !
= Consejo
Técnica Vigilancia
T Direccién General T
| I - -
Jefe de Jefe de Indus
Procesamiento trializacién|
Jefe de Alma- Subdirector Subdirector
cenariento Capacitacidn Investigacidn

DIAGRAMA GERERAL DE ORIGEN Y DESTINO

ACCESO

PEATONAL A VENTAS

ACCESO

VEHICULAR



X ADMIRISTRACION

Local Puncidn Cap. Relaciones Croguis Mobiliariof 1‘{01
ota.
1.1. VESTIBULO + Tatwro 2
1.1.1 Area pa-|| Ademis de ref 20 per] - Acceso H 10 Mamparas 21 =
ra exposicioms| cibir se ex-j sonas | - Vestfbulo Off | 5.}. } NW\ a"
ponen Prod. | -~ cinas Grales. i »
de la regidn i_ le mm o e
1
4
1.1.2 Informes|l Aloja a la-} 1 " | - Acceso 1 ailla
pers. que - - Vestibulo ofi 12 Q 1 barra >
da inf. al cinas Grales. LS (1x1x0.503 2.25 a
piblico - _-——1
—t

{m s ozo.a i 1)

1.1.3 Sepit. | Asec y uso - Vestibulo de- - ®. 3 %
de vigitan | 20 " Ofnas.grales. "ZI IF' =i 2 1av.
tes. ™ o HE. 1 wC
JR = 2 Ming. 5
oo =i 2 lav. 2k oon
| “_
I +—+
2 |
1.1.4 Teldf. Para vis. - Informes en ol 4 1= *’:” 120,
cab. telef.| 20 7| vastidulo + S A & || 3 cebinas 3.60m°
. A 2%
-




1 ADMINISTRACION

Local Funcién Cap. Relaciones Croquis Mobiliarie || Area Total
1.2. OFNAS. ADMINIS —
TRATIVAS
1.2.1 Sala de- [[Aloja pers. 10 per) = Vestibulo 2 =millones
Espers que esperan - Privados 1 escrit. 2

turne, tra- - Recepcidn 11 mesa 20.00 =
tar asuntos

1.2.2. Area de || Aloja srias - Privados

Secretarias | para trab. - Archivo

adavo.sin - - Sala de espora
nécesidad - - Caja 4 sillas 2
de priv. 4 n & escrit. 16.00 =

1.2.3. Area ge-|Aloja conta 4 sillas

neral de Trabjdores y par 4 n ~ Archivo & escrit. 2

sonal admi- ~ Privados b eatant. 25.00 »'
nistrativo,
#in nec. de
priv.

1.2.4. Caja Lugar donde, - Ventanilla al Trem it | 1 varrs
se realizan| piblico 2 eajas
pagos Y cob - Contabilidad U 2 sillas
empleados y| “ 2
ctas,gral. § 2 " 12.00 =

————




I ADMINISTRACION

Local Fancidn Cap. Relaciones Croquie Mobiliario || area Total
1.2.5:Archivo || Guardar doc - Contadbilidad Estantes def 2
e infor. 5 afies] - Secretarias madera 7.20 =’
1.2.6. Privad slojar al - ~ Secretarias 2 Bscrit. |,
del Adwinisq ejecutivo - = S. de espera 1 Crecdenza |
trador don privaci - Contadores 2 aillones ||
dad 2 pery - S.de juntas 1 Arch. i 2
1 Estante 32.50 =
1.§;7:h5::: - :i:gn Ei:cg - Privados 1 mesa cent.
plit 1:’:’ enll 8 n | = Secretarias 8 sillas
rupo 1 estante 2
g 1 pantalla 33.00 =

1.3.0FNAS.DE CONTROL|

E INFORMATICA
1.3.1 Ofna. Alojs al Rep.
Secofin | de la Aseso

ria SECOFIN - & - .

1.3.2. Ofna. . Admén Gral : escrit
Informa-- | " " POF || 5 g | - Sala-de Jtas. 2
cidm merc.|| capEFRUT H
1




I ADMINISTRACION

Local runcién | cap. Relaciones Croquis Mobilisrio | Ares Total
. fis o as Zas
1.3.3 Ofna. |Aloja al rem “+ 4 ——
de Trans- {de los trans| Ji‘ v 2 escritorios;
portistas |portistas 2 pers| - Admén.gral. | 1 2 sillones 2
de Cargs - S. de Juntas l t 2 estantes 24,00 »
Lpd2e {1 n
L
Qad &
114 - e
1z 10400, 120 lai
1.4 SERVICIOS A Rl
1.h.1. Sanita- [Asec y arre-| - Areas de Trab. /e = I M. 3 W.C.
rios glo de emp. - - 3 lav.
15 n Oficinas %W P o 4y | 5 2 wies.
Iz 0 1 w.c 2
1 Lav. 2k.00 w
LIF -
- LH . '
,4__14_.-——+—
1.4.2 Cuarto de | Almacen ins- 2
Aseo trumentos - 2
aseo 1 ni e~ Areas de Trab. 1 estante 54.00
LS.
1
U




ORGANIGRAMA CAPACITACION
(BSCUELA .DE FRUTICULTURA)

Director
Capacitacidn

Perscnal Personal
Docente Adniniat.

Asesor J ‘ Bibliotecaria ‘; l Secretar:
Técnico [
Asesor
Cultivos

Velador

Mantanimiento

DIAGRANA DE ORIGER Y DESTINO
(RSCUELA DE FRUTICULTURA)




II CENTRO DE CAPACITACION

Local Funcién cap. Relaciones Croguis mobiliario |Area Total
[— T
2.1.1 VESTIBULO Vestibula - r———" 2
el acceso al = Oficinas E-% 1 Carece 25.00 =’
C. de capac.[20 pery - Aulas ' II
4 !_,.li‘." .1”4,_{‘.‘4‘,’3 2y ]
2.1.2 DIRECCION Aloja al Di - Vestibulo +~ escritorios|
rector con- = Aulase e sillones
su sria. 2 n | - cubiculos Prof ]| arcaivaro 2
- estantas 26.00 =
2¢1.3. SALA DE ES- Bsperar tur) - Vestibulo
FERA no,tratar - - Oficinas sillones 2
asuntos o0 = - Secretaria mesas 10.50 w'
2.1.4 SALA DE JUR -| Aloja perso
TAS nal docente - Direccidn mesa
platicas - - Cubfculos Pro- sillas 2
grupales 8 » fesores pantalia 30.00 &'




II

CEETRO DE CAPACITACION

Local Funcién Cap. Relacionee Croquis Mobiliaric || Area Total
. 2.1.5. Cublctt=—j Aloja al — 1 escritorio
los para -~ personal do - Direccidn 1 silla 2
prof. cente (pri-| , = Aulas 1 credenza 25.00 =
per
vados)
2.2 DOCENCIA
2.2.1 Aulas Aloja gru-- 1 escritorio
pos de alum 1 silla
nos p/tovar - Ssnitarios 20 sillas de
clases 20 "|['- Viveros expe- paleta 2
rinentales 1 pisarrén 19.20 =
2.2.2 Sala de Cto. obsc. — ‘:} '__1 T J:T— %
e o CHR HEHEE A
[N RGeS
il i R eI iE] I Ml e
REC~ - Sanitario =41 i 2
tico(aula) anatartos HdUi:l . ‘_"’J Cto. Proyec. || 66.00 »
s
I
2.2.3 Cuarto jGuardar ma-
para mate- fterial prac- Estanteria de| 9.00 2
rial didac- [ticas - Aulas wadera -
tico

—4534_——*-.




1x CENTRO

Croguis

Mobiliarie

Local Funeién Cap. Relaciones Area Total
222
2.3 BIBLIOTECA L
2.3.1 Control Recepcionis- reo | 22
ta que atien 1{oo
de al pibli- - Vestibulo T Barra 3 m.
y archiverosil pere| _ gurds . 3 Archiveros 8.co =2
) N
4Ll
2.3.2. Guarda  [Cto.p/alms- (1,000 | - Control Ty 2 &9
cenar 1ib. |tomos | - Ares de Lec. ; it Uil % ,;,%“ :::::;::‘ 12.00 82
== 4 By
1
4 ou 4=
i IS
2.3+3 Area de - | Area de me- —_—E J;u
Lectura sas para la (20 per] - Control a2
lec. de 1ib. - Vestibulo Bi- P st | M 5 mesas >
blioteca ¥ 20 aillas 56.00 =
g Jﬁb-
- Bt i
w0y fzo; 124 12 120 1
2.4 SERVICIOS _§eoy faoy 1A 1 10 !
2.4.1 Senitarios| Aseo y arre] ~ Aulas 1] = G M. 5 W.C.
Alummos glo alumm. - Parcelas ™ vy S lav.
H. 3 Ming.
1 1= 2 w.c. 2
" = 5 lav. 30.00 =
= IE |

i - A——




I1__ CENTRO DE CAPACITACION

Local Fencidn cap. Relacicnes Croquis Mobiliario

2.4.2 sanita-- | Aseo y arre-

rios Personal] glo de labo- o ". g ;;s.
docente ratoristas yjil5 per{ - Laboratorios B 1w C.
prof. - Cubiculos Pro-| 1 jornigd
fesores - L1 2
1 lav. 18.00 =
2.4.3. Cuarto -l Guardar equi :}
de aseo Po p/esear- P | R
el area do- - Servicios 1 estazte 4.00 =




ORGANIGRAMA SUEDIRECCION DE
INVESTIGACION

— >

de
Investigacién

Jefes de

Campo

Laboratoristas

DIAGRAMA DE ORIGEN Y DESTINO
SUBDIRECCION INVESTIGACION
{lLavoratorios)




111

MODULO DE INVESTIGACION

- —

Local

FPuncidn

Cap.

Relaciones

Croquis

Hobllhr:lo n Area hul

3.1 LABORATORIC DE -
FISIOLOGIA DE -
PRECOSECHA

3.2 LABORATORIO DE -
FISIOLOGIA DE -

Aloja el e-
quipamiento
necesario -
P. estudio
pre-cosecha

Aloja el e~
quipamiento

3.3 I-AB. DE MICROBIQ
Y FITOPA-
TOIMIA

3.5 LAB. DE ANALISIS
ESP.

Pp. estudio

poat-cosecha

Aloja el e~ !

qui

= Laboratorios
- Sanit. empl.
- Viveros exp.

|- Leboratorios
l= Sanit. empl.
= Viveros exp.

nec. para e
estudio de-
enf. plan-—
tas.

" 0 on
para estu-
dio anali-
8is esp.

- L
- Sanit. n-yl.
- Viveros exp.

- Laboratorios
- Sanit. empl.
- Viveros exp.

.

k

R

Gilir

=

wuw oW

i
mesas de -,
1ab. ;
bancos h
estantes i

i
it

bancos

i
i
1
i
|
1
i
|
i
|
!
]
1
estantes |

wesas de -
Lab.
bancos
estantes

.00-

70.00 =




III MODULO DE INVESTIGACION

Loeal Funcida Cap. Relaciones Croquis bobnhﬂo Arsa Total
3.5 VIVEROS EXPERI- ;
MENTALES i
3.5.1 Parcelas Tierra - - N 2 N J
para citricos| y de e - i:lm Almacén 4 I
n es ~ Bodega
Ppracticos p. Lab. tori :
citricos - ora o 2
= Aulas -— | 120.00
3.5.2 Parcelas - m . = Alsacén *
para frutas pars frutas =~ Bodega 2
. 20 "l _ laboratorics 2 —— | 120.00 &
- Aulas
Toar 4
3.5.3 Almacén Guards lozec _ Parcelas N
tic: 8, Se- - Laboratorios , Estastes 9.00 a'
» abo-
nos. 4———4_.5”




ORGANIZACION SUBDIRECCION
- PROCESAMIENTO. (ACOPIO)..

Jefe de

Encargado
Recepcida

Enc
Clasificacién

argado

EZnc. Selec. ¥y

Ime. Control

Maduracién Caspo
N -
Encargado Encargado
Bquipos | — —— — — —| Hantenimientd
Encargade Encargado
Empaques | — — — — — — — —f Alzacén

DIAGRAMA DE ORTGEN Y DESTINO
., SVEDIRNCCION PROCESAMTENTO

A AGROINDUSTRIA




v UNIDAD DE PROCESAMIENTO {ACOPIO)

T

Local Funcién Cap. Relaciones Mobiliario | Area Total
&.1 AREA DE RECEP-
CION Aloja al re-
4.1.1 control lcep. de fru- = Almacén 1 ailla
:-!i.:£§r1e01 1 perd - Priv. J.Produc 1 escritorio] 4.00 a2
4.1.2 Eatiba 0 - B
Almacén a gra- Recep. de la - Contrel
nel ey ton o - B. de Jaba R
bas) - Area de lavado 49.00 n
4.1.3 Privado Je|Aloja al eje 1 escrit,
fe de Prod. cutivo y técf 1 perd - Control 2 aillas 2
o Inico superv. = Todo preceso 1 credenza 7.50 &
4.1.4 Privado Je| Aloja al e 1 escrit.
fe de Prod. | cutivo y teg = Control 2 sillas 2.
- #ico superv) 1 perd - Todo proceso 1 credensa || 7.50 m'
4.2 AREA DE LAVADO
4.2.1 Area pa- [Aloja la bng' - Estiba 1a maquina-||
ra la banda -~ |da transp. = Tolva volcado- ris 6.00 2®

transportadora

ra




v UNIDAD DE PROCESAMIENTO (ACOPIO)

Local

Funcidn

Cap.

Relaciocties -

oo~ Croguis -

obiliaric

4.2.2. Tolva -
Volcadora.

4.2.3 Area pa-
ra la lavado
ra de cepi--
1los

4.3 AREA. DE SELEC-
CION

43,1 Area para
¢lasiticadora -
de tubos

4.3.2 Area para
mesa de reza-
gado”

Aloja la toll
va vole.

Aloja la lav|
de cepillos

Aloja clasif
de tubos

Aloja las me
sas de reza-
gado

Ecn la banda
Lavadora de~
¢epillos

Tolva volcad.
Area de clasi-
ficacidn

Area de lavado
Mesa de Rezage
do

Clasificadora
Area de enva-
des

4 7

la maquinaris

8.00 a?

12.00 %

10.00 &2

52.50 IZ




v UNIDAD DE PROCESAMIENTO (ACOPIO)

Local Funcién Cap. Relaciones’ Mobiliario
&.4. ABEA DE ENVASES| -
4.4.1. Mesas dol[Aloja las me = Area de selec-
trabajo sas donde se cidn 3 nmesas
empaca la -~ = Bodega de empa 25 bancos
fruta ques
4.h.2 Bodega --|/Almac. de ja .
(o, de enjbas 7 cadas-|| 550 7 ombatage ]
paques e car P - . -
lempacar jgbau Anden de carga
4.4.3 Area de -§ Aloja memas
embalaje de trab. = Bodega de Empa 2 megas de
ques trad.
~ Area Pre-almac 10 bancos
4.5 AREA DE PHE-ALHA “
CENAMIENTO Aloja recep-
4.5.1 Cotitrol [cionista de ||1 per |- area de Empaque

4.5.2 Estiba o -
almacén de Pro
duc. empacado

prod.empaca-
dos

[Recepcidn de
Na produc. -
lempacada y ~
lembalajada

Almac. de prodJ
émpacado”

Control Pre-Al

mAc.
Anden de Caria

1 escritorio
1 silla

Laren otm |

63.00 »?

25.00 a°

52.00 =

h.00 a?

48.00 a2




IV UNIDAD DE PROCESAMIENTO '(ACOPIO)
Local Funeidn Cap. Relaciones 'créq;ig Nobiliario | Area Total
4.54.3 Bodega de cu;rto de = 1 - -
A 10 Gryl| - Con estiba de
Grua tractor :::::a de = ) ,:5 producto enpa Ja— N
2ado — 15.00 =’
i
—_—
. o
4.6 ANDEN DE CARGA Y TS (8508 aer
DESCARGA al T
4.6.1 Estacicran| Aloja trai-| 5 unidl. - sndenes
lers de § -~ = Salida prod. Jop 2
ten. émpacado — 125.00 »
5£.6.2 Anden Area de car - Estacionam.
ga y descargd = Area pre-alma m Ame— 2
Cenaniento — 52.50 =
4.6.3 Area de —-|| Patio y cirdl ~ Area de pre-
ecirculacién y-|| de maniobras almac.
maniocbras de trailers = Anden 2
(Z. proceso) - —— 800.00a’

Biscula




ORGANIZACION SUBDIRECCIOR DE : DIAGRAMA DE ORIGEX Y DESTINO
INDUSTRIALIZACION. {AGROINDUSTRIAL) ¢ SUEDIRECCION INDUSTREALIZACTON
- - A VENTAS

Jefe ae
&

Encargado .
Recepcida

Ence. de cada
Proceso

Enc. de -
Control Calid.

Enc.
Procesamiento Encargado
ento

Enc.
Almacenista

- | ’ DE ACOPIO




¥ URIDAD DE INDUSTRIALIZACION (AGROINDUSTRIA)

Local

Funcién

Relacicnes ' |

Cap. ‘Croquis Hobiliario [lArea Total
5.1 AREA DE RECER- i
CION Aloja 41 re- - Ofnas. Grales. Zer L eseritorie 2
5.1.1 Control cepcionista- « Area de proce- 1 silla 4,00 »'
2el prod. a-ll; | &amtents _yH g
procesar po; -
5.1.2 Estidba Recepcidn de -
Le frute a -| 25 T 2 SR ed T L — 25.00 %
procesar 4 -
_4[,__5_4__«?_
5.2 AREA DE PROCESA
MIENTO
5.2.1 Area nece-||Area para la Mag. 450.00 o2
saria para la [[maq. del pro
= = Area de recep.
maquinsria necjjicesamiento -
de citricos ¥ 25 w1/ = _Alneeu-isnto Maq.
fruta e i
5.2.2 Area de Eml
paque Aloja mesas-~ = Area de Proc. 2 mesas 2
. de trabajo - ilmacenamiento 16 bancos 48.00 o'
53 ALMACENAMIENTO
5.3.1 Bodega de ||Alojar prod. - Area de Proc. . 2
Pastas empacado 25 TH{ - Andenes estantes 15.00 =’
53.2. Bodega déf| Alojar pred. - Area de Proc. >
frutas en can-j empacade - Andenes estantes 15.00 »'

serv.,

125 T8.




v UNIDAD DE INDUSTRIALIZACION)

Local Funcidn Cap. Relaciozes ‘Croquis IMobildario Area Total
5.3.3. Cava - ’ 7
Alojar vinos
(Ying 4@ 12 13, tratas, -/l 1,000(| - area de proc. || [& N
- émbotellados|i bot. =~ Andenes fur — 15.00 =
S.% ANDEN DE CARGA ji,ﬂi’},ﬁ:‘?_.
Y DESCABGA ' - .,
5.4.1. Bstacio- {|Aloja trai - = Area de Almac. ‘ yv‘ - 2
ento lers 8 ™ - || 5 u. ~ Andenes ——— 175.00 =
cap. carga :
5.4.2. Anden Carga y Des- ~ Estacionamier~ N
carga to \ 2
- = Area Almac. — 52.50 n'
- ——Ey
s
5.5.3. Area de- |l patioc y cirdf _+—"§‘__+
circulaciéu v || do manich. 2o Area de ilmac.
maniobras ?; ::ﬁ::’ 3.50 u| - Eetacionamientd - 86dso0a”

ugg I~

AR




Vi ALMICENRS BESBIGRRADOS: ~7vF

Local Funcién Cape Relaciones .Croquis Mobiliario | Area Totel
6.1 CONTROL P4 ]ﬁ
6.1.2 Area para- i Aloja al per) - Privado fu 57 1 escritorio 2
secretaria sonal adwi-—1 per.i=- gageﬂsgu — 1 silla 5.00 n
nistrativo ~ ;
6.1.3 Estibadores| Aloja a los - Camaras locales T riTI 2 1 escritorioe
3 Alm.gria-trag cargadores y 3 8TRl o arales. SLLtiig ailles 2
tor sus grius. | 8 est.|- Servicios ]] @l 3 grias (maqy 24.50 =
) rer=2 |Iul & !
6.2 PRE-ENFRIAMIENTO| Aloja prod. - Control
6.2.1. Cimara 1o/ de producto - Eatibadores | ong 2
e cal Fes del CA- ~ Anden . -— 56.00 a'
: DEFRUT a5 ™
- =t I
6.2.2. Chmara ge| Aloja prod. - Control 4 —
neral de producto - Estibadores -4
res no in-- = Anden
corporados~ N
al centro |25 TN - _*__?f’__*_ 56.00 B2
6.3 FRIGORIFICOS z
6.3.1 Camera Lo- || Aloja prod. - conirel
cal " del CADE -- ~ Estibadores b 2
FRUT 25 T | - anden L — 56.00 xf




vI ALMACENES
Local Funcién Cap. Relaciones Crequis Mcbiliarie [liream Total
6.3.2. Cémara- || Aloja prod. ) /
General de producto
tes no in-- = Control ot
corporados~ - Estibadores 2
al centro. 257K ||- Anden = ——— 56.00 =
-
6.h. SERVICIOS. =0
6.4.1 Cto. de- - Zona de Almace- . e |, 2
Miquinas namiento 4k 4 —— 30.00 n'
ra el funcioll amq. . N
namiento de-lrefrigi t
frigorificos| _*_’59"__#‘
6.4.2.Cto, del |l Aloja al wi~ ~ Accesc y contrd e 1 escritorie
vigilante gilante de-~1 per ||~ Almacenes 1 silla -, o 2
- slmc. con —-| i 1 cama 25 ,00m
sus serv. 1
1 = 20 1
I a5 o o
6.5. ANDER:DZ-CARGA || Aloja trai- |10 nani} - Andenes s e T2
Y DESCARGA.. - || lers de 8TK - Salida control - 350, 00n’
6.5.1.Zstaciond - de Almsc.
miento : ————*
-5
6.5.2. Anden Area de Car - Estacionamien N
ga y descar to - =, 2
£ - - ~irea de Almac. D A5400a”
6.5.3. Area de —4——%‘*
circulacién y | Para Camioneg 2 caw _ T
maniobiras Anden -— —

carga-alaac.

rriles
3.50m.

~Biscula

(Ver 5.5.3)




VII _SERVICIOS DE APOYO

Local

Fopeidn

Cap. Relaciones .. Mobiliarie ea Total
7.1 INTENDENCIA
7.1.1 Control Aloja al re-|2 pers|~ Acceso y vest. 1 estante 2
cepcionista— - Bafioa y Vest. 1 barra 7.50m
de intenden~ ;
cia
{
7-.1.2 Buiice-Vesti Aseo y arre- - Control & we 2 ming
dores H. y M. glo de em-~
Pleados. 70 per= Zona de prod. 3 lav.] we 2
5 reg.5 reg $0.00n"
. T
7+1+.3. Dispensa-| Atencién né? persy - Area de proce. 11 mesa de rov] 50.00-2
rio mfdico. dica al per = Almacen 1 escritoric
sonal. - Administracila 2 sillas
“ AN\ 2
PRODUCTORES
7._2._11:“1191 Carga y des|10 cajg - Estacionamlentg — 90.004:2_

carge.

= Acceso y estar _?—————4_




vIiI SERVIC.

108 DE APOYO

?<5. TIDAD DE DIS,
TRIBUCICN DE PROD.

(igual 7.h4.

BASICOS.

Local Funcibn Cap. Relaciones Croquis Mobiliario
7+2.3. Ssnitarios Aseo y uaso 20 pe: ~inden i ”U 3 we.
productores ~ Estar . 1 ming.
compradores. - Hi B 3 lav.
7.3+ LONJA COMERCIAY Z.
7<3¢1. locales | Venta y exhiy 10 lof ~-Acceso vehicula 1 mostrader
Comercisles. [bicién de pré cales| -Estacionamiento p 1 weo
ductos de la " DS 1 lav.
ragidn.
= B, D R
M
7+3.2. Area de | Pasillo de ~-i1.50 d§ - Local comer. e N N ————
circulacién. |exhibicién -lancho | ~ Estacionamientp \\\\\\\\\\\\ ’
Peatonal. & \\\ \
7.%4. UNIDAD DE Dis,
TRIBUCION DE INSU \ 7
HOS_AGROPECUARIOS." 1 A
7.4.1, Local de | Atencidn al-|5 pets| -Acceso 4% 1 barra
exhibicidn y veata.] pblioco ~adminostraci 6n l 2 3 estantes
?.4.2. Bodega A lmacen de (4 2m)| -Local de ventas - t o 2 estantes
insumos agroj  }

75,0082




yII SERVICIOS DE APOYO

Local Funoifn Cap Relaciones Mobiliario
7.6. BASCULA _
7.6.1, Ofna. de || 4 loja al ~||1 peral - Acceso 1 escritoriol
Control. responsable -~ Biscula 1 estante
de 1a bascw : 2 sillas
1a.
7.6.2. Biscula Pesar la caxl 50 tn. - Acceso y sali- —

ga de los c3
#iones.

da.
Control

24,0082

36.00n




VIII SERVICIOS GENERALES
Local Funeién L_Cap. Relaciones troquis ob; rio llAres Total)
8.I. BECOLECCION DE
BASURA Y MANTENIMIER
TO.
$.1.1, Ofna.del || Aloja al en} 2 perg. -Area servicios 1 escritoric 2
encargado. |eargado. —Patio de serv. 2 sillas 15.00n’
8,1.2. Contenedo|| Patio~basu~-| 10 bo- .= Mantenimiento —-—— 15.00m°
res de basura. T||rere. tes. = Patio de serv.
8.1.3. Taller de|| Reparacidn~:»3.t3 = =-Servicios 3 mesas
manteniwiento, |(de maquina -jlleres ~Producciln 6 estantes 35,00.2
ria y mueble: ~Procesamiento
8.1.4, Bodega Area para el{(3 2m) | - Servicios — 6.00u2
lgquipo de 114 - Patto de Serv.
. (Pieza. - |2
8.2. cuARzg T8 [ el {
MlIas .
8:2:1. Clsterna [alwacena el-| 758 |~ Tanque elev. - 25.000
.- lagua y bom -
[bea al tanqu S
[elevado.
%




Y111

SERVICIOS GENERALES

Local Puncidén Cap. Relaciones Croquis mobiliarie Area Total
8.2.2. Tanque - [Almacengr el 10m> | - cisterna — 9.008%
elevado. agua potable = Caldera
para su dis- -
tribuaidn. N
8.2.3. Caldera |Calentamientd 1a’ ~Depbaito de com — l;,5o.2
del agua yars bustible. -
los servicio ~-Cisterna
~Tanque elev.
8.2.4. Depbsito | Almacen de -{30001ts — Caldera - 3.00.2
de combustiblej/combustible
para la cal-
dera.
2
8.2.5. Subesta |- Transforma|4OC kvy -Acceso -— 6.00x’
eién eléctricajdor y recepe
cifn de la - - N
energia elec
8.3. CASETA DE VIGI G
©OLANCIAs 2
-8.3+1. Caseta de| Contrl 2 perfl. - Acce=mo 2 aillas 20.00m’
Vigilancia. - Ofnas. Grales, 2 escritorips




VIII SERVICIOS & GENERALES
Local Funeifn Cap. Reliciones " Chogiis Mobiliario
8.4, ESTACIONAMENTO N
8.4.1. Empleados | Aloja los =20 au«| ~ Acceso ———
vehiculos de-| tos. - Ofnas. Grales.
enpleados, 20 bi« -
cicletas
8.4.2, Visitantes| Aloja los ve|10 an-| -~ Acceso —
hiculos de o tos. - Ofnaa. Grales.
los visitan- i
tes. -
= Terreno orig. ——

8.5. AREA DE CRECI -| Preventiva.
MIENTO A YUTURQ)

60-80%!

Area__Total.

500,008

250.00m2




el terreno

6.1. CONOCIMIENTO Y DESLINDE DEL TERRENO.

Se encuentra ubicado on el tramo de acceso del ldi-
bramiento & Acaxochitlén, Hidalgo., del km. 141 de la -
carretera México-Tuxpan.

Cuenta con un irea total de 37 090.00 m2, su forma
es irregular y sufre de pendieates que varfan en su por
centaje,

El terrenc es propiedad municipal y lo utilisan o-
ficialmente como zona de recreacifn y descanso para la-
poblacidm (14 presidencia 1o renta eventualmente para -
trabajarlo-en la siembra). Colinda al Norte con terre-
nos de propiedad privada; al Sur con terrencs ejidales-
al Oriente con la carretera de acceso a Acaxochitlén, y
al Poniente con el Rio Acaxochitldm que riega y nutre -
al poblado. .

Tiene doas restricciones, al Pooiente 20 mts., del-
eje de la carretera al terrenoc y 10 ats., en ¢l Oriente
para respetar el cauce del rio.

Cuenta con una serie de serviclos: Pozo Mpal., a -
los 75 mts., de la colindancia norte, cableedo eléctrice
al oriento, gones arbodadas con una altura promedio de -
5 mts.

Se carece de planos registrados, ya que el munici -
pic de Acaxochitlin caresde de recurgos, el levantamiento
del terreno as{ como la investigacién dol mismo,fue per-
sonal en el aitio. °
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R 2ree do restriccién todorel
B - ¢+ considersate pendionte (200

[T aren atinesm paned

nio
ACAXOCMITLAN

TERRENO
PROPUESTO

(Propisded Municipal )

" Tuxm P

Et terremo - et 5 y
wtilizan oficisimente como roma de recreacin y desc a.
se pars te peblacién. (Lo presidencis o rents ps -
"a la siembre).

coli‘ndancias

y

restricciones



AREA

AREA

di

TOTAL

uTIL

menciones



Rio
Acaxochitlin

7O0%  penpienTE DEL S»
_30x% - oEL 30%
100% anrea TomaL

topografia




- RIO A AXOCHITLAN AL PONIENTE.

~ POZO PROPIEDAD MPAL

~ CABLEADO ELECTRICO AL ORIENTE.

~ALTURA PHOM. EN LA ZONA ARBOLAR
suTS.

~COMTEXTO , VISUAL LImPIO.

servicios






8.1 PREMISAS DE DISERO

-plataformas
-desniveles
~fackadas

2.~ Zonificacid

proyecto
arquitectonico




3.~
Flaneacidn de vialidades. Cardcter

Arquitectinico

* Adminigtracién n-’ﬁ:i . Regional
l 1.~ Espacial
" : 2.~ Andiental
4 \ /\ 3.~ Pormal

Q‘ #,~ Coaatructivo
4cceso a estacionamiento 4cceso a andenes y Ya que el uso del patio de

patio‘de wmaniobras maniobras es impresindibdle !

- en el proyecto; al maasjar

. éste como un cuadrado cerrado por el

4~

Ubicacidn edificios por su funcién.

Acopio y Processmiehto rizl y Prehispinica al asemejarlo a o
- - nicacidn.y convivencin, asi como elemeztos de inter—-
¢ velacidn en las diferentes ambientes del rroyecto.
£33 Refrikeracisn.

Acceso



Haturalesa

1a creasidn de espacios integrados a la
naturaleza y a elementos t{picos de la-
regifn, busca la integracidn del proyes
to al contexto y disminuir el impacto =
peicolégico del programa tan asbicioso-
que bay que satisfacer.

El aspecto formal del proyecto derende de uren
clizatolcgia especifica y necesidades de 3rea
altura y tecnicismcs propics del protccto, =-
esto dard un aspectc formal gue dsbo istegrar
se al del contexto que obviexente ya respondew
a las necesidades cromotdpicas.

aa
A i
171 lgire.
Porticada




7

Constructivamente la prerisa la dara:

Produccidn

a)Especificaciones técnicas
b)Funcionalidad Constructiva

¢)Mano de Cbra regicmal
d)Integracidn al Contexto

Comercializacién

Administracidn
- Capacitacidn

Izvestig

3!

8- Imterrelacidn de Circulacionmes

=Claroz pequefios

—Controlar ambients exterior 4

~Cerrer espacios para evitar corrientes de aire.

9_ Furcionalidad Comstructiva.

PREFABRICADOS

- ACERO

~Pacilidad de colocaciés
—Acepta grandes claros.
=Creacidn de una estrncta
ra modular como proyacto
Piloto y vistas a su cre
cimiento a futuro.

—icepta grandes claros.
-Mano de Obra regioaal.
~Aborrc de tiezpo e sy
colccacidn.

—Secciores rencres al o

disefio ds ccnercte.




PREFABRICADOS

~Supervisidn especiali
sada.

-Hantenimiento perid-

dico. (cualquier za-
terial-2e requiere.)

i -

Integracidn al Contexto..

Muros de tabique aparent‘e.

Madera en estructura y recubrimieatos.

Herreria ez acabados y detallsa.
Adoquén y piedra en ylsolc.
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7¢1. FIDEICOMISO CADEFRUT,

N I
E 1 Fideicomiso CADEFRUT se llevark a cabo con el
apoyo del Gobierho dd1 Eetado de #14a1go, el Gobierno
Municipal y la Asboiacién de Productores de la Regidn,
aprox. 30 miembros); estas tres partes eatarén dentro.
dol Fideicomiso, con la asesoria de CONAFRUT (SARE),

Participacién Participacién
' ° Porgentual Flelca
. Gobierno del Edo. Norzaligaoibn y 4
o o . Hidalgo 30% (8) leyes de bp-uciin B

Gobierno Mpal. 20%(terronc)+§ keglamentacibn =

. Muniocipal.
. Asoc. Productofes Produccién y Abag
de la Regibn. 50% (3) tecimiento. .
. ‘ e Operacién del ced
CONAFRUT (SARH) mem——— tro y asesoria -1
téenica. :

: El Fideicomiso estard representado por una asambld
. co s t o s -ay inteyada por un miembro de cada entidad o ilbéﬂf a
¢i6n; de tal manera que 4 personas formarén la Asamblea -
Representativa del FIDEICOMISO CADEFRUT, amte la Instdd.
tuoién Bancaria BANOBRAS, para la solicdtud del crédith. -




INVERSIOR

FIJA

OBRA CIVIL

a)
b)
<)
)
e)
23
g)
h)
1)
b))
k)

TERRENO

0ficinas

Escuela

Investigacidn

Centro de Acopio

Planta de Industrializacién
Refrigeracidn
Comercializacidn

Servicios G;ueralas

Abden de Subasta
Estacionamientos (andenes)
Area cireulacidn peatonal-

GASTOS DE CONSTRUCCION

a)
b)
c)
)
e)
1)

Iicencias y:Permisos

Direccién de. Obra

Proyecto

Afiliaciozes

Imprevistos

Imphiestos Aduanales o de Importacilam

Unidad

828.00m2
700.00m2
256.00m2
1 140.00m2
1 024.00m2
810.00m2
192,00m2
417.00m2
480.00m2
3 580.00m2
2 144.00m2

2.160 Ha.

1 lote
35% 0.C.
8% o.c.
1 10te
5% 0.c.
4 lote

Precic Unitario

36.000.00
28 000.00
32 000.00
26 000,00
N 26’000.00
© 39 000,00
21 000.00
26 000.00
26 000.00
10 000.00
10 000,00

R A R R A ]

Subtotal
$ 3 800 000.00

$ 1 758 300.00
§ 220 10% 144,00
$ 220 104 144,00
$ 2 055 000,20
$ 220 104 144.00
$ 518 zon.;:o

Total

29 808
19 600

8 192
29 640
26 62%
31 590
& 032
10 842
12 480
35 800
11 4o

$ 220 104
$ 7900

000.00
000,00
000,00
000,00
000.00
000,00
000.00
000,00
000,00
000,00
000,00

L A R NI )

144,00
000,00

1 758

$ 300,00
$ 77 03%
s

]

550,40
331.52
2 055 000,00

$ ~11 005 207220
$§ 5 180 200.00

17 608

morar, | 8475201 122,20 |




A TOS i POE

INVERSIOF  DIFERIDA
MAQUINARIA Y EQUIPO (Ing. de detalle) Tnidad Precio Unitario Total
a)area de-Investigacidn 20 u. $ 1 500 000.00 $ 15 000 000.00
b) Cemtro de Acopio 8.u. $ 2 100 000.00 $ 16 800 0C0.00
c) Flanta de Industrialimacin 28 u. $ 1 260 000.00 $ 22 680 000.00
d) Almacenamiento y Refrigeracién 6 u. $ 3 600 000.00 $ 21 600 000,00
e) Servicios Generales 8 u. $ 1 200 000.00 $ 9 600 000.00
EQUIPD DE OFICINA 1 lote $ 3 000 000.00 $ 3 000 000.00
EQUIPO ELECTRICO 1 lote $ 6 900 000.00 $ 6 900 000.00
EQUIPO HIDBAULICO 1 lote $ 6 000 000.00 $ 6 000 000.00
INSTALACIONES- ¥ MCNTAJES
a).Seguros 1 af. $ 1 800 000.00 $ 1 800 000,00
b) Trimites 1 lote $ 600 000.00 $ 600 000,00
GASTOS FINANCIEROS POR CREDITO REFRCCIONARI 3% I.F. $329 567 433.10 $ 9 887 022.99
COSTOS DE OPERACION 2% I.F. $329 567 433.10 $ 6591 348.60
IMPUESTOS ADUANALES O DE IMPORTACION 1 lote $ 5 180 200.00 $ 5 180 200.00
TOTAL $ 125 638 57¢.65




- IRVERSION FIJA $475.291,122.20
— INVERSION DIFERIDA $125.638,571.65

= TOTAL INVERSION $600.929,693.85

= FACTOR DE VARIACION TRIMESTRAL 1.10
(Inflacidm)

Si el Centro de Desarrollo Fritfcola, serd reons
truf{do en un parficdo de X0 meses, se tiene que consis
derar un Factor de Variacién Trimestral de 1.10, que+
necesariamente afectari el costo total del proyecto.

Mes F.V.T.
lo. 8600,929,693.85
4o, $661.022,662,39
700 $727.124,928.580

100. $799.837,421.30

~ COSTO TOTAL DEL CENTRO CADEFRUT:
$799.837,421.30

FIDEICOMISO CADEFRUT
$218 200 000.00
3145 824 985.70
$363 000 000.00

Gobierno del Estado 30%
Gobierno Mumicipal 20%
Préstamo Bancario 50%

BANOBRAS
100% $727 124 928.70

‘El préstamo bancario lo absorverin los miesbros
de 1a Asociacifn de Productores de la Rexfon que cuené-
ta con 60 miembros. .

El tiempo de duracifn del préstazo seri de 5 a -
Bos, con un interés de promocidm autorizado por -odioﬁ
de CONAFRUT (SARH) del 11% anual.

La cantidad p da por miembro es de:
$ 6 050 000,00 (.Seis millomes tincuenta mil pesos ) ~

a cinco afios. -

Mensualmente cada miembro de la sociedad tendri-
que abonar a la cuenta del créditc la cantidad de ———-
$169 910.03 (ciento sesenta y nueve mil pesos novecien:
tos diez pesos 03/100 M.F.), que incluyen los ihtere-

ses a 5 aiios.




7.%. ANALISIS BENEFICIO-COSTO.

Después del andlisis anterior, podemos ver gue-
nuestro anilisis es alentador y, por tento, decimom-
qre el proyecto es rentable.

Al conparar los resultados obtenidos con la reali
lidad econdémico-social que vive nuestro pais, vemos-
que aunque la inversidn total del proyecto es un po-
co alta, la compensamfs con los servicios que se van
a yreétér, la gneracién de empleos y la variedad, ca
l1lidad y productividad de los productos procesados.

EL Centro de Acopio y Desarrollo Fruticola CADE
FRUT, ademds de proporcionar los bienes de almacena-
miento, acopic y distribucidn; normalizando asi los-
productos que son adquiridos por el consumidor y dan
dole a éste ub mejér servicio y calidad, evitando —-
también mermas y desperdicios; pretende cumplir com-
un bien social; dando oportunidad al desarrollo inte
gral del fruticultor que en la mayori{a de los casbs-—
es nativo de la regidn y por ende, marginado a los -
avances tecnoldgicos y del desarrollo del pafe, vive
¥ comarcializes sus productos de la mejor forma cono-
cida por &l.

De &sta manera se pretenden crear también fuen
tes de-trabiajo para la regidn y um einniisero de bene
ficios, tanto fecnoldgicos, como sociales y econdmie

cos.




conclusion
general

La ides de abocarme a oste tema para la tesis que
presento, surgil de la necesidad de resolver un probdbls
ma real de nuestro tiempo: EL Abn(".‘o.

Nueatro pafs, vive pr&cticamente de la produceibn
de materias primas y bAsicamente de la agriculturaj -=
por lo tanto éste tipo de infraestructura ;pon aun =
gran porcentaje de la podblacibn.

IDEOLOGIA Y OBJETIVOS CADEFRUT,

La funcidn de Acoplo, instrumenta la normalisacién
(Unificaciéu del lenguaje comercial) ¢ integra los ser-
vioios de recolecciénm, ¢lasificacién, lavado y empaques '
do fruta fresca,

El Centro de Acopio se apoyar& en una planta indus
trializadora de ripio =producto de lm_. ¥ 5a. clase win-
enfermedades~ que se procesan y se obtiens ganaoias, ==

as{ como,se busca ol aprovechamiento integral de los =« _ °

productos.
Integracién Produceibn
tistca Regional
Integracifn Mano de Obra
-Econémica Reglonal

Social



Dentro del proceso econdémico productivo, éste EE

pl ento viene a el nuevo sistema de -~

abasto:
- Se evita el intermediarismo.
= Se busca la diversificaciém.
= Aprovechamiento integral del producto.

a) FACTOR SOCIAL.

~E1 desarrollo econdmico, en el rengldén Agroin -
dustrial, se ha visto frenado por la falta de.equipos
mecénicos para roturar el suelo, sembrar,cultivar; —-
asf como recolectar la produccidn.

= Los campesinos no cuentan con la capacidad eco
ndmica para hacer fuertes inversiones en equipo, ¥ 80
lo se desenvuelve, si sus cosechas lo permiten, en la
pobre iom{a de au

- Por otro lado los prod con mis
econdmicos, se dedican a la produccidn individual de-
baja o intermedia productividad.

Por lo anterior el Centro de Acopio y Desarrollo
Fruticale; viene a ser la solucién.para el campesinc,
el pequeiio propietario y el productor.

b) FACTOR ECONOMICO.

Los Centros’ de Acopio, operan como agentes de cam-
bio e impulsores del desarrcllo econfmico y social re -
gional, ya que su propSsito fundamental consiste en pro
piciar que el condicionamkento y transformaciSe de los-
productos se realice en mayor medida en origen, disminm
yendo mermae y la triengulacién comercial, fomentando -
la descentralizacidn econémica, el empleo rural y que -
los productores obt;ngan mayor participacién dol valor-
agreg. en el p de adast

6n de Servicios:
a.~ Normalizacién de Productos
‘b.- Acondicionamiento
¢.~ Almacenamiento en frio
de- Informacién de mercados
e,- Financiamieato para produccifm y comerciali -
sacidn.

La infraestructura dentro del Sistema Nacional pa
ra el Abasto tiene gran isportancis para la economfa -
nacional que se ve redituada directamente en los secto
res basicos de la poblacidn: productores y coasumidor-
res, dando mejores precios, més calidad y control de -
la produccifm no sélo a nivel nacional, sino a nivel =



Internacional; al mismo tiempo se busca capacitar y-
tecnificar al prod agrupandolo en iedades que

en conjunto buscan mayores beneficios.

Desde el punto de vista ARQUITECTONICO, se con =
juntan dentro del programa elementos bastante intere~

santesg para su desarrollo considerando que cumple con
los 4 valores analdgicos de la ARRUITECTURA:
Lo Util.- Smica y &1 el pro -

Yecto responde m necesidades muy coacretas de un pro-
blema especifico en un lugar especificeo, con una cli
matologfa especial y situacién especial.

Lo 18gico.- La concordancia elemental entre for-
ma,fia y medio, fue preocupacidn primordial en la ela
boracifn del proyecto que se presenta, buscando expre
sar el cardcter del Centro , y sus objetivos.

Lo Estético.- La composicidén lograda, siempre -—
persiguid unidad, claridad, caricter y hasta un esti-
lo personal, que sii bken no muy definido, siempre en-

bisqueda. Queda a juicio del erftico lo bello o esté.’

tico en el proyecto presentado,

Lo Social.- El objetivo de CADEFRUT, regponde a=
una necesidad presentada por un sector .organizado den
tro del sector Comercio. la trascendencia de este --
proyecto es basicamente social, por los beneficios ge
nerados por el Centro, mencionados anteriormente.

Este {ltimo intento 4 nivel eacclar y primero a -
nivel profesional, buscd aplicar la teorfa y prictica
de ésta hermosa Profesidn que es la ARQUITECTURA,
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