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INTRODUCCtON 

"EL NECTAíl DE LOS DIOSES"; fu(, llamado así por !lomera en lu Ilinda y ln Odisea ••• 
11 EL VINO 11 una bcbidil que se le ha atribuido un don cclc,;tial. 

Sabemos. que de!>dc ::a1~3 rt·moto:; 1 ¡1·f e,,~ne:;, lw_; e i vil j ~:aci0ni:·~> u t.i 1 i znn l H 11va y produ-­
cen vino, al principi{i ''fi L.11·1.1u nH.limL·11L1ria ha::;ta llcp,tir· ('ll uur':~1 ro:; díar:"., en donde• 
el culti.vo dt! la "'-'icl y 1.:1~; ¡n_·11ct.ica:..; (!nÓ]oF.icn:; hnn ;1lcn11:-:adu ¡:;u rnú:: al to grndu de -

pet·fecci.6n. 

En México la i11d11:-;t1·l<1 dvl vjn._• e::; in:..;ipienL1_:, y:i q11¡:• l~TI lu cultur'<1 ap:ir(•Ce d0sde ha 
ce cuatro .~lgl()S, y WJ ,_;e_' lid í.k:;<11Tol l~·ttb con10 (_:ll otro:~ ]ndor;, dt•hi.du <1 los problc-­

blemns que han ex i 8 t: ido f_;f\ l~ l p..t f:;. 

Cose8ucnLr!!!i(~!l\P 1~1;; c(111dit:lri1w:-; 1 l:L; c:_1r.1cl•:r·íst:ic<1f;, y problPc1{1t.lr.<1:._> ck 111 viticul­
tura en Mi!;.: i en so11 ¡u;pi·t' iJ1'.; qu·' r·, 1 qt: i e1'c>I! un:t n tvnc i 6n e~;pl'C i.a l y (·~-; tud i o, ch1dn a BU 

impol'tnnc:i11 ~:Juci:t.l J ,_,,:f)n0mjc;i •111c· ec:rit~!'n (·:>tr~ i1tdur.tria, {:~; i'ºr' 1~!>0 q11e el Gobierno 
junto con cJt.1·:1~; urg;1niz:wLcJn(~!~ 1:ui::u J;1 ~i.fl..H.11., COtlAFHUT, I.N.f.1\. han realizndo e~ 
tudio~; :;c)Ül'f~ 1:1 '-1l'\.lvidorl i1:·_h1:lrL.1l de J.a uv¡_1 1 hiln cJet.ect~HlO lu JHi~iJbi.l idrtd de ins­
talar t~Il co1·!.u y :;H 1 di.1lH 1 pl:~·/,\• ,;uu11do mr~no.J cinco crr~IH't_:~;;:m vin{ro1n::: Li:; cual1:~; se -
101.:dli~·,¡ir·tm 1_;i\ le~,_; (·.:t<idri:; dt:.- ()tlt'l't~ti.ir'o, 1\11,uél;;c;-1) it:ll\':(·~:;, '!.:.if'n1.r·c~1'.; 1 B;¡jn Cali-

fornia Norte y C:u.:m;1jurttc). 

Ha sid(J e~;t1: (11 ti11:(1 t •:i .idu '-
ya vur·iar.. !11:1'.t,:'11··-·,:u; ;·,_·1:1lJr.Hlr::,, 

torus :;t; \'eri olilj¿'.:\il•1.', :1 'J .. :1¡1k•. 

do e[·: ta::..; (d ti !n:i:-: t L ¡,;·1:(' i u d· 

;1.1u ;;e ltd ~;td!~cin11.1dc1, :l<l qtj1• e11 1-:;t.:1 t·11' id;ul, t~xi:d:en 

/ nu cxj:;len plant.:1:_; prnc1;~-3dd01'~1:; d·· 1.1i,! 1 lo~> vitic111 
:;u prudtict.o n la:.; irn:lu~~l.1•jw~ dt• nl.ru:; 1.~·.tados, fija~ 

\,t uva, uiendo len; peI·judic.Ltdü:i lu:-; v\rhlf:ílo~1. 

Estn er. una de ]:·1:; r·¡¡;'JJ!1r•;, pr.·1' Ja~; cph.' ht• lh!cid.idu rt':t1i:~<1r (;~>te tr·;1l1.ijo, con 1-n fj­

na11d;1d el>':· planH~<I?' 1111:1 inrJ1¡:.;1.1·.iu quP rlt1t".i~>fa¡:,a Ja~> r1t~ef·;;\.d.:1dc~; de .1:1 l'nLidad,ll~H·len 

do 1¡tir• c•st.a í':1tic:iqnt· 1·or,( 1 C' 1".l!J(·r;ü.i.va 6 cjidaJ, !Jill':t qi11; lw-; h1·IlPf'ici<m sean La11: 
to par.'."t los f.'•j id:i!::11·Lc,~: 1_;nno ;_, ¡·,eq11c/10:·1 fH'CJducL01·1·:;, trídnncJo d1· .,. ·;f~tcer sus nece 

sidadeG Y obtener de: f':~ta r·nrm;1 los beneficio!:..~ que pUt:dan Lener con ln vitivinl: 
cultura 
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ANTECEDENTES EN EL MUNDO 

Los primeros testimonios del cultivo do la vid datan de unos siete mil anos antes de 

Cristo, de unn zona ubicada al ~Jur del mar Ncero conocida como Sumrner. Posteriormen­

te lo viticultura florncl6 on ni Antiguo Egipto extendinndose hacia Europa. 

As{ misr10 lo exi:.::d~(~iicid del viriu ~~l' menciona i.:~n lw; libro~> i·eligioso:; mli.s antiguon y 

en la Uiblia. r;c r:1t•ncion:-·l por vv;'. prirnL•r·:.l ln p1nntn de ln vid:"NotS comenzo u labrar -

la Tierra y p1unti) ln viíin. B(~bi.6 nu vino y ~-le embrü1g(i 11 

Sin cmbarE:'..O c1 vi 11u l1it 1~:~L1du :: i empr·e pr-c::v~nt•· {~n mucl\~1;;: ccrf!monLu~, L~u1t:n profnnnn 

como rel igiof;;-i~;. Fu{; Je::.uct·i:>t. 11 :11i~;mo qtu: lo t:::l.it~.ió cor:10 partí.! impo1't.n11t-.c del ritual 

cristiano. Ya qw:· ri11r·;rnLC' :,11 01 t i11k1 Ccri;1 en crnnp~tíi'Í<t <\(~ ::rnfi tlio(>Ípulo:; 1 le~:; dijo: 11 C~ 

med y bebed, q111_· (::_; t·a'.3 :>on rr: i ::;1ng1'(• y mi. cw~rpoº. 

La viticult.11r;.1 fut• t'l·.ff•·nci•'t11h 1:n EEipto y 1\~;i.;1r Pl\Lt'<J il Eu1·c,p11 ¡1¡¡¡' (;rc•cia. Pcn1teri 

ormenh• du!'~mtr• r·l il'!\ll'J'i.n Hor-11110 la 'Ji tict11.bir·:1 Dt~ rU f'unli6 ('fl Ju~; 1·1~·gi.onf~·L-) dr> Frun 

cio, lueur·~r~ d(111d•' c1 vii~H·dc. p,·up~1 Ln; nd;,rna~_; i·egion1~n 1·r1 la~; q111• lui:/ ~1(· er1cu(~ntran. 

YA. en la. Edad f·1(~di;1 ('11 lt:1lLi y Francia, b-u1to ln vi ticul tu!'H corrio LJ pruducci6n y 

comercio de lor; víno;j cjerci6 influencia fjJl el de~iarrnllu ck: las Cl)rnunidndet-;, y el -

soberano canee e U 6 frr111q11 i e i a~-> y pr i vi 1 egiou a lus µt'oduc 1,qres y crnn1:r·c i arrtc~;. 

En tiempos del Hcn~1cirnienln el mapa del viíl.odo Europeo coincide a.proximacln11wnte al -

actual. 
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ANTECEDENTES EN MEXICO 

La viticulturu en Mfixico se inicia con la llegada de los conquistadoreu espaHoles, y 
conforrne iban ampli.anrlo lou límites de la zona explorada, el cultivo de la virl avan­
zaba. 
Con la l leEftda de Hernnn Corté':',, la vid ce ext.endi6 y tuvo gran auj!,e, y el vino se -
convirti6 en urw inilu~-1triél ele cierta importancia en el Nuevo Mundo, yu que se vio br~ 

nefici ada pol' J;-i mefU rL:1 i mput•:; t.<1 poc rortés, de sembrc1r Uou vi fins u) aiío por cn<la na 
tivo qtlfl vivieru t:n f!8J rcei6n. 

El cultivo fltJI•r_•ci:> r:n ln flt1t:vu 1':Epr1/la, y ln corlt~ en M<ldJ'id temió fH.'l'der el comc:r-­
cio en ente coriUrwr1f:1~', por le• q11<• F(dipr~ lI prohjbío !>ti anipliaci6n y r1!planle. 

Sjn cmhoi·go, ch·rilro dt ]a r;.i:;jr,nt:!.; ~;l ;H· conUn110 i•l. cult:ivo d1· l¡¡ vid, (Ü1clo q1w la 
iglesia er~1 Jo r_;tifir:lt'n'.t'!ll{'llt.~~ f!u·r·te. f':n Mfrxicu ftH~ donde ~;e· pr·opcu:,u L•l c.:ullivo en 
toda América, y no d" Eur·opn. 

Con lr.i. protlibi('l611 1 ]:1 .!:uerr·:i d·.· ü1dPp .. ·nclt.~ncia y pC;.~:;Li~r-it)J'f~;; distudJiL::..;, impidieron 
el dC;jdf'r•ri!lr' d«• 1:1 vi t,ivi.nict1tlt1r:i r•rt :.:f,xlcn. Fue l1;1~Jt.t: )_fj/i() C('rl P(i1·fi1•io IJíai>, qui_ 
en impu1sn dr_· riuc·.rc• e::\,~ 1~u1 t iv.), trayi_·ndo :i:trrniPnLo:> de: VlH'il~tl.:1dt~3 r·1·ance.strn, y fue 
ron planltulu~·; f-ll ;:d c1'nt.t•l) (~r:l p;dn. 

Con 1 ;.\ 1Jr~1:<H'.;:1 rl1_: '..ól 11,··1:JJitr'i<',11 '.·1i·xi1.'.í111d ~JP \.i!JtHlc~na y df-.,;t~1·11y•r·n Ju:; vi1-1L.!dcw, que du­
l"'él din:-. at.n:,, nci •::: :dno 1!.~!:~p¡¡(. dt.1 líl St•gundit ntw:T<I M11ndial' CII ljlil' L'l gobicn10 (>!.1 

timula r:Y rn1r·vn la plantación 1!0 viiicrlon. 

Muchos no!1 len." L1ctcir·i:·:·; qtl'.' L•v>~n v.J:·;lurnln'al' un futuro bt•illant.e p;!r·:1 13 vj ticultu­
rn. en i::l p0fH, y:i ,·Jlu.· ln vid (•:; im cultjvo muy redi.tuable, y.:1 qiw {d punto m{Í\-j impoE_ 
tante e~; ln :mu1u (h.! obcci qur· u1-:u¡ia alrt:·dedor de 7 ,6;~5 jornat.!aG trdb;1Jitdu1' por cada -
cien lv:~ct(tr'!!!.:lS iil atio contr:l ~1,0US j-trabajador que dí.\ td ~ll['.odon. 

La virl uc ha converf:ido Pn U11 cultivo rle imporb.1ncia en 1:1 pa{s y prln; 1 ~nta tendencia 
ha alcanzar mf'jorcs rüvelcB dt• ctesa1-rollo, por eso en la actuulitla.U se ha realizado 
cstudion, curacterfGticas y problern6ticos de la vitivinicultura. 
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EL VIÑEDO MUNDIAL 

La vid se dil entre las latitudes 25° y 50° en los dos he111lsfcr·ios 1 ea unu franja fu­

vor«:!ctcla por el el ima, y el mielo, terrenos secos en humedad y ricos en sustanciaG -

minerales. 

FIG. N• 1 

DI3THIBIJCiílfl MUNfllAl. llEL VIÑEDO 

Europa lleva la clr!lí..mtera i::'n c11:1nto a hect:íreas de vifíndos, y como consecucnciu en -

tecnificac ié>n, produce Lón y cornauno en el mundo 



Como se observa en los siguientes cuadros: 

CUADRO N2 2 

llECTAREAS DE VID SEMBH1\DAS Etl t~L MUNDO (EUROPA} 

MILLARES DE l!ECTAHEAS 

¡ FH¡\l'J(' ! :\ ,_ 

1~-

: PllH'J'lH~1\!. 

1 UHSS 
~-

CUADRO N2 3 

ol 
()1 

~· 

llECTAREAS DE VlD SEMBHAflAS El/ AMEHJCA 

rr,.,ÍI 
'1 AR __ <:Etl'l'TNA 
1,-
1: E .E.U.U. 
11- CÚILE 

lMEXIco 144 

oi 
8 

al 
lli 

-i! 
..... _JI 

r- l~-1 
-, 

. ~ J~::-] 
Comparando las Jwctfire11:; s,;mbrild:"; de América con el viejo continente,se observa que 
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en nuestro continente er;ta en desarrollo con eGte cultivo. 

La zona vinícola abarca tn111bi01, otras ·zonas¡ como en el norte ele /\frien, Suda-

fricu, China, J:.1pun,!1uut,rill y Iiucva Zelundu. Sin embargo, lu vid y el vino no se pu!: 

de concJiderar todav.lu como un fenómeno universal. Son parte de un patron cultural y 

agrícola y pecul iur en lm; zonnE templadas. 

ln lo que se refiere al nprovecliarniento de la uva comparativamente n nivel mundial 

con México os .el «iguiente; 

CUADRO N• 4 

DESTINO U!': Li\ IJV i\ 

"'"""' "~ ú~,"'~ 1· '"'"'".':.. 
UVA ll!C Ml'SA tm~ 

---·- --- - -- -~-------

UVf\ f'ASt1 :1~~ 
--- -- -- --
Vlll\J.i [JI r.;1,;;p, -\ _ e,>' 

lJllMl!iY 

OTROS ( Vi llAGll!-:S, 

MEHMELAIJAS 'JUr:u'.i) 

T O T f\ L 

t cr;·, 

:_-i;.', 

MEXICO !JIFERENCII\ 

10% o ;.; 

TI% 

- 1 % 

100% o 
- ' _______ _, _______ _, 

Cornc :.it · ob:-.:e:·vo c·n !;l t1;idrc1 a1 1 t cr ior, M6;.: i co mt1PG t1·a L'l tcndenc in hflc ia 1 a produc--

cí6n d«: ·h:'.;lllad\i:,, l,J co::lt".r~11·~1_. que nuccde n nivel mundlal, donde la uva es insumi­

da pnr;i f.:l:ibo1'af' ,/j no~·: de rnc~;;:i. F>:-::.l~o en con:3ecucntemcnte por el húbi to dt~ consumo en 

l l 
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en la población, como puede ob8ervarse en cuadro siguiente: 

CUADRO N2 5 

LOS GHANDES CONSUM!llOHES A fil VEL MUNDIAL 

EN MILLARES TJE HF:CTOI.I'J'Hüéi 

CUADRO N2 G 

CONSUMO DE VINO Erl i\Mi-:IU Cl1 

( EN MILLAHES DE fl(t~'i'OLJ Tllm; 

il-f)" A S 
ij 

:/ AHGEfi'l'lNA 

CHILE 

¡: r:. i:. o. u. 
i--- .. 
i! MEXICO ¡ __ .. 

tuRUGUAY 
--- . 

---¡¡ 
... i 

20 ei 5 

Cornparntivtu1JC:nlc- cor;1u ~;;. oh;~(·r'Va en lon cuadros anteriores, el consumo en el viejo -

continente es 11111y ~:;upPrior nl de ArnPI'ica. Y el de México no tiene si.gnifi.caci6n, ya­

que solo rcpresc:nLa L·l O.OC1'.Y, n nivel mundial; 110 obstante el consumo en M6xico ha ve 

nido creciendo r·apidarncntr. en lo:; últimcn• cjnco aí'ios, con un promedio del 25% anual. 

]'' 



A manera de ejemplo pí'csento en el si,,11ientfl r:11ndro el consumo pércápita 

siguientes países: 

CUADRO N2 7 

CONSUMO PERCAPITA 

-------·---~------~ 
P A I S LITROS 

--------+---------< 
FRANCIA 

ITAl.IA 

ESPANA 

íllJLGAHIA 

MEXJC:O 

102.30 

97.20 

63.50 

21. 70 

o. :~l1!) 
------ ---- -----·--

en los 

Sin emburgo , ~H.' t:::n11r;itk·ru quf' el p•1'Í~:: sr-¡~tlit'a a.urnentando el consumo de vino, duran-

te las comidnr> y dur;1jrir1ríi cu11Hi lH::bidil r·t~fr·er;cunte, como se ha visto ya aquif hnn saca 

do vino un can:1:_:Li 1.1<1 1 y 1m:-1 '.;(·i·ir: <li-· rnarr'il!i rnit:va::; que (·:Jtan f.eniendo un ml.'jor con-

trol de calilLid, >:·":i.-;1·· 1ir1 in\ (:1'(':; nayrn· por par·tt'· de los consumid(Jr-c:::-; hacia el vino 

En M(;::ico :;(~ pr1_•!c11rk 1 L·'¡•,:-,r' ;:i c11t.tJ'(•11t ... 1 1 i!.J'(•'..i pul' per:··11!'1, dt• •1i11r_• d• r:11•r;n, Exi~;-·· 

b:•n pi~r·::;p•.~','li.vd'" ~'!i lu ;¡111· ~>· r·t:flt:t'f' u 1n iridti~_;trLll i/.dción d•· L.1 ll'J;1, y;__1 que es 

es dl! tiu1·11:1 C.:\l.iddd r·t·1d1'{Í C!'lf.fl': jr COll lo~:: principali..::~ jJ;}lHí'~-. fl!'uduc !,l)t'f-~I. De hecho 

ya et;tnn :itdlt)rHlu v!nu:; dr: (:;~l~dad, y lri g('ntc lo:J exie<~ ·,16.:;, ya que ~1ct11;tlment:e os 

difici 1 ,~01mur:1i1' v.inrL.~ iinportn.Jc¡s, es por c~~o qtu~ e:3ta jntl1t~:it ri<t en M6xico, tiene un 

futuro muy grande. 

13 



EL VIÑEDO EN MEXICO 

Ei' ~ñcdo en ~rm&~. h~ convertido on un cuÚiv~e gr;·;;n'r;;;;t¿7c·in en l~.,,<~Z~ 
tura dc!l pafs . Er1 ?~6xico ae 1narcn una tuzn de crecimiento rnt1y elovndo del 8.2% nr1u: 
al contrn el O.?% dnl contexto mundi.al, ento es dehido n la derri.mda volumen de pro-­
ducci6n y no claidnd de mnleria prima, doUido u que el de~-ltino de la uva f!S pl.1ra 

destilar. 

Los principal·~'.; t::;Lndo:; p1'oducbiren en México uon: Sonor<1, Agur.1:}c:1lientes, Baja Culi 
forn.ia Nor·tc, Cu:1lJ11i l¡1 1 Qui:::r-ét:tl'o, ZacatccuG, Llut·d11f_'.o y Gnanaju:tt(J; entre es toa U e~' 

tados ocupnr6n ~·11 19B~t 1~1 s:·,.r/>:, d('! la supt~rt'icic> HemUradéL { VEH Fl<~. 1 ) 

En lo ciue re~;pecta a L1 produccion de la uva por Pt~t~ione~~ tenernos el Diguiente cuadro 

CUADRO Nº B 
POHClmT/\JE lJE LOS l'llJNClPALES Ec;Tfl!l()'; [JE mi Pl10111.iCCl0tl 

F N 1' I [)A lJ 
¡ 

·¡ f;mlOfiA 
1 fi(;ui\sc:i\r.ú:N'n:c; ¡fl, CALffOHNIA iL 
¡ COtdlll CL/\ 
L9Ul:'.Hi,TAHO 
j ZACATECAS 
í riu!IANGO +-- -4 GUANAJIJATO 

~TOTAL 

" ---r 

En México existe una elar;-i incl lnnci6n, de dosarro1 lar v-:.._fíL~dos que produscnn volumen 
En cuanto n renclirni en to ,;e- refi 81'0, el promedio nac i.onal es de 12, 353 Ton/Ha, este -
rendimiento vnria carlu año clt~bido a líls condiciones climatológicas de lu zona., las -

14 



técnicas de cultivar y nus cuidados. A continuación presento los rendimientos :-

CUADRO N9 9 
RENDIMIENTOS PROMEDIO NACIONAL Y ESTATAL 

-----~----- -·-------+---------+-------
E N '!' I ll A lJ 1 9 8 o 1 !J 8 2 

f--------~------------ - ------------------
AGUASCAL [EJlTES ·---·--·- ---· --·--·-- . 
ZACATECAS 
QU@E'l'Aflll 

-e:fü-mrn:~~ 

CfÍ:Í:ÍIÜ1Í.!!IJA 

13 ,•1()()_ 
13,500 
13,650 

- ·-·-·;¡-;;~~~f 

u. '1~10_ 

___ l}~()() 
14,ROO 
l~~.?00 

~-~-~~~~-:-5-~~ü 
l[),[l(lO _ 

DllllANr:o '/ 1 ~'f,:J q. GSO 
!lMA CAJ.JFi.lHr/fA 11. '•,:J50 10,;>EJO 

1 !) 8 4 

·----- ~}t'.:l_QQ__ _ 
14,500 
rn,obo 
T_2--~~~Q__-= 

_ l_l_,?_üO_ 

l ?c,_60~~-

BAJA G'}l0_ I~oirn r A .J:~ ____ :L2_Q.c¡ __ ~ __ __:!.J.~!il--+----'-'-----1 
GIJANAJllf1J._1-i __ . ___ __'.hg_J -----+---.2.,_0.!]Q__ 

_J_J1~,1~;co 10,'J?O__ 11,J'.oO _ 
PllEllLA r,, '.ilJO '.• 11\0ll 
llIUA!,(;(l 
~-JAN r.u r~; 110·1·0'.;1 

Nti1::vó LF1Jrl 

~>,;,!JO 

L',c)OO 
1'1, 1100 

'-~1 ??U 
u,orio 
1 '.l,'1(1() 

11, 1 ~JG 

'1 1 '100_ 
G10D(J 

l~!-~ ~~~t.2_ __ _ 
1 ·.s, ~Jno 

En cuanto al co!;t.c; :k Li:o¡•Lirit. 1 ·i(in :.;c r;,_·f'ir!r't.~,.v11ri:.~ (~~ .. r,!' di• fl1_'ll!'l'dr, :i l;u di.fi:rcntcs 
regi.oneH del fJ<t~:;, IH_:J t1 ···l 1:•·!.':'},' ct'l;.lu 1_·~_; pu1· 101; t:1-{·:· pri1Tlí._t·c1~; <1~\o~». Y un;:~ Vt!'/, pro­

duciendo lu :1•1ot, :n: f/!'\:Ci'.l '.ldl' ;1 ~;t'/_~L61 1~1 vurit:d;~d o ¡)(IJ .lo1 1',1nt i.d<1d di; _i.r,t'adnr.; PX -

( GHADOG BHT.X, t'.OilTI~ilJfl[.J DE /1~'.iJr'.i'\f-: EU L/\ UVA ) • FJ pr·•'( i.1 dt !:1 11v 1 1,:~ :;:·¡;Ún ln vnri~ 
dad cnrno y~·.t m1:ncio11[, o pu~· !(.:'., pt:i'O i::] pru\:j{j t~:~ fij:ldo ptH' lo~; {';r1r 0 rr~carios. Co­
mo ejemplo tcnern(11::. el µn~cio di• uJ.Eunuu v0rif}dadt~u: 

l5 



rIG. ti• 1 

PRINCIPAL.ES ESTADOS P~OOUCTORES 

SONORA 5 QUt-:RETAFlO 

2 AGUASCALIENTC'.1 6 ZACATECA$ 

3 8.CAUFORNI,~ NORTE 7 DURANGO 

4 COAHU/Lí" e GUANAJUATO 



Como se pudo apreciar en el cuadro anterior, existe una serie de factores que inci-­
den en la formaci6n del precio ele la uva. 

En lo que se refiere ;J la tenPn(;ia de la tierra sembrada, se cnlculn que el 30% son 
ej idnl(•s y el 70% r:onenpondc a la pcquci'la propiedad. ( VER CUADRO N9 10) 

CUADRO N2 10 
TENENCIA DE LA TIERRA 

F. N-TI6Aíl----r-·--EJID ___ A_r. ___ ----~:-QlJ~i_A __ _ 
P R O P I E D A D 

-----------------· -------------------- ------
SO NO HA 40 % fiO "' /v 

AGIJASCALIEtJTE:; ;>o % ilO % 
B. CALIFORNIA N. :JO N ?O % ·" 
ZACATECAS 30 % 70 '" <v 

COAHUlLA JO " º11) 'X, N 

!JUHArH;o -10 % ti O "J.:, 

J?..\LU!J:'.I!l!l0____ ___ ____ 10 " !l(l ')(, ,~, 

GUAtlA.JIJt.Tu ,)l) º' ,,, no <V 

VARIEDADES DE ll\'1\: En "¡ p:1f~; ,_•:-:i~jf.i•11 íi'/'1:1 di! :?.UU v;u·.i.1:dndc:~3 d1: vid, lnH cu;den por -
los cnrnctr_,rí::t.ic:1:; tkl f'r\1!_1, l1:1Hli'<lri [)ll dt!:>tino eorriu f1·uL1 fr···»;c,1 1 1~1 vi.nificación,­
merrnelad:.u~, prn~;1~:, j t1 1 •,u~; vi rtd1' 1'('~~ t' le. 

El tH!Cl1 1·) (.]r_· 'jll!' f.'>::'.:' ·¡, d~ f•::·· ·; 1.c.; v:1rl1 .. ·d;1dL; :~u11 fit)J' di 1'1'1 vnli·:·. r:·,i,:.rr.c}jr~a::; qw· 
hay en 111 p;1L:, ~1•!'.-:,·,(~.: ·!l\" ¡¡1. '11 1."Xi'.;l:ldn t111:1 ¡il:1nvi\('ii"'1•1 ~1d~·1·titHh p\11·:1 l;t'.; 11ccet;.id<1-

des .Jct\J!df.'~~, \ q1:L li.i.-,· 'J ¡¡-; .. ! tdt·:·i 1pl1; 110 t.it:111·:11 llll d1>,;I irlf! ~1U1·~'\lít1J,J ;¡BU:', ("~!I'~tct:c­

rír;t.ic:.1;1 dc•l rl'\1\:,.1, ,\'d ll\!v l\U ir¡(};,¡ l.<1 llVí1 ('S f.Jill'<J JH'OdUC.i!' VirJu, 

La rH.:jr.:t.enr:i:-i Lf·u1il:;i di:l c11J 1 :·1ci de ln vid, e~; limilado por· la (>H'€~11ci:t de 0specin­

l iHt.as c•11 lou di ft·re11 t:ui~ <:r:;pt!C ~-u~:; t6cnicor;, sin embareo la~:; compc1Íi f ;1~; v lní colas, co­
mo Domeq, Vi~rr,cl, 'Jan f·larcoG r.l:1n a:._;ist.encia técnica n lo~:; p1,oductoró:..; que lo solici­
tan. 
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SITUACION ACTUAL DEL -VINEDO EN GUANAJUATO 
---------------------·~-------·- ·-
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EL VIÑEDO EN GUANAJUATO 

En el estado de Guanajuato, el cultivo de la vid se conaidertl joven, dado que su 

explotaci6n comercial data aproximadamente de hace líl nilofl, localizanclose los prime­

ros viñedos comerciales, en lou municipios de Dolorea !lidalgo y Sém Luis De La Paz,­

y fuer6n establecidoo con recurnos propios de lon viticultores. 

Se considera que en el estado Je Guanojuato, en su perle norte, tiene un gran potenr 

cial a g t'i e o 1" y infrctcstructura para el deoarrollo de este cultivo, 

los municipios donde ne tienen vi i\crlo•i son loa sigui en ten : Ver figura N2 2 

1.- San Mig11el Allm1de 

2.- Dolores !lidnlgo 

3.- San Diego de la Union 

4.- San Felipe 

5.-SAN LUIS DE LA· PAZ 

6.- Doctor Mora 

7.- San Jo"é Iturbide 

8.- Victoria 

Apartir de 1974, se hn venido registrando un crecimiento de viñedos, principalmente 

en el sector ejJdnl, dado que es a partir de este aí'\o que BANRURAL inicia su línea -

de crédito para este cultivo en la Hntidad. 

19 



GUANAJUATO 
LOCALIZACION 01!'. LOS 

PAODUOTORES 

FIG.2 
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SUPERFICIE CULTíVADA 

En cuanto a la superficie cultivada, en los municipios de Guannjuato, se desglosa a 

continuación: 

[~-~;e~ tl I C I P I O 

~ --
1: DOLORES JIIDALOO 

ii 
1 SAN LUIS DE LA PAZ 

i',-

1

1, SAN MIGUEL DE ALLENDE 

11 

SAN J0:3E ITUHBIDE 

l
il SAN DH:GO fJ'' LA UNIOtl 

SAN FELIPE 

\1 VICTOHIA 

J·- TOTAL!·: S 

100 

38 

300 

30 

40 

1,251 

~-"º" -~1¡ 

- '" ·-· '-"-~-.¡ 
37 

22 

8 

3 

24 

2.4 

3.6 

100.0 ! _J 

Las otras hectareau nembradrrn estlin en las entidades de OH. MOHA, y Apaseo el Grande 

pero no se c;orniiderán por ser pocas las hectáreas y en ellas están sembradas diferen 

tes variedades, que no se pudieron cuantificar. 

21 



VARIEDADES DE UVA 

______ ., .. ,.,,..,,rw...,,,..,,..,...,.~~4':.~~~~---1=-----,.-------------... --
Actualmente el el F.stado de Guanajuato exist~n 1276has. establecidas con vid, y ha 

tenido un crecimiento prrnnedlo anual de 1970-80 del 8.2%, representa el l. 7% de la 

producción Nacional . 

En los viíledo,; •.i<' c;u:111.1j tiilt:o ex is té un mosaico de variedades, que i nclusl.ve en algu:­

nos lugarc3 ue lw diJ1cultado la cuontificaci6n de superficie que existen de cada 

una de estas, yn que on alr,unou viñüdos se plantaron hileras de diferentes varieda.­

des 

Existen en el estado de Guilnajuato 7 variedades consideradas mlio importantes dentro­

del Eo tado, por las superficit's que actualmonte se tienen eotahlecidas: 

r~~- fl l E fJ A ll E S HA/ 
. ·-11 

ESTABLECIDAS li, 

-~~ 
\ U_Gf~I BLANC _ --· __ _ __ ___ _ 419 

lt ___ -:.-_-::_::::AN·E-- ·----··-_· --~-~-~--· ·_--_·-_--_·_-_-___ . _:~~--------- ;~- -1 
~~--- -- -- --1 

·--·----·--·- -· ·------·----·····- - . --··-- ---··-·· . --·-- ___ _______¡ 
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¡-~~~~--;;~~~--~ES - - - --- ---~--~=:::º~~~S~¡~~~~~~~:~i r - ---- --- - -- -
1 CAVERNET SUVIGNON 49 
L 
'[ FRENCll COLOMBAflfl 4? ¡ 

También existen otras v¡¡riedarl"", que tienen menor proporción sembrnrfo, pero que son 

importantes, y se pueden conE1irlcor11r, par'n la incl11:üf'iallzaci6n: 

r V A R I E D A D E S 
rr 
i! 
ll RUUY CAVEl!NET 
11--- . 

!1 ROSA DEL PEHU 
'¡-
:¡ SAN EMI L ION 

MAPESA 

PEHLET 

MOSCATEL 

SAN SALVADOR 

OTRAS VARIEDADES 

23 
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PRODUCCION 

______ .,..,..,,.,.,.a.,,lld'"1tm,•"'"'"''*'"''"'""'-,~~~-e:~l""OUU?Pl's'7Rr1F'iNmfe1tt1- T M'tz'WJNY?'r'!F®''!l''rni••r".Nf!·ntn11 

En cuanto a estas variedades sembradas, muchas de estas tienen poco de haber sido 

plantadas, y no todos cstan aGn en producci6n, ya que la vid, en~iezD a producir.a -

los 3 o~ anoa de ser oemhrndn, ya que requiere la purra de fortolecerse en este pe­

riodo. 

Pero lu muyorLl de lile; hecllír•,ari uembradus empezarán a cosoclrnrse entre 1905-1987 

es por eso qtie es un~, r1~ccsidncl el ver que can uva rcq11icre de un proceso, para su 

induatrializac i6n. 

En cuanto a producdlin "" refif'rc, uno de los munici.pio" que logró mejoren ganancias 

fue Doloreo Hidnl¡;o, de'1pué,; Scin Lul.s do la Pnz, San Miguel Allende, San .Jos•' Iturbi 

de , Ver cusdro N~ 11 

En rcndirn.lento~;, 1!r;tc hn ido <'J'eciendo ufio con uiío, pero alin ~;igw: !..J.icndo bajo comµ! 

rativamcnte a nivel naciorw], pero esto es cleiJido u: ( VEH CUAl>HO ti' 9) 

1.- Parte de 13 superficie es de reciente incorµo~1cl6n n lo producci6n. 

2.- Mal mnnejo d"1 producto en la coGccha, ya que se estima una pérdida en­

tre un 10% y 15% de la producci6n. 

24 



3.- En algunos municipios se prcsentar6n siniestros, tal fue el caso de San 

José Iturbide, donde la causa de una granizada se perdi6 el 60% de la -

produccion en 198:'.. 

De acuerdo a .lrn; vuJoreu r],, producci6n, que se observa en el siguiente cuadro, se o~ 

tubo durante FJ8•1 un 1·endimil'nto medio, al normal promedio, debido a que aún no es.:.. 

tan produciendo todo,; los viñedos. 

CUADRO N• 11 

PRODUCCION DE GUANA,JllATO 

r: ~ , o N SUP;IA~~~~:o·¡ · ···~~~D~M1;~;¡, I¡ p~~~~~·LME~;;r· ~A;.~;;~;;;,~··~ 
l . . 11 . i1 . . •• ; 

1 
DOLORES llIDALGO 363 8.18 14,95íl ~4,415,387. 

1fJ. ')[J:j. 8 
.. -r 

4•1, :J7•1.G32 SAN LUIS DE LA PAZ 187 12.50 

SAN Mil~lJEI. .\1.1.EllPE 51 7 .18 2~,000 9' 1'..>4. soo 

f ~AN 58 17.5 12,111~~ 12, 598, 180 

11.34 17,fl'.lll.•lS 1· ~· 
lo. 

() T A L 659 110, s112, r,99 

VARIEDADES DE UV1\.- l.ii mayor parte d" vai·iedades en Guunajucito ec;t;Í en desmTollo, y 

en cuanto a l~t tenenc.i:J de la ticrrn la rnayorfn es ej idal y reprcfjf~nt~1 un GO%. (VEB 

CUADRO N2 12 ) 

A contittuac.i6n pl'l'L>enlo el t.>ig. cundro, donde explico el tipo de vnricdod, su-

perficie, y tenencia de la tierra: 

25 
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CUADRO NO 12 

SITUACION ACTUAL Püíl VARIEDADES 

V A H f E Il A !J E S s u p E " f I e I E E N H E c T A H E A s T I p o D E 

MOSCATEL 

SALVADOR 

ROSA DLE PEHU 

-------t-T_E N_LJ~ 

. ' _-2'_l~;?~DA~== :=_~t2~~.:~rn~ = ~!!!2;;"2Ciº=~l-~~~ ~~~-"~8ID.:~· 
30 ~ 27. 5 l. s . ~ 

- -·--·------·-----·-···· --------~------· --·- - --~- -- --- -- -- ---
54 ~>4 9 L1t_j 

------- ----- - - ---------- - - -------
HIJBY CAVE!iNET 10 15 JO ¡e, 

[JAN EMI L!ON 46 20 26 
- --~-~ --- - :i_i_ ___ -¡ 

MAPESA 11 11 11 

l'Efll.ET 10 12 

IJGNT llLM/C <l l'J 168 2S1 

Cfd1l <:Nt\fl l ~J2 97 95 

HIVHR 70 46 24 

~
A-HIJ1-r1AJ. - -

~~¡;¡¡~~:T ''."~:/ l t:NO~l 
HEtll'H COLOMBAh!J 

7() 5 

47 30 

65 

4'J 

17 
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EPOCA DE VENDIMIA 

...... ...,,....., .... ...,.....,....,~••t...,. .... ,......,"""...,..,.._,.,...,......,~ ... ~M..,.. ..... -~.......,....,~oo•~•?~"'~r""'""'~•""""...,..,...._...,. • .,,.....,., 
Ln cosecha del fruto o vendimia se lleva a cabo de diferentes formas, ya sea por las 

condiciones climliti.cas y las variedades. Asf tenemos que esta se lleva acabo de 40 a 

60 dios. En el cuudro sieuiente se observa el rendimiento promedio de las principa -

les variodndcs: 

CUADRO N2 l '.l 

VARIEnADLS' r:POCA DE COSE.CHA; HEtlDIMIENTm~ 1 DESTINO. ( 19fl3) 

r Vf,RIEIJAllES 

l "'" "'·"'" 
LCARIGr!AtH: 

1 RIVJER 

l CARDENAL 

1 CAVEHrlET S1\UV rc;:1mi 

FHEHCH COI.Ctt·lllAHll 

1 
SALVADOR 

[·· HllBY CAVEíltfr:'f 

Hl:tm. PHOM. ANUAL 
(TON/HA.) 

20.00 

lG.00 

14.00 

12.00 

B.00 

16.00 

14.00 

14.00 

18.00 

2? 

EPOCA DE C~-SECIJA¡ 
( MES ) 1 

~ 
SEP1'-0CT. 

AGOST-SEPT 

AGOST-SEP'l' 

JUN10-JLILIO 

JULIO-AGOST 

JUNIO-JULIO 

JULIO-AGOST 

JULIO-AGOS'l' 

AGOST-SEPT 

DES'rlNO DE"·~~l[ 
U V A 

VINO DE MESA 

VINO DE MESA 

FHUTA 

DESTlLAílOS 

V UIO DF. MESA .! 

VINO !JE MESA 

vrno !JE MESA 

ílESTILACION 

vrno DE MESA .Jl 



Ui1 Calendario del Viticultor 

\ _, 

l•f~-"~ l .. ~ • ..,·~ .... ·~ i.,. .................. .. 
"• .. "'' "' ••• 11 ~ ...... , ¡.;··' ... ~ ,, •• ..,- .. 
r 1 -•:•o > ">'••• '""'• M "'t»orl o,..,,,.,_, 
'»-(!~ .. ~ 111 •l-:t "'-'"~'~"'' 1 t...-l'°''".-H ,...,,. 

l- .... ,_ doo -rl- ~ •• ....,, ~..., - .. .,., ·...--> .. 
l.,-.,,.•'"'!,.'•"'••~"",.,.,.. <W ,., r-.," .. i., ... , .,., 
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ESTRUCTURA DE PROOUCCION 



LA INDUSTRIA DEL. VINO 

Una vez establecidas las principales variedades de uva en la reei6n, he 

nado estas para poder definir el tipo de producto que se producirlí en ln industria. 

No toda la 11v;1 ele? ln reni6r1 ~e indt1strinlizar6 1 ya que como mcnc]on1~ un ter;, hay -

varían hecUirer1:3 de Ji Ct.~renl.t:fi v~ricdnden que no ne pueden utilizar para elaborar dE_ 

terminado procluc to, poi~ eso loa varicdndea m6u import.nntes parn de 

de esta forn1a definir el tipo dv indu'1trin que ª" seguirfi. 

Existen varicd<tcles cuyo destino imlustrial serli. para elaborar lou sl13uientca produc.-· 

tos: 

TINTOS 

r ESPUMOSOS 

VINOS DE MESA 

l 
ROSADOS 

NO ESPUMOSOS 

BLANCOS 

30 
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r- DESTILADO DE 

AGUARDIENTE t UVA 

L NO AÑEJADO 

DESTILADOS 

{ DESTILADO DE UVA 
BHANDY AÑEJADO EN BARRICAS 

Como se ve, ln industria que seleccioné es p<H'n lci t'lahoraci6n de vinos, tenientlo 

como enfoque principal la el11boraci611 de vinos de mt~~i<-1, yn qut~ cr1tP rnercudo será 

más redituable pnra fd. fubu'u, a mediano y ,lnrgo pla~':o. Pl;uitt•t· que este industria 

su proceso sea corr1ple tu, t'~::i decir l ci trnnr>for·rnac: i.6n de 1;:1 rn~1 ter la fJI'imn, procesarla 

embot;ellarln y "''n.lc-rla u los di'.ltribuidores. 

En cuanto a };J:; vr11'i,:rL1d,_·:~ qtit ;(' tii~ne, dar(rn producton de mediana y alta calidad,-

siendo esto~:; tí! t.Lmt•:; ,1 l(J:; fJU'' :w pret:(~ridc llegar, ya que so estnn preocupnndo los -

vir.1icul torc.:rJ d(· L:r~·-·,11• product.11:: de but~na calidad, por esu se les pi de a los viducñor~ 

de sembrar V2..rledrtdc:~ de cal id.:id rntí.r.: que de cantidad. 

Pretcndu cnfnc1-1r , corno yu } .. 1 mcncjo1l6, la clnboraci6n de vinos de rnei3a en mayor-

proporci6n .Y 1:n r:1011or grado ln i:Jlaboru.ci6n de destilndon. Y he tomado e~ta O!>ci6n -

debido a que l<-1 clnboraci6n dt~ destilados tiene mayor competencia en el mer·cudo, Y 
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además el mercado de destiladou es más inestable a los cambios demanda, y estos es-­

tan manejados por loe> grandes conGorcios y principalmente por Dorneq, c¡ue han hecho -

del mercudo de brandiPB y dcatJlados un monopolio. 

En estudios que han r•~iJl i~~~do :;e: hn ob~;crvado que ln mayoría de lan ompresno que de­

jaron de funcionur, m1 cau~.;a p1~incipal es cpH~ r·eali zabnn producto~ intermedios• como 

la elaboraci6n de de:.;tiléidos, clesaparacieron ya que la producción es controlada por 

los consorcion. 

Por eso esta induntr.ia nu enfoque pri 11cipul en la de vir1os de mesa y que so pretcndu 

hacerlos Lle calidud, para de esta formar' limitar en ciel'ttt medida competencia con 

las grandes cornpai1 i as que producen volumen en vez de cal itlad. 

Además que lnfi e~1t~Hlir;l icn.'; m.:-11 1ctrn que rara esta decenio ln dernowl:l de di~::> ti lados se 

r6. estuble pero 11 lr1rgo pla~·,o rlt!Ct'cc::e1'(\ 1 lo que .'.:;ucedet'n inverGnmente con el consumo 

de vinos de mes¡:i, cada d fa es nayor ln dofí!nndn ~ 

!.a indui;tria vlnfcoln tcnrlra ¡,-, ,;Jguientr> pl'rnlucci6n: 

ELAfJDr!/\CIOll m: vrno THITO 

ELABOHACT011 IJE vrno BI./\NCD 

EL/\fJOH/\ClOtl lJE !IHAtHJY Y 

DESTILADOS 

40% 

30% 

30% 

Las variedades que se lieiv.·n, •;<> r;eleccioiwron para poder saber que tipo de producto 

no elaborarlí, " continu11ci6n presento las variedades base para elaborar los vi-­

nos; 
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CUADRO f/2 l'1 VARIEDADES llASF. 

1--~:_j~~--~ f1 

1 
VARIEllAD ¡ 

N T O 

HA. 

r
·----·····--· ... - j 

CAVERNET 49 ll CAHIGNAN 

HOSA DF. !, PEHll 

RIJBY CAVEIHIET 

18(> 

'10 

:JOO 

f ~~;::::,co~I ~::~ ~ 
¡ 
L 

PALOMUIO 

UGtlI fl!.ANC 

1 
30 1 

155 1. 

232.J 

Y existen olr·ns vnr·iedade~; riue pueden ser utili2ndo.s pnrn destilar, ya que en este -

producto no rcr¡uier·c de vuriedndc~; de cnlidad sino uva que rindn m6s, yo que se des­

tila y lo c¡ue irnportn es la cnntidad. 

En los slguicntca puntos mencion~r~ los caracteristicus de cadn producto, proceso 

y demanda. 
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ESTUDIO DE MERCADO DEL VINO DE MESA 

El vino de mesa si bien es una bebida alcoholica , no se situa flhí su caracter esen­

cial ¡ el vino posee una serie de propiedades independientes a la presencio del aleo 

hol, incluso de tipo alimenticio. 

El vi no de met.;1 e~¡ u ti 1 i z;1J0 co:no beh ida de ª.f~rndo uquf en México, y no ha ni do cx~~­

plotndo en el mercado como hPbidn rnfrt~scnntf!, por tant(J, no h.J cnt1·ado a campe U r 

con otro tipo de beb j dn::; rt:fre~;cnn te~~ como, ln cerveza, lor..: jugo~~ Je fruta, ar.u as rnj_ 

neroles, bebidas ¡~nr~f~O~<ln de~ s11t)o1·co y cte. f'llc> i;e ilPh(! JJrinclp~1ln1cr1te ; a l)Ue la 

población no tiene (•l htibito del consumo del vino, y c:orno consccuenciH el alto costo 

del producto que no ec; nccc,dble al plÍblico y l:i le¡~i.slaei6n de no P'"'rni til'lo vender 

a granel. 

El actual con~a1mo d~l p:1ís 1 ~;e hn dcclinndo por unn demanda como bt"?bida de agrado, -

pero esta ni tuaci6n er> forz<1.du por ln ausencia de los vinos de consur:10 corriente y -

de los otros rnc lores. 

La calidnd de 1ü~' vinos n;)cion:.1les co nct.uHlrnente pc1ra p¡u,l:icipé\r en el merc:ndo como 

beb.i da refrc~~c;ir1t::. Y e:·; durulc ti ene un !jran campo pura deEurrol lí:-11'Gc. 

Como bebid<l de i\¿:r·wlo :;11 con;,timo realmente seria n largo plazo, r;omo pnrte de una e-

voluci6n nn ln dcrn<rncln , en 1<1 r:ol idacl de los viiicdos, y por con<ür,uiente de los vi"-

noR. El vino corno bebi.dG de flí_F'Udo es menoa competido por otros productos, 



Sin embargo el vino en México r.ii ha tenido su cvoluci6n, y está cree i endo mucho r.l -

mercado de consumo, aunque por lo ecneral aun no participn en todos lo~ cstrntos so­

ciales. 

Sin embar100 t:.l ill'-~t·c;¡\!u de vi1HL; dt: men,-t en Méxicc), prc~~cntn ln~-; 1~1ejc•rPn a] t.ernativns 

de invctc:i6n en rnit:vo~. prc;yt:ct.o:; <1r.rfco.ln~.::;, tonto p~tra eJ pre;~ent.e como a futuro. 

El corn:;umo de vi.1H1~: 1'11 t~l p;1f:::. ha vunido Cf'f~ciendo r<1pidt.1mr~nte en lo:; úl t:irnor. cinco 

aí1os registrando uw1 Lu;:1 ~n·orn·.· 1.Ji,¡ clc·l ;:::,,.:, . /wnqut' t~n vdlorc:; <ib'.Jollitou de vol.unen 

connunddn e:J de ~~c1ic1 t'l ~~:1.',, m~ llr-irH:~; d(· Ji lro.'.;, u1undj:l}¡¡;l':ntc e~·~ h;tjo, y<1 que el con 

sumo pcrcápitd v~; di·l fJ,:~<1~1 1-i t.i·ns, ll!J(i de los rrifi~; bajo:; en t-!l n1und<1, 

Sin er.1bargo ln ¡;r·,-Hlucc~_{i¡¡ n;::cinri:tl qu~.: dbd!;li:.:cl· ;d 1,·,c1·cndo hn venido aumentando en -

cuanto u Gu p~u'ticlpdción, y;:.1 qui·· c~Hf;_¡ dfa .lo~; virlO~} irnport.11do~; !~on dif.fciles de nd-

han ven ido d:111do v¿ir, i n:11·cnr; 1)(· vino;; !lll('Vn:: t'r1 l'l J11t.~t'Citdo 1 y íJll': y<t er;tan Pmpe7.D.!2, 

do n ocupar· un 1n·~rc;1do i ri:por· U!Il tP de cci11!;1ono, V<ll' i <l!i i ndus 1:r i HU r~~; U.ir1 :~~11..~nndo en te 

producto, ·~d}',U11t1!: :1r111 t·•:l>i chi~• ·J".!f: 1:w-::Lu11 n lil r.nnt:e rwr·u no son d1::: r_'ctl i dnd 1 utra~; 

f30fl hebLJDd qui·,'>;¡ pi¡, dt~!l CC•lllJl·:t.if' COll l;-1:; dP. nlro~; fJDfnr!!'J 1 lo C\1.11 :;ip,ni fic:i qur~ la 

calidad :.;e e:!; tCi 1:1r j(Jrrn1(!0, n¡i('.•.11· que. aquf no (•Xi:; t:•n nc;1·m;n; ni c1Jn tro 1 tnn eutricto 

como en puffies l1·:H!iciun;üc~--; '-'rl é~.;t.e arte . 

Claro (]Ue l(J i111po1'Ldn+:1: ~::.:o quv :~:xiGl.n un conEumo d{~ vino de mt•r>a, ;:iunquc lof: vinos -

no sen.n du r.aL\chd, lo J1r·i11ci¡,;tl en lo!~t'nr que c:~L1 bebida sea popular, llcear a con 

vertirse en una lH•lJi d:t i·efr1_,~;c;1nt.e, como lo cr> la cerveza. 

A largo pln~'.(J L1 ;~1-•n L(· {_•..{ j ¡~r: e:;·¡ 1idad1 por 1 o que prirw:ro BC cl~bt~ é!COS tumbrar la e en­

te a consumirlo y hacerlu ltnbi t11al y seguir lí:t tendP.ncia como en lot·~ pafses que 

son pr.inci.p{ilf~~; Pt'f;ductorc:;~ .Y con!1umiclorcs de vjno , donde la gente r~xigc calidad y 
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no cantidad. 

Actualmente uno dP los grandcri conuorcios que eu Domcq, es t.G. nncnndo varias marcan -

de vinos de mcGa, que ha gu.st;1do mucho n la gente; aon vi.nos que corno tnles no son -

de cnl.idnd, son U.~~"~ro:; y agr.:hlubleB nl puluctar, enlo f!!_". bueno, en cierta forma yn -

que es de e,ut;to a1ín p(1"bl i co qllt~ no {1 ut{1 ílCO!.d:urn'tH·ado n bebt!l' t::-1tc producto , pero -

cada d!n CH 1116:.: ,1c(:p! ;_1dl_), y L1 ¡.~cnt.c yrt lo er:;t:!i. acoc.tuml1ran.-lo t1 tornrirlo en comidas­

º eventos espt'ci cdt•r; , p) ln.do 11t~[1,aLi.vo e:; tt'lC (!.S producto que ¡1LJn e¡.; 1;1uy caro en el 

mercado, puro 8 i '-~>: i .-_; t (; 1Jné1 deP1<tn(L1 mayor· lo!~ couto~·, di :._;i:-i i nui rari, y [H' puede connu-­

mir n granol co1.io i~J cc·rveza. 

Si considerctmoH qLw ··1 pnL; 1; 1~!;uir6 ln~j t:c·ndencia<..; rnundiale~~, -1nicjnndo nu pr1..)Ceso -

como consumidor d 1.: vino:; ~!llU'r· ln~:; C<H1iidnr. y tendiendo u loErar un prornl'.dio de 40Lt 

por persona, la::; pPr::;p,.~c ti va::.; rlt· {~::;t.e producto son ha~1tan Le aJ i'lp,ndo1·<J.s uunque nen a 

med.lano y 1.~rwi pl~¿o, 

1.- l·~l a 1 to p1'c•c in rl1• J pr ·>dt1c t r1 lgw or i t~ i. tld lo:; 1! l!~VC1do:·; e<.\~) lo:> d1! 1 ~t botcl lu, cor·-

cho 1 otir¡t1Pt:1, r;t·:~. y 1i 1·itt,1ciot1eG lt:1:',<1ll~:::; p~U';¡ qlll.~ rJUl'.d<1 :;er vendido a c,runel. 

2.- La cnlidad drl vinr> :u.'tu;1l;,:r·ntt.· no ha lop,rado lo~j 11iv~'le!; qw• lo coloquen en una 

posición bl qu0 L• i"''rmit<1 parl:lcip;ir en tel sc¡_:mcnto de:l mcrcndo como bebida de 

agrfldo , c\lclw m01'<'aclo es culii orto por vinos importados. 
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CONSUMO DE BR.A.NDY 

En el pafn, el brandy es una b"bida de mnyor consumo en r•,lacilin a los vinos de mesa 

lo que sucede cont1~nriu111efite e11 las naciones conGidcradan como gritndcn vitiviniculto 

res. 

El brnndy es definir!o r·or110 el ·1~~ua1'd1entc de UVC"t tt otra~; frutan, que ha sido someti­

do a un proceso do nfít~jamiPnlo C'n envan(~n dC" rnnd~rn. 

Por su forrnn de consu1LO pucd1 1 :::;c .. r considerada dn carácter rl!frencantc, ya que en su 

consumo se oconturnbr:-1 n 1;1czcln1·~~c cori aeuu mine1·nl o natural, refrescos de cola y de 

sabores, jul~O::;, etc. f.n 1<1 mayorín dt~ los pnfseB, el brn.ndy o el cogñac se bebo sin 

combinnr. 

Por esta rnz6n , ,_.1 hr<indy en Mf.;.;ico si compite con otras be\!idcts que también se co~ 

binan cCJmo lo son (.!l ron, vodk;\ 1 U•qui la, gincbca, whi:~ky ete. 

En cu~mto ,1 ~;u r«:rcnr!r' ,.,, un prr•,h!cto '1ui·: r·11 M6:<ic:n oc Jiu ncepl.ttdo ampliamente, y ha 

zan, y se con~:;u1';1'. c:nnvi li0liidot r~;frc~Jcnntc por lus condicionc:;s cl.i1:1áticaH del país, -

pero Ja ren l i d:ui ,:~.: '1llí' (<; t!fl<J hcbi d:-i incorporada a lon htib i ton de consumo 

gran sector de le pob1Jcl6n. 

de un 

En lo que se refiere e 9U ofcrt3, en el aspecto nacional el que abastece al merca 
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do ha venido g:innnclo terreno a los productos importudou que han l.Jujndo su importan-­

cia en el mercado, La ofet'ta nacional se encuentra ul tarncntc concentrada dentro de­

los tres grancfo:¡ connorciou quP son San l!arcos, Vergel y Domcq, siendo este último -

quien produce alrededor del 50~ de ln oferto. 

En cunnto nl rnoccndo d(~ t11:i bt'<Htdi cu, r~ntfi controlado por ontun tr(!S empresas que r!:_ 

presentan <~l EF/,:~ de> 1.:1 producci6n, y cada vez es mayor nu control de mercado, princ!, 

palmente por ílori1t•q qtH~ ~ni inU·nci6n cr; monopol izru· csle producto, dado a la instnla­

ci6n de exprinci6n en v<1r'U1~; r1 .. •¡·)onen de nuevn~J plnntau. 

Apesar que :ium1~n t.n la di:-ni<rnrh, rlt•td do 11 ln0 cu111pnfías publici turi a~, por radio 1 tele._ 

visi6n, peri6riico:1,rnvjutuu , ple estn SP \terft limitadn n lnrgo plazo, ya que se prE_ 

vee que disminuir{¡ prllllatinamentt>, n cnmblo df! una mayor demanda de lou vinos de me-

sa. 

Aparte de lo anterior t.ambi6n contribuir/In n ello lns campnfins nntialcoholicns, el 

control sobre lan hehldn~:> alcol1nlicas de nl ta grnrluocl6n y loo apoyur; que recibirá -

la producci6i1 de vinou de mrua. 

Por lo prr~ccnLHJo 0ntcri.ot'nr.:nt1· 1 ne puPdo decir q11e l:.i in!"ltLllnci6n de pluntau elabo­

radoran de brundi1.::;J no t.•e una n! t.ernntivt:l de invcrai.6n viable, dado que este mercado 

se encuentra cun trol ndo por l :'1:·1 p,rnndc:3 consorcios, que t38 di fi e il cumµe ti r con e.:..-: 

llos que son cmpresn::> con \l?lil 11,ran cnpacidnd ccon6mica, tecn6lo¡~ica y producci6n. 
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VINO TINTO 

Existen dircrentca in6todos d0 proceso, el rn6todo trndicio11al es el t)Ue oc realiza 

por lo genernl en todnR las vinícolas, pero en induetria3 donde lu producción es 

grande ticnnn técn i cns r;ofi nt: í ca.dns, dondn realj zan e 1 procf!!-iO con apara ton es pee ia-­

les paro npren11rur el pt'nccf;o, y nacr:r 10~1 vinoa en co1'to pct'iodo.E:;t:ns ;1l~todos non­

buenon para sncz1r vino~; collll''f'C_l<\len, µero pnru G.ü1~ar v1no~; d1! c,\ljrJad oe t'P.c¡uiere el 

mlitodo tradicional, y lo:i cuidndon que esto" requieran. 

He sel ~ci on;1dq <...·l método trnd ic i onnl, por ncr también <: 1 r:ián u ene i l lo cncunn to a su 

equipo y mártuinuria, y por :-Jer e1 mt:u ccon61~1ico. ftdemfü_; lo i11pol't.nnte no son los 

apnrntos sofir;ticridoG ;_:ino ~H! ~;nhen manejar, lo 1116.~J importante para elahornr vinos 

es el cuidado y r.l ct1riiío cun qtw ~H~ tienen que dnr, y ~~obre todo el técnico que ten 

ga conocimienton para ~:.éJb,•r qw· e!; lo qu~ hacP. 

Eru;uanto n los prnc1.~~::ll:...1 d~: 1()~; pruduc:ton qw.• r~e elnbor.J.rlin, varian uno del otro, al 

igual que stt t~q,1ipo. f\ cr)r1t..l:11:;:ici6n presento eotou métodoc, del vino tinto, vi-

no blnnco , br·1ndy v dt:r1 l i li"td( .:, • 

Loo principale~~ pnson pHl'a c.:; lnbrJrar el Vino tinto y blanco son los gj guicntes: 

I.-SF.LEC\!ION DE UVA 

II-MOLIENIJA 

III FERMENTACION TUlfüLTUOSA 
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lV ,.:. f'EllMEtffACION MALOLACT ICA 

V,- AÑF..TAMIENTO Y CRIANZA 

'TI, - EMBOTELLADO 



I SELECCION DE LA UVA 

La selcccion de la uvn ca necesaria, por lo que se h3ccn mu,,otreos antes -

de la vcndimi•~. Enln ce renlizn con ln fi11alid.:1d de ver, que tipo de uva y 

caracterfc;Uc¡¡¡; t.lc-nr,, pura determinar la donnidnrl, cnntirl~d de uzucnr, y 

lct acidez, y snbrw con ento que tipo de vino convlc:Jh! t~1z1borar. Se renlizn 

ante u de la vendlmL.1 parn nnber B i. eB tti en but!n r.::rniino t~ l v iílBdo, Eli no lo 

estn ne conLrntu otr·o~i viñedo!...; paríl ln cuinpra de la uva. 

To.rnbién unn Vt!:.:: q11t: ~;t· vernJirJ!l;¡, ]Jc¡y\n lo:¡ c:1rnionet~ n .ln v.inír.oln, y an·-­

toa de Der• w;~p tr1dof; :;o rauco tr1.~;-.in en tnr1, por di fí;f'(~ntes par te:J del e ami ón 

y se renlizn un <1nGli.li:~ 1~tipido 1 p-...iru unher- r;i ei;ta en bw~nau condiciones 

la uva, o i ti ene l n d1:nnidad, azucnr .Y ne i de:>. 11d0cuadn. /\d(~mfí~:; ce hu ce tan 

bi6n p.::irn :Jahvr que (:anti dnd de n!'ndo Haume Lle ti ene' y¡¡ que Ge puga por­

grados detorm lriLlrlnt; vuriedades a los provedor(:G. Unu ve-.: ncer,tudo el camion 

pnan a ln bánculo. 

II MOLIENDA 

Po.snn lon co1:l.i on'~~-· al área de mol j nou. donde C!J tarán tre.s to! vns do recep-· 

c.i6n para lc>cs di fet''''' Les prolluctofJ. El cumi6n vol tf!u l n uvci n lnn tolvas -

donde pa(:C\ ül !'.Jolino por medio de un traw:iportador hc.1 i.Cr>idal. En el r.1olino 

se estruja l~t uva, ;:_k,:1dc ~)e rompe el hollejo de rriodo que l ibcrn la pulpa -

y el zumo y po:itc1'ior1.¡ente se dcspalllln, que e:; p;l r.oparat' lot> gr.:tnor; de 

la uva. 

Una vez refdi~adn c:d;u operacl6u se bombea lu vendimin a loo 1:nnqucc de fer 
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mentoción, mientras que los raspones son expulsad<)s por el otro ex tremo-, 

Conforme la vendimia va entrando a los tanques ,;e le va rociando anhidrido 

sulfuro::w, mecl lan te un depósito qur, ne con lrol[l por closd ficac i6n. 

Es te eu uno de loe [HJt~o:1 producto::> qu<~ es arlmi ll cJ¡1 nu ad ic i 6n en ln vendi­

mio, y Gll función"'; la ele evitar la oxidnclóri en el vino, evito!" que Sí! -

deBarrol len olrcm r,ii c1'0•1I't~<:Hl i D!tlO~'> que no r.;011 convrn.icnten en l;J: vi ni fíen--

ci6n y hncer l<l~. vendlmíaG rrdi~·; sanan. 

Si en el <Jr1111. i r;.i ¡; pri~i.· i o ~H.: 0buorv.:1 que el vino est6 '-HH,en le o menor grado 

de acidc:.:, derHiidad o az11c:11', r;c pu{:<ie corl'et)f' t::~1to ya ~::ea nr~rcgandolc 

nzucl.lr, ácí do tar U~r i r:(1, p•.>r'n ~• i tj ene m5.a pr·oporc i 6n de la rcq11er1 da se 

vierten el ~-·.1I1no c:11 v1110, ~it~ pr·dct.ica un PIE I1r-: r.unA, que fue previamente -

cultivndo, con L1~; r1v~1'.·1 ql1P ~3e r11t1('.'.:>t1-earon 1~n lnn vifiedo!>, con la flnalldad 

lII FEHMENT/\C!Otl TllMUL'!'IJiJ>iA () !'H IMEllA FEHME!lT1iCI011 

Este se 1'1~rtl iz.a cuw"Jo llc;_',a f~l mosto n lo~; dep6r;ilo~ de fermí~ntoc.i6n y 

termina con ,~1 dc~;cohe. que en el nepar·a1· el ju!~º de lon orujos {hollejo ..: 

ele lu uvn) y ~;u dtffélC ión es de 4 " fi df~r;. 

La mnsu que fJr~ fc•rr;H:ntn, r~xperifllcnLn un aumento en nu vo1úmen, deb.i.do u re 

acciones qufn1iCi:t!i y d,!Sprendc CO~, por lo <JUf! lo~--. depÓ.Si los deben estar 

llenos solo :J/,1 pul'l<'S <kl tnnquc. 

,¡ ~; 
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IV 

Durante este periodo la vinificnci6n debe de estar observando conotantemcn 

te y se ti ene que con !:rolar doci veces al dfa en la maiiana y en la tarde, -

se toma la den::>idu.d :; el grado probable de alcohol, la temperatura que es­

muy important:~, ya q1J~ r10 cr; l101nogo11c:1 er1 todo Ql dep6sito, ea m6s elevada 

en la maca dt! lrn> ho11r•jot> y mtir.; b<ijr.1 f!tl el fondo. La temperatura ideal d;:_ 

be ser entre lo:J :-1:~/' a YV' C. y no i.;obrepar.ar lo';; 35° C. ya que puede purn­

lizur~>c la ferment;"tción. 

Si esto llegn.::;e a p::.111<1r que awncnta la tt:-mpuratura, ~e t:iene que enfriar el 

tanque, enfriandolo con ngun fI·c~_-;ca o hPJndn por fucr¡1 del dep6si to, o mcz 

clur vino frio cun f!l vino calient(:> aunque :;e retracc ln fermentación. 

O tambi.én p1wdt~ ~a~r ¡¡wclir:inte r'f'monf,ddo::; (]IW e:> el i.;ncar el líquido por aba 

jo y llenal'lo por· nrr·ib;1 1 en el ml:imo dep6!Jl to. 

Por ultimo ne J'l'<tliz,1 ln mr1cerui:.i6n 1 q11t: er:;t'\ t: lmpuc:;t.a por· rd. jugo de la 

uva y la purtt: :-;(\] id<1 (¡J1d¡ 1 ~~. 11(1] l1•j•J, pepiL1~~ ) , {':;L:·1G pnrt;er; son las que 

le dan lnr; cnr;i1:L1·rl:;Licn:; nl vino, cono coJor·, olor y r;t1bor. 

Lu fermentc1c.i(1n pci111nl'iu L¡:~r'rrdn;1 co11 LJ. ~v~par:1ción dol orujo del vino o j~ 

go, mndianle 11rw prt=-~n~:;1. 

FEHMEflTACHlil MAl.OI.AC'J'ICA O :>~GlltlflA Fi:HMSNTAGJON 

En unu fcrrncn t,,:1c i (;n ~it'.cundar i a y p~B<c1 por otras trunsformac iones biol6eicas 

y es una fo~;!; rJ'!' ,1c;ib::do, donde se podran obtnner- v inon con c;1racterís tic EH; 

corno ur1 vj nr, ~uave, t: 1orno 1 de poca acidez, con aroma evolucionado, o un -



vino duro, firme con ncidez elevada etc. 

Un vino tinto no estéi terminado hasta que lns <los fermentaciones han nen-­

hado; y debe seguir::;<.: con lo misma ntenci6n que en la primera fermentación, 

El en6lor,o dclJe de '"1\ler cuando ha l;errnlnado 1'1 fermentnci<)n, que du-

ra uno o do,; mesen, que no tengn l'icldo mlílico y 1Scido llictico. 

La temperatura qu" "" <klw t.,;rwr serft por debajo de loG J 5°C, y ln tempcr_'.! 

tura en las b6de¡~n~;. df!be ner entre lOºC Y 1~-1°C. 

También ne realizan t:r.'.1fiiegos, que es carnbior nl vino dP un dep6zito a otro 

con laa prccuur:iot1c1~ ncceuaroas paru neparnr el líquido de GUS cedirnentos. 

ente se reali~n cr1cJ¡1 dos 11~enca 1 o c11ntro veces ul aílo. 

Los rr.llennB ~;on 1'1 rl<·llPii1dr pi;riodicamentc 10~1 dep6si Lo~; que contienen los 

vinos , con otro:; dt· L1 misr.m cal iclarl o !dn1ilar~n, pero evi tur tÜ contacto 

con el oirn. El vji-10 debe uc:r do i1~ual callrL1cl o r.1ejor y tener buenas con­

diciones. 

El vino de~;p\1(•;; eL; filtrado por medJo de fil tror;;, para G~pur r la parte s6 

lida del vino y qu~ ~nte ten~a limpidc~. 

Si el vino e~.;tfi tudiio, se clnri fica añudicnclo productos , haciendo que en 

el fondo s0 r;edimcnt."n y d 1_; e~J.ta formn aclnrnr el vino. J.os clnrificantes 

que se: utilizan uon: Clnrn de huevo, nlbuminn de sancre disecada, gelatina 
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VI 

todos es ta~; con unn proporc i6n de 1 C p.r/Hl. Que en rerüi dad ca mínimo y no 

altera en nada el sabor de los vinos. 

Otra forma el(' ln¡;rc r esto es ml'di ante ln refrigL-raci6n del vino cluranto un 

mes a t1.._~mperntura~-: dt~ -:·,oc , haciend.rJ con esto que las partes slllidas se ·­

presipi ten y de "';t.~ f'orrna •Ü vino tendrn rnás limpidez. 

AílEJAMIEWrO Y CRIAílZ~ 

El vj110 c:_-,p1er(-:inl pur>de salir al año o año y medio o bien tambi(;n se pue~ 

tic a1icjar en harri.c'"' o botellas. No todos los vinos deben añejarse, solo 

los que son vi no~1 vet'des y nopcros, y que con el tiempo se vol veran suaves 

y de agratlahlC' sabor. 

El añejnmícnto e~i recomendable en bnrricas, que ntravcz de la madera onrir-J 

quece C'l bouqu~t. 

El envejcci1.\ir·11to 1klw ser natural, quo es el mlis adecuado, ya que tr1rnbiér. 

se puede cn 1:Pjcc1;c Lll! vino ;1rllficlalmcntc rned.lante calentamiento del vino 

o quimir:a11wnte, rJ1.~rci 1 ;;tft prohibido. 

EM!JOTELJ,AIJO 

llna vez rcpc)r;ndo el vino, o añejarlo pasa n embotellado mediante el cual el 

vino dehe d1; 1;::;tar G(·n una máxima calidarl., y debe de revisarse antes que 

se embotelle ;;e er:ihotella en caliente para esterilizarlo y evitar que 

se dcsr1rr·0Jlen rnicro0rganismos que afcctert su calidad. 

4S 



I 

VINO BLANCO 

WWW™1hdtmawww 

SELECCION DE LA UVA. 

En la vinifi.cacion del vino hlnnco PS diferente ln rr·c0Jecci6n 1 ya qui:! puede 

ser una reco.leccci(ir1 preco~ qu:..· put!da prop~H·cion.:1r vinos finos y cnsf -

más puro:; que u1¡n recvJ 1L•cci6n tnrdfc.1. No es necesnrio cr.peri1r ln modurnci-

6n completn p;11·a cor1s(•guir vino~; dr· C"~1lidad. Se vendimia antcs 1 para lo-­

grar el ('quiliUrio óptirno. 

Al igu;-¡ 1 que Pl t.1 n t.u, r;p d•...:be vi~; i tar el v iíledo an t:es y annJ isnr lr1 uvfl y 

qlH.: condicici11cr; Li('n•~. IJc ahf prn;n a la báscula se muentrt~a el cnmi.6n y si 

ae acopb-1 ¡Jt1~;a e~·;t.e ~1 Ja zona de molinos. Es importante que Ja uvu este en 

pcr.fec t;J:; corn! i e i eme:·; y se ~elecciono nrnnunlrnentc cunndo ne en ta r~colectnn 

do. 

La cm·ac..t.t.:rír;Licd et;enci.nl pnrn la vinificaci6n en blanco os el que el rnns­

to se f<~l'fíl(!r1t<1 ro.in tc11c.r c:ontnclo con las pni·tes 36]idn:_; <le ln uvr:¡ como lo 

es el hollejo. 

II l·IOLIEllDA 

La olaboracion riel vin0 blanco es m6s delicada que del tinto, y requiere de 

mayoI'eS cuidados. l':n cuanto n su ope!'aci6n en similar al del tinto pero var 
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ria en algunos casos corno son 

ESTflU,JADCl . - U:ia V<'-' 1 le¡;cindo el cami6n vacia lu uva a J.as tolvas de reccR 

ci6n que al iEual c;ue el tinto llegnn al molino o estrujadora. La pulpn no­

dcbe aplas tc1r:~c, pax·a evitar que las pe pi tas se rev icn t.en y den mal onbor al 

jugo, se tiene que er,trujar bien de modo q11e se !:jcpnre el jugo • 

ESCUHHIDO .- C.e c.0para el ju¡',o libr,r·ado pur t•l c·st1·ujado e interviene es 

ta operación, que corrJi:Jte en dejar en r'epon·J ln vcndlr1ia ct1 ln entrujado­

ra que cst<1 inclinada con funci6n de cul.1cJn1·a 1 ·11 ln parte mós baja o bjen 

pucdr. oer el escurridor t'll formn cilindric,1 quu cnt.ú r,irnndo. 

PRENSADO , - El mos t.c 1;<' ,;epcir;¡ d" la parl•' c;6J i dn, pn1;;1 por· 11na prcm;n una 

ves cstrujadu y (~~~cur1·tda 1;1 vendir·iia. Y sr f_mpnr'n r·l hol]cjo dí~l jugo que 

pnsa este a 1<1s cuh:1s ck ferr;1r:nl<1ci611 ~;in . "¡!'(\• En el vino blanco no 

DESPANCA~JrJ .- Una vv: prcnuado ul vi no c~;t.c p.1:;a ::-i dt~p6:.>i tor.i donde reposa 

de l:~ il ;:;i1¡ hnt'él~; en un dépo!ii t.o de tlcc:rnt:1c i 6n , dor.de ~;(! :·:()pat'n lan .impur·.::_ 

sns gruco:.;;J~J d<·l mo;jt.l· 'lflten dP s11 feríientnci0n, 1·1ft!._-, tarde :;•; lrnnioga yu 

eliminado!.> lo:...; fani-~of_;, Lfl ventnja que ofrcct~ r·st:1 operación e~; el darle al 

vino frencura, acide::::, li_Bert:!Zn, ~~u arornü en rnÓrJ puro y ent.6 más estabiliza 

do. 

Ya unn vez real i.zadw: ta~; operacioncr; ~1f'ncionnda~;, si se procede n sulfitar 

Al moRto, ncro este e~:: en proporciorH~H un poco mnyor que eu el tinto, y 

tambil'n se le ar,reiJn .~ci do ascorbico pm·n cvl tnr ln oxidación. 
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III PRIMERA FEln!ErrTACIOH 

El no!Jto e~1 envindo ;J lao cubuR de fermcnt.Jci6n , c!rJ!ldr~ dehe desarrollarse­

ª una tempcré1lura m1:--nor que la del tinto, que no ~¡obrcpase a 20°C. 1'n1:1bién­

estn fcrerrwntnci.6n Uur:i mfw de do!3 a tres scman;.~~1. 

Debe d~ tcn0r los 1nian1os Cllidados q11c el tinto, y oigt1e el ~ismo p1·occao dt1 

rant:e este periodo. 

El rl1!:1C'Uh•' ,;(• r-e:1li ·.:c1 c;ol o reir.ando o tras1)gand0 el vino a olro dep6si to, ya 

que como sn ha rTlcnc i 011ddo nn ti ene oruj 01; qtw uc neparen, y ne renl iza una 

vez tf'rr.iinatLl 1 d fcrr.1t•11t.ació11 turnul tuosa. 

F.STAlllLIZf\ClOU Dl't. v1;:r1 'i !WFHfr.:EHACIOU .~ Al i¡;LJCÜ <¡Uf' d vino tinto c-;f' -

pasa el Pio~;to a l'•!f!'i_P'·r·aci6n ;1 -~-1ºC., por la ueciOn dtll frio se clarifica 

precipitandt)~i!' :!I fundt) l<J;; lfa!:, lo~; c_::f'inL11.l.)8 y ]ovndurns. Esl.<! es el m6 

toJv inri..; nalur-.·11 i,!11·,1 ,:lt1.1·iric:1r l·l virJl) 1 ~,¡_ 111v1 vo",:: rc:i]jzndn ln refr·igc­

ruc;i6n ;¡\Ín ,,1 '.ri.nn nr) e:d.ft cli-lro, pi:li1r1ra p.1r filtrnclGn y cl;u·i.ficaci6n. 

IV Ailt.J/\:H1·::no y r.:In Ail''./\ 

V EMílOTELLAl"{l 

VI ALMACEUAOO 

vrr vrmr11 

Todos estos pnc;os son on la misma forma que en el vino tinto. 
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DESTILADOS Y BRANDY 

Para la elabornci611 de destilados, n~unrtli~ntes y hr(111dy en r1vcus~1rio t·~nli 

zar ln dc~ltilaci6n, la cunl ne opoyu en un principio bós.:co. donde f'1 r~LE~to 

es hervido y cu~u1do ne vapori::b, stn.> clc·11ontos m[t~~ voláti J f:-::; :,e d'!~;pi dPn 

primero, poi~ Jn que pueden ser t'Cr()lec1¡_1dos y recr. 1 nv-:-:rt.lrlo:~ en 1í4nido en 

una fornia rr~;';s pura y co~\cP-ntretda (n.lcohol o ur,uardi'.~ntv dL· ri.i~') 

El proct~so de a¡~lH\rdientes es el mismo que el dül vlno tinto con los sigui­

tes posoa: 

SECC:IOtl llE i1l;UAHD1ENTr:S 

SELECCION llE LA UVA 

11 MOLIF!illi\ 

II1 rirnr.~;,;¡:·1 i\CIOI< TUMULTUOSA 

IV DESTILACION 

V i\:';EJtd: lLNTO y CRIANZA 

VI EMBOTP:LLAIJO 

VII 1\LMA(~ :-:;¡,\!)() 

VIII \'ENT/, 

Como se pucdr v1!1·) s6J') ca1nbia el paso de la dcstjlaci6n e11 vez de r~calizar 

se la fcrr.wn t:1c i Óll ,;ec.Jn<faria, nunque es ta puede tambien 11 evursc a caho, -

pero no es ncccuacia, 
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IV DES1'ILACIOíl 

La destilación se realiza mediante un aparato que so llama Alambique Exin-­

tcn diferentes ti¡1os d1! alambiques los mfis comunes son los siguientes: 

l, - ALM-l!lIQllE SENCILLO 

2.- ALAl·lfHQUE PE CALIEIITATIVOS 

3.- Al~MílI~UE DE ílESTILACION roNTINUA 

1.- El alambique !-.lt?ncllJn, co11:;t¡1 de caldera, capitel y refrigerante, el -

vino frio entra a la calder<..1, donde :>f· evapori~a y se enfrío en el refrig~ 

rante donde se condef-;CT el alcohol. 

2.- EJ nlmbjqui: ch: c::i] ientutivon, su funcionrn:1ü~nto PD sindlur, ~;olo que -

tiene un refr·l[~erélnt.e con cntr~Hb dr> vjno, y otro con entradn de ;:1gua, nn ,_ 

el segundo "'-' curn1do se condern;<1 el alcohol en líquido. Ln grnclunci6n es ma 

yor que en sencillo. 

ALAMHJQUE S!'.llC:I!.LO 
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3.- ALM-lll10UE DESTIU.<":IOti CONTHIUA.- l'ste es el que '··" h;; ·2c;c:ogido, Y<l que 

con E·.3te el proceso .:::~~ m5~; r6pirl.o .v el apu<irdJGnt1~ e~; d·~ 1;iay0r gí'nduaclón. 

Su funcion:H11icnto es t·l i:iísmo • El lfquidG eu :..~0:1r~tid0 rt iHI ;ieotnrr.iento :1é-­

tod.ico Ue una colurrinn L'.e platillor; por ln acción ¡¡,-. v,q)c1r pr•oduc-idu en unn­

caldcra inferior qu(' va r0corri~~ndo ::-;ut>~~;Lv:jr:ientQ tl .. :lo::_¡ los platillo~~. 

Connta de uní1 cnlde1·~1 donde se cal i.~Jntn la mezcln f]IH: tlf.:'lH~ der,;tilarf.ie o r~­

frigcrarsc dond'-' st~ c11:·r:.w1 y se condensan los vap 1)rcs que se desprcr~c>~n 

del lfquldo. VI:n ]iJHll.JO rn MAQU!t//\IUA y EQUIPO ) 

AGUARDIENTE 

Una vez destil ndo el vi11u oh tenemos up,uarcliente, su graduaci6n varia de 85° 

a 94° G. este puede Vl'nderne a granel n otras industrias, donde ellñs le 

clan su termlnaci6n. O bien, tar;ibif.in Ge puede realizar el brandy u otro ti 

po de licore~; de ;.~r·adu11ci6n como vermut, jorcz, aporto:; bebidas donde el -

nguardiente det"HJ. ser tk~ uvn. 

BRANDY 

Una vez obtc:1idr.J el ~uinrdi ente, este pa!la a lar:. barricau donde el u.guardi­

ente oc con ver lirft en 1··cognac 110 brnndy. 

El aguardi en Lo ob t c:ni do de 1 a lmbique tiene unn icrc.d11aci6n do ~:¡,¡ ºG, pero se 

dHuye con cigun destilada para bajar la r,raduaci6n alcoholica. 
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Para que el brandy S8il de calidad, es necesario que los vnriednrles sean las 

adecuados. 

Ademlis de las vari 1Jcla<Ü.:f:;, existen f6rrnult1.B ~Jccretac, pnrn ctnrle nu toque e:.:! 

pccinl al hr~nay, o u cuulquler licor donde la f6rmula In tienen unon c1mn­

tos, Pero parn (•] b1·riudy GU prinr.ipnl uabor lo dar6 el uikjnrniento en h.irrí 

CAS, que en dnrid<· :-:;e· irnp1·P¡ 1,11d e!. olor y ;_;ab(w c:¡ 111aderé.I. Pcrm:mecc uquf por·­

cuntro ailos y ul,~111w:: ~;ci~; a r>i•?tl' ¡¡¡·J0.1 1 cn11 t~l p;1~;0 de ln;; .:H1os va pcrd!_ 

endo el fFJbor· pir.:·<1ntf• ch~} D,L'.Llnrdir~nte J' lo t.r<lll!>f'O!'rll:J '..>n lll\ :->rÜHH' <l}~radobJe. 

brandy ~•e m':?zc1;:1 con Ptrns ¡11'nd:1cto~:t de diver:;;i ~)·J:td y f i1nu·a 1 en Jas p1'0--

Tnmbi6n la elnboruci6n del brandy ue puede r~~¿\] i:~: .. 11· art j ficiulPif~ntc, medJa!:! 

te el ca]entun1ie11t.o df'; ar;11:1r'dtentt~ con p:·e;,•,nci:: del oxfr:{'no o cnfr·iandolo 

o cxponP.r el uf•.u;u·d il'1 i to a una corr i (!rJ te de ,ll re o do ox f E e no. Pero en en te 

el bouqur:t,cu]lll:' y ;_;;dH:r ~a: obt.icne at,1d!cndo virutdr; de roble nromatizndo 

y colorante artificial. 1-:r.d .. 0 rn(·todu es L:.l mús 11t:ill::· do e11 M(!xico,por etio 

son productos rlc menor calidad. 
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CAPACIDAD SELECCIONADA 
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TAMAÑO SELECCIONADO 

El tamaño que se ,;oleccion6 dr: la industria vin!fcoL:i, corrcnpo11clc " una plantn rnedi.';:' 

na, con flexibilidad en la dirnenni6n y volumen de capacidad si nu1i1c~ntLl la demanda.­

La dimens·i6n es r.on nn (trr:~a d(~ 10, CJ70. 3 m~:, ;·;e puede pPnnr1r qt1r' 1;;,.; p,rande 1 pero es 

debido a que el c'r¡uipu df.' un;1 .inc!Uf.Jlria de: e~;LP tipu requieri~ de 0!-ifJí.Jcio. 

Como yn mcnciun( ;int.e!;, r1J t;_uri;IÍío et;t,11·[i dí1du 011 b;1~;e c1 l :t::; vc1l'i(~dndcr:; con lüG que 

se disponen en JH "ntiddd. flo 1.:~1 po~;Ui1<· nlwr-c;u' todu 1[1 p1-oducci.6n ,~stntul, ya riue 

no en convcn.i1;11tc, y,, qttt' nl> ~·~:tan bil,n!rr1(:11lr: d(·f'irtida:> l:_tt; v;u·i1~lladc~J, y negundo no 

se pttedt~ conL1'1JJHr' LnL1l11,:nh~ J,1 c()r11p1·u dt~ la uvc-1, nd1!r.1fr·; qtH! da:-Ia lu¿•,dr u que la -

capacidnd de 1~1 pl<111t.;i i11d1:~Lrirtl ;;t'J'Í;¡ muy !_!.t'é1J1dt~, y difici.l ~3ür:Í;1 nu íH'[',E.tniznci6n, 

su compra- vcnt.:\ y ,_;u ('u1:1(:rci;1l izncj6u. P0r lo qw~ t•f.:;t.::l plnnt.1 c1m1plc~ r.on un 1.:amuflo 

que natisf3~;e L.t lltH'('~-;i dad r.]llf• ::e tiPrH.•. 

F.l b:.iinal10 m(:di~rno t:ur11bU~n co1·1-r·!.>pond(• a un plm1 clt~ de~ar.collo tk la .::ntickvJ, ya que 

tambifn ~;r_: pr·e Ll'rirl•· i 11:1 l.<1 l ;ll' ;·. mf.:di ano y lur¡~o pl :izo otr,~1r1 indus t.1· i 11r; d(! rnir-;mo tipo 

las cunleB cnhri t·fn1 Cdl la~; n1_,ces.idaden del EBt(1dn, y de esta fon,\H poden.w Llc·sarro­

llar arm6nicrnr1e!l Le lau pLm t.,J:·; indw~triE'llcs y oj idal erj y obLew:r len; bnne ric íos que 

da este cultivo. 

Lu orientación pri.nc.ipa.l de L·1 indnstria vinícola eLlt:á cnfocndo <1 lon vinos de mena 

y que u ln larea se pueda contnr con aus p1·opj oc> viñedos, y de e::; ta forma poder con­

trolar la calidad de estos y ~amo consecuencln dará productos de calidad. 
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La cupacirlnd de rnoli ~nda ~erlí de ? ,:?OO toneladas de uva por con·-~cLc:t al aílo que equiv~ 

le a 45,200 l11cc:t.ulj trio:.>, y St: •)1:1botcllar·Á en un per·iodo dl: ~Ji.f~tt~ lilf~::-:c:~; al aí'ic. 

La co.pacidnd d1:0 líl p.l<ir!t.n, CO!'!'(!Gponde al doble de moliendo. ¡)or cur;edw,o sen de 

7, 200 ton. n 114, "lC10 t.on. r: 1 c1n l Be detw a que t~ 1 lnpr.o entre uri:-1 co~-iCcha y otra, ne 

puede cncimr.r, o i:nín el v.ino 11n pur!lie estar liHto pt.1ra connurnir~:;e. Por lo que se tle 

ne que poner como Gt'.1.'.11rirlnd 11n .:-1íí ... 1 de producci6n. 

Como yn se mr.ncinf> an:.(~:;, ln. e •;•:1,.:idad de lu industria corresponde a las variedades 

de uva que "º tienen, (VEn CU1i[ll\O N013), y se hace el siguiente desgloae: 

CUADno N2 15 

CAPACIDAD DE Pl!OD!JCC:ION I'OR llECTAREAS 

VAHTEDADE:; flE 
lJVll Plllü\ 

'/INO TINTO 

vrno IJLANCO 

VINO flESTI LAR 

T O T A L E S 

HF.flONDElllJflO 

HS. 

300 

2'.JO 

220 

750 

r . -- -- ---~ 
¡J!END. 11. 'J TON/liS. [¡ 
liTONELl\llA!..i TOTALCS :, 

!i ··1.1 
!, 3,570 t 1¡ 

2. 7'.!7 

:>, GlB 

H, 9?~1 

<J,000 

on. I: 
ton. 

ton. 

ton. 

ton. 

11 

i¡ 
11 

11 
'I 

11 

-20% OTHO ilESTINO llE LA uvl( -1,HOlJ ton. 

T O T f, L 

1 

i' 
11 
1¡ 

ii 
'1, ;.>OO ton. 

Se cuenta con 7, 200 ton. de U''ª, las cuales tendran el '1iguiente uso y su porcenta.., 

je 
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CUADRO N• 16 

PRODlJCCION TOTAL DE LA VINICOLA 

ir'"-- n - -

li 
- - - - --- ---~ --------- '---=-· --¡: 1

1 D E <' T I N o I! TONELADAS KILOGflAl!O~\ KG. DE U'fA CONVEHTIDO A 
1
, " 1¡ 

;'. D E l. A u V A DE PHODUCCIOl4 PRODUCCION ¡, PARA 1 LT. A LITflOS TOTAi.ES 

,i=-- .¡; =-·-~~,. ,, ¡: 
/140 ,. TINTO 2,880 2,8íl0,000 ,1 2,304,000 ,, 

JI ·¡.,,_ ___ 
1.25 kg. 

~-~? '.~ BLANCO 2, 160 2, lEO ,000 1, 728,000 _, 

:i 30 % Df:STl!.A!l 2,lGO 2' 160 ,000 '1.50 kg. 4[10,000 
¡1- __ ..._,\ 

i' 100% rnon. DE 7,200 7,200,000 KG. DE UVA 4,512,000 ,1 

11 ,¡ 
LL~~~UVA TOTAL TOIH'l.ADAS f:lLOGHMIOS P/\HA 1 LT. LITROS 

~--j 

El trabajo de Li venrJirnLt duracií lrcs n1eses, r·ecliados de junio, julio, agocto, y me-

diados de scptic11.h1·e. Pero c-:msidef\J solo 4!:> ctras hlibiles de trabajo, para saber-

cuantas tonelad¡¡s c;e tr-abnjnrlí por día. 

TONELADAS TOTALFS 7, 200 TOfl 160 TON 

DIAS DF. THAHAJO 45 DJAS 

Como se puede observar, se trabajarli aprox. 160 ton. al día, apartir de esto sacare 

-- la producción por cl!n. 
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CUADHO N2 17 

?flODUCCION POR DIA 

[ 
:-~-- VIélO 

TOílLL1\DA:3 UVA 
___ ,.n._<e 

40 TINTO 

30 RLMICO 

30 or:c;·~ I LAH 

T O 'I' A [. ~-: S lGO TOfl. 

!JTA 

La produr:ci6n por clf<l Lt succi pat'<1 ~•ahc-r aprox. la carit idad Ce· uvn para rJr"ilt~r-, fH_k-

más pnra snher q11p cm1tidr::id d0 tonq1 . .1<·~:. de~ fnrrnenlaci6n JU<~ tencJr(~ , ;, continuur.i6n en 

T I!'O '.)E 
vrno 

Tifi'fO 

ílLAr/CO 

llE:OTIJ.AH 

l 

vo1.u:.'.:·:U TUT¡\;. 

l'Jl!, ltiO VOL. 

711,fEffJ VOL 

7'1,íl'lO VOL. 

57 

T1\í/QPES DE !¡'..>, 000 lt.. 
C/U 

JOB,160 1 '.16 
5~) 1 000 

?'1 ,BfJO 1. 3G 
55,000 

74,eilO 

55,000 
-: l .36 

TOTAL llE TANQUES PMlA 
F'ERl1ENTACIOtl PP.IMAHIA 

TA!li)UEo; !JE FEHM .·-·~ 
J'¡\Jl¡\ "f lJlAS - --:c:I! 

13. 3 l·l 11 

10 

9. 5 10 

·--~1 

~ __ J 



capRcidRd de 150,000 LTS. 

T I P O J) E 

V T 11 ,'J 

TINTO 

DLANCO 

DE~lTILADO 

¡¡ 
·~ ... 

11 E 

2,.:1011,000 

150 ,'JOO 

150,000 

,¡30,000 ,¡;m, ooo 

iso,noo ¡ 
i: 

+ UN MÍO fl'O: '1/\'?GFN llE :;1·:GIJHIDA!l 

lL T 
o T A L 

I" .J 
u 
1 

if 

¡i 
.. u 

tanques con unn -

'·.·.coco.=.=~=oo==·¡¡ 

u• DE TANQtJEs I! 
¡: 
11 

'~~·~=·=···~ 
1!),3 :¡ 

I¡ 

.lc;:~co~=1 
:1 

3.3 

29.Q " 30 
4 

JO.O 'i 

60. o .... '"~J 
También se requieren d~ tilrHJUl~!~ de enfL' L.uni 1~'n tu , dnncle permarwcer·á el vino durante 

un nes a temperatu1·n de - ~) °C. Esto sera dur11ntt• el tranncurso del niio, en el cual -

todo el vino tiene qu" pnsar po;· ente proCE'"º· 
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L T f! O S 
A N lJ A L E S 

2, 300, f'00 1 t.s 

1,300,000 lts 

T A 1' ,~ 11 ;.: :> 
CAP, fiO, 000 

2 ,Jno ,oc:o 

60,000 

1,800,00() 
60,000 

TOTAi. TAW)IJF'.; DI': 
icflFH l A)a r.r:T.i 

-- --:--·::."";..:..::"::...,..._":;··-=-4 

? .5 ;¡ 
;¡ 

-----·---~ ''··~- '~~ 

'•,G<J '· G \i 

.. .'--•·-'-·'' C---~'~J 
En lo que rcspec~:a a 11. cnpv.clt:.Hl dr- lHJt~(~1~n~1 rlc aí1t~jwnicnto, planteo <1ue solo el 

3% c.1e vino dP rnes(l ( tjnto y Bl:inco) SPr6 aiit~jt1do 1 y el ir:i'h del brandy ge rJñcjnrrt 

durontt~ r:, aíion, y el vino durnnu~ ] :iJ1os. 

·:r-·' 
l.j T 1 P O 11 !' p /\ H ,\ 

!/lFJ ,'\/: 
P. ;¡ O :; ll E 

i] 
1, J. I T H O S 

--'~--- .... -' '"· l 
11 ¡; ílt1lllUCASI¡ 
500 l t•l. C/U ¡' V I !·/ O 

11~-
I! TitlTO y ílJ.MICO 
11 4,lOrJ,000 ltri. 
,1 .¡-
¡¡ BHANllY 
i 500 '001) 1 \;(). 
1! 
•···~- ·-····. 

3~; 

l:''.l,000 

1 l ~)!,l 

L 7<,,()j() 

\fiEJAflIEt/TO 

3 
1 (':; ' " ,, 

1 

i_t"L .. 
5 

¡I 

!1 
¡¡ 

F.n cu'lnto n crn~iotelludo se refiere, se trabajara durante siete nP-ses, laborando du-­
rf!ntc lfi4 días hábiles. 
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[-·------;] LlTílOS / üIA 
.... _,..,...._ • .,.. ......... , .... """'"''=-'"='· 

[
-- . - . ·- -. --~=~··--=---~--=~=~~~~~=~-J= 
4,?00,000 lte arruoles ~ 25,609,7 litros 

¡ 1G4 llIAS diario:; 
l~ --o_ -- - ~--=-~ ;-____ :::-=-=..=-....::::::_~ 

El empaquetado sera con cujno de 12 botellas e/u. 

25,609.7 lts. día 

12 litros 

2,134.14 CGjas 

13 horas 

2,134.14 cajas 

2G7 cajas por liora 

La bodega ele Almacenamienlo, qw· pl.ant00 que el 15% rle la prorlucci6n total se almnce­

nara, equivali<:ndo a dos mi'oe:; de prorluc:ci6n anuril. r:l cual serú de ~i2, 500 cajas con 

12 botellao e/u, 

RESUMEN: TANr)llES ¡ 1 !·~ PHIMl:T!· FEllMEllTAClOfl 34 CAP. ::) ~.J 000 LTS C/U 
T/\WilJI·:;; :Ji': '.-JE(;UN\J,·1 Fl·.HMl·'.fn'AC 1 ON 60 CAP. 150 000 LTS C/U 
T/\NQUL; ill·: u11· 111,w 1 r:rrro 6 CAP. 60 000 LTS C/U 
HAHJUCAS DE AÍÍEJ/,:.:1 F:NTO 487 CAP. 500 LTS C/U 
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MAQUINARIA 

La maquinaria selc'.:":ciontdia, esta en fu11ci6n a J.a prorluccién, su capacidad ce muyor ;:i 

la real, que es de 23 Tdrl.'H. 

r-~~H·>H;; ~:,'.::~:~ "~ ":::: ::, :::;' '.·:::"~o=1ir ~ ' ::,;,;:/:? ! ••~ • "l,- , ·~,~: 111 
~ ~ MOLINO :. "l'J,IIJ1\/'1Jll /JI :>J.ASP1\/'0 

1 o t H,\ ;.:"ilZi'I A '1" 5 '10 TON 1!1 1'1.0 1 

::: {;i E'.i'l'Hi\CTC!lt iIEIJMP.'!'l e;. r:1·· HA::l'GJ/I:\} 4~, TOll/F ¡1· 10.0 ¡1 

~ ílOMlli\ Di: VU/llil~IA :•i:\fiZ(JLA 1/P 5 40 TON/!; 1·. n.o ~1 ~1 
~ >· F'.3Cl111HP11•J1 Cl)ill'HESO:; J101lELO H:llA 40 TOU/lf i '/, 5 1 

""'" '"" ""•• """ ,,. " "'"° ¡ '° rnM• · l· ":~ ·• ~ : 
~ () 1 fl()j.¡¡;¡,:· [)!·: Vl::lfd1i1/1 '/i.HZOLi\ ii ,¡r, TO!lill !1'¡ n.o 1 

~ t-·: H'.)l·HJJ\:; n¡.; 'i/.'1i:;r:·,.u :'.\1<·'.0L/\ rP !l t.10 Tnn/11 l?.o 
z ¡;í I, 1 1 u ~''. /' T1:,1u:;;·o1~ 1 \11r11.: m:u1.:t·1· 1 co ni·: c,r:u.ro '1!, Tllli/11 ¡ 12. o 

~ B \¡ f'l:\·'.J:::,\:: IJrli L'.P'.l'.'i\LJ'•; AiJT(1:JA'l'ICAS 1: i¡' 

l
¡ ¡s g li! !11\11w1.A t:" ?.: il .1s To11;¡¡ 10.0 

l ;;'j '~ ) EY.'IJIA'."I'O!i ¡;;· O':llJO 'IARZOLA ji 30 TO:i,'lf i 9.0 J 

--- ~¡ >-- i TOLVA élEPOc~J TO /l!:l. OHLIJO .J 100 'fOll/H ·-.-~-- ! =·=----=·~-=,- =·-·--~~ 
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FILTJIO Afl!iILL!.ll'!'i\;lOil GIA:;,\f.Z/1 

PUl'ITllE IJE /.;Afl!)OS PAHA f.L 1'011 

TIWL IJL' Pm:::sr,s 1·1AHt:r'Li\ r:• 2 

rou rr•o /JE flE'.>Tl !,;\Cl (]!; COllTTNU 

A DI: Li\M 1 iii\ IJJ: c1Jlli<E 

Ci\Ll FllT1\TIVO~: IJI·: 11~; Cil fl, POfl 

2. l •, ;.J'f:; llE ALTO, COil G 1 FLll-

COLU'.irL~ llES'f'll(J.'.tdlOI<,\ :1¡' 1 MT 

DI: IJIAMETJ\O, r:nr: ¡·¡ PLATOS !JE 

,\GO'J'MII l·:rrru. t'J Hl LLA'.' '.:OE LA-­

TOfi DE CHIS'l'i\L \' :;¡¡:011 i'AHA -

VIHI\;',¡.\~~, LDNC;. r-, MT 

íJ!·:SFL!:l·li\DO'I [H' l. O MT 0, ,. '.JI·: 

2.35 ll'J':; /JI·: ,\l.'i'O,Cllll L'l Ff.lJ-
11 

Xl~S. ~ 
COl/;JElr:i\iJl!I( lJi: i\. :' l y\, l'Oll ¡: 

1, 9 ¡.q·:; .'.1.Tu ,\< '1JPLAlil' A SEH-- ¡i 

2'1, 000 LT!;/¡¡ 

10,000 LTS/DIA 

1' 
purr rn ::r 1·p rr.1 l<MITE 11F 211 vu- I' 

1.:r.TA~ IJf~ o,r)o i.''/',, l'F ¡1, 1 
: 

- 11 

HOTMTTHOS MEDIDOH AGUARDH:NTE;. 

- - -~--~-~íl 

JI. p ·_ -·-1 

l. 5 

13.5 

~~::oc~ 
~ 

TA!ll,ET¡f.l n1: ('()[(['liO!.fo:S COI/ nmr ~ JI 
CADORJo::; T\·:r.1P::1u\TIJHA' rnr:.1nr1 j ¡ 

-- -:_----~::::::._- =-::-.:.--==-=--=~--===-.::-.:::.-- ~-=-
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H 

A Q {} N ,'1 n A 

CAI.il;.;HA CLEAl/Ell !lHOOK!> 

TO!l!lE !JE Et/J'l\IMIIl::rro MAHCA 

S. r. :.:QD!'.:LO Kf,F!·: 1;~-~-A 

,¡ cori MOTO:l. 

4,0 i¡ 
1 ',¡ 

: 11 ' ., 
! i' 1 

FEHMEtlTACIOtl Y ALMACEtlAMIEtl-

1 • 
¡ 1¡ 

·--~¡¡==----~-~~-~-·=; 

il - 11 
,. 

I! 

" 
11 1 

!I 1 
TO A í·ASF ill-: '!'\JliE!\IA DE AC!mü l

1

:

111

. 

11

¡

11 

¡
1

·,

1

! 
p;.: 41 11 ·;1. ' 

. 1. 

uo:; EMEon:t.Ud1(%\:' i·IAHCA GI- ¡I 1t200 B/11 1:1,. 14. o 1''' 
ílotllllrll: Ali.JOtJ C!Jl.:PACTO CON - · 

LLfJl1ilJC\P.A, TAl'ot:1\POHA, CAPSUL~ 

DOHA. 1 
•-••.·.:el.··~~~-~-"=~=-=--=-=~ ----~-~-~~= 
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PLANTEAMIENTO 

Una vez definid;J lil capncidud de protiucci6n, pétJ'él lograr unu cflcienc~n productiva -

es necr:uarjo qt11.· ~-'.t· c11cnte co11 unn orgnni:~ación 1 trinto intc•rn~i come, f'í:_>Lcu; en lo i,!2 

terno r•ll' l'efi.i~r~> :1 la adrni11'.,·Lraci.é1n 1 legislación r_lf;. la indu:,t.1'i~1 y com1='.l'Cia.liz~ 

ción de lo!S prodtw1·;;_~. En lo qui:.· renpt:cta a L_1 0r r:111lz~tción flf:ica n1c 1'1.•f'iero en 

el aspcctci an¡ui L( (-t6n.ico, motivo fHH' cJ cual 1·c~1lj:·.!1 ~1 cabo enL-i tf:~d:·;, y.:t que es 

muy irnport:~rnLe p;u·c1 c1 funci.on~ir;li(~llto de la inclw;L1'i:t y dt~ c·stu fornn fncLliU1r el -

proceno si c;d:;Le 11r1 urden. 

ri.iuchas 111~ r.'lla:·; fi;111 cr'•.:Ci(lo, .:-li·1·Hli(1nrlol•_~~-J ;1n·:1:1 •'!I Ja~~ r¡11e no 1;xi::;l.c 1111 orden I'eup<:~ 

+:o n L:u funr.-i-,¡¡,¡1·,i1 n' ) ct.lfl •.•l ¡11'0t'(~l;o (h.• ]Jl'odt1<:cif)t1. liJk<:_; di; la:.; jn.dtL;trtur; donde su 

de l ¡;¡~-~ rrwJorcs. 

Er:; iJ::pc11 timt·: <¡'H· t':-;!t· ·1~;¡.t:1:t1· :·í::ico ~>1 1 <1 t·:1tHdiad1_1 1 y:1 qut~ ~-;e !'!:qui.ere r¡un :;;i:.' pl:-1 -

nei~ f\~u'a t'l 1:11~_\01 d1·;; :: i i l l1J d- .Lt ¡1!a11L;1 viníc()l.;1 1 parzt d~ll' un é.lf:'.bíc-nt:e .-Hlr~Cllé·H10 :,r 

la;; C!1l"{¡\:t1Tf'.it ,1".t'."" 1.ll: J.u'...i 1•.)l I;·:; ~;(-iJJl lu~J Udf•<'IJado:·; p.ll'l L1VOl l:C'CI' :tl r1rodi.wt.o. 

miento de las mlnmn:::i. 
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DIMEN;il'.JN~ 30 m,) !'OH AllTOW'VlL 

30 X 20 

A = 600 m 2 



RF:SUMEN n F. 

A R E A 

PROCESO llE PHODUCCION 

ALMACENAMI~NTO 

ADMINISTRACION 

SE!lVlCIOS GENERALES 

T O T A L 

A R E A S D E L 

SUPEHFlCIE NETA 

5 551 m2 

2 460 m2 

296 m2 

2 048 m2 

10 355 m2 

SUPERFICIE TOTAL 

86 

P H O G H A M A 

SUPElffICIE IlllUTA' 

5 551 m2 

2 460 m2 

385 m2 

2 458 m2 

10 854 m2 

* INCLUYE CIRCULACION 

10 854 m2 



~_;¡ ... -
\~rl!lt'llLO'.j) 

-1_· --"' 

¡_ 
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P E R S O N A L R E Q U E R I D O 

ZONA DE ADMHIIS'J'f!ACION ZONA DE LABOHi\'l'OHIO ZONA DE PHODUCCION ZONA DE AJ,MACENAMIENTO ZONA SERVICIOS 
GENRAl,ES 

( 9 ) 5 ( 34 ) ( 8 

1 RECEPCIONISTA 

2 SECHE'fAlllA 

CONTA!lllll 

VENTAS 

l GEnFNTE 

ASESOH 'J'ECNICO 

PEHSONAL 

~iEHVICIO 

1 QUJMICO AUXILIAR 

ENOLOGO 

3 LABORA'l'OHISTAS 

• ES EL PEHSONAL QUE LABOHA TEMPORALMENTE 

•5 

4 

" <-

1 

*20 

2 

MOLIEN!IA 4 BODl·:GA DE PHO!JUC'l'O 4 

FEHMEN'f'/,CION la. 'J'EHMINADO 1 

FERMENTACION 2n. 3 MATEHJA PHIMA 

BODE CA DE MAl/Ul- 1 AflEJ AMIENTO 

NAS 

EMBOTELLADO 

!JESTI LACION 

90 

PERSONAL DE PLANTA 

PEHSONAL TEMPOHAL 

PERSONAL TOTAL 

•1 

3 

41 PEHSONAS 

26 PEHSONAS 

67 PEHSONAS 

11 ) 

COCINA 

llOllEGA 

DOCTOH 

CASETA CONTROL 

BASCULA 

LIMPIEZA 



FACTORES F 1 SI CO S DEL M UNIC 1 PIO 
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JUSTIFICACION DE SELECCION DEL IVlUl'-!ICIPIO 

Tomando enc11en t-n l c.1 <tn Lí,riot~ s0leccioná el estudo de Gunnajuntu por 1.-1 necesid;:id 

que e>:iste en L1 F:nt.iclnd de crear una industria clabcirctdoz~a ele uva; y het sido el rnu­

nicj pio d0 ~lnn 1,11 is de La J>¡-¡z d!)nde se ploncü. os t:nblecer- dicha lnrlus trj n por las si­

gui en ten ra;•.onel-;: 

dcri nidm;. 

2.- Donde m.'.Jyor rt:'11d1mimito Ele lia obtenido C!n. lo::; vlí'íedoB, su p1·oducLividad ('S buena 

con un rf:r1dimienLo promedio m6;; e!_;tnble q11e (!fl otroB rnunicipios. 

:1.- Se plarK•n c·st;1bl"r:·.'T' llnél i1Hl!1::.:t1'i;l vinícoln , que funcione corno cuoperaliva o 

cj i dal; en 1,>:J L·: rnur1 i e i J! i o e;; .Jonrk 1~x ir;t·l~ mayor 11Ú11H.)1'0 Lk hc:clfirc1nc en si tuaci6n 

4.- El rnun.i.cjp:i<i ¡,, :::11·, l,11i'.; ! · Ld f1;1z '.'.e 11!Jic;1 c1:t1Lrir.11'!'nl 1_·, :1 lo·; 1lt:I",~:; i:1unicipiqs 

producto1·L''' d1 ' ·v'i_,i. ['i··Jlf 

t:n un mur;¡c¡¡t·o ·hdu int•'f'(' :r.IJiC'!t ¡1r'odw;lo~.; o cor1! 1_'J'ci;1t 11:1~11 :;u ¡1r·1ldt1(cÍ.Ón. 

5.- El e~:tai.lo ele C11nn;:j11¡¡to ·.'::j ·1 ct•til.cico y C(.~n:.._tnu nl ¡n i11clp~1L 111t~rT.idn de ccn1Burrio-

que es el JJint·r-i tu !·,ed...._'!'nl, y con buenn c01;1unic<1cj1Jn n otros er:;t¡1do:.; o ciudades 

como Guaclul;:1jar«1 1 dond1~ e~-• i inportanle su comercial iz~c.i 6n. 
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6.- El terreno puede ser donwlo por uno de lon principales ejidos del municipio
1 

ade 

más que tamhi6n esta zona tiene un mayor 11otcncial de infraestructura para el de 

sar~ollo de este cultivo. 

7.- Por lo.s cundfci:ine:; clirnz1to!6gicti:-~ y de suelo poJerT1os ser optirnistas en que el -

futuro de {~:Jte cullivo en t~l E~·;•,:nt.lo puede sec prorni~;orio. 

B.- Por la alto r'"~ntahilidcid qw' se puede t.cnpi· 1lt~l cultivo de la vid, 13 gencrnci6n 

de empleos y su tr';-in:-:for1i1r1ci611 indu~1tri;1l, ilacen d0 P~te cultivo unn buena alter 

nativa pan1 ei cle:HUTollo dP esta :-:ona norte del E~..;tndo. 

Una ve;: estudh1ndr.: lo .:uitcrior, que l'~~ conv1.~ni en t(' una industria 

tendrft rcp2rcu~d o-·· 

ciones tnnto par'<t la ~;:-1ciecbd 1~n su conj11ntn corno pura 10::1 productol'es vi ti vinícolas 

ejidales y dt_·ntro ch• 1:1 acLiv.irl:td re¿~inndl. Una de ln:1 primera~3 repercusioncG que se 

tenrlrían con L1 :i;1pl:ud.;¡c1fm dt•l :.->i:;tema, cB el ele mejorar ln 1;:ficic:1cln productiva, 

comcrcinl y er:onómica, dt~ ln zc¡na. 

El dcs;:irrollo c\fo 11rw ""'P''""" 'Ji11[rolt1, garuntizn cil viUcultor ejiclal el que los be"' 

ficiot; que f;1: 1li)tPni:(111 rl<' ln ;1cLiv;d;1d viníc:olu les iier1n t'epcrcuLidn[~ 011 mejores pr~ 

cios por lH 11•,;;1 t\¡·urt 1:h y Vid <1 otras t1cciorws de apoyo a la co111u11idiHl como cen-

tras educ;itivo:~ y ,~,-~ ~;:111-1d, C(lr1tmicncionerJ 1 nervicios ud.•anon, etc J ln obtcnci6n de 

mejore8 nívelcJ clt! vid11. 

Otro asrcc to in¡ iortnn t.t•, qllP ya mene ion t~ anlen scrfi ln gcncrnci6n de oportunidu!'"" .. 

cles dt: tt'abajn, ya quP en nu primera fose gen~~rará 2~)0 E:'r.lpl•~us dicf'cl.nr; de la indus-

tria y 250,000 jornalo" por afio en la actividad vitícola. 
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FACTORES FISIOGRAFICOS 

L o e A L I z A e 1 o N 

Estn ubicado al not't-.: dnl 1.?.stncl1.1 de Guanajuato 1 ir1;i Ladu por las :.:;i}_J,tli1!nt.es coor<lt~na­

dns gco¡~.rúficnG: Jr_10°0,1.r_;'y 100~.1t.íl"'de longilid ne~>tc del n;L'ridiono de Grnenwich,n­

demás ti ene con10 la ti t11d norte ;· 1 [J 39. 7( Par.:i el municipio se cnns i dern una al tul' a -

promedio de 2,022 1:1.s.n.n1. 

L I M I T E S P O L 1 T I C O S 

Sus límites municipéll•lf; ,;on cor'.o Gigue: al Norte cor1 el Estado de San Luis Potosí, 

al Sur con el municipio con Jlr. Mora y San Mif',llel de Allende, al Oriente con Victo-­

ria y al Poniente con Snn Diego de ln 1Jni6n. 

E X T E N C I O N T E R R I T O R I A L 

Este municipio ocupa el segunde_) lugar en extenr.i6n, de los mur1icipiot; que comprende 

en Estado dn GuanajuoLo, ya que su superficie es de 1,816.BO Kllometros cuadrndos, 

lo que representa el 5.'.l4% del total de la superficie que tiene el e•~tndo. 
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LOCALIZACJON POLITJCA DE G UANAJUATO 
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LOCALIZ.CCJON GEOGRAFICA DEL 

MUNICIPIO 



. . 
~ 

SAN LUIS 

"'" ........ -· ...... 
A Son Luis Potosi ' 

A San Luis 

Pozo Hondo 
...._ __ _ 

A 5n Miguel 

de AMende --· 

DE LA PAZ 

J .. .,. 

/ 

Sn. Juoo di loa Ronge(. 

/ 
/ 
\ 

A Dr. Moro 
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i 
I 
A~o 

-·-

/ 
I 
1 
i 
i 

./ 

'•-

Limite f:stota/ 

+--+·- Limita Mt1nicioal 

Corre tero Pavimentada 

Carrotora Revestida 

F F. C. C 



L' f :. A 1 1 t h 1\ A 

Cl'At:ilJll" lD 

T !:; N l /1 C l A 1.A TJ f'.flHA 

I' O 11 LA C 1 OH 

r i r·•nr. 

¡ ~;;:JANA 
! 1:·J~\:~ t -

r ~1;;¡r:•l!.T"f!A -
! 
1 
) 11'~'1 ,fí¡J '(/¡('f(•14 

r-·-----) 
2.!_!_!: ____ _ 

B r R V 1 e l Q s 

De lo• 11srvlclo• de crn:.unlt.i~IOn, Pi 1>un1clplo cufntll c...n .. uo1 •ervlclo• •11 h• lo­

calldns VA1' l~p•,rh11tua, 1'010qu·~, n:> ll'f16.11 illf,tln'>n l'rJ !<;>~.,, 111 parto••r, 

e~ fo-~-~ A_~ l - O N [ _ N• ·n~ LJHA~ J \ ~~- -¡1,. A?A/i¡;_o~ 

-CAi·fl·1RA·-i:¡uNlc.lri1 j 
LO'. ltL'!: ~; 

CfllCl:liO llf S.L.U: 

tA!Al 
¡ 1, 1(( 

J L 

T!LEGllArG!l · ~11t11~ ~n t'll{U~ntrnr, u~tro1°111 en lu .-o,-..unlJtul~n "" XtcU1, Tl.,rrn. Dlu1ce 

Sa11te Cetnrlr~ y rn la Ca!>.,<. en•:; onlclpd, 

tSt..'\JfLA!I: 

i'l![!f>Wl.AR 

!![H!i.'AC/W l'll1>4U•lA 

fWf.l1Al. 

f3JATAL 

PAJITlrt'LA!I 

Ef.llCACIO'i 11-'.;!IC'A !lf{.1'1íPAíllA 

l':!lUfAl 

PAfiTIClllJ,fl 

Ar;¡J/'E.f'tl~RtA 

f!J.{1!11.t.t.l!ATO 



• 
Por lo que se oliscrvo en el cuadr~o anterior, el grudo de lnslrucciün no est«1 tnn mal 

ya que el 38.:~% es gente quo h~1 realizado educncl6u h6sicu y medi;1 y superior, de e.:?_ 

tos el 1~3.G rj{, t.lenu cstucUos mcdioG corno técnicol;, cnrreras subprofesional y cap.?l.ci­

tación y adieutr•L11r.iento. Y el 0.•1 % son profesionales. 

H I D n o G n A F l A 

San !.11i.r; de Li Pél.: e«l.<1 :oi tuado en la cuenca del río Laja, pertenece n la región bi­

drol6glca 12A J~ dJ. Sus prir~ipalcs corrientes hidrológlcas lo constituyen el Rlo -

Santa Mada y el HS.o Man"'annres, localizados al Noreste del Municipio. 

S U E Í, O S 

En lü mayor parte de~ e\:>te municipio lrt topograf::fn es accidentada, pero existen zonas 

de planiclc e>:t.01is.is Lcicrd iz.:idus S11r y Oeste del Municipio. 

vid. 

En cuant1i o fertilidad tiene: cu11Lt:rddos bajos de m<'.ltr!riu (lt'[~6rd.c:J, con f6sforo a5imi 

lablc, tLi trogeno Luta.1 1 y con potacio, calcio y magnesio <1Similable. 
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C L I M A T O L O G I A 

Suo caracter!sticns básicas de clima se definen en ln siguiente manera: la temperat~ 

ra mtiximu es de 36°C a 40° C; en tanto que la mínima os de -6ªC, por lo que la media 

es de l8.6°C. 

El tipo de clima ~ue predomina es un poco seco y templado con veranos calidos y tem­

peratura tipo Ganges. 

Las pre e i.pi tac ione~.; rneJi w-.:; unuu 1 es o~_;c: i lan en tl'e los :100 y los ~)00 mr11. Los meses de 

múxirna i ne i den e i a df': 11 ll'·Ji<.:1 ~on: junio con rangos dr.! 60 ;\ 80 mm. Lot.~ mesen de míni­

ma precipiLaci611 nicjt·i::lJJ'f', Mar'?n y Abril, los c11nles rer,istPan 1m rango mr!nor de n 

los 7 mm. 

LnB rnúx i 111rw temper;_i ttirtu3 ~>e rcg i l;; t1·a1t r:n lo!> me~;Ps d0 Marzo, l\ln·i.l y Mayo y con oto­

ÍlOB Li::trnbj6n cólido~;. Y lr1 m{niw1 temper{1tura se reg]strnn en lon rnesoB de Enero y Fe 

brero. 

En cuanto a :-Ju fri_:cue11ci a de l!c· ladnB y Granizadas se registran rangos de ;~o a 30 

días y de O a l clfns re>;pectivflmente. 

Loe vientos dominantes ílorentc, y Suroeste con velocidades de 3.0 a 17.1 m/ • 
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TEMPEPt ATURAS 
MAXIMA, MINIMA, EXTREMA 

PRECIPITAC ION 

TEMPl!:RATUAAS 
MINIMA, MEDIA:MAXIMA 

----· -----~-----

:lií.W. ~~- -~1 
"'º mm~m~0mm~JCTf.JOOl!J 

HEL.ADAS Y' 
GRANIZADAS 



2 ------ ---------· ---------·- ·---- ---- ·- .. ------· -- --------- -- __¡_g_ ____ _ 

DIAS DESPEJADOS 

22 20_ -1!.l-

10 
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INFRAESTRUCTURA 

V I A S D E e o M u N I e A e I o N 

CARRETERAS 

La en ti dad de Gunnajuato cuenta con una red completa en carreteras, que es de 5, 130 

km de longitud, esto sienifica 16.B kilometros por cada 100 km ele superficie estatal. 

De lns cunl!'s el 32.fli', corrnsponcle a cnrretcrns federaleu (SAllOP), y el 67 .2% a la -

propia entidad. 

En cuan to a corntuüc¿1c· i6n interna en cnr!'eterus e!i eficiente, tonicndo carreteras na­

cionales que c1·uz,;1n í: J L•r;tado como: ;.1{1x ico- P icdf'as Uegran, Mexico- Guo.Ualaj ara, vía 

corta, y la de M6xlco- Ciudud Jufirez. 

También el EtJt<1do de (;l!:1naj11;:f. 11, tiene buena comunicación con loo estados que lo li­

mitan, y es un t-'íllT011quL• ¡ 1,1·ne1·:il de luu princ.ipalc3 curr·t~teras del país • 

Todos los nnmicipi<,:-; :; 1.: CLJ::11m11':ttP por cBlf:.! medio.En c11nnt:o ttl r:amicipio de Gé.m Lu.l.n 

de La Pa;:, en c:;i r !"l.lr1ici¡,i) cn1~.:it unéJ de ln ~; ca1~retei';,_i~:. principf1lcs quo c.s la de 

México -l-'ir:dr;1;:; Mcr,r;\:;, y :~'' Vl~a a R km de la cnbccera municjpul. !lay carreteras a 

Pozos y Dr'. Mur'Lt, ca;;j tot:<1lrnf.'nte pnviniontadns, y de igunl forma u Victoria y Santa-

Cat¡¡rina l'n pt·oc'.'"º de paV[in .. >ntaci6n csLi\ la carretera & Xichú, y a Mineral del 

Realito, Río Verde, Snn Luis Potosí. 
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F E R R O C A R H J L E S 

Existe una red r1111y complota en ln entidad encuant.o a red ft)rroviarin de oriente a p~ 

niente, y de nor·te :_-t sur. Lo::; r.entros ferroviarios más imporb1ntes' de la entidad son 

F.mpalrnü-· EscobtHlo, en el municipio de Corr.onfort: Acambaro e Irapuato. 

Los principalc;·3 rai•1rJl e::; que cr·uzan el estado son: 

México ·- J\c::unh<Jl'<1 - lJn1apnn 

México - Gu;1clr11 Hj:1ru - Nognle~J 

México - Ccl. .Juúrc:: 

México - I.arcdo 

En.1palme - E,;colledo -- San Luis Potosí 

- Tnmpico 

el r.111r ,.;,1ljC'ndn c_!t· Ci 1:1:;;1 1 ';t' ( ·,ln·/.;--tt1 ~l:1lvat1c1Ta :; 1\í'f11:il:n'(l; p(lJ' r·l ¡,1111icnLc: CorU'.i 

zar, VilJ:1t_~r·;¡¡¡ .',· ;;,\l;,'1.o;1 1.:;1, ce•:: ¡·;1:1.-11 l1·1c:i¡1 V:1llr·· 1J1_• ~)11111 i;1J'.') y .l<tl'.!L df'1 Progreso¡ 

En el r.nmiclpiu dr: Sn!l l.ul'.; rk· L;1 Pnz como .lo rl~t'erí antes cucnt:n con el rí..unal que 

redo dado al c~mbio d•· vía que su hizo on San Miguel de Allende con motivo de la 

construcci6n de ln Prean Allcndo. 
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CARRETERAS PRINCIPALES LINEAS DE FERROCARRIL 

INFRAESTRUCTURA 
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UBICACION DEL TERRENO 

La ubicaci6n de la ind11stria vinícola, coino lo r-eferí anten, se lot:alizar6. en el 

municipio de Snn Luif-> dC' 1él Pn~·, dado que las variedades principal.e::; existen l~fl esta 

zona ; y otr.-:1 rn~:ón f·:; que r: 1 ci~<~ de L1L hec tó.:·e~1s ncmbrudils r;on de ruzón c.:j idal, 

y cnrno loP.if!!lr:ir,r/ y<t, i.:~;L1 jndtL-:.tria ~:erá cuoµf:rutiva o ojidal µorlo que nu llbica­

ción nqi:Í h~11eiL·.~<11'Ci a eBta r_:,f_lfi,ur.idu.cJ. 

Además ne c11enl.:1 cDn ll/1 prcdic• quP r;~·l'Ú donado por u110 de loa ejidu~J 1 en este ca.so -

será uno dt-~ lrn; r./i:; irr1¡,u1'Li11t1~t~ 1 .v L:1 uhir<1cl6n Jl~ ct;te e:..; Ldenl pc-tra lc.t industria -

que s~ ¡1ropont.· • í.(1 11lii1:·1ci(ÍJ1 <kl p1-._•i:.Lo, r;.-:.• ha ec.ludLado, que ~;L'~t tlll 11Jt~a1· donde 

tcnELl. facil :lcc1·~.w 1 '/ hu~:wr c,•n:1ir1ic:E~i<:'Jn con lo~; dem(m rnunicipiu:;, y f>obl'e lndo corriu 

nicdci.6n con r~l 1n·Jr:--ip;1l r~,ery::rlo ele conc;wno, que es el D.F. 

Todos esto~; t't~qt,i:;il,\_\;; 1u~J Cll:lij'l~·, s:1 íj1!f~ !"it' localL'.U ~ll pi.e de la CL.1tTetera, tiene 

los srrvicio~~ d·' ltt:', <11~U<l, f(·1Toc<uTi 1, lt:l(·gr.:1f1)G 1 y uob1·c• Lodo cornunicnción de ac 

ccsü con o l:ro::i ¡¡i1m i e i pi n~J y e lT0::; es ta do~>. 

El tt:rrenn :..it~ ]Uf'~1li:-::ir'(1 u no :it:s sobre la carrctel'ü. 57 qnt.~ e~~ .1;1 carret:era México­

Piedrus H1?f',r<1~;, r~n el h·1. '/U, ·':~te tiene un camino de tcr1'acería n 11n lado, y ~Je lo­

cal iz.;.1 n ;·~~5 lrn1 dt: rl1s!::inc.i·1 d1: la cabe:t:era muriicipal que es Son Luis de la P~1-; .• 

Las dimensiones y locCll.iuici6n del tcrccno lo pr·cst,rlto a continuación: 
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DIMENSIONES DEL 
TERRENO SELECCIONADC 

.AREA DEL TERRENO 

<i9800 MT2. 
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PROYECTO ARQUITECTONICO 
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110 



l"\, 
r-

r-'\ 
<,.:. 

·'i '". 
~~\,~~ 

\.:.:I .... 
'•' 

.:.o 

PLAl\JTA DE COl\JJUNTO 

( 1 N D U ~~-~-'-~~----- V lr"-JICOL.~\ 

:-;.: 

u N t V e. R n 1 o A o L. A '.;"' L l. r. " I' n e u f-: L ~ M f.: X 1 e •\ ., r~ Í) r: /\ A e u 1 T E e T V A A • M t!: X 1 e o • 1 n 
~--------------·----·----------------.. -------·--- -- ·- -- ·---·----------------------------------



(•)ili 
i i 

-.'I 
(;:111 

IÍi 

(~J lf 
'11 

(4)11 
' 1!· 

~):11 
i1I 

(e),, 
¡¡1 

(7)•11 
11 

(a),; 

e ' (~J (I~ 

' ~--- C" !,_51 : 
I') ·" ' 

~- - .:::. 

• 

.. 

.. 
( 

::: 

:O D' E o·o- H 
1 1; 

PLA'IJTA MQ. OC PRODUCCION 

1 
1 

l 
1 

'' .. 

(~) 

-

' l 
J 
J 
l 
J 
l 
J 

jr J __ J 

'''"T> 

// : :5) 

lt ~) 

lhe, 

11 ·9· 
1 

1 

,¡. 10) 

'!1'11) 

(INDUf'JTRIA V lt·-llCOLA e:N OUANAJUAT~,----._ 
[Y E .9 1 9 

L.:::-========:-··-------·-------------------------·----
Ur.IVll:Rl'llOAO LA ltALLE • ll!:UCUll!:LA. Mf!)(ICANA Dll ""' QUITICCTU,.A • "'41!.XICO t 1 8 8 0 



A 

l'.311¡ 

J.q¡ ¡/ r: ; : j; 

(15) 11 (; 
'íe.1 lf r > 

17\ 11 > > j 

A 

! > 

¡: 

l 
" J 

'1 

1 
\ 

c. F. 

f:• 
} 

-.J 

----- ... --· 

P ARO. l\LMACENAMIENTO 

I" 

.J 

H 
~ :i'. ,;\ 

,, 
~ ¡.- -·-'!. t~-) 

-· ... 
i ¡1 <'!el) 

¡ 
.,; n ¡ ; 16,: 

¡, ,:·17', _,, 

18 

(d' 



·-~/ 

·.:,, 

(~' 
'¡, 

<~:· ,, 

\, 

1 
. ~ . © ,, 

PARO. DE ADMlNlSTRAClON ~.· 

UN llJl!AtllDA t.> 1!9CUl!:LA Ml!:'l(ICANA Oll AAQUITf'.CT~JHA o Ml'.:XICO • 1 • 

------------------ -~--·----------·---

I' 



(A; .. 

D 

11 • 

•• ... 11$ 18 ll" 111'1 ,. ªº 111 .. tll o 

r 'l 

CORTES 

'.,1 ·' 

•1 • 

. ! • !:!" _______ ., ---· 15""-

u 

CORTE AA' 

CORTE B B' 

.. ,. 
º· 

CORTE Z 2' 

~ 

... 

,¡' ·-· 

r 
1 
• 

i 
1 

i .... _ 

~· -
1 

,¡· 

I.·-· 
·.· 

~ ~~~9 ~ ;~~~~-~-~-.-~=-~~;-;f;~~~~~,:-~~ ~~5:~~·~ ~-~~~~~;f~~:;~.:..~:::~~:~N:~~.u~~:-:::!d ~~+fü] 
--=.=---==.::.~::: :::::::~.::.."'.:.~- ·:::::-=-=--·--- :- - . - :-_·: . __ :.·..::. __ :_-·=.:_.::-.::: .:::.:.:: -.:...-.::::-:.~ ··_:::·-=-=-=:·..::.·=j J L[I [] 

u N 1 VI!: R ~ 1 o A D LA ~ '· L l l': • t: -1' e tJ Y. t A M , X 1 e A pj A DI!: A n Q u 1 T !"'. e r IJ R A • M r:: )<. 1 e o • 1 u ft 3 [] 

--------- - -- ------------ - --- -- . - -- - - -- - - ------- - - -- -- ----~-- --------------



-~ 

FACHADA NORTE 

FACHADA PONIENTE 

''l/ 

. ~-.~~iii±±Hl_ .. :1E}t11!rt_~~ 
FACHADA ORIENTE 

-·----·------------·- -----------~-----·------------~ 



··•' 

y •1· 

. \· 

,'}'1:, ~.· 
' 

/\ 

t~=~~:~~-'_'.~' ::~=~~fi6-~~;d~~=~: ~~.j] 
VNIVr:ABIDAO LA 'lALLf: • l!SCllf:l.A M:!.XICA.NA Dr: AAOUITE.CTUP'tA • ME)(ICO • 1 e 

\_..' 

A ,. . .. 

---------------------------- ----·-------------~ 



.,• -. ' 

, · ·;~ :1 .• r ! X 

8 N.º. ~: T:: ~A' .. 'o "Vº~~:~ :.Lc~o o o ºE"~ o ~;--";-X-Y~Z~": ~e~~ r_oii 
--- ======::====- - - - - _1,,) p 
JN/Vl:l'il!tllDAOLA !tA.LLE' lt'llCUl:LA Mlt><ICANA 01[ /\P'tQUITCCTU"A•Ml.!XICO • I l!S O <o 

·-----------------·----·----- ·----------------------



'll 

'· ·,,. 
¡ 

·¡ 

\lE!'-:·~,~ ;",: 
U IJ ! >i ~ >l F 1 {; f-. 0 l.'"" 

-- -·--- - --- - -

. ,• ,: 
\' 

l,I 

.. 
. l 

.' 1 

V 

f) r- L S 1 (• t'I A L 

;· 

,, ' 

,.; 

e OLA 

·!'1 

/' .. 

1•"' 

·' ~- J • • .'/' •• 



- - - -e Í_A¡ 

P ESTRUCTUr~AL 

6' 1 

(la! / 

~\ 1 
,,4, ., 

10· 1 
'10· 1 

'J7' 1 
rlel·.I 

19
1 

·' 

•20 

21·· 1 

¡;,. 1 

n;~"'"; -,·-;-··-~ ... ·-: 
,i...~.J.,, ....... __ ,_ 

1 ' 

·- .. --~·~-·--:.,._,.,-.:_.,, ... ~ 
... - --;· --.----.:.~-- .. : .... ~ ... -:. -~~ 

' ·' : ' ¡ 
t:~;~ 
1 .. 
t-·-'-·· 

. -- ¡· ----- ~-··~- .. ~ ..... ~. - '""':"" - - -·-'.· -· .. _., 
· .. --·----+--·+·-~····-~-... l .. ~ - ........ -

r~·-\~·-- ·I"- -~ .. ·· + ·· ·t 
E~~~=:I-~~:~~-~~::I:: cj 

t·--r--- e.''"''.""'~- -'I·· 
¡_._. __ ,__ ..... - .• 

-·--·····-~--·~·-- ~- _.:.._.~ 

~~ - -· ~·~~-·- ~ - ~ ·- ;- -~ 
,; : . ; 

.. -~··-·-:-- ·-. - .. _,.,. 
: ·, 

_;,.¿_, .• ~ ··--- --~l 

"'· --' -J.. .L .. :'r -.. 

··----~ - ·-~--- .. :·--·~ ... -- - --~ 

[·--'l -j 
·1 . ., 

~---.-·- --· ·t- -·~ 

PLANTA ESTRUCTURAL 

DETALLE DE TECHUMaRE 
"·--

1·¡;,,:_;· 

ESTf1UCTURA TIPO 1 

ESTRUCTURA TIPO 2 

.. "'1 '· l ...... r"· ·-r-·" 
I' • 1 r ~ 

ESTRUCTUR~- TI o 3 

JI•/ 

DEfALLE DESAGUE 

1 i'·! 1 COL A EN 

'" r1 

. ¡ . ~ ' 
•·o;,--.. .. 

, ... ~~~l:~t;·!:..·· 

1' ' 

J
r, 

¡1.. . . / 

t.tPA/lAOOH OC LAHGl€ROS 

,:'; 

r 

UNIOt~ VIO.\·L/\RGUl:HOS 

.JL, 
PE!lf"JL ES1RUGTUIW. 

1 
!! 

1 J . .. :; 

--
OEIALLE 0-1 

DElALLt: 0-2 

J 
1 1 • 

· .. ,.¡ 

- .. 1 i [J : 
...... -.. ... -

llF.:TALLE 0'-2 

()f.TALLC O<~ 

-~­·:+ 
/ ; 
,J 

UNION VIGA Y LOSA 

DETALLE VEN TILACION 

t3 U A r · tt •• J U ·"'· T o ) 



ARMADO DE L00;;/-1S 

•\ 

'·" 

~\ 
O-A CANCl:LERIA 

DJ 
0-B COLUMNA 

:o 

D·ll 

ARMt.DO DE TRABES 

!'" .. ,~ . •-·" ,¡ 

¡ ____ ,,,.,, .. ---.·---~-,--__,,_,__; .. ,,. .. 

:o 

'ln 
r 

TRAUP: T~i" 

:o ¡:--"s: 

DETALLE ~r 11 1 
UNION DIE TRAlll 1 

CON COLU...... -~- _,_ -~! ------i¡ 
11 J 

!l 11 
C·I c-2 c-:i 

D o [] ' . . 

- l: 
LJL F 1-------~, 

1 
UNION COLUMNA 'f 
CONTft3'T .. ABIE 

lh':~=~= .. -~~~~~~~;:t~::;;;c :'.:_e~~~;'.~ · ~·: "I~~'.:¿~t5 f ;f1] 
\1 N 1 "f: "" a 1 o A e_, L.. o,, l. L E • e: B e u e.: L A M I!; )( 1 .e A N A o I'. A n Q u J T l e Tu A A • M f:. )( 1 e o • 1 g o 6 

-- ---------------~-------------·------------------- - --- ------- -- ---------------



1 ¡_~ •J) 

¡ ·~ ., 1 .~ -,. ')] 
l l 

! .LJ '.L. 
OADOI DADO Z DADO 2 

r1 n IL / r.---: . f ' !:---. :;;i k - l '-:--, 

ZAPATA CORRIDA zc-1 ZAPATA CORRIDA zc-2 ZAPATA CORRIDA ZC·:S 

·~(~·¡. i', JtrJ-"'.e'i1' 
)ú(!il! !!J:ll!:l~ 

~t~-. "·C. --, 

·r· 
-f 
./, •l'.°:· 

In n /b ' ! 
L.J_._ ........ , 

•:.-

¡ 

:r 

·:6:< ,, .. /. ¡L:..:~.~...: _l_ 
.. ~.\~ ZAPATA CORHIDA zc-J' ZAPATA AJSl.f..OA ZA-2 CIMIENTO DE PIEDRA CP•I 

¡· 

COLUMNA c-1 

¡, --'·- ¡' 
! r i 
r: ..... l._ 

'1 

¡!.! '. 

¡;; ·' ¡'. ·11 

·: t• 

:: !; ::. 
. : . : ; . i ~ : 
··;¡¡¡;: 
.. : ',\j 11 

ARMADO DE CIMENTACION 

ARMADO CE CONTRATRAOE CT-1 

: . .:.·11,•·-···· r: 
1 ., 

1 " ,1._ •• J 

; "iAPAT..:~_·ol':· CiJ.u:r~u·c~Ot-.i•:.1 . 
. . _, 

:_.j 

. .,, . 
CONTRATRADE DE LIGA CT-2 

j -~--~--~·····-··:~ 

--'f· .. -. CORTE·2 

J
8 )l .. 

1. 1 

AHMADO OC:: CONTFA"litAtlf.: DE: UOA CT- :":I 

1 COL~1 
e-: 

l 
1 : 

- • 1 ¡ 

•• i;......-~ •"·: ': J ... -~ 

1 [1 
P CIMENTACION 

G~--~~~-- -- ----:;-~u-~-~--:-:-~ ---
e~~:-_~;~~:- :CPf.-0:~-;, ,-,~;,• --~~O:_¡ ~--;·e-,_ l•Dlll 

--- -- -
U fj 1 J fl: I~ •¡ ¡ ! f' !$ ".. U 1 1-,l [' X 1 r \ f~ >1 0 f'. A n r;¡ J 1 T l: f¡ /!. • ~· 1:. X t - " .. ,, 

'-·-·--------------------- - -- -- ·- ·------·---· ·---·-· -- --· . - ...• ---·-·· -

.. ~ -~--,;:-,~-~-:-:-~-~] l 
--,_ ;. ,;-~ }~.E. :~:.:~~~;~:-?1 \~~~:¡.~ 

. --------------·--- - ·-·--- ---·------ .... - . -·----- ----



CIMENTACION 

. \ 
e;, 

PLANTA DE CIMENTACION 

'I>' . 0 
\ 

1 [] 
.----· --------- --¡;; . ..:"'---~--~-·-·------·~~·::~ ... -.........__ .... -··- "!"-·-~--~-~1 

"-.--,,_.....:.,_ ...... ~-.~-· 

F 

:rr-:-~ .. ; 

ÍJ 
,/:;_~\_, 

V INICOLA 

Q 

, 
D 

~ 

~ 

COFl TE i-1' 

7 

·kt· ·8 
t:'.• ____ .. 

COFlTE 2-2' 

EN 

1 o ~¡ A L ¡\ N o e L ' e t.. i\ [J n: 1 ,,_ N ~\ 

-, :;11f: L. ;. r; Q U 1 T f-_ • 

¡..-..-.--,.-., 

o 

.6 
\ 

CONTRATRABE CT-4 

CONTRATRABE CT·5 

CONTRA TRABE CT-6 

CP-1 CP-2 

CIMIENTO DE PIEDRA 



---·----­..... , ... '''''". 

..,:· , . '" .. ~· 

' '· 

CORTES POR FACHADA 

- -
rr 
1 1 

1 ! 

I~ 
1 

1 

\· 

f' ', 1 
1 

,. 

; " 
'·· .. 

.j, __ .,_ 

.. .----------

0000 
000 
DO 
o 



~1i 
~-· ------:;r= 

/ 
/. 

1-·- ::;:..:c._ 

1 

CORTES POR 

( INDUSTRIA 

/<\ ~ESIS 
,,,...,·, 

P R O F 

UNIVERl!!llOAD LA 9 A LL !: • I! !I e U r: L i\ OE MEXICANA 

' .. '-·~·· ;, . ';_·. :.. .... ::~· 

FACHADA 

,. 
1 ,. 

r--~~ 
1 --~ 

ARQUITECTURA• Ml!:XICO • 1 

'--·---------------------------------------· 

-



1 1 1 

1 1 1 

l¡a····· .... ", 1 ~- • , ... . 
. ' . 1 

¡ :. : . 
·> . 1 

FOSA DE PURQA.13 

TOLVA DE RECEPCION 

CHIMENEA 

CIMENTACION OE 

TANQUES 

t
DF.TALLEA' 

-
•'-'--ry-

... -:--rr:: 

. _·· _: . ..::___ ·.~.:-... . .:_ ' 

- - -

MOTO BOMBA 

~--· 
1 . ···1 

\ 

'[[¡ 
PASO DE ' INBTALACI 

POR PASli.LOOO ESPECIAL 

PLANTA PURIFIC'-00 .. . RA OE AGUA 

... ·.· 



INSTALACIONES 

INSTALACIOtJ lllllHi\ll!.lCA Y SJ\NJ T/:IUA 

El sur11inistro del :1g11a es por r:;edio ele un pozo G 50 mts. de profundidad, el agua se 
presenla l1wbii1, P'll' lci que ~-;e propone un sintenm para clarificnr y potubilizar el -
agua de t':.:w lllE,it·. '.·::l~ ¡irop·llH' una pLJntn paquete SlM- PAC con capacidud de 80 lts/m. 

DOTJ\CION DE /\GUA: 

PerstHltl.1 Adrii n j ~: t1'd L l vv fJ pcr:.;unw-; X 70 1 ts/ dí a----------------·----------------630.l t 
Perso11:1 l dv !'n»l11cc i (111 3'i )'. 100 1 ts/ día---------------------------- 3 5001 t 
Persona 1 <k l l cd)Ol'Cl 1.or io ~¡ pe 1·t:onas X 70 1 b/ dín------------------------------ 3501 t 
Personal d11 Alrnac''"'""i eritc> tl ¡H:euonn,; X 100 l ts/dfn ----·-------------------- 8001 t 
Pe1·sc,n:1L de ~;·_·r·vjr:iu;; ';"11<,r;ile,; l 1 pl'rsonm; X 100 lU;/d.ía--------------------1 lOOlt 

RiPr.o ~ l t:·:/ <lía/::::' X ·: ''ºº r:::'---·--·- ---------------·------------ ·-··---------:1s 0001 t 

'!' O 1' A L 41 3BOlts 

CALCUI.0 !JE VO!.l!f·li·:fi ¡;¡: !.A ClSTELNA 

Prevision conti·:1 in(~e11d10 :i 1 l: /r:1? X 9 179 m:.'.! ----------------------------115 895lt 
Mii:s .13 dt.'manrla di r11'i::i l.": , '/ 3 ¡ ·:rt""" -------- -·---------------------··------·----27 6001 t 

T O T A L 73 ,195lt 

5 m X G ni X 2.5 n¡ ~ 75 1113. 

IrfSTJ\!.1\
1
:r1i;.; ·:.::i'1'1\!•J/; ::•·1·i; ,,,..,¡::ni . .:· la ir";LJlaci(.n clv ,.'"'"" >:c:pticr.:;,::l' 10!:.pleJl'édl 

dos rn1,.1 :n ,.1 1:·1::i .1d1,i:1i·:t1·ot' :v;_, y ser·vlci<rn ohr('I'OS, y otrd c•n .~1lmace1:;1mif:1it·o y 
produce i t)JJ, ¡ ,1 i1 .! < q11c :;e r Ji vi u;_, cJ número de 11~1unr j or;. 

CJ\PJ\C [!J/1Ll DE 1.r., i'(l!;i\ !il•:I'TlC~. 

Pcrt;un:i.l admi11i:._"'Lruci.u11 y :._;erv _cios obi.,eros 3'1 pc·rsonas >: 8~j lt/pcr./dfa 
Personal de Pr·oducción --·-----·--------------34 Y. 8~) l t/per. /dfo 

127 

º 2 890 lts 
2 890 lts 



Parn ambas scriin las niguientes dimensiones: 

CAMAHA DI\ SEDIMEN'I'ACTON 
Volumen t!'atcuio en 2'1 hr ............ , ................. 3 000 lts. 
Caµ<1cid;icl hcisl".;1 ,,¡ ni'!d libre del lfquido •.• , •••• , ••• 3 200 lts. 
lonr,i tucl .••••••••••...•••••••••••••••••••••••••••• , •••• 1.80 m 
Profuntli dcicl ••••••.••.••••••••• , ••••••• , •••••••••• , ••••• l. 95m 
Ancho .•.••.•..•••••..••• , ••••••• , •••••••• , • , , • , , • , , ••• 1, 05 m 

DEPOSITO DE D¡.;SCAH(;¡\ m:r.. :;rFOrl: 
Longi 1ud .••..•.•.••••..•. , •••••••• , •••••••••••••••••••• 3.00 m 
Prort111did:t'i ..•...•••.••••.•••••••••••••••••••••••••••• 0.85 rn 
Ancho ........................• , ....•. , ••.............• l .05 rn 

En la ;::orw de~ .:tlm~Wf'Jl·1;:1i_1'nlo ¡;,-· i11ut:ulr1rú un po~o absorlwntc, ya que el agun que se 

desccl1e del tlnden y ci 1'culac:ión vehicu.lnr, tend!'an granrn; y die~Jr..:'1., por lo que no se 
enviarú a lr1 fo;;u :;eptic;1, purt1 nu dif'Lcultar tw pruceso. 

El agua pluvial ~;er6 t'ecol 1)ct_~lfL1 1 por lo que [;e I'equerirú un depósito para captarla 
y sc•ríÍ ulili:l.\HÚJ para 1'ie>_1,u. 

SIMBOLílc:JA: 
SUB IliA Jíf: f1CIJ,\ 11 TMll,'llF ELEVMJO----------------- -------SAT 
B;\J!\ l1GU/\ IJC TM/'/UE - ----------------------------------BAT 
AGUA FHfA 
AGUA CAL TENTE 
RIEGO l'Ofl Mó!'EflC W11 
RETOHNO AUIJA CALIENTE 
VAPOH 
HETOfiNO !JE V,\J'Oll 
UNIDADES MUEBLE 
GASTO PROllAUI.f. 
DIAMETHO DE 'l'IJBEHIA 
VELOCIDAD 
INS'I'ALACION ESPECIAL 
ALIMENTAC!ON llE MOSTC1 A TANQUES 

DESCA!W,\ POH ABAJO IJJ-:L MOSTO DE LOS TANQUES 
INSTALACION DIESEL 
INSTAL/\CFlN DE c;/\S 

(j 

--BC--l!C...---
-----·--V--- V---
---nv----Rv---

UM 
Q 

~ 
V 

.... , ..... 
-----~----

----·G ------



INSTALACIOíl CONTHA INCENDIO 
HIDRANTES 

SUMINISTHO DE AGUA DE POZO A CISTERNA 
INSTALACION S1íNITARIA 

BAJADA IJP. AGUAS PLIJVIM.ES 
CESPOL BOTE COl.ArJElll\ 
REGISTHO 
RED DE AGllAS UEGHAS 

INSTALACION r:LECTHICA: 

--I--

0 
-o-

BAP 
CBC 

o 
--c:i--

Contc1réi cun "'"' ,;ulk'C>I ación Plectrica c¡ue transformar<'.i ln cnc'rgín de alta 
te1m.i ón n ba_j,--1 t,,~n:.>i611. 

La pl:.u1t.a"1ccLric'U m:1«1 de diesel, y funcionará automéitican1ente ante la in­
terrupció~ el (1ctrica, dando servicio principalmente al arca de producción -
corno en mol lno::;, i.11st:1 luciéin especial, nlarnbi que. y pasillos. 

SIMBOLOGI1\: 

CONTACTO 
APAG¡\[lQll 
1\HIJOTArll'E 

SALIDA llE CENTRO fJE LlJZ JNCANDESCENTE 
SALIDA IJE CClllH fEtlTE TliffASICA 
SALIIJA DE COllIIIEfJ'I'E '['f:H';\SICA EMEHGENCIA 
LUZ fL[J(lf¡¡.;~;crnTE 

TAIJLF:RU PE lll STR lBLIC ION 
ILUMHIAClON !.AMPARA TJ PO TllLlPA 
HEFLECTOfl 
ALUMBRADO EXT~HIOR 

129 
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CONCLUSION 

Medinnte este tt·ab¿ijo !ir.: pr·t:fi(~ntado un panornma de ln .ind11trhi 1.'ínft:olu en el JH1fs-

e i os ¡H· i ne i píl 1 r.:i.-'.n Le !cu_; pu1· tddoreLl o/y p1·urluc to1·cs de 1 n :·.urL1, y cuino con0ccuenci<J. 

tendran í:an:1111·izi:; j11::.;t·,;.1~. de ~·u p~·od11cto y bencf.icios qt!e tar~1bién Lendrn su comuni -

dad • 

que p;1r11 un b111.!n t r·;dv1jo fl(' 111.~l~r::situ dtJ un buen funcionami C'nto d(~ in~:;talncionc:s y -

dc.l procf·~o del rrij :_;¡;10. lnh~ll ll! !'e.Sol ver las ncc.:cs idnde~; q111._~ p!'L-scnlan en rntwhas 

planta:-: industr i ~l] t':j y nr~r:·,f~~'>it.h.di~f::l en 1 a que se presentan ol ¿¡~·;;¡H:c to mií~; importan te 

que es 1..1 l hwnr.no. 
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