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RESUHXEN

Se elabord un proyecto para la construccidn de un rastro -
de cerdos para la ciudad de Yuriries Gto., tomando en cuenta
las rscomendaciones existentes para instalaciones, maquina-

ria, equipe y técnicas de sacrificio,

Al hacer un prbyecto de esta magnitud, se pensd en proporcip
nar carne de la mejor calidad, en Jptimas condiciones de -~
higiene y seguridad taﬁto para el obrero que en &1 labora -
como para el pliblico consumidor. Para tal finalidad se rea-
1izd una investigacidn ecerca del runicipio de Yuriria Gto.
comprendiendo 4sta: localizacidn, orograffa, hidrograffa, -
_superficie, clima, comunicaciones, demograffa, recursos pa-
ra la salud, alimentacidn y programas de accidn comunitaria

incluyendo el inventario ganadero del municipio de Yuriria.

Se escogid la ubicacidn adecuada tanto para facilitar su --
acceso como para avitar problemas a la 3alud Plblica.

La metodologia empleada se basd en la recoleccidn de datos
estadfsticos de sacrificio de ganado porcino, condiciones -
actuales de los rastros municipales comprendidos dentro del
drea de influencis, adem&é de un riéuroao estudio de mercado

para el cdlculo y disefio de laa instalaciones.

Se recocmlenda un procesc para el sacrificio de los cerdos

que se considera el mfs adecuado para el funcionamiento ds



) “ 4
un rastro; ademas a manera de sugerencis sze propone que -~
sean ubtilizados sus servicios por grupos de personas organi
zados para gue 4stos a su vez formen cooperativas o socieda

des.
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INTRODUCCION

Se ha demostrado en 1;3 ultimos afios que la ganaderf{a mexica-
na se ha visto incrémentada principalmente en las especies -
porcina y bovina (1,13). Al parecer las autoridades sgropecua
rias se han p£opuesto édoptar una pol{tica realista de fomen-
to a la produccich pecuaria.

El primer paso de tal actitud es la de mejbrar la polftica hz
cia la tenencia de la tierra y que la seguridad de la misma - -
proporcione a su vez los est{mulos necesarios psra gue el agri
cultor produzca mfs y pueda, no solamente alcanzafse 1a uuto;
suficiencis nacional en granos bisicos, sino aun excedentes -
que contribuyan al desarrollo de las industirias pecuarias, --
(1),

De una forma similar se ha estimulado con crédifoa a tasas ba
jas de interds y en su oportunidad tanto a pequefios como grap
des ganaderos de la‘regiéh de Yuriria, obteniéndéae de eate -
forws ls confianza de agricultores y gangderos para incremen-
tar su produccidn,

A nivel hacional. una vez que se mantiene o sumenta la produg
cidn en ganado, es necesario tormar en cuenta los sitios ex@lg
sivos para le transformacidn del ganado en producto alimenti-
cio ( carne en canal )s y que para tal efecto existen Rastros
Huhicipalea. Rastros Particulares, Rastros Tipo Innpgcc165'tg
deral ( TIF )y el sacrificio clandestino: los cuales se des-

ceriben & continuacidn,



.

1.« Rastros Municipales, Son generalmente establecimientos
ubjicados como su nosmbre lo indica, en las cabeceras mu-
nicipales; los cuales estan dotados de les minimas ins-
talaciones para la matanza { a sscepcidn de algunoaz );
son obsoletos y carecen por completo del control sanita
rio correspondiente. .

El numerc de cabezas sacrificadas en este tipo de ras--
tro, varia generalmente de un dis & oiro, debide prine.
cipalmente a8 que el numero de cabezas paras la matanza
esta condicionado por el consumo de los habitantes de la
zona de influencia de cada rastro, ya que los habitantes
de las arsas rurales prefleren cpnsumir carne fresca -
( de sacrificio del mismo dia.{ 1 ).

2,- Rastros Particulares., Estos cuentan con las lnstalacliones
apropladas para la matanza y generalmente estan uﬁica--
dos en grandes centroa de produccioﬁ o de abasto perteng
clendo estos a personas o sociedades en particular ( 14 ).

3.~ Rastros Tipo Inspeccidn Federal ( TIF ). Son cualguier

' negociacion o empresa autorizada por la Secretarfa de -

Agricultura y Recursos Hidrafdlicos para satisfacer, con-

servar, benefliciar o aprovechar los ganados de abasto o

de sus carnes, productos o subproductos, en que ée obser

van los preceptos de la Ley y el Reglamento de la indua-

trializacidn Sanitaria de la Carne y de Exportacidn.(14).

Sin duda que estos establecinientos cunplgn con el objetive
primordisl que es el de sacrificar ganado para la produccion

de carne con las mas altas nornmas de calidad e higiene,tanto
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;a;a 2l consuro nacional coxo ptre las exportaclionss,ello se
debe a la alta tecnolqg{a utilizada en sus fprocesos,ademds
dz un excelente control sanitario ( f ).
4.~ Sacrificio Clandestino. Se lleva a cabo sin niugﬁn tipo
de control sanitario( principalments en pueblos peguefios
y rancherfas ); este tipo de sacrificio se realiza con
instrumentos y métodos rudimentarios y generalmente sin
ninguna medida de higiene y se encuentran al margen de
la Ley ( 1),
Por otro lado la oferta y la demanda dependen en gran parte
de los precios fijados por los intermediarios en los grandes
centros de matanza, de la capacidad adquisitiva del consumi
dor,de los altos costos que alcanza el grano en el mercado
1ibre, debido a la escasds del misno, entre otras causas.
En lsa regidn de Yurirla adends de estos factores, se ve --
afectado sn gran parte por les mermas gue se defivan de una
inadecuada tdenica de sacrificio y de procesc, ya que las -
instalaciones actuales del matadero de Yuriria son precarias
vy no permiten desarrollar un buen proceso de sacrificid. -
debido a que no se dispone del equipo necesario ni de insta
laciones planeadas para procesar las canales en serie, a la
vez que carece de organizacidn interna para su buen funciong
miento. Sin embargo sigue lab?rando como finico local autori
zado para el sacrificio de animales de abasto, eaquivando -
los feglamentoa de higiene, siendo por consigulente dudosa
la garantf{a del producto.

Se tranceribe al pie de la letra un reporte que hiciera -
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la Autoridad de Salubridad el 10 de agosto de 1984 =21 cuzl
dice:
" Reporte de la visita de Inspeccidén Sanitaria General dis -
puesta en el T{tulo Décimo Quinto del Cédigo Sanitario de los
Estados Unidos Mexicanos, se pasJ a informar de las condicio-
nes sanitarias actuales del Rastro Municipal de Yuriria, Gto.
la cual reportd el aspecto fisico de las dreas de sacrificio
de bovinos, ovinos, caprinos y porcinos siendo las siguientes:
Muros de piedra con mezcla, aplanados, haciendo falta pin-
tura, el techo de vigas y fajas de madera con teja de bar}o a
los cuales 1e5 hace falta aseo, gaﬁchos fijos en la pared, -
ventilac;dn e iluminacidén suficientes, instalacidn eldctrica
grapada a muros y techos, suficientes tomas de agus, carece
de corrales para bovinos, ovinos y caprinos. El personal obre
ro depende directamente del tablajero, siendo un nfmero glo--
bal aproximado de 30 personas las cuales no cuentan con tarje
ta de shlud y ropa adecuada para sus funciones ( overol, ==
botae y casco )".
Segfin el informe del inspector sanitario, las instaleciones
gonerales del rastro de Yuriria tienen tantas deficiencias
que es practicamente inoperante desde el punto de vista higié
nico sanifario.
" Las condiciones de sacrificio influyen en la aceptacidn o
el rechazo de la carne para fines alimenticios. La matanza
debe realizarse en tal forma que las canales no se contaminen
con lo sucio o con materlales perjudiciales, aun cuando estos

materiales puedan separarse mas tarde ¢ bien, ser lavados en
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el menejo subsscuente de las canales " (3).

* Los raatros municipales deben evolucionar hacla rastros -
corarcales, regionales o de zona, ( inaspeccionados por  --
¥ddicos Veterimarios Titulares )} y dotados de la mecanizaeidn
necesaria para ganar funcionalldad y ser rentable la mano de
obra., | »
Debe diaponer‘de cdnaras frigor{ficas que permitan una regu
lacién comercial fundamentada en el autoconsumo comaréal. -
regionale zonal y, en el caso de haber excedentes, ceder los
productos & zonas deficitarias. Los rastros de zona serfan

la resultante de los intereses de varios pueblos mancomunados,
sin necesidad ds'que sus animales tengan que transladarse a
grandes distanclas para luego regresar en forma de carne fag
rada, con los rieagos que todo ello 1u§11ca." Lo anterior

lo sefiala Sanz E. de acuerdo a la situacidn para isfaﬁu; -
Pero lo anterior puede aplicarse en México tomando en cuenta _
la carencia de los éarvicios de salud y la estructura geo- |
z6lfsica de sstados y nunicipios. ‘ .

El presente proyecto se plantea unicamente para cérdos, -
puesto éue es una de las eapecias de nds auge en la regidn,
adends de la preferencia del producto y subprpductoé de esta

especie por el piblico consumidor.

El aspecto econdmico ( costo-beneficio ) serd tratado querg
zente ya éue le finalidad de ests proyecto es darle cardcter

de %ipc sanitario.



OBJETIVO

\Formular un proyecto para la construccidn de un rastro de
zona o regional para cerdos en la ciudad de Yuriria Gio.,
que con naquinaria especializada y tdcnicas adecuadas de sa
crificio hagan nds funcional e higidnico el proceso siendo
su principal finalidad la de proporcionar al plblico consu-
midor , carne en canal de la mejor calidad, sana e higién;
ca, libre de reciduos tdxicos y contaﬁinantes. adends de -
contribuir a prevenir la transmisidn de enfermedades de los
aninales de abasto al hombre y de iograr el pméximo de segu-

ridad para lo3 obreros que laboren dentronel rastro.
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MATZRIAL 1 METGIOS

MATERIAL: _
Para la realizacidn de este trakajo se utilizd material --
docunentals
1.- Archivos de los rastros que comprenden en drea de influ
encia. '
-~ Copia del reporte de visita de inspeccidn sanitaria del
rastro municipal de Yuriria Gto.
-l&onograffa de 1la ciudad de Yuriria Gto. proporcionada
por ls Presidencia Municipal de la misma,
—Archivos de la SARH - GTO,
-Firma comercial Esco-Boss, S.A. de la ciudad de México
en cuanto a maquinaria y equipo.
2.~ Reportes de visitas a los rastros del drea de influencia.
3.~ Informacicn obtenida a partir de entrevistas con personal
involucrado en la industria de la carne de los rastros -

del d4rea ds influencia.

METODOS:
Para la elaboracidn de este trabajo se procedid bajo la --
secuencia siguiente:
1.- Investigacidn documental en relacidn a los siguientes -
agpectos:
a) Descripci&n del municipio de Yuriria Gto.conteniendo
1nnalizanidn, orograffa, hidrograffa, supsrficie, --

clima, comunicaciones, demografia, recursos y servi-



b)
e)

d)
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cios para la salud, alimentacidn, prograrzas de accidn
conunitaria e inventarlo ganaderoc del municipio.
Descripcidn de la Macro y microlocalizacidn.
Recoleccidn de datos sobre la poblacidn animal.
Eatudio del mercado:

a) Definicidn del servicio.

b) E1l producto.

¢) Analisis 41 mercado.

d) Tendencias al consumo,

e) Analisis de la oferta y la demanda.

f) Oferta y demanda a nivel estafal.

2.- Formulacidn del proyecto:

a)

b)
e)

Descripcidn del proceso recomendado & seguir en este
rastro,
Disefio del pleno.

Presupuesto y descripcidn de maquinaria y equipos:
a) Estimacidn de costos y descripcidn de maquinaria

y equipo.

- b) Estimacidn y costos de construccidn e instalaciones.
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1)+~ DI3CEIZCION DEL HUNICIPIO DE YURIRIA, GTd.

LOCALIZACION. La ciudad de Yuriria estd situada geograficamente
g los 20° 12" 40" latitu? norte y 2° 1 15" longuiiud oecte -
del meridiano de Wreenwich y su altura sobre =1 nivel del mar
=5 de 1736 nts.
OPOGRAFIA. Zs irregular, toda vez que en lsz parte sur, ubicég
donos en el.cento de la ciudéd. se tiene una ladera que forna
parte del lago crdter " La Joya " y en esa zona es donde habi
ta la mayor parte de la poblacidn dentro del drea urbana. En
2l ladc norte la situacidn es al revds y ello se debs a qua
dsta forma parte de la rivera de la laguna que construyo --
artificialménts Fray Diego de Chdvez. Hacia el oriente y --
poniente es una planicie. v
HIDROGRAFIA. Pegados a la cabecera municipal se encuentran un
lagn créter y una laguna, el primero qﬁe se formd en ébocas
remctas sn la boca de algun volcdn que dejé.de hacer erupzidn
y la segunde ertificial de la que se habld anteriormente que
tiene muchos arroyos que llegan de todos los cerros circunve-
cinus con escurrimientos que sirven para aumentar su captacign,
Los limites del municpio de Yuriria son, al:
lioroeste: con los municipios de Valle de Santiago y Jaral del
| Progreso.
Sur: con Uriangato y Moroledn.
Este: con Zantiago Maravatfo y Salvatisrra.

Deste: con =i estado de lMichoazdn ( Puruandiro ).
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SUPERFICIZ: Tiene una exten,igh territorial de 512 ¥a?, y
cuenta con 114 comunidedes rurales.

CLI%A: Templedo, con una temperatura media de 27°.
COMUNICACIONES: “edios de comunicacidn.- Correos, Teldgrafos,
teléfono, periddicos y revistas.

Trensportes terresires: autobuses y taxis.

V{as de comunicacidn: Carreteras asfeltadas y caminos vecina
les de terracerfa en buen estado.

DEMOGRAFIA. Ndmero de habitantes 32,126 { de los cuales el
46.1 % son de sexo masculino y el 53.9 % del sexo femenino };.
este nlimero de habitantes solamente en 1o que se refiere a

1a cabecera municipal.

La pobl&cién nunicipal es de 147,368 Hab, aproximadamente.
RECURSOS Y SERVICIOS PARA LA SALUD. { cabecera municipal ).-
luz eléctrica, drenaje y alcantarillado, red de agua potable,
centro de salud, Clfnica del IMSS., Sanatorio de maternidad

y urgencias nédicas.

ALIMENTACION. Los alimentos que nds se consumen en la comu-
nidad urbana son, entre otros, leche, pan, carne, { cerdo,
pollo y bovino ), verduras y esporddicamente pescados y marls
cos. Los alimentos son obtenidos en gran parte de las comuni-
dades rurales y otros vienen del norte del pafs y del tr&pico,

siendo la mayor produccidn de la regidn, en granos bdsicos,

PROGRAMAS DE ACCION COMUNITARIA.
Alfabetizacidn ( Primaria y Secundaria del Instituto Nacional
para la Educacidn de Adultos INEA ).



Fozerto de industrias faziliares y artes ranuales por el -
DIF. Municipal. '

Asescr{a de los hombres del campo pars la erszeidn de agro-
industrias.

Le ~reacion de industrias a travds de la educacidn tesnold-

giea, artfstica, indusirial y egropecuaria.

% Monograf{s de la ciudad de Yuriria Gto. proporcionada por

la Presidencia l{funicipal



-1 -

®# INVEMNTARIO GAXADZRO ( hasta el 15 de julio de 1983 ‘en el
municipio de Yuriria Gto.

Bovincs . 11 846 cabezas
Ovinos 405 "
Caprinca 26 464 "
‘Porcinos 27 106 v
Conejos k 295 "
Aves 57 624 "
Equinns ' 8 323 "
Abe jas 3 125 colmenas

~ FUENTE: Diraccidn Agropecuaria del estado de Guanajuato

#% Proporcionada por la misma en su oficina gg Yuriria Gto.
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2.~ SITUACICY GEOGRATICA JEL AREZA 3 INFLUINCIZ DEL RASTRS
( ¥ACRO Y MICROLOGALIZACION).

¥ACRCLOCALIZACION, El rastro estard ubicado en el munizipio
de Yuririsa,Gts. ! eciuded ), que se loealiza al sur del estado
de Guanajuato , es una zone de mucha importencia dada 1la -
ubicacidr en cuanto a la cercanfa que exlste entre el rastro
y los usuarios del servicio, ( los municipios de Uriangato,
¥orcledr, Valle de Santiago, Santiago Yaravatio, incluyendo
el ds Yuriria ) ademds existe una gran recesidad ds este ser
vicio dado el crecinmisnto de la ciuded de Yuriria.como ol de
los municigpios mencicnadcé.

ésta zona geograficamente cuenta con tuenas vias de comunica
cidh ( principaluente carreteras ), a 28 Km. la v{a del ferrg
carril por el lado de Salvatierra y a 32 Km, poq el lado de
Yalle de Santiago, lo que facilita la afluencia de los anima
les 8l rastro y la salidu de las canalezs y dends productos a

lag zonas de consumo,

MICRCLOCALIZACION. Tomando en cuente jue el crecimiento urka
nc e3 en sentido a la ubicacidn del rastro, este quedard a -
2Kn. aproximadamente, de la zona urbana; las instalaciones -
quedardn sobre la carrstera Yuriria - Uriangato, justamente

ar. 1a desviacion hacia Valle de Santiago, lugar donde poste.
riorrents saldrd 1a carrcters al libramiento de la ciudad de

Yuriria y donde la poblacidn no se ve afectada por una posi-

Own

Yle eortaninacion ya oque 1oz vientos dundinantes son ds norte
a cur, adends 1o axistir factores imporiantes rpara la planea

nidn de cualquier proyscto como luz,agua, toldforno y carreteras.
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3.- Recclsceidr Ge Gatos sobre le poblacion anizal.
Se trabajd con daics estadfeticos és sacrificio da ganado
porcino en los diferentes rasiroz conprendidos dentro del
drea de influencia para estudiar la oferta y demanda del
producio contando con la colaboracidn del personal encar
gado de la administracidn de los rastros en cuestidn y
.personas gue irabajan en la produccidn, inspeceidn y --

comercializacidn de la carne,

La copia dsl inforre de inspeccidn sanitaria dl. rastro de la
ciudad de Yuriria Gto. y 1la visita del mismo pore en eviden
cia la carencia de un buen servicio para tal {in por lo que

se procedid a hacer un estudio del mercado a nivel regional y
estatal, para esto se echd mano de datos ectadfsticos de sacri
ficic de porcinos ademds de cuadros de oferta, demanda, espsnte

tivas de producéién e lnventario ganadero,

Contando con el apoyo del Depto. de Matemf{ticas de la FES-C.
se obtuvo la estimacidn de los cerdos que ze sacrificardn a -
a futuro ( a 10 afos ) lo que nos permite conocer la capaci--
dad diaria de sacrificio, calcular y disehar las instalaciones

del rastro,

El disefio de las instalaciones y cflculo de cosatos se llevd a

cabo con el apoyo de un Arquitecto.

Para el cfleculo de costos de maguinaria y equipo se contd con
la colaboracidn de 1la firma comercial Esco-Boss, S.A. de la

ciudad de Mdxico.
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L} e« ZETITIO DEL MEIRCADO.
Para realizar ests estudic, se abordars el tema por puntos se

iraligad de faecilitar el analisis.

ey

rarades, 2on le

L SERVICIO. El servicio de este proyecto con.

e
]
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slste basicamente en cfrecer lés‘facilidades de sacrificio de
ganedo roreinc, utilizando para ello metodos aimilares env .-
cuants & higlers e ingenier{a del proceso, & los que ofrece

ur. rsstro TIF, , slendo inspeccionado y supervisado por pérag
ral autorizado por la Secrstarfa de Salud. La utilidad que ge
nerard el rastro en estudio, estard dada principalmente por -
una cuota por maquila de animal que.se cobrard directanente a

los uszusrios del serviclo, venta de sangre, cerda y estidrcol.

B,. IL PRCDUCTO. EI producto es cerne dé cerdo en carsal, el
cual antes de procesarse viene de los productores y que por
zedio de los introductores llega al rastro y despues a deta--
llistas para que finaluente llegue 2l consumidor, para esto

es importante tomar en cuente el almacenamiento, ya que la ==
carne ea un producto de facil descomposicich, ademéa del trang
"porte que de una forma especlal contribuye a la comercisliza-
cion del producto y, del consumidor final que ser{a el habi--
tante de los‘municipioa en cuestidn ( Uriangato, Horolecn, -

Valle de 3antiago, Santiago Maravatfq y Yuriria ).

Por otra parte se deben tomar en conaideracion pare dsto -
tambidn los locales en los que ol producto se expenda como -

zon narnicer{as, restaurantes, tiendas de autosarvicio, fritu

rerfas, snpacadoras y tdquerfaa que son establecinientos que

sxpenden al pﬁblico consupidor la carne en sus variadas formas.
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C.; AYALISI3 DZL MERCADO. n buern es*udio de mercado nos per-
nite identificar cualesz son los consumidores potenciales, ¥
tanbien selsccionar la naturaleza de los mensajes publicita--
rios motivantes gue es necesario transmitir a dicho auditorio.
Ahora bien aﬁalizaré algunos factores importantes de la pro--
. blemdtica de la comercializacidn de carne de cerdn.
‘a)}- Respecto al consuro, es importanfe sehalar que las cos--
tunbres o clertos convencionalismos en un producto dado afecten:
la comercializacion del misrmo, por ejemplo, no se consumen =
carnég'rojas'los dfas de sbstinencia segin la religidn catéli
" ca.

b).- E1 papel que desenpefiza el infroductor o0 intermediario, -
quien generalmente acapara la produccidn de una o de otra -
forma, de tal manera que la distribucidn no se sitla ni en el
ganadero ni en el detallista, sino en el rismo intermediario
y es en determinado monento quien decide =l sacrifiicic de cer
ﬁos para abastecer a los detallistas locales, quienes compran
lag canales a un precio superior al que ellos ( intermediarios)
'Acomprhfon..

¢).- La existencia de un dominio por parte de las grandes ‘;
urbes en la comercializacidn y la falta de un comercio nacio-
nal uniforﬁe, ademas de la desunidn de los mismos prcductofes
del pais.

d),- Salud p&blicq. Mucha gente'no consume carne de cerdo ya
que ha ofdo hablar del problema de la triquinosis y cisticers
cosls como problemas de Salud Pﬁblica. ﬁero dichos problemas

pueden verse reducidos al minimo ya que las instalaciones de
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s explotacicres porcfcolas ectan dlssradas para uns -

zejor higiene y alojamiento de los esrdos por un lado ¥y
por otro la funcidn del Médico Vetsrinario como inspector

en los centros de natanza.

a).- Contenido graso de la carhe de cerdo. El consunidor tiene
vreferencia por lga carns nagra, 8 1o que pode:os decir -~
que én ia actualided e travds de la Genética ¥ las nuevas
tecnicas disponibles en relacign a la produccién ﬁorcina.
el productor estd en la mejor posibilided de producir un
cerdo qué es 50 % mds nagro que el que producfa haes 25
afios; cor un cerdo rds nusculoso y magro, se requiere de
menor tiempo para cocinarlo y el desarrollo de nue#as -
presentaciones de la carne de cerdo tales como fresces,
congelad gs, curadazs, cocidos o bien enlatedos podr{a -
cenerar un incremento del consumo quiz‘h hasta del 50 %

{15},

Es cierto gie existen problemasz, para los cuales es necesario
disefiar estfategias que redunden en la reduccidn y control de *
las variaciones 2n la producci&n adsrmas ds aportar informacién
relativa 8l mercado, de tal forma que se lncremente el consu-
ne de la carne de cerdo y reducir el nimero ds los no consumi
dores y que el productor puesda ver maximizadas sus inversio--
res y gananciss.

L.~ TENDEICIAS AL CONSUMO. En térzinos generalés. el nercalo
exrerizerts una tendencia & inerenentar en.lo referente a la

preferencia del pﬁblico consunidor hacia la carne fresca.
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El consumo " per capita de carne " , se considera uno de los
paeretros indicativos mas comunes y confiables para msdir la
popularidad de la carne; en el consunoc de la carne de res ha
mostrade un descenso en los ultimes afios, mientras que‘se ha

observado un aurento en la demanda de carne de cerdo. ( 15 ),

El crecimiento de la poblaciéh segdh el censo pasado ( 1971-A
1980 ), sin ser un dato exacto, nos hace ver que la poblacign
incrementd en 1300 habitantes cada afio, en lo que se refiere
a le cabecera nunicipal de Yuriria.

51 se toma en cuenta que para 1994 el crecimiento poblacional
. ascenderd a 45 126 hab., gegin la tasa calculada por la Secre
tarfa de Programacidn y Presupuesto ( este cantidad sdlo en

lo que respecta a la ciudad de Yuriria sin tomar aun en éuenta
la poblacidn existente y futura de los municipios de Urianga-
to, Horole@h. Valle de Santlago y Haravatfo ), es evidente la
necesidad del rastro, dﬁdalla-carencid de buenas instalaciones
y de la cantidad de personas que se beneficiaran consumiendo

carnevde'buena calidad.

.El,ganado‘qﬁe se sacrificara provendré de lés municipios y -
ranchos circunvecinos can‘éctualmente se hace, donde existe
unavpoblacién porcina suficiente para abastecsr al rastro --
como lo demuestra el siguiente inventario porcino del afio de
1983 proporcionado por la Direccidn General de Sanidad Animal

" Laboratorio Celaya "
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IRVENTARIO DE GANADO POZCINO N EL A9

DE 1933,

AUNTCIPIO CABEZLS
Uriangatores-rencecccceccacaccna.. 21 178
Yor0lafn -e-e-emace- cemmccemamanaa 2L 941
Vglle de Zantiago ~ee-ceccccccaaa- 10 218

# Juriria eeccmcccceccccccccccecana- 27 106
Sentiago Maravatfo ee-eecemcacanas 723

#* Tl inventario correspondiente a Yuriria es el prgcticado
por el jefe del control agropecuario en el nisro aho.

FUENTE: DGSA. Lab. CELAYA.

foen. base en lo que hay, se hard une estimacidn a futuro ( 10
afos ) que pernitird asegurar que este rastro cuenta y conta-
rd con los cardos 1ara ia deranda de lag poblmciones, I por

otro lado, cuenta con granjas porcinas en la actualidad para.

zpoyar el ebasto en sl futuro.

E.~ ANALISIS DE LA OFERTA Y LA DEMANDA. En este caco se anali
z2a la capacided, matanza actual en numero, procedencia, desti
no de los animales, condiciones higiénico sanitarias de los

ragtros que se encuentran dentro delf%ea de influencia que -
fueron ya mencicnadoss €ato con el fin de analizar los servi-
cins que ofrece en cuanto a su calidad y centidad y, finalmen

’
te, se hace una cozparaclon porcentual eproximada de la prefe
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rencia de carre de cerdo y de bovino.

Rastro Municipal de Valle de Santiegc. #
"Tiene une capacidad de retanze de 75 cerdos diarios. terlerdo
una media de 35 ( variando de 15 a 75 ).

£l sacrificio ds las diferentes especiss se lleva a cabo do
lures & sdbadc que g9n los dfas que sé labora en este rastiro
con un promedio de 8 horas por jornada y 23.5 dfas por mes &e'
trabajo.

La procedencia del zanado que se sacrifica en este rastro es
de la misma ciudad y de fanchos circunvecinos y, segfn esting
ciones del administrador responsable el 80 § de la matanza va
al mercado local y el restante a uns empacadora.

La relacidn de preferencia aproximada de cerdo - bovino es

de 60:40 " , o

En lo que respecta al personal de este restrc, deje mucho‘--
que desear, puss le hace falta la indumentaria adecuada al -
trabajo que desenpena ya que la carencia de ella propicia -
contamin&ci&n para el producto y riesgoﬁ en el mismo operario,
Este rastro se encuentra ubicade dentro de la cindad con los
consabidos problemas para.la salud pﬂblica por la contamina--
cidn que origina, tenieédo ¢omo consecuencia la irremediable

»
contaminacion de las cenales.

Rastro Municipsl de Moroleon. ##

" Tiene cabida para 35 cerdos y sacrifica un promedio de 25

* Conunicacidn personal de Arellano P.J. Administrador del

rastro lpal. de Valle de Santiago.
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cerdos al dfa. en este rastro se laboran los siete dfas de 1a
semana llevendose a cabo el sacrificio simultdneo en la nmisma
sala de natanza de cerdos, bovinos, ovinos y caprinos, siendo
el espacio de la misma insuficiente.

El ganado que se sacrifica proviene generalmente de Uriangato,
ganado local y de ranchos circunvecinos de 1la ciudad de Moro
ledn, el producto ci}nico se destina a la poblacidn local.

La relacidn de preferencia aproximada es de 65 : 35 ",

Como se menciond. anteriormente sacrifica simultaneamente bovi
nos, cerdos, ovinos y caprinos en la misma nave de sacrificilo
y sobre el piso 1o cual implica un manejo antihigiéﬁico de las
canales, requiriendo por otra parte transporte manual, provo-
cando la contamipacién de la carne.

En cuanto al personal, este no utiliza la indupantaria édecug
da, encontrdndose su ropa en pésimas condiciones higiéhicaa.
-Se encuentra enclavado dentro de la. zona urbané, ocasionando
trastornos al trdnsité de personas y vehfculos, pero ante todo
problemag de salud'pﬁblica originados por la concentracidn de

animales en dicha zona.

Rastro Municipal de Uriangato.**

Este rastro sgcrifica realmente'poco, siendo un promedio de 7
derdos diarios { 1a matanza tiene una capacidad variable,),ya
que este municipio cuenta con una émpacadofa que secrifica '
sus animales y elabora sus productos,

Se destina el.producto al mercado local y el ganado éacrificg

#¥ Comunicacion personal de Lopez Carcia J. Encargado de la
inspeccidn en los rastros de Uriangato y Moroleon.
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do provlina de 1a nisua localidad, aderks es imporiante sefla-
ler que esta ciudad abastece con parte de ganado en pie, al -
Distrito Pederal. A o
La relacidn de preferencia zproxirada es de 40:60 ( cerdos-bo
vinos} ".
®n cuanto al poco personal que trabaja se puede decir-que ca-
rece de la indunentaria bdsica, ademds de que no realizan un-
sanejo adecuado a la canal, debido en parte a la carencia de-

una buena técnica del proceso.

Rastro Municipal de Yuriria, #%s

Sz pueden sacrificar hasta 35 cérdos diarios, siempre y cuan-
40 no se mnaneje ‘otra especie el mismo dfa, labora los elete -
afas de la.semana con un sacrificio promedio.de 19 cerdos al
dfa. Tazbidn sacrifica simultaneamente ceidos, bovinos, ovi--
nos y caprinos. Se abastece del ganado loc;l y circunvecino y
se destina el producto final ( earne) al coﬁaqmo de ia pobla-
cidr- local.

La relacién de preferencia aproximadaes de 60:40 ( cerdos-bo
vinos )™, v ‘

Al igual que los anteriores esta enclavado dentro de la zona-
urbana, ocasionando problemas de contaminacién ambiental ----
{ siendo de suma importancia los desechos que son vertidos en
la laguna ), y por consiguiente problemas & la salud pdblica,
Sin cmbargo uno de los problemas principales es el del aspec-
to técnico sanitario ya que los animales son sacrficados en -
el piso, las instalaciones no reunen ni las vfnimas normas de
higiene para un lugar como este, y el manejo de las canales -
es totalments manual,

*#*» Comunicacich personel de Balcazar Gdhez P Administrador-
del ragtro Mpal, de Yuriria Gto.
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Cen raspac-o sl personal, no cuents con la indurenzeria que
sz requiers ( overcl, casco y boias )} por 1o tanto se incluye

otra fusnte de contaminacidn al vroducto.

Rastrs Municipal de Selvatierras.®##¥#

Este rastro tiene una capacidad aproximada para 175 cerdos -
diarios, cabe hacer mencidn que se construyd hace apenas 5 -
afios, sierdo aun suficientes sus instalaciones y equipo. Labora
de lunes a sdbado y sacrifica un promedio de 21 cerdos diesrios,
tiendo &l ganado sacrificado de Temascaltepec, La Huerta, Uri
reo, La Virgen, La Esperanza y de_ia localidad,

Zn relacidn a la preferencia aproximada es de 50:50 ( cerdos-
bovinos )"

tianse crn la maquinaria adecuasda para el sacrificio de anina
leg, sus problemas de contaminacién son minimos para el pro--
dueto, ya que elypersonal que labora hace uso de la indunmenta
ria indispensable para sllo. Zn lo que se refiere a contamina
2idn anbiental, es aun controlada, viendose favorecido por

el heeko de gue esta ubicado fuera de la zona urbdana,

Finalnente, pars estimar la cantidad de animales que serdn sa
erificados rara afos posteriores en el rastro =n estudio, se
tond 61 registro de los cerdes sacrificados durante los afios
de 1979 a 1983 de¢ los municipios de Uriangato, loroledn, Valle
de San*iago, Yuriria y Santiago Maravat{c excluyendo al de
Salvatierra por ser el rg;iro suficiente en cuanto a capacidad
4e¢ sacrificio, ademfc de poseer el equipo e instalaciones

. i . ’
indigpenzaublesy y 55 procedio & hacer una sstiracion de -

#r8¢ Corundceuridpy nercan2l de Bafos J. M .Administradoe del
rashro Yurdeinel de Yslvgticrra Gho.
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la cantidad de cerdos a sacrificar para el afio de 1994, util]
sando 1a sigulente ecuacidn:

EJEMPLO para el nunicipio de Yuriria.

x ¥ X xy Y % DE TENDENCIA RECIDUO
CICLICO
-2 6077 - 4 -1215k 6305 96.4 -3.6
A 669 1669 6476.5 103,4 3.
0 679 0 0 6648 102.3 2.3
1 6783 1 6783  6819.5 9.5 0.5
2 6890 4 13780 6991 98.6 “1ud

€x=0 33240 10 1715 33240

b= --1-—-6 x Y a=y x= X~ 1981
T &x
b= 1715 = 171.5 '§= atbx
10
a= 22240 = 6648
5

3- 6648 + 171.5 ( 13 ) = 88453.5 Cerdos a sacrificar para
el ano de 199‘.

DONDE:

Y= Estimacidn de los cerdos sacrificados
X= Afio que se va a estimar

a= pedia de y

x= Afio que se codifica { 1979, 1980..1983 )
b Cu(idd"c de requesidn .
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ISTIMACIO: DE LA POBLACION LZ CERDOS
A SACRIPICAR EM EL Ao 1994

MUNICIPIN : : PIBLACION DE CE2DOZ A
‘ SACRIFICER

Sentiago Maravatio , 5 575.7

Jriangato 29 043.3

Turirie 88 453.5

“oroledn 116 242.1

Emp. Uriangato 74 250.8

Valle de Santidgo 286 055.9

TOTAL = 594 623.3

Calculdndose dicha estimacidn para sl afio de 1994 de los mur}
eipioz aries mencionados, rone &n evidencia.la Justificacian

dez este proyecto, bisn por la cantidad de animales e sacrifi-
2ar, por la carencia de instalaciones'adeéuaéas y por‘el ecre~

sizients poblacional de ests regiJn que demanda el servicio.



F.- OFLRETA Y DEVANDA A DIIVIL ZSTATAL

" La cferia y demanda de los productos pecuariosha registrado
altibajas en los filtinos 5 afios, dsto se debe principalaerte
a los fendmenos climatoldgicos adversos registraios en ss*s -

lapso, proporcionando un alto costo en forrajes y granzs qus

v

que obliza por la carencia y el alto costo de dstos, al gacri

iy

icio en demasfa de bovinos y porcinos " ( 13 ).

Sin embargo no todos los vroductos pecuarios han sido afzcta-
dos en forma similar; como se puede ver en el cuadro Yo. i,es
notorio que la carne de porcino,siempre se he %enidc =n canti
dades suficientes para satisfacer la demanda del estado de -
Guanajuato; puede ser vélido en determinado momento para --
cualquiera de sus nunicipios ya que como se puede corroborar
en el cuadro 2 de demanda y produccién en el estado en
el afio de 1980, podemos observar que siempre ha tenide la pro

duccidn suficiente psra cubrir su demanda.

Tomando en cuenta el inventario de productos pescuarios dsz los
afios 1982 y 1983 dsl estado de Guanajuato ( ver cusdro 0.3 )
y contemplando las expectativas de produccién pecusaria para

el mismo estado ( ver cuadro Mo. 4 ) para los prdxizcs afios,

1]
™
&

podemos ver asegurada la oferta,al menos en cuanto a carr
cerdo; que es en un nmomento dado lo que podrfa afectar el futy

ro de este proyecto,



CUADRO

Ne §

EXCEDENTES EN TONELADAS DE LOS
DIFERENTES PRODUCTOS AGROPECUARIOS
EN EL.EDO. DE GUANAJUATO MEX.

DE 1976 -1980.
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PRODUCTE 1976 1977 1978 1978 1980
Ay 1 No * * |k * 6895 | 8237| 2935
AR eacine | 59622 48232] 48850 90504 [102066
cwne % 33991 151] 13731 10810 ] 17116
L nos |119732]148086 172398 |154029]172399
wevo  [F1g250[F13605] 18108 [* 14220[* 11859

4 DEFICIT

¥ ¥ DEFICIT NO ESTIMADO
FUEM TE: SARH-G6GTO0. 1982

CUADRO N° 2

DEMANDA Y PRODUCCION EN 1980

(EN TON) DE LOS DIFERENTES PRODUCTOS
FECUARIOS EN EL EDO. DE GUANAJUATO MEX.

PRODUCTO DEMANDA PRODUCCION]
AR oving | 25 567| 28502
A eecinel 16899 | 1200963
CARNE 10004 | 27120
e e vino | 173999 | 3450998
HUEVO 45684 | 33825

FUENTEZSARH-GTO,
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CUADRO No, 3

# INVENTARIO PECUARIO DEL ESTADO DE
GUANAJUATO MEX. '
EN 1982-1983.

ESRECT%NO 1982 1983
BOVINOS 1096 358 1. 120 439
CERDOS 796 787 817 797
OVINOS 253 403 240 615
CAPRINOS 395 198 . 380 366
Lﬁavzs 5 691 705 %% 32 202
HUEVO 2 319 241. % . 21.960-
CONEFO0S 51 327 32 099

¥ CABEZAS DE GANADO
#* PRODUCCION EN TONELADAS
FUENTE: SARH - GTO.



CUADRO N°¢

EXPECTATIVAS DE PRODUCCION PECUARIA

PARA EL ESTADO DE GUANAJUATO MEX.

EN LOS ANOS DE 1984 A 1988.

A No

bropoS 108 4 1985 1986 1987 1988
hoamne o | 33108 | 34432 | 35809 | 37241 | 38731 26. 5
FeLECHe o | 375049 | 382550 | 390201 | 398005 | 405955 12.6
oA w0l 137467 | 141591 | 145839 | 150214 [154720 19.4
T 577 594 612 630 649 | 19.3
* erooucck| 9 gg 270 285 204 303 | 19.7
N

A el 2396 2468 2542 2618 2697 | 19.4
*ucu o 45564 | 50555 | 51566 | 52507 | 53649 | 12.6
Toomne 1 3,552 | 36971 | 39366 | 42122 | 45070 | 49.3

nuevo | 46823 | 51505 | 96655 | 62320 | 68552 | 77.1
| A o] 2769 2852 2938 | 3026 3117 | 19.4

% TONELADAS

XM MILLONES DE LITROS

FUENTE? PLAN DE DESARROLLO AGROPECUAR IO

Y FORESTAL 1982-19 88
SARM~GUANAJUATO 1982

.lso
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£) .- DESCRIPCIOY DEL PROCESO.
Zn ssta etapa del proyecto se describe en forma detallada el
proceso seleccionado para obtener carne de cerdo en canal, -
cumpliendo cor las especificaciones que marca para rastros -
la Secretarfa de Salud; ademds se sefala la maquinaria reque-
rida en el proceso y equipos auxiliares,

Z1 procsso adopfado en este proyecto es de los uds modernos:
su eficiencia esta plenamente coprobada ( al ser utilizada
por rastros TIF. ), adends el grado de tecnificacidn que posee
le permite lograr un sistema de trabajo en serie que hace ~-
nas répido el proceso y evita los desplazacnientos innecesarios
v los grandes esfuerzos f{sicos de los operarics. Con objeto
de obtener el mdximo de aprovechamiento del ganado en su sa-
‘crificio. se utiliza el proceso que & continuacidn se deseri-
be en detalle, haciendo la aclaracidn de que es, lo que se dg
be de hacer y no lo que se hace actualmente, el cual para este
fin se divide basicamente en tres etapas: recepciéﬁ de anima
les, procego y conservacidn de la carne ( ver diagrame de -
flujo del proceso ). (PAG.33).

PRIMERA ETAPA.

Los cerdos que llegan al rastro son seleccionados, pesados y
separados eﬂ corrales marcdndose con golpe de martillo de -
acuerdo al propletario y después sbn inspeccionados por el

Médico Veterinario Zootecnista { Inspecci&n Ante - Mortem ).

SEGUNDA ETAPA.
"Los animalas destinaedos al sacrificio, son sometidos a un

ayuno y reposo de 12 a 2/ hOI‘aS"( 2 ) con el fin de que expu_l-
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sen la ingesta y lfquidos que contenza en su irterior.

BANO. Consiste en conducir =1 enimal por un pasillo de bfho,
de 80 cm. de ancho por 3 nts. de largo y una altura de I mt.
con oneto des que 2 d 3 animales reciban el Bano simultanea-
nente. Las paredes del~baﬁo tendrén adosados tubos perfora--
dos ( .para bafio por aspersién ) que estardn a 60 cn. de altu
ra y el piso deverd ser de mamposter{a recubierto con mate--
rial igperneable y corrugado,

La finalidad del bafio del animal serd con objeto de que eli-
nine part{culas de tierra, o cualquier otra cosa que se adhige
ra a la piel para que al nomento del sangrado no contaminen-
~la sangre y finalmente para que halla rds conductibilidad de
la electricidad al momento de la insensibilizacidn.
IUSENSIBILIZACION. Esta deberd irmplantarse en forme obligato
ria antes de proceder al desangrado haciendo pasar al animal
por un cajoh de matanza para cerdos donde se aplicaré dicha-
operacion con la finalidad de provocar al animal un estedo -
de inconciencia utilizando para esto al aturdidor eléetrico,
el bidxido de carbono bien la pistola de perno cautivo ( 5,8).
{ en este proyecto estd contemplada la utilizacion de un --
aturdidor eldetrico ).

Posteriormente el animal caerd en una mesa con rodillos ---
susltos los que lo harén rodar hasta la base del polipasto -
eléctrico.

IZADO bE RIEL O SUSPENSION,. Esta operacién se efectua por e
dio de un pial ( cadena ) que sujsta al animal de un miembro
pélvico y engancha al elevador. La funcidn del elevador es -

subir al animal hasta un monorriel por el cual e¢3 transladado
.
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al sigulente pmso del proceso.

DESANGRADO, Esta parte del prbceso sp lleva a cabo cuando el
animel esta suspendido en un riel redondo y por un tramo de
6 mts. aproximadarente, insertando un cuchillo ligeraments a
un lado de la 1{nea media tomando como referencia la depre-
8idn que se encuentra frente al esternédn Yy se presionari ha
cia atras hasta cortar la vena cava anterior a su entrada en
el pecho; en algunas ocasiones la arteria cardtida tambien
es cortada y casi siempre llega al corazdn el cuchillo por
ladistancia ( no debe afectar el corazdn ).

Al lleger a la torre soltadora de los cerdos, previo desan-
grado y torando en cuerta el tamafio de los cerdos, son libe
rados del pial y caen en una rampa de entrada al tangue escal
dador.

ESCALDADO, Al llegar al tanque de escaldado los cerdos per-

N ’ .
manecen sumergidos por un tiempo de 2 o 3 ninutos,estando
' o

el agua entre una temperatura de 60 - 65 “C { i® ).

Cabe hacer notar que el agua permanecerd en formg»qirculante,
graduando la entrade y la salida sin gue se pier&éyla fempg
ratura antes mencionada; ademds, es conveniente sﬁgérir que
la travesf{a de las canales a lo largo de este tanque se rea
liceven forma mecdnica, a fin de evitar el deterioro de las
mismas al usar garruchas o ganchos.

Se utiliza una rampa de selida para que la canal pase al de
pilado.

DEPILADO. Esta maniobra, por la cantidad de cerdos a sacrifi

car diariamente, conviene que sea mecdnica mediante mfquinas

especiales para tal efecto y posteriormente un depilado --
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ranual que debe hacerse gobre mesas de acero inoxidable ( mese

R
aztreladora ) o bien en las carretillas.

o

o

osteriormente el animal es nuevamente colgado de los miembros
pélvicos haciendo uso pera ello de carretillas; a partir de
este momento el operador podrd trabajar sin riesgo de movimi-
ento del animal,

CORTE DE CAVIDADES Y EVISCERACION. * Se procede a hacer un =
corte en las cavidades abdominal y toracica. La evisceracion
debe practicarse inmediatamente despues del corte de cavida-
des, ya que si retrasamce ssta operacion.se facilita el paso
de‘las bacterias intestinales a traves de los vasos'meséntél
ricos y se diseminan por el aparato circulatorio hasta su lo
»alizaciﬁn en el tejido muscular, inmpregnandose de olor ester
cordeeo. Seran.extraidosz ol estdmago con el bazo, los integ
tinos con el pdnereas, el peritoneo y el mesentério, la veji
ga urinaria con el pene ( en el caso del macho ), corazdn, -
hfzedo, ganglios y tracto respiratoric procediendo é identi-
ficar por medio de una etiqueta las visceras de cada animal"
(9, 11). '

LAVADO, Se lava la canal con agua a presidn para eliminer -
fluidos dentro de las cavidades.

CORTE DE LA CANAL. Después de) lavado se hace el corte de la
canal, utilizando para ello la slerra eldctrica o el hacha.
CONTROL SANITARIO, El M&dico Veterinario Zootecnista respon-
sabls, inspeccionar{ la canal y posteriormente las visceras

e intestinos que previamente son lavados.

Aquf, una ver que fueron inspeccionados y aprobadas las cana

leg y visceras, se procede & sellarlas,
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TERCZRA ETAPA. ( 3 )

OREO. Se hace descender desde la temperatura final lograda

hasta la temperatura ambiente con lé finalidad de preparar la

canal para sl pre - enfriamiento posterior ( 5 °C ) y de esta

forma no se altere con cambios bruscos de temperatura ( Dese-

quilibrios Termochigronétricos ).

" La pre- refrigeracidn de las carnes tiene tres cbjetivos -

principales:

1.= Disminuir la temperatura de la superficie, para retardar
el desarrollo microbiano.

2.- Aumentar la consistencia de la carne con el fin de iniciar
a la mayor brevedad los cortes para su industrializacidn.

3.- Reducir lar pérdidas de peso por evaporacidh" (1, 7).

Laa canales que se encuentraﬁ en pre-réfrigeracié% se llevan

a una temperatura de 2 v para llegar a su total enfriamiento

durante un tiempo de 24 horas, al cabo del cual estdn listas

para su comercializacién. ( 7 ).
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DIAGRANA DE FLUJO 2EL PROCESO JE

SACRIFICIO DX CZRDOS.,

" CORPALZS DE SZLECCIOY
BASCULA
CORRALZES

B:No

CORRAL DE ABATIMIENTO
DESENSIBILAZACION
1Z4D0 0 COLGADO
DESANGRADO

ESCALDADO

DZPILADO ECANICO
REPELADO MANUAL
CORTE DE CAVIDADES
EVISCERACION
LAVADO

'CORTE DE CANAL
CONTROL SANITARIO
OREO
PRE-ENFRIAKIENTO
ANDEN

CD OPERACION
A ALMACENAKIENTO
@ OPERACIOH E INSPECCION

FUSIHTE: Modificado de Arellarno Sdnchez E.

PRINMERA
ETAPA

SEGUNDA
ETAPA

TERCERA
ETAPA
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DISCRIPCIO!N DEL 2LAIO

Para une mejor comprensié: de los locales que componen esto
proyecto, se.mancionaré en forra de listado aquellsns gue

no tienen que ver directamente con el proceso; y a los czue
intervienen directamente en éi, siendo sefalados como &rea
roja y drea bianca; entendiéhdose'para la primera les etapas
del prcceso en gue se pueda manejar sustancias o bien partf—
culas de polvo que puedan venir adheridas al arimal y para
la segunda, la parte finel del proceso en la que debs estar |
libre de cualquier cose qus contamine la canal, Siendo coro
sigue: ( VER PLANO ANEXD ),

- Jarafn - Oficina del MVZ.
Area Secretarial - Laboratorio
- Sala de espera

- Administracié%

- Sanitarios

-Regaderas y vestidores

- Cuarto de manteniriento

- Bodega

- Control eléZtrico

- Incinersdor

-Acceso de personal

Acceso para carga de sangre

Corrales de descarga

’
- ‘Corrales de reposo e inspeccion

Corral de animales sospechosos

Corral de abatimiento



- BaFo pera animeles
- Anfiteazrs

- Ceseta de control

AREA ROJA { Sala de proceso )}
- Cajén de insensibilizacidn
- Area de izado

- Area de sangrado

- Area de escaldado

- krea de pelado

- Area de gambrelado

- Area de lavado

- Area de eviscefacign

- Cuarto para sangre
~Cuarto de v{sceras sucias

- Cuarto de frituras

AREA BLANCA

- Zona de 1nspecci$h post mortem
- Sala de oreo
- Refrigerador

- Andén de carga
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COIIDICIONES HISGIENICO SANITARIAS QUE KAN DT REUNIR LAS INSTA
LACIOHNES, ( 10 ).

lo'

La eleccidn del lugar: se evitard en lo rcsible la pro-
ximidad a los nfcleos urbanss, pero torende en cusnta -
las vias de conunicacidn.

La orientacicn: Deberd de ser de tal forma que contra--
rregire los wvientos derinantes de la zcrs y qus los ra-
yos solares no peﬁetren directamente sr 12 salia de zro-
ceso,

La sonstruceidn: debs de realizarse de sateriales s81i-
dos con paredes cubiertas de baldosfn blanco hasta 3 mg
tros de altura y el resto de la vared con pintura de co
lor blanco y lavabla. Sus dngulos y rincores serdn re-=
dondeados.

Los pisos deben ser de materiales imperzeables, facilmen
te lavables y desinfectables, adherentesz pera evitar --
resbalar por la humedad e inclinados ligaramente ( 2 %)
hacia sumideros, con sifdn y protegidos con rejilla.
Las ventanas sersan lo suficientemente amplia; para gque-
proporcionen correcta ventilacién e ilurinacich sizndo-
los vidrios de &stas, incolﬁros y transparentes; deberd
tener una buena circulacién de aire de &l forma que -«
pe:mita la evacuacich de vapores que se formen en el in
terfior de los locales de preparaciéh de las carnes, mon
donguérfh ete.; todas las ventanas estardn protegidas -
con malla antiinsectos, que a la vez eviten la entrsda-

rd
de pajaros, roedores etc.
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Zs= Abssiecirciento de aguat Zebe coniar corn sgua potatle sbuz

dante y con cuficiente presidn (4.2, 2 5.3 Zg/czz.). diga
trizufia edecuadamente para que pueda cubrir lag rscesida
dsz 4o levsis & higienizacidr de las 2arres, asf sone pa-
ra la limpisza de los utensilios y equipo.

El tanque de alrzcenanientc debe irstalarse y protegerse-
epropiadanente para evitar contaninaciones.

3s indispensable maniener un sistema de agua fria y calien
te, se recomienda el uso de mangueras en lugares adecua--
dos para faciliter las operacionss de linpleza (1@).
Disposicidn de residuales: la adecuada disposicidn de resi
duales es uno de los puntos rds importantes & considerar-~
en uL restro. ,

Cualgquiera que ses el sistema ezpleado, la tgberla gene~-
ral de desagile del rastro debe de estar separada de la -
tuberfas de los servicios sanitarios,

Loc desagucs del piso, J& sea para agua o sangre, deben -
tener por lo menos 10 ems. (4") de didmetro. Todos los dg
sagles del piso deben tener trampa honda de un tamafio nf-
nimo de 10 ems. (4"). El tipo de desagie del piso, non re
jas movibles, es preferible sl de pequefios agujeros. Debe
3nstalarse un desagiie por cada dres minma de 100 mz. -
(1@).

Deberd ectar previsto de un sistema de duchas o bafos pa-
ra lea higienizacidn del ganado, de tsl manera que dste --

llegue al lugar de sacrificio lo nfs limpio posible,



G

Desangrados el local dectinade &l desangranlerto debe eg

] o
r dotado de rieles aersos que perniten realizar la ope

ot
™

racidn a cierta <istar:iz del suelo. Para le sangre se de
ben utilizer tuberfas de 19 crs. de didretro ( 4" cozo
riniro ) y para asegurar sl flujo de sangre se recomienda
2 pulgadas ( 5 ems. ) o xds de declive por pie ( 30.5
centinetros ).

Las visceras sbdcmineles y tordeicas se transladardn en
seguida sin abrivr, al departarento de tripérfa que eserd
en un local aiszlado de la sala de matanza dotado de los
sedlos adecuados para su higlenizacion.

orfficas las cdmaras frigor{ficas deben estar
situsdes cerca de la sala de rateanza, ya gue mieniras nas
pronto sean introducidas las carnes en las cdmaras frigo
rificas se previene mejor el desarrollo microbiano.

Las carnés sometidas a rgfrigeraci&n no experimentan sltg
raciones indeseables a corto plazo en su composicidn auf
nica, histol&gica. ni en sus caracter{sticas organolépt;
cas, por el contrario son de mejor sabor, pues permite
que las carnes entren en proceso de maduracidn, adquisren
mayor sapiddz, facilits los cortes, evita pérdidas de -

peso y mejora su calidad considerablemente. ( 14 ).

10.-Deconisos: se debe dlsponsr de un local destinado a desg

parecer las carnes que como resultado de la inspeceidn

post-mortem sean condenadas por el ¥VZ ( Incinerador ),o
donde pueda medignte medidas especiales, aprovecharse el
deconiso sin riesgo { frituras, elaboracién de subproduc

tos como harinas por ejemplo ).
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Iste local debs isner conexisn dirscta con la sala ds
metanze para serarar rapidarente del restoc de los w-

derertarsntos las carnss snfermas.

11.- Letoratorio: debe ser inclufdo un laborstorio, prin-

cipalmente en asuellos donde se sacrifique gran nfimero

(2N

¢ aninales, con vista a realizar investigaciones ---

ezzplersntarias ( Triquinoscopf& Y.

Adends de los requisites anteriorss, deberdn disponer de{ 3 ):

a} " Una zone de descarga de anirales y corrales donde se -~
alojarén y*reposardﬁ un ninino de 12 horas antes del sg
erificis,{ tonando en cuenta la distancia y el tienmpo
en que fueron trasladados al rastro ).

b).- Zona de sacrificic y procesariento.

¢).- Zona de oreo~- donde les carnes sufriran un - proceso de
maduracidn.

¢).- Zona de conservacion.

8).- Ofieinas adminiztrativas,

" £y~ VYestidores, duchas y lavebos, estos Sltimos deberen . -
estar provistos de agua corriente caliente y fria, de
dispositivos para la limpleza y desinfeccidn de las ma~
noa,as{ como de toallas desechables.

g).- Diaposici&n v =quipo que permita en cualquier nomento
el sficdz deserrclle de las operaciones de Inspszceidn

Yetarinaria,
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h) Organizacign que pernlita controlar las entredas y ssli--

das del rastro.

1) Una red de rislss para la ranipulacidn posterior de les
carnes.

j) BEquipos, utensilios de trabajo y sobre todo recipientes
de material inalterable para la recojida de viscsrss, --
facilmente lavables y desinfectables.

k) Local para mondonguerfa y/o frituras

1) Anfiteatro

m) Estercolero- este debe estar cubisrto para el almacena--

miento y fermentacidn del estidrcol, contenidos gastrointes
tinales y residuos no aprovechables" ( 4 ),

n) Corriente sldutrica para una buena iluninacidn y corrien-
te industrisal.

n) Departamento de mantenimiento.
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EZSPECIFICACIONES DE YAQUINARIA Y ZEQUIPO PARA EL RASTRO

DE CERDOS,

Ho. DE PIEZAS

ESPECIFICACIONES

1

Aturdidor eléctrico marca " BOSS " No.
1004-D. Es para corriente de 110 voltios
monofdsico.

Encarrilador vertical ( polipasto ) -
marca " BOSS " No. 130. Su altura es de
3.60mts. ( 12'), su capacidad es de hasta
120 cerdos por hora. Motor de 2 H. P, y
arrancador para operacidn continua y -~
switch limitador.

Mdquina marca " BOSS ® No, 35- A- U -

" BABY" para razurar cerdos.

Su altura es de 1,52 nts. ( 5" ).Tiene 12

_estrellas de 4 puntas cada una con ras-

pador de 4" en cada punta. Motor de 7.5
caballos a 1800 R,P.M. y su capacidad es
de hasta 70 cerdos por kora.

Cambjiavias de material especial.

Cajdn de matanza para cerdos con compuer
ta y flecha vpara abrirlo a fin de que sal
ga el cerdo aturdido.

Mesa de rodillos sueltos, estructura y -
rodillos de acero. Los rodillns de tubo
de 2",

Tanque escaldador de 14mina de acero de
3/16" con serpent{n en el fondo.Mide --
3,60mts.X 1.52mts,

Equipo de refrigeracign

Bascula con capacided para 1500 kg.

Horno crematorio con cepacidad para 150 Xg.
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No. DE PIEZAS

ESPECIFICACIONES

1

300

10

Rampe de entrada al tanque de escaldado.
Es de 90 cm. X 1.80 mts.( 3' X 6 '),
Mesa gaubreladora con cublerte ds ldmina
inoxidable. Tiene dos pletaformas con ba-
randal para proteccion.

Palanca de salida del tanque escaldador.
Carretillas modelo No., 6 % para el trans-
porte de los cerdos, estas cusntan con
balanc{n. .

Caldera de 20 caballos con equipo de con-
densacidn, retorno y chimenea, Marca LUKAUT
y es de tipo horizontal,

Sigtema de monorrieles para el transporte.
Hide 200 mts. de longitud y son de aceroc
de 3/8 X 2.5 ¥,

Un riel redondo de acéro modelo" BOSS "
No. 19 " cold- rolled "

que sirve para el desangradero y llega -
hasta el tanaque escaldador, M¥ide 6.00 mts.
de longitud.

Drenaje doble de 4" { 10 cr ) para sangre
y agua, ‘

Plataforma de tres niveles para terminar
de rasurar los cerdos.

Torre soltadora, para soltar los cerdos

al tanque escaldador. Tiene gancho de .
Carros modelo " BOSS " No. 836 para llevar
las vfsceras’de los cerdos a la mesa de
lavados,.

plales modelo " BOSS" No. 12 parse sujetar
a los cerdos.

Carros modelo No. 101 para la inspeccidn
¥y traslado de v{eceras, con 113 ganchos.
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PRESUPUESTO DE INVERSIONES

2e hace el presupuesto correspondiente a la construccioﬁ.
ineluyendo la implementacién para el funcionamiento del
rastro. Presentando solamente un resumen ; y excluyendo
los gastos corrientes correspondientes a pago de obreros y
personal administrativo.

La superficie total que ocupar; el rastro, que comprende
rampas, corrales , vestidores , sanitarios, oficinas etec.
serd de un total de 3 420 M2. con un precio actual de --
$ 1,500,00 Mz. asi que , es lo que hace un total de -~
$ 5,130,000.00 ( CINCO MILLONES CIENTO TREINTA MIL PESOS
00/100 M.N, ). por lo que respecta a terreno.

CONSTRUCCIONES E INSTALACIONES

PAVIMENTOS ( Estacionamientos y patio de maniobras ).
Concepto: concreto simple FC= 150 Ko/ cmz. sobre terre-
no comvactado.

CANTIDAD PRECIO_UNITARIO _IMPORTE_
1436 W2 $ 5 800.00 8,328, 800.00

Z0NA DE PROCESO Y VESTIDORES.
El concepto incluye:
Construccidn a base de mamposterfa; dalas y --
castillos de concreto ermado con FC= 150 Kg/cmz.
y FS= 1400Kg/cn”.
Huros de tabique rojo recocido; techumbre de
vigueta y bovedille apoyada en estructura de
RCEro,
Pisos de cemento escobilledo.
Lambrines de azulejo hasta 3 metros de altura y
. aplanados finoe de cemento- arena.
CANTIDAD PRECIO_UMNITARIO IMPORTE
713 u? $ 29,500 $ 21,181,000,00
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Z0N4 DE ADHIENISTRACION
Concepto:ccnstruccigk a base de cimientos de mazposte-

r{a,
Dalas y castillos de concreto arzado de FC= 150Kg.
/cmz. y FS= 1400Kg./cm2.
Yuros de tabique rojo recocido con aplanado fino
‘cemento-cal-arena.
Techumbre de vigueta y bovedilla.
Mosaico de pasta de cemento.

CANTIDAD PRECIO UNITARIO IMPORTE

152 M2, $ 21000.00 $ 3,192,000.00

Z0NA DE CORRALES
Concepto:Dala de cimentaci&%, cagtillos y cadenas de =«

concreto armado FC= 150Kg/cm2. y Fs= 1400Kg/cm2.
Muros de tabique rojo recocido con aplanado fino
cemento-cal-arena.
Firmes de concreto de FC=150Kg/cm2.
Techumbres a dos aguas a base de asbesto cemento
sobre estructura de perfiles de fierro.

CANTIDAD PRECIO UNITARIO I4PORTE

960 M2, $ 10 500.00 $ 10,080,000.00

ZONA DE JARDINES{ Incluye plantas y tierra lama )

CANTIDAD PRECIO UNTTARIO I¥PORTE
15442, $ 3 500.00 $ 539 000,00

NOTA: En todos los conceptos anteriores inclu¥qpano de obra,
instalacion eléttrica, sanitarias e hidraulica.
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‘CCSTO TOTAL DEL INMUEBLE;

CCLCEPTO CANTIDAD P, U. INPORTE

SALA DE PROCESO 718 M°.  § 29 500  $ 21,181,000.00
Z0N4 DE ADNMON. 452 M°.  $ 21000 $ 3 192,000.00
ZO0NA DE CORRALES 960 M°. § 10 500  $ 10,080,000.00
PAVIMENTOS 1436 M. § 5800 ¢ 8,328,000.00
JARDIN 154 %=, $ 350 §  539,000.00
TERRENO 3420 M2, ¢ 1500 $

5,130,000,.00 .

$ 48,450,000.00
MAQUINARIA T EQUIPO &l esvcsenvaesssas $ 11 672,230.00

TOTAL.veveceassss $ 60,122 230,00

NOTA: Los costos por concepto de construceidn, maquinaria
y equipo fueron calculados en el mes de noviembre de
1984. No se pgnen los actuales debido a los cambios
de los mismos por la inflacign y devaluacidn de -

nueatra moneda.
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DIRCUSION

La creciente necesidad de elimentos implica una superaciéh
constante de los sistemas de producci&h e industrializacidn
de los mismos, del mismo modo se hace necesarias la creacio%
de nuevas empresas con la finalidad de incrementar la ofsrta
de productos alimenticios entre los cuales destacan los de
origen animal.

Las medidas de higiene +tal vex sean & las que ra’s debe -~
poner atencign nuestro gobierno, ya que como es sabido, gzran
parte de la poblacidn mexicana es victima de los malos ma--
nejos y gpalas condiciones a que son sometidos los alimentos,
Haciendo una comparacidn entre los actuales locales que pres
tan sus servicios para la industrializacidn de la carne co-
mo son los rastros municipales en este caso que aquf se mané
jan y los servicios que ofrece este proyecto, podemos var
que los primeros no estan degsempefiando su cometido como lo
pueden hacer los servicios que prestar; el presente proyec-
to con los beneficios que el mismo garantiza para producto-
res ganaderos y pﬁblico consumidor.

La ubicacidn del rastro en proyecto toma en cuenta la cerca
nfa de los municipios a los cuales se comercializard el pro
ducto ( carne en canal ).

La demanda de este servicio es directamente proporcional a
la demanda de productos cdrnicos y desde este punto de -~-
vista, se ha observado ultimamente una tendencia al creci--

mientodel area urbana principalments de los municipios de .
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Uriangato, ¥oroledn v Turiria, qus sl ritmo de creciniens:

tan acelerais coro sl astual podenos vronostlcar una zaysr
’ , ’

cercanfa entre Sstos hazia los servicios qus rrestara sl

Rastro Regional de Yuriria.

Tocante al rubro econéhico ¢5 impoetante senalar qus los -
altos costos que se manejan en ecte proyectc, pertenecen a
naguinsria sspecislizada y construcciones, pero se puede
pensar que la inversidn es facilmente recuperable, ye aue el
monto se cubrir: pOr una cuota por raquils de aninal,adends

¢, .
de que se venderan sangre, cerda y estiercol.



- 53 .

23]

CoNCOCLYTSTONE

Se hizo un estudio del mercado ¢e Ics municipio interesados -

(Uriangato, Moroledn, Yuriria, Valle de Santiago y Santiago -

Maravat{o) a fin de conocer con exactiud la demanda resl de

carne de cerdo y la matarza diaria, aderds de hacer un recong

. ’ .
cimiento de las condiciones higienico-sanitarias de 1os mis--
o

nos

rastros que son lo que comprenden el frea de influercie =

’
este proyecto; lo cual nos llevo a concluir lo siguiente:

10"

ll-‘

’ <
Que con la construccidn de un rastro de las caracterfsti-
cas aquf geflaladas, se obtendr{an grandes benefieclos prin
cipelzente de orden Saritario, para la poblacidn ds los -

municipios antes mencionados.

¢

Las condiciones de natanza que ofrecerfa este rastro ga=--
rantizarén una higiene Jbtima en el manejo de ls carnes, -
lo que reflejarg‘una mejor calidad de la misma y que beng
ficiard directamente tanto a tablajeros como a los cornsu-
midores; haciendo nds duradero el tiempo de anaquel del -

producto y de mejor calidad,

Sera posible que todos los matanceros y/o asociaciores sa
crifiquen sus animales en este lugar ex profeso pera ello,
contrarrestando de esta forma el sacrificio clandestino,-
con todas sus implicaciones sanitarias y econdmicas. Crean

do por consiguiente una fuente de trabajo nds.

Las condlciones higiéhico-sanitarias actuales de los muni



5!‘

60"

- 5 .

zipios en cuestidn son pésimas. & la vaz que s& carece
de instalaciones apropiadas, maquinaria, equipo y perso
nal anplianente capacitado; lo que nhace que no cumplan
eon 108 preceptos que rarca la Ley para el manejo de la
carnz lo que implica un grave peligro para la salud de

los consumidores.

. 4 . Y
S¢ pcdran integar los usuarios a las diferentes fases
de la comercializazidn, 78 que producirdn al mayorec, -

eliminando de esta forma a los intsrmediarios.

Tocante al rubro scondmico es importante sefialar que los
costos que generard la construccidn y funcionaniento del
rastro son una inversidn por demds Util, ya que ea%os

se cubrirdn de acuerdo a las cuotas que por maquila de -
aniral se cobrardn & los usuarios,

Los resultados ds este rubro serdn satisfactorios y si
bien no se pueden considerar resultados dptimos comercial
mente rablando, zi se pueden predecir que serdn buenos

dadas las caracterf{sticas propias del proyecto.

" Por todo lo anteriormente expuesto queda en evidencia que -

no es solarente una inversidn dtil, sino indispensable., y -

queda patente la justificacign de la construccidn del rastro

regional de Yuriria Gtn.
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