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RESUMEll 

Se elabor~ un proyecto para la construcci¿n de un rastro 

de cerdos para la ciudad de Yuriria Gto., tóoando en cuenta 

las recomendaciones existentes para instalaciones, maquina

ria, equipo y t~cnicas de sacrificio. 

Al hacer un proyecto de esta magnitud, se pensó en proporci2 

nar carne de la mejor calidad, en !ptimas condiciones de 

higiene y seguridad tanto para el obrero que en ~1 labora -

como para el p4blico consumidor. Para tal finalidad se rea

liz~ una investigación acerca del ~unicipio de Yuriria Gto. 

comprendiendo 4sta: localización, orograf!a, hidrograr!a, -

superficie, clima, comunicaciones, demograf!a, recursos pa

ra la salud, alimentacidn y programas de acci~n comunitaria 

incluyendo el inventario ganadero del municipio de Yuriria. 

Se escogiJ la ubicación adecuada tanto para facilitar su -

acc~so como para evitar problemas a la Salud P~blica, 

La metodología empleada se bas~ en la recolecci~n de datos 

estad!sticos de sacrificio de ganado porcino, condiciones -

actuales de los rastros municipales comprendidos dentro del 

irea de influencia, ademls de .un riguroso estudio de mercado 

para el c~lculo y disefto de las instalaciones. 

Se recomienda un proceso para el sacrificio de los cerdos 

que se considera el mls adecuado para el funcionamiento de 
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un rastro: adem~s a manera de sugeren~i~ g~ propone que 

sean utilizados sus servicios por grupos de personas organ! 

zados para que lsto~ a su vez fornen coopórativas o socied~ 

des~ 
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I • T R o D u e e I o 1 

Se ha deaoatrado en loa ultimo• aftos que la ganaderfa mexica

na se ha visto incrementada principalaente'en las especies -

porcina 1 bovina (1,1.3). Al parecer las autoridades agropecu.! 

rías se han propuesto adoptar una pol!tica realista de fomen

to a la producci~n pecuaria. 

El primer paso de tal actitud es la de mejorar la política h~ 

cia la tenencia de la tierra y que la seguridad de la •isma -

proporcione a su vez los estímulos necesarios para que el agr,! 

cultor produzca mis y pueda, no solamente alcanzarse la auto

suticiencia nacional en grano• bisicoe, sino aun excedentes -

que contribuyan al desarrollo de las industrias pecuarias. -

(13). 

De una forma aimilar ae ha estiaulado con crJditos a tasas b,! 

Jas de intere's y en su oportunidad tanto a pequefios co•o gra~ 

des ganaderos de la regi¿n de Yuriria, obtenilndose de esta -

torma la conrianza de agricultores y ganaderos para incr~men

tar su producci¿n. 

A nivel nacional, una vez que se mantiene o aumenta la produ~ 

ci~n en ganado, es necesario tomar en cuenta loe aitios excl~ 

sivos para la transtormaci¿n del ganado en producto aliaenti

cio ( carne en canal )s y que para tal efecto exiaten Ra•troe 

" Municipales, Rastros Particularea, Raatroa Tipo Inepeccion F,! 

deral ( TIP ) y el sacrificio clandeatinoa loa cuales se des

criben a continuaci6n. 



-" . 
1.- Rastros Municipales. Son generalmente eatablecimientoa 

ubicados como su nombre lo indica, en las cabeceras mu

nicipales; los cuales astan dotados de las minimas ins

talaciones para la matanza (a es~epci~n de algunos); 

son obsoletos y carecen. ,or completo del control sanit~ 

rio correspondiente. 

El numero de cabezas sacrificadas en este tipo de ras-

tro, varia generalmente de un dia a otro, debido prin-

cipalmente a que el numero de cabezas para la matanza 

esta condicionado por el consumo de los habitantes de la 

zona de influencia de cada rastro, ya que los habitantes 

de las areas rurales prefieren c0 nsumir carne fresca 

(de sacrificio del mismo dia.( 1 ). 

2.- Rastros Particulares. Estos cuentan con las instalaciones 

apropiadas para la matanza y generalmente estan ubica-

dos en grandes centros de produccion o de abasto parten~ 

ciendo estos a personas o sociedades en particular ( 14 ). 

3 •• Rastros tipo Inspecci~n Federal ( TIF }. Son cualquier 

negociacion o empresa autorizada por la Secretar!a de • 
, 

Agricultura y Recursos Hidraulicos para aatistacer, con-

servar, beneficiar o aprovechar los ganados de abasto o 

de aus carnes, productos o subproductos, en que se obseI. 

van los preceptos de la Ley y el Reglamento de la Indus

trializacidn Sanitaria de la Carne y de Exportaci&n.(14). 

Sin duda que estos establecimientos cumpl~n con el objetivo 

primordial que es el de sacrificar ganado para la produccion 

de carne con las mas altas normas de calidad e higiene,tanto 
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' :.~ra el co~su"-o nacional co;uo para las exportaciones,ello se 

debe a la alta tecnolog!a utilizada en su3 ~rocesos,adem~s 

d~ un excelente con~rol sanitario ( l ), 

4.- Sacrificio Clandestino, Se lleva a cabo sin ning&n tipo 

de control sanitario( principal~ente en pueblos pequeños 

y rancher!as ); este tipo de sacrificio se realiza con 

instrumentos y métodos rudi~&ntarios y generalmente sin 

ninguna ~edida de higiene y se· encuentran al margen de 

la Le;¡ ( 1 ) • 

Por otro lado la oferta y la demanda dependen en gran parte 

de los precios fijados por los intermediarios en los grandes 

centros de matanza, de la capacidad adquisitiva del consum! 

dor,de loa altos costos que alcanza el grano en el mercado 

libre, debido a la escas~s del mismo, entre otras causas. 

En la regi~n de Yuriria ademls de estos factores, se ve 

afectado ~n gran parte por las mermas que se derivan de una 

inadecuada tlcnica de sacrificio y de proceso, ;¡a que las -

instalaciones actuales del matadero de Yuriria son precarias 

y no permiten desarrollar un buen proceso de sacrificio, 

debido a que no se dispone del equipo necesario ni de inst~ 

laciones planeadas para procesar las canales en serie, a la 

vez que carece de organizaci&n interna para su buen funcion! 

miento. Sin embargo sigue laborando coco ~nico local autori 

zado para el sacrificio de animales de abasto, esquivando -

los reglamentos de higiene, siendo por consiguiente dudosa 

la garantía del producto. 

Se transcribe al pie de la letra un reporte que hiciera 
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la Autoridad de Salubridad el 10 de agosto de 1984 el cual 

dice: 

" Reporte de la visita de Inspecci&n Sanitaria General dis -

puesta en el Título D&cimo Quinto del Cddigo Sanitario de los 

Estados Unidos Mexicanos, se pas6 a informar de las condicio

nes sanitarias actuales del Rastro Municipal de Yuriria, Gto. 

la cual report~ el aspecto físico de las lreas de sacrificio 

de bovinos, ovinos, caprinos y porcinos siendo las siguientes: 

Muros de piedra con mezcla, aplanados, haciendo falta pin

tura, el techo de vigas y fajas de madera con teja de barro a 

los cuales les hace falta aseo, ganchos fijos en la pared, 

ventilación e iluminaci6n suficientes, instalaci~n el~ctrica 

grapada a muros y techos, suficientes tomas de agua, carece 

de corrales para bovinos, ovinos y caprinos. El personal obr~ 

ro depende directamente del tablajero, siendo un nGmero glo-

bal aproximado de JO personas las cuales no cuentan con tarj~ 

ta de salud y ropa adecuada para sus funciones ( overol, 

botas y casco )". 

Seg6n el informe del inspector sanitario, las instalaciones 

generales del rastro de Yuriria tienen tantas deficiencias 

que es practicamente inoperante desde el punto de vista higiÍ 

nico sanitario. 

n Las condiciones de sacrificio influyen en la aceptaci&n o 

el rechazo de la carne para fines alimenticios. La matanza 

debe realizarse en tal forma que las canales no se contaminen 

con lo sucio o con materialos perjudiciales, aun cuando estos 

materiales puedan separarse mas tarde o bien, ser lavados en 
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el canejo subsecuente de las canale~" ( 3 ). 

" Los raatros municipales deben evolucionar hacia rastros -

cocarcales, regionales o de zona, ( inspeccionados por 

Xe'dicos Veterinarios Titulares } y dotados de la mecanizaci~n 

necesaria para ganar funcionalidad y ser rentable la mano de 

obra. 

Debe disponer de c'maras frigor!ficas que permitan una reg~ 

laci9n comercial fundamentada en el autoconsumo comarcal, -

regional o zonal y, en el caso de haber excedentes, ceder los 

productos a zonas deficitarias. Los rastros de zona ser!an 

la resultante de los intereses de varios pueblos man.comunados, 

sin necesidad de que sus animales tengan que transladarse a 

grandes distancias para luego regresar en foraa de carne fa~ 

r.ada, con los riesgos que todo ello implica." Lo anterior 

lo senala Sanz E. de acuerdo a la situaci¿n para España; -

Pero lo anterior puede aplicarse en Mdxico to11ando .en cuenta 

la carencia de los servicios de salud 7 la estructura f580-

~ol!~ica de estados y municipios. 

El presente proyecto se plantea unicamente para cerdos, 

puesto que es una de las especies de mis auge en la regi&n, 

adem's de la preferencia del producto y subproductos de esta 

especie por el p~blico consumidor. 

El aspecto econ&mico ( costo-beneficio ) seri tratado ~omer~ 

mente ya que la finalidad de este proyecto ea darle car,cter 

1e ~ipo sanitario. 
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OBJETIVO 

Fol'mule.r un proyecto para la construcci¿n de un rastr.o de 

zona o regional para cerdos en la ciudad de Yuriria Gto., 

que con maquinaria especializada y tJcnicas adecuadas de s!!_ 

crificio hagan rn~s funcional e higiénico el proceso siendo 

su principal finalidad la de proporcionar al páblico consu

midor , carne en canal de la mejor calidad, sana e higiln1 

ca, libre de reéiduoa t&xicos y contaminantes, adem~a de -

contribuir a prevenir la transmisi&n de enfermedades de los 

animales de abasto al hombre y de iograr el rn~ximo de segu

ridad para los obreros que laboren dentro mel rastro. 



~A:~~IAL 1 METQDOS 

MATERIAL: 

Para la realizacidn de este tra~ajo se utiliz& material 

docucental: 

1.- Archivos de los rastros que comprenden en área de infl~ 

encia. 

- Copia del reporte de visita de inspecci&n sanitaria del 

rastro municipal de Yuriria Gto. 

-Monograf!a de la ciudad de Yuriria Gto. proporcionada 

por 1~ Presidencia Municipal de la misma. 

-Archivos de la SARH - GTO. 

-Firma comercial Esco-Boss, S.A. de la ciudad de M~xico 

en cuanto a maquinaria y equipo. 

2.- Reportes de visitas a los rastros del ¿rea de influencia. 

3.- Inforcación obtenida a partir de entrevistas con personal 

involucrado en la industria de la carne de los rastros -

del drea de influencia. 

METODOS: 

Para la elaboraci&n de este trabajo se procedi¿ bajo la 

secuencia siguiente: 

1.- Investigaci~n documental en relaoiJn a los siguientes -

aspectos: 

a) Descripci~n del municipio de Yuriria Oto.conteniendo 

10~aliza~itn, o~o~raf!a, hidrografía, superficie, -

cli~a, comunicaciones, dernograf!a, recursos y servi-
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cios para la salud, alimentaci~n, progra~as de ac~i1n 

comunitaria e inventario ganadero del municipio. 

b) Descripci~n de la Macro y microlocalizaci~n. 

e) Recolecci&n de datos sobre la poblaci~n animal. 

d) Estudio del mercado; 

a) Definición del servicio. 

b) El producto. 

9) Analisis del mercado. 

d) Tendencias al consumo. 

e) Analisis de la oferta y la demanda. 

f) Oferta y demanda a nivel estatal. 

2 •• Formulaci&n del proyecto: 

a) Descripci&n del proceso recomendado a seguir en este 

rastro. 

b) Diseño del plano. 

c) Presupuesto y descripción de maquinaria y equipo: 

a) Estimaci&n de costos y descripci&n de maquinaria 

y equipo • 

. b) Esticación y costos de construcción e instalaciones. 
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.. -.SULTADOS 

* 1),- Di3C~!?:I0~ DEL MUNICIPIO DE YURIRIA, GTO. 

LOCALIZACIO~. La ciudad de Yuriria estl situada geograficamente 
0 r n 0 r 

a los 20 12 40 latitu-5. norte ;¡ 2 1 15" longu:!.tud oef:te -

del ~eridiano de W~eenwich y su altura sobre el nivel del mar 

~s de 1736 ::zts. 

OP.OGRAFIA. ~s irregular, toda vez que en la parte sur, ubicin 

dones en el.canto de la ciudad, se tiene una ladera que forma 

parte del lago critter n La Joya " y en esa zona es d?nde hab.!. 

ta la mayor parte de la poblaci~n dentro del lrea urbana. En 

sl lado norte la situación es al rev~s y ello se debs a que 

~sta forma parte de la rivera· de la laguna que construyo' 

artificial1:1ente Fra;¡ Diego de Ch&vez, Hacia el oriente y 

pon!ente es una planicie. 

HIDROGRAFIA. Pegados a la cabecera municipal se encuentran un 

la€o cr~ter y una laguna, el primero q~e se form& en ~pocas 

remotas en la boca de algun volc~n que dej~ de hacer erupción 

y la segunda artificial de la que se habl& anteriormente 'que 

tiene muchos arroyos que llegan de todos los cerros circunve

cinos con escurrimientos que sirven para aumentar su captaciJn, 

Los limi~es del ~unicpio de Yuriria son, al: 

Horoests: con los municipios de Valle r.le Santiago y Jaral del 

Progreso. 

Sur: con Uriangato ".! Morole6n, 

Este: con Santiago Maravat!o y Sal7ati&rra. 

Oastr:: con r;,l '3l:'.;rtr:lo do; Michoa-::~r. ( Puruandiro ) • 
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I 2 
SUPERFICI~: ~iene un~ extenjion territorial de 512 Km • y 

cuenta con 114 comunidades rurales. 

CLI~A: Templado, con una temperatura media de 2?°C. 

COMUNICACIOHES: :·'.ed::.os de comunicación.- Correos, Tellfgrafos, 

tel~fono, periódicos y revistas. 

Transportes terrestres: autobuses y taxis. 

V!as de comunicaciJn: Carreteras asfaltadas y caminos vecin~ 

les de terracer!a en buen estado. 

DEMOGRAFIA. Ndmero de habitantes 32,126 ( de los cuales el 

46.1 % son de sexo masculino y el 53.9 % del sexo femenino);. 

este n~mero de habitantes solamente en lo que se refiere a 

la cabecera municipal. 

La poblaci~n municipal es de 14? ,368 Hab, aproximadamente, 

RECURSOS Y SERVICIOS PARA LA SALUD. ( cabecera municipal),

luz el~ctrica, drenaje y alcantarillado, red de agua potable, 

centro de salud, Clínica del IMSS., Sanatorio de maternidad 

y urgencias m~dicas. 

ALIMENTACION. Los alinentos que m~s se consumen en la comu

nidad urbana son, entre otros, leche, pan, carne, ( cerdo, 

pollo y bovino), verduras y espor«idicamente p~scados y mari~ 

coa, Los alimentos son obtenidos en gran parte de las comuni

dades rurales y otros vienen del norte del pa!s y del trJpico, 

siendo la mayor producci~n de la regi~n, en granos blsicos. 

PROGRAMAS DE ACCIO!i COMUNITARIA. 

Alfabetizaci~n ( Primaria y Secundaria del Instituto Nacional 

para la EducaciJn de Adultos INEA ). 
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Fo=e~to de ind~strias fa~ilia~es ~ artes ~anuales por el 

DI?. Municipal. 

As~scr!a de los hoobres del campo para la creacitn de agro

ir.:iustrias. 

La -::reacion de industrias a tra•1.fs de la educaci&'n te-::nol&'

gica, art!stica, indus~rial ~ agropecuaria. 

• Monografía de la ciudad de Yuriria Gto. proporcionada por 

la Presidencia Municipal 
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' ** INVENTARIO GA:iAD:C:RO ( hasta el .15 de julio de 1983 en el 

municipio de Yuriria Gto. 

Bovinos , 11 846 cabezas 

Ovinos 405 n 

Caprinca 26 464 " 
Porcinos 27 106 " 
Conejos 295 n 

Aves 57 624 " 
Equinos 8 323 11 

Abejas 3 125 colmenas 

FUEHTE: Diri:i.oci&n Agropecuaria del estado de Guanajuato 

** Proporcionada por la misma en su oficina de' Yuriria Gto. 
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2). - SI?UAcrc:: GLOG:t.3.?¡CA JEL ARE:. :::; I?!FLTJ;:~lCIJ. .. !>EL RASTRC; 

( ~ACRO Y MICROLOGALIZACION). 

KAC?.~LOCALIZACION. El rastro estarl ubicado en 91 :unicipio 

de Yurir~a,Gt~. 1 ci~dad ), que se localiza al sur del estado 

de Guanajuato , es una zona d~ muc~a importancia dada la 

ubicacitn en cuanto a la cercanía que existe entre el rastro 

y los usuarios del servicio, ( los municipios de Uriangato, 

:4orc:!.e¿r., Valle de Santiago, Santiago :4aravat!o, incluyendo 

el de Yuriria además existe una gran r.ecesidad ee este se~ 

vicio dado el creciffiiento de la ciudad de Y~riria como el de 

los ~uniciFios ~enci~nados. 

~sta zona geograficame~te cuer.ta con buenas v!as de comunic.!!, 

ci!n principal~ente carreteras), a 28 Km. la v!a del ferr2 

carril por el lado de Salvatierra y a 32 Km. po~ el lado de 

'/alle de Santiago, lo que facilita la aflUi:!Mia de los anim!, 

les al rastro y la salida de las canales y de~ls productos a 

las zonas de consumo. 

w::C?.'JLOCALIZACIOll. Toma!'ldo en cuenta que el crecitliento urb.!!, 

nr;. es en sentido a la ubic6.ci'5n r.lel rastro, este quedarl a -

2Km. aproximadamente, de la zona urbana; las instalaciones -

quedarln sobre la carretera Yur!ria - Uriangato, Justamente 

en la desviaci~n hacia Valle de Santiago, lugar donde poste-

rior~ente saldr4 la carretera al libramiento de la ciudad de 

Yuriria y donde la poblacitn no se ve afectada por una posi-

a zur, ade~~s 1e existir factores importantes para la plane! 

i:itr. •fo cu!i.lquier proyecto cor.o ltJz, '.1.f:'.lJ"l, t"ll'1for:o y carreteras. 
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J •• Recolscci~~ de datos sobre la poblacion ani~a:. 

Se trabaj~ con ¿ates estad!eti~os ds sacrif:cio 1e ganado 

porcino en los diferer.tes rastros co~prendiaos dentro del 

~rea de influencia para estudiar la oferta ¡ demanda del 

producto contando con la colaboraci6n.del personal encar 

gado de la adrr.inistraci~n de los rastros en cuesti¿n y 

,personas que trabajan en la producci~n, inspeccitn y 

comercializaci&n de la carne, 

La copia del i~forr.e de insFecci&n sa~itaria al_ rastro de la 

ciudad de Yuriria Gto. y la visita del mismo pone en eviden 

cia la carencia de un buen servicio para tal fin por lo que 

se procedi& a hacer un estudio del mercado a nivel regional y 

estatal, para esto se ech~ mano de datos eetad!st:cos de eacri 

ficio de porcinos ademls de cuadros de oferta, demanda, espsct~ 

tivas de producci~n e inventario ganadero. 

Contando con el apo;¡o del Depto. de Hatern!Íticas de la FSS-C. 

se obtuvo la estimaci~n de los cerdos que se sacrificarln a -

a futuro ( a 10 años ) lo que nos permite conocer la capaci-

dad diaria de sacrificio, calcular y diseñar las instalaciones 

del rastro. 

El diseño de las instalaciones y c'lculo de costos se llev¿ a 

cabo con el a~oyo de un Arquitecto. 

Para el c&lculo de costos de maquinaria y equipo se contcf con 

la colaboracidn de la firma comercial Esco-Boss, S.A. de la 

ciudad de Mlxico. 
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J.j ,. :::s:'.J:IO D3L :·'.~RC.t.!lO. 

Para real~zar este estudio, se abordara' el tema por puntos S! 

~ara1cs, ~on la fir.alidad de faeilitar el.analisis. 

:... - DEFir:rcrs:: D~L 3ERVICIO. El servicio de este· proyecto co!!.· 

s!ste basicamente en ofrecer las facilidades de sacrificio de 

gana1c r-orcinc, utilizando para ello m:todos similares en 

c1Jar:t0 a higier.'3 e ir1genier!a del proceso, a los ·que ofrece 

u~ ras~ro ~IF. , siendo ir.speccionado y supervisado por pers2 

nal autorizado por la Secretaría de Salud. La utilidad que g~ 

nerarl el rastro en estudio, estar~ dada principalmer.te por -

una cuota por caquila de animal que se cobrar~ directacente a 

los usuarios del ser7icio, venta de sangre, cerda y esti¿rcol. 

3,- :1 P~CDUCTO. El producto es carne de cerdo en car.al, el 

cual antes de procesarse viene de los productores y que por 

medio de los introductores llega al rastro y despu~s a deta-

llistas para que finalmente llegue al consumidor, para lato 

es importante tomar en cuenta el almacenamiento, ya que la -

carne es un producto de flcil descomposicitn, adem&s del trans 
. -

· porte que de una forma especial contribuye a la comercializa

ción del producto y, del consumidor final que ser!a el habi-

tante de los municipios en auestiJn Uriangato, Moroletn, 

Valle de Santiago, Santiago Maravat!o y Yuriria ). 

' I Por otra parte se deben tomar en consideracion para esto --
, 

tarnbien los locales en los que el producto se expenda como 

zon ~~rnicer!as, r~1taurante3, tiendas de autoserviaio, fritg 

rer!as, er.pacadoras y taquer{as que son establecimientos que 

expend&n al p~blico consumidor la carne en sus variadas formas. 
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C, - A:r.;:.I3I 3 DEL ME?.GA!lO, r.;n buer. es":.udio de cercado nos ¡:er

mita identificar cuales son los consumidores FOtenciales, y 

tambitn seleccionar la naturaleza de los mensajes publicita-

rios motivantes que es necesario transmitir a dicho audi":.orio. 
I . 

Ahora bien analizare algunos factores importantes de la pro--

blemática de la cocercializaciÓn de carne de cerdo, 

a).- Respecto al consu~o, es importante señalar que las cos--

tumbres o ciertos convencionalismos en un producto dado afectan 

la cocercializaci~n del mismo, por ejemplo, no se consumen 

carnes rojas los d!as de abstinencia segJn la religi~n cat~l! 

ca. 

b).- El papel que deseopeña el introductor o intermediario, -

quien general.mente acap~ra la producción de una ~ de otra 

forma, de tal manera que la distribución no se sit~a ni en el· 

ganadero ni en el detallista, sirio en el cismo intermediario 

y es en determinado mocento quien decide el sacrificic de ce~ 

dos para abastecer a los detallistas locales, quiene$ com~ran 

las canales a un precio superior al que ellos ( intercediarios) 

c·ompraron. 

c).- La existencia de un dominio por parte de las grandes 

urbes en la comercializ&ci~n y la falta de un cooercio nacio-
. , 

nal uniforme, ademas de la desunion de los mismos productores 

del pais. 
, 

d),- Salud publica. Mucha gente no consume carne de cerdo ya 

que ha o!do hablar del problema de la triquinosis y cisticer-

' cosis como problemas de Salud Publica, pero dichos problemas 

pueden verse reducidos al m!nimo ya que las instalaciones de 
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::.~z expl':ltad-.:r.e: ¡;orc!colas et.tln 1is<S~adas para una 

~ejor higiene y a~ojamiento de los c<Srdos por un lado y 

por otro la funcicfn del Médico Veterinario como inspector 

en los centroa de matanza. 

e).- Contenido graso de la carne de cerdo, El consu~idor tiene 

preferencia por la carne ~agra, a lo que pode~os decir -

que en ¡a actualidad a travts de la Genética y las nuevas 

t:cnicas disponibles en relaci~n a la produccitn porcina, 

el productor estl en la rr.ejor posibilidad de producir un 

cerdo que es 50 % ~~s magro que el que produc!a hace 25 

a~os1 con un cerdo ~Is musculoso y magro, se requiere de 

menor t:empo par!l cocinarlo y el deaarrollo de nuevas 

presentaciones de la carne de cerdo tales como frese fi'l

congelad as, curad as, cocidos o bien enlatados podr!a 
' , 

7enerar un incremento del consumo quizas hasta del 50 % 

( 15 ) • 

Es cierto qúe existen problemas, para los cuales es necesario 

diseñar estrategias que redunden en la reducciC:n y control de . 
, , 

las variaciones en la produccion ade~as de aportar informacion 

relativa al mercado, de tal forma que se incremente el aon~u
, 

o~ ue la carne de cerdo y reducir el numero de los no consumi 

d::>res "J que el produr.rtor pui:.da ver maximizadas •us inversio--

, 
L. - TE:m:.:1CIAS AL CONSUIW. En ter:r. inos generales, 'll !'li:.rcado 

~xr-~ri~e~t~ una tendencia a incre~entar en lo referente a la 

preferencia del p~blico consumidor hacia la carne fresca. 
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El cons1,:r.10 11 per c!lpita de carne " se considera uno de los • 
para'rnetros indicativos mas comunes y confiables para m9dir la 

popularidad de la carne; en el consur.io de la carne de res ha 

mostrado un descenso en los ~ltimes años, mientras que se ha 

observado un au~ento en la demanda de carne de cerdo. ( 15 ), 

El crecimiento de la población segJn el censo pasado ( 1971-. 

1980 ), sin ser un dato exacto, nos hace ver que la poblaci&n 

increment~ en 1300 habitantes cada año, en lo que se refiere 

a la cabecera municipal de Yu:dr.ia. 

Si se toma en cuenta que para 1994 el crecimiento poblacional 

asce~d~rá a 45 126 hab,, seg~n la tasa calculada por la Seer~ 

tar!a de Programacio'n y Presupuesto ( este cantidad s&lo en 

lo que respecta a la ciudad de Yuriria sin tomar aun en cuenta 

la poblaci<fn existente y futura de los municipios de Urianga

to., Morolecfn, Valle de Santiago y Haravat:!o } , es evidente la 

necesidad del rastro, dada la carencia de buenas instalaciones 

y de la cantidad de personas que S9 beneficiarán consumiendo 

carne de· buena calidad, 
. , , 

El.ganado que se sacrificara provendra de los municipios y 

ranchos circunvecinos cmmo ·actualmente se hace, donde existe 

una. poblac!&n porcina suficiente para abastecer al rastro. 

como lo demuestra el siguiente inventario porcino del año de 

1983 proporcionado por la Direcci~n General de Sanidad Animal 

.11 Laborato~io Celaya ~ 
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I!:VE!17.\F.!O DE GA:iADO PO?.C!~10 E!I EL A:i'J 

DE 19a3. 

~UN!CIPIO CA9EZAS 

Uriangato------------------------- 21 178 

:forolo~n 24 941 

Valle de Santiago ---------------- 40 218 

* Yu~iria -------------------------- 27 106 

Santiago Maravat!o ----------~---- 723 

* El inventario correspondiente a Yuriria es el pr~cticado 

por el jefe del control agropecuario en el mis~o año. 

FUE!!TE: DGSA. Lab. CELAYA. 

Ccn base en lo que hay, se harl una estimaci~n a futuro ( 10 

aF.os ) que permitirl asegurar que este rastro cuenta y conta

rl con lea cerdos para la de~anda de las poblaciones, Y por 

otro lado, cuenta con granjas porcinas en la actualidad para 

apoyar el abasto en el futuro. 

E.- A!IALISIS DE LA OFERTA Y LA DEMANDA. En este caso se anal,1 

za la capacitlad, matanza actual en n~mero, procedencia, dest1 

no de los animales, condiciones hi~i:nico sanitarias de los 
, 

ractroa que se encuentran dentro de~rea de influencia que 

fueron ya mencicnadosa /3to con el fin de analizar los aervi

cil)s quo ofrece en cuanto a su calidad y cantidad y, finalme.n 

te, se hace un'!!. co::paraciC:n porcer.t·~al aproximada de la pref2_ 
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rencia de caree de .cerdo y de bo?!no. 

Rastro Murtlcipal de Valle de Santiagc. * 
"Tiene una capacidad de catanza de 75 aerdos diarios, te~ie~do 

una 'media de 35 ( variando de 15 a 75 ) • 

El sacrificio d~ las diferentes espeaies se lleva a cabo tle 

lu~es a s~bado que son los d!as que se labora en este rastro 

con un promedio de B r.oras por jornada y 23.5 d!as por mes de 

trabajo. 

La procedencia del ganado que se sacrifica en este rastro es 

de la misma ciudad y de ranchos circunvecinos y, segJn esti~~ 

clones del administrador responsable el 80 j de la matanza va 

al mercado local y el restar.te a una empacadora. 

La relaci~n de preferencia aproximada de cerdo - bovino es 

de 60: 40 n • 

En lo que respecta al personal de este rastre, deja ~ucho -

que desear, pues le hace falta la indumentaria adecuada al 

trabajo que deseo~eña ya que la carencia de ella propicia 

contaminaciJn p~ra el producto y riesgos en el ~ismo operario. 

Este rastro se encuentra ubicado dentro de la ciudad ~on los 

' consabidos probleaas para la salud publica por la contamina--

ci~n que origina, teniendo corno consecuencia la irremediable 

contaminaci~n de las canales. 

Rastro Municipal de Moroleo'n. o 

" Tiene cabida para 35 cerdos y sacrifica un promedio de 25 

ii Co::.unicacio'n personal de Arellano P.J. Administrador de::. 

rastro Mpal. de Valle de Santiago. 
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cerdos al d!a, en este rastro s~ laboran los siete d!as de la 

semana llevlndose a cabo el sacrificio eimultlneo en la misma 

sala de matanza de cerdos, bovinos, ovinos y caprinos, siendo 

el espacio de la misma insuficiente. 

El ganado que se sacrifica proviene generalmente de Uriangato, 

ganado local y de ranchos circunvecinos de la ciudad de Mor~ 
, , , 

leon, el producto ca.rnico se destina a la poblacion local. 

La relaci~n de preferencia aproximada es de 65 : 35 "· 

Como se mencion&. anteriormente sacrifica simultaneamente bovi 

nos, cerdos, ovinos y caprinos en la misma nave de sacrificio 
,. 

y sobre el piso lo cual implica un manejo antihigienico de las 

canales, requiriendo por otra parte transporte manual, provo

cando la contaminaci~n de la carne. 
( 

En cuanto al personal, este no utiliza la indumentaria adecu! 

da, enco~tr~ndose su ropa en p~simas condiciones higi¿nicas. 

Se encuentra enclavado dentro de la.zona urbana, ocasionando 

trastornos al trJnsito de personas y veh!culos, pero ante todo 

problema~ de salud. p~blica originados por la concentraci~n de 

animales en dicha zona. 

Raet~o Municipal de Uriangato.** 

Este rastro sacrifica realmente poco, siendo un promedio de 7 

áerdos diarios (la matanza tiene una capacidad variable,},ya 

que este m·unicipio cuenta con una empacadora que sacrffica 

sus animales y elabora sus productos •. 

Se destina el producto al mercado lacal y el ganado sacrific~ 

** ComunicaciJn personal de LÓpez Onrc!a J. Encar~ado de la 
inspecci~n en los rastros de Uriangato y Moroleon. 
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do proviene de la mi1ma loealidad, ade.¿s e1 importante se!a-

lar que eata eiudad abastece con parte de ganado en pie, al -

Di1trito Pederal. 

La relaci6'n de preferene!a ~.proxiuda e11 de 40:60 { cerd~ll-b,2. 

~n ~uanto al poco personal que trabaja se puede decir que ca

rece de la induoentaria b~sica, adem~s de que no realizan un

oanejo adecuado a la canal, debido en parte a la carencia de

~na buena t~cnica del proceso. 

Rastro Municipal de Yuriria. ••• 

Se pueden sacrifica·r hasta .35 cerdos diarios, siempre y cuan

do no se ~aneje 'otra especie el mismo d!a, labora los siete -

~!as de la semana con un sacri!icio promedio-de 19 cerdos al 

d{a. Ta¡;¡bie'n sacrifica simultaneaaente cerdos, bovinos, ovi-

nn y caprinos. Se abastece _del ganado local y circunvecino y 

se destina el producto final ( carne) al consumo de la pobla

ci'5r. local. 

La relaci&n de preferencia aprox11p1tcJ•·.u de 60:40 ( .c.dl'dP•-b,2' 

vinos )•. 

Al igual que los anteriores esta enclavado dentro de la zona

urbana, ocasionando problemas de contaminaci&n ambiental ---

( siendo de suma importancia 101 de1ecbo1 .que ion vertido• en 

la laguna), y por consiguiente problemas a la salud p6blica. 

Sin embargo uno de los problemas principales e• el del a1pec

to t&cnico sanitario ya que los animale• son sacrficado• en -

el piso, las instalaciones no reunen ni las m!nimas normas de 

higiene para un lugar como este, y el •anejo de las canales -

es total~ente manual. 

••• Comunicacio'n persone! de Balcazar Gcfmez P. Adrninistrador
del rastro Mpal. da Yuri~ia Oto. 
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Ccn resp~c~o al personal, r.o ~uenta con la induce~~6ria que 

se requiera ( 07erol, casco y bo~as ) por lo tanto se inclu7e 

otra fueúte de contamiñaci¿n al producto. 

Rastr~ Municipal de Salve.tierra.**** 

Este rastro tiene una capacidad aproximada para 175 cerdos -

diarios, cabe hacer menci¿n que se construy~ hace apenas 5 -

años, sier.1o aun suficientes sus instalaciones y equipo. Labora 

de lunes a si1bado y sacr.ifica un promedio de 21 cerdos diarios, 

siendo el ganado sacrificado de Te~ascaltepec, La Huerta, Ur! 

reo, La Virgen, La Esperanza y de la localidad, 

En relaci~n a la preferencia aproximada es de 50:50 ( cerdos-

bovinos ) " 

'~·;'l:".";!l e -:.n la r.le.quinaria adecuada para el sacrificio de anim~ 

2.<~s, sus problemas de contaminaci&n son m!nimos para el pro-

r):1cto' ya que el personal que labora hace uso de la indument!_ 

ria indispensable para ello. En lo que se refiere a co~ta~in~ 

ciJn anbiental, es aun controlada, viendose favorecido por 

el hscto de que esta ubicado fuera de la zona urbana, 

?inaln•rn ~e, par11 estirr.ar la cantidad de animales que serln sa 

orificados r-ara años posteriores en el rastro en estudio, se 

to~& el registro de los cardos sacrificados durante los afios 

de 1979 a 1983 di:: los r.:unicipios de Uriangato, l!orole&n, Valle 

de Sa~ti~go, Yuriria y Snntia~o Mara.vatio excluyendo al de 

Sa:vatierra por ser el rc~tro suficiente en cuanto a capacidad 

1e sacrificio, ademl~ do po3eer el equipo e instalaciones 

inr.Ji:::p<;r,:;:ib°!.<;:Jl ;J 50 f,rocedio a hacer una 'lStinacio'n de 

*••• C0c~~lca~i~: ~~rc0n~l d~ Ba~os J. M .Administradoe del 
rn.nt,ro '·~·...t::icir.~1 r1r~: --::.yli1a~·.:ierr:J. Gto. 
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la cantidad de cerdos a eacritiear para el afio de 1994. util1 
aando la siguiente ecuac14nr 

EJEMPLO para el municipio de Yuriria. 

X y x2 xy y j DE TENDENCIA REOIDUO 

-2 6077 

-1 . 6694 

o 6796 

6783 

2 6890 

~x= O 33240 

~X 
b=- l!x2 

y 

b= .11.!í. = 171.5 
10 

4 

1 

o 
1 

4 

10 

a= mil = 6648 
5 

CIOLICO 

-12154 6305 96.4 -.3.6 

-6694 6476.5 103,4 .3. 4 

: o 6648 102 • .3 2.3 

6783 6819S 99.5 -o .5 

1)780 6991 98.6 -1 .4 

1715 332.40 

a=7 x= X- 1981 

1= a f b X 

1., 6648 + 171 • 5 ( 13 } = 88453. 5 Cerdo• a aacrit'icar para 

el ano de 199.4. 

DORDE: 

Y= Estimacitn de lo• cerdos sacrificados 

X= A~o que se va a estimar 

a= media de y 

x= Año que se codifica ( 1979, 1980 •• 1983 ) 

lt• C.ec{¡ct,~it. Ae •&~ni/,.. 
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:::STIMACIO:: DE LJ. POBLAC!O!l r,¡; CE?.DOS 

A SACRIFICAR EN EL Ano 1994 

Santiago Maravat!o 

·1riangato 

?urir:'..a 

:!oroleÓn 

Emp. Uriangato 

Valle de Santi,go 
TOTAL 

?~BLACIOU DE CE~DOS A 
SAG!t!?:CC..l.:t 

5 575.? 

29 043.3 

88 453.5 

116 242.1 

74 250.8 

286 055.9 
594 623 • .3 

Calcullndose dicha estimacitn para el año de 1994 de los muni 

cipio::: ar:';<J s ~encionados, pone en evidencia la justificaci~n 
,. 

de este prolecto, bien por la cantidad de ar.imales a sacrifi-

~ar, por la carencia de instalaciones ·adecuadas y por el cre

ci~ient~ poblacional de esta regi~n que demanda el servicio. 
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F. - OFrn:;. Y DEUNDA A il!V:::L :::STA':'AL. 

" La ofer~a y demanda de los productos pecuarios ha registra~o 

altibajas en los Gltimos 5 años, ~sto se debe prin~ipal~e~te 

a los fsr.Ómenos clinatoló'gicos ad·1ersos registra:los sn es"':e -

lapso, proporcionando un alto costo en forra~es ~ grar.~s q~e 

que obliga por la carencia y el alto costo de lstos, al sacrl 

ficio en demas!a de bovinos y porcinos " ( 13 ). 

Sin embargo no todos los productos pecuarios han sido af e~ta

dos en forma similar; como se puede ver en el cuadro No. 1,es 

notorio que la carne de porcino,siempre se ha ~er.idc en car.ti 

dades suficientes para satisfacer la demanda del estado de 

Guanajuato; puede ser v~lido en determinado momento para 

cualquiera de sus nunici?ios ya que como se puede corroborar 

en el cuadro 2 de demanda y producci~n en el estado en 

el año de 1980, podemos observar que siempre ha tenid~ la pr~ 

ducci&n suficiente ~ara cubrir su demanda. 

Tomando en cuenta el inventario de productos pecuarios de los 

afios 1982 y 1983 del estado de Guanajuato ( ver cuadro Jo.3 

y contemplando las expectativas de produccitn pecuaria para 

el mismo estado ( ver cuadro Mo. 4 ) para los pró'xi::lcs años. 

podemos ver asegurada la oferta,al menos en cuanto a car~e d~ 

cerdo; que es en un momento dado lo que podría afectar el fut~ 

ro de este proyecto, 



CU A ORO Nº 1 

EXC EDENTE.5 EN TONE.LADAS DE LOS 
DIFERENTES PRODJCTOS AGROPEOJARIOS 
EN EL . E:OO; DE GUANAJ UA TO MEX. 

DE 1 97 6 -1 980. 

~o P ODUCTO 1976 1977 1978 
CARNE 

* * * * 6895 BOVINO 

CARNE 
59 622 48232 48850 PORC 1 NO 

CARNE * 3317 151 13? 31 A V E 5 

LECHE 11g732 148 085 172399 BOVINOS 

HUEVO ... ,8 250 * 13 695 .. 18108 

'*DEFICIT 
;l¡f.¡fOEFICIT NO ESTIMADO 

FUE'4 TE: SARH-GTO. 1992 

CUA ORO N ° 11. 

1979 

a2·37 

90504 

1081 o 
154 029 

lit 14 220 

DEMANDA Y PRODUCCION EN 1980 

1980 

2935 

102 056 

17116 

172399 

*11859 

<EN TON) DE LOS DIFERENTES PRODUCTOS 
f.ECUARIOS EN EL E.00. DE GUANAJUATO MEX. 

PRODUCTO DEMANDA PRODUCCION 

CARNE 25 567 28502 BOVINO 

CARNE 18 899 120963 PORCINO 

CARNE 1 o 004 27120 
AYES 

LECHE 1 7 3 599 345 998 
BOVINO 

HUEVO 4~ 684 33825 
FUENTE: SAR H - Gro. 
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CUADRO Ho • .3 

* INVENTARIO PECUARIO DEL ESTADO DE 

GUANAJUATO MEX. 

EN 1982-198.3. 

l:'C!n ANO. 
';;'~T'li' 

1982 

BOVINOS 1 096 358 

CERDOS 796 787 

OVINOS 253 403 

CAPRINOS 395 198 

AVES 5 691 70'í 

HUEVO 2 319 241. 

CONEJOS 51 327 

f CABEZAS DE GANADO 

** PRODUCCION EN TONELADAS 

FUENTE; SARH - GTO. 

198.3 

1 120 J..39 

817 797 

240 615 

380 .366 

** 12 292 ... . . 

**·. 21 ·960. 

32 099 

.. 



C U A O R O Nº "/-

EXPE:CTATIVAS DE PROOUCCION PECUARIA 

PARA EL E.STADO DE GUANAJUATO MEX. 
EN LOS Al\IOS DE 1984 A 19 88. 

~ PRODUCTO 1984 1985 
•cARN! 33108 34432 &OVINO 

••ucHI! 375 049 382 550 80VINO 

M CAltN! 1374ó7 141591 PORCINO 

•CAltNE 577 594 OVINO 

ff PltODUCCIÓll 2 69 270 UNA 

llf CAltNE 
23 9G 2468 CAllllNO 

••l!CHI 45564 50555 CAlllllHI 

¡.- CA• NI! 34 552 36971 AVIS 
lt 

40 823 51505 HUI VO. 

t CUNI . 2759 2852 l!o.u neos 

• TON!LAOAS * flf MILLONU DI! LIU~ 

l"UIHU 1 llUN DE Dl!SHltOllOAGltOP!CUMIO 

Y 'O#!STAL 1912· tt 111 

UltH-GUANAJUATO ISI U 

1986 , 987 

35809 37241 

390201 398 00 5 

145 839 150 214 

612 630 

285 294 

2542 2618 

51555 52 597. 

393 f> 6 42122 

~6655 62320 

2938 3026 

1988 

38731 

405955 

154 720 

649 

303 

2697 

~3649 

45070 

68552 

3117 

26.5 

i2.6 

19.4 

1·9. 3 

19. 7. 

i9.4 

12 • 6 

49.3 

77 .1 

19. 4 
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~) •• DESCRIPCIO~ DEL PROCESO. 

Zn esta etapa del proyecto se describe en forma detallada el 

p~oceso seleccionado para obtener carne de cerdo en canal, -

cumpliendo cor. las especificaciones que marca para rastros -

la Secretaría de Salud: adem~s se señala la maquinaria reque

rida en el proceso .Y equipos auxiliares, 

El proceso adoptado en este proyecto es de los mJs modernos: 

su eficiencia esta plenamente coprobada ( al ser utilizada 

por rastros TIF. ), adem~s el grado de tecnificaci~n que posee 

le permite lograr un sistema de trabajo en serie que hace 

mas r~pido el proceso y evita los desplazatientos innecesarios 

y los grandes esfuerzos físicos de los operarios. Con objeto 

de obtener el c~ximo de aprovechamiento del ganado en su sa

crificio, se utiliza el proceso que a continuaci~n se descri-

' be en detalle, haciendo la aclaracion de que es, lo que se d2 

be de hacer y no lo que se hace actualmente, el cual para este 

fin se divide basicamente en tres etapas: recepcio'n de anim~ 
. , ( les, proceso y conservacion de la carne ver diagrama de 

flujo del proceso ) , (PU.ll). 

PRU!ERA ETAPA. 

Los cerdos que llegan al rastro son seleccionados, pesados y 

separados e~ corrales· marc/ndose con golpe de martillo de 

acuerdo al propietario y despu's son inspeccionados por el 

Mtfdico Veterinario Zootecnista ( Inspecci~n Ante - l.fortem ) • 

SEGUNDA ETAPA. 

"Los animales destinados al sacrificio, son sometidos a un 

ayuno y r!:;::oso de 12 a 24 horas"( 2 ) con el fin de que expu]. 
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sen la ingesta y lfquidos que contenga en su i~terior. 

EA~O. Consiste en condu~ir al animal por un pasillo de bá'"no, 

de 80 cm. de ancho por 3 ots, de largo y una altura de I mt, 

con objeto de que 2 t 3 anioales reciban el bar.o simultanea

mente, Las paredes del bano tendrln adosados tubos perfora-

dos (.para baño por aspersi~n ) que estarln a 60 cm. de alt~ 

ra y el piso deberá ser de mamposter!a recubierto con mate-

ria~ imperneable y corrugado, 

La finalidad del bafio del animal será con objeto de que eli

mine part!culas de tierra, o cualquier otra cosa que se adhi~ 

ra a la pisl para que al nomento del sangrado no contaminen

la sangre y finalmente para que halla ~ás conductibilidad de 

la electricidad al momento de la insensibilizaci6n. 

I!TSENSIBILIZACION, Esta deberif ir.;plantarse en forma obligat2 

ria antes de proceder al desangrado haciendo pasar al animal 

por un cajdn de matanza para cerdos donde se aplicar~ dicha

operación con la finalidad de provocar al animal un estado -

de inconciencia utilizando para esto al aturdidor ellctrico, 

el bi~xido de carbono bien la pistola de perno cautivo ( 5,8), 

( en este proyecto est; contemplada la utilización de un -

aturdidor eléctrico). 

Posteriormente el animal caerá en una mesa con rodillos --

sueltos los que lo harán rodar hasta la base del polipasto -

el~ctrico. 

IZADO DE RIEL O SUSPENSIO!l, Esta operaci6'n se efectua por r:.~ 

dio de un pial ( cadP.na ) que sujeta al animal de un miembro 

p~lvico y engancha al elevador, La función del elevador es -

subir al animal hasta un monorriel por el cual es transladado 
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al siguiente paso del proceso. 

DESANGRADO. Esta parte del proceso s~ lleva a cabo cuando el 

animal esta suspendido en un riel redondo y por un tramo de 

6 mts. aproximadar.ente, insertando un cuchillo ligeramente a 

un lado de la l!nea media tomando como referencia la depre

siJn que se encuentra frente al estern&n y se presionar~ h~ 

cia atrae hasta cortar la vena cava anterior a su entrada en 

el pecho; en algunas ocasiones la arteria car&tida tambi~n 

es cortada. y casi siempre llega al c.orazc!n el cuchillo por 

ll!§istancia ( no debe afectar el coraz&n ), 

Al llegar a la torre soltadora de los cerdos, previo desan

grado y toffiando en cuenta el tamaño de los cerdos, son lib~ 

rados del pial y caen en una rampa de entrada al tanque esca! 

dador. 

ESCALDADO. Al llegar al tanque de escaldado los cerdos per

manecen sumergidos por un tiempo de 2 Ó 3 ~inutos,estando 

el agua entre una temperatura de 60 - 65 ºe ( ii ). 

Cabe hacer notar que el agua permanecerl en forma circulante, 

graduando la entrada y la salida sin que se pierda, la temp!!_ 

ratura antes mencionada; adem{s, es conveniente sugerir que 

la traves!a de las canales a lo largo de este tanque se re~ 

lice en forma meclnica, a fin de evitar el deterioro de las 

mismas al usar garruchas o ganchos. 

Se utiliza una rampa de salida para que la canal pase al d~ 

pilado. 

DEPILADO, Esta maniobra, por la cantidad de cerdos a sacrifi 

car diariamente, conviene que sea meclnica mediante mlquinas 

especiales para tal efecto y posteriormente un depilado 
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=anual que debe hacerse sobre mesas de acero inoxidable ( mesa 

E:;'i::.::~-::2.s.:io:ra ) o oién en las carretillas. 

Posteriornente el animal es nuevamente colgado de los miembros 

~~lvicos haciendo uso para ello de carretillas; a partir de 

este momento el operador podrl trabajar sin riesgo de movimi

ento del animal. 

CORTE DE CAVIDADES Y E\T!SCERACIOH. n Se procede a hacer un -

corte en las cavidades abdominal y torlcica. La evisceraci~n 

debe practicarse inmediatamente despu4s del corte de caV'ida-

ª''ª, ya que si ret1'1'!.samc:: asta operación se facilita el paso 

de las bacterias intestinales a traves de los vasos mesentl-

ricos y se diseminan por el aparato circulatorio hasta su 12 

calizaci~n en el tejido ~uscular, impregnandose de olor este~ 

corá~eo. Serln extraidoa: el est&mago con el bazo, los inte! 

tinos con el plncreas, el peritoneo y el mesenttrio, la vej1 

ga urinaria con el pene ( en el caso del macho), corazón. • 

hígado, ganglios y tracto respiratorio procediendo a identi

ficar por medio de una etiqueta las v!sceras de cada animal" 

( 9. 11 ). 

LAVADO. Se lava la canal con agua a presi~n para eliminar 

fluidos dentro de las cavidades, 

CORTE DE LA CANAL. Despuls del lavado se hace el corte de la 

canal, utilizando para ello la sierra ellctrica o el hacha. 

CONTROL SANITARIO. El Mldico Veterinario Zootecnista respon

sable, inspeccionar& la canal y posteriormente las v!sceras 

e intestinos que previamente son lavado3, 

Aqu!, una vez que fueron inspeccionados y aprobadas las can~ 

les y visearas, se procede a sellarlas. 
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TERC~RA ETAPA. ( .3 ) 

OREO. Se hace descer.d~r desde la temperatura final lograda 

hasta la temperatura ambiente con la finalidad de preparar la 

canal para el pre - enfriamiento posterior ( 5 ºe ) y de esta 

forma no se altere con cambios bruscos de temperatura ( Dese

quilibrios Termohigror.étricos ), 

11 La pre- refrig'eraci6n de las carnes tiene tres objetivos 

principales: 

1.- Disminuir la temperatura de la superficie, para retardar 

el desarrollo microbiano. 

2.- Aumentar la consistencia de la carne con el fin de iniciar 

a la mayor brevedad los cortes para su industrialización • 

.3, - Reducir laP p~rdidas de peso por evaporaciC:n 11 ( 1, 7 } , 

' Las canales que se encuentran en pre-refrigeracion se llevan 

a una temperatura de 2 ºe para llegar a su total enfriamiento 

durante un tiempo de 24 horas~ al cabo del cual est:n listas 

para su comercializaci~n. ( 7 ), 



- 37 -

DIAGRA:·:.11. D!: FLUJO )EL P:tOCESO JE 

SACRIFICIO DE CERDOS. 

· COR?.ALES DE S:::LECCION 

:BASCULA 

CORRALZS 

B!:liO 

CORRAL DE ABATIMIENTO 

DESENSIBILAZACIOH 

IZADO O COLGADO 

DESAUGRADO 

ESCALDADO 

DZPILADO MZCA?IICO 

REPELADO MANUAL 

CORTE DE CAVIDADES 

EVISCERACIOH 

LAVADO 

CORTE DE CANAL 

CONTROL SANITARIO 

OREO 

PRE-ENFRI AlUENTO 

ANDEH 

OPERACION 

ALMACEHAMIENTO 

OPERACIOH E IHSPECCIOU 

FUE:rn: Modific.g_do de Arelh.rio Sánch13z H. 

PRI!~ERA 

ETAPA 

SSGU:rnA 
ETAPA 

TERCERA 
ETAPA 
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n:::scRIPCIO:: DEL ?!.A:!O 

Para una mejor co~prensiJr. de los locales que componen este 

proyecto, se ~encionarl en forr.a de listado aquell0s que 

no tienen que ver directamente con el proceso, y a los qae 

intervienen directamente en /1, siendo sefialados corno á'rsa 

r0ja y ~rea bianca; entendi/ndcse para la primera laa etapas 

del proceso en que se pueda manejar sustancias o bien par~!

culas de polvo_que puedan venir adheridas al ani~al y para 

la segunda, la parte final del proceso en la que debe estar 

libre de cualquier cosa que contamine la canal, Siendo cor.o 

sigue: VER PLANO A:1EX') ) , 

Jardfn 

- Area Secretarial 

- Sala de espera , 
- Adcinistracion 

- Sanitarios 

-Regaderas y vestidores 

- Cuarto de mantenimiento 

- Bodega 

- Control ellctrico 

- Incinerador 

-Acceso de personal 

- Acceso para carga de sangre 

- Corrales de descarga , 
- ·corrales de reposo e inspeccion 

- Corral de animales sospechosos 

- Corral de abatimiento 

- Oficina del KVZ. 

- Laboratorio 
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- !:s~srcole!":.s 

- Baf.o para animales 

- Anfi":.ea-:.r::i 

- Caseta de co~trol 

AREA ROJA { Sala de proceso ) 

- CajSn de insensibilizaci~n 

- Área de izado 

- Area de sangrado 

- Area de escaldado 

- Area de pelado 

- Area de gambrelado 

- Area de lavado 

- Area de evisceracitn 

- Cuarto Fara sangre 

~cuarto de v!sceras sucias 

- ~uarto de frituras 

AREA BLANCA 

• Zona de inspecci~n post mortem 

- Sala de oreo 

- Refrigerador 

- AndJn de carga 
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co:!DICION:SS HIGir::rco SA:UTAñIAS QUE F.AN D~ F.EU:?IR LAS IllSTb. 

LACIOllES. ( 1 O ) • 

1,- La elecciJn del lugar: se evitara' en lo F~sible la pro

ximidad a los n~cleos urban~s, pero to~a~~o en cuanta -

las v1as de comunicacitn. 

2.- La orientaci~n: Deberá de ser de tal forma que co~tra--

rrestre los 'lientos dccinantes de la zc~a y qus los ra-

yes solares no penstren directacente ~n :a sala de pro-

ceso. 

3.- La construcci6n: debe de realizarse de ~ateriales s~li

dos con paredes cubiertas de baldosín blanco hasta 3 m~ 

tros de altura y el resto de la pared con pintura de c2 

lor blanco y la·rnbls. Sus ángulos y r:..n::or.es serrfn re--

donde'ados. 

Los pisos deben ser de materiales impermeables, facilmen 

te lavables y desinfectables, adherentes para evitar 

resbalar por la humedad e inclinados lig;rarr.ente ( 2 % ) 
hacia.sumideros, con sifÓn y protegidos con rejilla. 

Las ventanas sera'n lo suficientemente amplias para que

proporcionen correcta ventilacitn e ilu=!naciJn siendo. 

los vidrios de lstas, incoloros y transparentes; deberá 

tener una buena circulacitn de aire de tal forma que 

permita la evacuacion de vapores que se formen en el in 
, 

terior de los locales de preparacion de las carnes, mon 

donguerfa etc.; todas las ventanas estarln protegidas -

con ~alla antiinsectos, que a la vez eviten la entrada

de p~jaros, roedores etc. 
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:. •• Abu~ecit:ient.o d'l aguu tlebe contar co:-. agua ;':Ita ble abu~ 

ó•n~e 7 !ºn ~~ficiente presi&n (1..2. a 5.3 Zg/a:2.). dis· 

tr!:u!1a adez~ada~ente para que pueda cubr!r las ~saesid~ 

ds::: 1e :!.!.·a'.!., s higisnizaci&. d'O las ::5.rr.i::s • as! ::c::.c pa-

ra la liwpi~za de los utensilios y equipo. 

~l tanque de al~acenaoientc debe ir.stalarse y protegerse

apropiadaaente para evitar conta~inaciones. 

Zs indispensable mantener un sistema de agua rr!a y calien 

te, se recomienda el uso de ~angueras en lugares adscua-

dos para fa::ilitar las operaciones de lir.pieza (10). 

5.- Disposici~n de residuales: la adecuada disposiai~n de resi 

duales es uno de les puntos rnls importantes a considerar-

-en ur, rs.st.ro. 

Cualquiera que sea el sistema e~pleado, la tuber!a gene-

ral de desagüe del rastro debe de estar separada de la -

tuber!a de los servicios sanitarios. 

Los desagÜe:s del piso, ;¡a. sea para agua o sengre, deben -

tener por lo menos 10 cms. (4") de di/metro. Todos los d~ 

sagÜes del piso deben tener trampa honda de un tama~o mt

nimo de 10 eme. (4"). El tipo de desagüe del piso, con r~ 

jas movibles, es preferible al de pequeños agujeros. Debe 

instalarse un desagüe f?r cada lrea mlxima de 100 m2, ---

( 1f). 

6.- Deberit estar pr•visto de un sistema de duchas o baños pa

ra la higieniza~!'1n del ~anado, de tal manera que late 

llegue al lugar d~ sacrif~cio lo r.~s li~pio posible. 

' 
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tar dotado de rieles alrsos que percitan realizar la op~ 

raci~n á cierta ~ista~~~a del suelo. Para la sangre se d,! 

ben utilizar tuber!as de 10 ces. de dil~etro 4" cc:o 

cini~o ) y para asegurar sl fl~jo de sangre se recomienda 

2 pulgadas ( 5 cms, ) o ~~s de declive por pie ( 30.5 

cendmetros ). 

a •• Las v!scaras ~bdc~inales y tor,cicas se trar.sladarln en 

e-.. , . 

seguida sin abrir, al departa~ento de triper!a que estarl 

en un local aislado de la sala de matanza dotado de los 

~edios adecuados para su higicnizaci~n. 

~~=~r~ fri;~rifica: las c~maras frigor!ficas deben estar 

situadas cerca de la sala de ~atanza, ya que :ientras cas 

pronto sean introducidas las carnes en las cl~aras frig~ 

r!ricas se previene mejor el desarrollo microbiano. 

Las carnes sometidas a refrigeraci~n no experimentan alt~ 

raciones indeseables a corto plazo en su cornposicic!n <p_:: 

mica, histol&gica, ni en sus características organol~pt,i 

cas, por el contrario son de mejor sabor, pues permite 

que las carnes entren en proceso de maduraciJn, adquieren 

mayor sapid&z, facilita los cortes, evita p~rdidas de 

peso y mejora su calidad considerablemente. ( 14 ). 

10.-Decomisos: se debe disponer de un local destinado a desf_ 

parecer las carnes que como resultado de la inspecci~n 

post-mortern sean condenadas por el KVZ (Incinerador ),o 

donde pu~da cediante medidas especiales, aprovecharse el 

decomiso sin riesgo ( frituras, elaboraci&n de subprodu~ 

tos como harinas por ejemplo). 
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~ste local debe te~er conexi1~ directa con la sala de 

:::e."':anza pe.ra ser-arar ?'apida=.snte del resto de los 

der.artar.sntoz las car~es enfe?'~as. 

11,- Laboratorio: debe ser inclu!do un laboratorio, prin

cipalnente en aquellos donde se sacrifique gran ndmero 

de aninales, con vista a realizar investigaciones 

c~~pler.sntarias ( T?'iquinoscop!a ). 

Ade~ls de los requisitos anteriores, deberln disponer de( J ): 

a) " Una zona de descarga de anicales y corrales donde se 

alojarln y ·reposara'?: un 11'.Ínho de 12 horas antes del s!_ 

orificio,( tonando en cuenta la distancia y el tie~po 

en que fueron trasladados al rastro ). 

b).- Zona de sacrificio y procesamiento. 

e).- z..,:-ia de oreo- d::.nde le.s carnes sufrira'n un proceso de 

r.:aduraci&n. 

d).- Zona de conservacio'n. 

~).-Oficinas adoinistrativas. 

f), - Vestidores, duchas ;¡ lavabos, estos ~l timos deber{n 

estar provistos de agua corriente caliente y fr!a, de 

diepositivo3 para la limpieza y desinfecciJn de las ma

nos ,as! como de toallas deaechables. 

g),. Disposicitn y squipo que permita en cualquier comento 

el sficlz desarr~ll~ de las operaciones de Inspsccitn 

'fe,+,qrinar.l.a. 
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h) Or¡anizaci~n que permita controlar las entradas :; sali-

das del rastro. 

i) Una red de rieles para la rr.anipulaci~n posterior de :as 

carnes. 

j) Equipos, utensilios de trabajo y sobre todo recipi~ntes 

de caterial inalterable para la recojida de v!sceras, -

facilmente lavables y desinfectables. 

k) Local para mondonguer!a y/o frituras 

1) Anfiteatro 

m) Estercolero- este debe estar cubierto para el almacena-

miento y ferrnentaciJn del estilrcol, contenidos gastrointe~ 

tinales y residuos no aprovechables" ( l ). 

n) Corrient~ ;le'r;trica para una buena iluminaci&'n :; corrier.: 

te industrial. 

n) Departamento de mantenimiento, 
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ESPECIF!CAC!O!IES DE :4AQUINAP.IA Y EQUIPO PARA :E:L RAS'!'RO 

DE CERDOS. 

llo. DE PIEZAS 

1 

1 

15 

1 

ESPECIFICACIONES 

Aturdidor elifctrico marca " BOSS " No. 
1004-D. Es para corriente de 110 voltios 
monoflsico. 
Encarrilador vsrtical ( polipasto ) 
marca "' BOSS " No. 130. Su altura es de 
J.60mts. ( 12 1), su capacidad es de hasta 
120 cerdos por hora. Y.otor de 2 H. P. y 
arrancador para operaci~n continua y 

switch limitador. 
M!!quina l!larca " BOSS ª No. 35- A- U 

" BABY" para razurar cerdos. 
Su altura es de 1,52 mts. ( 5" ).TienA 12 
estrellas de 4 puntas cada una con ras
pador de 4" en cada punta. Motor de 7.5 
aaballos a 1800 R.P.N. y su capacidad es 
de hasta 70 cerdos por hora. 
Cambiavias de material especial. 
CajJn de matanza para cerdos con compuer 
ta y fl~cha nara abrirlo a fin de que ~al 
ga el cerdo aturdido. 
Mesa de rodillos sueltos, estructura y -

rodillos de acero. Los rodillos de tubo 
de 2". 
Tanque escaldador de iim1na de acero de 
3/16" con serpent!n en el fondo.Mide 
J,60mts.J 1.52mts. , 
Equipo de refrigeracion 
ta'scu.la con capacidad para 1500 kg. 
Horno crematorio con capacidad pare 150 Kg. 



No. DE PIEZAS 

1 

1 
JOO 

1 

1 

2 

10 

2 
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ESPECIFICACIONES 

Rampa de entrada al tanque de escaldado. 
Es de.90 cm. X 1.80 mta.{ 3 1 X 6 .' ), 
Mesa gambreladora con cubierta de limina 
inoxidable. Tiene dos plataformas con ba
randal para proteccion. 
Palanca de salida del tanque escaldador. 
Carretillas modelo No. 6 ~ para el trans
porte de los oerdos, estas cuentan con 
balancfn. 
Caldera de 20 caballos con equioo de con
densacio'n, retorno y chimenea., Marca LUKAUT 
y es de tipo horizontal, 
Sistema de monorrieles para el transporte. 
Mide 200 mts. de longitud y son de acero 
de 3/8 X 2,5 "• 
Un riel redondo de acero modelo 11 BOSS " 
No. 19 " cold- rollad n 

que sirve para el desangra.dero y llega -
haDta el tanaue escaldador. !~ide 6 .DO r.:ts. 
de longitud. 
Drenaje doble de 4" ( 10 cm ) para sangre 
y agua. 
Plataforma de .tres niveles para terminar 
de rasurar los cerdos, 
Torre soltadora, para soltar los cerdos 
al tanque eacaldador. Tiene gancho de i. 
Carros modelo 11 BOSS " No. 836 para llevar 
las vfsceras·de los cerdos a la mesa de 
lavados. 
plales modelo " BOSS" No. 12 para sujeter 
a los cerdos. 
Carros modelo No. 101 para la inspeccio'n 

y traslado de vísceras, con 113 ganchos. 
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PRESUPUESTO DE INVERSIONES 

. ' 2e hace el presupuest·o correspondiente a la construccion, 
in~luyendo la implementaci&n para el funcionamiento del 
rastro, Presentando solamente un resumen ; y excluyendo 
los gastos corrientes correspondientes a pago de obreros y 

personal adrniniztrativo. , 
La superficie total que ocupara el rastro, que comprende 
rampas, corrales , vestidores , sanitarios. oficinas etc. 

, 2 . 
sera de un total de 3 420 M • con un precio actual de --

2 $ 1,500,00 M , asi que , es lo qu6 hace un total de 
$ 5,130,000.00 ( CINCO MILLONES CIE~JTO TREINTA MIL PESOS 
00/100 M.N. ). por lo que respecta a terreno. 

CONSTRUQ.QIONES E INSTALACION!2 

PAVIMENTOS Estacionamientos y patio d6 maniobras ). 
Concepto: concreto simple FC= 150 Kg/ cm2• sobre terre

no comoactado. 

_CA_N_T .... I.._D_ADr----- fl!!ClO_UNITA-.R""'IO.___ I!f P..Qlt,TI:_ ----
1436 ~2 $ 5 800.00 8,328,800.00 

ZONA DE PROCESO Y VESTIDORES. 
El concepto incluye: 

Construcci~n a base de mamposter!a; dalas y -
castillos de concreto armado con FC= 150 Kg/cm2• 
y FS= 1400Kg/cm2 • 
Muros de tabique rojo recocido; techumbre de 
viguP.ta y bovedille apoyada en estructura de 
acero, 
Pisos de cemento escobilledo. 
Lambrines de azulejo hasta 3 metros de altura y 
aplanados finoD de cemento- arena. 

c .... M .... 1 "' .... i r_n_A_,D,......, ______ P_R_r:_c .... ro_u_l_H_T_A_R_ID IMPORTE 

713 M2 $ 29,500 $ 21,181,000,00 



ZONA DE AD~IEISTRACION , 
Concepto:ccnstruccion a base de cimientos de ma~pos~e-

r!a. 
Dalas y castillos de concreto ar~ado de FC= 150Kg. 
/cffi2• y FS= 1400Kg./cm2• 
~uros de tabique rojo recocido con aplanado fino 
cemento-cal-arena. 
Techumbre de vigueta y bovedilla. 
Mosaico de pasta de cemento • 

.9!!!!1D!Q__ _ ..lllliQ.IQ. UNITARlQ_ ____ IMPOR1,E __ ---

152 M2• $ 21000,00 $ 3,192,000.00 

ZONA DE CORRALES , 
Concepto:Dala de cimentacion, castillos y cadenas de --

CANTIDA!l 

concreto armado FC= 150Kg/co2 • y FS= 1400Kg/cm2• 
Muro.a de tabique rojo recocido con aplanado fino 
cemento-cal-arena. 
Firmes de concreto de FC=150Kg/cm2• 
Techumbres a dos aguas a base de asbesto cemento 
sobre estructura de perfiles de fierro, 

PRECIO UNITARIO IMPORTE 

$ 10 500.00 $ 10,080,000.00 

ZONA DE J ARDI!lES( Incluye plantas y tierra lama 

CANTI~D~A~D ______ __,P~R~E~C~IO;:....;;U~N~I~TA~R~I~O-----~I~~·P~O~R~T~E _______ _ 

154M2• $ 3 500.00 $ 539 ººº·ºº 
NOTA: En todos los conceptos anteriores incluyemano de obra, ,-

inetalacion ellctrica, sanitaria e hidraulica, 
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COSTO TOTAL DEL nrnuEBLE; 

CO?íCEPTO CA:iTIDAD P. U. IMPORTE 

SALA DE PROCESO 718 M2• $ 29 500 $ 21,181,000,00 
ZONA DE ADMON. 152 M2• $ 21 000 $ 3 192,000.00 
ZONA DE CORRALES 960 M2• $ 10 500 $ 10,oso,000.00 
PA vr:rnNTOS 1436 M2• $ 5 800 $ 8,328,000 .oo 
JARDIN 154 M 2 ~ $ 3 500 $ 539,000.00 
TERRENO 3420 M2 • $ 1 500 $ 5,130,000.00. 

$ 4a,450,ooo.oo 
MAQUINARIA Y EQUIPO Jl ................ $ 11 672,230.00 

----
TOTAL •.••.••••••• $ 60,12i 230.00 

N0'1A: Los costos por concepto de construccio'n, maquinaria 

y equipo fueron calculados en el mes de noviembre de 

1984. No se ponen los actuales debido a los cambios 

de los mismos por la inflaoiJn y devaluaci~n de -

nuestra moneda. 
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nr.c;cusrmr 

, 
La creciente necesidad de alimentos implica una superacion 

constante de los sistemas de produccio'n e industrializacitn , 
de los mismos, del mismo codo se hace necesaria la creacicn 

de nuevas empresas con la finalidad de incrementar la oferta 

de productos alimenticios entre los cuales destacan los de 

origen animal. 

Las medidas de higiene ' tal ves sean a las que mas debe 
I 

poner atencion nuestro gobierno, ya que como es sabido, gran 

parte de la poblacitn mexicana es v!ctirna de los malos ma--

nejos y ~alas condiciones a que son sometidos los ali~entos. 

Haciendo una comparaci~n entre los actuales locales que pre~ 

tan sus servicios para la industrializaciJn de la carne co

mo son los rastros municipales en este caso que aqu{ se man~ 

jan y los servicios que ofrece este proyecto, podernos ver 

que los primeros no estan desempeñando su cometido corno lo 
, 

pueden hacer los servicios que prestara el presente proyec-

to con los beneficios que el mismo garantiza para producto-

' res ganaderos y publico consumidor. 

La ubicacio'n del rastro en proyecto toma en cuenta la cerc~ 

nfa de los municipios a los cuales se comercializar~ el pr2 

dueto ( carne en canal). 

La demanda de este servicio es directamente proporcional a 

la demanda de productos c:rnicos y desde este punto de --

vista, se ha observado ultimamente una tendencia al creci--

miento.gel area urbana primipalmonte de los municipios de_ 
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Uriangato, !-'.orolecfn ;: Yi;r!:!'ia, qui; al ri':.::o de -:recir.:!e!'l':.:. 

tan azelera~o co~o el a-:tual podeaos pron~sticar una =a~~r 

cercan!a 6ntre e'stos hacia loe ser•1:.cios qus :;restar,: e: 
Rastro Re~i~nal de Yuriria. 

, 
Tocante al rubro ezonom~co es impoetante señalar que los ~ 

altos costoE que se manejan en este proyecte, pertenecen a 

maquinaria sspecializada y construcciones, pero se puede 

pensar que la in•1ersio'n es facilmente recuperable, ya que el , 
monto se cubrira por una cuota por maquila de animal,adem's 

' de que se venderan sangre, cerda y estiercol. 
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e 0 ! e L ~ s I 0 u E s 

Se hizo un estudio del ~ercado es :es ~unicipio interesados 

(Uriangato, :·:oroleÓn, Yuriria, '/alle de Santiago y Santiago -

Maravat!o) a fin de conocer con exacti~ud la demanda real de 

carne de cerdo y la matanza diaria, ademls de hacer un recen~ , 
cimiento de las condiciones higienice-sanitarias de los ~is--

mes rastros que son lo que comprenden el ~rea de influe~cia a 

este proyecto: lo cual nos llevo' a concluir lo siguiente: 

1,- Que con la construccitn de un rastro de las caracter!sti

cas aqu! señaladas, se obtendrían grandes beneficios prin 

cipal~en~e de orden Sanitario, para la poblaci~n de los -

municipios antes mencionados. 

, 
2.- Las condiciones de ~atanza que ofreceria este rastro ga--

rantizarln una higiene ~ptina en el manejo de la carn&, -
, 

lo que reflejara una mejor calidad de la ~isma y que ben~ 

ficiará directamente tanto a tablajeros como a los consu

midores; haciendo m~s duradero el tiempo de anaquel del -

producto y de mejor calidad. 

, 
3.- Sera posible que todos los ~atanceros y/o asociaciones s~ 

orifiquen sus animales en este lugar ex profeso para ello, 

contrarrestando de esta forma el sacrificio clandestino,

con todas sus implicaciones sanitarias y econtmicas. Crean 

do por consiguiente una fuente de trabajo m:s. 
, 

4.- Las condiciones higienice-sanitarias actuales de los muni 
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t!ipios en cuestic.fn son ptsimas, a la vsz que se earec'J 

de instalaciones apropiadas, maquinaria, equipo y pers2 

nal a~pliamente capacitado; lo que ha~e que no cu~plan 

con ios preceptos que ~arca la Ley para el manejo de la 

carne lo que implica un grave peligro para la salud de 

los consumidores. 

5,. S9 pcdrtn intcgar los usuarios a las diferen~es fases 

de la comercializaci&n, ya que produciriln al ma.yoreo, -

eliminando de esta forma a los intermediarios. 

6,- Tocante al rubro econ6mico es importante sefialar que los 
, , , 

costos que generara ~a construccion y funciona?iento del 

rastro son una inversicfn por demás ~til, ya que es~os 

se cubrirán de acuerdo a las cuotas que por maquila de -

animal se cobrarán a los usuarios. 

Los re3ultados de este rubro ser~n satisfactorios y·si 

bien no se pueden considerar resultados ~ptimos comercia! 

mente ~ablando, si se pueden predec~r que serln buenos 

dadas las caracter!sticas propias del proyecto. 

Por todo lo anteriormente expuesto queda en evidencia que 

no es sola~ente una inversi&n Jtil, sino indispensable, y 

queda patente la justificaciJn de la construcciJn del rastro 

regional de Yuririe Gto. 
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