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1.~ RESIMEN.

‘R presente estudio de investigacitn se llevd a cabo en 3 fases, la
primera consistié en la descripcifn de un médulo avicola de aves de
postura que se encuentra en el Municipio de Tecate, Baja California
Norte, recopilando la informacibn de la propia empresa avicola eji-
dal, destacando la importancia de los datos de tipo zootécnico, hi-

' giénico, manejo, produccién y administrativos.

" Io anterior sirvi6 para identificar las principa(vvés caracferistic_as
del mSdulo avicola. ’ ‘ ; ‘

" Ia sequnda fase del estudio comenz8 con la transportaclﬁn de 1aa ga »
- _lllnaa de desechp del mSdulo avicola de donde fueron. seleccionadas
v hasta el rastro donde se sacrificarony procesaron. :

Se emplearon en esta fase del estudio 443 galllna.: de desecho que - -

: ”sobrevwieron al stress de transportaclén, muriendo 33 que repr&sen E

ta el 6. 93%, slendo desechadas para continuar con el estudio.

~ En esta parte se le did:'mp&;r'tamia a la inspeccitn antemrtan y -

. ‘postmortem de la gallina de desecho, no habiendé ‘hecho ningfm deco-

. miso parcial ni total de estas aves. También se hizo una descrip—
~, c16n de toda la linea de procesamiento en el raatro '

La‘tercera f;se-consistié en enviar estas canales de aves a una —-
- planta dedicada al procesamiento 'y empaquetaniento de productos ma-
o rmos util:.zaxﬁo sus’ mstalar-a.ones Y equlpo en este estudio. Ia g_a'_; w
‘“‘_'hllma de d%echo se 'crabaJcS en 3 presentacmnes S

e _a) Btbolsada desmnuzada.

o ;b) Imlatada deanenuzada
- J‘.,Qc) Enlatada -en tcomq.

'La gallma de desecho preparada en las 3 presentacmnes antermres ]

. se ofreci6 a 1os traba;]adores de la Planf«a, qulenes la ocmieron lo-

gréndose una aceptacibn total en sus 3 presentaclones en cuanbo

- ja susabory olor.' e




En relacidn a los resultados encontrados en su rendimiento, es mayor
el nGmero de latas en la presentzcién desmenuzada por unidad de pro-
duccibn, en cambio, en cuanto al peso el rendimiento por cada galli-
na de desecho fue mayor en la presentacidn enlatada en trozos con -
respecto a la embolsada desmenuzada y enlatada desmenuzada.

Con relacidn a los costos de produccifn para industrializar una uni-
dad (gallina de desecho) la presentaciSn embolsada desmenuzada es me
" mor su costo en un 44.38% y en un 48.03% con relacitn a las presen

taciones enlatada desmenuzada y enlatada en trozos respectivamenie.




I.- INTRODUCCION‘

El presente trabajo se realizs en la ciudad de Ensenada, Baja. Cali~--
- fornia, donde se reunen condiciones adecuadas para concretar tal es-
tdio. :

1.~ Antecedentes y situaci6n actual de la gallina de desecho.

Los antecedentes de la gallina de desecho tienen sus wafces en la ga
_1lina de postura, por lo que es necesario dar una resefia de los ante
cedentes de Esta. '

Las explotacmnes de gall:.na ponedora de huevo en México y en el es--
'tado de Baja Cahrorma, datan desde la época de la’ coloma, tiempo
. en que los espafioles introdujeron gallinas de origen medlterrarﬁa Y
.africama, de las cuales se deriva la raza criolla, tales explotacio~
_nes eran exclusivamente familiares, (21) ' ‘ g

| A'fines del siglo pasado, se introdujeron al estado de Baja Califor- -
ma, gallinas de origen francés, con el fin de iniciar explotaciones
comexciales, perc se fracasS pox carecer de tecmlouia en el mane]o .
y cuidado de las aves. - (10)

A pa.rtxr de 1930 en ]a ciudad de E:nsenada Baja California, se ini--
ciaron algums tlpOS de explotaciones totalmente rustmas con galli-
nas ponedoras, mpmtadas del estado de California-de los E.U.A., - -
ccn fines cunercaales en la produccién de huevo, para ConsSumo de la
- :poblacz.én existente en el estado, ya que el huevo que se. consmia -
.'kaera dlre,tamente mportado de los E.U.A.

En 1940, se :unports gallina de los E. U.A., para La.. cmdades de Tjem ‘

. - juana y Mexicali, Baja Callforma, con el mismo fJ.n, tratardo de lo-

‘ grar 1a autosuficiencia en la producc16n de huevo en el estado, la. -
- valunentacmn de las gallinas era de pastoreo, omplmrentando con grd

' ”‘ffno 8’ desperdlcm casero. (7). 2

'En el periodo de: 1945 a 1950 se mtenmflcd 1a produccxﬁn avicola, ,
1o cualv,en esa misma época disminuy6 hasta un 25% de la poblacxén_@

i
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tal existente, debido a una epizootfa de Newcastle que se presentS a
nivel Nacional, ocasionando un considerable auwento en las. importa--
ciones de gallina, asf camo de huevo y de pollo de engorda. (7)

‘En el perfodo de 1955 a 1960, la Secretarfa de Agricultura y Fomento
inici6 el Plan Nacional de Recuperacién Avfcola, estableciendo "Cen~
tros Nacionales Avicolas”, con los que se logrd suprimir las importa
ciones de huevo y pollo de engorda, evitando la salida de divisas ha
‘cia el extranjero, no solamente de Baja California sino del pafs.{14)

Durante este perfodo se cbsexrv6 por primera vez una sobreproduccitn

.de huevo, carne de pollo y de gallina, por 1o que los productores de
pollo de engorda se vieron afectados en la demanda de carne, disminu
" yendo ‘su consumo hasta un 508, por 1o que la poblacitn. consurfa car-
e’ de gallina, la cual resultaba a més bajo precio. Esta gallina -
, que se erm.aba a los centms de conswno, era la que ya habfa’ conclui,
oo con su v:.da productlva cano ponedora, por 1o que se le denoming -
"<7a1hna ‘de desecho” '

A partir’,de 1970 hasta 1982, el estado de Baja California ha temido -
un crecimiento anual en la avicultwra de un 23% aproximadamente, los.

‘ que nos dan una idea de su acelerado impulso.  Han venido a incremen ;

. kar 1a poblacifn avicola campafifas camo: Avicola Chapingo, Avicola - .
: /Ll Roble, Avicola Bachoco, Purina, Nutrimex, Banamex v algunos otros

/partlcu]ares, ‘también Banrural.

Actua]mente la avicultura en el estado se encuentra 1ega1mente orga- =
. mzada en una Asociac:.én de Av1cultores de Baja Cdllforma, J.ncx:rpo- .
:rada ala Asoc:.acién Nacional de Avxcultcres. o ' o

En el estado ya mvel nac:.onal la av1cultura es uwna actxwdad alta T
g mnte tecnificada Yy erpeclahzada oon una orgamzacxén mpresarlal
'Buperlor a las otras mdustnas pecuarlas. :

Ios prlnclpales estados de la Repﬁohca Mexlmna que. se dedlcan a la
B ’explotaciGn de la gallina ponedora son:. Sonora, Nuevo Dedn, Jallsco,

'1Puebla, Sinaloa, Coahm.la, Edo. de Méxwo, Purando, Baja Callfornia ‘
. 'y Yucatén Ios que al iniciar el .afio de 1979 posefan- 56'885 630 ‘de’

av%, explntandose en forma comercial 47'000 000 por 1o gue se est.nn(S
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una ‘produccifén anual aproximada de 486,370 t.onéladas- de huévo, hasta
1978. (Mapa # 1, GrAficas ¥ 1~2-3)

Paré el ano de 1980 la participacifin relativa por entidades en impor-
tancia son:; Sonora, Puebla, Jalisco, Nuevo Lebn, Sinalca, México, Mi-
_ choacén, Veracruz, Guanajuato, Durango, los cuales en conjunto repre-
sentan 54'737,965 aves preductoras de huevo, que representan el -~ -
77.55%, las otras entidades tienen 15'837,799 aves, que representan -
el 22.45%, con un total nacional de 70'575,764 aves, que representan
el 1008 (grafica # 4. ‘ ,
DA'IOS CORRESPONDIENTES AL ANO 1979, DIRECCION, GENERAL DE ECONCMIA -

:AGRI@IA.‘

- ESPECIE  N°DE  DPRODICCIONDE - PRODUCCIN ESTATAL- DE
CAREZAS . CARNE TON.
" povinos 199 577 5553 Leche 110 238 miles de Litros
_ Porcinos 85315 5005  Huevo 25 218 Ton.

oviros . 81307 184 Lama 75 Ton.

Caprinos 69489 . 311  Miel 112 Ton.
. Aves 447 257 1692 Cera 17 Ton.
Comemas 6171 Pieles de Bov. 819 Ton.

L El Estado de Baja California Norte, partxc:.pﬁ en el pafs con La galli.
na par. la producch\n de huevo con 18,859 toneladas en 1983, con un in
crementn del 3,18% respec.to al ano anterior, ocupando enla’ producclén

total del pais el luqar N° 11, o . L

Debldo al gran empefio de las pdrtes oorrespondlentes de mejorar get‘é*
: t?.camente, manejar adecuadamente las parvadas, innovar Las oonstruccm '
" nes de las granjas logrando modificar su medio ‘ambiente, la. aphcac16n
':de b:.oléglcos y farmacos que permiten prevemr y controlar. las enferme

. "'f'vzdades, se'ha observado que la avicultura, en part.wular las gallmas -
. V‘_‘ponedoras de huevo, han tenido un, crecimiento aceleradoen todo el _—
e —"pais, sobre todo én las Gltimas décadas, por lo que nos han. donducido
. ha /investigar sobre la utilizaci6n de esa galllm ponec:bra, una vea -

k ,b-fque ha- conclmdo cori-su ciclo de postura, observando que un 70% se sa -

Crlflca, evmera y despluma, envfandose a ‘los mercados de consuno,

' 10% es canprada por los ejxdatario" y habxtantes vecinos a las grangas .

e de explo’cacldn, un 19% es tarbién enviada 'a los centros de consmo,
‘en forma de piezas. seleccionadas. EE L g
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piermas, huacal, alas, pechuga, etc., el 1% restante es el Indice de
mortalidad que se permite en las granjas de explotacifn.

Esta salida de la gallina al mercado, ocurre muy lentamente, lo que
ocasiona pérdidas ecorfmicas al productor ya que necesita detener la
produccifn de huevo para dar salida a estas gallinas de desecho al ~

mexcado.

Para aprovechar al miximo a la gallina de desecho, realizamos el -~

- presente “ESTUDIO SANITARIO Y PROCESAMIENTO INDUSTRIAL DE A GAUJ.I‘EV

DE DESECHO" en la ciudad de Ensenada, Baja California.

Se presenta una breve descnpclﬁn de la situacitn general del Estado

L ger Baja California a partir de la pégma 10.

1.2.- condlcz.on% Geogréflcas y Ecorfmicas del Estado de BaJa Cah-— '

T

M

; "Baja Callform.a es uno de los estados de la Repﬁblma Mexicana que -

) posee con:hcmnes geogréficas y econfmicas para desarrollar la’ pro—-
. duccifn avIoola desde su crianza hasta un procesamiento .mdustmal , ‘

L de las aves o gallmas que han concluido con su utllrdad zootécmca.;.

Geografta del estado de Baja Callforma.

: El estado de Baja Callforma se local:za al extremo norte del Trépico

Cde Céncer, en el Norte de AmnSrica, se encuentra canprexdldo entre log

e .:vparalelcs de: 32°43' y de 28° Q0' de latitid rorte, asf como por las

o 1ineas de 112° 48' y 117° 08' de longitud oeste del merldlam de -~
ﬂgereexmm. (10)

I.meta al mrte con los Estados Unidos de Norteamérica en uma 1inea A
L fmntenza de 256 k:.ldneu'os, al sur con el estado de Baja Calrfor-na - .
: ""‘Sur, alregoeote con el estado de Sonora, al este ‘con el Golfo Qe Cali
o fomja ¥ al ceste con el. 0ceéno Paciflco. ‘

. ’Adem&s del territorio estatal ‘se raglstra el terntono msular en
- fel que destaca por su exten516n las s:Lgu:Lente., islas: en el Oceéno
;.Pacffico- las . Islas Ooronado, la Isla 'Ibdos Santos, Isla de Cedroq,

Isla Soledad Isla San Martin, Isla San Jerﬁnmo, Isla &adalupe %
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© las I;las de San Benito. (10} En el Golfo de California: las Islas
-Gore y Montogue en la desembocadura del rfo Colorado, la Isla Con—-

sag, Isla Salvatierra, Isla San Luis, Isla Angel de la Guarda,' Isla
Partida, Isla San Lorenzo y Salsipuedes. (10) '

El estado tiene una superficie de 70113 sz, Srea que représenta el

©3.65% de la superficie del pafs.

“ . Los suelos mis comnes son de tipo desértico y seﬁidesértj:co, que -
. se localizan tarito en la zona costera como en el &rea continental.
.-: En la ‘cadena montaiiosa se han clasificado suelos reoonocuios como -
 in-situ de montafia, sobre los cuales ostenta vegetacién de arbusbos
'y pastos. Este tipo de suelos y su flora asociada hacen considerar
que el estado corresponde a las denaminadas zonas &ridas.

©El territorio del estado es; cyuzado trangyersalmente por la ﬁmlon-

' gac16n de 1a Sierra Neyada, que se demarca en territorio Estadoum-

‘dense y que se le denomina Cordillera Baja California; toma nombres

,partu:ulares como: Sierra de Jufirez, Sierra de San Pedro Mértxr, -
. Sierra de Santa Isabel, Sierra de Calamagué y Sierra de Calmalli.’

.. Bor la costa interior del Golfo de California se localivan: Sierra
) 'de Cucapan, El Mayor, Sierra de’ San Lino, Slerra de las. Pmbas Yy

o Vsierra de Santa Catanm.r (10), mapa # 2

""La colocac16n natural de la cordille.ra dentro de 1a peninsula, to‘md
. dos vert.xentes la vertiente del Pacifico que pexmite 1a. formaci6n
' de valles yplanicies y la vertiente del Golfo de California estre=

cha ¥ abrupta. -

‘ Los ‘,alles formados en la vertlente del Paciflco son; Valle de. 'I‘1-—

e

:':',:Juana, el valle conocldo ccmo "Vallemtos", el Valle de San Qumtin,
. ‘el Valle de. thadalupe, el valle de Maneadero, el Valle de Mexxcall.
Igua]mente, en el estado se localizan pequefios vallecztos en'la zoma

".-.“transversal montanosa, tales ccmo Tecate, Valle de la Trmidad Yo
Vallec:.llo de: Santa. Gertrudls ’ en los cual&c existe un desarrollo -
l.“'isocmeoon&nmo ultemor (10) o

Hidrogr&flcamente el estado posee dos vertxent:es- 1a Veruente Orlen‘
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tal 6 interior, cue por su conformacién no permite que los escurri--
mientos de agua formen rios inportantés», excepto ¢l Rfo Celorado, -
que se forma en territorio Estadounidenss y desemboca en el Golfo de
California, y la Vertiente Occidental ¢ exterior, que forma el Rfo -
Tijuana, con su afluente Rio de las Palmas; Rfo de la Misi6n de Gua-
dalupe; Rfo de San Antonio; Rfo Ensenada; Rio San Carlos; Rio Manea-
dero; Rfo Santo Tomds; Rio San Vicente; Rfo San Rafael; Rio San Tel-
mo; Rfo Santo Damingo; Rio San Quintfn y Rio Rosario. (10)

- Al norte del paralelo 28°se localizan algunos "Derramaderos”, siendo

los mis importantes el de San Fernando, el de San Borja y el de San

Luis.

. Considerando 1o escaso del agua, se llegan a aprovechar la laguna na
_tural denominada Hanson, arroyos dependientes de corrientes del’ sib-

suelo cano el arroyo del Alamo, en el mumc:.pro de Tecabe, y alqunos

‘pozos, perforados debido a las necesiﬂades agropecuarms de la enti-

E1 clima del estado. de Baja California, puede decirse que es: seco, -,
ocaslonardo una veyetacitn desértica. - Sin embargo es pesible parti-.
culanzar regiones clmmlﬁgrcas ’ ce i

l.- En el noroeste, sobre el valle de Mexivall, en la desanbocadura

S jldel rfo Colorado y en-la paxte norte de la regién coqtera del Golfo _ "

o da Callforma, el clima es caliente y seco, con lluvias rrregulareq .
en un J.nv:Le.rm extrenoso. :

2. Al occidente del val]e de Mexlc:all, hasta la Sierra de Juérez -
B el clima es tﬂrplado, moderadamente lluvioso, oon verano seco caluro

S so0..

. 3.- 1a reqibn costera occidental es caliente, con verz.mo'-éeéoty esta

e ciﬁn 11uv:.osa muy arregular cn mviarm

'4 - En la parte sur del estado, se encuentra la reqlén méq seca’ de T
2o la peninsula, debldo a que no alcanzan a llegar las llUVla‘-‘- templadaq

f,-'del norte ni las tormentas tr0pxca1es del sur. 1\\
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la vegetacifn ngs caracterist.xca de la entidad se agrupa en cinco -
tipos:

- Chaparrales; 2.- Selva baja espimosa caducifelia; 3.- Matorral -
inerme parvifolio; 4.~ Vegetacifn de desiertos arenosos; 5.- Pinares
y encinares. (10)

Ias comnicaciones. del estado comprenden: carreteras, ferrocarriles,
‘rutas afreas, rutas marftimas, terracerfa, brechas, telégrafos, tel€
' fonos, radio, televisi®n; las vias de comunicaci$n mis importantes -

son @

_ Carreteras.-fa carretera transpeninsular.que corre toda la penfnsula

, _‘[desde'- Tijuana, Baja California hasta Cabo San Lucas en el éstado' de
L Baja California Sur, la autopista de Tijuana, B .C., a Ensenada ‘B. C.,

',"_ﬁla carretera transversal que corre de Tijuama, B.C., a San Luis Rio - -

: :Colorado, Somra, la carretera de Ensenada, BC a Tecate, BC., la =t

carretera de Mexicali, B.C., a San Felipe, B. C., Y la carret&ra Ense—- :

nada BC.,aSanFellpe, B.C.

_»Ferrocarri}.es. Ferrocarril San Diego-Arizona, toca varias poblaclo-
"nes de los Estados Unidos de Natteaménca, principia en la ciudad de

‘ , Sanmegoytermlmenlade&unaAmzona, dos largos tramos de ésta

‘via se internan en el pais y recarren las ciudades de:. Tewte, B.C.
Ly ‘Tijuana, B.C., con el narbre de’ ferrocarril Tx]uana-Tecate Ferro
- carril intercalifornia, que une las poblaciones de Ortega, Palaco, - B
v_'Sesbania, Casey, Cucapan, Pﬁlvora, Fechwera, Bataques, de- donde pa-
“'ga a'los Esbados Unidos de NorteamSrica. Ferrocarrll Som&a-BaJa Ca

'k.”hfornia es: propledad de la Naci6n, se inicia en’ ‘1a ciudad de Mex.x- -

' 'call, .C., y termina en la- cludad de Banjam.m Hlll Sonora. (10)

‘,Y:jmtas Afress - EL estado de Baja California se encuentra unido al -

. resto del pafs por medio. de una amplia red de comunicaciones areas -
-~ _"ent:ce 1as cmdades de Méylco, 'I‘ljuana, Mexlcali y Ensenada, B C

ﬁ : :Scm mportantes las s:.qku.entas rutas-

B e Méxioo—’hguana, ‘B. C., toca las cmdades de G.ladalajara, La Paz,_" e
-{Ensenada y szuana, B. C : ‘ '
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Mé:dco—'l‘ljuana, B.C., toga l.as c:.udad&s de Guadalajara, Cu],i:acén,'
Hermosillo, Ciudad Goregtin y Tijuana, \C\

Ui 3em Mécxco-’l‘ljuana, B.C. (¥ia r&pxda) toca las: cmdad% de San Iuis
i Pobosi y Tijuana, B.C.

4 México-MexlcalJ. toca las ciudades de 'Ibrreﬁn, Chﬁlual'ma, -
Casas Gra:xies Cananea, Nogales y Mexicali, B.C. (10)

» lf Rutas Maritunas En el Pacffico; los puertos de Ensenada y San Qum-‘ o
_tfnl En el Golfo de California; el de San E'el}.pe y los Angeles son
los [‘ uwlpales los slgua.enm '

El:Puerho de altura de Ensenada B. c., ‘se comunica con San Diego, Los
‘Angeles ¥ San Ecamisco, cmdades de Estados Unidos P.merx.cams, y con’

-El Puerto de San Quint-_in fom\a ruta de senucio local con los puer- o
tos de 'Ibrtugas, San Ignac:.o, Ulloa ¥ P&smdor& '

I.Vos'puerws de San E\elipe Yy loe Angeles, establecen ruta con los de -
Santa Rosalia Mulagé Lcrato, La Paz y San José de.l Cabo, mdeando -
alcha rui:a la pen:mula ' :

Kio, ‘Tc';s,;ms*yf _Ym’m enel 'ésuad‘o de sorora. o
Derografia del atado de Baja Callform.a.

o " La entidad en 1970, contzba con 840,421 habxtantes, para el 30 e o
“nio ‘de 1980 se estin una pob1ac16n de 1'483,799 habl.tanws, Jocalive
zamio[el 80% en las c.tudadw de ‘Tijuana, Memcall, Ensenada y Teateg S
e correspcndlerﬂo a: Zlas c:.udades de Maxicali y Tijuana eJ. 748 de 1& po- o
“-"3 blac:.ﬁn existente en la enta.dad o S

: :Nuestra entidad uene un crecu\uento danogr&flco de 5, 5%, o sea 3%
mayor que el resbo del pa.ts eriginadu b&sxcamente por 3 causas :

L JAltas tasas as natalidad .
2 - Redmc:.dn progresiva de 135 tasas de mr d"" e
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3.~ Movimientos migratorios.

Bajo las tendencias actuales, la poblacién de la entidad se duplica .
_cada 10 afios, mientras que a. nivel Nacional ocurre cada 20 afios, ‘por
1o cual se estima que para el afio 2000 habri 5'000 000 de individuos.

Bl est:ado cuenta con una tasa general de desocupacitSn del 4. 31% 'y de

L su.bocupac:.én del 34.58%. La poblacifn econfmicamente act:.wa estimada

' en 222,241 individuos se destmbufan en 1970 de la szgulente manera;

zrv:_”‘.'FAgmcult\ma, gamdexia, caza.y pesca 49,400 personas o sea el 22 2%'-
s de la poblamén ecorﬁmcamente activa,. (10) 5 '

: Irxlusfnas. 55,118 personas, es dec:.r el 24 8% de la poblacxén econﬁmi
’camente activa._ Coa : S

28 E‘i.nalmanbe, en actlvida&es mespeciflcas habia para el oenso general

4 poblacién levantado en 1970, la cantidad de 16,647 personas que - | f" ‘

'frepresentan el 1. 4% de La poblaclén econ&mcaurente actwa. -

i Por raxms de act:.v:.da.d, La poblac16n eoorﬁnicamente d).strihuida de La
sxgua.ente forma : el

" a) Conario — - areniemiono s aecismsn

by Agricultura, ganaderia Y pesca e -"[",‘-ﬂ'._-:-’--j-f*22-25i; Lok
e mneria, energfa e industria - = —, S eee - —2-1820%

a Smxcms-f«---~---n—---g--“'
N "e) Constnmdn -v-'- _;:x
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ranja. (10)

Ganaderfa: En la regifn de la Costa del Pacffico en el municipio de

- Engenada, es importante el desarrollo de la ganaderfa, que junto con
el valle de Mexicali, fomman las m&s importantes zonas ganaderas del

' estado. Se crfa y explota ganado vacuno, lanar y porciro, en meror -
. escala se practica la avicultara. (10) '

La cria del ganado‘vacuno, productor de leche y carne, es la mis im-.
. portante, pues abastece a los habmzmtes de nuestra entidad y: emporta
: com;:Lderables excedentes

'_T‘a crfadel ganado lanar auncue. enmemr acala alcanza un desarrom .
* 1lo due le permite cubrix el consumo interior ysusprochchos caw . =

"‘leche, plel y lana se utilizan en la elaboracitn de quesos, curt::.du-
rfa hlleOS ¥ tejiﬂos. »

S Lacrfadelganadoporcimysuaproducboscarmygrasas, cubren 50- -
lamente el consumo mterlor ‘

- «“_Otra., espemes de ganado caballos, hun'osynmlas se. explotany se’

empleanccmomedlos de carga y transporte.

la crfa de aves de corral se encuentra en pleno desarrollo con la. —-"
: Jcrfa de gallma productora de huevo y en la crfa de pollos productoo-b '

- res de carne, alm\enbos de gran consumo en la poblacnﬁn.

VPesca- Es la act:.vxdad s mportante de la r:.quem de Baja Cal.xfor-v :
¢ nia, ya que permte miustrjahzaxse pox‘ empresas a&pacadoras Yy traba

',{»Jadores orgamzados en cooperatwas, correspondiendo al puerto de En~' -

"_senada la mayor @cplotac:.ﬁn ¥ las modernas explotacic-n&s, las espe-m'

5 cies marinas explotadas son aceptadas tanto.en’ terreno Nacional cano

”en el exttanjero, entre las cuales se encuentran‘ sardma, atfin, an—

choveta,’ abuldn, 1angosta, almeja, baznlete, ‘bonita, cattaxﬁn, choro,

X “tl.burﬁn, cagvana, cangrejo, albacora y jurel. Como atcactwo tur£st1 .
‘co se pract:.ca la’ pesca deportwa en el puerto de Ensenada, B.C. (10) )

Mlneria- Ia mineria en el estado es realz.zada por pequenos Yy media-- 1 :

i nos productores que carecen de métodos moderms de explotac:.én, razdn
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bor la cual, la importancin mipero-metallirgica es casi nula para la
_ economfa del pafs.

~ Existen desde hace mucho tiempo las minas de: Ensenpada, las Cfuces,
1a Isla de Cedros, Real del Castillo, Judrez Cucapan, Alamo, Tecali-
‘tos y Calmalli, de incalculable valor que no han iniciado su explota
‘ci6n. Por lo tanto, podemos decix que no existe en el estado indus
tria.minero—metalﬁrgi:ca. (2Q).

Industria: El desarrollo industriml en el estado dz Baja Cd.llforma,
’ha tomado fuerza en los ﬁltﬁms afios- con el aproved’zanuenbo de sus -
‘,propms recursos. :

- ~Los xrmmc;mes de Mexicali y Tecate pr:.:x:rpalmente ¥ los de leuam\ ¥

:\szsexaada eh menor escala, cuentan con i‘nportanbes mdustna., dmde se

: f; elabaran y transfozmasn 1os srguién!m pro&:ctos

e BEDEfJ.CJ.O del algoddn.. Esta ux}ustrm Tauy exterdxaa en la reglﬁn, o

cuenta con maqxnmr::a moderna para 1a la limpieza Y escarda del algo« _'
d6n, asicampala su anpaquey transpou:tealos centros deconsuno '

’—Acextes Ia semilla del algodﬁn prnm‘palmente, olrvo, ajonjolf cér—.:
. tamo Yy mca}mate, son” J:ndustnala.za&:s para la elabora.c:.ﬁn de acelteﬁ

A Vcarmta.bles e industriales.

R 'Cerveza. Ia ;Lndustrla cervecera- alcanza gran desarrollo, la materia ~ -
~ ‘prima para su elaboracitn, cebada 16pulo 'y malta se producen en abun e

.Vdancia se d:.str:.buye en toda la Repﬁbllca en el navbre de cerveza Te
_cate. :

-V:.nos 1 wa que ‘se cultiva es de alta cahdad se Imiustnahza en )

v.mas Y se empaca para el consuno del pafs, asf comc para exportaclén. :

S "Dexta.les ‘Hilados y tejldos de algodﬁn, las flhras de pa_)a de trlgo y
: palma se utilizan en'la c:nfecmén de sanbreros, bolsas, camstcs y - o

’-{cbjetos varios,

’Actualnente uamblén ge maqmlan pmductos eléctrwos en todo el esta; S
(10) :
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1.3.—~ OBJETIVOS.

Al inicier el presénte estydio se conteplaron los siﬁui‘énbes’ objeti

' -ca'.tm'.wo, CENERAL: ‘

"‘v 1.- Ofrecer a la poblac:.ﬁn nmevos subproducbos de ox:mgen am.mal, con, Lo i

' m:celente calidad nutrm'.wa. ;
, omm'xvos rsmnoos:

. ‘51 - Hacet una: dmcnpmﬁn del. mﬁdulo de prod,uocmn de av&s de post:u-— ‘
: ra, ‘de donde se seleccnonamn las: aves paxa este. eatudxo.

' '-2 = Hacer una descnpcmn del, sacrificio y procesamxento de la galll— :
naded%echoenel rastro de aves. :

: _3‘ Procesar 13 gall:.na de: desecho hlglémca e J.rﬂustrlalmnte, en -
tres dlfemntes presentaclom :

4 Hacer hmcaplé en los a.spectos samtanos, econ&m.cos e mdustua
l&delprocesaxmentodelagallimded%edio T S
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» , I.- MATERTAL Y ME'IODOS
2.~ Descripcitn del médulo avicola.

:la granja se localiza a orillas de la carretera Ensenada-Tecate, de}_x
tro del ejido "HEroes del Desierto", subdelegaci6n "El Testerazo™, -
del municipio de Tecate, B.C.

la granja cuenta con una étxperficie terr'enalA de una hectirea, la -~
* cual se encuentra cercada de malla ciclfnica y alambre de pfia en la
. parte superior. ILa granja tiene disponible un pozo de 100 pies de -
profuxﬂidéd,‘ con una capacidad de 8 a 12 pulgadas de agua," dna,cis,-- :
. terna con capacidad de 120,000 litros, dando wn rendimiento de 10 a
.- ~12 dfas. Cuenta con una planta eléctnca con capacidad de 50‘a 60 -
- _.kws., para casos de enen:gemia tres bambas eléctricas, una sumexg:.-

. .’ ,ble para abastecer -diariamente el dep551to de agua (c:.sterna) y dos
o de presidn para mantenimiento de bebederos y sistema de rociame.nbo

- de agua para marener la-huvedad (f(:g\mrs).L un tablero para el con=-
trol del sistema eléctrico de la granja. ‘

’ El nﬁdulo avicola consta de 3 casetas c/u, con una longitud de 122 m.
; "delargopor 10 m. de ancho, con una altura de 2. 25 m. enlaparte -
o mﬁs baja y 3. .25 m. ‘en la parte més alta,’ la dlstarma ent‘ce casetas -

es’ de 15 m. de longltud cada caseta txene un almacén’ adicional de - .
5 m. “de. largo pcst 10.m. de ancho, con una capacldad de- almacena)e de

» 10 a. 15 dIa.: de almentacxén y-con ura; produc<:16n acumulada de 4 dias .

Intermmente cada caseta ‘est4 leldl.da en dos secclones de jaulas -
" por wn pasxllo de 2 m. de ar»cho por 10 m. de largo. Cada seccibn -~ "
oonsta de plramldes de Jaulas 4 pasillos, 2 e.xh:ems que mlden -
S 10 m. ¥ 2 internos de 0.80 m., cada p:.rénude ests fermada con 4 l!-,-:" ;
-peas de Jaulas ‘cada. 1fnea tlene 208 jaulas y en cada jaula hay 3 ga-

llinss.. Cada jaula mide 6.5 cm. de largo por 30 om. de anchoy =

© 45 .cm. de altura en la pa.rte alta y 30 an. de altura en la parte baja;
= jpor lo tanho, wda 1linea de’ 208 Jaulas tlene 624 gallmas ponedoras,
‘ 'cada pirérrude de 832’ jaulas tiene 2,496 galhnas, cada seccxén de -~
_2,496 Jaulas txene 7,488 gallmas ponedoras, ‘cada caseta de 4 992 jau

g ,': «las tlene 14 976 gallmas de postura, por. 10 que el mSdulo avfcola “ -
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" consta de l4,9.76 jaulas con un total de 44,928 gallinas de postura.
(ver instalaciugnes)

Cada caseta tiene 150 focos, los cuales sirven para dar luz y calor
- caaa vez que sea necesario, tambi&n cuenta con un sistema de foguers,

ubicado en: los lados superiores de la caseta, por arriba de las jau-

las. Red hidriulica y sistema de bebederos con copa hart, dando ser-

vicio a dos jaulas por bebedero. Comederos, los cuales estdn 'ubica-
" dos en la parte infarior, frente a las jaulas y van en forma lineal ~

desde el inicio de la 1£nea de Jaulas hasta donde termina cada 1inea
“en la seccifn. ‘

" la estructtmadiﬁn‘ de las casetas' es a base de soleras de 6 pulgadas -

~de ‘ancho por 6 metros de largo, reforzados con varilla corrugada en -

s 1os=‘5nguios terminales. * Cada solera estd wbicada a 4.5 m. de distan-
'El techo estd formado con liminas de asbesto de un.metro de an-

SR ‘_cho por 2. 5 m. de largo cada una, la parte super:.br del techo (lmter
S ‘nilla) ests cublerta por_ l&mina galvanizada. Las partes laterales de = -
L ‘las casetas estén cubiertas de malla de alavbre para pollo, para pro- .
: '"_tegerla de posible entrada de pijaros y también con cortinas de lona
- para permltlr el control de la ventilacifn en la caseta. o

‘ Cada caseta tiene d.tspomble 2 carreta.llab, las cuales sirven para -
. .transportar el alimento del a]macén hacia los camedercs de las galli-. k
Cnasy tanbién para transportar las ‘cajas del huevo recolectado de las -

. jaulas hacla el almacén. También cuenta con un temﬁnctm el cual -
: sirve -para oontrolar la tenperatura dentro de las casetas.

: - La oflcma admmstratwa de'la granja se 1ocahza por dentro-del. cer
i ‘oo permetral a 2m. de distancia de la entrada prmc;pal y sus nedl-‘fl
das son 4 m. de ancho por 4 m. de largo. EL almacén general se loca-
l:Lza a un costado de 1a oflcma, cuyas medidas son 6 m. de largo. por

’,4 m. de ancho, . tambi€n se cuenta con un expendio de huevo por menudeo,

i Ael cual se localiza por fuera del cerco perimetral de 1d granja, ‘a u.n

i :flado de a puerta principal y mide 3m. de largo por 2 m. de ancho (13)

(I.a granja cuenta con 6 empleados, destlnados para’la ldbor en las cas
: setas, ‘un cubreturno, un velador, un adnumstrador, un contador Y “un'”
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MEdico Veterinario Zootecnista, los cuales forman un equipo de traba-
jo, responsable para el buen funcionamiento del mSdulo avicola.

El siguiente esquema nos muestra la organizacifn del m&dulo avicela -
del ejido "Héroes del Desierto".

ESTROCTURA ORGANIZATIVA

_ Aatoridades Ejidales y e
l miemiros activos. , l A

; Sector de producclén SEN R PR »Cc‘mtadvm‘-
Asistencia Técnica y R R Inféhdaéi‘dnv contable -
_ colaboraciOn organi- S © 7w r. al dfe, ‘yesponsabili=
" zativa, admiZstrati 0 dady honestidadl -
jva, ete. T S e
) Ty oW s e
: Mayordaro-Administrador. e I :
: Discipiiﬁay ptima . S I _ Superva.slén en laq ac
eficienvia del per- s tividades cotidianas™
- .sonal. : . : 4' . S -de la granja.v o :
Encargados de casetas——plaves: 1, 2, 3.
, . Velador Actividadaa R
: '.Vlgllaécla. unidad ' R Mane;;o, samdad, pro-' e

: _-,Lavicola manejo so
VL bre el programa de

'.agluz., o . -
: - - ,'_'I:raba_;adores eventuale; o
: trabajos extre.ordmanm

ducclén S

: 5__"melez’a A secado de. la
e galhmza : REO
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Normas Sapitarias:

_los-microorganismos que causan las enfermedades de las aves,. se de-
sa:rollan en las casetas si no se aplican medidas que prevengan las
enfermedades infecciosas, las indicaciones a seguir son:

A.~ Precauciones sanitarias al entrar:

1.~ Cualquier articulo que se lleve encima, quedard dentro de una 20
- na marginada (zona li.mpia) exenta de aves.

-2.- Antes de entrar a las casetas, debers bafiarse al personal ¥ a -
‘las vthas

3—Nosepenmbeentrara1azonalmpxaconmpadev&t1r, smba
narse.

4 - Slempre se trabagar& con overol. y botas limpios.

5.- No se pem:.te la entrada a peraonas ajenas ala granja.

6 Una vez mgresado el persomal'a la granja, no se pemrte tenex -f .
' ablertas las puertas de la granja, ni las casetas. :

' B - Precauciones durante el trabajo; :
o 1.- . No debe transafarelpersonal de casetaencaset:a almenosgus
L ' sea necesario.’
. El personal se mantendré en su 5rea de trabajo." v ;
o .3 - 8e utlhzan los tapetes sam‘tarios ala entrada y sahﬂa de 1as
C Precauc:.onas ala sal::da- '
1 - Deber& dejarse botas y overoll en la zona 1mpia

2. No ‘se. penmte cn:culacxﬁn de. vehfculos a;enos al se.rva\\c::o de 1a
granja., o S A

lepieza y desmfeccxén

_e - La 1imp1eza Y desinfecclén de ]as lnstalam.om debe reallzaxse B o
contra bacter:.as, vmrm, hongos:y hueveclllos de parésibos, ..e - _.‘--:7 R
realim al wenos 2 veces pox am, antes de im:roducxr el nuevo - :
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. lote de gallinag de reemplazo 'y cada vez que gea necesario. (6).
2.~ Se. limpiard peri6dicamente los ladog de las casetas, evitando el
acw)ulami\ento de polvo, telarafias y posible nido de p&jaros.

3.~ Se limpiar&n los focos cada 10 dfas.

4.~ Se dari mantenimiento a 1as'linea5. de bebederos cada tercer dfa,
: ‘para evitar estancamientn de agua y crecimiento de bacterias o -
crec.um.ento micStico.

: 5. Cada 15 dfas se re\nsa la red h.xdraﬁhca, lierxam!o y desinfec--
~tando’ la pila, apllcando cloro, yodo, cal 8 cualgquier detergente '
Caeil. '

6 Per:bﬁdmamente se revisa y cormge el mal estado de Jaulas

7= . EL mantenimiento se di a 1os foguers antes de iniciar la. época -
de veram, checa.tﬂo que los rociadores estén en buen servicio -
pard mbul:.zar el medio cuando la temperatura sea superior a 105
40°C - 42, 4 °C.

- : Bus . Ios' eetercoleros se mantendrédn secos’ ‘y limpios, evxtando 1a hume.
' 8ad por goteo de bebederos y sacndo la gallinaza, cwando enplece
a salirse del estercolero.

El nanejo de oortmas se "ealz...aré de acuerdo a la prevalencia -

~-diaria el clima, en las dlferentes épocas del afio, con el fin'-

de ev1tar la excesiva cantidad de amoniaco en las casetas Y la.s k
, corrientes de aire, dlrecto, princlpahnente en invierno. (6)

N CUando haya habldo alguna i.nfeoclén, 1o mas recomandable es hacex lo o

: sigtnente

o ,.l De;ar el local vacio de ava:.

R 2 - Lavar el local oon agua cal:.ente, que conten;a leja.a de sosa al L

S LT detergenfe camtin.

L !3 - De3ar que el local se seque, para tratarlo en forma de aspermﬁn -

con un des:.nfectante ruerte.
E.- Programa de Vacunaci6n: -

~ Al recibir una nueva parvada de gallina de 21 semanas de edad, - -




-31 -

deberén estar \a@cunadqs, contray

Yacuna Edad - - ‘ , Apiicacidn ,

Marek ler, dfa , Subcutfinea
' Newcastle la. Semana Ocular
Coriza fa. Semapa IM.
Coriza ‘ 6a. Semana S ‘
Viruela 8a. Semana :  Puncibn en el ala
Newcastle 10z. Semanz - - . Bspersidn .
Coriza _12a. Semana oI
, ‘Broxq\nt.s Infecc:.osa 15a. Semana . Agua de bebida
Nam.dstle ; 16a. Semana ERRER E Aspersifn
“Goriza . lfa.Semama © . TM.,- 5
©virwela . 18a. Semana .  Punci6n en el ala

;Newcaétle ST '20a. Semana  ., S p‘alaaar

Unma: vez rec:bidas las aves, se revacunan oont:.a newcastle mda 80 -
dfas. S : \‘ o : -

"Son causas ‘de mortalidad en el mddulo avicola, loi prolapsos de ovi- .
: fducto y deficiencias en el manejo, ascendiendo el fndice de mortall-
dad al’ 1% mensual. :

I/‘
i

Han e:ust:.do brotes a:.sados de coriza y larmgotraqueitxs, lo cual
" no rebasa el 1% de mortalidad mensual.

 El sol, la luz, la constante lz.mpleza y 1a utilizaci6n de calenda«-— L
rios de vacunaciSn adecuados, nos ayudan a evitar enfermedades y' a=.
" mantener. el médulo avicola altamente product:.vc._ (gr&f;m #5 de pro L
".;duccwn gemaral y plano # 1 de instalaciones) i

'2 1~ D%CI'IPClﬁn del rastro de aves

El rastro de aves se localiza en la avem.da Fstado 23, nNe 2227, vco-—
rloma Hldalgo de la ciudad de Ensenada B.C., el rastro cuenta con - .
wna suerficte de zoo mz' cuyas msmlacmnes owpan 140 m2

o Vr.l qnstm oonsta de una sala de rwepcldn de las aves; en 1a que se .
o encu tra una platafoma de camldn kemork, sobre 1a cual se depasi-l




- 32.

Graf?ca#y.

RAFICA DE PRODUICION GENSRAL

00] e
o5 S
90
81
80|
75|
10
65
60
55
50
45
0]
35°
o [
s
204 f
15 e A L e
a0 o v ORTALIDAD ACOMULAZIVA ——

0123 4567891011 12z 13 14 15 16

" MESES DE PRODUCCION =~ .. .




-'33 -

tan las jaulas portadoras de ayes a sacrificar, una sala de matanza,
donde se realiza el deguello de las aves, pasandd por dicha sala una

- cadepa transportadara de aves, con un total de 300 ganches colgantes.
" Un scalder; miquina conservadora de agua caliente.  Una méquina pela-
- dora, donde las aves son desplumadas. Una miquina shiller, que sirve

para el enfriado y lavado del ave. Un congelador de aves con capaci-
dad de 2 toneladas, con 20 caballos de fuerza y un cuarto consexvador
de hielo, dos cuartos conservadores de pollo, uno con capecidad de -

i 20 toneladas, con 10 caballos de fuerza y el otro con capacidad de -
: ,'10 toneladas con 5 caballos de: fuerza. Dos calderas ciclotherms de
60 caballos de fuerza con una produccifn de 2070 Ibs. de vapar por - |

+hora. Cuatro mesas de trabajo para el limpiado g empaquetado de las

Laves. Una cadena transportadora de aves de 150 pies de longitud con

_300 ganc.hos de shute. Una balanza toledo con capacidad de 500 Kg., ,
-."500 Jaulas para. el trasl.ado de aves hacia el rastro, con: capamdad -
: de 10-15 avea por Jaula. B '

Tanbién se cuentz con servicio samtano para el personal que labora,

ofxcmas donde se 1lleva a cabo el contml adnlmstrata.vo del rastro,

" -un local accescrio para el expencho de 1as aves sacra.flcadas por me-

o nudeo. .- Dos camiones para el transporte de las aves vivas, desde. la
. granja hacia el rastro, uno con capacidad de 12 toneladas y el otro -
_con capacidad de 8 toneladas. Tres camionetas para la distribucidn

B ‘del producto en los mercados de consumo,  (ver mstalacmnes)

Ty

El rastno cupnta con una xed hidratlica de agua potable y una red de’ ‘
_»luz mercurial de 220 kw.

T 1131 personal que labora en el raero sons 6 traba]adores encargacbs -
g ‘de: procesar el ave desde que 1llega al rastro, hasta el enpaquetado -
",'del mismo.  Un empleado de mostrador que se encarga del expendlo del
. ‘ave de menudec. - Una secretaria y auiliar de adnumstracxﬁn, un ad- -
7m1m.strador del rastro. Cuatro choferes y un Médmo Vete.rxmno zOo,
) : :;:t&,msta (ver mtalamoues) ’ S EREEE

Proceso del ave enel rastro.

: ;A'n

T Una vez que las aves son’ transportadas de las granjas hacla el ras-" ‘
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tro, €stas son sometidas al siguiente procesoy injoimlmente son reci
bidas: en las jaulas y-ubicadas sohre la plataforma del camidn, para
que el m&lico Veterinario. Zootecnista responsable, realice la inspec
ci6n ante-mortem corxespondiente,

Después de la inspeccifn ante-mortem, se extraen de jaulas ave por

ave, se prensan de las patas por medio del shute, a la cadena trans-
.. portadora de aves, de tal manera que queden con la cabeza hacia aba-

' jo para facilitar el desangrado, al realizar el sacrificio, el cual

se realiza manualmente seccivnando 1os vasos sanqufneos del cuello -
por medio de un cuchillo, '

, ‘.‘Poster:.onnenbe, 1a cadera transportadoxa al avanzar sobre el carril,
k conduciendo las aves desangradas pasa por el scalder, mﬁquma conser
. vadora de agua caliente donde las aves son sunexgidas para dilatar -
'los foliculos del ave, a ésta manichra se le conace cam escaldado

" El agua se encuentra a una tamperatura de 66°C aproxmadzmente, esta -
temperatura afloja las plumas y tarbién el eprtelm querati‘m‘zado de
- la piel, la ventaja de utilizar esta temperatura en el escaldado, es
que se cbtiene la separac:.Gn completa y préctlca de las fitoplumas -
por el equips mecAnico, lo que hace resultar mfs econdmica la mamo-
’ 'bra. (9)

‘Al sah: las ayes del escaldado son separadas mecSnicamente de la ca-
‘depa'transportadora‘y pasan a la mSquina despl\madbra, aqui se desplu
wa el ave por medio de un raspado mecdnico ba{jo ci‘ertos movimientos -

B girabonos, las plumas son separadas autméticamente, pas&ndo]a al al
S macén de productos o camestibles, :

, Al salir las canales del desplm\adem sa &s:posrtan sobre una mesa -

‘4fdonde &e revisan detenidamente para quitarles las plumas y fltopltxnas ‘

- restantes, por mech.o de una operaczﬁn mamal.

’ Posterlonnente pasan a la ev1cerac16n, real:.zada mamzahrente por tra-

' ‘ ”,bajadores del. rastro, practlcando al mismo ts.empo la mspecc:.&n post-

‘ Amortem Ia evme.racxﬁn debe real:.zarse cuidadosamente. tratando da - ‘
o corfar los intesta.ms, para ev:.tar 1a oonmmmaclﬁn de la.s canales
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y facilitar las inspeccién, (ver instalaciones)

. Despubs de la eviceracifn, las canales se introducen en el shiller,

" miquina que realiza el enfriado el enfriado y lavado de las canales,
‘1a cual por medio de una banda transportadora las deposita sobre -
una mesa, donde un trabajador las empaqueta y etiqueta can sus visce-

ras respectivas, acamodirdolas en cajas de plastico, para copducirlas
a la balanza donde serén pesadas, para detemminar el precio de cada -
canal enviéndolas a los centros de consuro, en carros repartidores,

D%pués del pesado, tanbifn se pueden expender allf mismo en el ras-
‘tro a particulares o almacenarse en refrlge.radores y sacarlas al mer-

v cado cuando las necesidades ast lo determinen.

Noma Sanitarias.
: Ihspeéci&n Ante-mortem:
~ Por lo camfin, las aves vivas son recibidas en la planta de matanza,
~en jaulas cargadas en camiones, las cuales son sacadas y alojadas so-' -
" bre alguna plataforma, donde se puede realizar la inspeccifin ante-mor

CEL mspector obsezva las aves en reposo antes de ser trarsferz.das al

. carril de la cadena transportadora, el inspector debe desplazarse 1i- -

bremente entre las jaulas con las aves, para cbservarlas detenidamen- - V
' te El inspector palpari las aves para aségurarse de la ténperatura
.corporal del estado de carne y del estado de h:.dratacxén, las aves -
‘son manejadas :mdmwdualmente para observarlas clinimmente y la apa—

. rlenca.a del-ave.

Ias aves af:'ect-adas en la mspecci&n ante-morten, quedan en-3 dlversos. ’

W grupos -

i l - Las que no son. apfav para 1a matanm. v
2 - Las afectadas con una alterdcmn lacallada\ o

‘ : 3 - Las afectadas por una alteracmﬁn que no se ha desarrollado hasta.;."

- el grado de declarar dl ave no apta para la matanza, ‘pero. que pue‘ bk
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de influir en la dispesicidn al exgmen post-mortem,

‘ 1.- Existen dos clases de ayes que no se puéden sacrificar para con-
sumo, que se han detectado en el examen ante-mortams

a) Las que se encuentran moribundas por enfermedad 6 por alguna -~
otra causa, cawo insolacifn, asfixia 6 lesiiones producidas por -
traumatismos, se incluyen aves incapaces de responder a alglin -
tratamiento. En estos casos, las aves son decomisadas y no se'-
envian al departamento de matanza, Son destruidas bajo la super

‘ visi6n del inspector, 6 asegurarse que no son destinadas comwo -
' alimento. ' ‘

b) “se 'éons‘ideran impropias pava la matanza péra el alimento humaro,
' las aves enfermas que pueden responder a algfin tratamiento. Di-
e ‘cho tratamiento debe aplicarse en corrales que estfn bajo 1a su-

g pe.rv:.s;ﬁn de un oficial sanitario,

2. Las. aves afectadas con una alteracifn localizada, pueden ser ma-

‘nejadas com "sospechosas” y llevadas al departamento de fiatanza »
para practicarles el examen poat-mortem, detemunauﬂo sisoné -
no aptas para el consumo humano. '

‘ 3.2 Este grupo incluye aves afectadas por alteraciones que no las ha
| _cen impropias para matarse, son aves que preéentan sintomas cli-
... nicos, 6 alteracmnas que requlere que se las trate como sospe-~

- chosas, Pero que no deccmlsadas en la inspeccifn ante-mortem, ‘-
" los resultados ante-mortem son considerados y junto con los post -

nbrté:i,' para determinar si son raptas 6 no para el consumo humano..,‘ N

’ las aves sospechosas de estar afectadas por enfermedades z00nSti
cas: ‘cao: ornitosis,enfermedad de ne»zcastle, tifoidea de las aves.
_y botul:.smo, requieren de una atencién especial y quedan sujetas
g » a. las leyes estatales y federales. ex:.stentes para el control y -
v erradxcacién de enfm:medad&. : : '

T .,Después de 1a 1nspecc16n ante-mortem, se reallza el procedm1en-
L to de preparac16n del’ ‘ave,. transforméndoc.e en’ canal apta ‘para‘el
: consumo humano, mcluyendo la mspoccién po.;t-tmrtan, lo. cual a
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continuacién describiremos.
Tnspeccitn Post-moxtem.

Para realizar una inspeccifn post-mortem, se requiere que el ave sea
presentada en canal y eviscerada, ya que la inspeccifn mcluye tanto
visceras camw a la canal.

- Es necesario tambi€n que exista una ilTuminacifn adecuadai, intensa y4 -
uniforme en todos los niveles del trabajo, instalaciones necesarias -
para el lavado adecuado, tanto de instrumentos {cuchilios), caw de -

o ‘las manos, cada vez que se realicen diferentes operaciones y la ins—-

peccibn.
La inspeccifn post-mortem se realiza bajo lasksiguientk&s, reglas de ru
tina: ’ : S '

'.l"‘Maniobra con la mano derecha: , ;

-a) Detexminar enfermedades Gseas, tomando una pata y deslizando la

o mano hama abago.

" b) Rev:l.sar superficies internas, abriendo la cavidad del cuerpo

) Revisar el exterior del ave, volte&ndola buscando enfemedades Yy
ammahdad&s.

2 Mamobras con la mano izquierda: ,

‘a) Revisar el hfgado, palpando su cons1stenc1a, textura y posmles -
+, - lesiones. .
b)" Desllzar los dedos al.rededor del higado v palpar el bazo. entre el

pulgar y otro dedo, cbservando su consistencia, textura y posibl&s o

lesiones. multdneamente se revxsan otras v1sceras mentras se - .
. revisa ‘el bazo. :

: En relac16n con la presenc:.a de sinovitis infeocio"a, es neoesarlo -
L que las articulaciones seas seccionadas. para 1a 1nspm16n, para poder
“detectar los exudados de las cépsulas articulares, las articulac:.ones ,

o toda la extremdad se secciona antes de la mspecc:.én. En general

“en bodos l0s casos se seccionan despufs que las canales han pasado’ .
por la iltima unidad de lavado, ya que ‘el lavado de la canal, después
- de seccionar 1as arts,culaciones, puede interferir con la 1nspecc16n.
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En casq que las ayes estén afectadas pox alguna de las'siguientes en
fermedades, el inspector tiene la obligacitn de confiscar el ave, - -
. total o parcialmente, evitando su consumc cono alimento para perso--

nas.

1.~ Cawplejo de leucosis de las aves:
Enfermedad de Marek, Eritrcblastosis, Granulcblastosis, meoma«-
tosis Visceral, Linfomatosis- Neural,Linfamatosis Osteopetrosa, -
decomiso total. | -

2.~ Camplejo de enfermedades resplratorlas-

.. Newcastle; las canales afectadas por Newcastle que muestren alte :
© racifn sistémica generalizada,. deben ser decomisadas. Si las le
. siones son localizadas de tal manera que no haya alteracifn sis-~
B 'térm'.‘ca, se confiscarén las partes alteradas. .

: Aereoaacuhtls, las canales afectadas por esta enfennedad, son -
: conflscadas cuvando la infeccitn es smf:énxca, cuando es 1oca11.za
da la parte de la canal u Grgano afectado es conflscadn '

Laringotraqueftis infecciosa; cuando las canales afectadas por -
esta eénfermedad es en forma sistfmica, se desechan totalmente, . -
cuanio la infecci6n es localizada, se conflscan lac partes afec-
W . Bromquitis infecciosa; las canales afectadas por esta enfermedad,
ORI  casi siempre se ocxnpllcan, r.or 1o que es d:.ticﬂ. su 1dent1flca-—
E c16n a la inspecci®n post-mrtem : : :

‘ '_Coriza mfecc:.osa- las canales infectadas s:.stémlcamente son’ con
'_'f:.scad.ah, si la alteracién estd localizada las partes afectadas
. se conflscan, la canal podr& consunixse.

- Cﬁlera Avmar, las canales afectadas sistémcamente son conflsca- e
: ‘das, las af&tadas con lesiones 1ocahzadas pueden ser aptab para
.:'vfines al:ment.xcms, dec;pués de separar 1as porcmnes afectadas

' '.Ormtosm v Psitacos;Ls- deoomlso tot:al
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Salmonelosis; depamiso total.,

Diarrea Blanca Bacilar; las canales deiylas‘ aves cuando sop afectadag
ampliamente por palmonela pollorum, se decomisan. 8i las lesiones -
son localizadas y no hay alteracifn sistemtica, se decamisa ﬁmca.meg
te las partes afectadas.

Tifoidea Aviar; las canales se deconisan cuande 1a gfectitn es sisté-
- mica, cuando las lesiones son localizadas se decmu‘sa.n las pax:tes -
afectadas -

- Tuberculoa;l.s, deccnuso total

_ “Emslpelas- las canales agf a,fectadas son myxop.as para el consumo -
humano. :

- _Coccidms:.s, 1as canales de las aves afectadas por ooccuhosls aguda
Sy que ‘presentan cambios swtﬁmco#, ‘son desechadas.

o Parésxtos, a la J;nspeccxdn post-mrtan, ‘el. destino de la canal dépéh
- 'deré del grado de 1a parasitosis y del tipo del’ par&sm:, si 8sta es
- s:.stéru.ca se desechard el total de la canal, si es localizada se.deco

m:sarén lag partes afectadas,y la canal serd apta para fines alimenti

clos. ) ‘ :

- I&spergs.losxs, a 1a mspecc:LGn post—-trpx:tan, si las canales afectadas -
pr%entan canbios mstérm:cos, son desechadas de la alunentacxdn. '

L Aftas, si las canales son aﬁectadas smtémcanente no son apb:s pa,ra '
‘,'-‘laalmentacisn.- : S -

;Procesos Inflamatorios lmahzadm, gonmncmnes y contamnacmnes.
"los tejidos ast afectadps son separados de la canal y son impropios -
kP para fJ.nes alnnentn':los. . . : e
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Sanidad en el rastro.

La limpieza y' el buen estado de las instalaciones , Magquinaria y equi-
po de trabajo, se refleja en las- buenas condiciones de salud que pre-
valece en la poblaci®n humana,

Agua.- El agua que se utiliza en la sala de matanza debe ser potable,
libre de impurezas, tratada con desinfectantes camo el cloro, la fuen
te de abastecimiento proviene de la red minicipal de agua potable, -~

. eso 1o nos asegura su inoculidad, por lo cual se debe sameter a los -
. exfimenes ffsico, quinico y bacteriolSgico. La tuberfas para la dis—
- tribueibn del agua potable en el nastro, deben sex fhcil de lmprar y
o 0 deben tener extreme cerrado;, en los cuales el agua puede esi:.an-—

' “carse y convertirse en fuente de contaminacibn. Los tarx;ues de alma-

“ cenamiento deben ser limpiados constantemente paxa canbiar el agua, = ..

mantemerﬂo su potablllﬂad evitando fuentes de oontammaclén.

' ‘fLa 1Jmp1eza el equlpo y matemal de tr'mjo se hace con agu;:\ fria y':} E ) k

callente a pre516n.

‘fEl h1elo manufacmrado en el mxsno rastx:o se elabo:a oon agua potable'} e

¥ con.equipo. Limpio,

; Eliini;mciﬁn, de desechoa J.ﬁ;pips, e,

" Enel rasﬁro de las aves se empléan grandes cantidades de agua, para

- poder ofrecer una ave limpia, por lo tanto los desechos Liquidps tam— o

'=b1én son. abundanteo, los cuales son eliminadcs de la salg de operac:.o o

‘nes, por medio de dos 1£naas de tubo.de 2 pulgadas de dlémetro, inde~
pendxentenente una  de la. otra. En una linea de tubos -que transportan )

; los desechos ‘de los bafios y- cuartos de aseo, Y la otra que. transporta_
los deseehos liquldos resxduales del proceso de sacrzf:.cm de la° -

laves. e

S Estos mstanas de tubex:ia est‘én separa.dcs para: ev:.ta.r pos:.bles conta—

,ff,v:_mnaciones, y se unen a], s:.stema de drenaje mummpal
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Limpieza en el rastro,

Es de impartancia el mantener el equipo y las instalaciones completa-
mente limbi‘aSy antes de inivigr las labores cotidianas en el rastro,
de tal manera que se pueda evitar cualquier contaminacitn de la canal.
- Al ‘concluir las labores en la matanza, se deja un tiempo determinado
para realizar la limpieza del equipo que fué utilizado, asi como del
local, para que al iniciar las labores al dﬁa 31gu1ente, se encuentre
: todo limpio. . :

Mo se permite la acumulacifin de desechos en ninguno de los departameg -
toé de *txabajo,‘ estos son desalojados por lo m'enos una vez al‘dfa.

'Para la 1mlpleza del materla\l y equipo, asi cam de las 1nsta,1ac1on&s,

se utlhza agua caliente, a una temperatura de 70°C.

: El mawnal. y equipo es trasladado aun cuarto de lavado, donde se -
‘reallza 1a lmpleza de caxros, tl‘nas, bastxdores, ‘ganchos, cuc.hlllos
toy ou'os utensilios.

» ‘Cada material § equipo que sea utlla,zado en el proceso del SaCIlfJ.ClO,
, pruneramente se remoja con agua cah.ente a una ta'nperatura de 70°C
- durante 15 minutos, luego es sunerqxﬁo en tanques_ q:e _contlenen una -
~ soluci®n alcalina, calentada a 70°C durante 5 minutos, el equipo que :
' ."POr $u tamafio no.cabe en los tanques con soluc16n alc.ahna, se enjua-

- gan con ura manguera a p.resa.én, que vierte esa soluclén alcalina a. -

presién. Después del enjuague del material y equ:.po se introducen a -
"_'?otro tanque que contiene una solucibn jabonosa con temperatura de --

- '70°C durante ' 5 m:.nutos, po termme.nte se enjuagan con agua limpia. y
' :callente a 70°C y se dejan a escurrir. hasta su secado, fmalmentB, se '
les da una pasada con un lienzo hfimedo de acelte mineral o parafma, o '

. "wpdra evltar la corroc:.ﬁn del metal.

",El equipo, ma,ter:.al o J.nstalacmnes'que se han contaminado con aves =
: enfe.mab, pnmero ‘se debe lunplar en forma. ccmpleta y posteriomente

]fse scmete a un bafio eon agua callente a 84 9°C 6. empleando un desimec ,

: "tante qufmco. cuaternarlos de amoruo, hlpocldrlto de sodm, etc
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Higiere de los érpleadqi‘

las trabajadores del rastxq de aves, estfin en contacto directo con -
la canal que se va a destinar para el consumo Mumano, por lo tanto,

debeh tener un control sanitario adecuado, deben de sacar su tarjeta

de salud y actualizarla cada 6 meses.

'El empleado al ser contratado recibe un adiestramiento del trabajo a
realizar, asf como también, se le instruye de la importancia de su - »
. aseo personal dentxo del rastro, No se pemite que los empleados: -
que tienen contacto directo con la camal A6l ave, se presenten:enfer
_mos a trabajar. Es nécesari’o utilizar medidas preventivas en los -
) empleados para evitar las poslhles,\contamlnacrones de la canal, con
el sudor, cabellos , cosméticos, taba,rbs, productos quf‘.m“oos o medlca

'Jetadores del cabello, para y,vz.tar 1a (atda de sste y una posmle

- contaminacifn, los empleados utilizan ropa y calzada mpenneahles,
o ,lJ.mpJ.os Y féc11 de lavar.

. 2 Rastro de Aves.

Los empleados se asean las manos y los bx.azos con agua tibia y algﬁn‘
detergenbe o jabbn, antes da iniciar sus labores,

: Antes de :eti;;arse de sus 1abore;, 1os enpleados” depositan su indu— =

mentaria en casilleros metAlicos individuales, 1os cuales estin a 16
g pulgadas sobre el plsO, colocados de tal manera que pemuten el aseo
ccmpleto del piso que queda abajo de ellos, : :

‘ ~'La pracuca de estas medidas sam.tarzas son para ot‘recer una carne -
s fllbre de enfermedades o ‘contaminaciones, que pueden afectar la call- :
o dad sam.tarla en la gallma de desecho,

’ Insmlacz.ones »
.i‘ Ias) mStalﬂCloneS utlllzadas para el pmcesamento mdustnal de la
gallma de desecho son. _ , o ‘
~ Mbdulo Avfoola.

i 3,- Planta mmmdmé-.
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De los cuales a continuaci6n se px;esen,té un digefio interna.
Equipa de trabaje del rastxo de. aves,

1.- Zona de carga y descarga,

2.~ Recibidor de aves,

3.~ Area del dequello de aves.

4.- Scalder (conservador de agua callentel

5.~ Mfquina peladora de aves.

6.~ Shiller (m8quina enfriadora y lavadora de aveal
T~ Cong-eiador de aves.

8.~ Refrigeradores.,

9.- Sanitarios, .

O:cﬁcinas

12.~ Area de expemiiQ pax memdeo, e
13- Mesas de txobajo,

. 14.- Almacenes de melo'.
15~ Balanza ’
f16.—_ng:x(:os de carga. .
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Bquipe de txabajo de la planta procesadora de avess

1. Area de carga y descarga,
| 2.~ Piletas.

3= Calderas.
- Ref.rigerador-..
5 - Retorta. S
| 6 - Mannrtas (allas e p::esmnl
{7~ Mess L trabajo.. Ly |
o ”8 - E:xfna’ter. :
| .79 - Enga,:goladotag
Balanza.
1.~ Congeladores;, -

2513 - Altracen&e
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2.2.~ Descripcibn de la planta procesadora.

La planta procesadora de allmentos en la que se J.ndustxlallw la ga- .
llina de desecho, se denomina Empacadora de Productos "Marco Antonio",
se encuentra ubicada en Avenida Rayfn N° 357, Ensenada, B.C.

Esta industria se dedica al procesamiento y empaquetamiento de produc
tos marinos principalmente, dicha planta consta del siguiente equipo:
- Esterilizadora Iron Works P.F. Dundons Co., San Francisco, California
‘U.S.A., tiene una capacidad de esterilizacibn de 1728 latas de 820 g.

B Exosther; mSquina productora dé vacio al enlatar los productos; ‘dise~
fiadal y hecha en Ensenada, B.C., tiene 50 ars. de difmetroy 7,35 ams.

. de longn.tud su capacldad para formar vacfo en la.s latas es de 30 la-
- tas por minuto.

‘ .‘}:Fbrm.fas Y ollas de pr&uén, Groen M, £G. Co. Clucago, u. S.A., con -
“una’ capac:.dad de 200 litros o de 70 a 80 aves en canal ‘

‘ B Engargoladora Ne 1 Unlve.rsal= {Closing Machme), Type ysy, patented -
property of AmerlcancanCo U.S.A., conunacapa01dad para cerrar 30
3 latas por mnuto S i )

_C,Refrlgerador V V Novy Bure Ainde Yaros & Docks, Eq\npem UnJ.Gn, Made
I in'U.8.A., m:.de 2 m. de largo, 2 m. de ancho por 2.5 m. de alto.
. Pilas de mw; dos,‘ con capacida.d de 500 litros, hﬁ.de 1 m. de an—
- :cho, por 1.5 m, de']argo por 1.5 m. de alto.

iM&sas de trabajo, tres, con plataforma de l&mina de acero J.noxldable

: ypatas demdera, de 50 cm. deanchopoer. de largo, por lSm.
3 _‘de alto, hechas en Ensenada, B. C., para ‘que” trabajen 12 personas

: ,Balanza‘ una, Chatillon, New York, U.S.A.; con capacldad de 10 Kgs.‘ o

Alnacén de productos, umo, m:.de 5m. de ancho por 10 m, de largo, una i

of:.cma de' 4 m. de ancho por-6'm. de’ largo. Un: cuarto para conserva- !
‘ .v‘.>c16n, nude 5 m. de -ancho, por 8m. de largo. A ‘ o
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Caldera cicloterms ogn upa produccifn de 2.07Q libxas de vapor por -
hara de. 50 caballos de fuerza. (ver instalacignes)

2.3.- Descripcibn de los Pracesos de Industrializacién de la gallina
_ de desecho.

E1 procesamiento industrial de la gallina de desechd, se realizb en

tres formas diferentes, obteniendo diferentes presentaciones de la -

_carne:
o a) Enbolsada desmenuzada,
~'b) Enlatada desmemizada, .y

) Enlatada en trozos.

, a; Enbolsada desmenuzada

A - Ia gallina de desecho, al sexr recib;da en La planta procesadora dﬁ " o
SRS alunentos, en forma de canal, se scmat:.ﬁ al sxmente PJ?OCESO

G Eaenado consiste en revxsar, l:mplar, lavar la materla pnma - :
(gallina en canal) , para de:jarla excenta de part.ﬁ'.culas contamnan o

ms.

S 2em Cocum.ento, las canales limpias, se intxoducen en las magmftas, ~

que contienen agua potable a tewperatira ambiente, la cual se va

v aumentando hasta alcanzar la tmuperamra de 84.9°C - 89 -6°C, man=

: vtxéndose durante 120 miputos para realizar su oocunmnto, durante . .
el cocmento se agregan 150 gramos de sal aproxunadamente, sabo-
rizante. - : S

3.-.,Enf1.1ado, una vez concluido el cocmuento, sacan las canales de ~

L las marmitas, ge depos:.tan scbre las mesas de trabajo y se dejan
_enfrlar a taxperamra arrfmente ) ' ,

‘7’?_"4"‘.-‘_-;Deshu&ado, ya enfr:.ado el producto, 1os trabajadores separan a

: ";p,a.el Yy la carne del hueso, deposxténdolos en dlfereptes :empﬂan- :

i ;5;+.Pe.,ado, la. carne que ha- sido separada y de"'nenuuda se pesa en -

e canLidades de 500 qramos 01000 gramos, que serd el peso neto.

anaquetado, confonne se va pesando 1a ‘carrne desmenuzada, se va e
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empaguetando en bolsas, de polietilenp o papel celoffin del N93,

7.~ pistribucifn; firalmente se procedi®h a distxibuir la carne de ga-
1lina, embolsada desmermzada, entre los mismos trabajadores del -
mSdulo avfeola, rastro de aves y planta empacadora, obteniendo -
una canpensaci6n econfinica, suficiente para sequir d&sarrolarﬂo -
este proyectn,

8.- 10s huesos se conservan en refrigeracitn hasta reunir una canti~-
. ‘dad significativa, que se pueda vender en plantas procesadonas de
: hueso :

eial procesar cantidades industrimles de algln. producto de origen -
animal, después de empaquetado se procede al etigquetade, donde se -
.. - menciona el sfimero’ de registro y autorizacign de la §.8 A‘, para
Csn dlstrn.buc:lén y venta como producto de consumo humano.

S 10.- Toda la gallina que se proceso en el proyecto en sus tres presen-

taciones; anbolsada desnenuzada, en]at:ada degmenuzada y enlatada
en trozos, se distribuy6 entre los t:rabajada:es de la empresa, -
‘habiéndose logrado una aceptacitn total del producto en cuanto a

sus presentaciones, sabor y olor, o habiendq registrado nmgﬁn S

‘enfermo despu& de haber consumido estos productos .,

b} Enlatada Dwnenuzada.

1a galhna de' desecha, al ser recahlda en ia planta pxocesadnra de alz:
menbos, en forma de canal se scmete al srguxente proceso; -

© 1.~ Faenado; consiste en revisar, limpiar v layar la materia p:rlma -

(gallma en canal), para deJa,rla 1o mis lnnpia pOS:Lble y/6 ain con ‘_

tammac:.én aparente.

2.- Conocmento- después del faenado se introducen de 70 a 80 ‘cana— -
les en las marmftas, que contlenen agua potable a temperatura de -
84 .9%C - 89. §°C, manteniéndose duranta 150 mnutns para. que se rea
lice un buen cocimiento. ‘ E
Duranta el oocmu.e.nto se a.grega de 100 a 150 gratms de qal como =
' saborizante. :

”:3 - Enf*lado, ge realiza después del cocumento, dejando que se enfr:.en v
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a temperatura awbiente.
o _ 4.~ Deshuesadop se realiza sqhre las mesas de trabajo, separanda -
piel y la carne de los hiesos, depo&t&rdolqs en diferentes re- -
~ cipientes.

5.- Empaquetado; la carne desmenuzada se empagueta en latas con éapi
cidad de 200 gramos, siendo su peso neto de 198 gramos -de carne.

6.~ Adici6n al medio de cobertura; antes de cerrar la lété, se le -
* agrega un medio. de cobertura que tiene como baseconsamé de pollo,

7.- Formacifn del vacfo; se realiza al pasar las latas por. el exhuas-

" ter durante 2 2 3 segundos, aleanzando una temperatura de 80°C a
- 84.9¢°cC,

'_ E:n_:;argolado es el mecamsmo para cerrar la lata.

9 - Estenl:.zacidn, se real:.za para: ev:.tar el plos:.ble crecmenbo -

de microorgamsmos pawgenos en el interior de la latas, mante-— B i

: niendo a ésta a una tauperatura de 80°C durante 90 nunutos. ‘

10 C‘.hoque témmico; consiste en dmxunulr J.xmedxatamente la tempera- .
‘tura de 40°C, después de haber extraido las latae de la esberill‘ ‘
, zadora. : el
11 .- Lavado de la lata; se reallza para dejar la superfa.cxe de las la'.
: _tas lmpias _ ‘ ‘ :

" 12- Ethuptado se realiza cuando se enlatan alimentos que sevan a
- "dlstri.bulr en la poblaciGn, para su conswwo. EL et:.quetado debe
E tene.r cierta mformar"ﬁn ccmo a) norbre del. pmducm :b) deta— ‘
‘ _ : ‘lle de los 1ngred;entes, ‘) nanhre ¥ direccxén de. fahrlcante y =

distr:.buldor, d)y enunclado del peso neto, e) leyenda de inspec-—; ;

C8.8AL

Dlstribucmn, con este paso se concluye el prooeso que sufre la‘ -

e tnbuyéndola en los, EJldOS Y colomas populares de 1a cmdad o
S 1ncluso entre los obreros de la propia planta prowsadora P

"':;cldn OflClal con el nfmero de reglstro de la empreqa antue la - o L

gallma de desecho, pa):a presentax]_a enlatada d nuzada chs--' j‘




¢), Enlatada en trozos.

' La gallina de desecho’en canal (materia prima), sé traslada del ras-
tro de aves a la plaiita procesadora de alimentos, donde se recibe Y
somete al siguiente proceso:

1.~ Raenado; consiste en limpiar, lavar y revisar la caral, para que

i

quede 1o més limpia posible y/6 litwe de contaminaci6n aparente.

Corte despufs del faenado; las canales se cortan en trozos, cp—

merc1a1mente corocidos como guacal, medJ.a pechuga, pechuga, pier -
’ nas, alas, etc.

‘3 - }.-aenado es necesario repetir el faenado después del corte, para

hmplar los trozos de carne, de astlllas de huesos, 6 partxculas

qontmunantes que se pudieron agregar a la carne, durante el cor-

: 4 - 'Odci:ﬁiento, ya llmpILOS los trozos de carne, se introducen en las

marmitas con agua potable, hasta alcanzar una temperatura de’ --
84 .9°C - 89 6°C mant.emérdose durante 120 mnutos, para reali—

izarelcocmuentodelacarm

. 5 - Enfriado deapués del’ preGOC.‘LdO se deja que ‘se enfr:.en los tro-

zos de carne a temperaun:a ambiente.

Enpaquetado los trozos de carne frios., se mtroduoen ‘en latas -
de una capac1dad de 454 gramos (una libra) .

7 - Micnén del medlo de coberbura, a los trozos enlatados se les ad.

mmstra consaué ccmo medio de cobe.rtura, hasta que llegue a la
superflcz.e de la lata.

'8 - R:m\am.dn del vacio( se real:.zan a1 pasar las latas por- el e_xn-’

hauster, clurante 2'a3l seglmdos, alcanzando una tarpe.ratura de
80°C a B4. 9°C. :

| 9 - Engargolado, ns:.ste en cerraxr las latas que van salxendo del

- mmauste.r

0

Esterihzac-én, se real:.za para ev1tar el crecumento de micro— =
orgamsmos patégenos en el mterlor de la lata, pennaneclendo .
las latas en 1a esuarlhzadora, 120 mnutos a una temperatura =
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de 111°C,

- Chogue tfrmico; se realizq immediatamente despubs de la esteri-
iizacidn, introduciendo las latas en I\Ji'letas con agua a una tem
peratura de 40°C.

12.- Iavado de la lata; se realiza para dejar la superficie de las -
latas limpias. ;
. '13.~ Etiquetado; se realiza cuando el producto se va a di\étri:bqir en

la poblacifn, para su consuna. lLas etiguetas se adhieren alrede

dor de la lata, informando el nombre del producto, los ingredien
, tes que lleva, el nombre y direccidn del fabricante 6 distribui-
dor, el pesoc neto y una leyenda oficial con el nfmero de regis--
tro de la §.5.A.

g ;114 - Dmtri‘humén* oonclu.tﬁo el proceso Qe elaboarac:.dn de la carne -
de gallma de d%echo en su presentacibn:’ "Enlatada en trozoa",
- se dxstm.buye en colomas populaxes de la civdag, obtenieﬂo una

- dio. -
Ncu:mas Sani ;tarias.~

':',v"Inspeccmn del Proceso.- ILas -gallinas de desecho sanas, que conclu-—
‘yen. sus cmlos de postura y fmhzaron su prooesaxmento indug-— :
trial, pasaron por el dePartamenbo de matanza , donde fueron 1nspeccm '
- -nadas antemrten y postwrben por un M&dico Veterinario Zootecnista,”
. lpostermm\ente tales aves en canal se. trasladaron a la empacadora de
L productos, donde al recibir las canales se inspeccionaban por un Mg~

; ‘_dJ.co Veterinario thecm.sta, 0 por una persona experta, ademés de -

‘ “J'esta inspeccmn inicial en la planta pmcesadora, se mcluye una ms-, ‘

e : pec016n supe.w:.zora durante el proceso de mdustnallzaclén, para ga- '
’ rantlzar que el producto se ha elaborado con completa bigiene.

Pa.ra que d.‘LCha inspecc16n supervxzora sea reahzada, es necesano que ,
el mspector conozca el proced.inuentc y el orden de los pasos: a segm.r o

‘en los dl"e.rentes métodos que 5@ aplican en las dlferentes pmenta-—
; cmnw del producto. L

’ 'V'j Con esos comcnnientos, el J.nspector reallza una supervxmﬁn ef:.cxen-'

cooperac16n suficiente para segm‘r real:.zarﬂo el presénte estu—



- 53

te, durante el procese que sufre la cangl de la gallina de desecho -
en la @pacadora, ofreciepdo al consumidor un producto de buena cah
dad.

- Req\xieren de mayor supervi"'siﬁn los productos enlé'tados, ya que &stos
pueden permanecer un tiempo prolongado sin ser consumides, durante -
-ese tie‘rtpo deben conservar sus caracteristicas originales.

: Se supervxsﬁ con mayor atencitn los siguientes pasos del procesamen
“to industrlal de la gallin de desecha

;1 mrmacmn del vacfo; se supervisa porgue. daspués de administrar
- " 1a carne'y el medio de cobertura en el interior de la lata, que-
.da’ aire entre los espacios de la carne desmenuzada, entxe carne
- .y'lata y en el espacio superior del prcducw‘ Si una lata es -
'_.‘5cen:ada con una farmacién de vacio evrénea, szgni:fma que la la-
| ta contiene aire en su interior, permitiendo el creciniento bac-
; _ terlano, como consecuencia, la. Lata se hmcha y el alimento su--
- fre un estado de- descmmmmdn. o

,_‘fé:._-:'Erga.rgolado, que es el cierre o sellado de la lata por la parte ST
e superior, Este paso se supervisa con mucha atencién, ya que’ al
 carrar 1a ia'ta, no debe existir irregularidades en los bordes su
- .perlorespordondesecerréla]ata, porquesresasi cabe la -
ipos;.b:.l:.dad de la penetiaci6n de aire y cano. consecuencia, el -
: crecnruento hacferlam y la desmnposxcxén de 1a carne, - o

o3 ' Esterih?acldn y chogue témicos la 1nspecc16n de ést:os dos pasos '
s ,Hes con el propﬁsxto de ev:.tar la activided enzimétnca ¥ microbla— o
- na, du.ranta el perfodo de a]macemxmento en los mercados de consu"-' -

e »4-;,—_1'os‘ali'mentos enlatados alnacerxadoé, adquieren un pH’ ligeramente
. A4‘501do (de 4.5 a'5;, medio en el cual las kacterias y: sus esporas
Sno crmen tan féc:.]mente sin enbargo, para no. arrlesgar que’ --ﬁ
: ‘vaya a haber crecmuento de estos mcroorgamsms, ‘se realizan
. 168 pasos de ester;.lz.zacz.én y choque tém.ic:o, los cualas deben
e 'realizarse correctamente . » L St
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- Ia inspecciQn en la empacadora durante el procesq, debe realizar

$e pQr una persona altamente capacitada, ya que es necesario la
produccidn de alimentos que np afecten a la salund p@blica.

El enlatado de los dps filtimos productos se realizysl con latas sa-’
nitarias fabricadas con lmina, revestidas con una pelfcula de es
tafio por su interior, siendo la caracterfstica esenciasl de este -
material, su resistencia a la corrocifn y mds fuerte, dfindole na-

_yor rigidez a la lata._

a)

B

Sanidad en la planta- para procesar un alimento de buem calidad, .

es necesario mantener siempre lmxpm ¥ en buen estado el matenal,

equipo. e instalacj.ones, que s2 utL,'l.J.zan dia con dfa en la elabm:a s .

cifn de tales alimentoa

Agua.- El agua que se utlliz’a en. La planta prwesadora de al:.men— S

“tos es agua potable, su ft.ente es la red hidrfulica mummpal\

Ias 'a:berias de dlstnbucz.ﬁn, filtros y alcantarillas son de £h—

'cil limpieza, se v;Lg:Lla para no ocasionar confamnaclones al -pro-

“a)

ducho, durante su proceso de mdustxxahzac:.én.

Para la limpieza del eqmpo, materlal e J.nstalc.cmnes, se utxhza

B : agua pot.able, da que postermmente es conduczda por: z:lf'antarx-—-
‘ 11as distribuidas estxatégicamente en el mtermr de la planta, -

'llevanio esa.agua. de desecho a wna tuberfa de servxc;o, que va a. ..

: ) ,desenbocar al smbe’na de drenaje municipal.

. "1;78;‘.'—_\

Al conclu:Lr las labores del procesarm.ento J.ndustrlal .se realiza .

e "una lnmpleza general ‘del equlpo, material e mst.la(.mnes, para -

- que al’ 51gu1ente dfa se reanuden las 1abore<s, estahdo todo lmtpld o

k dicha l:.mp:.eza consiste en lavar la m.aqmnarla e mstnmentos de
")trabajo, ‘con agua callente a 120 °C. ., con mangueras de pres:.én du

S ‘rante 5 mz.nutos 6 hasta que se desprendan el mater:.al y substan-
" cias oontamnantes Después del lavado se deja’ secar, poste.nor
5 ‘-mente se 1e 38 una pasada con un 1lenzo hﬁmedo de acexte minaral
""b'_para e\ntar la corrocicn del metal ’ T
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2.~ Higiene de los egpleadosy

. ILes txabajadores de la planta procesadora de alimentos, estfn en
‘ contacts divecto con la carne de gallina de desecho gue se esth
industrializand y que servird camw fuente alimenticia para la -
poblacitn humana, por lo tanto los empleados deben pogeer cxertas
normas de’ hlglene.

_ El empleado al ser contratado, se le instruye sobre la mportan—

N cJ.a de su aseo peysonal dentro de la empacadora y se le advierte

‘ quemdebepresentarseenfenmatrahajaryqued&etenersu-
‘tar;;eta samtana de salud con.una vigencia de 6 meses.

. Durante su traba]o debe utilizar sujetadqr&s del cabello, para -
ev1tar la cafda de &ste y la pos:ble conbamnamén del, alambo.

‘Lo empleados utilizan xopa y calzado impermeables, linpios Y.
‘f&c:.l de Lavar, se asean las manos y- los hrazos con pgua tihiay . . o
H ‘algln- detergente o jabfn, antes de iniciax el procesmenho de -
S los alimentos.

. Antes de retirarse de sus labo:es , los empleadsa se. despojan de »
. ‘ su nﬂmnentarla v la depositan en casilleros metﬁhoos mdw1dua—
_"les, para ev:.tar OOntamlnac:Lones L
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IIT, RESULTADOS

3.- Anilisis Sanitario. _

El anflisis sanitario del procesamiento industrial de la gallina de
desecho, consta de tres etapas: '

3.1.- sanidad en el mbdulo avicola, Se cbserva que las medidas de pre
vencibn de enfermedades, las precauciones sanitarias al entrar y sa--
_lix a la granja, la limpieza, des:.nfeoc16n y mantenimiento perfodicos

" de las _instalaciones, equipo e mstmnentos de trabajo, asf camo las .

-normas sanitarias de los empleados, durante sus labores de- rutma, -

" -garantiza que las aves que se enviaron para sacrificio y proceso in-

dustrlal no presentar&n un problema de salud pﬁbhca.

-3.2.- Seleccxﬁn e J.nspecc16n antemortem. Las normas samtanas que se

emplean en el rastro de aves se corslde.ran adecuadas, ya que se prac-
“ticala mspecmén postmortsn directamente scbre las’ aves, por un ME-
dico Veterinario Zootecnista, o una persona experta, autorizada por -.
la S.8.A., por la S.A.R.H., y por la Delegaci6n Municipal. Esta fase

inicial de sanidad en el rastro complementada con las medidas de hi—

giene, limpieza y desinfecci6n de las instalaciones, equipo e instru~

" mental asi como la higiene en los empleados, nos asegura la cbten~-

c16n de aves sanas, aptas para consumo y enviarse a proc&sar indus~
trlalmente.

3 3.- Las aves destmadas este estudio, pasaron satisfactoriamente '

Jla inspeccifn postmartem, no existiendo ‘deccmiso, un M.V.2., es el -~
B ‘ responsable de la sanidad en la planta procesa.dora de almentos Yo

lleva a cabo la inspeccifn de las canales cuando estas son I‘ec:bldib,

: 7. ' contmugrﬁo con las normas sanitarias al supervxsar el producto duran
S - te el procesanuento industrial. Las medidas de higiene, linpiezay

desmfecmdn de las J.nstalacmnes. equipe 2 1mtrmnental, asf como - '
].a h..gJ.em y limpleza cle lcs empleados, satistacen los requer:mlen-- ‘
“tos para la- 1ndustr1a112ac16n de la gallma de desecho., :

tie un pmduct) de origen ammal higlémcament.e elaborado

La secuenc:.a de estas tres etapas de sanidad, 1llevan a la obtenclén /// .
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‘4.~ Andlisis econfmice e industxial de la gallina de desecho,

Ia importancia del andlisis econfmico, consiste en conocer 1os costos
reales de procesar gallina de desecho en sus tres diferentes presenta

ciones:

4.1.~ Primera remesa.

Se transportaron desde el ejido Baja California, perteneciente al mu-
. nicipio de Tecate, B.C., hacia la ciudad de Ensenada, BC., 50 galli-

nas de desecho de la linea comercial Decal-Xl, de las cuales sobrevx-
»' v:.eron 50 al stress de transportacién. : '

 4 2.~ Segunda Remesa.

Se “transportaron desde el ejido Baja Callforma, mumcipm de 'Ibcate, :
' .C., 150 gallinas de. desecho, de lipea caneru.al Decal—XL, de las -
: cuales sohrevwmron 118 al stress de transportac:.&n. Y

4.’3.- Tercer remesa.

‘Se transportaron desde el ejido Matamoris, subdelegaci6n de la Presa,
del municipio de Tijuana, B.C., hacta la ciudad de Ensenada, B.C., -
120 gallinas de desecho, de la lfnea ccmercial Bapoook-B-300, las cua ‘
v"'les sobrev:wleron al stress de transportacxén. ' : ;

4 q.- Cuarta renesa‘

B Se transportaron desde el ejido Héroes del Desnarto, subdelegacxﬁn de
'Testerazo, municipio de Tecate, B.C,, hacia la nmdad de Ensenada," Bg
C., 160 gallinas de desecho, de la lfnea comercial Hy Line, de las -

o

o Las 33 aves que mur:.eron durante’ Pl transporte, no se utilizaron en -
el promamlento industrial. : S '

: »4_..5,- EL pro’cesamiénto industrial de la gallina de desecho se realizd
-sig'uiendo las - normas sanitarias y lasespecificacibnes descritasen'-

l:el procmammnw 1ndustr1al para sus diferentes pasos y con los da.ve.r
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4.;&.,- EL exdmen Oxganeléptico de la gallina preparada en -sus tres -
presentaciones, no present$ alteraciones en cuanto a su sabor, color

y olar,

4.7 .- E1 producto asi preparado se I:epartié entxe los trabajadores -
de La empresa. para su consume, teniendo gran aceptaclén y no hablen-
do reportados u*astornos en su salud por su consumo,
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CUADRO#‘I

| LI, RESULTADGS.
R\ continvacin se presenta en el cuadro
. .los resultados ocbtenidos en el trabajo--"
L. YRESULTADCS DEL RENDIMIENTO INDUS'I‘RIAL
o wmmmm" R

T NP e Total de Kgs. ~ Kg. por  Kg. de canal  Rendimiento  Kg. carne = - Rendimiento ~ N° de bolsas: *
. Remesa Gallinas - - encamal =~ - canal cocxda ] - desmenuzada R R 440g ’

R 00 47 S s w ma TR R VS
2 e 14 066 S owe o4 51 o wa o usy
3 me mo o aas % @2 s g ae-
4 W 136 f o081 - ___ BE TN L R

L_TOTAL . 443 427 . 0.963 - 235 8.1 .15 . . 424

SETIEE

' Estas gallinas se enbolsaron. desmenuzadas.
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| | CUADRO ¥ 2 o ;
m:sunmnosnmrfmsmmonmmmmf
' DE LA GALLINA DE DESECHO:

Presentacifn Ge 1a 'N° de latas con Total Kgs. N° de latas con  Kg. de hueso- "g- Kg. de visceras y B
carne de gallina - carne desmenuzada en trozos — carne en trozes : S patas SR
Total  Por canal Total Por canal BN

Enlatada desmenuza , ‘ E o Co : Sl
\da. Peso neto 198 g. 96,45 2,325 -=- === --- 6 127 4 85
Enbolsada desmenu R B R ; o 5 T L
zada440g. T R TSP T- IR T W 3
~dapesoneto 198 g. 227.27 2,065 - - . === === 26 28 16 1S

:Enlatadaentrozos SRl e S ] el
; pesoneto 454 g. === == 154 00 339.200 2,174 = e = === 028 053
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CUADRO ¢ 3

- CQSTQS DE BRODUCGIQN PARA INDUSTRIALIZAR UNA

GALLINA DE. DESECHO

CONCEPTO

PRECIOS EMBOLSADA . ENIATADA

- MN, . DESMENUZADA DESMENUZADA

ENLATADA EN
TROZOS

‘ sAcaﬁ'ICIo
BOLSA

' IATA DE 198 grs.
’ LATA DE 454 grs.

12,00 12.00 12,00

300 C s sg0
lo.00 . leea o c1a.00

L1000 100 L
S0 o oLee 0 U100
s o T a3

12;00
5.0
10.00

1ea -

ERTE:

TOTAL:’

4222 - ;@ 4LEr

42,93

10ae. 0 14438

148.03%

PRODUCCION DE.17NA,
.- GALLINA DE DESECHO -

"1 BOISA DE CARNE DESMENUZAPA - 2.220 LATAS CON

CON 440 GRAMOS " CARNE DESMENUZAD,

EN LATA DE 198 grs. -

2074 1ams

LATA DE 454 grs, -

C MQgrs. 0 4538 gra.

.986.9 grs.
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CUPDRO # 4
COSTOS POR UNIDAD DE PRODUCCION

PRECIOS 1 BOLSA CON CARNE L IATA CON CARNE -~ 1 IATA CON CARNE.
CONCEPTO M.N. ' DESMENUZADA DE -  DESMENUZADA DE - EN TROZOS DE .~
: . . 440 grs. 198 grs. . 454 grs.

GALLDNA. 12,00 - 12.00 _ © 5.0 . 5.5L
SACRIFICIO ‘ 5.00 . - 500 2.2 L 2.29"
woTA w000 10.00 R »‘ 4.5 4,59
poea 1000 g0 L |
TRANSEORTE . REE -':1".(;'6 ’_ B .V o coas o ouas
: 'I‘A'I‘A'DE 198 grs. L 6.25 - L G :i,‘6;25:' : o

IATA DE 454 grs.  © 6.87 . e i — 67

TOTAL : $42.12- 200 188 197

B Co 100 o es . g1.96

los precios que ﬂemidnamné en las tablas »an‘terio_i‘s, son los que oficialmente rJ.gen en la fébncas
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DISCUSION

Las medidas de tipo sanitario, manejc'y produccidn del mSdulo «
avicola, asf como la inspeccidn antemortem, sacrificio y procesa

'miento en el rastro de aves de las gallinas de desecho, se consi

dera é;ue son los apropiados para este tipo de empresas.

La tecnologfa seguida en la prepar:aci&h industrial de la gallina .

) de desecho en sus tres presentaciones, se hizo siguiendo Jas nox

B consideran dentro de la normalidad.

mas de produccién y calidad establecidad por estas empresas.

Las 33 gallmas que murieron durante el transporte de las granjas’

al . rastro, y que presentan el 7.44% pox’ pxoblemas de stress, se -

Los resultados cbtenidos en el cuadro # 1, del rendixmento indus- -
trial de.la gallina de desecho son muy parecidos en las 4 reme~-

' ‘'sas," 8i los comparamos con los promedios” y oon los porcentajes de

rendanuento .

: Igualmente en el cuadro 2 se obse.rva gue los resultados del proce

samento_son muy p:recldos a las remesas, ‘en las que se presenba

“/-la gallina de desecho enlatada en trozos y desmenuzada, es mayor
el rendimiento en esta ltima en 0.021 latas (cuadro # 2), en. -

- cambio en el rendmuento del producto al multiplicar el nfmero de R

: latas por el peso de st contenido, tenemos un rendimiento mayor -

en-la enlatada en trozos con 409.1 gr., y con 546.9 gr. con re.,—--u

B ,V-"pecto a la enbol ada desnenuzada. (cuadro ¢ 3)

6.~ Con respecto a los costos de produoc:.én para m:!ustnallzar una ,
;. gallina de desecho (cuadro # 3) considerando los ‘costos en el es-
. ‘..-tado de Baja Caleorma Norte, la pr%entamén embolzada desmenu— o

- ‘*zada de 440 gr., €S Menor su costo en un 44.38% 'y 48. 03% respecti

:,vamente oon la présenmr*lén enla‘cada dasmenuzada y enJabada en -

En relacxdn ala presentaclﬁn enlatada desmenuzada de 198 gr.,

s :‘1(:_consn.derando el rendimiento de 2.22 latas de producto por gallina, . -
. g -1 ‘costo de: producc:.én por um_dad en ccxnparac16n es de 35, 0% me-——.
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" nor, camo se ve en el cuadrg # 4.

" 8.~ Con respecto a la presentacitn enlatada en trozos con un peso de
454 grs,, considerando un rendimiento de 2,124 latas de producto,
- el costo de produccibn por unidad en camparacidn con la embolsada
~ es de 32.04% meror, camg se ve en el cuadro # 4. ' '
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. CONCIUSTONES ,

1.- E1 presente trabajo realizado con las 443 gallina de desecho, -
fu& suficiente para integrar el estudio en sus tres fases: Produc
cifn en los mbdulos avicolas; procesamiento en el rastro de aves
y procesamiento industrial de la gallina de desecho en tres pre—-

o sent:aci'om .

2‘.4vIntegrarﬂo la J.nspeoclﬁn antenortan y postmertem de'la gallma de
: desecho, asi como su control de calidad del producto en sus dlfe—
rentes presentaciones, es posible ofrecer al consumidor un alimezn

‘_to apto para el consumo humano y de un buen valor nutritivo,

T3 En este estudio, el examen organoléptico en base al color, olor,
L sabor y textura, as? como la ausencia'de trastornos pox las per-
~ sonas que lo consumieron, - determinan la aceptabilidad del produc
to.

4.~ las diferentesypresenta}ciones de la gallina de desecho, desmemzé.‘* '
" da enlatada en paquetes de 440 grs., desmenuzada enlatada con un
"peso neto de 198 grs., ‘enlatada en trozos con un peso de 454 grs.,
. 'pemite s cmba.nac:.én y enriquecimiento con varios productos co~
S mo’ cereales, legunbr% y hortalizas. i :

R S5.- En relacifn a los costos de produccién en’'sus tres: pr&BEntadideS _
i o tienen ventajas considerables a los costos por. unidad, cons:.deran: '

‘ do a la gallina’ ‘de desecho y a los mstos que acwahnente tiene ~

i \“‘otro tJ.po de carne camw . 1a de porcino, bcvmo, pollo y p&cado.
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VI, SUGERENCIAS

. Se considers importante para redondear este tLpo de t:rabﬁjos experi-
. mentales o con fines de produccitn; ' :

1.~ Llevar a cabo estudios mis completos de factihilidad econfmicos
de la produccibn Mustnal de la galhna de dese.ho en c'b,versas
regmnes del pais. : ‘

2 - Incrementar las medidag de mspeccrén sanitaria y control de la
calidad del producto en las tres fases del t:abajo.

PN 3 - Lleva.r a cabo ‘estudios orgamlépuoos-hmnatqldgims nucmbml&-
S gicosy ffsmos del producto y de sus presentaciones para Juzgar
Soen valor bmldgxco y cal.ldad ‘sanitaria.,

Pmpone.r a las canpantaa produci::ras de enlafados, la preparacxﬁn

- ‘de este producto.

"'5 =~ Preponer ante las autoridades que el MVZ sea el responsable sani—, S

tarJ.o de. la fabncacrdn de estos pa:oductos
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