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I.- .RESlMEN. 

El presente estudio de iiwestigaci6n se llev6 a cabo en 3 fases, la 

primera consisti6 en la descripci6n de un rcólulo avícola de aves de 

postura que se encuentra en el Municipio de 'l'ecate, Baja California 

N:>rte, recopilando la infornaci6n de la propia arpresa avícola eji­

dal, destacando la importancia de los datos de tipo zoot&:nico, hi­

giruuoo, manejo, producci6n y administrativos. 

Io anterior sirvi6 para identificar las principa(~ carac.~ísticas 

del m5du1o avícola. ' \ _ / · 

La segtmja fase del estudio cnnenZl'5 con la transportaci'6n de las g~ 

llinas de desecho del m6dulo avícola de dome fueron. seleccionadas 

ho.sta el rastro dome se sacrificaron y procesaron. 

Se Ell1plearo11 en esta fase del estudio 443 gallinas de desecho que -

soorevivieron al stress de transportaci6n, muriemo 33' que rep~. 
ta el 6.93%, sien:lo desecbaaaS para continuar con·e1 estudio. 

En esta. parte se le di6 importancia a la i'l1Specci6n antemorta'll y -

postirortem de la gallina de desecho, ro habhmdo hecho nin:J{in deco­

míso parcial ni total· de estas aves. Tambi~n se hi·zo tma descrip­

ci6n de toda la Unea de procesamiento en el ra;;tro .. 

La tercera fase·consi:sti:6 en enviar estas canales de aves a una 
pl.a:nta dedicada al procesamiento y · anpaquetan)i:ento de productos ma­

rinos utilizando sus instaleniones y equipo en este estudio. La g~ 

llina de desecho se.trabaj6 en 3 presentaci'Ones. 

a) Drbblsadá desmenuzada. 

b) Enlatada desmenuzada. 

el Enlatada en .trooos. 

· La gallina de desecho pr~ada en las 3 presenta.dones. anteriores ·· 

se ofreci6 a los trabajadores de la planta, quienes la cx:xiiieron lo­

. grálxlose una aceptaci6n rotal en sus 3 · presentaci~nes en ·cuanto 

.a susabor y olor. 
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En relación a los resultados encontrados en su rerrlirniento, es mayor 

el n<imero de latas en la presentación desmenuzada por unidad de pro­

ducci6n, en cambio, cm cuanto al peso el rendimiento por cada galli­

na de desecho fue mayor en la presentaci6n enlatada en trozos con -

respecto a la embolsada desmenuzada y enlatada deslmmuzada. 

Con relaci6n a los costos de producción para industrializar una uni­

dad (gallina de desecho) la presentaci6n anbolsada desmenuzada es ~ 

ror su costo en un 44 .38% y en un 48 .03% con relación a las pres~ 

taciones enlatada desmenu:zada y enlatada en trozos respectivamente. 

':,,' 

:t 
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I.- I N T R o D u e e I o N 

El presente trabajo se realiz6 en la ciudad de Ensenada, Baja Cali-­

fornia, donde se reunen condiciones adecuadas para ronc:retar tal es­

tudio. 

1.-. Antecedentes y situaci6n actual de la gallina de desecho. 

!os antecedentes de la gallina de desecho tienen sus '.La!CE>.s en la g~ 

llina de postura, por lo que es necesario dar ura reseña de los an~ 
cedentes de ~ta. 

Las explotaciones de gallina ponedora de huevo en Méxiro y en el es-
. ' 

tado de Baja California, datan desde la eyoca de la rolonia, tiE!!mtO 

. en que los. españoles introdujeron gallinas de origen medi terr.área y 

africana, de las cuales se deriva la raza criolla, tales explotacio­

nes eran exclusivamente familiares. (21) 

. A f~ del siglo pasado, se introdujeron al estado de Baja Callfor­

.nia, gallinas de origen fr~, con el fin de iniciar explotaciones 

canerciales, pero se fracas6 por carecer de tecrriloqfu en el· manejo 

y cuidado de las aves. (10) 

A partir de 1930. en la ciudad de Ensenada, Baja California, se ini-­

ciaron algunos tipos de explotaciones totalmente ri"isticas con galli­

nas ponedoras, importadas del estado de California de los E.U.A., -

eón fines cctnerciales en la produoci6n de huevo, para ronsl.lll:? de la 

poblaci6n existente en el estado, ya que el huevo que se constmía -

era directamente importado de los E.U.A • 

. Eri 1940, se import6 gallina de los f:'..U.A., para las ciudades de Ti-­

juana y Mexicali, Baja California, con, el mismo fin, tratardo de lo­

grar .. la autosuficiercia en la producx:i6n de huevo en el estado, la -

alímentaci6n de las gallinas era de pastoreo, oa:nplanentando ron gr~ 

ro y desperdicio casero. (7) 

in el período de 1945 a 1950, se intensific6 la producci6n avícola, 

10 c\Jal en esa misma ~ disminuy6 hasta un 25% de la poblaci6n . te 
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tal existente, debido a una epizoot!a de Ne,.;castle que se present.6 a 

nivel Nacional, ocasionando un considerable aumento en las importa­

ciones de gallina, así cano de huevo y de ·pollo de en;¡orda. (7) 

En el pe.r.fodo de 1955 a 1960, la Secretaría de Jl.gricultura y Fanento 

inici6 el Plan Nacional de Recuperaci6n Avícola, establecieroo "Cen­

tros Nacionales Avícolas", con los que se logr6 suprimir las iropor~ 

ciones de huevo y pollo de engorda, evitando la salida de divisas ~ 

cia el extranjero, ro solamente de Baja california siro del país. (14) 

DuJ:;ante este período se dmerv6 por primera vez una sobreproducci6n 

.. de huevo, carne de pollo y· di? gallina, por lo que los productores de 

pollo de engorda se vieron afectados en la deman1a de carne, dismin_!! 

yen:lo su consumo hasta un 50%, por lo que la poblaci'6n rol'lS\Ill!a car­

ne· de gallina, la cual resultaba a más bajo precio. Esta gallina -

que. se enviaba a los centros de consuro, era la que ya había. concltJ! 

de> ron su vida productiva caro ponedora, por lo que se le den:xnin6 -

-"gaU.ina de desecho" 

A partir de 1970 hasta 1982, el estado de Baja california ha tenido 

un creeiiniento anual en la avicultura de un 23% aproximadamente, los 

que ros dan una idea de su acelerado impulso. Han venido a increllle!!: 

· 1i:..r la poblaci6n avícola cxmpañ1".as cx::tro: .Avícola ChapinJo, Avícola .:. 

/1~i Rd:>le, Avícoia Bachoco, Purina, Nutr:i:mex, Banarnex y alguoos otros 

#particulares, ~i~ Banrural. 
¡/ . J .1\ctualmente la avicultura en el estado se encuentra legalmente orga-

:~c:-;'-"';} nizada en una Asociación de Avicultores de Baja Califorrú:a, incorpo­

rada a la Asociaci6n Nacional de Avicultores·. 

:e:O el estado y a nivel nacional, la avicultura es una.actividadal~ 

ll"Ante .tecnificada y especializada, eón una organización E!!Tpresarial 

superior a las otras industrias· pecuarias • 

los principales estados. de la Repllblica Mexicana que. se dedican a la 

exE>lotaci6n de la gallina ponedora son: So~ra, Nuevo IOOn, Jalisco; 

Puebla, Sinaloa, Coahuila, Filo. de ~..xico, Duran:lo, Baja California 

Y. Yucatán. los que al iniciar el año de 1979 poseían 56'S85,630" de 
aves, explotánd0se en forma ccme.rcial 47'000,000 ,por lo que se estiJTÓ · 
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una producción anual aproximada de 486,370 toneladas de huevo, hasta 

1978. (Mapa lt 1, Gráficas # 1-2-3) 

pa:c:a el año de 1980 la participación relativa por entidades en impor­

tancia son: sonora, Puebla, Jalisco, Nuevo Le6n, Si'l'J?loa, México, Mi­

choacán, Veracruz, Guana.juato, Duramo, los cuales en conjunto repre­

sentan 54 '737, 965 aves productoras de huevo, que representan el - -

77 .55%, las otras entidades tienen 15'837, 799 aves, que representan -

el 22.45%, con.un total nacional de 70'575,764 aves, que representan 

el 100% (gráfica # 4) • 

DA'IDS. OJRRESPO!'i1)IENl'E.5 AL A~ 1979, DIREX:'CION, GENERAL DE ~ 
AGRICOLA. 

. .· 
-----------------------------------------------~---~--------------
ESPECIE Nº DE PRODUCCION DE PRODUCCIQN ESTATAL DE 

CABEZAS CARNE 'ION. 
------------------------------------------------------------Bovinos 199 577 

Porcinos 85 315 

CNioos 81 307 

caprinos 69 489 

Aves 447 257 

Colmenas 6 171 

5 553 

5 005 

184 

311 

Leche 110 238 mi.les de litros 
Huevo 25 218 Ton. 

Lana 

Miel 

75 Ton. 

112 Ton. 

l 692 Cera 17 Ton. 

Pieles de Bov. 819 Ton. ~--_... ___________________________ ...; __________________ _ 
El .Estado de Baja California lbrte, participó en el país con la gall!. 

. ''na par la producci~~ de huevo con 18, 859 toneladas en 1983, con un i~ 
. .;, 

cranento del 3 .18% respecto al año anterior, ocuparxlo en la producci6n 

total del país el lugarNº 11. 

Debido al gran anpeño de las partes correspondientes de mejorar geré­

ticarrente, manejar adecuadamente las parvadas, innovar las o::mstrucci~ 

· nes .de las granjas logrando modificiír su medio· anbiente, la aplicaci6n 

.de bi.ol6gic:>s y fál:macos que permiten prevenir y oontro1ar las enf~ 

di:ides, se; ha ooservado que la avicultura, en particular las gallinas -

poriedoras de huevo, hári tenido un crecimiento .áeelerado en todO el -­

~~, soore todo en las altiroas dooadas, por lo que nos han éoooucido 

ha .. investigar sobre la utilizaci6n de esa gallina ponedora, una vea '-

1 que .. ha concluido eon·su ciclo de postura¡ observando que~ 70% se sa 
' ' ' . . -

.· crifica, evicera y despluma, env!arilose a los mercados de ronstm:>, un 

· 10% esccxnprada por los ejidatarioo y habitantes. vecioos a las granjas 

·· de explotaCi6n, un .19% es tanbi~n emriada a los Centros de consuro, -

en forma ele piezas seleccionadas: 
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piernas, huacal, alas, pechJ.l3a, etc., el 1% restante es el índice de 

nortalidad que se permite en las granjas de explotaci6n. 

Esta salida' de la gallina al mercado, ocurre muy lentarrente, lo que 

ocasiona plkdidas econánicas al productor ya que necesita detener la 

producci6n de huevo para dar salida a estas gallinas de desech::i al -

mercado. 

Para aprovechar al máxia:o a la gallina de desecho, realizamo5 el -

presente "ESTUDIO SANITARIO Y PROCES1\MIEN'IO INDUSTRIAL DE U\ GAILINl\. 

DE DESECOO" en la ciudad de Ensenada, Baja California. 

Se presenta una breve descripci6n de la si tuacii6n general del Estado 

de Baja. California a partir de la ~g.i:na 10. 

1.2.- Condiciones Geográficas y F.cor6nicas del Estado de Baja Cali­

foriri:a •. 

·Baja California es um de los estados de la Rep!ibli'Ca MeXicana · que - · 

posee condiciones geogr&f.i:cas y econ6nfcas .para desarrollai: la pro­

ducc.i6n avícola, desde su crianza hasta un procesamiento iriiustrial 

de las. aves o gallinas que han. concluido con su uti'li'dad zootécnica. 

A) Geografía del estado de Baja California • 

El estado de Baja California ~e locali:za al extremo norte del Tr6pico 

de C'áncer, en el N:lrte de llrn&ica, se encuentra canprerdido entre los 

paralelC>s de: 32°43 1 y de 28ª 00 1 de latitud norte, ~· caoo ¡;x:>r las 

, líneas de 112ª 48' y 117° 08' de longitud oeste del meridi:aro de - -

Greenttlch. (10) 

·· " Limita al norte con los Estados Unidos de lt>:rteam&ica en una Hnea -. . . . 

fronteriza de 256 Jtil6netros, al sur con el estado de Paja Cali'fornia 

Sur, alJ4:~te con el estado de Sonora, al este con el Golfo de Cal.!_ 

fornía ¡:al oeste ron el Oceiáoo Pacífico. · 

Ad~ del territorio est.atal', se registra el territorio insular, en 

el, que destaca por su exten5i6n las siguientes islas : en el Occlno 

PacÚico: las Islas Coronado, ·la .Isla Too~ Santos, ISla de Cedros, 
. ' . . ·. . . ·, 

Isla Soledad, Isla San Martín, Isla San Jer6nillo, Isla Guadalupe y 
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las Islas de San Benito. (10). En el Golfo de California: las Islas 

Gore y ~ntogue en la desanbocadura del r1'.o Colorado, la Isla Cori­

sag, Isla Salvatierra, Isla San Luis, Isla Arqel de la Guarda, Isla 

Partida, Isla San Iorenzo y Salsipuedes. (10) 

El estado tiene una superficie de 70ll3 ron2, área que representa el 

3.65% de la superfic.i:e del pafs. 

Ios suelos m!is cx:inúnes son ·de ti'pO des&tic:o y semides&tic:o, que -

se localizan tanto en la zona costera caro en el h-ea ·c:onti'ne.ntal. 

En la cadena rrontañosa se han clasificado suelos reo:inocidos caro -

in-situ de montaña1 sobre los cuales ostenta vegetaci6n de arbustos .. . 

·y pastos. Este tipo de suelos y su flora asociada hacen considerar 

que el estado corresponde a las denarrl.nadas zonas áridas • 

· El terr:l:torfo del ~tado ~. Cl7Uzado tria.nsJ,Tru;sal.mente por la pmlon­

gaci6n de la Sierra Nevada, que se.dal)arca en territorio E.<>tadouni­
dense y que se la deronina Cordi'l.lera Baja Californiti¡ t:mia n:xnbres 

parti'culares caro:. SÍ.'erra de Juárez,· Si-en:a de San Pedro ~tir, -

Siérra de ,santa Isabel, Si'E'.rra de Calan¡agi:i~.Y Sierra de CalllJalli'·. 

Por la costa :l:nterior del Golfo de Califot'ni'fl se locali"t?an: Siei;J;a 

de cUcapan, El: Ma10r, Si'erra de· San Lino, Si:erra de las Pintas y -

Sierra de sarita Catarina. (lO). mapa JI 2 

·La oolocaci6n natural de. la córdi'llru;a dentro de ·ia península, ~ 

dos vertientes: la verti'ente del Pac!fi'CO CJUe. perrrii>te la formaci6n 

de valles y· planit:ies y la vertiente del Golfo de California estre-; 

cha y abrupta. 

· l:i>s valles. formados .en la ver'tiente del Pac!fioo son~ Valle de Ti­

·. jUanaí el valle conocido caro "Vállecitos"; el Valle de San_ Ouintrn, 

·el Valle de G.iadalupe, el valle de Maneadero, el Valle de "Miixicali. 

Igualmente, en el estado se localizan pequeños vallecitos en la zona 

· trari.sVersal m:mtañosa, táles caro: Tecate; Valle. de .la Trinidad y;:· 
' .. : . ' .¿ 

. Vallec:i:llo de· santa. ~trudis, en los cuales existe un desarrollo -

·socioecon6nic:o ulterior. (10) 

.·Hidrográficamente el eStadO p6see dos vertientes: la vertiente Orie!'.! 
' •! - ' 
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tal 6 interior, que por su confomaci6n no permite que los escurri-­

mientos de agua fornen ríos importantes, excepto el ru'o Colorado, 

que se fomia en territorio Estadouniderw:, y desenboca en el Golfo de 

California, y la Vertiente Occidental (.• exteü6r, que fonllél el Río -

Tijuana, con su afluente Ri'.o de las Palmas: Rfo de la Misi6n de Qla­

dalupe; Rfo de San Antonio1 Rfo Ensenada; Rfü San Carlos; Río Manea­

dero; Río Santo Tarás; R'to San Vicente; Rro San Rafael; Rfo San Tel­

ino; Rfo Santo Dani.D¡p; Río San Quintín y Rfü Rosario. (10) 

Al mrte del paralelo 2Bºse localizan algunos "Derramaderos", si-endo 

los m!is illpoxtantes el de San Fernando, el de San Borja y el de San 

Luis. 

Considerando lo escaso del agua, se llegan a aprovechar la laguna na 

. tural deraninada Hanson, arroyos deperoientes de corrientes del súb:­

suelo CCJtP el arroyo del Alano, en el municipio de Tecate, y al~ 

pozos, perforados debido a las· necesidades agropecll&i'aS· de la enti:-:. 

dad. 

El clima del estado de Baja Cali'fornia, puede decirse que es, seco, - , 
ocasionaroo una vegetac.i:6n desérti-i:a. Sin ai&rgo es posible parti­

culari:t.ar regiones climatol6gi'CaS: 

1.- En el noroeste, sobre el valle ae. ~'Cali', en la dese!lbocadur¡i 

del rfu Colorado y en la parte rorte de lA región costera del Golfo 

de California, el clima es call'ente y seco, con llwias inegulares. 

en un inviern6 extraroso. 

2.• Al occidente dfl.l valle de Mexicali', hasta la Sierra de Juárez, -

el clima es t:erplado, l'!)Oderadall)ente llwioso, con verano seco caluro 

so •. 

3.-.Ia regi6n.oostera occidental es caliente, con veraoo seC:o y es~ 

ci6n Uuyiosa muy irregular en .i:nvierno. 

4 .... En la parte sur .del estado, se encuentra la región más r.eca de'.,. n 

la península, debido a qu~ no alcanzan a llegal' las lluvia~ tenplaclas 

d~ norte, ni las tonnentas tropicales del su~. '~¡ . 
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La vegetaci6n m5s caracterí'stica de la enti'dad se agrupa en c.i:nco -

tipos: 

l.- Chaparrales; 2.- Selva baja espinosa caducifeli'a; 3.- Mltorral -

inenne parvifolio; 4.- VegetacH5n de desiertos arerosos; 5.- Pinares 

y encinares • (lo l 

Las comunicaciones del esta.do cx:rnprenden: carreteras, ferrocarriles, 

rutas a&eas, rutas marítimas, terracer!a, brechas, telégrafos, tel~ 

foros, radio, televisi6n; las vfas de cammicacitin n'ás importantes -

son : 

Carreteras .-!a carretera transpeni'nSular .que ex>rre toda la península 

desde Tijuana, Baja Cali'forni:a ~ta Ca1X> San tucas· en el estado de 

Baja California Sur, la autcp:i:sta de T.i:juana, B.C., a Ensenada, a.c., 

la carretera transversal qiJe corie de Tijuana, B.C., a Stin Lu:i:S- R!o '." 

Colorado, Sonora, la carretei:a de. Ensenada, B.C~ a Tecate, B.co, la -

carretera de Mexicali, B.C., a San Felipe, B.c.1 y la carretera Ense­

nada, B.C., a San Felipe, B.C. 

Ferrocarriles.- <Ferrocarril San Diego-Arizona, toca varias poblacio­

nes de los :Estados Unidos de N::!rteam&ica, principia en la ciuda.d de 

San Diego y termina en la de Y1.111a Arizona, dos largos tramos de ~ta 

v!a se internan en el país y recorren las ciudades de: Tecate, B.C. 

y Tijuana, B.C., con el nanbre de ferrocarril Tijuana-Tecate. Ferr~ 

carril intercalifornia, que une las ¡x>blaci'ones de Ortega, Palaco, -

Ses.ban:ta, Casey, Cucapan, Pólvora; Hechicera, Bataques, de donde pa-

. sa a los F.stados Unidos de ?:brteam&ica. Ferrocarril SOrora-Baja ~ 

lifo:Cnia., es propiedad de la Naci6n, se inicia en .la ciudad de Mexi­

cali, B.C., y tennina en la ciudad de Banjainin Hill, Sonora. (10) 

·Rutas. Mreas .- El estado de Baja California . se eneuentra. unido al · -

.resto del pafs por medio de w:a amplia r0d de cammicaciones a&eas . 

. en1:J:'e las ciudades de M~ico, Tijuana, Mexieal± y Ensenáda, B .• c. 

s6n inportantes 19,s sig¡p:entes rutas : 

. 'i.:- ~co-Tijuana, a.c., toca las ciUdadeS de Guadalajara~ la Paz, 

·.Ensenada y Tijuana, a.c. 

'. ".' 

,·. :, 

IJ, 
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2.- Mthú(X)-Tijuan¡i, B.c.," toca l.a.;S ci'.Qdad~ de ~clalftjAra, CUl,mC'An, 
Uel;np~',1.1q, Ciµdad ~n y Tiju..-u1a, B,C, 

• _3 • .;.. ~co-T±juci.na, B,C. (Yfa r~ida): toca la~· ci~es. de San Luis 

. Potosf y Tijuana, B.C .. 

. 4~- Ml!ixico-Mexicali; toca las ciudades de 'lbrre6n, Ctihuahl.la, Nuevo -

>easas. Graroes, _Cananea, Nogales y MexicaJ.i, a.c. tlOl. 

Rutas Marítimas.- En el Pacífico; los puertos de Ense.nada y San Quin­

ti'.n( . Ene'.l. Golfo da california; el de san Felipe y los Jlin]eles. Son 

·los p::incipales los siguientes: 

Ei Puerto de altura de Eilsenada, B~C., se cx:imunica éxm San Diego, Ios 

Atgeles y San; Erancisoo, ciudades de EstacX>s Unioos l\rrerica:ros, y con 

· -.ra:Mn · en el l.ejaro oriente. 

·El.Puerto de San Quintín, fo:ona ruta de servicio local ron los puer-

IoS puertos de san Felipe y los Angeles, establecen tuta con los de. -,_ ' 

. ~ta Rosal!a, Mulegl!, ~to, la Paz y San Jos~ del Cabo, rodeando -

dicha ruta la ~nsula. 

EL puerto de san Felipe tiene ruta directa con los puertos: Peñasco, 

'Kiro, G.iayroas y Yav~ en el estado cíe Sorora. (l.Ol 

Daoograf!a delestaoo de Baja California, 

La ~tidad en 1970, oont;aba: con 840,421 habi~te$i para el -30 de ju­
niÓ de 1980 se estllr6 una poblaci6n de 1'483, 799 habitante$; locali'-'.".' 
. ~·el 80% en las ciudades. de Tijuana, Mexicali, Ensenada.y Tec:ati!t 

. furregpoJiliemo a las ciwad~ de Maxicali y TljuanÍl el Í4t de 1' pe>-, 
bláci6n. enstent.e. en la . entidad. 
' '. , ' . ·; 

Nu~tra entidad tiene uri crecimiento danogr~ioo de 5.5%, o sea 3% -

.ipayor qué el resto del pa!s ,. originado blisicamente por 3 Ca.US/lll: 

l.~ Ali:ás tasas de ~talidad. 
· ·•. t 2~'." _Red~i6n progresi"lra, de las tasas de mxtarilpd. 
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3 .... l\bvimientos migratorios,. 

Bajo las. terdercias ar::tuales, la poblaci6n de la entidad se duplica 

. cada 10 años, mientras que a nivel Nacional ocw:re cada 20 años, por 

lo cual se est.inia que para el año 2000 habrli s•ooo,ooo de individuos. 

El estado cuenta con una .tasa general de desocupaci6n del 4.31% y de 

subocupaci6n del 34 .58%. Ia poblaci6n ec:Oránicamente activa estimada 

en 222,241 individuos se destr.ihuían en 1970 de la siguiente manera; 

·· ~icultura, gana.é!eda, r.;aza,,.;i¡ pesca 49,400 _personas o sea el 22.2% -

de· la Í;ioblaci6n ecort"mícamente activa. (10) · 
. . . . 

Irxliistrias: 55, 118 personas, es. décir cl .24 ~8% de la pci)laci6n e<X>rÓn!. · 
cameilte. aCtiva. 

·. :Flnillmente, .. en actividades inespecíficaer habfa para el ·ccmso· gen&ai. 
·. de pd:>J.aci6n levanta.do en 1970, la cant.:i:dad de 16,647 personas que .... ' 
·representan el 7. 4% de la · pcblaci6n ec:on&dcamente activa. 

Por ramas de actividad, la población ecorán.i:carrente dí:strfüu!da de la 

siguiente forma; 

. a) Canercio - "'.' - - - - ,.. .,.. '"'.' - - .. '"'.' --"" - - -. - - ...:. ..; 38.57% 

b) Agricultura, gariader~ y.~ - - - - ,... - - - - .:.. - 22.25% 

e) ~fa, energfa e industri'<I - - - - - . -- - - ..: ~ - l!Í~ÍO% . · 

d), ~ici~ - - "'.' ..;; - .... - - - - - - ..:. - • .:.. .... - - .;. - .- 14.34% . 

e) C.onstrucci6n - '- - .. ;. - - - - - .., - ·_ - - - - ... .:._ - . 5 .6.4i 
. . ' . , . . ' . 

. Para 1973 la poblaci.6~ 00,n&µ:car.-,ente acii'va asCendi6 a 245,616 perSo' ·• 
<~::-.·. ·, _. . '.' ' ,( ·. :-· ... ··~ \ 

naS• (10) 
. ' : ~ . . , ' . ·_ ' , . ' ' . -· ' . 

F,o;>zxmra dei F.etado de Baja. cálifarnia. 

; lw;Íricultllrci; •. El suelo de Baja Ca~fonU:a 00 ha sido DJUy favorable -
~a eiae'sarrollo de la agricultura, elhQllbre 11a·teru:do que lUchar 
in~te Ct)nt:i;a el c_alore, la f~ta ·de agua, contra la oont.aM y -

ei desialtoo. En· la ac:tualidad _los pr.tnci~les culti~ son: Algod6il1 · . 
. :.i:r!9o, a~alf,a, cártaro, cebada{ wa!z, chile saco, frijol, arro:t, ce-'. . 
.bóna, Í:aiia~'- oli;k;~ vil1a, :j?~º~' papa¡ lint6ri; mel611/ man~i na7 
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ranja. (lOJ 

Ganaderfa: En la reqil5n de la Coata del Paci'.fico en el municipio dé 

Ensenada, es inportante el desarrollo de la ganader!a, . que. junt.o con 

el valle de Mexicali, foman las mfu; importantes 2X>nas ganaderas del 

estado. Se erra y explota ganado vac:uoo, lanar y porcino, en meror 

escala se practica la ª"icultara. (10) 

La cría del ganado vacuno, productor de lei::he y carne, es la más im,­

portante, pues abastece a los habitantes de nuestra enti.'dad y· exporta 

consi:derables excedentes. 

T..a crfa del ganado lanar aurxaue en nienor escala, alcanza un desarro-­

. llo que le pe.nni'te c:ubri:r el consmp interior y sus productos caro ~ 

leche; pi:el y lana se utilizan en la elaboraci6n de qúesos, curtidu­

. rfa, h±lados· y teji:dos. 

. Li cda del. ganado porcino y $~ p,roduct.os· carne. y grasas, cubren so­

lamente el consuro interior. 

Otras especies de ganado; caballos, burros y mulas, se explotan y se 

arplean Cál'D medios de carga y transporte, 

La• erra. de ave$ de oxral se encuentra en pleno desarxollo oon la ..-... 

.cda de gallina productora de huevo y en la cr!a de pollos producto­

res de carne, alllllentos de gran oonsuro en la poblaci'6n. 

Pe..<lca: Fs la actividad más .ill)portante de la riqueza de Baja Califor-

. ni:a, ya que penni:te bv.ius.tríali:zarse por E!llpt'esas esipacadoras y . tr~ 

jaQoies organizados en cooperativas-, correspordi:en:'!O al puerto de En­

senada lá mayor explotacil5n y las ·iOOaernas explotaciones; ~ e..~ 
ci:e..<; · marfuas explotadas, son aceptadas tanto en· terreno Nacional· o::m> ·· 

en el extranjero, entre las cuales se encuentran: sardina, atún, an-,. 

choveta; .abu16n, láix;Josta, almeja, barrilete, b6ni ta, camar6n, ®ro, 

tibur6ri; caguama, can;¡rejo, albacora y jurel. cano atractivo tur!stj._ 

co se practica la pesca deportiva en el puerto de Ensm1ada, B.C. (10) · 

. . 
Kinería: La mineda en el estado es re¡\lizada por pequeños y media"""" 

• ' • 1 ·._.· - ' 

ros prooo,Ct:ores que carecen de métodos m::>dernos de ei<plotaci6n, razón 
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por 4\ cual, la WU?ortanc~ rn11~<Hne-talúrgi'ca es casi· nula para la 

ec.x>~ del ¡;>afs • 

Exi:s ten desde hace mucho tiempo las· minas de: Ensenada, las cruces, 
la Isla de e.edras, Real del Casti.llo, Ju.trez, CUcapan, Alalro, Tecali­

tos y Calmalli, de incalculable .valor ~ oo han i'ni'ciado su explo~ 

· ci6n. Por lo tanto, podellos decir que no existe en el estado indus 

tria. minero-metal11rgi:ca. (lQJ_ 

Industria:. El d~llo incltu,;,tri';ll en el estado ds Baja ~lifürn:i:a, 

w t.anado fuerza en los tíltmos años· con el ap.rovechanti:ento de sus ~ 

i' propios recursos. 

los municipios de Mexi~li~ y Tecate prllcipalmente y los de T.i:juana y 

, Ensenada en ~ escala, cuentan ron .inportantes industrias donde se 

· elaboran y tran.c;fOllMSJl los si'gW."'entes. productos: 

Benef.i:cio del algod6n~ Esta industría muy exten::li:da en la regitin, 

cuenta con lWlqUl:nar.ta ITPderna para· la la liltpieza y escarda del algo­

a6n, asf ~para su empaque y transporte a ~-centros de consm¡o. 

Aceites·: Ia. semilla del· al.god6n pr.i:nci'palnente, olivo, ajonjolf, cár;.. • 

tmoo y cacahuate, son _i:ndustríaliza&:>s para la elaboraci6n dé aceites 

a:xnestibles e indus.tr.tale;;·. . 

Cerveza: .La Wustr.i:a cervecera alcanza gran desarrollo, la materia -

ptima para SU elaboraci6n, cebadá, liípulo y malta se produCP.n en abu!l 
dancl:a, se distribuye en tOc1a la Repllblíca en el nanbre de cerveza ~ 

cate. 

Viros: La: uva que se. cultiva es. de alta calidad, se illdustrializa en 

· vin:ls y se al)pac:G para el consuno del pa!s, as! corro para exportáci6n. 

Textiles; Hilados y tejidos de algod6n, las fibras de paja de trigo y 
· · palmÍ! se utilizan en la o::>nfecci6n dé sanbreros, bolsas, canastos y .,. 

··wjetos varios~ 

ktualn\ente también l"íe maquilan productos. el~iC:os. en todo el esta~. 
_do. (10) 
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l.3.- OBJETIVOS. 

Al i:n.i:ci:ar el presiinte e;i.tudip i¡¡~ contarplaron los si'gtli'f:intes oh~et! 

vos: 

·. 1.- Ofrecer a la poblaci'lSn nuevos subproducto-?. de. or.i'fle.n an.út)al, con. 

excelente calida:l nutriti'Va • 

. . l.- Hac:ér U11é\ descrii;X::i~n del w6:lul.Q de ~ucci~. de aves de postu.l.l 

ra, . de cbooe se i;;clecci'Onaron .1..as: i:1ves para este E!l?.tudi:O. 

2.- Hacer una descripcil5n del, sacrifi-cio y procesi'!ll)Í.'!mto de la galli­

na de desecho en el ras.tro de aves. 

3 .- Procesar la gallina de desechO higi~ca e irxlustrialmente, en - · 

tres diferentes presentaciones. 

4.- Hacer hincapi~ en los aspectos ~anitarios, econll!U:cos e i.D1ustr.i:!!, 

l.eS del procesamiento .de la gallina de desecho· 

\\ ·.·¡¡ 

)\·"· 

\\ 
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2 .- Descripci'6n del rr6dulo ay.1'.cola. 

La granja se localiza a orillas de la carretera En.senada-Tecate, den 

tro del ejido "H&oes del Desierto", subdelegaci6n "El Testerazo", -

del municipio de Tecate, B.C. 

La granja cuenta con una superficie terrenal de una hectárea, la -­

cual se encuentra cercada de malla cicl.6nica y alarrbre de pGa en la 

parte superior. La granja tiene disponible un pozo de 100 pies de -

profundidad, oon una capacidad de 8 a 12 pulgadas de agua, Úna.cis"."­
terna con capacidad de 120,000 litros, dando un rendimiento de 10 a 

12 días . cuenta con uiia planta eléctrica con capacidad de 50 ·a 60 -

kws., para casos de anergencia, tres baTixtS eléctricas, una sumergi­
ble para abastecer diariamente el dep6sito de agua {cisterna) y dos 

de presi6n para mantenimiento de bebederOs y sist:Em:I de rociamiento 
. ~· . . 

de agua para mantcrer ia:;,hunedad {foguers) ,_ un tablero para el con-

trol del sistena eléctrico de la granja. 

El n6dulo av!oola consta de 3 casetas e/u, con una lon]itud de 122 m. 

de largo ¡x:>r 10 m. ele ancho, ccin una alt:ur.a de 2.25 m. en la parte -

. é baja y 3.25 m. en la parte iras alta, la dist:áncia entre casetas -

es de 15 m. de lon:;Jitud, cada caseta ti.ene un al.maren adici'onal de -

5 m. de largo por 10.m. de ancho, oon una capacidad de álmacenaje de 

10 a 15 días. de . alimentaci6n y con una produc6i6n aCIJl\Ulacla de 4 días • 

In~ionnente cada caseta est.1 dividida endos secciones de jaulas -

por un pasillo de 2 m. de ancho por 10 m. de largo. Cada secci6n "."- . 
ex>nsta de 3~ pirámides de jaulas, 4 pasillos, 2 extreros que im.den 

l.10 m. y 2 internos de O.SO m., cada pirámide est.1 formada, oon 4. ir.,. 

neas de jaulas, cada.l!nea ti~ 208 ja~las yen cada jaul<Í hay 3 ga~ 
llinas • Cada jaula mide. 46 • 5 an. de largo por 30 an. de ancho y 

45 cm. de altura en la parte alta y. 30 cm. de altura en la parte baja; 

por lo tanto, cada linea de 208 jaulas ti.ene 624 gallinas ponedoras, 

cada pirMddE!. de 832' jaulas ti.ene 2, 496 gallinas, cada secci6n de -

2,496 jaulas tiene 7,488 gal~inas ponedoras, cada caseta de4 1992 ja~ 

úls ti.ene 14,976 gallinas de postura, por. lo que el m6dulo <:tvfrola -
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cons.ta de 14,9.76 jaulas con un total de 44,928 gallinas de postura. 

{ver instalaci'Ollesl. 

Cada caseta ti-ene 150 focos, los cuales sirven para dar luz y calor 

cada vez que sea necesari'o, tarrbil:?n cuenta oon un s:i:stera de foguers, 

ubicado en los lados superi'ores de la caseta, por arriba de. ias jau­

las. Red hidrliul:i:ca y sistana de bebederos con copa hart,. dando ser­

v.i:cio a dos jaUlas por bebedero. Canederos, los cuales están ubica­

dos en la parte inft:'.rior, frente a las jaulas y van en fonna lineal -

desde el in:i:ci'O de .la Unea de jaulas hasta donde termina cada línea 

en la secci'6ri~ 

La estructuraci'lSn de ~ casetas.· es a base de soleras .de 6 pulgadas -

de ·ancho por 6. ~tr0$' de largo, reforzados oon var:i:lla corrugada en -

los' ~ngulos termimles. Cada solera está ubicada a 4 .S m. de distan­

cia. El techo está formado con 1.§minas de asbesto de urpnetro de. an­

cho por 2.5 rn. de largo cada una, la parte superior del techo. {linteE_ 

nilla). está éubi-erta por. Uimi.ra galvanizada. Las partes laterales de 

las• cas.etas están cubi'erl:as· de malla de alarrbre para pollo, para pro­

_teger.la de posible entrada de pájaros· y tarnbi'én con oortinas de lona 

para pennitir el control de la ventiladtin en la caseta . 

cada caseta tieoo di$ponible 2 carretillas; las cuales sirven para -

transportar el alimento del alrnac~nhacia. los CClllElélerosde las galli• 

nas y tarr;;llén para transportar . las cajas del huevo recolectado de las 

j~ulas hacla el almacén. También cuenta con un ternónetro, el cual -

sirve· para oontrolar la tarq;ieratura dentro de las casetas . 

_La oficina adnini:strativa de la granja se .localiza por dentro del ce!:_ 

O? perimetral .ª 2 m. de distancia de la entrada principal y sus rnedi..;.. 
das son 4 m. de ancho por 4 rn. de largo. El alma~n general se loca­

li7.a a· un costado de la oficina, cuyas medidas son 6 rn. de largo. por 

4 m. de ancho, tant>i'én se cuenta con un expendio de huevo por menudeo, 

el cual. se localiza por fuera del cerc:O perimetral de la granja, a un 

lacio ~tia puerta principal y m:i:de 3 rn. de largo por 2 m •. de ancho. CÚl 

Ia granja cuenta con 6 empleados~ destinados para la labor en las ca.:.,; , · 

setas, un cubreturno, un velador, un administrador,' un contador y un 
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~ico ikteri~i'O ZOotecnista, los cuales fom.an un ~ilX> de traba­

jo, responsable para el buen funci'Onami'ellto del tró:iulo avícola. 

El siguiente esquana ros muestra la organizaci6n del m(x:iulo avícoL:i -

del ejido "H&oes del Desierto". 

A11toridades Ejidales y 
~ míerrbros activos. 

sector de producci6n 
MM. ~t. &ot. 

Asistencia Técnica y 
colaboraci6n organi­
zativa, ad!h::.::'<1trati 
va, etc. "·<:~..e::-~> 1 
, L . r' . Mayordaoc>-Mninistrador 

Disciplina y 6ptiina 1· 
eficiencia del per-
sonal •. 

--i·. 
i 

Contador 

Inform:tci6n contable 
al ara, resi;>orisabili.;.. 
dad y honestidad. . . 

''· ~";:/ 

. ~¡ 
suJ?ervisi6n en las ac 
tividades cotidianas­
de la granja. 

Eooargados de casetas--..Naves: 1, 2, 3~ 

j ! 
-----·- Veladcir Actividades 

VigiL: unidad j.. Manej!, sani~d, pro--
avícola, nianejo so duccidn~ 

~~-el programa de ! . . .. 
Trabajadores eventuales 
trabajos extraordinarios 

... ~iez:1 )secado de, la.· 
. ; gallinaza. · 

.'r:: 
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Ios mi'Croorgard~IPS. que callSal) las enfeonedades de las aves, se de­

sarrollan en las casetas si oo se. apli'can medidas que preverr,Jan las 

enfermedades infecciosas, las i:oo.i:caciones a seguir son: 

A.- PrEr...auciones sruútarias aJ. entrar: 

1.- Cualquier artrculo que se lleve enclllla, quedará dentro de una :ze. 
na marginada (.zona l~.i:al , exenta de aves. 

2.- Antes de entrar a las. ca.s.etas, deberá bañarse al personal y a -

las visitas.. 

3 • .:. No se permite entrar a la zona linpia con ropa de vestir, sin ba 

ñarse., 

4.- Siempre se trabajará con overol. y botas l:in¡>i'Os. 

S.- No se pexmite ia entrada a personas ajenas ala granja. 

6.- Una vez in:Jresado el personal a .la granja, ro se permite, tener·_ 
abiertas las puertas de la granja, n:i: las. caSetas. 

B.~ Precauciones durante el trabajo~ 

l.- NO debe transitar el personal de caseta en ~eta, al meoos. que 

sea necesario. 

,,2.- El ~sonal se manteOOJ;"á en su área de trabajo. 

3.- se utilizan los tapetes :;¡;.ani'tar.i'.0$· a la entrada Y" sali'da de las 
·casetas. 

c.- Preeauciones. a la ~ali.'!la~ 
. . . . . . . ' 

1.- Deberá dejarse. bot:as y overol!~ ~· ~ ,?J)na lll\¡>±ii. 

2.- No se, peI!llite circuhci'()n de yehfculós aje~. al serv.L'ci~ ae la 

granja. 

'n.- Linpie~ y des . .i:nfecci6n: 

1.:- i.a lJmp:i:eza y desinfecci6n .de las Í:nstálacio~ aebe' realizarse 

contra bacterias, vi'rus, horqo.s y h00vecHlos de !lai::ásito~, se .:. , 

realiza ai menos 2 veces por año', antes de int:rciducir el nuevo -
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lote. de c;Jallina~. d~ i¡~lazo y ca~ yez que $ea necesari'o. (6). 

2.- Se. lilllPi'ilX'á peJ;"i!'.'idicar(lente los. lados. de: la,$ ~$.etas., evitando el 

aCl!Jl)lllami.'ento de polyo, telal;'añ~- y po~ihle n:j:do de pájaros.. 

3.- Se l:i:mpi:arán los· focos cada 10 a.fa$.. 

4 .- Se dará manten:i.mi:ento a las lineas de bebederos cada tercer d!a, 

para evitar estancamiento de agua y crecimienb:> de bacterias o -

crecimiento mic6tico. 

S.- Cada 15 d!as se revisa la red hidra!Uica, limpiando y desinfec-­

tan:1o la pila, aplicarrlo cloro, yodo, cal 6 cualquier dete:rge.nte 

útil. 

6 .- ~Md.icmnente se revisa y rorrige el mal estado de jaulas. 

7 .- Ei mantenimiento se dá a los foguers antes de iniciar la época -

de veraro, checarx1o que los rociadores esMn en buen servicio -

para llebulizar el medio cuando la tanperatura sea superior a los 

40°C - 42 .4°C. 

e • .;; Ios·estercoleros .se mant:emrlin secos '·y linpios, evitando la hume 

dad por goteo de bebederos y sac&d:J la gallinaza, cÜando empiece 

· a salirse del estereolero. 

9.- El manejo de cortinas se !:ealizar.!i de acuerdo a la prevalencici -

diaria del clima, en las diferentes t!pocaa del año, con el fin -

·de evitar la excesiva cantidad de arroniaco en las casetas y las 

corrientes de ai.re, directo, pr.i:ncipal.mmte en invi'):lrro. (6) 

CuandO haya habido. alguna_ infecci6n, lo nás. ~le e$. hacer lo· 

sigui: ente:· 

. 1.- Dejar el local vac!o de aves, 

2.- lavar el local con agua caliente, Cil.le conten;a lej~ de sosa al· 

4% 6'dete:rgente oanGn. 

· 3 .- Dejar. que el local se· seque, para tratarlo en forna· de· aspersi6n 

ron un desinfectante fuerte. 

E.- P:Í:'ogrélll1él deVacunaci6n: 

Al. recibil?~ 11ueva parvada• de· gallina . de· 21 semanas de· edad, -
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d.ebe.rmi esta,r Vf\Cunada.s. oonq:a \ 

vacuna Filad 

Marek ler, día 

Newcastle la. Semana 

Coriza 4a. sesnana 
Coriza 6a. sanana 
Viruela ea. semana 
Newcastle loa. saoona 
Coriza 12a. Sanana 

Bronquitis Infecciosa lSa. Sanara 

Newcastle 16a. sanana '" 
Coriza l7a. Semana 

:viruela 18a. Sanana 

Newcastle 20a. semana: 

.Apli'caci6n 

Subcut.mea 

Ocular 
I.M. 

· I.M. 

Punci6n en el ala 

Aspe.rsi'6n 

I.M. 

AJoo de bebi'da 

Aspe.rsi6n 

Pwci.6n en el ala 

Paladar 

Una· vez recibidas las aves, se I.'eVaCW'lan conb:a newcastle ca,da 00 -

días. \\ 
'1 

. 1. \ 
· son causas de. nortalidad en el ntlduló. avícola, los prolapsos de ovi-

ducto y deficiencias en el manejo, ascendiendo el ínélice de mci:tali­

dad al 1% mensual. 

Han existido brotes aislados de coriza y lariIXJOtraqueítis, lo cual 

no rebasa el 1% de rrortalidad mensual • 

. El sol, la luz, la oonstante limpieza y la utilizaci6n de calenda"."'­

rios de vacunaci6n adecuados, nos ayudan a evitar .enfenielades y.· a -

mantener. el ntidulo avl".cola altamente productivo. (gráfica ll 5 de~ 

ducci6n gereral y plam #. 1 de instalaciones) 

2.1;....Descripci6n del rastro de aves. 

El ra5tro cfu aves se localiza en la aven±da Estado 29, Nº 2227, co-­

lonia Hidalgo de la ciudad de Ensenada, B.C., el rastro cuenta con -
una ~ic.i:e de 200 m2, cuyas instalaciones ocupan 140 m2 • 

El .111stro ronsta de una sala de.recepci6n de las aves¡ en la que se . 

encu\~.· .tJ:a.unaplataf0.rma de cami6n kerrwork 1 SObre la é:ual se depoai-
~· .· . . . 

-~~::.:.::." . . " . .. ' .. 
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ta,n las jp,ulas portado.t;"a$ de ?ves. a s¡i.c.ri-t:icar, ~ sala de mntanza, 
doJYle se ;r;e,:¡,i,iza el dei,JUello de l4is aV"'..s1 pasando por dicha sala una 

cadena transportadora de ¡:¡.ves, con un total de. 300 ganchc:>s colgantes. 

Un scalder: máquina oonsenradora de agua cali'ellte. ·Una máquina pela­

dora, donde las aves son desplunaétas. Una máquina shiller, que sirve 

para el enfriado y lavado del ave. Un oongelador de aves oon capaci­

dad de 2 toneladas, con 20 caballos de fuerza y un cuarto consei:vador 

de hielo, dos c.'UaI'tos conservadores de pollo, uno con capacidad de -

20 toneladas; con 10 caballos de fuerza y el otro oon capacidad de -

10 t:orieladas con 5 caballos de füe.rza. Dos calderas ciclothenns de 

60 caballos de fuerza cxm una produo:::i.6n de 2070 Ibs. de vapor pe>r. -

hora. cuatro mesas de trabajó para el limpiado y mpaquetado de las 

. aves. ~ cadena transportadora de aves de 150 pies de lOlY:Jitud oon 

300 ganchos de shute •. Una balanza toledo oon capaci'dad de 500 K<J., 
500 jaulas ¡;ara el traslado de aves hacia el X"aStro, oon capacidad '." 

de 10-15 aves por jaula. " 

Tamb.i~ se cuenta con servicio sanitario ~a el personal que laboré¡\; 

oficinas donde se lleva a cabo el oontrol adnini:strativo del rastro; 

- un local· accesorio para el expendio de las aves sacrificadas por me­

nudeo. . Dos camiones para el trans¡;orte de las aves vivas, desde la 

granja hacia el rastro, uno con capacidad de 12 t.onel.adas y el otro 

con Capacié'lti_d de a toneladas. 'l,'res camionetas para la distrilíUción 

del producto en los mercados de oom."UOCI. Cw.r instalaciones) 

El rastro cuent.1 con una . red hi(iratil.ica de agua potable y una red de 

luz mercurial de 220 kw. 

El personal que· labora en el rastro son; 6 trabajadores . encarga,bs. -

· ·de procesar el ave d~ que. llega al rastro, hasta el enpaquetado -

del misno. Un anpleado de mootrador que se en::arga del expendio del 

ave de menudeo. Una secretaria y auxiliar de a&iinistraci'6n1 un ad­

min:i.strador del rastro. cuatro choferes y. un Mo'!füoo Veterinario Z<l2. 
tsonist.a. (yer instalaciones) 

Proceso del ave en· el rastro: 

• '~} ·, •• •• • • • •• •• e 

Una vez que las aves son tran...9;>0rtadas de las cp:anjas hacii:\ el ras::-
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Q;o, ~t¡i,s ~n (3,crnetiAAS fl,l ~~gut~te f_>;i;-oce50\· in.i:cliilrnente son reci: 

bi'da.s. en las jaulas. y ubi~das. sobl;'e la pla,t:a.forma del cami6n, para 

q,ue el m&!ico Veteri'ru\l;'io. Zoot.ecnista responsa.ble, reali'ce la in~ 

ci6n ante-m::>rten cor.respondiente. 

Después de la inspecci6n ante-rrortan, se extraen de jaulas ave por 

ave, se prensan de las patas por rnedi'o del shute, a la cadena trans­

port.adora de aves, de tal manez:a que queden con la cabeza hacia aba­

jo para facilitar el desan;¡rado, al reali'2ar el sacrif.iPio, el cual 

se realiza manualmente secci.'Pnarilo los vasos sanguíneos del cuello -

por medio de un cuchillo • 

. Posterionnente, la cadena · trMSPC>rtadol:a al wi:mza.r so0re el carril, 

· corxiuci:endo las aves desangrada.s ¡>a,Si'\ por el scalder, ~ OOllSe!: 
vadera de agua caliente donde las i.\ves SSJn · sullEll;gidas para dtl,atar -

l.Os folículos del ave, a t!s.ta ma,ru."Qb]¡'a se le conoce cx:m:) escaldado. 

El agua se encuentra a una t:al'q?eratura de ·66ºC ap~te, esta 

temperatura afloja las plumas y 1;:mroiful el epiteli6 querati'ni-zado de 

la piel, la ventaja de utilizar esta ~atw:'a 'en el escaldado, es 

·que. se obtiene la separacl.6n oarpleta y pr§ctica de las fitoplmas -

por el e:¡uipo mecáru."co, lo que hace resultar más ecorlmica la m<W.o­
bra. (9) 

Al salir. las aves. del escaldado ~on separadas meéáni'Calllente de la ca­

dena ·transportadora y pasan a la !Mqu.ina ciespl.umadora, aquí· se despl~ 

ma el ave por medio de un ;r.aspa.do wec§nico bajo ciertos movirni'entos -

gira'fx?rios, las plunas son separadas «.u~ticamente, pasándola al·a.!_ 

mac& de productos w canestibles. 

Al salir las canales. del desplU'llé\dero, se depositan sobre una mesa -
dorile se revisan deteni'darrente pa.ra quitarles las plumas y fitoplunas <,. 

restantes, poi;> medio de una operaci'6n ma.r¡ual. 

Posterionnente pasan a la evicer<;\ci6n1 realizada m:inua:Jmo..nte por tra­

bajadores del rastro, practi~ al misnp tiempo la inspecci6n post­

m:>I'rem· La eviceracitín debe reáli:zarse cuidadosamente, trataroo de -

no cortar los intestinos, para evitar la oontaminaci6n de las canales 

.. , 
1 ... •. \ 
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y faci'litar 1.qs. i~i6n .. <ver: ins.ta.lacipnesl. 

De.spu!?s de la eri'Cero,ci6n, las. c:a.nales se int.roQucen en el shi'l.ler, 

náquina que real±za el enfri:ado el enfriado y lavado de. las canales1 

la cual por medi'o de una ba,rila transportadora lé\S deposita. sobre - · 

una mesa, donde un trabajador las empaqueta y etiqueta cc¡n sus vísce­

ras respectivas, acanodándolas en ~jas ele plástico, ¡:?aI"Pi co{lducirlas 

a la balanza donde serán pesadas, para detel:minar el. precio de cada -

canal, ~nv.i:ároolas a los centros de consurro, en ca,rros repartidores, 

Despu!?s del pesado, tambi~ se pueden expeooer aJ.1$ mismo en el ras­

tro a particulares o almacenarse en refrigeradores y. sacarlas al mer­

cado cuando las necesi'dades .a.$S: lo determinen •. 

N:>nnas Sanitarias. 

Inspecci6n Ante-norten: 
·' 

. Por lo o:xnún, las aves vivas son recibidas en la planta de matanza, 

en jaulas cargadas en e.ami.ores, las cuales son sacadas y alojadas So­

bre alguna platafoona, dome· se puede realizar la inspecci6n ante-rroE_ 

tan. 

E1 ·inspe6tor observa las aves en reposo antes de ser transferidas al 

carril de la cadena transportadora, el inspector debe desplazarse li­

branente entre las jaulas con las aves, para d:lservarlas detenidamen­

te. El inspector palpará las aves para asegurarse de la tffirperatura 

corporal, del estado de carne y del estado de hidrataci6n1 las aves. -
. · · 1r 

son manejadas individualmente para observarlas cl!nicamente y la apa:. 

· riencia del ave. 

ras aves afectadás en la inspecci6n ante-rnortem, quedan en 3 diversos 

gi:up::¡s: 

· l.·- Las. que ro son aptas para la mata.11za,. 

2.- Las. afec::tadas con~ alteraci6n localizada, 

3 • ..:.. Las afeetadas por una alteraci6n que no se ha de9arrollaQc>, héÚlta 

el grado de declarar al ave ro apta para la ma'!:anza,'. pero que· pu~ 
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l.- Eidsten dos cla.ses de ¡:¡,yes que no se pueden sacrificar para con­

suzro, que se han detecta.do en el exairen ante-mortan: 

a) Las que se encuentran moribundas por enfermedad 6 por alguna 

otra causa, caro insolaci6n, asfixia 6 lesii'ones. producidas por -

traurnatiS1TOs, se irx=luyen aves incapaces de resporxler a algún -

tratamiento. En estos casos, las aves son deoomi:sadas y oo se -

envían al departamento de matanza. Son destruidas bajo la s~ 

visi6n del inspector, 6 asegurarse que no son destinadas caro -

alimento. 

b) Se consideran impropias para la ma.tanza para el al.:imE>.nb:I hlJllaIX), 

las aves enfennas que pueden resporxler a algún tratamiento. Di­

cho tratamiento debe apliearse en corrales que están bajo la su­

pe.rvisi6n de un oficial sanitari:o, 

. 2.- 'Las. aves afectadas oon Wlil alteraci6n localizada, pueden ser rna-

1rejadas caro "sospechosas" y llevadas al. departa¡nentc de 1natanza 

para practicarles el exa¡nen post-uortem, detenn.i:narxlo si: son 6 -

oo aptas para el conswo humaoo. 

3 • ..: Este grup:> incluye aves afectadas por al.teraciones que no las ~ 

cen .inpropias para matars.e1 son aves que presenta,n síntanas clí­

nicos, 6' alteraciones que ;requiere que se las trate cano sospe·­

chosas, pero que ro deo:misadas en la inspecci6n ante-nortem, 

los ~esultados ante.-m:>rtem son considerados y junto con los pos~ 

rrortem, para detenninar si son aptas 6 no para el consuno humano. 

las aVe.s sospechosas de estar afectadas por enfennedades ?.OOn6t!, 
cas caro:ornitosis,enfennedad de newcastle, tifoidea de las aves 

y botúÍiS11P; requieren de una atenci6n especial y quedan sujetas 

a .. ias leyes estatales y federales existentes para el control y -

eiradicación de enf P..rmedades • 

. ~ de la inspecci611 ante-'ll'Ortan, se realiza el procedimien­

to de preparación del ave, transformándose en canal apta ·para· el 

. conslJ!lo huna.no, incluyendo la inspccci,ón post-mor'tanr: lo eual a 
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conti'nuaci6n describil;'~s.. 

T.nspecci'6n Post-mortal\. 

Para reali7.ar una inspecci6n post-m:irtem, se re:iu±ere que el ave sea 

presentada en canal y eviscerada, ya que la inspeccH5n incluye tanto 

vis.ceras ccm:> a la canal • 

Es necesario tarrbiál que exista una i:luninaci6n adecuada, intensa y -

uniforme en todos los niveles del trabajo, instalaciones necesarias -

para el lavado adecuado, tanto de instrunentos (cuchillos), caro de -

las manos, cada vez que se realicen díferentes operaciones y la ins-­

pecci6n. 

La inspección post-m:>rtan se realiza bajo las siguientes reglas de ~ 

tina: 

l • .:.. Maniobra con la mano derecha: 

. a) Detru:minar enfermedades 6seas, tanaroo una pata y deslizando la 

maro hacia abajo. 

b) Revisar superficies internas, abrienio la cavidad del cuerpo. 

e) Revisar el exterior del ave, volt:P.andola, buscando enfennedades y 

aoonnalidades. 

2.- Maniobras con la nano izquierda: 

a) Revisar el hígado, palpando su ex.insistencia, textura y posibles -

lesiones. 

b) Deslizar los dedos alrededor del. hígado y palpar e1 bazo. entre el 

pulgar y otro dedo, observando su cx¡nsistencia, textura y posibles 

lesiones. Simultáneamente se revisan otras vísceras nú:entras se -

revisa el bazo. 

En relaci6n con la presencia de sinovitis infecciosa, es necesario -

que las articulaciones· seas seccionadas para ~··inspección; para pOO.er 

detectar los exudados de las cápsulas articulares, las articúlaciones 

·o . toda la extranidad se secciona antes de la inspecci6n. En general 

en todos los casos se seccionan desp¡~ que las canales han pasado -

por la .última unidad de lavado, ya que el lavado de la CDJial, despiiés 

de seccionar las articulaciones, puede interferir con la inspecci6n. 
. ' 
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En ca.sQ c¡ue las ~yes estén afectadas J:X>r alguna de las siguientes e!!. 

fennedades 1 el inspector tiene la obli9aci6n de confi~car el ave, 
total o parcialmente, evi'tando su consurro cano alimento para perso-­

nas. 

1.- Ccrnplejo de leucosis de las aves:· 

Enfermedad de Marek, &ritroblastosis, Granuloblastosi:s, Linfana­

tosis Visceral, Linfanatosis· Neural,Linfana.tosi'S Osteopetrosa, -

decaniso total. 

2.- c.anplejo de enfenoodades respiratorias: 

Newcastle; las· canal.es afectadas por Newcastle que muestren al.~ 

raci6n sisténu.'Ca. generalizada, deben ser decanisad.:i.s. Si las l!:_ 

siones son localizadas de tal· manera que no haya alteración sis­

t.t!mica, se o:mfisca.r~ las partes alteradas. 

Aereosaculitis; las canales afectadas por esta enfermedad, son -

confiscadas cuando la infecci6n es sisttmica, cua1ib ·es locali~ 

da la parte de la canal u 6rgano afectado es confiscado. 

Iaringotraqueitis infecciosa; cuando las canales afectadas por -

esta enfermedad es en foxma sis~ca, se desechan totalmente,. -

cuando la infección es localizada, se confiscan las partes afec­

tadas. 

Bronquitis infecciosa; lai:i canales afectadas pi:>r esta enfennedad, 

casi sie:npre se cc:rrplican, por lo que es diffcil su identifica-­

ci6n a la inspecci6n post-nortan. 

Coriza infecciosa1 las canales infectadas sistémicamente son oO!!, 
fiscadas, si la alteraci6n está localizada las partes afectaaas . 

se confiscan, la canal podrá consunirse. 

C6lera Aviar; la5 canales afectadas sist€micamente son confisca­

das; las afectadas con lesiones localizadas pueden ser aptas para 

fines alilreríticios,. ·después de ·separar las porciones afectadaS. . 

.Ornitosis y Psitacosis; decomiso.total. 

-.. ' 
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salmonel.OE;is ~ dec<;Jl\i.so total. •. 

Díarrea Blanca Bacilar;. la.?. canal.es de.1'1,s· aves. ~q sop atect:a~ 

ampliamente por palmonela pollorun, se deccmisan. Si las lesi'Ones -

son localizadas y oo hay alteraci6n sistaráti'ca, se deconi:sa únic~ 

te las partes afectüda.s . 

Tifoidea Aviar·; las canales se decQtiisan cuqn;!o la. ~ecr.i'5n es sisté­

mica, cuando las lesiones son localizadas se dec::cnti.~ las pa.rtro..s 

afectadas. 

Tuber:culosis¡ dexriiiso total •. 

Edsipelas~ las canales así:. /,'\fectadas son ilnpi;opi.as.para el consÚlllO -

huniano. 

Coccidiosis( las canales de las aves afectadas por coccidi'Osi'S aguda 
y que presentan cambios sist:áriioos, son desechada,s •. 

Parásitos; a la inspección post-mortan, el destino de la canal de~ 

derá del grado de la parasitosis y del tipo del J?<lrásito, si ~ta es 

sisté:nica se desechará el total de la canal, si es localizada se d002_ 

misarful las partes afecta,das y la canal sed apta Pcu:a. fires al:imenti . . . . . . . -
cios. 

Aspergilosis( a. la ins¡;iecci6n pos.t-:-RPr~, si las canales afectadas ~ 

presentan cambios sistlfu\i'COS, son ~s de la ~imentaci!Sn. 

Aftas{ si las· cana.les son afecta.das s±sté.nic-.amente ·no son ~tas pa,ra 

la aljmentací6n, 

PI:ocesos Infla,a:\a.torios l,ocali.zadoo; · .contunci'Ones y· contaminaciones; 

lo5. teji'd~ así afE!9~d.os son· sepár~os de ia: canal y son impropios. 

para fines alilnenticios •. 

".} ·.'~.J 
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SaniAa.d en el rastro~ 

Lp, limpi(:;!Zü y el buen, estado de las instalacfones, maquinaria y equi­

po d~ trabajo, se refleja en. las· buenas· corx'licfones de salud que pre­

valece en la poblacit5n humana. 

J\gUa.- El agua que se utiliza en la sala de matanza debe ser potable, 

libre de .impurezas, tratada con des:i:nfectantes cano el cloro, la fue!! 

te de abastecimiento proviene de la red municipal de agua potable, 

eso ro ros asegura su ±n:x:ulidad, por lo cual se debe saneter a los -

exámefies fl'.sico, qWW:co y ba.ctedológico. La tuberfa,s ~a la cli's­

tribuci6n del agua potable en el X'élStro, deben ser fácil de lmpiat." y 

no deber1 tener extrema cerrados, en los cual.es el agua puede estpn­

carse y convertirse en fuente. de eontarriinaci6n. tos t:arquei <lé ~~-
. cenamiento deben ser limp:i:ados constantemente ¡:ia.ra ca¡rbiar el agua, -

... manten±emo su potab±li'dad, evitanlo fuentes de contami'iiacicSn. 

La limpieza del equipo y nateJ;ial de tr~o se. ha.ce con ~gua 1:x:;!a y'. 
caliente a presi6n, 

El h±elo manufacturado en el mi:~ x-astro se elabol;"a con a<JUA potable · 

y con.e:jllipo.limpio, 

~imimci6n de desechos. límpips •. '" 

En el X'a.stro óe. J.M· aves s.e ei:rplean %<\tldes canticlades de. agua, para 

poder ofrecer úna ave limpia, por lo tanto· 1os desechos lrqui'dos tam­

. bi~ son a,buroantes, los cuales son eliminados de la sala de operaci~ 

nes, por mOOio de dos lineas.de tubo de 2 pulgadas de diametro, irv:le­

pendtentanente una . de la otra. En una l!nea de tubos que trarisportari . 

los desechos de los baños y cuartos de aseo, y la otra que transr-orta 

ios desoohOs lfquidos residuales del proceso de sacr±fici'O.de las -­

aves. 

·. E.st.os sistemas de tubei;'ía. est:ln · separaclos para . evitar posibles conta­

miñaciones, y se imen al, sistema de drenaje mun:i-cipal. 
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Liltlpi~ en el :ras.t:r.o, 

Es de i!n¡JOrtanci:µ el ll)Mtenei:' el equip:> y• las ±nstalaciones canpleta­

mente li¡npip,s, rmtes de .t.oi-ci~ lp,¡;;. labores cotidianas en el ra:;;tro, 

de tal ~a que se pueda evitar cua1quier contaminaci'6n de la canal. 

Al conclui:r las labores en la matanza, i;;e deja un ti:arq;io dete.m\inado 

para realizar la limpieza del equipo que fué utilizado; así cerro del 

local, para que al inicia,r 1as laJ:iores a,l dfu si'gUiente, se encuentre 

todo limpio. 

lb se pei:mi:te la a.cumulaci)!in él.e dei;;.echoi;; en nfriguoo de los departamen . . -
tos de trabajo, estos son desalojados por lo meros una vez al ara. 

Para la limpieza del materia.l y equipo, así caro de las insta,laciOnes, 

se utiliza agua caliente, a una tempe:ri\tura de 70°C. 

El· ~ter±al y equipo es trasla,dado a un. cuarto de lavado, doriie i;;e -

real±za la limpieza de ca:i:iro:;;, tinas, bast:idores, .ganchos; cuchillos · 

y otros utensilios • 

. Cada material 6 equipo que sea uti:llzado en el proceso .del sacrificio, 

primeramente se rerroja con agua caliente a una t:enperatura de 70°C 

du:rante 15 minutos, luego es sunergi'do en tanques que contienen una -

solucitin alcalina, calentada a 7Q~C durante 5 minutos, el equipo que 

por; ~u tamaño ro .cabe en los· i:anques con soluci6n alcalina, se enjua­

gan con una lnan:JUeJ:a a presi6n, que vi'Crte esa soluci6n aJ.cal±na a -

presi6n. Despu~ del enjuague. del mater±al y equipo se introducen a 

ot.rO tan:}ue. ql1e rontiene una soluci6n jabonosa con tanperatura de --

700C dl.irante 5 minutos,. posteriOr.ne.nte se enjuagan con agua limpia y 

Ca.lienta a 70°C y se dejan a escurrir hasta su secado, finalmente, se 

les da una pasada con un 1.i"enzo húmedo de aceite mineral o parafina, 

para evitar la corroci6n del metal • 

. El equipo, rna,terial o insta,laci'Ones que se han contaminado con aves -

enfexmas, primero se debe limpiar en fOnna canpleta y posteriormente 

. se sanete a un baño con agua caliente a 84.9ºC 6 anpleariio ,un desiÓf~ 
tante qufmico: cuaterrarios de ant>nio, hipocl6rito de sodi'O, etc. 
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!Qs ti:abajadc:u:es. del r~tJ:Q de aves, están en contacto directo cÓn -

la canal que se va a desUna.r para el oonsurc hunano, por lo tanto, 

debeh tener un control sa.nitario adecuado, deben de sacar su tarjeta 

de salud y actualizarla cada 6 meses. 

El empleado al ser contratado recibe un adiestrami'ento del trabajo a 

realizar, así cano también, se le instruye de la i'mportanci'a de su -

aseo personal dentro del rastro, ?b se pemii. te que los enpleados · -

que tienen oontacto di:i:ecto con la canal dél ave, se presenten·enf~ 

nos a trabajar. Es necesario utilizar medié!a.s preventivas en los -

anpleados para evitar las posibles;,~<:On~i'Qnes de la canal, oon 

el sudor, cabf>..llos, COSl'OOt.icos, ~t~, productos qu!rru.'cxls o iredic~ 

mantos. Los anpleados de~· s~s\~stán obli-gados a utillzar su­

jetadores del cabello, para r,ifk- ia Üaida de {!ste y una posillJ.e -

contaminaci6n, los anplea,dos utilizan ropa y calzado Utpmneables, 

,limpios y f~c.i:l de lavar, 

los empleados se ase.qn la,s manos y los. m.·azos oon agua t.i:Pi:,a y a.lgún 

detergente o jalXSn, antes de iniciar sus labores' 

Antes de retil;'á.rse de sus 1.p,l:ore;1 los eipleados de¡:x>sitan su indu­

mentaria en cas:i:;Lleros nietili'OOS i:ndi.viduales 1 los cual,es están a. 16 

pulgadas sohre el piso, colocados de tal manera que pe.rn'liten el aseo 

ccmpleto del piso que queda a.bajo de ellos. 

La.pr~cticade estas medidas samtarias son para ofrecer~ CCJ;ne -

libre de enfe:onedades o contaminaciones, que pueden afectar la cali~ 

dad sanitaria en la gallina de desecho, 

Instalaciones .. 

Las. instalaciones utiliza..das para el· ~amiento Wusti:i:al de la . 

gallina de desecho son: 

l.- M6du!o Avíoola • 

2 .... RAstro de Aves. 

3.- Planta. Procesadora. 

.. · ' .. 

«:' 

¡¡¡ 
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Pe los ~les a continuaci~n se p1;esent.a un di:i;eño intex"no •. 

FquiJ?O de trAba,jo del rp,s.t.t;c> de. ?ves , 

1.- zona de carga y· descarga, 

2.- Recibidor de aves. 
3.- At'ea del deguello de ¡'\Ves., 

4.- Scalder e.conservador de. agua caliente1 

5.- Máquina pela.dora de a.ves. 
6 .- Shiller (máquira enfr.i'aclo:r:a y la.va.élQri'\ de ~vesl 

7. - Corx.rela.dor de aves, 
s.- Refrigeradores, 

9.- Sanitarios, 
10,- Ofi:cinas. 

ll .- ca.lder{\s. 

12.- ~ea de expemi:Q por menudeo, 

13.:.. ~ de tl;'abajo;,. 

14.- Alniacenes de hielQ~ 

15 .- Balanza. 
lG.- ~tt:ls de. carga, 

:, ·, 
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1.- Area de ca1:9ª y descarga, 

2.- Pileta,s. 

3,.., ea1aer~. 

4 .- ~X'ig~ador , 

s.- Retorta. 

6 ;- Marmitas fol.las de presL'6nl . · 

1 .- Mesas de t:J;abajo. 

8,- EKho~~-

g .- Engaxgoladora, 

lQ;- Bal.anz¡,,. 

11.- Congelado.re~;-. 

12,..:.: · Consexvl\®l: ~ 

13 .- 1\1.ma,~. 

14.- L<lvabo. 

·,.;,. 
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2.2.~ Desc.t;"ipci6n de la planta procesadora. 

l<J, planta. procesadora de al.in)entos, en la que se indus.tl;i:ali7.6 la ga­

llina de desecho, r;;e denani:na Empacadora de ProductDs "Marco Antonio", 

se encuentra ubicada en Avenida RaylSn Nº 357, Ensenada, B,C. 

Esta industria se dedica al procesamiento y anpaquetarniento de produE:, 

tos marinos principalmente, diCha planta consta del siguiente equipo: 

·Esterilizadora Iron WOrks P.F. Dundons Co., San Francisco, California 

U.S.A., tiene una capacidad de esterilizaci6n de 1729 latas de 920 <;J. 

EKosther;. máqui.na prcxluctora de vacio al enlatar los prcxluctos, dise­

ñada y hecha en Ensenada, B.C., tiene SO crns. de_.di·,!imetro y 7,35 cns, 

de longitud, su capacidad para formar vacío en las latas es de 30 la­

tas por minuto. 

·• Mmn.~tas y ollas de presl6n; Groen M,r.G. Co. Chicaip, u.s.A. 1 con -

Ílna capacidad de 200 litros o de 70 a 80 aves en canal. 

~argoladora Nº 1 Universal; (Closing Machine), Type ysy, patente:l -

property of J\merican can Co. u.s.A., con una capacidad para cerrar 30 

.latas por minuto. 

·Refrigerador V V Nvvy Bure Ainde Yaros & Docks, Fquipen ·uni6n, Made 

in U.S.A., mide 2 m. de largo, 2 m. de aocho por 2.5 m. de alto. 

Pilas de cemento; dos, con capacidad de SOO litros, mide l m. de an­

cho, por l.S m. de largo por l.S m. de alto. 

Mesas de trabajo; tres, con platafonna de lámina de acero inoxidable 

y patas de madera, de SO an. de ancho por 3 m. de largo, por l.5 m. -

de alto, hechas en Ensenada, B.C., para que trabajen 12 personas. 

Balanza; una, Chatillon, New York, u.s.A.; con capacidad de 10 Kgs. 

~de.productos; uoo, mide 5 m. de ancho .por. 10 .ll), de la'i:go, una 

oficina de 4 m. de ancho por 6. m. de largo. Un cuart.Q parél conserva­

ci6n, mide 5 m. ·a.e ancho, por 8 m. de largo. 
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~ldera ci..clo~. QQn. ~ prc;x;'l.ucci-61'.l. de 2,Q7Q l.ij;>~as de vapor por -

bora d,e. 50 cabal.los de. fuerza.. (yer i~tpl,ac;:iQne$.l. . 

2.3.- Descripción de los Procesos de ¡ndustriaUzaci'6n de J.a gallina 

de desecho. 

El procesamiento iroustrial de la gallina de desecho, se realiz6 en 
tres fo:onas diferentes, obtenierño diferentes presentaci'ones de la -

carne: 
a) Flnbolsada desmenuzada,. 

b) Enlatada desmenuzada, . y 
.·. c) Enlatada en trozos. 

aj nnbolsÍl.da desmenuzada • 

La, gallina de desecho, al $ex' ree:!.W~ en .. ia pl,anta ~e$adora de -

al±mé.ntos, en fema de. canal, se scme.ti:CS al si9lli,ente p,t;qeeso~ 

1.- ;Eaenado¡ consiste en revisar, limpiar, 41.vax- la materi~ prilr,a .. 

(gallina en canal) ' para dejada excenta de partfculas oontamina~ 

tes. 

2.- Cocinrl:ento¡ las cá.nales limpias1 se in~oducE:n en las ~tas, -

que cónttenen agua potable. a tanperatura am,bi-ente, la cual. se va 

a.une.ntarño hasta alcanzar la tanperatura de 84.9°C - 89,6ºC, man­

ti~ndose durante 120 minutos para realhar su ooc:i.mi-ento, durante 

el'cocllniento se agregan 150 gramos de sal aproxi:Jradamente, sabo­

rizante. 
. . .. 

·. 3.- Enfriado¡ u~ vez conclu:ído el cocimiento, sacan las canales de -

laS matmftas, se depositan sobre las mesas de trabajo y se dejan 

enfriar· a temperatura ambiente. 

4.- Deshuesado; ya enfriado, el producto, los trabajado;i:-es separan la 

:Piel y.la carne del hueso, depositándolos en diferentes recipi'en­
tes. 

5.- l'esado; la.carne que ha si'do separada y de:::nenuz.ada, se pesa en -

. cantidades de 500 gramos o 1000 .9i'eunós,,que ser.§ el pe~net:o. 

6.- J:lnpaq11etado~ conforme se va pesando la carrie desmenuzada, se va 
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EJllPíl.qUetando en bol,s¿is, de ¡x>:Ueti).enp o papel celof~ del N93, 

7 ··"' PiAt;ribuci!5n~ finalmente se. procedi-($ a di:stJ."i:IJu±.r l,a c¡lt'ne de ga­

llina, etlbolsad.a desmenuzada, entre los m.i:sroos trabajadores del -

mSdulo avfcola, rastro de aves y planta empacadora, obteniendo .. 

una c:cmpensaci:6n econO:nica, sufi'cient:e para seguir desarrolandq -

este proyecto, 

8 .- IDs huesos se conservan en refrigeración hasta reun.i:r una canti'­

dad significativa, que se P.Ue:la veriler en plantas procesadoras de 

hueso. 

· 9 .- Al procesar cantidades inl.ust:J<í:a,les de al~n. pl;Oducto de origen -

animal, despu~ de anp¡:¡queta.do se ¡n-oceae "-1 eti-que@Clo, do¡l:le se 

men::iona el lÚl\ero de x;egis.tl:o y autodzaci~ d.e la S,S •. A, 1 p¡i,x:a 

su distr.ibuci6n y venta caro producto de consl'llrJ hunaoo. 

10.- Toda la gallina CJ'.le se p:rac9$0 en el proyecto en sus t¡;es presen­

taciones; errbolsada desmenuzada, enla,tada desllll?nuzada y enlatada 

en trozos, se distribuy6 entre los trabajadores de la mpresá, -
habifüdose logrado una. aceptación total del prod1lcto en cua,nto a 

sus presentaciones, sabor y olor, no ha,bien:lo regi'Stta.do ningún 

enferno desputis de liaber consuni'do estos productos. 

bl Erílatadá. Desnenuzada. 

La. gallina de desecho, al s.er rec:ibitla en. la, planta, llX'ocesadQra de al._!~ 

melitos, en fonna de canal, se sanete al s1'9Ui-ente pxoceso; 

1.- Faenado¡ consiste en revi-sar, lllnpi'ar y J.avai; la mat:Eix:ia prinJa. 
{gallina en canal}, pa.i:-a deja,rla lo más lúnp±a posible y/6 sin CO!! 

taminaci6n aparente. 

2.:-- COnoc:i:m±ento¡o después del faenado, $e intJ."oducen 9e 70 a 80 cana.;_ 
les en las ma.nníta.s, que cont.i~. a.gua potable a temperatura de -

· · 84.9QC - 89.6ºC1 manteniérdose durante 150 m±nuws para que se r~ 

Uce un. buen ooc:.úniento. 

Durante el cocirn.i:E'.nto se a,grega de 100 a 150 gramos de ~l caoo -

saborizante. 

3;- Enfriado; se realiza despu~ del cocimiento, dejan:1c)que se enfrien 

•., .. -: 
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~ tanpe,ratm;a P¡1]biente. 

4 •. - Desllues.a,do~· se ;i;ea,l,iza sqbl;e L:w ~s de t,rabajo1 separando -

piel y la ca..t;'ne de. los huesos, de¡:iositánQ:>l,qs en.direrent.E:s re:­

cipi-ent:E>s. 

S.- Einpaquetado; la carne desmenuzada se empaqueta en latas con ca~ 

cidad de 200 gran-os, sieriio su peso neto de 198 graroc>s de carne. 

6.- Mici6n al medio de cobertura; antes de cerrar la lata, se le -

agre;¡a un medio de cobertura que tiene cmo baseconsare de pollo, 

7 .- Fonnaci6n del vacío; se realiza al pasar las latas por .el exhuas­

ter durante 2 a. 3 segundos, alcanumdo una tanperatura de 80°C a 

84.9°C. 

B.- Engargolado; es el IneC'.anisiro para cerrar la lata • 
. · . •' 

9 .- Este.rilizaci6n; se realiza para evitar el plosible .crecimientD -

de rnicroorganis:nos pat6geoos en el interior d9 la latas, mante­

niendo a.ésta a una tauperatura de SOºC durante 90 minutos. · 

10 .- Choque témrico; consiste en disminuir innediatamente la taupera­

tura ·de 40ºC, despu~ de haber extraído las latas de la este.ril!_ 

zadora. 

11.- lavado de la lata; se realiza para dejar la superficie de las ~ 

tas lir.pias • 

12.- Etiqueta.do; se realiza cuaooo se enlatan alimentos que se .van a 

distribuir en la población, para su conswio. El eti~etado debe 

t:enE>.r cierta info~..Sn caro: a} nanb.re del producto, b) deta­

lle de los ingreai~~~, e) ranbre y direcci6n de fabricante~ -

distribuidor, d) enuriciado del .peSo neto~ e) leyeriia de inspec".'-

ci6n oficial con el ri1ínero de registro de .la empresa ante .la 

S,S;A. 

13.- Distribuci6n; con este paso se concluye .el proceso que sufre · la 

gaÚina de dese-cho, para presentarla enlatada desmenuzada, dis-­

. ~ibuy~ooola en lci:i. ejidos y colonias populares de la ciudad, 

incluso entre los obreros de la propia planta procesadora .. 
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e>. Enlfltacla en trozos. 

~ 9<1¡lina de desecho en canal (mate.ria primal, se .traslada del ras­

tro de aves a J.& pla¡-,!;:a procesadora de alimentos, donde se recibe y 

sanete al siguiente.proceso; 

l.- Rlenado; consiste en lilllpiar, lavar y revisar J.& canal, para que 

quede lo ~ limpia posilile y /6 lil:u::e de contan\:i:naci6n aparente. 

2.- Corte después del faenado; las cana1es se cortan en trozos, <»­

mercialmente corocidos a::tno guacal, media -pechuga, pechuga, piE!!_ 

llélS1 alas, etc. 
l\,1 r,'11•,• 

3.- Faenado; es necesario repetir el faenado despu~ del corte, para 

limpiar los trozos de carne, de astillas, de huesos, 6 partiéula.s 

cx:>ntamiriantes que se pudieron agregar a.la carne, durante el cor­
te. 

4.- Cocimiento; ya limpios los trozos de carne, se introducen en las 

mai:mi'.tas oon agua i:x:>table, hasta alcanz.ar una te:nperaturade -­

a4.90C - 89.6ºC, manteniéroose durante 120 minutos, para reali-

• . zar el <X>Cimiento de la carre. 

S.-. Enfriado; despuful del precocido, se deja que se enfrien los tro-

20s de carne a temperatura anbiente. 

6 .• - i:inpaquetadoÍ los trows de carne fi!os, se introducen en latas -

de una capacidad de 454 gramos (:una lilira) • 

7 .- lldi.Ci6n del meidio de cobertura¡ .a los trozos enlatados se les a~ 

ministra cansan~ .CCllP medio de cobertura, hasta .que 'llegue <1. la 

Supeñicie de la lata. 

- s.:.:..EOrmaci~n del vac!o; se realizan al pasar laslatás ix>r el ex­

hauste.r, durante 2 a 3 segunaOs, alcanzando una tarrperatura .de 

SOºC a 84.9°C. 

9;- Engargolado; consiste en cerrar las latas que van saliendo del 

exhauster • 

. · 10 :...: : ESterili~ci6n; se realiza para evitar el· crecimiento de micro'."" 

orgáriisnns pat:&;¡eoos en el interior de la lata, ~nedendo -
' .. . . ·, ' ' .. ·. 

las latas en la esterilizadora, 120 minutos a tina temperatura -
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de lllºC, 

11,- Choque ~COi s.e reaUZi\ iJlOOdié.\taiuente despu€s de la es.wi­

lizaci6n, introduciendo las latas en piletas con agua a una ~ 

perab.ira de 40ºC. 

12.- Lqvado de la lata; se realiza para deji\r la superficie de las -

latas l:i:rrpia,s. 

13.- ~tiquetado; se realiza cuando el producto se va a cli'stri:buir en 

la i;oblaci6n, para su consuro. Las eti'V..tetas se adhi'eren alred~ 

dor de la lata, infonnando el rx:rnbre del p:roducto, los i'n;Jredi~ 

tes que lleva, el innb,re y direccl'6n del fabdcante 6 distribui'­

dor, el peso neto y una leyE!l'ldól ofi'Cial cx:m el nL"IT!etQ de regis-­

tro de la S.S.A, 

14.- Distr:i:buci6nt c:onclui'clo el proceso de elaboaraci6n de la carne -

de gallina de desecho en su presentaci6n; "Enlatada en troZC>S", 

se distribuye en colonias popul.w;es .de la ciudad, obtenieroo una 

. ·. aooperaci6n suficiente para segutr realizarx'Jo el presente estu­

dio. 

Nonnas Sanitarias. 

Inspecci6n del Proceso,- tas gallinas de desecho sanas, que conclu­

yen. sus ciclos de postura y finali'Zaron su procesami'ellto irXlus-­

tr±al, pasal;'O~ por el depat:'tanento de matanza, donde fueron inspecci~ 
·nadas antarortel\ y postrorten por Un M&h'o:i Veterinario 1.ootecnista, 

posteriormente tales aves en canal se . trasladaron a la exnpacadora de 

· pxOductos, dOnde al recibir las canales, se inspeccionaban por un~ 

di.c0 Veterinario ZOotecni:sta, o por una persona experta, adem§s de -

esta.inspecci6n inicial en la planta procesadora, se incluye una ins­
pecci6n supe.rvizora durante .el proceso de Wustriali?.a.ci6n, para ga­

rantizar que el producto se ha elaborado con canpleta higiene. 

Para que dicha inspecci6n·s~izora sea realizada, es nec\"sarió·que 

el . inspector conozca el prÓc:edimiento y el orden de los pasos. a ,seguir 

ep los diferéntes nétodos que se aplican en las diferentes presenta-
Cione$: del product:O. . 

.Con esos cooocilnientos; el.inspector realiza una supervisi6n eficien-
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te1 clw:-.;1nte el proces.Q que. ~uf~e la ~ de la gal..li~ de desecho -

en la ~caclora, ofreci~o al OOflS\JllÍ.°Clor un producto de buena cal!_ 

dad • 

. Requieren de rrayor supervisi6n los productos enl<1tados, ya que ~t.Qs 

pueden permanecer un tianpo prolon:¡ado sin ser coll$Wli"dos, durante -

. ese tiempo deben conservar sus caracte.rl'.sticas origi~les. 

Se supe.rvis6 con mayor atención los siguientes ~os del ~e!!. 

to imustrial de la gallina de desecho;. 

1. - .. Ebl:maci6n del vac!o ¡ se supervisa porque despu~s de qdininistra,r 

la carne y el medio de c;:cbertura en el i:ntedo.r de la lata, que­

.da aire entre los espacios de la carne desnenuzada, entre carne 

y la t.a y en el espacio superior del pro:luct:o, Si una la ta es -

·cerrada con una formaci6n de V-dCÍO e.::r6nea, si9nifica que la la- . 

ta contiene aire ex\: su .i:nterior, petmi.ti~o ei crec.imi.ento tJac'­

teriano, caro consecue00ia, lalata se hincha y el alimento su-­

fte un estado de· descarp:>si'ci6n • 

. ' 2•"'. Enjargolado; que es el cierre o sellado de la lata, l?OX' la p¡u:te 

superior. . Este pa,so se supei:visa con mucha at:e.nci6n, ya que · al 

cerrar la lata,, no debe existir irr6]Ularidades en los bordes. S!:!. 
periores por donde se cerr6 la, lata, porque si es as!, cabe la. -

., . . 

¡;iosibilidad de la peretracl6ri de aire y o:mo -co~ecuenoia, el -

crecindento bact.eri.aro y la descanposici6n de la carne. 

. ' 

··. 3.- Esterilizaci6n y choque. térmico: la inspecci6n de éstos dos-~ 

es oon el prop6sito de evitar la activi'dad enz:ináti-ca y rqicrct>ia­

na, durante el per!cdo de almaceramiento en los mercaoos de rons~ 
!OC>.' 

4 .- . los alimentos Bplat.ados · alJliacena,dos, ac\:¡uieren un pH Hgeramente 

. á'.ci:do (~Ie 4.5 a'!:./, medio en el, cual 1.as l:':'1cterias y süs esporas 

00 crecen t.an f~cilmente, sin eni:>argo, para 00 arr.i:e$gar que -­

'vaya a haber crecimiento de estos microorganieinos, se real.izan -
lós pasos de esterilizac.i6n y choque térmioo, los cuales deben 

realizarse.correct:Binente. 

-:1 
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· .. 5,- ÜJ. W:;pecci!Sn. en. 4\ eiJf?éicp.~;ra di.p;ante. el PX"QCeS.Q1 debe ;realizar 

~ ~ Ul'll'i per5.C!!lA altqrr)ente capacS:,tllda, ya que es necesario la 

producci'6n de al;i.mentos que ro a,f ecten a la salud p\Thli'cá. 

6.- El enlatado de los dps últñros productos se realiz6 con latas sa..:: 

nitarias fabricadas con l1i.miw, revestidas con una pelfuula de ~ 

taño por su interior, si~ la ~cter!sti'Ca esencial de este -: 

material, su resistencia a la con-oci6n y más fuei:te, dándole na­

yor rigidez a la lata. 

7 .- Sanidad en la planta; para procesar un a~to de buena cali'dad, 

es necesario mantener siempre l~'Q?i'O y en buen estado, el material, 

equipo e instalaciones, que se utilizan ara con ara en la e~~ 

ci6n de tales alimentos: • 

. al .Agua.- El agua que se utiliza e..11.la planta procesadora de alimen­

tos e5 agua potable, su fueñt:e es la red hidrliulica municipal~ 

b) .· ras tuberías de distribuci6n,· filtros y alcantarillas son de fá­

cil limpieza, se vigila para no ocasionar contaminaciones al pro-: 

dueto, durante su proceso de iildustrializaci6n. 

c) Para la limpieza del equipo, material e instalociones, se utiliza 

agua potable, la que posteriOilllP.nte es conducida por :lllcantari--­

llas distribuidas estra~icamente en el interior de la planta, -

llevando esa agua. de desecho a una tubería de servicio, que va a 

desenbocar al sistema de drenaje municipal. 

a.•-: Al concluir las labores del procesaiÍliento industrial, se .realiza 
una limpieza general .del equipo, material e instlaciones, para -

qÚe al siguiente dfa se reanuc;len las labores, estando todo lilrq>io 

dicha linq;iieza consiste en lavar la máquina.ria e instrunentos de 

· trabajo, oon agua caliente a 120 ºC., con maD;1Ueras de presi6n d~ 

. rante 5 minutos 6 hasta que se desprendan el material y substan­

. · cias contqmi.nantes. Des~ del lavado se deja s~, posterior . ·, ' . . ·, -
·mente' se le· dá una pasada con un lienzo htiredo de aceite minP.ral, 

para evitar la corroci6n del metal. 

".·!' 
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9.,- H;i.gi~e. de l,Qs €S!J!?lE?9.d<?S\ 

l.Qs. tx~jadores de la pl,antf¡ p.i;ocesa,dora de fl,liroent:Ps, est:Jin en 

a:intact.o db:ect.o con la carne de gallrna de desecho que se es~ 

industrializando y que serv±rá caro fuente a.l:Uoonti:-ci'a para la -

poblaci6n humana, por lo tanto los enpleados deben poseer ci-er~s 

nonnas de higiene, 

El empleado al ser contratacb, se le instruye sob.(e la irliX>rtan­
cia de su aseo personal dentro de la empacapo:r°' y se le advierte 
que no debe presentarse enfenoo a trabajar y que debe tener su ~ 

tarjeta sruutaria de salud Con.una vi'gencia de 6. meses. 

Durante su trabajo debe utilizar aujetadQX'es del.cabello, pax-a -

·evitar la ~da de ~te y la posible cont:aminacidn del, al,í:mento. 

Los empleados utilizan ~ y cal7.¡1.do i's\tpP.J:.llle(!l>l.es, lÍI'!IPios y -

· flicil de lavar, se asean las manos y· los bra_zos con ¡:t,g\la ti:bia y · 

a~ detergente o jabtin, antes de Wci:eu: el procesamiento de -

los alimentas • 

Antes de retU'arse ele sus labores, los em¡:ileadoa s.e despojan de 

su ind\Jnentaria y la depositan en casilleros metálioos individua­

les, para evitar contaminaciones .• 

. -·o 
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3.- ~lisis Sanitar:io. 

El aralisis sanitario del procesamiento iry;lustrial. de l.a gallina de 

desecho, oonsta de tres etapas: 

3.1.- Sanidad en el n6dulo avícola, se observa que las mecli'das de pr~ 

venci6n de enfermedades, las precauciones sanitarias al entrar y sa-­

lir a la granja, la limpieza, desinfecci6n y mantenimiento per!c.rlicos 

de las instalaciones, f.qllipo e instnrnentos de trabajo, asr cano las 

oonnas sanitarias de los anpleados, durante sus labores de rutina, -

. garantiza que las aves que se enviaron para sacrificio y proceso in­

dustrial, ro presentar~ un problema de salud pública. 

3.2.- Selecci6n e inspecci6n antarortan. Las oonnas sanitarias que se 

. anplean en el rastro de aves se considE>.ran adecuadas, ya .que se prac':'.' 

tica la inspecci6n postm:>rt:an directamente sobre las aves, I=Or un Mé­

dico Veterinario 1.ootecnista, o una persona experta, autorizada por -

la S.S.A., por la S.A.R.H., y por la Delegaci6n l-lunicipal. Esta fase 

inicial de sanidad en el rastro ccmplementada con las medidas de hi­

giene, limpieza y desinfecci6n de las instalaciones, equipo e instru­

mental, así caro la higiene en los enpleados, oos asegura -la obten-­

ci6n de aves sanas, aptas para consuno y enviarse a procesar i.rous'."' 

triallrente. 

3.3.- Las aves destinadas a este estudio, pasaron satisfactoriamente 

,_,_la inspección postmartan, no existieroo decaniso, \Jn M.v~z., es el -

responsable de la sanidad en la planta procesadora de alimentos·y -

lleva a cabo la inspecci6n de las canales cuando estas son recibidas, 

é:cintinu~ con las ronnas sanitarias al slipervisar el producto d~!! 

.. te el procesamiento industrial. Las medidas de higiene, limpieza y 

desinfecci6n de .las insta!Rc.;iones, ,equipe :;i in<;;t.rumeotal, ast cano -

la higiene y limpieza de les E:f!lIJleado:o, satisfacen los re;¡uerimien­

tos para la irviustrializaci6n de la gallina de desecho. 
. ~· 

'J/, 
La secuencia de estas tres etapa~ de sanidad, llevan a la obtenci6n// 

·de un producto de origen animal, higil!nicamente elaborado.·· · /! · · 
: .. // 

·_p_ 

.//··· . . // 
-(.j:?~. 

·~, 
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4 .. - ~li.&is econ6nico e ioousti;i¡;i.l, de la gallina de desecho. 

la impor~ncia del anáUsis eco~co, consi'ste en conocer los costos 

reales de procesar gallina de desecho en sus tres di'ferentes presen~ 

cienes: 

4.1.- Primera ranesa. 

Se transportaron desde el ejido Baja C'.al±fornia, perteneciente al mu­

. nicipio de Tecate, B.C., hacia la ciudad de Ensena,da, B,C. 1 50 galli­

nas de desecho de la línea canercial Decal-xr,, de las cuales sobrevi­

vieron 50 al stress de transportaci6n, 

4.2.- Segunda ~esa. 

Se transportaron desde el eji'Qo Saja Califol:'nia, municipio de 'l'ecate, 

B •. c., 150 gall±nas de de?echQ, Cle linea cqqercial Decal-XL, de las -

cuales· sobreviv:i'e.l;on llB al stress de transportaci:6n. 

4;3,- Tercer ranesa. 

Se transporta¡"on desC\e el ejioo Matarroris, subdelega,ci6n de la Presa, 

Clel municipi'o de Ti:juana, B .. c., hacia la ciudad de Ensenada, B.c., -
120 gallinas di'! desecho, de la lfnea ccmercial ·Bapcook-B-300, las ~ 

les sobrevivieron al stress de transportaci:6n, 

4.4.- Cuarta :r:anesa, 

Se transporta.ron desde el eji(lo Hfu;oes del Desi~tó, subdelegaci6n de 

Testeraw, municipio de Tecate, B,C,, haci:a la ci'Udad de Ensemi,da, B, 

c., 160 gallin.¡is· de desecho, de la línea canerci:al Hy Line, de las -

cuales sobrevivieron 159 al stress de transportaci6n. 

Las 33 aves que murieron durante el transporte, no se utHizaroI) en -

el p~ento industrial. 

4.5.- El procesamiento irrlust.dal de la gallina de. desecho se realiz6 

· si9w.endo las normas sanitarias y las especificaciones descritas en -

el procesamiento industrial para sus di~erentes pasos y c:On los. div~. 

sos equipos. 



i,! 
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4 •. 6,- El exánlen o;r;~J¡\nQl~tj.~ de la galliM pre~.r¡¡,da en ~us tres 

pr~entaci'Qnes., nq presen~ il,lt/3l;aci?ne.?. en cuanto a su i.;a,bor 1 color 

y olor. 

4. 7 .- El producto así pre~ado se repartió enb;"e los trabajadores -

de la enpresa para su consuno, te¡¡j.'ef\O.o gran. aceptaci6n y no habien­

do reportados t.rastol','nos en su salud por su consuio. 



. f/ 

Nº de Total.de Kgs. Kg. por 
Remesa Gallina$ en canal canal 

l so 47 0.940 

2 110 ll4 0.966 

3 116 110 0 .• 948 

4 159 156 0;981 

--:--
~TOTAL 443 .427 0.963 

* Estas gallinas se aibolsa!:ori, desmenuzádas • 

.. , ,. 
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CUADRO i 1 

III .- . RESULTAOOS. 

" A o:mtinuaci6n se presenta. en el. .cuadró·.· 
los resultados d:>tenidoS en el trabajo: 
~ DEL RENDIMIEN'ro. INIX.ISTIUAL 
DE lA GALLINA DE DESmiO" . 

Kg. de canal Rendimiento Kq. carne 
cocida % desirenuzada 

37 78.7 19 

102 89 .•. 4 51 

96 s1,2 45 

- -
235 85.l 115 

Rendimiento Nº de bolsas * 
% 440 g. 

40.4 

44.7 115.9 

40.9 - - -
- - -

42,4 
e) 



Ranesa 

1 

2 

3 

4 

Presentaéi6n de ia 
carne de gallina -

Enlatada desmenuza 
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aJADOO lt 2 

RESULTADOS DEL PllOCE'SAMIEN'l INDUSTRIAL 

DE IA GALLINA DE DESECHO. 

Nº de latas con Total Kgs. 
carne des:oonuzada en trozos 
Total Por canal 

Nº de latas con Kg. de hueso 
carne en troZcs 
Total Por cañal 

da. Peso neto 198-g. 96.45 ~. 6 

Ehbol.sada desmenu 
zada 440 g. - - - ·- 19 

Enlatada desrrenuza 
da peso neto 198 g. 227.27 2.065 24 

·Enlatada en trozos 
peso neto 454 g. 154 339.20 bfil 

·.:; 

12.7 

16.6 

21.8 

Kg. de visoeras y 
patas. 

4. 

16 

16 

24 

8.5 

14 .• 0 

14,5 

15.3 



CONCEPTO 

G1\LLINA 

SACIUFICIO 

M1l(jJnA 

BOISA 

'.IID\NSPORI'E 

lA'I7\ DE 198 grs. 

!ATA DE 454 grs. 

TOTAL: 

ProOOCCION DF,:. UNl\ 
GALLINA DE DESEX::HO 

~·· 
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O,l,l\J)RO # 3 

CQ$~ PE. PR<l)IJCCI.QN f'NV\ :®ll1$.~.?.J\R l1W\ 
G!'l,tJ:¡¡NI'\ DE.nt:SEQ-10 

PRECIOS F11BOIS/\DA 
M.N. ~"'!ElmZADA 

12.00 12.00 

3.00 5,00 

10.00 10,00 

l.00 1,00 

' 1.00 1 •. 00 

6.25 

6.87 

42.12 29,00 

100 % . 

, .1 BOI.&, DE C.1Wm DESMENU7JIJ)A 

m~ 44a GRN>llS 

440 91)S, 

ENI/\TADA. 
DESMENU2'J\DA 

12.00 

5,00 

10.0Q 

L.oo 
13.85 

41..87 

144,38% 

2. 220 IA'l71S CON 

~ DESMENUZl\00, 

ENIATAD!\ EN 
'ffiOZOS 

12.¡00 

. 5,00 

10.00 

l,QO 

14 ,93 

42.,93 

148.03% 

EN !ATA DE 198 grs. . IA~ DE .454 grs. 

.986.9 grs. 
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. . .... ~ -------------------------------·'------------..... ·-. .-,. 
~ 

CONCEPTO M.N. 

GALLINA, 12.00 

SACRIFICIO 5.00 

MllWIIA 10.00 

BOLSA 1.00 

TRANSl?ORTE 1.00 

IXI'A DE 198 grs. 6~25 

IJ\.TA DE 454 gi's , 6.67 

TOTAL $ 42.12 

% 

1 BOISJ\ CON C11RNE 
DES01.JZADA DE -

440 grs. 

12.00 

5.00 

10.00 

1.00 

1.QO 

. 29.00 

100 

1 IA'll\ CON CAllNE 
DESMENUZl\DA DE -

198 grs. 

5.40 

2.25 

4.50 

0.45 

6.25 

16.85 

65 

. 1 IATA CON CARNE \- :é 
EN TROZOO DE . 

454 grs. 

5.51 

2.29 

4.59 

0.45 

6.87 .. 

19.71 

67.96 

. . 

.!Ds precios que ner.cionairos en las tablas anteriores, son los que oficiallrente rigen en la f&ricas,, < 
6\Wresas1 establecímientos y nercados. 

}'=·: 
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J.V, o¡scus¡ON 

l..- Las medi'é4\s. de tipo sanitario, maneje· y producciOn del ntidulo -

avkola, asr. cano la inspecci:6n antemortan, sacrificio y proces~ 

miento en el rastro de aves de las gallinas de desecho, se consi 

dera que son los apropiados para este tipo de anpresas. 

·2.- La tecoolog!a seg-lli:da en la preparacicSn industrial de la gallina 

_de desecho en sus tres presentaci'ones, se hizo si'gUi:erx'lo las no! 

mas de producci6n y cali'dad estableci'dad poi· estas erpresas. 

3,- Las 33 gallinas que murieron durante el transporte de las granjas 

al rastro, y que presentan el 7,44% por p:t>d:>leiias de stress, se -

consideran dentro de lanonnalidad. 

4 .- Los resultados cbtenidos en el cuadro ll 1, del rendimiento in:ius­

trial de la gallina de desecho, son muy . parecidos en· las 4 rene--. 

sas, si los canparam:>s con los proIOC!dios y con los porcentajes de 

rendimiento. 

5 .- Igualmente en el cuadro 2 se observa que los resultados del _pr~ 

samiento son muy parecidos a las ranesas, en las que se presenta 

la gallina· de desecho enlatada en trozos y dt'!SlTienuzaéla, es mayor 

el rendimientO en esta fil.tima en 0.021 latas (cuadrO ll 2), en -

cambio en el rendimiento del producto al multiplicar el nCr:nero de . . . 
latas por el peso de su a:>ntenido, tenerros un rendimiento mayor -

en la enlatada en trozos con 409 .1 gr., y con 546 .9 gr. con res-".' 

pecto a la anbolsada desmenuzada. (cuadro 1 3) 

6 •7 Con respecto a los costos de producci6n para iooustrialiZ3X tma 

gallina de· deseaho (cuadro # 3) considerando los . costos en el es­

ta&;· de Baja California Norte, la present.ad6n anbolzada desrenu­

zada· de 440 gr;, es menor su costo en un 44.38% y 48.03% respecti . . . . -
. vamerite oon la presentacicSn enlatada desmenuzada y enlatada en -

trozos. 

7~- En relacicSn a la presentaci6n enlatada desmenuzada de 198 gr., -

· consi"derando el rendimiento de 2.22 lata_s de producto por gallina, 

el oosto de producci6n por unidad en cniiparaci6n es de 35.0% me--
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nor, cano s.e ve en el cuadi;Q # 4 •• 

8 •.. Con respecto a J,~ p,l;'e$entacii5n enlatadi:\ en t,r:ozos con un pe$O de 

454 grs., considerando un rend:i:mi-ent.o de 2,124 latas de producto, 

el costo de producci6n por unidad en carrparaci'6n con la embolsada 

es de 32,04% meror, cano se ve en el cua,dro # 4, 
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l.- El presente trabajo ;realizado con las 443 galli'!'la de desecho, 

M sufici'ente para inte;Jrar el estudio en sus tres fases : Prod~ 

ci6n en los rr6dulos avroolas: procesamümto en_ el rastro de aves 

y procesamiento in'lustrial de la gallina de desecho en tres pre-­

sentaciones. 

2.- Integran'.lo la inspecci6n antarortan y postmortan de la gallina de 

desecho, así ca¡p su oontrol de calidad del producto en sus dife­

rentes presentaciones, es posíble ofrecer al consumidor un ¡;1.lll?-_!! 

to apto para el oonsuro hu:nano y de un buen valor nutritivo, 

-3.•"." En -este estudio, el examen organol~tioo en base al color, olor, 

sabor y textura, así cnno la ausencia de trastornos po;r: las per­

so_nas que lo consumieron, - determinan la aceptabilidad del prodll!:_ 

to. 

4.:... Las diferentes presentaciones de la gallina de desecho, desmenuza 

da. enlatada en paquetes de 440 grs., desmenuzada enlatada con un 

peso neto de 198 grs., enlatada en trozos con un peso de 454 grs., 

pe.tmi.te su CC111binaci6n y enriquecimiento con varios productos co­

rro cereales, legmmes y hortalizas. 

-5.- En relaci6n a los costos de producci6n en sus tres presentaciones 

tienen ventajas con5iderables a los costos por unidad, consideran 
' -- -
do a _la gallina de desecho y a los oostoS que actualmente_ tiene -
otro tipo _de carne caro la de porcino, bovino, pollo y pescado~ 
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w:. s~ 

Se considera, inp;lrt?nte pa,ra redondear este ti.']?O de trabajos experi­
. mentales o con fines de pt·oducci6n; 

1.- Llevar a ca,bo estudios mál?. co:npletos de factibHi:dad econ6mi'cos 

de la producci6n i:n::l11$tr~ de la gallina de desecho en diversas 

regiones del pa!s. 

2.- Incrementar las mOOi~s de inspecci~n sanitar~ y cxmtrol de la 

calidaq del producto en las t;J:es· fases del trabajo. 

3;_ Llevar a cabo estudj:ps orga,ool~tioos-bxan?.tol6gi:cos microbi'ol6-

gicos y ffsicos del producto y de Sus.· presentaciones para ju:aj'ar 

su valor bi:ol6gioo y ~lidad sa."li.taría ~ 
·¡ 

4.- Proponer a las CQTqJañfaa producuas de enlatados, la preparaci6n . . 

de este producto. 

s.- Prqxmer ante las autoridades que el l'NZ sea el r~p:msable sarú.­

tario de la fabri'caci~n de estos productos. 
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