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I.-R B SU :M EN 

Con el objeto de conocer lae condiciones sanitarias del 

rastro municipal de Naucalpan de Juárez Estado de Mhioo y de 

eu fUncionamiento en el '1-ea de bovinos,se aplio6 la º'dula -

de rastros y su instl'\lotivo de la Secretaria de Salud,así c2 

mo las modifioaoionee y correcciones a dicha oldula. 

Con loe datos obtenidos del libro de registro&· de la -

inepeccicSn sanitaria ee dieron a conocer las. causas de fre -

cuentes de decomiso en canales,cabezae y vísceras. 

Se realizcS un lltl&streo con la finalidad de conocer el -

tiempo que tarda el sacrificio y procesamiento en línea de -

los bovinos. 

Se determin6 que hay un promedio de saoritioio de 29 bo

vinos por hora y el tiempo en recorrer toda la línea un bovi -

no es de una hora con cuarenta y eeia minutos. 

De los resultados obtenidos con la c4dula de rastros y 

y en base a las condiciones sanitarias imperantes en la mayoría 

de los rastros municipales del pa!a se aBUJDe que las condicio -

nea sanitarias y de tunoionamiento de este rastro son buenas. 

&i lo referente a las principales causas de decomiso en 

la inepeccicSn aéni taria,'~etas se presentan en su 1118\VOl'Ía en -

vísceras y una· menor cantidad en canales y cabezae,predominan

do los problemas de tipo inteccioeo y de mal manejo. 

Se dan las sugerencias necesarias para superar la sanidad 

y f\uloion'lllliento tendientes a mejorar la calidad e higilne de -

la carne. 

,::_.' ',_,. 
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Il.-IBTRODJCCION 

XL rastro mmioipal de Jíaucalpan de Juárez es uno de loa 

que se encuentran en el área metropolitana de la ciudad de -

JftSxioo,que cu,ya ubicaci& correepondÍa a una área suburbana, 

pero debido al desmedido crecimiento del Distrito Federal y de 

las poblaoionee cercanas ha venido a quedar dentro de una zona 

de gran densidad de poblacicSn (16). 

Este rastro se dedica al sacrificio y procesamiento de 

bovinos,porcinos,becerros,ovinos 7 caprinos.Su funcionamiento 

data del 18 de octubre de 1967, fecha en la que te.mbi&n se -

inioi6 la inupeccicSn sanitaria por parte de los Servicios -

Coordinados de Salud Ñblice. en el Estado de M'xico ( 6, 24). 

A &ste rastro se le ubic6 en el área industrial del mmi

cipio de Naucalpan,contando con todas las facilidades en ser -

Vicios plblicos comos electricidad,agua potable,drenaje,tel'

fono eto.,teniendo adwe buena Vialidad (l,16).m. rastro per

tenece a la commidad de San Lula 'llatilco del municipio de -

Raucalpan de Juirez B:lo.de •lx:ico.Limi ta al norte con la ave

nida Ing.Wal.ter C.Btlchanen,al. aur con la avenida Torres,al. -

poniente con la avenida lerrooarril. ActUllbaro-Toluca y al ori~ 

te con e1 río de loe Remedios. Esta situado en una zona de filcil 

800&80t.f8 que cuenta con VÍaB de C0111Wlie&Oi6n que le permiten 
·, 

llegar y eal.ir de 41. sin problema.e de tráfico.Al. oriente se -

localiza 1a autopista K&xioo-Quer&taro como a unos 500 metros -
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de distancia aproximadamente y al poniente a unos 100 metros 

la carretera Naucal.pan-Toluca (Ver plano# 1 de localizac16n). 

!11 ~ate rastro se sacrifican principal.mente animales de -

las especies ya mencionadas provenientes del interior del país 

y en raras ocasiones tambi&i de la conocida matanza del pueblo, 

generalmente de porcinos que son en su mayoría animales cri

ollos explotados de úna manera rural en el área de loe barrios 

del propio municipio. 

Loe bovinos que aquí se sacrifican son principalmente de 

las cruzas del tipo productor de carne que provienen de loe -

estados de Veracruz,San Luis Potosí,Tamaulipaa,Querátaro,Jal.is

co,Aguascal.ientee y Michoac!Úl principal.mente.:&!. muy raras -

ocasiones se sacrifioan vacas lecheras de desecho provenien

tes de algunos establos que todavía quedan en el Distrito Fe

deral.,pero sobre todo de los estados de M~:Jrl.co,Querátaro e -

Hidalgo (16). 

La matanza de bovinos se realiza en el rastro todos los 

días,excepto los domingos.Hay un solo turno con un horario que 

varía según el nmnero de animales que se vayan a sacrificar,se 

inician generalmente las laboree a las cuatro de la maflana y 

terminan dentro de las seis horas y media siguientes dependien

do del volumen de matanza.El. promedio de sacrificio es de 158 

cabezas de bovino diariamente y el promedio mensual es de 3929 

aproximadamente. 

La inspecci6n sanitaria es realizada en el turno de bovi

nos por dos M'dicos Veterinarios Zooteonistas dependientes de 

los Servicios Coordinados de Salud Pública en el Estado de M4xl 

oo,auxiliadoe por un sellador para tal efecto.La inspecci6n se 

', .'',: 



PLAIO I 1 DB LOOALIZACIOD DIL JWS!RO llDllIOIPAL DB 
1.1.UOAt.Pd JIU. 

r.r. a.c. 
J.O.AllBAJIO - 'lOLUOJ. · 
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realiza diariamente de seis de la maflana a doce del d{a,contan

dose con una oficina propia para los inspectores (6,22).La admi

nistraci6n del rastro se encuentra bajo la direcoi6n de un -

M&dico Veterinario Zootecnista. 

XL rastro trabaja para los introductores .llU• cubren la -

ouota fijada por el sacrificio y procesamiento de cada bovino, 

as{ como los demás impuestos correspondientes. 

La diotr1buc16n de la carne se agiliza por estar cerca el 

rastro de loa lugares a donde se env{a,ya que abastace de carne 

principalmente al Distrito Federal y Estado de M&~oo,al propio 

mun.ioipio de Naucalpan generalmente,donde se distribuye en los 

mercados y carnicerías (16). 

La mayoría de los trabajadores que laboran en &ste rastro 

son babi tantea del mismo municipio,con lo cual se cr~a una fuen

te de trabajo en su propia oomunidad,evitando la m1graci6n hacia 

otros sitios de trabajo. 

Ademds del sacrificio y procesamiento de animales para la 

obtenci6n de carne,se cuenta con una planta de rendimiento para 

la elaboraci6n de harina de sangre y carne que se utilisa para 

la fabricaoi6n de alimentos balanceados empleados para la ali

mentaci6n animal. 

Bate rastro carece de un laboratorio necesario para auxi

liar la labor de la inspecci6n sanitaria de la carne que garan

tice el buen estado y calidad de la carne, tendiente a mejorar la 

salud de la poblaoi6n (ll,13,21).Por 'ate motivo se provoca una 

parcial deficienoia en la inspecci6n,que es básicamente de tipo 

organol&ptico-pat6logica,que sin embargo por el manejo y tipo de 

ganado que aqu{ se sacrifica las enfermedades y lesiones que -
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padecen loa aniaal.ee son :mínimas { 8 ). 
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III .-OBJ B'J!I VOS 

El presente trabajo tiene como finalidad hacer un estudio 

retrospectivo de las condiciones sanitarias y del funcionamiento 

del rastro municipal. de lfaucal.pan de Julitrez Estado de Mtbico en 

el área de bovinoa,para lo cual se tomaron como base de estudio 

las oiguentes variablees 

-Instalaciones 

-servicios 

-»¡uipo 

-Personal 

-Sacrificio 7 prooeaamiento 

-Inspecc16n oanitaria da la carne 

a)Decomiso en canales 

b)Decomiso en cabezas 

o)Decomiso en vísceras 

-Condiciones higi&nicas. 

Presentar en base a la aplicac16n de la ctSdula de rastros y 

BU instructivo las sugerencias necesarias para corregir las defi

ciencias encoritradas en el rastro,así como en la propia c&dula •. 

BBte estudio se l.lev6 a cabo en un período de tres anos de 

los datos que cuentan loe registros aanitarioe del servicio de -

inspecci6n sanitaria veterinaria de los Servicios Coordinados de 

Salud Ñblica en el Batado de MtSrlco. 

··;1 
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IV.-MATERIAL Y MBTODOS 

1. -MATERIAL 

Para llevar a cabo el presente estudio se utiliz6 el eiguiente 

materials 

-Libro de registros de la inspecci6n sanitaria. 

-Archivos municipales. 

-Archivos de la jurisdicoi6n sanitaria # 11 de loe 

Servicios Coordinados de Salud Ñ.blica en el Estado de Bhico. 

-C,d\lla de rastros. 

-Instructivos de la Secretaria de la Salud. 

-:mitrevistes Personales. 

-Reoo.pilaoi6n de la informaci6n en forma directa. 

-Invest1gaci6n bi bl1ográfic11. 

2.-DTODOLOGIA 

Con la información obtenida de loe archivos sanitarios y municipa

les se someti6 al analisis correspondiente,se aplic6 en varias -

ocasiones la c&dula de rastros,as! COJllO su instructivo específico 

con el objeto de afinarla y regiatrar en ella los principales da

tos. 

La 1nformaci6n obtenida se registro en la propia c&dula, de 

la cual se realiz6 los cuadros y gr,ficas correspondientes. 

Se da una califioaci6n sanitaria al rastro en base a las -

principales variables en estudio.Se propone las correcciones pro

pias a la c6dula,aaí como las conclusiones más sobresalientes del 

rastro desde el punto de vista sanitario aefgnandole una califica-
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ci6n sanitaria a cada uno de loa departamentos. 

Tambi&n se lleva a cabo el diagrama de :flujo lineal del 

sacrificio y proceaam.1.ento de bovinos en el raetro,así como 

loe principalee tiempos del procesamiento en línea. 

Se toma muy en cuenta las indioaeiones del personal de 

M&dicos Veterinarios zooteonistae encargados de la inspección 

sanitaria en el rastro y la del Administrador9 Je:t'ee de departa

mentos e introductores de ganado. 

3.-SBCUl!ifiOIA DEL S.lCRIPICIO Y PROCliSilfIEN'ro DB LOS .BOVINOS 

IR JI, B.lSTRO JIUBIOIPAL DB NAUCALPAl'l DB JUAREZ MBXICO. 

1.-Loa ·'lllimalea eon transportados de las zonas ganaderas en 

trailera que tienen una capacidad de 38 a 42 animales y en cami

ones de redilas de 8 toneladas con una capacidad de hasta 16 -

anima.lee dependiendo del peso que tengan. 

La distancia y tiempo que tardan en llegar al rastro es 

variabla,hay distancias cortas como Quar&taro que tardan en lle

gar al rastro 5 horas aproximadamente y distancias largas como 

Tamau1ipas,San Luis Potosí,Aguasoalientes y Jalisco que tardan 

un poco da de 12 horas para llegar al rastro.La llegada y desem

barque en el rastro se e:f'eotua a horas lllUJ' variables que dependen 

de la procedencia de loa anilllal.es. 

2.-La recepcicSn de los bovinos se realiza en el anden de 

descarga y son lle't'Bdoe a la bascÚla donde son pesados y marcados 

donde permanecen un llÍnilDo de 12 horas antes de ser sacrificados, 

algunos duran m&e tieapo dependiendo de las necesidades de los 

introductores y la procedencia de loe animales. 
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3.-lal loa corrale• d• dHcanao ae hace la t.n11peoci61l ante

mortem por el Mldico Veteri.Aario eacargado y de aquí •• traeladan 

a la eala de matanza por medio de UD. pasillo quo comunica a todos 

loe corralem para llegar al corral de ea:pera. 

4.-Del corral de espera aon guiados a la l'Ulpll donde acn au

bidoa hacia la puerta de eatrada del caj&n de aaoritioio donde un 

operador lo• 1.atroduco en lato ca,16n uimal por animal. 

5.-lJJla ves que en el oaj6n entran 5 o 6 imimal.011 ae cierra 

la puerta 7 se procede hacer la in•an•ibilizacidn del animal por 

aedio del 111paoto pro4ucido por uaa p1otela de '-bolo oculto en 

el hueao frontal del or'1ieo. 

6.-:11. ilrpaote pro4ucido provoca la ca1da inmediata del .. 1-

mal al pi•o del cajÚl de aaoritioio 7 H opera el 11eo4niao que 

eleva la coapuerta del oajfn y al miao tiempo deja la plataforma 

en poaici'n inclinada peraitieado &ete mo'Yi.miflllto la •al.ida de -

lae rel!IH ineeneibilizadaa hacia atuera del caj"1 de eaoriticio. 

7.-se engancha al ani.Jlal por medio de un encadenador de -

rodillo largo aujetando la extrelllidad isquierda o derecha de loa 

lliembro• poaterioree en la reg16n ••tatar•iana.Zl. gancho del baja

dor aut6matioo engrana oe.'l el araas6n auperior del encadenador de 

rodillo 7 la rea •• levantada con una grda huta alcan..r la al tu

ra apropiada (3.)0 m. ),UD interruptor 11111tador aut6-uouente 

detiene la grlia colocando el encadenador de rodillo en el riel -

aireo quedando el animal auapendido con la cabeza hacia abajo. 

8.-11. 118Dgrado ee realiea aeccionando el tronoo oomSn de 

lae oar6tida• 7 •l golf& de laa JUBUlarea, la 11&11gre oae al pi•o 
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el cual pre .. nta un declive hacia eu centro donde ha,y un dueto 

que lleYa la llU81"e a un depoai to oon capacidad de 2000 li troa 

de donde H procen para hacer baria• de sangre. 

9.-JD. llilmlO operador que realiza el sangrado inicia el -

desollado a partir de la 1noi•16n hecha en el iaangrado, contt

mluuloa_e eati hacia ebaj o con el fin de separar la piel ele la -

cabeH, •1gu1•do posteriormente con la piel de lo• hue•o• de la 

cara 7 oráeo a lo largo de su• 'bordea latel'tllea, laa ere'ja• ae 

aeocionan por i'Uera de su base que4aDdo eataa adheridas a la -

piel de la cabeza del antaal • .&ntee de deeprender la oabeB& del 

cuerpo de la re• ao marca en loa ml•culo• maseteros con el cuchi

llo para ea po•terior idenUfioaciú, se seccionan loa Jmfaoulo• 

oe"1eal•• vutralea a la al tura de la laringe del:lai taado eeta 

el• la traquea 7 el Hdf'ego, ee 111.gu• i1Hidieado hasta llegar a 

la artiaulao14n atlanto-oooipital. 

10.-la cabeA p separata ea reoeg1da por Un operador que 

hao• el deacomado por aedio de una hacha 7 la enYia por un -

cluote a 1a parte lllferior de la pluta dende ae coloca en un 

gabinete de lllftdo donde H aoaete a un lavado con 11811• • pre

•idn 7 poeterioraente ae real isa la iJHpeooicSn nni tarta por el 

Rldico Yeterillar1o.91loargade. 

11.-st&aiendo el preoeao de de80llaclo ao baja la rea por 

aeclio ele 1a gftla 7 ae coloca en cle01abito doraal en ua carretillo, 

quitaado el .. oac1 .. dor ele rodillo del aieabro auJetado. Se pro

oede a oor\u" lo• 111.eabro• poaterioroa a la al Wr& de lo• bueao• 

del tareo • la rep&a. tar•iana 7 loa aieabro• an.tertore• cort1111-
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dolos en la regi6n carpiana a la al tura de la articul.aoi6n do 

los huesos del carpo.Son llevados a la parte inferior de la plan

ta por medio de duetos. 

12.-Se hace un corte transversal en la piel quedando descu

bierta la reg16n tibial en su· cara interna en ambas piernas, -

despúes separando la piel por toda la línea alba de arriba hacia 

abajo poniendo al descubierto el tejido muscular de las regiones 

esternopúbica,hipooondrio y pectoral,siguiendo una direoci6n -

descendente y de la línea alba hacia loa lados se diseca las par

tes inferiores de las regiones del ijar y costal por los dos la

dos.En caso de machos se les quita el pene dejando adheridos a la 

canal los testíoulos,se continúa desollando la regi6n pectoral 

para unir ~ate corte con el de la zona braquial del codo y ante

brazo por su cara interna siguiendo una direcoi6n do adentro -

hacia afuera de la región carpiana para despues separar comple

tamente la piel y poner al descubierto loe músculos de estas re

giones, se corta tambi4n la piel-en la zona cervical inferior por 

ambos lados. 

13.-Un operador con una hacha procede a cortar el estern6n 

en su parte media. 

14.-Por delante del tendón de aquilea se hace una incisión 

donde se coloca un gancho unido con una polea en su parte superior 

está se acomoda en el riel a4reo por medio de una grtia que levan

ta a la res a una altura apropiada y a continuaci6n se coloca al 

animal frente al operador que deaolla las regiones saora,lumbar, 

dorsal y de la cruz separando la piel enviandola al departamento 

de pieles por modio de un duoto. 

15.-La evisoeraci6n se lleva a cabo haciendo un corte a lo_ 
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largo de la línea media abdominal,se efectua la evisceraci6n 

primaria de las vísceras abdominales y secundaria de las v!sce

ras tor&cicas.Se inicia la eviscerao16n con un corte circular 

para separar el bul.bo rectal (ano) junto con la cola los que 

son desprendidos y 1levados a la planta inferior por un dueto. 

»i caso de hembras se procede a quitar los 6rganos genitales, 

se continúa la 8Yisoeraci6n desprendiendo el intestino grueso, 

intestino delgado y loe compartimentos gi(etricoa para cortarse 

en el es6fago,el h!gado se deja suspendido con las vísceras torá

cicas por medio del ligamento coronario del diafr~,aorta 1 -

pulmonea,eatae vísceras se marcan con la clave del propietario y 

eon enviadas junto con las demas vísceras por medio de un dueto a 

1a parte inferior de la planta donde se encuentra el departamento 

de vísceras. 

16.-Para el corte de la canal se coloca eet' con las extre

midades posteriores completamente separadas y teniendo el dorso 

hacia el operador quien por medio de una sierra el&ctrica procede 

a dividirla en dos por la línea media de la columna vertebral. 

17.-:Kl. detallado o aliflado se realiza con el fin de limpiar 

la canal de excesos de grasa,cue.g\ll.os de sa.ogre,pe~oe y otros 

contaainantea que puedan tener y acleaiie con el objeto de mejo

rar su apariencia.Jlb late lugar se aprovecha para retirar la 

a&dula espinal. 

18.-Se procede hacer el lavado de las canales por medio de 

un trapo oon agua,U.Apiandoae toda la canal en :forma manual y 

eeg11ido de esto otro operador provisto con una mang11era laa la

va tembim con agua a pres16n. 

·.·· ... 



19.-De aqu! es condllcida la canal a la planta baja por medio 

de una pendiente en la cual el riel a~reo tiene una cadena que 

detiene por medio de unos topee de hierro a la canal que es ba

jada a la velocidad requerida a la planta baja. 

20.-La canal se desliza :manualmente para acomodarse en el 

end.Sn de carga. 

21.-XI. M~dico Veterinario reesponsable haoe la inspeoci6n 

sanitaria de las canales. y en caso de considerarse aptas para el 

con8Ulllo humano autoriza la implantaoi6n del sello sanitario para 

ser enviadas• a su venta o bi~n a refrigeraci6n. 

22.-Si son requeridas en ese momento se desouelgan del riel 

a~reo y son llevadas a los transportes sanitarios. 

Departamento de vísceras 

a).-Despu&s de que son bajadas las vísceras de la planta 

alta &etas caen a una pileta grande donde se separan el coraz6n, 

hígado y pulmones de loe intestinos y compartimentos gllstricos. 

b).-11. coraz6n,h!gado y pulmones se pasan a una pileta donde 

se lavan con agua a pres16n y son colgados en un gabinete con per

chas donde son inspeccionadas por el M~dico Veterinario responsa

ble y son selladas quedando listas para su venta. 

c).-Loe intestinos separados de los compartimentos gllstricos 

son llevados a una mesa donde son lavados en forma manual con la 

~da de una manguera oon agua a presi6n. 

d).-Loe compartimentos gllstricos se llevan a una pileta donde 

se lavan con agua y de aqu:! quedan listos junto con los intestinos 

para su destino final. 

':'· 

':-'·::' 1:,.· 
.·.:,,·::: ... -··· 
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e).-Lae pieles se depositan en una pileta una vez que lle

gan de la planta euperior,donde son lavadas y de aquí conducidas 

a au departamento donde se cuelgan quedando listas para su venta. 

f}.-Laa patas se recogen y se acomodan en una área del depar

tamento de vísceras y de aquí son llevadas para su venta. 

( Ver Diagrama de proceso I 1 y Plano D 2 del rastro ). 

Inspecci6n Sanitaria en el Rastro Municipal de Naucalpan. 

El objeto de la inspecci6n sanitaria de animales es garanti

zar que la carne y otros tejidos animales,destiJlados al consumo 

humano salgan del rastro en 6ptimas condiciones higiénicas y 

organol6pt1cas,en beneficio de la nutrioi6n y le salud pública. 

La inspecci6n en este rastro ea realizada por dos M'dicos 

Veterinarios dependientes de loa Servicios Coordinados de Salud 

Pdblica en el Retado de M6xico. 

Inspección A.ntemortem 

La 1nspecci6n e.ntemortem es realizada en los corrales de 

desoanao·y se hace de una manera auperficial,ee decir,se obser

va el aspecto general del animal sin tomar en cuenta sus constan

tes fisiológicas.Si se presenta algun animal con problemas(enfer

mos,fraoturados,contuaionados eto,se identifica y se hace una 

inapeccicSn postmortem m~s rigurosa. Sin embargo esto se presenta 

en muy raras ooasiones,porque los animales que llegan a este ras

tro son de buena calidad para la producci6n de carne,que han sido 

manejados en sus explotaciones de una manera muy eficiente (6). 

'. ¡ '•"' 
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Inspección postmortem 

Normal.mente un M&dico Veterinario se encarga de la ins

pecci&n de vísceras y cabezas y otro de la inspecc16n de las 

csnales,pero cuando uno tiene alguna dude. conBUl.ta al otro. 

Para la inspección de canales el M&dico encargado efectua 

una observaci6n general de la superficie externa e interne. de la 

canal,teniendo especial cuidado en aquellas que corresponden a 

las de las vísceras decomisadas.Se toma en cuenta adem~s el es

tado de nutrición,ai presenten signos de contueiones,hemorragiae, 

lesiones etc.y una vez hecho esto se procede a realizar la inspec

ción ganglionar de las canal.es, generalmente solo se revisa el -

ganglio linfático preescapular que se encuentra en el cuarto de

lantero en lR región escapular,y el corte se efectua apoyando la 

curvatura del cuohillo sobre esta regi6n dirigiendo ~ate hacia 

abajo a la izquierda o derecha segdn de la media canal de que se 

trate,de manera que se corte el ganglio en forma diagonal.Si se 

encuentra alguna lesión en tSste ganglio se procede ! revisar loe 

ganglios del cuarto traseros a)G.precrural que esta situado a una 

distancia aproximada de 25 cm. sobre la rótula en la grasa de cada 

flanco,b)G.poplíteo que se localiza en la masa de grasa de los mds

cu1os gaatronemios.:Bsto se hace con el fin de conocer mejor las -

condiciones generales de la canal y poder determinar con mayor 

seguridad eu destino. 

Para la inepecc16n de las cabezas,una vez que son colocadas 

en un gabinete donde son lavadas con agua a presión, se realiza la 

inapeooi6n sin perder la relación con las v!sceras y canales corres

pondientes.XI. Mldico Veterinario inspector considera en primer lu

gar el aspecto general· de la cabeza y en seguida procede a revisar 

·-·'" 
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los ganglios retrofaríngeos,que se localizan por dentro del asta 

mayor del hioides,entre la faringe y los músculos rectos ventra

les de la cabeza,si se presenta alguna alteración de 'ate ganglio 

o si hay antecedentes en las canales y vísceras se hace la revi

sión de los ganglios submaxilares que se encuentran localizados 

en ambos lados de la cabeza en si tua.oi6n lateral. a la faringe ,y 

debajo de la gltÚldula salival submaxilar. 

Causas de decomisos en canales y cabezas 

Los animales sacrificados en 'ate rastro son en un 99~ bovinos 

de las cruzas de anima1es productore1 de oarne,y en raras oca

siones se sacrifica ganado estabulado (productor de leche),por lo 

que la insidencia de tuberculosis es muy baja.Tomando en cuenta 

lo anterior,cuando se sacrifica. un animal estabulado se hace una 

inspección más rigurosa,y s1 se encuentra alguna leei6n de tuber

culosis en los ganglios de las vísceras se hace una revisión minu

sioea de loe ganglios de la canal y la cabeza y si no se encuentra 

alguna alteración en estas,la canal y cabeza se 1118lldan a empacadora, 

donde por medio de un metodo de cocción a temperatura y pres16n 

muy elevados se prepara la carne,siendo apta para el consumo hu

mano.En general cuando las lesiones de tuberculosis son localiza

das,las partos afectadas son decomisadas y enViadas a la fabr1ca

ci6n de harina de carne y las partea en buenas condiciones se en

vian a empacadora.Pero cuando las leeiones estan ampliamente die

tribuídaa en canales y v!soerae se procederá al decomiso total y 

se enviaran para la elaborac16n de harina de carne. 

La putrefacci6n se debe a que loe animales se encuentran 

muertos antes del sacrificio,y como es 16gico no pueden ser san

grados en forma adecuada,dando como resultado una r'pida descom-
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posicicSn.Lae cana1ee de estos animales' están congestionadas 

oscuras y con rigor mortis,en casos de avanzados la canal tiene 

un olor putrefacto y una colorac16n verdosa. En munchoe casca las 

muertes antes del sacrificio se deben a que 1os animales ya Vien

en enfermos y en el transcurso dol transporte o en loe corra1ee 

mueren.XL destino de las canales y vísceras e incluso las pieles 

de estos animales se decomisan para la elaboraci6n de harina de -

carne. 

Causas debidas al mal m.ane;to durante el transporte y en el 

~orificio,ocasionan que en los animales se presenten diferentes 

grados de traumat1SJDos,que van desde una simple extravasacicSn -

sanguínea hReta fracturas de miembros i costillas.Loa decomisos 

variaran depundiendo del área afectada,e incluso hasta el decomi

so total de la canal.,cabeza y vísceras.Si loa traumatismos son 

leves,se limpia la canal y pasan a refrigeraci6n 1 o 2 días,depen

diendo del grado de traumatismo que se tenga.Si el traumatismo es 

grave,se decomisa la parte afectada. 

Loe absce1JOs se presentan en los aniaal.es generalmente por 

in,yecoicSnee s&pticas y por heridas infectadas.cuando las lesiones 

eetin perfectamente localizadae,se corta la zona afectada {decomi

so parcial) oonsiderandoee apta para el consumo humano.Si se pre

sentan abscesos generalizados pero no son de un alto grado,ee de

comisan para etDpacadora y cuando hay una gran cantidad de abscesos 

estas canales se env1an a la elaborac16n de harina de carne. 

Cu.ando se presenta neumonía en loe anima.les,que es lllU1' rara, 

eetll se debe normalmente a loe cambios de temperatura que sufren 

loe animal.es durante el traneporte.18tá neumonía se reconoce en 

las cana.lee por una 1.nfiamaoi6n de la pleura,que se toma er:i. ouen-
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-ta para au 1.Ja•peocidn, aduule elel Htaelo general de la canal 7 

la reviei&n ele loa ganglio• linfbicoa 1 ei no hay alsuna varia

oicSn en eetoe doa aapeotoa, la canal ae manda a refrigerac16n du

rante l o 2 el!ae 7 ee om•id•ra para el consumo huaano. 

XL eangrado imperfecto debido a causas aecúiioaa se observa 

en anim.lea aaori:fioados durante estado• qdnicos como reaul tado 

de trauma'ttmaos o falla cardíaca, •• UD.a oauaa da deoomi•o rara en. 

l~t•. ra•tro. La ~ame de eetoa 1.111.aalee. ea oscura 1 loa 6rganoe 1 

Ta•o• aengu{neos eat'8 oODBeationadoa, eeto se ob•erYa oon •&J"or 

claridad en laa víaoerae torlloo-abdOllinale•. La carne de. eetou -

anilllal.es iaperfectaaente aangradoa no ee daftina ai ee conlJUJliera 

tnaediatsaen.te, pero el hecho ea que aioapre erlate un perío4o de 

tiempo entre el aaorificio de loa miillales y el consumo de eu -

carne, que ocaciona una descoapoa1o16n ripida por lo que debe ser 

decold.aada, 1 au destino ea general.aente hacia empaoaelora. 

P8ra la tn11pecoicSn de lae vboeraa eetaa se ola•ificu en 1 

a) l'ÍH•ra• torico-abdold.lllll.ea, ••ta• ·a eu ••• contienen a la tra

q11ea, eadfqo, pulllone•, coraz6n, h{3ado y pilar del diatraama. 

'b) IntHtino• 7 ooapartiaento• 1'•trioo1. 

La tn11pecoi6n de la• rlacera• torioo-abdoaiDalee ae realisa 

una ves lan4ae 7 paeataa m la• percha•, haciendo una obaervacicSn 

m con~utc de la• rlaoeraa 7 revinn4o poater1or11eate el ganglio 

linf,ttco 'bronqllial 7 •i •e oonaiciera neoeeario lo• ganglio• ••

d{aettaiooe, eato• se looalillllll oerca de 1a bituroacidu de la tra

quea. t.o• palmon•• H obaenma 1 •• palpa au parllaqui- 7 en caao 

ele leatone• •• inc141ri la repcSn afeota4a para detel'llinar au dea

Uno, teniendo ea cuenta la inapeoc16n de loe g&D«].io• 7• re'ri.aado• 
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ei se encuentran lesiones de tuberculosiB en estos ganglios, 

se realiza una inspecci6n m's rigurosa en las canales y cabe

zas correspondientes. 

Bl casos de enfisema pulmonar,est' puede ser de dos -

tipoes a) Alveolar.-Bs el tipo de enfisema más frecuente y se 

debe principalmente a cambios de la presi6n atm6aferica,ocasi

onados por el transporte de los animales.:&l este caso la ins

pecci6n no es muy rigurosa,porque los pulmones van generalmente 

para la alimentaci6n de los animales dom4stioos (perros y gatos). 

b) Interstioial.-»5te tipo es muy rara y se presenta gene

ralmente en enfermedades de curso cr6nico y en este caso la ins

pecoi6n ee m~e rigurosa. 

La congestión pulmonar se debe prinoipalmente a la asperci6n 

de sangre hacia los pulmones durante el sacrificio de los animales. 

10. hígado se inspecciona observando su euperficie,palpando y 

haciendo una incisión sobre los conductos biliares para detectar 

l~preeencia de par,sitoa (Distomatosis) 1 si se encuentran huellas 

de qu~ hubo estos parásitoe,oomo oaloificaoiones o se tiene la -

presencia de 4ste,el hígado se decomisa para la elaboraci6n de 

harina de carne. 

Si a la observaci6n el hígado presenta un absceso pequeno y 

es superficial,&ete solo se corta de la v!scera,pero si el absoe

ao es grande o existen más de uno pequefto,lste hígado es causa -

de decomiso total. 

B1 casos de cirrosis hepátioa,el hígado se torna fibroso, 

engrosado y blanqueoino,,sto se debe principalmente a problemas 

nutrioionalee y de intoxicaciones en el ganado,por lo que es oa-
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usa de decomiso total • 

.&:!. la inspecci6n del coraz6n se revisa BU apariencia externa, 

abriendo el pericardio para detectar alguna lee16n (pericarditis), 

posteriormente ee inciden sus paredes con el fin de examinar en la 

musculatura del coraz6n la presencia de C¡eticercus bovie,que es 

una causa mu,y rara en 'ate rastro por las caracteristicae y el aa

nej o de loe animales que aqu{ se sacrifican(8). 

Si se encuentra alguna alterac16n de las vísceras tor,oo-ab4o

minalee se inspeccionan loa compartimentos g4etricoe e intestinos. 

Todas las causas de decomiso en vísceras ee destinan para la 

tabricac16n de harina de carne en el propio rastro. 

Procesamiento para la obtenci6n de harina de sangre y carne 

Bl el tlrea de sangrado el piso tiene una 1nclinao16n tal, 

que permite que la sangre pase por un dueto especial, el cual la 

conduce a un deposito que tiene una capacidad de 2000 li~roe,y de 

aquí es conducida a la planta de rendimiento donde la sangre es -

bombeada al oocedor,que es un tanque de doble pared por donde -

circula vapor de agua proveniente de la caldera a una pres16n de 

.t. X:g. ~. cm~ y con una temperatura de 120 a 1Jo0 c. ,al mismo tiem

po en el interior del cocedor un• serie de aspa• o pal.as remueven 

la materia que se eatil tranetormando,aeí se mantiene durante una 

hora y una vez pasada eat4 se recicla el vapor de 88US dejendo1o 

salir por ia torre del cocedor,donde ae regula por medio de una 

valVÚle,de aquí pasa para enfriarse por medio de una tubería a 

una cisterna y de aqu{ su.be como agua. oel.iente por medio de un 
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motor a la torre de enfriamiento que contiene una serie de placas 

metálicas donde se escurre .el agua y se en:fria al estar en con

tacto con el aire,de aquí baja ~omo agua fria y se recicla nueva

mente.El cocedor permanece de está manera durante nueve horas 

aproximadamente y al final de .Sate tiempo se extraen las harinas 

y se almacenan para posteriormente ser vendidas para la fabrica

ción de alimentos balanceados destinados a la alimentación animal. 

Para la obtención de harina de carne los decomisos y demás 

desechos org!Úlicos ae introducen directamente en el cocedor antes 

de iniciar laa operaoiones,y eon mezclados junto con la sangre -

con lo que se obtienen la harina de sangre y carne al mismo -

tiempo. 

( Ver Diagrama de proceso fl 2 ). 
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DISTRIBUCION DI LOS TRABAJADORES BN LAS DIFERBNTES ARBAS 

DB TRAl!AJO EN JI, PROCESAMIRNTO DE LOS BOVINOS 

Corral e e 3 

Cajón de sacrificio l 

Colgado l 

Sangrado 2 

Descornado l 

Desuello y eviscerado 12 

corte de la canal l 

Detallado o aliftado 1 

Lavado de la canal 2 

Departamento de vísceras 10 

Camara de refrigeración 1 

AndlSn de carga 4 

Los siguientes trabajadores laboran en forma oomdn para 

,'todas las áreas del sacrificio y procesado del rastro ( bovinoa, 
" :, porcinos, ovinos y caprinos). 

~~' 
l. 

Mantenimiento 

Limpieza 

Administración 

Vigilancia 

5 

30 

5 

3 

Total de trabajadores. 83 



Ift'STRUCTIVO Y CEDULA DB RASTROS 

Bl instructivo y c'dula de rastros fUeron creados por la 

Secretaria- de Salubridad y Aaiatencia con el fin de conocer de 

una asnera :M{pida y eficiente,las condiciones sanitarias y de 

tuncionamiento de los rastros existentes en el pa!a.:&i el pre

sente trabajo está c'dula tiene como objeto conocer las condi

ciones en particular del rastro municipal de Naucalpan de Ju4rez 

.BBtado de X.Sxico,as! como para evaluar la eficiencia y dar las 

correcciones necesarias de dicha c'dula • 

..... , .. 
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SJERBTABIA .DB SALUl)HIDAD Y ASISHl'JOIA 

DIRS!OIOlf GINDAL DB SDVICIOS COORDINA.DOS 
DI SALUD PUBLICA :llf LOS ESTA.DOS 

DIRllCOION IUD>l;CA Y DB CONTROL SANI~ARIO 
SUBJ>IRECCIO.li na COBTBOL SAl'fI'l'ABIO 

DSTRUOTIVO PABA llí IWfBTO DB LA CIDOLA DB RASTROS 

ft'OIBBB 

OUDLA D.I RAS'l'ROS 

OBJITIYO 
Cono!)•r. el n\tmero,.oondio1.onH •~it~H 7. la pr~clu!lUYidad 

.. de 10111 ;rastros •rl•tentH en loe Jetado• 4•1 p~íe. 

llSORIPOION DI LA PO.RIA 

La o•dula consta dt cuatro aeooionta. 

1.- Control de la forma 

Il•- ~daentao16n Legal 4• la Inepeooi6n 

III.- Caraoteríat1oas Gen•ral•• del la•tro 

IV.- Oaraoter!ettoaa Hpeoffloa• de loa ~artammto• 

La o44ula esd 41Hftada a :tol'll& de cuadro.• ~ taoili tar 

la captaoidn 4• loe dato• 7 •l pr_ooeeaaiento eleotr6nico 4• 

;Lo• mimo•. 

LUllADO DB LA JOHIA. 

I.- OOMROL DB LA JORllA 

CUADRO 01 C01'!W. 

. •te cuadro •.•M llenMlo en. lo• Departuentoe o &lb3.•fatura• dt 

~trol. Sazütario 4• cada. Jefa~ de coordinado• a exoepo16n 4~ 

,"1bro 0105,•l que ee regUtrar4 al momento de llenar la oldula en 
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la forma 11isuiente1 

0101 Rlhlero de lPolio.- Be el núero de control de el.dula por Jatado, 

7 H motari en las ca111llaa corre11pondientes 1 oon n\Smeroa ar'bigo11 

7 progresivos. 

l(f emp. Si el ndaero que l• oorreeponde a la cfdula ea el 21 11• 

anotac16n ae hm cOllO aigu•1 

021 

0102 Clave del .llltado.- .Anotar en laa callillae corro11pondiontee la 

clave nacional aaisnada a cada lllticlad,aegdn el oatilogo de -

Batableoimiento• de la Direccd&l General de Serrlcio11 Coordina

dos de Salud ~blioa. 

0103 a:t.aTe de la Jui'111dioc16n.-.&no'tar el núero de le cirounsoripcoi6n 

geogr~oa en donde eat4 ubicado el eetableciJDiento. 

l;Jnrp.Si la Jur111diooi6n ea la nwro 2 de la ent14ad,ae anotan 

a la aiphnt• t'ors&1 

0104 Clave del. aoueetador.- Anotu4 el ndaero que le hqoa •ido ae1gna

do por •1 Jete :lata~ del J>epartqento 4• Oontrol Sanitario • 

.,...,. 81 H trata del acnaeatador ndsero 3,•• mlotarins 

o o 3 

0105 hoha.- Anotar con aduro• ariblco• •las dos prillera• oa•Ula• 

el d:f:a,en. lae do• •14JU1entee el. u11 1 7 1111 lao dltiu11,el do en 

que •• r•glnre la 1Dfol'Moi6D. 

IU911P• 81 la t'•oha ••el día 6.4• 911.ero de 1975,•• anotarfs 

06 01 75 

,:,,· 
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II.- rtnfDAllBRTAOI01' L!PJ.AL DJ: LA IRSPICCI01' 

OUl.DRO 02 l"lfflDJJIJll!ACIOlf 

Anotar en loe eepaoioe en blanco el ndm.ero de ofioio,la :reoba de 

411te, el nombre del Centro de Salud ou;yo Direotor ordene la 1Depeooi6n 

1 por '11 tuo el nombre del Jrn.cueaudor. 

III.- OARAOTBRIBTIOAS GJllRJ.LES DJ!L RAS'.rltO 

CUADRO 03 LOOALIZACIOB 

lb la11 preguntaa 0301 7 0302,anotar con letra de mo14e el noabre 

oompleto de la localidad 7 el J11U11o1pio donde eet' looal.isado el rastro. 

0303 Hombre.- Anotar el nombre o raz6n social del raetro. 

0304 Direoc16n.- Anotar sin abreViar el nombre de la calle, el ndmero 

7 la oolonia,o la carretera y el. l1.16metro 911 donde e11t' ubicado 

el ra11tro. 

0305 Tel6tono.- Anotar el n..S.erc del tellfono,en au caeo del eetable

cimientc asentindolo a la derecha. 

Jtle111p. Si ee tratara del nW.ero 20314,quedarias 

:Z:20314 

0306 loabre del due!lo.- Anotar en el renglcSn oorrHpondiente el 

noabre 1 lo• do• apellidoe.Si se tratara de una eooiedad,el noa

bre de lata. 

0307 Oficina .&4aini8trat1va.- Indicar oon un (1) 111 ui•te 1 con un 

(2) en caeo contrario. 

OJOS Ub1cao16n reepeoto a la poblao16n.-Anotar en la o&eilla un ( l), 

si el n11tro eet' dentro de la poblacicSn en sona rHidenoial. 7 

un (2),ei eet' fuera de la poblaoidn en foraa aislada. 
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0309 Direooi6n de loa Vi.en-toa da1nantea.- Si loe TI.entoa van baoia 

la poblaoi&l,se ano'tar4 un (l),7 un (2) en caso contrario. 

OUADBO 04 SHUACIOB LIOAL 

0401 Inatitu.o16n de la que depende.- &notar un (l),111 el raatro ea 

municipal. 7 un (2) si .., partiwl.ar. 

0402 Pocha de apertura del eatabl.•.!'ild.ento.- &notar oon ndmeroe dbi

goe en laa doa primera• oaatµae el dfa,en laa doe aiguientee el 

mee 7 e la• doe. di tiua el &flo en que l!le iDioicS el funo1.onaien

tc del J"&•tro.Se ,regi•trari en 1a lli.BIUl forma que en el incillo-

0105. 

0403 1'1taero de la L~oenoia Sanitaria.- .Ano"kr el. ndmero de eeti como 

en el ejuplo q'l,lll ae utilisa m el. ntbro 0101. 

0404 Pecha de ezped1oi6n.- &Dotar el dÍa,aea 7 allo en que ae expidi6 

la dltiJDm licencia eani?.ria.tauai que en la clave 0~5. 

CUADRO 05 PBRSOlfAL 

0501 !atal de perlfOJlal.- Atlentar 0011 mbleroa ~bigoa,el total de loa 

tra~!ldore~ que laboran en el enableo1111.entor1nclUJendo ada1Dia

tratiyoe,tabla3eroe 7 otro peraon.a:L auxiliar. 

0502 Jt'o.d• obreroa.- I.DcU.car con mta.roe mbigoa el tote.l de obreroa 

que iDterrienen en el. procesado. d• laa carnea do lae '11Bti.Dtaa 

esp~oiee,ep Ml (!)'turno(•),exceptaando el pereon.l de oficina. . ' 

0503 1'o.de obrero• con 'hrJ•ta lllUlit&rla.- Del peraonal a\;ftalado •-el 

. 0502,taabi~ con mt.roe aribigoa,indique el que cuente oon ta!'-

3 eta aanUaria. 

0504 Obreroe OOD ~itorae.- Con mfaeroa mb1goa,1D41que el total de 
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personal que eat' trabajando,en el momento de llenar la presente 

oldula oon unitone ooapleto¡ctendiendoae por ooapleto e.t inte

srado por botas 7 mandil da hule,ovorol o bata,oasoo. o gorro,

guantea 1 tundas para ouohlllos.(en caso que aea un rastro de 

avu,los oolgadores,ad~da deberm o~tar con mascarilla 1 gumntes 

de aebeeto~. 

0505 Obreros oon unitorme limpio.- Con números .ar4bigoa eena:tar el 

total de obreros que porten,durante el desarrollo d~ eua labores, 

sus unitormoa limpios,lo oual quiere deoir que diohos uniformes, 

en caeo de presentar manohas,~stas seraSn lae ooaoionadas,.dnioa

mente durante la jontada del día. 

NO!As fodoe los cuadros eerin llenados siguiendo el ejemplo l • 

.!ate cuadro obligarl la presencia de encuestador en el rastro, 

a raz6n de una visita por turno de trabajo. 

atlADHO 06 DIAS Y HORARIO DB !RllAJO 

0601 DíH de trabajo.- Sellal.e con una (X) en la oaailla correspondien

te loe d!aa que ae eaoritioa. 

0602 '?U.moa que se trabajan.- Anotar la hora de inioio y terminaoicSn 
al 

0604 d • cada turno. B;I ap. Si el turno ee ini oia a las 51 30 Ha. y ter-

111na a las 13 horaa,la anotaoicSn se hace como sigues 

o 5 Jo l 3 o o 

IV.-CAHAC'l'!JllSTIOAS ISPll'IlICAS DI LOS DBPAR'l'AMJ.!1'TOS 

CUADRO 07 OORIWilS llATBRIALBS DE OOJJSTRUCCIOlf Y StJPBRPICIB 

._,,, .. ··.' 
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bte ouaclro tiene por objeto conocer la superficie 7 el material 

oon que eatfn oonetniido• cada Wlo ele loa corrales que exietan por 

eepeoie,o una para toclae la• especies en •l eetableoimiento.Sll llenado 

deber& haoerae utilizando un rens16n para cada corral,de acuerdo a 

las siguientes 1ndioaoionea. 1 

Rotas- J.Ddln d• descar¡a se ooneidera el &ea que ae uti11za para 

descargar a lo• oniJlal.ee de lo• transporte• que conaiate en una plata

forma a la al tura de loe vehtculoa para que loe animal.ea baj ai adeoua

daaent• eill aa1 Ü'atarae. 

Col\111111& 1.- SUpertioie.- Anotar UD (1) cuando la wperticie aea hasta 

de 50 aetroa cuadrado11,un ( 2) auando eea ele 51 a 100 mettoe cuadrados, 

un ( ) ) cnamdo sea de 101 a 300 7 un ( 4) cuando Ha ~or de 301 m2• 

Col\lJllDa 2.- Pinos.- Illelioar con un (1) cuando el piao sea ele 'ti.erra, 

Wl { 2) ape4rdo 7 \lD e 3) de caen to. 

Columna 3.- Cercas.- Anotar un (1) auando el uterial de las cercas 

eea de .. bra,un (2) alaabre de pús,un (3) tela ele elubre,un (4) 

tubo,un (5) tabique,a (6) aupoeteña 7 un (7) •i no existe. 

Ool'llll!lla 4.- Qoaederoe.- Seftalar con an (1) cuando •l aaterial u'tiliaado 

eea de -dera,un (2) u.poater{a,un (3) tabique,un (4) concreto '3 un 

(5) •i llO •xi•te. 

ColUJm& 5.- Bebedero• .... Cllalldo tl Mterial sea de madera anotar un (1), 

un (2) 11Upoateña,un (3) tabique,un (4) ooaoreto 7 un ( 5)•i no existe. 

ColWllla 6.- Coberttsoa.- Seftalar con un (1) cuando el u:terial sea ssa

aate,un (2) t~a.nU,un (3) lÚin.a do oartdn,un (4) lÚ\1.Da ele aebeeto, 

un ( 5) lUtna gal:nllisacla,un (6) 'b6ved.a catalua,un (7) te3a,un (8) 

concreto 7 Wl (9) •i no existen. 

CDlDDO 08 .ASID DI LOS CORR&LBS 

0801 Dtercolero.- ·&notar oon \\ll (1) •1 1011 deHohoa ee deposita en 
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el eatercolero,con Wl (2) en oaao contrario 7 un (3) si no existe. 

0802 Desalojo del estilrcol.- Anotar un (l) ai el eatilrcol o gallinaza 

ae recoge diari11&ente,un (2) e1 ae recoge oada tercer d!a,un (3) 

ai la reoolecci6n se realiE& cada dos d{ae,un (4) ai ee recoge ae

manalaente,y un ( 5) si el periodo de recolecoidn ea JDqOr de una 

semana. 

0803 Destino del eatilrcol.- Indicar con un (1) ai ae tira cerca del 

rastro 1 un (2) •1 ee tira lejoe del eetableoird.e.n.to. 

08o4 Lavado de loa corrales.- Indique oon un (1) •1 a~. realiza diaria

JHnte, con un ( 2) &1 ea cada tercer dfa 7 UZl ( J) Bi la periodicidad 

enti:_! lavado 7 lavado es 111&,Jor. 

otJA..D!IO 09 

DIPART.ADBTO DB P!IOCBSADO. Sl.lperticie 7 A.reas. 

:Eate cuadro tiene por objeto registrar el espacio que oaupan laa 

• zonas que integran el Departamento de procesado que txieta en el rastro. 

SU reghtro ee hari utilizando un rengl.6n para cada 4rea,eiguendo lae 

indicaoionea que a continu•oi6n ee mencionan. 

Colwma eupertic1e.- Seftalar con UD. (1) cuando la auper:fioi• sea Jia.ata 

de 25 metros cuadracloe,un (2) cuando sea de 26 a 50 metro• ouadradoa, 

un (3) cuando sea de 5l a 100 metros ouadradoe,un (4) ouando .ª~ de 

101 a 200 metros cuadrados 1 un (5) ouando aea 11a7or de 201 metros -

cuadrado a. 

Areaa.- Lae &reas que puede tBller un raatro ee indican con las oolu.mnaa 

de la l a la 9, en el cuadro 09. 

Cllanclo eata. heaa anatan anotar un (1) 7,un (2) 811 caso contrario. 

~ota1• ~ eate cuadro queda exoluido el departamento de procesado do 

aYea, el cual ae describe en el O\llldro siguiente. 

¡'.' .. "; 
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CUADRO 10 DEP.AMlDll!O DB PBOCBSADO D:S AVIS 

1001 .ID4"1 de deaoarp.- I.ncl1oa:r con un (1) 111 eat4 eeparado del andln 

de carga 7 de loe 4-4a departuumtoe,un (~) en caso contrario. 

1002 Línea.- ID41oar con un (1) si el raatro eet' equipado oon línea 

ooapleta,un (2) a1 e• 111eaiooapleta,(oonos para el eacritioio,dee, 

pl\Ul&4eroe9 etc.) 7 1111 (3) •1 es aanual. 

1003 zona de ucr11'ici.o.- Seflalar can u (1) si eat4 separada de las 

dede sonaa,del 4epar'taaento de procesado 7 con un (2) en caeo contrario. 

1004 zona de 118D81'S40.- Se!llalu con 'Wl (1) 111 erlate en el trt17ecto de 

la l!nea 7 eeü Men p:rotegida,un ( 2) ai es por aedio del eieteaa 

de conos 7 UD ( 3) otro• atho40111 (aeaa, euelo etc. ) • 

1005 zona de eaQllJ.c1a4o.- I.ndi-oar con un (1) ai ee real1sa autom,ticaen

te,un {2) en e&BO Colltrario. 

1006 lema de despl.uudo.- Si se et'eot\ta en forma meoúica anotar un {1} 

7 un {2) 81. ••practica JUDualaente. 

1007 Zona de ertecen.ot.6n.- !Jldicar ccn un (1) 8i. se practica en la -

r4aaa del eqtd.po aecéioo,7 con UD (2) •1 •• praottoa eobre meaae, 

7 un (3) 81. no ee practica. 

1008 Iníipecct&n.- Bdaler cm un (l) ei la inepecoi&. ee anterior a la 

ntaoeracim,ml (2) et •• posterior 7 \1D (3) aoanclo no se real.isa. 

1009 Depc11ito.- In.U.car OOD un (1) lt1 ae depo•ita en naonetae.wt (2) 

en ttnu, 11D (3) • tan.a• 7 ua (4) en el llllelo. 

1010 lema de tend.aa4o.- 1Jl4icar ccm un (1) •1 .. oolorea,un (2) •1 H 

eabol11a 7 1111 ( 3) •1 .. colorea 7 H •bol••· 

1011 con .. rnoi&n.- .&1lotar con un (1) •1 •• utiliu hielo,un (2) •1 H 

congela 7 a ( 3) 111 no ee uttlia niDP prooe41aienw 4• oonaer

't'aci6o. 

1012 .Andln el• oarp.- Si eJd•t• 1Jl4epen41enteaente del an41n de ao ... 

·----·-.... · ...... ""·· ------
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carga,anotu un (1), un (2) si se utiliza •l miBllO andln para -

carga 7 de11oarga17 UD (3) cuando no exista. 

CUADRO 11 D!PAM'AJDllTO DB PllOCIBAOO Características de la 

conetrucci6n. 

Bate cuadro servir4 para registrar el tipo de material 7 constru

co16n utilizado en cada uno de loa dopartai111ntoa de proceeado.su regie

tro ae haH utilisando un renslcSn para cada depar1iamento eiguiendo las 

1Ddicaoionee que a oont1nua.01dn se H!lalan. 

Columna Material. en Piso.- Anotar un (1) cuando el pieo del clepartmen

to sea de tierra1un (2) .. pedrado, un (3) adoquín (piedra,laja,cantera 

eto.),un (4) cemento y un (5) cuando sea mosaico. 

ColUJDDa •e• xuros, material utilizado en la oon11truoc16n.- Anotar un 

(1) ouando las pareclee esté conetruiclae con bajareque,un (2) .con aadera 1 

un ()) con adobe, Un ( 4) oon piedra,7 un ( 5) con tabique o ladrillo. 

Columna •L•, MUros,material. utilizado en loe acabados.- Anotar oon un 

(1) cuando el material. utilizado sea illlpermeable y de ti&oil aaeo (pin

tura de ace1te,cemento,aoaa1oo 1azulejo 1otroa), y un (2) cuando no exis

ta laabr!n impermeable. 

Colwma techos.- Anotar un (1) cuando el :material utilisado sea lúina 

de oart6n, un (2) lúina de aebeeto,un (J) Umina galvaniaada,un (4) 

lÚlina de pl4atioo,un (5) 1'81.na de aluminio,un (6) teja, un (7) laclri

llo,un (8) oonoreto y un (9) otros. 

COlUllJl& •p• Tipo de proteoc16n en puertas.- Seftal.ar oon un (1) si las 

puertas tienen malla aosquitero,un (2) si existen sistemas de cierre 

auto9'tioo 1un (3) si hay cortinas ele aire y un (4) •i no hay proteoc16n. 

COlwnna •v•, Tipo de proteooi6n en ventanas.- Marcar oon un (1) si Ue.,. 

nen mall&10equitero,un (2) si tienen Vidrio,un (3) ei tienen ambas 7 
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un ( 4) e1 ca.recen de protecci6n. 

CU.&DI!O 12 ~UIPO DB LOS DBP.lll'l'AIOll'l.'OS DB Pll>OISA.DO 

m. l~enado de fete ouadro se hari uUliaando UD rengl6n para el 

equipo de ca.4a departamento,de aouerdo a las siguientes indicaciones. 

CC)luma •i•teaa de rieles.- In4108J' con un (l) a1 el aietoaa de riel.ea 

empieza en el oaj6n de eacrit10-ioe 7 termna e1n interr11poionee m el 

and&n de carga, ~ (2) •i el aieteaa ee parcial y un (3) ai no eld.ete. 

I 
PDOHJS Y GAllCHOS 

Coluaa •:r, Sldlalar ~on un (1) 111 eon 1Rl1'1oientu,un (2) si son 1nsu:t1-

01ente11 7,con un (3) e1 no existen. 

C.lwma ••, Indi.C&l" con un (1) 111 las perohae 1 gancho• aon. de aoel'O 

o tierro,con un (2) •1 eon de madera 7 un (3) •1 eon mixtos. 

USAS 

ColUll!IDa •r, motar con un (1) •i existen 1 un (2) en caso contrario. 

~ Oolwma ••, motar un (1) •1 lae aeeas eon de material imp•l'll••ble 

'; (granito,ceunto,•tl•ra recubierta de lúina,eto. ),u ( 2) ei llOl1 de 

madera •in ntngdn :recnabr1Jdento,7 un (3) •1 no existen. 

CUAI8> l.) PBOODO PARA & SACHIPICIO 

XI. llenado de este cu.adro se bar' utilizando un reng16n para cada 
' '· espeo1e1aten4ien4o a las eigutentea indi~actonea. 

ColUllZla l. Descu80.- Seflalar con UD (1) si loe anillalee cleecannn 

24 Ha. o 8'e .otee de ser eacr1t1cadoe, un ( 2) si •l eaorittoio ee a

tu de cmipl1r lae 24 hora• 7,un (3) ei se aacritican inlllediat11mente 

"' deepu•s ele IN llegada al raetro • 

. · ..... 
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Columna 2.- M&todoa de 1naena1b1lisac16n.- S•flalar con un (1) si el 

saori:f'ioio se realiza con inaena1bilbac16n por puntilla, un ( 2) con 

pistola de perousidn,un (3)•1 ee utiliza eleorioidad,un (4) ei ae uti

liza el mazo 1 un (5) si no se ineenaibil.iza. 

Columna 3.- Sangrado.- IncUcar con un (1) ei se efectda suspendido 1 

un (2) ai se eteotda en el euelc. 

Colwnna 4.- C.ptac16n de sangre.- Seflal.ar oon un (1) si ea por me41o de 

un colector (entendiendo por colector el sistema de pileta de aangrado 

con tubería de conducoi6n 1 dep6Bito de a1macenamiento),un (2) si ee 

recoge en oubetaa,7 un (3) si ae Vierte a1 drenaje. 

Columna 5.- Desuello.- Colocar UD (l) 111 ee etectda euapendiclo 1 un (2) 

si ee realiza sobre el 8\lelo. 

OOlWllDa 6.- AV1ecerac16n.- Anotar un (1) cuando se etectda euspendicSa 

y UD (2) en ca•o contrario. 

Colu11111a 7.- LaTado de canal.ea.- Indicar con un (1) et ee bace1 con asua 

a preai6n,un (2) con cubeta y un (3) con lienzo hdmedo. 

ColUlllla 8.- Traneporte interno de rlaoeraa.- Se!lalar oon un (1) si 

e.wisten ductoe,un (2) carretillas o Tagonetaa y un (3} si se arrastran 

eobre el suelo. 

Columna 9.- Desalojo de pieles.- Seflalar con un (l) si las pieles son 

retiradas inmediatamente de la zona de desuello 1 con un (2) en caso 

contrario. 

CtJlDRO 14 DBPARTAIU!ftfO DB VISCIRAS 

Columna l.- Looalisac16n.- Indique con un (1) si est' aislado de loa 

dula departamentos 7 un ( 2) en caso contrario. 

Columna 2.- Lavado.- S•!lal• con un (l) si al lavado de las vísceras ae 

efeotda en terma Mo'nioa 1 oon un (2) ei ae hao• en tona anual. 

·., 

:•,.,,·. 
: ~ . . . . ' . 
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ColWlllla 3.- Piletae.- Indique con un (l) si el lavado de lH ñecerae 

ae realha en piletan.un (2) a1 H realiza en tinas y un (3) a1 ee re

aliza sobre el suelo. 

Columna 4.- ABU•.-Beflal.e con un (1) si las piletas o dop6s1toa donde 

ao lavan las v!11oerae,oumt1m con tomas directas de asua y ei descar

gan en ellas,un (2) si se trae por medio de mangueras y un (3) si se 

acarrellll con oubetaa u otros utensilios. 

ColUlllDa 5.- Perohae 7 m.oeaa.- Soflalo con un (l) a1 existen perchu 7 

meeaa para las vísceras 7 un (2) en caeo de existir perchae,un (3) ei 

\tnicamente hay mesas y un ( 4) a1 no exiete nada. 

Col'llll!Da 6.- 'l'r111u1portao16n.- Indique con un ( l) el el transporta de 

la• v!aooraa hae:ia ol ancló de carga se reo.liza en recipientes,un ( 2) 

en carros de material iJlpenaeable,un ( 3) en caso de que la traneporta

oi6n ae efectúe sobre la espalda y un (4) el se arrastran en el suelo. 

OUADBO 15 LIJIPIIZ& DIL B2UIPO Y DEPARTAUNTOS DB PROC!SAOO 

1501 Lavado y deainfocolctn de equipo.- Anotar un (l) si se lavan y 

deaiilteotan antee 4• 811 utilizaoi6n,uu ( 2) a1 s6lo se lavan,y \1D 

{ 3) ei DO 88 l&VllDe 

l 1502 Aseo de los Departaatmtoa.- Seflalar con un (l) el se hace dctapu'a 

de cada turno,oon un (2) •1 ee efectúa al tlrm.1.Do de las laborea 

del d!a, y un (3) en caaó de no presentarse ninguna de las dos 

situaciones anterio~a. 

OtJADRO 16 .DKPARtlllllH.'O DB PBIWRAS 

1601 :lrlstencla.- J.notar un (1) ai existe 7, un (2) en caso contrario. 

1602 tJtilizaoidn.- Colooat' un ( 1) ai se utiliza y un ( 2) e caso con-

trario • 

.. ,·'· 
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1603 l!nerg&tioo utilimado.- Seftalar con (1) si ee utiliza lena,un (2) 

petr6leo y un (3) gas. 

CUADRO 17 VABIOS 

1701 Departamento de pielea.- Indique con un (l) •1 eaU separado de 

demAe departamentos y con un (2) en caso contrario. 

1702 Labordorio.- Seflalar con un (1) 111 existe y con un (2) en caeo 

contrario. 

1703 Tipos de anilieis.- Seftalar con un (1) 1111 se realiza triquinos

oop!a y bacteriología, un (2) ai a6lo ae realiza triquinoeoop!a 

1 un ( 3) si dnicamente se efeetda baoteriologfa. 

1704 Anfiteatro,- Seftalar con un (1) •i existe y un (2) ei no existo. 

1705 Desalojo de pluma y tanerae.- Indicar con un (1) en oaeo que se 

de.ealojen diariamente del rastro,un (2)·oada tercer día y un (3) 

cada 3 d!ae o nuis. 

CUADRO 18 CAMADAS DB RBPBIGBRACION Y OOIGILACION 

KL registro de eate cuadro ee har4 atendiendo las 111gu1entea in

dioaoionesa 

Columna cantidad.- Para los rubros 1801 y 1802 anotar un (1) si existe 

una cúiara,un (2) e1 •xi•ten 2 .,- un (3) •i •xi•ten 3 o. iús cima.ras, 

Columna temperatura.- Cuando se refiere a la oime.ra de refr1geraoi6n 

sef!alar con un (1) cuando la temperatura sea de 2 a sºc. un (2) de 6 a 

9 y un (3) si hay 10 6 iús.ai cuanto a la oúiara de congelaoi6n sefl.a

lar (1) si la temperatura eet4 de oº a -10°c.,un (2) de-11 a -15°0.,y 

un (3) de -16 a -25°c. 
Columna Capacidad.- Indicar en loe rubroe 1801 1 1802 con (1) ouando 

pueda colocar basta 20 oanalee,un (2) de 21 a 40,un (3) de 41 a 60 
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un ( 4) de 61 a 100 7 un ( 5} 101 7 ~11. 

Columna espacio.- Indicar con un (1) 111 el eepacio entre canal 7 canal 

ee de 25 cm. y un (2) 111 •• 11tt110•. 

CUADRO 19 CALDBBAS 

1901 Funcionamiento.- .Anotar con un {l) lli :funciona y un ( 2) on mao 

contrario. 

1902 l!Dlerg&Uoo utilizado.- .Anotar con un (1) 1111 uHn lefta,un ( 2) 

petr6leo, (3) gas y ( 4) olectrioida4. 

CUADRO 20 AGUA 

2001 Origen del asu•.- .Anotar un (1) 81811 de la red municipal, UD 

( 2) ei proviene de poso prof'undo, un ( 3) agua.11 :1're4t1cas (noria), 

un (4) algibo 7 un (5) e1 8Clll a¡uaa superficiales (canalea,manan

ttalea,rioa,eto. ). 

2002 Capacidad dol dep6aito.- Indicar con un (1) si la capacidad del 

dep6eito e• de 1,000 a 51000 litro•, un (2) 5,001 a 10 000, un 

(3) de 10 001 a 20 000 litros, llll (4) de 20 001 a JO 000 litros, 

7 un ( 5) cuando tenga capacidad para de de 30 001 11 troe. 

2003 ProteooicSn.- Indicar con un (1) 111 el deprSaito eat4 protegido con 

tapa • UD ( 2) en Cl8110 CCllltra.rio. 

2004 Calidad del qua.- Indicar ccm 11D (1) •i H aeu& potable 7 Wl 

(2) si no lo ea. 

Para lo anterior se requerirá los rHul.tadoa de lo• 11n'1i11ia 

bacteriol.6gicoe real1sacloe en el dlt1Jlo aea en 'UD laboratorio oficial, 

o que eetl reoonooido por la autoridad ll&Jlitaria.l!Dl oa .. de no existir · 

&etoa,ee tomará la• meatrae correBpODdientea para que ee e:l'eotden 

41 cho a en"11a111. 

¡);,, ¡ 
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CUADRO 21 DRBIUJB 

2101 Blcistencia.- Anotar un (1) ei existe y un (2) si no existe.lb eete 

oaso ae entender4 por drenaje la inatalaoicSn hidr4ultca oculta, 

de•tinada a la reoolecoi6n de las aeuas utiltzadae en el prooeao 

de faenado de canales y v!eoerae,as{ como loa que provengan del 

lavado de loa loca1ea y equipo. 

2102 Cafioa desaguadores.- Seflalar oon (1) ai eon de material 1.mpermea

ble,y de 1nolinaoi6n apropiada,para que puedan conducir las aguas 

citadas en el p4rrafo anterioa,a loa drenajes colectores que co

lllWlican con el de&a8Ue y, un (2) •i no se cumplen eatoa requisitos. 

2103 Capacidad.- Anotar un (1) ai son eufioientea,un (2) cuando no lo 

aean.llnti&ndaee por euficientea,ouando ee observe que les aguas 

escurren libremente al estar f'Wloionando el rastro normalmente. 

2104 Tratamiento.- Sel'lalar con un(l) si las aguas aervtdae son trata

das antes de su destino final y un (2) en cano contrario. 

2105 Destino.- Sel'lalar oon un (1) ei van al drenaje de la ciudad,un -

(2) si van a las tosas s&pticas, un (3) si van a terreno cercano 

al raatro y un (4) si van al r!o,arroyo,laso,eto. 

CUADRO 22 PABRICACION DE HIXLO (Ll&nese el ouadro 22 eolamente 

en rastro• para aves). 

2201 Pabricaoi6n de hielo.- Indicar oon un (1) si existe f'brica de 

hielo en al rastro,un (2) Bi se adquiere de otra fabrioa,y un -

(3) si no ee utiliza. 

2202 Calidad sanitaria del hielo.- Proceder como en el inciao 2003. 

CUADRO 23 IRSP!CCIOR SAIUTARIA 

2301 Oficina de inspecoidll.- Indicar con un (1) si existe una oficina 

. , -,;;: 
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espeo{ttca para el in11pector eanttario,un (2) si ee comparte con 

otraa personas 7 un (3) en oaao de no existir. 

2302 Inepeooi6n sanitaria de la carne.- Indicar oon un (l) si se roa

lisa y oon un (2) si no ee realiza. 

2303 Periodicidad.- Seftalar con un (1) si la inspeoci6n se real.iza -

diariemonte,oon un (2) si es cada tercer d!a,oon un (3) ai la ina-

. pecc16n se hace JIU1s eepaciada,y. OOJl un (4) ai no se hace inepecoi6n. 

2304 Quien la realiza.- Si la 111.epecoi6n ee efectuada por un M'41co -

Veterinario ee anotarat un ( 1), si ea hecha por un pasante de Vete

rinaria un ( 2), si H realizada por un agente ea.ni tario un ( 3) y 

un (4) por otras pereonas. 

2305 Dependeno1 a del In11peotor .- Indicar con un ( 1) en caso de que el 

inspector pertenezca a los Servicioo Coordinados,y con un (2) si 

depende del lfunicipio,oon un (3) si depende del propietario del 

re.etro,y con un (4) si depende de otras instituciones. 

CUADRO 24 TR.A.T.AMIIBTO DX LOS Dl!COMISOS 

2401 Destino de los deoolli.soe.- Anotar oon un (l) si ae deetruyen 7 

UD (2) 81 88 iJutuatrialtzan. 

2402 P:i'ocesallientoa para ou deetruco16n.- Indicar con un (l) si ae -

potrolisan,un (2) si ae incineran,y un. (3) ai ae usan otros mftodoa, 

CUADRO 25 SBRVICIOS SANITARIOS 

2501 Tipo de eertcio.- Indicar con un (l) 111 es servicio tipo :lnglb 

7 un (i) •1 es letrina. 

2502 Tipo de material en piaoa.- Anotar un (l) Q\lando •• emp•drado,u 

(2) adoquf.D,(loea,canteras,etc.),un (3) cem.ento,un (4) mo•ico ~ 

un (5) de tierra. 

. ,·, ,, 

·,..,.:·; .- .... :., ------



2503 Tipo de material en paredes.- Indicar con un (1) Di aon de piedra, 

un (2) ai ea adobe 7 un ()) cuando ea tabique o ladrillo. 

2504 Acabado en murori.- Seflal.~ con un ( l) •i aon impermeablee y de t'
cil aaeo 1 un (2) en caao contrario. 

2505 Drenajo.- Senalar con un (l) si exiate y un (2) en.cMo contrario. 

2506 De•tino de laa DBUªª aervidaa.- Indicar con un (l) ei descargan en 

la red municipal, con un ( 2) Di ee vierten ol. deaagUe general del 

raatro y con un (3) ai se descargan a tosa a4ptica •. 

2507 Regaderas.- Anotar un (1) ai h~y l 6 2,un (2) ai hay 3 6 4,un (3) 

ei hay 5 6 6 y W1 (4) ouando haya tis do 7. 

2508 Pal'a contestar las preguntaa 2508, 2509 y 2510 utilizar la clave 
a 

2510 establecida p11ra regadera (2507). 

2511 Lockers.- Indicar con un (l) ai h~ un locker para cada trabajador, 

un {2) si hay uno pal'& cada dos trabajadores y, un (3) si no h~ 

lockers. 

2512 Jab6n,toallae y papel higi4nico.- Anotar con un (1) Di existen y 

un (2) ei no existen. 

2513 A&Ua.- Anotar un (l) ai todoa loa sel'V'ioioe sanitario• descrito• 

anteriormente cuentan constant8lllente con agua y un ( 2) en caeo -

contrario. 

CUADRO 26 TRAHSPO.RTB Jm OANALBS Y VIBCBRAS 

2601 Tipo de traneporte.- Indicar con un (1) cuando el traneporte se 

realice en camiones sanitarios exolueivamento,un (2) cuando se -

realice en camionoe sanitarios ;y oajuelaa,un (3) ei se efectúa en 

camionea sanitarioa,cajuelas y carretillas y un (4) en cajuelas y 

carretillas. 

2602 Propiedad.- A.notar un (l) en caso de que el transporte sanitario 

de la carne ee realice en camiones municipales y un ( 2) en ouo 

- ' . . 
1'. ".•• 
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de aer parUODlar, y un (3) en ·Caso de aer particular 7 municipal. 

2603 Aoondioionaaiento. 

Letra •A•.- Indique con un (l) si lo• vehículoa son utiliudoa 

\tnioaaente para el transporte de can.alea o T!aoerae y oon un ( 2) 

en caao con'tl'ario. 

Letra •:&•.-·Indicar con un (1) ai loa transportes cuentan con ca

j as cerradaa,con un ( 2) 111 son descubiertos y con Wl (3) cuando -

oxiatan da aaboa tipos. 

Letra •e•.- Sdale con un (l.) •1 la• cajas eatiln recubiertas con 

r..tm1na galvanizada,con un (2) de acero inoxidable y con un (3) ai 

no prttaenta ll1Dguna do la• 2 •ituaciones anteriores. 

Letra •:n-.- Sellale con (1) B1 cuenta con gancho• y un (2') m caeo 

oon'bario. 

Letra •r.- Indicar con Wl (1) 111 el transporte do v{aceraas 198 -

hao• ea tillaa,u (2) en e1 euolo,an (3) en t:lnaa y en el BUolo. 

2604 Anoto con 1aúeroe aribigoa el total de loa vob1culoa de9)'1nadoa 

el traneport• h canales 7 T!aceraa. 

Jtlaploa Si ae trataH de 3,se regiatrarás 

o 3 

2605 VeldoW.oa con lioenoia •anitu1.a.- Para loa rubroa 2605 7 2606 -
y 

2606 utUisar la c1a• anterior ( 2604 ) • 

CUADRO 2'1 P-.nIO DlfSUAL DB 81Clll1IOIO POR BSPSJIB 

motar en las casilla• oorreapozulientee el promedio aennal de ea

orifioio Por eepeote,dabi4ndoae obtener &ate,del total .d• an:lllal•• ea

orifioado• en el atlo,41Vid1doa entre dooe aeaea. lb caso de que el ra ... 

tro no tenga 1111 afio de funcionamiento ctl promedio ae referi:rtl a loa -

.,, ' ' :, . '' 
;::. ·.,:.·. ¡,· •. 



eeaee laborados. 

Bjemplos Si H tratase de mi promedio de 2980 ae anotari1 

0002980 

CUADRO 28 PRODDIO DrlSUAL DE DECOMISOS POR BSPBCIB 

Columnas cabezas,Canalea y V:!eoeraa.- Anotar en laa oaaillae oorreepon

dientes el voldmen menwal de deoomieos, siguiendo el ejemplo anterior, 

en ol rubro víscerae,deber4 entenderse por limpias el pulmdn,coraz&n e 

h{gado y por auoiae, panza, intostinos 1 riflonee,aaimiemo no ae deberln 

considerar para este '!:!n fracciones de víscera, siJlo que ya sea que ee 

trate de partes, 001110 medio pulm6n, medio h{gado o una panza, se tOJlllU'4 

siempre como una v!soera completa. 

CUADRO 29 CINCO P.RllmRAS CAUSAS DB DICOIISO !R CA.Rl'JE Y 3 

PRIMERAS BH VISOIBAS. (Promedio mensual). 

Del 2901 al 2907, se anotar4n cm el rengl&n •A• en orden descen

dente de acuerdo a su ndmero, lH 5 oauaas segdn en'!ermedad,que m4e -

deoomhos tengan. Otro tanto se har' en el rengldn •B• para víaoeraa 

contemplando 'lhlicamente las 3 primeras causas de decomiao. 



DlRECCION GENERAL DE SERVICIOS COORDINADOS 
DE SALUD PUBLICA EN LOS ESTADOS, 

DIRECCION MEDICA Y DE CONTROL SANITARIO. 
SUBDIRECCION DE CONTROL SANITARIO. 

V.- RESULTADOS CEDULA DE RASTROS. 

I.. CONTROL DE LA FORMA. 

01. CONTROL. 

0101 Número de folio 1 
OIOZ Clave del Estad~ 
0103 Clave de la Jurisdicción l ] 

0104 Clave del encuestador 1 
0105 Fecha 1 1 1 1 

II. • FUNDAMENTACION LEGAL DE LA INSPECCION. 

OZ. FUNDAMENTACION. 

En base a los Artículos l, Z, 3, Fracciones I, II, III, IV y IX; 5, 11, 79 
83,110,llZ, Fracciones I, III, IVyXIVy lZZ delC6digoSanitariode-
los EstadoJ''U~idos Mexicanos y en afielo No, ___ de fech.,._ ____ _ 
girado por el Director del Centro de Salud de 
practica la inspecci6n sanitaria 

III. • CARACTERISTICAS GENERALES DEL RASTRO. 

03. LOCALIZACION. 

0301 
ó30Z Municipio...,~~~~~~~~~~~~~~~~~~:'.------l 
0303 Nombr1>--;rif'-'111s'f;;v;;ri";;;#~"7;,.n~;';¿¡~~~;;.-:--r;~--------j 
0304 Dirección-.;;.;:.;...;;,..:;..:;;;;=::;~;:.;.;:.::;;;;::.....:.:..;:,;:;;;.;:;::.:::;_..;:..::~~:.....:;~;.;;;,.....,,.....,..~T"-~....-f 

O 3 05 'f el éfono'-----""'1'111'1'71'1'ñ'l'ñ'"""M""l'Ti""::r-T"";-1.;;.u......µ...-..-:;..,,.,..__...,.,-; 
0306 Nombre del dueño -----------------'----....-i 
0307 Oficina Administrativa ------------------+o::l-1 
0308 

04. SITUACION LEGAL. 

0401 Institución de la que depende 1 

040Z Fecha de apertura ,,L 10 1 o 6 7 
0403 No. de Licencia Sanitaria NO TIENE ESTA IN 1 1 

0404 Fecha de expedici6n TRAMITE 1 

OS. PERSONAL ler. turno .Za. turno ler. turno 

0501 Total de per•onaa a 3 
OSOZ No. de obreros 4 o 
0503 Obreros con ta.r jeta sanit. 410 
0504 Obr·eros con uniforme 2 
OSOS Obreros con uniforme liinpl<J o o 
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06 Días Y: horario de trabajo. 

IV.· CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DE LOS DEPARTAMENTOS. 

07 

No.d 
Órden 

0701 

Materiales de construcción 
y superficie de corrales. 

Material 
l 3 -t 5 6 

10 Departamento de proce
dado de aves. 

Con se rvacion 
Andén de car a 

os. Aseo de los corral es. 

09. Departamento de pr.oceaado 
superficie y áreas. 

No.d Departa
mento. 

Uno todas 
es ecies 

IZ3-t5ó78q 



l l Depto. de procesado. Carac
terísticas de la construc-ción. 
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•C 
Material u 

e ., u 
CI .. .. o i: o :: 

No.dE -~ ~ - !l. 
órden Ot.>pa rtamento (l. !C r¡- ~ -..-

¡... p \' 

l 101 Bovinos !4 5 l 8 4 2 
11 Ol Suinos 
1103 Ovinos 
1104 Ca orino,; 
1105 Equinos 
1106 Coneios 
l 107 A\·es 
1108 Frituras 

4 ' 
l 6 4 

11oq R efri!!:era ción 4 ,16 4 
11 lO Con!! elación .. 

- -13 · Proceso ¡:,ara el-sacrificio. . l l 3 -l " ; 8 Q 

" 
,. 

(j "' CI 

;§ .. .., i!C: e: o >:l :- ·a. 41 e: • e e-
"D e: " ~ ;§ \~ 1! ... " 41 

,, 
'º. E :: ~ ;.. "' > ~ 
" ..= \: r: :... ni ..... 

~ .g e·~ "ti ... .. e • ;;¡ ·;:: .... " 
., ~ 

,§ ni .. ni 
o. :; "O :.1- 1: ro ~ ~ 
" 

,. ~ e e "' 
~;.. 

11; ~ " 
;; :;: .. " z Q o~ ~u ,... !:: _; f-40 

1301 Bovinos 2 2 l ] .l'. l 1 l l 
l 30Z. Suinos - • 
1303 Ü\'inos 
1304 Caorinos 
1305 Eouinos 
1306 Coneius 
1307 A\•es • - -
16 Departamento de frituras. 

l 
1603 Energé-tico utilizado 3 

12 Equipo de loa Departamentos 
de procesado. 

"' 41 
'ii ., 
1: >. 

ni 
ci .... ., 

"D nlo ..,_ 
" ni <.."<" 

E 
... ~ 

::E .,e ., a.:;\ No.de -.. 
órden Departamento ¡¡;E :..1 E :.r 
lZ.01 Bo\"inos 2 1 1 l l 
1 Z.02 Suinos 
1203 Ü\'inos 
1Z04 Caorinos 
lZ.05 Equinos 
ll06 Cuneios 

14 Depto. de \"Íscera s 

l l 3 

« 
~ .g : 
r.:: e:~ 

No.de Deptos. de > 
~~~ órden \"Ísceras - - -

1201 l Depto. para 
todas las 
especies 

llOl Bodnos l 2 l 
ll03 Su in os 
120-l Ov. v Capr. 
lZOS Equinos 

ll06 Otros 

15 Limpieza del equipo Y' 
Deptus, proc-esadu 

17 Varios 
1701 Dento. nieles 
1 iOl Lahoratorio 
l '{Uj ·1 apo de ana11su 

1704 Aníitl•a:tro 
li05 n-;sal1~0 de plumas 

y ane as 

.¡ 5. t.. 
:,, 
e 
~ = ... z 

'-' " 
" .;.. = 
~ _; " '-
< ..>. 

l 1 2 

l. 
2 

2 

l 



19 Calderas Zl Drenaje t8 Cámaras de refr_¡ 
geración y conge
lación l<JOl Funcionamiento ZlOl Existencia 

l<JOZ Energét.utili?.ado 2 ll nJ Ca~os desa1madores 
2103 Caoacidad 
2104 Tratam. de aguas 

ZO Agua. 
2105 Destino 

1802 Con.~e 
lac1ói' 

23 Inspección sanitaria. 

2301 Oficina de insoección 
l302 Insoección sanitaria de la carne 
l303 Periodicidad 
2304 Quién la realiza 
Z305 Dependencia del Inspector 

25 Servicios sanitarios. 

2501 Tipo d" servicios 
Z50l Tino de ma terla1 en oisos 
2503 Tipo de material en· paredes 
2504 Tipo de acabado 
Z505 Drenaie 
250& Destino aguas servidas 
2507 Re11aderas 
2508 w.c. 

26 Transporte de canales y vísceras. 

2601 Tino de transnorte 
2602 Prooiedad 

A 

B 
!603 Acondicionamiento e 

o 
E 

lt'.04 Nún~f'ro -le \"<'hÍC11loR 
lóOS No. ele '""hr.,, con Lic. Silnit. Est. 
2606 No. de \•ehlc. con· Lic. Sanit. f'ed. 

ósito 

Z2 Fabricación de hielo. 
ZZOl Fabricación de hiel o 
2Z02 Calidad del hielo 

l 
1 

- l 
l. 24 Tratamiento de Jos decomisos. 

l 2401 Destine> ci n los • 
de.:on1isos 2 

2402 Procedimientos para • 
su destruccion 

;~·· 

1 
3 1:;na \....fin-!'-n-:-.C!! 

1 2510 La\·abos 
1 2511 Lockers 
l. ZS 12 Jabón, toallas . 
1 v Papel higiénico 
2 2513 Ae.ua 
4 2514 Aseo 

1 27 ,Promedio mensual de sacrificio 

2 por especie. 

l 2701 Bodnos 'l q 2 q 

l Z702 Suinos 
ll. Zi03 Ovinos 
IJ. Zi04 Caprinos 

] 2705 Equinos 

3 5 ZiOó Coneios 

3 5 ZiOi Aves 

l 
l 
l 
2 
4 

2 
12 

1 

• 2 
11 
l 
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Z8 Promedio mensual de decomisos por especie. 

No.de Vísceras 
órden Especie Cabezas Canales Limoias Sucias 

Z801 Bo\•inos 4.8 1 6 l o 'i 5 ' .6 6 
zsoz Suinos 
Z803 Odnos 
Z804 Canrínos 
zsos Eouinos 
Z806 Coneios 
Z807 Aves 

Z9 5 Primeras causas de decnmiso en canales y 3 primeras en ,·{aceras. ... . 

1,. 'Putrefacción 2, Tuberculosis ª"Traumatismos 
Z901 :t--Abscesps p.- Neumonía 
Bo\•jnos 

L" Dl.stomatosis I!' »:tfisema Pu.lm2n~ra-· Alu1ceao11 HepÓUQ!HI 

Z90Z L• ., 11.• 

Suinos •.- .. ,. 
,,. z, ª' 

Z903 ·- z,. 11.-

Ovinos •.- ª' 
1.- .,. 11.• 

Z904 ·- ~' ... 
Caprinos •- ... 

·- ·- 1--

Z905 
1.- t.- ~ 

Equinos !.:..--- ll• 

,,. ·- s.-

Z906 ·- .. ,. 
ª' 

Conejos •.- ll• 

1.- 2.- a.-

Z907 ·- ,_ .. ,. 
Aves 4.- e.-

·- ·- 11.-
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VI.-INTERPRETACION DE RESULTADOS 

DATOS OBTENIDOS CON LA APLICACION DE LA CRDULA DB RASTROS 

CARACTBRISTICAS GBN.BRALBS DEL RASTRO 

OJ.-LOCA'LIZACION 

El rastro municipal de Naucalpan de Ju~rez Eetado de México 

se localiz~ en la Avenida Perrocarril Acámbaro-Toluca , 16 de 

la colonia San Luis Tlatilco,perteneciente al .municipio de 

Naucalpan de Ju,rez Mlx.,con telltono número 5 76-60-60. 

04.-SITUACION LEGAL 

Rete rastro depende del municipio de Naucalpan de Juirez 

Estado de M'xico y ee dedica al sacrificio y procesamiento de 

bovinos,porcinoe,ovinoe y caprinos.In1ci6 sus laboree el día 18 

de octubre de 1967,no cuenta con licencia. sanitaria actualizada, 

la cual ee encuentra en trllmite.cuenta con su oficina adm-inietra

tiva,esti situado tuera de la zona residencial y la direcci6n de 

los vientos dominantes no es hacia la poblaoi6n. 

05.-PBRSONAL 

&t el !{rea de bovinos hay un total de 83 trabajadores,que 

laboran de lunes a sabado con un horario de 4 a 10130 horas. 

La mayoría de loe trabajadores no cuenta con el uniforme 

completo 7 aunque los requerimientos de higiéne no son loa -

6ptimoe,se cuenta oon las condiciones mínimas de limpieza para 

desarrollar bien el trabajo.Todos cuentan con su tarjeta sanita-

ria actualizada. 
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CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DE LOS DEPARTAMENTOS 

07.-MAT.ERIALBS DE OONSTRUCCION Y SUPBRP'ICIR DB LOS CORRALES 

La superficie del and4n de descarga mide 15 m2aprox1madamente 

y cuenta con piso de cemento.Existen 10 corrales para el descanso 

de loa bovinos,en una tlrea de 1400 m2 con una capacidad total de 

unas 460 cabezas de bovinos.Estos corrales cuentan con piso de 

cemento,cercas de contención de tubo,comederos y bebederos de con

oreto,y no cuentan con cobertizos. 

08.-ASB'.> DE LOS CORRALES 

Los desechos se depositan en el esteroolero,los cuales se 

recogen diariamente y son llevados lejos del rastro a rellenos 

aanitarios,loa corrales solamente se barren,nunca se lavan por 

no considerarse necesario. 

09. -DEPARTAJt!ENTO DE PROCESADO SUPBRFIOIB Y ARBAS 

El rastro se divide en dos plantas,una superior que tiene 

una superficie de 200 m2 aproximadamente y otra inferior de la 

misma medida.:&l estas plantas se encuentran los departamentos 

de sacrific1o,sangrado,desuello,eviscerado,inspecci6n,lavado, 

refrigeraci6n y and4n de carga. 

11.-DIPARTAMENTO DR PROCBSAOO CA.RACTBRISTICAS DE LA 

CONSTRUCCION 

PROCESADO DE BOVINOS 

El departamento de procesado tiene pisos de cemento,muroe 

de ladrillo con material impermeable de fácil aseo (mosaico), 

. ~. · .... '·1 ¡· 
",.·,. - ' 
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el techo es de concreto,no hay protección en puertas· y todaa 

las ventanas tienen su vidrio para su proteooi6n. 

REFRIGERACION 

La camara de refrigeración tiene pisos de oemento,paredee 

de ladrillo cubiertas con material impermeable de fácil aseo 

y el techo es de concreto. 

12 0 -B:¡UIPO DE LOS DB'PARTAMBNTOS DB PROCliSAOO 

EL sistema de rieles se interrumpe en la zona de desuello, 

por lo que &ate sistema es parcial,se cuenta con suficientes per

chas y ganchos de acero y con mesas de material impermeable. 

13. -PROCESADO PARA .BL SACRIFICIO 

La mayor!a de loe animales son sacrificados antes de cumplir 

24 hóras de deecaneo,el m~todo de 1nsensibilizaci6n utilizado es 

el de conmoci6n por medio del impacto de una pistola de &mbolo 

ocml.to,el sangrado se realiza con el animal suspendido y la san

gre ee conducida por un dueto a un deposito de 2000 L.de capacidad 

La evisceraci6n y desuello se realiza con la canal suspendi

da y el lavado de las canales se realiza con agua a presi6n,el 

transporte interno de las vísceras se realiza por medio de ductoe 

y carretillas.Las pieles se retiran inmediatamente de la zona de 

desuello y eviscerado. 

14.-DEPARTAMBNTO DE VISCXRAS 

Bata aislado de los dem's departamentos,el lavado de las 

vísceras se hace manualmente en piletas que cuentan con tomas 

, .. ;. 
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directae de e.gua,hay mesas y perchas suficientes para lae 

v!eoeras que son transportadas haoia el and~ de carga en 

carretillas de material impermeable. 

15.-LIMPIRZA DEL ~UIPO Y DEPARTAMENTOS DE PROC!SADO 

El. equipo solo se lava,no se desinfecta.Los departamentos 

se asean al termino de cada turno de trabajo. 

16.-DRPARTAMBNTO DE FRITURAS 

SÍ existe y funciona utilizando gas.( solo en cerdos) 

17.-VARIOS 

El departamento de pieles está separado de los demás 

depa.rtamentos,no existe laboratorio,el horno crematorio no :fun

ciona y no hay servicio de anfiteatro. 

18.-CAMARAS DE.REFR!GERACION 

Hay dos cámaras de refrigeraci6n,pero solo se utiliza una 

por no ser necesario que trabajen las dos,la ctÍmara que trabaja 

tiene una temperatura de 4ºc. con una capacidad de 60 oanalea, 

existiendo una eeparaci6n de las cana1ee de 5 a 10 om. 

19. -CALDERAS 

Si funcionan y el energ,tico que se utiliza ee dieeel. 

20.-AGUA 

su origen es de la red municipal,contando ademde de un 

pozo protundo.Hay dos depositas o cieternas,una oon capacidad 
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de 32 000 litros y la otra de 150 000 litros y las doe tienen 

1!111 tapa de protecc16n.La calidad del agua de la red municipal 

.es potable. 

21.-DR.BNAJB 

Si existe y cuenta con caf'los desaguadores de material imper

maa ble y de 1nc11naci6n apropiada para conducir el agua servida 

a los drenajes oolectores,contando con suficiente capacidad • 

.Estas 88\lªª no reciben tratamiento previo y el desague llega 

i1 canal de las aguas negras. 

23.-IN3PBCCIOB SANITARIA 

He.y una oficina específica para la inspecc16n Mldico Veteri

p~ria,la inspección sanitaria de la carne se realiza diariamente 

por dos Mldicos Veterinarios que dependen de loe Servicios Coor

dinados de Salud Í>llblica en el Estado de M~xico,con un horario 

de.6 a 12 horas de lunes a sabado,contando oon un ayudante que se 

encarga de sellar lae csnales,cabez~s y vísceras ya inspeccionadas. 

24.-TRATAJIIEllTO DE LOS DECOMISOS 

Loe decomisos se destinan a la producci6n de harina de carne 

~ara la elaboraci6n de alimentos balanceados para la nutrioi6n 

animal.Bstd·hsrina se produce en el m18Jno rastro. 

25.-SBRVICIOS SANITARIOS 

Son de tipo Ingl•s con piso.de cemento,peredee de ladrillo 

cubiertas de mosaico i11permeable y de fdcil aseo,disponen de su-

.... _. :·:..;· 
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fioiente agua y el desagiie se vierte al drenaje general del 

rastro.Los ba~os cuentan con 4 regaderas,4 mingitorioe,12 WC y 

4 lavabos.Cada trabajador dispone de un looker.l!h los bafioe no 

se dispone de jab6n,toallas ni papel higi~nico.Eatos lugares 

se asean diariamente, 

26.-TRANSPORTE DE CANALES Y VISCERAS 

Se realiza en transportes sanitarios particularee,dedicados 

exolusivemente al transporte de oarne,cuentan con cajas sanita

rias recubiertas con lamina galvanizada,adem~s tienen ganchos 

para colgar las canales,el transporte de las vísceras en estos 

camiones es en tinas y en el suelo.El nÚ!llero de vehículos ee 

variable y de diferentes oapacidades,aproximadamente hay unos 

35 camiones,todos con licencia sanitaria, 

27.-PROMEDIO M!WSUAL DE SACRIFICIOS EN :BOVINOS 

3929 Cabezas de bovinos 

28.-PROMBDIO MBNSUAL DE DECOMISOS EN BOVINOS (Período 1982-84) 

Canales 1.60 Cabezas 4.8 

Vísceras limpias 307.5 

sucias 3.66 

(Ver cuadro 4 gr,tioa 4). 
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29.-CINCO PRIJIBRAS CAUSAS DB DECOMISO EN CANALES,CINCO !fl 

CABEZAS Y CINCO Blf VISCERAS 

l.-Putrefaoo16n 

2.-Tuberculoeie 

3.-Traumatie.moe 

CAN.ALIS 

4.-Abscesoe 

5.-Neumonía 

(Ver cuadro 1 gráfioa l). 

CABEZAS 

1.-Abscesos 4.-Congeeti6n 

2.-TUberculoeie 5.-Traumatiemoe 

).-Putrefacc16n 

(Ver cuadro 2 gráfica 2). 

YISCBR.lS 

1.-Distomatoeis 

2.-Blfieema pulmonar 

).-Congest16n pulmonar 

4.-Abscesos en hígado 

5.-Cirroeis hepitica 

(Ver cuadro 3 gri{fica 3). 



CUADRO l PRIR'OIPALIS CAUSAS DI DIEOMISO :mr CU.AL.IS :U :BOVI1'0 
:ar IL lL\STl!O llUNICIPAli :U l'U.trC.lliPjl JIU. 1982-64. 

do l 9 8 2 1 9 8 3 l 9 8 4 

BoTino• eaor.1.fioadoa 38,786 49,631 53,034 

Promedio Xeneual de 3,232 4,135 4,419 T O 'l' A L 
aaorifio1o 

Oau•a• de Deomd.ao ' " .1 " # " I " 
1.- Plltrefaoci6n 11 50.57 7 47.45 14.50 . 69.0.( 32.5 . 56. 52 ~ 

2.- '!\lbercnal.oei• 2 9.19 6 40.67 6 26.57 14 24.34 

J.- Traumau .... 8.5 39.08 1.25 8.47 o o 9.75 16.95 

4.- A'baoe1oe .25 1.14 .25 1.69 o o .50 .86 

5.,.. !Jewaon1a o o o o . '° 2.38 .50 .86 

6.- clageet16n o o .25 1.69 o o .• 25 .43 

'l' O T A L 21.75 99.98 14.75 99.98 21 . 99.98 57.50 99.98 

1Uete, Libro 4• l'egietroa ele la Inapeoo16n Sa1 tazi&. 

Sernoioa Ooor41na4oe de Salud M1al.1oa en el Bttaclo cSe Jlfzioo. 
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CUADRO 2 PBIIOIPALIB CAUSAS DI moomso • aauua, n. :BOVIJfO 
:al & RAS!BO JIUllIOIPA!. D IAUCALPAJr. 1982-84. 

AIO 1 9 8 2 1 9 8 3 1 9 8 4 

Oaun• ele Deoom." I ·~·"' I " ' " 
l.- Ab•o•eo• 38 ,3.52 29 41.42 17 50 

2.- !Qbernlo•ie 26 36.61 16 22.85 10 . 29.41 

3.- P\ltrefacci&a 4 5.63 ' 7.14 5 u.10 

4.- coageeti6n l 1.40 7 10 1 2.94 

5.- 'fl'aUJl&tisaoe 2 2.81 1 1.42 o o 
6.- Conta,inaoi&l o o 12 17.14 ;~ o 
1.- LiDfoadeniti• o o o o 1 2.94 

!01'AL 11 99.98 10 99.98 34 99.99 

1"ent•s t.illro ele regi•tro• 4• la InepeooicSa Sanitaria 

Sonioioe Coorcllaa4o• el• Salud PdlJlioa • tl Betad1 de ••xtoo. 

'f O ! A Y, 

I " 
84 48 

52 29.71 

14 8 

9 5.14 

3 1.71 

12 6.85 

l .57 



GRAnCA 2 PRI1'ClPALIS CAUSAS DB DB:OE:SO 111 CAlllZAS DE 

BOVI!fO EH Bt. RASTRO MtJNICIPAL DB RAUCALPAN JOX. 

1982-84. 
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ODAl>BO 3 PBI!fCIPALBS OAtJSA.S DB DIOOJIISO IR VISCBIW! DB l!OVI1'0 
Jllf & RAS'?BO V01'IOIPAL DI JUUCALPA!f KII. 1982-84. 

do 1 9 8 2 1 9 8 3 l 9 8 4 '?O!AL 

a., .. ., de Dtoomiao I " I " ' 
, I " 

1.- Di•toaa hep4tioo 824 35.59 1689 35.12 1208 30.75 . 3721 33.6'1 

2.- Blfieeu pulmonar 605 26.13 1269 26.39 972 24.74 2846 25.75 

3.- cooseaticSn pulmonar 372 16.06 710 14.76 870 22.u 1952 17.66 

4.- Ab•o•aoa en htgado ~55 19.65 1015 21.11 2243 20.29 °' 773 19.67 
...., 

5.- Cirro•ia hep4tioa 12 .52 92 1.91 72 1.8 176 l.'9 

60 - CongHtidn V'?A 10 .43 2 .04 2'' ·º' 14 .12 

7.- !l'llbtroulo•i• V!A 13 .56 7 .14 12 .30 32 .28 

8.- Adherenoi1.11 VfA 13 .56 5 .10 4 .10 22 .19 

9.- Plltr•faooida VfA 5 .17 17 .35 6 .15 21 .24 

10.•Ab•o••o• V'l'A 3 .12 o o 6 .15 9 .oe 
11.•Adherenoia• 1 abaoe80• 'f!A 3 .12 2 .04 3 .01 8 .01 

T 0"T AL 2315 99.98 4808 99.98 3928 99.98 1051 99.98 

V'?Aa VIBOIBJ.8 !Ollá.00-

!Untes Libro de regiatna 4e la ?111pecoidn !imitaria 
ABDOiiIR.&LE. 

Serrtoio• Ooor41nado• de Salud Pdh11oa m tl atta.to de '4noo. 
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OUADRO 4 VOLUIBI DI SACBIPICIO Y !mlOKISO BK VISC.llWI, CABIZAS Y 

Oil'ALBS DB BOnlO lll & RASTRO JllJJJIOIPAL DI 11.lJO.ALPd' DI. 
11 IL PDIODO 1982·1984. 

AIO l 9 8 2 l 9 6 3 1 9 8 4 

VOL'Cl1B1f DE SAOBI110IO 38,786 49,631 53,034 'º''" 
1 " # c¡C ,. 

" ' " 
DIOOMISO IN VISODAS 2,315 96.14 4,808 98.26 3,929 98.61 11,051 97.93 

DIOOJIISO ITf OABBZAS 71 2.94 70 1~43 34 ,85 1'7' 1.55 
°' "' 

DOOOMISO lm OAIALIS 21.75 .go 14.75 .30 21 ,52 
,.,., ·'° 

TOTAL 2,407.75 99,9 4,892.75 99.9 3,983 99.9 11,283.5 99,99 

:ruut11 :Libro 41 r1petro1 4e la In1ptooS.ln SaS.taJ'ia 

StrYioS.01 Ooar4inado• 4• Salv.4 Hblioa tn •1 •ta4o 4• •lnoo, 
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TIEMPO QU:I OORA .Bt SACBIPICIO Y PRO~.ESA?l!IBNTO 

Tomando en cuenta los días en que hay un mayor volumen de 

eacrificios,se realiz6 un muestreo durante 13 ocasiones anotando 

las cantidades de bovinos procesados en esos días,aeí como el 

tiempo de inicio y fina1 de las labores,se determinó que en -

promedio el rastro tiene una capacidad de sacrificio de 29 bo

vinos por hora,abarcando un promedio de seis horas y media por 

d!a de trabajo. 

Tam.biln se determino por medio de la obeervac16n-durante 

13 días,el tiempo en. que tarda un bovino en recorrer toda la -

línea de sacrificio y procesamiento,de.ede que el animal es arrea

do desde loe corrales de descanso basta que la canal es acomodada 

en el andln de carga,dando como resultado un promedio de una 

hora oon cuarenta y seis minutos por animal. 
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VII.-DISCUSION 

Considerando que la mayoría de loa bovinos en éste rastro, 

son sacrificados antes de las 24 horas establecidas en loe regla

mentos correspondientes (6,11),es importante senalar que una de 

las causas de esto,es porque generalmente la procedencia de -

estos animales es de lugares no muy distantes como Quer4taro,por 

lo que las 24 horas de descanso no se hacen tan neoesariaa,no así 

en loa bovinos que llegan de lugares nu{s alejados como Tamaulipas 

y San Luis Potosí,donde son sacrificados al día siguiente de su 

llegada,cumpliendoee las disposiciones reglamentarias e indica

ciones de algunos autores (3,15). 

&i lo que se refiere a las instalaciones del rastro,varios 

autores en sus indicaciones dadas sobre las condiciones y caracte

rísticas de las instalaciones de loa rastroa,senalan la importan

cia que tienen loe cobertizos en los corrales de descanso para 

proteger a los animales de las inclemencias del tiempo (4,15,22), 

pero debido a que los animales no duran muncho tiempo en estos y 

a que en éste lugar no hay condiciones olim,ticas extremosas,no es 

de muncha importancia au instalaoi6n, 

EL baflo de los animales antes del sacrificio proporoina 

beneficios que facilitan la higi4ne, el sangrado y desollado de 

los animalee,ain embargo uno de loe problemas que afrenta lete 

rastre es la falta de suministro de agua potable en suficiente 

cantidad,motivo por el cual los animales no son ba.fladoa antes del 

sacrificio,prestando mayor atenci6n al retiro inmediato de las 

pieles de la zona de sacrificio y lavado de las canales. 
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Tomando en cuenta las disposiciones hechas por los reglamen

tos en lo que respecta a la higiéne y presentación de equipo y 

uniforme completo de los obreros como caacos,delantal blanco, 

botas de hule,overol,portacuchillos eto.,se puede decir que la 

mayoría de los trabajadores que laboran en el procesado de la car

ne no cuentan con uniforme completo,y que la h1gi4n.e de estos se 

encuentra un poco descuidada (14,19). 

La falta de equipo para el procesamiento,ee uno de los pro

blemas de éste rastro,ya que no se cuenta con una máquina descor

nadora para hacer de una manera más eficaz y rápida está maniobra 

ya que en la actualidad se hace manualmente con wia hacha y en el 

suelo,que ee una fuente de contaminac16n para la cabeza.También en 

el corte del esternón se hace por medio de una hacha que dificulta 

la rápida operación de esta maniobra {3,19). 

Aunado a estas deficiencias encontramos que no se lleva a ca

bo un programa de dee1nfecci6n del equipo,que ser!a importsnte -

para mejorar las condiciones sanitarias del procesamiento (2,25). 

!h cuanto al personal encargado de la inepeociOli sanitaria, 

éste es suficiente y capaz de realizar las labores que implica la 

1nspecci6n sanitaria de los animales que se sacrifican para el -

consumo hu.mano,s6lo es indispensable que el rastro se constituya 

con los elementos que astan se~alados en las normas sanitarias 

lega.les y de aquellos recursos do la industria actual a desarro

llado en equipo mecklico para mejorar tanto las condiciones de 

trabajo como de h1g14ne (2,17). 

:&'l el manejo de la c4dula de rastros y su instructivo se 

presentaron varias dificult~dea como por ejemplo,la simbología 

que se maneja para su llenado se confunde a la hora de registrar-
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la en la c'dula,por lo que se debería aclarar bi'11 cada uno de 

los rubros,además varias de las respuestas no encuadren dentro 

de las alternativas que ofrece la cédula por lo que se confunde 

al llenarla.Al hacer el análisis de los resultados obtenidos de 

esta cédula se observó que faltan muncbos puntos por cubrir para 

calificar bién las condiciones sanitarias de un rastro,como por 

ejemplo de la capacitación para el trabajo,de lea garantías para 

los trabajadores,del control de fauna nociva etc.(10,23). 

Debido a estas dificultadee,se requiere que la cédula de 

rastros se actualice haciendo un mejor estudio de las condicio

nes sanitarias imperantes en un rastro para obtener mejores bene

ficios y nos de un panorama general de·las condiciones en las que 

ee encuentren los rastros del país. 
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VIII.-CONCLUSIONES 

Tomando en consideraoi6n las condiciones en que se encuen

tran la J11a7oría de loa rastros municipales del país,en el sacri

ficio y procesamiento de los bovinos de abasto y de acuerdo a los 

datos obtenidos con la aplicac16n de la cldula de ras11ros ae pue

de calificar al :tuncionamiento y laa condiciones sanitarias de 

las tnstalaciones,pereona1 y equipo como buenas,sin llegar al 

6pt1Jlo por las deficiencias senaladas con anterioridad. 

-. cuanto al tiempo del procesamiento en línea de acuerdo 

al nÚllero de trabajadores y al volumen de eacrifioio,se determinó 

que se CWDple las necesidades da matanza según loa requerimientos 

hechos por loa introductores de ganado. 

lb lo referente a la 1nspecc16n 88llitaria de la carne,ea 

obaerv6 que laa principales oaueaa de decomisos ae registran en 

vísceras y una Jdnima parte en canales y cabezas y que laa oau ... 

eae de decomiso son principalmente por problemas de tipo infeoo

ioeo y algun .. causas debidas a un mal man.ejo,como por ejemplo . 
trauaatiaaoa,contaainac!on y putrefacoi6n,con lo que se ocaciona 

una baja en la produooi6n de alimento necesario para la alimenta

c16n de la poblaci6n y plrdidae para loa ganaderos. 

Cal1f1oac16n por .lreae de trabajo en base a la comparao16n 

sobre estudios realizados de laa oondiciones ·sanitarias de otros 

rastros c'l•l pa{e ( 5,10,U,12ttl6,l8,20}. 

1.-Deaoarga 

2.-corrales de descanso 

Blleno 

Blleno 
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3.-Caj6n de sacrificio 

4.-sangrado 

5.-Deaollado 

6.-.Deaoornado 

7.-Eviaoerado 

8. -corte de la canal 

9.-Lavado de la canal 

10.-Departamento de vísceras 

ll.-And4n de carga 

12.-InapeocicSn sanitaria 

13.-Traneporte sanitario 

hoelente 

llcoelente 

Blleno 

Malo 

Bueno 

llcoelente 

Blleno 

Regular 

llccelente 

Blleno 

Bueno. 
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IX.-SUGEREBCIAS 

1.-.btableoer a todos loe an1mal.ea un descanso mínimo de 

24 horas antes de ser sacrificadoe,para que ee encuentren en buen

as condiciones para obtener carne de buena calidad e higi&ne. 

2.-Proporcionar un bafto a loe animales antes de ser sacrifi

cados para que lleguen limpios al procesamiento y :facilite el -

sangrado y desollado. 

3.-Qu.e ea mejore el eqUipo para el procesamiento que peraita 

un. sacrificio salubre,oOllo por ejemplo la Úquina deacomadora, 

Id.erra el,ct~ioa para el corte de eaternón,tunc10D8lliento del 

horno crematorio etc. 

4.-Proporcionar equipo de seguridad para loa obreroa,aa{ como 

dotarlos del unifonae completo para que desempenen mejor aua la

boree( casooa,overoles,mandiles. botaa,gu.antea,portaouchilloe etc.). 

5.-llllpartir educación higi'1lica al personal para el mejor 

OUJ1pl1miento de 8U trabajo,cono por •jeaplo aseo pereonal,!ulbitoa 

de aliillentaci6n en llJ88r8& adecuadoa,ueo adecuado de loe eenitarioa 

etcetera. 

6.-Qu.e ee instale un laboratorio que 8UX111• las laboree de 

la inspección sanitaria tendiente a mejorar la higilne 7 calidad 

de la cama. 

7.-Haoer w1programa de desinfecciones per16d1caa a laa 

instalaciones y equipo para evitar tocos de contaatnaci6n en el 

rastro. 

8.-Que loa aerYictoa sanitarios sean provistos de euficien

te cantidad de regaderaa,toallaa.Jabdn y papel higiéico para ae-
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jorar lae condiciones de sanidad en loe trabajadores. 

9.-Que se mejore y actualice la c4dula de rastros,así como 

su instructivo para que ee analicen de una mejor manera las con

diciones sanitarias de los rastros. 

10.-Que los Servicios Coordinados de Salud Pliblica en el 

Estado de México haga estudios de las condiciones sanitarias del 

rastro,aplicando la o4dula de rastros y enviando loe ordenamientos 

para mejorarlas,ae! como las correcciones propias a la cádula. 
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