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CAPITULO I. 

RESUMEN. 

Bl presente trabajo se desarrolla oon la finalidad 

de conocer el funcionamiento de la empacadora Tipe Ins

pección Pederal PROAVB,. TIP A-18; as! como la iaportan

cia de los raet~oe TIP en la Industria Agropecuaria y -

aediante eetoe, la preservac16n de la Salud Pdblioa. B!, 

parando establecer los siguientes objetivoss 

a).- Determinar el abastecimiento del rastro !IP.

A-18, durante el per!odo-de~_afio 1984. 

b).- Establecer la procedencia del producto as! -
ooao su d1stribuoi6•• 

o).- Determinar las principales causas de deoomi-
sos .as! como sus pfrdidas econ6mioas. 
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Se hace Wl eetudio del 4rea de influencia, tomando 

en consideraci6n el precio de la carne, v!ae de 001DUt1i

caci6n oon.laa que cuenta la poblac16n, la oferta Y la 

demanda exilltente para este servicio, as! como el alrea 
pogr6fioa con que cuenta esta son.a. 

!uabi'n se d••taca el proceso· para la obteno16n 4• 
una carne de buena oal1da4, ad OOllO la iapor"Umcia de 

unificar un criterio de dec011iao eepeoifico. 

Por lo ta.a.to el presente trabajo Hfiala adellÚ laia 

principales causas de aortandad que provocan. p•rdidaí 
econ6aica11 bastante ooneiderablea, ·lae cuales frenan el· 

desarrollo 4e la avicultura nacional. 
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CAPITULO H. 

I N T R o D u e e I o H • 

La producci6n mundial de ~limentoa adquiere a med!, 

da que pasa el tiempo una importancia cada vea ma1or1 -
basta saber que en los 41.timos 5 af'ios ha habido -'s 

muertos como resultado del hambre o la aubalimentaci6n

que en los dltimoe cien afloa en todas las guerras y re

voluciones. (25) (6) 

Por lo tanto la avicultura ea una actividad pecua

ria cuyos produotos finales son el huevo para plato y

la carne de pollOJ su importancia radica en el papel ª! 

trat&gico que juega en la alimentac16n del pe!s, por

ser una fuente que proporciona prote!nas do origen alii= 
mal a más bajo precio en el mercado, adenuia de ser una 

fuente de empleos para los mexicanos¡ se calcula que d! 

rectamente en la produco16n estuvieron empleados 45 mil 

personas en el afio de 1983 sin contar las actividades -
conexas a la avicultura~ 

\ 
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Lae perspectivas a mediano plazo son muy vagas ya 

que au crecimiento en los pr6ximos 5 aflos no se.ver& f!. 

'vorecido en medida considerable por la productividad de 
la mano de obra ni por una relaci6n alimento balanceado 

producto, tampoco por ningi1n parámetro t~onico de la -

producoi6n, ya que la or1sis eaon6mica del p~~e ha ene~ 

minado a la política agrícola ·a !omentar la producci6n

de ma!z y frijol que son granos básicos en la dieta del 

consumo masivo, disminuyendo las áreas destinadas para 
-

sorgo y.poya que son la base del alimento de las aves, -

provocando 'fluctuaciones en los precios del alimento b~ 

lanceado y por regla general el precio del pollo. 

(6) (25) (27) 

Para abastecer la dtmánda qut requiere el país, la 

avicultura segdn datos de 1984, contaba con una inver

eidn de 285,905 millones de pesos, el ndmero de avicul

~ores era de 3,294 de los cuales el 4~ estaba dedicado 

a la producci&n de huevo y el 6°" restante a la produc
oi6n de pollo de engorda; con esta inversi6n la raaa -

produjo 1 981 700 400 toneladas de huevo y 450 004 ton!. 

ladas de carne con un valor de 120 000 aillones de pe

sos. (27) 



Bn 1983 de loe 360 lllillonee de pollos que se engoI, 

daron, se deriv6 una producc16n de 450 toneladas de ºª!: 
. ne, el 18.3" fu4 producido en el Bdo, de Mlxioo, 8.7~ 

en Jalisco, 5,64" en luno Le6n, mientras que .Aguaaoa
lientee produjo en 1984, 6 458 toneladae de carne que

generan un total de 12 7)1 740 000 peaoe. (8) (12) 

La dietribuo16n 4• loe productos av1oolas en el 

país ea de la manera siguientes la.ciudad de lfxico y 

el tlrea metropolitana consumen la . mitad de }a produ.2_ 

oi6n a peear que esta 4rea s6lo ouenta con el 3~ de 
la poblaci6n total del pa!s; la población rural que es 

el 4~ de la poblaci6n, s6lo consume el 2~ de la produ.s, 
ci6n 1 no se conoce ning4n intento por los avicultores 

ni por parte del Jetado, de hacer llegar a dicho sector 
los productos avícolas. (4) (27) 

In vista de la importancia de esta rama en la pro

duoo 16n de alimentos se ba hecho necesario crear un 

sistema de inapeoo16n, que lleve a la poblaci6n oonsua,! 

dora un producto de 6ptillla calidad sanitaria, que •

vite la transmisi6n de enfermedades soon6tioae al hoa-
bre, (24) 
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Bl prooeso de eaorifiolo de las aves ha evoluoion1 

do en los dltimos 15 a.flos, ya que la industria av!cola 

se ha intenalfioado, oreando una gran variedad de plan

tas de sacrificio en el pa!s; utilizando desde pequeffas 

plantas que sacrifican sol.am-nte al811118S aves al d!a 

hasta rastros mUJ tecnifioad~a que utilizan los siste
mas de lineas 1 cadenas. que sacrifican hasta·8 000 aves 

por hora (Perrer!a). .lqu1 es donde el Estado intervie

ne para proveer de un alimento sano al pueblo mediante

la creaoi6n de leyes sanitarias que 61 mismo vigila; 

creando dos tipos de inapeoc16n: Una por la Secretaria 

de Salud ~ otra por la SARH, la cual reoibe el nombre 

de ·Inepecoi6n fIP (tipo Inspeoo16n Federal), los cuales 

realizan una inepeoo16n 11\11 rigurosa. Las empaoadoras

!IF tuvieron su inicio 8J1 el afio de 1946, con la apar1-

oi6n da la fiebre Aftosa en •lxioo; esta enfermedad •P.! 
ao6tica provoo6 el cierre de la frontera llxico~Jatadoa 

Unidos 7 como medida 4• seguridad se ore6 la Co•ie16n 
•lxico-Americana ·para la erradioaoi6n de la tiebre At

toaa, tomando aedidas extre .. s por •edio de la aplica-

ci6n del. rifle sanitario, prwooando uaa gran aeraa -

en la ganaderla 1 consecuentemente en la eoonomla naoi.2 

nal, oo~o •edida para euperar la crisis el gobierAo -
ore6 lae empaoadoraa !Ir. 
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Siendo la primera empacadora TIF "la Ju.úez 11 ubic!, 

da en Ciudad J~rez Chihuahua que ee hab!a construido -

en el a~o de 1943, la cual empacaba carne de equino y 

algunos años mis tarde oambi6 a empacar carne de bovino 

preoediendole la empacadora "Lucio Blanco" localizada -

en Tampico, TamaulipasJ que inici6 sus ~operaciones el 

8 de mayo de ·1947 empacando carne de bovino huasteoo, -

siendo realmente la primera en trabajar en este plano;

la que al orearse la inspecoi6n_federal el 31 de Dicie!!t 

bre de 1949, recibiendo el nombre de plantan tipo Ins

pecc16n Federal, posteriormente se crearon otras empao! 

doras en el Edo. de Sonora, la de Guaymaa II, Magdalena 

III y cananea IV, y en el Bdo. de Ch~huahua, la Ciudad

J~rez, Casas Grandes y la Camargo, (20) 

La base legal que di6 origen a la oreaoi6n de lae 

plantas Tipo Inspecoi6n Federal fu4 el decreto preside! 

cial dando comienzo a los 31 d!as del mee de dioiembre

de 1949, aunque este decreto sigue siendo v'lido es re! 

firma.do por la conatituoi6n pol!tioa de loe Estados Un! 

.dos •exicanos del afio de 1917 y por la ley general di 

la salud Pdblica, que fu4 publicada en el Diario Oficial 

el 7 de febrero de 1984 y apoyandose en el reglamento- · 

para la industrializaoi6n sanitaria de la carne publi--
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cada el 7 de Pebrero de 1943. En el caso de los rastros 

de aves en el reglamento de.Inspeooi6n Sanitaria de lae 

aves y el instructivo para la 1nspeoci6n Sanitaria de 

las aves destinadas al consumo ydblico, publicados en 

el diario Oficial del 7 llayo de 1969. 

Adem4e del TIP A-18 existen otras 3 empacadoras 

de carne de pollo que son el fIP A-12 ubicado en Bermo

eillo Sonora, la TIP A-14 en G6mes Palacios Dl1.r8J280 T ~ 
la !IP A-13 en Btzat1'n Jalisco, las ouales tienen un

prooeso similar a proave TIP A-18. 

·., 1 



9 

Objetivos de la empacadora TIF. 

1.- El principal objetivo es ejercer una inapeoci6n Y

vigilancia en los establecimientos TIF., que permi

tan obtener las condiciones 6ptimas sanitarias de 

la carne y productos clh-niooa de la mejor calidad, 

sanos, libres de residuos de pesticidas y drogas -

perjudiciales al hombre. 

2.- Velar porque la traomiei6n de enfermedades de loa 

animales de abasto al hombre disminuya. 

J.- Preparaci6n y perfeccionamiento del personal, t6cn! 

coa y obreros calificados que necesita la Industria 

y que se capacitan en la misma empacadora que diep_g, 

ne de maquinaria e implementos modernos. 

4.- Lograr el máximo de seguridad y tranquilidad en el 

trabajo de loa centros de matanza. (20) 

5.- La eustituci6n de los rastros regidos por la Secre

taría de Salud, por rastros Tipo Inspecci6n Federal. 
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El establecimiento TIF. A-18 PRO.AVE, S.A., ubicado 

en la C~udad de Aguaeoalientes Ags., tul fundado por

una empresa particular cuya razdn social denominada SA
BORO, S.A., cuenta con sus propias granjas y controla -

otras asociadas a le misma. 

PRO.AVE, S.A., TIP •. A-18 fuf fundada el 13 de no

viembre de 1982, tiene una capacidad instalada de -
30. 000 aves por turno de 6. horas con una sola i!nea, a~ 

tualmente la planta s6lo :trabaja al 6~. !iene como o]?. 
jetivo brindar al consumidor un producto de alta cali-

dad. 

La raz6n de que el Tll'. , A-18 este ubicado en Agu!_e 

calientes ee por estar situada en el centro del pafe en 

la reg16n occidental del altiplano, ºcomprendido entre 

los paralelos 21°38•00" y 22º27'52" de altitud norte

Y loe meridianos 101°51'15" i 102°52'25" de longitud

oeste de Greennwiob¡ coli!lda al· norte, oeste 1 noro

este con el Edo. de Zaoatecae, sureste 7 suroeste con_ 

el Ido. de Jalisco, la extensidn territorial es de ---2 . 
5 589 km • que es el equivalente al 0.28" del territo• 

rio Racional, tiene una altitud· sobre el nivel del -

mar d~ l 967 m. (12) (10) 
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Cuenta con una poblac16n de 612 358 habitantes de 

los cuales 477 015 (78") eetan ubioados en la zona ~ 
bana y 135 343 (2~) en la zona rural dietribu!da de la 

siguiente maneras 

CD. AGUASCALIEBTBS 429'692 Habitantes 

ASIENTOS 27 110 " 
CALVILLO 43 693 " 
COSIO 9 224 " 
JOSB MARIA 29 590 .. 
PAVBLLOR ARTEAGA 22 917 " 
RINCON RAMOS 30 827 " 
SAN JOSB GARCIA 6 068 " 
TBPBZALA 13 232 n 

(12) (10) 

La poblaci6n en edad eoon6micamente activa en el

affo de 1984 era de 385,575 habitantes la cual ae die~r! 

bu.ye de la maneya siguientes 

a).- Desempleados· 

b).- Subempleados 

o).- Bllpleadoe 

(12) 

1 262 
187 292 

188 554 
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Aguascalientea ea una tierra con historia y tiene

ra!oes profundas, sue primeros pobladores tueron grupos 

n6madaa oomo loa Ohiohimeoas y Nahuatlaoaa, empezan

do a toinar auge he.ata el peri6do colonial. 

Bl 22 de Octubre de 1575 tul fundada la Ciudad de 

Aguaacalientes a petio16n del Dr. Jer6niao de Oroaoo, -

presidente de la real .Audiencia, Canoiller!a y Goberna

dor del Reyno de Nueva Galioia y ap~obada por el rey 

Felipe !! de Espaí'ia, en esta techa tom6 la oategor!a de 

Villa de la As111loi6n de las Aguaaoalientea debido a -

la abundancia de aguas terma.las de la regi6a, siendo 

de vital iaportanoia por el paso de viajeros que ha-

cían la ruta de la plata; M'xioo-Guan¡jjné.to-Zaoateoas. 

Durante la guerra de Independencia, Aguaeoalientea 

aoogi6 a los l!dares Insurgentes Ignacio Allende y Mi-

guel Hidalgo en la exbaoienda de Pavell6n deepu's de su 

derrota en el puente de Calder6n. 

Bn la oonatituoión de 1857 .se declara a Aguaaoali•a 

tea como Estado Libre aoberano integrándose a la feder~ 
oidn. 
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Siendo considerado un Estado importante por el go

bierno, el p;rograma nacional Pederal le otorga a Agual!l

oalientes el presupuesto de 25,145 millones de peaol!l

para el afio 1984 que el estado distribuye de la siguie~ 

te maneras 

Programa Normal Federal $18,334 millones 54 ·2" 
Cr~dito Unificado para 

el desarrollo • 3,919 " 11.57" 
Cr,dito y Vivienda • 2,068 " 6.11~ 

Recursos Municipales $ 824 .. 2-.45~ 

(l) (10) (12) 

Tiene una superficie de 558,900 Ha. de sueldo -

agr!oola cuya distribuci6n es la siguiente& 

l.- Zona agrícola de 182,846 Ha. de temporal que tor

" man UD 33" del Total. 
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2.- Zona Ganadera 299,052 Ha. de agostaderos 51$. 

J .• - Zona Forestal 73,415 Ha •. entre bosques y zonas ar

boladae. 

4 .- z.ona Urbana 49 ,250 Ha. l~ 

5.- Zona Illh.d:bil 5,657 Ha. ~. 

(10) (12) 

La porduco16n ganadera se dietribllf• de la eiguie!i 

te manera (v~r cuadro siguiente). 
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PRODUOOIOR GANADERA DBL BDO. 
DB AGUASOALIBHTES DEL ANO 1984. 

BSPBOIB PRODUCTO TONBLADAl:J MI LBS 

PE PISOS. 
CABNB 5,500 1,746,80) 
LBCHB S,396,438 

BOVINOS PIEL 770 61,437 

OfitOS 2,264 55,968 

O.AHlll~· 4,872 .. ,918,230 

OBllDOS 

O'l'ROS 1,504 36,128 

OAlUfB 382 109,620 

LAR.A 2,040 
OVINOS 

PIEL 1,750 
OTBOS 3,124 
LIOHI 46,788 
0.ARIB 382 JA8,615 

OAPRilfO PIIL 74 8,915 
01'ROS 246 6,396 

OABBI 8'i458 ,373,740 

AVIS ROBVO 6,394 754,667 

OROS 230 16,060 

llIBL ·260 33 ,80l 

COLMENAS 
CERA 15 3,451 

(12) (10) 
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PRODUCCION GANADERA DBL BDO. 
DE AGUASOALIBRTES DBL ASO 1984. 

BSPBOIB PRODUCTO, TONBLADA3 MILIS 
DE PBSOS. 

CABRB 5,500 1,746,80~ 
LBCBB ~,396,438 

BOVIJllOS PIEL 770 61,437 

OTROS 2,264 55,968 

CABlll~· 4,872 l,918,230 

CBBDOS 
O!ROS 1,504 36,128 

CAMB 382 109,620 

LANA 2,040 
OVINOS 

PIBL 1,750 
OROS J,124 
LICHB 46,788 
C.ARJfB 382 148,615 

C.&PRIKO PIIL 74 8,915 
OTROS 246 6,396 

¡ CAllRI 6'i,58 ~.373,740 ¡ 

AVIS HUEVO 6,394 754,667 

OTROS 230 16,060 

llIBL 260 33,aoc 

COLMEN.AS OERA 15 3,45( 

(12) (10) 
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VIAS DE COMUNICACION. 

a.) Carreteras: 

l.- Carretera Panamericana M6xico-Cd. Jwlrez 

No. 45. 
2.- Carretera Aguasoalientes-Ca.lv!llo-Guadalajal!8 

No. 54. 

3.- Carretera San Luis Potos! No. 70 • 

4.- Carretera Loreto-Z~cateoae No. 51. 

b) Via.s P6rreae: 

1.- M&xico-Cd. Juárez. 

2 .- Aguasoalientes-san Luis Po.tos!. 

3.- Monterrey-Aguasoalientes-Guadalajare.. 

Algunos de loe factores que influyeron para haber -

esoogido la Cd. de Aguasca.lientee Ags. y establecer la.

planta TIF. A-18 PROAVE, S.A., Son las siguientes: 

1.- Bata ubicada en el oentro del pa!e. 

2.-Cuenta oon la infraeatruotura neoesar!a para.

el transporte del ganado y del Producto. 

3.- Cuenta con buenas v!a.s de. comunioaoi6n. 



IHVEN'l'ARIO GANADERO DEL BDO. DE AGUASCALIBNTES. 

ARO Alo ASO ARO ASO ASO 
ESPBOIB 1980 1981 1982 ' 1983 1984 1985 

BOYIRO OARNB 68,697 70,070 70,658 60,236 76,644 85,790 

BOVIIO LIOHI 55,875 51,000 53,853 50,318 47,682 57, 324 

POROIRO 43,600 40,464 43,725 36,,052 46,750 52,307 

OVINOS 40,196 36,152 39,572 40,279 20,393 32,596 

CAPRINOS 42,300 40,185 40,489 47,617 37,228 43,814 

AV.SS OAllB 1,419,716 2,400,000 5,000,000 9,336,500 7,925,060 8,950,000 

AYES POSTURA 198,220 250,000 205,000 346,000 372,656 357,000 

COL11BMAS 8,780 2,500 9,894 6,680 5,087 6,435 

(16) (10) 



REPUBLICA MEXICANA 
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CAPITULO lLl. 

O B J B f I V O S • 

a) Deterainar el abastecimiento del rastro TIP. A-18-

durante el período del afio 1984. 

b) Establecer la procedencia del producto as! como su 

distribuoi6n. 

o) Determinar las priacipales causas de decomiso as:!

cozo sus plrdidas eoon6aicas. 
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CAPITULO IV. 

K A T B R I A L l' 11 B T O D O S. 

Se realiz6 una revis16n del abastecimiento, la di.!!, . 
tribuc16n y el decomiso durante el período de enero a 

diciembre de 1984 de la planta TIF A-18 con la finali
dad de establecer un or!terio de la forma de trabajo de 

una planta TIP' para aves, adede se dam' a conocer el -
proceso de sacritioio empleado, así como el criterio de 

decomiso y se har4 un estudio de las pfrdidas eoon6mi-

oas que el decomiso causa. 

Loe oriterios de decomiso del fIP A-18 son olasif! 

cando las enfermedades por grupos. basandose en el re

glamento para la industrializaci6n sanitaria de las -

aves de enero de 1943, y el reglamento de la Inepecci6n 

Pederal de carnes del mercado ooim1n Europeo T le'tadoa 

Unidos de America, que son loe principales compradorta

de productos carn!cos por lo que para poder incurrir a 

mercados Internacionales debemos tener una Inspeooi6n

si.Jlilar ~ la de esos pafees. (ll) (17) 

a).- Antemorten: Son los animales que llegan muertoa

al rastro o mueren antes de el saorifioio de los 

cuales se desconoce la oausa de la muerte y son -

causa de decomiso total. 
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b).- Caquexias Son aves flacas, desnutridas que dan un 

reflejo de alguna enfermedad cr6n1ca. 

e).- Complejo Leucoeie: Son animales que presentan al

g4n tipo de neoplaema, no importando su localiza-

c16n el decomiso ~e total. 

d) .- Contaminaci6n: Son aves que ee manchan de grasa o 

de animales que ao contaminan oon agua del drenaje 

y otras causas que perjudiquen la calidad del pro

ducto. 

fi) .- Enfermedades respiratorias s Animales con lel'iiones 

clásicas de alguna enfermedad respiratoria, p~ino! 

pal.Jlente or6nica reapiratoria. 

t).- Leai6n, autilaci6n y traumatiaao: Son avea que ae 

golpean en el oaai6n o durante el proceso de aacr! 

fioio; el decomiso puede eer parcial o total eeg4n 

la gravedad de la leei6n. 

g).- Septicemia Toxemiai Son aTes.que presentan lesio

nes oaracterieticae de una ebferaedad aeptio,mioa

o .de una intoxicac16n, por toxinas bacterianas. 
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h).- !umores e Inflamaciones diversas1 Generalmente 

son animales que presentan algihi tipo de abceso P!! 

ruleto; el decomiso puede ser total o parcial. 

1).- Otras Causaas Son el mal desangrado, melanoeie

aecitis, mal desplumado y otras. (23) (22) 

PROCESO DE SACRIFICIO. 

El cami6n transportador del ganado al ingresar a 

la planta es pesado e identificado, transporta de 3,500 

a 4,600 pollos de engorda, repartidos en jaulas con 8 6 

9 pollos de engorda; posteriormente. pasa el cami6n al 

anden de descarga donde permanece 4 horas para que des

cansen los animales, dandoles ventilaoi6n forzada, para 

.que ea realioe la inepecci6n la oual se etectua de la 

manera siguientes 

a).- Se observa loe Bllimalee en est~tica, tratando de 

observar algdn signo morboso de enfermedad y captar 

algdn ruido respiratorio que indique enfermedad. 

Se le da una vuelta alrededor del oami6n introdu

ciendo la mano entre cada estiba con 18. finalidad

de percatarse de algdn signo de enfermedad, en ca-
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so de presentarse se le práctica un examen·c1ínioo 

mita minucioso, tomando los animales aleatoriamente 

m's representátivoa de la enfermedad, realizando

la inspeoci6n en di~ioa de algunos animales. sí
el ganado presenta una enfermedad infecciosa que

ponga en peligro lf!. salud de la avioulttn'a nacio

nal es decomisado todo el lote y se cuarentena la
zona de procedencia, en caso de no tener ninguna -

enfermedad aparente pasa a la matanza. (9) 

Proceso de Saorif!cio. 

l.- Bl ave es ·colgada en la línea transportadora. 

2.- Se le pnfotioa la insensibilizac16n mediante un ~ 
shock Bllótrico, el· cual provoca una insensibiliza

oidn del animal para provocarle una muerte humanit! 

ria, ade!lll(s de facilitar el sangrado, aumentando 

así la calidad y tiempo de vida del producto. 

3.- Degflello. Se realiza mediante el corte de las venas 

yugulares; provocando una muerte por hipoxia. 
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4.- Desangrado. Se realiza a una velocidad de 25 metros 

durante 2 minutos. 

5.- Bscaldado. El tanque de escaldado tiene una tempe
o ratura do 55 c., en el cual pasa el ave a una vel.2, 

cidad de 14 metros por un minuto qUinoe segundos. 

6.- Desplumadora A. Quita la pluma mayor. 

1.- Deeplumadora B. Quita la pluma menor. 

8.- Pigmentado. Con xantinas vegetales y 'cido ao~tioo 

a una parte por m1116n. (11) (19) 

9.- Decapitado. Le es arrancada la cabeza por m&todo -

mec~nico. 

10.- Desplumado por soplete. Para quemar loe residuos 

de pluma. 
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11.- Despatado. Se corta la articulaci6n femorotibior~ 

tu~iana pasando la pata al área semieucia para su 

limpieza y su posterior inspecci6n. 

12.- Descuellado. Se desarticulan las vertebras cervi

cales, el cuello queda en el área semieuoia para -

su posterior inspecc16n. 

13.- Corte y cierre de Cloaca. Por medio de las cloas

que son unas pistolas de aire con cuchillas la -

cual corta la cloaca y le crierra el recto por me• 

dio de presi6n de aire. 

14.- Exposici6n de Vísceras. Son expuestas vísceras T~ 

ráxicas y abdominales por m~todoe manuales para la 

inspecci6n. 

15.- Inspeoci6n poatmorten. La inspecoi6n postmorten 

se realiza utilizando loa 6rganos de los eentidos

como; la vista, olfato y tacto·prinoipalmente, ee

auxilia de un cuchillo para realizar cortes y 

desprender el decomiso parcial. Se realiza una ;

palpación visceral revisando la cavidad abdorniaal-
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y toráxica, se revisa la parte posterior y anterior 

de la canal, luego superior e inferior; decidiendo 

en estos momentos el destino de la canal o v!ecera 

ya sea para el consumo o decomisada. 

16.- Eviscerado, Son sacadas todas las v!sceras de la

oavidad torco-abdominal de lae cuales es separado

el higado, molleja y coraz6n para su posterior la

vado e inspeooi6n; la v!noera toráxica es suooion~ 

da por medio de presión negativa (Sucoidn) que ta!. 

bi&n quita los restos de sangre y es reinspeocioa~ 

da la canal que vaya libre de todo vestigio de -

v!scera. 

17.- PrilDer Lavado. Quita la conta111inaci6n visceral y

oxoeso de pigmento y sangre para ser reinepeccicn! 

do, que no'lleve cloaca ni buche. 

18.- 2° Lavado. Quita pigmento, alimento predigerido y 

sangre, que es un lavado extremoso y da temperatu

ra al producto (5°C.); el agua de lavado se affade

una parte por milldn de cloro, para evitar una po

sible contaminación bacteriana. 
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19.- Clasificaci6n de Canales. Se clasifican de aouer-

do a su peso, en pollo super mercado (1,800 a 

2,200 g.) y pol1o roatioero (800 a 1,300 g.) 1 el

pollo mutilado se queda para un despiece total que 

que se vende por piezas. 

20.- Empaque. El pollo es metido en una bolsa de poli!. 

tileno con molleja, higado, patas y cuello en bol

sa aparte, metida en la eavidad torocoabdolllinal, -

si es roaticero solo se empaca la pura canal. 

21.- Conservaci6n. Pasa a una sala de conser-eaoi6n oon

una temperatura de 5?c., en la cual solo puede du

rar 3 d!ae aáxiao. 

22.- Oongelaci6n. Bl pollo que es retenido m4s de 3 -

d!as, pasa a la c~mara de oongelaoi6n r'pida a 

18°c., y ea conservado hasta su venta a una tempe~ 
ratura de ·aºo. 
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Embargue. 

Para realizar un.eabarque se toman en cuenta los -

requisitos siguientesa 

a).- Presencia del cami6n, trailer, Termo-king u -

otro•. 

b).- Inspeccionar el interior de la caja, limpieza 

y_condioion.::s. 

c).- Que la caja este cubiert~ con plástico para -

que el producto no tenga.contacto directo con 

el piso 6 pared, para evitar contaminaciones. 

d) .- Pinalmente que el operador encienda el ter110.

King 30 minutos antes del embarque, con el -

!in de evitar cualquier desperfecto en dicho

aparato. 

e).- Por 111.timo se extiende la guia sanitaria la -

cual incluye las condiciones sanitarias y t•I 
peratura a que sale el producto, su idént_ifi

cacidn, destino y procedencia del producto. 
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Le.a perdidas econ6micas del TIF A-18 para el afio -

de 1984 fueron de 28,724 aves decomisadas, que equiva-

len a 632,324 kg. de carne con un valor de 16,9571840 -

peeos, cantidad que puéde disminuir aplicando los avan

ces on la avicultut.a. 

Para calcular plrdidaa eoon6mioas de enero a di-

ciembre de 1984 se obtuvo del libro de control del TIF-

. A-18, el No. de animales decomisados, m4s los kg. de d!, 

comiso parcial calculando un peso promedio por ave de -

2.2 kg. a las 8 semanas y el promedio del precio del kg. 

de pollo en 1984 fu' de 300 pesos 1 asi obtuvimos 28,724 

animales decomisados que equivalen a 632,324 kg. de º9.!: 
ne con un valor de 18,757,840 pesos óantidad que puede

dieminuir si se.aplican loe avances de la avicultura m,2 
derna. 
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CAPITULO V. 

RBSUL'l'ADOS. 

Durante el período de Enero a Dioiembre de 1984, -

los volámenes de matanza, deoomiso y pérdidas econ6mi-

oaa de las mismas, ad representa en el cuadro sig1.11ento: 



NUMERO DE ANIM,\LES SACRIF'ICADOS, APRQB,l.OCS Y DECOMISADOS EN EL ANO 1984. 

NUMERO DE AVES NUMERO DE AVES NUMERO DE AVES 

INSPE.CCT nNA ru<: " l>.ODnRAn.\C:: 
% DECOMISADAS " 

EN¿RO 297,947 100 295. OA/, 99.4 1963 n l. 

fEBRt:RO 287,370 100 285, 771 99.5 1599 o.5 

MARlO 368, 116 100 365,374 99.3 2742 o. 7 

ABRIL 470,852 100 467,787 99.4 3065 o.6 

MAYO 389,097 100 385.209 9q 01 3880 n.QQ 

JUNIO 435, 117 100 432, 664 99.43 2453 o.56 

JULIO 470,743 100 446,988 99.25 3755 0.75 

AGOSTO 441,875 100 439,749 99.4 2126 0.6 

SEPTIEMBRE 323, 989 100 322,260 99.4 1729 0.52 

OCTUBRE 450,820 100 449,454 99.64 1378 0.3 

NOVIEMBHE 493,284 100 . 491,479 99.65 1805 0.35 

DICIEMBRE 573, 792 100 535,556 99.5 2229 o.4 

TOTAL ANUAL 4, 967, 002 ,4,918,284 28,724 

(16) 
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El abastecimiento del TIF A-18, es produotor 7 --

distribuidor de eus propias aves que las produce en 40-

casetas propiedad de la empresa, con una capacidad de -

400,000 aves que al aflo abastecen 2,400,000 aves que o

riginan 5,280,000-:kg. de oarne y el resto lo produce 

granjas que la misma empresa administra. 

La diatribuci6n es iaterna y externa; la iaterna -

ea la que se consume en Agu.ascalientes y la externa en

otrea estados. (Ter cuadro Sigl.liente.) 



DISTRIBUCION DB AVES SACRIFICADAS BN EL TIP. A-18. 

VENTA INTERNA DESTINO KGS. 

CAR.NE DB POLLO AGUASCALIENTES 931,009 

VISCERAS n 273,117 

HARINA DE CARNE n 900,748 

VENTA EXTERNA 

.CARNB DB POLLO VERA CRUZ 538,843 

" JALISCO 199,296 

n TLAXCALA 35,125 

.. ·EDO. rmx • 409,260 / 

" QUERETARO 1,600,519 

" TABASCO 82,474 

" IICHOACAN 175,326 

" GUANAJUATO 1,516,350 

" ; D.P~ 812,150 
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Decomisos, Causas y p~rdidas eoon6mioaa. 

Bl TIP. A-18 tuvo una produooidn durante el per!o

do de Enero a Diciembre de 1984 de 4,967,002 aves de 

las cuales se decomiso el 0.58~ de la producoidn que r!_ 

percute en 28,724 aves decomisadae con un valor . de 

18,957,840 pesos. (ver cuadro y grafioa sig.) 



PRINCIPALES CAUSAS D:S Dl!lCOMISO BN EL !l'IP. A>il8 DURANTE EL ARO 1984. • 

. 
o 

~ A 

~ § a l'; 

>< 

"" ..., 
~ 
1-1 

POLLO 12,67 3,681 o 554 2,163 166 2 36 . 7,194 26,667 o 
::J 
IX! 
1-1 

~ GALLO Cll 
H 
i::i 

GALLINA 763 259 o 101 43 39 o 8 367 1,580 

PAVO (A) 

TOTAL 28,247 

~Betao causas han sido agrupadas de acuerdo a loe oriterios
16

) 
establecidos en TIP A-16 \ 



NUIBRO DB AHillALBS DECOMISADOS Y SUS CAUSAS DURANTE BL ARO 1984. 
' 
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OO.- Oontaminaoi6n. 

Bll.- Bntermodades respira 
torias. 

LTM.- Leei6n, traumatismo, 
mutilaoi6n. 

ST. 

1 
1 

TID. OC. 

S!f.- Septicemia, Toxemia. 

TID.- Tumores e intlamacionoa 
Diversas. 

OC.- Otras Causas. (27) 
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CAPITULO VI. 

D I s e u e I o N E s • 

Actualmente lltSxioo es un pa!e que no debe permitir 

deepiltarros eoon6micoe, antes de pensar en inversiones 
·cuantiosas para la exportaci6n de animales de alta cal!. 

dad genlticaa debemos sanar la ganader!a que tenemos U

sando de una forma adecuada los reouraoe con que conta

mos, ya que sdlo con animales sanos nos ser4 posible a! 

canzar una produooidn de alimentos sanos para la pobla

c16n huma.na. 

Bl gobierno _llexioano mediante la Inspe.oo16n Pede

ral trata de llevar al pueblo un ali.me~to de alta cali
dad sanitaria, siendo muy cuidadoso en los procesos de 

1 . 

sacrJificio 3 haciendo una inspecci6n muy rigurosa, apl,!. 

candq loe m4s modernos mltodos de sacrificio y oonserv!, 

cidn'de carnee a diferencia de otro tipo de rastros co

mo Hutricos B.A. Ubicada en !epeji del Rio Hidalgo 6 P!. 

rreria en D.P., aunque para todos los rastros que proot 

san aves en 116xioo se rigen por la misma Ley (Reglamen

to de Inepeooi6n Sanitaria de Aves Destinadas al Pdbli

co para la Alimentaci6n) lo aplican con diferentes cri

terios; mencionaremos algunos cr!terioe muy visibles. 
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l.- El uso de las oloae para cerrar el recto que impide 
la oontaminaci6n de la carne con materia fecal se 

usa en TIP A-18 para todas las aves mientras que H:!! 

trioos venden casi todo el pollo con vísceras com-

pletas. 

2.- La pigmentación del pollo para dar un mejor aspe!?; 

to a la canal; aunque est4 considerado como una ~ 

dulteraci6n por la Secretaría de Salud, el TIP A-18 

utiliza pigmentos vegetales (xantinae) que son at6-

xioa~ aprobados por la SARH. (11) (17) 

3.- La canal es completamente limpiada de v!sceras tor! 

xioas y abdominales lo cual de mayor tiempo de vida 

a la canal y aumenta en su calidad, mientras que NJ! 
trioos solo hace este proceso a pollos que le regr!_ 

san por no haberse comercializado el día anterior
para venderlos como pollo supermercado; pero 00110-

oferta ya que el producto tiene menor tiempo de vi
da. 

4.- Las v!aoeras son depositadas en una bolsa de polie

tileno oompletament~ limpias que constan de un cue

llo, una 11olleja, dos.patas y un higado; que se in

troducen en la cavidad toraco-abdominal, esto tam

bi'n se hace en Nutrioos pero oon pollo supermerca

do solamente. 
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5.- La canal ea empacada en una bolea de polietileno la 
cual la proteje de una posible oontaminac16n.. Se _ 

hace en Nutrioos con pollo supermercado mientras 

que fIP A-18 lo realiza en todos los pollos. 

ó.- El uso de etiquetas. de plalstioo de UP A-18 en el 

lugar de los . eellos que manoban la canal adeús de 

darle un mal aspecto. 

1.- Bl agua que se utiliza en el proceso 7 en la elabo

raoi6n del hielo es cheoada conetantemen~e mediante 

·estudios quimiooa 1 bacteriol6gicos; tiene como d•! 

ventaja que el agua residual no ea tratada y es ve!:_ 

tida directamente al drenaje, siendo una fuente de 

oontaminaoi6n, mientras que Rutricoa, utiliza agua 
potable ·producida en pozoa profundos, aunque .. ~.tam

bien la analiza mensualmente oon lo que reepea,·a -
la potabilidad del agua. 

8.-·11 .embarque solo se realiza en oamionea cerrados t!l_ 

rrando su interior con una capa de polietileno para 

evitar u'.ha posible contaminac16n 1 Butricos lo rea
li~a utilizando solamente hielo por oapas. 
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9.- Bl TIP A-18 tiene un decomiso de 0.5~ mientras que 

Butrioos s6lo 0.35~ Atizap4n l.~ Perrerla l.l~ lo 
que es indicativo de la diversidad de criterios por 

parte de los AIVZ inspectores independientemente de 

la localizaoidn de la empresa. 

(6) (9) (16) (18) 
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CAPITULO VII • 

e o N e L u s I o N B s • 

Bl TIP A-16 ha traido grandes benef ioios para la -

Ciudad de Aguaecalientee Age., y para el pueblo-de •'X! 
oo en general, ya que contrlbeye a la alimentaoi6n del 

pueblo 1 a prescervar la salud ~blioa. 

De los resultados obtenidos podemos oonoluir que 

el principal abastecedor de aves es SABORO S.A. la cual 

cuenta con 40 casetas de pollo de engorda. Durante el 

período 83-64 abasteci6 4,967,002 aves de las cuales el 
9~ se produjo en Aguascalientes y el l~ en Zacateoae-

1 Guadalajara. 

La dietribuci6n se clasifica en ~a interna y otra 

externa, la interna que es un 17~ de la producci6n se -

consume en Aguaeoaliente~· y la externa 83" restante ea 

distribuido en el interior del país, siendo loe compra
dores prinoip~les Queretaro y Guanajuato. 

Las mayores causas de decomiso en el TIP A-18 son

por fallas en la sooteonia como una alta mortalidad du
rante el transporte, caquexia y otras que originan una 

p4rdida anual del 0.58" que repercute en 118,957,840 P! 

sos cantidad que puede disminuir aplicando los avances 
de la avicultura moderna. 
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