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El Cap c tal es un pnoducto co.lec t ívo, no puede sexx

pueáto en movdm.íento s. íno en . la actí.v.ídad conjun- 

ta de muchos, m.íembnos de . la soc.íedad y, en áltí- 

mo t&m.íno, zo-lo pot ,la actí.vídad conjunta de to- 

dos . los míembnos de . la sociedad." 

Manx, C.; EngeU, P. 

Marzilíesto del

PwLtido Comundtsta

848< 

Pata el estud.íante s" gído de la pequeña o de la medía

na butcguu ía, . laz JábA ícas coutí tuyen un mundo extAaño , - 

Qu, ízá conoce . los ed áícíos o 1" tcej" y puede Gen que haya

co nvm ado con tal 6 cual o bneno que tAabaja en ~ o Peno

lo que setá detetimdnante de . la 6ocíedad: aceptac.í.6n o cues- 

tionamiento del onden socí.al utab.lecído, " Pnognesísta" o - 

nevo.lucíonaxío" denuncíaná la opnLu í6n del cap.í tal, pneco- 

n.ízaná . la .lucha, . la nevo.lucí6n; s.íendo s o bne todo su g eneno

s. ídad -la que anima el mov.ím-íento de sus . ídeas 6obne una - - 
opnes.íón que el no sulne dítectamente cada día, est no

tendtcán demasíado. Pot el conv.a ío, pnepaxado a -la .ídea -- 

del onden y de . lo , ínevítab.le, encon Aaná notrma£, ` natutcal"- 

la d.í{ etcencc:a entne . los X¿cos y . los pobnu, . la sepanací.6n - 

entne . los que dvcí.gen y . los que ejecutan. Y, en 6uncí.6n de_ 

las Zuchat6 y de . las penspectív" que. abnen - o no - podná - 

s egunamente os cílan de una pos-ící6n a otAa . 
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Lay Funcí.one6 de Comexcí.al zací 6n en el SectoA

AgAopecuaA o" 
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I . - Resumen. 

Lars juncíonu de Comvic.íalízací6n en el SectoA Agxope- 

cuwtio . 

PoA. Angel Vivigitio Fenxef.a Centeno. 

Aeeeox, M, V, Z. AZ{ onzo Bañoe Cxe.6poo

Fl pn.e sente t abajo mue,6t a laz junc..í.one s de comeAcía- 

l.ízací0n en6ocada s a2 s ectox agxo pecuax,ío , 

Se exp.e íícan las 3 áunc í.onu de la comexc c:alízací6n, _- 
lae cuale,6 eon? a) lae 6unc í.ones de íntencamb.ío, b) las { jun

c-¿ one3 6ís,íca s , y c) . las juncío nee de jac litac.í.6n

Como conc¿" íone/s se obtíenen las síguíentu . en Méx í- 

co existe un man ípuleo exag enado en las mvicancZ" , lo cua2

ctLea dee pv d¿c í.o y alza en el pkec. ío de los pAoductoe

Se pAeeenta, una excuiva .ínteAmedíac í6no Hay un dél.í--- 

cit de bodegae, lrúgorr íl ícoe, ttanspo,ctu, . ked caAAeteAa, - 

Aed Iluv.íaZ, y eistema 6extov.íanío

Se adolece de no"" eztablecídae porta el corvicecto de- 

eempeño de lae 6unc.í.oneá cometc.cíales de , íntexcambío No hay

un med í.o de - ínjokmací6n conjíable en lo Aejenente a . ín6oxma

ci6n s o bxe - a comeAc,íatízací6n o

Fl j ínanciam.íento agAopecuarc..ío no va acoxde al desa,FAo
Uo que debería tenvt la índ" txí.a agkícola y ganadena. 

Fínalmente .6e expone una d.vs cw í6n y un" priopoA íctio-- 

ne,5 paha que el lectoA 5e concíent íce del pxoblema de la co

meAc. ía.Pí,zací6n en MLx íco en el s ectox agrúcola y pecuavú.o
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IT.- IntAoduccián. 

La palabra mercadeo áue o6ícíaemente aceptada por ¡ - 

Real Academía de . la Lengua en 1963, a propuesta de la Acade

m.ía Colombíana, eon el s-ígu,íente .6ign,í,jícado: 

Can1ukt.to de opexaeí.ona pon . eas que tia de pasan una - 

meheanc í.a, desde u pxoductor Hasta el consumídor". Asti la

palabra % e t aleo" es una traduecíón exacta del .íngléá man- 

ketíng ( 38) . 

Aquí ut ,¿ízaremos - la pa.labxa comencí.alízací.ón, explí-- 

eandos e rata " í: "el de s alvc lio de to das aquellas aeí ív ída

des íytvoluct adcts en el glujo de bienes y s erv.ícíos , dude - 

la produccíón peeuaAtía ínícíal, hasta el punto en que los - 

ptcoductos se encuenP-t en en manos del cons umídox 6ínal" ( 3) . 

La comencia,íízacíán comptende las ac,¿vídades de nego- 

cio, . ínvo¿ucxadas en el mov.ímíento de - los bíenes y 6exv.í- - 

eíos; pot un lado, los que se dan anteb de la ptodueeíón, y

pot el otro, los pxes entados dude el momento en que 6e ob- 

tí,ene el producto, hasta su llegada a manoz dee eouumídor

6.ínal ( 47) . 

E,¿ mercadeo se relíexe a . las dí6erentes opexací.ones de

compra -venta, pros entadas en cada una de l¿U etapas del pro

ceso de comexcíal ízaeí.án ( 47) . 

En la mcís FL~ ta antí.glledad como conseeueneía de que - 

el nombre rteees,íta satís6aeer sus neees.ídades, nace el eo-- 
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m enc,io

Se de6íPe como comehcí.o, a la negocíac ft que s e hace

compnando, vendíendo o pmmutando génm,6 o me.n.can" ( 7) 

Sch.neí.den ( 6 2) du g na como " me tcado"' a. el conjunto de

tad xelacíonez económícas ent.n.e un gnupo de ogenented ( to,6

que venden) y demandantez ( Lois que compnan) ( 62) 

Se entc:ende pot concepto de o6enta a, una setie de can. 

Udaded f de ph.oducto) que 6e o mecen en deto,cmínado mPtca- 

do ( en eAs.te cw o el agnopecuph¿o) en nespuuta a & u vatí.a- 

c í.onez de pnecc:o durcante c,f.e cto 2ap6o

La demanda u.- la cant,¿dades de attieu2oó y bíenu
pnodueí.dos que- está díópuesta a 6olí.cítat una detvmtnada - 
poblací.án, ante dí6etenteá nive2ez de pnecc:o, en debe-cmína-- 

do laps o, esta demanda de_b e tenen red paQdo de compra ( 10 ) 

Dude et punto de vista del especí,alíóta de eometcca-í
zac í6n, la bade 6upeA o t de ¿ a e2" í6..¿cac¿6n de. la,6 activi- 
dade-,s, openacíonez y ptáct-ícas de la comenc¿atízac¿án se ha

ce pon Sunc¿ones . ( 29). 

Se entíznde pon 6unc 6n aó el eicAc¿cí.o de un empleo, 

bacuF.tad u ojicí.o; o la act.í.ví,dad de un sen hacía un $. tn de

te-" ínado o ( 30 ) 

La Ji nc¿ n es 2a aac íón .Ue vada a cabo o que se está
ejecutando, y pon lo tanto es 2a cQa3 í-I<eaeídn ueneía . pa- 
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ta e£ especíal ta, ínvestígadot, an" ta y estudíante de

eomer-cíalízací6n agtopeeuat.ía ( 29) . 

Fs wita economía pAímitíva, el metcadeo de ptoductos -- 

agtopectiaAí.os es genetaemente un asunto sencíllo ( 44), que_ 

s6 -lo tequíete un mínírno de otganízací.6n y cap,ctal ( 44) . 

A med-ída que . la economía de sub,6 í tencí.a ( auto cons umo) 

ptogtesa, hacía una economía monetatia, todo el alcance y - 

toda -la esttuctuta de la -s 6uncíones de met cadeo han de - -- 

tAans 6otmatrs e ( 44) . 

A . la cometcí.alízací6n se . le ha denomínado como el " mu,l

t¿pIícadot" más ímpottante del dua" ollo econ6m.íco de un - 

pa¿,s ( 22) . 

El desaAAollo de . la eometcí.al zaeí.6n, 5. ígn.í6íca mayot

espeeíal.ízací.6n e . ínten6.íj.ícaeí6n de b, íeneis y setv.ícíos, co

mo eons eeuenc.ía de . lo cual cuce contínuamente el vo.lúmen - 

de a tíeulos que se mueven entte grupos de ptoductotes y -- 

ottos ( 4 4) . 

La eatacteAítstíca más evídente en nuuttos ".. e6 -- 

que cada vez es más numetosa . la pobkací.6n que se coneentta

en tas cíudades ( 13) ( 44) , donde se ded íea a . la ptoduecíó n

de an tieu,los no ag tí.co-las y depende de . los eanalu de comet
cíalizací.6n ; rata 5u al ímentac ón ( 44) ( 61) . 

Pot .lo antet,íot .a e mud típlican .las cantidades de pto- - 

dueto. -s agtopeeuat.í.os demandadas que hay que mane] at, y c` e,- 
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cen las dí ,ranoa4 a que 5 e . tu men.eadea MI

Fl pnoblema de . a. comeAc,, atízaci6n utA, en que es ma- 

nejada, po& upecu.ladotcez y acapawdon.ez ( algun.ot6 pAoduct-os

tZenen de 10 a 15 irite.nmedíat,íos) , no ast pot petrsanal capa

citado pato e2 fAea. ( 15) ( 2 &) ( 301. 

EP- campo mex.ícano su6tce la 6aP-ta de ctéddtob, 6em-í.Z2ctd. 

y 6eAUlízantu zu6ícíentu; 10,6 pttecíod de ganantía 6.lte- - 
eu.enteme.nte duaníman a . lois pnoductoxet6; ze p.íenden g.n.an.du

volumenez agtúcolas pot 6alta de coo.nd.ínací6n y pot planea- 
et.6n de6 ícíente, a,6 pon mal manejo de la cot6 echa y Uimíta- 
cíone.s en , ín6na.e,6t>,cuctutLa. ( 8) , 

Se le ha dado poca atencí6n a .la u ístencía técn ícap y
capací taeífín pata mejotax los síbtema6 de comeAcíal.ízací6n

51). 

Exi,sten adem¿U dejíc.íencíaa en el tunz potrte, MU íco

padece de un z. vs. tema 6~ v.íaAí.o . tnóu6íc erste y to yemente
opeAado, . írvstalaeíonets poAtuanía6 obsolet", y un 6etvícío^ 

de autotnaupoAte cohtoz o y penmanentemente ó atutado ( 8) --- 

30). 

No áe cuenta eon el númeu adecuado de bodegaz y alma
cenu, deb,ído a utin 6a2la6 las coze-chas de gtcano s en la-- 

tinoamOníea se píetcden en Ae 10 y 30% anualmente ( 38) . 

En Méxíco la capacídad de almaeenamíento pot pante o
del s eetoA publd eo co." e s ponde z 6lo del 20 al 25% de la -s

TTIMA VETERINARIA Y 100TECRIA

CA - UNAMI



coseeh" de ttc¿go, maíz, cebada, áotcgo, JAí.1o2 y avena (. 38). 

En el caso de . Lars no" w, que debeA an openatc. pata un_ 

mayon contul de 2o,6 pnoductots agnopecuatuíot,, ést" sólo -- 

ope.nan, en 2a mayo, úa de 2al vece3, cuando zon ptcoductos - 

du tí.nadots a la expo) tací 0n ( 38). 

En la planí áícac í.6n nac íonak y en ¿ a ínveUí6n, la .- - 

ate.nci6n 6e ha ee.núnado eon neeuencí.a excetsíva o.n ¿ a pno-- 

ducc 6n, bajo el tsupue6to apatcente de que, una vez ob4"ekú--- 

d" . P_ats eo s eeha6 y conátuLídats eatcne tv_tca á y JeAILo eatcnUe s , - 

el deaatAolZo de Zots meneado3 y dots med¿ ots de abaUstecímíen- 

eo s enían una euutí.6n nelat í.vamente 6 enc¿lla (8) ( 44), 

Lo,5 datots 6obne e2 metcadeo de ptcoductos agnopeeuatíos

en Méxíco zon muy lí.mítados, tse canece de 6uentu de ínjjon- 

maccí6n utílízablu, que deáctíban y anaUcen Zas actí.vída- - 

des, openacíonu y ptact.í.cats de las pat; tcícípantets en lots -- 
mencadas de Méxíco ( 29), 

Es , índudable que 2a 6alta de l bnoz de eo" ulta et n í- 

Eoís en el ídíoma natívo, pnovoea una dependencí.a total del

utudí.ante y del pno6uíonal de la me.díc na vetetLí.natuía y - 

zoo-tecn ía paha eon 2o3 l bnots y pnoblemát íca exttan9eno s -- 

25), 

De ahf. que sea necuan..o pnomovet . ínvut gací.onu, que

ídentí6íquen eon ceatuídad, las modaP.cídadels de ongavúzací.ón~ 

de la pnoduecí.6n y dízttuíbucí.6n de pnoductots agtú.cokaz y pe



cua>t í.oó (. 431, azi- coma e tírnulwL un mayors número de mate- - 

tt íal ímpnu o en nuutu ídíoma ( 39). 

Objetí.vo.- Invutigan .laa 6uncí_onu de cometeíalízacdán en

el sectot agtcopecuatuío, patca deteAm.ínan en que o

cual -lugan ze encuenttca U o . las " cuellos de bo- 

tella" ( deg.íc íencías) , patca pt oponetc po, . íb.lu al

tetcnat í.vats a - la s o luc í Jn de bte o e sxot6 pt ob.le- 

mats . 
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I I I MateA i.a2 y Mdtodoz . 

Se nealíz6 un utudío neeap,itulati.vo del ptcob.lema, en

base a .la elctsílícací.6n de las áuncíone,5 de eomeAccíaliza- - 

ci.6n de pnoducto s agtL eol" y peeua,cíos, segun Haag y Soto_ 

29). 

Pata ello se neví, 6 la bíb tíognaltia existente ma ím--- 

po.ntante, hasta el momento, como son. . l.í,btco,5 de texto ylo - 

consuita en Mekcadoteenía, tcevistas, te,sia pno6uíonale,5 de

díle Lentu uníveuídade,5 del pa, 6; datos P.,stadatícos del - 

sectotc púb-1 í.co, y que erten tcelac.Lonadot6 al sectm agnope-- 

cua, i í.o , Censas eeon6mícos , tanto índustn i.ale s , agntico-la6 y__ 

pecuatrí.o,s, y aun llegado el caso, en que no hubo la ín6wtma

ción ímpne,sa 6e aeud 6 a -la .ínve st.9aci.6n daecta, pot me— 

cíc: o de entnev.v tas

La metodología paha la tceal¿zaci.ón det ttcabajo de ín-- 

vutí.gac ón, 6obne " Las Funciones de £ a Come,fLcc:aP.czací6n en

el Sectok Agnopeeuwtío" compt<ende,, ( 29 ) 

1 , - Las 1=un.cConu de Intetccambío

1. 1) La compna, 

1. 2) La venta. 

2,- Las Funci.oneA 1 vsíc" . 

2. 1) La manípuP-ací6n. 

2, 2) La txau loAmaci6n. 

2. 3) El c.aupotte, 
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2. 4) E2 aemacen.amíenta . 

2. 51 El Env" e. 

3.- Laó Puncí.a nu de Facíl í..tací.6n. 

3. 1) La no" aP..ízací.6n. 

3. 2) Aceptací.6n de . Lay t íugos . 

3. 3) Ptcepana.cí.dn y díviílgací6n de la..ínáatcmací.6n

3. 4) El 6 ínancíamíento . 

3. 5) La negulax¿zací.6n. 

3. 6) La , ínve5tígací6n y mei atcamíenta . 
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1.- Lars Funcione£ de Tnte tcambío . 

1. 1) La Compna. 

La junc 6n de la comptca, está díAip :da a la but;queda - 

u evau.aciC6n de pnoduc tots u 3 ervícCoa . Pana lois nntemmed<ca- 

tío3 1,sto dItúno 5, igníí,<ca la b" queda de to, ptcoduc to, que

atAaen a 6uz clientu ( 40). 

Los co" umcdottu de todo tipo tienen nece,6xdadu y ex, 

genc. i" espec (jic", en nelac to ǹ con l" canactetattc" - 

de£ pnoducto o del 3 env,{-c, c,o o ly tec c:doó . C361, W1, 

E, tate necuidadu ylo ex.igenc " e sta.n dado, pon la - 

ut' lidad que lé intenpre te e.2 con,sumtidon a2 producto, " í

la utilidad u la apnectacc:bn que cada 3ujeto hace de la ca

pac,edad que un bien o seAvice,_o tiene pana a;tÁAlacen s" ne

ce idadea . ( 10) . 

La compna es la juncC6n que co" i,6te en apnoví3íonar - 

a la empresa y ponvL a 3u dizpo sící6n, en las mejonels cond.L

c íones téen-%cas tf econ6mic", loó elementoe necuan.tos pata

su actcvídad ( 12). 

Ot,ta de6,:níe i.bn exúa: Compratt ets poneA a dvspo3.Le.<:6n

de un ; ftans lotrmista., de un , Levendedon, o de un eorv u.mído fL, - 

una cantidad nacional de meAcancí" detelcminadm, en Iná - 

mejores eondicionu pos.tbles de calidad, plazo, ptcecío y mo

dal ídad de pago. 

Una más noz dice: Compnan u . "eteg in"; etegi pnoveedo

re s , e2egtvL anttcutoa , etegi& s eAvic.Los . ( 121



La Compta eó un 6ub- 6unci6n uene.íae del aptcov,us. iona- 

m.iento . 

Apteovis. í..ona,t una empuza a ptevetc 6us neeesídadez, -- 

planíjíca las, exptce6wtl", 6at¿6jacetlas pon medio de eom- 

p,iLu, aísequnanse de que se tcecíbe exactamente lo que se ha

pedido, pagatr. lo que ese tcecibe, aemaeenatt10 y enviaAlo a - 

2os 6eAvícío s que lo han de utí ízat. ( 19) 

Bl andP. í,6 de la ets ttcuetuAa que q.itca en to kno al acto
de la eomptca, se puede d stingu ,t de£ siguiente mode: 

Al . - Laó opetcac lona ptceviv a ta compka. 

1.- Ptceví, í6n de neee s í.dade s . 

2.- Detetrm,Lnaci6n de las eompAas a tceaQ.izan. 

3. - Dete, m.inaei6n de las moda2í.da.dez de apuv,í sío

nam.iento . 

B) .- La Compita ptcop.iamente dicha, acto eomeAcial y ju- 

n ídico pon excef-enc,ia. 

I.- Investigaci6n. 

2.- Negociaci6n. 

3.- Etecci6n. 

4.- Ped.ído .. 

C).- Las Opehací.oneis Postetr í.one,5 a la Compta. 

1. - Rectamaci6n. 

2.- Recepción cuaPí tativa y euantí,t va de lo3 - 

ptcoductos, aeeeísot o s y meAcancí.a, eomptcadas. 

3.- Aceptac.í.dn de 1" ( jactutuus de lois sum.inísttca- 

dotce,s . 



D[,-, Openaaonu patca.lelab a la compna. 

1. - rwt¡6n de afmaeenes . 

2.- Recupetac t..6n y ena1 enací6n de matviialez mod c
jicadoó, deapelcdicíos y 6obtantes de 6abn,íea- 

cíón ti de mateAí.ales en duuso ( 19) . 

y una 61t ma dejín.ící6n. 

La 6uncí6n compna es una 6ex¿e de openacíonet6 conducen

tez a pnocunan a las dí6 eAente,6 depatctamenntos, s eAv ícío s y_ 

elemento,s de una empneóa, a pwtti c de un mexcado ex teAiote, - 

en loz plazos lí adats, en . 2az eualídadu pedidas, en laá - 

ea idades exígídaz y en l" mejones condiciones del mexcado

en el momento de la eompna es dec x al mejon pnee í,o; . los - 

pnoduetols ( matehícUs ptt.ímas, tsum¿ níáttos, mat~ u auxílía

tu, .ínsta2acío n e s , etc.) y . 2ats 3 e,%vícío>s neeu cvr . ots paha - 

la ~ Jaecí.6n de sus neeesídades. ( 19). 

El pnocetso de 2a eomptca. comptcende 4 pato" . impotctante s

a sabet : 

1) Reconocimiento del pnoblema. Se cAea una ó.<;tu.acc:6n

de compna al neeonocen un pnab.lema que puede xe,6olveue - - 

e4 ectu.ando un com ptca. Ex ¿s te un pno blema cuando hat/ un - 

díAetceneia man líesta entAe las metas y la nealízací6n e6ee

t,¿va, U puede debe u e a un cambio ya z ea en las mem o en
la nealizaeí6n. La l.íjacíón de metaó y e2 neconoc míennto - 
del pnob.2ema neeíben . la. ,ín6luencía de 6aetonu peuonaled e

cmpmona.le,s, tato íntehnots como exteAnos a la. anganiza- - 

cí6n que compna. Se necuíta ínvest¿,gací.6n pana ídentcbxeatc
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los pntinccpa2es 4c.ptores y su tkSluenc..,rYi a,obne la decíiVn
de compras. 

21 ResponsabD dad de hacen las compras. Las decis.ío-- 

ne,s relat¿vas a hacen compras las toman indcvíduo4 que úna- 

bajan como parte de la otcganCzacc16n. La asstignac,¿6n de la - 

re,spon,sab,í idad de hacer compm, se ve . ín6tuencíada por Jac

tou,s indu tAiate6, de la compañía, dee mercado, del ptcoduc

to e . índ¿v.ídua2es . 

3) El proceso de btUqueda. Las pentona.s tíenen m1,todo6

máis o menos rutínarío6 pato reun,' . ínlátunací6n tendíente a

idenUjícaA 5olucíones alternaUva6 al problema y a l.íjar
notcma de níten.ío para evaluan la6 alternaUvas de compia.- 

La bdsqueda puede dan pot nes~ o un camb,ío en la -.5 mexaz, 

y las meta,5 sítven como cx ten.íos de 4elecet6n. A med,. da - 

que la búsqueda se vuelve mds compleja y con6.ídera nueva6 - 
6uente6 de . ín6onmací6n, tambíén se vuelve más co6toza. Los

Jactorez de co6to U de t,¿empo restkínqen la .íntens.ídad y el
volumen de la biusaueda. 

4) El proce6o de eeeccí6n. La etapa Jinal en la decí-- 

zí6n de compA" e6 la s eleccí.6n de uno o m1s proveedores. - 

El ptcoceso de eleccí6n utd esttcechamente relacíonado con - 

el proce6o de bwsqueda: e2 onden en que se ídentíl.ícan la6

al tennaUva6 . ín4luge en la decúsí6n 4inal. La tceeací6n en- 

ttce ttc.es c2a6 es de vatc,í,able6 ( p)tecío, calí.dad U 6 env.ícío) , - 

í. como la .ínIluencía de la6 ptc. íotr ídade s a6. ígnada6 a cada_ 

una de e la6 , 6 o n zon" . ímpotc tan tes para la .ínv e sUpací6n - 

emp x¿ca. ( 6 5) . 



Las Comptcas port su naúu.na,2eza se c2a iáican en. 

1.- Las comptc" indívidua2es, asumídas muy a menudo - 

pots . las amas de cada, cuyas cua-Udades como compA

dotas son muy . cmpoAtan tes parca la eco nomtia 6 ami:= - 
líate. 

2.- Las comptca s no agtcupadas, que son IM tceaizadaa - 

potc empnescus o comeAciantes con v<lstus a su tceven- 

ta o tcaw lotcmac¿6n. 

3. - Las comptcats aq)tupadas, e6ectuadas pots centAale s o- 

gnupoz de comptcas . 

Enthe utas dx,,st¿rbtu natuAa2ezas de compt u, hemos de

d.úst<-'nqu. Á todavía: 

a).~ l" compnas cottuentes ( aptr.ovísionamíentos s..Zte- 

mátí:cos en axtícueos de consumo o de venxa habí-- 

tu.ales) ; son, en ,q en~, poco . ernpots tantees petro - 

jtcecuenters , y no exíg en ní gnan tce4lexí6n ní una

pat ticulax exp" íencc:a. 

Las comptca s excepcí:onaeets ( maquLnatctia, ints ta2aci:o

nes, etcéteAa) : no 6on ( 5tcecuentu, peAo su ímpon- 

nanc t.a nequíe)te un estudio ptcevio. 

c).- Las comptuz6 xnte rm. tentes (, teapnov.úsionamiento de

oAttcueos, opehaciones convenidas, etc. 1: xi:enen_ 

tugah peu6dicamenxe y s u impo tanci a exx: 
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d1.- Las compAa6 t1cn¡ ca6, que 6e Aealizan c" í óíem-- 

pAe con wvie_lo a . Las díAectttíceb dadas pm .tad - 

tecníco6, y en tal c" o el papel desempeñado pm

el 3eAvíc.io de compAats ez 6610 de tipo admín.í6txa

tivo, ( 121 — 

Otto estadio ( 2b) cla6ílica a las compAas en 7 dí6eten

tea enunc,¿ado6, que a contínuac¿6n 6e e" tan y expP-ican: 

1.- COMPRAS AJUSTADAS A LAS NECESIDADES. 

2.- COMPRAS PARA UN PERIODO FUTURO. 

3.- COMPRAS SEGUN LA SITUACION DEL MERCADO. 

4.- COMPRAS ESPECULATIVAS. 

S.- COMPRAS SOBRE CONTRATO. 

G.- COMPRAS DE ARTICULOS POCO IMPORTANTES Y

7.- COMPRAS DE ACUERDO CON UN PLAN 0 PROGRAMA. 

1.- COMPRAS AJUSTADAS A LAS NECESIDADES. 

Este método e6 el que podemos con6.ideAaA como e2 mdá - 

lAecuente dentto de Iam empne6a6, ya que la6 compAa6 6e Aea

lizan de acuetcdv a como la pt oduccibn y e2 volumen de ven=- 
tas lo vayan Aegt£íxíendo . Ttene la vaAían-te de que, si e3

tom tcequexm.íento6 dependen de 2o6 mínimas de ex.í.6tencc:a - 

que 6e hayan l.ijado, las compt m se ejectuwtdn de un modo - 

tcegulan y sin tAop.iezo6. En cambio, 6.i las nece6.Ldade6 que_ 

obligan a compnan 3610 son objeto de cooíddenacd.6n cuando - 

3e han agotado las ex.ustencia6, o cuando utdn pox agotatz-- 

6e, la aplícac í.6n de este método no e6 nada tcedomendable, 
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ya que 6 e podAd coticen el x¿eago de patca ízan la pnoduccí.dn

y esto s, gní6 ea dvotoche de tí,empo y de dínetco, pot lo que

debe de " tiA un contxo2 de pedidos, consídenando el tiem

po de entnega de las metccancí" y el consumo de las misma3. 

2.- COMPRAS PARA UN PERIODO FUTURO. 

este método 6e dí. t;cngue ptüncí,palmente pot cuanto ne

ptcets erste compnatc pon encíma de las neeeí6ídade6 mtin.ím" . Lars

comptcas a { uututco son e2d6Uí>cats, ya que 6ígníjíca que se eom

ptce ant í:eí.padam en te paha uno o do,5 muu o bien que e2 o bj e

t¿vo pueda sett el de apnov.vs. c: onamiento paxa l" neeuxdadeo

pnáx, mas a más lango plazo, 

este método cabe paxtículaAmente évi las cmos en que - 

l" empnes" tengan neeuídad de ímpon tat metceanc£" de1 ex

ttcanj etco y que apneeí:en un pozíble cie te temponae de l" - 
6nontena3 paha detetam.ínad" metccanc ". 

3.- COMPRAS SEGUN LA SITUACION DEL MERCADO. 

Con ute método, . las eompnaá tse nealizan patca apnove-- 

eh.an . 2ats eond.ící.onu bavu Lables dee metcado en lo ne6enente

a lois pnec,,oz . Tambíen z e ev.c tan d., b,<:cuetade s jut~ en - 

laz entteeg4, i la tendencca que pnevaeeee en la plaza jus

tíj íca eáxe cAttexio. 

En erste método puede sucedetc que la 5. Ltuací.6n dee mex - 
eado aeonzeTe potsponeh kap adqu,us4-cíonu en la medLda de lo

potsible, sí ze pnersume, con jundamentot6, que 2ó s rnee.í.os - 

pueden expetcímenntax debeensot6 de . impo.tetancía. 
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Este método presenta gnandu ventaja4, cuando lam ceom- 

pnas que ze nea.Uzan segdn las concL ctonea <i)npe>cantea en el

morrudo se basan en hechos concretos. En cambio, s.E las cora

rocas s e e(jectdan conjonme a . suposic ¿ones de lo que

en el jutuno, dedueí.das del estado actual dee mexcado, pue- 

de suc.edvL que de ello resulten peAjulccos de eon ,<detac 6n

s. í no se cumplen tales pnev¡úst.ones. 

Desde luego, t.ndependíentemente de lo antenion expues- 

to, es ímpeníoso el rea e cízan. un ez tud o paha elevat P_a s ven

tajas jinancí:~ que presente este t,.pv de decisíén, « a - 

que no hay que olvidan que con est" compAa,5 se incAem ntan

los gastos de almaeena e, . LnveAstún de segunos, . impnoducti- 

vídad de capítales , etc. 

4.- COMPRAS ESPECULATIVAS. 

El método de comprais ez pecu la t í.vas 3e basa pt íncí.pal-- 

mente en la espeAanza de una utí ídad logna.da eon la neven- 

ta de la meAcancZa en bnuto, pero no se excluye la postbi— 

l,ídad de elaboAanla. El especulador ttata pn í.nc¿palmente - 

con materias pn, m" 

5.- COMPRAS SOBRE CONTRATO. 

El método de las compnas sobne contnato con las p)Lo- - 

veedones, persigue ptincí.paemente las stguientez 6inatida-- 

des : 

La pnimeAa es la de aseguAan el abastecím,,:evbto , tegulan
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de . los b.íenes objeto de -la eompna dunante un pen,:odo deten- 

mínado; y el segundo el de apnovechan . lois pneccc: o, s existen -- 
tu en 2a época en que se líone cada contwto, en el caso - 

de que se tema, eon 6undamento, que en un Jut uc.a puede ha -- 

ben un alza de pnecios. 

G.- COMPRAS DE ARTICULUS PUCO IMPORTANTES. 

Pon £ o geneAa.l, en toda empneaa se pnesentaná 2a neee- 

sídad de compnczA dí.vetuso s a tículos en pequeña3 cantí.dadez, 

que con Jnecuenc,ía son vcuúab,le,6. 

7.- COMPRAS DE ACUERDO CON UN PLAN O PROGRAMA. 

Este método u aquel en el aue las eompnas se neaP,ízan

con base en un pneeupuuto, pantíeu,lanmente cuando Ise sabe

que el consumo anual de detenminado 6ati,6 acto,, y que pot - 

un motivo u otno no u conveniente adqu.ít¿klos, pon . lo que

se planea su eompna de acu.endo al consumo que Otos han te- 
nido. ( 2G) 

La,s eompnaa en el sectm agnopecuanio en Mex.íco las - 

podemo,6 cou ídeAatc como : 

1.- Compna antes de , la pnoduceíán. 

2.- Compna de -la hu~ en llon cuando aún no ha pne-- 

s entado 6nutos , peAo se ob,6eAva que 6 e d pnometedo

ta su pnoducc,íbn. 

3.- Compna de . la hueh ta. a 1, 5, 10 o 15 años, en base_ 
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a obzeAvac<íones, óe teci£ í,za un contuto, geneAal-- 

mente de palabna, en el cual el vendedotc tí.ene com

ptctomet-ída su pnoducc í6n pot el tiempo utípueado . 

4,- Compna a medía ceba.- 5e neaUza en ganado, tam- - 

bíén eó con el 6ín de ars equ tato un venta, pneví- - 

níendo jactonez como e,5c" es dee ptcoduc ío, aumento

exces.ívo dee pnec c: o y o; tAos . 

5. - Compw pon o blígac í,6n. - es aquella en que un patU

cu2.a,t apotrta todas los bíene3, í" umo,6 y matvtías

ptúm" neque <-das paha la pnoduccí6n _y el campui- 

no . solo pone , tt Pabajo (, íempne) y en a2gunu oca

cíonvs 51-, tíelrLa y U .ttabajo de 6u 6amilía. ( a) 

a) Comunícaci6n peAsonal: Baños Cneápo, A. U. N. A. M- Fac. - 

de Med. Vet. y Zoot., Depto. de Economía y Admon. 1983. 
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1. 2) La Venta. 

La venta es 2a an tU í de la compna ( 12) tsín embango 1" 

dos lotrman una 6í,mb,ío,6í,6 en 2a cual una ne~ a 6o= zamente de

2a oda p= su nea2,ízaa¿6n en a£ u.nos casw - , e denomína a c7! ^ lí n

de .ínteneambío como una zola, la, eompna- venta, palabna eompuu

ta que dej.íne la aecíbn de ínteAcamb.ío ( 29). 

La juncí6n venta ímp íca 2a pnomo cí6n dee pnoducto e
í.nc,P.uue el uso de vendedotce,6 y de la pub2.íeí.dad. Etc la jun- 

cíán comehcíae md6 conocida, y que algunas pmonaá cAeen - 

la cíníca ( 40). 

Ex.í6 ten div etus ars ee". í 6.ícacío ne s de vent", exp.2¿ícane_ 

pn ímeAo, aqueeeaa pon la cantidad de pe uonaz a que va di- 

xü qÁ:d" , se d ívíden en: ( 4 0 ) 

1.- Venta Petusonal.- La pnomocíán u 2a comuní.eací6n - 

eon . gots pot6.íblu c2..íenta. La est.ateg.ía y . eo,6 objetívot6 de

la pnomoeííin detexm.ínat an e2 conten.ído de la eomunícacííin, - 

u a3ti la. venta. 

Con 6neeueneía una pnets entacíán petos ona.e es el mei on - 

modo de comuníeatus e, en te2ací6n con, el candídato, el vende

don puede atAaetc . ea atencí6n, con míos ej.íeíencía que con un

anuncío o un " dí,6 peay" . Puede modi jicatc 2a expots. íeíán a me- 

dida que tse detsahtr.olla, aAmonízatcea con . ea net oaUmenta- - 

cí6n dee candidato y ás. í el eand.ídato . índ,.ca que " puede een. 

una buena . idea", el vendedor e3ta)t allí pats cetrAoA la ven- 

a u necibíA e2 ped,¿do. 
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Es una de . 2as venta4 m¿k trad«-'t Cona2es y, aegutras, C46I

2.- Vesta MasJ-va. - La venta masiva bac Uta la d.vsttr í.- 

bucí:6n de atriculos en 6onma. masiva, No ; ene un duUnato- 

tia tan ptec, ao como en 2a venta pen4ana.2 perc.o en todo caao

penm.r.',te comun ícatc ídeas o . ínjonmaci6n a muchos posíblu - - 

c íentes a2 m¿ smo tí.empo. 

Esto se . 2ogna utUizando la pub.2.i.cídad como í us~ en- 

Eo de la Venta m"¡ va. En teon.£.a a ne2atí:vamente s.cmple - 

t> azaA una campaña de ventas muívas, zín embatcgo no u asti; 

es neces at io s elecc i:o nate los clíentes que non . in terve s an y - 
de6inít los objetivos de la publícídad, luego se e , qen los

medíos de d.ílus.i6n y se pne.patca.n loz mensaj es . 

Ot,ta c m ílícac,i:6n " ta dada pot el vol6men de at; tZcu- 

los que se maneja, s.íendo " Á-: 

1.- Venta M.inon.ísta. - Uta .cmp2.ica.. 2a venta de antícu- 

los a2 consumtidon 6.ina.2. La venta m.inoxUta consiste pn.incí

palmente en £ a compra de un 6uxtido sati66actox¿u de atct; cu

to,s a un pnec i:o, nazonab.2e, y a menudo en la taAea de con- 

veneeA a los c.2í.entes de que . los a ttf-cu,2os . los ¿ a icÁ6a dn, - 

eomo ejemplos tenemos a: 

a) MínoAiStaá que venden a domtic.ilio. 

b) Locales de venta un cíea y de línea .P. ínutada. 
e) Tíend" de es pecía idades . 

d) Grandes tí.endas, 6 tí..enda6 depaAtamentalu. 

e) MínonUta5 que venden pot eat£2ogo. 



26 - 

J) Lob gwnde s centlto4 comehctates ptaneados . 

g) Lals máquinas expendedonas ( 401.. 

2.- Venta. Mayoxíista., csta venta pnesenta 1" 5. iquíen-- 

tes ca- actm6tí,cas. 

a) Lois Jabfr..ícantu Zolo venden a mayox¿stas

b) La maq tud del descuento es mayoA al mayoA sta que

al mínoAista. 

c) Atqunas ciudades y estados ; benen impue/stoz sobne - 

Zaz ventas a Z" existencias o a . los iykgAesos btu - 

tos, apticabte/s s ito a m ínoA" taz . 

d) Las leyes de lealtad dent.o dee comexcc:o, genelkal-- 

m erste 6e apl ícan a los mínoA í s ta s . 

Los mayoyr üsta,6 pueden cumplíA JuncLonez en benej.ícío - 

de las emp~ que actu.an encima
y

debajo de e22aJs en un - 

canal de comeAcíalízacíbn á dat,,,íbucíán. Estos setvicíos - 

se vínculan estcechamente con las 6uncíones comeAcíates bá- 

sícas . 

La e¿ m,ínacíbn de lois mayoxUtaa y la cneac 6n de can

lez d¿tectos no es lo rnás necomendable, ya que nea izan una

6uncí6n de . íntetrcambío mua ímpottante. 

Las comeAcí:anter mayoun í.6ta s lo" an el g tupo má'.6 numeAo

iso y canalizan una parte cons.ídexable, aunque no la totali- 

dad de . das ventas mayo,A íAtw . Su cacactexC6 t .ca e specilíca

es que adquíeAen la pnop íedad y a menudo la pos es.íán 6ís íca
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de lo6 atrieu,loz, En cambío, lo6 agente6 y lo6 eomióíona- 

dals son más bien vendedores de las que venden o representan

tets de los eompradoxe6, y en genetal no tí.enen la propíedad

n2 la poseái6n de las a>YUculas ( 40) . 

En 6 egu¿da se expl í cat á má6 en detalle edto ~ o. 

Una clasí6ícac On más ( 29 ) nos habla de cuattco clas

de eompnav es ta bae ándo6 e en la re6 po ws abri l ;dad de una ag en
cía que xecí,be el producto de un vendedar. E6ta vax& de - 

aeuexdo con el tí.po de atuLeglo hecho entre el que neci be y

el que embarca, o ^ U b_..en, pon el tipo de negocc:o llevado_ 

a cabo pon el que recibe, que usualmente e6 una 6otima de - 

mayoAtzta v_n el mercada, Lob tipo6 de venta realí.zados son: 

1.- Ventas Reale6 . - En este c" o, la agencía acepta la

nuponóab.Ltidad completa de todos los " pectas de la compra

venta. Paga un precio por el atvticulo y ~ a de vendvilo - 

a un pnecio lo 6uáACí.en;tzmente alto pana compenzatr sus gats - 

tos totales de opetcac,¿6n y obteneA alguna utí li:dad. El dete

nioto del producto entre la compra y la venta un problema - 

de muchos productos agtzopeeuatz.,¿o6, eó un g" to de la agen-- 

cía vendeduna. La negUgenc i:a o mota de muchos comptcadonez_ 

pata pagan, e6 . igualmente un g" to. En t0anínos comene,.í.ale& 

la agenc.í.a obt:.í.ene tttulo legal _y pases, í6n del at Ucu,lo en- 

tte la compna y la venta. 

2,- Ventas a eons,, gnae íbn, - en cientos eas o6 , ets pecí.al

mente paAa laó l tas y legumbres pehecedeAaís, la agenc..ia - 
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vendedona no Uuíene , Lealízar un, compra teal ponque lo,6 - 

nCesgoó de pétcdid" son dem" íado alio,6. Sin embatcgo, la - 

agencia. puede tcecíbit el pnoducto parca vendee lo a cons.ígna

cíán eobtcando una cuota pot 6u seAv,ícc:o, basándose en el ím

poxte de la venta o en la cant.ídad. Patca lo cual la agencia

aetda como un agente del propíetatío de la mencancía. El - 

agente puede tenen po s e s íán jis íca del att tEculo peno no el

título legal. Cuando oc" Ae una venta, el agente xemíte al_ 

pnopíetax¿o el valotc de la mvsma menos su cuota dedueí,da - 

pon 6 us s e v,< -cío s . 

3.- Vent" pot CoAAedon. - este es un método en el cual

la agencia o el agente no t í.ene po s esí6n lísiea o título le

gal del producto, nolo nepnebenta al dueño en la twuae-- 

e íbn de eomraventa, 3u juncí6n con6.í3te en el at xeglo de - 

una venta patt.a su c& ente, este agente tamb,íén recíbe una - 

cuota pot zuá z env u Loz . 

4.- Venta -5 pan Suba6ta. - la 6ub" ta e,6 un típo upe- - 

c al de venta 6egdn la cual los c tículos ese o6neeen simul- 

táneamente a vw íos pos íble,6 compradores . El comprador que_ 

hace la o j eA ta más alta obtiene el producto. El 6uba,6tador, 

sine solamente como un agente del vendedor y cobra una - - 

cuota pon el  exv.ícío pruta.do . 

5.~ Venías pot Espeeu,lacíbn. - son las vent" neae..íza-- 

d" pon índ.ív.íduot, Qae bu3can las opotttu.nídadu, pana obte- 

nen gnandes ut l!í.dadez al eor„tc,i kíesgo,6 exees.ívots, algunaá

veces 5u6ren juejttu pénd.idas en vez de logtcate ganancí”, - 
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tambíén ttealizan el aeapatuxmiento de algM pnoducto, de<&de_ 

el punto de vista, agnopeeu" tio a kiezgo so dada 2a natutca.-- 

leza de 4dcU ducompo sici6n de pnoductos pecuatcCo4 y agtú- 
eo.PaA,, apaAte que áe e sta jugando eon . la aUmenta.cf.6n de - 

2os consumídonea. ( 29) 

Pot último, denúLo de . las clash eacLones, deáckíbiAl

aqueU" dadas ponel método de venta [ 41). 

1.- Compra -venta pot ín6pecc..i.6n.. Este método exíge .la

pneá encia de la total r'.dad del pnodueto en el .lugat de . la

tcarusaccí6n y 2a ímpecci6n de 2a meneanc£a, u un Jo.rrma - 

úadticiona2, dada pon .la Jalta de no"" de ealídad y 2a - 
elsea3a homogeneídad de 2a pnoduceí6n. Es md6 6neeuente en - 

el meAcadeo de . lo,6 ptcoduetoz pexecedenu (, w£ce s, tubehcu-- 

loz, 1~ y ho~ zaí6) 

Este a el .6 i stema m66 ~ ado de negoci.ací6n e . cmplí

ea una sejüe de deísventaj" pon . las altas co<stus de man<pu- 

leo y pon los dete íon.os que eon . 11eva . la mov.c lízac c: 6n haps

ta el lugat de -la tAan,6acci,6n, de .la totalídad de . la meAcan

eia. Supone " Á- mismo la no exístenc%a de algdn gnado de - 

eonjíanza ente compnadonu y vendedonu. 

2.- Compra -venta pon. mueótAa.. Medíante este método e2

vendedora Ueva una pequeña parte de 2a me) canc£a al compna- 

don, 2a cual debe asen tepne6entat¿va de . la calidad del pn.o-- 

ducto en negoccaci6n. Es un sí6tema muy avanzado que únp.lz- 
ea una evoluci,6n en 2a cl" í6ícacL6n y ptcepaxaci.6n de . los - 
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pnaductos y supone un buen nivel de eon jíanza entAe las pan
tfcipantes del metceado. Este s.¿stema es mous ventajoso, ya - 

que evita la mov.i,Pizac 6n lnnecawr í,a de meAcancícu . 

ata. Jo t ma de comexcía izac 6n se ha ímpuea to en la ma

yo,tía de los paUeá LatínoameAicanas y del CaAibe, paha él

meneadeo de alqunoz gnanos . Los Tn st tcr toz de Eáta.b.í,Píza- - 

cifin de pnecios han eneado y dijundído norrmas de calídad, - 

que Jact,2 c an la eomeAccalizaci6n a base de mueófiti.eoó . En - 

loz paZses eon mayon avance en tecnolog£a de meAcadeo, loz_ 

gnanos y eeneales se manejan a gnane2, y en laá ttcamaeeío- 

nels y openacioneó de manejo ze toman mueáttcas pequeñas que
nepnesentan lotes volumínosas. 

En otAoz paúses aún eó eomíun el manejo de loz gtanos - 

medlante e2 uzo de sacos; en cíetr tos casos las nonmaó de - 

mencadeo no están muy genenalizadas, en cuyo cazo se 6okman

mues-ttcaz de todoz las nacos o de un alto poncentaje de las_ 
m.Amoz . 

Laó ventajas del metodo son Aócrles de deducítt, pot la

no mov.c izací6n de laó mencanct" e íncluza ni de los path

cípanza, hasta que no se pnoduce el acueAdo de compna- ven-ta. 

lo cual va en avon de la pnotecc 6n de la calidad de luz - _ 

pnuduc toz y der ahonno en los costos de V aupon te y man. pu
leo ( 41) . 

En la comeAcíaUzac 6n <^-nteAnací.onal de pnoductos en--- 

ttee paZzes que no tienen un langa tna.dic¡, 'n de intexcam- - 

bx.o, es muy usado el stistema de muez.ttcaá pana las negocia-- 
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cíone,6, no obstante, cuando el paZA compxadon, no tíene - - 

p2ena conjíanza en 2a neptuentaxív,ídad de la mue stta., en - 

vtia ínspectoAu al pay vendedotc pata haceA una compnoba - 

ci,In medíante ob,6etcvac íon" d.ítcecta de la caUdad del pno-- 

ducto antu de set embaAcado. Con ellas e ev-ctan conllí.c-- 

to,s en l" negoc4-ac -one s , y nechazot6 de meAcancí" que , s e-- 

x,ran excuívamente costo s os . 

3.- Compna- venta pon de scAípc,íán. Es et mftodo m& s - 

avanzado, ya que se negoc.ía sobtce la de,6ctrí.peí6n " cxta o

vetcbal de la mencancía. El método utá muy avanzado en - 
E. U. A. y Eut opa, peh.o es poco, eonoc,í.do en latínoamft-cca y
ee. Caz,íbe, eon excepcíán de a2guno,6 pnoductos de expotrta- 

c.,íón ( ca{ é, ganado, coAne, ; tc,ígo y maíz en ke ot-to s 1. 

Parte de la baáe de la vígenc.ía de noAma,5 de c2.a6ílica

ci6n muy conoc ídas y aceptadas, " ti como de la exí, tene..í.a. - 

de plena eonj í.anza enxne l" paAtes que tAan3an. ( 41) 
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2.- Las Funcí.oneó F,16ica4 . 

Hay una amplía vatíací.6n en la3 c,& uí6icacíonu poA - 
Juneí.6n del pnocuo de eomene-í.alczaeí-6n que han sído e2abo- 

Aada s pot a.utonez de tíbnols de texto y eonzueta sobne Uta

mateAía ( 24) *, apante se ha u cit í to poco a2 nem pesto , tam- 

bíen. 

En erste ttabajo s e tomafcá la cea,6íáíeací.6n que hacen - 

Haag y Soto 6obne la6 6unc.í.one s 6f-,síeas, a 5abeA. 

1 . - Maniputaci6n. 

2. - Tnan,5 6otcmaci6n. 

3. - TAmu pohte. 

4.- A.Lmacenamiento . 

5.- Envaz e. 

Otto autoA ( 41) 6eñala un d,. 6enente cla¿i6ícací6n, -- 

ejemplo de esto u Mendoza ( 1980) que del..ne a las 6uncí.o-- 

nu 6ív ícas en: 

1. - Aco pío . 

2.- Almacenamíento. 

3. - TAwu 6oAmací.6n. 

4.- Ce.asíáícac í.bn y Wtmal zac on. 

5.- Empaque. 

6. - TAan,5 po} rte. 

7.- Manípulací.6n. 
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Como 6e puede o bis etvan 2a dí6eA í.encí.a 6 o.¿o es en un nú

meto mayot de juncí.one s que en compatcací.vn con Haag y Soto_ 
29). 

Af-gunoz autotes ( 20) nof-os Uaman 6uncí.one/ sino " pa - 

5oó" dentAo del ptocuo cometctial, utas pasos son. 

Acopio, 

AP2macenamiento

T) ans potrte

Di,stkibuc on: 

Baño6,, C., A Comunícac¿ón PvusonalP FMVZ Depto, Econ. y

Admon, 1983
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2. l) La Manípulacc:6n. 

El Poncewta,je de Producto4 agropecuatías que entran en

los canales de cometcíalízací6n aumenta a medida que avanza

la utcbanízací6n de un pacs ( 29) ( 44) . 

La man.íputací6n se hace neces ah ía en cada etapa de es - 

tab canale6, Uta consíste en el movímíento y manejo que be

dan a , l.os productos agtcopecuatí.os, ínvolucAa tamb,íén . la cat

ga y descatcga, en algunos c" os una 6e.leceí6n pot cual í.da-- 

des y tipos. ( 29) ( 36) L37) . 

Las . índd víduob que realizan una ma.ní.pulací.6n se . ley co

nace cama . íntermedíatíos ( 29) san . las ant, lice s de . la nego- 

cí.ab,í.lidad ( 2) de . los productab que manejan, esto es, 2a -- 

ttan66er.íbíl.ídad de un objeta negocc:ab.le de una petosona a - 

otAa ( 2). 

Estas . íntetmed.íatu:os pueden adquvúh o no adquvc.íh e2

derecho 6obtce . latá metccancc" mízmas y pueden manípuea,ci" o

no man ípu lcvtl" á,¿ 6 ícamente, pera sí des empeñan . la 6unc í.6n

dec¿6 íva de bac itat la ;9Lans Serenc í.a del derecho que so- 

bre un b.íen 6e tenga. ( 36) ( 37) ( l 7) . 

Con el 6ín de teal.ízatc la tta.n s lerencía de metcancía6_ 

de ptoductor a conbu.m.ídor, necesdtan seA e; ecutadeu un nGme

ro de act,í.vídade6, todas ellas caen dentro de . la man.ípu,la-•-- 

cí6n ( 36) ( 37) ( 63) ( 3). 
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En alguno,6 ea,5 os , ta man, í.pula.ci.6n u e£ Umple hecho -- 

de p" at un antícu,2o de un ttaupotte a . ea bode.ga o ví, ce-- 

veua, 6 de un ttc.ant potue te-" e stte a uno ma)L t -£mo o á¿ u- -- 
viat 6 aetceo ( L9) ( 63) u otto, etc, 

A menudo uta juncí0n se constdma. como Patcte. de las - 

6unr-¿onu de tntetcambío: la eompta y ¿ a venta, pe -to tíene

una áuneí6n muy pantícutat y peeu?,¿at; que zolo se le debe

de tn t dude et punto de v-usta de maníPu2eo lí¿co, que

se hace de ¿" metcanc í..a5 , ts n dneluíL ott " clw e s de mann. 

puZac ¿én, como se,,ian. ¿a acapatací,6n y e.¿ o cu.etamíento ( 17 ) 

accíonez que auiique manejan a la,6 me,tcancí.a6, non dude - 

U punto de v¿ 6ta netamente 6 stco ( 29) 

Pata concbu.í L dí: Le que Zos íntetmedía zío,5 o los costo s

de cometc,¿a.Uzacíón neptuentan dude un 46% ( 60) pazando -- 

pot un 50% ( 14) ` ccel ta un 744% (_60) y ma", ya que no uta bíen

rrr,, t. ítradal Ici,5 uti2ídadu que seobt¡íenen en ute campo. - 

29). 

U 6ectok cometc o ( tntetmedta,rí.o s) en 2a economia -- - 

aporta el 30% de Ptoducto tntetno bnuto ( 49) 

En ¿ o, 5íguíente.,6 euadu,5 5e hace un ubozo geneta.2 de

la manípuac ón que 5e tealíza e_n " La Merced" y en et metea

do ' Vamaíca" ( 48). 
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2  2) La Ttcan s 6atrmací6n. 

Potc lo menoe tneb euatr tas patrte4 de total de loz pho- W

ductoz agtcopecuatíos en Méxsco, tcequ etcen de algún .típo de

tnavus áonmac-.ón antes de 6 u util czac4n como a2.ímentoz ( 29 ) 

Un ejemplo Upico u el cexdo, e2 cual pnezenta loz zi

guíe.ntez ptcoductots como nezultado de su ttca slo" acíbn. 

a) Jamón suptcemo o de Pxímetca ( P-íetcna) 

b) Jamón de upald.ílla o de 6 egunda

e) Jamón. de, TeAcetca. o F,í.amb.ne (. chamox to; cabezas de lo

mo) 

d) Que,6o de. Puet eo ( Cabe.za) 

e) Fnthecot ( lomo o enttcecot paha chuleta), 

Toc,,no. 

g) Sal.ch.,ícha, 

h,) Chotcí.z o y manteca.. 

í) Cueno, paxa ch.íchatvcón o cutridod . 

j) Patas, pata cutrtí.dos

45). 

Ot-nos ptcoduetots que . neguíeteen 6onzosame.nte de índus - - 

t.kíal ízaci.on bon

1.- GAanos : como ejemplo tenemo s al tt4o, sus de ¿ va - 

dots zon. hanína, salvado, genmen, catscaA,¿ a., t6alvad¿Uo, - 

píen.s o s m.íxto s ( z a2vado y hutc t.vu, Q, Q,aís) . 

2.- Oleag.ínoó a s , tenemoz a ta 6 o ya de la cual 6e obt í.e
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ne aeeíte, p" ta y da.lva.do, aunque lata ese puede co" um.vc - 

en tau atado de grano. 

OttLo ejemplo u el cUtamo de U se obt.íene aee,í te, -- 

pa,6ta y cantaAína. ( 231. 

Un ejemplo m¿6 es la leche de la cual se obtíene: 

a) Quezo el cual paha 1980, la ptcoduccí6n global de Ú

te neptces ent6 el 12. 8% de la pnoduceí6n total de leche 6lu í

da. — 

b) Cnema, la cual t eptces ent6 pata u e m.vsmo año el - - 

2, 1% de la pnoduccí.6n total de leche 6luída ( 6, 741. 5 míllo- 

nem de i ttLo l) . 

c) Pnoduccí6n de Mantequílla. - Uta tcepntu ent6 el 4% - 

en 1980 de la pnoduec 6n total de leche 6luída. 

d) Otnas típoz de leche .índ" tx¿alízadas : t eh.ídnatadas, 

evaponad" , paateun í.zadw , en las cuales no hay datos pnecí
sos. ( 24) . — 

La Juncí.6n de Trans Jottmacc:6n cnea la Uamada utílidad

de 6o.nma, la cual se cnea cuando un pnoducto que u .ínútdl

en 6u cond.ící,6n pnesente se conv.íeníe en un aAticu,lo de con

6umo, despun de 6u6Aí)L un ptocuo de txans 6otcmací.6n. 

S.íendo nuutt o pay depend¿ente en gnan medída de la - 

tecnologta exttcanjena no se ha . ínve Udo como u deb.ído en

la índu,5ttcía2ízací6n de pnoducto,6 agtcopecuavt íos ( 18) así te
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nemoa que gxan patrte de utoS ae deapendícían o no Ze ea --- 

buscada otxa utít dad; en ot oó estudíoa ( 49) no se contem- 

pla como una Juncí6n, 6 íno como un ente díáexente al pxoce- 

ao de comet e í.al<¿zae íbn, a. íendo que en muchas oeasíonu es - 

v.-ítal paha la sobxev.ívencí.a del. pxoeeao ( 49) 

pita unc 6n en Za mayo.nía de las oeas-íonu encwLece s

el pt oducto ( 29) o lo vuelve poco nutn ít¿vo ( 3.5) , ya que pa-. 

aa éste pot un ptcoceao de . índ" tn íaZízac íán 

En Máxíco deb,ído a que gxan pante de la pxoduec ír; n se_ 

maneja como ventas ptímanías, en pequeña escala, en una 6o.tc

ma pox demáa ttcadi'c.¿onaZ, no encaja todav-ía un 6 íStema de_ 

índu/5tríatízací6n ( 44), síendo que debetcia se -n nece-,satr,ío. 

Nuevamente no ea poS. íble ctceet. todo lo que dícen Zas

utadízt-í.cas

En el Benzo . índuat r í.al, . 6 olo 6e habla de ¿ ndu,6tA íus --- 

ceu adas , ¿ S e Lá el totae del s ecctox . índu,6tA ía? ? ¿o aP-g unas_ 

Se pasanon y no enttwAon en e.2 eenao? 6ín embaAjo Son ZoS

únícoa da to a a la mano, el een s o índ" ttriae se xeal íz o en

1976 y áue editado hasta 1979, at habex . ínIZac-&n no Son - 

ckeíbles Zos datoS aobxe xenumetcac.¿onu, activoS líjoa bxu--- 
toS, ínvensíán 6.íja b,,wta y valox agxegado bxuto, así que - 

S e pxes e índíó de u oS datos a oZo tomandoS e en cuenta el na- 

mexo de , índust,xías, au aetív.ídad y el pensonaP ocupado. 

Se toma muy en cuenta el peuonal ya que la mayotía de
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la .indu/ tx¿a, u un índu tA í,a pequeña y mediana, nepneó en - 

ta. aenededox del 96. 4% del total de las, .empnLu" . indu. tA a- 

lu; nepnes enta un 6uen íe de tAabaj o paha apnoxímadamente

dos y medio millonu de ttcabajadotu que nepne5e~ el 70% 

del pens onae empleado en todo el 5 ecton . indu,6t4ziae. Esta pe

queña y medíana . ind" tAía tiene aPtrededox de 125, 000 esta-- 

blecímí.entos con un pxomedío de 20 emplea.do,5 o ttc.abajadones
pon empnU a

42) ( 66). 

A contínuací.6n , se ptuentan cí6Aw que hablan aobne el

a6 pecto de la tAan s 6onmaci6n en Méx.ico . 

En el xengl6n de índu6tAías ded.ica.daa a la matanza de_ 

an.ímalu 5e ded.ic6 una mayox atenccí6n dada la natuxaleza de
este . ttcabajo. 
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Indwst, ía en GenetcaY. pot

E,stado,s ( 581

GRUPO DE ACTIVIDAD NUMERO DE PERSONAL

Y ENTIDAD FEDERATIVA UNIDADES OCUPADO TOTAL AL
CENSADAS- 31 DE DICIEMBRE

1974 1975

T O T A L 4 666 63 114 69 448

Aguataca ienta 19 141 143

Baja Cae6onnia 81 827 834

Baja CaU6otnúa Sun 14 87 113

Campeche 9 47 45

Coahuifa 82 724 813

CoZima 79 156 122

Chiapas 36 276 242

Chihuahua 92 1 045 1 092

Di,st,Lito Fede. LaP 2 160 36 169 40 548

Dukango 19 183 268

Guanajuato 159 1 140 7 375

Gue-tteno 45 800 811

HidaPgo 24 267 326

J" co 431 3 874 4 325

Mexico 284 3 599 4 120

Michoacan 68 541 599

MOA-aos 43 611 674

NayaA,ít 13 297 290

Nuevo Ledn 324 4 974 5 421

Oaxaca 37 507 434

Puebta 118 1 365 1 468
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Quenetano 28 274 300

QL4ntana Ro o 4 13 17

San Lu- 6 Poto6i 31 359 353

Stnaeoa 79 672 878

Sonona 104 720 829

Taba6 co 32 293 314

TamauP pms 82 819 883

Ttaxc.aka 4 10 72

Vetca.ctui.z 177 1 500 1 531

Yucatan 33 153 176

Zacateca5 15 131 148



Fot eatadoa, índ"tsr, a de Jabx¿cací6n de a ímentoa
58) 

NO, DF UNIDADES

CENSADAS
1974 1975

FabAícací.6n de AE.í,mentoa 1 486 11 388 13 276

Agua s c.a,Uentea 7 36 38

Baja Cati6onnta 15 73 118

Coahu, la 19 276 297

CoZima 3 6 9

Chupan 13 75 82

Chihuahua 24 315 326

Di,stntito FedetcaZ 899 5 686 6 . 574

Dunang o 5 58 68

Guanajuato 25 233 356

Gum%vw 15 05 218

Nidatg o 7 109 148

JaUzco 67 655 731

Wxico 116 792 929

Mi cho acán 11 115 142

Mo, -Letoa 14 1; 4 197

Nueva León 39 484 566

Oaxaca 10 78 92

Puebla 30 529 592

Quercetano 4 69 88

San Lu,, s Poto.6i 11 66 84

Sinatoa 13 106 154

Sonora 20 63 120

Tabanco 17 212 235

Tamau,Upa6 34 420 453

Ve1Ca.c4uZ 53 452 514

yucatdn 4 29 36

Zacatecas 3 21 2. 3

B, C S, y Nay„ 4 55 64

Campa Q, Roo y Tax. 4 16 20
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Indu/5tú,a de la. Elabmac4n de Bebídaz
pon Estado,6. ( 581

GRUPO DE ACTIVIDAD
NUMERO DE PERSONAL

Y ENTIDAD FEDERATIVA
UNIDADES OCUPADO TOTAL AL
CENSADAS 31 DE DICIEMBRE

1974 1975

21 EtaboAaci6n de Bebida 6 373 11 521 11 999

Baja Cati6otcnia 17 344 351

Baja Cati6oAnia suA 8 63 80

Coahuita. 4 89 95

Ckiapa.5 8 89 103

Ch.. huahua 9 380 389

Di.6ttúto Fedetcat 71 4 708 4 764

DuAa.ng o 3 82 81
Guanajuato 19 190 200

Guet& vLo 5 300 301

Jab.5co 57 794 853
México 12 1 205 1 360

Michoacgn 25 265 290

Motceto,s 7 273 281

Nuevo Le6n 9 999 1 061
Oaxaca 13 140 151
Puebta 9 126 120

Quetcetau 3 34 37

Sinaeoa 16 283 329

Sonotca 29 365 397

Taba,sco 3 35 33

Tamautip= 3 56 44

VVLa.cAuz 22 299 316

Yucatán 3 41 43

Zacateca6 6 85 98

Ag,s. y S. L. P. 3 64 67

Camp., flgo. y Ttax. 5 78 67

Cot. y Nay. 4 134 94
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Ind" t,tcía del Bene6ícío y Fabtc ícac¿6n de Ptzo
ducto,s de Tabaco. po.n utados ( 581. 

22 Benegící.o y Fabtcica.c í.6in de
Ptcoductob de Tabaco 33 938 750

Di.6t.ito Fe.de.na2 4 246 219

JaW co 5 5 5

M9xlco 5 2 5

Nayatút 3 747 181

Oaxaca 3 241 151

Vetaactuz 10 230 134

B. C., Gto - y N. L. 3 27 55

Cou íde-to que zon las ¿ nduist ías que más se acetccan a_ 

ptcocuat teatmente una mate -tía ptí.ma' la,s ot,,cas claSí6ícac¿.0

ne,s en que the Faya e2 cen6 o 6 on pot cítatc uno,5 ej emp¿ o s i - 

Fab,ticacídn de calzado e . índu<sttía de2 cueAo; Fab. c ícací on - 

de ptcoducto3 de hu2P y de plástico; Indust ía Química; In-- 

dutsttc í" metdl íc" bát íc"; Fabxí,cací6n, enzamble. y Repata- 

ct.án de maqu.ínatúa, equipo y 6u patrtets; excepto £ o3 elic--- 

ttícos , Son . índci/ út íaz que no íncíden díAectamente en 2a - - 

ptoblematí.ca ag.nope.cua, c¿ a que me - íntetcesa. Potc tal no 6e

expondtcan aquí. 
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CCa id cací6n pcx el tipo de actividad .total
República Mexicana. ( 58). 
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CYaei6icac¿6n pot el tipo de act(.vidad

RepúbUca Mexicana ( 58). 
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Canactex atCca¿ de las lndust&izu: tipo; pemonal empleado, Pnoducci6n

ta total, consumo de Matut ae pnimas, m}xíiiane¿ y otu-6 . in¿umoa. ( 59) . 

en 4a Rep. Mexicana. 

Repdbtica Mexicana. 

que se encu~ en L7utalados en la
República Mex. pana el paoeeso de Producto¿ a.ltme7tta io¿. 

Otu punto de finte ta denten del censo lo ocupa el personal empleado - - 

en el - sector de la tnan¿ 6onmaci6n en Méxi. ca,. cabe recordar que e¿ un . insumo y

a ta vez un costo muchas veces oneno¿ o y que ¿. t no cata bien pleneada ¿ u ac-- 

tuaci6n en el procedo productivo puede crear congÁcto a Ute o engaño¿ en la

Sonma de med. A la¿ utíti, dadez, e¿ to lo digo en base a que mucha¿ dndu¿ tntia¿ - 

obre todo P. a¿ pequeñas son a nivel bam¿ liat; en las cual¿¿ no hay un zuetdc_ 

pana. loa trtabajadon. e¿, totalmente e¿ tablecido. ( 42). 
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112 Otu punto de finte ta denten del censo lo ocupa el personal

empleado - - en el -sector de la tnan¿ 6onmaci6n en Méxi. ca,. cabe recordar que e¿ un . insumo

y a ta vez un costo muchas veces oneno¿ o y que ¿. t no cata bien pleneada ¿ u

ac-- tuaci6n en el procedo productivo puede crear congÁcto a Ute o engaño¿ en

la Sonma de med. A la¿ utíti, dadez, e¿ to lo digo en base a que mucha¿ dndu¿

tntia¿ - obre todo P. a¿ pequeñas son a nivel bam¿ liat; en las cual¿¿ no hay un

zuetdc_ pana. loa trtabajadon. e¿, totalmente e¿tablecido. (
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Ni,ne,tpa£ea catacten-£e•ticae port en.tldad 6edeaaziva u númeur
de peneonae ocupadab . 

Datoe ne6ertentea a 7975 M). 
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P,r ncipa¿u canacteaí t¿caa pon ent¿dad 6edenaztva y m5~ 
de peu ona4 oeupadaót Dato4 ne6e eente4 a 1915 ( 58). 
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La Industt ía dedicada a la matanza de wi-ímal" . 

Siendo lots k stxos una . índustía de ttc.ans lonmací6n en_ 

kza que íncí.de, d.ítcectamente la patctí.cípacíén del M. V. Z. , se

tcea,Uz6 un atud ío más deta2lado, se ob setcvan datos del X - 

Censo Ind" Ptíal y la tcecopílací0n otígínal de guente díxec
ta sobtce lo,6 t wttcos tipo TIF ( T.ípo Iupeccí6n Fedetcae) de

la S., A. R. H, 

Sin embatigo el aspecto Matanza de Ganado y PtcepcuLací6n

consetcvací.6n y empacado de cat nets tsultce ad -íc í.ones, que en

algunots casos no tienen nada que vett tcea2mente con lo que - 

tse investiga. 
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2. 31 Fl PL" ponte. 

Denttw de esta 6u.ncí6n 4e eneuentt= s eríoz pnoblemas , 

el s.íztema je vw víw ío eú íu u.áíci.en te y . to.,cpemente o pe.,cado, 

las íutalacc:ones pontu.axías se eneuen~ atutadas de

meneanc " y pnoductos , volv.íendo a estos obs olet-os , el s en

v.ícc.o de autottransponte es costoso y 6íempte se haya satu- 

rado ( 8) ( 30). 

Méxíco contaba en 1969 eon 24, 000 Kms . de longítud en

via, en comparací6n de esa m-ísma época, la Tndía contaba - 

con 57, 000 krm de long.í tud de vía¿ y Estados Uní.dos con -- 

362, 000 Elms., de esta eí6tas se puede apnecí.ar el proble- 

ma del ;ttraruponte 6vvLov.cw ío. 

Pero hay más , en lo que respecta a cwtAetenas en ese - 

mízmo año Mexíco tenía 162, 000 Kms. de cav etenas y - - - - 

1, 200, 000 autos y cam¿ ones en c,¿tcu£ac í6n, en comparací6n - 

con Bnas. íe el cual tenía 460, 000 Kms . de eaxeetenas y--- 

2, 000, 000 de vehículos, y la comparacífin es absunda sí se - 

haee con Estados Un ídoz e£ cual ten.í,a. 5, P500.. 000 kms de ea-- 

nretex" y 84, 200, 000 vehículos ( 79). 

Pon cata juncí6n hay una merma dee 30 dei total de la

pnoducc í6n ( 49) , de 6.auta6 y ho ttae-í.zas . 

Ot oz estud.íos ( 6) ( 27) revelan la deá.íeíencCa en el - 

autotnanspo,, te y 6mtoca, c, í -des, sín embatgo los nombne,6 co

mo a t nna ivas más víables, ya que la ttcansportacc;6n Ilu-- 
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v.íal y . las víu aeAeas no patceeen set la 5olucí6n. 

De Zot6 dos pt ímeAoz et autottcans potte patc.eee s eA Za .6o

tucíán más viable, no as Zos V oeaAAitu cuya cotvwpcí.bn

adm-íni,sttcat-íva .gots hace , ínopetante s. 

Pot cítat un ejemplo la, demanda de camíonu que íne2u- 

yen Ias categoxíw de eometcíales, lígenos y pesados eta pa

ta 1979 de 78, 438. 28, 164 y 29, 604, t upect.ívamente, ha-- 

cíendo un total de 136, 206, - a ptcoduccíA ptcogtcamada de ---- 

ttactoeam.íonu pata etre año eta de 3, 057, sí la tce2ací.ona- 

mots con la cí..6tca de camíones puados hay un de6ícít de - 
24, 547 cam.íonets. 

El m¿6mo ejemplo tsoZo que en el año de 1983 la deman- 

dé ascendía a 189, 225 eamíonu petsados y la pt oducc,¿6n ptco

gtcamada de ttcactoeam.íonu nolo o6t ecí.a 9, 047, etceando una_ 

dí6etencía de 180, 178 camíonets áaetantes, ésta z ín cons. íde

tcatc . las demandas tcezagadas y acumulad" de años anten,íotcu

Ottco aspecto que no se toma en cuenta en el ptoees o de

eomeneíalízaci6n ez £ a ttcanspottacíSn anímae, la cual es tsu- 

mamente - ímpottante en tegíones apatrtadas y exeentats de comu
n.ícacíonu adecuadas . 

Las ex-Lstencl..aa de ganado Baba Ian., segdn e2 tí.po de - 

tenencía, pata la tepúblíca mexicana en el año de 1970 6on. 
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Pnopiedad Ptivada: 2, 169, 399 ( 69%) . 

Pno piedad Ej idat y Comuna2: 971, 976 ( 31%). 

En lo que tcupecta a ganado mu,2.att., atsna£, y a írna u - 

de t cabaj o tenemo s de ex.í stencíaz : 

Ptcopiedad PAivada: 4, 943646 ( 63. 1%) 

Pno piedad E1. ída,2 y Comunak : 2, 891, 579 ( 36. 90) 

56). 

Otto punto etc la demanda de tti.aupot te, la cual u ma-- 

yotc en épocas de coa echa, cítate algunos ej emplot6 pata ma - 

yotc compAená í6n: 

a) Maíz, su coaecha 6e neaP.íza en. 

Coahu í a.: de Octub, ce a D.íc í.embtce

Ch.íhuahua: de Octubtce a D.ící.embtce

Nuevo Le6n: de Enetco a MaAzo; de Junio a Septí.em- 

btce y de Nov.íembne a Dicí.embtce. 

Campeche: de Manzo a Julio; de 6eptíembxe a Octu- 

btce, todo D.ícíe nbne. 

Ja2,ísco: de Fnetco a Maxzo, y Nov.íembtce a D.ící.em-- 
btce . 

b) Ftcí.9ol, su co,secha se nealíza en: 

Coahu í la: Octubtce a D.íc embtce

Chihuahua: Octubne a Dicíembne

Nuevo Ledn: Mayo a Julio, y Octubtce a Eneto

Campeche: de Octubtce a Mwtzo. 

Jalízco: de Manto a Mayo, y de Septíemb.tce a Di- - 
cíembtce. 
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Como se puede vett hay cosechas que se unen en jechab - 
hacíendo aún m& s pn.oblematíca la 6ítuací6n de satunací n de

gn.anos pana thans pon tez ( 291. 

Un punto mas de d¿sc" í6n uta dado por c_i típo de te- 

nenci.a de la t,íenft.a y su telací n con la capaddad de af-qu.í

ler que se tenga paha sacan una cosecha a2 mencado, es de

hacer notan que el 70% de la exp.2ota.c.í,ónu agAícola6 del - 

pav6 son pwicelas de menos de 5 hectMew, las cualu comett

ccía2.ízan s" pnoductos en jonma d Aecta 6ín íntenmed.íací6n

del 6actor tttans ponte, ( 64). 

Solo los grandes cap.íta í,tcb agnícolas pos een el re-- 

cuns o del tna" pon te, el cu.a2 lo u tUzan pana el bene jícío

de s" tívLAcis y pana s erv.ít como , íntenmed íatíoz en tela- - 

cí6n a o~ explotacíones ag) úcolab . 

Exí,5ten tambíen. patt . ículares que ún.íca y exc2.u,5 ívamen- 
Ee 3e dedícan al úcau potr te, sín . íntetcvenít en nenglonu de

la ptcoduccí.fin. 

Pot O-t,Cmo en esta pequeña . ínttoduccíGn díne la utílí- 

dad que se obtíene de esta 6unc.í.6n, la ut iídad que se ob-- 

t í,ene u la llamada de es pacío o lugan, la cual 5e cnea - - 

cuando un pnoducto 6e tAans porta dude un 6,tea de exceden -- 

tu habta- un centtro de consumo.. Los pnecí.os son múb altos - 

en los centhos de consumo -y d úsm-ínuyen progres.ívamente haz - 
ta lab & neab de alta produccí6n y excedentu . 
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En las estadí4ticad comultadad no u pod.íble duglo-- 

san tota¿mente a2 z ec t.on agnopecuwLio de otco s campoz de la

índuí tkía en g enena£ que utíl ízan a to,6 med.íoó de ttau pon- 

te paha e2 tca,61a.do de meteanciw, atrti:cueo s o pnoductu. 

Se í tenta dan un ubozo genena2 aunque a palpabte la

dej.íe íenaía que pnu enta este ,¿ ec ton en la economía de, -- 

pavs. ( 6) ( 27). 
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Transporte marítimo
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Punu [ nln• 

ne 11. R. dende

sl• Ssn EV+ rYstD

sl• S+ n Jesk
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J.— da Ia eeata

S• n [• rlos
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Lc reto
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RFS PORTLMnIA PJKIWAL FOR LITr'PAI. 7MICAD T PUERTO 57? 
1279

Ullca06r 9 - grit it• tividad f

I:ar+tlno FI. VI+ I I P. sgu. ra T- Istice f1111tar InCusr1• i— 

14t 3a 33 100 79 23 20

93 ] 21 6I Il 23 11

15S f i l

1 3 2
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1 3 2 l

2 I

I 2 I

3

3 1 2

d! 

24

3

1

1

t

10

I

2

1

1

7

1

l

t

t

1

26

1< 

2

1

1

7

I

1111

60

7

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

I

1

1

1

1

1

3

1

1

t

t



115 — 

00 PORTIZARIA NACIONAL. POR LITORAL. ENTIDAD Y PUERTO ( 1. 1
19J9 L

Cntle• e
uelc• c10n 9eoRr1 l. ca A< tlrle •e t r I,

Cano• fFari[ fFe llvvlal nterler Oef euer3 TrvfatlCe Fililar tr lat Cnne rc s• 1 AI( ura . 

Sone ra Ia 10 S ) 1 p

Bacacniea rpe I

xulrulal- 

S• nt• Cla r• i I - - _ , 

pu rrto peAasce 1

6u• Yus i D S a ) I

Tar• ros 1

tino

S• n- 

pera

n eef eepoRae t

Peer xe 1• tlerrt. e 1

Tt+ al oa i S 1 1 1

Tc, plDeeepo t 2 ) t

AIL• u I 1 t - _ _ 

Tea c• pan 1 1 _ 

T• n pranclfce 1 1 - 
t

T• y Mita 1 i - _ - 

n • rtu t 1 _ _ _ _ 

9• nr• !• meraf t

S• n Blas 1 7 - - ' 

t• aCrua ee Nu• nacaa tlr i 1 - 

puerte B• lle to 1

Nu erp Yallarta l

natantnen

puertc I• Ilar[• 1 1 a - 

earra- 

CN• Dala

Tena< at:- 

Tecews[ ef
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RED PORTUARIA NACi~ L, PDR LITORAL, ENTIDAD Y PUERTO ( 57 ) 
1979

Ue/ cacid. gesq rlr/ ca Actirtl. e J Tr( I+to

F. tlead

NarRtl. a it• at• 1 li terier PeigNlro T. rit este Ntltter Inde. [ owe rc l• 1trl. í Altu r. C. Aot. 1e

N. nt. nl llo l J 2 1 1 1 1

S• n Pedrito 1 2 1

iil• Soc. rra 1

itl. Li• rldn I

M1cN.• cfn 9 2 ) 

ll Lro ur..... 1 7 1 1 2 1 1

C. wec.... 

1• Ya Atul

C. Itta dr C..... 1 r

L• 9un. de CDYpc. t 1 2 I

Ac• Dulce I 1 1 2 1

L• 9un. Trei P. lot

D• vea 1 1 7 1 t 1

Puaerto A. 9. 1
Í

L• P.. to rf• I I - 1

L• 9 . Suoerior i l - 

Tpatepec

Tew•. c. l - 1 2 1 I

CFt• P• t s I - 1 t I 1

rperes waera - t z - J t t 1 i
feta dee Ci. le I- 

r. r. ddn

S. lt. de Ag.. 1

Litonl fel óolfo 1 N. I

Caribe sI 71 7 d 29 lo 9 22 Il 9

T•.• ulioas i J 1 d 1 1 1 3 1 z j
C1 Nexeuf t• 1 1

Pr. s• 

Pres• 9lcente Guern re 1 1 2

Toplce 1 - t S 1 1 I

ctpd. d N. dere

l— de C. tfn 1
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crErrex iawOr. 
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Cu teweco
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i+ac Otl 1p. n

Coa palcot

Ri na t± tl in

nlaye orcen te

a us Crrr. nxa

Pa J arrtoa

ne ncnf tal

Antón Litartlo

Boe. del RIO

IS14 de Lobos

Cabe ReJp

EI Pl. n

Tealttepec

temp. cn rcne

Oarre de P. 1— 

L. 9un• Verde

re 0asco

Chlltepe[ 

Puerto Celb. 

Tenas loue , 

Síncntx Nso• I:. n9s

Gron teta

v+ n. nermps• 

Emf liin6 2. p• t. 

1 Baya

lonuts

len p! dro

p. xn tomo a! Idt Rfos

moetne

aalrz. da

s. a A9u. S! 

unaelar+a

ewPeche

le; pac+ ay. 

ud. d del C. -- O

wpotOw

Lerna

San JOlin

gen[. ertrud'•S
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RED PORTUARIA NACIOMAL, POR LITORAL. ENTIDAD Y PUERTO 0, 7) 

1979

obi... iqn 9eo9r1Vita Actividad i/ TrI1/ c0

iw0 Pluvl. l I Inter) Or Pe190ero Turt It". Ni IItb Ir1 f C. Oerc i• 1 Altun C. o t. Je

1 l l S I I 1 6 6 S 17

I - 1 2 I

1 2 1 1 1

1 _ 1 2 i 1

1 _ 2 1 1

10 2 - S J 1 1 S E

1 2
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RED PORTUARIA NACIONAL, POR LITORAL. EN TI DAC Y PUERTO( . 57) 
1979

Entldad

or

Vp1c• tlbn geogrf Lica 4ctlri6• d  Trf il<q

Narltl. e Flurial Intsrlpr Peseuere Tertatite Rilitar ( haus C.. erc tel Al turt
tr1aT

apets3e

Yf11• Mdere í

TUCa tin 13 10 3 1 1 a 1 ID

Dxilae di 8reve 3 1 7 1

Ce les tu. i 1 2 l

Sisel

Prpq resp i 7 3 1 I 1

Telc Rac

Pfp L• 9+ rtos 1 1 - 1

las Ca lorao• s 1 I I

El Cuy, 

s• n Felipe I

Ouln Csn• Roo 11 3 11 2 9

Isl• Ru3 eres 1 I 2 I 1

Puerta Morelos 1 2 1

S• n Niguel de Cozu. ei I i S 1 I

8• nco

petu.• 1 1 2 1 a 3 1

sca- 

Punta

Penta

Entld• des sin li toral 7 6

Cninua

Estede

Roreles 7

Teeuespuitengo 1 3

Joiutl• 

San Leis Potosi

Ciedad 1. I1es

1/ Las • ctiv idades eue s n 1J un en cob+ Peerte, se end ic• s con nú— os del 1 e1 S P.- expresar se ae. de LPertancia: 
fien6o el n p 1 I+ eprfncipal. 

FUENTE: Cotflogorde Puertos Nac—— les 1979. Di reccl6n 6e. eral de Doeraclón Pertuart•, Secrets ria de Ce eslcac tones y Trans
portes. 
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MOVIMIENTO DE CARGA GLOBAL EN MUERTOS NACIONALES. POR LITORAL. ENTIDAD Y PUERTO

1916 57' 
ianel./•. 

Al tara Cabec r
FnT 16. 6 Tptll

Tot• 1 1• p0rt• ciba 1 Ea Port• clbp ie: al Enlr• 6• 5. 116• 

F - tab ps untaos Mralc• n. 4

L itar• 1 fel Pa< f! icp

B. J. C. Iifprnia

0.ps ritoEnsena a• 
Ina cró. as

Bala C• Itfprn ta Sur

San - r los

la PazCapp san Lucas
Santa Rosana

San Marcas

son

uu• 7• as

Sinaloa

i. vol. b•• Do
e• z. tlfn

J. I LscD

Y• 1larta

Lpll•• 

8+ nzaniile

N lcnpacln

L7zar. Cir/ coas

6u errara

Aca Dulc. 

Ou •c• 

S. 11n• Crux

261aDts

Puerto .. d- 

Litora) 6e1 6. 110 7 N• r
orle. 

Ta•+ ul spas

Ta• Ii co

T. 

Yerac rut

a0+ n
Ye racrut
C.• ti+t. a lc. s

r43+ ritosit) n
Na nc hit.) 

roe.: ap

frontera

Yf 11a 6er+ o s+ 

G• D• c ne

Ciuóal 6. 1 Careen

Ca• 9- fi. 

67 462 156. 6 22 262 749. 8 7 178 753. 3 IS 083 99B. S . 5 190 406. 8 2S I' D 130. E 19 159 676. 2

20 206 733. 7 7 904 630. 6 2 677 867. 1 5 226 763. 4 12 302 103. 1 8 ZAS 056. 7 057 046. 9

8 676 821. 3 4 218 97i. 2 452 949. 5 3 766 021. 7 4 . 57 850. 1 4 .. a $ 84. 0 9 266- 1

1 113 4C0. 2 447 961. 6 47 984. 6

tC 969. 5

665 425. 6 665 115. E
300 563.' 

7 254 837. 3
16 / 14, 0

7 121 252. E 4 916. 348. 6 I 81 ). 7
3 724 204, 0

261 141:. 

3 530 584o7
255 834. 3

3 577 334. 1
b 015. 5

3 2W fi

2 075 314.- 1 170 112. 3 3 193. 7 1 167 278. 6 904 902. 1 Sol 314. 9 323 5x7

l55 77I. 0
6] 3 Sf4, 9

b 562. 6
3 109. 6 3 109. 6

6 562. 6 149 208. 4

610 . 35. 3
20 653. 7

481 S71. 1
I: u 551. 7
I" x6., 1

n. 1. 

ll 650. 1
n. 1. n. 1. n./ n. a. 

III 650.< 
n. f. 

7e 090. 0
n. 6. 

32 560. 4
1 174 408. 1 1 160 800. 1 4. 1 1 160 716. 0 13 608. 0 13 60B. 0

2 293 256. 6 056 608. 2 829 931. 2 26 677. 0 1 436 650. 6 1 32b 804. 1 101 8. 6. 5

2 293 259. 8 856 608. 1 929 931. 2 26 677. 0 1 . 36 610. 6 1 328 so..) 107 8. 6. 5

1 709 208. 2 309 231. 0 206 495. 9 102 735. 1 1 399977. 2 1 Is. 111. 6 241 875. 6

l90 BB2. 1

see S22. 8 sea 522. b

190 882. 1 19 i94. 6 111 68;. 6
1 Sit 326. 0 309 231. 0 206 19S. 9 102 735. 1 1 209 095. 0 1 07R 907: 0 130 188. 0

38 694. 2 30 694. 2 18 128. 6 20 $ 65. 6

38 694. 2 36 694. 2 18 129. 6 20 $ 66. 1

1313 863, 1 694 310. 5 153 961. 8 100 348. 7 19 572. 9 28) 381. 8 138 191. 1

1 Ili 883. 4 891 310. 5 793 961. E 100 340. 7 419 572. 9 181 V1. 8 138 19: 7

296 152. 7 219 386. J 2A9 200. 0 186. 3 6 766. 0 46 766. 0

296 152. 3 249 386. 3 2: 9 200, 0 186. 3 16 166. 0 Ib 766. 0

393 725. 1 85 59 71 0306. 6 14 553. 5 308 115. 0 308 135, 0

393 72S. 1 85 59C l 71 036. 6 14 553. S 302 135. 0 308 13S. 0

3 105 t70. 4 115 655. 4 69 616. 1 IS 919. 1 3 1-. 9 555. 0 13 0. 1 7 2I5 71<. 9

I . OS 210. 1 I15 655. A 69 676. 3 979. 1 3 2C9 555. 0 73 -: 0. 2 3 715 11A , 8

4 105. 6 4 405. 6 1 . 12. 2 2 9tl3. 1

4 405. 6 A 405. 6 1 412. 2 2 W. 

47 ISS 422. 9 14 358 119. 2. A $ 00 884. 1 9 857 235. 1 32 Be? 303. 7 17 495 074. 4 15 402 229. 3

10 171 852. 2 3 57f 02.! 1 127 560. E 2 141 741. E 6 995 "" 5 ... 217.. 1 295 J71. 5

30 S71 B52. 2 1 S76 302. 2 1 / 27 560. 6 2 148 741. 6 6 995 550' 0 5 700 217. 5 1 296 132. 5

5 820 949. E 10 fi93 ] 01. 1 ] 025 939. 2 7 667 J64. 9 25 127 6f S. 5 13 058 432. 7 1. 06Y IIi .E
b 012 . D2. 1 2< 7 154. 1 226 38. . 6 tC 969. 5 5 76S . 18. D S 161 777. 1 7 313. 9
4 319 441. 3 l 781 $ 03. 6 1 285 805. 3 95 998. 3 2 53: 671. 7 2 N7 33H. 8 90 198. 9
2 153 714. 1

21 203 779. E 1 476 766. 1 ] 07 1A 5. 9
7 026 721. 5 1 099 468. 1

1 169 022. 2

S 927 153. 4
676 946. 0

14 177 OSa. I
671 280. 1

1 781 Sal
695. 9

12 395 426. 4
1 969 924- 0 160 656. E 106 535. 3 51 121. 6 1 809 261. 2 147 56a, 9 l 561 7C2. 3

161 688. 5 163 688. 5 147 935. 0 13 753. S

9 9 978. 6 6 097. 5 3 893. 3

2 007. 3 2 007.] 1 980. 0 I7. 3
7 971. 3 7 971 . 3 4 13), 5 b53 . 8

I' D 717. 1 106. 6 - 106. 6 610 " 0. 5 669 319. 5 9S1. 0

81 747• J 81 747.] 60 796. 7 951. 0
Sao 622.. 106. 6 - 106. 6 see S22. 8 sea 522. b

FiMULTAD Df M ^'^"." 1,- Tc4tNAR1A Y 200TECRIA

5tk-' í- h.: it,•A - U N A M
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MOVIMIENTO DE C~ N.0881 EN PUERTOS WIONALES, PON LITC81K. ENTIDAD T PUERTO

u7s ( 57 ) 
tenel• a. 4

Ent14• e fot• I

1wn C• wuJe

Tet41 1• Pe rt• elbn F, • ort• cIM Tet• 1 Feiral4 S• 1144

Iuc• tM 43 505. 2 82 792. 1 42 754. 1 40 037, 4 113. 0 144. 1 528. 9

9r o9retn 79 6J 0. 8 7f 767. 8

11-A711. 1 1 6l{02.

9S
263. 0 L# 9. 1.1 13. 9

lut• l.< tén

ni<, uluE
121. 1

150. 0
I1{.{ 1. 5 3

16
50. 0 15. 0 I75. 0

Outnt• na R. a 98 76C. 2 S 611. 1 1 iT9. 5 981.{ 91 1{ 6. 1 60 821. 1 12 317. 0 Í
Srn Rlguel oe C. t wrl J7 4i 9. 5 T 114. 1 1 154. 7 179. 4 57 999. 3 35 407. 4 2 591. 9
Iuere.. t orrlas 36 f19. 9 1 8J4. 5 1 595. 1 239.] S o85. 1 S 415. 7 79 669. 7
Isl• . uJeres

Sante P1• T• 1 506. 9n. 4. 1 445. 54. 879. 6e. 4. 565. 94. 6I. 14. n 1. 

si: 

n. 1. 0 41se. n1. 1. 

tUEe, T, Et t• Ift tlt• f. .......... 9. rtu 1., I97t. Crntre 4e e ....... la. 3 Csta4/ st / C•. S• cret• r la er
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MOVIMIENTO DE CARGA GLOSAL EM .' JERTOS RACIONALES. POR LITORAL, ENTIDAD V PUERTO

19] 7 / \ 

roM1 e.. 3
s 1, 

Ilcur Ce6dte3e

Enci. adtoc47

To t. 1 1 t.... tecffin Eaportaclóe Tocal I Entra.. 5. 1 ides

Es[ e. os unf.. s Ma af canof bI J40 534. 7 L9 l62 992. 0 8 722 912. 2 20 .. ..... J4 571 642. 1 20 262 46/. 9 la 315 117. H

Ll to ret 4. 1 Pe< Iffco j 22 910 503. 6 8 182 270. 8 Z 773 BOJ. J 6 14B 167. f l4 158 273. 0 9 889 907. 2 568 125. 

eala Glif. rn la 9 627 101. 1 33 ..... 1 288 515. 2 S ........ 5 ... 1.... 29 596. E

YOf ari [o 92l 171. 0I J2 B62. 9 1 187. 5 1 475. a 8/ 9 308. 1 869 692. 8 9 615. 3
ena. e N. J96. 1 77 7701 2 020. 1 35 250. 8 111 125. 5 23 96J. é 9

Itla Ce. ros I 8 346 736. 7 251 8{ 9. 0 4 251 8/ 9. 0 4 094 887. 7 4 OH7 068. 3 1 819. 41
I. J. California Sur 2 138 837. 3 1 192 161. 3 LA3, 6 1 192 017. 7 946 176. 0 539 389. 7 307 306. 3

San Grios 104 301. 0 l3 494. 7 17 194. 1 90 606. 8 l5 9H8. 3 1l 618. 5 
f Dax d69 373,{ 469 373. 4 500 311. 1 169 062. 3

o Sen Lucas 64 858. 4 54 858. 4 39 833. 4 25 025. 0
Sa nta 8osalfa 113 443. 4 I13 443. 1 83 Z36. 9 30 206. 1
San Ra rc as 1 187 060. 0 1 178 666. E 143. 6 1 178 523. 0 8 J94. 0 8 394. 0

Sonore 2 S79 997. 5 57/ 171. 7 t24 S90. 1 t50 141. t 2 005 26I. 8 1899 909. 1 105 I52. 5

Gua7Raf 2 S79 993. 6 574 7) I. J i24 $ 90. 3 150 14L. 4 2 005 261. 8 1 899 909. 1 I. J52. 5 

S1na l. e 2 Itl 77). 4 SSS 666. 6 435 140. 1 120 528. 5 1 586 108. 8 1 309 448. 2 276 660.

bIi... loha. 00 279 802. 4 279 802./ I00 7J4. 7 IJ9 a61. 7
Razacl6n 1 901 975. 0 SEE 648. 6 43S 140- 1 120 528. E 1 141 306.. 1 209 113- 5 137 192. 

Jaii sc. 68 31{. 6 1538. i 15I8.. 66 106. 1 25 775. 9 tl 0) 0. 5

Vatlarta 68 344. 8 1 538. 4 l 518. 4 66 H06. 1 25 775. 9 il 030. 

Coii. a l 159 231. 1 975 590. E 764 Z3 I11 359. 5 583 6a0. 7 350 162. 1 Z33 478. 4Í

Nen xenillo 1 459 23I. 3 875 590. E

Ll
6a 231. 1 íl1 759. 5 583 6a0. 7 350 162. 3 233 - 18. 41I

N''• 782 805. 9 654 348. 6 544 765. 9 70 082. 7 7 957. 3 127 127. 3 230. 01
Li: a re CS rosnas 792 705. 9 654 843. 6 594 765. 9 70 082. 7 177 967. 3 127 727. 3 230. 0¡ 

uupczDulco
Z72 104. 2i a, S2 S/ 4. f Z0 129. 8 9B 929. a 198 829. a

172 l0/. 2 77 27a. i 52 Sa4. 6 20 729. 8 l98 E29. B l98 H29. 8 j
i

Oaa aca 1 3 961 568. 2 223 937. 3 34 751. 1 l89 I86. 2 3 67i 630. 9 57 960. 0 1 579 610. 91

Se lin- Crux I 3 86l Sfi 6. 2 227 977. 7 31 I51. 1 189 186. 2 3 637 630. 9 57 9b0. 0
7 5] 9 670. 9 I

961apaf a 537. 1 8 53, l 4 229. 0 t 308. 1 I
Puerto Raae r. 8 i37. 1 8 f37. 1 4 229. 0 4

Lit. r. l .. I Galfo 1 Mar C.- 
rt6e 40 800 030. 9 20 680 $ 21. 2 5 989 108. 9 14 691 5LZ- 3 20 111 409. 7 10 37Z 557. 7 9 746 652. 01

aultoaf 9 450 3t1. 5 3 H90 612. 9 t S8s ) 30. 9 2 306 282. 0 5 559 771. E t 927 721. 3 672 010. 5i

Ta. plco 9 45a 314. 5 7 890 612. 9 1 584 330. 9 2 306 282. 0 5 559 7J t. 6 t 927 721. 1 632 O10. 51
1

Verec rux 70 489 080. 2 16 738 489. a 393 317. 7 12 346 171. 3 l3 750 591. 2 654 6, 3, a 9 095 931. 4' 

Tucpan 1 872 232. 4 72 650. 5 50 140. 0 22 510. 5 1 799 SB 1. 9 521 080. 6 178 501. 

3IYe re cruz 4 076 343. 1 2 454 543: 1 t 849 306. 3 05 236. 8 1 622 1Do" 1 6L1 53a. 9 LO 765. 1
CPecza coal cos 2 648 350. 2 2 190 101: 0 969 087. 7 1 Z22 917. 3 456 249. 2 456 185. 2 64. 0

P+ JerttosMinatitlin 20 496 ta{, 6
L 317 519. 9 il 925 Z39195 954. 7 1 ut 342. 0Bl . 4L 7 IO . 80 891. 714 511. 0 8 570 904. 9t 301 555. 3

711 091. 6

19. 781. 5

7 799 81J. 1

1 106 773. 7
1 bI tal n... n... n. d. n. e. n. d. d. n. d. 

taoasc. 6 008. 5 6 OOé. S 104. 0 1 904, 5

n... d. n. d. n... n... n... n... 

II I14%r. 9illane r. Os. 6 008. 5 6 006. 5 4 104. 0 1904. 5

eche • • 

aCa- oec.: 

139 814. 3 140. 4 116. 0 22. 9 739 673. 9 738 534. 0 1 139. 9

C. udad del Cer... 66 361. a 86 361. 8 3S 199. 8 962. 0

6S3 452. 5 140. 4 18. 0 22. 4 7t2... 613 174. 2 l:).

9I
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MOVIMIENTO DE CARGA GLOBAL EN PUERTOS NACIONALES, POR LITORAL, ENTIDAD T PUERTO

19I.

O77 ( 
57 ) 

Ien• n

Entlda• iot• 1
Alto r• C• Nta1e

iot• 1 IXpor[• clbn Eaport• cldn Tot41 Entr• d4s 54114. s

YDc• t4n 49 489. 0 48 976. 3 10 059. 2 38 917. 1 512. 7 41S. o 97. 11
Progreso 46 218.] 47 793. 0 Io 051. 3 31 ) 11. 7 425. 7 415. 0 to. 7

YOYaID• tbn 183. 3 1 1831175.4

OVlntsn• Roo 65 291. 4 2 402. 6 1 283. 1 1 119.$ 62 691. 8 47 109. 8 i5 162. 0

San Miguel de Coxun• I 39 9] 5. 4 4a9. 5 5799 19. 4 39 306.. 38 411. 1 82.

1IDuerto Morel os 24 0. 569 1 106. 8 143.. 6 1. 2 23 585. 1 6266 . 9 14

95t3!'
J^ 

I s11 Nu) ereS 668. 5 6, 8. 5 259. 6 408. 9

6• n[ 0 II• y n. a. n. d., 

n. d. Mo d" DonlDle. 

i0E9TE: Es - dlt1115ttc• s Ee MorlXlrntO DO rtuad0 191). Direccldn De nerai d• lnforX4li[ a y Est• dlstl[•. 5e[ r• t• rta ee X• rin•. 

Oireccidn 6ene r4l Oe Op[ racidn Per [ ua d •. Sec retarf• de Conontc• cionea y ir•• a. 
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MOYIMIENN DE CARGA GLOBAL EN PUERTOS MAC113NALE5. POR LITORAL. ENTIDAD Y PUERTO

1978 ( 57 ) 
To ne l• d a. 

Alar. pea sale

Entidad T4t• 1 11 T - t-, 1IwpprtacfOn1 Ea pa rt. ción 1 feral 1 Salf4a 1 Ent ra Ra

Estados Unfdos Meaicanot 7S 503 334. 0 40 112 . IA, O 10 102 694. 0 30 009 800. 0 35 390 890. 0 20 839 134. 0 It 551 756. 0

LIxo 11 4. 1 Patffic4 26 071 520. 0 10 376 468. 0 507 267. 0 6 875 101. 0 15 69S 052. 0 10 141 182. 0 4 753 810. 0

Baia Glifornla 10 706 113. 0 537 006. 0 56 697. 0 4 970 áb1. 0 6 ] 69 107. 0 6 IS6 179. 0 12 928. 0

Aos. ri t4 l 175 109. 0 24 537. 0 21 531. 0 1 150 872. 0 1 150 872. 0

Ensenada 430 123. 0 80 956. 0 42 106. 0 38 850. 0 319 167. 0 340 833. 0 8 334. 0

Isla Cedros 9 100 581. 0 4 431 513. 0 4 431 513. 0 4 669 058. 0 4 664 474. 0 4 $ 94. 0

Bala Cal Yarn i• Sur 1 59C 526. 0 1 519 6Y6. º 529. 0 1519 017. 0 1 070 900. 4 116 205. 0 a 69í.

0 San Cartas 122 096. 0 l8 018. 0 706. 0 17 142. 0 104 ºaB. O 12 7íR. 0 91 1, 9,.

0 La Paz 765 095. 0 765 095. 0 567 201. 0 197 81a.

I Cabo San L s 74 504. 0 74 604. 0 5 Bd9 . 0 26 725.
0 ca Rosali. 127 I53. L 127 : 53. 0 90 697. 0 36 456.

0 San Barcos 1 501 578. 0 1501 578. 0 223. 0 1 Sol 355.

0 Sonora 2 968 9a 0. 0 1 158 484. 0 1 030 BB2. 0 127 602. 0 1 810 156. 0 1 710 380. 0 100 076.

0 Gua ywas 2 968 940. 0 l ISB + 84. 0 1 070 882. 0 727 602. 0 1 810 156. 0 1 710 180. 0 100 0) 6.

0 S1n• loa 2 566 431. 0 818 964. 0 653 158. 0 165 606. 0 1 147 467. 0 1 131 712. 0 375 755.

0 T000lobawDa 210 807. 0 210 8p7. 0 80 ] 75. 0 130 188.

0 Bax. tlin 2 35S 626. 0 B18 964. 0 653 358. 0 165 606. 0 1 536 664. 0 1 351 397. 0 i05 267.

0 alista 78 538. 0 78 536. 0 30 861. 0 tI 676.

0 Y• Ilarta 9 íl8. 0 78 538. 0 0 862. 0 7 676.

0 C41iw. 2 012 409. 0 1 279 886. 0 1 101 624. 0 172 262. 0 32 921. 0 133 709. 0 299 211.

0 Na nta ni llo 2 012 809. 0 1119 886. 0 1 107 624. 0 172 262. 0 732 923. 0 433 709. 0 299 21..

0Michoa cfn - 921 757.077 690, 0 192 50.. 0 135 ]/ S. II 116 708. 0 142 SBR . L x ]2C.

0 LáxarD Cirdenas 921 357.
0 7' T 619. 0 442 501. 0 775 115. 0 116 708. 0 141 388. 0 a :

20. º Guerrera 156 111. 0 710. 0 89 151. 0 19 256. 0 241 40).0 217

107. 0 Pcapulcd 356 " 11. 0 I. 710. 0 89 954. 0 i9 256. 0 217 107. 0 2.) 

ID7. 0 Oaa• ca 859 972. 0 168 786. 0 l0A 919. 0 C7 9F]. 0 3 691 Stfi . O 72 Jí0. 0 1 619

206. 0 alYn• Cruz 3 859 932. 0 168 786. 0 101 919. 0 63 167. 0 691 546. 0 72 , 40, 0 3 679 2"

6. D Chiapas 7 757. 0 7 151. 0 5 751. 0 2

103.0 Puersd Radero 7 757. 0 1757. 0 5 351. 0 2

103.0 Litoral del GD1fo
y sr Carlee 49 431 814. 0 29 735 976. 0 6 601 377. 0 23 134 599. 0 19 695 638. 0 9 897 952. 0 9 797

886.

0
ulipas eTupSco 9 SBS 750. 0 7 639 319. 0 1 668 212. 0 1 971 057. 0 S 946 001. 0 5 181 082. 0 76< 

919. 0 9 585 750. 0 3 619 749. 0 l 668 292. 0 1 971 057. 0 5 916. 001. 0 6 181 08Y.

05. nY era crux 36 850 502. D 25 919 506. 0 t 825 Il E. O Z1 12. 288. 0 12 900 996. 0 3 ABR 696. 0 3 C12

30L. í. ivap• r. 2 350 419. 0 385 / 05. 0 23i 929. 0 153 481. 0 1 965 OIt.:. 313 073. 0 1 62: 
9z: G Ysrxcruz 5 146 ST5. 0 2 809 177. 0 2 182 767. 0 626 410. 0 777 398. 0r 732
E37. 0 Coatzacolcos 2 763 444. 0 2 .30 606. 0 981 912. 0 1 418 69..0 132 878. E 732 287. 0

551.0 a1ari tos 27 087 987. 0 20 260 105. 0 1 399 255. 0 IB 860 850. 0 6 827 882. 0 SA3 364. 0 6 244
018. 0Rl

na titlfn N9nc

61 ta1 1 457
546. 0 44

529. 0 51

930. 0 12

283. 0 17

077. 0
12 283.: 34 853. 0 1 .05

618. 0 32

246. 0 266

915. 0 17 920. 0 1 13E703. 0

1 326., iaeascp S 546. 0 5 546. 0 2 683. x. 2

863. 0 F• ontera I 571. 0 1 534. 0 593. 0
991. 0 Yf11. 6erwws4 011. 0 4 012. 6 2 090. 7 1

922.0u pecF- c", 773 773. 0 773 373. 0 772 477. 7

956.0 Cf udad del Carwen I 72 657. 0 11 657. 0 71 10!.0
956. 0 C.."che 700 716. 0 700 716. 0 100
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MP11M[ EIITO DE CARGA GLOBAL EN PUERTOS NACIONALES, POR LITORAL, EMT. OAD Y PUERTO

1918 F 1 ` 

Alt- abet.)• 

tntldad P oa

total 1-". clbn 1 E. P. r taclbn I T- 1 Salid• Entrad. 

cat.^ 11I 951. 0 111 SB9. a 106 055. 0 18 5) 1. 0 68. 0 t 691. 0 1611. 0

ro..... YulalPe ten I11 816. 0 X11 169. 0 106 055. 0 e II1. 0 61. 0 1 696. 0 1 611. 0

Nlcaulue
110. 0 120. 0

1. 0 - 
120. 0

1. 0 1. 0

0uf r. ta n• NPp 69 D86. 0 2 $ 32. 0 1 812. 0 120. 0 16 551. 0 51 ) 11. 0 Is 111. 0
Sen Miguel de [ o1u. e1
Puerto Nprelps

11 018. 0 102. 0 102. 0 10 616. 0 10 560. 0 86. 0

Isla Mu) er. s
2} 219. 0 I ] I1. 0

819. 0
961. 0 311. 0 25 908. 0 1: 911. 0 15 091. 0

Banca Play, 
819. 0

n. d. 
116. 0 0

n. d. n. 1. 

NO dl%POnlble. 

EuENTE: Estadlºticas d.l Nerl. f coto Vertuarld Nacional de C. rp• y Buques 1918. 01 r.cclbn Secretarla
d. ..u^ IcaC lene, y Tr... Pert es. General de Operaclbn Pe rtu.rla. 
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Transporte aéreo
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10TJr PTC NE^" r—Ir y '"- r 5 !' t ATI - 7, 1 Ar:. Etl t_^1.1 VX 1962- 9964

E., i 4. d

1962 196? 1961

Es ta dot L'ntdof ; 4oc.... 32 3- 4 57, 3' 3. 11

1

31 1 31

29 25

47 1 29 f1
I. del. t

12 11lz Z7

I, 

42 23 43 2 2. SC

12

Jaltico)

a

2 12 12 23 2 la I

1- 1 ID 13

9 1 1

2: 902 12 71

23 9 11

L 1f P - W

33 3 1 21

21 1' 4 Il

a 22 a 25 4 a c

3

tu.. U. 

r" ---, E: A- 481to El-. Idfstic, de 11, r , , ... 1- 1c.... - S111. 1f. c ..... 1'. of.... J6. Ee. eral
Elt., ff s t , c a. ., C, 1962. 19— z _-

t
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ACPCF2WTC5 Y AEROPISTAS POR EMTMA3 FC' r^ x.flvt 1914 ( 57) 

1! E1 decr. oento ñx6lde e. el nu. e ro de Aeron. ertes nac toeal... . n el eóo 1975. se de8i6 a ajut' os to las " te9oriaS dl Im
mfanns- 

FUE: iSE' 05 rección bene Ml ee Aeren. 6tf ca C1. 11, So -surta tle Cw un icacf en. s 4 TN. sper b9. 

1974 1975 11 1976

Entidad A. re1. e11. 1 A ....... I., 

Ab óere. s

Az roDuertes

Anod ro+ os

A eroelftas Int erna- cionales aac lenalat Intorna- ciona ) et eac t0 n. teaInce rxa- ales ea c4a n. les

Estados Unidos Ileticanos 25 36 1 OS2 28 24 1 136 30 41 1 118

9 uescallentea• 1 1 1 1

8ata Call[ erni. 1 50 2 1 s2 2 i 52

ala C. Ifiornla 5. r 4 60 1 1 64 1 3 62

Cen Pec: te I 1 B 1 1 B 2 B

C. a null. 2 9 7 - il 7 2 11

Cel ime 2 2 1 5 1 1 l

CM1 la Sas 1 1 131 1 1 140 1 1 1l0

C: i1] ua Aua 2 1 B6 2  - 101 2 i 100

0urao 1 60 1 60

mnelu. to 1 9 1 9 2 6

2 1 S6

L1lsco 2 1 52 2 - sa 2 sa

d nlco 1 10 20 20

3 17 2 38 3 l7

le relos 4 4 s

aal . rlt 1 í4- 1 29 1 29

liuere Leán i I 30 1 9 2 8

a. taca 1 90 2 a9

Puenla 1 20 1 34 2 32

Quer6la re

intana Reo 1 12 1 12 3 l 10

ara Llis Potost 2 14 2 1S 2 5

Sinalo. 1 1 44 1 2 7 1 2 l7

5o nor. 1 2 45 2 1 41 3 45

iaDascc 1 72 1 22 1 22

Ta maulloas 4 1 31 4 1 31 1 31

ila ncala

Y. racrut 1 1 61 1 2 68 1 4 66

ucd t5n 1 19 1 - 14 1 19

ca< i tzcas 1 34 1 34

1! E1 decr. oento ñx6lde e. el nu. e ro de Aeron. ertes nac toeal... . n el eóo 1975. se de8i6 a ajut' os to las " te9oriaS dl Im
mfanns- 

FUE: iSE' 05 rección bene Ml ee Aeren. 6tf ca C1. 11, So -surta tle Cw un icacf en. s 4 TN. sper b9. 
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AEROPUERTOS Y AERODROMOS POR ENTIDAD FEDERATIVA 1977. 1979 l ' 7

FUENTE: Dirección General de Atron. út+ ca C1r11. Secretaria de Cowunicaclones Y T.. espe rtn. 

19/ 7 1976 1919

EntI d. d
Atropuertes

AerOdr o_ Atropue rtoi
Aer60ro_ 

Aeropu ertos
Aeródr o_ 

w. s wos wosintern ó. clo Intern. Mac lo Int ern. Xac10
cion, l< s na leti clpn. iés nal ei cion. Iei n. lei

Est. des Unidos Ao, icanos 31 11 1 190 31 11 1 127 31 11 1 192

A9..... liante, I I 1

6. 3. C, IlEornl. 2 1 52 2 1 53 2 1 52

9 C. 11/ ornf. Sur 2 7 62 2 l 59 t 7 62

C,

3a

upec ne B 2 8

Co. nulla J 2 lt l i 11 3 2 li

Col lw. 1 1 3 1 1 1 1 3 7

C M ap+ z 1 I 110 1 I I t0 I 1 110

Cninua nue 2 3 OS 2 1 BB 2 1 106

Distlito Federal

Our. 1 76 1 1 1 7a

6u. n.

nJ9:.

to

Guerrtro 2 1 56 t 1 N 2 1 56

Nld, l9e 19 22 19

J. Ilico1:.

1 :

l* 2 61 t S7 2 61

lce 20 20 20

Nic ne. cón 3 16 3 36 3 17

Norelos 5 5 S

NaYa rtt 1 29 1 26 29

Xuero Lt6n 2 39 2 39 2 39

2 69 2 61

Pue Nl, 2 12 2 31 t J2

Duerec. re 1 1 1 1 l 1

Ou inta n. Roo 3 3 10 3 3 10 3 3 10

s. n Lul, Pote sf 2 IS 2 IS 2 15

Sinaloa I 2 51 1 2 9 1 2 51

5oner. 3 2 16 3 2 13 3 2 I6

T. o I 2_ 1 22

T. wau1*11. 1 1 1 31 1 1 30 1 1 31

Tlaxcala

Yer. crui 11 93 1 a6 1 1 13

fuc. tin 1 19 1 19 1 19

Z, cat.— 1 35 1 37 I 3S

FUENTE: Dirección General de Atron. út+ ca C1r11. Secretaria de Cowunicaclones Y T.. espe rtn. 
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ACTIVIDADES DE LA AVIACION CIVIL DE EMIMESAS NACIOULES T EñTRMAME 5 7 ) 

Núnere

deF,, 16netT--- 
pasa) eref Toneladas transpo rtadas

t rrlo
e" s

dencl• 17 Marco ncl•illanNiles
2/ 

E90ipaJeNilei

T. t:. l 205 88 204 2 389 4 $ 03 37 626 35 703

Cpa41— !--al's

Se rvf< In Nec10na1 76 29 101 1 4222 636 23 962 17 955

1964 Serv l< to Intorno[ lenal 7 15 29 274 480 2 975 4 94a

COnpaAlas Ea[ realeras

Serv lci0 Internecional li 34 I{ 69J l 3B5 1D 689 12 9B8

lotal 114 302 266 3 . 57 4 696 44 426 SO 875

on pa 6lei Nac l0nal es

Serric ! O Nac tonal 91 38 163 2 3832 585 32 426 31 863

55 Servicio Interna. 1- 1 B 19 35 357 405 3 4 5 844

con p+ efas Ea tran) eres

I

Servi< i0 Internacional 35 45 68 747 1 706 8 560 13 IBe

Totati 123 113 250 3 D19 5 564 45 447 59 728

Conpae ias Naef pneles

Sarviclo NaclOnal 88 35 124 1 673 3 836 22 812 33 809

1966 Se 40, internacional 8 21 40 791 397 3 118 6 075

Conpa6las Eatran) eras

Servicia lnternacl . nal 17 77 86 9SS 1 331 19 517 19 845

T— I 136 153 256 3 380 3 7S1 40 012 50 098

0npae las Raciana las

Serv lc lo Nectonal 107 56 124 1 073 16: 22 222 23 792

1% 7 Serv ic f0 Intern a< tonal 8 21 34 406 346 7 785 6 126

j Canpae ias Eat ren) eras

Serrtc ip Intorno[ tenaI 21 75 98 1 101 1 711 14 005 20 tao

T.. 116li 129 261 8593 5 62611 105 5] 100

iCOnpaNlas Na clonales

Serv fcia Nac / enal j 131 27 I45 2 141 2 269 28 03] 26 728

1968 ¡ Serv ic t0 [ nternacfonal 8 23 31 413 1 597 4 SBS 7 212

Conpaeias Eatran) er

Serv ict0 Internacional 22 79 88 1 275 1 760 16 . 99 23 660

Total 168 141 277 4 150 4 543 48 681 62 144

COmpae ias Necf 0nalls

Servicio Nac lona? 

1369
43 136 2 190 2 047 22 665 24 128

1969 S - 11t. Int ernac fanal 23 l3 550 647 6 114 11 11] 

Con pe eias Ea tra n) eras

Serrici0 Internacional ¡ 23 75 108 1 110 1 BSl 19 342 26 545

1.- 1 ¡ 186 I51 3!] 4 49l 5 016 52 096 67 302

CeNpa NTas Bae ianalef

Serricio Rac ional i
149 SO 114 2 27! 2 313 26 001 26 207

7970 Se r• felo Intlrnac lenal 11 26 38 S91 513 6 779 11 I57

CenpaN las Ea Cranl eras

Slrric to In ternoc ienai 26 78 161 1 628 2 140 12 316 29 " a I
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ACTIv[ WES DE LA " JAC ION CIVIL DE EMPRESAS MCI MALES, Y EATRAWERAS 1 F7' 

A 6 0 Slrrtcle

14.— 

derlpS t116eetroirr laet
rAlllenet

MOr+ f 4! 
urlo

P• iajeroi
tr• nTper

jOn 11• d• f [ rin ipe rt• da1

Nlief Nlles t+0as – Cer ncpOn Aerca ncfi 19ulpaln
Niles done la 1% 2/ 

iot+i 193 168 321 S 089 4 933 54 036 681

Cu p+ r7af F+ C 1en• 1! a

Serv tcle F+ clon• I 153 55 161 2 656 1 958 26 608 28 611
1971 Serrf< te lnt ern+cian• 1 13 31 45 751 Boo 9 204 15 Sa+ 

Coep• 81• f Ci [ ranJer• i

Sen lc ie Irtern• c 1on11 27 81 I1S 1 682 2 115 is 221 29 • 66

Tet+ l 195 IBO 342 6 303 4 930 65 532 87 " 1

Ceep• A i• 3 N•[ lon• lef

Serr icfo Aacion+l ISl 62 17{ 3 IB2 2 IB2 16 I65 32 1b0

1172 Serrlcle Intern+cion• 1 i5 a 47 93B 569 9 041 18 Oe0

c oepaA t• 3 Eatranjer• f

Strr lc to Intrrnacfonal T7 B• lit 2 183 2 179 20 323 17 111

Tot+ 1 1 204 202 374 7 186 5 013 6 26. 103 256

Cerp• n / as Aacfona lel I
Surriclo Aat lona? 75S 66 163 3 889 1 921 3i 111 48 661

1973 Serr icl0 Int• rnaclon• 1 16 38 51 1 OSY 775 11 976 16 IO< 

Cenp• A 1. 1 [ a tran3 eral
Serr icta Internac ton• 1 I 38 96 137 2 245 2 757 27 227 39 . 91

otal 227 220 397 8 400 6 178 46 691 114 556 j

Coepa6l+ f A+< tpn• let 1I
Senlct0 N• cf on• 1 117 61 100 1 879 2 912 al 19B 55 25u I

1271 Sen lc lo Internactonfi 7E 40 56 1 f1) 75" 12 520 11 23+ 

e. paA 7• f C+ tran3 erat
Serr icfo Int ernaclon+l 32 99 141 2 414 2 454 2 981 12 •... 

Total 236 225 400 9 635 6 216 1 707 127 075

COApa61• f FaclO n+ lr

Srrvlc la N• c len• 1 184 3 - 216 6 010 2 950 50 111 61" 1

1975 Sen lcf• Int rtrt• clon• 1 20 44 6: 1 265 618 I2 869 19 : 11

Gwp+{ t• a Fa tranJ er• i. 
Serr i<f0 In tenacfon+l 32 91 122 2 330 2 SBB 26 665 19 S57

Tetal 235 231 415 10 682 5 921 - 106 Y89 Ila 9" 9

co. pant• t A. cfon• trs

i

Serv 1c10 Fa[ ton• 1 1N 98 126 1 ! I.' 273 59 Iif I6 6' 9

1976 S. lclo Int rrn• cleui I 21 1] 66 1 . 42 709 15 12C 21 Ia2

CaepaA l+1 C+ tr•njerat

Serric t0 Intrrn• c lona I 30 86 123 2 lid t 941 31 a/ 7 3S .+' 

Tot+ l 211 239 416 11 79S 5 7a1 113 5I2 141 •; 43

Coew4f+ 1 M+ c ion• les

Serric ie X• c ton• i 187 111 230 8 0262 956 63 6e9 87 901

197J Serricfe Intem+c ion+ l 24 49 69 1 59T 936 22 686 72

Ganpañf+ t Cr[ r• njerat-- 

Ser. rcto : rte rn+ c tonai 30 83 117 2 lei 1 849 26 977 15 , 70
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ACTIVtDADES DE LA AVIACION CIVIL DE EMPRESAS NACIONALES Y EXTRANJERAS . i

A P o tervfclo
Xúm... de

rue losNile3
X116w< aros No res de
recorridos ruele

Nillanes N11es

Dv sej rr ft

trrnsDetaeoz
Tone14oa3 trrnsDo. trorT

EdrreSDrn Me rcr nt fr
NilAt

drnc ir 17 1/ 
ERu iDaje

Tetel 247 256 437 14 163 6 521 130 666 166 78j

C OwOrn irs rclonalra

Serv ic io Nec ienel 192 122 139 9 278 3 629 I1 503 3E % 45

1978 Se" icio Internacional 23 4. 7, 2 031 853 24 709 80 332

Cowpenles Evtra njerrs

5er• 5cfo Internacionrl 32 88 2 854 2 C39 34 956 47 656

T. 288 2P9 16 732 7 39; 147 629

Com DrA iis Neciona le3

Serrido Nacional 223 139 291 10 738 A 077 82 69U

t979 Serric so internad onel 28 46 i8 2 349 859 21 763

Companfas Estnnjerrs

Serrfc io Inte rnac ionel 39 lod 131 3 645 i 455 43 176

1/ Incluye Dr9uet es .... 
Z/ lncluye es pre ss y crrg 

DENTE: An ua riD Estro l5ttco oe Ia Srcretr ria de Cowuni... i ...... ir... n,.. t-. 1964 - 1969, du t locrl de Coord lnrt ibn
Est •dist 3ca 1966 - 1970. Dirr.• icr Ue ne ral de Aeronrótica Cirit, S.- .... tr de Cowun it¡ t ones y 7rr nsoo rt es. 



Ac

40v1a11ENTC NACIONAL E INTERNACIONAL OE CAP—A
915

FZ\ Ar 199 ra. u4 \ 

f rr7cu •., r ane recn lptel

a. qa

Nae renal Int r:• e iii al

i Ll ea3s a Seli91 I. Irne4a 1 Nn

7ot4i 121 565 966 Its 183 a., 36 3SA 401 a0 332 130 21 153 311 17 731 9: 4

Aeapulcp. Sr 2 aue 38C 2 319 693 i 772 01n 34tl

ASu+ se+ larntes, A9A 31 337 12 23] S S1 6 641 s9

Ganp ec óe. Can.- 108 239 96 5. 1 T1 ..: 2U IS'. 

Cantún, 0. A 633_ 93, n37 102 49? Mi S3 8Se 84 . 1. 1 • 4 

Eiuea6 U1' Carnen, Carc. I1 592 67 116 If• F04- 

Ciufaf JrdreJ. Cnth. 11, 111 461 661 316 19h 1J1 fi7Y l•. 

CrueaO QertOár, $ on. 714 811 590 861 i24 S61 iól 3U6

ci9a>a Yic rom e. Ta.:,+ s. 36 796 70 77] 24 { OS

Crrunrl, 1 103 291 1 4R2 201 1 11! ] 32 347 119 187 f) 2 7 1., 

C0) tacin, Si,.. 1 791 ISA 1 " I 822 1 O71 761 330 47S Nr. 

betuna 1, .. Ia0 " 1 336 140 771 968 99 Of 4 196

ntnuanu+. 37 905 697 314 473 175 113 539

G9o. 387 182 351 89P 243 N50 A 048

Guae+ la7arl. Je 1. 9 III 294 7 960 4F9 4 O51 91t 1 115 582 7) 6 272 óht 6Y7

4uaYwat, Spn. 312 517 725 fIB Ilh 870 NI t) tl ib 075 11 51'. 

Ne rno. 2 269 179 7 21a 3I8 115/ 86s 949 251 2 753 34 94P

La pot, 8. C. S. 1 792 630 1 64, 257 1 076 al] 01 eN 7s6 3] P ip9 81u

LSOn, GtU. las 85U 172 203 99 SOL x 699

Lerrte. 5/ / 37 78 121 16 309

alanlanili9. Cot. Itb ] Gl 111 92) 1 114 31

Hl tat:oros, Tom ps. 255 366 14l " 1 1U1 411 142 296 I - 
H11a[ Ián, Sin. 611 727 1 437 067 927996 478 093 46 011 e .. 

Nfrila, \ 9c. 5 Its 18) 5 221 171 2 536 49l 2 515 173 77 419 inu

He1ft11!, B. (. 985 113 951 527 621 102 327 227 2 S33

8fa7c9. 1`. 1. 3 638 978 fi9 520 21• P 391 759 25 996 198 19 P57 175 ib on oh: 

alenterreyr A. L. 4 " 1 " 1 4 b] 9 880 1 111 111 1 41, 711 560 983 17 2,. 

H9relaa, MJtn. 35 18. 11 229 10 261 4 968

t: o94les, Son. 

Nurro La reae, • e+. 4s. 723 376 111 31, 141 ] 93 563 912

0... . O+ a. 1 " 1 108 1 227 390 801 31' f 414 176 3 08] 3 / il

puerto Yallara :, Jt 914 654 960 '• 24 872 SAI IU3 > bf 19 937 16 73e

ReY nosa. T f,7 6f; 181 968 Il7 75i 74 ) 17

San lui1 S'o t9y1, i.. 38 156 19 117 6 BI7 12 ] r! 

TamDrco. Tar.J 1. 1 517 l37 1 - 17 6. I 1211 1, I 771 3S1 6 568 304

Tarutn, S. I. I. 67. 128 56 104 8 1. 47 204

Taoscnula, Cnis. 107 830 29? 930 21. 418 78- 

TebWün, 153 64º 1 3) a 3 315

Tt39ana, S. C. 2 . 60297 2 Ifs 585 1 195 Osl 1 018 316 117 4291 1 374

Torreón, C9aa. 198 ... 2, 1 521 4NI 13l 260 I81

Tur tla 69 tif rrr_, Ch• S. 1255 920 1 22. U27 1 9- 1 919 Ili 759 2 N99 15n

Urulpan, Nitn 2l a9a l7 IE9 6 / 6/ Ip 427

Jrraeeut, Y 1 142 404 1 08] 558 80] 01P. 211 276 4 e: H 3 h11

Ya114ner¢ esar Te_ 1 931 132 1 BBI 639 1411 646 464 572 9Z2 19Y

Zlhuatare3e, : re 86 $ 29 93 335 73 773 9 9S? Ilu



133 - 

MOVIMIENTO NACIONAL E INTERNACIONAL DE CARGA

1976 ( 57 ) 
Xllo r. m os

FUENTE: Aeropuertos I Serric! as Aualtiares. Gerencia 6- 41 de OPerlclenes y Aeropuertos. 

Ca rga

Aeropuerto Totallgenera
T. i1i ac lonal Interna clenal

Lie916a Se 110a L1 e9+ ea 5allea

Tet+ l IAS 373 590 139 041 610 47 $ 91 852 52 291 626 21 999 462 17 I58 070

Acapulc. 246 O5J 1 119 721 3 273 019 S55 495 163 039 133 11. 

A9uescallenta.. A9s. 40 510 14 636 12 432 12 201

Campecne. Camp. 96 069 99 1'. 61 6IS 12 359

ancbn, p. P. 1 551 950 1 539 064 1086 916 208 786 228 914 11 388

lueae eel Green, [ eme. 17I 720 114 17A 6B / 01 105 473

Ciueae Jul ret, [ h1N. 570 918 540 497 358 431 179 066 3 000

CIYe1e Obregdn, Son. 862 ISO 838 497 639 633 198 17A 360 370

p+ e Yfcterfa. Temps. 46 399 12 013 25 902 16 11I

Cazusel, Q. P. 3 421 772 364 981 2 510 130 1 120 11 1. 8 19 513

ulfacin, Stn. 2 192 123 2 113 / 36 1 053 486 1 . 60- 

CNetunll. O. P. I " 1 120 291 311 " 1 83 I95 11 338

nlnuahul, Cnf n. I GO. 094 963 692 615 391 346 876 550 370

Oura ng.. . 9.. 619 461 618 063 00 929 111 134

GuaealaJarl. Ja1. 10 0/ 2 802 9 551539 5 161 245 3 031 273 766 376 537 64S

6uayeas. S. n. 312 013 290 l93 159 004 too 149 27 560 3 6so

Ne rmosille. Sore. 2 898 09a 2 838 990 1 53. 451 1 24] S80 49 131 11 6w

L• Pa x. B. C. S. 2 579 197 2 IB6 860 1 437 325 367 395 294 216 97 934

L e6n, Gee. 3a9 322 323 030 14.1 657 181 31' 3

L. re[., 8.[. S. 136 521 121 065 1 699 1l6 3b6

M1nzlnillo, Lel. 204 622 196 131 150 493 45 612 26

Matamer... Temps. 345 084 339 512 117 360 191 112

Nlzail3n, S1n. 2 36A 2) 8 3 963 112 1 224 141 631 4B2 74 B27 33 053

Nérlea. Yuc. 6 119 724 5 9B4 332 3 I1! 803 2 723 285 45 575 103669

Me+ fcali, B. C. 1 2. 6 656 1 211 589 7.. 410 146 089 625 165

Mba, cp. O. i. BO SB0 2.. 16 910 679 9 609 381 31 931 914 19 315 a96 16 052 842

Man [ errey, N. L. 5 278 / 38 5 090 683 2 551 777 2 022 471 441 983 70 4. 8

orell+, M1cn. 506 648 492 459 265 O55 227 40A

No9+ les. Sore. 36 36

Nvero L1re6o. Tam P.. 113 847 160 299 185 917 574 3B6

ma. 1429 5I1 1 l81062 969 186 117 376

I lie 745 3 107 261 904 694 156 lil 13 903 22 549

Rey nosl. Tan ps. 331 047 225 818 1B9 032 36 796

S1n Lu s Potosl. S. L. P. 30 766 16 it. fi 591 9 537

lmpfco. Tasps. 1686 912 1 846 619 1 621 S51 223 601 1 277

iampfn, S. L. P. 3B 879 15 021 11 104 23 9i8

TapacnVll. Chis. 478 Bl9 464 615 31I 957 1I1 656

T< nulcin, Pue. 45 567 tl 545 4 473 39 071

Tepic. N11. 1 005 BBI 2 005 881 28 704 1 977 190

TiJ..... B. C. 2 522 837 2 412 034 1 763 71, 903 704 1 " 1 1 332

Torrebn, Coa n. 811 626 717 134 558 O51 217 075 3 431 970

Tua tl+ Gutlfirret. [ N19. 1909 12B 1 867 917 1 118 456 3B9 46l

Druepen, Mleb. 194 911 192 01. 99' 931- 

Yeracrut, Yer. 1. 37 509 1 383 993 1 136 945 257 048

Y1111Nenesa. Tab. 1 935 231 1 904 626 1 633 l35 271 193

2...... 591 590 161 325

2fhuaCaneJ.. Gr.. 245 119 242 469 194 385 46 183

FUENTE: Aeropuertos I Serric! as Aualtiares. Gerencia 6- 41 de OPerlclenes y Aeropuertos. 
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r10Y1Mic!. TO NAC~ E INTERMACIONAL DE CARGA

57 ) 
Rllamramol

Lqlzr

óernpaenp TDcatgeneral tial
Macfanal

Llegada Salida

o2a1 162 C45 109 155 512 758 55 688 463 60 336 892

A ceoulcp, fire: 3 322 111 3 250 Z34 2 434 S03 658 261

A.... ..... s..". A110 4 310 2 050 2 290

Caaoech<. Cana. 282 2B2 200 et

Caned n, y. R, 1 927 601 1 919 270 1 248 805 1 856

Ciudad dei Carmen, Can,. l 1I 761 132 126 14 190 91 676

Ci . 6- Juóreó. Chlh. 685 472 656 001 125 Sia 230 171

G14dad 06regón, Son. 984 64$ 958 4e5 744 152 217 993

Ciudatl gi< tarta. Tam, s. 2 85A 2 531 1 815 717

3 035 220 1 980 619 2 515 071 176 375

Chames hu a. CA. h. 2 276 231 1 196 SII 1 189 111 1 007 731

Chetumal. 0. 4. 813 197 867 189 333 596 11 995

Cni ...... Ch. h. 1132 212 1 093 500 682 246 111 2S4

O, rang o. Oqo. 593 412 558 679 432 218 126 101

6w4ala3 are, Ja 1. it BAS 69l 11 3l/ 901 5 58] 7fi3 4 423 797

9a• 7ma s. Son. 249 8t7 238 303 113 966 BR 483

Rerota salla. Son. 3 668 089 3 613 288 1 989 047 1 539 747

La yes, 8. C. 5. 1 949 19l 2 56l 190 3 ISI fill 506 982

Leán, d 106 261 155 016 229 604 22S 472

L. reto ,LB. C. 5 1 610 t 610 165 945

a.... 11o. C. I. 278 578 261 988 211 018 56 1f9

289 509 282 073 155 9 126 045

Lfáni Sia. 2 l55 653 2 112 6a6 13J1 574 779 951

4ritla, ru 6 976 269 6 842 762 3 813 975 2 862 073

eeical., R. C. 1415 860 3 146 295 1023 515 412 ." 

Erle.. D. I. 89 611 864 85 896 óS5 12 248 812 38 275 811

Nen....... tl. L. 5 912 165 5 675 481 2 983 218 2 257 352

1a p.ral+e, Ni<>t. 119 312 I18 965 87 438 95 527

1pg. 1es, S. IO 040 10 010 3 225 3 880

Nueva Ler eOo. inm psi 891 153 880 76.7 230 É00 fi50 I57

0a auca, Oa., l 996 271 880 319 1148 735 171 581

p vert. 7. 11arta. Jal. 1 et6 430 1 432 907 1 706 994 221 742

Reynosa. Tamps. 302 1' 3 297 ' 736 157 816 e0 120

San Ja só áe1 Cabo, 8. C. S. 18 743 17 494 5! 209 10 419

n Lu+ s potosi, 5. L. 

luDi4e. Tan Ds. 2 142 072 2 106 026 1 831 S87 259 419

T— tn. S. L. p. 1 151 964 613 317

Taoa< hula. Chis. 650 930 636 i01 182 025 1l8 416

Te hui cin, , ue. 9 556 9 447 008 9 039

7e04í. Nal. 1 260 628 778 933 7 552 771 381

Tij, ana. 208 21 3 098 , 7f. 1951 657 1 130 587

Ta rre6 n, C9ah. 356 549 916 092 691 062 219 510

Tnrtl. Gutiárret, Chis. 2 680 959 2 641 430 2 081 016 560 414

Lruapen. Mica. 124 058 223 198 100 107 123 391

1e r. cruz, fati 2 092 829' 2 041 211 1 109 986 700 928

7 Ilane rmo sa. Tab. 2 131 ág5 2 101 066 2 000 963 40] 207

2atafeces, tac. 

2. h9atamáJR. Oro. ISS 230 449 258 389 270 59 — 

In clonal

Llegada Sal láe

19 S65 856 11 921 5, 1

61 292 36 172

480 716 11 893

t4'lfI:6 OL63; 

IfIF• Ii• l Sfi

762 912 " 1 " 1

1 681 1 273

11" 1 31 S51

263 914. 42 673

Bot - 

2/ 0

53 358 11 762

33 756 132 959

5 850 4 712

16 $ 62 540 IB 849 292

380 746 S9 / 65

76 162 28 109

15 721 146

9 100 6 OOn

18 000 Is 000

15 346 " 1

1 300 t 210

30 300
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MOVIMIENTO 11ACIONAL E INTERNACIONAL DE CARGA

1919 ( G7 A, 
tlienr•. us

C• rga

Ae r4 puerto Te ta 11 fot41 Fae1Dn+ 1 Intern4ci. n11
yene r• 

tit9• d+ S• I IB• I L1e9+dA S+ Ifda

fo t• 1 480 917 108 194 069 581 64 6S5 223 69 101 8% 35 217 Sao 24 3ae 516

4c• puica, 6rD. 20 410 290 4 Z63 715 3 106 488 91I 222 94 216 91 / i! 

Aquat<aliencea, 4qt. 1Sf 3 I71 1 769

11 147 99/' Z 795 117 1 105 960 I85 009 1 " 1 116 41 022 j
Cled4d O 954 930 629 1B9 305 841 311 310

Clud• d 1:

11-
c: , 

Cnin. 2 3t3 884 167 273 103 159 364 034

Cfu1. 4 * 6re90n, Son. 2 665 IDB l 22t 182 910 76) 711

Ciudad WI - 11f, T4. pt. 24 770 24 770 12 414 i 356

Cazu. el, O. R. 8 llt 916 3 631 319 2 J10 410 899 1, 405 $ 07 S 791

Culi+ c4 n, S1n. 5 199 B55 2 176 275 1 106 S12

Chetu. al, O. R. 1510 2to 1 OBl 72367 31 35 29B 666 699 11 004

Chlhul hu•. Cnin. 4 224 92Y 1 N5 Be:9 797 859 4A8 079 6 75

Du r• ngo, 09e. 2 061 701 667 031 466 571 200 429

6uadalsJ• r•, Jal. a0 $ 70 47713 57 464 S 715 299 5 220 466 1 946 129 974 990

6ua7. as, Se n. 145 259 219 755 171 639 9J 253 8 048 6 BIS

Atr. otillD, Son. 7 184 035 3 510 US 2 100 915 3 223 3S9 166 921 IB 870

l• I• x, e. C. s. 9 OSI 946 l 1Bl $ S3 2 360 211 9I5 945 173 119 72 767

Ladn, Gt4. 1 107 974 3% 135 1. 1189 is / 46

Lore to, B. C.$. 7- 

N• nx4ni11o, [ al. J 121 908 188 351 578 123 209 99] 24e

Fa ta. eros, Tups. 1 169 366 4) 8 41 IN 251 ] O! 1 - 

N+ x+ filo, 51n, 11 Ise 239 2 503 033 7 S26 976 B37 097 85 176 T7

Ffrld•, 1— 16 sis 354 7. 032 081 4 204 046 2 S66 386 202 0111 s9 t 

Neafc4lf, B. C. 1 SI3 414 165L 181 921 718 72i 697 1 lJ3 431

236 809 286 IOv • 36 770 16 536 l78 40 116 222 2O 611 Il1 23 2S4 21, 

Monterrrl• R- L. 11 691 O55 11 405 3 Z41 935 1 770 09l 636 902 6i c! 7

No rsil•, Nice. 58 221 58 2G5 27 935 30 210

Fo9+ les, So^. 23 520 27 115 4 535 10 Sol 6 50$ 1 1/ 0

Nuere Urrde, Ta. ps. I 2 $ 87 762. 1 519 507 218 411 1 211 116 46

0• n4ca, 01•. 5 " I " I 2 119 981 1 " 1 35S 1 0? 6 621

vuertp Y. Ilaru. J+ 1. 9 525 922 1 101 720 i 430 103 224 538 35 SS2 30 iJ/ 

Det1 Ri< a, Yer. 210 326 l6 553 70 182 6 071

Rc7^ e s•. T+. is. 1220 l96 317 4/ B 27S S69 61 919

San Josh del C• 6o. B. C. S l 600 111 100 520 194 51) 35 845 78 836 1 126

San LUTs IotosT. S. 1. I. 

T+. p1cD, t1. ps. 5 095 791 3 315 366 1 917 654 682 945 624 840 89 913

TNUTn, S. L. P. 10 10 10

T4p4chu11, Chis. i 537 377674 185 so$ 861 160 118

T+ huatln, Iur. 3 700 3 700 220

7epic, F12. 2 263 352 2 256 Ills I9 $ Is Z 237 057

if;luafu, 0- C. 12 3J9 760 3 990 5e1 2 213 389 676 273 132S 595

Terreón. Coa 6. 2 866 NS 1 O82 B2J 146 BK 330 3<{ 2 d80 2 7CG

Tua tl+ Gutitrrez. Cnls. 1 013 259 2 607 433 1 ISC 015 447 1ti

Ur u• Da n, Ffc^. I18 l] 6 141 O71 74 139 76 798

Yeracrut, Yer. 1 011 863 2 I76 757 I Bye 313 398 4% 

Yillaher. osa, T4b. 6 J15 ] 25 2 714 400 2 203 ] 3] 510 667

Zaca tecas. Zat. 18 1211 20 ] 76 14 0' 0 24 188

Ifnu• taneJp. Gre. ( 3 609 728 1., 316 31 356 66 Sol 4SS
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2. 41 El A2macenamtente, 

Eóta duna6n cAea la utíUdad de Uempo ( 1). Esta u ~ 

l.í.dad se cAea cuando un pnoducto se netiên.e desde un penti6- 

do de excedentes y pnecios bajos hasta una epoca de escasez

y pnec,ío s altas. Tal utClidad se manZI esta, con pnoductos - 

que tíenen una vaAiac,¿6n estacional sulCu1ente paha cauzwt

una gran vatíac t6n en los pnecí.o s. 

Esta eondicí:6n áe pnuenta en lo,5 pnoduetos agnopecua- 

xíoa. Pon lo tanto, el almaeenam,íento dude la cosecha haá- 

ta un peAi6do puteA í.on enea un aumento de valon ( 10) . 

Cctái todos los pnoducto s agnopeeua,cí.os nequíenen una - 

tetencti6n dunante el petí6do de excedentu de la epoca de - 

co,5echa haata una epoca posteruon paha satú61aceA ta deman- 

da dunavi te el nea to dee año. 

C" í en su tota2.c dad las - índívíduo s involuc ado,6 en la

eomencí.alízac 6n de pnodue tos agnopeeuanío s nequ í.etc.en de u

pacc:o paha almacenatt o guandan su6 meneancíaá, o cí.etcto,5 - 

pnoduetu, como u el caáo del guajolote o pavo el cual

nelAígnado a lo laAgo dee año y en epoca de navídad u - 

cuando es 6acado de u almaeenamíento pana sefr. expend.ído, - 

pana 6u venta. 

OtAo caso u el l m6n, el cual es eu6ieAto con cena o_ 

ne6x¿geAado yse consenva hasta que el mencado adquícAe pne

cío 6pt mo pana el pnoducto. 
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Este lapso de tc:empo, en el almacenaje es nece6ací.o u

u el mizmo que & e utilíza entre la venta y la compna ( 29). 

Ex íaten pénd¿das en el almacenamiento pot dañas lísí-- 

cos, mecdní:co s, lí,6íolilggícoó, estos darios e stan dados pon:- 

bactení;as, hongoa, . ínsecto4, noedonu, moho,6, en el capítu- 

lo de la aceptación de las x¿e,6go s se d íce a cuanto se cal- 

cula su poncentaje de péAd ída ( 51) . 

Los datos ínvut gadas no dan la veAacídad, pana ev.í-- 

tac pnegunt" sobne 6í, se tíene o no la capacídad neal, - 

almace.nah las cosechas pnoducídas , algunos e stud.íos 6o

lo hablan de la capacídad exístente peno no de la planeada

a 6uxuno ( 49). 

OtAo auton cons.ídeAa que deb.ído al ínsu6.ící.ente númetw

de bodegaz en AmO í.ca Latí.na, se p.íenden en las cos echos de

gnanos entAe 10 y 30% anualmente ( 38) . 

La baja . índ.ícencía de la captací6n de pnoducto s btvs. í-- 

co,6 pot pante de la conaísupo eb ev,í.dente. Pot ejemplo, en - 

1979 6e captuAcAon 1, 808, 754 toneladas de maíz, lo que te— 

pnes enta solamente el 16. 5% de la pnoduccí én nac íonal total

paca ese año. Pot lo que se nel.íene al bn.íjol, la conaaupo_ 

compn6 169, 675 toneladas que equ ívalen al 17. 9%, pon ilt mo

pon lo que se te(1 íene a t ígo, se compnacon 1, 205, 043 tone- 

ladas, que . ímplí.ca un 43. 3% de la pnoducci.6n. Pot lo que se

nel.íene a capacídad de almacenamíento, sí b,íen el s ecton es
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tatat teb" a en un 102% al sectot ptívado, la comehcLaP.c' za- 

cí6n apatc.ece acapatada pot cote dit¿mo 6 ectot. Pot lo que - 

e telíete a Conasupo, pw tícípa en uta comelccíaP.í.zací6n - 

eon un 33. 1% del matiz, 11. 6% del jtíjol y un 52. 2% del PLí.- 

go. Sin embatgo, se debe tenet en cuenta que uto,6 datoz - 

se te6.íeten a la ojetta total den Ao de la cual, 5e , ínceu-- 

yen sub,6 íd¿o,5 a la .índu3t ía ph í.vada y ot.os s ectoAu que - 

ut 2, ízan estas matex¿" pt,ím" . ( 56) ( 64 ) 

Otto ptobl ema dee aemaeenam.íewto, es que, 3 egún u el

ptoducto, ez como debe 6et una bodega " ti tenemos que la - 

mayoA,& de l" bodegaa de eonasupo y AN11SA 5610 atí s6acen_ 

la,6 exígeneí" de aemacen en lo que te6pecta a gtanos b& s í- 

co,6 no se cuenta con un gtan númeto de bodegas telt..?-geta- - 

d", o; ro detalle ímpo.ntante tamb.íén e3 la 6aP,ta de thígoAi

líco,, de ahí que se conUnue 2a co,6tumbte de ~, s pot at - 

el ganado en píe ha3ta .hos eenfiJwb de cowsurno. este método

ocactiona metmas e,6tímada,s en un 12%, en bovínos, pot la pii

d ída de pezo y moh tandad que su6te el ganado dutante el - - 
t.aslado, e . ínetemenía tambti.én el costo del tcanspotte ( 49). 

En lois s. íquíente s euadto s se ptesenta un panotama de - 

la s. i tuací6n. 
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ALMACENES Y BODEGAS DE GRANOS

POR ENTIDADES 4( 

1982( 

ENTIDADES CAPACIDAD

TON, 

T 0 T A L 14, 162, 945

AguascaZientea 105201

Saja Catióotnia Norte 264, 339

Baja Cati6otnia Sut 110, 650

Campeche 64, 257

CoahutZa 460, 648

Chiapaa 425092

Chihuahua 877, 029

Oiettito Fedeta.t 1, 151, 020

Durango 790, 565

Guanajuato 433, 831

Guettero 88, 703

Hidalgo 90, 354

7a.ti6co 1, 056, 459

IlLfxico 677' 620

Michoaccin 245, 078

MoreZoó 134, 848

Naya)Lit 118, 409

Nuevo León 535, 371

Puebta 166, 718

Quetetato 110, 455

Q. Roo 17, 150

San Lula Potoat 76, 687

Sinatoa 1, 113, 467

Sonota 2, 654-- 132

Taba6co 106, 320

T amau.ti.paa 1, 421, 963

Ttaxca.ta 55, 742

Veracruz 450, 059

Yucatan 150, 731

Zacatecas 169, 266

Oaxaca 39, 745

FUENTE: SIDA. 1982

DIVISION DE PROGRAMACION

DEL CREDITO AGRICOLA. 
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2. 5) El. Envase. 

Su ptc íncípal 6unc í6n es la ptcoteccí6n, hacía el ptcoduc

to que conlleva en su . ínteAíotc ( 40) . Eata ptcoteccí6n ea ne

ccswt ía en todo el pttocuo de metccadeo que FLea ízan las . ín- 

tnmed.íatc,íaa ( 2) ( 3) dude e2 ptcoductotc haata el cow5um¿dotc. 

36) ( 37) 

Se ha dícho que el envaa e llega a , teptcez entan los m í.5 - 

moa coatoa que la pubUcídad ( 4 0) aunque el ca tác teA de la

publ ícídad ea menotc en comp" ací.6n dee envaa e, uto e5 que

en e,,ow ft de publicídad ( una campaña de public.ídad mal lleva

da 6 . ínopeAante) no p" a de un sAAple, . íncídente con los

comptcadonea no " í un extotc dee env" e, el cual en caaí to- 

doa los c" oa nelleja la pmonal.ídad de la empt ua, y este

etvcatc e,5 m¿U coa to s o que un e ~ L publ,ícíta,r ío ( 40). 

La,s jaculta.dets dee envaa e a on: ( 14) ( 1) 

1.- Empaque

2.- Ptcoteccí.6n

3.- Iden;tíj.ícací6n

4.~ Ptcomo cí.6n

1.~ El empaque 6e util í za pata: dí,5 tx íbuc í.6n, utanda- 

túzací.ón dee ptcoducto, 3-í.mplcí6ícací6n, contAol de ínventa-- 

ío, hechutca dee ptcecío. 

T.íene una vatí.abílídad en el tamaño, cantídad y unída- 
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deó apnopíadas paha un conaumo aatizSactanío. 

Apan te m.cním.íza e2 costo de manípuleo pon un.idad de - 

pnoducto vendido. 

2.- Da pnoteccí6n con#tca: contam<ínac í.6n daña 6.czíc.o, - 

dete L,¿ onací,6n pan el tiempo. 

3.- Ojnece un Ident.ij.ícací.6n: del pxoducta, eu eatega

ní.a, cal idad, manujactuta, su manca ( muy ímpontante), ottc.ad

dvspo,5. ící.one,5, contenido, advetrteneí.aó, ubo.6, etc. 

4.- Realíza .la Pnomoeí6n de: lut>¡uecíonu de uso, -- 

aAí.butos del pnoducto, cuponeb, pnemíoe, pnecí.o, durcab.clí- 

dad, aatantí.a, componentes nut ící.ona.leó, nequetúm.íenías de

a2macenaje, jecha de expedieí6n, y en gene~ un 6eAv,ícío - 

de . injonmací6n hacía el conaumidon ( 14) . 

Lcvs eonsídeAací.ones que tí.ene un envara pana su venta

son: ( 14 ) 

a) Vívíbíií.dad ( que sea de 6ácíl .loealí.zací.6n) . 

b) InjonmaUb,í,Udad Gsean c2ana6 sus . insttcuceíona y - 

aví,s os ) . 

c) Atuc ibílí.dad emocíona2 ( paAa au jácíl acepta.ci6n_ 

y compka). 

d) Manulaetu>tabílídad Gs ea de heehuna 6 encít la) . 

En Méx c.o hay poca . ín6orcmací6n al neópeeta, s.cn emban- 
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go exísten ya a¿gunas no"" paha .los d¿sUntos enva,6" que

se ut¿Uzan en el sectoit agnopecuaní.o, en las 6íguíentc6 - 

p4 ínas me ocupaM de explícwrio. 

SeAdn . vats siguientes: 

A).- EUquetado o Rotulación de alí.mentoz y bebídas - 

aP-iment í.cías . 

B).- Envase.- Papel.~ Bolsas paha envas atc ca6 é. - Dímen

s.íones . 

C) , - Nowa. 064-cía2 de Calidad patca Uote lecheno de - 

Aceno estañado. 

DJ.- Envase.~ Cantón Co" ugado. - Cajas paha envasan - 

Manzanas y penas en estado 6nels co . - Bs pecí f-ícac.í.o

nes,, 

E).- Nonma Ojícíal paha Huacaf-u de Madeta paha tnaws- 

pontan ántta. 

F).- Envase y Emba2aj e. - Madena. - Cajas pana envasan - 

Límones en estado Fnesco. - Bspecíl.ícacíones. 

G).- Envase y Emba2.aj e. - Madetca. - Cajas clavadas paha

envasatc tomate.~ Especí 6ícacíonu. 

H).- Envase y Embalaje.- Metales.- Envasu de hojalata

cíl índn.ícos s an ítax¿os , paAa covitenetc al í.mentos . - 

a pecí6 í..cacíones . 

1) . - Nonma O J.íc í.a,¿ de cal í.dad paha nacos de tela de - 

Algodón, sín blanquean, paha envasan Azücah. 

J).- Envas e. - Textíles . - Sacos de tela de Algodón pata

env as an han.ína de tA íg o . - Es pecí6icací.o n es - 
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K).- Envase.- Textílu - Henequén - Sacas parca envasan

Cacao - Es pec 6icac íone/5 . 



149 - 

NORMA OFICIAL MEXICANA
ETIQUETADO O ROTULACION DE ALIMENTOS

Y BEBIDAS ALIMENTICIAS. 
NOM - F- 228- 1972

1 0 6 J E T I V O. 

El o bj etivo del etíquetado o tuutuu2acíán, cs ox¿e~ - 

la e.leceí.bn del conzum,í.dotc pupotccíonándo.le, medíante 2eyen

das, d¿ bujots y demJE6 de sctúpcc:ones líjada,6 6obtce . los enva-- 

su que contengan al mento3 o bebída s, dato -6 út¿Iu y veta - 

cu tcelatívo.6 a estos puductos

2 A L C A N C E

La ptuente No" a establece los ptcí c. i:pios y . la tetüní.- 

no2ogía que tse debe arW-ícax en el etiquetado o tc.otu,lací6n -- 

de al.ímento s y beb,ídas, excluyendo aquellas comptcend,ídas - 

en las No,~ NOM - V- 44 y NUM - F237 en vígotc. 

3 D E F I N I C I O N E S

3. 1 ETIQUETA

E,s todo t 6tue.o, maAbete, ín,6n pcí6n, maxca, , ímagen u

otAa mateA í.a de,5ctc,ípt¿va gtd6 ca, ya sea que e3té e5 ctú ta, - 

imptr.etsa, utan.cída, matccada, gtcabada en tel.í.eve huecogwba- 

do, o adhetrída a un envase que contenga a¿¿mento s o bebidas

y 2a cual debe llenatr. los nequí,6ítots que the señalen en uta. 
No" a. 

3. 2 ENVASE

Es todo aquel tteci.p-íente h,ígíeníco, hecho de matetr la -- 

2e, 5anítatíots, apubado3 pote - la S. S. A., incluyendo papel - 



150 - 

paha envoltuha, que ae " a en aquellos al mentos o bebídas - 

que lo tcequíeAan paha óu eonaehvact.án, tlt.anaponte o venta - 

como ptzodueto tetcmdnado. 

3. 3 INGREDIENTE

ES toda mateA ía pxima, . ínceuyendo lois adít,¿voó, emplea

da en la 6abtrícací6n o pAepatcací 6n de un al mento o beb.ída, 

y que 6e encuent a. en el pioducto 6.ínal. 

3. 4 COMPONENTE

E,6 eualqu.íen .5ub,6ta.ncía que jokma patte de un - íngtce- - 

díente, y que tse eneuentna en el phoducto j.ínal de un alí.-- 
mento o bebída. 

4 P R I N C I P I O S

4. 1 En el eUquetado o tcotu,eacíán de un mísmo ptcodueto, la

ín6wanaeí6n exh¿ bdda debe set e,spec, líca a l" caAacteAíSt . 

can dee ptoducto. 

4. 2 Loa alímentos y beb,ídaá no deben desníbíUe ní pt ten
tatue con etí.quetado o tcotulací.6n que contunda, exagetce, en

gañe o asea capaz de cAeatc, en modo alguno una , idea eAA6nea

ne,speeto al ptcoducto. El etíquetado o hotulac¿6n no debe o,6

tentatc , índ¿cacíones tetcapeutí cu . 



151 - 

5 INF0RMAC10N

Bl etí.quetado o totulací6n de los pnaductos objeto de_ 

e,5ta Nonma, debe llevatc, en jwuva claw y en todz sa6 pan - 

tu, can canacteAu 6ácíemente leg.í bles a s. ímple v.v6ta, . las

s íguíentes datos: 

5. 1 NOMBRE Y MARCA COMERCIAL

5. 1. 1 Nombre

El nombne debe índ-ícan 2a vendadena natunaleza y compo

s. íc¿ n del aUmento o babída, y debe set u pec6íco y no g e

néh ico. 

Cuando la costu.bne haya Utablec.ído uno o vaníos nom— 

bus paha un al,ímenxo o beb,ída, debe utíP.í.zatrse pan lo me-- 

na,s uno de estos nombnes, cuando 6ea vendadeno. C.,,.ando n¿ n- 

guno de " tos nombne s sancí.onado,6 pot la ca,6tumbne, 6ea ven

dadeAo o 6e pne,5- te a con6" í6n, debená apegatrse a lo uta-- 

blecído en el , íncizo 4. 2, de uta Nonma. 

Cuando no exústa un nambne comdn cusual, debe empleatse

un nambne de,5ctrí.pUvo apnop.íado, e2 cual debe Utan de - - 

acuendo con la compo3 ícíSn, natunaleza, pnoceddmiento y pno

p.íedadez dee. pnoducta. 

5. 1. 2 Manca Comencí.at

Lay mancaa no deben - ínc uíwL nombrLez gen& tí.cos, o índu- 
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ctir al engaño, sí con eU" se t ata de tident,«í L a un - 

praducta de dtijeAente natuAaleza a 2a pxoptia, o ca,P, í.b. íca lo

con atú.buto,6 de ca.eídad nut.ící.ona2 genOtí.ca patca el típo

de al ímímenía 6 deb.í.do a el que se tate de " at .la matcca. 

5. 1. 3 Se co" ídeAan " T,ípo" de al mentos o bebtidas, a . las - 

que, eeabanado,6 can . íngned,íentes semejantes y pnocedimí.en-- 

to,s ts. ímí.2oAu a . los empleados en . la jabkí,cací6n de aquello -6

cuyo nombtce tíene 6u otuígen en una zona geogná6.íca, 6e pno- 

ducen en una zona d,í stinta a . la del nombre que llevan. 

5. 1. 4 Son alíme..ntos o beb,íd" " Im.ctací6n", aqueIlos que - 

son elaborados con . íngned-íentu y pnaced-ím.íentos d-íbenenía

de los u6ado,6 en . la pnoduccí6n de . las bebtidas o aP,ímentas - 

g enutinos . 

5. 1. 5 Sólo se pettm.cte que ltigunen releAencí.a6 o denomína.-- 

cíone3 de otúgen eomvt í.a.Pmente ac edtita.do pot .la zona geo

g.t¿f6 íea donde 6e jabtuíca el pnodueto, en aquellos que pt oce

den de dtichas zona3, y en . lo,6 pnaducto,6 eonsídexados como - 

T.ípo s" ( 5. 1. 3) . Stin embargo, cuando se Pha te de denomtina-- 

cíones de otr ígen proteg.íd" pot conveníos o tcatados . ínter- 

nacionadeo, no se haná uso de & ta¿, ní aún anteponí ndo.lu

la palabw " Ttipo". 

5. 1. G Todas - laos palabt" que comprenda . la denomtinací6n del

producto, deben e,5tcA e¿cA ítas can el mísmo tipo, y pueden_ 

tienen una tceeac,í.6n máxima de dogs a uno con nezpecto al Lama

ño de . la .letxa.. 
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5. 1. 7 Lote pnoductos enva,6adot6, de , ímpoAtací6n, deben úna.en

una etiqueta de otr í.g en, que cumpla con laos civs pos,íc íonu de

e/sta NoAma. 

5. 2 LISTA DE INGREDIENTES

5. 2. 1 En la etíqueta debe . índ.ícaA,6e la l í,5ta completa de - 

lo s - íngned,¿ent" del pnoducto, pot onden dwLec íen/ e de can

tí.dadu, 3ín exptc.esan el poneentaje de lois nví smo,5, excepto

a lo d,¿spuuto en el íne,vso 5. 2. 5. 

5. 2. 2 Cuando un . íngnedíente de un a ímento tenga dos o más

eomponenteá, Uto s deben . í.nal" e en la lí,5ta, excepto - - 

cuando e2 . íngned.íente 6ea uno paha el cual w haya utable- 

c, í.do una Notcma, y Uta no ex.íja la lí,5ta, completa de -- 

lo, rrú,5mos . 

5. 2. 3 Cuando 5e tAate de s ub stanc,ías cuyo uá o haya s, ído - 

autotu'zado como ad.í t ívo, pana aP.ímento o beb.ída, z e u wtdn

lois nombtce s genétúco3 de acu.endo con la Juneíán que de sempe

ñen en la 6otunulae íftn. 

5. 2. 3. 1 Cuando como ad ítc voy , se empleen íngnedíentes de

alto valora nutAítivo con 6í.nu teenolág,ícos, debe . índíeaxse

elanamente 5u uso. No deben utíl ízate e pata jínes pteopagan- 

dízt,.cos como mejonadone s en valotc nutAítí.vo. 

5. 2. 4 En la lí,5ta de íngned.íentu debe - í.nd.ícwLs e el poncen
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taje de agua av-iad.ída 6í esta o b s eAvaeí6n ha de tenen como - 

te,su - tado una me1on compnen,6 í6n pot patLte del eo" umídon, - 

en cuando a la compa s,ící6n del pnoducto, excepto cuando el_ 

agua Jonma paAte de . íngned.íeniets talez como sa.Pmueta, jata - 

be o caldo, empleados en un al.ímento compuezto. 

5. 2. 5 L" - 6ub6tancíaz eonsenvadox" y los pnoductos que - 

contengan ptote ina de oA igen anímal, deben expnesan 6u pno- 

poncí6n en pon cíen to . 

5. 2. 6 En las etí.quet" de lo,6 alímentas y bebíd", debe - ín

d caue el ugu.íente an&& z¿s poneentua.l med¿o: humedad, - 

pnote<n" , eanbo h,ídnato s , g t" ars , m-í.netc a,lu y vd tam,ína s , en

lo,s ea3oz en que la natunaleza del pnaducto y su an&£ í,.í, - 

nuth ícíonal muestne que 10,5 contenga en pnoponcíones nut,1uí-- 

cí.ona.lmente sígnílícatc:vas, a juí.cío de las autohí.dadeá com

petente,5. 

5. 3 CONTENIDO NETO

5. 3. 1 Debe - índícw s e el conten-ído neto en magn-í tudes y uní

dade,s del StAtema McVtíeo Decímal. 

5. 3. 1. 1 En volumen, pana lois al ímento s £ P qu,í.da s . 

5. 3. 1. 2 En peso, pana los aUmento s 66lidas. Cuando tales_ 

al inventos ese vendan enva/ ados pan unídades, debe - índ.íeane_ 

el ndmeno de é6ta,6. 

5. 3. 1. 3 En peso, pata los aUmento3 sem.ís6.l í.do s. 
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5. 3. 1. 4 En U caso de los alimentos envasadas can un medio

líqu.ído, debe anotax6e además del peso neto, el " pesa drena

do", de acuetado con la notara dee aP. ímento de que se ttaate. 

5. 4 NOMBRE Y DIRECCION

5. 4. 1 Debe - ín.d.ícatuse el nombtae o taaz6n soc íaQ, y la díí ec- 

c-í6n del jabta.ícante, envasadata, - ímpotctadotc o expotatadota del

alím ento o b ebída . 

5. 5 LEYENDAS

5. 5. 1 Deben índ-íc", 5e las leyendas: " HECHO EN MEXICO" o - 

ENVASADO EN MEXICO", según co" e6ponda. 

5. 5. 2 Las stgtas: Reg. S. S. A. No. " A". 

5. 6 PAIS DE ORIGEN

5. 6. 1 En el caso de ptaoductos . ímpotatados, debe - índ,ícatase - 

además, el país de oAígen del alimento o beb.í.da. 

5. 6. 2 Cuando un ae,ímento o beb.ída dee patis de o íg en, se - 

someta en otu paL6 a una eeabotcac í6n que camb.íe su natuna- 

leza, el patis en el que se e6ec tú.e d.ícha elabotLac ¿6n, debe

consídetaans e como país de otu-g en del pnoducto , pata 6.ínes - 
de etíquetado . 

5. 7 PRESENTACION DE LA INEORMACION

5. 7. 1 Los datos que deben apatcecv1 en la etc:queta de los - 
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pnoducto,6 a que se ne6.íeu uta. No" a, deben . cnd.ícwL6e con_ 

caAacteAe,s clahos, v.í s. íblu y Sácílmente leg.íbles paha e2 - 
conaumídon. E,sta .ín6mmací6n no debe at" obscuAec í.da pon

d.íbujo,5 n-í pon cualquien matex¿a acní.ta., . írnp,%" a u giuxba-- 

da. Las le~ emplead" en e2 nombne dee aUmento o bebí— 

da, deben gen de un tamaño que guande neeac,í6n pnoponc,íonal

con e2 texto -cmpltuo m¿U pnom,ínente que 6íguna en 2a etí.que

ta. Cuando el envase bte cub.íeAto con un matvu:al que 2e - 

s. ínva de envolt.UAa, en Ute debe . cnvocaxse la .ínjonmací.6n_ 

nec" atia, o la etíqueta dee envase debe seA jácí2mente le

gíble a PtavU de la envoltuAa exte ¿on. El nombne del alí. 

mento o bebída y e2 conten,ído neto, deben apanecet en aque- 

lla pante de la etíqueta que nonmalmente se pnuenta a2 con

5um,ídon, en ee momento de la venta. 

5. 8 ETIQUETADO FACULTATIVO

5. &. 1 E,sxe etí.quetado podná pneaentaA cualquícA .ínjonma- - 

c,í6n o nepne,6entac í6n gnáj.íca adícíonal, ¿ íempte que no es- 

té en contnad.ícc,íbn con los nequ,¿6 tos que se señalan en - 

e3ta Nonma, así como tampoco podná sen equivoco o engaño,6o_ 

paAa el con,6umídotc, nespecto a2 al mento o beb.ída de que se

trate. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

ENVASE.- PAPEL. - BOLSAS PARA ENVASAR CAFE. - 

DIMENSIONES NUM - EE - 120- 1981

PACKING. - PAPER. - PURSES. - FOR TO CONTAIN.- COFFEE

DIMENSIONS. 

1. OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

E,sta Norma 06.ícia2 e6tabtece .las dí,men,6ionels que deben cum- 

peíA tags bo2saz de papet tipo SOS pana envasan ca66. 

2. REFERENCIAS

Paha la connecta ap.Pí.cac í.án de esta No" a es , índ.ü6pen3ab£ e

con,6uUan , las siguiente Nonma Ojící.at Mexicana vigente: 

NUM - R- 18 I" peccíán pon at íbuto s . - Mue,6tAeo

3. DEFINICIONES. 

Pana los ebecto s de esta. Norma se dan . las sígu,íentes dej.íní

c cone,s: 

Boaa típo SOS: 

Bo., s" que tienen el 6ondo de Sonma tectangulan y, latewl~ 

mente, dísponen de unos dobleces o plíegues llamados Jue- - 

11e,5. 
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SNA: 

Se,xí.e No" a2 paha envazado automátíco de eabé. 

S N M : 

Setíe notcmal paha env" ado manual de calé

4. CLASIFICACION

La pAmenta NoAma eomptcende dos tseties de boaas SOS: 

a) Setuue notuna2 patea empaquetado automdtíco da calé, - 

SNA) 

b) Setíe no" a2 paka empaquetado manual del calé, - -- 

SNM) 

NUM - EE - 120- 1981

S. ESPECIFICACIONES. 

5. 1 Las dímen s. íones y masa de £" bo.P " en sus dí6eAen- 

5e,5 tí.pots estan eonteníd" en . las tabl" 1 y 2. 

G. MUESTREO. 

Cuando 3e Ftequ,íexa el muestceo pcvca una ínspeccí6n este po- 

dtcá 6 etc establecído de común acuetcdo ~ e puductotc y com- 

ptcadc, c necomendando3e el u3o de la NOM - R- 18. Pata el ecto3 - 

olícíaf_u el muuú eo estaAd 6ujeto a l" dí spo s, ící.onu tce— 

glamentcAí" de la .íntspeccí6n que se electúe. 
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6. 1 La6 ta.leAanaía6 5 enán de: 

a) En el ancho + 1 mm

b) En e2 alto + 2mm

En el ancho de la,s bab.cnas, , la tolvnancía sená de + 3 mm - 

Véa6 e l-íguna ) 

6. 2 Pegamentv6. 

Pvdnán empleaue colas Uqu.ída6 a pa6to6as, con canaatexa- 

tí.ca,s pnapía6 paha este electo, exenta6 de canga de cual-- 

guív t típa y totalmente . í ocuas pon tAatwLse de bol,6a6 que_ 

han de cantenen un pnaduata alímentícía. 

6. 3 MateAiat . 

La 6abtrí.cací.6n de las bolsas p" a calé 6e hace 6.íempne a ba

6e de un papel extV í.an y uno c dos joxxo6. El papel exte-- 

n,í.atc u el que pvtcmanece ví,6 íble un vez hecha . la bolsa y - 

sabtce el cual 6e ímptúmen genexalmente datas xelat,¿vo3 al - 

pnaducta. Tíene .la mí.6, í6n de dan pnesentaaí6n y a . la vez 2a

cuaUdad de mateAíal de ba,v eAa. Las papeles de larcna, pue- 

den herr. uno a dos y no deben de ptoveníA de matex¿a6 pxí.mas
nepnace,sadm, Uenen .la m.í6í6n de . rmped.rtc que salgan al ex- 

teAíOn . las manchas de gtr,asa que pncv,íenen del calé y 2a de

can6egu A una bolsa que 6ea heAmética 6abne Cada a - los a o- 

ma6 . 

Y 7.001, Cü! 

U IN & PI
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NO.IA- 11---—¡20- 1931

Distintos Representaciones

del Fondo del Envase

o = Anchura o lado mayor del fondo. 

f = Anchura del fuelle o Iodo menor del fondo. 

1 = Distancio entre el Iodo más separado del fondo y la boca. 

m = Costuro
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7 BIBLIOGRABIA

NOM - BB - 120- 1981

UNE 49 - 402 - BaUu de papel parca " os g enena eez No

mencea tuAa. 

UNE 49 - 404 - 74 - BoUa s de papel, tí.po SUS, parca. ca

6é. 

B S 1133: Sect 6n 7; 1967

Papen and Baand WkappeAz, Bags And ContaineAz. 
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C D U 668. 583 NORMA OFICIAL MEXICANA

NORMA OFICIAL DE CALIDAD PARA
DGN

BOTE LECHERO DE ACERO ESTANADO" R- 98- 1968

La No" a Cambí6 de Clave a N 0 M E E. 35- 1968

STEEL -TIN MILK CAN

1. GENERALIDADES Y DEFINICIONES

1. l. GENERALIDADES

En esta Natcma s e ca n side can las bateo ut í ízadas en el - - 

tAanspatrte de leche líquida. 

1. 1. 1. Alcance. 

E,sta Natrma cubne la cat i:dad de lat, bates de aceto Utañada

que 6e utilizan pata el t,cans pot te de leche líquida a s" - 

detúvadas can capacidades de 5, 10, 15, 20, 25, 30, 40, y - 

50 Li tAos. 

1. 1. 2 Datas Pana el pedido. 

Nambne dee ptcadueta. 

De,setúpc í.6n del ptcaducta. 

Cantidad en unídades del ptwdueta. 

Númetca y 5eeha de la tcequ-í.5íc i,6n. 

Sello 06íe i:al de Ganantía. 

La Leyenda " HECHO EN MEXICO". 
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1. 2. DEFINICIONES

1. 2. 1. Bote. 

Se denomina bote al nec: ípíente de botama c clíndtaica que . 6. ín - 

ve paha tAa" potatate y almaeenax líquídos. 

1. 2. 2. Bote leehexo. 

Rec í.piente de Jonma cít índta íea, con do,6 agatctcadetcaá díame-- 

mente o puest" y una tapa, que 6iAve pata tAa" potr tate - 

leehe l í.qu,í.da o tsuz detr ívadot6 . 

2. CLASIFICACION y ESPECIFICACIONES

2. 1. CLASIPICACION

Los botes paAa leche ampatcados potL uta NotLma, deben set - 

de un solo tí.po y gtaado de ea2í.dad, y con . las capac ídadez - 

s. ígu,íente/s : 

5, 10, 15, 20, 25, 30, 40 y 50 . 2aAots. 

2. 2. ESPECIFICACIONES

2. 2. 1. Químicas. 

2. 2. 1. 1. Dee aeeno. 

Bl aeetco debe twL de lám,ína negtca arycop-íada paha el Utaño- 

en ealíente pot . ínmeta í6n, y su compo,5ící6n qu-ím-íca debe u

tate de acuetcdo con la Notara DGN- B- 34 en v,ígok. 
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2. 2 1. 2. Del eótaño. 

El utaño utilizado paha el pnoceso de estañado en cal í.ente

debe e,6tan de acuetcdo en du compoó.ícíbn químí.ca con lo,6 gra

doa Al y A2 como míndmo de la Notcma DGN- B- 24 en vígm. 

DGN- R- 98- 1968

2. 2. 2. Bioqu,ímicas . 

Estas espec í6ícaccíone,6 deben estaA de acuerdo con el código

s an -ít" ío v,íg ente. 

2. 2. 3. F Csica-s . 

2. 2. 3. 1. Del aceto. 

La lám,<:na negna de aceno utílízada paha la 6abtícací6n de - 

los botes lechetro,6 debe estaA exenta de e,5cama3 de lamína-- 

cíán, ampol u, " t¿ll", costna enxollada hacía adentno, - 

cost~ abíeAta<s, hueco,5, oX l" d6pe, a", agujenos, uquí

na,s doblad" hacía abajo o cualquíeA otAo de6ecto que a6ec- 

te la apat íencía o el 6 etv.ícío . 

2. 2. 3. 2. De l" agwLvtadeA" . 

Sometl.endo el bote a una carga unítax¿a de 1. 8 kg pot l c tAo
de capací.dad, la cual ese aplí.caAá encíma o dentu del bote; 

suís agaAtcadenaá no deben d.ústotuíonatuse o bAactuncvuse al le

vantaA el bote. 
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2. 2. 3. 3. Rigidez. 

U bote lleno de agua o cu.alqu,íet otco líqu.ído, se somete a

la ptuueba de tLígidez, despuéz de , la cual no debe ptceóentan - 

co stut " abíeAtas, xotuta s, agtLíetam.íento,6 o dez ptcend.c. m íento

de . la tapa. 

2. 2. 3. 4. Hetmetícídad del bote. 

El bote no debe pt uentan. tseñalea de agtc.íeíam.íento o juga - 

de ní.nguna ezpecíe, despub de p" ffianecet 6 h~ lleno de - 

agua. 

2. 2. 3. 5. Estabitidad. 

El bote ce. vAado y lleno de agua hasta el cuello no debe vo.l
tewL,se ni deAAamaA su contenído, al co.locwLlo 6obtce un plano

íncl-ínado que jottme un ángulo de 30° + 5° con . la hmízontal. 

2. 2. 3. 6. Hetcmet.ícídad de 2a zapa. 

La tapa del bote debe aj" tuA de tal maneta con el cuello, - 

que cuando el bote esté .Lleno, no debe de" a.matc el .líqu,ído - 

al íncl-í.natLlo
300 + 50

con tse s pesto a . la vextical. 

2. 2. 3. 7. Capacidad. 

Las capacídadu de - lois botes, deben set l" menc í.onadaá en - 

el ínca o 1. 1. 1. , y a e detetcm ínatcán llenando el bote h" ta - 

el cuello y mídíendo . la cant-ídad de l í..qu,í.do que tse , tequietce. 
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2. 2. 3. 8. Conattcu.ccí.6n. 

2. 2. 3. 8. 1. Dee bote. 

El bote consta de . las síguíente3 patttes: 

Fondo

Cuerpo

Gollete ( pecho y cuello) 

Anos de xe6uenzo . ínbvií.otc y supex ot

Aga, v ade t" o as" 

Tapa

El bote debe set hecho de la lámina de aceto es pec íb.ícada. - 

El gollete ( Pecho y cuello) del bote debe sen de una rola - 

pieza ttcoquelada, sin costuttas. Fl cuetpo se hatcá de lamína

plana y soldada pot nes.ístencía. 

F2 jondo seA,1 una píeza embutída. Las tnes patttet5 se deben - 

solda,t. paha 6onman el neeípiente. El gollete del bote debe - 

estax , telotzado pot un axo pectonae de soleta. Este ateo se - 

ná puesto a pnes.í6n antes o dutt.ante la opett.aa%6n de estañado

en la uní6n exístente entAe e2 cuett.po y el pecho. El jondo - 

del bote debe t ,Le6otzado tamb.íen eon 6uettte aro extetc.í.on - 

de h-íe,vAo, pen6,¿Iado, que se pondná antes o duxante la opeAa

c í6n de estañado. 

2. 2. 3. 8. 2. AgannadeAas

Cada bote debe estcvc pnovd sto de dos agattAadett.a s que pueden_ 

sett de vaxUla de 6 íetvt.o o de 2ám,ína ttt.oque.2a.da, con nestz -- 

fbCULTAC' Y Zoorcr.1

U IN f
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tencía adecuada a . la capací.dad del bote y deben tenet una - 
Jonma que peAm.c ta meteA áácí,lmente .la mano pana tevantatc el

bote lleno de líquido Sín 6ujAíA cotttadukas o machucwt e. - 

LaA agatvcadvt" se pueden óo.ldan o lc:gan en el gollete o en

el aro pectaral del bote, dídmettca.emente opuestas una a - - 

ot a. 

2. 2. 3. 8. 3. Tapa

Cada bate debe estar pnoví.,sto de una tapa cuya & tma y tipo

6e utab-lecerá de común acuerdo entre 6abx cante y campea -- 

don. 

La tapa debe asen hecha de 2ámtina de acero estíAada, arsegu-- 

nando laos junt" pon medio de so.ldaduta pon tuístencía o - 

potc " íán, jonmando un cuello redondeado. La tapa debe - - 

aj-ustan he" etí.camen;te par 6 í.cc 6n. 

2. 2. 3. 9. Btañado. 

Todas las áupen6.Ccícs del bote y tapa deben tener una capa_ 
uníjo" e de et5taño con una putceza de 98% como mínimo y con_ 

un espesor mínimo de 0. 0254 mm. 

La capa de utaño debe ser lisa, bx.¿Uante y exenta de raya

dutcats, manchaá de humedad, manchad pon 6lujo o pon tinclu, ío

nes del mí,5mo, abnt" íonu o cualquíen otro defecto. 
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2. 2. 3. 10. D.ímenzionatu. 

2. 2. 3. 10. 1. De la lám<ína de aceAo. 

Lars ca.P. íbtces, de lámína utíl-ízadas pata la babtícací.dn de - 

e toz bates vaxían de acu.enda can la capac í.dad de la,6 mís-- 

mas y deben s vtc las upec íáícadaa en la tabla I. 

T A B L A I

Capac,ídad del Ca?.íbAe de la

bote en lítica s. lámína. 

5 26

10 24

15 22

20 19

25 19

30 18

40 18

50 18

2. 2. 3. 10. 2. Dee bate. 

La attiAa del bate de debe 5et mayot de 75 cm, el d.íámetca_ 

de 35 cm, el d,íámeúw dee cuello de 25 cm. 

2. 2. 4. Mue/stAea

En uta No" a se apl íca muuttea 6mple paA ath íbunas paAa

las bates te" ínada, y eu ambladas de acuenda can la tabla_ 
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1. Lars ca acter-ustic" de este plan Son las 6ígu<-entu: ni - 

vee aceptable de calidad ( AQL) de 4 en de6ectuvaa pato cien- 

to, unídad de producto, un bote completo estañado y can ta- 

pa

T A B L A 11

2 3

Tamaño del lote Tamaño de la Muutna Númeto de

en Unídadcs de- en Unídade s de Pna-- 
Producto. ducto. Aceptaccíán Rechazo

N) n) 

Hasta
110 2 0 1

111 a 300 2 0 1

301 a 800 5 0 1

801 a 3 200 7 1 2

3 201 a 8 000 10 1 2

8 001 a 22 000 15 1 2

22 001 a 110 000 25 2 3

110 001 U mds 35 3 4

2. 2. 4. 1. Manejo de la tabla. 

Pana este plan de muestteo, dependiendo del tamaño del lote, 

se toma el númeno de unídades de pnoducto , i.vidícado en ta co

lumna 2, y que cotrAu ponde a la mu e stAa. Se pnueban u" - 

unidadu y 3i te6ultan deáectuo, ca6 un ndmeho igual o menot_ 
que el de la columna 3 ( ac), ze acepta U lote, de otna Jor

ma e nechaza. 
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Lay un.ídadu de muut a deben 3eleceí.onwtse al azan, ut,¿Ií. 

zando una tabla de númeAos aleatox¿os. 

2. 2. 5. Mancado. 

Cada un.ídad de pnoductaz debe beA mancada en 6onma c2aAa y_ 

petrmanente, con los 6ígu,íentes datan: 

a) Nombre o manca Aegí,6tada. 

b) Capacídad. 

c) Fecha de pnoducc, í.6n. 

d) Nombre o naz6n uc íaf- del abtLícante. 

e) S eflo O j íc í.a2 de GaAav; tía. 

6) La £ eyenda " HECHO EN MEXICO" 

DGN- R- 98- 1968

3. METODOS DE PRUEBA

3. 1. PARA LAS AGARRADERAS

E,sta pxueba cons.úste en 2evantatr, el bote pot med.ío de 1" - 

agwL adenaá, estando é te 3omet.í.do a una eanga un -í taA,& - - 

aplícada enc ma o dentAo del bote, de 1. 8 kg. poA litto de

capacidad; despub de lo cual las agannadeA" no deben di6- 

touionaAze o 6Aaetukaue. 

3. 2. RIGIDEZ

Se de1aná caen el bote lleno de agua o de cualqu,íeA otkw l.í

qu,ído, 6 vecu deáde una aP,tuna mín íma de 61 cm. 6abne una

lo,sa peana, tab-íque o pi,6o de concneto; de tal maneAa que - 
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el impacto con el pí so 5e pnoduzca a un ángulo de 30' con - 

la veAtical ; despuU de lo cual no deben ex,ívstíA en e2 bo- 

te abeht~ de soldaduna., nompi níento de cua2qu.íena de la,6

pantes, deapnend.í.m. íento de la tapa o pkd..da de líquido. 

3. 3. HERMETICIDAD DBL BOTE

Dunante las G hon" eub.6íguíentu a la ptu.eba de , í.gídez, - 

e2 bote no debe pnu entaA 5 eñalea de agh í.e tamíento o bug" 

dee l íqu do ut P. í,zado en dl cha pnueba. 

3. 4. ESTABILIDAD

Se colocará el bote lleno de agua ( hasta el cuello) áobne - 

un plazo incUnado a 30° + 5° con la hotízontal, y no debe_ 

asen venctído pon zu peso y volcame, " í como tampoco debe - 

de, vAaman el lí.qu. ído que cont,í.ene. 

3. 5. HERMETICIDAD DE LA TAPA

La tapa debe aj"ustan con e2 cuello del bote de tal manena - 

que cuando Ute e encuenttce lleno, no 6e dehname el líqu-í- 

do al ,ínclí.ncAlo 30° + 5° con nupecto a la vntical. 

3. 6. CAPACIDAD

La capac,í.dad debe detenm,í.naL,6e pon llenado y midiendo el vo
lumen de líqu,í.do nequet ído pana llenan el bote hasta el cue

llo . 
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3. 7. ANALISIS QUIMICO DEL ESTANO

3. 7. 1. Alcance

Este método ts. ve patea la detvunínac í.6n del utaño conten.í- 

do en nevestlmíentots de erste metal en lámín" metéctíc" . 

3. 7. 2. Apanatots y equipo. 

Co" í,ste en un mattcaz EX¿enmeyetL de 300 mI. eon un tapón - 

con una hoxadac í6n a thavU dee cual paaa un tubo de v.ídAío

de 6. 35 mm de d.íámettco conectado con un tubo de hule de 30_ 
a 38 em. de longítud; la pante tein.ínal del tubo de hule se

conecta con otto tubo de v.ídn,ío de 2. 45 a 7. 62 cm de long.í- 

tud, el cual ae sumenge en un vazo de pnec íp-í tado,6 que con- 

t-íene una zolue í6n de catcbonato de ác ído de sod¿o. - 

3. 7. 3. Matenía a y Reac;Uvos. 

Soluc i6n O. IN de yodo. Esta 6 oluc c: 6n 6e valota eon elstaño_ 

puto Un mI. O. IN I= 0. 005935 g de Sn. 

Solucí6n de almíd6n al 0. 5%. 

Ac ído Sul6ta íco concenttcado . 

Ac ído clo thídn íco conce.nttcado . 

Polvo de ant-ímonío, de h, íentw o de plomo- 

DGN- R- 98- 1968

3. 7. 4. Pnepatac í.6n de la muutn"a. 

De cada bote del lote de muuúta . índ.ícado en la Tabla I, ese
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conta dn 2 upec.cmene,5 de 5 x 5 cm., 6e l.ímp.caAdn con clou
6onmo o gazolína y Jínalmente con alcohol, 6ecándolo6 de s- 

pueá pet6ectamente b,íen. A contínuací.án 6e quítaxCE el uva

t.¿miento de estaño , L" pándoto del eápécc:men pon un medio - 

adecuado . 

3. 7. 4. Pxepaxací6n de la muesúca. 

3. 7. 5. 1. Pn.í.ncípío. 

La tít.uiací6n de oluc,í.ones de . íún elstañoso con yodo puede

ex tc.epxuevitado pon la sigu.íente neacc..í.6n. 

SnO + 21 + N
2

0 + 2HI

El utaño ens equ,ívalente a 1 oxígeno o a 2 h.ídn69eno,6, de - 

aquí que la 6oluccí6n noxmal contenga la mi tad del pe3o mole

calan del utaño, o Sean 59. 35 pox lít,,w de solucí6n. 

3. 7. 5. 2. Detnminacíbn. 

3. 7. 5. 2. 1. Ducompoa,ící.ún de la muestAa. 

Una mueattca que contenga 0. 1 g. de utaño o menos 6e coloca

en un maúcaz Ftr lenmeyen de 300 ml. y 6e agnegan 10 ml. de - 

ácído 3uládA íco, concentAado. La mezcla 3e caP,í.enta a juego

dínecto h" ta que la ateacíbn se de síntegne completamente. - 

En el punto en el que todo el excuo de ácído l íbne se l-í.be

ta, se mant íene el matAaz en mo v,ímíento 3 o bne la {ylama paha

dúsrnínu.ítc la tendenc í.a a las pno yeccíonu que pueden pnodu- 

cítu e duxante la concentttací6n. El , te,5 íduo húmedo 5e deja - 
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en ltuícvc. 

Se agnegan 100 ml. de agua, . l_.íbte de a,¿te y despub 50 mI.- 
de ác,¿da clanhtidriLíco eaneentnada, . la mezcla ae eal íenta mo- 

denadcunente hc" ta que . la 3a.lueí6n sea ttans patcente. En erste

momento e,l ccjiL-uwtLa se monta y 5e colocan

15 mI. dc 3a-lucíón de eanbanata úc,cda de zadía

en un - ü« a de en,5aya a bíen 50 mI. en un va,5a de pteeípita- 

da. 

Se coloca en el matAaz aptaxí.madamente 1 g. del metal teduc

tat J.ínalmente dívida, en s eguída 10 mI. de so lue í:6n satuka

da de catcbanata dcída de 5ad-ío ( dutcante 2a ad.íc í6n de eáta,6

neac tCva, 5e destapa el mattaz y al J ínal ízan . la ad ící6n 5e

tapa , ínmed.íatamente) . E2 aíte e duplaza can e¡ CO2 genena
do. 

El apaAata se co lo ca en una paA t¿lla cal í. ente a a a bt e un - 

bavw de atcena, calentado can llama, dejando que £ a 5olu- - 

eí6n h,íenva madetadamente dutante 10 6 15 mínuta s . El polvo

de antímant.a debe 5et de tal Jínuta que debe quedat 3uzpen- 

d,ída dtíAante - la ebui l.ící6n del l ígw¿da . 

El vaaa de priec cíp,ítada se llena caá í totalmente can so lu- - 
eí6n 6atutcada de catcbanata de deída de 6ad.ío, el matnaz se

quíta de . la patvú,lta y 5e deja en una mua unas euantaá m.í- 

nuta,, despub e enání.a exten oa unente can agua de - la llave

ha,5ta que 2a solucí6n alcance , la tempeAatuAa ambíente. Du -- 

tante el en6, i í.am,íenta . la 6oluce 6n de bíca tbanata puede seri
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succ,¿onada al matraz pana establecer un equil ííbr í.o en la - 

pnu.í6n pon la genexací.6n de b.í6x.ído de carbono ( CO2) en el

matraz, pon lo que debe permanecen zulícíente solucí.6n en - 

ol tubo y que actu.a como 6e£ -lo prev.íniendo la adm.r,6. í6n de - 
avice, lo cual e,6 l opean.£.a lois resultados pan la oxídací6n - 

del uta.ño . 

DGN- R- 98- 1968

Se desconectan las ; tubo,¿ del matAaz dejando el tap6n en su

lugar y se agregan 5 ml. de solucí6n de almíd6n pon medio - 

de una p-ípeta que pasa a t avU de la horadací6n del tapón. 
El tap6n puede svL atilafado de la boca del matraz). 

Se Utu.la con la 5 olucí6n de yodo haciendo que la burle ta - 

pa5e a tavU de la hanadací6n dee tap6n. El punto 6 ínal se

logra cuando el colar azul asea pehmanente. 

Lay aleaciones de eataño gene calmente ze descomponen en ácí

do elonhtidn í.co, peAo mucho más rápido en ácido sul6dA íco - 

concen~ o caliente. 

3. 7. 6. C61culo y tuultados. 

Sn V x N x 5. 9

G

donde: 

V = míl i e,¿ tAo,6 de soluccí6n de yodo empleados en la tí.- 
tulac.í.6n . 

N = Nonmalídad de la iolucí6n de yodo. 

G = Gnamo3 de muutra empleadas . 



179 - 

3. 7. 7. Apéndice. 

3. 7. 7. 1. Ob s etvacíones . 

En pre3encí.a de cobtr.e debe ejectuattse una sepawcí.6n cuando

nta se encuentte en un porcentaje mayott a 3%, especía,lmen- 

ne cuando el conten.ído de estaño es bajo. Cuando . la cant í -- 

dad de cobtte en . las a.leacíones u gtcande é,6t" no se descom

ponen ttápídamente con ácído sul6t!X¿co o con ácído clotthf-dtuí

co, peto esti con ác.cído n tt íco diluído. En ute ca,so 2a 6o.lu

cí.6n o btenída se evapotta a sequedad y se tcecupetca con ácído

n,í t,r íco concenttado, el 6x.ído de estaño y an t í.monío peAmane

cen . i" o.2ub£ e,6. Se agttega agua cal íewte y tse JíUta .la so.lu

cí6n en calíente .lavando el 6x.ído una o dos vecez con agua

ca l í.ente. El eataño y e2 antímon.ío se d.í6uelven ahott.a pots - 

d.íge6ti6n con 50 mI. de agua satuAada con S02 a 60 6 70° C - 

duAante 3 a 5 mtinutots . Se agregan 10 mI. de ácído clonhídAí

co concentAado y se ca.l í.en-ta a ebuP.licí6n hasta que todo el

S02 se haya desprendido. La 6o.lu.cí6n está lí sta ahona pata_ 

la teduccí6n con ant mon.ío empleado el método desctt í to ante

ttí.ottm este. 

El e staño puede neducíA,5 e con h, í ehtco, ntiquel o plomo. Sí - 

exí,6te mucho cobee presente, éste debe eP, tíminaue. 

Si se emplea híevw en . la tteducc.í.6n del estaño deben estat

atts ente,5 ácído n í , t íco , tungsteno, mil í. bdeno y vanad ío . El

tu.ng steno se reduce y pnoduce una co-lottací6n azul enmats ca- - 

nando el punto J.í.na2. El mol í.bdeno causa una colorací6n ca - 

61 y en . la t tulací6n ca" attá altos resultado,6 de estaño. - 
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E2 vanadío produce un coloA pCvcputuc y tambt én eó títugado; - 

sti se usa plomo patea la teduecí6n no se pnesentan . pais . ínteA

6enenciu anteAíotes. No ínteA6íeAen sul6atos, 6os6atos, - 

yoduAo s, bAomuAo s, h f c" o, níquel, cobalto, zínc, manganeso

calcí,o y estAoncc:o. 

E1 método da mejme s Aes~ ob mantení.endo la tceaeaz6n de

Aeduceí6n y el po,6tet iwt en6Aíamíento en atm6,s6etca de bí6xí

do de c" bono. 

DGN- R- 98- 1968

3. 8 ANÁLISIS QUIMICO DB LA LAMINA DB ACERO

PaAa la deteAmínaci6n de la eompo sticibn gu.cmí.ca de la lámí- 

na negtca de aeeAo utílizada en la elaboAací.6n de los bote,s

patea leche que ampaAa ata Nowa, se debe vete. el método de_ 

ptueba dactc I.to en , Qa. Notcma nacional DGN- B- 34 en vigoA. 

La No" a Cambí6 de Clave a N O M E. E. 9- 1961

4. APENDICE

4. 1 OBSERVACIONES

E2 bote una vez ensamblado y soldado, a si como las tapas - 

deben utañame med-íante el pAocuo de . cnmeuí6n en ealí.en- 

te. Tambíén es pemn t í:do e stañatc las pattte,6 eoutitutívaís - 

del bote de acuelcdo con el pAoceso menci_onado y po stetú.oA-- 

mente soldadas y en sambladaz. 
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4. 2. NORMAS DF REFERENCIA

D. G. N.- B- 24- en vígotz. 

V. G. N.- B- 34- en vígwt La Notrma Cambí6 de Clave a N O M - - 

F. F. 9- 1961

4. 3. WECFDFNTFS. 

Fn £ a elabotcací.6n de eáta Notrma ae tom6 en cuenta un estu-- 

d ío hecho pot lois LabwwAoAí.oa NacCona.te,6 de Fomento Indus- 

t ú-a.P.. 

4. 4. BIBLIOGRAFIA

No) una BA tdnica BS- 1484 - 1948

Nowa Bt1 ítán.Lca BS- 970 - 1955 Fn 28

No" a FedeAae Notcteametúeana RR - C - 83a. 

BGH / 1 pm , 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

ENVASE.- CARTON CORRUGADO.- CAJAS. - 

PARA ENVASAR MANZANAS y PERAS EN ESTA

DO FRESCO.- ESPECIFICACIONES. NOM

EE - 9G- 1981

PACKAGING.- CORRUGATED CARDBOARD.- BOXES

FOR FRESH APPLES AND PEARS PACKING. - 

SPECIFICATIONS. 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

ES ta Notcma O jící.a . Mex,ícana u pec í.6.íca l" med ídu y ccucac_- 

texUtí.c" de laz cajas de Caxt n cotcnugado utílí.zad" pata

env" aA manzan" y peA" en utado Itcesco, pa, ca. bacílitan - 

su tAan5poAte. 

2 REFERENCIAS

Parra 2a eo" ecta aplicací6n de esta. Nowa e,6 necesat ío con- 

sul.tatc las 5ígu.íentu Nonmats Ojícíalez Mex,ícanaá v.ígente% 

NOM - EE - 37- 1973 " De tetem-ínacíán de la teesí stene,¿a a la ab-- 

6oneí6n de agua, en e,;, uaquu y emba£ ajes - 

d e cwi tSn'. 

NOM - EE - 38- 19a3 " Método de PtLueba paha lois adhuívos em- - 

pleados en c", xax y sellaA empaques y emba

taje,6 de caten". 
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NOM - EE - 39- 1980 Env" e y Embalaje.- Env" e s y Embalajes de

calrt6n. - Detvan ínací.6n de la xes. tencía a

la compnes.íón. 

NOM- EE - 4 0- 1973 " Detetrm ínací.6n de la ne sístencí.a a la 6le- 

x ón estit-í.ca. del 6ondo pata empaquu y em

balaj e,6 de ca >ctón" . 

NOM - EE - 41- 1979 " Envase y Embalaje.- Detekm ínací6n de la - 

Re s. ú tencía a la o s ct lací.6n y la v.íbtta- - 
cí6n" . 

3 DEFINICIONES

3. 1 Caja de Cw tón. - Un embalaje genvLalmente de cantón -- 

cot ugado. 

4 ESPECIFICACIONES. 

4. 1 at,¿ .o: Caja Upo telezc6píco de dos píezaz. 

4. 1. 2 D,ímen,6íone s Intvtíotte,5: 48. 8 cm. de . latgo x 30. 2 cm. 

de ancho y ( 27. 4 cm. de aQtun.a). 

5 MATERIALES. 

5. 1 Seccí6n del Fondo: La s eccí6n del áondo debe e,6ta t he- 

cha de cauct6n connugado sencillo, que tenga pnopíedad" ade

cuad" al doblamíento y una , Le sístencí.a al neventamíento, - 

no menot de 14 kg/
cm2 (

Mullen) . 
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Nam - EE - 96- 1981

El catrt6n cotctuugado e staAá consthu,ído de das línea y un me
d.íum. Loz l íneu deberán seA tepeeente6 al agua y cada una_ 
debe estatc pegada a . la hola corrugada can un adhes. ívo que

no ese d 6ueeva en el agua, de,5puU que 6e ha apl ícado y e- 

cado . 

5. 2 Secc,¿6n de . la tapa: Del mvsmo mat~ de - la secci6n - 

del 6ondo. 

6 CONSTRUCCION. 

6. 1 La cada debe sets hecha en dos píez" . 

Cada p,íeza dee UPo media caja teguIan: La 3eccíán del 6on- 

do de pto6undídad completa y 2a seccí.án de . la cubíeAta o ta
pa, tamb,íán de pto 6undídad completa, de tal maneta que 5e_ 

da íee 5obte .la otta áín quedan aptetada. 

6. 2 El cíeAAe dee jabAícante debe utati. 6otmado pot una ca

la no menas de 3. 5 cm., . ea cual debe engtapcuLse a . la cana

adyacente, cuy" gtap" deben utat u pacíadaa a no más de

4 cm., á pegaue can un adhesivo ín,5o.luble en el agua. 

6. 3 Ventitac,íJn . 

Cuando ese dueee 5e podrá ponetc una aya de 2. 5 cm. de an- - 

cho, pon 9 cm. de . latcgo en cada 6 eeeí6n, de tal maneta que_ 

co.íncídan . 
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6. 4 Cie Ae

La caj.a 6e cívo a telescopíando la secc 6n de la tapa sobne

la 6 eccí_6n del 6ondo . 

7 MBTODOS DB PRUEBA

Pana compnobací6n de £" e6pecí:6ícac,Lonu ¿ e aplícan los mé

todo6 de prueba enuncda.dos en el .ínc-Uo 2. 

8 BIBLIOGRAFIA

UNE - 49 - 459 Fmba2aje6 de CaAt6n paha 6Aut" y

Hotr talízu . 

UNE - 49 - 464 Caj" de CaAt6n Ondulado paAa Fnu- 

ta,s y Pnoductos Hont cot" . 

Pne ígh t Covr taineA TaAi66 FCT 601 - A - H. R. Mandl - - 

1979. 

I nj macík puponcLonada pan: CaAt6n y Pape e de Mé- 
xico, S. A. ( ING, F. GUZMAN) . 
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SECRETARIA DE ECONOMIA

D I R E C C I O N G E N E R A L DE - - - 

N O R M A S. 

NORMA OFICIAL DE CALIDAD PARA

NUACALES DE MADERA PARA TRANS

PORTAR FRUTA. D. G. N. 05- 1951.- 

EE 15- 1951. 

1.- DEFINICION Y GENERALIDADES.- 

A.- De6ínící6n. - Wuaealez zon loa envases en- 

jonma ptt<¿amátí.ca nectangulatt que zíttve pata - 

tnandpontan 6nuta. 

8. - Genettalídadez . - Pott la con stnuecí6n de - 

loz mancos y píezad íntettmedíaz como . Lay, dee._ 

típo C, que 6on huaealez de expo4tací6n, en - 

alguno,s a settnadettoz loz llaman eztílo " panel? 

C.- A 2ícacíonu. - Se emplean paha empacan - 

Ittuta. 

II.-, CLASIFICACION Y ESPECIFICACIONES.- 

A.- Cla.¿íjícací6n. - Pana . pot, ebeeto.6 de ezta

Nonma, . hoz huaealez de madena compnendemín - 

3 típoz con un Solo gttado de calídad cada - 

uno. 

Típo " A".- Pata envasatt jítomate o mel6n

Típo " B".- De ptt.í.mena. - ( Pata expottta--- 

cí0n) . 
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T.ípo " C" . - De " panel".~ ( Pata expotta- 

c,í6n ) 

8.- ESPECIFICACIONES. -Lab edpec.íl.ícac.íonez y - 

catactettidt.ícad de lod huacakes de madexa, zon

laz que acont.ínuaciJn ae exptuan: 

T.ípo " A".- Se emplexd madexa de ocote - 

ptocutando que cuando menoz una de laz catad - 

de laos títad asea cep.íllada, 6íendo buz d.ímen-- 

cíones laz que ese espec.ílícan en . 6egu,ída: 

ESPECIFICACIONES DF NUACALES TIPO" A" 

JITOMATERO

Med.ídaz extet.íoxez : Latgo 51 cm ancho 37 cm al

to 31 cm Intex.íoxez : 46 35 " 

rr 26 ', 

Axmando en la ¿ ígu.íente 6oxma: 

Cab u etaz : 

c/ u Tte,6 t.ítas de 12 mm x 7. 5 cm x 35 cm

2 r r 12 " x 3. 5 " x 2 7 " 

2 n rr 12 " x 4 ' " x 28 " 

Coztadod : 

c/ u 3
of " 9 " x 7. 5 " x 51 " 

3
it it 9 " x11. 5 cm x 51 " 

Tapa: 
4 it it 5 " x 7. 5 cm x 51 11

2 It it 5" x 3. 5 11 x 35
11
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2
if it 9" x 2 " x 3 5 " 

Anmando e4to4 huacale4 con 4 tntidngulo4_ 

ínte,%íonez en . tad ezquínas, de 38 mm x 27 em. 

AIF I rl At PV tl

Medída4 exten.íone4 : Lango 60 em ancho 32 cm - 

alto 32 cm . intentione4: " 57 " " 30 " 

30 " 

Anmando en la ó ígu.íente 6onma: 

Cabecena4: 

C/ U 2 ti,%aa de 15 mm x 7. 5 cm x 30 cm

1 títa  9 1 x12. 5" x 30 " 

Cozxad-o4: 

C/ U 3 ttina.a de

Tapa y Jondo: 
C/ U 3 títa4 de

9 mm x 5 cm x 60 cm

9 mm x 5 x 60

Anmando e4to4 huacate4 con 4 tn,iángutos

inten.íone4 en laz e4qu.ína4, de 38 mm x 30 em. 

Tipo " B - Se empleará madera de oeote_ 

de pn,ime., a calidad, z: íendo loo eabezale4 y . Zar

gueno4 de una sola pieza y la de el eentno o 

zea la divison.ía podrá Oen de 2, 4. íempne que - 

ze unan juentementé, pana cuyo e6ecto. 
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Se errnpleandri lle1 e de acepo de 1 cm de anciLo - 

l.ig. 1). 

Fig. 1 Tipo D. 

Tipo C. - " Panel". - Sená - igual en dímenzíónes - 

y calidad de madena que loa de tipo " A", con - 

excepc-ión de god cabezalez y pieza del cen.tno, 

que don manulactunadod a base de una . tabla del

gada y clavada en un manco de madena de 3 cm - 
de ancho pon 2 cin de gnuezo. 

Al dotcdo de este manco ze coloca una cha

pa o tabla de madena de 6 mm de gnuedo. la p.ie

za del cen.tno ¿ end . igual a loz cabezales, excer, 

to que el manco llevaná una c' zapa o . tablilla de
madena en cada lado del cuadno, en vez de lle- 

vanla en un tolo lado. ( jig. 2) 
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LARGUEROS CABEZALES

cm cm mn cm cm ^. m

Largo Ancho Gruedo Lango Ancho g; tuc,so
91 10 6 30 27 1. 5 a 2

NOTA. - L oz huacalea a,trr,ado s tendrán . las z. íguti

en.tez d.ímenz¿ ones ex-ter.íores : 91 em de largo, 

27 cm de ancho y 30 cm de o.ttiutca. 

C.- Acabado.- La madera que se empl,_a en loa

2argueroz, eabezalez y p.í.eza3 . ín.terrned,íc¿ - - 

serán de pt ímena eal ídad, de acuerdo con la - 

Notema 06.íc.íal de Calídad D. G. N. C18- 1946, pata

TABLAS Y TABLONES DE OCOTF, ad n. í-t.íéndoze úní - 

cam e n.t e nudots 6.íArne,5 cuyo d i.ámetw no exceda de 4 - 

cm; z erá b. Len 6 eca cortada a lo latcgo del gtca

no, b, íen ucuadrada y de long.í-tud, anchura

yr
grue.óo un,- 6or;; e. 

Fn 10,5 eabezalez - tamb, íQn 3e adm,í-t.írán nu

do -s á¿ tm23 que no excedan de 5 cm. Tan -to en - 
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unoó como en otroa , no a e admít ínán nudoa en - 

loa bordeó o extremoa, pueó ello d.í6.íeultar.£a_ 
la clavada de loó huaealeó . 

D.- Embahque.s . - Loa cabezales y p.íezaó del een
tro van atadoó con alambre, en bultos conten.íen- 

do 15 p,íezaa, eó deeír compueataó de 2 píe-- 

zaa juntad. Loa lahguenoó . tambUn van atado - 

eon alambre, 40 en cada bulto. No hay que en -- 

volver .toa bultoó, b ímplemen.te a.ta4loa con a - 

2ambre. 

111.- METODOS DE PRUEBA.- 

A.- Mueótreo.- 

1 . - Lote de entrega. - El lote de entrega eom--- 

prenderá todoa los huaealea motívo de la -tran- 

aac.í6n comercíal, y ae podrá mueatrear en el - 

lugar que convenga comprador y vendedor. 

2.- Lote de prueba.- Por cada lo -te de 1000 Hua

caleó o 4raec.í6n a e tomax¿fn 5 de loh mizmoa pa

ra 2a4 pruebaó, mareQndoles derpuéa de ellas - 

para que en eualqu.íer Jt.ípo ae leó . ídekLtí6.íque. 

3.- Lote de mueóttaa.- Del lote de prueba, se_ 

tomarán 5 huacalea para jormar con elloó un - 

lo.te reprezentatívo. 

S. - U.ünene.íoneó . - 

Lao d.imenc.íonu y eóeuadr.ía de loa huaco - 
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lez de madetca pana átcuta, ese tomarán con una - 

cínta métt íca que apnoxíme al mílímettco y una
es cuadtca de caxpínteno . 

C.- Inspeccí6n.- 

Todod loz huaeales estat¿fn du1eto s a -- 

una índ peccí6n, ya zea en la áábtíca o en el - 

bugan que aeuenden comptcadon y vendedon. El ob

jeto de edta ínspeccí6n ea pato sepatcatc o ne-- 

ehazatc . hoz cítadoz huacalez que índependíente- 

mente de las ptcuebaz e specílícadats en uta Not

ma, no llenén 2oz xequízítod que zolícíta el - 

comptcadotc. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

ENVASE Y EMBALAJE.- MADERA.- CAJAS PARA ENVA- 

SAR LIMONES EN ESTADO FRESCO.- ESPECIFICACIO- - 

NES" 
NUM

EE - 91- 1980

PACKAGING. - WOOD- BOXES FOR FRESH LEMONS PACKING - 

SPECIFICATIONS". 

1. OBJETIVO

E,sZa Nonma Ojícíal eAtablece las cwLa.cteAZst,.c" de - 

laís Cajal de MadeAa paxa enva6ah L.ímoned en uta.do - - 

F)Le s co . 

2. CAMPO DE APLICACION

E,stos env" es se deben usan paha envazan l mones en U

ta.do bnesco, dentu de los l míte,6 de capacídad y pem

que se índícan, paha e2 taupotte de £ os cent co s de - 

c a,s íl ícacíbn y env" e a lois centAo s de consumo. 

3. REFERENCIAS

Paha la co, vAecta aplícacíán de esta. No" a u .índíspen- 

Psable consultatc las ¿ íguíentes Nonma5 Oj.ícíales Mexíca

na,s vig ente s
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NOM - Z- 12 " Inspeccí6n pon a xí.buto,5. - Mue~ o". 

NUM - B- 47 " Indu3t r í.a S,ídenútcg,íca. - Cl.avo, cíl íJndn í. -- 

cos . 

NOM- EE - 16 " Envase y Embalaj e. - Mude1La. - Cajaís pwta - 

Empaque". 

4. DEFINICIONES

Pana . toa e6ectos de esta Notara ese establecen lay sí- - 

guíentu deJ ívi í.c íon" : 

Caja.- Embalaje pwia lelep-ípédíco const í tuído pan un - 

conjunto de tableno,6 de madetca. 

E,5quí.neno,5. - E,5 el elemento que Jonma lag esquín" de

un enva,6e o embalaje, 5obne el cual e, - 

con,st,ru. do. 

Cne6t6n. - BwL tote clavado ; ttcansvetasalmente 3obne el - 

6ondo, el lado o la tapa. 

Nudo.- Es la .ínclu,6í6n que ese encuentra en la madena,- 

Ionrada pon netos de tramas. 

Guapa.- Honguílla de alambre que se utilí.za pana un,vc

lois elementos componente de los env" u y em- 

balaje . 

Fondo.~ Plano ínjeAíon del envase o embalaje. 

Lado.- Son l" panedu lateAa,lu de embalaje o envase. 
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testenos.- Pan.edes lateAaleís pequeñas de un embalaje panaee

lep ípéd.íco . 

Tab. ílla. - Es una pí.eza de madera delgada y angosta que ín- 

tegna laos partes componentes de un envase o emba

laje. 

5. CLASIFICACION

Paha . las ebec tos de esta Nonma, . las caj" 6e ptu entan

en un 6olo, Upo y gnado de calí.dad. 

NOM - EE - 91- 1980

6. ESPECIFICACIONES

6. 1 Dimensiona

6. 1. 1 D.cme" íonU InteAna,s de la caja. 

Lango: 48 cm. + 0. 5 cm. 

Ancho: 30. 5 cm. + 0. 5 cm. 

Alto: 31 cm. + 0. 5 cm. 

6. 1. 2 D.cmen s. íonu Extenn" de la Cala

Lango: 51 cm. + 0. 5 cm. 

Ancho: 31 can. + 0. 5 cm. 

Alto: 32 cm. + 0. 5 cm. 

6. 2 Dímensíones de suz paníez

6. 2. 1 D.ímens.íone1s de las pw tes de los testen.os 6 TaVí - 
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llaís de: 

Largo: 30 cm. + 0. 5. cm. 

Ancho: 7. 5 cm. + 0. 5. cm. 

Eapeson: 0. 5 cm. + 0. 1 em. 

6. 2. 2 D -cm ensío nes de . las p~ de l o s

lado,s 6 taálíllaz de: 

4 Longítud.Lnaale s de: 

Largo. 51 cm. + 0. 5 cm. 

Ancho: 7. 5 cm. + 0. 5 cm. 

E,spe,sot: 0. 5 cm. + 0. 1 cm. 

4 Cneístones de Fondo: 

LoAgo : 31 cm. + 0. 5 cm. 

Ancho: 3 cm. + 0. 5 cm. 

E,6pe6oA: 0. 5 cm. + 0. 1 cm. 

6. 2 . 4 D,cmen,5íonu de l" pa, c ta de la tapa: 

6 Tab í,2, " de: 

3 Longítudí.na2e6 de: 

Lang o : 51 cm. + 0. 5 cm. 

Ancho: 6. 5 cm. + 0. 5 cm. 

Espes on: 0. 5 cm. + 0. 1 cm. 
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3 Cnutones de tapa

Longo: 31 cm. + 0. 5 cm. 

Ancho: 3 cm. + 0. 5 cm. 

E,speíson: 0. 5 cm. + 0. 1 cm. 

6. 2. 5 D.cmen6íonu de loz esquinelco,s: 

4 Edguc:nvws de: 

Longo:' 31 cm. 

Catetos : 3. 2 cm. 

H.ípotenuza: 4. 525 cm. 

6. 3 Ctavado y Engnapado: 

Paha el clavado y engnapado se deben utíP.í.zcvc clavos - 
de 35 mm. de long -c tud y 1. 3 mm de d.íámetw 6 egún Nonma
NOM - 8- 47- 1960 en v,ígon. 

7. MATERIALES

7. 1 La madena empleada paha £ a elabotcací.dn de ataó caja -s_ 

debe est" seca y sín de6ecto6 de colonac 6n o de cual
quiVL otAa n~ aleza que 6ean suscepUble,6 de penjud.í

can la nesístencí.a de lo,6 elementos y pon conó,ígu.íente

de las caj" o la calídad del pnoducto envasado. 

7. 2 La humedad de la madena debe teA como mlxímo de 18%. 

7. 3 Los nudos no deben Gen admít ído s en l" ex tAem,ídad e s y

centtw de la.5 tablas, as decín, donde han de . vc clavos, 
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en el nesza de la supelc6í í.e de laz tablas ún.íeamente

senán admítídos nudos sanos, s, íempie que su díámettto - 

ó ea menan de 25% del ancho de aqué,P. 2.aís y no ea.íne í.dan

do.3 o md3 en una L nea peipendícu,¿at a la longitud de

d íchao tabtas . 

En lois testenos y eentAo no deben adm,í tíue nudos ní - 

de6ecto s de níngu.na c2as e. 

8. MUESTREO

Cuando se nequ.íetca el mue6txeo paha un -ínápeec¿ n a - 

n.íve2 px¿vado este podrá set utablecído de eomán - - 

acuendo en tte pnoducton y compnadon, necomendándose e° 

utso de la No" a Ob. íeía- Mex,ícana NUM - Z- 12 paha ebeeto,5

olícíaP-e3 el muetsPteo estatcá sujeto a las dí,6po sícío-- 

nes neglamentat ías de la ,ínspeccí.án que se ebectáa. 
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Cajae paha Env"" LimGnen en U tado Fnehco". 

NOM - EE - 91- 1980. 
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Caj" pata EnvasaA Lim,5ne,6 en E,5tado Fituco" 

NOMI - EE - 91- 1980. 

VISTA SUPERIOR

VISTA FRONTAL

IFERIOR

V! FTA LATERAL
DERECHA

VISTA It
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C. D. U: 621. 798: 674. 6

NORMA OFICIAL MEXICANA

ENVASE y EMBALAJE. MADERA.- CAJAS
NOM

CLAVADAS PARA ENVASAR TOMATES.- ES
BB - 78- 1980

PECIFICACIONES. 

PACKAGING - WOOD - NAILED BOXES FOR

TOMATOES PACKING - SPECIFICATIONS. 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACTON

E,6xa. Nanma Obíct.ae especíSí.ca £,u canactexUtí.ca6 que deben

cumpUA 1" caja6 de madetca, c2avada6, paAa enva6an tomatea. 

2 REFERENCIAS

Paha la cattecta aplí.cací.bn de e sta. Nanma a ,índíspensable_ 

consultan las sígw¿entes Nattmas 06ící.a2eó Mex.ícana6 v,?-'gen-- 

te,6 : 

NOM - H- 64 " Pnaducta6 S-ídettáw g,ícas . - Clavas cíl índtt í.cas" . 

NOM - EE - 16 " Enva6 e y Embataje. - MádvLa. - Ca1a6 paha Empa-- 

que" . 

NOM - EE - 72 " Envase y Embalaje.- Env" u y Emba2aju de Ma- 

dexa. - Tettmdnvlag,í.a". 

NUM - Z- 12 " I" peccíbn pan Aút í.buto s . - Mue,6tAeo" . 

3. DEFINICIONES

Pana del%n,íc,íanu nelacíanada5 can esta Nattma, debe can6u2- 
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tatUs e 2a NOM - EE - 72 v,íg ente. ( Vi" e capítulo 2 ) 

4. CLASIPICACION

Patca lo,6 e6ecto3 de e sta Norma 2a,6 cajas 5e ceaáí6ícan poA_ 
3u nombne y en un 3olo yLado de calídad. 

Caja tomatera Upo Lug
Caja nesagueAa de dogs tabl" 

Caja tomatera " Indio Plat" 

5 ESPECIFICACIONES NUM - EE - 78- 1980

5. 1 D men6iona

5. 1. 1 Dímen,5íone,6 íntexna,6 de la6 cajaá : 

Caja Tomatya. tipo Lug. 

Largo: 44. 45 cin. 

Ancho: 34. 29 cm. 

Alto: 17. 14 cm. 

Capacídad = 26125 cm3

Caja Resa ue,ca. de do,6 Tabl" 

La,tgo: 55. 88 cm. 

Ancho: 30. 48 cm. 

Alto: 30. 48 cm. 

Capaccdad = 51914 cm3
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Caja Tomatena Indío Flat

Largo: 44. 45 cm

Ancho: 34. 29 cm

Alto: 19. 42 cm

Capacidad = 29600 cm3

5. 1. 2 D.cmeru íone s de 6uts paxtes: 

Caja Tomatera Típo Lug

Píezas Gnueso Ancho Largo

2 TesteAob 1. 74 cm 18. 1 cm 34. 29 cm

2 Tabl,í,2.Lcus de Fondo 0. 635 cm 14. 60 cm 44. 45 cm

2 Tabl i" de Costa 0. 635 cm 17. 15 cm 44. 45 cm

do

5 Tab.e.íUa3 parra. Tapa 0. 317 cm

2 Ctce,Stonu paAa Tapa 0. 375 cm

Caja Resaquetca de Doi Tablat6

Píez" Gtuueso

Te s tetco,s 4 Tablílla s 1. 27 cm

Coatado s 4 Tabl Flan 0. 635 cm

Fondo 2 TabWlas 0. 635 cm

2 CtL" tone s paAa

hondo 0. 635 cm

Tapa 2 Tab. ¿llats 0. 635 cm

2 Cne stone,5 pana
Tapa 0. 635 cm

Fáquínetcoa 4 BWtAotí Plo.6 3. 81 cm

5. 72 cm 44. 45 cm

3. 50 cm 34. 29 cm

Ancho Largo

13. 97 cm 30. 48 cm

13. 97 cm 55. 88 cm

13. 97 cm 55. 88 cm

3. 81 cm

13. 97 cm

3. 81 cm

3. 81 cm

30. 48 cm

55. 88 cm

30. 48 cm

30. 48 cm
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Caja TomateAa Indío Flat

Píez" Gtueso Ancho

2 Te3tenas

2 Costadoz

3 Tab.2íllaá pana

Tapa

2 Cnestonu pana

Tapa

3 Tabl íU" pana. 

Fondo

5. 2 Ctavado

0. 687 cm 18. 42 cm

0. 635 cm 14. 61 cm

Lwigo

34. 29 cm

44. 45 cm

0. 635 cm 3. 81 cm 44. 45 cm

0. 635 cm 3. 81 cm 34. 30 cm

0. 635 cm 9. 53 cm 44. 45 cm

Paha el clavado de la,5 cajas se deben " atc clavos de 35 mm. 

de 2ong.c tud y 1. 3 mm de d,í.ámetu, segtin Nonma NUM - H- 64 ví— 

gente ( vé" e capitu eo 2) . 

6 MATERIALES

6. 1 La madeAa empleada pwLa 2a eeabanacíán de e staz cajaís_ 

debe áen de p,í.no o s, ímílan y e6tah seca, s, ín de6ecxo,6 de - 

cuaequ.íet otAa natunaleza o que sea u sceptíble de penjudí- 

catc la te s,¿ stencía. de £ os elementas y pot consígu.íente de - 

laá caj" o de 2a ca.eídad dee, pnoducto env" ado. 



207 - 

NOM - EE - 78- 1980

6. 2 La humedad de la madeha debe , en + 12%. 

6. 3 Lo, nudo, no 6vtdn admítí.do, en las extAemídade, y den

tAo de l" tablas, únicamente , e admíti cdn nudo, , anon, 

iempne que , u diámetxo sea menan de 25 del ancho de_ 

aque ll" y no coínc í.dan do, o mJ -,s en una línea peh pen- 

d.ícuean, a . la longitud de dic.hab tablu. En lo, teJste-- 

no, y centxo no 3e admitÍA4n nudo, n.í dejec to, de n.ín- 

guna cense. 

7. MUESTREO

El mue, tAeo , e atablece de común acueAdo entre compna

dor y vendedon, a baP.ta de ute acue do, , e necom.íenda

eguÍA la, ,índ,ícacíone, de la6 Nonma, Ojícíae Mexícana

NOM - Z- 12- 1975 vígente. 

8. MARCADO y ETIQUETADO

Cada enva, e debe llevan como mín ímo en la tapa o teste

na con candctehe, 2egíbles e . índelebl", la 6ígu,í-ente_ 

ín jotrmac, í.án . 

Manca o , ídent.íl.ícací.Gn , dmb6lí.ca del producto. 

Zona de pnoduccífin, la leyenda Producto Mexicano. 

Pecha de envasado. 

Grado de ca2ídad. 

Masa en fzi og xamo, . 
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Condícíonea de covu6ehvací6n del pxoducto. 

Sello o6ící.al de control de calídad de la S. A. R. H. 

9. BIBLIOGRAFIA

Ptcoduccí6n de Caj" de Madena Clavadas y Alambtcad"_ 

en Méx.í.co.- EnAíquez Qucntana Manuel, Ing.- 1978. 



209 - 
NDM- 

CAJA TOi:^,ATEF-ifk TIPO LUG

CRESTONES PARA TAPA

iA TAPA

TESTEROS

PARA FOND:) 

DE MEDICINA VETFI! A1k11,ii Y ZOOTEiU,` l' 
1' I91AOTFCA - 1/, 
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CAJA RESAGUEERA DE DOS TABLAS

TABLILLAS PARA TAPA

NES

í il a 

DSTAD03 \ / 

CRESTONES PARA FONDO

PARA FONDO TESTEROS
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NON. -EE - 78- 198

CAJA TOMATERA iuQ,:0 FLAT

TAPA

TESTEROS
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NORMA OFICIAL MEXICANA

ENVASE Y EMBALAJE.- METALES.- ENVASES

DE HOJALATA CILINDRICOS SANITARIOS PA- 

RA CONTENER ALIMENTOS.- ESPECIFICACIO- NUM

NES". 
EE - 11- S- 1980

PACKAGING.- METALES.- CYLINDRICAL SANITARY TIN- 

PLATE CONTAINERS FOR FOODS.- SPECIFICATIONS". 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

E,Sta Nonma Oj ící.a2 establece l" es pecí6 ícacíoncs de cae í — 

dad y san.í taA,í" que deben cumptíh los env" e,6 de hojalata_ 

cí2.í.nd, c- íco,s, destínado s a conteneA a2.ímento,6. 

2 REFERENCIAS

PaAa la co" ecta apl ícacíbn de esta Nwana, es , índdspen sable

consultaA 2a,6 ígu,íente/s No" as OJící.ales Mexdcana5 v.ígen-- 

t" 

NOM - D- 63 " Vehícu,2os automotoAtU. - PaAtes metá,Uc" con te

cu.bAdmíento,s". Detettm.ínacíSn de 2a tuístencía a

la coAAo s íbn. Método de n.íebla saP.í.no- acét-íca co

bAe aceeeAada. Cass. ( DeteAmínacíán de la,6 pno-- 

p.íedadeá de tuí,6te.ncía a la co, v o,6. ídn de pwL-te-5
metd1 í.c" con Aecubn ím-íentoS. Método de n íeb.2a - 

sa2í.no- acét-íca cobAe acekenada. Cass) ". 
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NUM- FF- R " Fnvaó e y Emba2aj e. - Metales . - Lám.í.n.a negna, - - 

hojalata y Ifm.ína emplomada, emplead" en la 6a- 

bfr í.eac,í.bn de env" u. ( Lám.ína negna, hojalata y
lfm cína negna, hojalata y lfmína emplomada, em- - 

plea.d" en la 6ab)iíeací.bn de env" es) . 

NUM - EF - 10- S Fnvm e y Embalaje.- Fnvasea metá.Ucos paha -- 

a2címento s . - Tvun ínolog.ía" . 

NOM - FF - 64- S Fnv" e y Embalaje.- Metalu. - Fnv" u c l ín-- 

dntieo s de hojalata. D,cmen s, íones . ( Fnv" e y - 

Embalaje.- Dimen, íone/s de env" es cí..Píndtú.co s

de ho jalata.) . 

3 DFFINICIONFS

Paha lois pnop6zitoz de ata Nmma se e/stableeen las siguien

te/s de6inice onm : 

3. 1 Fnv" e de ho jaQata cíl ndn,íeo zan í " ío . - Fnv" e m e tá- 

líco uta.ña.do y/ o bannízado en su ínten.íon, adecuado paha - 

eontenen pnoduetos al íment íeío3 y consenvaAlo3 a PiavU de
cí.e Ae hekm6tico. 

3. 2 OtAv de6inicíone,6. 

Pana deSiníc,í-one s complementaxias a ezta. Nonma debe eon.,6al- 

taA-se la Nonma 06,í,cí.al Mex,í,cana NOM - FF - 10- S. ( viiaee capítu- 

lo 2). 
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4 CLASIFICACION

Paha los 6.ínes de uta Nonma, los env" e,6 de hojalata, 6e - 

pncs entan en un nolo gtcado de caP.ídad y tAe6 t¿po6 de acuen

do a su acabado. 

NUM - FF - 11- S- 1980

Típo 1.- Fnvaz es san.í tatc.íos de hojalata 6.ín bahn.ízah. 

T.ípo 2.- Envases 6an taAíoá de hojalata bahn.ízada pot - 

un nolo lado. 

T.ípo 3.- Fnva s e 5 6 an ítaA íoz de hojalata bannízada6 pon - 

ambo6 . lados. 

5 ESPECIFICACIONES. 

5. 1 Matet¿al. 

5. 1. 1 Debe utí ízahse hojalata de acueAdo a los txes tí.pos

upecílícado6 en la Notcma 06.ícíal Mex.ícana NUM - EF - 9 vígente

Véas e capítulo 2) . 

5. 2 Compue,6ta sel adotc utí,2. íza.do en el c í.etvice. 

Debe sen de un mateAíal angán.íco aprobado pots la SechetaAía

de Salubx¿dad y As.í stencía. 

5. 3 Recubximí.ento

El batuúz u tíl,ízado en el necubn,ím,íento de las envases tí. -- 

pas 2 y 3 debe sett. un matex¿al de compo6.ící6n angán.íca y - 
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cumptiA . las . 6igu t.en te/s coAa teA Fsticats : 

a) Sen in6euo

b) No ceden sustancí.as ní patrUcula s at al rnento, que - - 

a6eeten 2a salud. 

c) No cedeA sabotte.s ní olme,5 exttc.años al alímento. 

d) El bat íz park este tí.po de envases, debe seA autoA za

do potc 2a Secnetwtía de Salubn í.dad y A,6, Lstenc ía. 

5. 4 Co, vAo si6n: 

Los envasu del t ípo 1, 2, 3, deben estzvL lí.btLu de puntos_ 

de cotvcosí6n o de manchas, tanto en su íntení,otc como en 6u

extexí.on, que pehjudíquen su ealcídad, despub de apl íca,tle,6

la ptcueba desct ta en la Notrma Ojícíae Mex.ícana NOM - D- 63 ví

g ente . ( Veas e capítulo 2) . 

5. 5 HeAm etícidad

Los típos de envases deScA tos en uta No" a, deben ptopotc- 

c í.onwL al puducto hem etícídad . 

5. 6 Capacidad

Los enva s e,s deben cu.mp,l,.tc con . la,s e,spec,í áíca.cí.ones de capa- 
cidad utablee.í.da5 en la Notzma Olíe,ía2 Mex-<íeana NOM - EE - 64-- S

vigente. Wa6e capitulo 2) . 

5. 7 Dimeosionez y tot eAanc ia s

Estas deben seh como se establece en . la Nokma 06í.c,cíal Mexí- 
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cana NUM - EE - 64- S v.ígente. ( Veme capítulo 2) . 

5. 8 Metales pezadots . - La cantídad de plomo y ot w s me ta m

que ceda e2 env" e el producto a¿¿mentíc c: o, no debe excedeA

de . dots límítets, en paAtets pon m,í?.e6n, que eña2e la Secneta

tía de Sa.eubn ídad y A s. í stenc,í.a. 

G MUESTREO. 

6. 1 Cuando se tcequí.etca el muutAeo paha una . ínzpeccí6n, és

te podttá
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7. 2 Ptuceba a toz bannices y compuesta zettadotc. 

E,stas pnuebats deben e& ciuwLse de aeuetcdo can el C6d.ígo Sa- 

nítaA o, tceglamento3 y demU d{ Apo, ícíones de la Sectcetcv-Lia

de Saeubttídad y A,s. ívstenc,ía y como ~ P, tado de u" ptuceba3, 

Las batcn íeez y 5elladmez deben cump2,ín can lo utablec ído_ 
en . Los , ínc í s o s 5. 2 y 5. 3 de uta natcma. 

8 MARCADO

8. 1 Fn el ptco da cto . 

Cuando no exí,6te eonvenío entte abtLícante y eonsumddotc, eL_ 

mwLcado en 2a etíqueta o en el embalaje de . Las envase,6 debe- 

ttCi, ienvi como

a) NCimeu de . Cote. 

b) De s- ígnac ídn cometccíaL. 

c) Fecha de Jabkíeac.íón. 

d) Nombtce y dom.íc,í 2. ío del labtú.cante. 

9 BIBLIOGRAFIA. 

ISC- 90 Nenmetica ty y seated metal cans 6otc 600d and
dtLinks 5pec 6icatio" . 

ISC- 1361 Netumetica ty seated metal cans 6ote 600d and - 
dtu:n k,s inte tcna2 diametetc, o  tco und ean6 . 

COPANT- 410 Fnvasez metdZicots paha conhe wals atimentí- 

cc.a/S. 
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NORMA OFICIAL DE CALIDAD PARA " SACOS

DE TELA DE ALGODON, SIN BLANQUEAR, - 

PARA ENVASAR AZUCAR" D. G. N. A- 1221965. 

EE - 8- 1965. 

1.- DEFINICION Y GENERALIDADES. 

1 . 1. - De inici6n. 

Pa.na, la,5 ejectas de uta. Nanma, se da el nambne de -- 

Sacas de tela de algad6n, 6ín blanquean, paha enva-- 

s an azáean", a las tec.¿píentu en jj w ma de bal s aí - - 

gnande,5, abív t" pan un exttema, hechos de - tela de - 

algad6n, cuyo tej.ída u tajetán y que cumplen can las

upee í_lícacíone6 que a eantínuací6n 5e expnuan. 

1. 2. - Genenat í.dadez . 

La dela empleada en la 6abtc,ícac,í.6n de utaz nacos, u

3ín pnacetso3 de acabada. 

1. 3.- U,6a,6. 

La, 6aea5 5e emplean paha env" an azúcan en 3u6 d,íven

s" ea e í.dadu . 

2.- CLASIFICACION Y ESPECIFICACIONES. 

2. 1.- Ctasi6icac k. 

2. 1. 1. - La tela empleada en la jabx¿cac í.6n de las  aea,5, 5e

ná de una sola calidad y debená cumpWL can las u- 

pecí ícae ianu que uta Nanma utablece. 

IACGITAD DE MFDICINA VETERINARIA Y ZOJTE: i 

p, IBL, rrECA - u N ti N1
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2. 1. 2.- Los sacos seAU de does Upos, bacdndo,5e en 5us d.í - 

me" íonu según . vats necuídadu de £ w d¿Jenentu_ 

neg.íones azueanen" . 

2. 2.- Espec í l íeae íonu . 

2. 2. 1.- De la Tela. 

En la tabla 5íguíente se l íjan l" upec íl ícacío-- 

nu de la tela empleada en la 6abA íeaccíbn de los - 

s acoa . 

T A 8 L A I. 

ESPECIFICA TOLERANCIA

CARACTERISTICAS. 
CIONES PA-"- EN POR - 

RA EL GRADO CIENTO

ÚNICO. 

Recupenacíán máxima pon cíen

to ( Reg a,ín) . 7. 5

Numeno de£ hílo en píl y t c a
ma Sí,6tema Tex. _ 42. 2( 14)* 

Tou íone,s del hílo pot met.o 550 5

Apnuto en el hílo de pí1, má

xímo , en pot ciento. 10

Devi ídad pot eentí.mefitc.o en -- 

píl y tcama . 19 5

Pejo potc metAo euadnado de la
tela acondícíonada, en gnamos. 185 5

Re,6. í- tene ía a la caec í6n de

la tela en p.íLl y twma en kg/ - 
em. ( Unta deshílada, áeg( in --- 
No" a DGN- A- 59- 1964). l] 5
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El numenv enttc.e pattentuíc en e,2 tengWn de nume

to dee hdlo en píl y tuma, cot te,6pon'de ál s, v tem- 
ínglU . 

2. 2. 2.- De los saco6. 

2. 2. 2. 1. - Dímen6íonea . 

Lay dímens.íonez íntenn" de las saws senán las - 

síguíentu , 91 cm pot 55 cm y 98. 5 cm pot 51 cm. 

2. 2. 2. 2.- Pez o de lois . a acaa . 

El p" o de los s acoa pata ambos t.í.poz , 6ettd como_ 

mtinímo de 195 gttamo s . 

2. 2. 2. 3. - Pestavta. 

En todos lois t aco,6 debend dejwt, e de la costutta a

la oAG ia de la teia, una pUtaña de 1. 5 cm como_ 
y

m.c mo

2. 2. 2. 4.- Lan - stud de puntada. 

La co,5tutta pana la 6onmac ó ǹ del saco deb eres ha-- 

cetuse can una puntada de 4 mm máximo. 

2. 2. 2. 5.- Hílo empleado en la co stuna del zaco . 

En la co stuna del zaco, se empleajtd un hílo ton -- 

sal de algodón., con título tex 49. 215 ( 1215), o - 

cualgtuí,etc hclo de 6íbt" z í,ntIt-í c", peno ¿ íemptc.e

con una ttuístencí.a a la tnctcc í.6n no menon de - - 

ttu kílogttamas . ( Según No" a D. G. N. - A- 69- 1964) . 
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2. 2. 2. 6.- CEpacídad del saco. 

El cupo 6 eM paha un con ten í.da de 50 k lognamo,5 - 

de azúcan al envasan. 

2. 2. 2. 7.- Mancas. 

Cada saco deberá llevan ímpnuo con tíntas 6uga-- 

se,s-- el nombre del jabAícante o manca negíztnada, 

5u contenído en kílognamos, la leyenda Hecho en - 

Mexíco, lois datos que el compnadon 6o.e í.cíte y el

aello de gaAantía de la Díteccc:6n General de Nor- 

mad . 

2. 2. 2. 8.- Empaque. 

Los nacos se enttr.eganán en bwetoz de 500 saco,6 ca

da uno, deb.ídamente pnotegídos y blejado3. 

3.- MBTODO DE PRUEBA. 

Pana la autor zac.C6n del sello de ganantia e ín,5- 

peccí6n zí.,stemdtí,ca, pana vígdlanc la y cumplCm,íen

to de esta Norma, y pana canso de tencaAía, ese - - 

adaptaná el muutneo que tse utí,pula en la tabla

II. 

3. 1. 1. - Late de Entneg a . - 

Lo coyz; tí-tw¿,ti el total de bultos motívo de la - - 

t canzaccc:6n comenc c:al. 
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3. 1. 2.- Lote de Prueba. 

Se extravtdn al azar, e2 número de bultoz de con

jorm¿dad con la tabla 6íguíente. 

TAB LA 11. 

Númeno de bul- Minímo de bulto3 Nu -men m n.ímo de 6a- 
to4 del lote - a ex naen al - - cos a extraen ae. - -- 

de entAega. azatc. azatc o lote de muu- 
Pta . 

1 o miz 1 10

2 a 10 2 20

17 a 30 3 30

31 a 75 4 40

76om¿U 5 50

3. 1. 3.- Los método,6 de prueba paha P -a comprobací6n de. -- 

las cwLactetcús ic" que especílíca esta. Norma, - 

son . hos e,5ta.blecídos en Icus No"" de m1.todos de

pnueba apnobado,6 pot la Díteccí n GeneAal de Nor

maís . 
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NORMA OFICIAL MEXICANA
ENVASE - TEXTILES. - SACOS DE TELA DE ALGO
DON PARA ENVASAR HARINA DE TRIGO.- ES- 

PECIFICACIONES. 
NOM - EE - 7-- 1981

PACKAGING.- TEXTILES. - COTTON CLOTH. SACKS
TO PACK WHEAT FLOUR.- SPECIFICATIONS. 

1. OBJETIVO y CAMPO DE APLICACION. 

E,5ta. Nwtma Oj íc,í.ae. Mexícana uta.blece laz upee í lícac..í,onu— 
que deben cumplít loz nacos de a2god5n utilizados pata enva

s aA hwt í,na de ttc í.go . 

2. REFERENCIAS

Paha 2a eo" eexa aplí.caeí6n de esta Notma, u índ.ízpenza- 

ble consu?.taA .ea s zígu,í.entez Nwimaís O6íc c. ale,5 Mex í.canaz ví - 

gentu : 

NOM - A- 12 " Ind" txía textil.- Matear í.alez . - TeAmdnolo- - 

gía" 

NOM - Z- 72 " I" peec í.5n pon attú.butos . - Muezt eo". 

NOM - A- 56 " Industtcda textil.- De-te~ ací.5n de la Aeeu- 

pe tae í6n de humedad en lo,6 ma tetr ía. u textí.-- 

lez ( Humedad comeAc.ía2.) ". 

NOM - A- 57 " I ndu,6 tt ,¿a textíl. - Detenmdnac 5n de 2a dens í

dad de loz xejídoz". 

NOM - A- 59 " Indwsfit ía textí2. -De te~ ací6n de la Aet ís- 

Nenc t;a a . ea tAace í6n y alatgamíento de l" te
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1".- Método c, ínta duhílada". 

NOM - A- 72 " Industkí.a textil.- Detenmínac 6n del peso pon

metico cuadnado en l" telaz . - Método de 2a - - 

mue,bt,,.a peque 2a" . 

NOM - A- 109 " Método de prueba paha la deteiw nacíU de la

tuístenc.ía a2 desga" amdento de laís tel"". 

3. DEFINICIONES

Paha Zoz e6ectos de uta No.nma,, se e!stabZecen Za,6 4 iguie.n-- 

te,s de6inic.íonu

3. 1 Saco de algodón, 

Rec.,íp.íente en 6o.nma de bolsa; ab,íento pot un extnemo, hecho

de teta de algod6n de te ído ta 6etan. 

3. 2 Pana o de6ínícíone6 nelac.íonadas con uta. Not

ma, se debe consultan 2a NOM --A- 12 ( véate capitulo 2) 

4. CLASIFICACION

Los sacos de tela de aegod6n paha env" att hcvú.na de t L. ígo

sec.euí6ícan en un 3610 típo, conjonme a £ as dímeuíones - 

que e upec.L6.íca.n y en un solo gnado de calídad. 

S. ESPECIFICACIONES. 

5J De la tela. 

La tela debe cumplítc con 1" e,6pecílícac,í.ones que 5e . índ,í-- 

can en la Tabla. ( Veme Tabla l). 
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5. 2 De Zoz 6acoz

5. 2. 1 D.cmeuíonu. 

Laz dímen,6íonet íntenncvs md6 usuales son: 90cm x 54cm, con

una toletcanct.a de + 5%. 

5. 2. 2 Masa

La maga de cada zaco u de 115. 5 g m' uLmo, con una tolexan- 

cc:a. de + 5 %. 

5. 2. 3 Putaña

En todoa los zaco s, al coseue, debe defatuse de la co,6tcvca

a 2a oA,¿Ua de la tela, una pestaña de 1. 5 cm como mtinímo. 

5. 2. 4 Long,c tu.d de puntada. 

La costuna paAa 2a covu tyucci6n del 6aco debe hace-ue con - 

una puntada de 5. 0 mm con una Zolexancía de + 5%. 

5. 2. 5 Can tc:dad de punta.du en 10 cm de long,c tud. 

La cantídad de puntadas en 10cm de long,c tud u de 20. 0 pun- 
tadaz . 

5. 2. 6 Hílo empleado en la coótua. 

Se empleata un hílo tonzaQ de aegod6n o cualquíen hílo de - 

6íb,ta,, sínte t --.c", con una nuíztencía a la ttca.cc A no me - 

non de 3kg. 

5. 2. 7 Capacidad. 

La capac í..dad dee Paco svLá paha un conntenído de 44kg de ha- 
x¿nadet, cgo. 
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G. MUESTREO. 

De no llegatase a un acuerdo enttc.e ptcoductor y comptador, se

recumn.enda, paha la aceptación, de lotea del producto obje- 

to de uta Norma, segu,íh e2 6ístema de muest eo que 5e índí

ca en 2a Nonma Q6íc í.al Mexícana NOM - Z-- 12 ( vI ase capítulo 2), 

con . las 5íguí.entes prese.taí.pcí.ones; 

a) Níve2 de 1n speccí.bn general 11

b) Nível de cal í.dad aceptable 10

Acepta.c, í.6n,- Cuando el númeno de mue5úta6 dejectu.o su áea -- 

menon o ígual at número de aceptac.íán, el lote u aceptado

Rechazo.- Cuando el número de muutt icas de6ectuozas Sea ma--- 

yan o ígua2 al número de rechazo, el lote ese rechaza. 

7o MFTODOS DE PRUEBA, 

Pa,u vetcí6ícar Icts especí lícacíonu que 6e uta.blecen en u

ta Nonma, 6e deben aplícan los 3íguíent" mItodo,5 de prue- v

ba, 

7. 1 Recuperac,íón máx.íma por cíento

Debe ejectuatasede acuerdo a lo utablecí.do en la NOM - A- 56. 

702 Densídad de los hí os pon ee.ntímuco

Debe ejeetuatvse de acuerdo a ¿ o utablecído en la NOM - A- 57. 
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TABLA 1

ESPECIFICACIONES DE LA TELA

E,6pecílícací6n E,6pecí6ícacíonu paha Tolenanc,íu

el gxado ún.íco en pan cíen

to. 

Recupexací6n de humedad
en pax cíenta. 8. 5

Título del h lo en Ur- 
di.mbne, sí,6tema Tex. 3611 5

Título dei hílo en ; Uama, 
síátema Tex. 3211

Apxuta en la tela en

pan cíento máxímo, 14 5

Den,s. ídad de h lo,6 pot. 
centímetxa en Urdímbne

mtiníma 15. 5

Maus a pon mettc o cuadrado

de la te2a aco ndícío nada, 
en gxama,6 113. 0 5

Ruí,6tencía a la tuc- 
cí6n de la tela en Md -ím

bre en kg/ cm, m.1nima 2. 2

Ruí,6tenc.í,a. al A" gado

en. Undímbxe, en gxamas

míníma. 3254. 5

Re,áítenc.í.¡a al rasgado
en mama, en gxamo s mí

n, íma. 3107. 5

Masa de. un 6aco en
gxamas 115. 5 5

fiCQLTAD DF MI" ri!^ IIA VFfFgrpIARIA Y Z00¡Ecs.14
Míbi-Áu ft" - U tí,41l . 
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7. 3 Maza por metu cuadrado. 

Debe ejectu.an6e de acuerdo a . lo utab.lecLdo en . la NOM - A- 72. 

7. 4 Rex íztencí.a a 2a traccí,6n de . la tela. 

Debe e6ectuwL3e de acuerdo a . lo utab.lecído en la NOM - A- 59. 

7. 5 Ruísxenc,¿a al de,5ga,tAamíento de . la tela. 

Debe e6ectuwLse de acuerdo a lo estab.lecí.do en . la NOM - A- 109. 

8. MARCADO, ETIQUETADO, ENVASE y EMBALAJE. 

8. 1 Mancado y etiquetado. 

8. 111 So bre el producto. 

El mancado debe Ger estampado, claro y - leg.íb.le y debe ín- - 

clu.vc 2oz síguíentez datos: 

Nombre del lab,c í.cante o manca reg.v6tnada. 

Capac.ía.d en kg. 
Leyenda " Hecho en Méxíco". 

8. 2 Embalaje

Los saco6 6e deben entregan en bu£ tos de 500 saco6 debída-- 

mente acomodados. 

NOTA: Cuando 6e tkansponten a lugares lejanas ae deben cu- 

b.t¿t con abx g o s de palma u otro material y  lejan - 

deb.ídamente. 

9 BIBLIOGRAFIA

Datos proporcí.ona.dos por: 
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Cd~ La Nac..í.o na.l de . la I Ndu,6 tía Textí l

Plínío No. 220

Col. Polanco

Méxíco 5, D. F. 

Co stal", Mantaz y Fnv" u . 

Calzada Agudl" No. 1225

Col. Lo,6 A.lpu V. Obnegán

Méxíco 20, D. F. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA
ENVASE - TEXTILES- HENQUEN - SACOS PARA ENVASAR

CACAO - ESPECIFICACIONES" 
NOM - EE - 135- 1981

PACKAGING - TEXTILES - SISAL - HEMP - 
SACKS TO BE FILLED WITH COCOA SEED". 

1 OBJETIVO Y CAMPOS DE APLICACION

Eata No" a Oá ír_¿al Mexícana, tí.en.e pun objeto utableceA -- 

laz e, specí6ícacíones de co" txucc i,6n de gua 6aca4 5 canta-- 

2es hechos con Jí.bu de henequón usadas paica enu" at, alma- 

cenan y ttanápoAtatc cacao en gtano. 

2 REFERENCIAS. 

Eata notma se complementa can las v-ígente s de l" s ígu,íen-- 

tu Notmaa OJ ícíaee s Mexícan" . 

NOM - A- 12 Nomenclatuw pata la dej ín.ící.6n de ténmínoa em- 
pleadoa en te eací6n con matet.íalea tex ilez . 

NUM - A- 57 % 1todo de ptueba paha ¡ a deteAmínací6n de £ a -- 

deu ídad de los tej ídoa . 

NOM - A- 60 MItodo de pnueba pata la detetcmínací6n de la -- 

touí6n en hílo s . Método dítecto . 

NOM - A- 68 DeteAmínac í6n de¡ pezo en p,íezas, tollos y coA- 

Ne,5 de tela5. 

NOM - A- 72 M6todo de ptueba paica la dete." ínací6n del pesa

pot me to cuadtado de tel", mItoda de la mues- 

t a pequeña. 
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NOM - A- 168 Gu ía paAa el u o del 5. c stema Zex y númeno s rex
tcedondeadoó pata todos los tí.po,6 de híladoz. 

NUM - EE - 134 Env" e- Text,.l s- Sacos- Dete,,mínac,í.6n de la ne-- 

z stenc.í.a a la caída. 

NUM - Z- 9 Emblema denom.ínado " Hecho en Méx.íco". 

NUM - Z- 12 Muuttceo paAa la .ín6peec í 0n potc at,% butots . 

3 DEFINICIONES

Patta loz e6eeto6 de Uta notcma se u tableeen laz ts. íguíentez

deb.ín.íe í.one4 : 

3. 1 P.íbtca de henequén; 

La á. íbtca ptcoven,íente del Agave Foutccn'bydu y 6u c2as.íl íea-- 
c.í6n de gtcados de ca2.í.dad e.a como e menu1ona en el Apénd.í- 

ce A. 

3. 2 Cot5ta.e de henequén: 

Se llama costae de henequén a la bolsa 6 envaze que tse ela- 

botca eon tela de dícha j.íbtca, en d í6t,¿nto s tejído s y tama— 

ños, de acueAdo con su uso Upecí líco y su capac ídad de con
xen,ído . 

3. 3 Te1.ído de utcdí,mbtce y ~ a: 

E,s el cout tuído pox dos aetíu de hílo,6 penpend.ículo e,5 - 

enttce s,í y que en erste caso boxman un lígamento de ta6et1n. 

3. 4 Henequén " MC": 

Henequén de 60 em a 75 em de long.ítud, 6 íbna cepd lada y l.í
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genamente manchada Lpen oxídac íA de la celulo,5a) . 

3. 5 Henequén I' D" 

He.nequen ducaU.í6ícado pot su longítud ín6exíon a 60 cm 6

ponque no Aíendo ín6e, íon a 60 cm de long,í tud, pnuenta 3ín

embango de6ec.toh tales como? Manchas de 6xído, manehaA de - 

t íe" a, manchaz de lodo, mal dujíbnado, excuo de polvo, - 

quemado pot 6uego 6 dañado de las, punt". 

3. 6 Pana otA" delínícíryne,<s ne.¿ac.íonadas cc,n ? sta nonma, 

o dehe coN,suP-tax la NOM - A- 12 (,,, Ia e Capítulo 2) 

4 ESPECIFICACIONES

4. 1 Matetiates, 

4. 1. 1 Fíbna de henequé.n. 

Ca2cídad de la 6íbna a usan

Fínuxa de la 6. í.bna

Tenae í.dad de la 6 íbna

Long.í tud de la l íbna

4. 2 Tejido

Título tex del hílo de undímbne

Título tex del hílo de la tAama

To,uíjn uAd.í.mbne

Toui6n tAama

NúmeAo de h,¿los en undc:mbne/ 5cm

Númeno de hílos en tnama/ 5cm

MC" 60/ - " Dn 40% 

0. 049 g/ m a 0. 039 g/ m

13. 23 cN/ tex a 17. 65 cN/ te

0. 60 m

Tot eAanc ía

1240 5% 

1490 5% 

78. 74 5 v/ m
vu~ / m

45. 93 5 v/ m
vueP,taz / m

8 5 hílo,5 = 

9 5 h,¿lo s
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Lígamento de 6ondo Tajetán

Ligamento de ox¿Ua Taletón de 2 pon tAama

Maza/

m2
de tela 476. 6 g + 5% 

Masa ; z.ó túa del c o a tal 800 g + 5% 

Ancho de la tela 82 cm + 2 cm

Med.ídat¿ del co s tal lango 110 cm + 2 cm

ancho 70 cm + 2 cm

5 PROCESO DE ACABADO

Coxte. Se can tan loz ulloz can una mana que vwLZa entt e

loz 175 a 200 kg. 

Humtidí6ícado: Se paza la tela pon una cámana de vapon. de

agua en donde ze le aplí.c.a un 15% de humedad sobne la maza

de la tela. 

Planchado: Se plancha la tela potc síztema de panus de t o- 

díiloz, uno de tempeaatutca y otu de ptcez. í6n. 

Catcte: Se hace cotrte manual 5obte una meza en donde ze j.í
ja la lo ngd tud que Uevaná el paño pana cou tAuZí L el coa - 

tal. Se sumatcán 12 cm. 6 cm pon lado con dobladillo de 3

CM. 

Caztutta de lada,5: Se hace a cada lado tcelotczando can do— 

ble coztuna. 

La dísxa.nc,í.a dee cen; tc.o de la coztut a a la otc¿Ua debená

z e.n de 1. 5 cm. 

La coztuta debe nealí.zatuse como z.ígue: 
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a) CostuAa de lados = 4 puntad" 15 cm

b) Recostura de lados = 4 puntadu (5 cm

c) Costuna de boca = 3. 2 puntada.6/ 5 cm

G MUESTREO

Cuando se nequíena el muutAeo pana una ínspecc í 0n, Ute po

drá ser esta.blec,í.do de común acuerdo ente p.roducto.r y com- 

prado n. 

De no llegar a un acuerdo entre pnoducton y compnadon, se - 

recomienda, para la acepta.cíón de lotez del pnoducto objeto

de ézta. Nonma, seguít e2 s.ústema de muezttr.eo que se índíca

en la NOM - Z- 12 ( váu e Capítulo 2), 

Aceptac ó'n. - Cuando el númehu de mueztA" delec tuosas sea - 

menor o ígua2 al número de aceptaac.LSn, e2 lote

es aceptado. 

Rechazo.- Cuando el número de mueztcaz de6ectu.o3as zea ma - 

yon á igual al número de rechazo, el lote es.- - 

nechazado. 

7 MARCADO, ETIQUETADO, ENVASE y EMBALAJE. 

7. 1 Mancada. 

La leyenda que lleva este upo de sacos es de acuerdo a2 lo

gotipo y especj-'6ícac í.onea de cada consum¿dor e independ¿en- 

temenoe e2 logot,¿po y e<spec.í lícacíones del JabAícante. 
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7. 2 BmbaCaje

Calacax 100 costales en 2a pnen sa

P" wL poA Aanww un caAdfn de tat c í.do 5 uave

Masa pumedío pvA wLda 81. 4 kg. 

8 BIBLIOGRAFIA

HílatuAa de henequén

I ng , Hwi ac í.a Tamayo PadZUa. 

Natc.ma6 InteAnas de Cotdemex, S. A. de C. V. 

paAa e£abonac.í.ón de Sacos 6 Cabta U. 
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3).- Las Puncíonu de Facíl tac.í6n. 

3. 1) La Notcmal.ízací6n. 

La Norma2.ízac..í.6n, etc la acc.í.6n y e6ecto que ejerce una
notcma, es la ej ecuc.í6n mUma de la natima. ( 21) . 

Notcma ez . el resultado de un estud,ío patLticueatc de non

mal.ízac.í6n, aprobada pots una autmtUídad reconoc.ída. [ 21) . 

F,spec.c: l.ícacWn u, el enunc.íado concreto del conjunto - 

de cond,íc..í.ones que deben 6at ,66acer un producto; un mate- - 

ríal o un proceso; . íncluyendo, sí u necuwiío, los métodos

que p~ an determínar s. í tales condic,íones se cumplen. --- 

21). 

En 5egu.ída expl.í.cani las no,~ publícadas hasta la le

cha, de los productos agropecuatcí.os que tí.enen nwma o6í- - 

c.íal mexicana, dada pot la D.ítcecc.í6n General de NoAm" de - 

la Secretatúa de Pa t úmon.ío y Fomento I ndu 6titíal ( 21) . 

Laz presentes normas estefn ordenadas pon su nGmero con

secutivo de norma y no por zu tipo, vaciedad u orden atUab6

tico. 

Se nota que hace 6aP.ta una no" ae,í.zac.í6n amplía para - 

la mayor patte de los productos agro pecuat ¿os . 

Una notuma es cons.íderada . ínternac.íonalmente, y un re— 

glamento solo se ejecuta localmente, como ejemplo tenemos - 
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2a leche, el huevo, y otxo4

Ahora .6i pa oA6 a expticwLZa,6
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NORMA OFICIAL MEXICANA

MIEL DE ABEJA- ESPECIFICACIONES" 

NOM - F - 36- A- 1981

HONEY OF BEES - SPECIFICATIONS". 

0 INTRODUCCION, 

Las especílícacíones que se eátablecen en uta no" a sólo

podtcácn sat s acetcs e cuando la exúLaccí.6n, s edímenta.cí 6n., - 

6íl twc.í6n y env" e de la mama se nealícen en locales e --- 

ívu taeac í.onu bajo condící.ones h.íg.íén,ícas, que aseguxen que

el pno ducto u apto pata a co ns u.mo humano, de acue xdo con — 

et

on— 

et C6dígo Saníta,río de los Estados Unidos Mexícanos, suz te

glamentos y demás dvspozícc:ones de la Secne aa uU de Salubnti
dad y As. us tencía. 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION. 

Esta. Nonma 06.ící.a2 Mexicana establece 1" upec¿6ícacc:onez_ 

que debe cumplit £a miel de abeja dutinada porta consumo hu

mano d tecto en envas u menonu de 10 Kgs. 

2 REFERENCIAS. 

Esta norma se complementa con Zas s,ígu,íe.ntu Nom Ojíc.ía- 

Les Mex.ícanas v.íg entez

NUM - R- 18 Muestneo pata la íupeccí n pan at, dbutot, . 

NUM - F -382- S Uíe2 de Abeja - Métodos de prueba. 

NOM - F- 312 AUmentos - DeteAmi.nac. í.6n de tceductotu díAec- 

tos y totes u . 
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Detexmdnac.¿. n de neduetonea díxeeto s y totalu
en al,cmentos) . 

3 DEFINICIONES. 

Paha los electoz de uta no.ama, se establecen .¿as . b. tguíentea

del.ín.ícc:ones

3. 1 Se entí.ende pot miel de abeja, la sustanc..í,a dulce pno- 

ducída pot la,¿ abejaa a pahtít dee néctavi de laa 6lonu o - 

de exudae.íonea de otnw,s pantea vívaa de laa plantaz o pne-- 

s entea en eU" , que d,íehas ab ej" neeog en, tnan s lo,, man y - 

almacenan deapuU en panaleal de lois cuales ae extnae el - 

pnoducto que ea objeto de uta nonma, s n nínguna adíc.íán. 

302 PRESFNTACION, 

3. 2. 1 Míel en panal es la miel que no ha 6. ído extraída de

5u almacen natwuwl de cena y puede eon,5= í cbe con tal. 

3, 2  2 M.íee de abeja l quída. la que ha sído extna.ída de los

panalu, que cumple con lo señalado en 3. 1 y que se encuen- 
tna en estado líquido, s. ín pneaentan cAístalea vísíbles. 

3. 2. 3 M.íel de abeja eAú,¿ta2..í.zada producto que cumple en - 

genehal can .lo aeñalado en 3. 1 y que ae encuentra en estado

6l í.do o g.tta.nulado, como tuultado del Jen6imeno natural de

c, c,atalízac,í.íin de los azúcares que lo con3t tuyen. 

4 CLASIFICACION y DFSIGNACION DEL PRODUCTO. 

El producto objeto de Bata norma ae cl" í6íca en un nolo t.í. 

po con un s« o finado de calidad, denomíndndose míel de abe- 
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ja y puddéndoze pte sentax en boAma - 2.<quí.da, cx¿,sta ¿zada o

en panal. 

5 ESPECIFICACIONES. 

La míel de abeja debe cumplít con la¿ upecíáícací.onez sí-- 

guíewtu : 

5. 1 SeuoAia u . 

Color: Ptopio caxacteAUtí.co, va, íable del ámbat muy c ww

a2 o b s cuto

Olot: Pto pío caxac tete, tí.co

Sabot, Dulce catacte zUtíco

La míel de abeja no debe tenet ntingún sabot o atoma

duagtadable,6, ab soxbídots de matetr íu extxañas du ---- 

tante 6u ext.acccídn, s ed ímentac 6n, b.í e; c.ac í 6n y/ o_ 

a2macenamíento, ní tintomaz de beAmenta.cí.6n. 

5. 2 Fís.Lcas y Qu ímíc" . 

La míel de abeja debe cumplíx con l" e,6pec í. ícac í,onu JZ6í

caz y quírn ícad anota.dab en la Tabla 1. 
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T A B L A 1

ESPECIFICACIONES. 

Contenído apanente de azúcaA neductotc exptcezado
como % ( g1100g) de azúcaA ínve.trtído mtin. 63. 88

Contenido de zacausa % (g1100g) máx. 8. 

Contenído glucoza % Lg/ 10Og) máx. 38

Humedad % g/ 1OOg) máx. 20. 

S61ídoz . ínsolublu en agua % ( g1100g) máx. 

excepto la m.íel en panal. 0. 3

Cenizas % ( g1100g) máx. MM

Ací.dez exptce,6ada como m,¿Iíequ-¿vaeentu/ kg máx. 40, 

Hídtcoxi.metíe6uA6uxa2 CHME) exptLuado en

mg/ kg máx. 150. 

Dextxín" % ( g / 10 0g) mdx . 8. 

Ind-íce de díostaísa max. El

5. 3 MícAob,íol6g.íca5. 

El pt oduc to objeto de uta nw ma no debe contenen m íctcooAga

ní mo,6 pat6genos, toxína,5 mícnobíanas e inhí.bídotces m.ícAo-- 

b.íanos . 

5. 4 Matexía e_xtnaña objetable. 

El pnoducto objeto de uta no." a debe ostax libtLe de.- á ag-- 

mento,6 m.ícnoó cáp íco s de íuecto s y exc key de Ao edot u, -- 

como de cualqu.íeA oD a mat~ ía ext.raña. 
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5. 5 No  e perm,. te el ub o de ad¿t ívo,s ae.ímentaA ío s para su— 
cowsenvac ón, aguaAlar ní mezc wtla con alm.ídon, melaz", - 

g2uco,sa, dexttuín" o azUcanu . 

5. 6 Co ntamínantets q W m.í.co s. 

E2 pnoducto objeto de uta wima no debená conteneA níngán_ 

contam¿nante qu,cmí.co ( p2agu,ícídaas u ottc ,) en cantí.dadez que

puedan pnesentcuc un t íugo,6 paha la a2ud. Loz 1,&n¿te,5 má-- 

xímo s pata e s toa co ntam ¿nantu quedan z u1 eto s a lo que uta

blezca 2a Secne twt í.a de- Sa2ubtLídad y A,5í, tencía. 

G MUESTREO, 

6 1 Cuando ae requíetca e£ muutteo del producto paha una -- 

íu peccícin, este podrá 5 etc. e sta.blecído de com in acuendo en-- 

ttc.e pnoducton y compnadon, necomendándo,5 e e£ uzo de la Non -- 

ma O ícía,2 Mexícana NOM --R. 18. 

6. 2 Muestreo oáícíae F2 muesttc.eo pana e& ctos o{ íc.ía2e5_ 

utaAa sujeto a la t eg¡í slac.í.ón y d ¿s po s ícío nes de la Depen- 
dencía O{ ící.ae covLupondíente. 

7 METODOS DE PRUEBA, 

Para la vetcíícacíón de Zaz upeccí6ícaaccíone , ica,5 y qu,--- 

m¿ ca,5 que 6e utablecen, en esta nonma 6e deben apl ícatc. £ os— 

mItodos de pnueba que se , índícan en et capítulo de Re enLen- 

c" ( véase 2). 

8 MARCADO, ETIQUETADO; ENVASE y EMBALAJE. 

8. 1 Mancado y Etiquetado. 
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8. 1. 1 Mancado en el enva6e. 

Cada env" e del producto debe £ ievan una etiqueta o . í.mpne-- 

s. í6n permanente, v.vs. íbke e indeleble con . lob Uquíentes da- 

tos : 

Denomínací6n dee pnoducto, conjorme a la ce" íJ ícac íón

de esta norma. 

Nombre o manca comeAcc:a2 neg.c6ttuada, pudiendo apanecen

el tsimbolo del áabtu¿ca.nte. 

El contenido Neto de acue tdo con £ aá díspoz ícíonu de_ 

la Secn~ a de Come xcío ( ve" e A. 2 ) 

Nombtce o tcaz6n social del Jabrí,cante o t¿tulax del te- 

gí,stto y dom.ící P. ío donde se env" e el pnoducto. 

La leyenda " PRODUCIDO EN MEXICO". 

Texto de l" ¿ígla,6: Reg. S, S. A. No. " A" p-- 

debiendo lígcvccvc en e1 upací.o el númeno de , Legístto - 

cotLtu po nd.íente. 

8. 1. 2 Mcuccado en el embalaje. 

Deben anotaxse lois datoz necuan.íos de 8. 1. 1 pana la .ídentí

Jícací.6n del pnodcuto y todos aquellos otros que se juzguen
corven í.en u, talo como . país pnecaucíonets que deben te.neue

en el manejo y uzo de los emba2ajez. 

8. 2 Envaze. 

El pnoducto objeto de esta norma, tse debe env" an en un ma- 

tvu¿a2 at6x.íco, ) tu ,stente e inocuo, que gatcant,,ce la uta- 



247 - 

b,íl,ídad del mí~, que ev.íte 5u contamínací(5n, no altene 5u

cal ídad, n,í 3" e,spec.í6ícac..í.onu s euot ía¿u ( v1a,5 e A. 3). 

8, 3 Embalaje, 

Parra el embalaje J. ínal de la míel de abeja e deben u,5an ea

ja5 de eantón o de algan otto maten íal aptcopíado, que tengan

la deb,ída nu,<.t5tenc <-a y que oánezcan la pnotecc í6tn adecuada. 

a lo,5 enva,5u pata , i:mpedit 5u detetíono exte.níoX, a la vez— 

que ac,,t-líten 6a manípulacion en el almaeenamíento y dístt í. 

bucídn de lo3 mí3mo3; 5ín exponen a las peuonat, que los ma

nípu.len ( vease Ao3) 

9 ALMACENAMIENTO, 

El pnoducto tenm.ínado debe almaeenau e en locales que neú--- 

nan lo,5 nequ,¿6ítos ianítaxío,5 que 6eñala la Seenetattía de - 

Salubtídad y Azistenc.í.a. 

APENDICE A

A, 1 La,5 Notcma,5 NOM que 3e menc¿onan en uta nonma eonne,5- 

ponden a las DGN vígentes de la mísma letna y n¿meno. 

A. 2 La Leyenda " Co nten,ído Neto" debend ít s eg u,ída del dato

euantítatívo y s,%mbo£ o de la un ídad eonneápondíente de -- -- 

aeuen.do al 6, tema genen.al de un.ídades de medida, expnLuado

en minttt eulas, áín p.lunaPc:. zan y s ín punto abnevíaton.í.o, de-- 

beAd p,-tue~ e en el ángulo ín etíot detecho o centnada - 

en la pante , ín6en,íott, de manetta e.lata y oste" íble en un ta

maño que guatcde pnoponc-íán eon el texto más 3obnualiente - 

de la -ín{ onmac,íón y en contnaste con el Jondo de la etíque- 
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ta.. E,6te dato deberá aparecen lí.bre de cualquíen otea rete

renc í.a que le tuste .ímpottanc í.a. 

A. 3 Lad especílícucdortu de envase y embalaje que deben --- 

apl í.cwu e pana cumplA can 8. 2 y 8. 3 s eAán . lu cot tea po n- - 
d¿en-tu a . las Notcmas Ojíc.daleb Mexc.canaa de envade y embala

je upecíL ícadas p= cada preísentac.í6n y gramaje del pro-- 

ducto. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

ALIMENTOS PARA HUMANOS -. PRODUCTOS
NOM - FF - 1-- C- 1982

DE LA PESCA " OSTION . EN CONCHA". 

FOODS FOR HUMANS - FISHING PRODUCTS - 

OYSTER IN SHELL. 

1 OBJETIVO

1. 1 06heceh. a2 consum.ídon . ea egun¿dad de que el pnoducto

que utá compncado satís6ace . lo3 nequí,5 to,6 de cal.í.dad que_ 

U euíg e. 

1. 2 DcA al pAoducton y comenc í.ante un patt6n a seguí)L patca

duax,t.o~ y dentno de un denomína.don común 6us ac ívída-- 

dea de pnoducc,í 6n y come tc.í.o . 

1. 3 Dwi al se.cto.t gubeAnamental - los íutAumentos de judcí.o . 

necu a, c í-o s pata co ntno.latc y ganant í at ¿a caed dad del pno-- 

dueto qué está -zíendo comer u1a.lí.za.do. 

2 CAMPO DE APLICACION. 

La pnuente Nonma tegula. 2a ealí.dad comeneí.al de . lois o3tLo- 

nez en concha { nes eoz , petteneeí,entu ' a 2oz 6íguí.ente s g lne

nos y especí.es. Ctac , so.6tnea ví ,. v ca-, Cnal,5bosttea íxíd¿cens

y O,; ttea eone.6íeuís . 

3 DEFINICIONES

3. 1 Catca.c, ettíst.i.caa de 6ne s c -una. 
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Son aqueUas cattaetetc Ut,¿cas que no4 pumíten deteAmínax el

e4tado de conzetwacL6n del molubeo hasta el momento del exa

men. Dichat6 cattactmt6t = aon: 

pH del líquído ínte-ua2vatt

Vlott

Cozott

3. 2 CcvtactexUt,íe" de v.í ta- í.dad. 

Son aque laó eattaetvuUt cw que nas . índíca.n que el mol" co

aún ptuenta l" teeaccí.onu de los óetu vívas y 6on lats sí

guientes : 

Reacc (5n a uttmutoz

Latido ca kdtiaco . 

3. 3 Pttoducto 4t<ez co . 

Pttoducto tecíén cosechado, el eua2 aún pttuenta zuz eattaete

twstí,cats de 6ttu eutca y v.í tae í.dad 6ín camb,ío

3. 4 Pttoducto atenado . 

PAodueto que ha pettdído z uz eanactexat íeats de v í taUdad y

ha modílícado l" de áttucwta, a tae gttado que lo hacen sen

potencí.a2mente pePí.gtcoso o desagttadable pcuta el eouumídott, 

pot Za pttuencia de compue3xo,6 noc ívo,6 detuívado s de lois p,co

ce,so,6 ptopíoz de la degttadací6n de la matehí.a ottg& iíca. 
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NOM - FF - 1- C- 1042
2/ 5

3. 5 Pnoducto 6neóco ne6.kigenado. 

Se nel.íene a2 pnoducto que es covisenvado en tempenatunw en
the 278 y 283 ' K ( 5° C y 10° C) y mantíene 6us canacteAíZtí-- 

c" de Ines cuna y de v,í tae í.dad. 

3. 6 Tamaña extcagAa.nde. 

De 11 cm o mayon patca el o,5tí.6n del Pacílíco y del Gollo. 

3. 7 Támaño Gtande. 

De 10 cm a 10. 4 cm pata el o,6tí6n del Pacgíco y del Gollo. 

3. 8 Tamaño Med¿ano

De 4 cm a 4. 4 cm paha el oatí ón del Pacl íco y del Gol6o . 

4 CLASIFICACION. 

PaLa ejectos de uta Nonma de calídad comencía , el ostí.6n

del Gol& y dee. Pacíl.íco <6e c2asíjíca en las 6íguíente,6 gra
dos de calí.dad: 

MU íco Fxtna

MIx.íco 1

MPx.íco 2

Méxíco 3

Tuena de c2" íZíca.cí6n. 
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5 GRADOS DF CALIDAD. 

5. 1 México Extna. 

ate gtcado lo eonst-í tuyen o,¿t.¿onu de tamaño exttca- gxande - 

6,tuco, tceáx¿getc,ado s con laz 6íguíentu catcacteYUt,¿ctb6 de

v.c taF.í.dad y 6xets cuca: 

Lat í.do caxd¿aco poz ítívo . 

Reaccí n poó-í tí.va a los utimulu

Colotc de 2a caxne, catucetetr ist¿co a la vatíedad a que petcte

nezcan ( gAí,6 petcQ , o ctcema) 

Couí,stencí.a de la eaxne: Wrme

O& x: MaAino

pH 7D00 - 7. 25

Toletcancí.a: Se petrm-c te que h" ta un máx-ímo del 10% de los

oztí.onu tenga un 2ong,c tud eoxnespondí.ente al
tamaño gAande. 

5. 2 México l

ate gtcado lo con st Luyen o6tíonet5 de tamaño gxande con la¿ 

m , sm" eanactetc Ustíca,6 de vítal.í.dad y 6tcu eutca. que 6e men— 

cionan pana e.2 México Extra. 

Tolutancíaº Se petcmi te que hasta. un mdxímo dee 10 de

tos ostí.one,6 tenga una long.ítud eoxne,6pon- 
diente al tamaño medano. 
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5. 3 México 2

Este ytcado lo cootí tuyen ost,íonu de tamaño medíano con -- 

la mísm" caaactetwatíca.6 de v.í taUdad y gftucuha que se - 

mencionan paha et México Ext)La. 

Toletccancí.a: Se pejrm-a te que hat ta un max ímo de 10% de - 

Zot6 ostíonu tenga una longitud co~ pon-- 

d.íeníe ae tamaño chíco. 

5  4 México 3

E,6te gtuado lo const tuyen o stíoned de tamaño ch íco con l"_ 

mtzmats catcactetízt ícat5 de v.í ta ídad y 6tcez cuna. que z e men— 

cionan

en - 

cíonan parca e2 México Ext)aa. 

Tolenancía: Se peAmíte cuaequ,íetc Jotama en zus phopoh--- 

Gío ne,s

5. 5 Méxíco juexaa, de c cis. ílícací.Sn. 

este gAado lo constí tuyen los o,5tíonu que. no tceu.nan laz u

pecí 6 ícacíone,6 dadaá paica . hos gtcados Méx.íco Exttca, Méxíco 1, 

Méx.íco 2, Méxíco 3 y pueden 3en cometccíalí.zadots Ubtc.emenxe

en te~ o.tc, í.o nacíona2 ptcevío acuetcdo enttce las pave tu 5 o-- 

bn.e 5u ca.e ídad come tcíal

5, 6 E,ste ptcoducto estú A-ujeto a lw d.íspos ící.onez que en - 

maten,ía .s an -í tate í a dere-7mine ea Secnej-'ah ía d? Sa2ubtúdad y - 

A.5i,stencí.a. 
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6 EMBALAJE

6. 1 Loó emba2ajea utítizadoz parca .god mo£" cad bíva2vod de

ben ev.ctat 2a apeAtuAa de laa va2va3. 

6. 2 Deben pvim,.tít la cítccuP-ac 6n del adtc.e entAe loz mo.2uz

CO -6. 

6. 3 Deben 5eA de matetuí.ak ínocuo dude el punto de vízta - 

6. 4 Deben set bo.Pá" 6abtcí,cada6 a maneta de red con una ma

U,a de díámetno zu6ícc:ente pana, pevnítítc e.2 cump.2ímíento de

loz íncúsos 6. 1 y 6. 2, peno lo tsu6í.cí.entemente pequeña- parca

ev.c tan la z ae í.da de lo,6 mo-2cv6coas . 

7 ETIQUETADO. 

7, 1 La etí.queta debe colocaLze de maneta . índeleble, . Legíble

y en un lugan áácílmente vísíble en cada uno de . Las embala.- 
ju, de modo que sea advetrtc:da ínmed.c. atamente. 

7. 2 La etí.queta debe. sen de un mateAí.ae tes-í5tente a la hu

medad evítando que la ín6otcmací.bn que oztente t¿e bo, -vice bajo

condící.ones de uso normal. La . ímpteáí6n debe as.cm¿ smo sen

ímpetcmeabt e. 

7. 3 La etí.queta debe Uevatt íuclúto s loz síguíentu datos

bd6ícots en tí.pogta6ía cEafca., ostevu,,íble 5ín obt,c.utceceAlos - 

con 6tamja de co.Lotez , etc. 
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7. 3. 1 Dencmínaci6n de la natunaleza del ptLoducto s eguída - 

del nombtce de la ¿s pec{.e ( nomb.ne cí.entZ jjíco y ve" áculo) . 

7. 3. 2 Gtcado de cal í.dad. 

7. 3. 3 Lugar de pnoduccí6n del m-í smo. 

7. 3. 4 Fecha de cosecha. E te dato debet¿[ índícaA día, mu

y año en que 6e ejectu6, ceanamente y sín ceaveá . 

7. 3. 5 Leyenda: " Conten,í.do neto", ,¿ eguído dee dato cuant ta

tivo co, vLAu pondíente, ya sea pot númetco de píezas y lo pot - 

l" abnevíatu,,t" de la unídad, de acuetcdo al S.vstema Gene-- 

tca e de Un.Ldade,6 de Medída, , u ch,íta en mín¿U culas , sín plu- 

nalízan y tín punto abnev.Latox¿o. 

7. 3. G Gutia de pez ca. 

Paha expotctací.6n a lo6 F. U. A. debeAA contenen ademb

Núme- co de auto) ízací6n de los cvitiáícados de l" Secneta

kí" de Agtícu£tutca y Recuuos Hídnáu.Ucos, de Comencío,- 

de Salubtuídad y A6í, tencía y dee Depan tamevito de Pes ca. 

7. 3. 7 Leyenda: " Manteng" e en , Le6. , í.genací ón". 

7. 3. 8 Nombre o n= 6n socíal y d xeccí.6n del puductot. 

7. 3. 9 Nombtc.e o naz6n bocLal y d<í,, eccí.6n del dest natantí.o. 

7. 3. 10 Leyenda: " Ptcoduc í.do en Méxíco". 



256 - 

7. 4 Toda 2a ín6onmac4n debe expreaarae en idioma español. 

Queda proh,íb.ído el " o de cualquívi otAo íddoma, a menoz -- 

que sea au to,,Lzado por la S ec xetatcZa de Comuc í.o . 
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NORMA OFICIAL MEXICANA
ALIMENTOS PARA HUMANOS PRODUCTOS DE

LA PESCA - PESCADOS DE AGUA DULCE - 
FRESCOS REFRIGERADOS". 

NUM - FF - 2- C- 1982. 

FOODS FOR HUMANS - FISHEING PRODUCTS
FRESH AND REFRIGERATED FRESH WATER
FISHES. 

1 OBJETIVO

1. 1 Obnecen a2 con,5umídon la 5egu.úrdad de que el puducto

que eztd adquc íendo 6at-¿zjace lois nequís tos de calí.dad -- 

que él exige. 

7. 2 Dan al pnoducton y comencíante un patnán paha desanno-- 

P. P_an den;tjc.o de un denomínadon común, 6u,6 actívídadez de pno

duccíU y cometcc ío . 

1. 3 Dan a2 6ectm gubenmamenta2 los . ín6tumentod necua- - 

nías paha contulan y ganant zat la c.alídad del pwduczo -- 

que utJ- z íendo comet e al í.zado . 

2 CAMPO DE APLICACION. 

La pnuente nonma neguea la eal ídad comene í.ae de lo,5 pezca- 

do,s de agua dulce 6tcuco,6 ne6tu;genados . 

En caso de exí3tít nonma o6.íc íae de eal¿dad upecr_6íca paha
alguna especíe o gnupo de upec.íu, uta nmffla svil 5ustí-- 

tuída pan aquella
upeuC-

6 íca. 
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3 DEFINICIONES

3. 1 CaAacteAX,6t i,ca6 6 en,6otL í,alu . 

Son aquellaz caxac.tet£ 6Ucaa que pueden ¿ et apxecíad" pot

dots sentí.dos y que nos índícan las mod 6ícac íones que va su
6ttíendo el estado de consexvac í,6n del pxoduc to exam¿nado. 

Díchats catcac texú6Uc" pata lois j ínets de esta noxma 6on- 

O2ox de las m"" m" culaxes . 

Co" i-6tenc-ca

Mpecto genexal

Estado de loz otos. 

Colox de l" bxanquí" 

3. 2 Pez cado muy Ixu co . 

Pescado tr.ecíen captuxado que manfií.ene suís caxacteAUtíc" - 

sen,sorc í.ale,s oá íg, ínakeó z ín cambío . 

3. 3 Pez Gado Sxez co . 

Pezcado que empíeza a maní6utax .2í.gexo6 cambío s en aP.guna6

de 6us ca,ca.cte , Utíc" sen!SoAíalu o, 4ínales. 

3. 4 Pebcado tcegu2an. 

Pxoducto, que habíendo man.í6e5tado cambíots aptcecíablez en - 

su,6 caxac tett, ztí,ca¿ sen son,í.alu otr igína u como cont ecuen-- 

c ía de £ o s notrmalu pxocuo,5 de degtcadac í.6n de la. matetc,í.a - 

oxgan.ícaD aún puede 6ex conzumído pot con,6ídeAahse que. to- 

davia no pxu en ta compueato s no cívo,6 a2 s e t humano. 
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3. 5 Pees cado aP,tenado . 

Pucado cuy" mod¿jícac..í.onez en tsu,5 canactelc,¿6t¿ca 5enso-- 

Aía2ez oA gína2et6 índícan que ya e ptuentan compue,6tos no

c..í.vots paha e2 seA humano, dvi ívadots de loz ptcocesos pxopíos

de la degAadací6n de la maten í.a ongdn,í.ca. 

3. 6 Pep cado , Le6,k g etcado

Se tce6íene al pu cado cubíetr to de híelo, que z e manUene a

xempenatunas entre 272 y 277 ° K (- 1 ° C y 4° C) o pm cua2qu4.e- 

tca de las demd6 t1cn-íccvs conoc íd" de neáx¿gvLac,í6n. 

4 CLASIPICACION. 

PaAa e6ec toAs de o3ta nonma de ca? c; dad comenc í.a2, 2o, pu ca - 

dots de agua du£ce 6tcezco6 ne6t í,genados ze cla,5í6ícan en lod

sígtj,¿ente,s gtcado s de caPí.dad. 

Méxíco Exttca. 

Méxí.co 1

Mlx.íco 2

Puerta de C.2" í6ícac.í6n. 

5 GRADOS DE CALIDAD. 

5. 1 Mkico Ex c.a. 

E3 te gnado lo conátí tu.yen p" cadots muy Itucol6 tce6Aí,gehados, 

en lot6 cualez £ a suma de lot6 valoAu atsignadoz a laís canac- 

tetat¿cu aeuoAí.ales u de 18 - 20 puntos ( Vett tabla) . 
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5. 2 Mexíco 1

Este grado lo covu t tuyen Eucadot5 Jjnucob nel,tígetcadots, en

Los cuales la zuma de 2oz va2onLu ". ígnadot6 a . las canacte-- 

n,Us t,íc" 6 e" o, cíaee 6 ez de 16 - 17 puntos ( Vex tabla) . 

5. 3 Mexico 2

Este grado lo con-stí tuyen peacadoz neyueanezs te6Aígma.do,6 - 

en lois cuales la suma de lois va2ous " ígnadot6 a 1" catcac- 

een,Ustícu 6entotú.alu u de 14 - 15 puntos ( Vett tabla) . 

5. 4 Fue= de cl" íJícacíán. 

Este grado lo con,5tí,-tuyen a.quelloz pucados en los cuales - 

2a  uma de valones a s íg nado s a las catcacte AZ6 t ,c" 6 evus oA í.a

le,s u de 0 - 13 pun toz . La apnecí.ac.íán de l ígetot6 olonea - 

amon.íacalu hace caen al pnoducto denúto de esta c2atíJíca- 

cí.6n, aún en el cazo de obtenen va2onu wtA ba de 13. 

5. 5 Este pnoducto esxá. 5ujeto a . Las díspozící.onets que en - 

mate,tía 6an.c taAía detvuníne la Secn~ a de Sa2ubt<,ídad y - 

A,síztencí.a. 

6 EMBALAJE. 

Lois embalaju patca el manejo, almacenam.íento y t arvpotcte - 

de 2o,6 pescados a que 6e telíene esxa nonma debetcán neunítc_ 

Los 6ígu,íente5 Itequ ,6 toS

6. 1 Deben set de plástico u ott o matexíae con catcactenLUtí

ca,s s an.ítaA í" . 

6. 2 Deben e twL díseñad" en tal Jotcma que a2 ¿ eA coloca-- 



263 - 

dans una encíma de la otAa enbamblen adecuadamente. 

6. 3 Colocadaz una enc í.ma de la otka y petcbectamente £ ie" - 

n", deben zopotctatc un íncedna.cíUn de 450 t upecto a la ho

tuzontal. 

6. 4 El bondo de ta cajas debe utan diuffado en tal Jo vva

que petaúta un 6dcíl dtcenado del agua hacía lois okí6ící,o6,- 

paAa, que no eóeuxta a£ íntekí,otc de las, eaju ín6v-ciot u. 

6, 5 E2 tamaño debend zet tae que estando llenaó, pvmítan

zu Jácíl manejo pot una sola petvona. 

7 ETIQUETADO. 

7, 1 La et:í.que-. a debe colocaxv e de manew índeleble, leg.í- 

ble y en un lugan 6ácílmente vi6íble en cada uno de lots em--- 

baeaju de modo que 5ea advexUda ínmedíata.mente

7, 2 La etíqueta debe zex de un mat~ teóíztente a la hu

medad, evítando que la .LnboAma.c ón que ostente tse botcne bajo

eondící.one,s de " o notcma2. La ímpnuí n debe a,s, ímivsmo 6etc - 

ímpetcmeable

7. 3 La etdquPta debe. U-evan íuct¿tos loz sígudentu datoz

b1sícoz en tí,pog.tcal a clana, ostensíble, zín obscutecen2o6

c.on. 6Aanj" de colot u, etc. 

7. 3. 1 Denomínací.& comúy dol ph.oducto seguída del nomb.tte - 

c í.enU`6.Lco de 2a upecc;e. 

7. 3. 2 Gxa.do de c.alídad. 

7. 3. 3 Lugax de. pmduceí6n. del m¿ómo. 
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7. 3. 4 Leyenda " CONTENIDO NETO" seguí.do del dato cuan.t,-tat,¿ 

vo cottAu po nd.íente, ya 5 ea pon el ndmero de píezas o por la

cant_í.dad expnesada en gramos o kílometnos o pot 5u abnev.ía-- 

xura o U. ícdal g o kg uct íta s con m í.ndts culm , s ín pluna izatc

y sín punto abrev.íatox¿o . 

7. 3. 5 Cuando pnoceda, el viúmexo de autox zací6in del cettí-- 

6ícado o de la guia, exped ída pot la Sectc~ a de Salubr.í,- 

dad y A,sístencía.. 

7. 3. 6 Leyenda " Mant+ángase en relrtígetcac,íonl'. 

NOTA  El puwto 7. 3 , 4  olo 3 eAcá ap£-ícable cuando se # trate

de pnoductots ptceenvasado, uetr-a de 2a viáta- dee con- 

sum- dor. 

7. 4 Toda la 4-n onmací6n debe exptuaxse en . ídioma " paño£. 

Queda proh-íbido el uso de cualqu.íeA otto íd.íoma, a menoÁ- 

que 5ea autojcízado pot 2a Secxetat& de Comencio

8 TABLA, 

TABLA PARA LA CLASIFICACION SENSORIAL DE LOS PESCADOS - DE
AGUA DULCE REFRIGERADOS, 

PUNTOS

1.-- OLOR DE LAS MASAS MUSCULARES

Inodoto 4

Hierba I etcmentada tl ígetto) , humedad 3

Híenba e,-,rnevi Cada ( penettian te) dup on 2

Fecafaíde--amoníacae; {, tufa podki.da ile getcc- j 1

Fnuta podnída ( penettcante) amon<-acaZ. 0



265 - 

2.- CONSISTENCIA. 

Rígon motct¿s evídente 4

Rígon montus au-sente, ntuí,6tene.i.a a la pne
6í6n dígíta2, e & sti,ca. 3

Hue22ai, de la ptuí6n d.cg. c tae de sapaneeen
lentamente, ee tíca. ' 2

Poco e2&5tica, las huePlu a la pnu.í6n d.í

g.Ltal peuísten pot tíempoz pulongados. _ 1

Eláe ída, l" hue laz a la pnu.í6n díg.í ta e
no de,6apaneeen. 0

3.- ASPECTO GENERAL

B.tú Plante con azpec to de v.ívo 4

Btc.í Plante 3

P& dí.da de bAí,Q,2antez 2

Cenízo, opaco, poco bt¿ llo 1

Opaco, cen,í.zo, z.ín bx¿Uo 0

4 OJO

Apwtíencía. de v.ívo* 4

Tnan6panente, apwtíencia de v.ívo* 3

Opaco, tnaupanente, apan í.enc.í.a de v-ívo * 2

Duhídnatado, opaco, úianópanente 1

Cuenca vacta., c6neavo, desh,ídnatado, opaco* 0

ColwLac í.6n pnop.ía de la etc pee.íe . 

5,.-- BRANQUIAS

Rotsado, no jo sangne ( attexí.a2) , Aojo 2adtr íllo 4

Qamín í l" bnanqu,í.a.P e d b,íen dí6 etcene í.ad" * 
Púxputca, tojo s ang ne ( atr ten í.aQ) , nojo ladtúllo
aEgunab 2amín. liaz tse adh íexen enttce sí* 3

P6Apwca, tZo jo zangne ( wi teA a2) , nojo £.aditil eo

Ug enamente de61avada,6 * 2

Cabé, tojo .eadtc í lo, ptDLputca, tco jo

tsang.,Le ( ah tentae) , l íg etramente de6£ avada5 1

Call obócww, nojo lad.,tillo, pt:¿ .puha, nojo
angne ( atctex¿a e) , muy de61avadas * 0
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Can vat íac-íonu de tona ídad ptopías de . la e, -spec íe. 

T O T A L

NOTA. Fl o -lot amon,íacal 2.ígeto, pon si .bolo hace caen al -- 
ptoduc to en grado de calí,dad jueza de comenc.La2.íza- .- 
c íón índepe:nd íentemente de una cal 6. ícací6n alta. 
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Mo ntelnedíní A  e Tuta C. Fenomení Mtena íví del Puce_ 

e Me todí Chímíc-í.peA 11 Lona R,í,conocí,mento

E,6tAatto del Bo£le ,¿no de Puca, Píc.dco~ e Idnabíolo- 

gia, Año XXXVI VOI XV Fuc. 1, p, p. 48 - 135 - 

Gennalo Gíugno, ( 1960) 
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NORMA OFICIAL MEXICANA
NOM - FF - 4 - CS - 1982

PARA LA COMERCIALIZACION DE CALAMAR

FRESCO REFRIGERADO. 

FOR THE COMMERCIALIZATION DE FRESH
FROZEN CALAMARY. 

1. OBJETIVO

1. 1 Oánecen al covv umídon 2a s egu t¿dad de que el pnoduc t0

que utd adquíí zí.endo sat,¿ 6ace los t<equí, tos de caU- 

dad que U exíge. 

1. 2 Dan al ptcoductorc y comeAcíante un patt6n paha desann0- 

llat dentno de un denomínadon común, su,5 actí.vídadez - 

de ptcoduccí6n y comenc í o . 

1. 3 Dan al 5ecton gubennamentaQ loz ínsttcumentos necua- - 

A í.o,5 paha co ntAolarc. y ganayLt z an la calídad del pttoduc

to que está. 5íendo comeneíaQ.ízado. 

2. CAMPO DE APLICACION. 

La pnes ente notcma genetc.ae negula 2a calídad comenc c: ae de -- 

103 caeamanu ( Lolígo s pp) en teao, evi5 cexado,5 y evíá cetca-- 

do,5 dez cabezado s en utado át ez co teltúgetado s . 

De exí,5t tc nmna o6ící,al de calídad paha una upec,í,e o gnu- 

po de upec,íu, la pne,5cnte notuna zená s" títuí.da pot aque- 

lla eápec.ílíca. 

FAC MI' ^r ^— 1 v T' 1111401A Y ZOOTUMI

l4iiDLitr  e. n - U N A M



270 - 

3. DEFINICIONES. 

3< 1 CatcacteA U tic" organot6ptíc.a6 . 

Son aquellas caiacten.Ut .ca6 que pueden seA apnecíad" 

pon toas s entído s y que noz pueden índ.ícan ó egún 1" mo

dí6.ícacíonez que van su6Aíendo, el estado de conserva - 

cí ón del producto exam.ínado . Dachas caxacte,ft Utícas

pata lo,5 6,ínu deuta norma Son, 

Olor de l" mas a3 mus cuIa u . 

Color de la píel. 

Textuna de la. píei. 

Ve_ntoza6 y tentáculos. 

Estado de lois ojos, 

3. 2 Ca2amatc muy 6neís co

CaQamatc recíén capturado que manUene sws canactení,5tí

cas organolIpt;cas sín camb.ío. 

3. 3 Cataman Jre6 co

Calamak que empíeza a man.íletstat algún l gero eamb. ío - 

en 6" canactenústí.caa o.nganoUptícas o. cíg-ína u. 

3. 4 Caeamutc negu,aatc. 

Producto que hab.íendo man.i.6e¿cado eamb,íoz notablez en_ 
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zu3 eattactet," tícas anganotéptícas como consecuencía - 

de los pnoeesos no" alu de degttadací(5n de la mate,, ía

ongán,íea., aún no pnesenta compuetstos nocívoz al Sen hu

mano. 

3. 5 Caeama& a tenado . 

Calamatc cuy" modíá cacíonu en sus canacte Utícas an

ganollpt,¿cas o) L í.gína¿es nos índ.íean que ya se pne s en -- 

tai compuestos noc,c: vos paha el sett humano, detu:vados - 

de tos pnoeesos pnop.íos de la degnadacíbn de la mate-- 
n¿í.a ongání ca. 

3. 6 Cataman ne 6lt .g etiado . 

Se negí.ene al ealamatt que es consenvado a tempe,t tunas

entne 0 ° C y 4' C pon cua2quíetta de las tecn.íc" conocí - 

das de t eltí.getací.fin. 

4. CLASIFICACION Y CATFGORIAS. 

PcuLa eáectos de esta noima genena2 de ca2,í.dad comen- - 

cí.al, 2c,5 calamatc.es ne6tt gen.ados se cQas í{ ícaw

en las s,¿guiewte6 eategotas

Fnteno

Fvt6 ce>tado

Fv cenado dei cabezada . 
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5. GRADOS DE CALIDAD. 

Cada eategoAía patxa e6ectod de uta- notema tendteá .hos - 

zíguíe«tes g,,.adots de ca ,¿dad.- 

Méxíco Exttca. 

Méxíco 1

Méxíco 2

Puerta de Cla,5 6ícací.fin. 

G. PUNTUACION POR GRADO DE CALIDAD. 

6, 1 Mkico ExVLao

E.s te g nado lo co" t.í tuyen eaQamatu muy 6tcez coz tceáx¿- 

getcadoz en . dots eua.¿u la zuma de lot6 valorces " ígnado s

a las eanactetuUt, cas onganol ptíc" u de 18 - 20 pa - 

ha las e.ví,6cenado s detscabezadots ( tabla 2) . 

6. 2 México 1

Este gtcado lo cout tuyen calamatUJs 6.nvscots tceák gena- 

do,s en las c atu la tsuma de Qots vaQot u a6ígnados a - 

l" cc£tacte,c, Utí c" onganole'pt-íc Us u de 16 - 17 pun— 

tots paha Qots ewtetc.os y evt.zcenado,6 ( tabla 1) P y de 9 - 

10 puntas p" a los evís cenadois du cab ezados ( tabla 2) . 
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6. 3 México 2. 

Este grado lo coutí tuyen ca2amanes tegulat es lte6,,c,¿ ge- 
nadots en loz cuales la suma de . 2oó vaeonu a6. ígna-do6 a

las caAaactení,6t í.cat6 otcganollpt,¿ca s e,6 de 14 - 15 pun- .- 

to,s parca los entenoó y ev,¿s cenado s ( tabla 1). y de 7 -- 8

puntos pata .los ev.í,scena-dos ducabezados ( tabla 2) 

6. 4 Fuena de C2así6 íca.c í ón, 

F,ste grado lo co" t í tuyen aquello,5 ca2amaxu en lo, 

cualu la 6 uma de loz vaeahed " íg nados a 2cu, catcacte- 

fuUt :cau onganolIpUca,6 u de 0 - 13 pana tos entenots_ 

y evíz cenado s y de 0 6 pata 2o3 eví,5 cenadoz du cab e-- 

zadas. La apnecí.aacíbn de lígenos olonu amon.íaca2ez

hace caen al pnodueto dentxo de uta- c a,¿i6¿caeí6n, - - 

aún en e2 cais a de o btene, va2onez aA í.ba de 14 pun tozs

o de G puntoz, dependíendo de .su eategotúa. 

7. ENVASADO

Las env" u pwta e2 manejo, a2maeenam.íen to y tlLan,S pon

te de tos ca2amaneó a que 5e . teáíete uta nonma debe— 

tan neun A . los s ígu..íentez nequ.vs. c tos. 

7. 1 Deben Sen de matetia. tinocuo al producto. 

7. 2 Deben utak dí señados en tal áo, ma que al set coloca --- 

dos uno eneíma del ot-co y pen6eetamente llenos deben
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4opoxtct . una ínclí.nac 6n de 45° niupecto a 2a hatízon- 

tal. 

7. 4 El Jondo de las cajas debe utaA dízeñado en tal JoAma

que pvrffl ta. un bác í e dtcenado del agua hacía los otúl.í- 

cíad . 

7. 5 La d¿spoóícíSn de los otr í 6 ícío s en e2 londo de la ca- 

ja debetcá z etc tal, que el agua que etc cuActca no penettce

en l" caja,6 ín6etr í otces . 

7, 6 EP- tamaño debetcá svt tal que estando llenan, pvm,c tan

3u gác l maneja pan una 6ola pmona. 

8, ETIQUETADO 

8, 1 La etí.queta debe colocwzze de manetca índe2eble, leg.í-- 

ble y en un 2ugan 6ácíQ.mente vi¿íble en cada uno de
hos embalajes, de modo que sea advetrtída ínmed.íatamen- 

te. 

8. 2 La e íqueta debe zetc de un matetríae tuí,5tente a la hu

medad, evdtando que la ,ín6otrmacíón que ostente ¿ e bo— 

tctce bajo condicíonu de " o notcmal. La ímpt uí6n debe

í.mi6mo, 6u .ímpetcmeable. 

8, 3 La et-íqueta debe tlevan .ímníto,6 los 6 ígu.íente6 datos

b<Uícos de típogtca6ca data, a stens.íble, sín ob s cutce--- 

ceAlo,6 con SAanjw de co. wLu, etc. 
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8. 3. l Denomínací.6n de la na " aleza del pnoducto s eguído - 

del nombtce de 2a especc:e ( nombtce cí.entí6íco y vehná.- 

cu2o) . 

8. 3. 2 GAado de Calídad. 

8. 3. 3 Lug a t de pAoduccí6n del mizmo . 

9. 3. 4 Leyenda. " Conten.ído Neto", 6e9uída del data cuantí ta- 

tí.vo cot tupondíente, ya sea pon ntjneno de p.íeza6 -- 

y/ o pot las abnev.í.atwLw de la unídad de medída, e s- 

cA íta en m.ín¿U cula, 6ín pluAal íza t y sín punto abne- 

v.íatm ío. 

8. 3. 5 Leyenda: " Manténg" e en te6túgeJtací6n". 

8. 3. 6 Nombre o Aaz6n social y d. Aeccí6n del datinatat io. 

8. 3. 7 Leyenda: " Pnoducído en Méx.íco". 

8. 4 Toda la .ínáolunací6n debe expneaatuse en . ídíoma upañol. 

Qceda ptcoh íb,ído el uso de cualqu í.eA o;tto . íd.íoma, a me-- 

noz que 5ea autatúzado poA la Sectcetatúa de ComeAcío. 

9. REGLAMENTACION SANITARIA. 

El pnoducto e,6taAá sometído a las ondenam.íentos del Re

glamento Savítatr í.o de loz Pnoductas de la Pepca. 

NOTAS: - El punto 7, ea obseAvancía del comenc,íante. 

Dentno del punto 8, loz íncús o s 8. 3. 3 y 8. 3. 7 z on^ 

obt envancía del pnoducton. 
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TABLA GENERAL DF CALIFICACION ORGANOLEPTICA PARA LOS

CALAMARES ENTEROS EVISCERADOS FRESCOS RE RIGF- 

RADOS . 

PUNTOS

Olon de lu mas" muscu oAes

MaAino 44

Maxino iig eno 33

Du2zbn y tigetao a ttquí.do amni6tico 22

FueA.te a ttquido amni6tico y tigetc.o a deí.do
ac- Uco (. vinag te) 11

Fumte a dcido acftico ( Suente oton dcido) 00

Vento,sa6 y tentdcu2os

Lat ventosars se encuent an. blandas, JíAmes, 

cetvaad"; . las bnazors tentacu oAu sín cambío 44

Lars v entoz" z e encue~ n t íg etcamente abíen
tate, 5e ders pnenden en 6 o ma de an Uo s . Los_ 

b, uaz ars xentaculanes rs ín cambío . 33

Las ventasars comienzan a sepataue entire - - 

eU" , 6e des pnende con bac ¿¿ dad y asumen - 
apatc í.enc í,a de copas, loz btaa.zo s tentacu2at u

ín camb,ío. 22

Lars vento s as rs e encuentAan de s pnendídas en - 

vatc¿ w zonas de loas bnazo,6 tent-ac.ueatcu; es- 

to,6 úQt.ímoó empíezan a apataecen tcaulác í.dors
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en s u/s ext ternos. 11

Los btaz oa . tentaeu2a tu, ,s e eneuentnan t Aa" 

Iticí,doa en sus extAemos. 00

Apatc í.encía de vívos , tAans patcentes 44

Apaxeee un l í.g eta o pacídad comíenza a pexdex

s e e£ l í.míte entAe cAne a opaca y coxne a tkaM

paAente. 33

Apaxeeen manchas £ ígetas en 2a coxnea opaca. 22

Lc:getcamente duhídtatados, las manchas aumen— 

tan de tamaño. 11

Muy des h.í~ ados , z um.ídos , cáncavoz . 00

Colox de la píel

Bxítian te; punt í Ueo negro y call 4

Bx.L2.eante; pu~ eo tojo mwLx6n 3

PéAd ída de bx¿Uantez, . las manchas com.íenzan

a adquvr ítc . tona ídades tojízo- o bs cu u . 2

Apatceee una -2ígexa tonal ídad tojo víno en la

mayotú.a de la s upe 6 íc í.e 1

Pxanea tonalída.d tojo vino en toda la epídet

m¿ s . 0

Textuxa de la p íe2

Lísa, suave, , íntegta, 6í" e 4

Líia y suave, se dulíza sobte las masas mus

eua,bLes s.ín dem ptendeu e. 3



278 - 

Perd i.da de la íntegrtidad; a e du prende en algu- 

na4 zona6, babosa al tacto. 2

Total p~ a de £ a . cntegAídad, babosa ae. tacto 1

Sumamente víscoza, pegajua, las , testo.6 de - - 

píel ó e adh.í.enen a loó dedoó . 0

T O T A L

NOTA.- La apaj í,c 6n de oloree anomíaca u o ácí.doz coloca - 

al producto dentAo del grado de ea ídad " Fuera de -- 

Clasí jíeací.bn", índepend.íentemente de obtener una a2

ta ca2. 6icac,¿6n. 
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TABLA GENERAL DE CALIFICACION ORGANOLEPTICA PARA LOS CA- 

LA,Y4AP.ES EUISCEPÀDOS DESCABEZADOS FRESCOS REFRIGERADOS

P U N T O S

OloA de las magas m" culanes

Makino 4

Maníno Zig en.o 3

DuZz6n y . edge Lo a t íquido aminn í6tico 2

Fuente a ttquido amní6tico y Zig eAo a ácido
acftico ( vinagne) I

Fun te a Acido acftico ( buen te otoA Acido) 0

Color de la p íe2

Bx¿Uante, punt Pleo negro y ca6e 4

BA.íUante, punt Pl eo tojo manh.6n 3

Petdída de bn íllantez, las manchas comíenzan a

adq u, íA vc tonalídadeb noj .íz o - o b s cuAa6 2

Amanece una -?ígeAa tona2í.dad Aojo v.íno en la - 

mayon ía de la 6 upeAjící.e. 1

Fnanca tonalidad Aojo v.íno en toda la. epíde rmís 0

Textuna de la p.íel

Líza y suave íntegria. 6íAme 4

Líza y suave, se dulíza 6obre . las mai" muíscu- 

2ane6 s. ín dee pnendeAs e. 3

P- tdída de la ,íntegx¿dad; . ae dupnende en aZgu- 

naz zonas, baboza al tacto 2
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Total p, tdída de la ínteg).¿dad, babosa al tacto 1

Sumamente v.í4 coa a, pegajosa, los rceato4 de la - 

piel 5e adhívien a £ os dedos. 0

T v T A L

NOTA. La apa t¿cc:fi n de olo ltu amonia.ca.Ee4 o ác,¿doa coloca al

pnoductojL dentAo del g, cMo de calidad " fuetca de Clasí

lícacLán" independientemente de obtenen una alta calí

jícacc:ón . 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

DE NOMENCLATURA PARA LA ESPECIE DE

PESCADOS COMESTIBLES, MARINOS y DE AGUA

DULCE, CON DEMANDA COMERCIAL EN MEXICO

OF NOMENCLATURE FOR SPECIES OF EDIBLE

FISHES MARINES AND OF FRESH WATER, WITH

COMMERCIAL DEMAND IN MEXICO. 

INTRODUCCION

NOM - FF - 5 - CS - 1982

Las espec,íl.ícací.oneó que en ma#elc ía de some -. c aft tta e sem la.n pazca

la pusente ¿ sta 6ueAon elabotcadas pata las pez cado s ma

n.ínos y de agua dulce mexícanos, que 6on objeto de alto con

zumo y cometc.cí.alizac,í.6n dentna del teAxc totío nacíonal. 

1 OBJETIVO

1 . 1 Notcmatt a n.ível nacíonal la nomenc latutca utílízada pa

na de,rom¿natc a las especíes con alto valan comencíae. 

en Mlx.íco, evítando con uto 6 ínonímí" y duplící.--- 

dad de nombne paAa aquellos ca6o.6 en los que no ex,ís

ta co" espondencía. 

1, 2 PhoveeA a tecnícos, ptcoductones, comeh.cíante6 y conzu- 

m.ídotces de un leguaje común que les 6ací,líte las --- 

tiLansaccíone,s comeAcíales. 

1 . 3 Establecetc un pattc6n med.íante el cual se gatant.íce

que el conáumídatc obtendt<á el pt oducto que solící te. 
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2 CAMPO DE APLICACION

La pkuente nohma utablece loz nombnes comunez y laís_ 

especíu c~ pondíentez, que debeAdn utílizatze en - 

te vtíto,c í.o nacíona2 patca . 2oz pescadod mwi í.nos y de - - 

agua dulce max.ícano s de alto vaf.o t comeAcí.a2. 

3 LISTADO

Se pnuenta en la noAma, en onden a26abetico y agAapa

dos en tAU,secc.íonez, a los pezcados come,6tí.b.2e5 con - 

mayon ímpoh ta.ncí.a comenc, í.a2 en Mex.íco . Lab s eccíone s- 

mencíonada zon la,6 z guíentu: Pepcados TeleUteo3 - 

Mwtíno,5, Ela3mobnanqu,í.o s y Telebsteos Dulceoguícolas. 

El 6onmato que pnuenta la no" a u el 6 íguíente: 

Se anota con mayáUcu2a el nombtce típo que nepne6ente - 

pon . ígual a tidaz l" e spec.íu de un yu£po. V. gt. Hua

ch.ínang o . 

A contí.nuací6n. Locaeízados en la patcte . ízquíetda de

la hoja se e" tan loó nombnes cíentí j.ícoz de las - 

conoc,ídas que 6e denom-ínen con el nombtce común ante - 

ní.on. 

A la dvLecha de esto.¿ nombt u se anotatcán tc.e s pectíva- 

menae otto s nombnu abajo laá cualu z ean denomínad" 

dícha3 upecíu en díveAus o,6 lugv e s del .teAvu: , tío na

cí.onat. 
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TELEOSTEOS MARINOS

ANCHOU BTA

Anchoa cayotcum Anchoa

A. cubana ( Poey) Anchoa cubana

A. cutcta ( Jo,,Ldan y Gílbu t ) 

A. hepts e tus ( Lí.nnae") Anchoa

Mané ua

Pez tcey

A. Híldebxand Anchoa

Anchoa naní.ngona

A echo víella míancha Ancho

Engtcau,&,s motcdax Gítaxd

C etengtcau.2t,-s ede.ntu£" ( Cuvíetc) Anchoveta dei. Gollo

Bocón

Boquetc6n

Lacha bocatcona

Rabo amarillo

A T U N

Thunnus aea2ung a ( Gme 2í n) ACu1 de aletas Wang ars
A2bacona

Rabí¡ 

T. albac ^ *L" ( Bonate te) Atún de aleta amax¿Ua

T. atlant í.cuz Atún de aleta negtca. 

Atún del Atlá.nt co

T. O b e s uts Atan o jígAande
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T . 6ae í.ens

T. thtinn" ( Línnae" ) 

B AGRB DF MAR

A tú.ue eaeAae s cens Gunthen

A. e. í s C Linnaeub ) 

A guatemaensis Gunth.etc

A . 6 eemani Gu theA

Bare m.wuInu,6 ( Mí teh.iti) 

B . iLknní.maeulatuís ( SteindachneA) 

N e tu.ma Kuzterti ( SteindaehneA) 

N . Eta tgagan ( GuntheA) 

B ARRI LBTF

BUthyEnuz pe,2am- ( L.lnnaews) 

E. lí.neatw Ki,5hínouye

Ojo grande

Patudo

Akin de aleta. azul

Atún de aleta. azul

Atún Av 1o

Bagre bandera. 

B. cacumo

Bandex l.la

Bagre de gavia. 

Bonito negro

CachuA&eta. 

Lústado

NegAa

BaAA tete negra

Bonito negra

Negra
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B O N I T O

A ux.i s thaza td ( Lac6pede) Mbacotaa. 

Macaneta

Manko

Metva

Buth nnus a tetenatuus ( Ra6ine6- Bocaneta

q ue ) 
Cachoxta

Cakachona pintada

Comevtvetces

Conejo

Fa za a.2bacma

Fa. 6o bonito

McAma

Vaca

SwLda 6a) da ( Btoch) Bonito det AZdnti.co

Cabana caA,iba

Sanda mienta2.Z6 Bonito mexicano

NOM - FF - 5 - CS -- 1982

C A B R I L L A

Cephaeonhotiz ueva ( Linnaeuz) Co.vw-ncha

Fino

C . • taen i.op,5 ( Cuviet y Va.2encdenne6 ) 

D enmatotepis inenmtis

EI nephet" adzcen ion<c s ( 0.6bech) Cabna mod&a

Meto
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M ctexo uma inteutitiaZ" ( Po ey ) 
M. miuwZepc ( Goode y Bean) 

M, 1otidani ( Jenkinz y Bvuunann) CabAitia det Got6o

M. ota ax ( Jenynz ) 

M. ptúonuAa Ro.6enbtat-t y ZahuaAanec

M. xenancha Jordan

Patcae.abscax c2athnatu s ( GisLaAd) 

P. macutato asciatw ( Steindachnesc) CabnuWa descoca

CabA,Uta pinxa. 

Pet,tometo onanamen sis ( SteindachneA

ícisPatran, Lpu, s

C 0 R V I N A

BaíAdí.ella. ch> ,5una ( Lacepede) Cha,vx¿to

Gutcfcubata

B. cí,6t,¿a ( Jo,cdan y Gílbvit) SaívL íí.etia

BauíeUa

Convíneta

Guxtubata

Ronco

B. nonchus ( Cuvíesr. y Va2encíenne,5) Catcecane

Chuxta

Chu" o

Cocuyo

Guavína

Gwt,cubata

Pez pue.scco
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Ronco

C heí¿otAema ¿ aturnum ( Gítatcd) Cha.tvúto

Codorn,íz

Roncacho

NOM - FF - 5 - CS - 1982

C nno c on no b,íl í s ( Ayxe s) Corvíneta

C. l5uamí . ínn.vs ( Gunther ) 

L axt mus acc2_ív.cs ( Jordan y BA . atol) Corvína chata. 

Boquínete

L. ary entus ( Gíll ) 

L. e ujeu ( Gílbent) Convína chata. 

L asc.íat" Holbrook Boca de nov.ía

N ebrtc occ í.denta£ís vaíllant

phh.ídoac í.on . ím.íce ( Jordan y GílbeAt) 

Para aeo nchc vu vsoff° deí Gílb etr t mímíls

Sc i.acenoo s e Uata ( Linnaeu.6) 

H U A C H I N A N G 0

L uttianu.6 a, cg entiventc í s ( Pete)Ls) Huach í.nago det Pac t4i- 

co

Pahg o amatitto
Panú

L e campechan" ( Po ey) Huackinang o det GoZ6o
Pargo coZorado

Pa go huachina.ngo

L, Petui ( Nichoes y Mu) phy) Pa, cgo

Pargo canane
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L. ví kíd¿s ( Valencíenne6 ) 

J U R E L

Cannanx 6izáuz ( Geo 66no y -St. HílaíAe) Co jínena

Co jínuda

Xenelete

C. Gúepo s ( L I nnae") Cavalla x aneo

Ctceva le

Tíguagua

Junenelete

Tann

Tono

C. I -at. d Agaísóíz Gallego

Ojo gondo

N OM - FF - 5 - CS - 1982

Decal-)tetuyz hUpodcy6 GiU Junet 4ino

Caba Cada mexicana

Chatvú o

Macaneta. 

Hemdcananx amblrhynchus ( Cuvíen) JuAel de Ca6tíila

Vuelva chíchantca

H. Zelotu Gílbetr t

H. leuc~ ( Gunthen) Junek de Ca tílla. 
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Ule 2oeL-ít s mund" LJotcdan y Stak4) Cacona muda

Chaqueta de cueno

Monda

Palometa

Peedn

PetcAíto

Quíebtca cuchíllos

S etú.ola doua,2,vs ( íll) JutLee de C" tíila

Junel del notcte

L E N G U A D 0

Ancylop,6etta. dendnít.¿ca Gílbvt Huatcache

A y uadno s elata G í, e P atí 1 a manchada
Cíthax¿chpílbetttc ( Jenkyns y

B vetcmann ) 

CC. macu p,6 Dne/s el
C, 6V, eget~ Gunthet

C kclop,6 etta Aímbftíata

CC. panamewsd,s ( Steíndachnetc) Bocado de dío s

Huatcache

CTug enna ( Jatcdan y Bollman) Bocado de dío s

Huatuache

P atca íchthy,6 au tuw í." ( Gílb etct y

S co líeld

P. woolman c: Jondan y wíl í.amm Hu.anache
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Syacium a+vate+ . (GuntheA) 
r a

S . paR,cLUo s um ( Linnaeu/6 ) 

Xyzt eunr, s tio_te s Ja,7dan y
Gitb ent. 

LISA

Mu2a ce hatws Linnaeus

M. ho spes Jondan y Culven

M. úi,¿cho do n Po ey

MACARELA

Scombet cotia/s Gmetin

S. a onlcu/s Houttu.yn

M E R L I N

Makaduca. ampta

Atviceveb

Lenguado moteado

Cabezuda

Cabezona

Chu, vca

CuxUma

Cachm eta. 

CaLia meAtuza

Macanela del Atiánt..co

Macateta del Pact6ico

Aguja de la costa

Co,6te/%a

Ma, Pl í.n

MeA£ í.n azul
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M. audax

M. ! 1 g í.canís

M E R L U Z A

M. Menlucc,í.u s pnoduct" ( Aynes ) 

M. a2bídus

M. anawstc:manu,5

Aguja azul

Maxt í.n

MaxUn azul

McAtuza det Pact6ico

Peditta

Pes cad t a. 

Unophyciz tonídanuís ( Bean y Dn" e.2) Men2uza det Got6o

Uo n ( walbau.m) . 

MBR0

Bpinepheiuís 6ZavoZ mbar Poey
T T

B. guaza ( Línnaeus ) 

B. - í taíana ( Líchteute.ín ) 

E. mon í.o ( Valencíennu ) 

Mena de aletas amctA í- - 

ears

Meuo n í.ollo

Meno de altutca

Guaza

Chenna

Guaza

Chenna yucateca

Metw panacamo

Chenna de A ívetc
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B. ní " ( Holbt oo) Ganuiopa

McAo de lo aP,to

B. níveatuz ( Valenc íennu Cherna píntada

Ch", La de lo alto

E. súú.a " Chv na

Cabt¿ lla

Bsereote í s c, as ( Ayne s) Mm del Pact6ico

M 0 J A R R A

Díapterus otíeth.o stomu,5 ( Goode y Cabucha

Bean) Mo jwtca blanca

DíapteAw peruv.í.a.nus ( Cuvíetc y

Valenc,íenne,5) Chopa negro

rhombeuz ( Cuvíetc) Patao caít,¿pa

Euc í.no,stom" Mgenteus Baítd y Mo jax íta. plateada

Gítt d Mo jatctca cantileña

Mo jax,za. chatvc í ta

Española

21ula ( Cuvív t) MojaAA ta

Mo jaAA ta de ley
Mulpícho

Española

B. melanopterus ( Bleeketc) Mo jaAx ta bandera

Mo ja" a upañola
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Eu2mte s axittu r ( GuntheA) Matacapa

Mojat= China

Mojw a Aayada del Pa- 

C6ico

Pata.o

E. l íneatus ( Humboldt y Vaeencí.ennu ) Mo ja." a. China

Moja" a nayada del Pa - 

c6íco

Pateo

GeAAe6 c í.nene.uís ( Waebaum) Chabeea

Mo jatvca. blanca

Mo jatvca de cotta. 

Mo jat ta plateada

Muñama

P A M P A N 0

Ttcachinotu,s cautinws ( Linnaeus) Amatt, íQZo

Pa2ometa. 

Pampo

Pampano

T. alcat" ( Línnaeu,6) Palometa

Pampano tcedondo

T..2gaucu.6 _( Bloch) Pampano lecheAo

Pampano pata de mula

T. kennedyí Steíndacnen Palometa. 

Pampano del Pacl íco . 
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PARG0

Luiancv6 anaUz ( Cuvien) Patcgo cototcado

Pang v vt otty
Pango cebadai

Le anatuz ( Gunthen) Huachínango

Pongo naticeto

Pongo nayado

Le colonado Jordan y Gílbetrt Pongo colonado

L o euz ( Línnae") Caba lenote

Canvs hío

Cubeta

Patcgo díent6n

Pongo mulato

Pongo pxíeto

Pcutguíto

L. gu ttatu s ( Steíndachnen) Lunatejo

PaAgo ch,í.vato

Pongo colmíll6n

Pw go 6lamenco

Pongo iunahejo

L> Locu. ( Bloch y Schneíden) Guacha

Pongo ptrí.eto

L. novemjazcí.atu,6 Gíll Huachínango

Pongo díen í6n

Pongo moneno
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Pango negtco

Pango pAieto

Hoptoea22u s gun hmí Gíii Cacanaca

Pang o & aicetco

Tecomate

P E T 0

Scombe, omotcuz cavalla ( Cuv.íetc y Caballa

Valenc,í.ennu Cax ta

CwL te -lu.c í.o

Caval la

Se" ucho

Síexxa. 

AcLc hocyb sotandtu ( Cuvien, y

Valenciennu ) 

R 0 B A L 0

Cent opomu,¿ 2 2ne6cens Gunthen

C. g:t aP2elu,¿ Po ey Chucumíte

C. Pectí.na iz Poey Coutantí.no

c, poeví Chdvez Machín

Robalo pA í eto

C. ubal,í to Jandan y Gí beAt Robalo de aleta

amaníl la

C. undec.í.m" ( Bloch) Ro b alo blanco
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SARDINA

Ettrumews tetu ( Mitchitt) 

Hanenguea laquana Poey

H. tht ¿u,5ín.a ( Joxdan y Gíebent) 

uee stot í eAa

Opi,sthonema . eibeJc tate

0. a - 

S" d íne la ancho vía

Va eenc c: ennu ) 

GuntheA) 

CuvieA y

S> bn" íl,í,en,6íe ( Steíndachnetc) 

SwLdinop,s 5agax caeAute.a

S I E R R A

Cama in

A)Lenque

Saud ína u camuda

Catrapachona

SwLdí.na FLayada

atrenque

Atranque de hebtLa. 

Satrdína machete

Atcenque de hebtra

Machuelo

Scurdina ctr ínuda

Satcdína machette

Atrenque

Satrdína de España

Satrd,,na de Ezpaña

Satrd.ína vetrdadeta

Sandína Montuitey

Satráí,na del Pac,<- 

U. íco . 

Scc) mbetromomacutatu 6 ( M-í tchitt) CaAito
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Macate.ea

peto

Setvcucha

Síe.tvu

T 0 T 0 A B A

Cynaz c zan macdonaedi Gitbetct Machantw

TRUCHA DB MAR

Cyno,6 c í on nebulo s" Cuvíetc y Tnucha pínta

Va2.enc c:.ennez

C. nath.cy6 ( Hc.Lbtwok) TTnucha plateada

EL AS M 0— B R A N Q U 10 S

C A Z 0 N

CanchatcGc.í.nuba u,6 ( Ranzavi í. ) 

Mu,s tel" ca2,í. j oAn . cws Gíi l í. Gatu,6 o

L.us a plano

LodvLo, 

Recat te caztaz

TíbuA6n mamU

M" telu,s lunulat" ( Jandan y Gílbetct) TíbuA n gato

TíbuA n mamón

P&r once glauca ( Linnaecus) Azutejo

Btueche

Mat= jo



WHO

MaA ajo

TibuA6n azul

Tin totcetca

Rh cza tuí on_odan longu r ío ( Jordan y B.uwnche_ 

G.ílbvit CazU del Pací6ícv

Pwca

R. teAAa.novae ( R,íchcAdbon) Cazán de . ley

Tzuntzun

SIual" acanj h í. A

S. Cubenz í s ( Howeii - Rívet o) Cazón de upína

Ga Uudo

T.kiah.,íis macutata

T I B U R 0 N

A.l supetccitiosus ( Lowe) Tibut A cotudo

z ataco

A. vuI Ln" ( Gmel í.n) Tíbutcbn coludo

TíbuA6n de baUa

Aptc onodon í,6ídon ( Mulletc y Heanle) 

Catcchanhínu,s a,lb.cmcuc d natws ( Rupe e l ) 

C. jalcí JoAmvs ( Mu,el.etc y Henle) Cazán de playa

C. . leucas ( Valenc.í.ennu Cabeza de batea

Chau

Gambuso

Ptú.eta
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C. l mbattu6 ( MuUer y Henle) Jaquet6n

1,sala

Punt ínegro

Volador

Carchwwdoon canchaA a6 Línnae" Tíbur6n blanco

Ga2eorh cínu" z-cíopterus Jordan y Arenero

G.í eb eh t Aee íteno

Tíbutón de - - 

bahía, 

Gae.eocetc.do cuvíetí ( Pe)t6n y Le Sueur) Tíbur6n -tígre

Tíntorera

Gínglymo,steoma c.íA atum Bonate Ae) Tíbur6n gata

Gata manchada

Heterodontuu,s 6,tancí6cí G.vcatcd) Cabeza de totco

Cornuda

I,6urw6 g1auccu6 Bon.í to

LaT!j dítAop píú6 Tíbun6n 5 alm6n
J

L. n"" 

Mu,6telus ca,U íáoAn ícus Caz6n

Lí,s o

Lodero

P evw

Plomo

Tíbur6n mam6n
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M. caniz ( Mitc.h.í,Pl ) 

M. lunu,E? at" Jordan y Gílbeh t

M. maculatws

NegMton btceevi osttu6

Patcmatutcu6 xaavu utcu,s

P,kio nace aZauuca ( Linnaeus) 

SgAy. otchinuz tcet et ( Gatcman) . 

Spk,ynna Zewini ( GAi66ith y Smith) 

p; u s ria medía Sptúngetc

S. moka" an ( Ruppeil) 

S. tí.butco ( Lí.nnae" ) 

TtciaW a emi6ats data G.ítatd

Tíbutc6n gato

AmaAi o

Tíbu,x6n chato

Tíbut6n azul

Cotcnúa

Cot ruda

Ctcuz

Pez mattil P..o

Cabeza de pala

Cotcnuda

Ctut.z

Pez mahtí.!'.,eo

Co" uda

Cotc.nuda de cotona

Tibut6n 2eopatdo

T. manchado

T. tuzyado
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TELFOSTBOS DULCBACUICOLAS

ACUMARA. 

Alga" ea lacus s LS e c ndachnen) Scáíucna del Lago de

Pdtzcua,to

BAGRE ( DE AGUA VULCE) 

Ictalunws Autcatus ( Le Sueutc) 

I, menidionaeís ( Gunthen) 

I, punctatus ( Ra6inaque) 

I,st.atú.uz ba zanu6 Jordan y Snyden

Pota.miA,Zu,s izabale" is Bague del Ba.6az

Bague dee Usumací.nta

B E S U G 0

Aplodínotuz gnunníeu Pez noncadox de agua

dulce. 

CARPA

Ctenophatíngodon íde la Cama henvtibona

Cyp í.nu,6 caApío GunLthen Ca pa común

Carpa de cuero

Canea de I,viael

Cappa ez camuda

Carpa eí6 pejo

C A T A N

Lepí,sosteu,ó oseuí6 Aguja
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L. Platastam" Ag u1ón

L. z atea

L. ttca ícuz Chaaca

Peje 2agwi ta

Pez lagatcta

C H A R A L

Chí,to,5tama cam AuSum

C. JUAdaní Woolman

C. Labatccel

C. úa Jaí

C. chyl ae Jandan y SnydeA Chatcae de Chapala

C 2atz ChaAal de Pátzcua

Aa. 

MembAa,s Aagnan Goode y Bean

Meen í.día buena Cape

Paablana aechíchícaa

P. eAdebuen.¿ 

P. hídalgoí

P. 11, holepívs
Me.tP-aníAíz baUanus Chaxal de la PAe- 

a Injívtnilla

Chatca2 de Ba U ars

T hgtína pa cAysta ína Chaxa2 de Bal,sas
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LO; s l ÍJA NEGRA

Míctco btyLu-s s almoídu ( Lacépede) ChívíA í.ca

Hinco

Pez bocón

Pez 6íno

Robalo de agua - 

dulce. 

T I L A P I A

T -íl ptia melanopleutca

T. mos sccmbíca Mojatvca alA í.cana

T. nílotí.ca

T R U C H A

Salmo gaít dnetú RíchwLcison Tnucha atcco- íAí6

Salvelí.nuz jonUn" ( Mítchí£i) . Tnucha de atvwyo



M A T A L 0 T E

T ctío b us met.- dionata

MOJARRA DE AGUA DULCE

Cich í.alsoma bean. Jondan

Lenom z ma.ctc.ochiAtvs

PESCADO BLANCO

WAo.6toma diazi

C. eston Jordan

C. sphytaena

P 0 P 0 C H A

wim

JwLda.n y Snyden

Xy,sttro,5cvs popochae Jordan y Snydetc

Cama hoc.Lcona

Peje pue tco

Mo jan ca bu) tca

Mo jatvca guapota. 
Mo jwfta verde

Mo jwLta azul

Mo jahtí ta de aga l" 

Mo jat t ta de onejcLsw
azulu . 

Pucado blanco de -- 

Chapala

Pescado blanco de - 

Pátzcuww . 

P. blanco de Z.ítca- - 

huln. 
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SARDINA BLANCA

yutc A a aP.tus Jokdan y Bven.mann

SARDINA DE CHAPALA

Pa,EcutwuU chapatae

S A R D I N I T A

A.6tyanax ja, c. us

Da nvz a ma mexicanum ( Gunthe.n ) 

D. cepedí.anum ( Le Sueutc) 

T B N H U A Y A C A

PP>Aení.a spU>vidída GunxhvL
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NORMA OFICIAL MEXICANA

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIA

LIZADOS PARA USO HUMANO - FRUTA FRES

CA - TERMINOLOG70. 

NOM - FF - 6- 1982

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR

HUMAN USE - FRESA FRUIT - TERMINOLOGV". 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta nonma Ojic.ía2 Mex.ícana del.íne los téxmí

nos empleados con mayon › ecuenc.ía en la pno- 

ducc.í6n., manejo y comexcíal ízac= n de btcuta - 

en estado J= co, con 2a g. ínap.ídad de utable
cen una 6onma de expnez íón comdn a las pexzo- 

naz . ín volucnadaz en estas act ív,ídadez . 

2 TERMINOLOGIA

2. 1 Relat.íva a la cl4ílícac.í6n botdníca

2. 1. 1 FAMILIA

Unídad en la claz í6 ícac.íón de las categoníaz - 

taxon6m.ícaz que comprende un conjunto de géne- 

ros, lois cuales t.íenen en comdn d.ívenaod caxac

teneb impoHanteb. El nombre de cada 6am.clía - 

se ebcn.íbe con la texm,ínac,í6n " 0cea^ 

2. 1. 2 Género

Conjunto de ezpec.íes que t.íenen en comdn vat.0

os caxactexea El género comprende eexeb que - 
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no don eapaee.d de teptoducít entre zí cuando - 

petxeneeen a ea pee.íe.e d.í.óí.íníaís , ya ó ea potque

2a 6ecundac.í6n ez . cmpoz íble o potque ae ptodu- 

een . índ.ív.íduoz utét.ílez llamado.¿ híbn.ído s . El

nombre de cada géneto de ebcn.íbe eon mayuzcula

íníc.íal y ¿ e d ubraya. 

2. 1 . 3 E.6 pee.íe

E.¿ un gtupo de otgan.ízmoz z m. ílatez , , íntímamen

te telacíonadoz en el azpeeto estrucxunal y -- 

6unc.íonal, loz cualez de teptodueen de maneta_ 

natutal unoz eon ozrod . Lod nombtez de las ez - 

pee.íes . ae etsct.íben z íempte con m, índócula.a y - 

subtayadoz. 

2. 1. 4 Vardedad

Fn cada uno de lod gtupoz en que be d,ív.íden al

gunad ez pee ed y que . 6e d.íst.ínguen entte dí - 

pot e.íenxo catacteted hered.ítat.íos, no zul.íc.í- 

ented pata eons. ídetat que z e ttata de una ed pe

cíe díst ínta. 

2. 2 Relat.íva a la madutací6n de laz 6tuíaz

2. 2. 1 Reapítac.í6n

Ptoceso bioquímico en el cual laz celulaz de - 

las Itutats conzumen oxígeno pata ttand jonmat - 

lo.s azúcares símplez y obtenet enetgía, líbe-- 

tando b. íox.ído de carbono y agua. 

2. 2. 2 Madurez 6. íi,íolcfgíia c punto zaz6n
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Paxte del pex.íodo de madunací6n de . tad 6nuza3

en el cual zon su.¿ceptíblez, en cond.íc.íonee - 

apnop.íadas, de segu.ít txan,61oxmdndoze y alcan- 

zan la maduxez de eon.dumo. Fn eate pex,£odo la,5

6xutaó pueden set eoz eehada3 , peno 3í el conte

se ebeetúa antes, la maduxac.í6n se vuelve muy

ínx eg u.í ax . 

2. 2. 3 Madunez de conzumo

F,stado l.ísíol6g.íco en el cual la ánuta pxe.a en - 

ta las caxactex..íztícas lísicaz, qu.ím.íea s y sen

sontia.2es apxop,íadas paxa sex eon sum, ída. 

2. 2. 4 Seneseencía

Pex.íodo en el cual kod cambíoz b, íoquím,íeoz ocu

x.x,ídoz en la áynuta, hacen que en Uta se obdex

ven ebEandecímiento¿ y otno3 camb. íos en la ed

tnuctuna y co.íon de la pulpa, adqutin.íendo un - 

utado poco apxop.íado paxa el conzumo. 

2. 2. 5 Clímaten.ío

Pex,íodo en e2 cual a.2guna3 Ixutas aumentan su_ 

velocídad de tesp.ítací6n, la cual alcanza un - 

Tl ímax" y de s pué,5, d.ísminuye gxadualmente. 

2. 2. 6 Fnutas cl ímatéx.ícas

Fxutas que, de s puls de set cosechadas, pxes en - 

tan un pen,íodo en el cual aumentan 3u veloe.í-- 

dad de xedpíxac.ídn h_azta alcanzax un ' Clímax", 

pon lo cual pueden maduxan en oxma notable
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dedpuéd de eodeehadad. 

2. 2. 7 Ftutad no cl.ímatéx.icad

Ftutad que al d ex eod eehadad , d.ídm.inuyen eonc.í

detablemente du actívidad xedp.itatot.ia, pot lo

que du edtado de maduxez xo vatZa en botma no- 

table ded pués de eo.ó echadad . 

2. 3 Relatíva a las patted que eon,6títuyen una_ 

Ituta

2. 3. 1 Fxuta.b

Fn el d entído botán.ieo, ed la pave de la plan

ta que eont.íene d emíllaz . Cond. idte ed ene.ialmen

te del ovatío Jeeundado y dedattollado, peto - 

tamb.íén puede . íneluíx a ottad paxted que estén

conectadad con el ovatío. Edtá condt.ítulda pot_ 

el p et,ieapio y . tad d em. illad . ( V éad e l.íg . l). 

2. 3. 2 Pex.ícap.ío

Patte de la 6tuxa que envuelve y pxotege a las

demíllad. Se ox,ígína de la txand1oxmacíon de - 

lad paxeded del ovax.io y eondta de tted pat -- 

ted que don: ep.ícatp.io, medocaxpío y endoea-- 

pío. ( Véa.ae 6íg. l). 

NOM - FF - 6- 1982

2. 3. 3 Fp,ícahp.io ( cá3 cana u hollejo) 

Capa que d e ox.ig. ina de la thand áotmae.íon de - 

la ep. ídetm.íd extetna del ovat.io y eondt.ituye - 
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lo que eonocemoz eon el nombxe de eátseatna u ho

Ple,9o. ( véase jig. l). 

2. 3. 4 Mezocaxp.ío

Se otc.íg.ína de la txanz 6oxmacíi1n del patcénqu.í-- 

ma clotco 6tiI.íco del ovwLío y en muchats Inutaz - 

u cannozo ' y adqu.íexe g.nan dua.ntzjllo, a vumula- 

do gxa.nde,z cantída.dez de agua, alm,ídCn, azuca- 

tcez, ác.ído.d ongan.íco.a y otnats zu stan,-Y. ía-s. Conz

títuye lo que ze conoce eon el nombxe de " pul- 

pa" ( v eat, e l.íg . l). 

2. 3. 5 Endocaxp.ío

Capa que z e on.íg. ína de la txam 6o kmac.íCn de - 
la epídetcm.its . íntetcnadel ovatc.ío y tapíza ja ca
v, ídad que contíene laz dem.ílla4. Muchaz 6tcuta.6

catecen de endoca.tpio y entonces las sem,íllas - 

3 e eneuentxan nepaxtídats en el me s ocaxp,ío ( vé- 

ad e 6íg. 1 y 2) . 

2. 3. G Sem.ílla

Es el ávulo áeeundado, txanz6oxmado y maduno - 

de las plantas 6enet Ogamas. Así mizmo, es la

patcte de eztoz vegetalu que tíenen como jun-- 

cí0n petcpetuan la etspe.c,íe. 

2. 3. 7 Almendxa

Patte . íntenna de lab zemíllas de lat, 5tcuta.¿ - 

d,,tupaceas, eont.íene al embxíCn y d.ívendaa - 
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cant.ídadee de maten.íalez de te6etva. 

2. 3. 8 Flavedo

Ute ténm,íno d dlo z e ub a en c.ttn.íco . El blavedo

es el ep.icanp.ío p.ígmentado ( cádcana) de eatod

b nut o z . ( v éaa e l.íg . 2) . 

2. 3. 9 Albedo

Fite ténm,íno bólo se uza en c.?'-t,%ícod. Fl albedo

e,6 el mesocanp,ío de colon blanco que 6e encuen

tta entne el p.ícanp.ío ( cc£,6 cana.) y endo canp.ío - 

gajoz de loz c.t tícoz). ( véaóe l.íg. 2). 

2. 3. 10 PedUculo

Pante de la lnuta que la mant.íene un.ída a la -- 

planta ( v éaz e l.íg . 3) . 

2. 3. 11 Ap.íce

Pante de la bnuta opueata al z ít.ío de local.íza- 

c.íU del pedUculo ( véaz e Jig. 3) . 

2. 3. 12 Ruezno

Con este ténm.íno se des ígna al pen.ícanp.ío de la
nuez. 

NOM - FF - 6- 1982

2. 3. 13 Rac.írn o

Conjunto de 6nutas un.ída s a un e j e común

2. 4 Relat.íva a laz canactexízt í^ a4 de la 6nuta
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2. 4. 1 Conz ídtenc.ía

Grado de 6ítmez a que pxez enta la 1xuta

2. 4. 2 D, ídmetxo polax

F,s aquel que 6e m. íde pox e2 centxo de 2a bxuta, 

long.ítud.íalmente de la baze del peddnculo al - 
ápí-¿ e ( v éa.¿ e l.íg . 3) . 

2. 4. 3D, ídmetxo ecuatox.íal

F.s aquél que se m. íde pe.tpen.dículaxmente al did

metxo polax de una 1xuta en zu decc.í6n mayox - 

v éa,6 e 6íg. 3). 

2, 4. 4 Tamaño

F,s el gxado de de saxn.ollo en volumen de una -- 

jxuta. 

2. 4. 5 Fxuta b, íen dedaxxollada

F,s aquella que pxesenta las caxactex.íat.íca.6 J. é- 

z ícad y qur-Mícad pxopíaz de 2a eapec.íe y vatíe
dad a que coxxesponde. 

2. 4. 6 Fxuta entexa

Fxuta líbxe de cualqu.íex mutílac.í6n, daño o - 

hex.ída que pxop.íc,íe b u jalta de íntegx,ídad . 

2. 4. 7 Fxuta l ímp,ía

Fxuta l íbxe de t.íexxa, xama..d , ho j ars o cua£ - - - - 

qu.íex ovxo típo de matex,ía extxaña. 
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2. 4. 8 Fnuta óana

Fnutá líbne de . en6enmedadeó, hvu-daó, pudn.i-- 

cíoneó, daño.¿ pnodue.idoó pot . inóeetoó u otnaó

plagaó, líbne de . inóeetoó v.ivoó o muerctoó o - 

óuó la¿vaó . 

2. 4. 9 Fnuta en eótado Sneóeo

F,tuta que no óe ha óomietído a níngan pnoceóo - 

induótntial que camb. ie óuótane.ialmente óuó ca-- 

nactenti.6tícaó natunaleó . 

2. 4. 10 Homogen.eí.dad o un.ibom.idad

Ténm.inoó utíl izadoó paha denotan que la Snuta_ 

pneóenta canac,texí,¿tícaó de lowa, tamaño y co

lon muy panecídaó. 
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2. 5 Relat.iva a loó deáeetoó en ánutaó

2. 5. 1 De6eetoó óegCin óu gnado de ataque

2. 5. 1. 1 Dejeeto

Eó cualqu.ien deten,iono que a6ecte la apah.ien-- 

c.ia o utílídad de la 4nuxa. 

2. 5. 1. 2 De6eexo menon

Eó aquél que no a4ecta en 6onma conzídenable_ 

la aceptae.ián de la ¿nuta pon el conóum.idon - 

Puede eonó. ióx.in en % ozadutaó, xaspaduxa.¿, que

7iadunaó de óol y ottoó de6ecxoó que óean óu-- 
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Pertliciak.ea y de e,s c" a exten 6í6n . 

2. 5. 1. 3 De6eeto mayort

E,s aquél que zín set cuLtíeo, neduce en jonma

eon,sídertable la aeeptací(ón pot la áttuta pont - 

el eonsumídort. Puede ptesentan,5e como eviden- 

cía de plagaz o enbertmedadez , hertídaz cícatttí

zada,5, magulladu)tas y otnaz que no ajeeten la

pulpa de la ártuta . 

2. 5. 1. 4 De6ecto ctt.(tíco

Es aquél que ajeeta la pulpa de la 6ttuta y pue- 

de ocacíonart el rtechazo de la mízma pont el con- 

sumídort. Puede eonzí, tírt en estados ava.. zados - 

de ataque,6 de plaga3 o en6enmedadez, grtíetas, - 

henídaz no cícaVLízada3 y ot oz dañoz que abyec- 

hen a la pulpa de la Inuta. 

2. 5. 1. 5 Unídad dejectuo,6a

Er, la que prtes enta uno o más deáeetos ( véa, e - 

2. 5. 1. 1). 

2. 5. 1 . G Unídad de6eetuoaa menort

E,s aquella que pttez enta uno o má3 de ectoz me- 

norce5 ( véa,5e 2. 5. 1 . 2) , peto no deáeetoz may—— 

rte,5 o crtítíco 5. 

2. 5. 1. 7 Unídad dejectuo,sa mayort

E,s aquella que pne,5enta uno o m¿U dejectoz ma- 
yortu y que además puede prtesenx-a.ít dejeetoz me
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nones, peno no dejectoz en.ítícod ( veaze 2. 5. 1. - 

3). 

2. 5. 1. 8 Un.ídad deáectuosa ctítíca

Ez aquella que pnedenta uno o mtfi dejectoz cn.í

tícoz y tambén puede pnezentan deáecto,6 mayo -- 
tez y menones ( véa-s e 2. 5. 1 . 4) . 

2. 5. 2 Deáeeto,6 zegan su mígen

2. 5. 2. 1 GEnetíco - Fí.6íol6g,íco

Ocutte eon nezultado de anotmal,ídadez hened.íta- 

t íat o como eáeeto de eond.ícíoneb amb, íentales

dez 6avonable,s dunante el enee.ím.íento y maduna- 

c.í6n de la bnuta. 
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2. 5. 2. 2 Entomol6g.íco

Son causados pon laos act ív.ídade s pno p.íaz de - - 

lo,s . ínsectoa como al.ímentac.í6n, ov,ípozící6n y_ 

p.ícadunaz . 

2. 5. 2. 3 M, ícno bíol6g.íco

Son cauzado3 pon hongos, bacten.íaz, levadunaz_ 

o v. ínuz . 

2. 5. 2. 4 Mecán.íco

Son cauzadoz pan la man,ípulación . ínadecuada dp

las 6, tutas dunante la coz echa y post -coz echa_ 

de laos mísmaz . 
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2. 5. 2. 5 Meteorol6gI' co

Son ocae.íonadoz pot dívet.6oa jenómenoa atmoa 6é

t,íco,s, como gtan.ízo , lluv.ía, v, íen to y heladaz . 

2. 5. 3 Dejeetoz más eomu'nez

2. 5. 3. 1 Dejotmac.í6n

Cons. í,ste en 2a altetací6n de la otma de las - 

Itutaz con telae.í6n a la que eortezponde a 6u_ 

e,spec e o vat.íedad. 

2. 5. 3. 2 Vatíac.í6n de colot

Con,sí,ste en la jotmací6n de áteats en la casca~ 

ta con eolotes díl enentez a los que eattes pon - 

den a una Ituta, zegún zu estado de madutez, - 

e,spee.íe o vat.íedad. 

2. 5. 3. 3 Dario pot ataña tola

Sate daño ze ptezenta en gtanada, aguacate y,_ 

sobte todo, en c,ítr,ícoa. E,6 causado pot d.ívet- 

zaos edpecíes del géneta que daña a` 

la.6 cIlulaz de 1a cazcata de lo3 Itutoz. En --- 

átuto,s atacadoz pot Tettanychus 3exmaeultuz - 

R. íley) se jotman maneha.s blaneaz o plateadaz , 

m, íenttat, que en el ataque de Bteb ípa2.ítud eal.í

jotn,ícu,s t,e Lotman rvranc' a. t oscutat, con placas_ 

de c.ícatt,ízac.í6n corchcsab. 

2. 5. 3. 4 N e g t,íl laz

Se da este nombre a2 daño ptoducido en cítr-í-- 

coz pot el Icato " atadon" ^ tílocopttuta oleí~ 
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jota), e2 cual paca 2a cé.2ulaz epídéxmícaz del

Ituto y pnovoca que Uta.6 adquíenen un colon

bermejo ( Panda - negruzco) oeacíonado pot la oxí

dací n de lóz aeeítez que daten de taz eé.lu.laz

atacadas pon el tcajr.o . 

En ocacíonez tamb.íén z e desígna como 11ne9til.la" 

a . la bumagína ocacionada pot hongoz del género

Capnodíum ( veaz e 2. 5. 3. 7) . 

NOM - FF - 6- 1982

2. 5. 3. 5 Anttacno.646

Enjenrmedad jungoza que, al atacar .lob ta.l.lod,_ 

ho ja.6 y lnuto3 de dívetzad p-lantaz, ocaziona - 

le,5ío-ne, t4' píca.5 nec,%6tíca6 de colon calé o más

o.bcunas, que puede abancan amp.líaz zupetlícíez

E,s cauzado pot hongoz pettenecíentez a . lob gé- 

neto,s Co.l.2etiotníchurri, Glorriete-l-la, G.loeo.¿po---- 

rtíum, Gnmonía, Maxzzonia, Myeozphaene.l.la, Neo- 

abrae y pzeudopez: iza. 

2. 5. 3. 6 C enící l.la

Con eíste tInmino ee aco,¿tumbna desígnat a . las

enjenmedadez eauzada3 pot algunos hongoz, . los_ 

cua.lés al desatnollan.¿e en . la 4upetjícíe de - 

2r,,s tejído s vegeta.lez alectado s, jotman a: apa.6_ 

muy áínad de azpeeto pu.lvenu.lento. 

2. 5, 3. 7 Pumagína
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n6enmedad que ajeeta la zupetlicíe de algunaz

6tutaz ttopícalez y zubtrop.icalez. Ez eauzada— 

pot la 4í ae.i6n en jotma de pelÁLcula del m. ice- 

l.io del hongo Capnod.ium -& p., el' cual jotma man

chaz con apat.iencía de capaz de tízne. 

2. 5. 3. 8 Melanozíz

En6etmedad coman en c- tt.icoz cauzada pot el -- 

hongo D. iapotthe cítxí Woll. Al . inic.io ze maní

líezta en áonma de pequeñaz manc.haz zupetj,ic.ia

lez o pdztulaz de célulaz gomoza.z d. í.ztt,ibu.idaz

en áteaz íttegulanez, que pueden lotmat cos--- 

ttaz azpetaz de colot ozcuto. 

2. 5. 3. 9 Pud xíc.i6n

Ez la dezttuee.i6n y dezcomposíc.i6n de laz cé2.0
laz y tejídoz de la Ituta, con ptoduceí6n de - 

eolotez y saboxes exttañoz ocacíonadoz pot la_ 

ínvaz. i.in de m. ictootganísmoz. 

2. 5. 3. 1 0 Pudtíc.i6n z eca

Pudt.icí6n ocaz. ionada pot la ínvaz.ión de hongo,z: 

2. 5. 3. 11 Pudt.icí6n blanda

Pudtícíón oeaz. ionada pot la ínvasí6n de bade--, 

tíaz . 

2. 5. 3. 12 Pudt.icíón del exttemo peduncular

Pudt.icíon cauzada pot hongoz o baetet,iaz que - 
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atacan a . 2oz bnutoz en 2a baze del pedúnculo y, 
en muchoz cazod, penetran hazta alcanzar la pul

pa y laz z emíllaz de laz árutaz . 

2. 5. 3. 13 Co.¿ trad

Conteza.s que se jonrnan 6obne la cUcana de las - - 

6rutad. 

2. 5. 3. 14 Magulladunaz

Reblandee.im.iento o manchaz en la cazcana o pul- 

pa ocas. ianadas pot golpes, compnee. ioneís , 2.igadu

na,s juentes en lo.5 envas e.6 u otnaz eaue ars . 

NUM - FP - 6- 1982

2. 5. 3. 15 P. icaduna.a

Son hen.ídaz máz pno6unda.a oea s. ionada s pot me--- 

díoz mecánícob o por depnedadores como avez, noe- 

dorez u otra s. 

2. 5. 3. 16 Rad paduna.a

Son l e s ío nez eau.a adas en la eá cara de Ua jnutas, 

pon un noce víolento. Cubnen áneaz . írregulanez

en la bupen jícíe, 

2. 5. 3. 17 Hen.idais cícatn,izada,6. 

Eís eualquívt . 2es. i0n penetrante que ha 6onmado - 

un tejído de nutaurac.ián paha eerran la lez.íón. 

2. 5. 3. 18 Hen,ida no c.icatr:ízada

Ez eua.2quíen lesíor, penetnante que no ha testa- 
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blecído ¿ u6 tef.ído3, de tal mane -ta que la pulpa

queda des pnotegida contna el med.ío amb.íente. 

2. 5. 3. 19 Oleocelosís

Se pnez enta en la cá.a cana de lois cltn.íco,s - 

cuando ze nompen celd,,U-Iaz u'e aceíte localízada s

en el álavedo. Este de6ecto ze pxoduce genenal- 

mente pon conte en honaz . ínadecuada.6 o pon mal

manejo. No ze detecta Jác.ílmente el mizmo dla - 

que 6e pxoduce, nanmalmente apanece después de_ 

un d._a. 

2. 5. 3. 20 G,% íetaz

Son hen.ídaz en la.s 1nutaf ocaz íonadaz pot acc.ío

nes mecán.ícas, JísolGg.ícas. Pueden estan cíca.-- 

tn:ízada.6 o no c.ícatn;ízadaz . 

2. 5. 3. 21 Quemaduxaz del z ol

1r s el camb.ío de colox en algunaz axeaz de la 6u

petJ ícíe de laz 1xuta3 ocas íonadaz pon expoz í-- 

cí6n excu íva al sol. 

2. 5. 3. 22 Quemaduxas de latex

Ez el camb, ío de colon cauzado pon el e scunn.í-=- 

m, íento del latex s o bne la cdz caxa de alguna, - 

Inutaz. Se maní6íezta como un ozcuxec.ím.íento en

la pante a6ectada. 

2. 5. 3. 23 Daño pot gnan.ízo
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Se pxoduce pox accí0n del gxan.ízo y ze pxeben- 

ta como dañoz mált ípled en la 6upej ícíe y/ o -- 
pulpa. 

2. 5. 3. 24 Dañoz pox 4xf'-o

Puede ¿ ex oca s. íonado pox telLigetací0n de6.í--- 
e.íente. Se maníl íesta de dívexsa.a boxmas, ta -- 

lea como deeoxacíón, ozcuxecím íento extexno e_ 

íntexno, xeblandec.ím. íento y otxaz. 
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2. 5. 3. 25 Matextia extxaña

Eísta non st.ítu.ída pot la pxezene.ía de -- 

cua.Zqu.íex t.ípo de matex.ía ajena a la 1xuta, co

mo tíexxa, taelos, ho1az, exenementoz de any.-- 

ma2ez y ot.na.6 ímpuxezas . 

2. G Relat.íva a xa corrne} cc.íax»-ízac.íán de Dxutiaz

2. 6. 1 Comexcíalízací n

En erste téxm.íno quedan ínclutidaz todaz . tad - - 

opexacíone4 de compxa- venta que se xealízan -- 

paha desptazax ., os pxoductos desde . 2az zonaz - 

de pxoduccí n a loz centxos de conzumo. 

2. 6. 2 Canal de comexcial.ízac.íon

E,s la vía ut.ílízada entxe el pxoduetox y com-- 

pxadox, pata hacex 11egan el pxoduc.to al con4e: 

m. ídox. 
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2. 6. 3 Detallíata

Ez la pensona que acude a lois mayotíztaz pana

la compna de pnoduetoz que dezpuéz vende al - 

co nes umídon jínal. 

2. 6. 4 Mayoxí4ta

Pensona que adqu.í.eice gnandez voldmene4 de pito

ducto dínectamente del pnoducton o de un ín-- 

tPnmedíat ío, paha díztxíbuítclo cuando laz cin

dícíonez del meneado zean las adeeuadaz. 

2. 6. 5 I ntenm edíanío

Pen3ona dedícada a la compna de pnoducto4 al_ 

mayoneo y medío mayoneo paha dezpuez díst,%í-- 
buítloz a laz centnaleb de abazto. 

2. 6. 6 Alamacenamíento

Es la netencíón de un pnoducto en un eztable-- 

címíento acondícínado paha zu cuístodía o ven -- 

ta. 

2. 6. 7 Centno de acopío

Lugan deztínado a la ,cecopílací6n de dílenen-- 

tez pnoduetoz agnicola s, de donde poatexíonmen

te .s e dízttíbuyen a las centtcalez de abazto. 

2. 6. 8 Centnal de abazto

Lugatc deztínado paha la venta d4.tze_.ta de lois - 

t .., di 11U Pi!? :('; NA VETERINARIA Y ZOUTEO'S' s
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2. 6. 9 Mercado local

En erste concepto se comptenden . tad opexac.íoneb

de compxa- venta de pxoduc.toz comexc.íalizadoz -- 

dentto de una zo'na de ptoduceíón. 

NOM - FF - 6- 1982

2. 6. 10 Mercado xeg.íonal

Dentto de este concepto se compxenden laz opeta

cíonez de men ado de loz pxoduetoz que se ejec

tdan en una' zona o dxea de . ínIluenc.ía y que en

zu totalídad con joxman al metcado nac.íonak. 

2, 6. 11 Mercado nac.íonal

E,sta denom.ínací6n eomptende la tota2.ídad de las

ttanzaccíones eometeíalez que ze llevan a cabo_ 

en todo el paíz. 

2. 7 Relat.íva a la cozecha y envazado de 6xutaz

2. 7. 1 Cosechat

Opexací6n de co.tte y tecoleccí,un de ptoduetoz - 
agt co2as. 

2. 7. 2 Fum. igat

Expozící5n de ta Muta a 2a aceí(5n de un agente

qu,Zm, íco aptopiado pata la ptevenc.íún o elím.ína- 

cti3n de plagaz o enjetmedadez. Se aplíea en 6ox



331 - 

ma gaseoaa. 

2. 7. 3 Envu e de xecoleccí6n

Envaze ut.ílízado en el campo que genexalmente_ 

conzi.dte en un nec. íp.íente de madexa, pld st.íco, _ 

lona u otxo matex.íal, en donde ae coloca la - 

6xuta duxante la eozeeha. 

2. 7. 4 Man.ípulacd6n

E,s culqu.íex t.ípo de man.ío bxa a que z e z ometa - 

la áxuta, ya sea a gtLanel o envazada, en cual_ 

qu.íe. momento, dez de la ccss echa hasta el cone u - 

mo. 

2. 7. 5 Pxes eleee.í6n

Opexae.í6n manual, xdp,ída o zupexb.íc.íal de z epan.a
c.í6n de matex.ia extxaña y pxoductoz con de. i- 

e.íenc.íaz de calídad muy ev, ídentez . 

2. 7. G Selece.í6n

Ope,taaí6n meedníca o manual de . aepaxan pxoductos

que xeunen c.íextaz eaxaetetíztícaz de cal,ídad,_ 

como tamaño, joxma, colox y gxado de madunéz. 

2. 7. 7 Cla.s íj.ícac.í6n

Opexae.í6 que conz. íste en A- epaxax la Ixuta en - 

gxado,s de cal,ídad. 

2. 7. 8 Lavado
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Opetací0n medíante la cual la Ixuta ez l.ímp.ía- 
da con agua pana nemovexla3 impunezaz o mate— 

tía extnaña que está adhetída a élla. 
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2. 7. 9 Encetado

Couí,ste en aplícax una capa j ína -dt ( cexa natu- 

nal o 6 íntIt íca a la btuta pata datle mayox vi- 

da ut íl y me j oxax zu apan.íencía. 

2, 7. 10 Devexd.ízado

Con,sí,6te en acelexax la mann 6utac,íbn de lois

p.ígmentoz amax.íllos debido a la deztxuce.íÚn de
la cloxo4íla. 

2. 7. 11 Pintado

Conz. í,6te en darle eolot a la 6tuta eon coloxan- 

tes de ot.ígen vegetal pata mejotat su pxezta--- 

c.íán . 

2. 7. 12 Envasado

Med.íante esta opeta,-.íf n se color.a el ptoducto_ 

en jotma adecuada denVi.o de un envaze apxopía- 

do. 

2: 7. 13 Colmo o zobte. llenado

Cant.ídad de Ituta que zobxe pa,sa la eapac.ídad

del envade. 
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2. 7. 14 F: tíque-tado

Opetcac,íón que conz ízte en eolocatc una et.íqueta

que . ídent.í6.íca plenamente el ptnoducto. 

2. 7. 15 Est, batc

Opetcac.íón med.íante la cual -6e acomoda oxdenada

mente lo,s evased que cont.íenen algún pnodueto. 

2. 7. 16 Fmpacadona

Local en donde ze ejectúa la zelece.íón, clasi- 

j ícae.íón y envazado del pnoducto. 

2. 8 Relat.íva al tnans pot te

2. 8. 1 Ttcanz ponte

Tnanjenenc.ía de un pnoducto a tnavéb de d.íven- 

tat, vías desde las zonas de ptcoduceí6n haata - 

Fl conaum,ídot j.ínal. 

2. 8. 2 Ttcan spoxte a gnanel

Fotcma de tnan.ópottan loz ptcoductoz colocadoz - 

en un ined,ío de ttcans pot t e s ín níyigún envaz e o emba

la9 e y as.<'- ttanzladadoa a lo.¿ eentxoz de d. íz -- 

tn,íbuc.í6n. 

2. 8. 3 Ttcand ponte de ptLodueto envadado

Foxma de ttcanz pontatc lois pnoductoz colocadoz - 

en envase s, lois que, a zu vez ¿ on utíbadod - 

otcdenadamente en el medío de txanz pot t e pata - 

sete ttcazladados a loz eenttcoz de d.íztxíbue.í6n. 
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2. 8. 4 Tnanzponte nejn.ígenado

Ed e2 med.ío de tnanzponte que cuenta con equdpo

de nel tíg enac,¿dn adecuado. Ute tnan s ponte z e - 

uza pana tnazladan pnodueto3 , peneeedenos a gnan

des d,ístan"—ías, con objeto de conzenvan mejon

las canaetenístíca,6 de taled pnoducto.6. 

2, 8, 5 Tnan.aponte no telxígetado

E,s el med.ío de tnanz ponte que no cuenta con --- 

equ.ípo de nelntígetací6n. Este t.ípo de tnaupon-- 

te Ae usa paha tnazlad.an pnoduetos peneeedenos

a tnavlz de díztanc.ías eonta s ( menone,6 a 1000 - 

km), 

2, 10 Relat íva a la .ín4 peceí6n

2, 10. 1 Inspecc* dn

Pnaeeso que cons, ízte en med.ín, exam,ínan., endayan

o companan de akgan modo un.ídad de cond. ídenac.íón

con xe4pecto a laz edpec.íb.ícacíoned utablee.ídaz. 

2. 10. 2 Un. ídad de pnoducto

Ez aquIlla que ze . ínzpecc.íona paha detenm,ínan zu

cla6, íá,ícací6n- Puede utat-coutítu.ída pon un ao

o ant.ículo" una docena, un juego o un embanque. 

2 , 10. 3 Plan de muestneo

Pnoced.ím.íento rredíante el cual z e detenm,ína el - 



335 - 

ndmeno de un.ídadez que a e van a . íno pecc,ío nate, - 

aK como el c itexío pato aceptar un lote. 

2. 10. 4 Calídad

Ez el conjunto de eanactenOtícaz de un - 

pnodueto que z ínve paha d. ílenencían unaz un.ída- 

dez de otnaz y que t.íenen UgnJ íeado en la - - 
aceptac,í6n del m, ídmo pon e2 conzum.ídon. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALIZADOS

PARA USO HUMANO - FRUTA FRESCA - AGUACATE

Pexdea amet.ícana) EN ESTADO FRESCO. 

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR HUMAN

USE - FRESH FRUIT - AVOCADO. 

NOM - FF - 16- 1982

1 OBJETIVO y CAMPO DE APLICACION

E,5ta Notma 06 íc.íal Mex.ícana eztablece laz - - 
catactexí3tícaz de calídad que debe cumplít - 

el aguacate ( Pets ea ametícana ) vat.íedadez - - 

Haz.¿ y juette en utado 1tesco, dest.ínado al_ 

conzumo humano d, ítecxo. 

2 REFERENCIAS

E,sta Notma 5e complementa con laz vígentes de

2a sígu.íente6 Noxma,6 O6. íc.íale6 Mex,ícana s . 

NOM - FF - 6 " Ptoductoz al íment.íc,íoz no . índuz-- 

ttíal ízado3 pata uzo humano - Fxu

ta Ftezca - Tetm.ínologíal.l

NOM - FF - 7 " Pxoductoz alíment.ícíoz no índuz-- 

tx,ía2.ízadoz pata uso humano - - 

Fxuta Fte sca - Detetmínac,í6n de - 

Rend,ím. íento" 
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NOM - FF - 8 " Ptoductos alímentícíos no índurttía

lízados pana uso humano - Ftuta - 

Ftesca - Detercmínací6n del tamaño - 

en base al peso unítatío" 

NOM - Z- 12 " Muestreo pana la íns peccí6n pan - 

attíbufos" 

PM iNORCOFRUT 111976 " Paan de muestteo e íns pec- 

cíJn de calidad parca la huta 6tez

ca" 

3 JFFINICION DF PRODUCTO

Pana los e6ectos de esta Norcma se entiende pot

aguacate, a las 6tutas pentenecíentez a la jamí

lía de las Lautdceas del género Pernea y ezpe-- 
cíe ametícana. 

4 TFRMINOLOGIA

401 Defectos Menotes

Cuando un aguacate tiene líg etas reas padutas , - 
nozadutas, manchas, quemaduras del sol y ortos, 

zíempte y cuando sean supetjícíalez y que abec- 

ten un Brea de hasta 0. 50

4, 2 De6eetos Mayores

Cuando un aguacate tiene evídencías de plagas y

en6ermedades, gtíetas cícatxízadas, magulladu— 

ras y ortos que no ajeeten al íntetíot de la - 

átuta, o las enuncíados en 4. 1 cuando la supet6í- 
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cíe aáectada sea mayox de 0. 50

cm2
hazta 1. 5. cm2

4. 3 Dejectoz Cxtittico.s

Cuando un aguacate tíene eztadoz avanzados de - 

enjexmedaded o dañoz pxoduc.ído pont p.?agab o he- 

x,ídas no c.ícatx,ízadaz que al ecten al .Lntex.íox - 

de la I tufa, o . 2oz debectoz enuncíadors en 4. 1, 

que cubxa un áxea mayox de 1. 5

cm2
4. 4 Aguacate Punto Sazán

Pa, ta 2a vaxíedad Harsz; cuando la cdzcaxa de la_ 

Ixuta adquíerta un colox vexde mate. 

Paxa- I-a vax.íedad juexte; cuando 2a cdzcaxa ad— 

qu.íerte un colox vexde mate y z e hacen v.í4 íblez - 

punto.s caáés ( lent.ícelaz) . 

4. 5 Pata otxae deá.ín,ícíone4 xelacíonadaz eon_ 

ezta Noxma se debe eonsultart la NOM - FF - G

véa.5e Capitulo 2) . 

5 CLASIFICACION y DFSIGNACION DFL PRODUCTO

Fl aguacate ze ci" í6íca de acuexdo a sus ezpee.í

j.íeacíonez en txes gxadoz de ealídad en oxden - 

du cedente : 

México Fxtxa

México No. l

México No. 2

Ft pxoducto ctiazi6icado ae dezigna pot su nombxe, 
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var.íedad, tamaño y gnado de eal ídad. Parra la

var.íedad Hazs, 6e , índ.íea e2 colon. El aguaca— 

te que no ha zído clad.íJícado de acuendo eon

algunoz de . hos grados an.ten.íonmen.te enunc,ía--. 
dor 6e de6ígnaná como " No Cla s. í j ícado". 

El ténr .íno " No Clas.í6. ícado, no es un gnado den. 

tro del texto de ezta Norma, zí no una des. íg- 
nac.íbn que denota que n.íngán gtnado de ca - 

1 ídad 5e ha dado a2 lote. 

6 ESPECIFICACIONES

El producto objeto de esta Norma en su,6 díleren- 

tez gradoz de ca2.ídad debe cumplíx eon 2az eb

pee.í6 ícacíonez zígu,íente,5 : _ 

6. 1 E specíl.íeae.íones Sensor.íu.2e6

Lod aguacates deben sex: 

6. 1. 1 1= neseos, bíen dezarnolladoz, enteroz, - 

sanoz, límp.íoz, de conz ídtene.ía lítme y textu
ra canacter.I-,stíca de la var.íedad. _ 

6. 1. 2 De Jarma, zabor y color caracter.<'-zt.í-- 

CO.¿. 

6. 1. 3 S, ín humedad extetíoic anonmal

6. 1. 4 PfLact.ícamente líbres de descompozícívn

6. 1 . 5 Pt actícamente líbrez de de6eeto.¿ de

or,ígen mecaníco, entomol6gico, m. íerob,ío2Cg.íeo
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meteaxalGgíca a genét.íca- 4¿ stial4 íca. 

6. 1. 6 Calax

6. 1. 6. 1. Pata el aguacate Puexte

Debe pxeaentax la calaxací6n caxactettstíca - 

de zu va.tíedad. 

6. 1. 6  2 Pa.ta el aguacate Hass

Se cla,¿ílica da vexde mate al negt y, de acuex

dc al patxCn ojic.íal de ccal--3x pata, c,?nA-tidexa.t

que un late ez de la. calídad MIxíca Na., 1 o_ 

Méx,íca Na. 2, debe eaxxezpandex can alguna,s

de las c_alaxez del patxun o6íc,íal de calax pa

ta la va.xíedad Hazz. 

NUM - FF - 16- 1982

6. 2 Ezpeci6icac.íanez Ftzicaz

6. 2. 1 Tama.ga

6. 2. 1. 1 El tamavfa del aguacate se detexm.ína_ 

eve, junc.íGn del pe..sa unítax.ía

6. 2. 1. 2 El aguacate ae debe cla.¿ílíca i de -- 

acuexda a la Tabla 1. 

U
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TABLA 1

LETRA DF PESO UNITARIO ( g) 

REFERENCIA

A mayok de 300

S 257 - 300

C 201 - 250

D 150 - 200

6. 2. 1. 3 Méxíco Extxa

Pata vatc.íedad Hazz- Se pexm,een todoz lois tama- 

ñoz Pata vax.íedad Fuexte- Se pexm,een zó.lo " oz_ 

tamaf.o, s A o B

6 , 2 . 1 . 4 Mix.íco No. 1 y Méx.íco No. 2

Pata las vax,íedades Hazt5 y Fuecee, se pexm,een - 

todo,s lois tamailo3

6. 3 F specíl ícacíonets de Madutcez

Fl gtcado de maduxez en aguacate b e detetcm,ína - 

potc el xendím,íento de pulpa. Fn punto 3azGn, el

xendím.íento no debe z etc menotc del 60% en pez o . 

6, 4 F3pecí j ícacíone s de dejectoís

6. 4. 1 Mlx.íco Fxttca

F.stax pxáctícamentes l.íbtces de cuelqu.íex dejeeo

y denttco de las tolexancíaz establecída3 pata ez

ta cal.ídad Mase 6. 6. 2) . 

6. 4 . 2 Méx.íco No. 1
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Puede pnezentas como Mímo un defecto menos y_ 

dentro de laz tolesancíaz utablecídaz pana ez - 

ta calidad ( v éad e 6. 6. 2) . 

6. 4. 2 México No. 2

Puede psezentan como Mímo un defecto mayors y_ 

dentro de laz toletancíaz utablecídas pasa es- 

ta calidad ( véaz e 6. 6. 2) . 

NUM - FF - 16- 1982

6. 5 E3pecíjícacíones de pserentacíón

6. 5. 1 M íco Fxtsa

Lois aguacatez dentro de ezta calídad deben eek — es` 

envazadoz Uguiendo una sígu= a zekeccián, de- 

jando

e-

jando cada envaz e pesj e ctamente psez entado y su

azpecto global debe gen unílosme, en cuanto a co

los y tamaño y dentro de laz tolenancías esta-- 

blecídab pasa colon y tamaño pata eita calídad_ 

véaze 6. 6. 1). 

1 5. 2 Méxíco No. 1 y Méxíco No. 2

El pno ducto envaz ado puede psen en.tas va.tía - - - - - 

Conez en cuanto a homogene.í.dad en lo cone vi—- 

níenze a colon y tamaño y dentro de laz tolesan

cíaz utablecídab paha color y tamaño paha

ez ta calídad ( v éaz e 6. 6. 1) . 
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6. 6 ToZetanciaz

Pata . las especílícacíones sensotíales, J- 7--sícaz

y dejectoz, en loz díztíntoz gtadoz de calí-- 

dad, , e petmiten como imúximo . 2a.s . to,¿e,,Lanc,¿a.s

z íg uíentez

6. 6. 1 Toletancía3 de eolot y tamaño

CALIDAD
Tabla 2

TOLERANCIAS DE MEXICO EXTRA MEXICO No. 1

Cotot* 

Tamayio

MEXICO No. 2

150

150

5% 10% 

5% 10% 

Las toletancíaz de colot zon Uícamente pata_ 

la vatíedad Hazz . 

6. 6. 2 Toletancía3 de de6ectod

Pa,ta todoz lo3 gtado3 de ealídad se petmíten

la toletancía s 5íguíente5: 
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TOLERANCIAS EN

TIPOS DE DEFECTOS PUNTO DE EMBARQUE PUNTO DE

NOM - FF - 16- 1982

G. G. 3 En la toletzancíaz de tamaño y de jectoz, 

z e da e2 poxcenta j e pexmítído pata el lote. En

aguacate el poxcentaje peti. m. ctído que no cotctceb- 

ponda a la de5ígnací0n declaxada se evalua pox_ 

conteo. 

NOTA: Rezíduob tóxícos. E, stán sujetos a . las -- 

tolexancíats pox la Sectcetaxia de Agt ícuk

tuxa y Recuxd oe N. í. dxául ícod y la de Sa¿ ubtzí

dad y Azíztencía, íncluyendo aquelloz co

xxes pondíente. 6 a . hos xesíduos de p2aguí- 

cídae , ptcoductoz me j otcadoned de la apa- - 

níencía y ottzoz . 

7 MUESTREO y TOMA DÉ MUESTRA

E2 muestxeo del aguacate podtcá establ- eaxse de_ 

comun acuexdo entxe vendedox y compxadox, a --- 

ARRIBO

Dejectoz cxítícoz 4% 5% 

Dejectoz mayoxez G% 7% 

Dejectoz menoxed 10% 12% 

Acumulatívo 10% 12% 

Pudt ící n 0. 5% 1% 

NOM - FF - 16- 1982

G. G. 3 En la toletzancíaz de tamaño y de jectoz, 

z e da e2 poxcenta j e pexmítído pata el lote. En

aguacate el poxcentaje peti. m. ctído que no cotctceb- 

ponda a la de5ígnací0n declaxada se evalua pox_ 

conteo. 

NOTA: Rezíduob tóxícos. E, stán sujetos a . las -- 

tolexancíats pox la Sectcetaxia de Agt ícuk

tuxa y Recuxd oe N. í. dxául ícod y la de Sa¿ ubtzí

dad y Azíztencía, íncluyendo aquelloz co

xxes pondíente. 6 a . hos xesíduos de p2aguí- 

cídae , ptcoductoz me j otcadoned de la apa- - 

níencía y ottzoz . 

7 MUESTREO y TOMA DÉ MUESTRA

E2 muestxeo del aguacate podtcá establ- eaxse de_ 

comun acuexdo entxe vendedox y compxadox, a --- 
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6alta de éate, ze debe llevan acabo, de aeuendo

con laa pneden.ípe.íoneb , índ.íeadad en la NOM - Z- 12

y el Paan de Mueztteo e Inbpecc.í6n de Cal.ídad - 

de Enuta Ehedea PM/ NORCII=RUT- 1/ 1976 ( véase Capi- 

tulo

apti.

tulo 2 ) 

8 METODO DE PRUEBA

Parra ve,%íj ícax d. í un lote cumple eon las edpecí

jícac.íoned de tamaño y nendím.íento utablee.ído.a
en e,6ta Nonma., laz detenm.ínacíonez eonnedpond.í- 

eneez deben xealizaue de aeuexdo a los nend.í-- 

m.íentod utablec.ído.s en laó Nonma s enune.íadaz - 

en el eap.'ctulo 2 ( v éaz e Cajo ttulo 2) . 

9 MARCADO, ETIQUETADO> ENVASE Y EMBALAJE

9. 1 Matcado o et.íquetado

Cada envaze debe llevan en el exxen.íon una et.í- 

queta o ímpne.¿i6n peAman nte con canacteneb le- 

g. íble.6, tedactadoz en edpañol, que tenga como - 

mtin.ímo los z ígu.íente.6 datos: 

Aguacate en eatado 1, ceseo

Identíjícac.í6n del pnoducto en utado jne.¿co

Manca o . ídent.íj ícací0n z ímb6l.íca del pnoduc-- 
ton o envazadon

Nombne y d.ínecc.í6n del pnoducton, d.íztntíbuí-- 

don o expontadon y cuando ze nequ.Lena, el del

ímpontadon. 
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Zona reg.íonal de producc.í6n y la leyenda " Pro

ducto de Méx.íco" 

Fecha de envaz ado

Deó. ígnací6n del producto

Conten.ído neto en gramoz o h.ílogramob

NOTA: Todoz lois textoz pueden 6ígurar en otno_ 

ídíoma, cuando el producto 4ea paha ex-- 

portac.í6n y el . ímpontador lo nequ.íena, 

NOM - FF - 16- 1982

9. 2 Enva.aado y pre s entac.ídn

9. 2, 1 Fl acomodo del aguacate dentro de cada - 

envase, debe hacerze de acuerdo con el manual - 

de Pracct.ícaz Recomendadaz para la cozecha, - -- 

transporte, zelecc.í6n y claz í6.ícací6n, envazado

y conzervac.í6n de aguacate en utado Iresco. 

9. 3 Caractetí.6tíca4 de lois envases

Las caractertÁ-zt.ícas de los envases utablec.ídaz

en edta decc.íon, de carácter general. 

9. 3. 1 Lois envaz es deben reunít la cal.ídad y re

z íztenc.ía que garant.ícen el est.íbado y la tran,¿ 

portací6n al lugan de conzumo. 

9. 3. 2 Lois enva.a ed pueden ¿ et de madera, cart6n
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u otxo matex.ía.2 aceptable y eonven.íente, de - 

las d.ímensione.6 que e e adapten a 2az neee.¿ida- 

ded de txanzpoxtacíón nacíona2 e íntexnac.íonal

Lo,s envase deben teun.íx laz cond.íc.íoned de hí- 

g. íene, vent.í.2ací0n y xe6i.¿tenc.ía a la humedad

y tempexatuxa, que gaxant.íce una adecuada con- 

sexvací0n de la 1,tuta y du manejo. 

9. 3. 4 Envases de madexa

Con d.ímen,5. íone,6 extex.ioxe.¿ como ¿ ígue. 

CAPACIDAD. DIMENSIONES ( cm ) 

kg. LARGO x ANCHO x ALTO

5 14. 0 x 27. 0 x 9. 5

10 58. 0 x 38. 5 x 11. 0

20 52. 0 x 33. 0 x 27. 0

9. 3. 5 Envas ed de caxt6n

Con d.ímenzíonez extex.íoxed como d. ígue: 

CAPACIDAD DIMENSIONES ( cm ) 

Kg. LARGO x ANCHO x ALTO

5 42. 5 x 25. 5 x 9. 0

10 42. 0 x 34. 0 x16. 0
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NORMA OFICIAL MEXICANA
PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIAL¡ 
ZADOS PARA USO HUMANO—LEGUMINOSAS— —7

CHICHARO ( Písum 6ativum L.) ESPECIFI- 
CACIONES. 

NOM - FF - 17- 1982

NON INDUSTRIALIZED FO') D PRODUCTS FOR HUMAN
USE - LEGUMENS - CHICK PFA LPisum 4atdvum L.) 

SPECIFICATIONS

PROYECTO DF NORMA OFICIAL MEXICANA - HORTALIZAS

FRESCAS CHICARO EN VAINA ( Písum satí.vum L.) EN

ESTADO FRESCO. 

1. OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION. 

E,sta. Nonma Ojdcdal Mexícana uta.blece lad canactenuUtí,c" - 

de caeídad que debe cumplítc el chtichano en vaína ( pí,6um sa-- 

tivum L.) en uta -do 6ttuco, dut¿nado a2 conzumo humano. 

2. REFERENCIAS. 

E,6ta. Norma es complemento con late vígentu de las 6ígu.í.en--- 

tu Norm" O jící.a e a Mexícan" . 

NUM - FF - 6 Ptcoducto3 a imentí.cio s no índ" ttríat¿zados parca

o humano bn.uta 6t uca - Tetcmínología. 

NOM --Z- 12 Muestreo pana la ín6pecc í.6n pots atA buto s . 

3. DEFINICIONES

3. 1 De6inic í.6n del ptcoducto. 

Paxa lo,5 e6ecto, de esta Nonma se entiende pon- chichan-o, a
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la s ~ a de la planta hexvácea o t, epadoxa pen tenecíente

a la jam¿lía de l" papílíonáce" del génexo P.vsum y upe -- 
1

cí.e 6atívum L. 

3. 2 De6ectod menoxez. 

L.íg exa3 xa 6 paduxa/s , co -s tkaa , xo z adut ", manchas, q uemaduxaz

de sol y ot os, s. íempte y cuando sean zupexb.ícdalu y que - 

ajecten un áxea de l

3. 3. De6ectoz mayoxm. 

Ev.ídenc.ía de plag" y en6vLmedades, gxíetas cc:catx¿zad", - 

magullad" a,s y ot.o,6 que no abecten el .ínty íox o los enun- 

cí.ado3 en 3. 2 cuando 2a Lupe 6íc.íe agectada 5ea mayox de - 

1 cm

3. 4 De6ecto6 ctc, í tícos . 

E.stado,s avanzados de enImmmedadu o daños pxoducído,6 pot -- 

p2agaz o hexd" no c í.catkízadn que agecten e2 . ínteAíox o^ 

2oz delectos enune.íados en 3. 2, que cubxan una ¿kea de 3 -- 
2

cm . 

4. CLASIFICACION y DESIGNACION DEL PRODUCTO. 

En el eh chatco se c " í6.íca de aeuexdo a 5" es pec.£6.íeac,ío- 

nu en txu gxados de eaP.ídad en oxden descendente. 

México Exta. 

México l

México 2
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V ptcoducto ela, ílícado se de,6:<:gna pot 3u nombne, tamaño y

ytado de ca2.ídad . E2 chíchww que no ha 6ído claz i 6ícado - 

de acuexdo con alguno de . hoz gtcadoz anteAíotrmente enuncía-- 

dos 6e designatcá como " No C2" í6.ícado". 

El tDtmíno " No Cl" íg ícado", no es un gAa.do denúw del tex- 

to de uta Notcma, 6dno una de6.ígnací6n que denote que n,ín-- 

gán gtcado de cal ídad se ha dado al lote. 

5. ESPECIFICACIONES

Fl ptwducto objeto de esta. No" a en sus d.íben.entes gtcado, - 

de caP.ídad debe cump. ,.A con . las e spec í lícacíonu s ígu.íentu: 

5. 1 Fspecíícac.í.one sevv ot íal" . 

L" va.ínaís deben set: 

5. 1. 1 Ft uc", b,íen deawyAol2ad", ente n, sanaz, límpía s

y de cons. ístenc.ía 6. ínme. 

5. 1. 2 De { onma, sabotc y olox canacte ¿ ztí.coS. 

5. 1. 3 S,í.n humedad extmíon anotcmaQ,. 

5. 1. 4 Pxdcticamente líbtu de ducompozící6n o pudAí.c.í6n. 

5. 1. 5 Pt ¿fctícamente .e íbt u de desecto s de otc ¿gen mecán íco, 

eníomolog.íco, míctwb,íológíco, me-teonol6g.íco o genU.íco--6í-- 

S. íol6g.,íco . 

5. M Fl colon va, cZa dee verde ob scuno al verde clatw. 

5, 2. 1 Tamaño
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5. 2. 1. 1 El tamaño dee chíchano 6e de t~ na en 6uncí6n de

la 2ong.í tu.d de la va.í.na. 

5. 2. 1. 2 E2 ch íchano 6 e debe c u í6.ícan de acuendo a la Ta- 
bla. 

TABLA 1

LETRA DE

REFERENCIA

A

B

C

D

5. 2. 1. 3 Méx,,- co Exttca. 

LONGITUD
cm) 

menonez de 5. 50

5. 50 - 6. 50

6. 60 - 7. 50

mayo,tu de 7. 50

Los ch lchanoz dentxo de esta cal í.dad se podnán c2así6.ícan - 
dolo lois tamañoó B o C. 

5. 2. 1. 4 México No. 1 y M6xico No. 2. 

Las chíchanos denfitco de ut" calídades podnán zen c2azilí- 

cados en cualqu,íena de los ta.mañoz mencionados en la Tabla
1. 

5. 3 E.6pecí6.ícac c: ones de debec tos . 

5. 3. 1 Méx.íco Exttca. 

Estan pxdctícamente líbnes de cualqu,í.en de6ecto y dente de
las tolenanc.ías esta.blecída s paha eata, ca.Pí.dad ( véase 5. 5. 2). 
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5. 3. 3 M& íco No. 2

Puede ptuentax como mdx.ímo un de6ecto mayon y dentno de. -- 
la,6 tolenancí" utablecídu paha Uta ca?.ídad Ma6e - - - 

5. 5. 2). 

5. 4 Edpecílíeacíonu de pnuentae.í.6n. 

5. 4. 1 MU íco ExúLa. 

Lois chichanos dentto de uta cal.ídad deben sen envasados sí

gu íendo una kígww,6a 6 e.2ecc í 6n, dejando cada env" e pe tl ec-- 

tamente pneaenta.do y su aíspeeto globd, debe set un.íbonme, - 

en cuanto a tamaño y dentu de las tolenancía6 de tamaño u
tablec í.d" paha uta cal ídad ( véase 5. 5. 1) . 

5. 4. 2 Méx.íco No. 1 y Méx..íco No. 2. 

El ptoducto envuado puede pnet6entan vatíac..í.onez en cuanto_ 

a homogene,.í.dad en lo concenniente a tamaño y denttco de las_ 

tolenancías de tamaño u a.blee ídaz paha utas eae-ídade s - - 

Cvé" e 5. 5. 1) . 

5. 5 Totenanc íaís . 

PatLa l" upecí lícací.onea bía.ícas y de de6ec tots, en los dí-',' 

Unto,s g tadoa de ea?,ídad, se p~ en como max..ímo l" tole- 

nancí.aí 6 íg u,íen tu . 

5. 5. 1 Tolexanc..cíaz de tamaño. 

TABLA 2. 

CALIDAD

TOLERANCIA DE MEXICO EXTRA MEXICO 1 MEXICO 2

Tamaño 5% 10% 15% 
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5. 5. 2 ToleAancí" de de6ectob . 

Paxa todos lob gtcadoz de caP.l dad óe p& vn¿ten . l" to.lenan- - 

c..íaz Ugu íenteb . 

TABLA 3

TIPO DE DEFECTOS TOLERANCIA EN

PUNTO DE EMBARQUE PUNTO DE ARRIBO

De6ectoz cnit,¿cots 4% 5% 

De6ectoz mayotu d% 7% 

Debectots menwLez 10% 12% 

Acumu,lat,ívo 10% 12% 

Pudt, ící.6n 0. 5% 1% 

5. 5. 3 En.. laa to.lerc.anc í.a5 de tamaño y debeatos, the da el -- 

po,tcenta.je pex%¿tído paha. el .lote, en Chícha co el poncenta.- 

e peAmítído que no conti.esponde a . la du gnac,í6n declwtada

6e evalúa pon pez o . 

NOTA. Re s. íduo s t6x.ícos. Ezt,1n óujeto6 a l" to.let<anc u - 
utab.lecídaa porc - la Sectc~ a de AgAí,c~ a y Re-- 
cux6ob H.ídx&iL¿co s y . la de SalubAídad y 4¿stencía,- 
ínc.luyendo aquellos cottupond.íentu a . lois rcet6. íduas

de p.lagu.íc.ída s, puductoz me1otradot u de . la apa, i íen

c,ía y otAo,S . 

G. MUESTREO Y TOMA DE MUESTRA. 

El muu tc.eo del chtichano podtá utab-leceue de comú.n acuetc- 

do entne vendedo, c y comptcadorc, a 6aP-ta de éste, the debe lle

va;r a cabo, de acuett.do con l" ptucAícp.íones , índ-ícad" en

la NUM - Z- 12 ( v1" e capítulo 2). 
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7. MÉTODOS DE PRUEBA. 

7. 1 Tamaño. 

Se deteAmína con un calíbnadon ( veAníeA), tomando la medida

de la bate del pedúnculo al áp,íce, expnuándose en centíme- 

tc.oz [ cm.. ) . 

8. MARCADO, ETIQUETADO, ENVASE y EMBALAJE. 

8. 1 Mancado o etíquetado . 

Cada env" e debe llevan en el extetríon una etÁqueta. o . cmpne

6íó'n pehmanente, con catactene s legíblez e índeleblu, Ae-- 

dactando,s en upañol, que tengan como mín.ímo los 6 íguíentu

datos

Chtchano en utado 6,tuco. 

Identí6.ícací.6n símb6líca del ptcoducto en utado 1Auco. 

Matcca o ídentí 6 ícac.í6n s. cmb6l.íca del pnoductoA o env" a-- 

don. 

Nombne y d-vicecc í.6n del pAoductwL, dí,sttíbuídon o expon ta- 

doA y cuando se Aequíena, el del .cmpotttadoA. 

Zona neg.íona2 de pnoduccí6n y la leyenda " PAoducto de Me~ 

x-í.co" . 

Fecha de envaz ado . 

Dudgnaci6n del pnoducto. 

Conten.ído neto en gwmo3 o kílogAumos. 

NOTA. Todos los textos anteh ímu pueden 6iguAax en oúLo -- 

ídíoma, cuando el pnoducto sea paAa expontací6n y el

cmpotrtadoA lo Aequ,íeAa. 
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8. 2 Fnvas ado y prez enta.c iA. 

8. 2. 1 El acomodo del chícharo dent -co de cada envase, debe - 

haceue de acuerdo con el Manual de Práctícaz Recomendadas

pana . la cosecha txau po, i te, 6 e.leccí6n y c las.í6.ícaaí6n, en- 

vasado y coueAvac.í6n de chíchau en estado 6resco. 

8. 3 Canacten,Utí.cas de - los envas es . 

Las canacte.nUticas de - los envases uta -lec.ídos en esta sec

c í.6n, son de canác ter geneAal. 

8. 3, 1 Los envaSu deben teuníx -la cal.idad y nes.cstenc ia -- 

que gunantícen el ut¿bado y la úLaupotctac í6n al .lugax de
consumo. 

8. 3. 2 Los env" e,5 pueden 6 en de Madexa, Catt t6n u ot.o mate- 

n.íal aceptable y conven,íente, de . las d.ímervs. íonu que 6e - - 

adapten a - las necuídadez de ttcanspor;tac,íU nac íonal e ín— 

tennací.o nal . 

8. 3. 3 Lois envases deben neun A las cond,ícaíones de h.Lgiene, 

ventilacíA y tu stencía a Za humedad y tempenatu.ra, que - 

ganan.zícen una adecuada cons etc.vací.6n y manejo. 

9. BIBLIOGRAFIA. 

CONAFRUT - D. G. F. A. - DGN. " I n6onme General deP_ Estu.d.ío

paha Detenmínan . lob cuadros de Fspec í lícacíonu de 32_ 

Eópec, íu Honto6nutícu,las". MUíco, D. F. 1981. 

NOM - Z- 13- 1977 Guía para nedacc í6n. , utAuc tutcac í6n y - 
pne s entac í.6n de . las No"" 06 íc íales Mexíca.nas . 
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NORMA OFICIAL MEXICANA
PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALIZADOS
PARA USO HUMANO - ESPECIE - AJO ( A-, tiíun sate. 

vum L). 
NUM - FF --18- 1982

v ,.-_- 

Non indwsttúa.2ízed A,aad p.twducx 6an human use- 
tpecíez- g cvre íc ( AZPivurc. ztivum L. ) SPECT

FICATIONS. 

1. OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION, 

Eat-a. Nanma Ojd cí.a2 Mex-í.cana utab¿ece 1" catacteA£ t :ca3_ 

de caPidad quedebe cumplí.tt el aja í.A2.Q. íum sat:í.vum L.) en

s" d,ústíntaó v" íedadea, en uta.da natuAae, du;t ínada aZ

ca VAS uma humana

2 REFERENCIAS. 

E,sta Norma be complementa can 1" vígentea de las síguíen--- 

tu Nan~ Oj ícc:a u Mex,ícanaís . 

NOM - FF -6 " Pna ductct s ae.ímen tí cía,6 no , índu s t,,,í.al ízadaz pa- 

ra uso humano - Ftcu ta Fres ca - Tenm•ínalagZ-a. 

NOM - FF - 6 " Ptwductas a íment,¿c í.a s no índu st>t íae.ízada,6 pa- 

tta uísa humano -- Fruta Ftcezca. - Detettmínací6n -- 

del tamaña en b" e al d,íáme ttca ecuatoxíak. 

NOM - Z- 12 " Muesxtcea palta la Ivvspecc.í6n pan Athíbuta s". 

3. DEFINICIONES

3. 1 De6inici6n del Ptwducta. 

Pana lad egeetas de esta Norma the ent-¿ende part aja, al bui- 

ba de la planta herbácea pe tenec íen te a la jmaíX.r a. de 1"_ 
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L.ílí(fcea-s del géneno AIZíum y upecíe 6a ,¿ vum. 

3. 2 De6ectod Menoneb. 

Cuando un ajo tí.ene l.ígeA" uzpaduran, co,6tcals, razad~, 

manchan y ottoz, s íempre y cuando áean 6upetjícíalez y que
a6ecten un 5%. 

3. 3. De6 ecton Mayonez . 

Cuando un ajo tíene ev.ídencía de plagan y enbermedaden, - - 
gr.Ceta,s cícatAízadas, magulladunaís y ot on que no a6ecten - 

e2 . ínte íon, o 20,6 enunc í.adon en 3. 2 cuando la zupeAáícíe - 

a6ecta.da 6ea mayon de 5% hanta. 10%. 

3. 4 De6ecton CAítí.cos. 

Cuando un ajo tí.ne utadoz avanzados de en6ejrmedade6 o da— 

ños produc.ídon pot plag" o hekída6 no cícat,,tízadas que - - 

abecten el ínteníoA, o lo,6 debecxon enuncíado s en 3. 2, que

cubAan un tis u peA6ícíe mayor de 10%. 

3. 5 Pana ot.as de6.ín.íc.íonen tela.cí.onada,6 con uta. Nwtma - 
se debe con6~ la NUM - FF - 6 ( véa.ne capítulo 2) . 

4. CLASIFICACION y DFSIGNACION DFL PRODUCTO. 

El ajo 6e c2az.í6.íca de acuerdo a su,6 enpecíb.ícac í.onen en -- 
tce6 gra.do,6 de ca2_í.dad en orden ducendente: 

México FxtAa

México 1

México 2
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El pnoducto c.2uíl.ícado 6e du. gna pot su nombne, vax¿edad, 

colwL, tamaño y grado de ca ídad. El ajo que no ha 5 ído cla

4íJ ícado de acuerdo con alguno de lois gnados antex¿ormente
enunc íado s se de,6. íg naná como " No Cla s. í 6ícado" . 

Ek t&wií.no " No Cluí6ícado", no ea un gnado dent o del tex- 

to de uta No.xma, s. íno un des-ígnae.í6n que denota que n,ín-- 

gún gnado de calidad se ha dado al lote. 

5. ESPECIFICACIONES. 

El producto objeto de uta Norma en su,6 díetcentu gtcadots - 

de eaUdad debe eumpl, tc eon l" upecí6ícac,íones h. ígu.íen u,, 

5. 1 Especí ícací.onet se.00xíalu. 

Lot6 ajos deben User, 

5. 1. 1. Frescos, b- cen de wutolladots, entenos, 6ana6, lím-- 

píos, de com-,6i,6tenc í.a íAme, " d.íentu" llenots y cada bulbo d

cabeza eubíetLtos eon 5u membrana exteAí,otc. 

5. 1. 2. De Jotcma, sabon y olwL cat actettUt íco s . 

5. 1. 3. Sín humedad ewtexí.on anonmal. 

5. 1. 4. Práetícamen te l í.bne de de s compo,6í í.6n o pudttí.e í.6n. 

5. 1. 5. Pnác tícamente líbne s de dej ecto s de otúgen mecándco, 

entomolog.íeo, m.íc,,Lob.íoldg.íco, mexeoul6gíco 6 gen1tico- 6í. 

síol6gíco . 

5. 1. 6. Co1m. 

Se claa,5. íáíca en blanco o morado, depend.íendo de . Pa vaAíedad. 
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5. 2. Especí6ícacíonu 6 , 6. íca4. 

5. 2. 1 Tamaño

5. 2. 1. 1 El tamaño del ajo d e detetcrrKna en 6unc íGn a 6u d.íá - 

me to ecuatoA al. 

5. 2. 1. 2 El ajo 6e debe clu í6.ícatc de acuv do a . la Tabla 1. 

TABLA 1

LETRA DE

REFERENCIA DIÁMETRO ECUATORIAL jcm). 

A mayon de 6. 5

B 5. 6 - 6. 5

C 4. 6 - 5. 5

D 3. 5 - 4. 5

E menotc de 3. 5

5. 2. 1. 3 México Exztca. 

Los ajo6 dentAo de uta. ca,?ídad 6e podAdn clasí6ícan zo.lo - 

en . lois tamañoz A, B y C. 

5. 2. 1. 3 Méx.íco No. 1 y Méx.íco No. 2. 

Lo,s ajos dentu de ut" eal-ídadu podnán 6et clas.íj.ícados

en eualquíena de . lois tamaños meneíonado.6 en . la Tabla 1. 

5. 3 E specí6ícac, onu de de6ecto,6. 

5. 3. 1. Méxíco Ext a. 

E,statc ptcác tícamente l íbtces de eualqu,íen de6ee to y dentto de
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P-cvs totenanciaz utabZecídas paha e,6ta caZidad Iv6" e 5. 5. 2). 

5. 3. 2 M6xico No. 1. 

Puede pnuentan como máx.ímo un de6ecto menon y dentto de -- 

las tolenan.cías utablec.ídas paha uta cal.ídad ( vI" e 5. 5. 2). 

5. 3. 3. M6xico No. 2. 

5. 4 E specí g ícac.íonu de pnuenta.c.í6n. 

5. 4. 1 Méx.íco Extna. 

Las ajos denttco de uta calí.dad debeki sen e.nv" ado, sígu.íen

do una t íg utos a s e2 eccí.6n, dejando cada env" e penl ectamen- 

de ptuenta.do y 5u a,spe.cto global debe Gen uní6onme, en - - 

cuanto a tamaño y dent.o de £ a, tolenancí.az, establecíd" - 

pana e -ta calídad ( ve" e 5. 5. 1). 

5. 4. 2. MIx.íco No. 1 y Méx.íco No. 2. 

E2 pnoducto env" ado puede pnuentan vatú.acíone,6 en cuanto_ 

a homogeneídad en lo concenn.íente a tamaño y denttco de la.6^ 

tolenanc.ías utablec..í.d" paha tamaño pana Uta -s ca c: dadu - 

v6ase 5. 5. 1). 

5. 5. ToZenancía,6. 

Pana l" upecí6ícací.one s 6.Zsíc" y de de6ecxos, en . hos dís

tínto,5 gnados de calí.dad, 6e penmíten como máx.ímo las tri e- 

nan c.ías 5 ig uienta

5. 5. 1 Toletan.cíaá de Tamaño. 
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T A B L A 2. 

TOLERANCIA
CALIDAD MEXICO MEXICO MEXICO

DE
EXTRA No. 1 No. 2

Tamaño 5% 10% 15% 

5. 5. 2 To.lenanc ía de debectoz . 

Patca todoz - lois gtcadoz de catidad ae peAmí ten .laz to2et=- - 

c, í" 6. cg u.íentu . 

T A B L A 3. 

TIPO DE DEFECTOS
TOLERANCIAS EN

PUNTO DE EMBARQUE PUNTO DE ARRIBO. 

D eb ectas c xfEt í.coz 4% 5% 

Debectoz mayotceó 6% 7% 

Debectos menonea 10% 12% 

Acumul^ ¿ vo 10% 72% 

Pudtcícíbn . 0. 5% 1% 

5. 5. 3 En 1" to.leAa.ncíab de tamaño y debectoz, de da e.l -- 

potccentaj e pexumí-¿ do patca el .lote. En ajo el potccentaje -- 

petr ítído que no co" e5ponda a . la du ígnac.ífin dec.latcada se

evalda pot% co vite o . 

NOTA: Ru íduo s t6xíco,6. Eb tán s ujeto,5 a la¿ to:lenancías - 

eztab.lec.íd" pot .la Secutatc ía. de. Agtc,ícu.l-tuna y Re— 

cuuso,5 N.ídxdEu,l.ícos y de Sa,lubtídad y As ístencía, . ín- 

cluyendo aq uello s co" e,6pondíente s a 2oz ntu íduo s de

plagu.íc.í.da,s, ptcoductoá mejowdo,5 de - la apatu:encía y
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otA.ob . 

6. MUESTREO Y TOMA DE MUESTRA. 

El muesttc.eo del ajo podrá e,6zablecvt3e de común acuerdo en- 

t,te vendedor y eompnadox, a ba?lta de este ese debe llevan a

cabo, de acuerdo con la6 prescetípe.íonu , índ.íead" en la - - 

NOM - Z- 12 ( veme capítulo 2) . 

7. MÉTODOS DE PRUEBA. 

Pana ve,,t,¿IcaA zí un lote cumple con laos upecíl íeacíones - 
de tamaño ejitab2ecí.da¿ en ésta Norma, lc, dexermínacione s

co" espondíente.3 en esta deben tealízw&se de acuerdo a los_ 

proeedímíento,6 utablecídos en las Normas enuncíadas en el

Capítulo 2 ( véa6e capitulo 2) . 

8. MARCADO, ETIPUETADO, ENVASE y EMBALAJE. 

8. 1 Marcado o etiquetado. 

Cada envase debe llevan en el extet,¿or una et.íqueta o rímpre

sí6n permanente, con eanácte te s legíbles e . índelebles redae

tado,s en español, paAa que tengan como Min-ímo loa síguíen-- 

tez datos. 

Ajo en estado 6re seo . 

IdentíJícae ídn 3 ímbRíca del ptc.odue to en uta.do brezco. 

Manca o , ídentíá íeací& z ímbdl-íca del producto o enva,6ado,. 

Nombre y d.ítceceí.án del productor, dístA,íbu,ídot o expotta- 

don y cuando se requíma, el del dmporta.don. 

Zona reg.' onal de produec í¿,n y la leyenda " Producto de Me-- 

x.íco". 
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Pecha de enva¿ado. 

Duígnací6n del producto. 

Conten.ído neto en gramoa o hdlognamos. 

NOTA: Todos . loó textos amen í_onu pueden 6íg~ en otto - 

íd íoma, cuando el producto asea pana exp otc tac í6n y _ el

ímpon íador -lo nequ íena. 

8. 2 Pnva.6 ado y pred entac. i6n . 

8. 2. 1 El acomodo del ajo dentxo de cada envase, debe hacen

se de acuerdo con el manual de Pnáct.í.c" Recomendada¿ pana

la cab echa, ; tcLau pante, z eleccc:6n y cla6.íb.ícací6n, env" ado

y cou exvac í6n de ajo en utado Iruco . 

8. 3 CoAacteAlzticaa de to s envaó es . 

Laá catcacter Ut í.c" de . lob env" u eetab.lecído,6 en esta. s ec

c.í6n, zan de canácten genena.l. 

8. 3. 1 Lob envase,¿ deben reuníA. la caeídad y re iótencía - 

que gatca t,¿cen el estíbado y . la t avusporta.cí6n al .lugatc de
co nd umo . 

8. 3. 2 Los env" u pueden s eA de Madera., Cah t6n u ot o mate

níal aceptable y conven.íente, de . las dímensíonu que ¿ e - - 

adaptien a . las necu ídadu de tcaupo tací6n nac c: onal e ín-- 

tennací.o nal. 

8. 3. 3 Lob env" u deben neuníA . las cond.íc..íonez de h,ígíene

ventilací.6n y ne íztencía a . la humedad y tempenatutca, que - 

garantícen una adecuada con6ervací.6n y manejo. 
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9. BILIOGRAEIA. 

CONAERUT- D. G. E. A.- D GN • " Injwune Geneia2 del E6tu.d.ío pa- 

na de tvm.ínatc loz cu.adu,6 de Edpec í l ícacíone6 de 32 Ezpecíez
Ho, r to 6nutZcol"". 

NOM --Z- 13.- Guía pata la rLedacc,¿6n, utAuctunac í 6n y pne-- 

senta.c íGn de laz No,"" Oj.íc.í,ale4 Mex,ícanaz. 



9L z

r

L

L7•iit % gal -.1*- - i.i
J

1 4MJ L
r

0

7fl -16 - m - - % m -" Lm - awro-m%ri - - m L _ 

Filop

Al Y - - . - 
t1

L  J. 

1 •' 
1

7 . 1- r ' r 1

L - 

Y

y , , i

i
r

L` • r
i' 

ial.+ 

L . 11
i  ar

rue • u . 

oy -- 99 --- E n - -- - '+--• 1



369 - 

NORMA OFICIAL MEXICANA

NOM - FF - 19- 1982

PRODUCTOS ALTMENTTCTOS NO INDUSTRIA

LTZADOS PARA USO HUMANO - LEGUMINOSA - 

EJOTE ( Phar eol" vat ízJ- ESPECIFI

CACTONES, 

NON TNDUSTRTALTZEA FOOD PRODUCTS FOR HUMAN USE - LE - 

GUM ENS - STR TNO BEAN ( Pha3eotws v ands) SPECIFICA-- 

TTONS3

1 OBJETTVO Y CAMPO DE APLTCACION

E,sta Nonma 06ícíae Mexicana establece las canac tetwst¿caó - 

de calidad que debe cump& A e2 ejote ( Phaa eoluá vu2gatr , 5) - 

en utado 6tuco, deatinado a2 consumo humano

2 REFERENCIAS

E,sta Nonma se comptementa con Z" vigentes de taa skguien- 

Ees Nonm" 06ic c.alu Mexicanaz : 

NOM - FF - 6 Pnoducto% a írnent<-cíos no ¿ nduttA4a izado s paha

o humano Ftuta Fne6ca Tenm,:nología" 

NOM - ZZ - 12 MuuVieo pana la Inrpeccí6n pon AVt buco,6" 

r - ! ilARIA Y ZOOTE01
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3 DEFINICIONES

3. 1 De6. nící6n del Pnoducío. 

Pata £ o,6 e6ectoa de ata Nohma, de ent ende pon ejote, el - 

6xíjol en va ína inmaduno, de aabon y o.lon caAac ter.í6tí.co - 

pentenecíen,te a . la 6amclía de l" Papclí.ondceaá del génenci

Phaís eolu,6 y upec,í e vu lgax 6 . 

3. 2 DeSecto Menor

Cuando un ejote tí.ene naíspadur", t0zaduna6, co~, man -- 

ch" o quemad~ de óol, ¿ íemp>te y cuando bean super6.ícía- 

le6 y cubran. una JAea halita de 0. 8 cm? 

3. 3 De6ecto Mayar

Cuando un ejote tí.ene ev.ídencía6 de plagas y enbehmedade.6, - 

magudoad~ y gtc í.et" que no a6ecaten el ínten,íon de éSte, - 

o de6ecto6 menones que cubnan una áfcea h" ta de 1. 6 cm? 

3. 4 Debecto Cr.ctt co

Cuando un ejote llene e6tado6 avanzada6 de en6vunedade6 o - 

daño6 pnoducí,da6 pon plagas, helúda6 no c,ícafi úzadu, o de

6ectoz menone3 que cubran una ¿kea mayar de 1. 6 cm? 

3. 5 Paha o~ dejín í.c í.oneA nelac íonadas con uta NoAma 6e

debe con6uP,taA la NOM-- FF- 6 " te~ o.log.í.a" ( véa,6e Capítula

2). 
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NOM - FF - 19- 1982

4 CLASIFICACION Y DFSIGNACION DEL PRODUCTO

El ejote se c.2u íl.íca de acuendo a sus u pecd.l.ícac.í.onu en

ttxeó g tados de cal í.dad, en ondden descendente: 

México FxtAa. 

Mkico No . 1

Mk co No. 2

Fl pnoducto c2asi6 ícado se daígna pot su nombne, tamaño y

catídad. Fl pnoducto que no ha d. Ldo c,e" í6ícado de acuvtdo

con atguno de Zos gnados enuncíado3 anteti.ínmente se duíg- 
naaá como " No Cl" í6ícado". 

El téhmíno " No CZ" íJícado", no a un gnado de cal ídad den

t.o del texto de uta. noAma, síno una du ígnac.íbn que deno- 

ta que n,íngún gtca.do de ca2í.dad se ¡ La dado al tote. 

5 ESPECIFICACIONES

F2 pntoduc to objeto de uta. Nohma en 6u,6 d.í6enentu gnado,5 - 

de ca ídad debe cumpl tc con l" e spec,¿Iícac í.onu 6ígu-íent" 

5< 1 F,6pec l ícac,í.one,6 Senaotía e s

Los ejote,6 deben: 

5. 1. 1 Sn 6nuco s, Zimpí.os, zanos, entenoz y bien desaAcno-- 
U-ado,s . 
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S. 1. 2 Tenen bohma, sabo,% y oloA c.anactex¿. stíco. 

5. 1. 3 Tenetc. con,5í,5zencía 6íc me. 

5. 1. 4 Bstah. exenzo,5 de humedad extetúotc. 

S. 1 . 5 Bt tate. ptcáctícamente l íbtLu de ducompo s-ící.6n o pudtr í- 

cí6n. 

5. 1. 6 B3tati. pnáct,ícamente líbAu de deáeetos de otúgen, me- 

xeoul(5g.íco,5, entomol6g.íco, m.ícub.íol6g,íco o genétí-- 

co - J.ús.í016gí co . 

5. 2 EspeciAicacConeís Hzica s

5. 2. 1 TamaV10

El tamaño de £ o, ejotu 6e detetcmína en base a su long-ítud_ 

y se deben cQ." íjícatc de acuetcdo a la Tabla 1. 

NUM - FF - 19- 1982

TABLA 1

TAMAÑO LONGITUD ( cm) 

A menor de 8. 0

B 8. 0 - 11. 0

C 11. 0 14. 0

D mayor de 14. 0
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5, 2. 1 Méxíco Bxttca.. 

Los ejotes pueden pnu entan. los tamaños A o B

5. 2. 1 Méx.íco No. 1 y Méx.íco No. 2. 

Los ejotu pueden pnu entan . hos tamaños A, B, C o D. 

5, 3 Bspecí6 ícacíones de Deáectos . 

5. 3. 1 MLxíco Bxtta. 

Estan pn&ctícamente líbnes de cu.a2quíen de6ecto y dentu de
las to£ vEanc ías establecí.d" paha esta ca ídad ( véase 5. 5 . U

5. 3. 2 MIx.íco No . 1

Pueden pnes e~ como máx.ímo un delecto menon pon vaín.a y - 

estan denttrto de 2a6 tolenanc.ías utablecída s paha uta, calí

dad Mase 5. 5. 2). 

5  3. 3 Méx.íco No, 2

Puede ptuentatt como max.ímo un de6ecto mayon pon vaína y q
tax dentxo de . eaz to.2enanc,í" utablecd da,6 paha esta ca2,í_ - 

dad ( véase 5. 5. 2). 

5. 4 Bspecí6 cac.íones de Pnuenta.cí6n. 

5. 4. 1 Méx.íco Fxt a, 

Los ejotu dentu de e sta calídad deben sett envasados s.C- - 

guíendo una xígu" sa seteccí6n, dejando cada envase pe iJecta

mente pnuenta.do, su aspecto global debe se) t un, 6onme en -- 

cuanto a tamaño y u twL denttto de f-cL5 to£.enanc,ías patta tama

ño establecídas paha esta ca ídad Mas e 5  5, 1) 
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5. 4. 2 M& ico No. I y Méx.íco No. 2. 

Los ejotea dentAo de utu cal ídadu pueden p,%u entan van í.a
c íonu en cuanto a homogeneídad en lo conceAníenze a2 tama- 

ño y eatan dentco de 2a6 tolenancdad paha tamaño ebtablec.í- 

day paha estas calí.dadez ( véa6e 5. 5. 1) . 

5. 5 Totu an.c.íaís . 

Paha £ a¿ espec<í.b.ícací.oneís 6í¿íc" y de de6ectos, en los d,vs

tínto s gnado s de calídad, se penm.c ten como máx.cmo la¿ tole- 

nanc í.ais s, íg u.íentu . 

5. 5. 1 Tolenanc,í" de tamaño. 

TABLA 2

C A L I D A D

TOLERANCIA
McXA-co Méx.íco Méx,íco
Extca No. 1 No. 2

Tamaño 5% l0% 15% 

5. 52 Tolewncíu de Desectos. 

Parra todo,6 lois gtcado s de calí.dad se pe~ en 2az tolenanc ía3
s. ígu.íenxez . 

T,ípo de De6ec to s

Ckitica s
Mayot u

Menones

Acumulativo

Pudx íc -íón

TABLA 3

Punto de Embanque

4% 0
6% 

10% 

10% 

0. 5% 

Punto de Áwí.bo

5% 0
7% 0

12% 

12% 

1% 
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5. 5. 3 En las toleAanc,ías de tamaño y de 6ec to,5, se da el -- 

poracentaj e penm,c t í.do pwLa. el lote. En ejote eP poracentaj e
penmí tido que no cot tesponda a 2a des ígnac.í6n deceanada se

evaeúa pon peso. 

NOTA: Resíduo-6 t6x.ícoa.- Están sujeto.¿ a laz toleAancíca6 - 

utablec..¿da,s pot la Sec Letatía de Agn.ícuetuna y Re-- 

cuuot6 H.ídtlúlí,co s y la de Salubtídad y At6í,6tenc,¿a,- 
íncluyendo aquellos cotvice,6pondíentu a los raes. íduo s— 

de plaguí.cída,5, pAoductos mejoAadones de la apatu;en- 

c í.a, y otAo s . 

G MUESTREO Y TOMA DE MUESTRA, 

El muestteo dee pAoducto podad utablecetuse de común acuera- 

do enttc.e vendedora y compraadoA, a 6aPta de este, se debe lle

van a cabo, de acuerdo con la,s praescx¿pc,í.onu , índ.ícadas en

la NOM - Z- 12 ( vé" e capitulo 2), 

7 MÉTODOS DE PRUEBA. 

Pana veAíl ícaA 6í un lote cumple con l" upec.í6.ícac í.ones - 
de tamaño establec-í.das en esta. Norma, las detvzínac.íonu - 

co.,n,tupondíentes deben neaP,ízaue de acuerdo al praocedímí.en

to siguiente. 

Coloque el ejote en un tsupeAj íc,íe hmízontae plana, Con - 

una cí.nta mdth.íca o Aegla, de longítud adecuada ( gnaduada - 

en cm y mm) tome la medída de la long.c tud, expraesándola en

cent;ímet os ( cm) . 

8 MARCADO, ETIQUETADO, ENVASE Y EMBALAJE. 
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8. 1 Cada envu e debe llevax en el extetc íox una eUq ueta o_ 
ímpnez.í6n pexma.nente, con caxactexez 2egíbles e índeleb.les, 

xedacta.dos en upaño.l, que . tengan como mtindmo loz datoz sí- 

guíentez . 

Identíá.ícac Wn símbRí.ca dee ejote. 

Manca o . ídentí jícací6n símb6-?..í.ca del pxaductox o enva- 

z adon. 

Nombxe y dí.n.ecc,í.6n del pnoductox, d.vstc.í.bu,í.dox o expotc

xadox y cuando ze xequ,í.exa, el del -ímpontadax. 

Zona neg.íonal, de pxoducc.í.bn y . la -leyenda " Pxoducto de

MIX í.co". 

Fecha de env" ado

Dez.ígnací6n del pnoducto. 

Conten.ído neto en gnamoz o hdlognamoz

NOTA: Todoz las textoz antea íones pueden á. íguwA en otto - 
id.íoma, cuando el pnoducto zea paha expoxtací6n y el

ímpontadon . lo nequ.íena. 

8. 2 Envaz ado y Pnez enta.ct:6n. 

8. 2, 1 El acomodo de. los ejotes dentAo de cada envaze, debe

hacex6e de tal manexa que aseguxe zu pnoteccí6n duxante el_ 

ttc.anz poxte. 

8. 2. 2 Las ejotez no deben sobtuat¿x del n.ível supetcíwL -- 

del env" e. 

8. 3 Caxactex tí.cas de loz env" ez . 

Laz caxacteti,U Ucas de - los envas e s utab.lecí.dos en. esta .a ec
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cíon, , 6on de caMctex genetrl. 

8. 3. 1 Lot6 envat u deben xeunít la ca2.ídad y xuístencía -- 

que ganant,.cen el estd bado y la tAaupw tac í.6n al lugax de
co" umo . 

8. 3, 2 Lo,6 env" es pueden set de ca.tc t6n cotvcugado túg,ído y_ 

ottco mate,cí.a.2 aceptable y conven,íente, de 1" dímens íonez -- 

que ze adapten a las necesídadu de txan. potrtací6n nacíonae

e intennacíonat. 

8. 3. 3, Loz env" ea deben neuníA las cond.íc..í.onez de h,íg.íene, 

venUlac í.6n y tuístencía a la humedad y tempenatuna, que - 

g" an.tícen una adecuada con,sexvac¿6n de la {luta y au mane- 

jo 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALI- 

ZADOS PARA USO HUMANO - FRUTA FRESCA- CA- 

LABACITA ( Cuuccunbíta pepo) 

NUM - FF - 20- 1982. 

NON INDUSTIALIZED FOOD PRODUCTS FOR

HUMAN USE - FRESH FRUIT - PUMPKIN - 

Cuncuttbita pew) 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE AP¡ ICACION. 

E,sta Nonma O$. íc.íal Mexícana eztablece las ca— 

nactenti,st,ícas de cal.ídad que debe cumpl.ín la - 

calabacíta Senna ( Cucunb,íta pepo) dest.ínada al

co ns umo humano. 

2 REFERENCIAS. 

E,sta NOttma 06. ícíal ze complementa con la.6 ví— 
gentes de las s. íguíentez Nonmas Oj ícíalu Mexí

cana,s: 

NOM - FF - 6 " Pnoductos alíment.ícíoz no . índud- 

tt íalízadoz patca us o humano Fnu- 

ta Fresca - Tenmínología". 

NOM - FF - 9 " Pnoducto,s alíment.ícíoz no , índuz - 

ttt,íal ízado3 paha uzo humano Ftu- 

ta Fnezca - Detenm.ínacíón del ta

mano en ba3 e al D. íámetno Ecuato - 
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NOM - Z- 12 " Muedtneo pana la Indpeccíán pan - 

a-t,%íbuto,s". 

3. DEFINICIONES

3. 1 Deá.ící6n del Pnodueto. 

Parra loz ejeetoa de e3ta Nonma, ze entíende pot

calabae.íta t.íenna al pnodueto de la planta pen- 

tenecíente a la áam. ílía de las Cucunb,ítdceas, - 

del génv o Cuneunb.íta y e specíe pepo, 

3. 2 De6ecto,s Menoneb . 

Ra,6paduna, 6upenj ícíalez que ajectan hasta un - 

2 % de la zupená, ícíe, hen.ída3 cícatn.ízada3 de - 

1 , 0 em. de long.ítud, . heves quemadunas de zol y_ 
lígenas delonmae.íones. 

3. 3 De ectoz Mayones

tii."ütiadü,<,azy% 
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4 CLACIPICACION y DESIGNACION DEL PRODUC- 

TO. 

a calabac.íta .6e claz íá íca de acuexdo a s u,6 e s - 

pec.íl.ícacíones en txes gxado.s de calídad en - 
oxden du cendente. 

México Extxa

México No. 1

México No. 2

El pxoducto c.2a. íl ícado - se dez. ígn.a pox su nom-- 

bxe, tarrlaho y gxado de calidad. El pxoducto que

no ha s ¿ do cfazíJ ícado de acuexdo con alguno de_ 

lo,s gxadoz antex,íoxmente enunc.íadoz ze desígna- 

xz como " No C2as. í6.ícado" . 

El téxm.íno " No Cla6il ícado" no aun gxado dentxo_ 

del texto de uta Noxma, s. íno una de.a. ígnac.í6n - 

que denota que n.íngún gxado de calídad z e ha da

do a2 lote, 

5. ESPECIFICACIONES

El pxoducto objeto de ezta Noxma en zus d.ílexen

tez gxadod de calídad, debe cumplít con laz ez- 

pecíl ícacíones s ígu.íentes : 

5. 1 Edpeci6icac.íones Senzo,%iatez. 

Lars calabacítas t.íexnaz deben: 

5. 1. 1 Utax b. íen deá axxollada3 , entexa, , _ 

6ana3, lxescas, límp.ía,5 y de cons ístenc.ía l.íxme. 
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5. 1. 2 Tenet botma, 4abot y olot ca

tactet.f'-.at.íco,s de la vat.íedad

5. 1. 3 Estat exenta4 de humedad ex- 

tetíoh anotmal. 

5. 1, 4 Ebtat ptáctícam ente líbtes - 

de ded c ompo.8ící6n. 

5. 1. 5 E stat ptáctícamente líbteb - 

de dejectod de otígen mecáníco, entom6logico, 

míctob,íologico, meteotol6g.íeo y genIt íco- j.íd. ío

l6g.íco . 

5. 1 . G Color. 

El colot exte.tno de la calabacíta t.íetna vat.ía

del verde ozeuto al vetde clato ctemo.ao ( en al

gunas vat.íedaded moteado o e stt.íado) . 

5. 2 Eb rpecíl ícacíones Ftsicas . 

5. 2. 1 Tamaño. 

El tamaño de la calabacíta de detetm,ína en ba - 

se a 6u d,íámetto ecuatot.íal pata la calabacíta

et,íolla y en baze a zu dídmetto polat ( longi-- 

tud) pata la calabacíta ítal.íanu, de aeuetdo - 

a las Tablas 1 y 2. 
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TABLA 1

CALABACITA ITALIANA

TAMANO DIAMETRO POLAR ( LONGITUD) 

cm) 

A menon de 8. 5

B 8. 5 - 10. 0

C 10. 1 - 11. 5

D 13. 0 - 13. 0

E mayon de 1 3. 0

TABLA 2

CALABACITA CRIOLLA

TAMANO DIÁMETRO ECUATORIAL

cm) 

A menon de 4. 0

B 4. 0 5. 0

C 5. 1 6. 0

D 6. 1 7. 0

E mayon de 7. 0

5. 2. 1. 1 México 1= xtna. 

La,s calabacíta3 dentrco de esta calidad, 5e de- 
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ben clz íj.ícax en loz tamañod eoxxez pondíentea - 

a laz letxaz S. C y D de laz Tablas 1 y 2. 

5. 2. 1 . 2 Méx.íco No. 1

Laz calabac.ítaó dentro de ez ta cal ídad, z a de -- 

ben claUjícat en loa tamañoz eoxtedpond.íenteb

a laz letxaz A. Bp C y D de . tad Tablab 1 y 2. 

5. 2. 1 . 3 Méx.íco No. 2. 

Las ealabac.ítaz dentro de ezta eal ídad pueden

claz ílícatze en cua.2qu.íexa de loz tamañoz de - 

2ad Tablaz 1 y 2. 

5. 3 Ezpec.í$.ícac.íoneó de Desectoz . 

5. 3. 1 Méxíco Extra. 

Eztax ptáet.íeamente líbtez de eualquíet dejecto

y dentto de laz tolexanc.íaz utab.2ecídaz pata - 

ez ta cal ídad ( v éaz e 5. 5. 2) . 

5. 3. 2 Méx.íco No. 1

Puede ptezentat como M ímo un dejeezo menox y

dentro de laz tolexancía4 utablecídaz pata ez - 

ta cal ídad ( v éaz e 5. 5. 2) . 

5. 3. 3 Méx.íco No. 2

Puede ptezentat como mdx» o un debecto mayot y
den= o de laz toletanc íab establecídaz pata ed - 

ta cal ídad ( v éaz e 5. 5. 2) . 
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5. 4 Fspec.il.icac.iones de Pnesentací6n. 

5. 4. 1 Méx.ico Extna. 

i as ca.2abac.itas deben sen envasadas s. igu.iendo - 

una nugunosa s elecc.i6n, dejando cada envase pen

Jectamente pnesentado y su aspecto global debe_ 
sen un.ilonme en cuanto a . tamaño, dentno de las_ 

tolenancíaa de tamaño e= ablec.idas paha esta ea

2.idad ( v éas e 5. 5. 1) . 

5. 4. 2 Méx.ico No. 1 y Méx.ico No. 2

Las calabacitas envasadas pueden pnesentan va-- 

xíae.iones en cuanto a homogene.idad de tamaño den

o de . las tolenane.ias establee.idas paha tamaño

paha estas ea2.idades ( v éas e 5. 5. 1) . 

5. 5. Tolenanc.ias . 

Parra . las espec4ícac.iones JUícas y de dejeetos, 

en . las d0tíntas ealídades se penm.íten . las tole

nancías s. igu,iented . 

5. 5. 1 Tolenancías de tamaño. 

TABLA 3

CALIDAD

TOLERANCIA, MEXICO EXTRA MEXICO No. 1 ME

CO No. 2

Tamaño 5% 10% 15% 
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5. 5. 2 Tolexancía.ó de Dejeetod. 

Pata todoz lo.a gxadod de calídad mencíonadoa, 

ze pexmítíAdn laz 6íguíente6 tolexancíaz de - 

dejeetoz. 

TOLERANCIAS EN

TIPO DE DEFECTOS PUNTO DE EMBARQUE PUNTA - 

DE ARRIBO

Dejectod Cxtitíco s 4% 5% 

Dejeetod Mayoxes 6% 7% 

Dejee_ 7d Menoxes 10% 12% 

Acumulatívo 10% 12% 

Pudxtícíon 0. 5% 1% 

5. 6. 3 En las tolexancíaz de tamaño y de6ec- 
toís, el poxeentaje pexmítído de da pata el lo

te. En calabacíta e2 poxcentaje que no coxxed

ponda a 2a dezígnací6n declaxada, ze evalCia - 

pox conteo. 

NOTA. Rezíduo,s T6xícoz. - Eztaxán 4u,9etoz a -- 

laz tolexancías utabkecídaz pox la Seexeta-- 

ntia de Agtícu.2tuxa y Recuxzob Hídxául i.cod y - 

la de SalubxLídad y Aziztencía, íncluyendo - - 

aquello,s eoxxespondíentez a loz xeziduoz de - 

plaguízídaz, de pxoduetoz me1oxadoxez de la - 

apa.tíencía y otxod. 
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G. MUESTREO Y TOMA DE MUESTRA. 

El mue stxeo de pxodueto podx6c e stableceue de

coman acuexdo entxe vendedox y eompxadox, a _ 

jalta de éste, puede llevax a cabo de aeuexdo

con las índ.ícac.íonez dadaz en la NOM. - Z- 12 en

v. íget. 

7. METODO DE PRUEBA. 

Paxa vex.íl ícax zí un lote cumple con lad es pe. 
cíl ícae.íone,s de tamaño utablec.ídaz en ezta - 

Noxma, laz detexm.ínac.íone s eoxxerspond.íentes - 

deben xealizaitze de aeuexdo a las Noxmaz enun

c íada3 en el Capítulo 2 ( vIaz e Capítulo 2) . 

8 Maxcado o Etíquetado. 

Cada envaze debe llevax en el extex,íox una -- 

etíqueta o , cmpxe3 í6n pexmanente, eon eaxac--- 

texes leg.íbles e índeleblets, xedaetadoz en ez

pañol, que tenga como minímo los datos s, ígu.í- 

entez . 

Calabac.íta t.íexna en utado Ixe seo. 

Identíj ícací0n zímb6l.íca de la calubac.íta en
utado 6xe5co. 

Matea o , ídent.ílícac.í6n z ímb6l.íea del pxoduc- 

tox o envazadox. 

Nombxe y díxeec.íán del pxoductotc, díztxibu.í

dox y cuando de xequ.íexa el del ímpoxtadox. 
Zona xegínal de ptcoduec.í6n y la leyenda " Pxo

ducto de Mex.íco" . 
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Fecha de envasado y des, ígnac.í6n del producto. 
Conten.ído neto en gramos o K. ílognamos . 

NOTA: Todos los textos anteríones pueden lígu- 

tat en orto ídíoma, cuando el ptoducto sea pana

exportae.í6n y el . ímpottadot lo nequíeta. 

8. 2 Envasado y Ves entae.í6n

8. 2. 1 El acomodo de las ealabae.ítas dentro de_ 

cada envase, debe haeetse de tal maneta que ase

guíe pnotecc.íón dutante el ttansponte. _ 

8. 2. 2 El ptodueto no debe sobresalít del n.ível

supet.íor del envase. 

8. 3 Caracterítícas de envases, 

Las eatactertist.íeas de los envases es, tablee.ídas

en esta 3eee.í6n son de caráetet general. 

8. 3. 1 Los envases deben reunía la eal.ídad y - 

tesístene.ía que gatantíeen el est.íbado y la - - 
tran3pottací6n al lugar de consumo. 

8. 3. 2 Los envases pueden set de madera, eatt6n

y otro materíal aceptable y eonveníente, de las

dímensíones que se adapten a las nesec.ídades de

transpottac.í6n nacional e ínternacíonal. 

8. 3. 3 Los envases deben reunía las condíc.íones

de h, íg. íene, ventílac.í6n y tesístencía a la hume
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dad y fempenatuna, que ganant.íce un adecuado - 

manejo y conzenvac,í6n del pnoducto.. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALIALIZADOS_ 

PARA USO HUMANO TUBÉRCULO - CEBOLLA ( Allum Ce- 

pa L<) ESPECIFICACIONES

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR HUMAN USE

TUBER - ONION ( Allium Cepa L.) SPECIFICATIONS_ 

NOM - FF - 21- 1982

1<- OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

E,sta Notma Ojícíal Mexícana establece lays_ 

catactetíztícas de calidad que debe cum--- 

plít la cebolla ( Allium cepa L.) en estado

1te,sco, desxínada al conzumo humano. 

2,- REFERENCIAS

E,sta Noxma Ojícíal ze complementa con las_ 

vígente,6 de la 6íguíentes Noxmas Oáícíales

Mexícanas: 

NOM - FF - 6 " Ptoductoz alímentícíoz no índuá -- 

tíalízadoz pata uzo humano - Fxu- 

ta Ftesca - Texmínologtia" 

NUM - FF - 8 " Ptoducto.6 alímentícío s no índus-- 

ttíalízadoz pata uso humano - Ftu

ta Ftesca - Detetmínaci6n del ta- 

maño en base al díametto ez cuato - 

tial" 
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NOM - PF - 12 " Muestreo pana . 2a Inapeccidn pon _ 

Atr.í b ut o a " . 

3.- DIFINICIONES

3. 1 De6iniciJn del Aoducto

Pana . toa ebectoa de esta Norma, _ 

se entiende pon cebolla a2 bulbo

de la planta herbácea penenne, de

la áam,íl la de . las L. ílecíceas , del

género Allíum, especíe cepa L. Se

consíderan en esta Norma las ce- 

bollaa cambray y bona ( b£ anca y - 
monada). 

3. 2 De4ectoa Menores

Se cons. íderan deáeczos menores, 

aquellos que ajectan un 2% del to

tal de la supen6,ícíe, anti como lí

genas d.ejormac.íones . 

3. 3 De4ectoa Mayones

Se cons, íderan dejectoa mayores - 
aquellos que ajectan hasta un 10o de

la supetj ícíe total y a las deáon
macíones . 

3. 4 De4ectoa Cttticos

Se con-s. ídenan defectos ctítícas
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a lo.6 ataquez z eveho.a de plaga3 y

enjehmedadez así como pxesencía - 

de ghíetaz y delonmacíones deve-- 
ha 5 . 

3. 5 Paha otxa.b deáínícíonez helacíona

nadas con esta Nohma be debe con- 

dultah la NOM - FF - 6 ( vIaze Capitu- 

lo 2). 

4.- CLASIFICACION Y DESIGNACION DEL PRODUCTO

La cebolla se claz íjíca de acuehdo a Su,6 - 

ezpecílicacíones en txed gxados de calídad

en oxden dezcendente. 

Mexíco Extha

Méxíco No. 1

Mexíco No. 2

El phoducto clazílicado se de6ígna pox su 

nombhe, colox, tamaño y gxado de calídad._ 
El pxoducto que no ha z ído elazíjícado de_ 

acuexdo con alguno de loz gxadoz antexíc?h- 

menee enuncíados ze dezígnahd como " No Cla

6¡ á .cado" , - 

El tLTxmíno " No Clasí jícado" no ez un g.tado

dentho del texto de ezta Noxma, 3íno una - 

desígnací6n que denota que nimgan gxado de

calídad ze ha dado al lote
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5.- ESPECIFICACIONES

El ptodueto objeto de enta Noxma en nus - 

d.Lbenenten gtadon de calidad., debe cum--- 

pl.Cn eon lan e.apecí6ícacíonez zígu.ienten : 

5. 1 Edpec.i5.ieacione.6 Sennotialen

Lan eebollan deben: 

5. 7. 1 Entat bien denattolladan, ente - 

tab, Sanas, l.impían, de consí.¿~ 

tenc.ia J. itme y cUcana l.ina. 

NOM - PP - 21- 1982

5. 1. 2 Tenet 6oxma, . Qabon y colon ca-- 

xacZen ínticon . 

5. 1. 3 Estat exentan de humedad exte-- 

tíot anotmal. 

5. 1. 4 Entat ptáet.icamente líbten de - 

dencompo,6ící6n o pudtící n. 

5. 1. 5 Enxax ptáctícamente líbten de - 

dejecton de ot.ígen mecdníco, en

tomológíco, míctobíológ¡ co, me- 

teotolágíco y gené,.íco - 6í,¿ío~ 

l6gíco

í,¿ ,o- 

lógíco . 

S. 1. G Sin xaLsen ni ho jan pata el ca- 

no de cebolla bola ( blanca y mo
nada). 
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5. 1. 7 Colox

La cebolla ae elazíjíca de acuexdo a du - 

colox en blanca o moxada

5. 2 Ez pecí6ieacío n ez Fí,6 ícaz

5. 2. 1 Tamaño

El tamaño de laz eebollaz de detexmína en

bade a d u dídmentxo eeuato tíal y z e debe_ 

cicsíucan de acuexdo a laz Tablas 1 y 2. 

TABLA 1

Cebolla cambxay

TAMAÑO DIAMETRO ECUATORIAL ( cm) 

A 1. 0 - 2. 5

B 2. 5 - 4. 0

TABLA 2

Cebolla bola ( blanca o moxada) 

TAMAÑO DIAMETRO ECUATORIAL ( cm) 

A 3. 0 - 5. 0

B 5. 1 - 7. 0

C mayox de 7. 0

NOM - EE - 21- 1982

5. 2. 1. 1 La.6 catidadez M6xico Extxad M6xi
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co No. 1 y Méx.ico No. 2, podAd claz.il.i- 

ea,u e en euakqu.ieta de loz tamañod eópe

c.ib.icadod en . tad tablaa 1 y 2. 

5. 3 tzpec.iá.Leac.ionez de Delectoz

5. 3. 1 Méx.ico Extna

E.sta px tíct.ieamente 2.ibte4 de cualqu.i.exc_ 

delecto y dentto de laz tolenanc.iaz e.s
tablec.ida.6 pata ezta calídad ( véaze 5. 5

2). 

5. 3. 2 México No. 1

Puede ptexs entan como máximo un detecto

menor y dentro de taz tolenancías e4ta- 

b2ee.idaz pana ezta ealídad ( véa,6 e 5. 5._ 

2). 

5. 3. 3 Méx.ic o No. 2

Puede pte sentat como máxímo un delecto

mayor y dentro de taz tolenane.ia s eata_ 

blecída,s pana ezta calidad ( véate 5. 5. 

2). 

5. 4 Ez pec,i6.ieac.io nexs de Pnes entací6n

5. 4. 1 México Extta

La¿ cebollas deben zexc envazadas zígu.i- 

endo una tíguto,sa seleccídn, dejando ea

da envade petleetamente pnesentado y su
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azpeeto global debe ben un.íáonme, en cu

anto a tamaño, cada envaze debe con -te -- 

nen cebollaz de un m. ízmo colon y ezta.t

dentno de laz tolenane.íaz de tamaño ez - 

tab2ecída3 paha esta cal ídad ( véa-se 5._ 

5. 1). 

5. 4. 2 México No. 1 y M6xico No. 2

Lars cebollas dentto de edta cat ídad pue

den pnes entatc vatc.,ía.cíenez en cuanto a - 

homogen.ídad de tamaño, de.ntno de las to

2etLane.ía3 de tamaño e. tablec.¿das pa.tc.a - 

e, sta,s cak.ídaders ( véase 5. 5. 1 ) 

NUM - FF - 21- 1982

5. 5 Totercanciaz

Parra las especíá íeacíones jí3 ícas y de_ 

de j eeto3 , en laz díztíntaz cal ídadez  e

penmiten la3 tolehancía3 3ígu.íenteS . 

5. 5. 1 Tolercancíars de Tamaño

TABLA 3

CALIDAD

TOLERANCIAS DE MEXICO EXTRA MEXICO No. 1 ME

nI

No. 2

Tamañio 5% 10% 15% 
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5. 5. 2 To.2enancías de Deáeetod

Pana todos loz gnadoz de ealídad men- 

e,íonado3, ze penm.ít.ínán . tad 3. ígu.íen-- 

tes tolenartc,ías de dejecto,¿. 

TABLA 4

TIPO DE DEFECTOS TOLERANCIAS EN

PUNTO DE EMBARQUE PUNTO DE A-- 

RRIBO

Dejeeto3 Cntit.íeoz 4% 5% 

Dejecto,s M ayones 5% 7% 

Dejeetoz Menones 10% 12% 

Acumulatívo 10% 12% 

Pudn.ící6n 0. 5% 1% 

NOM - FF - 21- 1982

5. G. 3 En . las to2enane.ías de tamaño y de6ee- 
to,s, el poncenta1e penmít.ído se da pa

na el lote, En cebolla el poncentaje_ 

que conne.e ponda a la de,6. ígnaeí6n de-- 

clanada, ae evalzZa pot eonteo, 

NOTA: Re s, íduo,5 Táx-ícos, - Edtanán a -- 

2a,s to.eenanc.ías eztablecída s pon la

Secnetantia de Agn.ícultuna y Recunbo,5

Hídnáulíco,s y la de Sa.2ubl ídad y - - 



399 - 

Az íbtencía, incluyendo aquelloz co-- 

ranezpond.íenzez a lod nezíduoz de pla

gu.í.a. í.dad, de pnoductoz mejonadone4 - 

de la apan,íencía y otnoz . 

G.- MUESTREO y TOMA DE MUESTRA

El muebtneo del pncdusto podrá establecin- 

Ee de común acuerado entre vendedora y com-- 

pnadon, a jalca de éste, ze puede . 11evara a

cabo de acuendo con laa , índícac.íonez dadaz

en la NUM - Z- 12 en v.ígon. 

7.- METODO DE PRUEBA

Parra ven.íj.ícara K un lote cumple con lab - 
espee.íl.íeae.íonez de tamaño utablee.ídaz en

uta Nonma, laz detenm.Lnacíonez eonnedpon- 

d.íenoem deben nealízanae de acuendo a laa_ 

Nonmad anune.íadaz en el Capltulo 2 ( véaz e_ 

Capítulo 2). 

8.- MARCADO, ETIQUETADO, ENVASE y EMBALAJE

8. 1 Mancada o Etiquetado

Cada envase debe llevan en el ex- 

ten.íon una etiqueta o imprae= n - 

penmanente, con eanaczenea legí-- 

bled e , índeleble4, nedaetadod en_ 

ez pañol, que tenga como mínimo - 

loa da.toz sígu.íented

M;' rR VfiFR(4ffitlR Y 10
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Cebolla en entado 6xeneo. 

Ident.í6 ícae.í6n de la cebolla en uta - 
do bxez co . 

Maxca o . ídent.ís.ícací6n zímb6l.íea del_ 
ptoductot o envazadox. 

Nombte y d.ítecc.í6n del pxoducton o -- 
d.íztt.íb u.í d o x . 

Zona teg.ínal de ptoduce.í6n y la leyen
da " Ptoducto de Méx.íco". 

Fecha de envazado y den. ígnací6n del - 
pxoducto. 

Conten.ído neto en gtamoz o k ílogtamoz

med.íante el uzo de 6uz s. í.mboloz ( g. o

Kg.) 

NOTA: Todoz los textoz antexíotez pue- 

den 6. íguxax en orto id,íoma cuando el - 

pxodueto zea pata expottac.í6n y la Se— 

ctetaxía de Comexcío a.. t lo autot.íce. 

8. 2 Catactetl.stícaz de loz envasen

Las eaxaetex.. stíeas de loz envasen esta

blecídaz en enta s ece í6n z on de caxdc-- 

xex genetal. 

8. 2. 1 Loz envas cs deben teunít la eal.ídad y - 

ten. intenc.ía que, gatant ce el ut íbado y

la ttanepottací6n al lugat de conzumo. 
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8. 2. 2 Lo.a envaaes pueden sen de madeAa, can-- 

t"n u otno maten.íal aceptable y convení

níente, de la -s d.í.dt.íne.íones que ¿ e adal

ten a . tad neeez ídades de tnand poxtac.í6n

nac.íonal e . íntennac.íonal. 

8. 2. 3 Lois envases deben neun.ín la.¿ eondÁ.cío-- 

ne,s de h.ígíene, ven.;tílac.íJn y teS. í ste.n- 

ea a la humedad y tempenatuna, que - 

ganantícen un adecuado manejo y c on,¿ e, tva

e- íJ*n del pn. f ducto . 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

PRODUC—OS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALIZADOS

PARA USO HUMANO - FRUTA FRESCA- PEPINO- Cucumiz

6zt.ívu4) - ESPECIFICACIONES

NON INDUSTRIALIZEA FOOD PRODUCTS FOR HUMAN - 

USE - FRESH FRUIT- CUCUMBER- ( Cucumiz zatrzvuz) - 

SPECIFICATIONS. 
NOM - FF - 23- 1982

PREOYECTO DE NORMA OFICIAL MEXICANA- HOR

TALIZAS FRESCAS PEPINO ( Cucumíz zat.ívub ) 

EN ESTADO FRESCO

1. OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta Noxma O j.ícíal Mex.ícana utablece laz ca- 
nactex.í,st.ícad de calidad que debe cumplía e2_ 

pep.íno ( Cueum.ís 6atívu s) dut ínado al consumo

humano d.íxecto. 

2 REFERENCIAS

Esta Norma O j ícíal z e complementa con . las v.í - 
gentes de laz 6 íguíentez Noxma s Ojícíales Me- 

x.ícana,s : 

NOM - FF - 6 " Ptoducto,5 alíment.ícíoz no . índuz— 

Nx.íal íz adoz pana ub o humano - Fru

ta Fxea ea - Texm.ínología" 

NOM - Z- 12 " Muestteo pata la Inspecc.íO.
i, 

Pox - 



Attc.íbutoz" 

3. DEFINICIONES

3. 1 Deá.ín.íe.íón del Ptcoducto

Parra loz eáeetoz de ezta NoAma, ze ent.iende potc

pep.íno al 6rcuto cuyo colotc va el vetcde ozeuno - 

al vercde elatco; de sabot y eolotc eatcaetetctstí-- 
eoz , cotctcez pond,íentez a la jam,íl.ía de . tad Cucur_c_ 

b, ítáceaís del genetco Cueum.íz y ezpecíe Satívuz. 

3. 2 De4eetoz Menotcez

Se eonz. ídetcan dejeetoz menotcez, laz lígetcaz taz

padutcaz, corttcaz, tcozadunaz, manchan, quemadu-- 

tcaz de sol, grcanízo y eualqu.íetc ottco defecto - 

que cubtca 1. 5

cm2
peno menor de 2. 0

cm2

y que

no zea ajeezada la pulpa. 

3. 3 Dejeetoz Mayorcez

Loz anotadoz en 3. 2 ademán de ev.ídene.ía de pla- 

gaz y enjetcmedadez , gníetaz c.ícatn,ízadaz , magu

lladutcaz y ottcoz dañoz cuando la zupetcj.íe.íe - 
ajectada zea mayor de 1. 5 cm2 peno menotL de - 

2. 0 cm2 y que no zea afectada la pulpa. 

3. 4 Dejectoz C•*ctit.ícoz

Loz eonz. ídenadoz en 3. 2 cuando ajeeten una dtcea

mayor de 2. 0

cm2
ademán de picadutcaz, hetc.ídaz - 

no cícattc.íz"' * az, eztadoz avanzados de enjetcmeda

dez, maque de plagan o cualqu.íetc ottco defecto_ 

que eauz e que el pepino zea conz. ídetcado 3,ín - - 
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NOM - FF - 23- 1982

3. 5 Pana otxa.6 de6ínícíoned xelacíonad" con

esta Noxma . 6e debe conzultax .2a NUM - FF - 6 ( vea - 

6e Capitulo 2) . 

4 CLASIFICACION y DFSIGNACION DFL PRODUCTO

F2 pepíno se cla íjíca de acuexdo a sus es pecí jí

cacíones en txez gxados de calídad en oxden des

cendente. 

M6xico Fxtxa

M6xico No. 1

M6xico No. 2

Fl pxoducto cla<ílícado.,se de,6ígna pox su nom--- 

bxe, vax.iedad, tamaño y gxado de calídad. Fl - 

pxoducto que no ha ¿ ído cia sí6 ícado 6e dezígna - 

pox su nombxe, vaxíedad, tamaño y gxado de ca- 

lídad. F.2 pxoducto que no ha zído clazí jícado - 

de acuexdo con algunoz de loz gxadoz antexíox-- 

mente enuncíadoz se duígnaxá como " No clazíjí- 

cado". 

El tUmíno " No Clazíjícado" no es un gxado den- 

txo del texto de uta Noxma, síno una des. Lgna--- 

cí6n que denota que níngdn gxado de calídad A - e_ 

ha dado al .cote. 



406 - 

5. ESPECIFICACIONES

E2 pxoducxo objeto de ezta Noxma en zuz díle- 

tente.a gxado,s de cal ídad, debe cumplí,% con laz

especí6ícacíone6 6 ígu.íentes. 

5. 1 Ezpec.íl.ícac.íones Sensox.íale.s

Lo,s pep.ínoz deben: 

5. 1. 1 Ebtax b, íen desattel. ado.¿, entexoz, sano.¿ 

IAezcoz, l ímp.íoz, de conz íztencía lítme y cU ~ 

cata xazonablemente l ída. 

2. 1. 2 Tenet loxma, zabot y olox caxacteA.í, ti- 

co1. 

5. 1 . 3 Edtat exentoz de humedad extet íox anot- 

mal. 

5. 1. 4 E stat ptdctícamente líbxez de descompo- 

a. íc.í6n o pudxíc.í6n. 

5. 1 . 5 E stat pxáct.ícamented l íbxe s de dejectoz

de ox.ígen mecán.íco, entomológ.íco, lriíctob.ío26gí

co, meteoto.2óg.íco y genétíco- 6iz íol.6gico. 

5. 1. 6 Colot

El colot del pep.íno va del vexde ozcuxo a2 veA- 

de clato, pata todos los gtados de cal ídad, la_ 

colotací6n debe zex homogénea. 

5. 2 Especíl ícacíones Ft,¿ íca, 

5. 2. 1 Tamayio
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El tamaño de 2oz pep.ínoz 6e detexmína en bade_ 

a su gxozox y long.ítud. 

5. 2. 1. 1 El tamaño de lois pepinos tse elaa.í íca

de acuexdo a la Tabla No. 1

NUM - FF - 23- 1982

TABLA No. 1

LETRA DE TAMANO

REFERENCIA GROSOR cm LONGITUD cm

A menon de 3. 5 menox de14. 0

B 3. 5 - 5. 0 14. 0 - 16. 5

C 5. 1 - 6. 5 14. 0 - 16. 5

D mayox de 6. 5 maym de16. 5

GROSOR.- Se detexm.ína en la paxte medía del - 

pep.íno. 

5. 2. 1. 2 México Extxa

Loz pep.íno deben pxesentax como tamaño min.ímo_ 
lo,s coxxes pond.íentes a laz 2etxa.¿ ri o C de la` 

Tabla No. 1

5. 2. 1. 3 México No. 1 y México No. 2

Lo,s pep,: no dentxo de estad calída.des, deben -- 

c2az íj.ícaxze en lo.5 tamaños coxxe spond.íentez - 
a . tad l et.taz , A, B, C o D. 

5. 3 E specíjícacíonea de Deáectoz
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5. 3. 1 Méxíco Extna

Edtan pnáct.ícamente líbnez de cualqu.íen debecto

y dentno de laz tolenanc.íad utablec.ídaz paha - 

e.sta calídad ( v éaz e 5. 5. 2) . 

5. 3. 2 Méxíco No. 1

Puede pneaentan como mdxímo un debecto menon y_ 
dentno de . tad tolenancíaz utablec.ídaz paha ezs

ta calídad ( v éaz e 5. 5. 2) . 

5. 3. 3 Méxíco No. 2

Puede pnezentan como maxímo un degecto mayon y_ 
dentno de las, tolenanc.íaz edtable c.ídas paha ez - 

ta calídad ( v éad e 5. 5. 2) . 

5. 4 E,spec.ílicac.íone,a de Pnedenta.cívn

5. 4. 1 Méxíco Extna

Lois pepinos deben sen envaóados s. ígu.íendo una - 

n,ígunoza delecc.ídn, dejando cada envase pen6ec- 

tamenAe pnedentado y su azpecto global debe 6en

un,íJonme, en cuanto a tamaño, dentno de las to.- 

lenancíaz utablec.ídaz paha tamaño paha esta - 

calídad ( v éad e 5. 5. 1) . 

5. 4. 2 Méxíco No. 1 y Méxíco No. 2

Lo,S pep.ínoz envasado pueden pnezentan van,íac.ío- 

nez en cuanto a homogen.ídad en lo concenn.íente

a tamaño, dentno de la4 tolenanc.íaz establecí-- 
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dad Pata tamaño pata estas ca.2.ídade.6 ( véas e 5. 

5. 1). 

5. 5 Totenanctad

Pata las ezpec.ílicac.íones 6-<'-,síca s y de dejec-- 

tots, en . 2a6 d.íst.íntas cal ídadez se pexm.íten - 

laa tolenanc.íaz z íg u.íente,¿ . 

NCM - EE - 23- 1982

5. 5. 1 Tol enancíad de Tamaño

TABLA No. 2

CALIDAD

TOLERANCIA MEXICO EXTRA

Tamaño 5% 

MEXICO No. 2

15% 

5. 5. 2 Tolenancías de Deb ectoz

MEXICO No. 1

10% 

Pana . gots gtcadoz de ca.2.ídad mencíonado4, ze petz- 

m, íttinán . vats s. ígu.íentez tolexanc.íaz de dejecto,s. 

A T MINI



TIPO DE DEFECTOS

De ectoz C&, íticoz

De6ec.to.5 Mayores

De6eetoz Menorez

Acumulativo

Pudn.íci n

410 - 

TOLERANCIAS EN

PUNTO DE EMBARQUE PUNTO DE

ARRIBO

4% 5% 

G% 7% 

10% 12% 

10% 12% 

0, 5% 1% 

5. 5. 3 En las tolercancíaz de tamaño y de6eeto.6

el porcentaje permítído ze da para el lote. En

pepíno el porcenta j e que no eonre,s po nd.a a la - 

de,s ígvLací n declrada, z e evalúa pot conteo. 

NOTA: Raz íduoz t6xíco,5. - estén sujetos a las

toleranc íab utablee.ída,6 por la Secretaría de

Agr.ícultura y Recuuo.a N. ídnüul.ícoz y la de Sa-- 

lubr.idad y Azí3tencía, , íncluyendo aquelloz co- 

n.nespondíente,s a los ne,5. íduos de plaguís.ída s,._ 

producxoz mejoradones de la apaníencía y otros. 

G MUESTREO Y TOMA DE MUESTRA

El mue,6treo del producto podrá e,5table3en3e de

coman acuerdo entre vendedor y comprador, a - 

áalta de e,5te, se puede llevan a cabo de acuex

do con la,, .índícacíonez dada,5 en la NUM - Z- 12. 

7 MÉTODO DE PRUEBA

Pc, z,,, venLílícar zí un lote cumple con las esped, 
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6. ícae.íonea de tamaño establecidas en ebta Nor

ma, las dexerm.ínacíoe%onez eorrupond.íentez de

ben de real,ízarze de acuerdo al siguiente pxo- 

eed.ímíento : 

Coloque el pepino en una supejicíe hor-ízontal

plana. Con una cinta mé.ttíca o regla, de long.í

tud adecuada ( graduada en cm y mm), tome la me

d.ída de la longitud, expresándola en eent.í.me-- 

troz ( em). Pobter,íormente, con un calíbrador_ 

verníer con escala graduada en cm y mm) tome_ 

la medída de gnozor expxealndolo en eentí,me--- 

troz ( cm). 

NOM - FF - 23- 1982

8 MARCADO, ETIQUETADO, SVASE Y EMBALAJE

8. 1 Marcado o etiquetado

Cada envase debe llevar en el exter,íox una et.í

queta o Impresión permanente, con caracteres - 

legíblez e . índeleblez, radaetadoz en español - 

que tenga como mínimo los datos siguientes: 

Pep.íno en estado Truco

Identíjícae.íón del pepino en estado j= co

Marca o . ídentíjícací n zimból.íea del produe- 

ox o envazadox. 

Nombre y dítecc0n del pxoductox d.íztxibu.í- 

dor, y cuando se requiera el del importador. 
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Zona teg.íonal de pxoduec.íón y la leyenda " Pro

ducto de Méx.íco" 

Fecha de envaóado y dez ígnae.íón del producto. 

Conten.ído neto en gxamad o kílogxamoz. 

NOTA: Todoz loa textoz anter.íotez pueden l.ígu- 
xar en otto , ídíoma, cuando el pxodueto - 

d ea pata expottae.íón y el . ímpottadan la

xequíexa. 

8. 2 Envadado y Ptebentac.íón

8. 2. 1 El acomodo de lois pep.ínoz dentto de cada

envaze, debe hacetse de tal maneta que a6egu-- 

te su pratece.ídn dutante el ttan s parte. 

8. 2. 2 El producto no debe aobredal.íx del n.ível

supet,íar de la caja o teja. 

8. 3 Catactetti.at.íca,6 de lo.¿ enva sea. 

Lay eataeterti.at.íead de lois envadez edtable.c.ída s

en eata ¿ ecc.íón d on de canáctet g enexal. 

8. 3. 1 Lois enva3ed deben teunít la eal.ídad y xe

s, í,stenc.ía que gatant.ícen el ut.íbado y la txans

pottací n al condumo. 

8. 3. 2 Los envasea pueden set de madexa, caxtán

y otto mater,íal aceptable y eonven.íente, de las

dímenc.íonez que se adapten a lazs neees ídade.,s de

ttan.6pottacíó n nacional e . ínternae.ío nal . 
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8. 3. 3. Lois envaze s deben neun.ín laz cond,ícío.- 

ne3 de híg, íene, ventílac.íU y tcezíztencía a

2a humedad y ternpenatuna, que ganant.ícen un - 

adecuado manejo y conzenvac.íón dee. pnoduc.to. 
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NOM - Z- 13- 1977, Guía paha ta tcedacc.í6n, es-- 

tnuctunac.íón y pneb en-taci n de taz Nottmaz 0

4tctatez Mexicanas. 

Patología Vegetal Pnáct.íca, Ing, Manuel Gan

cía Alvanez, Depto, de F, ítopatología de la

Díneccí6n General de San.ídad Vegetal, S. A. R

H. 

Porthanvest Physioeogy, and. Utilization ob

Ttco p.íca.2 and Su btno picat Fnuitz and V eg eta- 

btes . The Avi Pubtizhing Company, Inc., - - 

1975. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALIZADOS

PARA USO HUMANO - TUBÉRCULO ZANAHORIA ( Dau - 

cud canota) ESPECIFICACIONES. 

NOM - FF - 24- 1982

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR --- 

HUMAN USE - TUBERCARROT-( Daucud canota) 

SPECIFICATIONS

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Edta Nonma 06.íc.íal Mexícana edtablece . tad
canacten.Ldt.ícad de cal ídad que debe cum-- 

pl ín 2a zanahon.ía ( D aucud canota ) dedtd.na

da a2 co nd umo humano d.ínecto . 

2 REFERENCIAS

E.dta Nonma Ob. íc.íal de complementa con . tad ¿ í~ 

guented Nonmas Ojíc.íaled Mex.ícanad : 

NOM - FF - 6 Pnoductod alímentíc.íod no . ín-- 

dudtn.ía2.ízadod pana uso humano Fnuta Fned

ca - Tenmínología. 

NOM - Z- 12 Muedtneo pana la Ind pecc.í6n - 

pon Atníbutod . 

3 DEFINICIONES

3. 1 Deb. ín.ícidn del pnoducto
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Parra las dejeetod de uta norma ze ent.íen

de pon zanahon.ía, a la Aaíz de la planta

heAbáeea la 6am.íl.ía de . tad Umbelíjerae, - 

del género Daucu.d y eepee.íe canota. 

3. 2 De6eetod menotcee

Se cone. íderan de6ectod menoree a lae Aae- 

padunas, gr.íetaz haeta de 1. 0 em de longí

tud y a las l.Lgerae mal6ormac.íonee. 

3. 3 Deseetoz mayorez

Se consideran de4eetoe mayorez a las gn.íe

tae de hasta 2. 0 cm de long.ítud, ra.ís.í-- 

llaz zecundaríae y mallonmac.íones medía-- 
nas . 

3. 4 Degectoz ertt.íeoz

Se cone. íderan de{ ectos a ¿ oz ata

quer sevetoz de plagas o enjermedadee a - 

las gn.íetas mayoree de 2. 0 em de long.ítud

y a las b. ír6urcac.íonee . 

3. 5 Pana otnae delín.íc.íonee relae.íonadaz con

eeta Norma se debe eoneultan la NOM - FF - 6_ 

véase Capítulo 2). 

4 CLASIPICACION y DESIGNACION DEL PRODUCTO

Las zanahon.íaz se clas.íjícan de acuerdo a

sus espec,íá. íeae.íonez en tees gradas de cu

l.ídad en orden descendente. 
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México Ext&a

México No. 1

México No. 2

El ptcoducto cla¿i6ícado ae dezígna pot su

nombne, tamaño y gnado de calídad. El pno

dueto que no ha &¿do claz íj.í.cado de acuetc- 
do con algunos de loz gtcadoz antetc,íotcmen- 

de . ín.íc.íado,s se de,6 ígnat d como " No Clas.í- 

t.ícado". 

El ténm,íno " No Cla-¿ íj.ícado" no e.¿ un gtca- 

do dentno del texto de esta Notcma, z íno - 

una dez ígnac,í6n que denota que níngu'n -- 

gnado de cal ídad z e ha dado al lote. 

5 ESPECIFICACIONES

5. 1 E.6peci6icacione6 . senzotiatez

Laz zanahotc.íaó deben: 

5. 1. 1 Estan b. íen debannolladas, entexa s, aanaz

Itcea caz , l ímp.íad , de cons, ístenc.ía 6. ínme_ 

y nazonabl.emente l..íza. 

2. 1. 5 Tenen 6onma, zabotc y cototc catcactetctzti- 

cod. 

5. 1. 3 E.5tatc excentaz de humedad exten.íon anotc- 

mal. 

5. 1. 4 E.atan pttcfc-t.ícamente l íbne,6 de dez compo s í

c.í6n o pudn.íc.í6n. 
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5. 1. 5 Edtan pnáct.ícamente líbtced de de6ectod - 

de on.ígen mecdn.ico, entomoldg.íco, meteo- 

nol6gíco y genét.íco- 6is iol6g.ico. 

S. 1 . A Colotr. 

Lad Zanahotc.íad pnedentan un colon que va

del amatíll o al anananj ado . 

NUM - FF - 24- 1982

5. 2 Edpeci6tcactoned 6. íd.icad

5. 2. 1 Tamaño

El tamaño de 2ad zanahon.íad de detetcmína

en bade a du gtcodon y long.itud. 

5. 2. 1. 1 El tamaño de kad zanahon.íad de clad.íb.íca
de acuendo a 2a tabla 1. 

LETRA DE TAMARO LONGITUD) GROSOR* 

REFERENCIA cm cm

A menon de 9. 5 m. in.imo 2. o

B 9. 5 - 10. 9 2. 0 2. 0

C 11. 0 - 12. 4 2. 0 3. 0

D 12. 5 - 13. 9 2. 0 3. 5

E 14. 0 - 15. 5 2. 0 3. 5

1= mayotc de 15. 5 2. 0 4. 0

GtcodotL. - Se detetcmína en la bade de la Zanaho- 

tía. 
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5. 2. 1. 2 México Fxxna

Laz zanahon.íaó deben pneó entan como tama- 

ño mín.ímo lots connedpond.íentez a . 2az le— 
tnaz B G C de la Tabla 1. 

5. 2. 1 . 3 Méx.íco No. 1 y Méx.íco No. 2

Lars zanahon.ías deben pnez entatc cua2qu.íe- 

tca de lo3 tamañod anotadoz en la Tabla - 1- 

5. 3 Fdpec.í6.ícac.íonez de dejectoz

5. 3. 1 México EXtna

Fts.Lan pnact.Ccamente . 2. íbtcez de cua.2qu.íen - 

d.e6ecto y dentno de 2az tolenanc.íad ezta- 
blec.ídaz paha ezta cal ídad ( véaze 5. 6. 2. ) 

5. 3. 2 México No. 1

Puede presentan como maxímo un defecto menor_ 

y dentro de . tad tolenancías utab.2ec.ídas pana

esta cal ídad ( véase 5. 6. 2 ) . 

NOM - FF - 24- 1982

5. 3. 3 México No. 2

Puede pnesentan como max.ímo un de6ecto ma - 

yon y dentno de . 2as tolenane.ías establee.í- 

das paha esta ea.2. ídad ( véase 5. 6. 2 ) . 

5. 4 Fspecíá íeac.íones de pnesentae.íán

5. 4. 1 México Fxtna

Mf irfirQ14ARik
1

Y Z00iéM

UNA?#. 
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Laz zanahox.íaa deben den envazada-s s. í-- 

gu.íendo una x,íguxoda zeleceí6n, dejando

cada enva.ae pet6ectamente pxezentado y_ 

su azpecto global zex un.ílotme, en cuan

to a tamaño, dentxo de laz tolenane.ía.e_ 

e,stablecídas pana tamaño pana esta cal.í

dad ( véaz e 5. 5. 1 ). 

5. 4. 2 México No. 1 y México No. 2

Lad zanahot.íaa envazadaz pueden pteb entat` 

vat,íac.íonez en cuanto a homogen.ídad en lo_ 

concetníente a tamaño, dentxo de laz tole- 

xancíaz establec.ída,a pana tamaño y pana cá;í

dad ( véate 5. 5. 1 ) . 

5. 5. Tolexanciaz

Pata las ebpec.íl.ícac.íone.6 l.í.6 ícaz y de de-- 

Jecto, en laz d.ízt.íntaz cal.ídadeb ae petm.í

ten laz tolexane.íaz a. íguentez : 

5. 5. 1 Toletanc.ía de tamaño. 

CALIDAD T A B L A 2

TOLERANCIA MEXICO EXTRA MEXICO No. 1 MEXICO

No. 2

Tamaño 5% 10% 15% 

5. 5. 2 Toletane.íaa de dejeeto,s . 
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Pata todoz lod gtadoz de calidad mencío- 

nadob , óe petmítíxtfn . tad híguientez tole

xancía.ó de dejectoz . 

NUM - FF - 24- 1982

T A B L A 3

TOLERANCIAS EN
TIPO DE DEFECTOS PUNTO DE EMBARQUE PUNTO DE

ARRIBO

Dejecto,s ct.<'-tíco.a 4% 5% 

De6eetoz mayote s 6% 7% 

De6eetoz menote4 10% 12% 

Acumulatívo 10% 12% 

Pudtící6n 0. 5% 1% 

5. 5. 3 En 2az tolexancíaz de tamaño y de6eeto3, 

e2 poxeentaj e petmitído z e da pata el lote
En zanahotía e2 potcentaje que no cottez-- 

ponda a la de6ignací6n declatada, ze eva-- 

Ida pot conteo . 

NOTA: Resíduod t6xíco.¿. - Estanán sujetos a las

toletancías e stable cídas pot la decte- 

tat,'-a de Agtícultuta y Recuxzod Hídtd- 

ulíco.a y 2a de Salublídad y Azíztencía

incluyendo aquellos cotte s pondíentez a

lod mej otadotez de la apatíencía y - - 

ottoís . 
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G MUESTREO y TOMA DE MUESTRA

El mueztt teo del producto podrá utablecen

ese de común acuerdo entre vendedor y com- 

pnador, a ja.2ta de éste, ze puede llevan_ 

a cabo de acuerdo con las . índ,ícacíonez da

da,s en 2a NOM - Z- 12. 

7 METODO DE PRUEBA

Pana ver.íjícar zí un . dote cumple con . dab— 

e,6pec.í, ícacíone,5 de tamaño eetablecídads- 

en esta Norma, . áa.3 detenm.ínac. n"ac.íone s co

nnezpondíentes deben de nealízanse de acu

endo a2 5 ígu,íente pnoced.ím. íento: 

Coloque la zanahon.ía en una zupe,%á íc.íe -- 

hon;ízontal plana. Con una cl:nta mltnLica o

neg.2a de long,ítud adecuada ( graduada en - 

cm y mm tome la med.ída de. la long.ítud, - 

expnesdndo2a en cent ímetno3 ( cm), Po.3te-- 

n.íonmente, con un cae íbnadon ( v enníen - 

con elcala gnaduada en cm y mm) tome la me

dída del gro -sor expnesándole. en cent.íme-- 

tnoa ( cm). 

NOM - FP - 24- 1982

8 MARCADO, ETIQUETADO, ENVASE y EMBALAJE
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8. 1 Mancado o etiquetado

Cada envaze debe . l.levat en el extet,íox una - 

etíqueta o ímpteSí6n petmanente, con caxacte- 

xe,s . legíbl.e,5 e índe.leb.les, tedaetados en espa

ño.l, que tenga como m, ín.ímo loz datos zígu.íen- 

ñ e,s

Zanahon.ía en e,5tado Itesco

Ident.íj.íeac.íón de , la zanahot,ía en e3tado - 
átez co

Manca o . ídent.íj.ícací(5n z í.mbd.l.íca del ptoduc
tox o envasadox

Nombxe y d.ítece.í6n del ptoductox, d,íztx.íbu,í

dox y cuando 3e xequ,íena el del. ,ímpoxtadox. 

Zona xeg.íona.l de ptoduec,í6n y . leyenda " Pto- 

ducto de Méx.íco" 

Fecha de envazado y des ígnac.í6n del ptoduc~ 
to

Conten.ído neto en gnamoz o k í.logxamoz

NOTA: Todoz . lod textoa antetíonez pueden Ii

gutat en otto . íd,íoma cuando el ptoduc

to sea pata expotae.í6n y el ímpotta-- 

dox . lo xequ,íeta. 

8. 2 Envasado y pxesentací6n

8. 2. 1 El acomodo de . las zanahot,ía3 dentto de
cada envase debe haeetze de tal maneta

que aseguxe su pto,teccí6n dutan.te el - 

ttanz poxte. 
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8. 2. 2 El producto no debe ¿ obre. alít del ní

vel zuperLíor de la caja o reja, 

8. 3 Caractertitst.Lcaz de loz envadeb . 

Las canatetÁ-stíca s de los, enva sea ezta

blecídot, en esta tseccí6n tSon de carác-- 

ter genettal. 

8. 3. 1 Lo,6 envases deben , teunít la calídad y

resí,stencía que gatcan-tíce el utíbado y - 

la ttcan6potctací6n de conzumo. 

8. 3. 2 Lo, s envats ez pueden sex de madera, can

t6n u otro matertial aceptable y conve

n¿ ente, de laz dímenzíones que 6e - - 

adapten a las necesídade% de tiranspot

tacíJJn nacíonal e ínternacíonal. 

8. 3. 3 Lois envaaes deben reunir las condi.--- 

cíonez de hígíene, ventílací6n y resísten` 

cía a la humedad y temperatura que ganan-- 

tíce un adecuado manejo y con servací n del
producto. 

NUM - FF - 24- 1982

BIBLI(' RArIA

Arthey v, o., Quality o4 Hoticultural productA
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tudío paha detenmínatc 2oz cuadnoz de Especí- 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALIZA— 

DOS

NDUSTRIALIZA- 

DOS PARA USO HUMANO - FRUTA FRESCA - CHILE -- 

Capaícum Sp) . ESPECIFICACIONES. 

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR HUMAN

USE- FRESCH FRUIT- CHILE - - 

Cap6 icon SE). ESPECIFICATIONS. 

1 083ETIVO Y CAMPO DE APLICACION. 

Esta Nonma Ojícíak Mexicana establece la canac

tenírtícad de calídad que debe cumplít el chí- 

2e ( Cap3Uum Sp. ) en estado jnezco, las van.íe- 

des Sennano y Jalapeño De3t í..nado a2 consumo -- 
humano. 

2 REFERENCIAS

Etta notcma se complementa con . fat, v, igente3 de_ 

fat, síguíentez Nonmaz Ojícíales Mexícancan

NOM - FF - 6 Ptcoducto3 alímentíc,íos no índur-- 

Ntc..ialízadoo parca uso humano Fauta

esca - Term,inolog ía

NOM - Z- 12 Muea tneo pana la . inspect n pun - 

atxíbuíos. 



428 - 

3 DEFINICIONES. 

1 De4inicidn del Producto

Pana loa electo de eata nonma ae entíende - 

pon chíle, al tuto. de la planta cultívada pen

tenecíente a la jamílía de las Solandcea y_ 
del géneno Capaticum. Eatoa Inuton . non bayaa

que pnea entan jonmaa y tamañoa canactetízt ,- 

con, de colon verde y aabon pícante. 

2 DEFECTOS MENORES. 

Se con.¿ídenan de6ecton menonez a las nanpadu

ttas, lígenas -Manc1uu, quemadunaa de zol, lige- 

tan de6onmacíonen, toaadutaa, 6íempte y cuan

do nean nupe.,cXíc, ra£ eA. y tenga una fx a. de. -- 
1. 0 cm2. 

3 DEFECTOS MAYORES. 

Se consídenan deáecton mayonea a laa naapadu

tan, lígenas manchan quemadunan de aol, lige

nan de6onmacíonen, tozadutaz, zíempne y cuan

do sean mayores de 1. 0 cm2 y menonen de 2. 0

cm2, 
además hetídan cícatnízadas, evídencias

de plagas y enáenmedaden. 



429 - 

4 DEFECTOS CRITICOS. 

Loz mencionadoz en mayotcez y menones que ten

gan una anea mayon 2. 0
em2, 

adem¿fz de.dh.í- 

dxatae.íonu, ataquez de p.2agaz y en6enmeda- 
des ( bannen.íllo, mo,sa,íco de ch,íle) , hen,ídaz

no cícatn:ízada3, agtc.íetadoz o agua- 

jetcadoz y dejonmae.íone-s sevetats. 

5 Pana ottcaz de6ín.ícíonez con ezta notcma 3e - 

debe eonzultate la NOM - FF - 6 " Tenm,ínologí0. 

4 CLASIPICACION y DESIGNACION DEL PRODUCTO. 

El eh,íle ( vat iedadez j alapeño y 3 etcnano) - 

se cla síjíea de aeuexdo a ísuz espec.íl.íeací

onez en 3 gnadoz de ea.2. ídad, en otcden de¿- 

eendente: 

MEXICO EXTRA

MEXICO No. 1

MEXICO No. 2

El ptcoducto clazíjícado se des. ígna pot zu - 

nombtce, van.íedad, tamaño y eal ídad, El ptco

ducto que no ha z ído claz íj íeado de aeuendo
eon alguno de . 2oz gxadoz ante,-tiotemente enun

e. íado,s se des. ígnat £f como " No Cla s, íj ícado" . - 

n vrrrRIMARIA Y ZOOTEM1—; 

tiNpañ:7
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El ténmano " No clasa6acado", no ez un grado - 

dentno del texto de esta norma, sano una deaag
naca6n que denota que ningún grado de calidad

z e íia dado al lote. 

5 ESPECIFICACIONES. 

El pnodueto objeto de esta norma en zuz daje-- 

nentez gnadoz de calidad debe cumplan con laz~ 

saguaente, especalacacaones: 

5. 1 Espeea6acacaones sendonLíale s. 

Lo,s chiles deben ser: 

5. 1 . 1 ae onma, colon, zabon y olon canactentis - 

tíco3 de la vanaedad. 

5. 1. 2 Bien des annollados, entenos, danoz, lam - 

pío -6, de consa stencaa lanme y textura la

sa y bnallantes . 

5. 1. 3 Contados en punto saz6n y con pedúnculo. 

5. 1. 4 San hamedad extenaon anormal. 

5. 1. 5 Pnáctaeamente labne3 de pudnaea6n o dez- 

compocací n. 

5. 1. 6 Pnáctaeamente labne, de delectoz de ona- 
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gen mecdn.ico, entomol6gico, m. icxob.iol6g.ico, 

meteoxo26g.ieo y genetíco- 6. izíol6g.ieo. 

5. 2 ESpee.i6.icac.ione6 Ftis. icas. 

5. 2. 1 Tamaño. 

El tamaño de . hoz chíl ez se detexm.ina en ba - 

se a au longitud, de aeuexdo a la Tabla 1. 

TABLA No. 1

LONGITUD ( cm) 

TAMAk0 JALAPENO SERRANO

A menox de 3. 0 menox de 2. 0

B 3. 0 4. 5 2. 0 3. 5

C 4. 6 6. 0 3. 6 5. 0

D 6. 1 7. 5 5. 1 6. 5

E mayox de 7. 5 mayox de 6. 5

5. 2. 2 M6x.ico Extxa. 

Lo,s ehíles dentxo de ezta calidad, de -- 

ben clas.il.ieax-se en lo4 tamañod eoxxe6- 

pond.ientes a laz letxaz C o D de la Ta- 

bla 1. 

5. 2. 3 Mexico No. 1

Lo,s eh.ilez dentxo de esta calidad, de -- 

ben claís. iá. icatse en . pot, tamaZoz coxxez- 
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pondíented a las letrcad B, C.. D o E. 

5. 2. 4 México No. 2

Lod chíled dentrco de uta calídad, pue— 

den elazí6ícarc4e en cualquíerca de los ta
mañod. 

5. 3. 1 MQxico Extrca

man prtdctícamente líbrced de eualquíerc deleeto

y dentrto de las tolercancíad edtablecídad
parta ed ta calídad ( v éad e 5. 5. 2) . 

5. 3. 2 México No. 1

Puede prced entarc como maxímo un deb eeto - 
menorc y dentrco de lad tolercancíad esta-- 

blecídad parca esta calidad ( véase 5. 5. 2) 

5. 3. 3 México No. 2

Puede pnedentarc como máx.Lmo un delecto - 

mayort y dentrco de las tolenancíad edta-- 

blecídad parca esta calídad ( véase 5. 5. 2) . 

5. 4 Edpeci6icacioned de Prtedentacidn. 
11

5. 4. 1 Mixico Extrca. 

Lod ehíled deben den envasados dtiguíendo una tí
gu,toda seleecídrn, dejando cada envase pert

áeetamente prcedentado y su aspecto global
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debená sen unQonme en cuanto a tamaño, 

dentro de . las to.l enanc.ías de tamaño es - 

tab2ec.ídas paha esta ca.l.ídad ( véase - - 

5. 5. 1). 

5. 4. 2 MKico No. 1 y MKico No. 2

Los ch.íles dentro de estas ca.l.ídades - 

Pueden pnes entan van.íac.íones en cuanto

a homogenídad de tamaño, dentro de . las

to.lenanc.ías de tamaño estab.lec.ídas pa

ra estas ca2.ídades ( véase 5. 5. 1 ) 

5. 5 Toterancias

Parra . las espec.íl.ícac.íones de tamaño y - 
de debectos, en . las d.íst.íntas ca.l,ídades

se perm,íten . las to.lenancias Uguientes. 

5. 5. 1 To.lenanc.ías de tamaño. 

TABLA No. 2

CALIDAD

TOLERANCIA MEXICO EXTRA MEXICO No. 1 MEXICO

No. 2

Tamaño 5% 10% 15% 

5. 5. 2 To.lenancía de dejectos. 

Parra todos . los grados de ca.l,ídad menc,ío- 

W os, se perm.ít ínan . las s. ígu.íentes tole— 

ranc.ías de dejectos. 
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TABLA NO. 3

TOLERANCIAS EN
TIPO DE DEFECTOS

PUNTO DE EMBARQUE PUNTO DE

ARRIBO

De6ecto4 CnLítícob 4% 50

De6ecto.6 mayottes 60 I

Dejecto,s menottez 10% 12% 

Acumulatívo 10 12

Pudn.íc.í6n 0. 5 1% 

5. 5. 3 En las toletcanc.íad de tamaño y dejec- 
tots, el poncentaje petcm.ít.ído de da paha el lo- 
te . En chile, el poxcentaje que no contce<s--- 
ponda a 2a ded. ígnac.íón declanada, 6e evalda -- 

pots pes o . 

NOTA: Red. iduo,s Tox.ícot,. - Estaxdn 6ujeto,6 - 

a las . to.2enancíaz utab.2ec.ídaz potc la S ecneta

tía de Agn.ícultuna y Recut z oz H ídnáu2.ícoz y -_ 

la de Salubn,ídad y As. íztenc.ía, incluyendo a-- 

que2lo,s cottnes pond.íente s a . dots ttez duoz de - 

plagu,íZ. ídas, de pnoductots mejonadones de 2a - 

apattíenc.ía y ottto3. 

6. MUESTREO y TOMA DE MUESTRA. 

El muebtno del pnoducto podAd etstab.2ecens e de

comdn a.cuerado en.tne vendedora y compraadon, a - 
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balta de este, ese puede llevan a cabo de acuex- 

do con lays índícacíonez dadaz en la NUM - Z- 12 en

vígotc. 

7 MÉTODO DB PRUEBA. 

Paxa vetí6ícax zí un lote cumple con laz especí

cacíonez de tamaño e stablecídaz en ezta Noxma, 

laz detetcmínacíonez cotcxespondíentes deben dé

nealízatze de acuexdo al 6íguíente ptcocedímíen- 

to. 

Coloque el chíle en una zupetjícíe hwtízontal— 

plana. Con una cínta mltxíca o regla de longí- 

tud adecuada ( gxaduada en cm. y mm.) tome la me

dída de la longítud, exptcesándola en centime-- 

txo,s ( cm. ) . 

8. MARCADO.. ETIQUETADO, ENVASE Y EMBALAJE

8. 1 Maxcado o etíquetado. 

Cada envaze debe llevatc en el extexíox una etí- 

queta o ímpxezíó6n pexmanente, con caxactexez le

gíble,6 índeleblez, tedactadoz en español, que - 

tenga como mínímo lo,6 datoz síguíentez . 

Chlle ( z exxano o 9 alapeño ) en estado Ixez co . 

Identí jícací6n símb6líca del chíle en estado

6xes co. 

Maxca o identí6ícací6n zímb6líca del pxoduc- 

tox o enva sadox. 
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Nombne y díneceí6n del pxoduexon o dí,6tA , buí
don. 

Zona negíonal de ptoduccí6n y la leyenda - - 
Pnoducto de Méxíco". 

Fecha de envasado y dezígnaeí6n del pxodueto. 
Co ntenído neto en gnamoz o kíl ogxamod , medí— 

ante el uso de 6u,¿ zimboloó g. y Kg. 
NOTA: Todoz lob textod antexíoneb pueden l.L- 

goxan en otto ídíoma, cuando el pnoduc

to zea pana expoxzací(ón y el ímponta-- 
don lo xequíexe. 

8. 2 Canaete t u' t .cad de los envases. 

Lars canaeten,<'-,stícaa de los envased eá- 

tab.2ee.ídaz en eta. zeceí6n Zos1 de caxáctex

g enexal. 

8. 2. 1 Los envaded deben neuní,% la ealídad y

xezí,stencía que ganantícen el utíbado

y la t.anspontací6n al lugax de conzumo. 

8. 2. 2 Los envases puden aen de madexa, can-- 

t6n u otn.o matexíal aceptable y conve- 
níente, de las dímensíoned que 6e adap

ten a laz neeezídade.a de txanapoxta--- 

cí6n nacíona2 e íntennacíonat. 

8. 2. 3 Lo.s envasez deben neunín laz condícío- 

nez de hígíene, ventílací5n y fcezízten

cía a £ a humedad y tempenatuta, que ga

tantícen un adecuado manejo y clnsetva
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ci6n det pnoducto. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALI

ZADOS PARA USO HUMANO - FRUTA FRESCA - 

U VA DE MESA ( Vii íz V..ín íü eta) EN ESTADO

FRESCO" 
NOM - FF - 26- 1982, 

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR

HUMAN USE - FRESH FRUIT - TABLE GRAPE

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Ezta Norma Oj íc.íal Míxícana eztablece . tad ea- 
tcaeteh.<'-zt.ícaz de ealídad que debe eumpl ín la_ 

Uva de Meda, ( V.ítíz v-ín.í6ena) en eztado Snezeo

de.¿t ínada al consumo humano dítecto, en dub - 

d.íz6t íntaz vax íedadez , 

2 REFERENCIAS

Ezta Nonma 06.ícíal ze complementa eon las v.í- 

gentez de . tad 6 ígu.íentez Noiimaz Od ícíalez Me- 

x.ícanaz : 

NUM - FF - 6 Pnoductoz Alímentíc.íoz no Induz--= 

tnLíalízadoz pana Uzo Humano - FRU- 

TA FRESCA - Terminología, 

NOM - FF - 8 Pnoductoz Al í.mentíc.íoz no Induz--= 

txíalízadoz pana Uzo Humano - FRU- 

G, CULTAD PF W71111" HA VETER114ARIA Y ZOOTECD'. _ 

51BLIOTECA - UNA. ,l
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TA FRESCA - Detenm-ínaeíGn del tamayio en Base al

Peso Un-ítan,ío

NOM - FF - 9 Pnoducto3 Alímentícíob no Induottía- 

1 zadors Pata Uzo Humano - FRUTA FRES
CA - Detenmínac.LGn del Tamaño en Bal- 

se

a=

se al D, íámetno Eeuaton.íal. 

NOM - FF - 15 Productos Alímentíc.íoZ No Induatn.ía- 

lízadob paha Uzo Humano - FRUTA FRES

CA- Detenm.ínacíón de Sólídos Solu--- 

bleD Totales. 

NOM - Z- 12 Mueztneo parca la InspeccíGn pot Atí

butos

PM/ NORCORFRUT 111976 " Plan de Mueztxeo o Inipee

cíJn de Ca2.ídad paha FRUTA FRESCA" 

3 DEFINICION DEL PRODUCTO

Parra lois ejeetoz de Esta Nonma, se entíende pon

Uva de Meza, la Inuta de la planta eultívada -- 

pentenecíenze a la jam.íl ía de las AmpelídWass

del géneno V. ítíz y ezpecíe v. ínjena*. 

TambUn se . íncluye denttco de esta dejínícUn

a la vatc.íedadez de la ezpec.íe labtcurea que cum- 

plan can las especílícacíones enuncíadaz en es- 

ta Norma. 

4 TERMINOLOGIA

4. 1 Saya Dejeetuo-sa

Se consídetca como baya dejeetuoza, cuando pneren

ta nas padunas , noradunaz , eoztta3 , manchas, que
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madutca4 de eol cuando alectan más del 20 pon - 

e.íento de la bupexJ ícíe y ademdz cuando pnea en

tan magulladunaz evidene.íat6 de plagaz o enletc- 

medadez y hetc.ídab no c.ícatt ízadab . 

4. 2 Rac.ímo dejectuozo menox

B,s cuando e2 pezo de las bayaó de6ectuozas eztd

entre e2 5 y el 10% con tcez pecto al pe3o del ta

c.Cmo . 

4. 3 Racímo de6ectuozo mayotc

B,s cuando el peso de las bayas dejeetuozaz, ez- 

td enttce el 10 y 15% con nezpecto al pedo del - 

tcacímo . 

4. 4 Rac.ímo de6ectuoóo et ít íco

E,s cuando el peso de las bayas de6eetuozaa, eb_ 

mayotc al 15%, eon , Lezpecto a2 pe4o del nac.ímo. 

4. 5 Baya ( Gtcano ) 

Ez cada una de laz 6tcutaz . índ,ív.íalez, que en - 

conjunto botcman tcac.ímo. 

4. 6 Escobajo ( Ratsp6n) 

Son . vats tcama3 y ped.ícelob en loz cualez van ad- 

hetc.ídas laz bayaz pata Jotcmax e2 tcae.ímo . 

4. 7 Uva en punto de cotte

Ez aquella que ha alcanzado lo3 eolote3 catca.c-- 

tetc.£bt.ícoz y que cumple con el conxen.ído de Sd- 
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l ído,s Solubl ez Totalez ( Gxado.ó Bx.íx) , dependí - 

endo de la var.íedad y el áxea donde z e cult íva- 

4. 8 Pata ottaz dej.ín.íc.íoneS telac.íonadaz con

e,6ta Noxma 6e debe condultat la NOM - FF - 6 Pto-- 

ducto,s Alíment.íc.íoz no Induzt,%íax.ízado4 pata - 

Uzo Humano - FRUTA FRESCA - Terminología. 

véase 2). 

5 CLASIFICACION y DESIGNACION DEL PRODUCTO

La Uva de Meza se claz.í6.íca de acuetdo a zuz - 
e,spez ílícacíone,6 en ttez gtado.s de cal ídad, en

orden dezcejidente: 

MEXICO EXTRA

MEXICO No. 1

MEXICO No. 2

El ptoducto clz í6.ícado ae de4ígna por zu nom-- 
bte, vat.íedad y grado de ca2.ídad. 

La Uva de Mesa que no ha s íd_o ceaz.íj.íca.do de acue,&do
con alguno d é . 265 - gxado s anfetZotcriente enunc.íadoó, 

se destignatá como " No clac í6.ícada" 

El texm,íno " No C1,s. íj.ícada" no ez un grado den

txo del texto de esta Notma, z íno una dez íg

nac,íán que denota que n.íngan grado de ha dado

al lote. 

6 ESPECIFICACIONES
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Fl pxodueto objeto de e¿ ta Nottam en ¿ u¿ d.í6e.-- 

ttente¿ gttado¿ de cal ídad, debe cumplítt eon . 2a¿ 

gu.íente¿ e¿ pec.í6,íeae.íone¿. 

o-. 1 F¿ peci6icae.íone¿ Sen¿ ott.íate¿ 

6. 1. 1 Patea . ba¿ baya¿ 

6. 1. 1. 1 Deben sen bíen de¿ axttollada¿, entetta¿ 

sana¿, límpia¿ y de eon¿.í¿tenc.ía 6íX -- 

me. 

6. 1. 1. 2 Deben tenen hollejo l í¿o, ¿. ín habett— 

pettd.ído 2a capa de eatta que cubtte . bu

upett6.íe.íe y e¿ tatt 6, íttmemente unída¿ 
a2 escobajo

6. 1. 1. 3 Tenets 6ottma y ¿ abort eattaetettr'-¿t.íco¿_ 

de ¿ u vatt.íedad. 

6. 1. 1. 4 S. ín humedad extett.íott anottmak. 

6. 1 . 1 . 5 Pttáct.íeamente l íbtte¿ de de¿ eompo¿. í-- 

c.í6n o pudtt.íc.í6n. 

6. 1 . 1 . 6 Pxd-ct.ícamente, l íbtte de de6ecto¿ de_ 

oxigen Mectfn.íco, Meteotto.26g.íco, Ento

mo. 2óg.íco, M. ícttob.ío1,5g. íco o Genet,íco- 

F. í¿.ío.269.íco . 

6. 1. 2 Parta . 2o¿ ttacimo¿ 

6. 1. 2. 1 No deben e¿ tax dema¿.íado ttakeado¿ n.í

muy compacto¿ ( vea¿ e F. íg. I). 
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6. 1. 2. 2 Tenex la 6ohma eaxactetí3tíea de zu_ 

vatíedad. 

6. 1. 3 Pana . áo.6 e.6cobajos

6. 1. 3. 1 Deben det 6uexte6 y bíen de.aaxxotla- 
do1. 

6. 1. 3. 2 No debe e.atat seeoz ni quebtadízo s

6. 1. 4 Co. 2ot

La Uva de Meza debe phedentah la eolotací6n - 

caxacte,xízt .ca de su vatíedad. Lars dílexented

iatíedadez, de acuetdo a la colohací6n que -- 

pxe.6entan, se clabí Jícan en vatíedade s negxa s

o tíntaz, hojaz o tozada3 y blancas, conlotme

a 2a caxta de colot. 

6. 1. 4. 1 Vatiedade.6 Negtaz o Tintas

La Uva de Meza eomptendída dentto de eztaz va- 

tíedadez puede pheaentat un eoloh de púxpuxa, 

a violeta negtuzco. 

6. 1 . 4. 2 Vattedade.6 Ro jaz o Rozadaz

La Uva de Mua eomptendída dentto de estas va- 

tíedadez puede phedentat un eoloh de tosa cla- 

to, a tojo obscutco. 

6. 1. 4. 3 Vatiedadez Btancaz

La Uva de Me,5a eomptendída dentto de e,6tas va- 

tíedadez puede pxezentah un colot verde claxo

a d^- Ladc. 
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6. 1. 4. 4 Pana con,6ídenan que un lote ee de la

cal,¿dad Méxíco Extna, Méxíco No. 1 6 Méxíco No. 

2, debe cumplíx con lae edpecílícacíonea de co

lot de la Tabla 1, donde óe exptceea el pon - 

cíento mi-n.í,mo de eolonací6n aceptado en e2 na- 

c. í.mo . 

TABLA 1

G RAD O S DECAL IDAD

V A R I E D A D B S

Negna.a o Tintas

Roeae o Roeadae

B2ancae

MEXICO EXTRA MEXICO No. 1

COLOR ($) COLOR (%) 

90 80

75 60

no faene nequetimientoe

MEXICO No. 2

COLOR (%) 

70

50

6. 2 Eepeci6icaciones Ftzicae

6. 2. 1 Tamaño

El tamaño de la Uva de Meza ee detenmína en ba- 

ee al peeo unítatío de loe nae.Lmoe y a2 Dícáme-- 

tno eeuatoxíal de 2ae bayae . 
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6. 2. 1. 2 Méxíco Bxtna y México No. 1

La Uva cla6ílicada dentno de esta.¿ eatego.tíab

deben pne.6entan el tamaño de baya.3 e specílíca- 

do en la Tabla 2, en pon lo menod el 90% pon - 

conteo de bayaz pon nacímo. 

6. 2. 1. 3 México No. 2

La Uva clzíl .eada dentno de uta categoxía Be- 
be. pne s entan el tamaño de bayaz ed peeí licado - 

en la Tabla 2, en pot lo menoz 80% pox conteor

de bayaz pon xacímo. 

6. 3 B specílícacíones de Madun.e.z

TABLA 3

CONTENIDO DB SOLIDOS

VARIEDADES

SOLUBLES TOTALES Í%) 

Tokay 15. 0

Rí bí,vt 15. 8

Ixalía 14. 0

Candena2 12. 6

Thomp,son 16. 0

Penlette 16. 0

Bmpenadon 14. 8

Coxníchon 14. 6

Roza del Pexu 15. 8
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6. 4 Edpecílíeacíoned de dejectoz

6. 4. 1' Méxíco Extta

Ebtat ptdct1ícamente líbxed de cualquíet dejec

to y dentAo de 2az toletancíaz utablecídas pá

ta esta categotía ( véa.be 6. 6. 2) . 

6. 4. 2 Méxíco No. 1

Ptezentax como mdx.cmo un de6eeto menon y den-- 

tAo de la,6 toletancíaz utablecídaz pata esta_ 

categoAtia ( vea se 6. 6. 2). 

6. 4. 3. Méxíco No. 2

Puede ptzentax como mdximo un dejecto mayot y_ 

dentxo de laz tolenancíad utablecídaz paha ez

ta eategoAlí'-a ( véase 6. 6. 2). 

6. 5 Eapecílíeacíonez de Pne4entacíón

6. 5. 1 Méxíco Extxa

La Uva de Meza dentno de edta ealídad debe aet

envazada ¿ íguiendo una t.Lgutoza ¿ eleccíOno de~ 

1ando cada enva,6e pexIeetamente ptesentado y - 

s u ab pecto global debe 6 ex uní j otme, en ,,cuan- 

to a eolox y tamaño y eztax dentxo de 2a,a tole
tancíaz pata colox y tamaño pata ezta catego-- 

tía ( vIase 6. 6. 1). 

6. 5. 2 Mexíco, No. l y Méxíco No. 2

Y ZOOTECIW
a,...._:__ _ - UNAM
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El pnoducto envasado puede pnebentan van,íae.ío- 

nez en cuanto homogen.ídad, en lo conzenn.íenxe_ 

al eolon y tama fo, y eztan dentno de . tad tole

nanc.ía3 utablec.ídas paha eztas eategonías - - 

véa.se 6. 6. 1) . 

6. 6 Tolenancíaz

Como maxímo . se pvun,í-ten . las s ígu.íentes tolenan

c.ía.a a las, especíl ícae.íones sensotíaeeó, b. í.s. í-- 
caa y de deáecxo,s paha 2o3 diztínto3 gnadoa de

calídad. 

6. 6. 1 Tolenancíaz de colon y tamafio

TABLA 4

CALIDAD PARA TODAS LAS

TOLERANCIA CALIDADES

DE

Colon 10

Tam a 10 10% 

6. 6. 2 Tolenanc.íaz de deáectoz

Parra todoz loz gnadoz de calídad mencíonados, 

se penm.ítítdn las z. ígu.íe.ntez tolenancías de De

á ecto.s . 



TIPO DE DEFECTO

De4ectoz Cr,r'-ticoz

De4eetod Mayored

De4eetos Menones

AcumuZativa.6

Pudn.ícidn
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PUNTO DE EMBARQUE PUNTO DE

6. 6. 3 En laz tolerancíaz de eókor, tamaño y

deá eetoó , z e dd el porcenta j e penm. ít. ído paha - 

el lote y 3e evalaa en número de nacímod pot en

vas e, que no eorrez pondan a la ded. ígnacíi§ n de- 

clanada. 

NOTA: Rezíduoz tóx. íeo, s.- E. 6tarán . Qujexo. s a -- 

las to. 2enane. ía s e, 6tablecída s pot 2a Se- 

cnetartia de Agr. í. cultura y Recurzod H. í-- 

dnául íeoz y 2a de Salubn, ídad y Az ízten
cía, . íncluyendo aquellod eorred pondíen- 

tez a loS Lez íduo s de plagu. ícídas, de - 

pnoducto, s mejoradorea de la apan. íencía

y otro. ó . 

7 MUESTREO y TOMA DE MUESTRA

E2 mue4Vreo del pnodueto podná e stablecvuse de

común aeuendo entre vendedor y compnador. A -- 

4alta de erste, se debe llevar a cabo de aeuen- 

do a . las pnezcn. ípcíone, 6 índícada s en la NOM - Z- 

12 en vígon y en el Plan de Mueztneo e In, 6pec- 

cí6n de ca2. ídad de Fruta Erezca PMJNORCOI= RUT- 1

ARRIBO

4% 5% 

6% 7% 

10% 12% 

10% 12% 

0. 5% 1% 

6. 6. 3 En laz tolerancíaz de eókor, tamaño y

deá eetoó , z e dd el porcenta j e penm. ít. ído paha - 

el lote y 3e evalaa en número de nacímod pot en

vas e, que no eorrez pondan a la ded. ígnacíi§ n de- 

clanada. 

NOTA: Rezíduoz tóx. íeo, s.- E. 6tarán . Qujexo. s a -- 

las to. 2enane. ía s e, 6tablecída s pot 2a Se- 

cnetartia de Agr. í. cultura y Recurzod H. í-- 

dnául íeoz y 2a de Salubn, ídad y Az ízten
cía, . íncluyendo aquellod eorred pondíen- 

tez a loS Lez íduo s de plagu. ícídas, de - 

pnoducto, s mejoradorea de la apan. íencía

y otro. ó . 

7 MUESTREO y TOMA DE MUESTRA

E2 mue4Vreo del pnodueto podná e stablecvuse de

común aeuendo entre vendedor y compnador. A -- 

4alta de erste, se debe llevar a cabo de aeuen- 

do a . las pnezcn. ípcíone, 6 índícada s en la NOM - Z- 

12 en vígon y en el Plan de Mueztneo e In, 6pec- 

cí6n de ca2. ídad de Fruta Erezca PMJNORCOI= RUT- 1
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11 976 ( veas e 2) . 

8 METODOS DE PRUEBA

Para vetílíear zí un lote cu"iple eon . tad eópe- 

cí6ícacíoneó de tamaño y S61ídos Solub.2eó Tota

les establecídas en esta Norma, . las determ. na

cíoneó conneapondíenteó deben xealízaxse de -- 

acuendo con . los pnocedífníentos establecídos en

las Noxmaó enuncíadas en el Capítulo 2 ( véase) 

9 MARCADO$ ETIQUETADO, ENVASE y EMBALAJE

9. 1 Maneado o etíquetado

Cada envase debe llevar en el exteníox una - - 

etíqueta o inpnecí0n permanete, con caxacteneó

legíbles índelebles, xedaetados en eópaño.2, - 

que tenga como mínímo los zíguíenteó datoz: 

Uva de Meza en Estado Fres eo . 

Identíjícacíón s. í,mbólíca de la Uva de Meza - 

en Estado Fresco. 

Matea o ídentílícacídn sdmbilíca del produc.- 

tox o envasador. 

Nombne y díteccí0n del pnoducxox, díztt t . buí- 

don o exportadon y cuando óe xequíena, el - 

de.2 ímpoxtadox. 

Zona negíona.2 de pxoduccí6n y la leyenda - - 

Producto de Méxíco". 

Fecha de envasado. 
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Des. ígnac.í6n del ptoducto. 

Contenído neto en gxamoz o kílo. gxamod. 

NOTA: Todoz kod textoz antex.íote,6 pueden 6. íguta:A_ 

en otxo . ídioma, cuando el ptoducto zea paxa

expottae.í6n y el impoxtadox lo Aequ.íexa. 

9. 2 Envasado y Pte sentaci(6n. 

9. 2. 1 El acomodo del ptoducto dentxo de cada en- 

vase, debe haeeu e de acuexdo con el Manua. de -- 

Pt6Cetícaz Recomendadab ( veas e A. 1) pata el cumplí

m, íento de lo,6 tequ,í.¿ ítoa establee.ído.ó en esta Nat

ma. 

9. 3 Catactex. stícas de lod envas es

Las eataetexi-stícaz de los envases establecído,6 - 

en esta seccí6n, son de eax¿tctex genexal. 

9. 3. 1 Lois envases deben teun.íA la eal.ídad y xe-- 

s. í,stencía que gatant.ícen el est.íbado y la txans-- 
poAtací6n al lugax de consumo. 

9. 3. 2 Lois envases pueden 6ex de maden.a, eaxt6n - 

u otxo matex.íal eceptable y conven.íente, de las - 

d. ímene.íone,s que se adapten a las neees ídadez de - 

ttan,6pottae.í6n nac.íonal e . íntetnac.íonal. 

9. 3. 3 Envases de madexa
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10 BIBLIOGRAPIA

An6nímo ( 1980 ) . Spectoz de TOnícoz de - 

Uva Anchívoz del Depantamento de Nonmalíza- 

zac= n e Inas pecc= n de Calídad Hutícola, - 

CONAPRUT. MSíco. 

NOM - Z- 13- 1977.- Guía paha la nedaecí6n, ezteuetutLa- 

c= n y pnez entacUn de laz Notcmas O jícíales Mexíca

nad . 

APEND7.CB

A. 1 Manual de PxQtícaz Recomendadaz patea la coz e

cha, Ttt.auponte, Selecc= n y Clazjícací6n, - 

Bnvazado y ConzenvacCn de Uva de Mesa. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA
NOM- FF—27- 1982

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALIZADOS PA
RA USO HUMANO - FRUTA FRESCA- NARANJA DULCE

knuts 5, ínenS.¿s) '( L) OSúECK) EN ESTADO

FRt C.O.. 

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR HUMAN - 
USE -_ FRESH FRUIT -. ORANGE ( C,{. nus AineQ..í. 

L) OSBECK) . _ 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION. 

EA -ta Nonma O6 c, ía2 Me.xi-cana utable.ee las cattacten,¿t:cas - 

de ca2í.dad que debe cump£ít 2a Nanan1a Du£ ce ( Cítx" 5ípen- 

5- v5, ( L) O,s b eck) en utado áne,5 co , en sus dí t íntcs vat i,?da

du, du;t¿nada a2 eovisumo humano d.ítce.eto,, paha 2.a exponta-- 

cí6n. 

2 REFERENCIAS

E,sta, no." a 5e eomptementa con las vígen u de laá 6íguíentes

Nonmas O j ící.abe s Mexícana s e

NOM- FF - 6 " Pnoductos aPímenticcío s no índu,6txí.a?.ízado6 pana

ups o humano - Fnuta. Fxu ca - Teem í.nología" . 

NOM - FF --9 " Pnoductos al ímentí-cíos no , índwsfitc,cíalí-zados - 

pa, a. " o humano - Fnuta. Fnesca - Detenmínací.dn

dee tamaño en b" e a2 d íámetno eeua to tr íal" . 

NOM - FF --ll " Pnoduetos ae-í.ment ícío,6 no . índuz tr í.aZizados paw

o humano -- Ftcuta Fne s ea _ DetvLmí.nací ón de --- 

ací-dez t,Ctu¿ ab.¿e - Método de Títu2ac,L6n" . 
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NOM - FF - 12 " Pnoductoó a ímentícíos no . índ" ttíalízados paha

uzo human - Fnu ía Fne 6 ca - Det~ nac.íón del - 

conten.ído de jugo en J uutas c.ctAic" en b" e al

pu a

NOM - FF - 15 " Pnoducto s ae ím entí.cío6 no . índuó ttr ía?lízado s pwca

uzo humano - Ftu ta Fnu ca - Detenm.ínac í6n de s6

l.ídos óolublu tota u" 

NOM - Z- 12 " Mue,6tAeo pana la .ín,6pecc.í6n pon Attúbuto,6". 

PM6NORCOFRUT 111976 Plan de Mueóttc.eo e Iwspecc,í6n de caP.í.- 

dad patea Ijnuta Truca. 

3 DFFINICION DFL PRODUCTO. 

Patca Uá ejectots de eáta. Nonma, se entíende pot NwLanja Dul

ce la nuta cuyo colan va del vet<de a2 anahanjado, de 6abon

y olotc cattac-tenUtíco, pexteneeíente a la 6am,íl-ía de las Ru

tdce" del géneno C. c tt" y upecíe sínen,6 ís. 

4 TERMINOLOGIA

4. 1 De4ecto Menor. 

Cuando una nwt.a.n1a t íene l íg etuz s nas padunu , u zadw z , cos

manch" o quemad~ de zol, tsíemptce y cuando sean su

pen6-íc.ía u y cubnan una dAea h" ta. de 0. 5 cm2. 

4. 2 De6ecto Mayon. 

Cuando una natanja Viene ev.ídenc.ía de plagas y en6etuwedadu, 
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maguUadurav6, qx eta,6 u otus daños clue no a6ecten el albe- 

do, o los de6ectos enuncíaadaz en 4. 1 que cubren una área ma

yor de 0. 5 y hazla de 1. 5

4. 3 De6ecto C) Lttico . 

Cuando una naranja tí.ene utados avanzados de enlvunedadea_ 

o dañoís pnoducí,dos pox plag", o hen,í.da,5 no cícafi r,( zad" -- 

que a ecten el ínte>tíor de la muta, o lois dejecto3 e.n.unc.ía

do,s en 4  1 que cubtcan una dnea mayox de 1. 5

cm2 . 
4. 4 Natca.nja en Punto Sazón. 

Cuando £. a natcanja ha alcanzado loz colaxe-,s ca., acter¿5t-íco,5— 

y cumple eon el eontentdo de z6f-ídod 6olub£e,6 tota u y ae.í
dez t tulable eoane6pond íente,6 a erste. eztado de madurez, de. 

pend,íen.do de la vate¿ edad y atea donde se cultiva. 

4. 5 Para otras dej.ínícíones relaeíonada, eon uta Noxma -- 

e debe eo ná ultar la NOM - FF - 6G ( vécvs e Capítulo 2). 

5 CLASIFICACION y DFSIGNACION DEL PRODUCTO. 

La naxanja se elazíjíca de acuetcdo a s" e,6pecílíeacíones -- 

en tAu grados de calídad, en otLden du eendente a

Mkico Extra. 

M6xico No. 1

Seteccí6n Mexicana. 

El producto claáí6.íeado se du¿gna pon 6u nombne, vax¿edad, 
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En . ea elabowc¿6n de esta Nonma, paPtUcc.panon lois ongani6-- 

mo, siguientu a

CONFEDERACION NACIONAL DE CITRICULTORES

ASOCIACION DE CITRICULTORES, CAZONES DE HERRERA, VER. 

ASOCIACION MEXICANA DE EMPACADORES DE CITRICOS, A. C. 

UNION DE CITRICULTORES DE TAMAULIPAS. 

UNION REGIONAL DE CITRICULTORES DE NUEVO LEON. 

ASOCIACION CITRICOLA ALLENDE, N. La

ASOCIACION DE CITRICULTORES DE MONTEMORELOS, N. L. 

ASOCIACION DE EMPACADORES DE MONTEMORELOS, N. L. 

UNION DE CITRICULTORES DEL ESTADO DE YUCATAN. 

UNION DE PRODUCTORES DE CITRICOS DE LA ZONA NORTE DEL ES_, 

TARO DE VERACRUZ

UNION REGIONAL DE CITRICULTORES DE MARTINEZ DE LA TORRE, - 

VER

ASOCIACION CITRICOLA DE ÁLAMO, VER, 

ASOCIACION MEXICANA DE CITRICULTORES, Aa C. 

DIRECCION GENERAL DE EXTENSION AGRICOLA

JUNTA LOCAL DE SANIDAD VEGETAL DE MARTINEZ DE LA TORRE, -- 

VER. 

INSTITUTO MEXICANO DE COMERCIO EXTERIOR

COMISION NACIONAL DE FRUTICULTURA. 
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tamaño y cal ídad. El ptoducto que no ha  ído c2a4 í6ícado de

acuetdo con alguno de . lo,6 gtadoe enuncc:ado4 anteAímmente - 

e du ígnaná como " No Cia,6. í6.ícado" . 

El U- mí,no " No C.la6 ílícado", no u un gnado de cae í.dad den- 

t-xo del texto de uta noxma, z íno una du ígnac.íM que deno- 

ta que níngún gnado de calidad se ha dado al lote. 

6 ESPECIFICACIONES

El pno duc to objeto de uta notma en 4u6s dí 6 enenteá gtaddob - 

de cal í.dad debe cumpl. A con 2az eepeccl ícac.donez ¿ ígu,íente6: 

6. 1 E.5peci6icacíone/s SensmEale6. 

Lay, nahanjos deben

6, 1, 1 Set 6te/scas , t impials , 6 anaz , entena3 y bien de,6a- 

tAottadaz

6. 1. 2 Tenet jotma, sabot y olot cahactekí6tí.eo de 6u va
x¿edad . 

6. 1. 3 Tenet e " í,¿tencía 6íí une y cáíseatca tazonab.lemente

líza. 

6 1 4 Estan exentaz de humedad exte.,tíot an.otmal. 

6. 1. 5 Esta . ptáct,¿camente . e í.bxu de ducompo4ící6n o pu

dtíc í.6n. 

6. 1. 6 E,stat ptáct¿camente l í.bnes de dejectod de ox¿gen

mecání.co, meteoto26g.íco, entomo.log.íco, mícxob.ío-l6g.íco o ge- 

nét.(.co- 6ís í.o-l6g,í.co . 
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6. 1. 7 Colon. 

6. 1, 7. 1 La nazcanja debe pnLu entar la colonacíán canacte- - 

Aí,st. ca de su vaní.edad y madurez. 

6, 1. 7. 2 La colonací6n natma2 de . las naranj" puede User -- 

modij ícada medíante loá pnocesoa de devendczado o píntado.- 

Cuando la 6rwta sea p.íntada debená . índ.ícwL-se en el env" e. 

6  2 E,5pecc4icac íones Ft6ica/s

6, 2. 1 Tamaño, 

El tamaño de laz nanan1 as se detenmína en base a 6u d íáme--- 

tco ecuatoxí.ae, La vatí.edad Navel se debe cica6í6 can de -- -. 
acuerdo a la Tab Pa 1, , la v" íedad Va¿encía y demá6 vwt íeda

dez se deben cl" 6.ícwt de acuerdo a la Tabla 2

TAMARO
No, DE NARANJAS

POR ENVASE

Tabla 1

RANGO DE DIÁMETRO

cm) 

PESO APROXIMADO

POR ENVASE ( Kg.) 

54 8 10 9. 37 17 000

64 7, 78 - 9. 05 17. 000

72 7, 62 -- 8. 41 17. 000

80 7. 14 - 8. 41 17. 000

88 7. 14 - 8. 41 17. 000

100 6. 51 - 7. 78 17. 000

108 6. 20 - 7. 30 17. 000

125 5. 87 - 6. 90 17. 000
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Tabla: 2

TAMAÑO RANGO DE DIAMETROS PESO APROXIMADO

No. DE NARANJAS cm) POR ENVASE

POR ENVASE

54 8. 73 - 9. 68 17. 000

64 7. 78 - 8. 73 17. 000

72 7. 78 - 8. 73 17. 000

80 7. 46 - 8. 73 17. 000

88 7. 46 - 8. 41 17. 000

100 6. 83 -- 7. 78 17. 000

108 6. 51 - 7. 30 17. 000

125 6, 20 - 6. 99 17. 000

144 5. 71 - 6. 51 17, 000

163 6. 56 - 6. 35 17. 000

6. 2. 1. 1 Paxa . las ca e ídades M6xico Fxtim, M6xico No. 1 y

Se2ecc On Mexicana se peAm.íten todo6 to.6 tamañoz. 

6. 3 Et pec í lícac íones de Madurez. 

En laz natcanjas e2 gxado de madunez se de teAmína pox el con
tení.do de s6lí.doe 6olublu totalez, ac, í.dez Utulable y con-- 

tenído de jugo.. Fn punto zaz6n la tcelaeí.6n % SST/% ad=dez - 

títulab2e no debe sex menotc de 7. 1 y e2 eonten.ído de jugo - 

no debe sex menor de 42. 0% en peso. 

6. 4 E,6pec.í6ícaeíone6 de De ectos. 

6. 4. 1 M6xico Extca.. 

E,stah. pxáct,¿camente £-íbtu de cuaequ,íen debecto y dentco de

la3 tolexancíad.. Uta.blec ída,6 pata uta eaUdad ( vél" e 6. 6. 21
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6. 4. 2 MUíco No. 1. 

Pueden pnetsentaA como maxí,mo un debecto pot 6nuta y utan - 
d ent,co de las tolenanc í.a,6 establecídas paha uta. calí.dad

vIase 6 6. 2). 

6. 4. 3 Seleceí6n P.iexícana. 

Pueden pnezentan como maxímo en de6ecto mayotc pan bnuta y - 
utat denttco de la -s tolenanc.c.as establecídas paha uta ca2.í. 

dad ( véa-se 6. 6.. 2). 

6. 5 E,6pecíícacíone5 de Pnuentací6n. 

6. 5  1 Méxíco Extttca, 

Las nananj" dentco de esta caP.í.dad deben sen envaísad" 6í- 

guíendo una kí.gutosa 6eeecc.¿6n, dejando cada envase pen6ec- 

tamende pnesentado, 5u aspecto global debe en unílonme en

cuanto a tamaño y utan dentno de las tolenancía s paha tama

ñ o utablecí.dats pata uta caUdad ( véas e 6  6. 1) , 

6. 5. 2 M6xi.co No. l y Sete cc í.6n Mexicana. 

Lay nananj" denú o de estats ca idadeó pueden pneá evrtaA va- 

x¿aaLonez en cuanto a homogeneídad en lo concenníente al ta

maño y estan devitho de las tolenancí" pata ,tamaño uta.ble- 

cidaís paha e6taí6 caP,í.dades Masee 606. 1). 

6. 6 Tolenancdas . 

Patca las espec í 6ícac,¿ones 6.u6íc" y de de6ec tos, en lois dís

tíntos gtcado,s de ca?.í.dad, se penmdten como mcfxímo las tole- 

nancí,as 6íguíentu: 
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6. 6. 1 Tolmanc í.az de Tamaño

Tabla 3

CALIDAD

TOLERANCIA MEXICO MEXICO SELECCION
EXTRA No. 1 MEXICANA

Tamaño 5% 10% 15% 

6. 6. 2 ToleAanc.í.a6 de de6ectod . 

Pana todos loz gtados de ca,P¿dad se penmíten las toletan- - 

cíais 6íg uíente s : 

6. 6. 3 En lu toletcanc í. as de tamaño y de6ecto3, ze da el

potcenta1 e peAm tido paha el . cote. En natanla el potcenta. 1 e

pe.. cmí t í. do que no cmAeáponda a la de sígnací n declatada se

evalua pot conteo. 

Tabla 4

TIPO DE
TOLERANCIAS PARA

DEFECTOS PUNTO DE PUNTO DE
EMBARQUE ARRIBO

CRITICOS 4% 5% 

MAYORES 6% 7% 

MENORES 10% 12% 

ACUMULATIVO 10% 12% 

PUDRICION 0. 5% 1% 

6. 6. 3 En lu toletcanc í. as de tamaño y de6ecto3, ze da el

potcenta1 e peAm tido paha el . cote. En natanla el potcenta. 1 e

pe.. cmí t í. do que no cmAeáponda a la de sígnací n declatada se

evalua pot conteo. 
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NOTA: Resíduos tox.ícos.- E,stán sujeto.6 a lat6 tolvtanc.ía,6

utablecíd" pot la Secrefiatú.a de AgAí.cuP.tuAa y Re- 

cuu o s H.ídráu2.íco s y la de Sa¿ubt¡ dad y A,sí,¿zencía, 
incluyendo aqueUo,5 coxtespondientu a los tLu4-duot5

de plaguícíd", pnoductos mejoradorez de la apwrien

cía y otxo s . 

7 MUESTREO Y TOMA DE MUESTRA. 

El muutteo del producto podrá utableceue de común acuer- 

do entte vendedora y comprador, a jaita de éste ese debe lle- 

van a cabo, de acuerdo con la3 pructu:pcíonet6 índ.ícadats en

la NOM - Z- 12 y el Paan de MuutAeo e Iupeccí6n de Calidad - 
de Fruta Fresca PM/ NORCOFRUT- 1/ 1976 ( vI" e 2). 

7. 1. 1 Env" u de catit6n. 

Con tas dímenzionm siguientes: 

Nombre det Empaque

8/ 5 CARTON

1/ 2 STANDARD

8/ 5 * 

1/ 2 CARTON

Tabla 5

Capacidad Dímen6íone s extetíorea -- 

Aprox-í.mada cm) Latrgo X Ancho X A2 - 

Kg) to) 

17. 000 52. 8 x 35. 4 x 24. 6

17. 000 53. 0 x 27. 8 x 24. 9

17. 000 51. 3 x 35. 6 x 26. 6

17. 000 42. 8 x 29. 5 x 27. 3

Puede contenetc 8 cozta£ toz de 2. 270 Kg. ( 51b.) 6

10 co sta.e..í toz de 1. 816 Kg. ( 4 . Ib .) . 
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k MÉTODOS DE PRUEBA. 

Pana veti6ícaA z í. un . Lote cumple con . Las eapec 6ícacc:onu - 

de tamaño, maduxez y contenído de jugo utablec í.daz en edta

Nonma, l" determínacíonu coxxupondíentez deben xealízaA- 

3 e de acuendo a loz pxo ced-ínp¿en tos eatablec í.do,6 en 2az NaA- 

ma,s enuncíadaa en el Capítulo 2 ( vé" e Capítulo 2) . 

9 MARCADO, ETIQUETADO, ENVASE y EMBALAJE. 

9. 1 Cada enva,6e debe llevax en e2 extetí.ox una etíqueta

o ímpAe,6íón permanente, con catLdctetu legíblu e índele- - 

bles, Aedacta.doz en español, que tengan como mínimo 2oz da- 

to.6 ziguientez: 

NaAa.n. ja en utado 6xeó co . 

Ident¿6ícací6n 6imbóec:ca de la natanja en utado 1Aesco. 

Maxca o ídentí 6í.cac í.ón símb6l ca del pxoductoA o envma-- 

don. 

Nombre y d tecc í0n del pxoduc tox, d íztgíbuído t o expoh ta- 

doA y cuando ze xequLeAa, el del . ímportadox. 

Zona xegíonaL de pxoducc,í.ón y 2a leyenda " PAoducto de Mé- 

xíco" . 

Fecha de env" ado. 

De sígnac íón del pAo duc to . 

Contenído neto en gnamo3 o kílognamob . 

NOTA: Todas . Los texto,5 anteJtíoxeb pueden l.iguwA en oúLo
íd ¿oma, cuando e2 producto Sea pana expon ta.c i5n y - 
el .impontadox lo AequívLa. 
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9. 2 Enva,6 adv y Pna enxa.cí6n. 

9. 2. l El acomodo de la¿ nananá" dent -to de cada env" e, 

debe haceu e de acueAdo con el Manuel de " Práct,Lccv6 Recomen

dadn para la cosecha, thants poAtací6n, z eleccí6n y ". í6i- 

cací6n, envasado y co vus ervací6n de nananja6 en uta.do 6re6 - 
co". 

9. 3 CanacteA Ut, .ca,6 de lois env" u . 

Lars catcacteAí.5tí.cas de los enva¿es utablecídos en esta Dec

c, í.6n, s o n de cat acter g eneral . 

9. 3. 1 Los env" u deben , Leun t la calídad y tuí,6tencí.a

que gara.ntícen el estibado y la tcaw6poníací.6n a2 lugatc de - 

co" umo . 

9. 3. 2 Lois envaa6 u pueden s er de caxt6n, madera u otto_ 

mate ¿ al aceptable y convendente, de l" dímensíonez que se

adapten a . Lars necu ídadu de ttan spon tac.í.6n nac í.onae e ín— 

ternacío nal . 

9. 3. 3 Los env" e,6 deben reuníA lw cond.ícíonez de h¿-- 

gíene, vencí acc. 6n y re i6tenc.ía a la humedad y temperatura, 

que gatca.ntícen una adecuada couervací.6n de la 6, uí£ t . y su
manejo. 
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Env" u de madera. 

Con . áa6 dímenzionez 6guientez - 

Tabla. 6

Nombre del Empaque
Capac í.dad Dímensíonu exte)úaru -- 

Aproxdmada ( cml ( Large x Ancho x Al - 

Kg.) tol 

MASTER MADERA ( BRU

CE) _ 34. 000 55. 8 x 34. 7 x 35. 2

1/ 2 BRUCE ( 1/ 2 atan

dato) 17. 000 45. 5 x 27. 5 x 27. 1

8/ 5 MADERA ** 17, 000 55. 6 x 34. 6 x 26. 2

1 Puede contener 8 co,5ta.2.(. tos de 2. 2. 70 Kg. ( 5 lb.) b

10 ca stal tas de 1. 816 Kg. ( 4 lb.), 

TIPO DE DIMENSIONES ( cm) CAPACIDAD

ENVASE LARGO X ANCHO X ALTO APROXIMADA

EXTERIORES INTERIORES

CaAt6n 52. 0 x 39. 5 x 25. 0 50. 0 x37. 0 x23. 0 * 19 hg

neto,5

La re,6íStenc l a del c" t6n ez de 19. 3 kg / 

cm2
10 BIBLIOGRAEIA. 

An6nimo. Archívo del Depaf tamento de Normalí.zacíón e

Inápecc 6n de Catí.dad Eruttico.ea de la Comísí6n Nac í.o -- 

nal de Erut.ícultuAa ( S. A. R. H. ) . 
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NOM - Z- 13- 1977, Guía pata la Redacc.í.6n, Esttu~ ací6n

y pt uentaací6n de las Nanma s 06íc t.ale s Mexícanaá

i CUtT' "--'^" VA V` TFRIPIAR1A Y ZOOTECO14
bi--- Ir.CA - UNAM
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NORMA OFICIAL MEXICANA. 

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALI
ZADOS PARA USO HUMANO - FRUTA FRESCA - 

PINA ( Ananad comobu¿ 1 EN ESTADO FRES- 
CO. 

NOM - FF - 28- 1982. 

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR
HUMAN USE - FRESH FRUIT - PINEAPPLE. 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACIOW

Ebta Noxma 06.ícíal Mex.ícana establece lab catactexíbtí.cab
de eal.ídad que debe cumpl tc la Píña ( Ananab eomobub ). en u- 

tado Ixebco, de la va,. í.edad Cayena lísa, debtc:nada al con6u

mo human d.íxecto

2, REFERENCIAS. 

Uta nonma se complementa eon lab v.ígentu de lab sígu,í.en-- 

tu Noxmab O6 ícía u Mexícanab

NOM- FF- G 7,wductob aEímentí.cí,ob no . índust í.a2dzadob ¡ cana

uso humano - Fxuta. Fxu ca - Texmínología" . 

NOM- FF- 8 " Pxoducto s alíment,¿cíob no , índubtiú.alízadob pana

uzo humano - Fxuta Fxuea - Dete)tm.cnac. í.ón de ta- 

maño en babe al pezo un.ítax.ío" a

NOM - FF - 11 " Pxoductoz a imenticioz no industAiatizados para

ubo humano - Fxuta - Fxebea - De texmí.nací6n de - 

ací.dez títulable.- Método de Tdtulací.án". 

NOM - FF - 15 " Pxoductob a?.ímentí.cíos no . índastAíal.ízados pana

uso humano - Fxuta. Fxebea - Detenm.ínací6n de Sb- 
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tidos SoZubZe-a TotaZe,6". 

NOM - Z- 12 " MuuttAeo paha Za Inspecc 6n pon Attibutos". 

PM( NORCOFRUT 111976 " P.Zan de MuutAeo e Iwspecc 6n de Cal í. - 

dad Paha Fxu ta Ftr.e s ca" 

3 DFFINICION DFL PRODUCTO. 

Parra los eb ec to s de uta noAma, 6e ent íende pot P.íña la bAu

ta cuyo colon va del verde obzcuno al amaAílto, de zabotc y

olm canacte Utí,co pentenecdente a la bamílí.a de las Bnome

tidceas del g6neA.o Ananas y mpec í.e comozu6

4 TFRMINOLOGIA

4, 1 Debecto Menot. 

Cuando una p-í.ña tí.ene t" padut", nozaduta,6, co3tna s, man— 

ch" o quemadunaz de bol, s. íempte y cuando 3ean supex6íc.ía- 

lez y cubran una bucea hasta, de 2, 5

cm2
4. 2 Detecto Mayon. 

Cuando una píña t,.ene ev.ídenc.íats de plag" y enbenmedadu,- 

magul adunas y gxí.etas que no abec ten el .ínter íon de la bAu
ta, o debectos menonez que cub.nan una Bucea hasta de 7. 5

cm2. 
43 Detecto CAít, co

Cuando una p.íña tiene utado s avanzados de enbetcmedadu o

daño,5 pnoduc..ídoá pon plagan, heA,í.d" no cica t,z ízad" y bnu- 

ta caída a£ sue-P_o que abo_c ten e2 . ínteAíoA de la btcuta, o de
2

bectozs menonu que cubAan una íucea mayon de 7, 5 cm. 
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4. 4 Piña en Punto Sazón ( Sazona). 

Cuando la JAuta adquíexe un tono veAde ob,6cutco y lats bay"_ 

se tmtrnan planaó y b.íen Joxmadaí6; l" btcácte" adqu.íeAen un

eolotc vetrde gxadceo. 

4. 5 Píña de " Ojo" 

Cuando en algunas de las bay" adyacentes al pedúnculo apa- 

necen las ptt ímeAa,6 ev.cdene.ía¿ de colotcacíbn amatc íUa. 

4. 6 Píña " Píntona" . 

Cuando l" bay" adyaeentu al pedúnculo pt u entan. una colo

h.a.c..í.Sn amax¿Ua b,íen dej ínída y en las bay" adyacentes a - 

Uta,a apatceeen ev.ídene.íaz de eolonací6n amatc,íYla. 

4, 7 Píña eon 1/ 4 de Madunez, 

Cuando la eolowcí6n am~ a se extiende de la b" e del pe

dúnculo hacía el dpice y eubne el 25% de la tsupet6ícíe de -- 

la 6tuta. 

4. 8 Píña eon 112 de Madutcez

Cuando la eototcacíún amatc. í, la se extí.ende de la ba.6e del pe

dúneu.lo hacía el áp.íce y eubtce el 50% de la lupe tJícíe de - 

lala 6,tuta, 

4, 9 P.íña con 314 de Madutcez . 

Cuando la eolonací6n amatc(? la 3e extí.ende de la bme del pe

dúneulo hacía el áp.íce y cubtce el 75% de la zupvLlíc íe de la

btuaa
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4e10 Píña Maduna, 

Cuando la colotaci6n amat íi1a se extíende de la bue de¡ pe

dúnculo hacía el dpíce y cubne más del 75% de la zupen6ícc.e

de la 6nuta., sfn llegaA a la sobtemaduAez, 

4 , 11 Píña " Apa,6t¿ eada" 

Cuando la píña no madna o 2a hace ítAegula" ente debído a

que se co6ech6 antes de alcanzan su punto sazón. 

4. 12 Baya; " Ojo". 

Cada un de . vats 6nutílea,5 índívídualez que en conjunto 6ona

man la ínbtcutucenc.da o píña. 

4, 13 Cotona, 

Conjunto de hojats ínetcmets dvspuetstas en totseta, ts. ctuad" en

el exttemo 6 upen í.otc de la píña, nonmakmente las píñas s 6lo

tienen una Canon, 

4, 14 Co no na Símple

Cuando la píña isolamente gene una cotona, 

4, 15 Píña " Aboteiiada" 

Cuando una píña estd dejotunada pot dismínuc ón del dídme ttrto

de 2a pato te supvt í.ot. 

4, 16 Btdcte" , 

Pequeñaís ho jas tsubyacentu cuyo exttcemo u apengamínado e

íncutvado hacía a" íba y cub -te la m-í tad de la al tuta de las

bayas
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4. 17 Esque1u

Son corona3 zecundwLías pequeñaz que se encuentxan deboxman

do la coxona de la Juta. 

4  18 Pcuca ot az dej ín,Lcí.ones telacíonadas con uta. noxma. 

se debe couultaA la NOM - PF - 6 " Texmí.nologi0 [ vé" e 2) 

5 CLASIFICACION y DESIGNACION DEL PRODUCTO, 

La p.íña 6e cQ." í6íca de acuexdo a us upecílícacíonu en -- 

trce;s gxados de ca1idad, en orden ducendenteo

Mexico ExtAa . 

M6xico No. l

Wxico No. 2

El pxoducto c2" íJ ícado se duígna por su nombre, color, á x

maño y cálidad, El pxoducto que no ha s. ído c,l" íJ ícado de

acuerdo con alguno de las g.rado s enuncíadoz anteAímmente - 

se du ígnaxá como " No Cl" íJ.ícado" 

El térL no " No Cluílícado", no u un grado de caeídad den- 

txo de¿ texto de uta noxma, síno una du.cgna.cíbn que deno- 

ta que n.íngun grado de calídad 3e ha dado a2 . cote, 

6 ESPECIFICACIONES - 

El producto objeto de uta norma en 6" dil exentes grados - 

de calí.dad debe cumplí x con las upec l ícacíonu sígu,íente s, 

6 1 E spec 6icacíonu Sen6miae.ez. 

6 , 10 1 Para Za6 64uta.6

6 l 1 1 Sex 6racas, timp ", zana.6, enteras y b.( -.en daa- 

xrotiada,6
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6  I. J. 2 Tenet 6oxma, , sabot y olot catactexUt,¿co . 

6. 1. 1. 3 Tenet couí.¿tencía lí me y bayaz b,íen duaYAoiia- 
daz . 

6. 1 J. 4 E.5tax exentas de humedad exterr i,ox. 

6 J, 1. 5 Estat ptáctícamente líbtu de ducompoz ící.6n o pu

d,, ící6n

6 J. 1, 6 Tenet pedúnculo con una longítud máx-í.ma de 1. 0 --- 

cm., sín . ín6eccíone,6 y un máx.cmo de thea b.tácte" 
6  1, 1  7 Es p.tdct í.camente líbte6 de de 6ectos de otig en
meciín.íco , metetoxol6g.íco, entomol6g.íco, míc w b,íol6gíco o g e

nétíco- 6¡¿ íol6g.íco

6, 1, 2 Pata l" cotonu

6. 1. 2 , 1 Méx-íco FxtAa. 

Debe tenet cotona s. ímple, tecta y líbxe de uqueju

6 l. 2 2 Méxíco No, 1, 

Debe tenex cotona simple y máx-í.mo un uqueje con un longí- 
Du.d mdx.íma de 7  0 cm

6. 1. 2. 3 Méx.íco No, 2. 

Puede tenet máx.ímo dos coton" cutvad" 2.íg etamente y máxí- 
mo un uqueje. 

6, 1, 3 Cotot, 

La píña 6e c2" íUíca de acuetdo a la colo.tací.6n que cubte - 

6u supetJíc-íe en: punto saz6n (, 5azona), de " ojo", " píntona", 

114 de madurez, 112 maduxez, 314 de madutez y maduta ( véa,5e

3) . 
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6J. 3. 1 pau cou íderan que un . cote cornesponde a 2a ca2í

dad Méxíco Extna, Méx.íco No. 1 o Méxíco No. 2, el colm que

pne6enta Ute debe coxte6ponden con cuaequíeAa de lo6 colo- 

nLu del patA6n o j íc.íal de colon paha p.íña. 

6, 2 Espec.í5.ícac..íonu F.¿. íca6

6. 2 , 1 Tamaffo

E2 tamaño de . las píFLa6 se detenmína en base a 6u peso uníta

n.io y se deben cla s. íjícan de acuekdo a la Tabla 1

Tab.2a l

RANGO DE PESOS PESO PROMEDIO No, de PI PESO - 

TAMANO ( Kg), ( Kg) NAS. POR APROXI

ENVASE MARO. 

POR EN
VASE

Kg) 

A 1 400-- 1, 600 1, 500 12 1L000

B 1, 600- 2400 1800 10 18 000

C 2, 000- 2, 500 2, 250 8 18 000

D 2, 500- o más 3, 000 6 18 000

L L 11 Pana Za6 6ruta6

6 , 2 J , l , 1 Pata Z" catidada México Ext)ca, México No  1 y - 

México No . 2

Se pvun ten todos tos tamaños A, B, C á D, 

6, 2, 1, 2 Pana to -s conona6 , 
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6. 2. 1. 2. 1 Méxíco Extca.. 

Deben Gen mayotcez de 12. 0 cm, y h" ta una vez , la .long.c tud - 
de la. 6Au ta

6. 2. 1. 2, 2. Méxíco No. 1. 

Deben set mayot u de 10, 0 cm, y h" ta, un vez - la .longítud - 

de . la Jhu.ta,. 

6. 2. M. 3 Méxíco No. 2. 

Deben t5 en mayoku de 10. 0 cm, y hc,5ta una y media vece,5 - la

longítu.d de . la á ukta

6, 3 E,s pec 6 cac,í.o nu de Madutcez . 

El gtcado de madwcez se detetunína pot el conten,ído de 561í-- 

do,6 so.lub.lu tota u y acídez tí ulab.le. En punto 6az6n , lo -6

361í.do3 solub.lu no deben Gen menone s de 9% y - la ac í.dez tí- 

tu,lab.le no debe aex mayon de 0. 9% 

La píña alcanza 6u punto saz6n cuando . la 6xuta adquíetce un

tono ve tde obs cww y . lu bay" óe totcnan plan" y bíen 6otc- 
ma.d" 

La píña se clas.í6íca de acuetcdo a su madutcez en punto saz6n

Izazona), de " ojo", " píntona", 114 de madwcez, 112 madutLez, 

314 de madwcez y madwia. 

6. 4 E3pecí6ícac íonu de De6ecxo s. 

6. 4. 1 Méxíco Fxtca. 

E,statc ptacUcame_nte líbtces de c.ualqu,íetc de, ee to y dentno de
Zas tolexancía,6 utab£ec í.das pata u;ta eategnía ( véase
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6. 6. 2). 

6 4. 2 Méx.íco No. 1. 

Pueden ptuentat como máxímo un de6ecto menot pot 6tuta y - 

estatc denttw de las to.Letancí.a,5 utablecídas paha esta cate

goxta Cvéaíse 6. 6. 2). 

6. 4 3 MU íco No. 2

Puede pxeaentan como mdxímo un de6ecto mayot pot 1tuta y q
talc dentto de las toletancí" et,5ta.blecídas patca esta catego

kía ( véa6 e 6 , 6. 2 ) 

6. 5 Fspec<ílícac,íonu de Ptezentac.íón. 

63. 1 .1 Méxíco Extta

Laa p.íñat6 denttco de esta cal í.da.d deben ísox envasadas zí- -.-. 
gu,íendo una n,ígutcosa selecc.í6n, dejando cada envase petclec-- 

tamente pxesentado, u " pecto global debe sen unílonme en

cuanto a colm y tamaño y estatc dentno de laís toletcanccíw - 

pa,ta colox y tamaño uta.blecídas patra uta categox, .a. ( véat5 e

6. 6. 1). 

6. 5. 2 Méx.íco No. 1 y Méxíco No. 2. 

Lcvs píñas denttco de estas calidades pueden ptesentan vvAí.a- 

cíonu en cuanto a homogene.ídad en lo concenru:ente al colox

y tamaño y atatc dentxo de laá ta.Lexanc.í." patca colox y ta- 

maño ee ta.blecída s pata utn categoAía,6 ( véas e 6. 6 , 1 ) 

6. 6 Tolvian.cía s

Patca laís apecí6.íca.cíone6 6enzotú.af-e6, 6£óíc" y de de6ec-- 

r, UNAM
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toz, en los dt,Lntos gnados de cal.í.dad, 5e pehmí ten como - 

máx.cmo las tolenanc íw 6gu.íentu : 

6. 6. 1 Toleta.ncía-s de colon y tamaño. 

Tabla 2

C A L I D A D
TOLERANCIA MEXICO EXTRA MEXICO MEXICO

No. 1 No. 2

Colon 5% 10% 15% 

Tamaña 5% 10% 15% 

6. 6. 2 Tolenancia6 de de6ecto.6. 

Paha todoz lois gnadoz de cati.dad 4e penm.íten la6 tolenan- - 

cío -6 siguienta : 

Tabla 3

TIPO DE DEFECTOS PUNTO DE EMBARQUE PUNTO DE ARRIBO

CRITICOS 4% 5% 

MAYORES 6% 7% 

MENORES 10% 12% 

ACUMULATIVO 10% 12% 

PUDRICION 0. 5% 1% 

6. 6. 3 En las tolenanc.í," de colon, tamaño y delecto s, se

da el poncentaje p~ tido paha el lote. En píña e2 poncen- 

taje pen tído que no cnAuponda a la de,6ígnac,í.6n declana- 

da z e evalúa pot conteo. 
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NOTA: Ruíduoz tbx.íeoz.- Eatán zujetos a las tolexancía,6 - 

etsta.bleeíd" pot la SecxetaAía de AgnícuP-t tca, y Re-- 

cutvws H.ídxául.íco s y la de Salubt í.dad y A sístenc í.a, - 
ínceuyendo aquello3 eo" e spondíentu a lot6 Aet6. íduos— 

de plag u íe.ídas pxoducto s meiotcadotte,6 de la apwLí.en-- 

cía y ot o,6

7 MUESTREO Y TOMA DE MUESTRA. 

7. 1 El muutteo del ptcoducto podxá e,6tab£eeeue de común

acueAdo enttce vendedoA y comptcadoA, a 6atta de ute, se de- 

be llevaA a cabo, de acueAdo eon las pAes.ctu:peí,onu , índíea- 

dm en la NOM - Z- 12 en vígoA y el Plan de Muuttceo e Intspec- 

ci6n de Calidad de Fttuta Ftuca PM/ NORCOFRUT- 111976 ( véase

2), 

8 METODOS DE PRUEBA, 

Pata ve} í6ícaA si un lote cumple eon las eapecílícacíonvJ, - 

de tamaño y maduAez utablecídaz en uta Nanma, las de-:eAmí

nacíones coxxespondíentu deben teal.ízwL,6e de acueAdo a los

ptcoeed-ímíento.5 eata.bleeídos en las No"" enuncíadars en e2

Capítulo 2 ( véfas e 2 ). 

9. MARCADO, ETIQUETADO, ENVASE y EMBALAJE. 

9. 1 M" cado o E.tíquetado

Cada envase debe llevaA en el extetüox una etíqueta. o - í.mptee

í b:n pet mane_nte, eon eaxacteAu legíble s e cndeleb.¿u , Ae-- 

daetados en upañol, que tengan como min i:mo loz datos s, í- - 

guíente,ó
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P.íña en utado It u co . 

I ndent,¿ j ícacíbn ,,, mbálíca de la p íña en utado 6Au co . 

Manca o . ídenUjícací.6n s. ímbólíca del ptcoductox o env" a-- 

dox. 

Nombxe y díteccíán del pnoductoA, d.í6tíbuí.don o expotrta- 

dox y cuando se Aequiera, el del . í.mpotr tadon. 

Zona negíonal de ptc.oduccíán y la leyenda " PAoducto de Mé- 

x.íco". 

Pecha de envasado. 

Du ígnac.í 0n del pnoducto. 

Co n tenído neto en gxamo s o kí logxamo s . 

NOTA: Todos lois texto s anteú onu pueden j.ígunan en otro -- 
ídíoma, cuando el pnoducto sea paha expoAtacíGn y el

impotr tadon to nequ.íexa. 

9. 2 Envasado y Pnezentac on. 

9. 2. 1 El acomodo de las p.íñas dentro de cada env" e, debe

hacevse de acuerdo con el Manual de " PAáctíc" Recomendada¿ 

paxa la cosecha, tAakm potr te, d eleccí.án y c.lcus. í6.ícací6n, en- 

v" ado y co n,6e vacíbn de p,íña en utado Sxu co" . PRM- CN P- . 

9. 2. 2 La 6Auta no debe 6obte,6alít del n.ível 6uperíot del

envas e. 

9. 3 Canacte í6t ícaz de lois Env" u . 

L" catc.actexUtíc" de los envatset5 utablec.ídos en esta sec

c.í,N son de caAdcter genexal. 

9. 3. 1 Lo,6 enva s u deben teun. la cal í.dad y tuí,¿tencía - 
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que gap anxícen el ut íbado y la tnanspoit tac.í6n al 2ugan de
co nes umo

9  3, 2 Loz enva/6 ea pueden  en de can tdn co vcugado i gído 

u ot o matex¿al aceptable y conveníente, de £ as d,í.men4íonu_ 

que 5ea adapten a Zas necu ídadu de tAauponta.cí6n nacío— 

nat e inte.nnacionat. 

9, 3, 3 Lois env" u deben neun.í.n las cond.íc,íonez de h,íg.íe—- 

ne, ventilaac.íón y nLu íztenc,í.a a la humedad y tempe,-catuta, -- 

que ganantícen una adecuada couenvac íGn de la 6,,cuta ysu

meneao

9, 3 0 4 Bnv" e de c~ n

Con Z" dimenzionez zigu,íentez

Tabla 4

Re íztenc ía Capac(ídad D í,meuíon.es en cm,. 

del empaque aptox.ímada Lah o x Ancho x Alto

I nten íonez Exte n íontu

17 Kg/ c.

m2
13, 0 Kg 50o5x37, Ox22, 5 53.. 5x4l. Ox23, 5

17 Kg,
1cm2

W5 Kg 50, 5x25. Ox34< 0 53, Sx23. Ox35, 5

10 BIBLIOGRAPIA. 

AnMímo 1973, Mpectoz Téc1i¿cos de P.í.ña, Atch,ívo3 Genenales

del Deptoo de Nonmalízacíon e 1 peccíbn de Catidad Pi ttCo
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Za. CONAPRUT, Wx í.co . 

In,5t,¿tuto Cevituametúcano de Inve,5tgací n y Tecnología In- 
d" tA,¿a, Nonma Centtitaamexícana " Fnuta s y Non ta.2 ízas . - Pi-- 

ña3", 1977 Gua,temae.a. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIA
LIZADOS PARA USO HUMANO --FRUTA FRES-- 
CA- RESCA- PLÁTANO CBANANO) ( Musa Sápíw

tum L,) EN EST-AD—'FRESC T — 
NOM-- FF- 29- 19820

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR HUMAN
USE FRESH FRUIT - BANANA ( Musa Sapientum L.) 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACIOW

E,sta Nonma Ojicía2 Mexicana utablece l" caxactexútí.cats . 

de ca ídad que debe cumpl t el plátano ( Masa sapíentum L.)- 

en s" dd t.ntas vax¿edadu dutínado a2 consumo humano dí-- 

necto, 

2 REFERENCIAS, 

E,sta Nonma Ojícía£ se complementa, con l" vígentez de las

síguíente,6 No" a,5 Ojícía u Mexícan" 

NOM-- FF--6 Ptto duc to s a ím entícío s no índu,6 tt .aP-í zado s pana

u,so humano -- Fttuta Fxesca ,- Tetcm.í.nología. 

NOM - FF - 8 Pnoducto s alúnentíc í.o s no índu s ttía2dzado s paxa

uso humano - Fttuta Fxesca- Detenmínac, íón de£ ta

maño en ba s e al peb o un.í tan ío

NOM-- FF-- 9 Pttoductos alímenticiot6 no índu,6tkíat zados pata

u,so humano - Fxuta Fttu ca - De tetm ínací6i n del

Tamaño en bu e at díd-metlto ecua tottíai

NOM --Z- 12 Muestteo pata la. j¿nspeccc6n pot atAibutos
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PM/ NOCOFRUT 111976 Plan de muest,xeo e . ínspece íán de catidad

pa,ta sruta 6,tesca. 

3. DEFINICION DEL PRODUCTO. 

Pura las esec.tas de esta Nonma, se entíende pot pt.átano* a_ 

la s.ttuta de calor verde a2 amahí,2lo, de pulpa blanca a blan

co cnemoso, earvtespondíente al géneno Musa y especie sap. 1en
tum L. 

Aunque botán.ícamente se ds.ígna como banano, pata eseetos

de esta Norma lo denom.ínaremos plátano. 

4. TFRMINOLOGIA. 

4. 1 Desedos Menones. 

Se consíderan deseetos menores, las lígenas manchas pon ras

padunas, eastrcu, nozad~, ld;tex y cualqu.íer ateo deseeto

que no ha penetttado o quebrado la cd6cara, que cubra 1. 5 -- 

em2
del dedo, que no aseete más de das dedos pon mano o ga- 

fo. 

4. 2 Deseetos mayores. 

Los detalladas en 4. 1 cuando la supersícíe asedada sea ma- 

yor de 1. 5

cm2
peno menor de 2. 0 cm2, ademé% de pre» encía - 

de daños de plagas, quemaduras de sol, grc íe tas c í.eat, .ízadas, 

magullad~ y etros que no a6ecten la pulpa. 

4. 3 De6ec-t7,s

Hen,ídas no cícat'xzadas, ataques pot enseAmedade.s, p"°ag" o
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cualquíet otto de6ecto que cau,6e. que la Ituta 6ea con6ídeAa

da 6. ín valot cometcíal. 

4. 4 Dedo. 

Denom.¿nac.í 6n de una 6Auta índívídua e. 

4, 5 Gajo. 

Fz e2 conjunto de 4 a 10 dedos íuextos en una cotona y que

se obtienen al dívíd¿x pot coxte u otAo medío la. mano. 

4  6 Gxado de llenuna.. 

F,s e2 guzot de la 6tuta, med¿do a la mctad de . Pa. 2ong.ctud

del dedo

4J Mano. 

Sígní6íca el conjunto de dedoz o btutu índívídu.a2es que se

í us erc tan en una cotona en el eje del tacímo

4. 8 Ractmo pobte

Se £ iaman aísti los catactet zados pot tenet 5 6 6 manos

4  9 PaAa otn.as de6ín,,c.íonu tela.cí.onadas con uta Noxma

e debe couultat la NUM - FF -6 ( v& 3e Capítulo 2) . 

5 CLASIFICACION y DFSIGNACION DFL PRODUCTO. 

El plátano 5e cla 6í6íca de acuerdo a s" upecí 6ícac í.onu - 

en cu.a tu gtados de calidad. 

Wx í.co Fxt&a. 

México No. 1

México No. 2
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Mexico No. 3

E2 puducto cla,6í6ícado se du gna pot su nombxe, vaxíedad, 

colox y gtado de calídad. El pxoduc.to que no ha sido c2a6.í

Jícado de acuexdo con alguno de los gxados an teAío" ente -- 

enunc.íados se desígnaná como " No Clazí Jícado" . 

E2 t&wp¿no " No Claí íJ ícado" no es un gnado dentm del texto

de uta NaAma, síno una du gnací6n que denota que níngún - 

gtado de calídad se ha dado al lote. 

6 ESPECIFICACIONES. 

El ptoducto objeto de esta No tma en . 6" dí6etentes gtados - 

de calídad, debe cumplítc con . tad especí 6ícac í.ones síguíen-- 

te6 : 

6. 1 E s pecí 6¡ cac í.o nes 6 en,6 ox¿a u . 

6. 1. 1 Los plátanos deben: 

6. 1. 1. 1 Estatc b.íen de s atvco.P..2ados , entetos , s anos , 6nes cos , 

de consi/stencc.a. 6í)zme y cáscaAa £-Ua. 

6. 1. 1. 2 Tenet 6oAma, sabot y olm catcactetíst,¿cos. 

6. 1. 1. 3 EstaA exentos de humedad exteA,Con anotmal. 

6. 1. 1. 4 Estatc ptáctí.camente . 2dbnes de descomposící.6n o pu~ 

dt ící.6n . 

6. 1. 1. 5 Estatc ptáctícamente líbtes de debectos de oxigen -- 

mecáníco, entomol6gíco, mícmbíol6gíco, meteotol6g.íco y ge- 

nét¿co- J síol6gíco . 

6. 1. 2 Los Aac-í..mos : 
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6. 1. 2. 1. No deben pnuenían n,í mano 6aUa, ní bellota y -- 

tampoco estan demuíado xaleadoz. 

6. 1. 3 Colon

6. 1. 3. 1 El pl&t-ano se cla,5. í6.íca del vexde- al amaA,¿llo con
puntos de colox ca6é de acuexdo a su Patt6n 06ícíal de Co -- 

lox. 

6. 1. 3. 2 Paxa couídexan que un lote etc de la ca2.í_dad, Mé- 

xíco Extw,. Méxíco No. 1, Méxíco No. 2 6 Méxíco No. 3 z u co

lox debe co" upondex con uno de lots coloxu del Patc6n 01, 

cíal de colox paxa plátano. 

6, 2 Et pecí6ícac io nets lí6 c" 

6. 2. 1. Tamaño, 

a) De lois plátanos. 

Se deteAmna en b" e a la long,ctu.d en cm, de la cu vatuxa

y el gxado de llenuxa de lois dedo s . 

b) De las taac.cmoz . 

Se detexmína en b" e al numexo de manot6 que tenga el xac ímo

o al puso del mis mo

6. 2. 1. 1 Méxíco Ex tna. 

Los plátanas deben pxuentaA un laxgo mín,ímo de 20 cm y un

gxado de llenuxa mín.ímo de 3. 25cm ( 41132 de pulgada) . 

6. 2. 1. 2 Méxíco No. 1

Lo,s pl&ta.nots deben pxusentax un £ wtgo Mndmo de 18 cm y un_ 
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gtcado de £ ienuxa mínímo de 3. 0 cm ( 37132 de pulgadal . 

6. 2. 1. 3 Méx.íco No. 2. 

Los plátanos deben ptuentan un Zango mtinímo de 17 cm y gtuz

do de Uenutca m nímo de 3. 0 cm ( 37132 de pulgada). 

6. 2, 1. 4 Méxíco No. 3. 

Lot6 pldta.nos deben ptcesentatc un lango minímo de 15 cm y un

gtcado de llenut a min.ímo de 2. 85 cm ( 36132 de pulgada). 

6. 3 E specíbícac,íone¿ de maduAez. 

Loz pldtano3 deben cotctaue en su punto 6az6n el cua1 ze de

tex%¿na en b" e a2 gnado de llenutca que no debe 6eA menotc - 

de 2. 85 cm ( 36132 pulgad" ) . 

6, 4 E,spec íl.ícac,íonu de de6ectoa . 

6A. 1 Méx.íco Ext a. 

Eztatc . e í.bt u de cua2quíen de jec to y dentco de l" toleAan-- 

c-ía,ó eótablecd das patca uta cal ídad ( véaís e 6. 6. 2) . 

6. 4. 2 Méxí.co No 1. 

Eztatc pxcictícamente líbnes de cua2qu,íetc de.6ecto y dent o de

l" xolenanc ías utablec íd" paxa uta ca ídad ( vé" e 6. 6. 2). 

6. 4. 3 Méxí.co No, 2. 

Puede ptuentatc como máxímo un debecío menotc y dentxo de -- 

la, to.2etcancí" e,6 ablec íd" paha uta caP.í.dad ( vé" e 6. 6. 2). 

6. 4. 4 MUíco No. 3

Puede pt uentatt, como máx.ímo un dejecto mayon y dentAo de -- 
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taz toletcancíaís eztablecí.dcvs paha esta ca ida.d Waze 6. 6. 2). 

6. 5 Et6pecí6ícacíonu de ptuenta.c.í6n. 

6. 5. 1 MIxlco ExtAa. 

Lois plátanoz deben set envat adot6 ts. ígu,íendo un t .íg uAu a se

lecc íU dejando cada env" e pet lectamente pnez entado y su - 

aspecto global debe zet un.í6onme, en cuanto a colox y tama- 

ño, denttco de laz tolexancíab eístablecí.da6 paha colox y ta- 

maño patca uta, cal í.dad ( vI" e 6. 6. 1) 

6. 5. 2 Mlx.íco No. 1. 

Los pliUanots enva6ado, pueden pnuentax v" ía.cí.onu en cuan

to a homog ene.ídad en lo concexn.í.ente a colon y tamaño, den -- 

tu de la6 tolexancí" e stablecí.du pa -Aa colot y tamaño pa- 

ta e sta ca2.í dad ( v( a" e 6. 6. 1) 

6  5, 3 MIx.íco No,. 2 y Mlx.íco No. 3, 

Lo6 pláta.not6 dentxo de utas calídades pueden pxe.6e~ e a

gtcanel hen xacímo,5) y pueden ptcese~ vatcíac,¿ones en cuan- 

to a colox y tamaño, dentAo de lab toletc.an.c.í.az utablecídaá

paxa colon y tamaño paha e stm caP.í.dade s ( vé" e 6. 6, 1) 

6 6 Tolexancí", 

Pwia las e spec í6.ícací.onez 6 ent otí.a2e s, 6Z6 íc" y de de6ec-- 

to6, en loz d zt nto6 gxados de calidad, se petcm-c ten como - 

máx.ímo las tolexancía6 sígutiente s

6. 6 , 1 Tole tanc í.a,6 de tamaño y coloc
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TABLA 1

CALIDAD

TOLERANCIA MEXICO MEXICO MEXICO MEXICO

EXTRA No 1 No. 2 No. 3

Cotox 10% 20% - - 

Tamaño 10% 20% 25% 30% 

6, 64 To.2exanc.íu de dejectos . 

Pwt.a todos lo 6 gxado s de cal dad mencío nado s , se peAm tiA¿En

1" s. ígu.íentez tolehancí" de dejectos. 

TABLA 2

TIPO DE DEFECTOS
TOLERANCIAS EN

PUNTO DE EMBARQUE PUNTO DE ARRIBO

Debectoó Cniticoz 4% 5% 

Debecto,s Mayoxus 6% 7% 

DeSec tos Meno,,Lu 10% 12% 

Acumulat í,vo 10% 12% 

Pudx í.cí6n 0. 5% 1% 

6. 6. 3 En lu tolexancioa6 de colon, tamaño y de6ectos, se

da e.2 pottcenta1 e putmd tido pana el lote. 

6. 6. 4 Cuando el plátano de envaza la evaluací6n se debe

hacen pon puso y cuando no ze envaza la evaluací6n debe ha- 
ceue pox conteo. 

NOTA, Ruíduoa t6x.íco,6. - E,6taA. m su j eto 6 a las toe ehancía s_ 

e tablecíd" pon la Se.cxe tcvúa de Ágtt í.cultuna y RecuA
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so,s H-ídt&ilíco,6 y ta de SaeubAídad y A,s. ustenc.ía, . ín -- 

c lu. yendo aquello s co v e s pond.íentu a los , tes.íduo 6 de

plaguícc.da,s de pnoduc io s me1onadate s de la apax enc,í.a

y oúL0,5. 

7 MUESTREO Y TOMA DE MUESTRA. 

E mue,6; tceo del producto pdoná utablecense de común acueA- 

do enttc.e el vendedon y compnador, a jalta de este, se debe

llevan a cabo, de acuerdo con acus . índícac íonu dadaá en la

NOM - Z- 12 y e2 Plan de Muestxeo e Ivuspeccíón de Ca?.ídad de -- 
Frutci. Fxezca PM/ NORCOFRUT- 1/ 1976

8 METODOS DE PRUEBR

Paha vvtíj ícan 6í un lote cumple con las e spec.ílícacíonu -- 
de tamaño y maduxez esta.blec.ídas en uta Nonma, las detvun¿ 

nacíonu coxnespond,.entes deben xeaP,ízaue de acuetcdo a lod

proced.ím-í..ento,s utablecídos en l" Normal enuncí.ada,5 en el

Capítulo 2 ( ve" e Capitulo 2). 

NOTA: Los ml -todos cons-usten prr íncípaemente en medít la Ion

g.ítu.d y gxado de llenura de un dedo exxtetuí.ox de una
mano, 

9 MARCADO, ETIQUETADO, ENVASE Y EMBALAJÉ

9. 1 Mancado o etí.quetado. 

9. 1. 1 Cada enva3e debe llevat en el exteníon una etí.queta o

ímpku íSn pvunanente, con canacteres leg.íble s e . índelebleá, 

redactados en upañol, que - tengan como min,ímo las dato3 s- í- 

gu í.entu
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Pld tano en utado Ine aco . 

T dent,« í,caci6n simb6.ldca del pl4tan.o en estado Ires co . 

Marca o íden ijíca.c.íA zímb6l í ca del productor o env" a- 

do.t. 

Nombre y d í.recc.í.6n del pnoduc ton, dU tAíbuídm y cuando -- 

se requ,¿ere, el del ímpotctador. 

Zona regíona.l de produccí6n y . la .leyenda " Producto de Mé- 

xíco" 

Fecha de envasado y duígnací.6n del producto. 

Conten.ído neto en gramos o kítogramos, 

NOTA: Todos . los textos antetcí.ores pueden jígcvc.cuc en ot o - 

ídí.oma, cuando el producto sea para expotutací6n y el

í.mpotctador lo requíera. 

94 Envasado y prey e.ntacc:6n. 

El acomodo de . los plátanos devtw de cada envase, debe ha— 

ceue de acuerda con el - Manual de " Prácticas Recomendadas

para .la cosecha, tAa.nd potLte, s eleccí,6n. y cla,6í6ícacC6n, en- 

vasado y consexvací6n de plátano en estado jt uco". 

9 3 CaractetcUtícas de . los envases

Las ca iactexUtí.ca3 de . los envases estab.lecí.d" en esta sec

c,¿6n, son de cat ácter general. 

9 J. 1 Los envases deben reun A .la cal ídad y res.(stenc..í.a - 

que gata.ntícen e£ utí.bado y . la ttansportací.6n al -lugar de_ 
cou umo . 

9. 3. 2 Los envabes pueden ser de made a, cw tren u otto ma- 
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te íal aceptable y conveniente, de las dímen5íonu que se - 

adap:ten a la,6 nece.í6dade s de úc.anspoxtac,í6n Nacional e ín.-- 
tetcnací.o nae.. 

9. 3. 3 Loss env" es deben tceuní/% laó condícíonez de hígiene, 

ventílac,L6n y tce,6 ít tenc,í.a a la hcaedad y tempetcatuAa, que - 

gananUcen una adecuada con senvac í.En de la jtuUta y su mane- 

jo, 

9. 3. 4 Bols" de Pol íetíleno y MaUa. 

Con 2a6 dimenzionez siguientu

Tabla 7

Capacc:dad Dimeuíones ( cm) 

Apno xímada (
LaAg o x Ancho) 

Kg) 

Panca. 1. 360 3 lb. ) 39. 0 x 18. 8

Paca 1. 810 4 lb.) 39. 9 x 18. 8

Paca 2. 250 5 lb.) 47. 0 x 21. 6

Pana 3. 620 8 lb.) 49. 8 x 27. 8
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NORMA OFICIAL MEXICANA

PRODUCTOS NO INDUSTRIALIZADOS PARA USO
HUMANO - FRUTA FRESCA - TUNA ( O unt,ía- 

ícuz , índ.íca) EN ESTADO FRESC
NOM - FF - 30- 1982. 

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR
HUMAN USE - FRESH FRUIT - PRICKLY - 

PEAR ( 02untia. íc z indica) . 

1. OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION. 

Etta Nnma Oj.ícía2 Mexícana utablece Im cahactetUtí.caís - 
de ca2.í.dad rue debe cumplí)i la tuna ( 02untíá jícu,6 . índ.íca) 
en s" datínt" van í.edadez dut,¿nad" a2 consumo humano d.í

necto . 

2. REFERENCIAS. 

E,sta. Nonma Oj ícíal 6e complementa -con 2a3 v-ígente s de las - 
síguíente,6 Nonmas O j ícíales Mex í.canas : 

NOM - FF - 6 " Productos aUffientíc íos no . índustuúae.ízadob pana

ufo humano - Fruta Fnezca - Tenmínología" 

NUM - FF - 9 " Pnoducto3 a ímentí.cioz no - índu6t í.a- í.zados pana

u.bo humano - Fruta. Fnezca - Detenmínacífin del ta

maño en b" e al d.íámetAo ecua tot íae" . 

NOM - FF - 15 " Pnoductos a.Umenticí.oz no indu6t iaP.ízadots pana

u,6o humano - Fnuta Fntuca - Detehmínací6n de 56- 

Udob sotubZv, tota u". 

NUM - Z- 12 " Muut,c, eo paAa la lupeccíU pon Atxí.butos" 
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PM/ NORCOFRUT 111976 " Plan de Muer tAeo e jwspecc 6n de Calí.- 

dad paAa FAuta PAesca". 

3. DEFINICION DEL PRODUCTO. 

Pa) a.. lod ebec tos de esta. NoAma, se entíende pon tuna al jnu

to cuyo co.lm va del vvcde clato al amaAíllo; de pulpa, za- 

boA y o.loA caAacterc,at¿cod, co~ pondíente al géneuw _Olun- 

tía y a . la upec í.e jícuz índíca. 

4. TERMINOLOGIA

4. 1 De6eatos Menmes . 

Se con,6ídeAan debeatos menonu, . las l geAas AaspaduAas, cod

t,k", AozaduAas, manchad, quemad~ de sol, gnanízo y cual

quí.eA oteo supeAjíc í.al que afecte de 50

mm2
a 100

mm2
de . la

cás caga. 

4. 2 De6ectod Mayones. 

Lod anotados en 4. 1 además de evídenc í.a de plagas y enlenme

dado, g) iíetas c,LcatA nadas, magulladufcaz y otAos daños - - 

cuando - la supetjíc c: e afectada sea mayoA de 100

mm2
peno me- 

nor de 200

mm2
y que no sea afectada . la. pulpa. 

4. 3 Defectos CnZtícod . 

Las covuídeAados en 4. 1 cuando a6ecten una áhea mayoA de -- 

200

mm2
además de pícad~, hekídas no cícatxízadas, esta- 

dos avanzados de enjenmedades, ataques de plagas o cual- -- 

qu,í.eA otra de6ecto que cause que . la tuna sea consídena.da -- 

sín valoA comesccí.al. 
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4. 4 Receptáculo.- cavídad en 6arma de 6emíu6eka que pre

sentan taz tun" en . ea pante de la corona y que va duaparce

ciendo conborcme maduna. 

4. 5 Ahume.- Pequeñaz upína!, nígíd" y muy delgadu de

un a dor mílímetras de long,c tud que se 2ocalízan en unoz - 
punto,s bíen de jínído s de la tuna llamados areol" . 

4. 6 Pazca otn" dejín.ícíones rela.cí.onada,6 con esta Norma - 

se debe covuuP.tan 2a NOM - FF - 6 ( ve" e Capítulo 2). 

5. CLASIFICACION y DFSIGNACION DFL PRODUCTO. 

La tuna se cl" íJíca de acuerdo a . 5" espec,í lícac í.ones en - 

tAes grado,6 de calidad en orden ducendente. 

México Fxxrca.. 

México No. l

M6xico No. 2

Fl producto c2cu í6ícado 6e duígna por -6u nombre, vwL¿edad, 

color, tamaño y gnado de cae í.dad. F2 prcoducto que no ha zí - 

do cPa ílícado de acuerdo con alguno de ¿ os grados anteruíor

mente enunccíado s se duígnaká como " No Cla, 6ícado". 

El ténm,¿no " No C.La,6í6ícado" no es un grado dentco del texto

de uta. Norma, síno un desígnac í.Sn que denota que n,íngun - 

gn,ado de calídad ze ha dado a2 lote. 

G. ESPECIFICACIONES. 

El producto o bjeto de uta Norma en 6 us dí6 erentez grados - 
de cae..í.dad debe cumplvc con let3 upecí6ícaccíoneá 6íguíentu: , 

yA 1r 1 kN111kU1 Y IpOtEC'.$ 

k 0kAM
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6. 1 Especí6ícaeíonu Senbotr í.aeu . 

La3 tuna6 deben: 

6. 1. 1 E,5tax bíen duwu olladas, ent~, 6an", breseas,- 

1 mp.íaz, de cone i6tenc ía. 6.chme y cás ca ta ¿¿ 6a. 

6. 1. 2 Tenet jorma, sabot y olon ca actehi, xííeos . 

6. 1. 3 E,6tax exentaz de humedad exteAíot anotrmal. 

6. 1. 4 Ez tan pnáetíeamente l í.btu de de s compo s. ící6n o pu-- 

dx¿c.í6n . 

6. 1. 5 E,star ptácUcamente líbne,6 de debectos de m gen me

cán,íco, entomo26g.íco, míenob.íol6g.íco, meteorol6g.íeo y gené- 

tíco- lí,6 o.e6gd co . 

6. 1. 6 E,sxan exenxoz de ahuatec5 ( glóquída s) . 

6. 17 Colot. 

La tuna se clas.í6íca dee verde a2 am~ o de acuendo con - 

ee Pat.6n Oji í.ae de Colot. 

6. 1. 7. 1 Pata con s. í.dvwA que un lote u de cae ídad Méx.íco Ex

tAa, Méx.íeo No. 1 6 Mexíco No. 2, 6u colot debe coxxeapon- 

den con uno de lo,6 colotu dee Patt n Ojícc. ae de Colot. 

6. 2 Espec.í6ícac.íoned Eí6ícaz . 

6. 2. 1 Tamaño. 

El -tamaño de 2a3 tunas se det~ na en baz e a 6u d.íámetro - 

ecuatotúae. 

6. 2. 1. 1 El tamaño de lat, tunaz se ceazíjíea de aeuexdo a 2a
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TABLA 1

LETRA DE TAMANO WIAMETRO ECUATORIAL) cm

REFERENCIA

A 5. 5 o mayoxu

B 4. 8 - 5. 5

C 4. 0 - 4. 7

6. 2. 1. 2 México Extca.. 

Las tunas deben pne,6entatc como tamaño mtinúmo los conAcespon- 

dí.enxens a l" 2etA" A y B de la Tabla 1. 

6. 2. 1. 3 México No. 1 y Méxíco No. 2. 

Lay tunas deben pxe,6e~ cua2quzexa de loz tamaño s anota.-- 

doz en la Tabla 1. 

6. 3 Ezpec lícacíonea de Maduxez. 

El gnado de ma.dunez se detexmi.na pon el contenído de 66lí.dos

solublu tota u el cual no zeAí£ menon de 11 pox cíenxo. 

6. 3. 1 Laz tunaz se con,6ídenan madun", cuando su cdócatca

pnuenxa, un colm de veAde c1vw a, amaAíllo de acuendo a2 - 

Patx n 06íc,íal de Colox y la cavídad del necep;tdculo c" í -- 

ha desapanec ¿do de 2a 6twta. 

6. 4 Eapec,í 6ícac í.onu de Dejec ío s . 

6. 4. 7 Méxíco Extha.. 
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E,stan pnáctícamente l bned de cualqui.en de6ecto y dentco de
l" tolenancí" utablecí.d" paha uta calídad ( vea -¿e - - - 

6. 6. 2). 

6. 4. 2 Méx.íco No. 1. 

Puede pnedentan como máxímo un debecto menon y dentxo de -- 

l" tolenanc í" utabl ec íd" pa -ta eó ta ca ídad ( vead e - - - 

6. 6. 2). 

6. 4. 3 MCxíco No. 2. 

Puede pnuentan como máx.ímo un de6ecto mayon y dent o de -- 

la,6 tolenanc ías utablecíd" pana uta, calidad ( vé" e - - - 

6. 6. 2). 

6. 5 E,6pecí6.ícac íones de Pne¿entac i6n. 

6. 5  1 Méxíco Extna.. 

Lay tuna6 deben zen env" ada s síguíendo un ncígutoza selec- 

cíán, dejando cada env" e pex6ectamente pnezentado y zu az- 

pec to global debe 6 ex uní 6 o.&me, en cuanto a colox y tamaño, 

denttLo de laís tolenanci" utablec.ddaz pana colon y tamaño

pa -ta e,6taz calídadez ( véa6e 6. 6. 1) . 

6. 5. 2 Méx.íco No. 1 y Méx.íco No. 2. 

La,5 tuuviad env" ad" pueden pnuentax va)tí.ac.íonu en cuanto_ 

a homogeneídad en lo concexn,íente a colon y tamaño, dentxo

de la,,5 tolexancias utablecí.das paxa colon y tamaño pana es

ta6 cal í.daded ( vé" e 6. 6. 1) . 
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6. 6 To-ev= cia,6. 

Parra las upec í 6 ícac íonu 6f -,s íc", ¿ enzoAíale,6 y de de6ec-- 

toz, en las d,ústínt" cal.ídadu se p~ en las toleAa.ncdas

s í.g u,í. ev u . 

6. 6. 1 Tolercancí" de colon y tamaña. 

TABLA 2

CALIDAD

TOLERANCIA MEXICO EXTRA MEXICO No. 1 MEXICO No. 
2

Tamaño 5% 10% 15% 

Colon 5% 10% 15% 

66, 2 Tolenanc.ía4 de Dejecto s . 

Pana todoz la,6 gnadoz de cal.ídad mencíonado,6, se p~ tAán

laa ¿ ígu,íentes tolv= c.ía,¿ de dejectas. 

TABLA 3

TOLERANCIAS EN

TIPO DE DEFECTOS PUNTO DE EMBARQUE PUNTO DE ARRIBO

De6ec toa CAit,ícod 4% 5% 

Defectos Mayotu 6% 7% 

De6 ectos Menorce,6 10% 12% 

Acumula t í.vo 10% 12% 

Pudro: cí n 0. 5% 1% 

6  6. 3 En laí6 tolvtancí" de tamaño, colon y de6ec tos, el- 
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poncenta.1e penm¿tído ae da patta el lote. En tuna el poncen- 

taje que no coxneaponda a la du.cgnacíón declatcada, 6e eva- 

Ida pon conzeo. 

NOTA. Ru íduob t6xíco,6. - E,stán 6ujetoá a 2az tolenancí" - 

edtablecída,s pon la Secxetatcí.a de Agr.ícu t£Lta y Re-- 

cutvsos H.ídttáu2.íco6 y la de Salubx¿dad y As.vszencía,- 

íncluyendo aque22oz coAAe,6pondíentu a loa tuíduos

de peaguc;cíd", de pxoductos me1oxadonu de 2a apa-- 

k í.encía y otxoz . 

7. MUESTREO Y TOMA DE MUESTRA. 

El muatteo del producto podrá utableceue de común acuer- 

do ent, e vendedor y compnadwt, a Jata de este, ese puede -- 

llevan a cabo de acuerdo con laz índícacítonu dadas en la - 

NOM - Z- 12 en vdgon y el Plan de Muest.eo e lupeccí6n de Ca- 

lídad de Pnurta Enezca PM/ NORCOERUT. 111976. 

8. MÉTODO DE PRUEBA. 

Paxa vexí6ícax 6. í un . dote cumple con . das e,specí6ícacíonu - 

de tamaño y 661ídoz 6oluble,6 totales establecíd" en esta. - 

Norma . das detetcm.ínacíonu co" upond,.entu deben reae.ízcuuse

de acuerdo a laz Nonm" enuncíadaa en el Capítulo 2 ( v1" e

Capítulo 2) . 

9. MARCADO, ETIQUETADO, ENVASE Y EMBALAJE. 

9. 1 Mancado o etíquetado . 

Cada envase debe llevan en el extetc¿or una etíqueta o . í.mpne

sí6n penmanwte, con caxactenes legíblez e índeleblu, nedac
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ta.do s en upañol, que tenga como mtindmo . lois dato,6 6ígu í.en-- 

tu . 

Tun en Utado 6~ 0. 

Identíjícací,6n de la tuna en uta.do btcesco. 

Manca o ídentí jícac..í.6n símb6líca del pnoductox o envaza-- 

dotc. 

Nombne y d tecc.í.6n del pnoductox, dí tx¿bu.ídotc y cuando - 

se tequíena el dee ímpotta.don. 

Zona tcegíona2 de pnoducc í.6n y . la leyenda " Pxoduc to de Mé- 

xíco" . 

Fecha de envasado y duígnac í.6n dee ptcodueto. 
Contenído neto en gtcamos o kílogxwots . 

NOTA: Todoz . lois textoó ante íotiu pueden líguAwL en ot to

ídíoma, cuando e2 ptcoducto sea pata expotc tac..í.6n y el,_ 

ímpotrtadotc , lo tcequív a. 

9. 2 Envasado y p,cuentac í_6n

9. 2. 1 El acomodo de . las tunas dentu de cada enva3e, debe

hace,ue de tae maneta que asegune su ptcoteccí6n dutcante e2

t anispoAte. 

9. 2. 2 La 6huta no debe 6obtce,6alít del nívee tsupe íotc de -- 

la caja o teja, 

9. 3 Catcactetc i s.t íc" de . las envats ets . 

L" eac.aetehi tícas de . lob envatses utab.leeddas en eáta 6ec

cí6n 6on de cwtáctvt genetiae. 

9. 3. 1 Loss env" u deben tceuníA . la ea idad y tee s- ívstenc í.a
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que gaAanUcen e2 ut bado y 2a twnsponta.cí.6n al .lugan de
CO" Umo . 

9. 3. 2 Loa envaís u pueden s er de madera, can t6n u otu ma

len íal aceptable y conven.íente, de las dímen,6 í,onu que se

adapten a laá nece¿ídadu de tantpontacd.6n nac.íonal e . ín-- 
tennac io na l . 

9. 3. 3 Lois env" e,6 deben , Leuyur . las condíc.donez de h.íg.íe
ne, vent lacíén y tuí/stencía a 2a humedad y tempenatUAa, . 7 - 

queque ganantícen un adecuado manejo y conse%vací6n de la Jnu- 
ta.. 

9. 3. 4 Fnv" u de madera. 

Cada de madera con capacídad de 35 kg con dímenz.íonez exte- 
n.íonu (. lango x ancho x alto) de 50 cm x 29 cm x 30 cm y dí

menzíones íntetcí.onu de 49 cm x 28 cm y 29 cm. 

9. 3. 5 Fnv" u de catLt6n. 

Caja de catrt6n con capacídad de 9 kg con dc:menáíonu exte-- 
tr í.on" (. lango x ancho x alto) palta. 2a tapa de 42. 5 cm x -- 

31. 5 cm x 13. 5 cm y d.í.mens.íone s extek íones paha e2 6ondo de

41 cm x 29. 5 cm x 13 cm. 

10 BIBLIOGRAFIA. 

An6n,ímo . Anch, ívo del Detgantamento de Nonmat.ízacíón e I nís-- 

peccí6n de CaP,í.dad Fnutícola, de 2a Com,¿,s. í6n Nacíonal de -- 

Fnutícu2tutta ( S. A. R. H. ) 

NOM- Z- 13- 1977. Guía paha 2a nedaccí6n uttuctuAací6n y -- 
pntu entací6n de . las Nonmaz O  ícíale s úexícan" . 
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NORMA OFICIAL MEXICANA
PARA TOMATE TIPO BOLA CL ca eAz.- cum
ucu len tum Male.) EN ESTAD RSC - 

ESPECIFICACIONES. 

NOM - FF - 31- 1482. 

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR HUMAN USE - FRESH - 
FRUIT TOMATO ( Lyco eAzicum mculentum Mdt) - SPECIFI- 

CATIONS. 

1 OBJETIVO y CAMPO DE APLICACION, 

E.5ta wuna utab.lece , loz nequísdtas que debe cumplíx el

tomate o 1.c tomate típo bola, en estado 6,tuco, paxa po- 

dex zen objeto de comexcíal íízac.í6n en tetvr íton ía nac ío - 

nal. 

2 DEFINICION DEL PRODUCTO. 

Pata . los e6ec.taa de uta noxma se cou dena tomate o Jti

tomate tí.po bola a aquel pxoducto hoxUco.ea petr tenec,íen

te a 2a Jamíi a de . las zolanáce", cuyo nombne c íentíj í

co u LNcopex6 ícum uculentum M.íll

3 TERMINOLOGIA, 

3  1 Bien dez w tc.o.elado

S.ígni6ica que el tomate ptuenta, tanto . íntexna como ex

tenna.mente, b,íen de jín.ídaís y comp.letcu . las catcacten,Utí

cab pxop.í" de . la vauú edad a que petc tenece

3. 2 Blando. 

Se neb.íetce a . la péAd.ída de coní6. í6tenc c: a en . lois tejído,6_ 
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del pxodw-to ced.íendo e,6to6 Iácílmenxe a cua2qu í.en típo^ 

de ptu í6n. 

3. 3 Caxac tetú6tíca6 6ímílaxe,6 de vatc í.edad. 

Se tel.íeAe a que el pnoducto envazado debe prcesentap £u

can.ac iexUtíca,s de colon, tamaño, conlotcmac í.6n, etc. -- 

que coAAuponden a la vaxíedad , índ.ícada. 

304 Colotac i6n

Se nelíene a la man,ílutac í6n de colox que puede pne s en
tax el tomate tanto . íntenna como extevcnamente. Este áac

tot se a6oc,ía con la maduxez del ptoducto y puede pte-- 

sentatuse dent o de la z íguíen.te ucala de colotc. 

3. 4. 1 Tomate verde. 

Cuando la s upe t6 íc.íe del tomate pxu enta coloxac í6n vett
de hasta en un 90% o mzU . 

3. 4. 2 Tomate payado. 

Cuando la zupep6.íc.íe del tomate ptuenta d.íve uo,6 tonos
de tojo hasta en un 40%. 

3. 4. 3 Tomate xosado. 

Cuando la zupenbíc.íe del tomate ptezenta maz del 40% de

color posa -,tojo, peno no máí6 del 90% de la mdísma e,6 de_ 

colot tojo. 

3. 4. 4 Tomate tojo. 

Cuando la zupenj,ícíe del tomate ppe3enta coloxací6n to - 
ja hapsta en un 90% o m£ 6
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3. 5 DaAos. 

Se cons.Ldena daño a cualqu.íen altenací6n que abecze en_ 

menon o mayon gnado . la caP.ída.d comencíal y/ o comut b.le

del pnoducto, d. íendo cauóado,6 pot agentes del med.ío am- 

b.íente ya sean esto s de indole 6iv íco, quím íco o b. íol6- 

g.íco . 

3, 5, 1 Daños entomot6gicoz. 

Luíonu supexJ.íc.íalez o pno6und" que pueden zen pnodu

cídaz pot .ín,6ectod en cualqu íen etapa de su cíclo de v.í

da ( n.ínja, . lanva o adulto), 

3. 5. 2 Daños 6 topato26gicoz

Se neb.Lene a las al tetací.ones supetl ícda.lu o pno6unda,6
pnovocad" pot la accí6n de hongos y/ o bacten íaz

3. 5, 3 Daños mecdnicoz

Se ne6íene a la6 . les.íones provocadas pon manejo ínade— 

cuado del producto y/ o ebectoz del envase. Se man.íl.íes- 

tan como conte s, magu£.laduna.d, etc, 

3, 5. 4 Cicatkicez

Se nelíe,,Le a . lois daños cauaado s pot de shidn.a tac..í.6n en

la l lon antu de 2a madu}cac í.6n del bn.0 to

3, 505 Daño,6 pon helada. 

Se te6 íene a la aP-tenací.6n de tej.ído s pot la acc.ídn de _ 
baja tempeAatuna , 
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3. 5. 6 De6ectos. 

Se tcelíetce a lu, aY,tenaccíonee que pnesenta el p" ducto_ 

como coneecuenc í,a, de Ja la6 6ísíol6gícae en los tejídos

del m.vsmo. 

3. 6 Daños y debectos mayones. 

Se couídettan como tale6 aquellos que a6ecten a2 ptcoduc

to huta, e2 punto de que 6u calidad comut ble o comet~ 

cí.a . se vean 6 ettíamente dañados. Dentxo de uto6 6e -- 

con6.cdetcan lo6 6.cguíentu: 

3. 6. 1 Daños mecánicos. 

3. 6. 2 Daños entomol6gícos . 

3. 6. 3 Rajaduras . 

3. 6. 4 Plag as . 

3. 6. 5 CícatA í.ces . 

3. 7 Dañas y de6ecto6 menotced

Se cons.cdetcan como tales a aquellas de6íccíenciu que -- 

agecten la calidad comexciae mas no " t 2a comestíble.- 

Edto6 son: 

3. 7. 1 Daños pan he2ada6. 

3. 7. 2 8la.ndo6. 

3. 7. 3 De6oAme6. 

3. 7. 4 1=ue a de color. 
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3. 7. 5 Fuera de tamaño. 

3. 8 Die4nettr o ecuatmn at. 

Fb el diámetco mUímo han.ízontae del bxu to . 

3  9 Fonma, 

F,s la conbonmací.6n que pnebenta el tomate. De acuexdo_ 

a la vatúedad puede den como 6ígue- 

3. 9. 1 Forma redonda: Foxma completamente ~ Líca con el

epícarpí 0 lus o

3. 9, 2 Fonmu redonda di6coidae.: Forma redonda con lois extrae- 

mob polares lígenamente achatados, " ímUmo puede pnue~ 

lí.gexos surcas alnededon del pedúncu , 

3- 9, 3 Abuncado a gajos: Símilar al an tetúox, peva en este

c" o las suAcos aparecen mas pnonunc.íadas dando " t la apa- 

rúencda de gajos

3. 10 Limpio,6

Se xelíexe a que cada 6nuto debe estan l.Lbne de ustos_ 

de tíe, Aa o cua2q u í.ex matex¿al ajeno al pno duc to . 

NOTA: Fn el cabo de tuíduos qu,cmí.cos se admbí tí,nán úvú

camente las pnaductoz auton.ízados pox la Secneta

túa de SaP.u.btr í.dad y Mió tenc ía y la Secxetcvúa - 

de Agn í.cultu ra y Rec", 6os Hídrául í.cos. en las con

centxacíonu min.í.maz utí.pula.daz pox el Cócúgo -- 

Sa.nnc tcvúo y la Ley de Sanídad Fítopecuatú.a v.ígen
tu, nupectívamente. 
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3. 1 l L6cuto . 

Se rLe6íeAe a las cav.ídadu . íntexn" que pmenta el to- 

mate enco~ do s e en Utaz .vats z em¿llas . 

3. 12 Madutc.ez . 

S.ígní6 íca que el tomate ha alcanzado el punto saz6n, -- 
eguAando con eóto la adecuada tetrmínací6n dee, pnocuo

de madwta.c.í6n, 

3. 13 Sín humedad ex-tex otc anotcmal. 

S.ígnílíca que el ptoducto no debex¿f ptruentan humedad - 

en la 6upetj íc í.e. 

3. 14 Sin ototc o zabot ext affos

S.ígn.íl.íca que el tomate no debetcá ptuentat olotce.5 o sa

botcez aj enob a2 ptco duc to . 

4. CLASIFICACION. 

De acuetcdo a 6ub e spec,íj.ícac.íones el tomate debe c.P." í- 

6ícaue en las s ígu.íentez gtca.dos de ca2.ídad: 

4  1 Méx.íco ExtAa

4, 2 Méx.íco 1. 

4. 3 Méx.íco 2

4. 4 Fueta de Cla-s. í6.ícac.í6n

5 ESPECIFICACIONES. 

Lo,s tomatu cP.cu í6 ícado,6 dentu de utoz gtcados deben

de pnesentan . las s. ígu.íen.te,6 canactetr,Ut¿cas
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5. 1 Requm&nien íob mtivu:mo,6. 

5. 1. 7 Canactehízt ca.d 6írn laned de vatíedad. 

5. 1. 2 Madu oz, pero no en excuso. 

5. 1. 3 No blandoó. 

5. 1, 4 Límp.ío!s . 

5. 1, 5 Bien de,6cvtAol gado s

5. 1. 6 Sin humedad exter.íor anoxmal. 

5. 1  7 Sin olox y ¿ aboFt ext añots . 

5, 1, 8 L,íbxe de daños y dej.ectoz

5, 1, 9 L6culoz totalmente llenos

5  2 CaAacteAí,6tica6 de colox, 

Deben pre,6entatt lois colores verde, rayado, rosado, rojo. 

5, 3 Canac teAíl t,¿c" de tamaño

Deben prezentar los d.í&metuz ecuatoxía2ed upec.í6.íca-- 

dos pana cada grado de calidad, asiendo el d.íámetro mín.í

mo aceptable de 48 mm. 

6 GRADOS DE CALIDAD, 

Pana lod e& ctoz de esta norma de calidad, el tomate

po bola e clas.íb.íca de acue,-Ldo a laz uspec íl.ícacíonu_ 
anter.íoxmente nombradas, anti como a las tolenancías pro

p,í" de cada c " e

60 1 M& ico ExtAa.. 

E,sta clave comprende a tomates de calidad 6upet íot, con

au.5encía de daños y de6ectos y que p,, entan lad bígu,íeit
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tez cattac tetc,Utícaís : 

6. 1. 1 Requvi m.íentos m' -~ o,6 . 

6. 1. 2 CattacteAUtícaó de colon. 

6. 1. 3 Caxac teAZ6 Ucas de tamaño. 

Deben prezentwL un d dme-ttto mínímo de 73 mm. d.íámetro - 

máximo no t<equviído . 

6. 2 México 1. 

E.6ta c a,6e comprende a xomatu de buena cal,¿dad que pre

s enta.n solamente l íge m,6 daños y de6ectos . 

Deben pttesentatc.: 

6 2. 1 Reque.úmíento s mín.í.mos

6. 2. 2 Caractett£stí.cas de color. 

6  2. 3 CattctcteACst,¿cas de tamaño

Deben pttuentax un d.í&nettw ecuator.cal mtinímo de 58 mm

y máx.ímo de 72 mm. 

6. 3 México 2. 

Esta clase comprende a tomates de ca ídad comercc.a2 - - 

aceptable que reúna los requís tos s. cguíentu: 

6. 3. 1 Requetc,ímíentos minímoz. 

6  3. 2 Cattactet Ut,.cats de calor. 

6. 3. 3 Catactetc Ut íc" de tamaño. 

Deben pru entatt un d,íámetu mín.í.mo de 48 mm y máx.cmo de
57 mm. 
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6. 4 Fuvca de Clu í6 ícacíbn. 

Se nelíene a . las unidadu comencíalu no cl.0 íl.ícadcvs . - 
Fzta denom-ínac 6n no . cmplíca otno gnado de caP.í.dad. 

7 TOLERANCIAS. 

7. 1 México Extca. 

Se penmíte hasta. 5% de xomatu que no cumplan con loz - 

neque,,b¿míentos de ca?.í.dad paha uta, c2aze; peno óolamen

te 2% de tomatu con daños y dejectob mayonez, a excep- 

cíbn de daño,6 pot plagas o . ínsectos, paha . los que no -- 

exi,5te Lote tanc i.a alguna. 

7, 2 Méx.íco 1

Se p~ te hasta. 10% de tomates que no cumplan con las

nequeAímíentos de ca?.í.dad pana esta cl" e; peno 6olamen

te 5% de tomates con daños y dejectas mayones y 2% pana

ptag a6 e in,6 ectos

7, 3 M6x.íco 2. 

Se penm.í te hasta 15% de tomates que no cumplan con los

nequeA ímíentos de caP,í,dad pana esta clac e; peno solamen

te 10% de tomates con daños y de6ectos mayonez y 5% de

tolenancías patta plagas e . íuecto-s

7. 4 Todo pnoducto que no cumpla con laos tolenancíaz ante -- 

n í.onee queda automáticamente buena de cl" í6 ícací6n, -- 

pon lo que paica poden jet objeto de comencc:al.ízací6n de

be establece 5 e 6u estado actual de ealídad. 
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TABLA DE TOLERANCIAS PORCENTUALES. 

S.ímbologta.. 

D. M. Daños mecdn,íco.3 . 

D. E. Dañoz entomolbgicoz

Raj. RajadwLaá . 

D. P. Daño,6 pox plag" ( mícub.íolbg.ícaz ) 

Cíe. C.ícatxícu . 

Bl. Blandoz . 

D e6. De6 oxmeís . 

D. H. Dañod pm helada. 

F. C. Fueha de colox. 

F. T. Fuexa de tamaño, 

8 MUESTREO. 

El tamaño de la mue stxa a examínwL6 e pata apl íeah la -- 

c,P" í6.ícae.íán y tolexanc ía s utablec.íd" es el 4. íg u•íen- 

ce de aeuetdo al tamaño del lote: 

Tamaño del lote Tamaño de la muutxa Tamaño de la - 
pxíman ía muutAa Aeducí

da. 

númexo total de en- ( numeAo de env" es) Kg. 
va3U). 

El muutAeo del pxodueto puede esta.bleeeue de común -- 

acueAdo entxe pxoductox y compxadoA, a 6al ta. de este, - 

se debe llevax a cabo de acueAdo a las . índ.ícac.íonea de— 

la nonma NOM - Z- 12 en v.ígoA. 
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9 ETIQUETADO. 

9. 1 Todo envu e debe llevaA en el exteníon, en zítío bác í l

mente vísíble, un etíqueta o ímpnu.í6n con cawc teku__ 

leg.íblez e índeleblu, tedactados en upañol, conten.íen

do la z ígu,íente .ínjonmac.ti6n mtin,cma: 

a) La Leyenda " Tomate Mexícano Ftuco". 

b) MaAca negí,6tnada o . ídent.íj.ícací6n zímb6líca del ptcoduc- 
ton o env" adon. 

c) Nombne y dítr.eccí.6n del pnoducton o ddóttc,íbu,ídún. 

d) Zona negíonal de pnoduccí6n y la leyenda " PRODUCTO DF - 

MFXTCO". 

e) Fecha de env" ado. 

1) Gnado de cal í.dad. 

g) Contení.do neto, s eg u,¿do potz el dato cuant tat ívo coty u

pondíente expuzado en kílognamos, med¿a.nte el zimbolo_ 

kg en m,í,nwsculaís, s. ín pluAal.ízan y s. ín punto abnev.íato-. 
xío . 

9. 2 Fnvaeado. 

9. 2. 1. Fl eontenído de cada envaae debe zen un.C6onme en ca

lídad, colotz y tamaño denttco de las -tolenanc.í" 6eñala- 

das en et6ta nonma. 

9. 2. 2 Fl acond íc íonamíento de lo,6 tomatu dentu de cada - 

envaze debe ¿ en eonven,íentemente ondena.do, ev-ítando lois

upac..ío.ó l íbAu que dañen al pnoducto . 
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9. 2. 3 El tomate grado Méx.íco Extka y México l se debe empa

can en 4 6 5 tandas pon envase, pno curando que no s e ex

ceda el n.ível del m¿ú mo y que ademb el peso mtin,í.mo del
producto no zea menon al peaso neto deceanado en el enva

Ze. 

9, 2 4. 2 Los envases deben sen límpíoz, de madera o cantM, 

que ze encuentnen b,íen conJo" ados gcvcantízando la

tnanspontac í 6n. al lugat de conzumo

9, 2, 4. 2 Lois env" e,6 deben neun-ín las condiciones de h, íg.íe

ne, ventílac,íón y tuízten.c, í.a a humedad y tempeAatuna
que ganantí.cen una adecuada conuAvac,í.tín dee pnoducto. 

9, 3 Empaq ue ut í.zado

Caja mexicana y medía reja con d.ímen síones - íntennas de
50 x 34 x 27 ( cm) y 45 x 22 x 18 ( cm) y capací.dad ap.no-- 

xímada de 30 y 15 kg respectívamente. 

9, 4 Empaque recomendado pot el Comí té Consu lUvo Nacional_ 

de Envase y Embalaje, 

Caga utlndatc tí.po D- 250 con dímená onez extetcn" de

50 x 30 x 25 ( cm) y capacídad maxima recomendada de 20^ 

hg y una estíba de 7 caws por línea. 

lo Toda la .ín6o kmac íón debe exp~ tvs e en . íd.íoma español, - 

Queda

spañol,- 

Queda e st,7 í.c tamente pnohib,ído U " o de cua2.quíen ot o— 

ídíoma a menos que sea auto,,tí.zado pot la Secnetatía de
Comexc í.o. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIA- 
LIZADOS PARA USO HUMANO - PRODUCTOS DE
LA PESCA - FILETES DE PESCADO FRESCO - 
REFRIGERADO. 

NOM - FF - 32- 1982. 

NOM INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR
HUMAN USE- FISHING PRODUCTS - FRESH FILLET

FISH COOLED-. 

1 OBJETIVO. 

1. 1 Oá) tecen al couum,í.dm la segux¿dad de que el ptcoducto
que utá adqu,¿e, c í.endo satis jace .los tcequ í 6íto,¿ de ca- 

lída.d que U exíg e. 

1. 2 Dat al pxoductotc y comexcí.ante un pat 6n para desa to
llan devtco de un denomínadotc común su,¿ act,¿v.Ldadea - 

de ptcoducc ón y comenc ío . 

1. 3 Dan al sectot gubetcnamenta2 . hos ín6t.umento,5 nece<sa-- 

tu:os para cont r. lc n y garantízatc la calí.dad del pu-- 
ducto que uta síendo comencí.alízado

2 CAMPO DE APLICACION, 

La ptceb ente notcma regula la caY,d da.d comencíal de 6í£e

te de pucado bne,5co xe6tu.genado, ojnecí.do al covvumo

human dínecto como tal o paAa zu postetcí.otL pt uetva- 

c,¿6n pox cua2qu.í.exa de las técnícas de cont eAvacc:6n - 

que 6eñala la ley. 

En caso de exízt& otna norma o6íc í.ae de calidad espe

cílíca, e s ta. norma send sustituida pot aquella. 
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3 DEFINICIONES. 

3. 1 Fítete de pueado. 

Son píezas muacu2aneb que se sepaxa.n del esqueleto me- 

díante con te ¿ paxaleloó a la column veh tebnae y, en - 

du cazo, contez de edto.a mUmos, a 6ín de bacílí an su

manejo. 

3. 2 Canac teAt6tíca,5 onganol6ptica,6. 

Son aquellab pnopíedadu que pueden asen apnec c: a.das pan

los 6entídos y que nos pueden . índ.ícax según las modíl, 
cacíones que va su6híendo, el estado de con,6eAvacc.6n -- 

del pnoducto examinado. Díchas can.a.ctvtZs . í.caís pana. - 

jínes de esta norma óon: 

Olon. 

Con,6i,6tenc la. 

3. 3 ' Tílete de pescado muy jneóco" 

Fílete que mantiene bins cornac teAíst.ícas onganol6pUcas

o, ígínalu. 

3. 4 ' Tílete de pez cado bneó co". 

Fílete que empíeza a man.iáeatan algún lí.ge o cambío en

alguna,6 de s" caxa.c texUtíc" onganol6ptí.caís o tíg.ina- 

lu . 

3. 5 ' Tílete de peácado neguean" 

Pnoduc to que habíendo maníl utado c amb¿ os en s u6 canac

teAwstdccvs ongano£ 6ptícaó onígínalu como consecuenc.ia
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de lots pxocu oís nonmaled de deg tadac íón de la ma tet ía - 
oxgán.íca, aun puede zex condum.ído pot conzídex" ze que

todavía no pt u enta compue,6 to s noc ívos al 6 ex humano. 

3. 6 " Fílete de peescada alteAado". 

Fílete cuy" modílícac í.o nu en s u 6 caxae tetc,Utic" oxg a

no£ eptíc" , índícan que pxesentan compueztoz nocívos pa - 

ha el sex human, dvi, vados de loz pxocuots pxapíos de

la degxadac í(ón de la matetr ía otcgan í.ca. 

3. 7 " Fdeete de pezcada xe6,kígexado". 

Se xelíette al lílete que u coueAvado a tempexatutcats - 

en; tce 0' C - 4' C pox cua2qu,íetca de las técn.íc" co no c.í. - 

das de xe6A geAací6n. 

4 MATERIA PRIMA. 

Las l ílete,6 deben ptcoven t de pezcado Méx.íco Ext,ra o Mé
x.íco 1 6 egUn taz no lun" mexícanas o 6 íc í.alu de calidad

poAa pacados 6xes co.ó te6,tg exado 6 . 

5 PRFSENTACION. 

Loz líletez deben ptezentaue depend.íendo de la espec.íe

de que se tAate. 

Con píee 6ín detscamatn

Con p.íe2 du camada s

Sín píes. 

G PRODUCTO TERMINADO. 

Lo,5 j.(lezez deben etstatc 2. mpío s; líbxu de todo,6 los 6A
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ganos ínte noa; exentoa de boxdu y extcemo.a Aasgadoa; - 
de al" o paAte6 de uta,¿; de c_axn.e de coloA díJeAen- 

de al pescado de que pxovíene. 

7 CLASIFICACION. 

Paxa eáecto de uta noxma genexa2 de c.a ídad comexc c:a2, 

loa líletes de peacado Inesco xe&tigexado, se clasílí-- 

can en los 6íguíentu gAado6 de ca?,í,dad. 

Méxíw Fxtka. 

Mexíco 1

Méxíco 2

Fuexa de Cla<sí6ícac í M. 

8 GRADOS DF CALIDAD. 

8. 1 México ExtAa. 

Ute gxado lo coutítuyen " Fíletes de pucado muy pAe6- 

co" xelxtigexado6 en loa cualw la suma de los valoxeó - 

a,6ígnadoa es de 10 - 9 punto6 ( Vex tabla) . 

8. 2 México 1

Este gxado lo cout tuyen " F.clete s de pescado 6xe6co" - 

Ae6Aígexados en los cualu la suma de los valoxee " íg- 

nado6 es de 7 - 8 puntos ( VeA tabla). 

8. 3 México 2. 

F6te gxado lo cons oyen " Fílete6 de pescada Aegulax"- 

Aebxígexa.do6 en los cuales la suma de lob valoxed as. ig- 

nados es de 5 - 6 puntos ( Ven tabla). 
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8. 4 Fuetca de C.2" íb.Lcac.íM. 

E,6te gtcado lo conótítuyen aque los " Fíletu de pucado" 

en loz cua2etez 2a suma de lot6 vaeonu " ígnados u de me

nos de 5 puntoz

NOTA: Este pnoducto eatd sujeto a laz Usposíc.donu -- 

que en matmía san,c taA¡ a deteAmí.na la Secn~ a de Sa- 

lubtc í.dad y Asístencía, 

9 ENVASADO. 

Lo,s env" e s paha e2 manejo, o, almacenamiento, tnanvspatrte

y venta de lo3 6íletu de pescados a que tse tcelíene es- 
ta no" a debeAÁn teuníA lot6 . 6íguíentets nequísd to s

9, 1 Ca.j" de uzo tcepetí.do paha aemacenamíento y ttca .¿pot te, 

9. 1. 1 Deben setc de plUtí.co y otAo mazeAíal con caha.ctetúb
ticas .6an ta&iaz

9. 102 Deben et6tah d¿,señadu en tal 6oAma que a2 setc coloca

daz una enc íma de 2a otu e" amblen adecuadamente. 

93, 3 Colo cada una enc í.ma de la ofitca y peto ectamente lle- 
ncvs, deben sopo tax una ínclínac,í.dn de 45° FLupecto

a 2a hoA zontae. 

9. 1. 4 E2 Jo ndo de laz cajas debe utalc d.í eñado en tal 6 on
ma que petmitata un 6ác íl dtenado del agua hacía loa - 

otcí6 íc í,o's . 

9. 1. 5 La dí6posíc,í6n de . gots otí6ícíots en el Jondo de la ca

ja debetÁ zetc tal, que e2 agua que escunha no pene--- 
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tte en l us cajaz . ín6eA,í.o,%u . 

9. 1. 6 El tamaño debe asen tal que estando leen", petmíta - 

su 6kí1 manejo pan una Bola peAzona. 

9. 2 Cajas def., echabta paca venta at menudeo. 

9. 2. 1 Deben zeA de pMtíco y otto matercí.al con cafca.cteAí6
tic" zan.ito&W . 

9. 2. 2 Deben e6tan domeñadas en tal Jotma que peAmí tan cu-- 

btí,ci" con papel pld6tí.co ttawspatente, de modo que

el comptadot pueda z ín dí6 ícuetad, ob3envac a ttcaves

de la cub.íetrta, el ptoducto expuefsto a la venta. 

9. 2. 3 El tamaño debe penco t,¿A un manejo e6ícaz durante la

venta al menudeo. 

9. 3 Envolt~ pana ptoducto al menudeo. 

Deben cumplíA con lo ,índ¿cado en el Att. 126 Frac. - 

V I I dee " Reglamento de catnes ptop í" paAa el conz u - 

mo ptepanado que de eelas se det.íven y utablec.ímí.en

tos telac.íonados con lois músmof6 ptoductos, "( D.íací.o^ 

Ojícíae 30 - III -27). 

10 IDENTIFICACION COMERCIAL DFL PRODUCTO. 

10. 1 Etí.quetado pata venta al menudeo en envasu du echa- 

ble. 

10. 1. 1 La etí,queta debe colocaue de maneta , índeleble, leg.í

ble y en el ángulo 6upetr íot .ízquíetcdo, en cada uno - 

de lois envases de modo que z ea advettída .ínmed.íatamen
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te. 

10. 1. 2 La eUqueta debe tete de matvu¿al .cmpeAmeab.le, Au.c s- 

1en1e a . la humedad pana evd taA que 2a , ínjoAmací.án -- 

que ostente ese boAAe bajo condícíones de uzo noxmal. 

10. 1. 3 La etíqueta debe 22evax . ínt cx¿to3 . lois datos bU ícots_ 

en típogxalia cPaha, otstevv6.Lb.le, s ín ob,6cuxeceAlos - 

con 1xan as de co-loxu, etc., en . los 6ígu,¿entes téA- 

minos: 

10 01 . 3, 1 Denominac 6n de 6.úete z egu.W del nombxe común - 
de la upecíe de que pxovíene. 

0  1  3. 2 I ndícacíón del gtcado de cal í.dad

10 , 1 , 3. 3 LugaA de pxoduccíán del mcsmo . 

I M 3, 4 Fecha de empaque, 

1001, 3 5 Leyenda: " CONTENIDO NETO", seguído del dato cuan- 

tc tatívo cotcxespondíente, ya sea pox el numeAo de

p,íezas, pot -la cantí.dad expxe sada en gxamoz o kí.- 

logxamoz o pox zu abxevíatuxa o6.ícíal g o hg u-- 

ctít" con mínt! 3cula¿, s. ín p.luwl zax y s. ín punto

jínal

10 , 1 3. G Cuando pxoceda U númexo de au toAízac í.6in del ceA- 

tj ícado o de , la guia poA 2a SecAe tatr& de Salu.— 

bx.ídad y As.vstencía, 

10, 1. 3, 7 Leyenda. " Mantengaáe en. Ae6Atigexací6n" 

10. 1, 4 Toda - la .ín6mmací6n debe expAesaue en . íd.íoma espa- 

ñol. Queda pxoh.íb.ído el " o de cua.lquíeA otxo . ídío



528 - 

ma, a menos que 6 ea au toA zado pon la Sectce tatc.tia de

Comexc. ío . 

10. 2 Rotu.lado paxa venta al menudeo, a gnanee.. 

10. 2. 1 Fl xd,tulu debe U tan ucxvAo de maneta índeleble, - 

legíble y colo catvs e en un lugax 6dc í.lmente vis íble, 

de modo que 6ea adveA do . ínmed.íatamente. 

10. 2. 2 Fl x6tu lo debe s ex de ma telr í.al -c. mpexmeable tuísten

te a la humedad, ev.c tardo que la .ín6mmací6n que oz

tente ese bonxe bajo condícíonez de uso noxmal. 

10. 2. 3 Fl x6tulo debe llevax .ínsct tos lo,6 datos bUícos - 

en tdpogxal ía claxa, o,5ten s.íble, Un o b s cuxecexlo s - 

con 6wnjaz de coloxez, etc, en lois zíguíente,6 tétc- 

mínob

10. 2. 3. 1 Denom..nací6n de " Fdleze" s eguído del nombxe de la

ezpecie de que pxovíene. 

10. 2. 3. 2 Indícac í6n del gxado de cal í.dad. 

10. 23. 3 Zona de pxocedencía. 

10. 2. 3. 4 Cuando pxoceda, e, númexo de autoxc zac-í,6n del ce t

tíjícado o de la gma expedída pox la SecxetaxZa

de Salubxídad y Mi6tenc í.a. 

10. 2. 3. 5 Leyenda: " Manténgase en xe6n,ígettací6n". 

10. 2. 4 Toda la ín6o" ac ídn debe expxuau e en . í,d í.oma ez- 

pañol. Queda pxohtibído el uzo de cualqu.íex otto

ídíoma, a menos que aá.<'- lo au tn íce la SecAetax.í.a. 
de Cometccí.o . 
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TABLA GENERAL DE CALIFICACION DE LOS FILETES

DE PESCA O FRESCO REFRIGERADO. 

PUNTOS

OLOR

Ma, íno o ínoda ,.o 5

Maxíno •!'.ígeu o híviba 6etcmenxada [ humedad) . 4

Dulz6n, pa cado ( TMA) , l í,getuzmente Acancío o hd.enba

J etc.menta.da . 3

Lígeno amond.aca2, 6uetLte a wnc ío o 6ecalo.íde, amo- 

níaca2, bnuta po dtc ída (. L.íg etco) 2

Fuetc temente amo n íaca2, pwtt ído, 6 ecakoíde o 6nu ta
podxída. 1

CONSISTENCIA. 

F.c.tune, tcea.ustente. 5

E. W,¿ca, a la p,,iuí6n digítae 2a huella dezapaxece
tcápídamente . 4

E.2Utica, a la p,,Lu í6n d¿gítal la huella dezapatcece
lentamente 3

Blanda, . las huellae a la pnLuí6n dígd ta2 no desapa- 
neeen 12

Muy blanda, a la ptcetsí6n díg.c tae laz muats 6e dedga
AAan. 1

T O T A L

B I B L I O G R A F I A

1 Codez AlímentwLíus.- CACIRS- 91- 1976. Fíletu de Pecu

Planoz Congelados Ráp.ídamente. 
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2 Cádígo Alímentax¿".- CAC/ RS- 5- 1971. Fíletes de Baca- 

lao y Fgle6.íno Goncelados . 

3 C6dígo Internac.í.onal de " PAáctic" para el Pucado - - 

Ficesco
u

Programa Conjunto FAQ - OMS aobAe NoAmas AU~- 

men;t í.cí" . 

4 Jod é Ma2píca Carnej o . - Caeld dad San,c taA.í.a, comere í.al y - 

Pe íodod de Consehivací(: n de loa Fíletes de PuGado - - 

Ictal~ pun-ta.ctu s) Re lt íg eAado . 
7uZs de LícencíatupLa F. M. V. Z., Mlx¿co, D. F., 7980. 

5 González U. J.: Petúodo de Conísvcvacc:6n de la Ccvrpa de

I6raee ( Clp, nu,6 carcpío) en Rel tíg eAacl.6n con Baa e en

du6 Cata.ctettUtc.ca6 0AganolépUca6, Tuís de Ucenc,ía

tcvca F. M. V. Z., UNAM, Méx-c: co, D. F., 1979. 

6 P& tez S. L. A.: Inspeceí6n de Atímento6 PuqueAoa, Pag. 

39 - 52/ 1976. 

7 PéAez S. M... Reyes R. A.: Iwspecc í.6n San ítvt í.a y Pe-- 

Aíodod de Conaetvac,í(6n en Re6AígeAa.c.í.6n de las Produc- 

Aoo Peáquehoa de acuerdo con 6u6 CatacteAístícad 0rga- 

no.2éptí.ca3- Nowa 1: Trota ít¿dea ( ttucha), Tílapía ní

16Uca ( mo jwvca) , Ic taILvt" puntactws [ bagre) Fdpe- 

c í.alídadu V e te üncvu:as . Año 1, No. 2 ( 1978) . 
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NORMA OFICIAL MEXICANA
Pxaductoz Al íment,¿cloa no Ind" t.AíaUzadod

parca u6o Humano- Pxoductod de la. Pe6ca.- 
Bagxe de Agua Dulce Fxe6co Re6xdgexado. 
E.specí 6iCacione6 . 

NOM - FF - 33- 1982. 

NON INDUSTRIALIZED FODD PRODUCTS FOR HUMAN
USE - FISHING PRODUCTS - SWEET WATER CATFISH

COOLEED) ESPECIFICATIONS

I OBJETIVO. 

1. 1 06teceA a2 con,¿um¿dotc la segutz,¿dad de que el pnoducto^ 

que e6tá adgwchí.endo satí,¿Iace . los Aequíz to6 de calí.- 

dad que U exíge

1. 2 Dat al ptoductoA y comexc.iante un paticbn paxa de6anto- 
llat dentAo de un denomínadox común, 6us activídadu

de ptodcccí6n y comexcí.o . 

1. 3 DaA a2 sectox gubetnamentae las ín6 uwento6 necua- - 

tí.os paha conttolax y gaxantí.zat la calí.dad del pxoduc

to que esta 6íendo comexc í.alIzado . 

2 CAMPO DE APLICACION. 

La ptu ente noAma Aegu2a la caf_ í.dad comete ía2 del ba— 

gte de agua dulce, pentenecLenxes a 2oz genexoz Ic ta2u

Au.6, Ist1a c í.u,6, Poxamax¿us . 

3 DEFINICIONES. 

3. 1 CaxacteAr-zt ,cas ze" otiaeez. 

Son aquel2" caxactvtiót¿c" que pueden 6eA apxecí.ada,6
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pot los bentídos y que no.,s , índ.ícan 2aí6 mod.íb.ícacíoneó, 

que va 6u6, í.endo, el estado de consenvacíán dee pnoduc

to examínado . Dích" caAacteAZ6t :c" a 6 ínu de esta

natuna don: 

Oton de taz maza6 mu scuZatces . 

Con,6iztencia. 

Aspecto Genet al. 

Estado de lois o jo,5 . 

Colon de l" bnanqu.í" . 

3. 2 Pescado muy 6nesco. 

Pucado nec í.en captutcado que manUene zu s catacten-c' tí

caz s euot í.ales oA4 ínalet5 s.ín camb,ío . 

3. 3 Pep cado tez co . 

Pucado que empíeza a man.í6e6tatc algún lígeno camb,ío - 

en aegun" de zuz canactetístí.c" seuotcíalu oAíg.ína- 

lu . 

3. 4 Pescado , Legutat. 

Pnoduczo que habíendo man. jutado camb.ío,5 aptcecíables— 

en caAactekUt,í.ca,6 6enzotía u oníg.ínaeu como con

secuenc,ía de. los no" alu pnocetso s de degtcadacífin de la

matexía ongdníca, aun puede set condurn do pon cons,íde.- 

natvs e que todavía, no pne¿ enta. compuuto s no c ívo s a2 - 

s etc humano. 

3. 5 Pa cado a2tenado . 
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Pescado cuy" mod.ís.ícací.ones en zuz cahactehatícab -- 

d evuson í.a2es m í.g.ína2ea noz . índícan que ya se p te s entan

compuutob noc í.vos paha el zeh humano, de ívadod de -- 

loz phocuoz phop.íoz de 2a de9hadaU6n de la. matetc,í.a - 
ohgánu:ca. 

3. 6 Pescado he6Aig eAado . 

Se heb.íehe al pez cado, cub.íetto de h,íeeo que se manUe

ne a tempeha tutca enúte - l ° C y 40C o pots cua2qu.íetca

de 1" tecn.íc" conocíd" de te6.t, ígehac,í6n. 

4 CLASIPICACION. 

Paha electo de uta nohma de calidad comehc í.al, e2 ba- 

ghe juzco heáAí.egahado 6e c " íj.íca en lo.a - s gu,íenitu

gnados de calídad. 

México Extha., 

México 1

México 2

Fuetca de Cl" í6.ícac,íán. 

5 GRADOS DE CALIDAD, 

5. 1 México Fxttc.a. 

F,ste ghado lo co nzUtu.yen pez cadod muy 6hes co s he6,kíg e

hadoz en los cualu la zuma de . hos valahez " ígnadot6 a

ñ" cahacteAít¿tí.ca s 5ensoAíale,5 es de 18- 20 puntoa - - 

Vetc - tabla.) . 
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5. 2 México 1

Btste gnado lo contstí tuyen pucadob 1tcuco5 nejx getca-- 

do,6 en los cua2ez la suma de lo -6 valotcez " ígnado s a - 

ea,s canaactetttíc" s ensoAía2e6 etc de 16- 17 puntos - - 

LVe, t. tabla) . 

5. 3 México 2. 

B,ste gtcado lo constí tuyen pezcados tcegulaxa tce6xí.geAc

dos en lots cuales 2a zuma de lo,6 va2ot u " ígnados a - 

l" catca.c íeAi6t í.c" 6 en,6ott í.alets e,6 de 14- 15 pu.ntoz - - 

Vete tabla) . 

5. 4 FueAa de C.eat íJícac í.án. 

Bzte gtcado lo coutítu.yen aquellos pezcados en los cua

lu la suma de 2oz vaP.otceS " ígnados a l" cwtacte,,tís- 

lí.caz ¿ en6ott ae.e6 u de 0- 13. La aptcecíací.6n de líge- 

tco,s olotcez amoníaca2ez, hace caeA al pttoducto dentxo - 

de esta c.2" í6ícací n aun en el cazo de obtenetc vaPo-- 

t u axt íba de 13. 

5. 5 Ezte pnoducto utá zujeto a la¿ d vspots íc íone3 que en - 

matet ¿a san twtía de tehmine la Seetceta.cía. de Saeubxí.-- 

dad y Atsi/stenc ía. 

6 EMBALAJE

Lots embalaju paha el manejo, aemaeenamdento y tcan,6-- 

pottte de . dots pucadot6 a que be tcel íetce uta nonma debe

tcán tceunítc loz síguíentes tcegtt , 5 to,6
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6. 1 Deben ben de plábtico, lám.ína gaevanízada u otro mate

uíae con c" acteA.fvsticaz sans twL íu . 

6. 2 Deben ebtaA ddaeñadab en tal Jorma que al zeA coloca- 

daz una encí.ma de la otra enbamblen adecuadamente. 

6. 3 Colocadaz una enc..í.mma de la otea y peAlecíamente lee -- 
nab, deben bopoAtaA una . ínclínac.íón máx.í.ma de 450 neb

pec to a la hoi ízontal. 

6. 4 El Uondo de lab caj" debe eztaA dízeñado en tae 6oA- 

ma que p~ a un 6ácíl drenado del agua hacía lob -- 

otc í 6íc í.ob . 

6. 5 La d,í spozíc ífin de lab oju 6. ícíoz en el hondo de la ca- 
ja deberá ben tae, que el agua que ~ via no penette

en laz caja3 - í.n6vú.oreb. 

6. 6 El tamaño deberá ser tal que eztando llenaz," penmctan

bu 66-cíl manejo por una zola pmona. 

7 ETIQUETADO. 

7. 1 La et.íque ta debe colocwLse de manera . índeleble, legí- 

ble y en un lugaA 6ácilmente víz íble en cada uno de - 

lob embaeaj eb, de modo que bea advextida . ínmed.íatamen

te, 

7  2 La etí.queta debe bets de un maten íae , Le,6ístente a la - 

humedad, evdtando que la .ínjormacíbn que obtente ze - 

bo" e bajo cond.ícionez de uzo noAmal. La ímpreb.íóin - 

debe a3ímísmo, hen , ímpermeable. 
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7. 3 La e tLqueta debe llevan .ínt cA tob lo -s z gu.íentu da-- 

toz bdóícoa en tí.pogna6ía claW, o stensíble, 6ín obs- 

cuxecexlos con jnanj" de colmez, etc. 

7. 3. 1 Denomínací.án común del producto: bagre de agua dulce. 

7. 3. 2 Gnado(i) de CaP..cídad . 

7. 3. 3 Lugatc de pnoduccí6n del mízmo. 

7. 3. 4 Leyenda, " CONTENIDO NETO", seguído del dato cuantíta- 

Uvo cont upond,,ente, ya  ea pot el númeno de píez"_ 

o pon la canUdad expnuada en gnamos o kílognamos o, 

pot su abnevíatuna ojícíal g o kg unita con mínú6cu

las, ís, ín plu.na2.ízan y 6ín punto abnevíatojr í,o . 

7. 3. 5 Cuando puceda, e2 numetco de autatúzacífin dee ceh t¿66

cado o de la gutia expedída pon la Secnetan,Za de Sa£ u- 

btc i.dad y Asístenc.í.a. 

7. 3. 6 Leyenda: " Manténgase en neltuígenaccíán". 

NOTA. El punto 7. 3. 4 ulo z enú ap.Pí.cable cuando se tAate - 

de pnoduc toz pneenvatsado s juena de la ví,6ta, dee. con- 

umidon. 

7. 4 Toda la ínjonmac í6n debe exp,~ Lá e en íd c¿oma Upañol. 

Queda pnoh,íb,ído el uzo de cualqu,¿etc ottco í íí.oma, a me- 

no,5 que sea autotúzado pot la SecAetcvúa de Comenc cío. 

8 TABLA. 
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TABLA PARA LA CALIFICACION SENSORIAL DEL

BAGRE FRESCO REFRIGERADO. 

P u n t o 6

OLOR DE LAS MASAS MUSCULARES

I nodono, carne 6nez ca ( carneno, ceAdo) , 4

Cann.e. lntu ca ( canneno, cerdo), o h c: e cba

lenmentada ( muy lígeto). 3

Híviba Immentada ( penetxante) < 2

Fecaloíde - Amoniaca ( lígeno) , 1

Amoní.ac.al, pi t Lído, 0

CONSISTENCIA

Rí.gon mond evídente 4

Rí.gor mo} ctí/6 au,6ente, " tí.ca 3

HueU" a la pne sí6n díg.ítal duapaxecen
lentamente. 2

Poco eliUtd ca, las huellas a. _Zq.. pne sídn díg.í tae. 
petvs.c, 6ten pot tí.empos prolongados, 1

Fldc.c da, . las huellaz a la pnu.í6n d.íg.í tae no
du aparecen . 0

ASPECTO GENERAL

Bxíllante y azpecto de vívo, £ íso pígmentací6n

pnopía de ta e.6pec í,e, cubíerta por g.ta.n cantí~ 
dad de mucu.6 ttampaxente y v.í,6 co s o , 4
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BRANQUIAS

P u n t o 6

Rojo 6angne bx¿Uante,6, 

lamíndle.aí6 bnanquíales bíen d-ibenenc í..adas y
cubíehía.a de moco Transpanente o 4

Rojo 6angne ( venosa) péhd.ida de bnítiantez, 

lamín,íUas bnanqu,iales bíen dílenencíadas
cubíeA tas de moco u cas o y víú6 cos o 0 3

Rojo - ladtr.íUo o pU do, zon" de co.loic verde c.l" o, 

laminill.as bna.nqu,iules se adh ienen entxe 5í on- 

mando 
nupos2

Rojo ladnílio o pál i.do, zonas de colon verde clwto, 

lamín¿Ua,s bnanquialez se agnupan y mal díáenen- 
ciad" , mucozídad abundavi te  y l

Rojo xosado, des; r.ucc..í.6n pcucc í_al e índíáenencíac i6n
de las .lamínd l las bnanquíales, poca mucosídad zo- 

nas de co-lanac í.6n veAdosao 0

T O T A L

NOTA. La apatrí.cí6n de un , li.geAo o.lon amon.ía.cal, en . las ma

sas musculanes hace pot sí 6010, caen al pnoducto - 

en un gnado de caUdad juena de comencíal zac i6n, - 
índependíentemente de una ca.Píjícací.6n alta. 

e,, .  [
1 Cl1dR VE1fR1MARtA Y ' 

c7tc A
UNAtA
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NORMA OFICIAL MEXICANA. 
PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIA- 
LIZADOS PARA USO HUMANO- CEREALES- MAIZ

Zea maya) ESPECIFICACIONES, 

NOM - FF - 34- 1982

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCT FOR HUMAN USE- CEREALS- 
MAIZ ( Zea m z) SPECIFICATIONS. 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION, 

Ezta Notcma de CaP,í.dad Mexícana utablece la¿ condícío- 

nes y catacte, .,Ut :c" que debe neuníx el matiz ( Zea - - 

TU,6) en xodaz 6" vwLíedades, una vez dezgnanado, pa- 

na poden set objeto de comencc:a.l í.zac í.6ín en tietvú nío

nací.o nal . 

2 DEFINICIONES. 

2 1 Matz

E,5 un ceneal pe,ctenecíente a la áamilí.a de las gnamí-- 

nea3, cl" e mono cot led6ne", génmo Zea u.p.ec 1e ma z

2, 2 Matiz blanco, 

Se cou íde' ca maíz blanco aquel que co, cAuponda a erste

colox y que no ptu en ía máó de 5 de maícu amcvt,í.£lo s, 

y no mins del 3% de maícu o s cunos ( nojo s, anananjado s, 

azulu y manado s) , un l ígeAo tínte cnemo so, paj ízo o - 
u,sada no ez obztáculo patra su cl" í6 ícacíán, 

202< 1 Matiz blanco mezclado No. 1, 

Se co" ídeha matiz blanco mezclado No, 1 todo aquel - - 
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maíz blanco que contiene entAe 5. 1% y 10% de maícu -- 

amatú,2los . 

2. 2. 2 Maíz blanco mezclado No. 2. 

Se co" ídetca maíz blanco No. 2 todo aquel matiz blanco^ 

que contiene entAe 10. 1% y 20% de maícu ama,>tíllo3 . 

2. 2. 3 Cualquiet mezcla de maícu blancos que , Leb" e el 20

de maícu amaxíllots, debe zetc conzídetcada como matiz -- 

amatc. í Uo . 

No u o bdtáculo paha clat í6 catc el maíz den tAo de lot6^ 
típoz mezcladoz No. 1 y 2, cuando pt uenta. h" ta. un 3% 

de gtcanob ob scuno s. 

2. 3 Maíz amatíllo aquel que cotvicedponde a ute colotc y -- 

que contiene hasta un 5% de maíces obscunots, con exce2

c í 6n de maícu moxado s, que en su cazo, etc de 4% máxí- 

mo. 

2 . 4 Matiz pinto. 

Se cona.í.deAa matiz pinto a todo aquel maíz blanco o mez

cla.do que contiene mato de un 3% y/ o al amaAíllo que -- 

contiene más de un 5% de maticez obzcunoz . 

En cazo de mezcla de amatcífllo s con moia.do s, the con. í- 

den.a maíz pinto sí el poxcentaje de obzcu os neb" a el

0

2. 5 Los poncentajes mencionadot6 en edta notcma the te6íet<en

exclu,6ívamenxe a poncentajes en pezo. 
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3 DEFECTOS. 

Impuxezad. 

Se cont,.ídexan ímpunezae loz gxano,6, pwttu de Utos y

cualqu.íen otxo cuenpo o mateAía exttaña d.ustí.ntaís del

matiz que p" e a tcavU de una cAíba o cedazo de 4. 76 - 

mm, a si como o~ matetc i" o cuenpoz dízt íntoz del -- 

maíz que queden en la muesÚLa ya ctíbada. 

4 DANOS

4. 1 Gtcano s dañadoz

Se con s. ídexan gxano.ó dañados todoz aqueltos gxanoa y

patr teb de gxano de maíz dañados pot calox, . ín,6ecto s , 

m.ícxo oxg an.v mo.ó , xo edoxtu , g ~ nado s , dañado,6 en e2 -, 

campo pot acc ídentu clímatol g.íco s o daña.doó pot cual
qu,iex oPLa causa. 

4  1, 1 Gxano s daña.do.5 pox caeon. 

Son aquellos gxanob de matiz que pFLuenta.n una cokoxa-- 

c, í.ói n ca6 é o bts cuxa que ajecta. tanto a2 embx í.6n como a._ 

endos petrmo

4. 7 2 Gxano s daña.doz pox in6 ec toz

Son aquello,6 gnano s de matiz que pxuentan pex4onací.ones

y galexcas ohígínada,¿ pox . ínsectos de almacén y/ o cam- 

po

4, 1, 3 Gxano,5 dañados pon mdexoonganí mos que pxoducen tox.í

n" 
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Son aq uello s gtcanoz de maíz que pt u entan colonacío nez

anonma2ez que a6ecta2 a2 embtcíón y pne senta e.5pot" ba

jo ob sv vací6n al m.ícnodcop.ío V gt. 42e2í2lu.¿_ lavas

y ot ars espec í l ícadas pot la au,totr ídad competente. 

4. 2 Gtcanos quebnado.6. 

Son aquello,6 gnanos que ccvicecen pancíal o totalmente - 

de alguna de . s u s pato tu

5 CLASIFICACION. 

El matiz ( Zea ma , 6) ze cea í6ica en lois óíguíentu gna- 

doz : 

5. 1 México. 

5. 2 Grado muut4a no clasi4icado . 

G ESPECIFICACIONES DE GRADOS DE CALIDAD. 

6. 1 El matiz pana todos loz gnado,6 de caP.ídad, debe utan

s ano , b eco y lc:mp.ío . 

6. 2 Gnano.5 quebnadoa. 

Se aceptaná maíz caZí,dad Méx.íco con un poncenxa. je del

1s a2 2% como mdxc:mo sín pencíbix n,í boní6íca.cí n n.í - 

deduccí6n . 

E,stablecíendo s e que a.í erste poncen-ta. j e u nebazado se— 
deducían 500 gn pon cada dIcíma nebazada o be bon,í6.í- 

can con 500 gu pon cada décíma menotc que el 1%. 

6. 3 Gnanod dañados pon canon. 
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Se aceptana un mdxímo de 4%. 

6. 4 Gna.no,5 dañados pot ín s ec toa . 

Se aeeptaM un máx,ímo de 5. 5%. 

TAB LA No. 1. 

Boníáícac í.onu y deduce í.onu pana maíz de acuerda al - 
poneenta e esta.blecído de grano quebrado*. 

Grano quebrado

Kg/ ton. 

01..0 5. 000

OJ 4. 500
0

0  2 4. 000

V3 3. 500

O 4 3. 000

0  5 2. 500 R
0. 6 2. 000

0, 7 1° 500
0

0, 8 1. 000

0, 9 500
a

110

1, 1

1. 2

1. 3

1. 4

1. 5

1. 6
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continuac í6n) 

7. 7 *
PotLcentajes mayanu at 2% 

1. 8 cavidn den.tu de la ca ídad

1. 9
gtado mue3; ttc.a. 

2. 0

TAB LA No. 2

Bon.íl ícac,í.onez y deduccíonu pata ma -í.z de acuvcdo al potcen

ta. j e e3tablecído de guano dañado. ( del 5. 0% a2 10. 0%), 

Guano dañado Bonicac,c ones

kq / ton . 

4. 0 2. 500 5. 5

4. 1 2. 250 5. 6

4. 2 2000 5. 7

4. 3 1. 750 5. 8

4. 4 1 . 500 5. 9

4. 5 1. 250 6. 0

4. G 1. 000 6. 1

4. 7 750 6. 2

4, 8 500 6. 3

4. 9 250 6. 4

5. 0 6. 5

5. 1 6. 6

5. 2 6. 7

5. 3 6. 8

5. 4 6. 9



Cont mact.6n) 

7. 0

7. 1

7. 2

7. 3

7A

7. 5

7, 6

7. 8

7. 9

8A

8 1

8. 2

8 3

8 4

8 5

8. 6

807

808

8 9

9. 0

9. 1

9 2

9. 3

9. 4

9. 5

9. 6
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9. 7

9. 8

9. 9

10. 0

10. 1 250

10. 2 500

10. 3 750

10. 4 1. 000

10. 5 1. 250

M6 1. 500

10, 7 1. 750

10< 8 2, 000

1009 2. 250

1110 20500
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6. 2 Humedad. 

6. 2. 1 Es el agua que contíene el ptc.oducto. Convencíonal-- 

mente y pana 6ínu de uta, no" a, se covus.í.detr.a como hu

medad a . la det~ nacidn, exptuada en poncentaje, ba - 

se 6eca tceal nada pots cuaequíeA método, con una pnecí- 

zí6n mín.Lma de + 0. 1%. 

6. 2. 2 Entxe el 12% y 14% de humedad el lote o pantí.da de - 

gtcano no tendna boní6ícacíonu o deduccc:dn alguna. En

cazo de que este lacton vax¿e debena boníj ícatuse o de- 
ducíuse 1. 16 kg/ ton pox cada décí.ma que duc-¿enda o au
mente, tupecti;vamente. 

V en tabla No. 3) . 

6. 3 El -lote o pax;tí.da de gnano que con -tenga hasta. el 1. 006

de ímpunezu no tendna ní boní6ícac 6n o deducc í.dn al- 

guna. En caso de vatíaA este jacton se boní6ícaAa o de

ducdtcá 1. 01 kg1ton. pot cada déc.í.ma que aumente ( deduc

c í.dn) o dízmínuya ( bo n í 6ícac í.dn) . _ 

MA tabla No. 4) . 

6. 4 Grado mue tta no c.la6i6icado. 

Lo const, tuye el maíz que excede l" tolenanc.,íaa uta.- 

b.lecí,das pata e l gnado de ca.l-í.dad Méxíco, o pnesente - 

o.lon a moho, 6enmenta.ccon o putce6accí6n o cualquíen - 

o.lon comencí.almenxe objetable; que contenga píednas, - 

vídkí.os, excnetas de noedontu, o pon cualquí.ex otu -- 

concepto baje zu caP.í.dad. 

Este pnoduato podAc. , 5etc comencdal-ízado líbnemente en te
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AxUoAío nacional mediante acuerdo ent.e las pahtu zo

bre la calidad del mizmo . 

6. 5 Fate producto utá 6ujeto a kos reglamentoz que en ma

tmía óavú tavua han utablec..í.do ka,6 Secretaxaó de Sa- 

lubA dad y Así,6 tent c. a y la Secret w í,a de Agr.ícuP,tura y
RecuL,s oó HídA£ iI c.o.6. 

TAB LA No. 3

Boní6ícací.6n y Deduccd.6n para Matiz ( Zea mays ) de Acuerdo a2

Porcentaje E6tablec í.do ( entxe el 12. 0% y 14. 0% 

de humedad) 

LEI bac tor de bo ní6ícac í.6n y deducc í.6n u de 1. 16 kg / to n ) 

Humedad Boní6ícac í6n Humedad Soní jícaci6n

kg/ ton kg / ton. 

0. 1 138. 04 1. 3 124. 12

0. 2 136. 88 1. 4 122. 96

0. 3 135. 72 1. 5 121. 80

0. 4 134. 56 1. 6 120. 64

0. 5 133. 40 1. 7 119. 48

0. 6 132. 24 1. 8 118. 32

0. 7 131. 08 1. 9 117. 16

0. 8 129. 92 2. 0 116. 90

0. 9 128. 76 2. 1 114. 84

1. 0 127. 76 2. 2 113. 68

1. 1 126. 44 2. 3 112. 52

1. 2 125. 28 2. 4 11. 36

FACULTAD DE MMICIMA VETMR1WARIA Y ZOOTECl1
LLOLW( LCA - U N A M
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kg/ ton.- 
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Humedad Boni6icac...i.6n. 

kg/ ton. 

2. 5 1. 1029 5. 1 80. 04

2. 6 109. 04 5. 2 78. 88

2. 7 107. 88 5. 3 77. 72

2. 8 106. 72 5. 4 76. 56

2. 9 105. 56 5. 5 75. 40

3. 0 104. 40 5. 6 74. 24

3. 1 103. 24 5. 7 73. 08

3. 2 102. 08 5. 8 71. 92

3. 3 100. 92 5. 9 70. 76

3. 4 99. 76 6. 0 69. 60

3. 5 98. 60 6. 1 68. 44

3. 6 97. 44 6. 2 67. 28

3. 7 96. 28 6. 3 66. 12

3. 8 95. 20 6. 4 64. 96

3. 9 93. 96 6. 5 63. 89

4. 0 92. 80 6. 6 62. 64

4. 1 91. 64 6. 7 61. 48

4. 2 90. 48 6. 8 60. 32

4. 3 89. 32 6. 9 59. 16

4. 4 88. 16 7. 0 58. 00

4. 5 87. 00 7. 1 56. 84

4. 6 85. 84 7. 2 55. 68

4. 7 84. 68 7. 3 54. 52

4. 8 83. 52 7. 4 53. 36

4. 9 82. 36 7. 5 52. 20

5. 0 81. 20 7. 6 51. 04
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Humedad Boní jícac.í.fin Humedad Bonílícacíón
0 kg¡ ton. ó kg / ton

7. 7 49.. 88

7. 8 48. 72

7. 9 47. 56

8. 0 46. 40

8. 1 45. 24

8. 2 44. 08

8. 3 42. 92

8. 4 41. 76

8. 5 40. 60

8. 6 39. 44

8. 7 38. 28

8. 8 37. 12

8. 9 35. 96

9. 0 34. 80

9, 1 33. 64

9. 2 32. 48

9. 3 31. 32

9. 4 30. 16

9. 5 29. 00

9. 6 27. 84

9. 7 26. 68

9. 8 25. 52

9. 9 24. 36

10. 0 24. 36

10. 1 23. 20

10. 2 20. 88

10. 3 19. 72

10. 4 18. 56

10. 5 17. 40

10. 6 16. 24

10. 7 15. 08

10. 8 13. 92

10. 9 12. 76

11. 0 11. 60

11. 1 10. 44

11. 2 9. 28

11. 3 8, 12

11. 4 6. 96

11. 5 5. 80

11. 6 4. 64

11. 7 3. 48

11. 8 2. 32

11. 9 1. 16

12. 0

12. 1

12. 2

12. 3

12. 4

12. 5

12, 6

Ní Ní

De Bo- 

duc ni - 

c t.o
4i- 

ne,6
ca- 

cio- 

nes . 



552 - 

Humedad Boní6ícací6n Humedad Boní6ícací n

Kg/ ton. kg/ ton. 

12. 7 12. 76
Ní

Ní15.1

12. 8 15. 2 13. 92

12. 9
De- Bo- 15. 3 15. 08

13. 0
duc n.¿- 15. 4 16. 24

13. 1
cíº 6ti

15. 5 17. 40

13. 2
nez ca- 

15. 6 18. 56

13. 3
cí0 15. 7 19. 72

13. 4 nU. 15. 8 20. 88

13. 5 15. 9 22. 04

13. 6 16. 0 23. 20

13. 7 16. 1 24. 36

13. 8 16. 2 25. 52

13. 9 16. 3 26. 68

13. 8 16. 4 27. 84

13. 9 16. 5 29. 00

14. 0 16. 6 30. 16

14. 1 1. 16 16. 7 31. 32

14. 2 2. 32 16. 8 32. 48

14. 3 3. 48 16. 9 33. 64

14. 4 4. 64 17. 0 34. 80

14. 5 5. 80 17. 1 35. 96

14. 6 6. 96 17. 2 37. 12

14. 7 8. 12 17. 3 38. 28

14. 8 9. 28 17. 4 39. 44

14. 9 10. 44 17. 5 40. 60

15. 0 11. 60 17. 6 41. 76



553 - 

Humedad Deduccíonu . 

kg /. ton . 

17. 7 42. 92

17. 8 44. 08

17. 9 45. 24

18. 0 46. 40
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TAB LA No. 4

BONIFICACIONES U DEDUCCIONES PARA MAIZ DE

ACUERDO AL 1. 0% DE IMPUREZAS. 

El áactm de 6ovuíjícací6n o deduccí6n u de 1. 01 Kg1 ton) . 

ImpwLeza.6 Boni6icaci n. 

Kg/ ton. 

0. 1 9. 09

0. 2 8. 08

0. 3 7. 07

0. 4 6. 06

0. 5 5. 05

0. 6 4. 04

0. 7 3. 03

0. 8 2. 02

0. 9 1. 01

1. 0 0. 00

1. 1 1. 01

1. 2 2. 02

1. 3 3. 03

1. 4 4. 04

1. 5 5. 05

1. 6 6. 06

1. 7 7. 07

1. 8 8. 08

1. 9 9. 09

2. 0 10. 10
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NOTA, Esta nowa uta zuáeta a Ios aj" tez necuan,í.os que

se tequíenan paha 6u coxtec ta ap£ícac í.bn pnáctí.ca y
de l" apo, íacío ne4 de . hos a ectone 6 , ínvolucnado,5. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA. 
PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIA- 
LIZADOS PARA USO HUMANO - CEREALES - 

ARROZ PULIDO LOn za satival ESPECIFI
CACIONES. 

NOM - FF - 35- 1982. 

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR HUMAN USE
CEREALS RISE ( On za s atival SPECIFICATIONS. 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION, 

E,6ta nonma de Ca?lídad utablece las cond.íc íones y canacte-- 
n,Utí.cas que deben , teuníA. el wvioz pulído ( On za sativa) pa

ta poden sen objeto de comenc,ía2ízac,í6n en te~ o, oí.o nac.ío

nal

2 DEFINICION DEL PRODUCTO, 

Se entíende pot a,c oz pulído, loz gnamoz de wutoz pentene— 

c. íentez a la 6amílía de las gnam nea,6, g1neno On za, upe— 

cíe zativa a los cuaeu, se led ha qu.ctado la cdáca ta, el - 

ge men y la cutícula que cowst tuye el salvado, el annoz -- 

asti obten.ído ez de colon blanco, 

3 TERMINOLOGIA. 

Pana electo de esta norma comencíal se utablecen loz ás. í- - 

guientez tutminoz

3, 1 kw z enteno

Se entiende pon axto z entero tanto aquel que no t,íene uta - 

ta alguna esti como el que conse)Lva 314 pante del grano
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3. 2 Anno_> quebtado. 

Se entíende_ por. a>Ytoz quebtado, aquel que ez menon de 314 - 

ha,sta 114 parte del gtano. 

3. 3 A.wco z g xaní£-¿o . 

Se entiende pot w¿Aoz gxaníllo tod" las potcí.onu cuyo ta- 

maño u menon 114 pante del gtano. 

3. 4 Gtana s dej ectuom s en axxo z pu ído . 

3. 4. 1 Gtano s palay. 

Son todos aquellos gtgno,6 que no han z ído dee c" catado,6. 

3. 4. 2 Gtano 3 rW pul -í dod . 

Son todos aquello4 gtanos que ptuentan. 'cestas de cuZ cula

como consecuencia de un pulido de6ící.ente. 

3. 4. 3 Gtano3 con cuctcula taja. 

Son lo,6 gtano3 entetos de w¿Aoz que ptesentan cuando mena.< 

una 6xanja de cutícula to ja equ í,valente a la longitud total

del grano y las ltaceíones de grano que ptuenten una btan- 
ja de cutícula roja de euaequí.ex tamaño. 

3. 4. 4 Gtanos yesosos. 

Son los gtanos y jtaecí,ones de grano que ptuentan colon -- 

blanco opaco, pot lo menols una cuatcta pante de su supetjí- 

cíe total ( excluyendo laz vcvríedadu cuya catactex s.t í ca g e

n tí.ca es su mancha blanca). 

3. 4. 5 Granos uPLel eados . 
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Son 20, gxanoz que pxuentan. 6í, uncvs. 

3. 4. 6 Gxanos manchados. 

Son aquellos grano,6 que edtan manchadoz pot ebecto de hume- 

dad o ca eoh . 

3. 5 Imputezaz

Se couídeta ímputezaz : Toda mateAía , exútaña d.íztínta dee - 

wvroz pul í.do, exceptuando el a Aoz palay ( pata esta determ.L

naci.6n 6e u,, a la zananda de 0, 99 mm; de dídmetxo de wiíj .-- 

ccío,s c, c n culate,¿ ) 

3. 6 Gxanos dañado,6. 

Se entiende pot gtanod dañados todos aquellos gtanoz o 6ra2
mento3 de gtano de anroz, dañados pot ínsecto s, mí tootga-- 

ní,6mo,6, contamínac cí6n o cuaequíer, ot-xa causa. 

3. 7 Zananda. 

Cfrí.ba o cedazo paAa zepaxan. ímpuxeza6 díveu". 

4 VARIEDADES. 

Son todos loz grano,6 pulído,6 ruu, tantu de van,¿edades de - 

arroz palay autotízad" pot la SecltetziA .a de AgAí.cultura y

Recut,soh H-í.dtául íco s. 

5 CLASIFICACION, 

El a vcoz pul ído 6e cla ssí6íca en los 6íguíente,6 gtados, 

5. 1 M6xíco FxtAa ( Super. Extra). 

5, 2 Méxíco 1 ( ExtAa) . 

r;,`? i' , L ` J`[ 1MED C rA YE1fgINAR1A ` I 200 CW11," 
OTL H - 

U1 AM
ia. ru. 
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5. Z Mlx Lco 2 ( Comvcc,Cae) . 

5. 4 M1xíco 3 Wopu2an). 

5. 5 Gnada Muebtta no ctasí. ícado. 

6 ESPECIFICACIONES DE GRADOS DE CALIDAD. 

6. 7 E.¿ "., wz pulído paha todos los gnados de ea ídad debe

estan líbne de plaga y de olon a ennane.' am.í.ento o cualqu,í,en

otco olan objetable dm -de el punto de v,, 5ta eomeh.cía£ de -- 

conjatcmídad en la3 e,6pecílícac onu en el cuadno No. 1. 
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6. 2 Fl andU s. v6 z elec t í..vo se hatca ekj 25, g~ 6 de g tano - 

límp.ío debídamente mezclado, que penmanece en la za-- 

nanda de 0. 99 mm. de d.íámetno despuU 6e sepwwA dmpu

nezaó . 

6. 3 Humedad. 

6. 3. 1 Sín d.ústí.nc.í6n de gnado ze aceptaxd paha su ae..macena- 

míento y dí,5tt bucí6n, aA wz puP.ído que contenga hau- 

ta el 14% en 6u puo de humedad en b" e seca. 

6. 4 Impunezu . 

Se acepta el annoz que contenga h" ta. e2 0. 5% en puo y laó

ímpunez" no podnán neb" an valonez de 0. 3% de s emílla de - 

t ompc lo y/ o cuban,í,a.. 

6, 5 Long.c tu.d del gtcano. 

6. 5. 1 La long.c tud del gnano no etc co" ídetca.da como panáme- 

t) o de calídad peno sí como canacxeAí Uca pne eAencía¿ del

púb2.íco, pot lo tanto ze hace 2a pnesente c " í6.ícací.6n: 

6. 5. 1. 1 kttoz cotcto menotc de 5. 0 mm. 

6. 5. 1. 2 Atvwz med¿o 5. 0 a 6. 5 mm. 

6. 5. 1. 3 Atvw z lang o mayon o - íg ua2 a 6. 6 mm

La tolena.ncía máx.í.ma de erste apaxta.do u de 20. 0% de gnanots

de otta longítud dentAo de una mízma vaA,í.edad. 
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T A B L A 1

Tabla de deduccíone s paha atvw z puP..í.do en base al grado de

cmpuhezas, establecíendo 0. 5 en petso como máxímo aceptable. 

Impurezas Deducc 6n kg/ ton. 

0. 0 0. 00

0' 1 1A1

0, 2 2A2

Oe3 3 03

0. 4 4. 04

0. 5 5. 05

6, 6 Grado muuVLa no c eazi6icado

Lo constc tu.ye el wvcoz que excede las tolehancí.as utablec.í
das paha el grado Méx.íco 3 populah, o que presente plagas, 

ewLetas de roedores, olon a enranc.íamíewto o cualquíer -- 

ottw olor comehcdaemente objetable, y puede seA comercí,alí-- 

zado l.íbremente en textUotu:o nací.onal medíante acueAdo en- 

ttce las patttes so bre la calídad del producto

En caso de que el deáecto que se presente sea contení.do de

excreta6 de roedores el lote no debe dut,.natuse al consumo_ 

humano. 

6, 7 Este producto uta sujeto a las reglamentacíones que - 

en mate,,tí.a sanítwtía han utablecído la SecretwLía de Sa2u- 
bn,ídad y Asístencí.a y la Secretatr í.a de AgtúcuP tura y Recutc- 
sos Hídt da í.cos . 
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6. 8 La ín6peccí.6n 6e debe llevaA a cabo no) tmalmente en lo6

mo£ í.no.a y empacadotu a 6.í.n de constatan que el puducto -- 

cump.le con Us díspozící.onu de . la pxez ente nwcma. 

El contenído de humedad conáw me a noAma 6 e vetr í Aícaxá ex-- 

clu,6ívamente en . los molínos . 

7 BIBLIOGRAPIA. 

7. 1 Notrma de calídad ínxetna CONASUPO paxa anxoz. 

7. 2 Memotí" sobxe tcabajoz y estudíos xealc;zado6 en ANDSA

sobxe manejo almacenamíento, eonsexvací.6n y cetr-% bícae í.6n

de ealídad de pxoductos almacenados. 

A,lameenu Naeí,ona.les de Dep6s.tto, S. A. 

Octubxe 1969. 

7. 3 Manual de pnoeed.cmíentos de mue6txeo y anái,¿,¿í,6 de y

no,s y s em~ . 

Depw tamento de Aimacene6 y Con6vcvací6n. 
A.lmaeenez NacLona.lu de Dep6s-c to, S. A. 
1978. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA. 
PRODUCTOS ALIMENTICIOS PARA USO HUMANO

NO INDUSTRIALIZADO - CEREAL - 

TRIGO ( Txítí.cum aeatí,vum, T. dwum) - 
ESPECIFTU= 

NOM - FF - 36- 1982. 

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR HUMANS USE-- CE

REALS WHEAT ( T&iticum autivumm, T durum) - ESP—E

C I F I CATI ONS , 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION, 

E ta notcma de calídad mexicana utablece la6 condíc,í,os

nez y canac tet£¿tí.caó que debe teun ít el tugo ( TA t,i.-- 

cum autí.vum, T. dwum) paha poden 6eA objeto de comeA

cia2,í.zac,í.6n en el te t totú.0 nacíona2. 

2 DEFINICION DEL PRODUCTO. 

Se entiende pot tttgo al gtLano obtení4o de laz upe- - 

c í ez Ttc. t t í,cum autívum y Ttt c t í.cum dutcum. 

3 TERMINOLOGIA- 

3, 1 Humedad. 

Ea el agua que contíene el ptcoducto, Convenc.Lona2men- 

Ee y patca línez de e6ta notcma, ¿ e con.¿idetca en ba3 e 6e

ca como humedad al tceaulta.do expxuado en potccentaje - 

en pezo, de 6u detetrmdnací.tin neaPrí.zada pot cuaequíen - 

mUodo con una ptcec ¿¿í6n mín i,ma de + 0. 1%. 

3 . 2 Imputceza3 . 

Se ent ende pote ímputcez" a cua2quíex maten í.al que no_ 
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ea útígo. 7ambí1n 6e cons.cdetan . cmputez" a . las gtua-- 

noz cubíetc to s con g.lumas que no d e des ptenden con baci. 
lddad, adem¿U de gtanos de t> ígo que no sean aptovecha

b.lez en . la e.labotac í6n de haAína. M í.nú¿sma, a cual- 

quíet Upo de matetúal que sea tetenído en . la zaranda

1 ( 1. 98 mm y 0, 99 mm) , d-ncP.uyendo 6Aagmenteo s de gtano

que sean teten¿do,6 pot .la zamnda 11 ( 0. 99 mm de dd-cfine

t a). 

3. 3 Gtanos dañadoz

Se entiende pot gtanoz dañadoz, aque,lloz que után -- -- 

ajectado,s pot calot, ínsectoz, m.: ct%oot%gandusmos, g~- 

nac i6n, heladaz, a,6í como tambíán -lo,6 gtcano s ínmaduro s. 

3. 3. 1 Gtanoz dañadoz pats calot. 

Se entíende pan gtanot6 dañados pon calors, , loz gt%anots - 

que ptu entan una co.lotacL6n caté o b s cuca, o c" íonada

pots calentamíento que aseda tanto al embtú6n como al

endo s pvmo en soAma total. 

3. 3. 2 Gtanos dañados pot% inz ectoz . 

Se ent¿ende pox gtanos dañadoz pot ínsectos, . lois gta--- 

nos de t Lígo que p, euentan petjotací.onez oA gínadas --- 

pot estos, 

3. 3, 3 Gtanos dañados pot mic)%ootgand,6mo s. 

Se entíende pot g.nano.d dañadas pat% míct%ootganísmot6, --- 

P_ots gtanot, que han s do a6ectado s en su 5upet ícíe y/ o

en tau . in tetíot pot el c.tecím,¿en to de úúo,5 . 
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3. 3. 3. 1 Granos dañadas pon canbones. 

Se entí.ende pax gnanos dañadoz pot caxbonu a las -- 

granos dañadoz pot hongos, a los gxanos que píuLden su

consí,6tenc í.a y pnesentan una coloxac í.6n negxut,ca tanto
extenna como ínteAnamente, pxesentando ademáss un olox

dezagxadable, ptcoducídos pot el desatvcollo de onganís- 

mos de las espec u: 

TiUetc:a caAies

T,íPteti aetcda

TLPtetia contnavetusa

Neovozzia indica

3, 3, 4 Gxanos dañados pox genmi:naci6n. 

Se ent.íende pot gnanoz dañadas pot gehmínací6n a los

gnanos que pum en tan a símple vísta la nueva plántu la

y/ o cutícula de ge wen abíen to debído a alguna de las_ 
6asea de gehmínacíón

3, 3. 5 Granos dañados pon hee.adas. 

Se entiende pon granos dañados pon heladas, los granos

de tx¿g o que pne,6 entan a, v ug amíento en la cutícula y - 
coloracíones obscuras en el endospetcmo. 

3. 3. 6 Granos inmaduros. 

Se ent¿ende pox gxanoz ínmadunas, los granos que pie-- 

senta.n una colonací.6n vexdosa pon ho habeA alcanzado - 

su madurez. 
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3. 4 Gxanob con panza blanca. 

Se entiende pot% gAano.d de panza blanca, lob guanos que

pxebentan la cu~ paute o má,3 de bu supex6.ícc:e con - 
a aspecto han,ínoz o . 

3. 5 Gt%anob de grupo contaste. 

Se entíende pot% gxanob de gtu.%po cont a,6te, aque loz -- 

gxanob de vatcí.edadeb dí6exenteb al gxupo declaxado. 

3. 6 Gluten. 

Se entíende pot% gluten a la 6xaccí6n de la pn.otuína -- 

dee tx¿go que pxopoxcíona la caxacte Utíca de xeteneh

el gaó pxoducí.do en la 6exmentací6n duxante la pan,í6í- 

cací6n . 

3. 7 Puso hecto.Pít# tico

Eb el puso de un hectol ítAo de gt%a.no, exptuado en kí.- 

logxamob ( gxano llímpio). 

4 VARIEDADES. 

Son todas las vatu.edadeb de ttígo autmí.zadas pot% la - 

SecxetaAía de Ag tícuP,tuxa y RecuAzob Hídn.au-ícob . 

5 G RUPOS . 

De acuexdo con lab catagen ústícaz del gluten, be 6ok- 

man lob z guíentez gtcupos

A la abígnac í6n de gtucpo de cada vatu:edad be e& ctda

anteb de bu l íbexac í.6n pat%a uso comenc.í.a£) . 



569 - 

5. 1 Gluten buente. 

E6tá dutínado a la .índu6tAía mecanízada de pan,¿6íca-- 

cí6n y a mezclas con tcdgo.d 6uavez . 

5. 2 Gtuten med.ío 6uekte. 

E6ta destínado a la .índu,6tnía de pan hecho a mano y a

mezclas con ttugo6 6uave6. 

5. 3 Gluten .óuave. 

F6tA dutinado a ta indus tcia gaZ2etena paha Za etabo•- 

tcací6n de toAtiita6, buñue2o6, etc. 

5, 4 Gnano6 cAiztatíno

F6td dut,¿nado a la .índustAia de pasta¿ y macwutonu

ptcedomínan.temente, petco tambíén puede u6wLu e en mez- - 

cea6 patca ptcoducto6 de la paní j ícací6n. 

6 CLASIFICACION. 

El titígo ( Ttu tícum aut,¿vum, T, dutucm) e6 ela síj ícado

en 2o6 6sígu.í.entea gnado6 de ca2.ídad, 

6. 1 Cal í.dad Mexíco . 

6. 2 Gtcado mue sttca no cta6i6icado

7 ESPECIFICACIONES DF GRADO DF CALIDAD. 

7. 1 El txígo patca todo6 los gtcado6 de calídad debe Utat - 

1 btce de toda plaga v.íva u olo.n a puttelaccí6n. 

FANUAD DE MIMINA HMR* AMA Y I00" tA

BiBLIOTECA • UNAN
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7. 2 Fl tt go haAí.neno UAítí.cum autívum) en suz díjenen-- 

te s yudoz de ca?_.í,dad debe cumpWL con laa upec í6íca- 

cdonu de . las tablas No. l., 2, 3, 4. 

7. 3 El tx¿g o cAí,6.ta Uno ( TXctia m dult.um) en z" d í.j e tentu

gtcado,6 de ca.P. c: dad, debe cumplít las especí6íca-- 

cíonez de laz Tablaz No. 5, G, 7, 8, 9. 
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7. 4 Humedad e ímpunez" . 

7. 4. 1 Humedad. 

El lote o pant,.da que contenga entre 12% y 13% de hume

dad en baze seca no neg.usttcaná n.íngán ducuento o bon.í
6íc.ac,í6n en t¿u peva, El tnígo que z encuentne con -- 

pancentaju de humedad menonez al 13% se pnemtatrá con_ 

una bon,íj ícací6n de 1. 15 kg / ton pon cada décíma de gná
do , ínjeA íon a este lí.m-c te t13%) . Míffw!smo, e2 tnígo -- 

con un % de humedad 5upetríot al 12, podná zen cometccía

l ízado med.íante la deducc í6n de 1. 15 kg pon tonelada -- 

pan cada déc íma de gnado excedente al .P..,cmdte óín c" tí. 

go L13%) y hazta un máx.ímo de humedad del 14%, Estas — 

deducc íonez o bon.ís.ícac íone s 6e aplicwLdn conjonme a la. 
Tabla No. 1. 

7. 4 , 2 Imputcezas

Se comencíalizatr.a s ín deducc í.onu o boní6.ícacíones el

tndgo que contenga entre 2% y 3% de cmpunezaa; 3e bone. 

j.ícat 6 zí e2 poncentaje u mayon al límite 6ín caatdgo
3%); de la m-íbma manena 6e deducítá 1. 03 kg / ton ( 6ac- 

ton de deducc ídn) pon cada dácíma de gnado exced.ído, - 

aceptándose el ajuste h" ta. un 5% de ímpuAezas como má

x í.mo . E,sto 6e ap.? í.caxd ¿ egdn la Tabla No. 2

7. 5 Gnado muutna no c a,6i6tcado. 

Lo coutdtuye el tn.ígo que excede laos tolenanc í.a,6 pana

el grado de cal ídad Méx.íco o que pnuente olor o moho, 
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Uenmentac íbn, putAebaccí n o cualqu,íen olo,% comexc.ía2- 

mente objetable; que contenga v.ídtrí.ots, píedwz, ewLe- 

tu de xoedoxez, o que pot cualqu,íen otxo concepto ba- 

je su calidad y puede 6en eomene, íaQ,ízado líbnemente en
texx.(toxío nacional mediante aeuexdo entre las pa,rtes

sobne la calidad del pxoduc to. En c" o de que el de— 

Jecto que se pne)sente zea contenido de exctetas de noe

dones, el .cote no debe dutínwL6e patca eonzumo humano. 

Asti también, en el c" o de eontenex gnanoz txatados, - 

e2 lote debe comexc.í.al zatrse bajo lo establec,ído pot - 

la Ley de San.ídad Fítopeeuaní.a de 2a SeenetaAía de - 

Agx.íeuetuna y Reeuuo,6 Hidxáueico s . 

7, 6 E,ste pxoducto utá 6ujeto a laá neglamentacíonez que - 

en ma tet í.a sanítwL í.a han utablecído la SecAetaxía de

Ag, cícu,etuAa y Reeuuo,6 Híd áue.ícoz y la Seexetatúa de

Salubx,ídad y A3dvstenc ía. 
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T A B L A N° 1

BONIFICACION Y DEDUCCION PARA TRIGO HARINERO ( T. aestivum) AL PORCEN- 

TAJE DE ESPECIFICACION DE DAÑOS PARA EL GRADO CALIDAD MEXICO. 

DAÑOS % BONIFICACION g/ ton

0. 1 4. 500

0. 2 4. 000

0. 3 3. 500

0. 4 3. 000

0. 5 2. 500

0. 6 2. 000

0. 7 1. 500

0. 8 1. 000

0. 9 0. 500

1. 0 no se bonifica

1. 5 no se deduce

DEDUCCION g/ ton

1. 6 0. 500

1. 7 1. 000

1. 8 1. 500

1. 9 2. 000

2. 0 2. 500

En la bonificaci6n, por cada décima descendente del 0. 9 al 0. 1, se

bonificz.rá con 500 g por tonelada y en la deducción, por cada décima

ascendente del 1. 6 al 2. 0 se deducirán 500 g por tonelada. 

T A B L A N' 2

BONIFICACION Y DEDUCCION PARA TRIGO HARINERO ( T. aestivum) AL - - 

PORCENTAJE DE ESPECIFICACION DE DAÑOS, AL NUMERO DE CAPSULAS DE CARBON

ESPECIE Neovossia indica PARA EL GRADO CALIDAD MEXICO. 

N' CAPSULAS BONIFICACION g/ ton

0. 0

1 no se bonifica
13 no se deduce

N' CAPSULAS DEDUCCION g/ ton

22 4. 500

23 5. 000

24 5. 500

25 6. 000

DEDUCCION g/ ton 26 6. 500

14 0. 500
27 7. 000

15 1. 000 28 7. 500

16 1. 500 29 8. 000

17 2. 000 30 8. 500

18 2. 500

19 3. 000

20 3. 500

21 4. 000

En la deducción, por cada cápsula de carbón de la especie Neovossia
indica, se deducirán 500 gramos por tonelada. 
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T A B L A N° 3

BONIFICACION Y DEDUCCION PARA EL TRIGO HARINERO ( T. aestivum ) AL

PORCENTAJE DE ESPECIFICACION POR DAÑOS A VARIEDADES DE GRUPO CONTRAS- 
TANTES PARA EL GRADO DE CALIDAD MEXICO. 

VARIEDADES DE GRUPO BONIFICACION VARIEDADES DE GRUPO BONIFICACION

DARDS % g/ ton DAÑOS % g/ ton

0. 1 18. 500 4. 5 7. 500

0. 2 18. 250 4. 6 7. 250

0. 3 18. 000 4. 7 7. 000

0. 4 17. 750 4. 8 6. 750

0. 5 17. 500 4. 9 6. 500

0. 6 17. 250
5. 0 6. 250

0. 7 17. 000 5. 1 6. 000

0. 8 16. 750
5. 2 5. 750

0. 9 16. 500
5. 3 5. 500

1. 0 16. 250 5. 4 5. 250

1. 1 16. 000
5. 5 5. 000

5. 6 4. 750
1. 2 15. 750

5. 7 4. 500
1. 3 15. 500

5. 8 4. 250
1. 4 15. 250

5. 9 4. 000
1. 5 15. 000

1. 6 14. 750 6. 0 3. 750

1. 7 14. 500
6. 1 3. 500

6. 2 3. 250
1. 8 14. 250

1. 9 14. 000 6. 3 3. 000

2. 0 13. 750 6. 4 2. 750

2. 1 13. 500
6. 5 2. 500

2. 2 13. 250 6. 6 2. 250

2. 3 13. 000 6. 7 2. 000

2. 4 12. 750
6. 8 1. 750

2. 5 12. 500 6. 9 1. 500

2. 6 12. 250 7. 0 1. 250

2. 7 12. 000 - 7. 1 1. 000

2. 8 11. 750 7. 2 0. 750

2. 9 11. 500 7. 3 0. 500

3. 0 11. 250 7. 4 0. 250

3. 1 11. 000 7. 5 no se bonifica

3. 2 10. 750 12. 0 no se deduce

3. 3 10. 500 DEDUCCION g/ to¡) 
3. 4 10. 250

12. 1 0. 250
3. 5 10. 000

12. 2 0. 500

3. 6 9. 750 12. 3 0. 750

3. 7 9. 500
12. 4 1. 000

3. 8 9. 250
12. 5 1. 250

3. 9 9. 000
12. 6 1. 500

4. 0 8. 750
12. 7 1. 750

4. 1 8. 500
12. 8 2. 000

4. 2 8. 250

4. 3 8. 000 12. 9 2. 250

4. 4 7. 750 13. 0 2. 500



NON, -FF - 3G- 1982

MUM

cwntinuaci6n de la Tabla No. 3

VARIEDADES DE GRUPO DEDUCCION

DAÑOS % g/ ton

13. 1 2. 750

13. 2 3. 000

13. 3 3. 250

13. 4 3. 500

13. 5 3. 750

13. 6 4. 000

13. 7 4. 250

13. 8 4. 500

13. 9 4. 750

14. 0 5. 000

14. 1 5. 250

14. 2 5. 500

14. 3 5. 750

14. 4 6. 000

14. 5 6. 250

14. 6 6. 500

14. 7 6. 750

14. 8 7. 000

14. 9 7. 250

15. 0 7. 500
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TABLA N° 4

BONIFICACION Y DEDUCCION PARA TRIGO HARINERO ( T. aestivum ) AL

PORCENTAJE DE ESPECIFICACIONES POR DAÑOS AL PESO HELECTROLITICO* kg
MINIMO ) PARA EL GRADO DE CALIDAD MEXICO. 

PH BONIFICACION pH MEDIO BONIFICACION pH BONIFICACION

FUERTE g/ ton FUERTE g/ ton SUAVE g/ ton

85 4. 500 85 5. 000 85 5. 500

84 4. 000 84 4. 500 84 5. 000

83 3. 500 83 4. 000 83 4. 500

82 3. 000 82 3. 500 82 4. 000

81 2. 500 81 3. 000 81 3. 500

80 2. 000 80 2. 500 80 3. 000

79 1. 500 79 2. 000 79 2. 500

78 1. 000 78 1. 500 78 2. 000

77 0. 500 77 1. 000 77 1. 500

76 no se bonifica 76 0. 500 76 1. 000

71 no se deduce 75 no se bonifica 75 D. 500

70 no se deduce 74 no se bonifica

69 no se deduce

DEDUCCION
DEDUCCION DEDUCCION

g/ ton
giton g/ ton

70 0. 500 69 0. 500 68 0. 500

69 1. 000 68 1. 000 67 1. 000

68 1. 500 67 1. 500 66 1. 500

67 2. 000 66 2. 000 65 2. 000

66 2. 500 65 2. 500 64 2. 500

En base al 14 % de humedad. 



NOM - FF - 36- 29< 2
577 - 

T A B L A N° 5

BONIFICACION Y DEDUCCION PARA TRIGO CRISTALINO ( T. durum Desf. ) 

AL PORCENTAJE DE ESPECIFICACION DE DAÑOS PARA EL GRADO DE CALIDAD
MEX I CO

DAÑOS % BONIFICACION g/ ton

0. 1 4. 500

0. 2 4. 000

0. 3 3. 500

0. 4 3. 000

0. 5 2. 500

0. 6 2. 000

0. 7 1. 500

0. 8 1. 000

0. 9 0. 500

1. 0 no se bonifica

1. 5 no se deduce

DAÑOS % DEDUCCION g / ton

1. 6 0. 500

1. 7 1. 000

1. 8 1. 500

1. 9 2. 000

2. 0 2. 500

En la bonificación por cada décima descendente del 0. 9 al 0. 1 %, 
se bonificará con 500 g por tonelada , y en la deducción, p -,r cada

décima ascendente del 1. 6 al 2. 0 se deducirán 500 9 por ton. -lada. 



NOM - FF. -36- 1981

578 - 

T A B LA N° 6

BONIFICACION Y DEDUCCION PARA EL TRIGO CRISTALINO ( T. durum Desf. ) 

AL PORCENTAJE DE ESPECIFICACION DE DAÑOS, AL NUMERO DE CAPSULAS DE

CARBON ESPECIE Neovossia indica PARA EL GRADO DE CALIDAD MEXICO. 

N° DE CAPSULAS BONIFICACION g/ ton

0. 0

1 no se bonifica

14 no se deduce

N° DE CAPSULAS DEDUCCION g / ton

15 0. 500

16 1. 000

17 1. 500

18 2. 000

19 2. 500

20 3. 000

21 3. 500

22 4. 000

23 4. 500

24 5. 000

25 5. 500

26 6. 000

27 6. 500

28 7. 000

29 7. 500

30 8. 000

En la deducción, por cada cápsula de carbón de la, especie Neovossia

indica se deducirán 500 g por tonelada. 



NOM - FF - 36- 1982

519 - 

TA B L A N" 7

BONIFICACION Y DEDUCCION PARA EL TRIGO CRISTALINO ( T. durum Desf.) 

AL PORCENTAJE DE ESPECIFICACION DE DAÑOS A LAS CLASES CONTRASTANTES
PARA EL GRADO DE CALIDAD MEXICO. 

CLASES DE CONTRASTES BONIFICACION CLASES DE CONTRASTES BONIFICACIOh
DAÑOS % g/ ton DAÑOS % g/ ton

0. 1 12. 250 4. 0 2. 500

0. 2 12. 000 4. 1 2. 250

0. 3 11. 750
4. 2 2. 000

0. 4 11. 500 4. 3 1. 750

0. 5 11. 250 4. 4 1. 500

0. 6 11. 000 4. 5 1. 250

0. 7 10. 750 4. 6 1. 000

0. 8 10. 500
4. 7 0. 750

0. 9 10. 250
4. 8 0. 500

1. 0 10. 000
4. 9 0. 250

1. 1 9. 750 5. 0 no se bonifica! 

1. 2 9. 500
10. 0 no se deduce

1. 3 9. 250

1. 4 9. 000
DEDUCCION

g/ ton
1. 5 8. 750

1. 6 8. 500 10. 1 0. 250

1. 7 8. 250 10. 2 0. 500

1. 8 8. 000 10. 3 0. 750

1. 9 7. 750 10. 4 1. 000

2. 0 7. 500 10. 5 1. 250, . 

2. 1 7. 250 10. 6 1. 500

2. 2 7. 000 10. 7 1. 750

2. 3 6. 750 10. 8 2. 000

2. 4 6. 500 10. 9 2. 250

2. 5 6. 250 11. 0 2. 500

2. 6 6. 000 11. 1 2. 750

2. 7 5. 750 11: 2 3. 000

2. 8 5. 500 11. 3 3. 250

2. 9 5. 250 11. 4 3. 500

3. 0 5. 000 11. 5 3. 750

3. 1 4. 750 11. 6 4. 000

3. 2 4. 500 11. 7 4. 250

3. 3 4. 250 11. 8 4. 500

3. 4 4. 000 11. 9 4. 750

3. 5 3. 750 12. 0 5. 000

3. 6 3. 500 12. 1 5. 250

3. 7 3. 250 12. 2 5. 500

3. 8 3. 000 12. 3 5. 750

3. 9 2. 750 12. 4 6. 000

FAC11TAD DE MMIC NA VEMMIRM Y 7MTEC111
BibLiUTECA - U N A 1, 5
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Continuación de la Tabla No. 7

CLASES DE CONTRASTES DEDUCCION

DAÑOS % g/ ton

12. 5 6. 250

12. 6 6. 500

12. 7 6. 750

12. 8 7. 000

12. 9 7. 250

13. 0 7. 500

13. 1 7. 750

13. 2 8. 000

13. 3 8. 250

13. 4 8. 500
13. 5 8. 750

13. 6 9. 000

13. 7 9. 250

13. 8 9. 500

13. 9 9. 750

14. 0 10. 000

14. 1 10. 250

14. 2 10. 500

14. 3 10. 750

14. 4 11. 000

14. 5 11. 250

14. 6 11. 500

14. 7 11. 750

14. 8 12. 000

14. 9 12. 250

15. 0 12. 500
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T A B L A N° 8

BONIFICACION Y DEDUCCION PARA TRIGO CRISTALINO ( T. durum Derf.) 

AL PORCENTAJE DE ESPECIFICACIONES POR EL PESO HELECTROLITICO kg
MÁXIMO) PARA EL GRADO DE CALIDAD MEXICO. 

PESO HELECTROLITICO BONIFICACION

kg g / ton

85 4. 500

84 4. 000

83 3. 500

82 3. 000

81 2. 500

80 2. 000

79 1. 500

78 1. 000

77 0. 500

76 no se bonifica

71 no se deduce

T A B L A N" 9

BONIFICACION Y DEDUCCION PARA EL TRIGO CRISTALINO ( T. durum Derf.) 

AL PORCENTAJE DE GRANOS CON PANZA BLANCA. 

PANZA BLANCA % BONIFICACION g/ ton PANZA BLANCA % DEDU_ CI02Jgkz> n

1

DEDUCCION

26

g / ton

70 0. 500

69 1. 000

68 1. 500

67 2. 000

66 2. 500

T A B L A N" 9

BONIFICACION Y DEDUCCION PARA EL TRIGO CRISTALINO ( T. durum Derf.) 

AL PORCENTAJE DE GRANOS CON PANZA BLANCA. 

PANZA BLANCA % BONIFICACION g/ ton PANZA BLANCA % DEDU_ CI02Jgkz> n

1 3. 500 26 0. 250
2 3. 250 27 0. 500

3 3. 000 28 0. 750
4 2. 750 29 1. 000

5 2. 500 30 1. 250

6 2. 250 31 1. 500

7 2. 000 32 1. 750

8 1. 750 33 2. 000

9 1. 500 34 2. 250
10 1. 250 35 2. 500

11 1. 000 36 2. 750

12 0. 750 37 3. 000
13 0. 500 38 3. 250
I4 0. 250 39 3. 500

15 no se bonifica 40 3. 750

25 no se deduce



582 - 

NOM - FF - 36- 1982
rs; 

T A B L A N° 10

BONIFICACIONES Y DEDUCCIONES PARA TRIGO DE ACUERDO AL PORCENTAJE
DE HUMEDAD

HUMEDAD BONIFICACION HUMEDAD BONIFICACION

kg/ ton kg/ ton

0. 1 136. 85 4. 6 85. 10

0. 2 135. 70 4. 7 83. 95

0. 3 134. 55
4. 8 82. 80

0. 4 133. 40 4. 9 81. 65

0. 5 132. 25 5. 0 80. 50

0. 6 131. 10 5. 1 79. 35

0. 7 129. 95 5. 2 78. 20

0. 8 128. 80 5. 3 77. 05

0. 9 127. 65
5. 4 75. 90

1., 0 126. 50 5. 5 74. 75

1- 1 125. 35 5. 6 73. 60

1. 2 124. 20 5. 7 72. 45

1. 3 123. 05 5. 8 71. 30

1. 4 12. 90 5. 9 70. 15

1. 5 120. 75
6. 0 69. 00

1. 6 119. 60 6. 1 67. 85

1. 7 118. 45 6. 2 66. 70

1. 8 117. 30 6. 3 65. 55

1. 9 116. 15 6. 4 64. 40

2. 0 115. 00 6. 5 63. 25

2. 1 113. 85 6. 6 62. 10

2. 2 112. 70 6. 7 60. 95

2. 3 111. 55 6. 8 59. 80

2. 4 110. 40
6. 9 58. 65

2. 5 109. 25 7. 0 57. 50

2. 6 108. 10 7. 1 56. 35

2. 7 106. 95
7. 2 55. 20

2. 8 105. 80 7. 3 54. 05

2. 9 104. 65 7. 4 52. 90

3. 0 103. 50
7. 5 51. 75

3. 1 102. 35 7. 6 50. 60

3. 2 101. 20 7. 7 49. 45

3. 3 100. 05
7. 8 48. 30

3. 4 98. 90
7. 9 47. 15

3. 5 97. 75
8. 0 46. 00

3. 6 96. 60. 
8. 1 44. 85

3. 7 95. 45 8. 2 43. 70

3. 8 94. 30 8. 3 42. 55

3. 9 93. 15
8. 4 41. 40

4. 0 92. 00
8. 5 40. 25

4. 1 90. 85 8. 6 39. 10

8. 7 37. 95
4. 2 89. 70

4. 3 88. 50 8. 8 36. 80

4. 4 87. 40 8. 9 35. 65

4. 5 86. 25 9. 0 34. 50
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HUMEDAD BONIFICACION HUMEDAD BONIFICACION

kg/ ton kg/ ton

9. 1 33. 35 11. 4 6. 90
9. 2 32. 20 11. 5 5. 75
9. 3 31. 05 11. 6 4. 60
9. 4 29. 90 11. 7 3. 45
9. 5 28. 75 11. 8 2. 30
9. 6 27. 60 11. 9 1. 15
9. 7 26. 45 12. 0 0. 00
9. 8 25. 30

7. 21
0. 8

9. 9 24. 15

8. 24
0. 9

10. 0 23. 00

9. 27

DEDUCCION

10. 1 21. 85

10. 30

kg/ ton

10. 2 20. 70
13. 0 0. 00

10. 3 19. 55
13. 1 1. 15

10. 4 18. 40
13. 2 2. 3010. 5 17. 25
13. 3 3. 45

10. 6 16. 10
13. 4 4. 60

10. 7 14. 95
13. 5 5. 7510. 8 13. 80
13. 6 6. 90

10. 9 12. 65
13. 7 8. 05

11. 0 11. 50
13. 8 9. 20

11. 1 10. 35
13. 9 10. 35

11. 2 9. 20
14. 0 11. 50

11. 3 8. 05

El porcentaje de equilibrio es del 12 al 13 % 

El porcentaje máximo a considerar es 14

El factor de bonificación o deducción es de 1. 15 kg/ ton. 

I
TA B L A N° 11

BONIFICACIONES Y DEDUCCIONES PARA TRIGO DE ACUERDO AL PORCE NPAJE
DE IMPUREZAS

IMPUREZAS % BONIFICACION kg/ ton IMPUREZAS % DEDUCCION kg/ ton
0. 1 19. 57 3. 1 1. 03
0. 2 18. 54 3. 2 2. 06
0. 3 17. 51 3. 3 3. 09
0. 4 16. 48 3. 4 4. 12
0. 5 15. 45 3. 5 5. 15
0. 6 14. 42 3. 6 6. 18
0. 7 13. 39 3. 7 7. 21
0. 8 12. 36 3. 8 8. 24
0. 9 11. 33 3. 9 9. 27

1. 0 10. 30 4. 0 10. 30
1. 1 9. 27 4. 1 11. 33
1. 2 8. 24 4. 2 12. 36
1. 3 7. 21 4. 3 13. 39
1. 4 6. 18 4. 4 14. 42
1. 5 5. 15 4. 5 15. 45
1. 6 4. 12 4. 6 16. 48

1. 7 3. 09 4. 7 17. 51
1. 8 2. 06 4. 8 18. 54
1. 9 _. 1. 03 __ 4. 9-- 19. 57 - 
2. 0 0. 00 5. 0 20. 60
3. 0 0 00 - 

Factnr de n finnifira rifen - 7 n -A tr.. / f .... 
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NORMA OFICIAL MEXICANA
PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALI- 
ZADOS PARA USO HUMANO - CEREAL - SORGO

Songhum vu,2gane) ESPECIFICACIONES

NUM - FF - 37- 1982

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR HUMAN
USE----CEREALS--SORGHUM- ( Sohum vutgane) SPE

CIFICATIONS. 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION, 

E.¿ta nonma de calidad mexicana utab.2ece lu condícío- 

nez y ccuractmí,stí.c" que debe neunúr el songo ( San- - 

2. um vuegate) paAa consumo an.Lmal, en tod" su,6 vasr í.e- 

dades, paha poden. ¿ en objeto de comenc c; aP.í.zac íón en te

nnd tont.o naciona . 

2, DEFINICION DEL PRODUCTO. 

Se entí.ende pon zongo al gnano ptr.ocedente de cualquíen

vajrí.edad de 2a gnami'nea Songhum vul_ cure. 

3. TERMINOLOGIA. 

3. 1 HUMEDAD, 

E,s la cantídad de agua contenída en el producto. Con-- 

vencíonalmente y pana 6ínes de esta norma, be conóíde- 

ra como humedad a la det~ nac í.án expnezda en poncen- 

taje, base seca neaP..ízada pan euaequí.en método, con - - 

una pnecíz í6n miníma de + 0. 10 . 

3. 2 GRANOS DAÑADOS. 

Comprende a todos loz granoz y parten del grano que -- 
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pt uenta.n a.lteAacíonez vísíb.les en su constí tuc.¿6n, -- 

ptoduc í.dab pon: 

CaloA, ín sectos, mícltooAgandsmo s, geAmí.nací6n, gtanos, 

con t z6n, y dañados en el campo pon jactonu c2ímato- 

t6gicoz . 

3. 2. 1. GRANOS DAÑADOS POR CALOR. 

Son . los guanos y paA,te.s de granos que presentan una co

ln.acíM caáé obscuta dílviente a . la del guano, que -- 

afecta. tanto al germen como al endospewo conservando

su consistencia. 

3. 202, GRANOS DAÑADOS POR INSECTOS. 

Son - los gtanos y pa,ctu del gtano que pnesentan pet6o- 

nac..í.one,s y galetía6 onígínad" pot ínsectos en almacán

y/ o campo, 

3. 2. 3. GRANOS DAÑADOS POR MICROORGANISMOS

Son . las guanos y paites de gAano que han s. ído a6ecta-- 

dos en su cure cLlícíe pon el ctecímí,ento de míctootga-- 

ndusmos de campo y/ o almacén. 

3. 204 GRANOS DAÑADOS POR GERMINACION. 

Son . los gtanoz y paAtes de gnano que ptuentan a 6 í.m-- 

ple vista .la nueva p1cintula y/ o cutícula del gvLmen -- 
abíeAto, deb,í.do a alguna de . las 6" u vi¿íb.les de . la - 

g etmínací6n . 

3. 2. 5 GRANOS CON TIZON. 

Son . los gtanos que píenden su couístencía y pnesentan
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colonacdbn negro- gt ¿,sdcea, tanto externa como íntenna- 

menoe, p tuentando ademds, olon duagnadable. 

3. 3 IMPUREZAS. 

B,s cualguívt típo de matet<,í.a2 que no síendo 6ongo 3ea

netenído en la Zaranda I adem¿U de todo mate,tí.al que - 

p" e las Zaranda I y II. 

3. 3. 1 ZARANDA 1

De oyr í 6íc c: o s en bonma de ; t,u ángulo,6 equíldtexos cuyos_ 

ladoz mtdan 3, 17 mm, pon lo que lois c Aculoz cí'%cuns-- 

cx tos nesu¿tantu med.í iAn 1. 98 mm. de díámet o. 

3. 3. 2 ZARANDA II

De o, ,í6 .cío s cdreulare s de 0. 99 mm. de díarnet w, . 

4. CLASIPICACION, 

Bl songo se clasíjíca en las 6íguíente s cea.au y gra--- 

do,¿: 

4. 1. CLASES. 

4. 1. 1 BLANCO. 

Bbtá, const tutido pon un mtinímo de 98% de gnanoz de 6ot

go, con el penicanpío de cualquíen tona.¿ídad de los co

lonez blanco d cnema. 

4. 1. 2 AMARILLO. 

B,stá coutítuc.do pon un mín.cmo de 95% de gnanos de son

go, con el penticanpío de cualquíeA Lona idad de lois co
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to&u, naAcanja á & dada. 

4. 1. 3 CAFE. 

E,¿t6- con,6títuído pon un mtn,ímo de 95% de gtcano de zot- 

go, con el pexicanp.ío de cualqu,ívL tonal í.dad de . las co
lotea calé o nojízo. 

4.. 1 4 MEZCLADO, 

E,¿ con,5t do pot cuaequ,íex mezcla de gtcano,6 de zon

go, de un colot en o; tAo y que no erste compnend.ído ul e
cí6ícamente en laz cl" es an te Lot u . 

4 2 GRADOS DE CLASIFICACION, 

4. 2. 1 MEXICO. 

4 2 2 GRADO MUESTRA NO CLASIFICADO, 

5. ESPECIFICACIONES DE GRADO DE CALIDAD. 

5J El 5ot 9o, pata el gxado de cae.ddad Méxíco, debe e s.tavc- 

1 íbtce de 6otcm" víva6, . ínsectos o ácano,6, como de

olotes objeta.blu. 

5, 2 E2 swigo en el gttado de caUdad Méx.íco debe cumplí -- 

con laz upec..i á ícac,í.onu de laz tablu 1, 2 y 3. 
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TABLA 1. 
GRANOS GRANOS

QUEBRADOS % BONIFIC. QUEBRADOS % BONIFICACION
MAXIMD MAXIMO

0. 0 6. 000 1. 4 4. 600
0. 1 5. 900 1. 5 4. 500
0. 2 5. 800 1. 6 4. 400
0. 3 5. 700 1. 7 4. 300
0. 4 5. 600 1. 8 4. 200
0. 5 5. 500 1. 9 4. 100
0. 6 5. 400 2. 0 4. 000
0. 7 5. 300 2. 1 3. 900
0. 8 5. 200 2. 2 3. 800
0. 9 5. 100 2. 3 3. 700

0 5. 000 2. 4 3. 600
1. 1 4. 900 2. 5 3. 500
1. 2 4. 800 2. 6 3. 400
1. 3 4. 700 2. 7 3. 300

FAC111TPD DE vrlllrNA vmp1NRIA Y 70QT1,91« 
Biíjl_i : 1 ECA - U N A t.', 
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QUEBRADOS % BONIFICACION

MAXIMO

NOM - FF - 37- 1982

2. 8 3. 200 14. 5 2. 500

2. 9 3. 100 14. 6 2. 600

3. 0 3. 000 14. 7 2. 700

3. 1 2. 900 14. 8 2. 800

3. 2 2. 800 14. 9 2. 900

3. 3 2. 700 15. 0 3. 000

3. 4 2. 600 15. 1 3. 100

3. 5 2. 500 15. 2 3. 200

3. 2. 400 15. 3 3. 300

3. 7 2. 300 15. 4 3. 400

3. 8 2. 200 15. 5 3. 500

3. 9 2. 100 15. 6 3. 600

4. 0 2. 000 15. 7 3. 700

4. 1 1. 900 15. 8 3. 800

4. 2 1. 800 15. 9 3. 900

4. 3 1. 700 16. 0 4. 000

4. 4 1. 600 16. 1 4. 100

4. 5 1. 500 16. 2 4. 200

4. 6 1. 400 16. 3 4. 300

4. 7 1. 300 16. 4 4. 400

4. 8 1. 200 16. 5 4. 500

4. 9 1. 100 16. 6 4. 600

5. 0 1. 000 16. 7 4. 700

5. 1 0. 900 16. 8 4. 800

5. 2 0. 800 16. 9 4. 900

5. 3 0. 700 17. 0 5. 000

5. 4 0. 600 17. 1 5. 100

5. 5 0. 500 17. 2 5. 200

5. 6 0. 400 17. 3 5. 300

5. 7 0. 300 17. 4 5. 400

5. 8 0. 200 17. 5 5. 500

5. 9 0. 100 17. 6 5. 600

6. 0 a 12 % no bonifica 17. 7 5. 700

no deduce 17. 8 5. 800

17. 9 5. 900

DEDUCCION 18. 0 6. 000

12. 1 0. 100

12. 2 0. 200

12. 3 0. 300

12. 4 0. 400

12. 5 0. 500

12. 6 0. 600

12. 7 0. 700

12. 8 0. 800

12. 9 0. 900

13. 0 1. 000

13. 1 1. 100

13. 2 1. 200

13. 3 1. 300

13. 4 1. 400

13. 5 1. 500

13. 6 1. 600' 

13. 7 1. 700

13. 8 1. 800

13. 9 1. 900

14. 0 2. 000

14. 1 2. 100

14. 2 2. 200

14. 3 2. 300

14. 4 2. 400
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TABLA No. 2 .: 

Especificación y deducción para el sorgo al porcentaje de especif: 7_- 
ci6n de granos dañados por el calar. 

GRANOS

80NIFIC. 

QUEBRADOS % SONIFICACION

MAXIMO

3. 900

0. 1 2. 000

0. 2 1. 500

0. 3 1. 000

0. 4 0. 500

0. 5 No bonifica

1. 5 No deduce

2. 2

DEDUCCION

1. 6 0. 500

1. 7 1. 000

1. 8 1. 500

1. 9 2. 000

2. 0 2. 500

2. 1 3. 000

2. 2 3. 500

2. 3 4. 000

2. 4 4. 500

2. 5 5. 000

2. 6 5. 500

2. 7 6. 000

2. 8 6. 500

2. 9 7. 000

3. 0 7. 500

3. 1 8. 000

3. 2 8. 500

3. 3 9. D00

3. 4 9. 500

3. 5 10. 000

1. 5

TABLA No. 3

Bonificación y deducción para el sorgo, al porcentaje de la especifi

catión por el total de cualquier factor para el grado de calidad MIxi

co. 

DAÑOS 80NIFIC. DAÑOS 80NIFIC. 

0. 1 3. 900 1. 9 2. 100

0. 2 3. 800 2. 0 2. 000

0. 3 3. 700 2. 1 1. 900

0. 4 3. 600 2. 2 1. 800

0. 5 3. 500 2. 3 1. 700

0. 6 3. 400 2. 4 1. 600

0. 7 3. 300 2. 5 1. 500

0. 8 3. 200 2. 6 1.400
0. 9 3. 100 2. 7 1. 3130

1. 0 3. 000 2. 8 1. 200

1. 1 2. 900 2. 9 1. 100

1. 2 2. 800 3. 0 1. 000

1. 3 2. 700 3. 1 0. 900

1. 4 2. 600 3. 2 0. 800

1. 5 2. 500 3. 3 0. 700

1. 6 2. 400 3. 4 0. 600

1. 7 2. 300 3. 5 0. 500

1. 8 2. 200 3. 6 0. 400
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DAFX5 BONIFICACION % DAFiOS

3. 7

3. 8

3. 9
4. 0 a

8. 0

8. 1

8. 2

8. 3

8. 4

8. 5

8. 6

8. 7

8. 8

8. 9

9. 0

9. 1

9. 2

9. 3

9. 4

9. 5

9. 6

9. 7

9. 8

9. 9

5. 3 HUMEDAD

0. 300

0. 200

0. 100

No bonifica

No deduce

DEDUCCION

0. 100

0. 200

0. 300

0. 400

0. 500

0. 600

0. 700

0. 800

0. 900

1. 000

1. 100

1. 200

1. 300

1. 400

1. 500

1. 600

1. 700

1. 800

1. 900

10. 0
10. 1
10. 2

10. 3

10. 4

10. 5

10. 6
10. 7
10. 8

10. 9

11. 0

11. 1

11. 2

11. 3

11. 4

11. 5

11. 6

11. 7

11. 8

11. 9
12. 0

BONIFICACION

2. 000

2. 100

2. 200

2. 300

2. 400

2. 500

2. 600

2. 700

2. 800

2. 900

3. 000

3. 100

3. 200

3. 300

3. 400

3. 500

3. 600

3. 700

3. 800

3. 900

4. 000

5. 3. 1 Sin distinción del grado de calidad el sorgo cuyo contenido - 
de humedad sea entre 12% y 15%, podrá comercializarse sin bo- 

nificaciones ni deducciones. De modificarse este factor, debe

rá realizarse la corrección pertinente bonificando o deducien
do 1. 16 kg/ ton. por cada décima que varíe, de acuerdo a la ta

bla de bonificaciones y castigos. 

5. 4 IMPUREZAS

El lote o partida de grano que contenga entre 1. 0 y 1. 5% de impu

rezas no tendrá ni bonificación ni castigo, por cada decima de - 

grado inferior se bonificará a razón de 1. 01 kg/ ton. El máximo

permisible por lote es de 1. 5% 

TABLA No. 4

Bonificaciones por concepto de impurezas

IMPUREZAS

KG/ TON. 

0. 1

0. 2

0. 3

0. 4

0. 5

0. 6

0. 7

0. 8

0. 9
1. 0 a 1. 5

BONIFICACION

KG/ TON. 

9. 09

8. 08

7. 07

6. 06

5. 05
4. 04

3. 03
2. 02

1. 01

No bonifica

No deduce
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5. 5 CRADO 1. 7U= STRA uO CLASIFICADO

Lo constituye el sorgo que excede las tolerancias establecidas
para la _ alidad México, o presente olores comercialmente objeta

bles. Les tratados con productos que alteren su condición naru- 

ral o que par cualquier otra concepto abatan su calidad pueden

ser comercializados libremente en territorio nacional mediante
acuerdo entre las partes sobre la calidad del producto. r

5. 6 Este producto será sujeto a los reglamentos que en materia san¡ 

taria han establecido las Secretarias de Salubridad y Asisten-- 
cía y la de Agricultura y Recursos Hidráulicos. 

TABLA No. 5

HUMEDAD % GONIFICACION

KG/ TON. 

0. 1 161. 24

0. 2 160. 08

0. 3 158. 92

0. 4 157. 76

0. 5 156. 60

0. 6 155. 44

0. 7 154. 28

0. 8 153. 12

0. 9 151. 96

1. 0 150. 80

1. 1 149. 64

1. 2 148. 48

1. 3 147. 32

1. 4 146. 16

1. 5 145. 00

1. 6 143. 84

1. 7 142. 68

1. 8 141. 52

1. 9 140. 36

2. 0 139. 20

2. 1 138. 04

2. 2 136. 88

2. 3 135. 72

2. 4 134. 56

2. 5 133. 40

2. 6 132. 24

2. 7 131. 08

2. 8 129. 92

2. 9 128. 76

3. 0 127. 60

3. 1 126. 44

3. 2 125. 28

3. 3 124. 12

3. 4 122. 96

3. 5 121. 80

3. 6 120. 64

3. 7 119. 48

3. 8 118•. 32

3. 9 117. 16

4. 0 116. 00

4. 1 114. 84

4. 2 113. 68

4. 3 112. 52

4. 4 111. 36

4. 5 110. 20
4. 6 109. 04
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80NIFICACION' 

KG/ TON

4. 7 107. 88

4. 8 106. 72

4. 9 105. 56

5. 0 104. 40

5. 1 103. 24
5. 2 102. 08

5. 3 100. 92

5. 4 99. 76

5. 5 98. 60

5. 6 97. 44

5. 7 96. 28

5. 8 95. 12

5. 9 93. 96

6. 0 92. 80

6. 1 91. 64

6. 2 90. 48

6. 3 89. 32

6. 4 88. 16

6. 5 87. 00

6. 6 85. 84

6. 7 84. 68

6. 8 83. 52

6. 9 82. 36

7. 0 81. 20

7. 1 80. 04

7. 2 78. 88

7. 3 77. 7

7. 4 76. 56

7. 5 75. 40
7. 6 74. 24

7. 7 73. 08

7. 8 71. 92

7. 9 70. 76

8. 0 69. 60

8. 1 68. 44

8. 2 67. 28

8. 3 66. 12

8. 4 64. 96

8. 5 63. 80

8. 6 62. 64

8. 7 61- 48

8. 8 60. 32

8. 9 59. 16

9. 0 58. 00

9. 1 56. 84

9. 2 55. 68

9. 3 54. 52

9. 4 53. 36

9. 5 52. 20

9. 6 51. 04
9. 7 49. 88
9. 8 48. 72

9. 9 47. 56

10. 0 46. 40

10. 1 45. 24

10. 2 44. 08

10. 3 42. 92

10. 4 41. 76

10. 5 40. 60
10. 6 39. 44

111. 7 38. 28
10. 8 37. 12
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10. 9

11. 0

11. 1

11. 2

11. 3

11. 4

11. 5

11. 6

11. 7

11. 8

11. 9

12. 0

14. 1

14. 2

14. 3
14. 4

14. 5

14. 6

14. 7

14. 8

14. 9

15. 0

15. 1

15. 2

15. 3

15. 4

15. 5

15. 6
1- 7

15. 8

15. 9

16. 0

14. 0

80NIFICACION

KG/ TON' 

35. 96

34. 80

32. 64

32. 48

31. 32

30. 16

29. 00

27. 84

26. 69

25. 52

24. 36

No bonifica

No deduce

DEDUCCION

1. 16

2. 32

3. 48

4. 64

5. 80

6. 96

8. 12

9. 28

10. 44

11. 60

12. 76

13. 92

15. 08
16.' 4

17. ti0

18. 56

19. 72

20. 88

22. 04

23. 20
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NORMA OFICIAL MEXICANA
PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALI- 
ZADOS PARA USO HUMANO - GRANOS - FRIJOL

Ph" eol" ) ESPECIFICACIONES

NOM-- FF -3 8- 1982

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR HUMAN USE - 
GRAINS - BEANS - ( Phabeotus) SPECIFICATIONS

1 OBJETIVO y CAMPO DE APLICACION. 

E,sta nonma de ca2ídad mexí.cana utablece i" cond.ícío

nes y canac teníst:cas que debe neun, A e2 1,t jo.l en to - 

du sus vaA í,edade6 patca poden óuL o bjeto de comenc í.a i

zac í6n en tentú toh í.o nacíonal. 

2 DEFINICION DEL PRODUCTO. 

Se entíende pot bnCjo-1, al gnano pnocedente de cual- - 

gLúen vatúedad del géneno Pha.aeo.lw. 

3 TFRMINOLOGIA, 

Pana e6ecxoa de lata norma comeAcíal ese utab.lecen . loa

stigwíentu conceptos: 

3. 1 Humedad. 

E, el agua que contiene e2 producto. Convenc,íonalmente

y pana 6 ínu de esta norma, , 6 e con s.ídena como humedad_ 

al nezultado expnebado en porcentaje en perro, en b" e

beca de 5u detenmínací6n nealízada pon cualqu.íetc mlto- 

do con una pneeUí6n mtin.íma, de + 0. 10. 

3. 2 Gnano s dañados. 
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Comptcende a todos - lois gtca.noa y JAagmevi toá de gtcano que

pt uentan altenacíonu v-us. íblu en su con,5tí tucí6n, -- 

ptcoducíd" pot calm, , íns ectoz , m,. ctw atcganí,6mo s , g~ 

nací6n, ag entez c l.ímato.l6gíco s, no edotcus o pon cual- 

quíett otAa cauza. 

3. 2 . l Gnano s davcadoz pot calotc. 

Son . lots gtcanoz y paute de guano que pnetsenta.n una co- 
lotrac í6n cabe obtscutca, oc" íonada pots calentamíento, -- 

que a6ecta tanto al embx¿6n como a2 endospnmo. 

3. 2 , 2 Gtcanoz davtadots poA int ectos

Son . lo.a gtca.nos y pa,, te s del guano que ptruentan pet lo. 

tcacíones en su supeA6,ícíe pox habei 6ído atacados pato

uectos de almacán y/ o campo o que pnetsenta.n en 6u ín

tetú.ok joxmas vívats o muextn de etsto s , 

3. 2, 3 Gtcanos dañado,6 potz micuoVanizmots

Son - los gnanos que ptc u en tan, al menos en un 20% de 6u

aupetcl,ícíe, . las co.lotcacíonu catcactetwstí.cats ptoducí.-- 

dats pot el dua,vAo.elo de mícxomganísmo s de campo ylo

almac1n. _ 

3. 2, 4 Gtanoz dañadots pon getcminaci6n

Son los gtcano.s que ptce,sentan a tsímple vízta -la nueva - 

p26intula y/ o cuticula del gekmen ab,íeAta, deb,ído a al- 

guna de . las 6as e5 v-í síbi els de , la g mffiínací6n, 

3. 2. 5 Gkanos dañados pots uedotcez

Son . lois gte.anos y pattte s de ,guano que p,,Luentan huellae
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canac tetúzttcaz de £ a accc.í,ón e1 etcc..ída pot tco edot u . 

3 3 G& anoz de ectuozoz. 

3. 3. 1 Gtcanoz ampoZtadoz . 

Son lod gtuanoz que pned enta.n zu cuticula tcota, antcuga- 

da o despttendída de . loz cotde.edone , a cauza de un ex- 

cuo de humedad en cualqu.íen etapa de pozt--cozecha. 

3  3. 2 Gtcanois manchadod

Son - los gtanod zanoz que pnuentan manchas en . la zupq
6. íc.íe de . ea cutícula dee 1tújol y que contAa6tan con el
co.lotc de . la vw íedad que de eztá anae.ízando, ocaz.íona__ 

dad pan gtan.ízo o cuaequ íen. ottLo jactotc c e ímatol6gíco

3. 4 Gtcanoz quebtcadoz y paktidoz . 

Son , loz btcagmentoz de grano y gkanoz que han petcd,í,do zu
cutícula al menoz en una cuanta pwtte de zu tamaño noto

mal, o que pt uentan z epaAac íon total o panc,í ae de dud

cotíledonu

3. 5 Gtcanoz dienentez

Son lois gtcanod que dí6 íeAen ceatcamente de la c laá e o _. 
vwLíedad motívo de la ttcansacc c:6n comenc í.al, en su co - 

tot, tamaño o 6o wa. 

3. 6 ImpuAeza s

Es todo matetú.ae que no zea grano de jx¿jo.l. (patca Ba- 

ta detexm-ínac í.6n ze tusa la malea No. 12 de oAí6íc,í.oz - 

c.vcculaneis de 4. 76 mm de dí¿finet") . 

ínjILTAD o IfPlCtidA yFTFRtNlIRl Y p c i 

L31i tLIz.) TF.CA - U N A M
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3. 7 T.íempo de cochura. 

F,s el Uempo en el cual al meno el 90% de lots granos

para uta prueba, b e han coc.í,do

4 CLASIFICACION. 

Fl 1tú9ol ( Pha s eolud) , se c2" íjíca en lois síguíentez - 

grado,6. 

4. 1 Mkico

4. 2 Grado Muu tAa no cla6i6icado

5 ESPECIFICACIONES DF GRADOS DF CALIDAD, 

5, 1 El 6, uí ol para el gtcado de cal í.da Méxíco debe e twi ze
co,, rano, límplo y l-í.bre de oloree obj etablu . 

5, 2 Las vwt í.edadu de 6tú. jol que pueden z e t comen.cíalíza--- 

da,5 pot la SeeretaAía de Agx¿cultu a. y Recuuos Hídráu

Pí.co,5 . 

5. 3 Fl 6Aí ol en z" cl" es pre6ehentu y/ o populates debe

cumpl-íAc con las espec.í 6ícací.one3 de las tablas No, 1, 2, 3. 

5. 4 Fl an" í,6 zelectí.vo 5e hace tomando 100 gramos de --- 

grano . Pí.mpd.o debídamente mezclado que pevcmanezca en la

maga despuU de s epaAwL las . í.mpuneza s . 

5. 5 Humedad e ímpurez" 

5, 5. 1 Humedad. 

Además del gtcado de eatí.dad ( pata et cual no , ín1luye - 

la humedad) ae debe detetcmínwt en el lote o pantída de

grano la deduceí6n o Lon.íáícacík que le eo" uponda.-- 
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El .cote que contenga de un . 12. 0% a un 12. 5% de humedad

no teg-ustta n.ínguan bon,¿6 ícací6n o dezcuento en su pe- 
SG. 

E,5ta,s deduccí.onu o bon,ílíeacíone5 se ap£ íean eonáotme

a .Fa . 7abIct No. 5 El 1, t íjo£ eon humedad . ínámíot al 12. 0

5e ptenúa con arca boníj,ícací6n de 1. 13 kg%ton pot decí

ma de gtutdo tnI vi ím; el áx¿jo.e eon humedad zupetc ot - 

al 12. 5% 5e cometcíalízaná med.íawte una deduccíón de

1. 13 kg/ ton pote cada decíma de gtcado excedente. 

5. ? . 2 T r1 put e ars . 

Se puede eometcíafí.zcvc s ín deduecíone s o bon í jícac í.o-- 

nez el lote de JAíjo2 que contenga dee 1. 0% a 2% de . ím

putez" y se bon.íáíca 1. 01 kg/ ton pGA cada decí.ma que
dí,5m-ínuya el poteentaje utablee.ído del 1. 0. 

5. 6 GAado Mue%ttca no ceasi6icado . 

Lo conust,. tuye el Jtuíjol que exceda .eas tolexancí" u- 

tab2ecíd" pata gt ado Mexíeo, G ptuente o.2Gx o moho, - 

áexmentací.6n, puttee/jaecí6n o cua.2.gu.íe c otra. cataetetc í s

tríen comvtccíae objetable; que contenga exetetas de toe

dotes o que pot euaequ,í.eA oteo concepto baje 5u valí -- 

dad; puede set comeAcíalízado lí.btemente en te)Ln totr.ío

navío nae med.íante aeuexdo p.,.e v.ío entte .caz paAtee s o - - 

bte la calídad dee ptodueto. 

5. 7 Eáte pto dueto utá ¿> ujeto a los Reglamento,6 que, en ma- 
tetLta can, t" í.a han Utablecído Ic s Seetetakí" de Sa- 

ub, L dad y M ístencía y la, de AgtricultwLa y ReeuUo s - 
Htdtáulico s . 
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6. 2

ESPECIFICACIONES - 
602 - 

Granos Quebrados % máximo. 

Se aceptará hasta un máximo de 4 % de granos quebrados para la calidad

México. 

ESPECIFICACIONES DE GRADO DE CALIDAD

PARA FRIJOL MEXICO

T A 8 L A N o 1

Granos Dañados Bonificiación en kg/ ton

0. 0 10. 000

0. 1 9. 500

0. 2 9. 000

0. 3 8. 500

0. 4 8. 000

0. 5 7. 500

0. 6 7. 000

0. 7 6. 500

0. 8 6. 000

0. 9 5. 500

1. 0 5. 000

1. 1 4. 500

1. 2 4. 000

1. 3 3. 500

1. 4 3. 000

1. 5 2. 500

1. 6 2. 000

1. 7 1. 500

1. 8 1. 000

1. 9 500
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P. 0_= ª_3_5_ 1_ No se Bonifica Deducciones en kg/>.
on No se

Deduce 3. 6 0.
500 3. 7 1.
000 3. 8 1.

500 3. 9 2.
000 4. 0 2.
500 4. 1 3.
000 4. 2 3.
500 4. 3 4.
000 4. 4 4.
500 4. 5 5.
000 4. 6 5.
500 4. 7 6.
000 4. 8 6.
500 4. 9 7.
000 5. 0 7.

500 T A B L A N o

2 Gr -los

Defectuossos

máximo Granas Defectuosos Bonificación en kg/

ton 0. 0 15.
000 0. 1 14.
750 0. 2 14.

500 0. 3 14.

250 0. 4 14.

000 0. 5 13.

750 0. 6 13.

500 0. 7 13.

250 0. 8 13.
000 0. 9 12.

750 1. 0 12.
500 1. 1 12.
250 1. 2 12.
000 1. 3 11.
750 1. 4 11.

500 1. 5 11.
250 1. 6 11.
000 1. 7 10.
750 1. 8 10.

500 1. 9 10.
250 2. 0 10.

000 2. 1 9.

750 2. 2 9.
500 2. 3 9.
250 2. 4 9.
000 2. 5 8.
750 2. 6 8.
500 2. 7 8.
250 2. 8 8.

000 2. 9 7.

750 3. 0 7.

500 3. 1 7.

250 3. 2 7.
000 3. 3 6.
750 3. 4 6.
500 3. 5 6.
250 3. 6 6.
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Grznos Defectu.-- os Bonificación en kg. to:, 

3. 7 5. 750

3. 8 5. 500
3. 9 5. 250
4. 0 5. 000
4. 1 4. 750

4. 2 4. 500

4. 3 4. 250

4. 4 4. 0110
4. 5 3. 750
4. 6 3. 500
4. 7 3. 250
4. 8 3. 000
4. 9 2. 750
5. 0 2. 5DD

5. 1 2. 250

5. 2 2. 000

5. 3 1. 750
5. 4 1. 500

5. 5 1. 250
5. 6 1. 000

5. 7 0. 750
5. 8 0. 500

5. 9 D. 250

6. 0 8 9_ 0 % No se Bonifica Deducciones en kg. ton
No se Deduce

9. 1 0. 250

9. 2 0. 500
9. 3 0. 750
9. 4 1. 000

9. 5 1. 250
9. 6 1. 500

9. 7 1. 750
9. 8 2. 000
9. 9 2. 250

10. 0 2. 500
10. 1 2. 750

10. 2 3. 000
10. 3 3. 250
10. 4 3. 500

10. 5 3. 750
10. 6 4. 000

10. 7 4. 250
10. 8 4. 500

10. 9 4. 750

1í. 0 5. 001) 
1]. 1 5. 250

11. 2 5. 500
11. 3 5. 750
11. 4 6. 000
11. 5 6. 250

11. 6 E. 5D0
11. 7 6. 750
11. 8 7. 000
11. 9 7. 250
12. 0 7. 500
122. 1 7. 750
12. 2 E. 000
12. 3 8. 250
12. E E. 111-0
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6_0e9_0_% No se Bonifica Deducciones en kg/ ton
No se Deduce

12. 5 8. 750
12. 6 9. 000
12. 7 9. 250
12. 8 9. 500
12. 9 9. 750
13. 0 10. 000
13. 1 10. 250
13. 2 10. 500
13. 3 10. 750
13. 4 11. 000
13. 5 11. 250
13. 6 11. 500
13. 7 11. 750
13. 8 12. 000
13. 9 12. 250
14. 0 12. 500
14. 1 12. 750
14. 2 13. 000
14. 3 13. 250
14. 4 13. 500
14. 5 13. 750
14. 6 14. 000
14. 7 14. 250
14. 8 14. 500
14. 9 14. 75D
15. 0 15. 000

7 r 11. 000

TAB LA No. 3

6. 4 Variedades Diferentes % 

Variedades Diferentes % Bonificación en Kg. 

0. 0 7. 500
0. 1 7. 250
0. 2 7. 000
0. 3 6. 750
0. 4 6. 500
0. 5 6. 250
0. 6 6. 000
0. 7 5. 750
0. 8 5. 500
0. 9 5. 250
1. D 5. 000
1. 1 4. 750
1. 2 4. 500
1. 3 4. 250
1. 4 4. 000
1. 5 3. 750
1. 6 3. 500

1. 7 3. 250
1. 8 3. 000
1. 9 2. 750
2. 0 2. 500
2. 1 2. 250
2. 2 2. 000
2. 3 1. 750
2. 4 1. 500
2. 5 1. 250

7 r 11.000
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Variedades Diferentes % Boni; ícací6n en Kg. 6a 

2. 7 0. 750

2. 8 0. 500

2. 9 0. 250 _ 

3. 0 a 50 % No se Bonifica

No se Deduce Deducciones en Kg. 

5. 1 0. 250

5. 2 0. 500

5. 3 0. 750

5. 4 1. 000

5. 5 1. 250

5. 6 1. 500

5. 7 1. 750

5. 8 2. 000

5. 9 2. 250

6. 0 2. 500

6. 1 2. 750

6. 2 3. 000

6. 3 3. 250

6. 4 3. 500

6. 5 3. 750

6. 6 4. 000

6. 7 4. 250

6. 8 4. 500

6. 9 4. 750

7. 0 5. 000

7. 1 5. 250

7. 2 5. 500

7. 3 5. 750

7. 4 6. 000

7. 5 6. 250

7. 6 6. 500

7. 7 6. 750

7. 8 7. 000

7. 9 7. 250

8. 0 7. 500

8. 1 7. 750

8. 2 8. 000

8. 3 8. 250

8. 4 8. 500

8. 5 8. 750

8. 6 9. 000

8. 7 9. 250

8. 8 9. 500

8. 9 9. 750

9. 0 10. 000

9. 1 10. 250

9. 2 10. 500

9. 3 10. 750

9. 4 11. 000

9. 5 11. 250

9. 6 11. 500

9. 7 11. 750

9. 8 12. 000

9. 9 12. 250

10. 0 12. 500



6. 5

607 - 

T A 8 L A No. 4

Tiempo de Cochura Hrs. máximo. 

Tiempo de Cochura Hrs. 

0. 0

0. 30

1. 0

1. 29

1. 30 a 3. 0 Hrs. No se Bonifica

No- se_ Deduce__ 

3. 5

4. 0

4. 5

5. 0

143M - FF - 38- 1932

Bonificación 5 kg/ tan
Cada 1/ 2 hora

20

15

10

5

Deducciones 5 kg/ tan

cada 1/ 2 hora

5

iC

15

20

El tiempo de Cochura no es aplicable para la recepción en Campo. 

T A B L A N o. 5

BONIFICACIONES Y DEDUCCIONES PARA FRIJOL DE ACUERDO AL PORCENTAJE DE

HUMEDAD

Humedad Bonificación Humedad Bonificación

Kg/ Tan. Kg/ Tan. 

0. 1 134. 47 3. 1 100. 57

0. 2 133. 34 3. 2 99. 44

0. 3 132. 21 3. 3 98 31

0. 4 131. D8 3. 4 97. 18

0. 5 129. 95 3. 5 96. 05

0. 6 12B. 82 3. 6 94. 92

0. 7 127. 69 3. 7 93. 79

0. 8 126. 56 3. 8 92. 66

D. 9 125. 43 3. 9 91. 53

1. 0 124. 30 4. 0 90. 40

1. 1 123. 17 4. 1 89. 27

1. 2 122. 04 4. 2 88. 14

1. 3 120. 91 4. 3 87. 01

1. 4 119. 78 4. 4 85. 88

1. 5 118. 65 4. 5 84. 75

1. 6 117. 52 4. 6 83. 62

1. 7 116. 39 4. 7 82. 49

1. 8 115. 26 4. 8 81. 36

1. 9 114. 13 4. 9 80. 23

2. 0 113. 00 5. 0 79. 10

2. 1 111. 87 5. 1 77. 97

2. 2 110. 74 5. 2 76. 84

2. 3 109. 61 5. 3 75. 71

2. 4 108. 48 5. 4 74. 58

2. 5 107. 35 5. 5 73. 45

2. 6 106. 22 5. 6 72. 32

2. 7 105. 09 5. 7 71. 19

2. 8 103. 96 5. 6 70. 06

2. 9 102. 83 5. 9 68. 93

3. 0 1D1. 70 6. 0 67. 80
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NOM - FF - 38- 1982

Humedad 8onificacien Humedad Bonificación

Kg/ Ton. Kg/ Ton. 

6. 1 66. 67 9. 1 32. 77

6. 2 65. 54 9. 2 31. 64

6. 3 64. 41 9. 3 30. 51

5. 4 63. 28 9. 4 29. 38

6. 5 62. 15 9. 5 29. 25

6. 6 61. 02 9. 6 27. 12

6. 7 69. 89 9. 7 25. 99

6. 8 58. 76 9. 8 24. 86

6. 9 57. 63 9. 9 23. 73

7. 0 56. 50 10. 0 22. 60

7. 1 55. 37 10. 1 21. 47

7. 2 54. 24 10. 2 20. 34

7. 3 53. 11 10. 3 19. 21

7. 4 51. 98 10. 4 18. 08

7. 5 50. 85 10. 5 16. 95

7. 6 49. 72 10. 6 15. 82

7. 7 48. 59 10. 7 14. 69

7. 8 47. 46 _ 10. 8 13. 56

7. 9 46. 33 10. 9 12. 43

B. 0 45. 20 11. 0 11. 30

8. 1 44. 07 11. 1 10. 17

8. 2 42. 94 11. 2 9. 04

6. 3 41. 81 11. 3 7. 91

8. 4 40. 68 11. 4 6. 78

8. 5 39. 55 11. 5 5. 65

8. 6 38. 42 11. 6 4. 52

8. 7 37. 29 11. 7 3. 39

8. 8 36. 16 11. 8 2. 26

8. 9 35. 03 11. 9 1. 13

9. 0 33. 90

12_ a_ 12. 5 % No se Bonifica Deducciones en kg/ ton
No se Deduce

12. 6 1. 13

12. 7 2. 26

12. 8 3. 39

12. 9 4. 52

13. 0 5. 65

13. 1 6. 78

13. 2 7. 91

13. 3 9. 04

13. 4 10. 17

13. 5 11. 30

13. 6 12. 43

13. 7 13. 56

13. 8 14. 69

13. 9 15. 82

14. 0 12. 95
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TABLA No. 6

140M - FF - 38- 1982

DEDUCCIONES Y BONIFICACIONES PARA FRIJOL DE ACUERDO AL PORCENTAJE DE
IMPUREZAS

IMPUREZAS BONIFICACION

Kg/ Ton

0. 1 9. 09

0. 2 8. 08

0. 3 7. 07

0. 4 6. 06
0. 5 5. 05

0. 6 4. 04

0. 7 3. 03

0. 8 2. 02

0. 9 1. 01

1. 0 0. 00

1. 1 0. 00

1. 2 0. 00

1. 3 0. DO

1. 4 0. 00

1. 5 0. 00

1. 6 0. 00

1. 7 0. 00

1. 8 0. 00

1. 9 0. 00

2. 0 0. 00

E1 factor de deducción o bonificación es de 1. 01 kg/ ton . 

E1 % de equilibrio para el frijol va del 1. 0 a 2. 0, considerándose como

el máximo el 2. 0% . 

FACULTAD V MEDICINA VMRINAVA Y 7Mrr_ :: '? 
191BLl© TECA - U N E. ," 
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NORMA OFICIAL MEXICANA
PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALIZADOS
PARA USO HUMANO - FRUTA FRESCA - TORONJA

Cítt" pwLadízí) EN ESTADO FRESCO. 

NUM-- FF- 39. 1982. 

NON INDUSTRIALIZED FOOD PRODUCTS FOR HUMAN
USE - FRESH FRUIT - GRAPEFRUIT LCit u z patca.disi) 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION. 

E,sta. NoAma Ojíc íal Mex.ícana establece 1" cana.c tvuUtí.cu - 

de caPídad que debe cumplít la tanonja ( Cdtnue panaá sí) en

utado 6te3co, dutínada al contumo human díAecto, paxa la

expoti tací6n. 

2 REFERENCIAS. 

E,Sta Noxma 06.ícíal 6e complementa. con . las v.Lgentu de . kat¿ - 
síguíente6 Nonma,5 Ojícíala Mexícana6

NOM- FF- G Ptoduc to,¿ aPíment,¿c í.o s no índu tAía ízado,5 pata
o human - FAwta btez ca - T ~ nologia. 

NOM - FF - 9 PAoductoz al í.menticíos no índu,6t í.alízados paAa
u,6o humano - FAuría 6xLuca -- Detetcmínací.6n dee - 
tamaño en b" e al díámett o ecua to íal. 

NOM- FF - 11 Pxoductoz alímentíc í.os no índu6tx¿al íza.dos pata
uzo humano - FAuta 6rcezca - Det~ nacíón de -- 

acídez t tueable - Método de Títula.c, í.6n. 

NOM- FF - 12 Ptoducto s al men tícíos no índu.dt c, í.a2ízado.5 pata
uso humano - Ftuta Ixezca - Detetcmína.c í.6n del - 

conten.í.do de jugo en 6xuta,6 ct Aíccus en b" e al

pezo. 

NUM- FF - 15 Ptoducto s a imentíc íoz no índu tAíae ízado s pata
uzo human - FAuta ltuca - Detehmdnac í6n de S6

l ído,s Solubleb Totales. 
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NOM - Z- 12 Muut, eo paAa la <íupecci6n pot atAíbutos. 

PM/ NORCOFRUT 111976 7lan de Mue6txeo e Jn pecc í6n de Calí.- 

dad paga 6& uta 6tces ca" . 

3 DEFINICION DLL PRODUCTO. 

Patna lo,6 ejectoz de e¿ta noxma de entíende pox toxonja; la- 

6Auta de la planta pen tenec..í,ente a la j amí G í a laá Rutá--- 

ce" dee. génexo C~ y upec íe dús í. 

4 TERMINOLOGIA, 

4. 1 De6ecto menox. 

Cuando una xoxonla tíene lígexaís Aa. padux", co.,s~, man— 

chas o quemaduna¿ de zol, 6 íempxe y cuando sean 6upexj íc í.a- 

lu y cubxan un ¿¿tea hasta. de 150

mm2. 
4. 2 De6ecto mayox. 

Cuando una toxonja tdene evídencíu de plagaís o en6enmeda--. 

dem, magulladuxaz, gní" u otws daños que no a6ecten e2

albedo, o debectos menoties que cubxan una dtea mayox de 150

mm2, 
peAo menoA de 400

mm2. 
4. 3 De6ecto c.Aít co . 

Cuando una tounja t,¿ene utados avanzado,6 de enbeAmedade¿_ 

o dañoz pxoducí.dc pot plagas o hetí.d" no eícatAízadas que

a6ee ten el .ínteA,í.ox de la lxuza, o debecto s meno)tu que cu-- 

bxan una ¿kea mayox de 400

mm2. 
4. 4 Toxonja en punto saz6n. 

Ez la toxonja cuya ehcata ha alcanzado el eolox eaxaeteAU
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t¿cos de 2a varíedad y que cumple con el contenído de jugo y
con 2a reiací6n sRído.6 soluble,6 totalez/ acídez títulable - 

e,specílícado.a

4. 5 Pcvca otraz de6ínícíonu relacíonadu con uta norma, - 

e debe consuetar la NOM - FF - 6 ( v1ue capítulo 2) . 

5 CLASIFICACION Y DESIGNACION DEL PRODUCTO. 

La toronja 6e c.2aí í6íca de acuerdo a sun e,, pec í l ícacíone s - 

en tte,S grado,6 de calí.dad en orden descendente. 

MEXICO EXTRA. 

MEXICO No. l

SELECCION MEXICANA. 

El producto cl" íJícado se duígna por 6u nombre, varLedad,- 

tamaño y grado de calidad. 

La toronja que no ha sído ce" íJícada de acuerdo con alguno

de . hos grado s anteh í.ormekvte enunc..í.adoz , se de,6ígnard como - 

No cla,,siJícada" . 

El t6tmí.no " No clazíJícada" no u un grado dentro dee texto

de uta norma zíno una duígnací6n que denota que níngún -- 

gtcado ze ha dado al .cote. 

6 ESPECIFICACIONES. 

El producto objeto de esta norma en - 5" díJeAentes grados - 

de eaP,í.dad, debe eumplix eon las e.6pecílícac.í.onu síguí.en-- 

tes

6. 1 Espec í 6ícac.í.ones t en sor ía u. 



614 - 

Lu toronjas deben sex: 

6. 1. 1 Bíen desarrollada.6, enteraó, . 6ana.6, lí.mpías, de - -- 

con.6. í,6tenc,ía líune y cásccvLa l sa. 

6. 1. 2 De 6onma, 4abor y olor carac te c, Ut,¿co. 

6. 1. 3 Sdn humedad exxeAí.on annffia2. 

6. 1. 4 Práct,¿camente l b.ne de de.6compo sící.6n o pudAící.6n. 

6. 1. 5 Práctícamente tíbne de dejeeto.6 de cAígen mecán.í.co,- 

meleonol6gíco, entomo-e6gíco, mícrobíol6gíco o gen¿tíco- 6í-- 

síol6gíco . 

6. 1. 6 Color. 

6, 1. 6. 1 Laó toro nja s deben pre,6ewtafc la colorac í.6n caracxe

AZótí.ca de 6u va íedad y e.6ta.do de madunez. 

6. 2 Espec í6ícac c. one6 6í¿íc" . 

6. 2. 1 Tamaño. 

E2 tamaño de la toronja se detmm,:na en bac e a su dídmetAo

ecua toA al. 

6. 2. 1 . 1 La toxonja se debe cla¿íjícar de acuerdo a la Ta— 

bla 1. 
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6. 2. 1. 2 Pata las calidade6 Méx¿ co Exttca., Méxíco No. 1 y Se

leccí.6n Mexicana, se pexmíten todoó los tamaño6. 

6. 3 Eópec lícac.íone6 de nnduhez. 

El gxado de madurez tse detetcm.í.na pot el conten.ído de jugo, - 

el cual no setá menor de 50%, en pe6o y por la relací.6n 561i
dos 6olublez totale6 /acídez títu lable, la cual no 6má me -- 

not de 6. 5, 1. 

6. 4 E6pec 6ícac.íone6 de de6ecto6. 

6. 4. 1 M& Áco Exttta. 

EótoA pxáct,¿camente l.íbxe de cualqu í.ett de6ecto y denttto de
las tolettanc.cu utablec c. das patea uta calídad ( ve" e 6, 6. 0

6. 4. 2 Méxíco No. 1. 

Puede ptuentax como mcUímo un detecto menor y dentto de
las toletanc.ía6 establec,íd" parca esta c.alddad ( véase 6. 6. 2). 

6. 4. 3 Selecc.í.6n Mex.ícana

Puede ptuentax como máx.ímo un de6ecto mayor y dentro de --- 
lcLs tolenanc.c ars es.tablecíd" pata esta calidad ( véa6 e 6. 6. 2). 

6, 5 Eópecí 6ícac,íonu de pte6entac í.6n. 

6. 5. 1 Méx,í.co Extra. 

Las totonj" deben sets envasadas sígu.íendo una x.<-gutosa 6e,- 

leccí.6n, dejando cada envase petáectamente ptesenfado yu, 

aspecto global debe 6et uní6otc.me en cuanto a tamaño y dentro
de las toletanc,í.as establec.ídas pata tamaño patea esta ca2í•- 

dad ( véase 6. 6. 1) . 
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6. 5. 2 Méx.íco No. 1 y Selecc ln Mexícana. 

Lu tononjas envasad" pueden pneaentan vaAíacc:.onu en cuan

to a homogene.ídad en lo concetln.í.ente a tamaño y dentno de
la,s zolenanc.íw de tamaño utablec.ídats paxa uta calídad -- 

vé" e 6. 6. 1) . 

6. 6 Totenancí.aís

Parra la6 e specí6ícac íone.s 6íáíc" y de debectos, en lod dís

tí.ntos gnado,6 de cae.í.dad tse penmdten como mczx-í.mo l" tole-.- 

nancíaís 3. íg u,íente s

6. 6. 1 Toletcanc..í,as de tamaño

TABLA 2

CALIDAD

TOLERANCIA MEXICO MEXICO SELECCION
DE EXTRA No. 1 MEXICANA

Tamaño 5% 10% 15% 

6 , 6  2 Toletcanci" de de6ec tos

Parra - todo3 lo3 gtcado3 de cak.í.dad 5e penmí ten .Lay tolenan- - 

c. í" s íg u,¿entu : 
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TABLA 3

TIPO DE TOLERANCIA EN

DEFECTO PUNTO DE EMBARQUE PUNTO DE ARRIBO

Dej ec.to c14,-tzco 4% 5% 

Debeeto mayor 6% 7% 

Detecto menor 10% 12% 

Acumula t.Lvo 10% 12% 

Pudtíc..í.6n 0  5 % 1% 

6, 6. 3 En las -toletcancía¿ de tamaño y de& c tos, se da el -- 

poncentaje penmíUdo paha el .Cote, En xotonja, el potccenta

je que no coty uponda a la duígnací.6n declatc.ada, ¿ e eva 6a

pot conteo , 

NOTA Ruíduo,6 t6x.íco s . - Están sujetos a las tol anc.íaís

utablec.íd" pot la Seenetatúa de Agtuíeu.etuna y Re— 

eutuso s Hídnául í.co s y la de Sa2ubtc ídad y kistenc ía, - 

íncluyendo aquelloz eotvice spond.íentes a loz tcesíduos

de plaguícíd", puduetos mejonadotces de la apatúen- 

cía y ottcos

7 MUESTREO Y TOMA DE MUESTRA. 

El muesú eo del ptcoducto podtcá u tableeetuse de común acuetc- 

do enttte vendedai y eompnadono A Ualta. de Ute, ze debe -- 

1 evatc a cabo de aeuvLdo a Izs ptce3cAípcíonu índ.íeada<s en

la NOM - Z- 12 y en e£ Plan de Muuttceo e Inspecc,¿6n de Calí.— 

dad de F.n.uta Pneá ca PM/ NORCOFRUT- 1 / 1976 ( véa,5e capitulo 2). 
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8 METODOS DE PRUEBA. 

Parra ven.C6. can 4i un lote cumple eon £,u especí6.íeacíone4 - 

de tamaño, eonxen.ído de jugo, 4J£ído4 4olubles totale4 y -- 

acídez títu,lable, la4 det~ naeíone6 eo" e6pondíente4 de— 

ben teal,ízant6e de aeuendo a lo4 pnoeedí.m ento4 ut ib.lecido6

en las norm" enuncíadaz en el Capítulo 2 ( véase capítulo - 

2) 

NOTA. La relacWn 46lddo4 4olub.lu -totale6/ acídez t tula-- 

ble, se calcula dív.ídíend o el valon en la deteAmína- 

cí.6n de s6l.ídos 5oluble3 totales CGnado4 Btcí.x) eyVLe

el valon obten.ído en la detenm¿nací6n de acídez tí tu

Jable ( expne6ado en pon e í.ento ) 

9 MARCADO, ETIQUETADO, ENVASE Y EMBALAJE, 

9, 1 Maneado o etdquetado

Cada envaz e debe - llevan en el exte,c í.on una et,¿queta. o . cmpne

4. í6n penmanente con eanactene4 legíbl.e4 e . índeleble6, nedac

tado4 en upañol, que tengan como mtin.c1mo lo6 4ígu,íen-tu da-- 

to4 : 

Tonon1a en E4tado Enesco. 

Ideníí6ícac..í.6n s ímb6l.íca de la tononja en E4tado 1= ne¿co

Manca o ídentí 6 ícací6n sumból.íca del pnoducton o enva4a-- 
don. 

Nombre y dítc.eecí6n del pnoducton, dí.6tAíbuí.dotc o expotrta- 

dan y cuando 4e nequ,íena, el del c.mpoAtadon. 

Zona , teg.íonal de pnoduceí6n y la leyenda " Producto de Mél- 

xico" 

FACULTAD DE MEDIMIA VETERINARIA Y ZOOTECNIA

LLBLIOTECA - U N A M
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Fecha de envasado. 

Des ígnací.6n del pxoducto

Contenído neto en gxamos o kílogxamos

NOTA: Todos loz tex-toa antex¿oxez pueden 6íguAaA en ot to - 

íd.íoma, cuando el pxoducto sea paxa expotvtac í.6n y el

í.mpontadon lo xequ e ta, 

9  2 Fnv" ado y pxu enxací6n

9, 2. 1 Fl acomodo de las toxonja6 dentAo de cada enva., e, de- 

be hace tvs e de acu etcdo con el Manual de Pxáct í.ca,6 Recomenda- 

d" pata la cosecha, s elecc.í.6n y c " íjícacc:6n, ttanspoxte, 

empacado y conzexvací6n de naAa.n9a y toxonja en utado bxes
col

9. 3 CuAactmístí.cas de loz env" es. 

Lay c" actex.istí.caz de lois envasu esta.blecídos en uta ¿ee

cí6n, 5on de eatcácten. genexal

9. 3, 1 Los envu u deben xeuwvt la ea2.ídad y xesís tencía -- 

que gattant,¿cen el e,5t.Lbado y la t>,Laupoxta.cí6n a2 lugax de

con.tumo. 

9. 3 , 2 Los env" u pueden 6 ex de madexa, ean t6n u otw ma— 

tetLíal aceptable y convení.ente, de las dí.mensíone,5 que se - 

adapten. a las necu ídadu de úLanz potr tací.6n nac. íonal e ín— 

texnacional. 

9. 3. 3 Lo,6 env" ets deben xeunivL las eondící.onez de h, íg íene, 

ventílací.6n y tce. í,6tencí.a a la humedad y tempexatuna, que - 

gcuta.nt,¿cen una adecuada eonsexvací6n de la juta y 6u mane- 
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joe

9  3  4 Envu ez de madexa, 

Con d.cmenzíonu exteAíonu como z gue: 

TABLA 4

Capac ídad
D 1menzíonu en cm. 

Nombtre del Empaque Neva (
Latcgo x ancho x alto) 

Mínima

MASTER MADERA ( BRUCE) 36 kg. 56. 0 x 34. 5 x 35. 0

815 MADERA ** 18 kg 55, 5 x 34. 5 x 26, 0

Puede contenex 8 co,6ta í to s de 5 lb, 6 10 co3tal to6_ 

de 4 lb

9, 3, 5 Env" es de catr t6n, 

Con d.cmeuíonez extvyíonets como zígue: 

TABLA 5

Nombtce del Empaque CapÑ
aad

Dímevu íonu en cm, 

M Neta ( LaAg o x ancho x a to ) 

112 cw t6n 18 kg 43. 0 x 29, 5 x 27. 0

9  3, 6 BoUas de Po£ íetíleno y MaUa, 

Capac,ídad ( kg.) D-ímeuíonu en cm, 

PaAa 1, 36 3 lb, aptcox.) 39, 0 x 183

1, 81 4 lb, aptcox.) 39, 0 x 18A

245 5 lb, aptcox.) 47. 0 x 21 6

3, 62 8 lb, apnox,) 49. 8 x 27A. 
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NORMA OFICIAL MEXICANA

LIMON MEXICANO ( CctAU autcantíjo.- 
lí.a 5wíngle) EN ESTADA FRESCO. 

NOW FF- 331- A- 1981

FRESH MEXICAN LIME". 

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION. 

Uta. Nonma Ojícía2 Mexícana establece .Lay canactet t,¿cats -- 

que debe cump.e í x el Lí.m6n Mexícano ( Cí tA" au umt í. (aLí a, - - 

Swíngle) en Estado Fnesco, de,6tí.nado al consumo humano dí--- 

necto. 

2 REFERENCIAS. 

E,staa, norma ese complementa con . lays 6iguentu nonma,6 vigente6: 

NOM - R- 18- 1975 1' Mue,6üLeo pana . la Indpecc í.ún pon Aúiíbutoa". 

PM/ NORCOFRUT 1/ 1976 " Plan de Muutxeo de Inspeccíón de Cali

dad pana FAuta Frez ca" . 

3 DEFINICION DEL PRODUCTO

Paha lois ejectos de eata nonma, se entíende pot Lí.m6n Mexí- 

cano el 6nuto cuyo colon va del verde al aman.¿Uo, de jugo_ 

ácído, de 6abon y o.loA caxac te tUtí.co s, petctenec í,ente a - la

6amde í.a Rut6cea, del génexo Cí t ru,5 y upec c: e aunantí 6olía,- 

Swíng,le . 

Este jAuto tambíen se conoce como Lcm6n Agtc, í.o y se denomina

ná devi txo del texto de esta norma, como Lím6n. Mexícavno . 
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4 TERMINOLOGIA, 

4. 1 Antacnosíz

En6etrmv.da.d natizada en el Stuao potc el hongo Co.l2etotcí.chum- 

g.loeo, poníoídes Peng., se rnakLíl íesta en 6otuna de . le,5íones de
co.lotc ca6é; en oc" íones abarca una gnan supej íc í.e del L. í- 

m6n Mexícano, dejonmándo.lo

4. 2 Dej ectos menotces

Se cons.ídetan dejectos men.otces: lu lígetuxs naspaduA s, cos

tAas, xozadu " F manch", quemadcvcas de sol y ottos que - - 

a6ec ten un dtea hasta de 25

mm2, 
síemptce y cuando sean' su--- - 

petc 14 cí,ales

4. 3 De j ectos ma yotces

Se considetcan dejec tos mayotces _ . la anttcacnosís, 6umag. ína, 

evidencias de plagas y enjetcmedadez , gtüe tas cícatx í.zadas , - 

magulladutcas, claveteado y ottos que no a6ecten el albedo, - 

cuando el dAea ajectada sea mayon de 25

mm2
y menotc de 100_ 

mm2 -
incluyendo dejectos menones

4, 4 Dee ectos ctt t cos

Se consídetcan como dejectos cx¿t-icos en el Límón Mex.ícano r

e.l espínado, O-leoce.losí,6, heAídas no c í.catA zadas, estado,6

avanzados de enjeAmedades, ataques de plagas, pudtzí.cí6n y - 

Lím6n. Mexícano caído al suelo

4. 5 Dí metAo ecuatotúal. 

Es el que se míde peApendiculanmente a . la mítad del d.í,,Ime---- 
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tu polaA. 

4. 6 DZfinetfco polar. 

Es el que se mide pot el centxo de la 6tu ta. longítud ínalmen

te a los segmentoz o gaJo6. 

4. 7 Fumag. ína. 

En6 ermedad causada pot el hongo Capnod.íum 2, s e mani j íUta, 

en JoAma de película de colon negro mate, 6o" ada pon el mí

celio del hongo que apatcece sobtce la supex6 íc í.e del 1nuto. 

4. 8 Ldm6n Mexicano entero. 

Ldm6n libtce de cualqu.íetc mutc;laci6n o hetcí,da que de6wme el

6tLuto e

4 9 Lxm6n Mexicano l ímpl o . 

Lim6n ptc.áctícamente l.í.b te de tí.enAa y de cualq u i.er otta ma- 

te,t ía ex~ a. 

4. 10 Lí.m6n Mexicano maduu o en punto sazA. 

Ea aquel en el que zu cdscana ha alcanzado los colotces ca_- 

tcactetat cos de la especíe ( vá" e 6. 1. 7) y que cumple con

el contenido de Jugo es pec.í6ícado en 6, 3. 1. 

4. 11 Lím6n Mexicano con Cleoceloa.vs ( quemado) . 

E,6 el que pnesenta zonas de la cüíscatca en l" que 6e han to

to alguna6 celdi l" de aceite, localízada3 en el 6lavedo. 

4. 12 L.cm6n Mexicano rano. 

Limón l íbu de enlermedade5 y míctcootcganísmos patdgeno6, -- 
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exento,s de magulladww,¿ pnonunc,Ladas, heAída s, ataques de

íuecto,6, daños oc" íonadoz pot plagu,Ccídas y Jactotcea clí.- 

matol6gícoa . 

4, 13 Tamano dee. Límíin Mexícano

E.Q tamaño se detetrmí na pato 2a magnc tu.d del dí4mettcto ecua to- 

xíal (.véas e 6. 2 ) 

5 CLASIEICACION. 

E2 Límdn Mexc:cano ¿ e clazíJíca de acuexdo a su,6 upec,ílíca-- 

c ío ne s en cuatu gtLado,6 de cal ídad r

MEXICO EXTRA

MEXICO A

MEXICO B

MEXICO C

Loz lí.mone,6 cla,6i6 ,cados denttco de utaz categoxí" deben

ptLuentax, ademáa de las ca,cactetc¿,stí.cm míní,m", laís - í- 

guíentea

El contenído de jugo en todo,5 . dots gnado. de ca2,í.dad no debe

Getc menotc dee 45%, en peJso, 

5 l L, ímán Mexícano ca,eídad Méxíco Ext--a.. 

5, 1. 1 Etsta x p.tcáct,ícamente libu s de cualqu.íex de& cto y -- 

dentAo de lo tolenancí" estab, ecíd" patca uta categoxta. 

v1" e 6. 4. 1). 

5. 1. 2 Ptceá entaA como tamaño míní.mo , el c~ po ndíente al. 

numetco de nejetenc,La de tamañc. No. 3 ( véase tabla l) . 
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5. 1. 3 Sen envasadoz siguíendo una t,¿gww,6a se2eccí.6n, de— 

jando cada envase penlectamente pxuentado y zu aspecto glo

ba2 debe sex unílotcme, en cuanto a colm y tamaño. 

5. 2 LCm6n Mex.ícano cal ídad Méx.íco A. 

5. 2. 1 Ptcets enta.n un dejec to menon, can nedpec to a la tsupeA- 

jíc í.e de su c¿UcoAa, con la salvedad de que no pexjudíque

el aspecto de la 1nuta . índívídualmente ni e2 arspecta global

del pAoducta envasado. De acuehdo con las tolenan.cías uta

blec.ída6 paha uta categotúao ( véase 6. 4, 1) 

5, 2, 2 Bl pno ducto envasado puede pnu e~ una lígena va- -- 

n í.ac íbn en cuanto a homogeneídad, en lo conc~ ente al co- 

lon y tamaño. ( véaíse 6. 4. 1) 

5. 3 Ldm6n Mex.ícano caPí,dad Méxíco B

5. 3. 1 Pnuen tan como mdxímo ; ttu de6ec toz menoneó y uno ma-- 

yoA con nespecto a la supetjíc í_e de su cUcaw, con la ba2- 

vedad de que no peAjudíque el aspecto del 1,tuto dndívídual- 

menae n.í el aspecto global del pnoducto envasado, De acuen

do con las tolenancías utablec í.das paha uta categatía. -- 

vI" e 6, 4. 1) , 

53, 2 El pxoducto envasado puede pxuentaA una mayan vwLía

cí6n en cuanto a su homogene.ídad en lo concvtníente al co— 

loA y tamaño. ( véa3e 6. 4. 1). 

5. 4 Lím6n. Mexícano caP.í.dad M2x.íco C. 

5, 4. 1 Esta categoAZa comptcende a . dots Lí.manes Mexícano s que

no neunan tos Aequís-ctos de £ a Calídad MUíco B; ínctuyendo
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a lois caído,5 al suelo y que pueden sett dutí.nadot6 a uso . ín - 

dc stx íal. De acuetcdo a la¿ tolettanc.í a,s u tablec.ída5 porta - 

uta categotr í.a. ( véatse 6. 4. l) . 

5. 4. 2 Fn todo c" o, lois JAutos . deben contenett como mtin.ímo

e£ gttado de madunez ets pec.íl.ícado en 6. 3. 1. 

6 ESPECIFICACIONES, 

F2 pttoducto objeto de uta. Natuna en su,s d¿Jettentes gnados -- 

de calí.dad debe cumpl.vt con l" 6íguíentu e3pec í 6ícac í.one s. 

6. 1 Especíl ícac.íonet6 6euo,r í.aeu , 

Lots limone,5 Mexícano-s deben 6ex, 

6  1  1 B.cíen du atvtollado s , ente xos , ts ano s , límp.ícrá , de co n-. 

sí,6tenc í,a J,( me y cdscaAa nazonablemente lisa, 

6, 1. 2 De Jottma, sabot y olott canacteAUtícos

6. 1. 3 Sín humedad exte u ott anottma2

6. 1. 4 L.íbtce,6 de ducompo s. íción o pudAíeí_6n. 

6 , 1 . 5 Pttact camente. l í.b)cu de dañot6 que no e,st1n completa- 

mente e í.cat ízadots, ea.utsados pon Je.nómeno,5 meteottológíco,5 y

man,ípuQ-acione,s mecánicas

6  1, 6 Residuos t6xico,6

F,stattan 5ujetos a las xoleAancí.as uta.blec.ídas pott . las Se-- 

ettetaA,f¿as de Agtcícultutta y Reeuuo s Hídxáulícots y de Saku-- 

btuídad y Ats,ústenc.ía, . íncluyendo aquellos eotAespond.íentes a

los tcuí.duos de plagu,.c,ída,6, de pnoductos mejottadotte s de la
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apaxíencía y otAo.d

6. 1. 7 Color. 

El 2.í.m6n Mex.ícano alcanza su punto 6az6n, cuando la p.cgmen- 

tac-í6n de la cUcara u todavía de un colon verde ob scuno y

bx elante

6. 1. 7J El lím6n Mexícano se cea,6í6íca del verde al amaAí- 

llo, de aeuendo con zu PatiL6n 06.íeí.ae de Colm y Tamaño. 

6. 1. 7. 2 Para couídemA que un lote u de laa caeddadu Mé

xíco Ext,La, Mjxíco A, M2xíco B y Méxíco C, debe eorrupon-- 

dvL con uno de los colo.nez dee. PatA6n Ojíc.í.a2 de colotc y za

maño mencíonado anteA í.onmente. 

6. 2 Físíc" 

6 2. 1 Tamaño, 

Loz Límonez Mexícanos zon medídos en b" e al díámetAo ecua- 

t oA í,a2. 

6. 2., 1 < 1 Se deben cla íjícatc de conjornúdad con la tabla 1, 

síempre y cuando hayan alcanzado el gtcado de madutcez e specí
jícado en 6. 3, 1 . 

TABLA 1

NUMERO DE

REFERENCIA DIAMETRO EN

DE TAMANO mm

6 47. 1 6 mayor
5 45 47

4 42 44

3 39 41

2 36 38

1 33 35
0 30 312ACULTAD DE MEDf cINA " MAMA f lW.TCW14

BIBLIOTECA
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6. 3 Caxactetc,UUc" de caeddad. 

La cal..ídad se deteAm,¿na pot el gtado de madutcez alcanzado y
potc - lois de6ecto6. 

63. 1 Gxado de madurez o punto . sazón. 

6. 3. 1. 1 El gAado de madurez ae detení.na pot el conten.ído

de juc9, tsegán método . índícado en 8. 1. Se cowsdde ra que el

L,í.m6n Mexícano alcanzó tsu punto 6az6n cuando el conten.ído - 

de jugo no ea menot de 45%, en pezo. 

6. 3. 2 Del ectos

6. 3. 2. 1 Debectoz menotez.- L.Lgetats A" paduAats, costtcc , to

zadux", manchats, quemadutcw de sol, y ot>w s alectando una

dxea hazta de 25

mm2, 
6 íemp.te y cuando sean tsupetlícíalu.- 

6. 3. 2. 26. 3. 2. 2 De$ ectoz mayotets < -- Los detaUados en 6- 3. 2, 1 cuan

do la tsupetlíc.í.e a ecta.da sea mayot de 25

mm2, 
peto menot

de 100

mm2.. 
además de Anta.cnotsís, Fumagína, ev,ídencía de

plagas y en6etmedadets, gtc, íeta,5 cícatAízadas, maguUaduAaz,- 

claveteado y ocas que no afecten el albedo

6. 3. 2. 3 De6ecto s cAítícots.- L,cm6n Mexícano eápínado, O.leo- 

ce.lots.vs, heACdas no cícatrízada-5, etstado s avanzados de en-- 

6eAmedadeó, ataquets de plagcus, pudAící6n y Lím6n Mexícano

caído al suelo. 

6. 4 To.letancí" . 

Se p~ ten .laJ 5 ígu.íentu toleAancí" de cal.ídad, tamaño y

co -1otC
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6, 401 Toletanct" de calidad

Pata con ídetat que un lote cotvruponde a laó caeí.dadeb Mé- 

xíco Bxta., México A, México B y México C, en cu.alqu í,en en- 

va,s e 6e penmíte: pata Méx.íco Bxtca harta. el 5%., pana Méxd co

A hama el 10%, pata México B haísta. el 15% en numetco de lí- 

mono mexícanos con canactetwst,¿c" de caLídad que coxxe6— 

pondan a la ca ídad inmediata ín6ejúon, peno en el cazo de_ 

Méxíco B que cumpla con laís cawctekí 6t-:c" mtinimaz expneza

dau en 6, 1 y 3610 ae aceptaAd harta. 1% en númeto de ldmonu

mexícanoz con mús de un dejecto mayot; patra México C se pen

m-í te el 25% en námeto de l.í.monu mexicanoz que no teUnan ---- 

lo,6 tequ.í sito s de calidad de la6 categoxt" antetíotu cuan

do se autojr í.ce pata couumo humano, 

NOTA 1 En cualqu.íet c" o, el numero de dejectos menonets -- 

petcm¿ s. íble pon btuta, no debe exceden de un número

de 3 y no mayor de 25

mm2, 
en la supefLlícle de la

cd.5 cana. 

NOTA 2 El número de dejectoz mayotu en el Limón Mexicano, 

no debe exceden de un número de 3, síempte y cuando

el útcea afectada no 6ea mayor de 100

mm2,, 
en la bum

pet6ícíe de la cajs cata, 

6. 4, 2 Toleta.nc,¿" de tamaño

Con el 6ín de 6ac.í P.ítatc la apl.í.cací6n de toletanc í.aó de uní

6otmídad de tamaño y teconoceA las va,uíací.on.0 p" p.c.aá que

exí,5ten dent o de la cl" í6 cac í.6n, lo.6 tamaño,6 de la Tabla

1 5e han agrupado de la maneta 6 guíente: 
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Gnupos que incluyen loz númenots de tLe6enencía de la Tabla 1. 

TABLA 2

GRUPOS Núm. VE

REFERENCIA. 

1 0, 1

2 182

3 2p3

4 384

5 3, 485

6 4, 586

En eualquíen c" o las Límonu Mexícanos env" ado,¿, deben -.--- 

eumpli,y como mtinímo, con el 60%, del námeno de Ftelenencía de

tamaño upec í. íeado en el enva,¿e, 

6. 4 0 2 01 ToleAancí" de tamaño patea los gnadot5 de calidad

Patca con,s ídenan que un lote eotrt e,6ponda a laís eae ídades MIx í

co Ext a, Maíco A, México B y México C, el numeno de límo- 

ne3 mex-íeanos petuníií.doz, que este buetca de un gnupo, que - 

eo" e,¿ponda al númexo de tcebetr.eneí.aa, indicado en el enva.6e,- 

n.o debe exceden del 5%, 10%, 15% y 25% en numeno de limones

mexícanos pot env" er y cuyo tamaño debe coty upondeA al nú

me -w de > eletcenc,ía inmediato . ín6exím o supe.ní.on, . índicado_ 

en eY. env" e. 

6. 4. 3 Toletcaneía6 de colon. 

Pana co". ídenatc que un lote de la6 Ca idadu M1x.íco Ext- a, - 

Mlx.íco A, México 8 y Mlxíco C, co~ ponden al colotc decla- 
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nada, el númena de Lúnonu Mexícanas pex t,¿do, que no co-- 

tct uponda a e6e colon, no debe exceder del 5%, 101%, 15% y - 

25%, en númeno, de Límonu Mex.ícanos pox envase nespect,¿va- 

men, ee El colox debe declaxwuse en la etíqueta o maxcatuse

en la caja, de acuerdo can la sígu,íente cod.í6ícací.án: 

V r- Verde

AL x AL monado

AM = Ama,,L.Wo

Laz vatr íací.onu, en colox, deben coAAupondex al colot ínme

d.íato , ínjehíox o 6upvtíot dee utablecí.do paha el lote, de

acueAdo can el PatLán Oj ícíal de Colox y Tamaño

7 MUESTREO y TOMA DE MUESTRA,. 

7, 1 El mue6tAeo del pxaducto podxá establecme de común - 

acuexdo ent u. e pxaductox y compnadax a 6aZta de este, 6e de- 

be llevax a cabo de acuexdo con las pxescx¿pcíonea índ,íca— 

daz en la Natuna NOM - R-- 18 en vígar y el Plan de Mue6tAeo e - 

Iv,speccíán de Ca2.ídad de Pxuta Pxesca PM/ NORCOPRUT 1 / 19760

vé" e 2 ) , 

8 METODOS DE PRUEBA, 

8, 1 1? etvLm-ínací6n del Conten.ído de Jugo. 

8. 4,4 Apanat" - e I" t, umento s

Exttactox de " píña rata tan ía", con veeoc.ídad de 1. 4 - 1, 6 x

103

xpm, pnovíáto de - tam.íz, adecuado de acuexdo con el d.ía- 

gxama adjunto. 
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Eguípo común de - laboxatott í.o. 

8. 1. 2 Pttepattací,6n de - la Muesttca. 

De . la muesttta tep tu entativa de cada lote, s e toman 2 5 L,ímo

net, Mexícanos obtení,dos al azatt, . los L.í.mones Mex.ícanos se - 

tavan, z e secan y z e pes an

8. 1. 3 Pu eedimiento . 

Los Ltmones Mexícanos 6e coxtan pox la m,í tad en 2a 4 ecc..í.6n

ecuato,k í0, y se pteu onan l íge- amente con.ttea la p.íña del ex
tttae tott,, de man.etta. que .sean exptc ímidats ea,6í ta tota2.í.dad de

a,s celdíllas de jugo. E£ jugo exttaZdo se hace pasatt a

tttav1t5 del tam -íz y se tte_coge en un ttec.típíente pttevíamente

teveado. Se pesa d rtecipíente eon el jugo y se detetcmína

el peso pote dcí6ettencía. 

8, 1. 4 Expusi6n dee xuu, tados. 

El eontenído de jugo se calcula de aeuexdo con . la z íguí.ente

OAmula

Pote eí.ento en puso de jugo = P x 100

P1
En donde. 

P = Pezo en gnamos de jugo obtenído. 

P
1= 

Peso en gnamos de . los Límones Mexteanos entettos . 

La dete un,¿nací,6n se hace port ttt,ípl í.cado y se ín6oxma el pro

medío . 
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Bl eonten.ído de jugo se exphcua en pox cíento y en númeAo,S_ 
ente to, 

8, 2 Detenm.ínací6n del Tamaño

Bl tamaño de los L.ímones Mexíeano s debe vení6.ícwuse de - -- 

acuendo con el Pa;k6n Ob.ícíal de ColoA y Tamaño. ( véanse -- 

4 5 y 6, 2, 1). 

9 MARCADO, ETIQUETADO, ENVASE y EMBALAJE, 

9, 1 Mancado o etíqueta.do

Cada env" e debe llevax en el exten íoA una etíqueta o . ímpxe

6í6n penmanente, con cat actenee legíblea e . índeleble s, Ae— 

dactados en eapañol, que tengan como minímo lois 6íguientu_ 

dato,s

L.ím6n Mexícano en utado 6Aes eo . 

Manca o . ídent,¿6 ícacc:6n ¿ ímb61íca del pAoductox o env" a-- 

doA, 

NombAe y cííneccí.6n del pxoduetox, d.¿¿txíbu.ídoA o expoAta.- 

don y cuando se Aequíera el del . ímpotttadox. 

Zona AegíonaP de pxoducc i0n y la leyenda " PRODUCTO DF MB- 

XIC0" 1

Fecha de env" ado . 

GAado de cae..ídad, numet o de Ae6ene,7.cía de tamaño y eod.í6.í

cací.6n de coloi. 

Conten.ído en kílogxamo s . 

NOTA. Todos los texto,6 amen íoxu pueden Jiguxan en ofixo --- 

íáíoma, cuando el pnodueto á ea pata expotc tacíón y el
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ímpotctadan lo xequíexa. 

9. 2 Envazado y ptce s entac í.6n. 

9. 2. 1 El conten,ído de cada envase debe seA un.íboxme en ca- 

lídad, coloA y tamaño, dentno de las tolexanc.cas señaladas_ 

en uta Noxma. 

9. 2  2 El acomodo de lo -6 L.tmones Mex.ícanas dentto de cada -- 

envase, debe hacetuse de acuetdo con el Manual de Pxáctícas

Recomendada,s ( véase A, 2) paxa el cumplím.íen-to de loz tequ.í- 

Rs. itoe utablecídos en esta. naxma. 

9. 2. 23 El pebo de la 6 uLta, no debe wt menoA al contenído
neto deceaxado en el envase, n.í la 6xuta. debe 6obtualíA --- 

exces.ívamente del n.ívee s upex.íotz de la caja o teja. 

9, 2. 3 Cattactex Utícaz de lois envas es . 

Las cattac teju¿stícats de lois env" es establec..í.d" en e 6ta sec

c í.6n, don de caxáctex geneAal. 

9. 2. 3. 1 Los envases deben xeun.A la caP,í.dad y Auí6tencía

que gattantícen el eatíbado y la t ta.vu6poxtací,6n al lugaA de

consumo. 

9. 2. 3. 2 Loz envases pueden ts eA de madexa, cah t6n u otto ma

tmíal aceptable y conven íente, de las d.¿men sionu que se - 

adapten a las neces ídades de ; ttan spottací6n nací.onae e in-- 

tennacío nae . 

9. 2. 3 3 Las envas e,s deben xeun vt laz cond.ícíones de h.ígíe- 

ne, ventilac íU y te,6ístencía a humedad y tempeAa vAa, que

guAant+"_cen una adecuada conservací6n de la FAL ta y su mane- 
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1o. 

9. 2. 3. 4 De madexa. 

Con ddmeuíones exteAíoxes como s. cgue. 

51. 0 x 31. 0 x 32. 5 cm laxgo x ancho x alto xeapect:vamente. 

Con dímens,íones , íntexíoxu como sígue: 

48. 0 x 30. 5 x 31, 0 cm laxgo x ancho x alto xupecatí.vamente. 

Con capacddad de 30 kg netos min í,moó , 

9 < 2. 3. 5 De cattán. 

Con dímensionu extex.íoxes como 6 ígue 

42, 5 x 32, 5 x 29. 0 cm laxgo x ancho x alto xespect¿va.mente, 

Con dí,mw.íoneó . ínteníoxes como sígue, 

40, 0 x 30. 0 x 27. 5 cm lwLgo x ancho x alto xeápect,¿vamente. 

Con capac,ídad de 18, 2 kg netos mínímo,6, 

Con xu.vstenc.ía de 14, 0 Kg/
cm2. 

9. 2. 3, 6 Caja " Ma stet" de Cafc t6inr conten.íendo 4 caj" de - . - 

4, 53 kg le co" esponden l" 6íguíentu d-ímensíonesó

Con d.ímeu íoeu exteAí.o.tes como ¿ ígue, 

45. 0 x 32. 0 x 31. 5 cm laxgo x ancho x alto xupectívamente. 

Con dí.meu íonu . íntení.oxu como sígue: 

44. 5 x 31. 5 x 31. 0 cm 2axgo x ancho x alto tespectívamente. 

A cada caja de 4. 53 kg le co, vAe sponde l" síguíentes d c:men- 
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zíone,s . 

Con ddmens.íonu exteA,íot u como ígtLe. 

31. 0 x 1. 1. 0 x 31. 0 cm latego x ancho x acto tce sper~tí.vamente. 

Con d.ímensíonu . ínte,,u¿otcets como s. ígue. 

30. 0 x 10. 0 x 30. 0 cm latcgo x ancho x alto tupectí.vamente. 

Con tuístenc.ía. de 14, 0 kg
jcm2, 

APFNDICF A

A, 1 Plan de mue5tAeo e In6pecc.í6n de Cal í.dad de Ptruta Ftcez
ca PMINotcco ánut 1976 . 

A

A, 2 Manual de Paác t¿cas Recomendad" patca 2a Cos echa, - - 

Ttcans pott te, Seleccí6n y Clasí6 cac.íón, Empacado y Con- 

s etcvac,í.6n del Ldmón Mexícano en utado 6tce s co , ( PRM- - 

CNF - 1) . 

A, 3 Las au-tott.í.dadu coAtupondíentu, pueden autotc.í.zat la

cometcc í.al.í.zací6n del Gtcado de Ca2ídad MIx í.co C patca ---- 

consumo humano dvicecto, cuando lo ut íme conven í.en te, 

en tcaz6n del , íntetcés públíco

10 BIBLIOGRAFIA, 

Atcch.ívo del Depa~ ento de ContAol de Ca2.í.dad, NwtmaQ.,íza-- 

c í6n e Itvspeccd.6n Ftcuticola de la Com-í s. ión Nac..í.onal de Ftcu- 

tícul tutca ( SARH) . 

W -todo de Fxtca.ccíón de Jugo.- HMibetrto Batvt.etca Benítez, - 

Com¿sí6n Nacíona., de Ftuttí.cultuAa ( SARH), 1977. 

FACULTAD DE MMITNA VE`TERIVIAR1A Y ZOOTECFW

4:; i- IOTF-GA - U N Ki
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NORMA OFICIAL DF CALIDAD PARA

ARROZ CON CASCARA' ( palay, paddy, etc) . 

NOM - F119- 1966

1.- DFFINICION Y GENERALIDADES.- 

I. I.- De , inici6n. - 

Patca lois e6eeto s de . la ptuente Notcma 6e entíende --- 

potpotc anno z con eá6 eatca, aquel que pno v.íene de . la ease

cha díucta del campo, ( pe ttenecíente a 2a bamíl.ía - 

de las gka iíne", géneAo e3pee,Ce', a.tíva) . 

l 0 2 Geneutt dadez . - 

EZ atvcoz con 6azcaw Iambi& . 6e conoce como atvcoz Pa

lay, Paddy, ese. destacando pt incipalmente .las vat te

dadez de grano Zatego, mediano y eotcto. 

1. 3.- Uzoz,- 

El atacoz eon e¿Ucana 5e utíl,íza ptr íne í.palmente en . la

índu,5tAía al¿ment" ía. 

2.- CLASIFICACION Y ESPFCIFICACIONFS.- 

2. 1.- C.lctsi4icac íán. - 

Pa,ta . los e6ecto,6 de - la p,,Lu evrte Notcma, el anvco z eon

c s eana eompnendet d z e,vs gnadoz de cal í.dad de acuetc- 

do eon . la s. íguíente tabla. 
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2. 2.- Semitt" Perjud.ícc:ales . - 

Se entí.ende pon sem.í,P, eas perjudíc.ía u, todas ague -- 

12aá que no sean de arroz, talus como ; compítlo, su

banía, etc. 

2. 2. 1.- Granos Dañadoz.- 

Se enUende pon gnanos dañadoz, todoz aquellos gra-- 

nos o pedazos de gnano s de awwz que se muuúLen cla

nameníe manchado,,, coloneados o dañados pon agua, . ín

zectos, color, contamí.nací6n con hongod o cualquien

ot,ca causa. 

2. 2 , 1 1, - kt)w z Ro jo o de Cut£cula, Fuer temen;t e c o lo n.íd o. - 

Se ent íende pon wvwz tojo de de cutc.cula buen temen - 

te colmí.da, todos aque.2los grano,6 o pedazoz de gta- 

nos de atvwz que tengan un colon clahamente tojo o - 

que pnoduzcan un 6alvado o zalvadí e lo de colotc tojo_ 

o cualquíen otu calor que perjudique al pmducto - 

dude el punto de vízta comercíal. 

2 , 2. 1. 2 .- Gnanoz Roto,6 , -- 

Se enUende pot gnanos rot0,6, las pedazo,¿ de gnanoz

de atvcoz que tengan una longd tud menon a las tAu -- 

cua ta,6 pan tes de un gnano y tamb,íln lo,6 pedazos de
granoz de atvwz pa tídoz longdtudínalmente. 

2. 2. 1. 3.- Gnanos Yesosoz ( Con manchaz blancas). - 

Se entíende pon granos yesosos ( con manchas blancas) 
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todo,5 aquello,¿ gnanos de a= z, que tengan la m¿ -- 

tad o m¿U de -su tsupen6ícíe, de colotc blanco opaco, 

como yeso. 

2. 2. 1. 4.- Atyco z de ClaS ez Co ntiuus tantu . - 

Se entiende pon atvwz de cla6u contAuuatantez, -- 

aquel wvLoz de vatíedades d¿6uLentes a la du gna

da, en el que 2a6 medtdas de lo ng -í tud, anchuAa, - 

gtcuao y bo" a de los gAa.noz dilímen c.2anamente

de . hos catcactexatícos de la clau du gnada. 

2. 2. 1. 5.- MAo z de Clues no Co~ tantez . - 

Se entíende pon atvwz de cluez no conttuutantez, 

aquel atvwz de vatíedad dí jetcevitu a la destgna.da

y en los cualez las med.ídas de longítud, ancho, - 

gnueao y áonma de . hos gt anos dílívLen lígenamente

de 2az catcactetwstí.c" de la c " e du gnada. 

2. 2. 2.- Espec 6icaciones Otcganotgp,t .can

2. 2. 3.- OtotL. - 

Debe s etc el catuzctex tíco de la s em,í ela, .? í.btce - 

de olmu a 6ony entac ó»n o puttce6acc í.án. 

No debe contenetc nesto3 de plaguíctd", jungící.-- 

das y putic ldas. 

2. 2. 3. 1.- Colat. - 

Send el canact" Ls t ¿co de 2a vax¿edad . 
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3.- Tnan s pon -te y Atmacenaml ewto . - 
9 I

Bl atvw z debeAJ . s en tta.n s potc ta.do y almacenado de

mane,ta adecuada pa&a que no se altene su calídad. 

Datos pata 6u . ídenti j ícac,í.6n. - 

NombAe de la tceg.í6n de cultívo . 
Nombtce de la vatcí.edad del wttoz. 

Gnado de Calídad. 

Petso neto apnoxímado en hg. 

Sello de Gatcant.ía de la D. G. N. 

La leyenda " PRODUCIDO BN MBXICV . 

4.- METODOS DE PRUEBA,- 

4. 1,- Muuttceo de Acep ac í6n - 
f

Pata tenen una pnobabíl ídad de acepta.c. ídn de - - 

0- 95 con un tcíugo del comptcadon de 0. 10 y con - 

un nivel aceptable de ca ídad ( A, Q. L) en pot -- 

c, íento de 2. 2 a 3. 2, se tomcvcán un ídades de muez

tAeo al azatc, de acuetcdo con el plan de muezúLeo

que se dá a cont,¿nuac,í6n. 

La un ídad de muuttce6 6 eAil. 

En cazo de que el antwz se encuentAe eneo stalado, 

la un,ídad de mue,6tAeo 3vtá la capacídad de un - 

co,6tal. 

En cazo de que el atvw z se eneuent e a gAanet la

un ídad de mua;tAa s eAd 2 kílognamoz . 
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De cada un.ídad de muuttc.eo de wtAoz con cUcaAa pnoven,íente

de g fano envasado en 6acos, 6e extnavd lois upecímene4 de

pnueba en cantídad adecuada, lo,6 cualee u mezclwLdn en 6on

ma homogenea y se tceducí Tt a 2 kg pcuca an" í,6. 

b) o- A gnanee - 

Se ejectáa con una sonda de 1, 5 meúw4 de long.ítud de

doble tubo y once alveoloz que deberá . íníntoduc.ctcze de

ocho a d.íez veces en d.í{ enentes pcvttu del lote, las_ 

mue,5tnas 3e colocarán en una mama. de 1, 6 x 0. 75 y -- 

luego ese llevwL5n al apatcato mezeeadon después ese va- 

cían en bolsas de pol-í.etíleno
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3. 2 La Aceptac íán de lois R ugo4 . 

Denko de los cana u de comeAcía ízacíán ex ívsten pa-- 

s o s; puos entre lois d ¿6 exéntu ínty medíatc ío 6, en uta 5 e- 

cuencía hay x,¿e, gos de péxdídas, pétd.ída4 áí-6, íca4, en dUmí

nuc.,íán de la catidad y en una baja tepentí.na en el pxecío - 
ya cotízado. ( 29). 

Se ha hablado que dude el pxoductox al conzumídox pue

de habex una pétdída entAe el 49 y 82% ( 51). 

Exp.?ícaAé detalladamente utas pftdidu. Couídetcamo,5

a 2a pta duccíán upetada en un 100%. 

De eate 100% duco~ 6actotu de ptecozecha, como

son: lís íol6gícos, líto,6an twtíos, c2.ímUíco,5 y daño.6 meca-- 
n.íco,6, la pétd.ída se ut,¿ma en un 3 - 8%. 

Pay emo,5 a la co,6echa, aqui hay p&. d ída pax daño 6í6íco, 

daño mecáníco y pan e2 estado 6isíolOg.íco, ya Sea de plan-- 

ta,s y/ o anímales. La péxd.ída ens dei. 2 al 5%. 

Fl 6ígu,íente paso e, ia 6eleccíon y pte- pxace,6o, cuy" 

pétdída,6 zon dee 1- 2%, aíj'aí hay daños 6íc í.co,5, mecan,íco3, - 

i.,,.íol6g.íco s . Todo lo antetíot pAop.íc íado pot una caxenc ía

de ín6tae<stcuc tuAa y tecnologia aptopíada. 

Pxasígue el empaque, el cual puede utaA deb.ícíente en: 

D-í,seño, Ingeníex-c.a., Tetmínado, o ptup.ícíaA el mal aptovecha

m.íento de tecwuo6 locaee5. La pé-tdí.da ez del 3 al 6%. 

fOfl'11.1 DE MMICiNA VETERMARIA Y 7007r`,'- 
FIBLIOTECA - LI N A M- 
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Contínu.ctmoz con e2 ; tca.n,6potLte, cuy" pétc.díd" ascílan

entAe 1 y 4%, debído a un Jalta de dí,5pon,íb,í,2ídad y coondi

nac í,6n concom.cta.nte a un tecnología ínapnopíada. 

En el a2macenam¿ento encon~ ub las tsíguíentez pl,c - 

d": Daños úóícos, mecdnícats, líz íol6gícoz . Dados pan: Bac

teAí", hongo3, ín6ecto3, tcoedanez, mohot6. 

El gnado de péndída u eníne el 4 y 8%. 

En z eg uída, co ntí.nda el pno cez amí.ento, en el cual hay_ 

una p& dída de 1- 5%. En una emptceza de tAan s IoAmac í,6n e,6 - 

común vete: dupetcd.íc,íot6, , ínelíc í.enc c", pétcdíd" pots bajo_ 

pnec,ío, daño3 ínhetr.entu a la maqu¿la del pnaducto, ptceju,í- 

c c: oes pot ín6otcmací6n de6íc..íente de la tecnología usada ( ma- 

qu,í.natúa), ínetsta ílídad en el mencado, competencí,a con nue

vots pnoductoz. 

Lo que tsígue es el manejo del pnoducto ya elabonado, - 

enconttcamo,5 tambíen como en el caso anteníon una plukda -- 

del 1 al 5%, debído a. dejíc í.encíatá en el método de manejo, 

y a2 sí,6tema de ín6nauts tac tura ( man í.puleo) . 

Como pendItimo pato, Uta la dízt,,ubuc..í.6n urbana la -- 

cua2 atvcaja p& Ldída en;tAe 2 y 8%, debído a de6ícíenc,í" en. 

ttcan6poAte, aemaeenam.¿ento, manejo, tecnologti", 6al.ta. de - 

capac, ta.c í.6n . 

Y 6ínatmeníe el ptc dueto llega al contumídon con un to

tal de péndídats entAe 49 y 82%. ( 51). 
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3. 3) Pnepaxac,íM y D.ívu2gac.í6n de 2a
T n6otcmac.íón. 

Como en la mayoAía de lois pa.íóu en vía de duwutotlo, 

tamb.íén en loa paU u 2atínoamex¿cano,6 loa 6 eAv.ícd o s de . ín- 

6oAmací6n de mvtcados után duahnoltados en 6otrma ín,6usti-- 

cí.ente. Las paUu que tí.enen alguna ín6otcmací-6n de uta- - 

ceas e, la l ímítan ,ptúncí.palmente a productoz de6t¿nados a - 

la expotctací6n. Se pueden YuumíA lo,6 pAíne.ípakez obístácu- 

loe de meAcados en 2a sonma sígu¿ente: recuAsos 6.ínancíenos

ínadecuadoz, 6alta de pmonae capac c tado, comun.ícae í.ones - 

de6,íeíentu, ee gnan númeno de m.ín.í6unddvstaz eon muy poca - 

edueací6n, 6alta- de. un s. í6tema modetcno de mercados al pon - 

mayon con 6ub" tu, públí-eaz. Se pxuentan tambí1n eabo.a de

una eon6u í6n y de un duaeuendo entace va,úías entídadets que

e encargan z í.multaneamente de 2a . ín1onmací6n de mercadoh . 

Para el 6 íztema es.Leíente de . ín6onmací.6n de meneado, - 

6 e nece,6 tan tanto es ta -dí6 t íea s de pno duccík y eo ne umo , - - 

áneaz cu¿t¿vada,, existene í.a en almacenes, etc., como . ín6or

maeí.6nez d.íwu:aa s o bre pnecío s y 6lujo de pno ductoz . Paha

La t t:noaméAíca en g enenae y pana Méx.íeo en panticu2ar 6e pue

de coutatan una gnan . ínsus.ícíencía e . ínexactítud de lo,6 da

toz utadíst íeots da po n,íblu . Entre . los dato,6 que 6altan - 

aán, be eneuentnan completamente l" ex.c6tencía6 en toda -- 

c " e de bodegaís y 6 ílo,6, pnon6 t,.co,6 conjíables de clt.¿-- 

vot5, movímíento s en loz me neado,5 - íntetrno s y h" ta datos - - 

exacto,s y co n 6.íablu a o bre la pro duccí6n ay íeo.ea y g anade- 
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ta y sobne iw poblacíonez ganadenab. LGd Cenzo4 Ganadexoz, 

no a olamente u hacen cada lo añoz z íno ademá6 eztán. z u1 etoz

a entwnes constideAab.lu . (38) . 

InboAmacc:6n de Mexcado s. 

La , ínboxmac.í.6n de Mexcado s se ent íende pox . lois da ío s. - 

e íntexpnetací6n de datos que pueden bac.ílítaAc .las opeiacío

nes de pnoductoxez, . íntexmedíaxío,6 y conzum.ídoxez. 

Un med.ío muy átil paha. -la dí6us.í6n de . la .ínbwtcmací6n -- 
de mexcado,6 u .la Aadío , 

A,6. í ese pueden upetcvL h" ta los pnob.lemas ulacíonado s

con el analbabetísmo. ( 38) 

Exí6te en 2a actual ídad otna6 dependencí" de.d ícad" a

la .ínboAmací.6n de pxecí.oz, entre est" tenemos a. 

a) Inst tufo Nacíonal del Conzumídox. 

b) SevcetaA ía de Comexcí.o y Fomento I nd" t ¿al. 

c) Iuti tufo Mexícano de Co mexcío Extet ío t. 

Es pnejetíb.le que ent,¿dadez o6ícíale6 se encaxguen de_ 

la ín6oxmac..í.6n de mexcados paha, evítaA que uoc.í.a.c.íone,5 pouc

tícu lane,6 o gxupo s de ptuí6n util.ícen este s exv.ícío ptr íncí. 

palmente paxa 2ognaL 3u6 . ínteusez. E,6to se puede obzexvaAc

en muchos c" os. Los gob.íeAcnos, deb,ído a 2a balta. de . í.n.bon

mac.í6n m¿U cbj et c - va dependen dem" íado de eáta clase de in- 

bonmacíones Ase.leccíonad" 6egún cxUetc.í.o s muy lí.m.ítados. 
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A,6í, la .ín6otunací6n amplía. y 6) Lecuente de mercadoz U_ 
ezencíal paha un Juncíonamíen o e6icíente de los mec~' mos

del mencado. Se 6acíl ta a 2oz productoxez ded.ícatuse a 2oz

cul tivoz con mejoxes peupect.í.v" en el mexcado y juzgax sí

loz pnecí.oz que necí.ben zon j" to,5 o no. 

El mayoxí,6ta con un conocíffíento amplío de la sítua- - 

cí6n en lo3 mencado s puede caeculax, con un t íugo xeducído

en su<s openacíone,6, lo que , ín6luye en 6wuna bavorable en

sun co,6to6 y " í tambíén en su mangen de comexcíaPízacífin.- 

Además, pe, en 1nutas y hontaf-ízas, U puede bajar l" men

mas 6Z6ícaz en conjunto con la e6.ící.enci,a de 6u manípuia- - 
cí6n. 

Lo,S consumídore s, pueden aprovechan mucho m¿U . tad a£---- 

xennatívas, en e2 mexcado, cuando 6e les . ín6wLma continua -- 

mente 3 o bre camb.ío s en e2 mencado

Cas.í nunca datoz publ íeado,6 sobre meneadoe . íncluyen un

eomentaxío o un an" ís que 6acíl ta su entend.ímíento pot

pante de los pnoductoru o comenc íantez . Esto se debe en - 

gtran. pante a 2a 6aP.ta de pensonal ca2.í6.ícado en problem" - 

del metcadeo en las o j.ícín" públícaó y s em.ío 6 ícía2e-5 . 

En Méx.íco desgnací.adamente, . se oculta la .ín6ormae.í6n,- 

o 5e terg.íveua, cteando mentí. t", a i el eonsum.ídon no tie

ne bases de compaxacícn en el momento de adquixft un pxodue

to, pot lo pronto ze uta neglamentando e2 wso . índeb.ído de

la pub.e í.cí.dad. ( 5) . 
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Lay dependencía.6 cí tada,6 en páhra 6o s atAu bole ¿ nan - 

mensaju de pnecío<s en pvtí6dícos, nadlo y televí. ,;1bn, pero

eeto u a níve.l urbano y ya con productos tenmdnado,6, no -- 

í con produc toz naíu4ale,6 en btuto y en - lois dílettentu pá

zoá de un canal de comerc í,ae.ízacc:fin. ( 38) . 

En resumen, un 5í6tema e6ícíente de ín6onmac.í6n de men

cado3 3ígníica un nequ" dto tind¡íí6pen,6ab.le para el junctona

mí.ento adecuado del mercadeo agtúco.la.. 
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3. 4) EZ Financiamiento. 

E2 6 ínancíamíento se puede dejín t, como el conjunto - 

de tecuuos de cap.íta2 que pueden llegan a ser ttcansleAídos

de toda la economtia pana bomeniatc adecuadamente el ptcoceso_ 

pnaductívo de . das dívetr5" actí.vídades del sectm agtcopecua

tío. 

E,6 dmpontante que 6e detetund.nen . hos montoz de capítae

índízPensablez que tequí.eAen díchas actí.vídadez, las 2tine" 

de pnoduccí.6n, el t¿empo, necuuo. admíní,5tnatívot6 y técní- 

coz, etc, a J ín de lognan e¡ uso m¿U, ej íc ciente de . hos ele

mentos dí,6 po ní.blu y tnatat en cada uno de los campos de o b
tenen los máx-í.mo s trend í.m,íento,6 econ6míco s, la necu ídad de

cuantí jícan utas necuídades, se debe a que tanto la esca- 

sez como el excuco de cap.í talí.zací6n, pueden 6et negatí.vo s, 

paha el dezatru llo acelenado y equí,2íbnado, ( 3) . 

Pasaré ahora a de6in.úc capital. 

Pot cap,í tal se ent í.ende el conjunto de tcecwL6 oa heteno

géǹeo,6 y nepnoduc.íblu, cuyo empleo penm-í te, pots medío de - 

la. pnoducc í.6n, aumentan la pnoductiv.ídad del tnabajo huma— 

no. 

Otna de6ín,íc.í6n u: son loá medíoz o . ínstnumento3 ela- 

bonada,5 pon el hombtce, pan medío de loi cua u 6e logna una

mayon o mejon pnoducc..í.6n: maquínaní,a y heAAamíentat ( 10) -- 

46) . 
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Y una últ,í.ma: u ee. 6acton de pttoduecí.6n que se encan- 

ga de adquí,tít todo,5 2oz bíenu pauta couttutut, estnuetuttan

e ínící.an la pnoduecía ǹ de lo que the duea o bíen lo,6 mv6-- 

mo3 btenez cuando 3.utven paha genettun . írtytte6oz ( en Este jqc

ton se íncluye la t¿etuta) . ( 9) . 

El pnoducton ttuttal neeesíta mejotc.ez tecníca6 de pnodue

cí.6n, índcvü í,a izacíó*n y eomvtcí.a2ízac.í.0n de su6 ptcoductas. 

Tambíen ínetcementan lo,6 ttendímí.entaz de la tí.ewta, del gana

do y de z u tnabajo, mejottan . hos tngttu o,5 tealu y elevan au

ní.vel de vída. 

El jínancí,amíento al campo eo un ~ Aumento de gttan - 

ímpotitaneía pauta el duatc wIlo agupecuwú.o del paíz, ya - 

que eon b" e en 11 u posíble esti.mulan e tnettementan loa - 

tendímd.entos agAícol" y/ o ganadenos y mejottan cov s. ídenable
mente el nível 6 o cc:o eco n6míco del eampuíno . ( 10) . 

Se puede ce.aóí6íean al 6ínancíamíento en: 

I,- Auto 6inancí.amiento . 

2.- Financiamiento Iwstituetonae. 

3.- Financiamiento PCl)& Uc Zan. 

1.- Auto jínancc:amiento . - u la apotttac c. 6n de cap.í ta2, que - 

necí.be una emptua, d.vtectamente de 6u (a) pteapíeta,úío . ( 3) . 

2.- Fínancíamíento Iyl-stítucíonal. - etc aquel que eompttende a

toda,5 y cada una de las ín5títucí,ónos de cnéddta públícct,; - 
íne2uyendo a la banca nacsona.P. ízada necíente.mente. 
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3.- Fínanc.íamíento Pa) tc:culan.- Dado pot empAuu y/ o peuo

nu con poder econ6míco au6.íc í.ewte paAa ejercer la actíví--' 
dad de preatatc dínero, med¿ante cí.~ cand¿cíonu, cond.í- 

cíone,s que en la maywtía de laa oc" íonu zon duventajozas

pc= el que nequ,íene de un prutamo y ventajosaa (, 5umamen-- 

te) para el pne,6tamtista., a e,6tos a¿tímoz generalmente se -- 

lees conoce como uzwrteros ( 3) . 

Uno de los 6actorez que se ha con,6ídenado utAatIgíco

para el desatvwllo de la agr cu tufca y la ganadexta del - -. r

pa,ís u precLs amente el crédd to . ( 10) . 

El Crcédí to se de6íne como la entrega de una cant ídad. - 

de dínero o de mercancía a camb,ío de una promesa de pago a_ 
6utww, por el mermo valor m<U una cant,ídad complementar la

deno m,. nada ínterés , que e,6 prácticamente una u t lídad o una

renta que ese obtí.ene por prestan e,6e d.ínero ( 10 ) 

7lpo,6 de Créddto . ( 10) . 

Las tí.pos de créd.c to 4e el" í6 íean de acuerdo al per.ío

do en que ze lc:quí.dan y pueden User: 

a).~ Crédíto a corto plazo 6 chLéd.¿to de avío ( hasta 1

año para l-íqu,ídarlo) . 

b).- Crédíto a largo plazo 6 cr.éd.í to re6accíonan í.o - - 

md6 de 1 año para líqu,ídarc2o) . 

Los c tld íto s varc í.an 3 egú.n la .ín stí tucí6n prestam ísta, - 
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el mon-to del p,, Utamo y lo,6 íntenu u a devengax. 

Otxa c.2" í6.ícac.í6n de cxédd to es pon la boneta en que - 
aon bac.íf-¿;cado,6, y pueden yen: 

a) CtId.í to Dítec to . - u aquel en que no ex í3ten íntex- 

median í.oz ent-te el pnop.íetwLío del cap.c tal y el be- 
ne6ic í.ah ío . 

b) Cxédíto I nd.úcec to . - en este t,ípo de pnéstamoz - ínte-x

v.íenen bancoz nac.íonalezJ. lois cualez obtíene capi— 
tal de ín,6tí tuc..íonu bancax.ím a n.ível Intexnacío-- 

nal, ( l0). 

Una claz,íb.ícac í6n máís e,5 dada pon el objeto que se de- 

c2ana como gwiantía, pana la 6egunídad y con6,íanza del pnq
tames ta, se d-ívíde en. 

a) Cxéd íto pxendw í.o o - aqui- se toman en cuenta todos - 

loz b, íenez matex¿ales de una explotac.í 6n agAicola y/ o gana- 
dexa, pwa utíl zatreos como gaxantí.a del p. étUtamo, ejemplo: 

un lote de nov.íllo,6, maqu,ínantia agtLícola e - cmplementoz, - - 

etc . 

b) Cxed.ízo Gúptecan í.o . - se toman como ganant.a todos - 

lo,s b.íene,6 mueblu, e . ínmuebleís como te,vAenos y/ o coutxuc- 

cí.onez . ( l 0) . 

Se entí,ende pot enéd,c to xuna2 el que otoxguen las . íns- 

t,¿tue í..onu auton.ízadas, deszínado al b. ínanc.íamíento de la - 
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producc í.6n agtcopecuaua y su bene6.íc í.o, consenvac.í6n y co- 
metc í.a e í zac í.6n; " í como el utablec.cm íento de índ" tA í.a,6 - 

tuvca2 u y en g enenal, a menden l" d.ívm " necesídades de

ctcédd to del sectoA rwcal del país que diveu í6.íquen e íncne

menten las Juen tez de empleo e , íng,,tuo de . hoz campuíno s . - 
1l) ( 3), 

Pot áltímo hablate de los tipos de pnUtamos que más - 

comunmente  e utilizan en nuestw paíz, en el s ec ton agnope

cuwLío, y son: 

a) Pr¿Utamo de habilítací6n 6 avío

b) Pné stamo te6accíona, ío. 

a) PtUtamo de habíl tací6n o avío.- ez aquel, en que

e2 ac-ted.cta.do queda oblí.gado a . ínvextZA 6u . cmponte. prec4,'6a- 

mente, en cubAít lois costob de cultivo y demU txabafos -- - 
agAícol", dude la prepanací6n de la tí.e,va hasta la cose- 

cha de 2oz productos, incluyendo la compna de sem.í,Pl". ma- 

ten ías ptc ím" y maten.ía2e6, o . íws umo s . ínmed.íatamen te aóím¿~ 

2abled cuya amoxtízací6n, pueda hacvtze en la mísma opera--- 

cí.6n de cultivo o de explotac.í6n anual a que e2 pntntamo 3e

dut,¿ne; en . hoz gaáto s de co s eche de pnoduc to s veg e taees - 

6ílvest,tu o upontóneoz y en los co,6to s de labore,5 de bene

6 ící.o necuar.ío3 para zu consenvací6n; en la adqu us. ící6n de

avec y ganado de engorda y nepo síc í.6n de avez de po stwca; - 

en la compra de alímentoz y medí.ct:n" para avez y ganado; - 

en loz g" to s de manejo o hatoz; en la compra de alímento s

y mecíic.í.n", " í como el manejo de parvadaz, en los gaís; 55,s_ 

iI nnIA Y ZOOTC-:' 
w 

r
c 1  f.• 
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de opettac í.án, admíní,6twc í,án y adqudv6. íc í.án de matetúas ptu;- 
mas pata , índ" tiias tunales y demJ,6 ac iv.ídades pnoductí.va3. 

b) Pn, 6tamo , te6acc¿onan í.o . - u aquel que 5e destdne a

cap.í tatí.zatc a los sujetos de cn.Cdzto, med-ía i : p, £ a adquí.5 í-- 

cí,6n, coutAucc,í.6n o í utatac í6in de b.íenes de actívo líjo - 

que tengan una 6unc, í.6n pttodue íva en scus empttesas, tater co

mo maqu,¿nw&¿a y egwípo agAícola o ganadetco; ímplementos y - 

útíles de 2abtucnza; plantaeíones, pwdettaó y s.íembAaá petce- 

nnes; desmonte de tíetut" paha cultívo, obwz de ~ gac í 6n

y ottL" mejot" text tox¿ates; adqu í s, ícíán de píes de et ¿a

de ganado bovíno, de cwLne y . ceche, potte í.no, captúno, la.na.c, 

es pec í.es menotces y an ímatez de ttcabaj o; conzttcucc í6in de es- 

tablos, po" uetcízas, bodeg" y demU bíenes que cumplan una

junc 6n ptcoduetíva en el desattnollo de la emptceza ganadena; 

6otcestac í6n, couttcttcc í,6n de cam.ínos de seca y demU obtt"_ 
pttoduetivas en . ta6 emptce6as 6onestatez ( 1 l) . 
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3 , 5) La Reguatuzac.. n

Se ent í,ende potL tcegulaAízac.í6n a la z etr ie de medíd" 

encam,.nad", paAa aj" tcvt, adecuan, atviceglan o ponet en on - 

den una cosa, ptoductoz, z tuací.tin o acto dentno de contAo- 

lez ptLeutablecc:doz ( 50) 

La tcegu aAízacibn en Méxíco 4e ob3enva dude dota pun— 

toz de vísta, que íncíden d, ectament-e. en la comencíalí.za— 

c 6n agA cota y pecuatia y son

a) Lís ta. de Pno duc to s ts u,j eto 6 a co ntul O 6ící.al de Pte

c o6. ( 53) 

b) Ptcec-í.o s de Gatcant a. ( 32). 

Lo,S ptúmeno,5 son xegulados potL 2a ,seeAetaA a. de Comex - 

cío y Fomento Ind" t í.a2 ( 53) y loz 6egundos pot 2a Compa-- 
Ftía Nací.onal de Subs.ívstencí" PopulcAu ( CONASUPO). ( 32) 

A continuación .se enUztan tos pnoductoz bufetos a con

ttw2 ojící.ae de Ptteciot5

A.- ARTICULOS ALIMENTICIOS DE

CONSUMO GENERALIZADO, 

Aced tu y gnaas" de otugen vege

tale

Agua pu>ií 6ícada

Alímentos pnepaAado,6 pata níñoz

Ahtw z
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Atán enlatado

Avena
Fn esta.. lúsfia. tambí1n

Azúcatr
se ínceuyen atc Ucu,lo s, 

Ca6l
que no uta.n d tec- 

Cwme de ganadu vacuno
tamentie re lac.í.onados_ 

Jam6n
con el tema t atado , - 

Choco.latie en Polvo
pero que, en una u -- 

FAíjo.l
otu Jorma tíene, o - 

Fruta s y 2eg umbre envu adas
ex vs e a lgur_a tela- - 

G ailet" 
c,í 6n, con el s ec tor - 

Har.ína de maíz
agropecuarío . 

Hatúna de t,,í.go

Huevo

Leche p" teuA nada, en polvo,. 

condenzada, evaporada y matieA-- 

nízada

Maíz

M" a de maíz

Pan bol,í llo y xe-leha. 
Pan de caja

P" tc,5 alí.ment í,c í.az para zopa

Pucado

Rebresco en envase de cualquíet

natualeza

Sal

Saxdína coveservada en env" e de

cualqu.íer na tutcaleza

Tott tíRla de maíz
D ígo
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B..- MATERIAS PRIMAS

ESENCIALES PARA LA

ACTIVIDAD DF LA

INDUSTRIA NACIONAL: 

Pnoducto,5 Peúnoqu.cmícos Px ma- 

níos

Aceta¿deh,ído

Ac.ído C.íanh.ídx¿co

AcAílo n~ o

Amoníaco

Anhídxí.do Canb6n íco

Buta.d.íeno

Clohuho de V.índlo

Dodecílbenceno

F,stíAeno

I,s opno panol

Meíanol

Oxído de etíeeno

Pol í.etileno

Pno ducto s 2úmíco s PX¿maA ío s r

Ac ído ClonhtidA íco

Ac ído Fluo FLhíd uíco

Acído Fos j6,t íco

Alcohol desnatuAae ízado

Alcohol etílico potable

F6,6 { oho

So,sa. cau,6tica

Tx ípol í6o,s6ato de sod.ío . 
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C.- PRODUCTOS DE LAS

INDUSTRIAS FUNDAMENTALES: 

Al í.mento,5 balanceados

Haxína de pucado

Fetr . í,Pízante6: 

Co mp.le1 os

Fo,s tato de amo nío

Nd tAato de amonío

Super bo s jato símple

Supen jo,61ato t,,c í.ple

Utcea o

P.langu.í,c c: da,6, ínwsect,¿cCdas, bung 

ci.d" y heAbíc(.d" 
Comb" t b.les Detr í.vado s del Pefit6- 

leo y del Gats Na twLal: 
Combutstóleo

Gaz na tutra l

G" l ícuado

Díez e2

TutLbo 6ína

Keu,sín" vwt í.aá

Ga-6olín" vax¿" 

Otto,¿ puducto s

Pa,sta6 ce.lul6,síc" 

Pa6ta mecdnica de madetca

P" ta qutimíca de bagazo
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Paista química de botcna de algo- 

d6n. 

Paáta gcúmc;ca de madeka

Paísta qutimica de paja

Pu duc tas de ars b etsto cemento

Ptwduc.-toz de la I ndwsttc.í.a Síde- 

hútcgícaa

Acetwó etspecía u

Alambtce

A2ambtc6n

A". abío

Batvcas macízas

Pe" oa2eac í.onu

Hojalata

M~ 

Lámí.na negtca

Lámína ga2vanízada

Pa2anquilla

Petc,6ílu -?ívíanod

PetJílu peados

Plancha

Tem

Tubo,6 con co s. tuAa. 

Tubo,s zín coztuAca

Vax la co" ugada
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De ARTICULOS PRODUCIDOS

POR RAMAS IMPORTANTES DE

LA INDUSTRIA NACIONAL: 

Ampolleters ía álo laa dut,¿nada s a

covtenu puducto s med¿ c.ínaees ) 

Aparcato,6 de uzo domút,¿co : 

Calentadones de agua pata el ho - 

gat

E,6tí£6" de g as

Bztu.bas de petA61eo

Lava.dotuu de upa

LícuadoA" 

MAuín" de co,6etc

Pat kí1ias e ectAí.ca s

Ptancha s

Radio,a

ReJA4 eAa.dot u

Televí,sotu blanco y negtco

Bot gtcaboz

Botet2ab y 6& as coz

Cuadetcnos

De,kívadob de papel: bac c: ae, hdgíé- 

níco , 6 etcvílleta s y otu s de uzo do
matíco

Deteng entu

Envases y empaquu patc.a atc- 

Eículoss a íment.Lcí.o,6 de couumo
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geneAal zado de: 

Car t6n cox>cugado y can tont llo' 
Celuloz a

Hojalata

Madera

Papel

Mutico

Ottco,s meta u y 6" aleacíonez

V.ídn ío y cn Utal

Foco,s

Jab6n de 2avandelía

Jabone6 de tocadot

Mp íce6

Med.íc ína6 de toda6 c.eazu

Papel de todaó ceabe6 y pata todoz
10,6 uz 0,6

Pa6tas dentí6, íca6

Píla6 y baten c'.a.6

Ptcoductos de la .índ" tx¿a automo- 

tAíz: 

Auto b" u

Autom6vílu

Camío ne s

Ttca.ctonu ccgtr>ícola.8

T,ta.cto- camíone,s

Pnoducto,5 químíco- baxmacéutí.co,6

b¿U ícos pata elabonac med c: c ína s . 
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E.- PRODUCTOS QUE

REPRESENTAN RENGLONES

CONSIDERABLES DF LA

ACTIVIDAD BCONOMICA

MEXICANA: 

Maqui,na4ia agAtcola y zu4 accuotiod

MaquinaAia to4tittado4a y . 6u6 % e6ac- 

cione6 ezpec c6ic" 

Mot ino,6 paha nixtamaZ y Zua ae6ac- - 

c, ione6 e specl-6 ica6 . 

Los produc ío,6 marcados con ast" co, z e encue~ n -- 

exento,6 del pago del Impuuto al Valon Agtcegado. Couecuen- 

eemenoe, todoz loz dem£ 6 utan zu1 etoz al gndvamen menc í.ona

do ( 53) . 

De conttol oj.ic.cal de ptcecí.os u todo, contínua.mos con

loz Pnec c. oz de Gattantía. 

Lois Pnec ioz de Gananttia., se . idearion con el 6ín de dan

incentívot6 a los campesíno s, a la vez de ctcear una tegataA,í. 

zac 6n y contul paxc c.al del mercado de grianos báts. ico s, a - 

co nfi inuac (. n detallo cualu gnano s un, 6u prec í.o y lot6 ín- 

ctcementots a 6u tuAo pnogtca.ma.do s : 
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3. 6) La Invutígací6n y Mejonamíento. 

La Invutigae.í6n de Meneados. 

La A,6ocí.ací6n Noxteametrí.cana de Metccadotecvúa ( Ametu:-- 

ean Mwtkvtí,ng Assocíatíon) de6íne la .ínvut gací6n de metcca

do,s como: 

Recolecedbn, ta ulaeí6n y an" í,6 sí,stenKU¿co de ín- 

6wanaeí6n nejenente a la actí.vídad de Mencadotiecnia, que se

hace can el pnopU to de ayudatc al ejecutivo a toman dee .-- 

síonu que nuulevan 6us pnoblemaz de negoc ío3" e ( 7) . 

Phíl íp KotIeA en su l íbno " Díxecci6n de Mencac: oteenía" 

34) deb.íne a la .ínvest gací6n de Mencado s como: 

Analí,6- u6 6 temdtico del pnoblema, eonstAuccí6n de un

modelo y detehmínac..í6n de hechoz, con lois 6 íne3 de logAat - 

una toma de decí,s. íonez y un control mejotcados paha ponen en

el Mencado b,íenez y z env.íc ío s". ( 34 ) 

Toda empnua nequíene de e.6tud.ío s upee íal zadoz, debí

do a late gnanded zon" del mentado que abarcan, pon lo que

u conven íente hacen un aná, íz y una . ínveátigaci6n m.ínu--- 

e íot6a dee mízmo; el tAaabajo del depatc tamenno encargado de - 

la .ínvutigac í.6n del Meneado no t~ na nunca. 

La técnica más moderna, la que más 5e estéc empleando - 

eomo base pata la planeae í6n de vent ez la nve S í. aac.í6n

de Mencados, o zea la ínvutigac,í6n y an" í3 de todoz lois
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pxoblemas teiat,¿vo 6 a la díztk buc i6n y venta de los pnoduc

to,s y 6 euíc í.os del pxoductox a2 cone ¿ dotc. ( 7) . 

do,sa

Cua2idadu que debe tceunítc una . ínvestí,gac í.6n de Mexca- 

a) Que sea otcdenada y utI dú&¿gída a un pnoblema ul e

atl.íco . 

b) Que 6e u,5 en métodos c í.eri Zl.ico,5 adecuado,6

c) Que se empleen xazonamLento,6 Wgíco,6, exentos de -- 

pxefuic..ios . 

d) Que se Ueve a cabo una xecopílací6n de dato,5 aptto- 

pd a.do.6 y tepnez entativoz . 

e) Que lois xez upado s o btenído s 5ítvan pana e sta.blecex

p.nincipioz apticablu a caso6 zimitanes. 

6) Que el ínvut igadox demuestxe lo út¿l de 6u,¿ ducu- 

btím.íento,6. 

Todo depanta.mento de Mexcadoz debe tenex clas í6 ícad"_ 

zuz acxivídadez en

a) Reun.í6n y an" íz tutí.na,cí.o de ín6onmaci6n. 

E,6 necesa ¿ o pata toda empt<esa el mantenex un an" ís

pen.í.6díco de todo,6 lois pxoblem", patta que 3í las pozíbíl í.- 

dade6 lo pen.mí ten, adelantatvse a 6u ttuoluai6n. El pxí.n.cí- 

pal ptcoblema. que se pnesenta, u enconttuvt un plan econ6mí- 

co paha la .ínvutígac í6n que nos p" potc.c í.one la ínjwuwcí6n

que se necu.cta.. 
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b) Ana ¿cí, de problemaz no rut,¿na,c íob . -- En este aná, í

6í,5 6e utu.dían pnoblemas taeez como. 

1 Intnoducc.í.6n de un pean nuevo de remunetuac..í6n - 

de vent" . 

2 Aumento en el prLuupuesto de 2a publícídad. 

Todo ejecutívo upera 3 íempre que gots kezultado,6 de la

ínjormac.i6n lograda a raiz de una , ínvut gac.í6n de meAcados

sea la z tuac í.6n teal y exacta dee Metccado; peto uta ínjot

maci6n u compleja y cond.ící.onada a cíent" cítcunstanc "—, 

y sí tse le añade lot5 bajos presupuutos que e " ígnan pata

el dua,vAoleo de e5ta actí.v.ídad, e£ problema u mucho m£ 6 - 

grave y loz emptuatrí.o s 6e zíenten m<U de6aaudados de la .ín

lormací6n que rec,íben. 

El ptr í.ncípaC ob jetívo de una . ínvest gaci6n de Mercadots

u 6ac,í,t'.ítatc ín6onmací6n ne2atíva al problema de mencado -- 

que tse ptuente paha ayudatt a lo3 ejecutivoz en 2a toma de

decí,síones pata llegar a 2a 6olucí6n dee problema que invo-_ 

acta el manejo dee mercado. ( 7 ) 

Ft Mej orammiento . - 

Va a la pais que la ínveát gac,ídn, ya que por eso ese -- 

neae..í.za ésta, paAa un conocímiento m¿6 acentado de £ a tea- 

lídad del metccado, y " ti hace posíb.ee 3u mejoramíento, en - 

lo que ese reb.íere a técníc" de mercado, como publícidad, - 

utabtecí.míentus, envase, etc. ( 7) . 
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Una metodología paxa un utud.ío de meAcado abarca algu

nao vatí.ables socí.alea y econ6m.íca6, que cond.ícíonan el pto

yerto aunque Sean ajenaz a ébte. 

Los As, íguíe.nte-,s son lo.6 punto.6 de e-. ta metodología: 

1.- Fl ptoducto en e¡ metcado: 

a) ptoducto pt íncipae y 5ubpxoduc io,6. - ez . cmpo~ 

te aclaxaA sobte sí 4on ptoductoz pata expotta.- 

c í.6n, ¿. í lo,6 ptoductos son txadící.onaleb o cons. 

títu.yen una nueva línea de comexcc:o. 

b) Ptoducto s zustítutí.vos o ¿ ínuZa cu ( la competen

cía) . 

c) Ptoductoz complementatíos, dti el uso del ptoduc

to ptíncCpal utd condicionado a utos ptoduc-- 

to s complementa)L,ío s . ( 31) . 

2.- Fl dtea del metcado . - de lim tací6n geogxd6 íca del

dxea econ6míca que a6ecta el ptoducto, y la pobla- 

cí.6n a la que . ínc.cde. 

a) Poblací6n.- ndmexo de índívíduo.. 

b) Ingtuo.- Capací.dad potenc.ía2 de pago de eza po

blaci6n. 

c) Factotez límítatívo,6 de la comeAcí,alízací.6n: -- 

baP,ta de ínbtauts tuctuAa, . íd o sínnacía de los^ 

usuatiO15, testic,íccí.onu legale6, d.í6ícultadu de

acceso. F,staá cond.ící.onante s pueden wi de natu

taleza econ6míca, socí.al, , ínstctucíonal o 6íS íca
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y se clat íjícan en al teAablu e . ína¿terables . 

3.- CompwLtamíento de la demanda - que tanto poden de - 

compra, tíene la poblací6n e5tu.díada. 

a) S.í tuací6n actual.- busqueda de utadí6ticcvs. 

b) CatcacterUt.¿ca3 te6n ícas . - en ba,5e a ca2culoz - 

de . índícez y coeá.ícíentes, extraí.do,5 de utada

c) S¿ tuac.í6n ututca. - exttc.apolac.-í.onez del punto an

teh íor. 

4.~ Compo,, tamí.enxo de la ole, ta.- que cantídad de pro- 

veedo,tu 6on to6 invotu.cnadoz. 

a) S.ítuac.í.6n actual.- . ínvutígací6n en utadUtí-- 

ca/s . 

b) An" í,6 del rég.ímen de mencado . - 5í este ez de

competencía pet 6ecta 6 monop6lí.co. 

c) SítuacíU 6u tura. - can b" e en los 2 puntos an - 

tet ¿onLu . ( 31) , 

5.- Detmmínac,í.6n de . hos prec ío3 del producto . - en ba - 

se a co,6to,6 de produccí6n, por competencía con pro

ductos nac.íonaees y/ o - í.mponta.do,5, precío o6ícíal,- 

en 6uncí6n a la demanda. 

6.- Po s. íbíl ídad del Pno yecto de utudío dee. mencado . -- 

el objetívo 6. ína2 del anc. —i,5 dee.' ::--,,- cado en lois

proyecto,s de catcácter econ6m.íco es pnoyectan lu - 

cantí.dadu de productos que la comun,ídad Utwu£ en
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condíccí.anu de couum x a lo, níve. u de pnecío_ 

que se pneveen. ( 31). 
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IV.- Conc usioneb. 

De los Datob amen í.otc.mente expuebtoz podemob exútaetc -- 

Za,s . 6iguiente6 concecvsioneb

1.- 1= xízte un man.ípuleo excu ívo de las meneancía s, lo

cual cnea un debpexdící.o de habta. el 82% ( 49) ( 51) . 

2.- Fx.c6te una exceb.íva ,íntenmedíacítin, cne.ando una a£ 

za en los pnecíob, ta.mbíén excuíva ( 29) 

3.- Existe una de6.ícíencía de bodegab y de 1.trígoAíl í ---- 
cob [ 15) [ 28) ( 30) ( 38) ( 49) 

4.- Exís.te un déj-ícít en el au totwnb po, r te ( 6) ( 27), -- 

Ute se encuen ra s atutcado y eb cob tob o ( 8) ( 30). 

5.- E2 tansponte lennovíaftío u ínbu{jícíente ( 6) ( 8)._ 

27) ( 30). 

6.- No se cuenta con una ned 6luv.íae adecuada ( 6) 

7,- No se tíene una nonma2.czación paha la gnan vaA íe -- 

dad de pnoductob agnopeeucvú.ab que be conocen ( 49) 

8.- No ex-uste un medío de , ín6onmac.,í6n eon6.íable que -- 

nob hable de la comencíalí.zací6n en Méxíco ( 38) . 

9.-- No be da opatunamente el 6ínaneíamiento, patca eie

van la pnoduccíU y 6onmacc:6n de coopenat¿v" de comencíal í. 

zaci6n, tampoco se le da ebte j.ínaneíamíento a pa sob ínten- 
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medior6 y te nv¿nale,¿ en los ca.na u de eomerce c a.2.ízaed.6n de - 

prcoduc toz agtcopeeuatí.oz . No son nealez loz pnecíos de ganan

Ua ( 64). 

10,- Ahona se co tulan menoz axtículo,6 de eou wno g e-- 
nerualí.zado, en eompa4ac.í.6n al sexen.ío p" ado ( 1976- 1982) . - 

Se jorc taleee aá.Z1 , aún m¿U a la lí,bne empnesa ( 52) ( 53) . 
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V Di6 cu6i6n

La D¿ s c" íó'n 5e encam.ína en motívaA al lectot de . la -- 

ptcezente te6 s en que se couíentíce de 5u papel que como - 

con,sum-ídotc tíene y el papel que desempeña en el mecanamo -- 
de . la cometccíal-í.zac íón; esti como que tcecapc,í te que poto des. í

dtia, . ígnonanc,í.a y en algunos casos coAtupc,í6n pon pante de_ 

uno, .late junc..í.onu de . la cometccíalízac í.6n, . las detentan pen

sona6 sín unupu.lo,, poco ; u.íc.í.osaá e ímptcepanada5 pata e2

zo3ten.ímíento 6ptímo de un canal de cometcc, í.al zac í6n. 

Es cu, . ío s o hacen notatt quegtcac ía6 a . la " I íbtce emp tu a' 

y a - la' bompetencía pet 6ecta." cada día .lo,6 a2ímentos no.5 te

zultan m1,s d í6ticíles de adgw¿x¿c, con nue,6 tio s sueldos, y

que tamb,í1n gtcac.ías a ut" do,6 ínztí tuc..íonu cap -c t" t" 

exí.6ta aún hambtce en el mundo, potc . la des.ígual d¿stx¿bucí6n

de - la tcí.quezae

FACULTAD ! 
MEDICIfIa VEZfR{

U

A
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i LIOTECA
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VI Pxopoz íeí.onu. 

1  - U nece san ío que el gobt etno ac tue más en el tentceno de

la come.tcí.alízaeí.6n de ptoductoz agnopecuajc.c: o4

2  - Que l" autot.ídadu competentu dí,, m.ínuyan el númeno de

ínten.medíaAío,5

3  - Que 5 e cxee un teal y vetdadeta ted nac,íonae de centto,6

de acopio, 

4.-- Que se- tealí.ce un utudío s e ío pata ctean una ptoduc— 

cí6n agtopecuat ía acotde a las necu ídadez de la poblac í6n_ 

del paLs. 

5.- Que la ptoduce (6n n.ac í.onai se enca.míne 6 o bxe pto duc toa_ 

pnío, í.t Lío,s y no sobte pxoductos de expo, tací6n. 

6.- Que se destiexte ta corctcupeí.6n y el bunovLat ,6mo que . ím
pexa en el s ectot o áíc,ía2. 

7.- Que 5e teco no z ca e¡ txabajo camp e íno como ta2, . ín pne

tenc í.onu explota.dona3

8.- Que 6e a, tícule ejectívamente e2 tepa.,r to de t íe,, cA" , u

te teparc to pa ka que 6uAta e6eeto debe de íA acompañado de - 

eAldíto y " uotía de las pwitez ínvolucxad". 

9- Qu -¿tat 6ub6ídíoá a gxandez empmaz y tta6tocwu¿o a la

pequeña y medíana , índu3txía. 



682 - 

10.- Ctceac í.ón de un co ntAo2 de ptec í.oz en todos . hos aAtícu- 

los de conzumo al.ímentíc í.o, y ¿ poA qué no? en veátido, cal- 

zado y vivienda. 

11.- Fonmac-íM de noAma3 paha todo,6 hoz pno duc toz que z e co

meAc í.a ízan en el s ec to.x agAopecuax¿o

12,- Cteací.6n de una ínjoAmac..í6n vetcídí,ca zob.ne 1" condí-- 

c.íonea del meAcado agxtcola y pecuwtí.o

13.- Rec tmía Gene-, . del Eztado en la econom a nac íonal

14. - Denogac ,L n de 1. V, A. CaAga tAibutwt í.a mayoA a t-xan,6na

cíonale,s
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