U

23

UNIVERSIDAD NACIONAL AUTONOMA DE MEXICO

FACULTAD DE ARQUITECTURA

RASTRO MUNICIPAL

EN CERRO AZUL VERACRUZ
/TVE

TESIS PROFESIONAL

QUE PARA OBTENER EL TITULO DE

A RQUITETCTO

P R E S E N T A

ANTONIO MORALES PANIAGUA




pr—

%‘g Universidad Nacional
:‘\-A

2%  Auténoma de México
UNAM

UNAM — Direccién General de Bibliotecas Tesis
Digitales Restricciones de uso

DERECHOS RESERVADOS © PROHIBIDA
SU REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL

Todo el material contenido en esta tesis esta
protegido por la Ley Federal del Derecho de
Autor (LFDA) de los Estados Unidos
Mexicanos (México).

El uso de imégenes, fragmentos de videos, y
demas material que sea objeto de proteccion
de los derechos de autor, sera exclusivamente
para fines educativos e informativos y debera
citar la fuente donde la obtuvo mencionando el
autor o autores. Cualquier uso distinto como el
lucro, reproduccién, edicion o modificacion,
sera perseguido y sancionado por el respectivo
titular de los Derechos de Autor.



INDICE

PROLOGO

INTRODUCCION

ANTECEDENTES GENERALES DEL ESTADO DE VERACRUZ

ANTECEDENTES PARTICULARES DEL MUNICIPIO DE CERRO AZUL
PROBLEMATICA ACTUAL

CONCLUSION Y JUSTIFICACION

CONDICIONANTES Y OBJETIVOS PARA LA PLANIFICACION DE UN RASTRO
ESQUEMA GENERAL PARA LA CONSTRUCCION DEL PROGRAMA ARQUITECTONICO
PROGRAMA GENERAL ARQUITECTONICO

DESCRIPCION DEL PROYECTO

ESPECIFICACIONES

ABASTECIMIENTO, USO Y DESTINO FINAL DEL AGUA

PRESUPUESTO ANALISIS ECONOMICO

PRESUPUESTO PARA LAS CAMARAS DE RETRIGERACION DE LA SALA DE MATANZA

PRESUPUESTO PARA EL EQUIPAMIENTO DE LA SALA DE MATANZA
MEMORIA DE CALCULO
DETALLES DE EQUIPO



P ROLOGO

El punto de partida de cualguier trabajo, es la utilidad a la oue se le va a destinar. El hombre de an
temano crea para mejorar sus condiciones de vida, ya sean individuales o de grupo; sin embargo, esta crea-_
cibtn en todas las etapas va exnoniendose baijo condiciones sociales v éstas en diferentes campos adquieren -
valores relativos © absolutos segin su momente histbdrico.

A la llegada de la comercializacibén y sistematizacién, surge un cambio hacia estos quehaceres, los cua
les tendr&n mayor validez en cuanto a la fluidez de interés colectivo se le d& vy no en base a la plusvalfa™
de un algo que serfa el mds viable ante estos par&metros; sino en la concientizacidn que habrd de tener to-
do individuo ante su plano social.

Y esta ausencia de conciencia es la gque ha provocado la deshumanizacidn general cue repercute en la -
elaboraci®dn de trabajos que no alcanzan el valor necesario para clasificarlos de absolutos. Es pues de im-
portancia vital clasificarlos segln sus bases y desarrollarlos hasta alcanzar un fin dentro de un contexto
progresivo y asi sentir una esencia creadora.

De este modo, el enfoque al que ha llegado el Taller 3 de Autogobierno, en todos y cada uno de sus tra
bajos de Disefio que se hacen durante los semestres, estén encaminados a brindar ayuda a la clase social ba=.
ja o comunmente a las mayorfas, desarrollando temas reales de primera instancia que son el resultado de -
una investigaci6n Urbano Regional y principalmente de las entrevistas hacia los usuarios afectados y a las
autoridades del poblado.




INTRODUCCTION

En la misma medida en que las ciudades crecen, dgeneran sus propilas necesidades. La planeacién y cons-
truccidn de obras de infraestructura tiende a satisfacerlas a corto, mediano y largo plazo.

Entre dichas obras se encuentran los rastros donde se faena y sacrifica el ganado mediante un proceso
fabril. Dentro de la Repfiblica Mexicana se encuentran numerosos ejemplos de establecimientos que son ya -
obscletos, pero gue siguen funcionando ¥ su falta de capacidad v de medidas de higiene, provoca en muchos
casos la matanza clandestina, con toda la secuela de falta de control sanitario. Por lo tanto, la carne pro
ducida en tales condiciones suele estar contaminada y tiene gue considerarse un peligro para la salud pﬁbli
ca.

La construccidn de un rastro moderno y mecanizado, implica brindar mejores servicios alimenticios a -
una poblacifn, ya que ademis de incrementarse la capacidad, se mejoran los controles de calidad y de higie-
ne.

Ultimamente se han hecho intentos de resolver, aunque parcialmente, este problema, con la introduccibn
de nueva y moderna maguinaria segn lo estipula y requiere la higiene actual.

Se han creado también organismos, los cuales garantizan la calidad de las carnes, teniendo en cuenta -
que el aprovechamiento de los subproductos (visceras, sangre, estiercol, etc.) es un renglén importante pa-
ra la economia de este negocio.

Al considerar el rastro como industria de produccifn alimenticia, es necesario senalar también que pue
de haber dos tipos de rastros de acuerdo con las posibilidades de cada poblacibn:

i.- Rastro Frigorifico y Empacadeora, que ©s5 unoc de los mds completos dentro de la Industria Alimenti-
cia, porque su produccidn cubre una basta zona de consumidores dentro de una gran ciudad y ademis, puede -
elaborar carne en lata o preparada en sus diferentes presentaciones, para su exportacién y ademis surtir sus
productos a regiones de menor produccibn ganadera.

2.— Rastro Municipal o Local, que cubrird las necesidades de consumo de una ciudad o zona y gque en un
futuro podri satisfacer las necesidades de carne de las regiones vecinas.

El Gltimo ejemplo es, el tema a desarrollar en este trabajo; el Nuevo Rastro Municipal de Cerro Azul,
Ver., esta ciudad es una de las muchas poblaciones en las cuales esti presente el problema, en donde existe
un rastro que carece de todas las medidas de sanidad, sus$ instalaciones son deficientes e insalubres, el -
equipo con que se cuenta es muy rudimentario e inadecuado; en resumen, este local fue adaptado para estas
funciones mas nc disefado especificamente para el buen desarrollo de estas labores.



La planificacién ¥y construccidn de mataderos y degolladeros rurales, de diferentes niveles de produc-
cibn, exige la ccoperacién de administradores, arquitectos, oficiales sanitarios y supervisores de edifi-
cios, pero, muchas veces, no se dispone de normas para este tipo de cooperacifn.

Por lo tants, siendo este g&nero de industria de tanta importancia, la Organizacién de las Naciones -
Unidas para la Agricultura y la Alimentacibdn (FAQ) con fondos generosamente facilitados por el Reino de Di
namarca a través del Programa Cooperativo FAO/Dinamarca; publica un libro sobre el Estudio de Produccién y
Sanidad Animal que lleva como tftuleo "Mataderos y Degolladeres Rurales: Su Proyecto y Construceién®". E1 -
objeto de esta publicacibn es colmar estas deficiencias aportando informacidén sobre el funcionamiento, pro
yecto y construcci&dn de los Rastros. Tomande en cuenta las opiniones de diversas personas de varios paises
v ademis se ha previsto la utilizacidén mdxima del material local para mantener los costos minimos; el fin
de esta informacifn es de mejorar en los palses en desarrollo todos los aspectos de la industria de la car

ne.

Esta informacidn obtenida se tendrd en consideracidn para la elaboracidn de este proyecto, buscando -
asi los resultados més Sptimos y una mejor solucibn dentro del funcionamiento del Rastro.



ANTECEDENTES GENERALES Det ESTADO DE VERACRUZ

Localizacidén Geogrédfica

Veracruz se localiza gecogrédficamente en la parte oriental y suroriental del territorio nacional, entre
los paralelos 23° y 17° de latitud norte y los meridiancos 93° y 99° de longitud oeste.

Por sus 7,639 km2. de extensiln territorial ocupa el onceavo lugar en la Repiblica Mexicana.

Se divide en 203 municipios, en los que se asientan 6,374 localidades; 48 son ciudades, 45 villas, -
9,124 pueblos y las restantes divididas entre congregaciones, haciendas, fincas, ejidos, ranchos, etc.

Clima
Existen variedad de climas que van desde el c¢ilido hdmedo, hasta el £rfo con nieve permanente.
El clima general de esta zona es, CALIDO SUBHUMEDO, con lluvias en verano y principios de otofio, la -
temperatura promedio es entre 25°C y 30°C'y una precipiltacidn pluvial promedio anual de 1,500 mm. en los me

ses de Junio, Julio, Septiembre y Octubre en donde ocurre el 80% de esta orecipitacifn.

Agricultura

Las tierras con vocacifén agricola asciende a 1,228.9 mil hectdreas (17.1%), predominando las de tempo-
ral; la actividad ganadera se desarrolla en una extensidn de 2,423,0 mil hectdreas de pastizales (33.8%) y
sobresale la explotacidén de ganado bovino y porcino.

Ganader ia

Las principales &reas ganaderas corresponden a los distritos de Ciudad Alem&n (VII), Pdnuco (II), Vera
cruz (V) y M&rtinez de la Torre (IV).

Existencias ganaderas en la entidad en 1980:

— 1.3 millones de cabezas de ganado porcino (8% del total naéional)

~ 4.0 millones de cabezas de ganado bovino (11.7% del total naczonal

— 294 mil cabezas de ganado ovino (4.5% del total nacional)

- 369 mil cabezas de ganado caprino (3.8% del,cota‘



8.4 millones de aves productoras de carne. (9.3% del total nacional).
- 2.8 millones de aves productoras de huevo (4% del total naciocnal)
~ 199 mil colmenares (9.7% del total nacional).

Volumen y produccifn ganadera:

1.~ Ganado Bovino.- Se produjeron 130,615 Tons. de carne ‘con un valor de 6,269.5 millones de litros de
leche con valor de 5,592 millones de pesos, 38,416 Tons. de visceras con valor de 172.8 millones de pesos.

2.~ Ganado Porcino.—- La produccién fue de 17,503 Tons. de carne y 3,919 Tons. de visceras con valor de
654.6 millones de pesos v 13.7 millones de pesos respectivamente. -

Siendo la ganaderia una actividad econdmica importante~§épajel estado, funcionan en la actividad:

- 7 centros de salud animal,

~ 7 minilazboraterios,

centro regional de desarrollo ganaderc en Martine

laya Vicente, y

1

- 1 centro de Fomento Porcino en Aguaxinola, 3
2 centros de investigacifn Pecuaria, uno en Paso ¢ei'Tof
.

centro de Capacitacién en Puente Nacional.

un;q1plos'de: Tempoal, Qzuloama, P&nuceo,

Con respecto al ganado vacuno, destacan en la Zona Nortewl
ntepec, Ixhuatlsn de Madero, Platén

Tamalin, Tampico Alto; y en menor importancia: Tamapache, 'Chontla
Sanchez y Tuxpan. : g N

En la Zona Central, son importantes: Tierra Blanca, Tlali*gpyacan,'xartinez de la Torre y Nautla.

En la Zona Sur: Cosamaloapan, Acayucan y los Tuxtlas, estas.dos (ltimas zonas concentran alrededor del
40% de las existencias estatales.



ANTECEDENTES PARTICULARES DEL MUNICIPIO DE CERRO AZUL

Localizacidn Geogrdfica

Se localiza a 27° 11°' 30" latitud norte y 97° 44° 28" longitud oeste del meridiano de Greenwich, encla
vado en la Huasteca Veracruzana, al norte del estado, entre los puertos de Tampico hacia el Norte y Tuxpan
hacia el Sureste (54 km.), y es la Zona de Distritoc de Temporal N? 2. Se localiza sobre la carretera gque -
une a estos dos puertos y se extiende sobre lomerfas a 160 mts. sobre el nivel del mar.

Cuenta con una superficie de 81,267 km2.; se conforma con 7 comunidades y 2 congregaciones, que son:

comunidades: Buena Vvista
Buenos Aires
Cerro Azul Viejo
Colonia Morelos
La Campechana.
Tamalinillo
Xilitla.

Congregaciones: Juan Felipe

Piedra Labrada,

rundacidn

SegGn la leyenda los primeros pobladores que se asentaron en este lugar fueron tribus de totonacas y -
huastecas. Esta zona eran bastos y potreros e impenetrables montes. En los primeros ahos del siglo XX fue-
ron llegando familias descendientes de personajes importantes como: Juan Casiano y Juan Felipe, tiempo en -
el cual empezaron las perforaciones petroleras por companlias extranjeras.

Desde 1905-1910, fue cuando empezb a tomar la fisonomfa de pueblo y el 18 de Marzo de 1938 se afirmé -
como tal a consecuencia de la expropiacidn petrolera.

Hasta el 27 de Noviembre de 1963, Cerro Azul fue declarado Municipio, anteriormente era una congrega-
citn del Municipio de Tepetzintla. .



Clima

Es tropical, semicdlido lluvioso., en sus perfodos de lluvias entre los meses de abril a noviembre, pre
sentan variaciones irregulares y su precipitacién media anual es de 1,500 mm. La temperatura mfnima es de =
5°C en invierno. Los vientos dominantes son del Noroeste provenientes del Golfo de México con rachas de hu
racanes en otono. Esta zona es asfismica.

Hidrografia

S8lo cuenta con el ric de Juan c‘cl:.pe, que pasa por la estacifn de bombas y por medio del cual se abas
tece la poblacién. -

Un poco mis retirado se encuentran los rfos Tencochin al Vorte Y Buena Vlsta al Oeste, con muy poco -
caudal; y al Sur se localiza el rfio Tuxpan de enorme caudal.

Recursos Naturales

En Cerro Azul predomina el Bosque tropical Pereniflorio, el cual se caracteriza por una selva alta y -
siempre verde, abundan las maderas precicsas de todas clases, destacando cl cedro gque eos altamente explota-
do. : .

Tipo de Suelo: En esta regifn es el denominado como GLENZICO, el cual estd conformado por pantanos -
gue se encuentran en depresiones y llanuras en las que se acumula el agua, tiene en general grandes pastiza
les propios para el ganadeo y la agricultura. Existen tambié&én gran variedad de animales salvajes, motivo por
el cual se practica la caza.

El Ganado gue se encuentra on 12 regiétn es del tipo de Cebd puro.

La Agricultura: Se desarrolla con buenos resultados, pero dependiendo mucho de las eventualidades del
tiempo, pues no se cuenta con sistemas de irrigacifn. Se obtiene normalmente en cultivo: el mafz, frijol, -
chile, tabaco, variedad de frutas como el plitano, citricos y algunas variedades de frutas silvestres.

Los Hidrocarburos se destacan como su mejor recurso natural desde el afno de 1906, afdo en cual aparecen
compahias extranjeras para explotar este producto. El Pozo N? 4 de gran importancia, fue explotado a princi
pios del siglo, llegando a conseguir una produccién de 261,000 barriles nmor dia. También se encuentran los:
pozos Potrero del Llano y Dos Bocas, ubicados en la cercanfa de la Laguna de San Jerdnimo, &ste Gltimo su-
fri®6 un accidente, teniendo como consecuencia el derramamiento de petrdleo hacia el mar y ademds incendidn-
dose, motivo por el cual fue posible calcular su produccifn total. Actualmente se pueden encontrar manchas
aceitiferas en el Golfo.




Comunicaciones

Existe la carretera via Poza Rica, Tuxpan, Potrero del Valle y Cerro Azul, la cual continGa hacia Tam-
pico.
Ocupacidn de la poblacifn

La Industria Petrolera es la principal fuente de trabajo de la que vive la mayoria de la gente:; sin em-
bardo, no todo el poblado puede gozar de sus beneficios y prestaciones, ocasionando una gran diferencia de -
clases sociales. El comercio es otra de las ocupaciones importante, junto con la cria de ganado, la agricul-
tura y la siembra de potreros.

Infraes tructurxa

En general, las condiciones higi&nicas del lugar son malas en algunos aspectos, gque a continuacién se -
mencionan:

Vialidad: Dentro de la poblacién s8lo se cuenta con pocas calles pavimentadas, que son los principales
accesas al lugar vy las del centro, ocasionando en época de lluvias grandes lodazales.

Agua: Se cuenta con dos plantas purificadoras particulares, debido a que ¢l agua que se recibe no es po
table; es proporcionada por Petréleos Mexicanos que la obtiene del rfo Juan Felipe, la cual es captada por -
las bombas existentes y son conducidas hacia la zona industrial oara gue en este lugar sea distribuida a las
diferentes colonias de la localidad. El agua de la llave es de color turbio y en época de lluvias acloratada,
inodora y de sabor aceptable, teniendo origen vegetal y terrose. $Sin embargo, el aqua purificada no todos la
pueden coansumir por el costo poco accesible a la poblacibén de bajos recursos. .

Drenaje: No existe drenaje colectivo, hayv algunos de tipo particular o provisional, los cuales desembo-
can en arroyos.

Luz: La energfa elé&ctrica es proporcionada por la C.F.E.; este servicio es reciente, por lo tanto es -
aceptable.

Gas: En este aspecto no se tiene ningtin problema para su adquisicién, debido a la gran cantidad que exis
te, incluso se pueden apreciar varios mecheros encendidos permanentemente en diferentes puntos de la poblaci®n

Poblacibéhn

Cuenta con una poblacidn de 41,000 habitantes, los cuales estdn distribuidos en dos congregaciones y sie
te comunidades en donde se estima que para el ano 2,000 su crecimiento llegari hasta casi 100,000 habitantes?



Eguipamiento Urbano

Dentro de los edificios pGblicos se cuenta con:

- La Oficina Subalterna General de Hacienda,

- Oficina de Correos y Telégrafos,

- Presidencia Municipal,

~ Oficina de Tré&nsito Municipal,

- Cruz RoOja

- Local de la Seccifn 13 del S.T.P.R.M.

~ El1 Hospital para Trabajadores Petroleros, con buenos servicios

- Un mercado, que por su crecimiento debido a las necesidades de la localidad, es en la actualidad in-—

salubre y antifuncional.

- Estacifn de bomberos.

Existen tambié&n varias Iglesias dentro del lugar. Adem&s se tiene un Centro Comercial gque es el lugar
tipico de reunidn; el cine Obrero Lézaro Cirdenas; la plaza principal. El pargue principal de la ciudad -

construido por el ayuntamiento frente al campo industrial, tiene una capacidad aproximada para 750 personas
Se cuenta también con ferreterfas, bancos, tortillerfias, campos deportives y canchas de basquet-bol.

Para la educacifn cuenta con una escuela construfda a un lado de la carretera principal, esta escuela
fue construida por el Club de Leones de la localidad, con la cooperacibén del pueblo y tiene como nombre -
"Ejército Nacional". Adem&s cuenta con Sccundarias, Preparatorias y otras escuelas primarias. Las de mayor
poblacibn escolar son las localizadas en las colonias: Primero de Mayo y El Cuatro y son: Escuela Articulo
123, .Pprof. Enrique C. Rébsamen, con capacidad para 2,000 nifos, y la escuela Articule 123, Prof. Claudio -
Cort&s Castro, con capacidad para 8,000 nifios, las dos fueron construfidas por iniciativa de PetrSleos Mexi-—

canos.
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PROBLEMATICA ACTUAL

Uno de los servicios cen los rue cuenta el poblado, es el Rastro gque da servicio hasta el momento de -
manera deficiente gue a continuacidn se menciona:

El problema principal es tanto de tipo higiénico, como de diseio. Su funcionamiento interior es rudi-
mentarios, lo gque repercute en su produccibn, ya que &sta es de bajo rendimiento al requerido.

La matanza es inferior a las necesidades que se presentan de acuerdo al nidmero de habitantes, lo que -
provoca las matanzas clandestinas.

El personal del rastro (obreros) no guarda ninguna medida higi&niga, ni utiliza el eguipo necesario pa
ra llevar a cabo el trabajo de procesar la carne, pues no cuenta con él y no es proporcionado por el bperso-
nal administrativo.

El sacrificio de los animales se hace bajo un cobertizo de lfimina situada a la intemperie y todas las
labores de desangrado, despielado, evisceracibn y lavado, se hacen en contacto con el suelo, de manera insa
lubre, sin tomar en cuenta ninguna medida higi&nica.

Todos los subproductos como sangre, visceras, extremidades, piel, etc., scn lavadas en fosas hechas en
el piso, provistas de agua estancada, sin tener en consideracién la contamindcibédn a la que estdn eXxpuestos.

Los animales que llegan al rastro son ejecutados en su totalidad sin ser examinados y observar las con
diciones que presentan v detectar si alguno puede estar enferms, lo cual es perjudicial e infesto.

No se cuenta con un sistema de refrigeracién, siendo &ste un factor de suma importancia, va gue la tem
peratura latente del animal es de 30° a 35° v la cual hay que bajar hasta 5°C para su conservacién vy preven
cibn; porque las bacterias de descomposicidn empiezan a actuar inmediatamente a partir de matarse ¢l anima
y para contrarrestar este efecto, hay que introducir las canales a camaras frigorificas y principalmente to
manéo muy en cuenta el tipo de clima que hay en el sitio.

Por Gltimo, el equipo que encontramos en el Rastro es en su mayoria improvisado, rudimentario e inefi-
caz. R

Se podr& observar de manera visual el estadoc en que se encuentra este matadero por medio del reporte
fotogrdfico que se propcocrciona mids adelante.
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CONCLUSION Y JUSTIFICACION.

Después de haber obtenido informacibén general y tambié&n de la visita al campo, el pueblo de Cerro Azul,
Ver., presenta un crecimiento acélerado y se observa un cambio inmediato en su evoluci®n, pasando de ser una
zona rural para convertirse en Area Urbana, vy que en un futuro esté& provista de un eguipamiento y unos servi
cios mds completos, eficaces y eficientes, que estén de acuerdo a las necesidades gque se presentan durante =
su desarrollo.

Habiendo analizado las carencias, el mal mancjo y el deficiente estado en que se encuentra el matadero
actual, podemos llegar a la conclusifn de la urgencia gue existe de manera inmediata, de dar solucidn a muy
corteo plazo a este problema, y que repercute en su produccibn y en el consumo alimenticio de proteinas, tan
necesarias para el buen desarrollo fisico y mental de la poblaci6n.

Por lo tanto, se justifica la construccién de un nuevo Rastro Municipal, que presente el mejor servicio
posible, tomando en cuenta las soluciones obtenidas de los estudios y observaciones gue hacemos més adelante
para su buen funcionamiento.

Ademds se tiene conocimiento que dentro de los programas de Désarrollc Urbanc guc sc plantea, el Estado
de Veracruz, la zona norte (donde se ubica el municipio), es una de las de mayor impulso a nivel industrial
y por consiguiente se contard con el apoyo total incondicionado por parte de las autoridades municipales y -~
estatales para la construccién del Rastro y asi solventar todas las exigencias y necesidades de consumo de -
carne gue regquiera la localidad.

Después de satisfacer la demanda de Cerro Azul, se preveé en un futuro, proporcionar de carne a los mu-
nicipios y pueblos vecinos.

El lugar tiene los recursos naturales ganaderos fislicos, geogrificos y humanos para justificar el pro-
yecto.

otro de los beneficios a la comunidad que ofrecers esta industria, seri la de proporcionar mayores fuen
tes de trabajo a la gente de bajo nivel social, econémico y educativo, dedicada en su mayoria a la agricultu
ra, al comercio y a la cria de ganado, pero de manera pequefa.

Es importante y necesario detener la migracién de campo-ciudad.
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CONDICIONANTES Y OBJETIVOS PARA LA PLANIFICACION DE UN RASTRO

Antes de construir un matadero, habr8 que tomar en cuenta varios factores para lograr un funcionamien-
to eficaz, como son:

Eleccifn del emplazamiento

En teorfa, para elegir el emplazamiento de un matadero o degolladero rural hay que considerar los si-
guientes puntos:

1.~ El mataderoc deber& estar a nivel mis elevado que los terrenos vecinos. Esto permitiri el desague -
con mé&s falicidad y contribuir& a evitar que se formen charcos de lluvia estancada en torno al recinto del
matadero.

2.- Hay que disponer de un suministro de aqgua suficiente para gue el matadero funcione en condiciones
higiénicas.

3.- El desague tiene que estar dispuesto en forma quc no pucda producirse contaminacidn.

4.— El transporte hasta y desde el matadero, b;en sea,ppr carretera, ferrocarril o via acudtica, tiene
que funcionar eficazmente durante todo el arfo. e

5.~ Conviene disponer de una red el&ctrica principal, ‘de lo.contraric hardn falta tendidos auxiliares
para el suministro de energia.

6.—- El emplazamiento deberd cercarse para impedir el acceso de animales o personas no autorizadas.

7.- Se tendr& gue dejar un margen de espacio por si mds tarde hubiere necesidad de cualquier amplia-
cibn.

8.- Se tendrdn que cortar, en un radio de 20 metros del recinto cercado, todos los Srboles y arbustos
para evitar la presencia de aves, insectos, etc.

9.- La zona inmediatamante en torno al matadero o degolladero deberi recubrirse de hormigdn, asfalto u
otro material similar. La carretera de acceso deber8 tambié&én tratarse en forma similar, los otros espacios
abiertos podr&n encesparse, pero habrd que mantener la hierba corta.

10.~- En la eleccién del emplazamiento de un matadero, habri que tomar en cuenta la direccibn del sol y
de los vientos que alli soplan. Cuando sea el caso, habrd también gqgue tomar en cuenta la suceptibilidad re-
ligiosa.
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Propiedad del Matadero

La propiedad de los mataderos y degolladeros varfa; algunas veces corren a cargo del sector privado y
otras del sector pGblico. Todos los planos deberdn someterse a la aprobaci6n de las autoridades gubernamen-—
tales © municipales y, en la medida de 10 posible, ajustarse a las normas establecidas en el C&digo de Préc
ticas Higi&nicas para la Carne Fresca, preparadas por el Comité FAO/OMS del C6dex Alimentarius sobre Higie=
ne de la Carne. Si asi se hace, se contribuird a lograr qgue el pGblico se abastezca de carne de calidad a-
ceptable.

Dotacién de Personal

Todos los mataderos y degolladeros rurales deberdn estar dotados de personal permanente y sdlo éste -
tendr& acceso a los recintos. Los compradores de carne sblo tendrdn acceso al local de despacho. Sin perso-—
nal permanente resulta diffcil mantener el adecuado nivel de higiene, va gue si se permite a los matarifes
locales trabajar y realizar los sacrificios, la supervisién resulta virtualmente imposible.

El personal debera disponer de un cuvartc de aseo independiente para cambiarse de ropa, el que deberd -
estar junto a los retretes y lavabos de agua corriente.

Corrales

Junto al matadero habrd que habilitar corrales de una capacidad correspondiente a un dfa y medio de matanza
Los animales con frecuencia habréln tenido que viajar distancias considerables y hay que darles oportunidad
de reposar y de recuperarse de la fatica antes de sacrificarlos, ya que de lo contrario sufrird la calidad
de la carne. Habri también gue capacitar al personal para que trate bien a los animales y, en modo alguno,
hay que permitirle pegar a los animales.

Cada corral deberd poder alojar unas 15 reses bovinas y tendrd que instalarse bebederos. También ten-
dri que haber, por lo menos, un corral para los animales enfermos o sospechosos y en &ste construir un sim-—
ple apartaderc. Tambié&n habr& que instalar medios para la inspeccién en vivo.

El piso de los corrales tendrd que ser de un material impermeable y estar en plano inclinado hacia ca-
nales abiertos para poderlos limpiar debidamente. Por lo menos, habré gue dejar 10 metros entre el corral y
el matadero, vy en este espacio se construir& una manga, lo bastante estrecha para evitar qgue el animal pue-
da volverse. Cuando sea posible, los corrales estardn cubiertos con un material ligero para proteger a los
animales del calor, del sol y de la lluvia.
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Separacidn de las operaciones limpias de las sucias

Para evitar toda contaminacifn de las canales preparadas y de los despojos comestibles, es esencial =
que las zonas en que se efett(an las operaciones limpias y sucias ostén bien separadas. Una de las funcio-
nes del supervisor y de los capataces es vigilar el movimiento del personal entre las secciones limpias y -

sucias del matadero.

En los centros urbanos pequefos de las zonas rurales resulta, a veces, diffcil suministrar suficiente
agua corriente, caliente y fria, durante el sacrificio y esto aumcnta atn mis los peligros de contaminacién
si las operaciones limpias y sucias no se efectdan separadamente. Una adecuada planificaci6n y una secuen-~
cia correcta de las actividades permiten reducir el peligro de contaminacién, incluso en condiciones gue de
jan mucho gue desear. El primer paso es la construccidn, incluso en condiciones gue dejan mucho que desear.
El primer paso es la construccién de los corrales, va gue si éstos se mantienen limpios, se logrard que los
animales penetren en el matadero exentos de contaminacidén tanto como sea posible.

La zona de aturdimiento y de sangria debe ser el (nico lugar del matadero en el que las canales descan
sen sobre el suelo. Este suelo deberd estar en plano inclinado hacia el canal abiertoc que conduce directa-_
mente a un depbsito de sangre subterrineo v mantenerse bien i io. Cuaundu exista escasez de agua, un ins-
trumento Gtil para limpiar el suelo de sangre, etc., es un raswpador de caucho. Si no se practica una buena
limpieza en la zona de aturdimiento y sangria, los cueros pueden exigir una limpieza mds extensiva aGn, y -
el peligro de contaminacifn de las canales preparadas serd mayor.

Matanza de bovinos

Después de muerto, se iza el animal con un torno y se le sangra. Luego se le corta la cabeza, y la ca-
nal se transporta por medio de una polea corrediza hasta la nave de carnizacifn, donde se arriard hasta de-
jarla en la mesa de desuello, donde se le cortan las extremidades, que se colocan en cubos o carretillas y
se llevan a la sala reservada para el material decomisado. Se abre el esterndn v el puente, v se desuella -
en parte el cuero, se colocan los ganchos para corvejones, se iza la canal hasta que esté en posicién semi-
vertical por medio de un pendoldSn unido a un polipasto. Se termina el desuello y el cuero cae directamente
a una carretilla para su transporte a la sala de cueros y pieles. Hay gue tener cuidado de no danar el cue-

ro durante el desuello.

Seguidamente se extraen la panza y los intestinos y se colocan en una mesa en espera de inspeccidn.
Después de la inspeccidn se empujan por una rampa y pasan a la triperfa o mondongueria a través de una esco

tilla instalada en la pared. .

Los despojos comestibles o rojos se suspenden de un carril en un departamento especial para la inspec-

cibn. El material decomisado se colocard en tambores y se llevard inmediatamente a la sala reservada a este
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objeto. Se aconseja que esta sala no tenga mis que una puerta, situada en el exterior del edificio para dis-
minuir el peligro de contaminacifn, y que esta puerta permanezca cerrada hasta que se saque el material y se
lleve a la fosa destinada a este objeto.

Matanza de Cerdos

Como con frecuencia es necesario efectuar la matanza de cerdos independientemente de la matanza de los
otros animales, el proyecto de un pequefio matadero para 20 a 30 animales al dia se da en la seccién 2. El di
sefio sigue el mismo modelo bisico que el del matadero de bovinos, teniendo en cuenta la separacibén de las -
operaciones limpias de las sucias. Hay que habilitar corralillos individuales donde puedan descansar los cer
dos antes de la matanza vy realizarse la inspeccibn en vivo; estos corralillos, cue deben estar limpios y =
bien ventilados, estard&n separados del matadero propiamente dicho y la entrada al matadero se hard a través
de una sola puerta. El suelo de los corralillos estar& en plano inclinado hacia un desague abierto y se man-
tendrd limpio de forma gue los animales no estén sucios cuando entren en el matadero.

Después del aturdimiento, se encadena al cerdo por una de las patas posteriores y se alza para el degue
llo y la sangria. El suelo de la zona de deguello y de sangria estari en plano inclinade hacia un desague a-
bierto gue conduce directamente a un depbsito subterrineo para 1la sangre, SAlo se carneard un cerdo a la vez

y el suelo se baldear& a chorro antes de que entre en la zona el préxime animal. Cuande el suministro de a-
gua es escaso, se podrd utilizar un raspador de caucho para limpiar el suelo.

Después de sangrada, se transporta la canal utilizandc un pcolipasto manual hasta la caldera de escalda-
do dentro de la cual se arria, quitando las cadenas de la pata trasera. Después de cinco © seis minutos en -
la caldera de escaldar a una temperatura de 60°C aproximadamente, se saca la canal y se le lleva a la mesa -
de raspado, donde se le arranca la mayor parte de las cerdas. Lucgo, se inserta un pendoldn en sus extremida
des traseras v se le suspende del carril procedié&ndose al lavado v limpieza final. Seguidamente la canal se
eviscera y la panza e intestinos se colocan en una mesa para su inspeccifn. Después de la inspeccién, la pan
za e intestinos pasan a la mondonguerfa haciéndolos deslizar a través de una aescotilla instalada en la pared.
En la mondongueria se riegan las tripas y se limpian de deyecciones. Antes de su venta no se someten los in-
testinos a ningin otro tratamiento en el matadero.

Seguidamente se procede al esquinamiento de la canal en la nave de carnizacifn y Esto va seguido por la
inspeccibn, después de lo cual cueda ya lista para la venta.

Como no se prevé la instalaci6n en el matadero de una cdmara refrigeradora, todas las partes comesti-
bles de la canal tienen que sacarse del matadero inmediatamente después de la matanza. La sangre, las aguas
sucias y el material se evacGan como se describe m&s adelante.

No se permitiri el acceso al matadero a ninguna persona no autorizada y el movimiento del personal entre las
zonas limpias y sucias deben vigilarlo el supervisor o el capataz.
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Manipulacibn de pieles y cueros

Los cueros se lavarin vy limpiar&n en la habitacifn reservada para este objeto, y luego se sacarfin del
recinto del matadero para someterlos a ulterior tratamierto. Si bien trasciende del alcance de este estudio
conviene observar que los cueros conservados por curado suelen venderse a un precio entre 15 y 20% més alto
que los cueros conservados por desecacién.

Manipulacién de panzas e intestines

La sala donde esto se realiza debe comunicar con la nave de matanza por una rampa gue atraviesa un escoti-
1186n en la pared. No debe haber ningGn otro acceso directo desde esta sala a la nave de matanza. El suelo
estarZ en plano inclinado hacia canales abiertos y construido de material impermeable. Las paredes deber&n
poderse limpiar y la superficie de la mesa, de ser posible, serf de acero inoxidable. Tambi&n pueden em-~
plearse acero galvanizado, pero las mesas de madera no dan buen resultado,

Las panzas e intestinos se dividen y se procede al tratamiento ulterior en mesas separadas. La panza
se abre y las deyecciones se vierten por una rampa en una vagoneta para inmundicias situada en una habita-
cibn vecina. La tripa se enijuaga con agua frfa en una artesa nrdinaria » an un ramhaor v luego se cuelga pa
ra que escurra. Segu‘damente se le saca del mataderc para su tratamiento ulterior.

El contenido de los intestinos se vacia en un canaldn del suelo con bordes elevados de hormigén, lo -
que evita gue las inmundicias se desborden. El contenido de los intestinos se empuja por chorro de manguera
hasta los depbsitos de evaporacién a través del sistema de desaque. Seguidamente los intestinos se enjuagan
cuidadosamente con agua fria limpia y se conservan en tambores o ar tesas con agua corriente hasta gue salen .
del matadero para someterlos a ulterior tratamiento. El material sospechoso o decomisado se coloca en tambo
res y se lleva a la sala reservada para este objeto.

Recogida de la sangre

No debe dejarse que penetren en el sistema de desague y en la instalacién vpurificadora grandes cantida
des de sangre procedente de la zona de matanza y de sangrfa del matadero o degolladero, va que &sto sobre-"
cargarfia el sistema vy provocaria contaminacif6n. Por consiguiente se recomienda gue todas las aguas sucias
procedentes de la zona de matanza y de sangria se recojan en un depdsito subterrinec provisto de una tapa -
hermética irremovible y mezclada con grandes cantidades de agua; este depdsito debe estar construido de for
ma de que el agua pueda rezumar e infiltrarse en el suelo circundante.

Como la sangre se descompondrd eventualmente, sélo hard falta limpiar el dep6sito de vez en cuando. Pa
ra evitar olores desagradables el tanque estard dotado de una tuberia de ventilacibn sujeta al alero del te
jado del matadero y cerrada con una rejilla. En las zonas tropicales, el aire de la tuberfa de ventilacidn™
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y el aire de la parte superior del depbsito de sangre se calentarsn lo bastante durante el dia para provocar
la circulacifén y renovacién del aire del depésito. El depbsito de sangre s6lo funcionari satisfactoriamente
cuando el nivel del agua del terreno se halle por debajo del nivel del depdsito de sangre y el suelo circun-—
dante del tanque sea impermeable al agua. Cuando se desee recoger la sangre, se puede hacer de forma senci-
lla y barata si la zona de sangria y el depSsito de sangre se construyen para tal efecto. La sangre puede se
carse al sol y convertirse en harina de sangre. -

Evacuacibén de estiércoles e inmundicias

El suelo de la sala reservada a inmundicias estard a nivel mds bajo que los otros suelos del matadero y
durante la matanza se utilizardn vagonetas para sacar las inmundicias hasta un lugar situadc a cierta distan
cia del matadero. Tanto la sala de inmundicias como las vagonetas deben limpiarse a fondo al final de la jor
nada. i -

Tambi&én es importante limpiar todos los dfas los canalcnes del matadero v circundantes, asi como los de
los corrales y transportar el material recogido hasta el estercolero. Hay gue disponer que el estifrcol e in
mundicias se recojan a intervalos regulares y se empleen como fertilizantes.

Evacuacidn de _despojos no comestibles v de carnes decomisadas

El método més préctico de evacuar de un pequefio matadero los despojos no comestibles y las carnes deco-
misadas, es colocarlos en una fosa. Cada matadero debe disponer de dos fosas fabricadas en hormigén y dota-
das de tapas de cierre hermético. El material debe llevarse a la fosa el mismo dfa de la matanza. Casi todo
el material se descompone lentamente y no serd pues necesario vaciar las fosas.

Evacuacién de aquas sucias

Ya hemes hablado de la evacuacidn de la sangre de la sala de matanza y de sangria.

De s aglies

En las restantes zonas del matadero, cuando se emplee agua corriente durante la matanza o cuando el sue
lo pueda limpiarse por baldeo o chorro, éste estard en plano inclinado en forma de que el agua y el afluente
corran por canalones abiertos situados a lo largo de la pared. Todos estos canalones deben estar conectados
a un desagie central gue atraviese los muros del matadero hasta un colector de grasas y sblidos. Desde este
colector, las aguas sucias restantes se llevan a un depSsito de evaporacidédn donde la accidn bacterial descom
pondrs casi todo el afluente en 20 a 30 dias. Los desagues del matadero deben baldearse cada dia después de
la matanza. La grasa receogida en la zona de grasas también deberd eliminarse diariamente y sacarse de la zo-
na de sacrificio. Peribdicamente habrd que extraer las materias s6lidas que se depositan en el fondo del co-
lector de grasas. Por variados motivos para la evacuacién de las aguas sucias del matadero, se aconseja el -
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empleo de canales abiertos:

1.- En las zonas rurales suele ser dificil conseguir el tipo adecuado de tuberia, mientras que los ca-
nales abiertos pueden construirse durante la edificacién.

2.~ La cantidad de agua disponible, es, algunas veces, insuficiente para conseguir que un sistema gue
utilice tuberfa cerrada se baldee adecuadamente, y el resultado es que. los.tubos se obturan. Los tubos obtu
rados son dificiles de limpiar. sl -

3.- Puede ser dificil obtener la pendiente suficiente en una tuberia cerrada para permitir la accibn -
del baldeo por gravedad. Esto significarfa instalar bombas automiticas, medida cara y poco prictica tratén-
dose de un matadero pequeno. -

Re jil1las

Habr& gue ajustar rejillas en los canales abiertos cuando atraviesen el muro del matadero de forma gque
puedan removerse fdcilmente para la limpieza. Con estas rejillas se evitard gue entren roedores en el mata-
dero, y habri gue encargar a un asistente que compruebe que todas. las rejillas estén bien colocadas y todas
las puertas del matadero bien cerradas al término de la jornada de trabajo.

Lo dos

La artesa de evaporacidn se purgard de lodos una vez al afio, y se aconseja construir dos artesas de -
forma que la segunda pucda emplearse mientras la primera estd dragidndose. La zona circundante a las artesas
.debe estar inclinada para evitar la acumulacién de agua de lluvia. Se considera que los costados de las ar-
tesas pueden derrumbarse durante la temporada lluviosa, por lo cual deben construirse de piedra u hormigdn.
En algunas condiciones de clima y suelo, no se producird rebose alguno o muy poco en las artesas, excepto -
durante la temporada lluviosa. En otros casos el sobrante se puede descargar en el mar, un lago o un rio o
aprovecharse para los cultivos de regadio.

Antes de construir los depbsitos, que pueden actuar de planta purificadora, tendrd gque consultarse a -
las autoridades locales y observarse todos los reglamentos vigentes. Lo mismo ouede decirse del tanque s&p-
tico de los retretes y urinarios. Las aguas residuales de &stos tienen cque circular por tuberias cerradas -
hasta el tanque séptico qgue se vaciard a intervalos regulares. Por dltimo hay que subrayar, una vez mas,
gue, en interé&s de la higiene, los lodos dragados de los depfsitos de evaporacidn; la grasa del colector de
grasas:; los desperdicios de los tanques sépticos; el material decomisado y el estié&rcol de los corrales y -
de la sala de estiércoles tendri gque extraerse de la zona del matadero lo antes posible.
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Obtencibn de un suministro de agua suficiente

Con frecuencia, la obtencifn de un suministro de agua suficiente es el problema qgue hay gue superar
cuando se construyen mataderos en zonas rurales o0 en pequefas ciudades. La calidad del agua también varia -
seglin las zonas y tendrd que recabarse asesoramientc en cuanto a la filtracidn y cloracidn. Es importante -
que en la parte del matadero donde se tratan las canales y despojos comestibles se emplee s6lo agua potable
Las herramientas y equipo que entran en contacto con la carne deben tambié&n lavarse en agua potable, y to-
dos los instrumentos esterilizarse al final de la jornada. Si la cantidad de agua potable es insuficiente,
ser& necesario instalar un sistema de agua doble, empleando el agua potable wmara las canales y despojos co-
mestibles y el agua no potahle para abrevar el ganado, limpiar los cueros y pieles y otros fines.

Cuando resulta imposible instalar un suministro de agua potable, serd preferible utilizar un método de
matanza en seco, asegurdndose de que el agua no entre en contacto con la carne., Hay que tener sumo cuidado
en evitar la contaminacién de las carnes con las suciedades de los cueros y pieles, sangre o estiércol.

Las mejores fuentes para el abastecimiento de agua son las capas frefticas, los pozos artesianos y los
pozos profundos, pero en muchos casos serd necesario utilizar el agua de lagos y rios.
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Servicio

ACCESO Y ACUMULACION

1.-

2,-

Control

Biscula

3.~ And&n de Desem—

CORRALES

1.-

barque

(RESES)

Corral revisidn
superficial y
marcado.

Corrales de acu
mulacibn.

Corrales de ca-—
pilla.

Corrales para a

nimales sospe-

chosos o decomi

sados.

Almacén de fo-
rrajes

20

Espacio necesario

ESQUEMA GENERAL PARA LA CONSTRUCCION DEL PROGRAMA ARQUITECTONICO
Funcidén Actividades empleados
DE GANADO

Revisar la documentacién
y cantidad de ganado.

Acceso de ganado

Checar el peso y extender
recibo con el peso

Pesar el cami®n y el ganado
(bisculas de piso)

Bajar y distribuir el ga-
nado a la zona que vaya -
destinada

Permitir el f&cil acceso del
ganado de los camiones . o a -
pie a los corrales.

"Revisa y marca el ganado
con el fierro y pintura

Corral de paso en el cual. se
le revisa al animal y se le
marca

Acarrear el ganado por -

Acumular el ganado qué‘se .¥ 
medio-de callejones

compra por parte del munlc
pio

Arrearlo y semipararlo -

En estos se pondri elfgéﬁ a :
segldn los npropietarios.

que se va a sacrificar,

Corral para animales Qu
tén enfermos o gue se..SOsSp
che de ellos.

‘Arrearlos y separarlos

'~Rec1bir ¥ dxstrlbulr los

Aqui se almacenan forrajes
3 forrajes

y granos

Una caseta para vigilancia

Caseta con el cuerpo de lec
tura de la béscula

Patio de maniobras y desni-
vel con capacidad para cada
una de las formas del trans
porte de ganado -

Un corral y callején con dis
positivo de seguridad para
cl cempleade

Corrales con capacidad para
15 animales y con posibili-
dad de unir varios con pese
bres y bebederos.

Corrales para animales con
posibilidad de poder unir -~
varios

para 10% de animales con PO,
sibilidad de unir varios

Espacio cubierto



Servicio

6 .- Bafio antemorten

ZAHURDAS

1.~ Corral de revi-
si6n superfi-

cial y marcado

2.- Zahurdas de acu
mulacibn.

3.~ Zahurdas de ca-
pilia

4.- Zahurdas para -

decomisados y -
sospechosos.

Funcidn
Bafar al ganado

Aqui se revisa el ganado y se
marca

Aqui se acumula el ganado que
compra el municipio

Para ganado que se va a sacri
ficar

Para ganado decomisado o sos—

pechoso

SERVICIOS PARA CORRALES

l.- Estiercolerc
2.- Vigilancia
SALA DE MATANZA
A~

Reses

1.- Matado

2.- Pialado

Acumulacifn de materia fecal

Vigilar los corrales

Matar al animal

Se amarra el animal .de..una-pa-:-

ta trasera para subirlo al -
riel -

“vigilar los

Actividades empleados

Arrearlo
Revisa 'y marca con fierro
caliente . .. E -

Arrearlo

Arrearlo

Acumiiarle

Amongdnérlp después. de -

limpiar: los corrales

corrales

Matar al animal con pun-

tilla o rifle neumdtico

.:L.e amarran la pata al a-

nimal

21
Espacio necesario

Bano de paso

Callej6bn de acceso y salida
y fierro para marcarlo.

Corrales para cerdos con po
sibilidad de unir varios.
Bebedero.

Corrales para cerdos con po
sibilidad de unix varios

Corrales para 10% de anima-
les con posibilidad de unir
varios

Tina con comunicacidn a an-
dén para camibén. Fdcil pa-
leado

Caseta de vigilancia.

Cajén para el animal. Deber&
contar con dispositivo de se
guridad

Para 2 animales tirados y un
malacate (elevador)



Servicio Funcién

6.~ Bafio antemorten Badar al ganado
ZAHURDAS
1.~ Corral de revi-

sién superfi-
cial y marcado

Aqui se revisa el ganado y se
marca :

Agqui se acumula el ganado que

Z2ahurdas de acu
compra el municipio

mulacibn.

Para ganado que se va a sacri
ficar

3.~ 2Zahurdas de ca-
pilla’

Para ganado decomisado O SOs-
pechoso :

4.~ Zahurdas para =
deconmisados y -
sospechosos.

SERVICIOS PARA CORRALES
1.- Estiercolero
2.~ Vigilancia Vigilar los corrales
SALA DE MATANZA

A.- Reses

1.- Matado Matar al animal

2.~ Pialadp
ta trasera para subirlo al
riel

Acumulacién de materia fecal

Se amarra el animal. de. una’ pa3

Actividades empleados

21
Espacio necesario

Arrearlo

Revxsa ¥
calient

arca .con fierro

“Amontonarlo después de -

limpiar los corrales

Vigilar los corrales

Matar al animal con pun-—
tilla o rifle neumdtico

Le amarran la pata al a-
nimal

Bafio de paso

Callej6bn de acceso y salida
y fierro para marcarlo.

Corrales para cerdos con po
sibilidad de unir varios.
Bebedero.

Corrales para cerdos con po
sibilidad de unir varios

Corrales para 10% de anima-
les con posibilidad de unir
varios

Tina con comunicacién a an-
dén para camibén. Fdcil pa-
leado

Caseta de vigilancia.

Cajén para el animal. Deber&
contar con dispositivo de se
guridad

Para 2 animales tirados y un
malacate (elevador)



Servicic

3.~ Desangrado

4.~ Pelado

5.- Eviscerado

6.~ Revisibn de la
carne

7.- Lavado

8.~ Acumulacion de

B- Cerdos

1.~ Pialado

2.- Matado y desan
grado

Funcién

Se deguella al animal y se
le guita la cabeza.

Se empieza a retirar la - -
piel y las patas.

Se retiran las visceras

Revisibn de las visceras y
canales y colocacién de se
llos

Se lavard el canal y las =
visceras

Acumular carne para refri-
geracibn o embarque

Se amarra al animal de una
pata y se coloca sobre el
riel R PRI
Matar a2l cerdo 'y que se de
sangre :

Actividades empleados

Le picard al animal para rom
per la piel y rasgar el cora
zbn. Retirar la cabe:za

Empezara a retirar la piel -
de los cuartos traseros y -
cuello, abriri la piel opor -
el centro del animal (panza)
para destapar los cuartos vy

luego pelar los brazuelos pa
ra retirarla por la parte -
trasera del animal quitando

las patas

Aqui se retira la panza, tri
paje, corazén, bofe e hfigado

Revisar las visceras y canal
Marcar la carne

Lavar la carne por medio de
una manguera

Enmantar la canal y llevar =
la carne al frigorifico o al
camién.

Amarrar la pata del animal y
ponerlo sobre el riel

Estando el cerdo en posicibn
vertical boca abajo sobre la
tina le picardn el corazén

22

Espacio necesario

Tina con conducto para reco
leccibn y envasado y ducto
para cabezas

Mesas a un nivel bajo el -
riel. Area necesaria para 4
animales tirados y lugar pa
ra trabajar sobre el animal
Ducto para la recoleccibn -
de las patas.

Mesa bajo el riel. Para su
revisibn y para su recolec-
cibn.

Mesa

Espacio con cortinas

Andén y riel

Un corral donde quepan 5 cer
dos y un malacate (elevador}

Un tramo de riel y una mesa
sobre una tina de acero ino-
xidable para recoleccifn de
sangre




Servicio

3~

7-

Cc-
1-

Envasado de la
sangre

Escaldado.

Pelado

Eviscerado

Revisibn

Lavado

Acumulacibn

Visceras

Mesa de recep-
cién reses y -~
cerdos

Mesa de lavado

Funcibn

Al recolectar la sangre so
pondr& en algunos recipien
tes para su transportacién

Se meten los cerdos en a-—
gua caliente para aflojar
la cerda

Se retirarid la cerda por -
medio de rasuras

Abrir el animal para extra
er las visceras

Se revisard la carne y se
colocarén los sellos.

Se lavard la canal
Sobre el riel se acumulardn

las canales listas

Recibir las visceras de la’
sala de matanza

Lavar visceras Y 11mp1ar ‘pa

tas 'y panza.

;Separacién devla

Actividades empleados

Llenar los recipientes de -
sangre

Moverd el cerdo dentro del
agua para que se afloje la
cerda

Rasurar cerdos
lo sin cerdas

hasta dejar-

Abrir al animal por la pan-
za y retirarla con tripas,
bofe., corazén e higado.

Revisard la canal y las vis
ceras y colocard los scllos

Lavar la canal para retirar
la sangre

Llevar las canales al frigo-~
rifico o camiones para su -
distrlbucidn :

‘visceras. -~

pa tas'y pan
callente.(90°Y
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Espacio necesario

Tina de acero inoxidable y -
ducto con vilvula de paso, un
grifo para llenar recipientes

Tina de acero inoxidable con
agua caliente donde quepan 3
cerdos

Mesas sobre el riel a desni-
vel

Mesa sobre el riel y mesas ra
ra la recoleccibn de visceras

Mesas de revisib6n, tramo so-
bre ricl para colocar las ea
nales y ductos para las vis=
ceras

Tramo de riel y mesa

aAndén con riel

Mesa-tina para recibir del -
ducto.

Mesa con tarjas y drenes al
exterior



Servicio

3.- Perchas y an-
dén de embarque

Funcidn

Separar y seleccionar las
visceras para su venta y zo
na embarque a camiones

SERVICIOS COMPLEMENTARIOS

1.- Laboratorio y
control calidad

2.~ Vestidores

3.~ Mantenimiento

4.~ Bodega

FRIGORIFICO

1.~ Precongelado

2.~ Congelado

3.- Andén de embar
que

CUARTO DE MAQUINAS

1.~ Caldera

Hacer pruebas necesarias pa
ra la carne

Cambio de ropa y aseo y lu-
gar para necesidades fisio-
légicas. Guardado ropa y he
rramientas de mano -

Hacer reparaciones equipo
Guardar materiales usados,

herramientas pesadas o volu
minosas

Congelacién o transporta-
cién de la carne

Colocar canales para con-
gelacibén completa

Carga de transporte de
carne

Calentar agua para el ras-
tro

Actividades emopleados

Colgar las wvisceras por jue-
gos y llevarlas al camidn pa
ra su embarque

Revisar y hacer pruebas a la
carne
etc.

Cambiarse, banarse,

Soldar,
reparar,

golpear, desarmar,

etc.
Guardado, almacenado
pachado

y des

Acarrean las canales

Acarrear las canales

Subir las canales al
porte

trans

Vigilar la caldera v suminis
trar a las diferentes zonas
del rastro.
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Espacio necesario

Muro de perchas y andén para
cargar camiébn

Local con mesa e instalacio-
nes necesarias

Vestidores,
torio,

regaderas,
inodoros,

mingi-—
lavabos

Bancos trabajo,
herramienta

guardado de

Mesas y anaqueles

Camara frfa con temperatura
de 4°C

camara frigorifica con tem~
peraturas de 4°C ’

Andén para carga camionetas,
camién o trailers




Servicio

2- Maquinas refri-
geracibn

3~ Subestacibn e-
l&ctrica

4- Tanque elevado
y cisterna

5-. Recuperacidn:

Sangre

Pieles

Funcibn

Producir suministro de e-
nergia eléctrica

Controlar tensién para fun
cionamiento de c¢/u de las
zonas del rastro

obtener presifn para distri
bucion de agua en c¢/zona

Almacenamiento para trata-
miento © recuperacidn

Saladerc para conservacidn
para tratamiento o transpor
tacibn.

SERVICIOS COMPLEMENTA?IOS

l.- Arxea de descanso

2— Estacionamiento

3- Carniceria

Actividades empleados Espacio necesario

Cuidar funcionamiento de
equivo.

Controlar las c8rgas e-
l&ctricas.

Checar funcionamiento y. nive
les de tanque y cisterna

Envasarla o tratarla =+ Tambos con planta de trataao

Poner las piele

€ Saladeros
y/o tratarlas - -
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PROGRAMA GENERAL ARQUITECTONICO

PARTES CARACTERISTICAS

1.- Llegada de ganado (corrales)
2.~ Elaboracién de producto (sala de matanza)
3.~ Conservacidn y guardado del producto (frigorifico)
4.- Control del conjunto (administracién)
5.- Servicio de obreros (bafios y vestidores)
6.~ Servicios generales (m&quinas, bodegas, carniceria y otros)
1.~ Llegada del Ganado: (Corrales) 2.~ Elaboracién del oroducto (Sala de Matanza)
- Seleccién y distribucién 36.0 m2. Se divide en dos partes
- B&asculas (pesado) 9. "
- MEQico veterinario (Inspeccidn) 0.8~ A.- Froductos (Reses y cerdos)
- Corral sospechosos reses 72.5 " _ _
- Corral sospechosos cerdos 45.0 b.~ Sub-nroductos (sangre, visceras, etc.)
- Corrales engorda reses 6x37.5 225.0 % R
- Corrales engorda cerdos 4x31.5 126.0 " A.- frggggtoseRizizﬁva 3.2 m2
- Corral matanza diaria reses 112.5 " Jon 3 7 W
- Coxral matanza diaria cerdos 65.0 % - Ralado, corte de cabeza y sangrado -5
- Estiercolero 20'0 M - Quitar wiel, patas, abrir panza y
— Forra- 50,0 » sacar visceras 18.0 "
errajes e m— ~ Corte en canales 9.0 "
SUB TOTAL 741.0 m2, - Inspeccidn 9.0 "
" -~ Lavado de canales a presibn 9.0
+ 15% CIRCULACIONES 111.1 - Pesaje 4.0 "
AREA TOTAL 852.1 - Sellado 2.0
- Supervisor (SSA y SIC) 2.0 "
3.~ Conservacidn y guardado del producto Al- Sub~Productos reses:
(frigorifico) - Depésito de sangre 4.0
- Limpieza y preparacién de cabezas
~ Camara de conservacidn reses 28.0 m2, y patas 9.0 "
- C&mara conservacibn cerdos 28.0 " - Area de visceras .0
9.0 "

AREA TOTAL 56.0 m2.

~ Area de pieles



Contrxol del Conijunto

(Administracibn)

- Vestibulo y sala de espera 15.0 m2.
- caja 3.0 "
— Oficina administrador 0.5 *
- Oficina contador 7.5 "
- Secretaria 2.25 "
~ Archivo y papeleria 3.75
- Sanitario hombres 2.0 "
- Sanitario mujeres 2.0 *
SUB TOTAL 46.0 m2.
+ 15% CIRCULACIONES 6.9 -
AREA TOTAL 52.9 m2.
Servicio de Obreros:
- Bafos y vestidores 31.0 m2.
- Estar 2.0 "
SUB TOTAL 32.0 m2.
+ 15% CIRCULACIONES 7.8 "
AREA TOTAL 59.8 m2.
Servicios Generales
- Control 7.0 m2,
- Acceso vehicular 8.0 "
- Carnicerfa 20,0 "
~ Casa de maAquinas 12,0 "
- Estacionamiento 100.0 "~
~ Andén descarga animales (3 cam.) 56.0 "
-~ Andén carga canales (3 cam.) 56.0 "
- Plaza exterior 175.0 "
- Area jardinada 775.0 "
- Patio maniobras (sin andenes) 440.0 "
SUB TOTAL . 0 m2.
+ 15% CIRCULACIONES 243.85 "

AREA TOTAL ’

— Area de canales en andén

Bl-

SUB TOTAL
+ 15% CIRCULACIONES
AREA TOTAL

Productos cerdos:

Area de pialado y sacrificio
Desangrado del animal (4 cexdos)
Tanque escaldador

Rasurado y corte de cabeza
Mesa gambreladora
Evisceracién

Corte en canales

Inspeccibn

Lavado de canales a presifn
Pesaje

Sellado

Supervisor (SSA y SIC)

Subproductos cerdos:

DepSsito de sangre

Limpieza y preparacifn cabezas y
patas

Areca de visceras

Area de pieles

Area de canales en andén

SUB TOTAL
+ 15% CIRCULACIONES
AREA TOTAL
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_20.0 m2.
114.7 m2.
17.2 "
131.9 m2.
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DESCRIPCION DEL PROYECTO

El nuevo rastre de Cerro Azul, Ver., cestard al sur de la eontidad: en el terreno ubicado a un costado ~
del matadero actual, su construccidédn no afcctard las actividades aue se desarrollan diariamente en el lugar.

Los aspectos climatolSgicos fucron importantes para la conformacién del proyecto y son los siguientes:

- Los ejes de trabe (60° vy 30°) gue rigen el disefio son derivados de la necesidad de amrovechar la di-
reccidn noroeste de los vientos dominantes, nara proporcionar una ventilacidn cruzada que requicre un clima
tropical como es el predominante en esta zona del pafs.

- La temporada tan largas de lluvias de casi 8 meses se presenta aqui y nos obliga a solucionar todas
las cubiertas a dos aguas.

Trat&ndose de un edificio donde se efectlia diariamente el sacrificio de ganado y aue requiere de una -
higiene extrema, nos exige a solucionar los acabados de fdcil limpieza y durabilidad.

El espacio generador gque rigid nuestro proyecto, es el patio de maniobras, jerarcuizado asi por el pro
pio funcicnamiento de este tipo de instalaciones. De acuerdo a &sto, la recepcién de ganado en pie se ubicd
al Norte y el proceso y salida del producto en canal se provects al Este, logrando con ello el esguema de -
tiempos y movimiento. Esto es a menor recorrido, mayvor aprovechamiento del tiempo.

El proyecto estard conformado principalmente por 4 zonas:

- Matanza

-~ Administracidn

- Corrales

- Patioc de Maniobras y
- Areas exteriores.

La estructura estuvo solucionada en la siguiente forma:

En la sala de matanza donde se efectuardn las labores de procesar la carne en canales, requiere de -
grandes espacios de casi triple altura, para que no obstaculicen en ninguna forma estas funciones.

Por lo tanto, tendremos una nave industrial de gran claro, sclucionada con cubiertas a dos aguas de 1§
mina MULTIPANEL sobre estructuras met&licas soportadas por columnas y cimentacifn de zavatas aisladas de -
concreto armado. Los muros de carga o divisorios en todo el rastro serdn de tabicue de barro con acabado in
tegrado en 4 caras en color blanco.
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En los cuerpos bajos como son: Administracibn, bahos, vestidores y carniceria, su estructura estard con
formada por losas de concreto armado sobre muros de carga vy cimentacidn corrida de piedra braza.

Los corrales estar&n separados con muretes y la cubierta seri ligera de l&mina de asbesto sobre estruc
tura metd8lica con postes verticales de acero MON-TEN y cimientos corridos de piedra braza.

Las dreas adyacentes a los corrales como son: veterinario, forrajes y estiercolero, tendr&n una estruc
tura a base de cubiertas de l&mina de asbesto sobre muros de carga v cimientos corridos de piedra braza.

La localizacibn de las &reas en el terreno es la siquiente:

En la parte Sur del terreno estarid ubicado nuestro acceso general conformado por la caseta de vigilan-
cia y reloj checador donde se controlard desde trabajadores y visitantes, hasta camiones de carga; aquil mis
mo estard la cisterna y el tanque elevado. Toda su estructura, muros y lozas serd8 de concreto armado con -~
acabados aparentes; a la derecha con direccibén hacia el Este, ubicamos una plaza con 4 jardineras, con esta
cionamiento adyacente para B8 autos y carnicerfa para la venta al menudeo. Estas 3 8reas est&n en forma ais=
lada del interior del rastro.

Los pisos en 8reas exteriores, ser&n con acabados en piedra bola de la regif6n y los de circulacidén ve-
hicular exterior, serdn de carpeta asfiltica; en las 8reas libras cercanas a nuestras construcciones, se -
proveerd al suelo de tierra vegetal para después plantar césped v asi tener &reas jardinadas.

Al introducirnos al Rastro hacia el Norte, nos encontramos en primer olano el patio de maniobras, cuya
forma en cruz es el espacio necesario sin desperdicio de drea para el movimiento de carga y descarga de ca-
miones, tomando en cuenta las funciones que se desarrollan aqui. Solucionamos los pisos a base concreto as-
faltico. -

Cerca del acceso general, un poco hacia el Este, estard la administracidn que estd conformada con una
sala de espera, &rea de recepcibn, caja, un privado para el administrador y otro para el contador.

Los acabados en pisos en esta zona son de loseta vinilica, y en techos ser&n de plafond de lambrin de
madera. Toda la canceleria seri de madera.

A un costado hacia el Este, cncontramos el nicleo de bafos y vestidores para obreros y los sanitarios
para empleados, uno para hombres y otro para mujeres, los acabados son: en todos los pisos de azulejo anti
derrapante {(nueve cuadros), en techos de sanitarios .y vestldores de concreto aparente con pintura de esmal®
te y en regaderas de azulejo color blanco mate. .

En la parte baja de esta zona hacia el Sur se encuentra el &rceca de descanso y almuerzo de empleados al
aire libre y semicubierta provista de bancas y mesas de madera sobre bases de piedra y piso de piedra bola.
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Al Norte de la zona administrativa, se ubica el elemento mis importante en nuestro rastro, tanto por -
su funcifn como su altura y tamafio, es la sala de matanza que contar& de 4 cubiertas a dos aguas a diferen-
tes alturas, &sto con el propdsito de evitar una continuidad en la techumbre, y asi proporcionar un ritmo =
en nuestro elemento.

Los muros gue envuelven este espacio son altos y rematan en una celosfa del mismo material, que en la
parte exterior llevard otra celosfa en forma vertical de carrizo o bambi de la regidn amarrados con mecate,
todos estos acabados son para proporcionar a este elemento més riqueza en forma y fachada; los pisos inte-
riores serdn a base de un firme de cemento escobillado con una pendiente hacia el centro con el fin de la-
var con facilidad toda esta superficie.

Dentro de esta sala estardn ubicados los frigorificos que en forma estructural estar&n compuestos de -
losa de concreto armado para soportar el ecuipo necesario sobre muros de carga y cimentacién corrida, sus -
acabados constar&n de piso de cemento escobillado con pendiente, muros y techos con aislantes especificados
segln distribuidor y acabado en azulejo color blanco.

Al fondo hacia el Norte est3 la zona de corrales de ganado mayor y menor separados por unos pasillos o
acarreaderos de tubos de fierro galvanizddo con el ancho minimo que necesitan mara conducir el ganado y evi
tar que puedan en un momento regresar, el niso en esta zona serd un € o de cementc cccobilladp, aden&s -
dentro de esta zona est&n las &reas de recepcibn, inspeccidn y nesado de animales, cuarto del veterinario,
cuarto de forraje y cuarto de estiercol.

Para mayor detalle en materiales, ver las especificaciones generales mds adelante.
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ESPECIFICACIONTES

1.- TRABAJOS PRELIMINARES

Aa) LIMPIEZA, TRAZO Y NIVELACION DEL TERRENO.

a) Limpieza: Se deber& remover construcciones existentes, &rboles, cama vegetal y desperdicios, en -
caso de existir. El producto de toda esta limpieza serd sacado del terreno.

b} Trazo: Todos los ejes de la estructura se trazarin y verificar&n empleando tanto en su localiza-
cibn horizontal como en la vertical, los instrumentos que se requieran. No se vermitir§ el colado de nin-—
gfin miembro estructural si no se ha verificado su direccibn, localizaci6n y orientacidn.

Se aceptardn tolerancias de 1 cms. en cualauier sentido de la posicién indicada, nara elementos de con
creto o met&licos.

c) Nivelaci®6bn del terreno: Durante la excavacibn v colado de cimentaci®n, se correrd nivelacién sema
nalmente. Fn el transcurso del resto, s¢ har8 ocuincenalmente. Las nivelaciones se referir&n a los bancos de
nivel, de ser posible los bancos estar8n alejados 50 m. entre sf v 50 m. de cualguier construccién pesada o
reciente y libres de toda perturbacidn artificial como la debida al tr8nsito de vehiculos.

B) EXCAVACIONES

Al iniciarse los trabajos, deberdn estar definidos por la Direccidn de Obra los bancos de nivel en los
que se construirfr las mojoneras de concreto. Se llevard un registro peribdico de nivelaciones en todas -
las &reas construidas.

Los materiales resultantes de la excavacibn deberdn emplearse o depositarse en el lugar y forma indica
dos por la Direcci&én de Obra.

Se construir&n obras de proteccidn nccesarias para evitar derrumbe de las excavaciones. El lecho infe-
rior de las excavaciones para cimientos deberd estar limpio de rafces, troncos, o cualquier material suelto
y deberd quedar uniforme y a nivel.

c) RELLENO Y COMPACTACION
Se procedera a hacer el relleno de acuerdo con el estudioc de niveles y revisi&n de la superficie exca-

vada. El relleno podrd ser con materiales de la misma excavacién o grava cementada. Si el material arcillo
arenoso se rellenar& en capas horizontales de 10 a 15 cms., regadas con agua en una proporcién del 50% y -
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compactadas en pisfn neundticoe hasta un 90% . Se hari a2 base de capas de 20 cms. de os spesor méximo compacta
das al 90% con rodillo o pis6n neumitico. No se dejard suelta o mal compactada en ningGn lugar.

D} ACARREOS

Se considera el acarreo como un producto de la distancia de transporte por el volumen del material aca
rreado y es la suma del acarreo libre més el sobre-acarreo. El acarreo libre es aquel cuyo costo se encuen
tra incluido en los precios unitarios de los .conceptos de trabajo. Se considera sobreacarreo cuando se exce
de la distancia fijada por el acarreco libre. -

Para el acarreo del primer kilémetro, se considerars carga, transporte y descarga. En acarreos con ca-
mifn, la unidad de distancia de acarreo libre serd de 1 km. En acarreos con carretilla, la distancia de a—
carreo libre serd de 20 mts.

2,-CIMENTACTION

A) PLANTILLA

Se comprobard la superficie de las cue se encuentre limpia, a nivel y bien compactada. En las zonas -
de cimentacifn, se colocard una plantilla de concreto con un f'c= y espesor indicados en planos estructura-—
les.

B) CONCRETO

Se empleard agua limpia, potable, excenta de dcidos, bases, aceites y materia orgdnica. Los agregados
estarin exentos de estas mismas impurezas y de toda materia delcté&rea.

El cemento sera PORTLAND. Por lo dem&s, el proporcionamiento y agregados quedan al criterio del contra
tista, siempre que cuente con la aprobacidn del Director de la Obra. Se empleardn aditivos cue marguen los
planos estructurales. Todo el concreto de la obra serd preparado en revolvedora y premezclado. El concre-
to premezclado deberd surtirse en camiones mezcladores de tipo giratorio.

a) Limpieza previa al colado: No podrd efectuarse un colado donde existan partfculas sueltas de polvo
o materiales de desperdicio O la presencias de agua libre o cualquier otro elemento ajeno al concreto.

b) Transgg;te y colocacién: El concreto se manejara y colocard en los moldes con métodos que eviten -
la segregacidn o pérdida de los ingredientes y con la mdxima rapidez posible. E1l vaciado de concreto den-
tro de los moldes, se har& tan cerca como sea posible de su 9051016n final, no se permitird dejarlo caer 131
bremente desde alturas mayores de 1.20 mts.

Cuando el concreto se transporte por canalones, &stos deber8n permitir un escurrimiento casi continuo
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Cuando el concreto se transporte por canalones, &stos deber&n permitir un escurrimiento casi contfnuo -
del concreto, se aconseja colocar los canalones con pendiente de 1:3.

El colado deberi hacerse en forma contfnua, sin interrupciones, dejando dnicamente las juntas gue sefa
lan los planos o que apruebe el Director. En ninguna circunstancia se vermitird el colado del concreto que
haya comenzado a fraguar, ni la adicién de agua a una mezcla ya hecha, no se permitird el traspaleo.

c) Vibrado: Todo el concreto de las estructuras serd vibrado a excepcidn de la plantilla de cimenta-
cibén., Se empleara vibrador de chicote con cabeza de dimensiones adecuadas para que pueda penetrar hasta el
fondo de todo elemento, salvo que en losas, podri usarse vibrador de vavimento.

No se permitird el exceso de vibrado que produzca seqregacién en el concreto. En todo momento debe con-
servarse un vibrador por cada frente de colado.

d) Curado: Deberd iniciarse inmediatamente después de cue se haya producido el fraguado inicial, apro-
ximadamente tres horas despué&s del colado para los concretos que no contengan retardadores del fraguado.

e) Resistencia: Las resistencias Jdel concreto en los diversos elementos de la estructura, se especifi
can en plancs estructurales. En ellos cuando se emplea cemento de fraguado normal sin aditivos, f'c se re-
fiere a la resistencia en compresién directa a los 28 dias.

Cuando se emplea cemento Portland tipo II o con acelerantes, deben alcanzarse estas consistencias en -
14 dias.

f) Aspecto: Sin excepcibn, el concreto debe presentar un aspecto homogéneo. Se desechari todo el con-
creto cacarizo y aquel en el que haya quedado visible .el refuerzo o gue presente hoguedades y otros defec-
tos objetables de colado a juicio del Director de la Obra-

C) ACERO DE REFUERZO

Los grados de refuerzo se especifican en los planos estructurales y notas generales. Todo el acero pa-
ra el que se especifica f'y=2320 kg/cm2. satisfacerd las normas de la Direccién General de Normas para Ace-~
ro de grado estructural y agquel para el que se especifique f'y mayor a este volumen, satisfaceri las normas
que corresponden a acero de grado duro.

a) Corrugaciones: Todo refuerzo cuyc difmetro especificado exceda el de barras nimero 2, satisfacerd
los requisitos de la Direccién General de Normas, en cuanto a corrugado, o bien tendrd corrugaciones que -
desarrollen la misma adherencia.
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b) Sustitucifn del refuerzo: S6lo se permitird sustitucién del difimetro o grado de refuerzo con auto
rizacifn escrita del Director. -

c) Dobleces: Se hardn en frioc alrededor de un perno con di&metro no menor de 8 veces el de la vari-
lla.

d) Limpieza: Es necesario limpiar el refuerzo de toda particula adherida, sea ésta basura, polvo,
desperdicio de cimbra o mortero, asi como escamas de oxidacién sueltas, rebabas y aceite. Para ello ser§ -
necesario limpiarlo con cepillo de alambre.

e) Anclajes v traslapes: Todo el acero longitudinal corrido que en los planos estructurales se repre
senta sin ganchos, deber@ anclarse de acuerdo con las notas de dichos planos.

f) Soldadura de refuerzo: Salvo indicacibn expresa de la direccién de la obra, deberdn soldarse las
varillas del nlmero 8 & de didmetro superior. Solo se permitird soldadura a tope biseldndose previamente
la punta de la varilla de acuerdo a detalles en planos.

g) Separadores y Silletas: El contratista suministrarid y colocard todos los dispositivos (grapas, se-
paradores, silTetac mctdlicas, tagquetes de mortero) que se necesiten para asegurar gue después del colado,
el acerc de refuerzo cumple con las tolerancias. -~ - -

h) Cimbra: Podrd ser de duela cepillada o de triplay impermeable de 19 mm. o tarimas de duela de
2.5 a 5.0 cms. de espesor y de 0.90 a 1.30 m. por lado. La calidad de la cimbra estard sujeta a la aproba-—
ci6n del Director.

Es indispensable que la cimbra no presente aberturas que permitan el paso de la lechada. Los elementos
de apoyo podran ser metdlicos, o de madera de segunda. No se podrd aceptar madera gue presente nudos excesi
vos.

D) CIMBRA
Los moldes a formar deberdn sujetarse a las configuraciones, lineas, elevaciones y dimen-—

a tener el concreto, segfin lo indiquen los planos resvectivos. No se autorizard el colado
el disefio y la disposicién de -

a) Disefio:
siones que vaya
sin qgue antes el contratista haya presentado a consideracién del Director,
la cimbra que propone emplear y éste haya aprobado el diseno.

los pies derechos ir8n sobre rastras y estardn colocados sobre dos cufias de made-—

Como norma general,
Se contraventeari en ambas

ra. Los puntales del piso superior deberén coincidir con los del piso inferior.
direcciones de acuerdo a las indicaciones dadas por el Director de la Obra.
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b) Lubricacif6n, limpieza o impermeabilidad: Antes de colocar el refuerzo se barnizard la cimbra con. -
‘una capa de acelte u otro lubricante que no manche el concreto. Al iniciar el colado, la cimbra deber& es-
tar limpia y exenta de toda paircicula suelta, se regard con agua la cimbra antes de colar. Toda la cimbra =
se junteard de tal manera gue asegure la retencibn absoluta de la lechada.

c) Descimbrado: Salvo indicacién en contrario, para el descimbrado total se respetardn los siguientes
plazos minimos:

-~ En columnas, muros y otros moldes verticales, como costados de trabes y contratrabes: 24 horas.
- En losas y fondo de trabes: cuando el concreto alcance el 65% de su resistencia de proyecto.

- En voladizos: Cuando el concreto alcance el B0% de su resistencia de proyecto.

E) MURETES DE ENRAZE EN CIMENTACION

a) Se hardn con blogue de cemento de 15 x 20 x 40 cms. Se mojarin previamente para evitar pérdida de -
agua en el mortero de mezcla.

b) Se desplantarin directamente sobre las dalas, contratrabes,. trabes o sobre firme segln el caso; en
todos los casos se deberdn haber dejado preparadas las varillas de los castillos gon los anclajes que indi-
que el plano estructural.

c) Se colocarin sobre capa de mortero, a plomo, nivel y alineados en hiladas de trabazdn ordinaria y =~
aparejo cuatrapeado. Las juntas serdn de un mdximo de 1 cm. y se rebajardn al pafo del blogue los sobrantes
de mortero.

‘i) En la primera hilacda se colocard refuerzo de alambre galvanizado del N¢ 9 a cada lado del bloque,
unidos con alambre del mismo calibre en el sentido corto (refuerzo tipo pirémide, Dur-0O-Wall o similar apro
bado). Este mismo refuerzo se ird colocando a cada dos hiladas.

3.- MURO, CADENAS Y CASTILLOS

A) MUROS DE BLOCK

Se usar8 block, de barro prensado hueco vertical Santa Julia, con dimensiones de 10 x 10 x 20, acabado
en dos caras en color blanco. Se exigiri que las caras del block tengan superficies rectas, sin grietas, ni
resquebrajaduras. Su resistencia a la compresién deberd ser de 175 Kg/cm2. Su grado de absorcidn media seré
de 8% en 24 horas de inmersi&n en agua frfa y 20% en 5 horas de inmersién en agua en ebullicibn. La varia-
cifn mixima admitida en las dimensiones de las piezas serd de 2 mm.
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Para el mortero se usard cemento Portland tipo II marca Tolteca o similar gque reuna las mismas caracte
risticas y arena azul de mina, limpia de tierra o material orgdanico.

Las piezas deberdn sumergirse en agua 12 horas antes de su colocacibén y la superficie de asiento deber&
humedecerse al comenzar el trabajo. Se asentardn y juntardn las niezas con mortero cemento-arena proporcidn
1:5 colocédndose en hiladas horizontales, cuatrapeadas, debiendo cuedar las juntas verticales a plomo y las
horizontales a nivel, con un espesor uniforme, el cual podrd variar de 0.5 a 1 cm. Se limpiard el exceso de
revoltura inmediatamente despu&s de colocar las piezas.

B) DALAS DE DESPLANTE
El acero de refuerzo y concreto serdn de la resistencia y caracteristicas indicadas en planos estructu
rales.

a) Madera para cimbra: Duela de madera de 1 1/2" de espesor, de dimensiones necesarias para dar las -
secciones necesarias. Clavos de 3™ (7.5 cms.)

b) Las formas, dimensiones y armados se sujetardn a lo indicado en planos estructurales.

c} Cimbrado: Los moldes se sujetardn a las dimensiones indicadas en planos estructurales y se fijar&n
con separaaores de varilla corrugada como bushines con tubo de PVC, colocados @ noc mis de 1 m. de distancia
entre si. Se impermeabilizar& (ver las especificaciones correspondientes) y no deberd quedar en contacto -
con el acero, si la varilla se mancha, se guitard y limpiar&n las zonas afectadas.

Los anclajes y preparaciones para armados y pasos de instalaciones que se indiquen en planos correspon
dientes, deberén quedar previstos antes del colado.

C) DALAS DE REMATE EN MUROS

Concreto y acero de refuerzo indicado en planos estructurales. Madera para cimbra con espesor de 1 1/2"
Se impermeabilizard. Se hardn de las dimensiones y armado indicados en planos estructurales. Durante su .
construccibn, se prever&n los anclajes y preparaciones indicados en planos correspondientes.

Cuando se trate de muros de tabique, antes del colado deberdn humedecerse las piezas que estarin en -
contacto con las dalas. Los moldes se ajustarfn a las dimensiones y forma gque margquen los planos estructu-
rales.

a) Cimbrado: Las cimbras se trogquelardn con varillas corrugadas con bushings de tubo PVC.
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La calidad de la cimbra estard sujeta a la aprobaci®dn de la Direccibén de la Obra, el nGmero de usos se
r4d de 12 para dala no aparente y 8 para aparente. Se impermeabilizard seqgGn las especificaciones correspon=
dientes. En lineas y niveles, las desviaciones no ser&n mayores de 2 mm. por cada metro de longitud.
E)} CERRAMIENTOS
Ver especificaciones de dalas de remate en muros.

F) CASTILLOS

Concreto y acero de refuerzo de la resistencia y.caracteristicas dadas en planos estructurales.

a) Madera para cimbra: Duela de 1 1/2" (3.75 cm.) de esvesor y dimensiones necesarias para dar seccio-
nes y/o triplay de 153 mm. de espesor, clavos de 1 1/2", tiras de madera para troquelar y/o varilla corrugada
para bushings. Se impermeabilizard (ver especificaciones correspondientes) .

Se hardn de formas y dimensiones indicadas en planos estructurales. La localizacifn y espaciamiento es
tardn indicados en planos estructurales, bas&ndose en los siguientes puntos:

~-Se considerardn castillos en todo muro de carga a distancias no mayores de trcs metros.

-~En intersecciones de muros

-En extremos de muros aislados

-En remates de muros.

El concreto y acero de refuerzo cumplird con las éspecificaciones ya citadas.

b) Cimbrade. Ver especificaciones anteriores. '

c) Descimbrado. Podrsi descimbrarse parcialmenté, la calidad de la cimbra estard sujeta a la aproba-

citn de la Direccidn de la Obra. El nfimero de usos seré de 12 en cimbra oara acabado no aparente y de 8
en usos de acabado aparente.

La tolerancia de desplomes ser8 de 1/500 Y. se compensars en los demds niveles. En alturas totales, la v
tolerancia serd de 1/200. .
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4 .- ESTRUCTURAS
A) TRABES DE CONCRETO ARMADO

Concreto, acerc de refuerzo, acero para armado de resistencia y caracteristicas indicadas en planos es
tructurales. -

- Triplay de pino 2.5, chafldn de pulgada, polin de 2" x 4" (S5 x 10 cms.), bushings galvanizados de =~
1/2" (1.25 cms.).

— Duela de 4" (10 ams.) o playwood de 19 mm., bushings de PVC, clavo 3", chaflin de 1" (2.5 cms.)

a) La forma, dimensiones, fatigas de trabajos y acabados del concreto y del acero, estan en planos co-
rrespondientes. Deberdn preverse antes del colado los anclajes y ligas con otros elementos estructurales.

by Cimbrado. Los moldes deberdn ajustarse a la configuracién y dimensiones que tendrid la trabe por co
T e e : . . 3 =
lar indicados en planos estructurales, Para cimbra aparente se fabricaridn los moldes con material indicado =

en el parrafo IV-A. Para cimbra no aparente, los moldes se fabricaran con material especificado en al p&-
rrafo IV-B.

Se troquelard con bushings y no se aceptar8 el uso de torzales, la linea de clavos se mantendrd a ni-
vel y alineados. Deber@n usarse clavos del mismo tipo y espaciados regularmente.

Toda junta de colado deberd recortarse a plomo y nivel © en lineas a escuadra o paralelas a los ejes
estructurales colocando chaflanes de 1" en los puntos de recorte. Se dejar&n contraflechas de 1/400 del cla

ro libre.

c) Descimbrado. No se utilizardn barretas ni cunas para despegar la cimbra. En trabes descimbradas,
no se admitirdn flechas mayores de 1/360 del claro, las irregularidades en el elemento colado no ser&n ma-
yores de 2 mm. con relacién al plano de proyecto. *

B) LOSA PLANA

Concreto y acero de refuerzo de la resistencia y caracteristicas indicadas en planos estructurales.
Triplay de pino de 2.5 cms. impermeable, chaflin de pulgada, polin de madera o fierro estructural para pies
derechos, contraventeos, madera para arrastres y calzas, clavos de 3", o tarimas de duela de 2.5 a 5.0 cms.
de espesor y de 0.90 a 1.30 por lado.

a) La forma, dimensiones, armado, fatigas de trabajo del concreto y del acero, estardn indicados en -
planos estructurales.
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Deberdn preverse los anclajes y ligas en otros elementos estructurales.

b) Cimbrado. Las cimbras deber&n contraventearse, en caso de apoyvar el contravento en elementos ya co-
lados que puedan afectarse, se protegerdn éstos con placas de madera o metal para evitar el deterioro de las
superficies aparentes. Los puntos de concentracidn de la cubierta se mantendr&n apuntalados.

c) Descimbrado: La cimbra no deber& desprenderse usando barretas ni cufias; se procederd a descimbrar -
en forma parcial en la mitad del tiempo correspondiente, dejando puntales de acuerdo a indicaciones de la di
reccidn de la obra. El nivel de las losas no deberd diferir m3s de 5 mmn. en cualquier sentido. -

La inclinacién de la cubierta no diferird respecto a la de apoyo m&s de 1%. En los polines de los piés
derechos se aceptard como midximo una junta ensamblada y cacheteada en sus cuatro lados con tablas de 2.5 cm
y clavo minimo de 5 cms.

C) COLUMNAS

Concrets y acere de refuerzo de la resistencia y caracteristicas indicadas en planos estructurales.

- Triplay de pinc de 2.% cms., chafladn de 1", polines de 2" x 4", bushings de PVC de 1/2".

- Duela 4" o playwood de 19 mm. bushings de PVC, clavos de 3", chaflén de 1".

a) La forma, dimensiones, armado, fatigas de trabajo y acabados de concreto y el acero, estar&n indica-
dos en planos estructurales. Cimbrado en concreto aparente, se usarin materiales indicados en p&rrafo IV-A.
Se troguelari con bushings, no se admitirin torzales de alambre. Todas las aristas irdn ochavadas, la sec-
cibén de ochavamiento serd con chafl&n de 1".

Para mayor informacién de la cimbra, ver el virrafo II. - CIMBRADO de estas especificaciones.

Para el descimbrado no se deber&n utilizar barretas ni cufias. .El eje de columnas no deberd distar del
eje trazado méds de 1 cms. + el 2% de la dimensién de la seccibn transversal de la columna.

D) LOSAS PARA ESCALERA

Rigen las mismas especificaciones. que para,losas,plapas
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E) IMPERMEABILIZACIONES

a) Material v equipo: Imnaermeabilizantes de composicifn: fieltro asfdltico del N? 5, asfalto del N?
12, placas de asbesto de & mm. de espesor, volietileno de 0.152 mm. Para la proteccién final, cemento nor-
mal y arena. fina cernida. Impermeabilizantes integrales aditivos, tipo “Festegral”" o "Sika" N° 1

b) Procedimiento de ejecucién: En muros de contencién, podri ser de dos tipas:

~ De composicifn: con cuatro capas de asfalto y tres de fieltro.

~ De composicidn con cuatro capas de asfalto y tres de fieltro con placas de asbesto de 6 mm. pegadas
con asfalto.

La superficie deberd limpiarse con cepillo de raiz de zacatdn antes de colocar el asfalto., &ste debe-
rad calentarse de antemanc en recipientes profundos y se colocard caliente con cepillo o escota, colocando -
en seguida el fieltro extendiéndose para evitar gue se formen bolsas de aire o rugosidades.

Se dejar&n juntas en el fieltro, en forma de fuelle, cada 15 m. de longitud y traslapes de 10 cms. mi-
aimo, tanto laterales come longitudinales, cuidando que la impreqnaciftn del asfalto sea completa.

En dalas de desplante, podré ser de dos tipo:

~ Con dos capas de asfalto y dos de cartédn asfiltico.

~ Con dos capas de polietileno grueso N? 600 (de 0.152 mm.).

El impermeabilizante deberd guedar mis arriba que el nivel de los firmes; si la dala estuviera mds aba
jo que el nivel de &stos, se harin una o mis hiladas de tabique y sobre éstas se impermeabilizard. Se cum-~

plirén los pasos indicados en pérrafos anteriores.

Para el primer caso se colocard el cartén asfdltico entre las dos capas de asfalto, regdndose la Glti-
ma con arena fina cernida y cemento normal.

En el segundo caso se colocard la capa de polietileno después de la primera de asfalto, extendiéndose
y dejando 10 cms. de traslape en los dos sentidos, cubriéndose con otra capa de asfalto que se cubrird con
arena cernida y cemento para su proteccién.

En c&rcamos o cisternas, se har8 por medio de aplanado impermeable de 1 1/2 &6 2 cms. de espesor, a ba
se de cemento, arena cernida y agua en proporcifén 1:2:5 y un aditivo integral que haga el aplanado repelen
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te, por ejemplo "Festegral"” en proporcidn de 2 kgs. por cada saco de cemento de 50 kg. o aditivo "Sika™ N°
1 disuelto en dos partes de agua limpia.

.. <€) Pruebas, tolerancias y Normas: Toda filtracién o humedad observada después de colocado el impermea
bilizante, serd@ motivo para la reposicidn completa de &ste en la zona afectada. Si la filtracién es obser=>
vada antes, deberd ser sellada y tratada con cemento plistico antes de impermeabilizar.

5.- CUBIERTAS, ACABADOS EN AZOTEAS

2) CUBIERTA DE MULTI-PANEL:

Se utilizari el mbdulo Multi-Pdnel de tipo RL-80 y el montaje, uniones vy acabados estar&n a cargo del
distribuidor con el que se celebre el contrato.

B) IMPERMEABILIZADO CON ASFALTO Y FIELTRO
MATERIAL Y EQUIPO

- Fieltro asfaltico N?! S y asfalto N? 12
- Ceﬁillo de raiz de zacatédn. V

a) Procedimiento de ejecucibn: La losa de azotea deberd limpiarse con un cepillo de raiz de zacatén,
debiendo quedar limpla y lisa.

El asfalto se calentarid de antemano y se aplicar8 comenzando por las partes m3s bajas; la primera capa
de fieltro deberd colocarse perfectamente extendida para gque no se formen bolsas, colocandose progresivamen
te a medida gque se vaya aplicando el asfalto. Se dejarin juntas en forma de fuelle cada 15 m. longitud pr&
viendo su comportamiento el8stico y traslapes de 10 cms. como minimo en ambos sentidos; se colocarn progre
sivamente una capa de fieltro y otra de asfalto, hasta tener el espesor requerido. lLa Gltima aplicacidn de
asfalto recibird un riego de cemento y arena cernida, en caso de gque vaya a recibir un enladrillado.

C) ENLADRILLADO EN AZOTEA

a) Material y Equipo. Se usard ladrillo de barro recocido de 14 x 28 x 2.5 6 similar, mortero cal-are-
na 1:3 y cemento calhidra-arena fina, en proporcidn 5:1:2

b) Procedimiento de ejecucidn: Las juntas y salidas de instalaciones deberin estar protegidas con se-
llador y se haran chaflanes de proteccién en todas las salidas y en los pretiles. Se colocar8 el ladrillo -
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en forma de petatillo asentdndose sobre una mezcla de cal-arena 1:3, dejando juntas no mayores de 8 mm. que
deberdn sellarse con la misma mezcla de cal; terminada la colocacién se cepillarid la superficie. Sobre el
enladrillado se aplicard una lechada de cemento-calhidra-arena 5:1:2, extendiéndola con escoba de vara.
impedira el paso sobre la azotea por lo menos durante 24 horas después de aplicada la lechada

c) Pruebas, tolerancias y normas: En desniveles y juntas se aceptard tolerancia de 1/200 maxima.

6.— WVENTANERIA
A) CANCELERIA DE ALUMINIO

Las dimensiones ser8n de acuerdo a lo indicado en planos correspondientes y planos de taller del contra
tista aprobados por la Direccidn de la Obra. Se incluven los manguetes verticales y horizontales, portavi-
drios, botaguas, remates, coronamientos, tapajuntas y elementos de ventilacién.

Todos los perfiles ser@n de aluminio extruido. Los perfiles bisicos tendrdn un espesor minimo de 3.2 mm
vy los perfiles secundarios como tapas, portavidrios, etc., tendr&n un espesor minimo de 1.6 mm.

Tornilleria de aluminio, empaques de vinilo para interiores y thiockol para calafateo y empagues en ex-—
teriores.

Todos los perfiles ser&n pulidos y anodizados. Las piezas se harén con las dimensiones de perfiles in-
dicados en planos correspondientes, respetando conectores y elementos en general, asi como calidad y caracte
risticas de herrajes. Ademds, se presentar&n muestras de las piezas principales antes de proceder a la fabri
cacibn de las mismas.

Todas las cotas anotadas en planos seran verificadas en obra antes de fabricar las piezas. Los bancos
de nivel serin establecidos marcados permanentemente en los puntos convenientes en cada piso por el contra-
tista general.

La cancelerfa tendrd holguras o juntas de dilatacifn para absorber los movimientos debidos a diferen-
cias de temperatura de sus elementos.

Todo trabajo de ensamble se har§ en el taller; aquellas secciones gue no puedan ensamblarse permanente-
mente en el taller se unirin temporalmente, marcindose para después desarmarse y empacindolo de tal manera -
que pueda ser fécil y répidamente montada en la obra.

Todas las superficies expuestas, deberdn ser cuidadosamente emparejadas.
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B) PUERTAS DE TAMBOR

La localizacién y dimensiones serdn las expresadas en planos arquitectdnicos y de carpinterfia. Ver ta-
bla. .

La chambrana serd metdlica y la puerta de tambor de triplay de 6 mm. en los tableros. Toda unibn seri
ensamblada," pegada con resistol y acunada, las uniones de los cercos v peinazos ser&n de tipo de caja, cada
hoja contard con 3 bisagras en fierro pulido de 7 1/2 cms. Se colocarin en los vanos perfectamente aploma-—
das y atornilladas. No se tolerardn mis de 8 mm. de arrastre y en las juntas de cierre una holgura de mis
de 3 mm.

C) CIERRA PUERTAS

Todas las puertas que den al exterior o de una zcona piblica a otra, deberdn ser de piso "Door-A-Matic"
o similar. :

D) HERRERIA Y CANCELERIA DE ACERO.

Perfiles tubulares fabricados con l&mina negra rolada en frio de primera clase para troquelados profun
dos de la marca "Altos Hornos de Mé&xico" o similar, de los calibres especificadcs en los planos de herreria.

Anclajes, taquetes, pijas, balazos y remaches necesarios para la colocacibn de guias y molduras de ajus
te; todas las pijas y tornillos cmpleados en vaguetas vy portavidrios o fijacidn de tableros deber&n ser cad=
minizados. Las piezas se hardn de las dimensiones, medidas y perfiles y calibres indicados en planos corres
pondientes, respetando la calidad, caracteristicas, herrajes y refuerzos indicados en ellos. Todas las co-_
tas anotadas en planos serdn verificadas en obra antes de fabricar las piezas.

Todos los manguetes inferiores y elementos verticales de fabricacibn tubular gque vavan en contacto con repi-
zones, pretiles o sardineles deberdn tener perforaciones de 1/4" (0.60 cms.) como minimo para rcllenarlos -
con lechada de cemento.

Las molduras de conexidn deberdn traer, al llegar a la obra, los saques y perforaciones necesarios para su -
colocacidn. Las molduras de¢ esquineros serdn enviadas con refuerzos de solera, marcadas en planos, con ave-
llandos en los puntos de colocacidn si se van a usar tornillos o soldadura a nivel de la superficie de esos

herrajes.

Todos los elementos serfn construidos de una sola pieza, siempre y cuando sean transportables. Todos los e-
lementos verticales deberé&n quedar a plomo.
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Todas las secciones de ventaneria, canceles, puertas, etc., se pintar&n por el interior, antes de su co-
locacién en obra, con dos manos de pintura anticorrosiva.

Todas las piezas deberdn entregarse en la obra con las preparaciones y refuerzos que se especifiquen en
los planos correspondientes. Se revisar8 qgque estén a escuadra en sus secciones, a 90°, sin alabeos y con se-—
paraciones provisionales de solera de 1 1/2" x 1/8" (3.75 x 0.30 cms.)

E) CHAPAS Y CERRADURAS

Las chapas serdn marca Schlage de tipo y modelo indicados, las cerraduras seran marca Phillips de mode-
lo indicado. Ver tabla de chapas y puertas.

La cerrajerfia que vaya en madera, se deberd ajustar antes de que se acabe el trabajo. La cerrajeria de
aluminio deberd estar incluida en la cancelerfa, puertas, etc. de aluminio. La cerrajeria serd colocada con
suma precaucibn y ajuste. Se deber&n proteger las perillas y jaladeras metdlicas con papel grueso, hasta que
se acabe la obra. Deberid ser entregado en perfecto funcionamiento al terminar la obra v entonces serdn en-
tregadas a la propietaria todos los juegos de llaves, perfectamente eticuetadas.

Vidrio plano transparente de 6 mm. Para piezas no mayores de: 50, 150, 200, 250 y 270 cms. Mastique ti
po metalset de productos “Pensilvania” o similar.

Se medirdn los vanos antes ¢= cortar el vidrio o el cristal. La colocacibn se har& con vaquetas de fie
rro o de aluminio, segin planos correspondientes. Se hari el empaque con mastiocue. Cuando la cancelerfa sea
de aluminio, el empague se har& con vinilo, mismo gue deberd venir incluido en la canceleria. Para persia-
nas de cristal, se usard cristal de seguridad inastillalle de 6 mn. de espesor y se le pulirdn los cantos a
mé&quina.

Ni el vidrio ni el cristal deber&n tener burbujas o defectos, ni se admitirdn piezas rotas o desposti-
lladas; se sustituir@n las pilezas si se rompen, ya puestas. Los gastos derivados por el cambio de los vi-
drios o cristales rotos, serén cubiertos por el contratista responsable.

En el corte de todos los vidrios o cristales, se dejar& una holqura de ma&s o menos 3 mm. en sus cuatro
cantos. No se admitir& una holgura mayor. El mastique no deberd sobresalir de la vagueta, teniendo la con=-
sistencia adecuada, segfin el supervisor.
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7.- INSTALACION HIDRAULICA Y SANITARIA

A) MUEBLES Y ACCESORIOS DE BAROS

Se refiere en general a muebles de bafio v accesorios de los mismos. Fl Director de la Obra se reserva
ra el derecho de aprobarlos, para su instalaci6n, tanto en muebles como accesorios. Todos los muebles ser&n
de primera calidad, libres de defectos, rajaduras u otras imperfecciones. Deben ser blancos (ver tabla co-
rrespondiente) . Todes los accesorios deber&n ser cromados de primera calidad marca Helvex o similar de mode
los indicados (ver tabla correspondiente).

En bafios y sanitarios empleados, los accesorios serin de porcelana blancos de primera calidad. Todos -
los muebles sanitarios serdn de marca Urrea o similar. La tina serd marca Orifén o similar de fierro fundido
esmaltado color blanco.

8.- P1I s O s

A} FIRME DE CONCRETO

Concreto de resistencia indicada en planos estructurales. En pisos con refuerzo se usard segin indica-
ciones de planos estructurales. Se revisarin pendientes:-y desniveles, asI como anclajes de castillos, indi

cados en los planos de albafilerfa, revisande planos de instalaciones para determinar las preparaciones ne-
cesarias para drenes antes de proceder a ejecutar la base.

Se tomari en cuenta lo indicado en planos de albafilerfa, los armados y las juntas de dilatacién, que
tendr&n un espesor de 5 mm. gQue se rellenarid con junta plistica.

El colado se hard en terreno previamente compactado al 90% con maestras niveladas, compacténdose con -~
vibradores y nivelado con raseros de madera o metal. La variacién de las pendientes de drenes no serd ma-
yor de lo indicado en planos.

B) BULIDO DE CONCRETO

Antes de que fragile el concreto de los firmes y en los lugares' en que se vaya a colocar alfombra, etc.
se espolvoreari cemento, se nivelard con regla y se afinard con llana met§lica, hasta dejar una superficie
totalmente pulida.

C) LOSETA VIDRIADA

De 15 x 15 ¢ similar lisa, de color de la marca Ceré&mica Santa Julia.
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Se colocard en los lugares indicados en planos, se comprobard el nivel de piso terminado y dar espesor
correcto de la revoltura con la gue se pegard el material. Se colocaridn sobre mortero de cemento cuyos com
ponentes estén limpios y libres de materias extrafas. -

D) REGISTROS

Se hardn con muros de tabiaque recocido de 14 cms. de espesor junteados con mortero-arena 1:5 desplanta
do sobre una plantilla de concreto pobre de espesor no menor de 8 cms. En el fondo del registro se coloca=—
rd la mitad de un tubo unido al resto de la tuberia en forma de "media caha", las paredes inferiores del re
gistro se terminardn en aplanado pulido con cemento-arena l:4 v tendrdn obturador hidrdulico.

E) BALDOSIN
Serd de 10 x 20 cms. o similar de la marca Cer&mica Santa Julia.

Las piezas de baldosin se colocardn sobre una base libre de grasa o basura, respetando las pendientes
y niveles indicados en planos arquitectdnicos. Las piezas se saturar@n de agua y la superficie humedecida
antes de proceder a la colocacifn, &sta se hard asentando las piezas con mortero de cemento-arena l:4. Las
juntas se lechadearén con cemento blanco, haciendo penetrar la lechada v limpiando posteriormente hasta de-
jar limpio el piso, evitando el paso sobre &l durante 48 horas minimo. -Los cortes se hardn con disco de car
borundo.

No se permitir@n errores en las juntas mayores de 3 mm. ni diferencias de altura o quiebres en las mis
mas, maycres de 1 mm.

F) PISO DE PIEDRA BOLA

Se utilizard piedra bola de la regibén sin labrar, limbia, sin excesiva porosidad y con un difimetro en-
tre 15 y 20 cms. en promedio. :

Para el mortero se utilizard cemento de tipo Portland normal II que se distribuya en la localidad y -
también arena azul de mina libre de impurezas y materias org&nicas. . El mortero serd de cemento-arena en -
proporcidn 1:5, las piedras estar8n acomodadas y rellenadas con piedras chicas y mortero, las aristas debe-
rén gquedar niveladas con una pendiente minima del 2% hacia el registro. :

G) CARPETA ASFALTICA

Para la sub-base se utilizard arcilla arenosa de baja olascic1dad Yy deberé tener un peso velumétrico
seco m&ximo igual o mayor de 1500 kg/cm3. . :
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.Para la base se utilizari un material limo-arenoso con grava en proporcidn de 20% y 80% respectivamen-
te y el material utilizado deberd tener por lo menos el 50% de material retenido en la malla del nGmero 4 y
un tamafo miximo de 2" (5 cms.). Se utilizard concreto asf&ltico mezclado en caliente. La sub-base deberi -
tener un espesor de 40 cms. y la base de 20 cms. para trdnsito pesado. Estas estar&n compactadas en capas
en estado suelto de 15 cms. v compactadas hasta un 95%. Deberdn tener una pendiente transversal minima de -~
2% que serd suficiente para drenar el aqua de lluvia. El concreto asfiltico deberi tener un peso volumétri-
co mayor de 22,000 kg/m3; el espesor de la carpeta serd de 8 cms.

9.- RECUBRIMIENTOS
A) APLANADO DE MEZCLA

Se hard con cemento Portland normal tipo IXI, de la marca Tolteca o Cruz Azul, calhidra y arena azul de
mina, limpia, libre de tierra y materia orgédnica.

Se colocarin maestras a plomo, a una distancia m&xima de 1.80 mts., entre si, sobre la superficie rugo-
sa y humedecida, antes de proceder a colocar el mortero, que serd una mezcla de cemento, calhidra y arena -~
en proporcidn 1:3:12. Al avlicarlo se enrazard con reqla en dos sentidos, aplanindolo con llana de maderaj;
los vanos .ser&n emboguillados a plomo, hivel y regla segdn sea el caso. Cuando el acabado sea ristico, la
arena usada en este aplanado deber& ser seleccionada, ya aue su grado es lo que dard el aspecto rdstico al
acabado.

El desplome mi&ximo ser& de 1/600, con valor méximo de 2 cms. y las ondulaciones no excederin de 0.5 mm
por metro lineal de longitud.

B) A2ULEJO COLOR BLANCO MATE

Se colocari en los lugares indicados en los planos respectivos. Se colocarén tabletas de azulejo de 1l
X 22, no se aceptardn piezas que salgan de medida ni despostilladas. Se dejard remojar previamente y se a-
sentard con mortero de cemento-arena l:4, las juntas estardn alineadas con grueso uniforme y el material se
colocar8 perfectamente a plomo y nivel. Una vez colocado el recubrimiento, se lechadeard con cemento blan-
co, se limpiard protegiéndose posterioxrmente con papel o cartdn pegados, para evitar deterioro por motivos
de otros trabajos.

C) CISTERNA

El concreto a utilizarse llevard un impermeabilizante integral en nroporcién 2 kg por cada 50 kg. de -
cemento. Se revestirdn interiormente con un aplanado de cemento-arena 1:5 con impermeabilizante integral.
Deberd tener una pendiente hacia el c&rcamo que tendr& las siguientes dimensiones 60 x 60 x 40 cms. de pro-
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fundidad, donde estardn alojados los tubos de succién (pichanchas). Se llenard con agua durante 24 horas; -
en caso de presentarse fugas, se resanard la fisura con cemento pldstico.

10.- PINTURA Y LIMPIEZA

a) PINTURA

En el caso de usar brochas de pelo, no se permitiri usarlas demasiado gastadas o de mala calidad y an-
tes de iniciar el trabajo, deber&n estar limpias y secas, sin grasa ni polvo. Las brochas de aire deberén
estar en buen funcionamiento y proporcionar suficiente presifn para dar un acabado uniforme.

Antes de proceder a la preraracién de pintado dr cualauier sunerficie, se comnrobar&d que esté seca, bien
pulida y sin grietas. Se emplastecerdn las pequefias hocuedades v se sellard la superficie con una solucién
de resina vinilica y agua en proporcién l:1, o con el sellador indicado por el fabricante.

La pintura se aplicar& segln muestra aprobada por la Direccién de la Obra, respetando marca, tipo v co
lor. La aplicacién se har8 con brocha de pelo, rodillo o brocha de aire en un minimo de dos manos, apllcan
do la Gltima mano sin interrupcidn, para evitar traslapes o difercncias en ©l celer, Una vez terminada su
aplicacibn, deberd presentar un aspecto terso vy homezéneo. El color deberd ser uniforme y sin manchas.

El secado de la pintura deberd verificarse dentro del lanso indicado por el fabricante; de no ser asfi,
se considera que ésta ha sido adulterala y deber& removerse por cuenta cel contracvista.

B) PINTURA VINILICA

De la marca Sherwin Williams o similar, de color aprobado por la direccién de la obra. Adelgazantes -
especiales para pintura vinflica o agua. .Se usar&@ brocha de pelo, rodlllo o brocha de aire.

Para procedimiento de ejecucidn, véase hoja anterior.

En superficies porosas, se humedecers antes . de aplicar la ‘pintu Lé.primera mano podrd ser adelgaza-
da 20% como m&ximo con el solvente 1nd1cado nor el fabrlc nt o .

C) PINTURA DE ESMALTE ; o

Marca Sherwin Williams o similar del color aprobado por:

de.la.Obra. Aguarris o thinner. =
Se usard brocha de pelo o brocha de alre
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Para procedimiento de ejecuci6n, véase el parrafo correspondiente.

Se deberd revolver hasta que todo el pigmento se encuentre en completa suspensi®n. Para adelgazar, se po
drd usar aguarris en la primera mano y thinner para la segunda y tercera manos. -

D) ESMALTES Y OTRAS PINTURAS

Se cepillard la superficie por recubrir con cepillo de alambre. Antes de proceder a la aplicacién, la su
perficie por pintar debe estar perfectamente seca. Se le aplicard directamente la pintura sobre la superficie
se dejaran las tapas Y registros de los tancues abiertas durante el tiempo que se esté aplicando v secando la
pintura. Se aplicarin 3 manos de pintura. Se esperard que la primera mano seaue en un periodo minimo de 24 -
horas. La segunda y tercera manos deber&n aplicarse dando un secamiento minimo de 24 horas entre manos.

Antes de llenarse el tanque o cisterna, se dejard secar el tiempo suficiente para estar seguro que la pe
licula de pintura no impartird color, olor ¢ sabor al agua. El tiempo de secado puede variar, segfin la ventl
lacidn dada. Tan pronto como la pelicula esté seca al tacto, puede considerarse suficientemente seca. Enjud-—
guese con agua limpia antes de poner la cisterna en operacif&n. Todo este tipo de pinturas se aplicar&n segGn
normas y recumendacicncs del £abricante. (Ver impermeabilizantes).

E) PINTURA DE ESMALTE EN HERRERIA

Las superficies deben estar libres de 6xidos, polvo o cualquier otro material extraiio. Una vez hecho lo
anterior, se aplicard una mano de fondo anticorrosivo rojo 6xido. Para dar el acabado, se aplicardn dos ma-
nos delgadas de esmalte Sherwin Willims o similar, aplicadas con intervalos de cuatro horas, del color aproba
do previamente.

£) BARNTICES

Serdn marca Sherwin Williams, Mar-Not o similar para madera en exteriores se usari barniz Rex-Par, apli-
cado con brocha; para madera en interiores, se usard barniz Mar-Not o similar, aplicado con brocha o pistola.
Se pulird con lija la superficie y se dejar8 libre de todo material extrafio. Aplicacién del sellador Tapapo-
ro Egosa 50 Sherwin Williams, rebajado de 100% al 125% con thinner 120, con rendimiento de dos manos de 8 a 9
m2. Se emplastecerd y lijaré

Se aplicard la primera mano de esmalte para interiores Lustral de Sherwin Williams o barniz Mar-Not de -
igual marca, posteriormente se aplicard la sequnda mano para interiores, de esmalte o barniz. Es obligacidn -
de cada uno de los subcontratistas, tener limpio su lugar de trabajo, asi como recoger escombros, limpiar y -
sanear lo que les corresponda Yy no entorpecer los trabajos de los demis.

Es obligacidn del contratista general, ver y procurar que lo anterior se cumpla, asi como reservar un lo
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te dentro del presupuesto, para la limpicza total y exhaustiva de la obra al acabar los trabajos y pueda ser
entregada a la propietaria en perfectas condiciones.

G) CAJA DE DECANTACION

Como una sequnda proteccidn, se instalard una caja de decantacidn antes de la entrada de agquas a la fo-
sa séptica. Sus dimensiones serdn de 1.20 x 1.20 y 60 cms. de mrofundidad bajo el tubo de drenaje llevari un
obturado hidr8ulico para evitar el paso de roedores e insectos. Estaran terminadas con las mismas especifica
ciones de los registros. -

H) FOSA ESTERCOLERA

.Se construir8 en la zona indicada en planos, con muros de block de cemento arena, junteando y revellado
con mortero de cemento-arena en proporcién 1:5 con un acabado pulido de cemento. El piso serd de concreto -
con un f'c 150 kg/cm2. de 10 cms. de espesor, armado con varillas de 3/8" de didmetro a cada 30 cms., en am=-
bos sentidos y terminado con un pulido de cemento y unos chaflanes de 10 cms. en las esquinas. Serd del tipo
de 3 cortineros y 4 compartimientos segin las normas de la Secrctarfa de Salubridad y Asistencia. Para faci-
litar el mantenimiento y asce ectard cubierta con tahlones de madera de 30 cms. de ancho por el largo reque-
rido y un espesor de 2".

I) FOSA SEPTICA

Serd del tipo a servir a 45 personas seqg(in normas de la Secretaria de Salubridad y Asistencia. Estaré
terminada con las mismas especificaciones de la fosa estercolera, nero se deberi tener una cubierta de con-
creto con un f'c 200 kg/m2. armada con varillas de 3/8" de di&metro, armada a cada 25 cms. en ambos sentidos
adem&s, se dejard una tapa de 60 x 60 cms. de concreto.

J) POZ20S DE ABSORCION

Se hardn 4 pozos de absorcién, de 1.70 de di&metro y a una profundidad de 3 nts.

11.- OBRAS EXTERIORES

A) EXCAVACION: Ver especificacidén en pérrafo 1.B
B) RELLENO Y COMPACTACION: Ver especifiqacién,eh p&rrafq;l.c

€) LIMPIEZA Y DESHIERBE DE TERRENO: Ver especificacién 'en parrafo 1.A




D) RODAPIE DE CONCRETO

Para localizaci®6n del rodapié,

estructurales. Para especificacidn de concreto y acero,
E) APLANADO DE MEZCLA EN MUROS PERIMETRALES.

F) PINTURA VINILICA EN MUROS PERIMETRALES.

ver planos correspondientes.

51

Ser8 de las dimensiones indicadas en »lanos

ver parrafo 9.A
Ver esnecificaciones correspondientes en narrafo 10.A

Ver especificaciones en piarrafo 10.8B
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ABASTECIMIENTO, USO Y DESTINO FINAL DEL AGUA

La finalidad de esta instalacién es la de suministrar agua potable v a la vez evacuar las aguas servi-
das y deshechos a sistemas particulares de tratamientos, los cuales evitar&n la insalubridad. Estas consis-
ten- en:

1.~ Linea de canduccibn

2.- Cisterna de agua potable y no potable )
.~ Sistema regulador de volumen y presién de agua votable y no potébler
.~ Redes de distribucifn de agua potable y no potable ’

3

4

5.~ Subsistema de agua caliente
6.~ Subsistema contra incendio
1

.- Linea de conduccibn: Para conducir el agua de la toma municipal a la cisterna sc reguiere de una
linea de conducci®n directa lo mis corta posible y con difmetro de

2.- Cisterna de agua potable v no potable: Para disnoner de agua durante las horas de mayor demanda vy
en las interrupciconeés del suministro, se requlieren depdsitos de agua. El volumen almacenado deberd ser sufi-
ciente para dos dias de uso normal; una cisterna de agua potable y otra de agua no potable, son necesarias -
cuando se usan ambos tipos. Tomando en cuenta que en el tanqgue elevado habrd un volumen de 10 m3. serd nece-
sario repartir 7 m3. para servicios de la sala de matanza y corrales y 3 m3. para servicios y vestidores em-
pleados. Finalmente serd necesario gue las cisternas estén divididas en dos secciones para que puedan hacer
se limpieza o reparaciones de una de ellas, sin interruncidn del servicio.

Capacidad Cisterna:

A.- Gasto diario 27.5 m3.
B.- Almacenaje (Doble de a) 55.0 "
a) Almacenaje de tanque elevado 1/3 del gasto diario s.0
b) Almacenaje en cisterna 5/3 del gasto diario 45.0 "
C.- Dimensionamiento:
a) Tangue elevado 2.5 m x 2.0 x 2,0 = 10.0 *
b) Cisterna 5°x 2.5 (en cisterna el tirante de agua seré de 2. 25 m., el
resto (0.25 m.} ser& volumen de ventilacién) A 50.0 "
3.- Sistema regulador de volumen y presifn de agua potable y no potable: . Los tangues elevados son dis-

positivos que por razones de econaiia y mantenimiento regulan el volumen y la Dresibn del agua en los ductos
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de distribucidn, cuve fondo deberd tencer una altura suficiente que permita la llegada del aqua a cualquier -
lugar del Rastro; el equivo de bombec es considerado también varte de este sistema.

4.- Redes de distribucidn de agua potable v no potable: La red de distribucién se instala con ductos -
as! como con v&lvulas Jde seccionamiento, de control y cajas de vdlvulas: en estos trabajos se evi-
La red orincival se oculta generalmente -

de cobre,
tarad el uso de trincheras para que no sca nido de ratas u objetos.
en ductos, para protegerla del deterioro ocasionado oor el tiemmo. Por el contrario, la red secundaria se o-
culta en los edificios bajo el nivel del niso, en ductos redistrables ¢ dentro de los muros, por seguridad y
proteccidn, con el menor nfimero de reccorridos vosibles, siendo el destino final de las redes de distribucidn
las salidas de toma de agua de bebedcros, sala de matanza y sanitarios y vestidores. FEsnecial atencién en -
la seleccién de las llaves o dispositivos para las tomas de agua con el objeto de evitar ficiles descompostu

ras o posibles fugas.

Es recomendable proveer de agua potable principalmente los siguientes servicios:

a) Lavado en zona de matanza y &rea de sub-nproductos
b) Lavado de corrales .

c) Aprovisionamicnto de las cubas de escaldado

d) Servicios higiénicos diversos y carniceria

e) Refrigeraci6én de mé&quinas frigorificas

f} Abastecimiento de caldera.

Es aconsejable que toda el agua sea potable p
u otros medios. k

Agua requerida en el Rastro:

a) S5ala de matanza: 200 lts. vor cabeza de ; _ . 8,000 lts.
500 1lts. por cabeza'de res:' x 20" reses =. .- 10,000
b) Lavado de corrales 1.5 lts. x m2. 50x16.5 = 825 m2. x L.5°1tsy =. © 1,237 "
c) Servicios bafios y vestidores. 15 personas x 100 lts. . c/u = L . 1,500 "
2,400 "

d) Ca&mara frigorifica 100 lts/hora x 24 horas;=

e) Areas exteriores, 10 lts/m2. x 400 m2. =
TOTAL CONSUMO AGUA. POR DIA- 27,137 1lts.

4,000 "
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De este andlisis obtenemos como resultado cue la cantidad de agua por almacenarse en el tangue elevado
serd igual al doble del consumo diarieo, o se: 27,137 x 2 = 54,274 1ts. (54 m3.)

Presiones y caudales necesarios para los distintos artefactos:

Mueble ¥ Tuberia : Presibn Caudal
kg/cm2. lts. xmin.
Lavabo 3/8" el : 0.58 12
Tarja i/2° : T : 0.36 20
Regadera : . 120 - e 0.58 20
Mingitorio . . PRI RLEE e LTI i 1.09 - 40

W.C. con tangue S V4 SRR e 0.58 12

Caudal Necesario para bafios y vestidores: .

Mueble N? 'Pzs, Caudal Cantidad
. : lts. x min. lts. x minuto

favabo 5
Tarja . 20 20
Regadera 3 20 60
Mingitorios 3. 40 120
W.C. C/tanque 5 12 60

CONSUMO MAXTIMO 320

El equivalente a pérdidas de carga por rozamiento es igual a 2.54 kg/cm2. por cada 100 mts. lineales de
tuberfa de 2", gue serd la que nos dio como resultado para las alimentaciones princivales, la tuberfia serd
de cobre tipo "M" fabricada en 99% cobre puro desoxidado, marca Anaconda Nacional; las conexiones (coples, -
tees, codos, etc.) ser8n de bronce tipo soldable. Cuando mucho deberdn cxistir 6 ramificaciones por cada alji

mentacidn.

5.- Suministro de agua caliente: Su suministro, fundamentalmente destinado para la sala de matanza y -
bahos y vestidores, requiere de productores de agua caliente, eaquipo de bombeo v redes de distribucién. Para
realizar la matanza de acuerdo con las normas y reglamentos sanitarios, para limpiar los locales, esterili-
zar las herramientas, etc., después de la jornada diaria, se requiere de una caldera general de tal forma -
que para la esterilizacion de los equipos y herramientas nos proporcione agua a una temperatura mfinima de -

82°cC.

Para el c&lculo de la capacidad de la caldera consideramos que por cada kilogramo de carne preparada en
la matanza se requerirln 50 k. cal.
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Cabeza de cerdo 130 x 50 = 6,500 k. cal.

La caldera propuesta es marca "Hidroterm" mod. M-5%0 (33" x 66" x 43" h) entrada calor 10080 K cal/hora
con produccién de agua de 128 litros por hora y gas L.P. 0.44 m3/hora con &rea de ventilacién de 280 cm2.

La pérdida de temperatura del agua caliente obliga a proteger las redes con aislantes térmicos tales -
como ir forradas con dos medias cafas de fibra de Vvidrio y a su vez recubrir &stas con una ldmina de alumi-
nio corrugado y a optar por las tuberfas m8s cortas posibles.

6.~ Subsistema contra incendio: Es vital considerar esta instalacién para salvaguardar la inversifn v
al personal. En el rastro se presentan los 3 tipos de fuego que pueden darse:

TIPO "A".- Aquellos en que el combustible est& constituido por materiales iguales o similares a madera,
papel, paja (almacé&n de forraje).

TIPO "B".- Es aguel gue se asemeja a hidrocarburos tales como el petréleoc y la gasolina (casa de migui-
nas) .

TIPO "C".- Por sobrecalentamienta de conducteores, pero fste gueda eliminade, ya guc en el sictema so -
previb este problema mediante interruptor electromagnético cue protege la red.

El incendio TIPO "A" se combatird por medio de rociadores provistos de v&lvulas autom&ticas que accio-
nan al ascender la temperatura a mds de 70°C. y el TIPO "B" se combatird utilizando las cajas de v&lvulas -
como hidratantes; este sistema se complementa ademis con extingquidores, ubicados en puntos estratégicos.

Sistema de eliminacifn de aguas residuales y de lluvia: Los remanentes del agua, una vez utilizada, -
constituyen las aguas residuales que tienen varias calidades derivadas del uso cue se les dio. Las provenien
tes de las regaderas, lavabos, lavaderos y fregaderos se denominan aguas blancas o jabonosas; las originadas
en los servicios sanitarios se denominan aguas negras, ambas con contaminantes en diversos grados y requie-
ren de tratamiento para poder utilizarlas o reintegrarlas a la naturaleza.

Como no existe una red municipal de alcantarillado para verter las aguas residuales, se requiere de un
dispositivo para su eliminacibn, se construyen dos redes independientes para las aguas jabonosas no interfi-
riendo el proceso séptico de las aguas negras dentro del dispositivo de tratamiento. EJl sistema de elimina-
cibtn o uso de aguas residuales y de lluvia consta de: Una red de alcantarillado de aguas negras, otra de a-
guas jabonosas y-una red de canales de agua pluvial, asi como sistemas de tratamiento y terminal de elimina-

cidén o uso.

Red de alcantarillado de aquas negras: Esta red conduce por gravedad las aguas del deshecho. Dentro de
los edificios se usan tuberias de cobre para di&metro pequefio, vy de fierro fundido para di&metros mayores de




56

10 cms. La tuberia en contacto con el terreno natural, puede ser cemento, si el didmetro requerido es de 10
cms., o mas. La red interior se conecta con la exterior (llamada albafial) mediante cajas de registro, los -
albanales a su vez se conectan con el colector en los pozos de visita.

El didmetro de esta red no debe ser mavor de 25 cms. debiendo conducir el agua negra hacia los fosos -
sépticos, los cuales se localizan retirados de los corrales, la sala de matanza v demis edificios de manera
que el campo o pozo de absorcidn sirva para el rieqo de zonas jardinadas, no debiendo regar hortalizas ni -
plantas comestibles. Por razones de seguridad esta red se ocultard on el exterior 60 cms. como minimo, bajo
terreno con pendiente minima no menos de 3 al millar.

En la sala de matanza en la zona de desangrado, existe un drenaje especial con dos tipos de salida: u-
na de fierro fundido de 10 cms. de diaémetro donde se conduce la sangre hacia unos tanques de almacenamiento
para después procesarla; la otra salida serd para conducir el agua sucia producto del aseo de la sala de ma
‘tanza, una parte de ésta ird a la fosa de estiercol donde a base de flotacibn v sedimentacibn, se separan —
los s6lidos de los ligquidos y estos licuidos a su vez estardn conectados a un camvo de oxidacién.

La eliminacifn del estiércol se realiza manualmente con ayuda de eauipo mecénico para su transporte a
celdas de fermentacidn que se encuentran cubiertas y de las cuales después de 21 dfas (3 semanas) se pueden
descargar sin ningQn problema, se considera una produccién diaria promedio de 20 litros por cabeza de gana-
do con lo que el volumen diario de estiércol serd de 2,000 lts., va que cada dia se considera gue habrd 100
reses.

Red de alcantarillade de aguas jabonosas: Se trata de una red similar pero independiente a las aguas
negras con deéscargda a un campo 0 pozo de absorcién gue tenga escurrimiento hacia un cauce natural, como el
arroyo gue pasa por la parte posterior del rastro. Por (Gltimo es importante hacer notar gue estas aguas no
deben entrar en las fosas sé&pticas.

Red de canales de agua pluvial: Las aguas de lluvia pueden ser recolectadas en patios interiores, pla
zas, corrales y patio de maniobras con una red de canales a cielo abierto, las que desaguardn en el arroyo
que se localiza en la parte posterior del rastro.

En el patio de maniobras tenemos un &rea de 650 m2. con pendiente del 2% y con una precipitacibn méxi-
ma de 200 mm/hora nos da como resultado un difmetro de 20 cms. para el drenaje. En la zona de corrales -
existe una rejilla hacia un campo de oxidacibn; sin embargo, las aguas pluviales ir&n directamente al arro-

yo.

Sistema de tratamiento: Como no existe colector municipal al que puedan verterse las aguas residuales
&éstas se tratan para eliminar contaminantes, bien para volverse a utilizar o nara reintegrarlas a la misma
naturaleza, en este Gltimo caso y a través de un sistema de tubos en "peine” puede drenarse el agua tratada
y destinarse a plantas o pasto, por ejemplo.
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Sistema terminal de eliminacidn © uso: Las aguas tratadas que se eliminan, se vierten a un cauce o -
se infiltran al subsuelo. Cuando el terreno no es permeable, se censtruye un pozo a cielo abierto, con un di
&metro no menor a 2 mts., y con un ademe de muro de tabicue con huecos perforados lateralmente, desde los -

cuales se introducen tubos horadados al terrenoc para cque al llenarse el pozo el tirante ejerza una presibén -
que introduzca el agua al subsuelo.

Suministro v uso de la energia elé&ctrica: La enerqgfa eléctrica tiene bdsicamente dos funciones: la de
proporcionar iluminaciln artificial y la de suministrar fuerza para los trabajos de carfcter electromecdnico
son dos sus fuentes de abastecimiento: la de origen externo suministrada por la Comisién Federal de Electri-
cidad y la otra proporcionada por la planta de emergencia del mismo rastro.

SUMINISTRO: El suministro de energfa eléctrica por parte de la Comisién Federal de Electricidad es en
alta tensidn. El equipo de medicién se ubica fuera de los limites del rastro del que parte hacia el interior
una acometida subterr&nea que termina en los equipos de los nodos de servicio. Es agui donde se reduce la -
tensibn de suministro a 440 volts. y en donde se encuentra: el tablero de alta tensibn, juego de apartarra-
yos tipo auto-v&lvula, juego de cuchillas de operacién en gruno de interruntor primario de operaci&n manual
con disparo automdtico por sobrecarga a bajo voltaje, transformador trif&sico para instalaciones interiores
y los tableros de distribucién general en dos secciones, la primera para el servicio normal v la segunda pa-
ra el servicio de emergencia. La planta de emerqgencia estd formada vor un motor diesel y un generador sinco
no-trifisico directamente acoplados con sus equipos auxiliares respectivos para arranque y paro automdtico.
Por razones de seguridad y control, merece especial cuidado el servicio de emergencia.

Iluminacibn: La iluminacibn requerida en este conjunto se puede clasificar en iluminacifn exterior e
iluminacidn interior.
Iluminacién exterior: El nivel luminico deberd ser sensiblemente discreto v su aspecto deberd ser el -

mismo gue el empleadc en un conjunto habitacional. Para este efecto se Instalaron arbotantes con luminarios
del tipo "punta de poste", con lamparas incandescentes de 500 watts, montados sobre postes metilicos de 9 me
tros de alto, su separacién no debe exceder de 45 metros, con cl objeto de obtener uniformidad en el alumbra
do. Los arbotantes son alimentados por medio de ramales o circuitos derivados radiales monof&sicos a 220 -
volts. pero se utilizan para cada grupo dos circuitos radiales aue se alternan para alimentar a dos arbotan-
tes consecutives. Este sistema es provisto por el servicio de emergencia en un 30% en las zonas adecuadas.

Iluminacifn interior: El nivel luminico en los edificios varia de acuerdo a las diversas funciones que
en ellos se desarrolla y estd sujeto a las recomendaciones de la Sociedad Mexicana de Ingenierfa en ilumina-
cién. A manera de ejemple cabe mencionar: en la sala de matanza 300 luxes, zona de corrales 100 luxes; &reas
administrativas 200 luxes; bafios y vestidores 60 luxes y pasillos y corredores 100 luxes.

La dotaci6n de iluminacién interior serd por medio de luminarios fluorescentes de tipo industrial color
blanco c&lido en la sala de matanza; en las cdmaras frigorificas se utilizardn l&mparas a prueba de vapores;
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en la zona administrativa se podr&n utilizar luminarios eauipados con l&mparas incandescentes y fluorescen-
tes, en la zona de corrales la iluminacibn serd incandescente y en carniceria se utilizar§ iluminacién fluo
rescente. En lo general la iluminacidn’interior estd alimentada por el servicio normal de energia eléctrica
el suministro del servicio de emergencia se hace total o parcialmente segln el grado de importancia, asi se
prevee el servicio de emergencia en un 100% en la zona de matanza.

Fuerza: Una vez gue el servicio de energia eléctrica se obtiene hasta el equipo de medicién de la Co-
misi6n Federal de Electricidad: el sistema de fuerza para el rastro lo constituye la subestacién principal,
la planta de emergencia, el sistema primario de distribucifn, el sistema de distribucibén a los edificios y
el sistema de conexibn a tierra.

La subestacibn generalmente se ubica en un local especial y forma parte de los servicios generales; -
aqui se localiz6 tambi&n la planta eléctrica de emergencia.

Por lo que hace al sistema primario de distribucién, &ste cuenta con lineas trifisicas a 440 volts. -
que parten del tablero de distribucibn de la subestacidn principal. Estas lineas van a los tableros de con-
trol que se localizan en la caseta de vigilancia en la cual deber&n guedar ubicadas bajo estricto control y
vigilancia.

El sistema de distribuci6én a cada zona, estd controlado y protegido eléctricamente a través de unc o -
varios tableros del tipo de interruptor termomagn&tico en gabinete bajo cerradura. Del o de los tableros -
parten los ramales que alimentan los diferentes servicios de utilizacidn. Los contactos se consideran en ge
neral a 240 w., pudiendo conectarse a ellos aparatos monofdsicos hasta 3 amp. se usarin cajas de conexidn -
tipo condulet.
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PRESUPUESTO ANALISIS ECONOMICO

Dado el incremento inflacionario del pafs, el cual va afectando toda tentativa de costo permanente, &s-
te se presentard en una forma generalizada pero global, llamando a &sto el andlisis de costo de manc de obra
materiales e instalaciones, rigiéndose por el volumen de obra y su sistema constructive, asi como su alcance
ggnerando de esta forma la estimacién pronta y objetiva que se requiere visualizar para el costo de esta -~
obra.

COSTO DIRECTO DE LA OBRA

Concepto Cantidad P. Unit. T o tal _%
1.- Caseta de control 80 m2. $6,000.00 $480,000.00 4.5
2.- Patio de maniobras 552 " 1,500.00 828,000.00 8.0
3.- Forrajes 20 " 3,000.00 60,000.00 0.5
4.- veterinario 10 ¢ 5,000.00 50,000.00 0.5
5.- Corrales cerdos 236 " 1,750.00 413,000-00 4.0
6.- Corrales reses 410 . 1,750.00 717,500.00 6.5
7.- sala de matanza RS 5 § | “57712,000.00 51172,000.00 49.0
8.- Estiercolero : 42 2,500.00 105,000.00 1.0
9.~ Frigorifico reses ol 28 (o ] 12,000.00 336,000.00 3.0
10- Frigorifico cerdos ,23 e i - 12,000.00 336,000.00 3.0
11- Administracién ‘ K 9ék woi o 5,000.00 495,000.00 5.0
12- Bafios y vestidores , 63 W 6,000.00 378,000.00 3.5
13- carnicerfa ‘ g2 : 5,000.00 210,000.00 2.0
14- Estacionamiento 100 M 1,500.00 150,000.00 1.5
15- plaza exterior . 175 " 1.500.00 262,500.00 2.5.
16~ Areas jardinadas 775 e 750.00 581,250.00 5.5 -

T OTALES" $10'574,250.00 100.0
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PRESUPUESTO PARA LAS CAMARAS DE REFRIGERACION DE LA SALA DE MATANZA

Camara de Refrigeracifn: En un cuarto de las siguientes medidas interiores: 7.70 mts. de largo, 3.75
de ancho y 4.00 de alto.

Producto a conservar: reses en canal.

Ubicacidn de la obra: Cerro Azul, Ver.

Temperatura de operacibn: El equipo esti calculado para operar autom&ticamente a una temperatura media
de + Z°C.

Aislamientos: Colocaremos anclas de clavo y alambre para sostener con las mismas el aislamiento, debien
do ser &ste de poliestireno expandido de 7.5 cms. de espesor, en placas de 100 x 50. La densidad de este ma=-
terial serd de 17/18 kgs. por metro cGbico.

Acabados: Con las anclas sostendremos también el metal desplegado sobre el cual ser& aplicado el acaba
do final que se determine.

Puerta: La puerta que dard acceso al interior de esta cdmara, tendrd un claro libre al paso de 1.04 mts
de anchd por 3.35 mts. de alto, con tres chambranas, ya cue es del tipo arrastre (el piso interior de la c&-
mara deberd tener el mismo nivel que el exterior). Los forros son totalmente en ldmina de acero inoxidable,
acabado pulido sanitario. Estd provista de herraje cromado del tipo pesado, es de tipo especial, ya que en =~
la parte superior lleva un antepecho a través del cual pasa un monorriel por el que se transporta la carne;
teniendo en esta seccifén 2 hojas de hule, las que por su flexibilidad abren o cierran cuando la carretilla -
pasa por el tramo de monorriel.

Equipo de refrigeracidn: El equipo necesario es el siguiente:

- Una unidad condensadora para refrigeracidn marca Gilvert Copeland, modeloc A-1500, equiwvada con compre
sor tipo 7 y motor eléctrico de 15 c.f., 220 voltios, 3 fases, 60 ciclos, con polea, aspva, bandas, control -
de presidn, protector de seguridad para las bandas y separador de aceite. Un condensador marca Recold modelo
DC-110 con motor eléctrico de 1 c. f., 220 voltios, 3 fases, que accionan asnas de fierro de 91.5 cms. de -

didmetro; panales galvanizados para uso intemperie. Esta unidad es vara ser usada con refrigerante 22.

- Los difusores que complementa el equipo, serdn dos marca Recold modelo SC-1500 equipados con tres mo-
tores el&ctricos de 1/4 c.f., 110 voltios, que accionan aspas de aluminio con cuatro palas, con valvula ter-
most&tica de expansibn y filtro deshidratador.

Precio: El precio de lo anteriormente descrito es de $1'167,120.00 (Un millén, ciento sesenta y siete -
mil ciento veinte pesos 00/100 m.n.)
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Cdmara de Refrigeracién: Se instalard en la Sala de Matanzas en un Srea de las siguientes medidas: 7.70
mts. de largo, 3.75 de ancho y 4.00 de altura (ver plano 6)

Producto a conservar: Carne de cerdo en canales

Temperatura de operacién: El equipo estd calculado para operar automdticamente a una temperatura media
de + ZFC.

Acabados: Con las anclas sostendremos tambi&n el metal desplegado sobre el cual serd aplicado el acabado
final que se determine.

Puerta: La puerta gue dar& acceso al interior de esta c&mara, tendrd un claro libre al paso de 1.04 mts.
de ancho por 3.35 mts. de alto, con tres chambranas, ya gue es del tipo arrastre (el piso interior de la céma
ra deberd tener el mismo nivel gue el exterior). Los forros son totalmente en l&mina de acero inoxidable aca—
bado pulido sanitario, estd provista de herraje cromado del tipo pesado, es de tipo especial ya que en la par
te superior lleva un antepecho a través del cual pasa un monorriel por el gue se transporta la carne; tenien-
do en esta seccidn 2 hojas de hule, las que por su flexibilidad abren o cierran cuando la carretilla pasa por
ese tramo de nonorriel.

Eguipo de refrigeracifn: El equipo necesario es el siguiente:

— Una unidad condensadora para refrigeracién marca Gilvert Copeland modelo A-1500 equipada con compresor
tipo 7 y motor eléctrico de 15 c.f., 220 voltios, 3 fases, 60 ciclos, con polea, aspa, bandas, control de pre
sib6n protector de seguridad para las bandas y separador de aceite. Un condensador marca Recold modelo DC 110
con motor el&ctrico de 1 c.f., 220 voltios, 3 fases, que accionan aspas de fierro de 91.5 cms. de difmetro; -
panales galvanizados para uso intemperie. Esta unidad es para ser usada con refrigerante 22.

- Los difusores que complementa el equipo ser&n dos, marca Recold modelo SC-1500, equipados con tres mo-
tores eléctricos de 1/4 c.f., 110 voltios, gue accionan aspas de aluminio con cuatro palas, con vilvula ter-
mostitica de expansibn y filtro deshidratador.

Precio: $1'166,120.00 (Un milldn, ciento sesenta y siete mil ciento veinte pesos 00/100 M.N.)
Equipo de control: Los controles de presién de que van provistas las unidades para hacerlas funcionar -

automdticamente son parte integral de las mismas. Los switches y los arrancadores magnéticos necesarios, se-
ran proporcionados al electricista, guien los instalard siquiendo nuestras indicaciones.
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Materiales para la instalacibn: - tuberias de cobre
- conexiones de cobre necesarias
- soldadura de plata
~ conexicnes de bronce
- soportes para la tuberia
- gas refrigerante 22 ’
- aceite deshidratado

Mano de obra t&cnica: - interconectar el difusor y la unidad
~ soldar con planta la tuberfa y las conexiones
-~ hacer vacfo a los sistemas
~ cargas de gas refrigerante
-~ chequeo de niveles de aceite deshidratado
- pruebas de funcionamiento

Garantfia: En condiciones normales de operacifn, todos los equivos que utilizamos estén amparados por u-
na garantia de un afio contra defectos de fabricacidn e instalacidn.

Servicio: Los servicios que fueran necesarios durante el perfodo de garantfa, serdn proporcionados den-
tro de las 36 horas siguientes a la de su reporte en dfas hébiles.

Nota muy importante: Los constantes aumentos de precios que estdn teniendo todos los componentes gue uti-~
lizamos en la construccidn de las cémaras frigorificas, ademds de las condiciones de venta de nuestros provee-
dores, nos obligan a reconocer los precios presupuestados, siempre que los trabajos sean efectuados dentro del
presente afio, en caso de no ser asi, nos verfamos precisados a reflejar el porcentaje en que nuestros costos -
se vean afectados con los aumentos que habri en los salarios.

Concentracién de precios: CAMARA DE REFRIGERACION RESES $1'167,120.00
CAMARA DE REFRIGERACION CERDOS 1'167,120.00

$2'334,240.00

=maEoszo==S===

NQTA: Precios obtenidos en septiembre de 1982, No se incluyen impuestos.
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PRESUPUESTO PARA EL EQUIPAMIENTO DE LA SALA DE MATANZA

(Sacrificio de cerdos y reses con capacidad de 40 y 20 operaciones respectivamente)

Puerta guillotina para controlar la entrada de cerdos al corral de amarre

Elevador elé&ctrico tipo intermitente para elevar y desnlazar los cerdos abatidos
Motor de 2 H.P.

Sangradero metdlico galvanizado. Incluye drenaje doble para sangre y agua y tap&n
de bronce

Tanque para escaldar cerdos, de 1.50 x 1.50 x 1.80 m. con base galvanizada. Equi-
pado con intercambiador de calor, quemador diesel tipo integral, depbsito de die-
sel y chimenea.

Maquina depiladora de cerdos con capacidad de 20 operaciones por hora, motor de -
3 H.P.

Piales de amarre para cerdos. 5 pzas. $1,600.00 c/u

Mesa gambreladora galvanizada de 1.40 x 1.50 m.

Plataformas galvanizadas para terminar de rasurar. 2 pzas.

Plataforma galvanizada para evisceracitn

Torre para despialar cerdos, galvanizada

Plataforma galvanizada para corte

Carretillas estandar para cerdos, 40 piezas, $765.00 c/u

Mesa para lavar visceras de cerdo de 0.70 x 2.20 m.,. galvanizada, 2 pzs. $28,710

Polipasto eléctrico para accionar la rejilla del tanque escaldador a ‘la maquina
depiladora .
Descendedor de piecales de cerdo tipo gravedad

Carro tina de uso general, galvanizado K
Puerta guillotina para controlar la entrada de reses ‘al

j6n dg}atufdir

Puerta revolver para cajbén de matanza

GrGa cléctrica para izar el ganado a la zona de sangrado y ransporta:lo al é&rea
de traaneren01a Se incluye trole y monorriel o R L
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$21'180.00
184,500.00

66,400.00

252,780.00

275,600.00
8,000.00
74,400.00
33,000.00
16,500.00
15,300.00
16,500.00
30,600.00
57,420.00

78,100.00
41,500.00
23,760.00
21,180,00
59,720.00

250,000.00



20~ prenaje doble para sangre y agua
21~ Plataforma galvanizada para traslado de riel y comenzar a despielar. 3 pzs.
22~ Plataforma galvanizada para evisceracién

23- pPlataforma galvanizada para corte de canales

24- Carro tina galvanizado para uso general

25- Carro alto galvanizado para transporte de visceras
26— Mesa galvanizada para lavado de panzas de res

27- Mesa para lavar visceras de res, de .70 x 2.20 m. con léﬁiﬁ
nizadas, 2 pzs. i

2B~ Carretillas para transporte de canales en el monorriel,

V'é:foradaé galva-.

29- Piales de amarre para reses, 5 pzs.

30- Monorriel para sala de matanza, fabricado en solera-de
de 10", 85 mts. :

31- vigueteria para soportar monorrieles y maquinaria. 5 toneladas

Yy coigantes

"32- Instalacidn y ajuste de 85 m. de monorriel
33~ Instalaci6n de 5 tons. de vigueterfa para soportar, monor

34- Instalacibn mec&nica de eguipo. No se incluyen instalacio

hidr&u-
licas, neumfticas, ni trabajos de albafileria

TOTAL

NOTA: Precios obtenidos en septiembre de 1982. No se incluye fletéé,;imprevistos ni impuestos.
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12,860.00
79,050.00
16,500.00
16,500.00
23,760.00
31,400.00
58,970.00

57,420.00
31,750.00
6,850.00

132,600.00
350,000.00

88,400.00
157,500.00

335,290.00

$2'925,790.00
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