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RESUMEN .

Sieixio Papantla uné. regi{in proplcia para el cultivo de 1a v&inilla, y
' contando con los recursos apropiados para el buen desarrollo del cultivo,
en la actualldad se encuentra casi olvidado dicho cultivo debido a la =~
falta de interés de los antlguos productores por problemas que surgisron
dando lugar a que otros paises superaran la produccidn y dominando el
mercado, obteniendo superiores beneficlos econdidcos al introducir mejo-
ras en la produccién y beneficlo de la vainilla, con lo cual abatieron
costos originando el deterioro del mercado bara la vainilla mexicana.

Actualmente se esperaba superar dicho decaimiento al padecer los palses
productores problemas que casi'pararon la produceidn, dando orisen a que
los paises consumidores buscaran que Méxlco, que es un pafs productor de
vainllla de buena.calidad, reiniciara la e_xplotacién del producto y uti-
iice las técnicas practicadas en los otros palses productorésf.-

Para lograr la rehabilitacidén de las plantaciones se pretendi6 iniciar

un programa con el apoyo de la banca oficial otorgando crédito para gue
"en un plazo miximo de 10 afios se obtuviera un volumen de 1 250 ton. anua_

les con las cuales se abastecerfa el mercado nacional y parte del mercsdo
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mundial, otorgando al pafs grandes beneficios, ya gue aprovecharfa mano
de obra de la regién y al no tener que hacer importacionesvde substitutos,
la balanza de pagos serfa m&s favorable. S8lo que la rehabilitacidn se
ha visto obstaculizade por una serie de problemas como son la implementa-
cién de téenicas, otorgacién de créditos, ete.

Para lograr el curpiimiento de este trabajo, fue necesario recopilar la
informacién tanto biblirgréfica como de campo necesaria, para asf{ tener
conocimiento de las condiclones en que se encuentra la zona vainillera.




INTRODUCCION

El Banco de Créaito Rural del Golfo, S.A., ha d_etectédé dentro de su 2o
na de influencila la posiblidad de incrementar el cultivo de la vainilla,
toda vez que existen condiclones geogréficas y climatolbgicas propicias
para el desarrollo de este cultivo, por lo cual se cr'eé un proyecto dén—
tro del cual se intenta desarrollar el cultivo en la zona de Papantla,
Ver., comprendiendo dentro de su 4rea de influencia 11 (once) runiciplos;
teniendo un alcance de 3 000 has., a establecerse en un periodo de 6
afios, drriendseal cultivo de n‘lédulos de 300, 500 y 600 has. La inver-
si6n estimada para su desarrollo es del orden de 124.3 millones de pesos,

la cual se aplicari de acuerdo al programa establecido.

Se considera dentro de esta reglén la posiblidad de abrir dreas de culti-
vo bajo riego, que dadas las condiciones topograficas e hidrolégicas de
la misma, podrfan alcanzar una superficie del orden de 500 has. La limi-

tante para ello es la falta de superficles integradas, motivo por el cual
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se considera dentro del estudio realizado y para efectos de andlisis el

total de la superficie propuesta de temporal.

Los recursos bancarios requeridos para financiar el programa asclenden a
50.9 milicnes de pesos, ya que los créditos amortizados en el cuarto afio
correspondientes a las inversiones del primero y segundo aiio, se podrén

reinvertir en los mSdiilos ablertos al cultivo en los afios subsiguientes.

En la amortizacién del crédito se ha considerado un periodo de gracia de
2 afios para cada mSdulo ablerto al cultivo, lo cual no impedira cue se ge
neren ingresos capaces de arortizar el 1007 de la inversién en el cuarto

afio de establecidos.

Se pretende alcanzar rendimientos satisfactorios en la pr'qduccién al apli
car sistemas de cultivo avanzados (aplicacién de fertilizantes, insecti~
cidas, ete), con una pmduccién de vainilla verde en el tercer afio de vi-
da del proyecto, de 187.5 ton, estableciendose en el d_écimo afio con 7 500

tons.

El volumen de 7 500 tons de vainilla verde obtenida, una vez estabilizacda
la prodweidn de todos 1o mddulos implantédos tendrd wn equivalente en

vainilla beneficiada de 1 250 tins. Esta produceidn, de acuerdo al estu-
dilo de mercado, serd cangyuente con las necesidades nacionales de cméumo

Intemo y permitirf cbvener excedantes para exportacién.

Ia asistencia técnica serd proporcionada por téenicos de la S.A.R.H. (IV
dlstrito de temporal) y de 1a banca oficial para el primer afio bastard
cm el asesoramiento de dos agrénomos y conforme avance el programa Se aumen

tard el nfmerc de téenicos necesarios.



Ia asistencia consistira en orlentzr a los productores acerca de 1os mejo
res mStodos de cultivo, enriquecimiento y conservacidn de los suelos, con

bzte integral de plagas y enfermedzdes.

1 ecentro de investipaciones y los viveros, en caso de ser inmlementzios

paralelamente al proyecto, tendréin como funciones, en el primer caso, esty

dizr posibles innovaciones en los rétodos de cultivo, combate de plazas y
enfermedades conunes de la vainilla, dosis de fertilizacidn y ldminas de
riezo en las parcelas que cuentan con ello. Los viveros proporcionaran ma

terial vegetativo en condiciones ptimas vara un buen desafrollo del eulti

vo.

Es de v:lmpor'tancia observar el conteriido del decreto que rige. la produccidn,
beneficio y comercializacidn de la vainilla, ya que no considera los interge
ses del productor, solo lo beneficia al hacerlo que siga un calendario, me-
diante el cual el producto alcanzara un desarrollo eficiente, pero queda
desculdado el aspecto econmico, razdn por la cual el productor dedica ma-
yor"super'ficie a otras actividades (g,anaderia-citricultura), que son ras
remmnerables. El decreto, manifiesta trabas para el beneficilador y camer—
clalizador, pero estas son miniras. Asf son estos los que acaparan la ma-
yor ganancia, debiéndose esto al hecho de adquirir el producto a precic ba
Jo, q'ue mediante el béneficio se incrementa considerablemente y al expor-

tarse es aun mis elevado el precio del producto.



OBJETIVO

Conocer la problematica existente en el cultivo de la vainilla, ya que re-
viste gran importancia para la economfa de la regli6n papanteca debido a la
cantidad de nano de obra que utiliza para la producci§n, beneficio e indus
trializacién de la vainilla, ademgs de la importancia que feviste el hecho
de que favorece la balanza de pagos porque al utilizar la esencila de la
vainilla, tendra que dejarse de importar sustitutos que dada la disparidad
del peso con respecto al dolar, causa enormes pérdidas al pags, aparte de

que puede provocar enfenerdades al organismo.

Conocer las técnicas utilizadas para la producci§n de la vainilla en los
paises productores para dar auge a la tecnificacién de los vainillales en
México, ya que actualmente no hay investigacidn sobre este cultivo en ME-

xico.



CAPITULO PRIMERO
ASPECTOS GENERALES
1. Lomlizacddn, extensiGn y limites de la regidn vainillera

La regidn vainillera estd localizada al Noroeste del Estado de Veracruz,
en una extensién de aproximadamente 201 708.7 has, limitando al Norte con
el municipio de Tihuatlan, al Sur con Mart:inez de la Torre, al Oeste con

el estado de Puebla, y al Este con el Jolfo de México (ver mapa en la p 8).

La regién se integra con los siguientes municipios: Tecolutla, Coatziﬁtla,
Coxquihui, Filomeno Mata, Gutiérr‘ez Zamora, Papantla, Coyutla, Zozocolco,

Cazones, Espinal y Chumatlan (ver cuadro No. 1).

Tales poblaciones son productoras tradiclonales de vainilla en el estado.
Se encuentran ubicadas dentro de la planicle costera, con altura de 3 a
10 m, y en la parte enclavada en la sierra, colindando con el estade de

Puebla, alcanza una altura de 650 m s.n.m. (ver cuadro No. 1).
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CUADRO No. 1
MINICIPIO HAS e cuma PRECTEL .M. A.
Cazones 16 594.8 24 C-H 1500 24.0
Coatzintla 15 3842 189 Cc-H 1 500 23.0
Coxquihui 4 985.4 289 c-T 1 500 22.5
Coyutla 11 3u4.1 248 c-T 1 700 22,0
Chumatlan 7347 250 c-T 1 500 22,0
Espinal 15 946.7 232 C-H 1 700 23.0
P. Mata 956.6 650 T-H 1 500 20.0
Gutiérrez Z. 15 609.8 20 C-3H 2 127 25.1
Papantla 91 732.8 298 C-H 2 07k 24,0
Toclutla 28 357.7 3 C-SH 2 491 23.7
Zozocoleo 61.9 500 C-T 1 500 22.5
FUENIE

Dir. Gral. de Agricultura y Fltosanitaria del estado de Veracruz
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MAPA DE LA ZONA VAINILLERA

ZIHUATLAN

EDO. DE GOLFO DE MEXICO

PUEBLA

ESPINAL

ZONA VAINI-/
LLERA

Distrito de Temporel No. 4, Edo. de Veracruz, S.A.R.H.
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2. Caracteristims generales de la zom
2.1 Climatologfa (sistema de clasificacién climatica de Koppen)]

En la zona vainillera predominan tres tipos de climas:

CAlido-Semihdmedo, en 1z poreilén nds préxirz 2 la planicie costersz.

C4lido~-himedo, =n la porcldn central de la zona.

Templado~himede, en 1z regidn mds alta de la regidn, comprendiendo la sie-

rra.
Las precipitaciones pluvianles son las siguientes:

Clima AR, que comprende el 15% de la superficie, con caracteristicas de
1lluvioso tedo el afio, sin periodo seco bien definldo, con precipitacién
media anual de 1 100 mm y temperatura media del mes mis frio. superior a

los 18°cC.

Clima AM, en un 80% de la superficie, ecflido con época de seca corta y no
bienbdefinida, 1luvias en verano y una precipitacidn media anual de 1 900 mm

temperatura del mes mds frio superior a los 18°C.

Clima CW, comprerde el 5% de la-superficie, con un veriodo de seca de 1 a
3 meses y precisitacién redie anual de 1 500 mm, temperatura del mes rds

frio inferior a 13°C, pero superior a los §°C.

2.2 Hidrologfa

Las corrientes permanentes en la Huasteca hdmeda estdn Influenciadas por la

conformacidn topogrdfica de la sierra Madre Oriental y orientadas hacia el
Golfo de México.

D ——— T ——

Garcia de Miranda, Enriqueta, Apuntes de climatologia.



MAPA HIDROLOGICO

GOLFO DE MEXICO

FUENTE: Distrito de Temporal No. U4, Edo. de Veracmz; S.A.R.H.
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Dentro del 4rea mencionada se tienen Jos rfos siguientes:

Rfo Cazones. Nace en la 3Slerra de Huauchinanzo, en el estado de Fuebla,
corriendo por el extremo sur de los municipios de Tihuatlan y Tuxpan; en
su curso se calculan aproximadamente 190 km, hacia su desembocadura en el
Golfo; no tienen afluentes inportantes, la estacldén hidvométrica de Poza
Rica mide los escurrimientos de este rfo, estimindose su caudal en 1 610

millones de m” por afio.

1o Recolutla. Conocido en su origen como rfo Necaxa, en el estado de
Puebla, alimenta con sus afluentes un importante caudal que corre nor
aproximadamente 9 km de la regidn de Papantla, hasta su desembocadura en
1a barra de Tecolutla; los afluentes rds importantes son los rfos Chichi-

catzapan, Tecoantepec y Chumatlan.

Otra corriente, menos lmportante, la consitituye el arrollo Texixtepec, en

el nuniclpio de Papantla.

2.3 Suelos (segiin Thorp y Saith, Soil Seience, 1949)

Los principales tipos de suelo en la zona de estudio son:

a) Tipo Gley. Comprenden la }rxayor parte de la regidn, pertenece al or-
den de intrazonales, con caracterfsticas que presentan un ner{il bien
definido, que refleja la influencia dominante de algunos*factores lo-
cales, tales corp la naturaleza del material de origen, la toposrafia
o el drenaje sobre el efecto zonal del clima y la vegetacidn. E’ox*r
ser caracterfstico de esteros, pantanos, dreas planas resunideros,

se encuentran dentro del suborden de los hidromérficos.
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b) Praderms. Se encuentran en la reglén de la slermm, pertencce al or-
den de los zonales, aue son suelos con perfil bien desarrollado, cue
refleja la influencla de los factores activos de la génesls del suelo
el especinlidad del clim y la veretaclén., Topogrdficamente, los
suelos zonmales estdn situados en tierras altas bien drenadas y se de
sarrollan del material de origen, con unt textura y una composicidn
qufinica no vronw:ciadas. A su vezs se encuentra drentro del suborden
de los pastizales, que son de color obscuro propios de zonas semidri-

das, subhimedas y himedas.

Los dos tipos de suelo se conslderan suelos agricolas de buena cali-

dad,

Ia naturaleza de los suelos estd estrechamente relacionada con la forma-

cidn subyacente de que son derivados, por desintegracidn y descomposicién,
a causa de la intensa precipitacidn, temperatura y de la exuberante vege-
tacidn, es decir, cebido a los efectos del activo interperismo de la zona,

con gran espesor de suelo residual.

Ia tierra generalment2 es de color cbscuro y ruy arcillosa, aungue hay de

color amarillento cuando se altera por el efecto del interperisnio.

El desarrollo de las ralces adventiclas se verifica en el horizonte "A",
aungue el horizonte "B" no deja de tener su irportancia debido a que es
el medio en que viven las raices de los drooles de soporte y de los que
proporcionan la scmbra permanente al vainillal, asi como las de las mlas

hiebas, las cuales utilizan los elementos mutritivos de dicho horizonte,
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restituyendo esos elementos al verificarse la descomposicién de ellas cuan
do las chapean, constituyendo parte del horizonte "A", asi pues, se veran

los fendmenos que se verifican en este horizonte, formado de 0.0 a 10 cin,

£,4 Tipos de vegetacidn

Se encuentra de acusrdo a la climatologfa existente en la zona, segin gl g}

queta Garcla, deserito de la siguiente manera:

Del total de la superficie el 15% presenta vegetacidn tipo bosque alto tro
pical, miy denso, constituido por =levadn ndmero de especiles arbdreas con
abundaricla de beJucos. Se caracteriza por la gran altura media de los ar-

boles que la forman, pasando por lo general de 30 m y porque las hojas de

los rdsmos son de tawafio mediano,  Enogran
sido arrasada para el establecimiento de cultivos de caha de azdcar, taba-~
co, café y rara potraras., Intre las variedades de 4drboles se encuentran:
caoba (Switemia mueropiylla),  barl {Calophyllum basilianse), sonbrerete

(Terminalia amazonta), amates (Ficue spp) y rawdn (Brosimun alicastrum).

-Bnun 80% corresponde a bosque mediano, también llarmado acagual, que esta
constltuido de asociaclones secundarias que se forman de la destmccicjn
del bosque oricinal, vgilngas veces alecanza casi tanta altura como el bos—
que original, Tos ¢ t'i)oles que los forman son e crecimiento répido y de
raderas folas, con hojas grandes, membranosas ¥ con frecuencia tienen pe-
los de ymtecci§n. fntre las variaedades se encuentran: piiién(/atrovha

eureas) , coculte (Piscidia pissipula) y pichoco (Erytrisna baerteroana).
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EY 5% restante esta constituldo por suelo agrfcola donde crecen armustos

Yy pastizales. ‘

2.5  Recursos humanos
2.5.1 Poblacifn total

La poblacibn de la regidn se determind de acuerdo al censo levantado en
1970, es decir, 231 775 habitantes, previéndose un crecimiento para 1560
de 313 324 habitantes, tomfndose en cuenta unz tasa de crecimlento anual

de 1.23%, la cual se obtuvo con censos de 1960-70 -

2.5.2 Pdblacin econfmicamente activa vy distrivucibn por actividades

Ia poblacié'n sconfmicamente activa en la regi6n vainillera, se dedica

en un 67.7% a actividades primarias, 8% a actividades secundarias, 11.7%
a actividades terclarias y el 12.6% a actividades no especificadas (Cen~
so General de Poblaci;’xn y Vivienda, Edo. de Ver-acr'qz, 1970).

3. Asnectos instituciomales
3,1  Tenencia de la tierra

El xégimen de la tierra dentro de la zona de estudio se éncuentra dividgl
do en pequefia propiedad y ejidos, estos (ltimos con 90% de la superficie,
de los cuales el 92% tiene posesién definitiva y el 8% restante presenta
dificultades menores en 'la tenencia de la tlerra. El 10% restante de la
superficie total corresponde a pequefios propietarios, gue no tienen difi-

cultad, siendo de m&s de 5 has, el 956% de la superficie de pequefia prople
dad (V Censo Agrfeola 1370). '
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3.2 Aststencia tfenica

Solo se cuenta con 13 agrénomos y 26 técnicos agricolas, pérbenecientes
al Distrito de Tenyoral de S.A.R.H., que aun apican técenlcas atrasadas,
y en tanto a experimentacidén agricola, se encuentra en etapa de formeclén
en cuanto a la vainilla, siendo casi nula la investigacién, por lo cual
se tratard de aplicar técnicas utilizadas en otros paises donde la pro-

duccidn es considerable.

3.3 Créditos

Los créditos destinados al sector agropecuaric en la regién de estudio
son enfocados primordialmente al sector ganadero y a la explotacic"m de

=frricos, nor lo que se refisre a el financizriento elsreide por 1z ban~

w

ez privada. Siende asi como las cormafifas transnacionales elaboradoras

[o
4y

alimentos: "Herdex", "MacCormie" y "CocaCola", financian la mayor par
te de la produccidn, ofreclendo a los productores la comxa de vainilla
verde por la via de determinarles un precio de garantia, que en el afio
de 1977 fue de $ 100.00 kg (Econoteonia Agr-icola, consumos aparerntes,

1379).

‘Del mismo modo la erpresa "CocaCola' de México’ » mantiene un convenio con
la Comisidn Macionml de Fruticultura, mismo que establece el otorgamien-
to de créditos vara implementar un vivero. dn diche convehio, "CocaCola"
aporta la tecrnologla y financimiento, y CONAFRUT la superficie para el

desat'mllo del cultivo. En lo que se refiere al sector oficial, el cré-—
dito s2 canalize hacfz la produceidn de prodﬁctos bfsicos y en menor pro

porcién a la explotuzifn ganadera.
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4. Actividades econdmims
4.1  Agricultura

Los principales cultivos explotados en la regidn son, en orden de impor
tancia: Maiz (Zea Mays L.), en las variedades blanco tuxpsfo y eriollo orin
cipalmente; Frijol (Phaseolus Vulgaris), variedades negro Veracruz, ne-
gro Jamapa y criollos; Naranjai/Citrus awrantiacwm), varledades valencia,
agria y criolla; Lindn (Citrus limon B.), variedad, agrio; Toronja (Citrus
medica L.}; Mamey (Pauteria sapota}; Chicozapote (dchras zapota L.); Agva
cate (Persea americanal; Café (Caffea arabica); Tabaco (Nicotiana Tabacum)
Chile (Capsicwn qnmum); Pimienta (Pimienta dioica); Canela (Cinnamomum
aeylanucum) ; Calabaza (Cucurbita pepo); Pepino (Cocumis sativus); Sandia

(Citrullue vulgaria); Chayote (Sechium edule).

El volumen obtenido por éstos fue de 44 242 tons, con un valor de 240 mi-
llones de pesos en el afio de 1977 (Econotecnfa Agricolé,‘ Recursos Aparen-
tes, 1979). |

4.2 Ganaderfa

1a poblacién ganadera, en 1977 se componia de ganado bovino, equino, mular,
asnal y caprino, alcanzando 330 892 cabezas, de las cuales 301 095 corres
pondfan al ganado vacuno y el resto a las otras clases de ganado. En la
dltima década ha sobresalido mis la ganaderfa de bovinos, ldeSplazando con
siderablemente la produccifn de la vainilla, ya que representa el evifar—
se problemas debido a que es mis i‘écil de culdarse el ganado que los val-
nillales. '
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4.3 Industria

En la reglén se relaciona bdsicamente con las explotaciones petroleras,
siendo casi inexistente otro tipo de actividad industrial a excepcidn
de una enmpacadora de cftricos, dos fdbricas procesadoras de extracto de

valiilla y algunos talleres artesanales,



CAPITULO SEGUNDO

Especiricaciones generales sobre el cultivo de la v,,ln:llla‘

1. Clasificcién botdnia (seglin Cronquist A. 1976) -

Reino Vegetal

Divisidén Embriophyta

Clase Magnoliopsida

Orden Orchidales

Familia . Orchldacease

Genero Vainilla

Especie Planifolia

Nombre clentffico - Vainilla planifolia Andrews
Nombre com\?n Vainilla

Ia vainilla, es una planta de la familia de las orqufdeas, género Vaini
lla , que cuenta con numerosas especles, de las cuales dos son las mﬁs

:1mpor"cahtes y Onicas en cultivo: Vainilla planifolia Andrews y Vainilla
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pompona Schiede. La primera es la Unica que nos interesa desde el pun

to de vista comercial, slendo propiamente la verdadera vdinilla mexica

na. la segunda no es objeto de explotacién y cultlvo en nuestro pafs,

slendo la Indias CUccldentales las principales y casl exclusivas produc-
toras de tal especile, que pr'écticamente s0lo tienen demanda para ser

usada en perfumeria y para dar aroma al tabaco manufacturado.

Ademds de las anteriores existen en México otras especies aromiticas pe
ro cuya calldad es my inferior a la primeramente cltada y casl no tie-
nen demanda comercial; asf tenemos a la Vainilla gilvestre Schiede, co-

noclda vulgarmente como vainilla cimarrona o bastarda.

-

La Veinilla sienifelie Arkiuus, ~dmd dr zoveeledad Mmansa® ¢ "Nina",
que es la representativa de esta especla y la mﬁs irportante, tiene
otras como las conocidas como "vainilla de tarro" y "vainilla mestiza",
estas dos (ltimas, aun cuando no son muyy codicladas por su menor cali-
‘dad, pueden confundirse con la primeramente citada, cuando estén bien

beneficiadas.

La vainilla "mansa" o "fina", es una planta perenne, trepadora, con ta-
1lo verde obscuro (bejuco), cilindrico, sarmentoso, de 10 a 15 mm de
difmetro, siendo en la prdctica su longltud medla de 5 a 10 m, aun cuan
do puede desarrollar m.§s de 20 m (lo que se impide a fin de facilitar
més tarde las labores de polinizaciﬁn y cosechal, esté formada por entre
nudos de 10 a 18 cms de largo. Las hojas son alternas, ovales, planas,
-que terminan en ounta, de nervaduras paralelas en su base, teniendo un
pequefio peclolo de nolor verde bpillante; su tamafio es normalmente de

- 15 a 18 cms de largo por 5 a 7 de ancho.



Posee tres clases de rafces; las rafces primarias, superficiales, que
brotan de 1los nudos de la parte del bejuco enterrada, cuya longltud es
de A0 a 80 cms, que alimenta a la planta los tres primeros afos aproxi
madamente, época en que comnmente dicha rafz se pudre hastz alcanzer
el nivel del cuello, extendiéndose tal pudricién frecuentemente a los
primeros enternudos de la planta. Casi en forma simulténea, o poco
después de la pudricidn de las raices prinarias, brotan de los nudos in_
feriores, las rafces secundarias, que son adventicias, las que por lo
comin van desarrollandose pegadas fuertemente al tutor, aun cuando su
distancia 4. suelo sea grande (de mds de un metro), llegan a la tierra
internfindose ligermanete en ella y constituyendo las raices que servi-
rén a la planta para nutrirse durante el resto de su vida, o sea duran
te la fase principc;.l, la de produccién. Al igual que las primarlas son
éstas superficlales, pero mis largas y vigorosas. La tercera clase de
rafces con que cuenta esta planta, son las que podemos denominar "raj“.-
ces garra", conocidas generalmente con el nombre de "zarcillos", &stas
pueden considerarse independientes de las dos primeramente cltadas;

son réices adherentes que brotan en los nudos del tallo, al mismo nivel
de l1a insercién de lashojas y en el lado opuesto a las mismas. Estas
rafces -garras vaﬁ fijando la posiciép del bejuco, ya que se adhleren
fuertemente al tronco del tutor o las ramas y hojas que tienen mds cer-
canas. Aun cuando la vainilla no es proplamente una planta pardsita
(segiin cuspiera G., Juan. Estudio Agro-econémico de-la Vainilla, 1947),
algunos autores abﬁmran 1o contrario, pero se encontrS que estas rafces
~garras, tienen un pequerio micelio en su ext;rémo, que penetra 1 corte-

za, tomando del tutor-algunos elementos nutritivos nfitiles a la planta.



1. Rafz-garra

3. Pétalo ablerto costrando el ginostema -4,
6.

" '5. Racimo de vainas (frutos)
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Labelo

Ginostema

Racimo de flores
(inflorescencia)



&

Flor de vainilla

~Ginostema

Petolos

Labelo caracterfstico de las
orquideas

Sepalo

Flor de vainilla mostrando sepa-

los y-petalos
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No cbstante, que esa ayuda pueda ser Insignificante, es de mencilonar~
se en favor de tal teorla, habiéndose tenido cportunidad de comprobar
que los bejucos mejor desarrollados, mis verdes y vigorosos, son precl
samente aquellos que tienen por tutor a algin arbusto o Arbol de savia
lechosa y abundante. Existiendo, ademis la clrcunstancia de que, cuan
do por cualquier motivo tarda la planta en enltlr sus z‘aices secunda-
rias, se gostiene per{=ctamente y contin\ja su desarrcllo durante dfas
o meses, por 1o que podemos considerar a la vainilla como parcialmente
pardsita, Aun cuando aparentemente son iguales las ra_ices secundarias
a las rafces —garra, se diferencian unas de las otras en que las secwd
darias brotan precisamente de la axllas de las hojas, bajando dh’ecté\-
mente hacla el suelo; mientras las raices ~-garra brotan, como se dijo,

al mismo nivel pero en sentido opuesto a la insevci(?'n a las hgjas.

Las flores, son parecidas a las or'quj".deas qué se presentan en inflores
cencia, formando racinos que en la regidn se denominan "mzcetas", tie-’
nen'un eje comﬁn ¥y brotan en las axilas de las héjas, contéﬁiendo cada
inflorescencia de 12 a 20 flores dispuestas en espiga, cuyos botones .
van abriendo en forma ;‘escalonada, de la base al extremo; cada planta

adulta produce anua]:zénte de 5 a 10 racimos. las flores tienen solo

unas cuantas horas de vida, son hem&f‘r’oditas; de un color blanco lige '
ramente amarillo verdoso, précticamente sin aroma alguno y su tamafio es
aproximadamente de 5 cms de longitud. Siendo su flor una orquidea, su
perianto petaloide estd formado por tres plezas exteriores iguales que
vienen a ser los sépalos, ¥y tres Interiores que hacen las veces de ver ..

daderos pétalos, éstos son finos ydelgados, dos de los cuales son sen-
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cillos, iguales con nervadura longltudinal en el dorso; el tercero-
de los pétalos constituye el labelo que como en todas las orgufdeas,
se encuentra ewrolladoen forma de capuchdn adheride al ginostema,
con el 6pice ancho, arrollado y dentado. El ginostema es casl recto
encontrandose en su parte superior la antera y el estigma, separados
por una laminilla denominado “rostelo", que cubre el Srgano femenino
situado debajo de ia antera, que contiene dos masas polinlcas. El
estigma, tiene en la parte superior uma masa viscosa que sirve para
retener el polen, cuando éste es puesto en su contacto; estd sosteni
do por una columna carnosa que lo commnica con el ovario, quf es .fn—
fero, alargado, de una longlitud aproximada de 3 a 5 oms, que més tar
de constituye la vaina. Por la colocacién de sus Srganos de repro-
duccibn, la polini-zacién tiene que hacerse en forma artificial.

El fruto es alargado, carnoso, de corte transversal casi triangular,
de longltud y grueso ruy variable, siendo determinantes de la calidad
que pdord ser obtenida del producto ya beneficiado. El largo varfa
entre 12 y 25 cms y el espesor de 10 a 15 ma. Su color es verde obs-
curo durante su desarrcllo y amarillento al acercarse su madurez fi-
siolégica. Preserita en su parte interlor tres placentas en 1las que
se encuentran infinidad de pequefias semillas, nomalmeﬁte estériles,
cubiertas con una sustancla balsamica. El fruto ya beneficiado cam-
bia bastante, queda deprimido, su color cabia a café achocolatado u
obscuro segfm su calidad. Su superficie, antes 1lisa ahora aparece
rugosa, con numerosas estrias longitudmales, tienen clerto grado de

flexibilidad, brillantes y un aroma agradable y delicado.
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FECUNDACION ARTIFICIAL

Antera. «— Polen

- Rostelo : > A

e 25tigma

»
# Rostelo

ESQUZMA DE LA FE}CUNDACION ARTIFICIAL
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2. Técnicas utilizadas para el establecimiento de vainilla plantfo-
lia Andrews :

2.1 Inicio de plantacién en terreno rhstico

El cultivo de vainilla requiere condiclones edafoclindticas; media som-

bra y tutores con las sigulentes caracteristicas:

Terrenos de orlgen calefreo, permeables, ricos en tierra humifera, con
buen drenaje, ya sea natural o artificial; lluvias distribuidas en los
12 meses del afio, con precipitaciones anuales superlores a los 1 600 mm.
Cuando los pericdos de sequia se prolongan, es necesario aplicar rie-
gos en su auxilio. Las temperaturas medilas requeridas para un buen de-~

sarrollo vegetativo son de 21 a 27°C.

I cuanto a. la altitud,,el bejuco de vainilla prospera eflclentemente
desde el nivel del mar hasta 600 m de altura, de aquf que el cultivo
pueda servir para la rehabilit;acién de cafetales y cacaotales viejos

utilizando el soporte y sombra de estos para el cultivo de vainilla,

Para proporcionar la medla sombra necesaria a una plantaclén de vaini-
1la, es preferible utllizar érboles frutales, o bien 4rboles para apro
vechamiento industrial, teniendo cuidado de que el fuste de dichos
érboles sea alto, para as{ obtener buena aereacin de la plantacidn;
tales &rboles pueden ser: aguacate, guanabana, mamey, tanﬁrindo, chico
zapote, hule, etc. )

Los &rboles soporte (tutores) deben ser de fdcil y r'épida multiplica-
ci§n, de buen desarrollo vegetativo, sistema radicular fuerte y que la

corteza de su tallo no se desprenda fcilmente.
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Para el establecimiento de nuevas plantaciones de vainilla, a partir

de monte alto, se procedera de la manera sigulente:

Al monte alto se le hace un aclareo a machete de las plantas arbustife~
ras y limpia de las rmalas hierbas, despuds, tumbar, trocear y picar
los &rboles que no convengun & £in de aclarar el monte alto, dejando
preferentemente érmles de hoja permanente, a acontinuacién barrer y ha
cer camellones de 2 m abrox:tnﬁdamentc deancho cada 12 m, en sentido con
trario a la pendiente del terreno, dejando en cada 10 m de camellén

unos 2 m2 escombrados para plantar el 4rbol de sombra permanente que

se selecclone.

En las franjas escowbracas de 10 m de encho, lueden quadar slgunos éfrbg
les de sombra temporal convenientemente distribuidos, en seguida se mar
can las cepas de vainilla a una distancia de 4 m una de otra en marco
real; cada una quedard constitulda por un soporte central y dos latera
les, los cuales pueden ser de coculte, colorin, cacahuananche, pichoco,

ete. La distribucién entre soporte en cada cepa serd de 75 cma 1 m.

Para formar las ter-azas Individuales de cada cepa de vainilla en terre
nos planos o sensiblemente planos, se hace cajeteando los tres soportes,
procurando que los bordos exteriores que se formen con la tlerra azodo~

neada queden retirados de los soportes 50 cms mﬁs O menos.

En ferrenos con pendiente, se procura cajetear en forma de media luna
por el lado de arriba del declive, haclendole su terraza individual, te '

niendo culdado de allnear los soportes en sentido perpendicular a la



TUTORES DE SOSTEN Y SCOMBRA, PARA ASI PRESCINDIR DE ARBOLES DE

SE SIEMBRAN A DIZTANCIA DE 2 X 2,5 M-Y ALCANZAN UNA POBLACION DE 2 000
PLANTAS POR HA APROXIMADAMENTE
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ACTUALMENTE SE ESTABLECIERON ALGUNAS HECTAREAS DE CULTIVO QUE CUENTAN
CON SISTEMA DE RIEGO POR ASPERSION.




(31
Encargado de una plantacidn Junto al rfo Tecolutla Ex-trabajador de la

United Fruit en Centroamérica, que utiliza tecnologfa aplicada en los

principales pafses productores.
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pendlente del terreno, ayudandose al respecto con retenes de pledra, ra
mzén, ete, a fin de evitar la em516n del suelo de cultivo hasta donde

sea posible.

Posteriomente se plantan los bejucos de vainilla, que son porclones de
tallos con 4 § 6 nudos, de los cuales 2 quedan enterrados horizontalmen-

te y los demAs apoy-Jdos en el tutor, atados con una fibra vegetal.

La poblacidn de plantas de vainilla que se alcanza es de 1 000 a 1 500
plantas por ha, ademds de estas labores, se e(‘ectqan limpias y se resiem

bran los bejucos y tutores, si es que los hay que presenten fallas.

In el segundo afio, se realizan dos chapeos, el culdado de las guias, poda

de los girboles de sombra y resiembra de bejucos que tengan fallas.

Del tercer ario en adelante, se llevan a cabo las mismas labores que en el
segurlﬁo, pero incluyendose la fecundacidn artificial y ensayo de cosecha.
Se poliniza artificialmente entre 8 § 10 flores por planta. Cuando los
tallos alcanzan una 1ox1éitud no myor de 2 a 3m, se acodan 1§ 2 veces,
vor 16 que los vainillales alcanzan fina vida productiva de 8 a 9 afios,
dejando después de ese lapso de ser rentables, procediendo a su rehabili

tacidn.

Cabe hacer notar que no se utilizan Insumos como fertilizantes qumicos,
insecticidas n! fungleidas, y en caso de anfermedad o plaga que ataque al

cultivo, se arrancan y queman las plantas dafiadas.
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2.2 Sistema de temporal actual

Se desmonta y si es necesario se da un barbecho y un rastreo si las con
diciones del terreno lo permiten, Se siembran los tutores, que propor-
clonaran sosten y sombra, pudiendose asf prescindir, si se desea de los

&rboles de sombra.

Posteriormente se siarbran los bejucos de vainilla, empleandose porcio-
nes de talle con 4 & 6 nudos, de los cuales 2 guedan enterrados horizon.

" talmente y el resto apoyados y atados al tutor.

Ia siembre se hace a una distancia entre plantas de 2 x2.5m, 862 x 2 m,
chteniéndose as£ una poblacidn aproximada de 2 €00 6 2 500 plantas por
ha.

En el primer afio se ei‘ectﬁan chapeos, en el inicio y fin de temporada dé
lluvias y se realiza la resiembra de tutores y bejucos de vainilla con
fallas. En lo que respecta a la ferbilizacién, se préotica de acuerdo
a las necesidades del suelo y del cultivo. También si es necesario, se

aplica fungicidas e insecticidas.

in el segundo afio, los culdados del cultivo se limitan a efectuar los
chapeos a tiempo, poda de tutores, poda de érboles de sombra si.es que
hay, acomodo de gufas, resiembras y aspersiones de fungicidas e insecti

cldas y fertllizante follar.

En el tercer afio se realizan las mismas labores que en el segundo pero

se incluye la f‘ecundacldn artificial de las flores, la cosecha de ensayo
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y el acodo. La fecundacidn serd de 10 flores por planta el tercer aﬂo,

el cuarto de 20 y el quinto de 40.

En la cosecha de ensayo es posible obtener una produccidn de 625 kg; en

el cuarto de 1 290 y en el quinto 2 500 kg aproximadanmente.

En lo que se refiere al acode, la labor consiste en dirigir la punta del
bejuco hacia el suelo, después de que el tallo de la vainilla alcanza
una longitud de 3 m aproximadamente, y enterrar una porcién junto al tu-
tor, dejando que la parte sobrante, o sea la punta, quede dirigida hacfa
arriba y atada a? Lator. Con ello se logra una plantacidn perenne, ya
que la planta se renueva .constantemnte s aunque el tallo original deje
de producir y muera, pues se fo_ma un rollo de bejuco que desarrolla ral
ces nuevas en cada vuelta, con lo cuz{l la planta seré capaz de soportar

mayor cantidad de frutos.

2.3 Otros m&todos

Amarre, poda y reproduccién de gufas

Cuando la condicién de la plantaciSn es buena, el bejuco a las dos sema-
nas de plantado empieza a enraizar, y a los 34 dias comienza a retoriar.
Las plantas que no desarrollan debldamente no se deben dejar, sino reem
plazarlas por nuevas para que la plantacién crezca uniforme, puesto que
las plantas que se retrasan inicialmente seguiré_n mtmﬁ&ﬁose ¥y nunca
serﬁn vigorosas. Muchos bejucos no desarrollan por haberse secado el
pié, siendo en tal caso mejor plantar otros en vez de esperar que los

primeros desarrollen nuevas rafces.
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El crecimiento de la vainilla es muy rdpldo y hay cue observar gque débe
ser de 60 cm a poco mds de 1 m por mes. En periodos muy favorables iz
vainilla lega a crecer 10 y hasta 15 em en 24 horas cuando 1a planta es

vigorosa.

A fin de favorecer las labores culturales y en particular la fecundacién
se debe procurar que las gufas suban 1o mds derecho posible a la parte
superlor del tutor, si es necesario amarrindolas para que no caigan y
mntengan su posiciSn. Cuando llegan a clerto tamafio unos 8 a 6 meses
antes de la floraci;’)n, se deben podar, consistiendo la operacién en cor-
tar a la gufa 10 a 15 cm del retofio o parte tierna, con lo cual se de—
tiene el crecimiento. Luego que la guia se poda emplezan a formarse los
botones de las macetas (inflorescencia) las cuales irén en aumento con

la edad de la planta. Si desde un principio se destruyen las macetas

en exceso, las que quedan, y la planta misma tendr&n mz_is vigor.

Después de la coseha se deben podar todos los bejucos que no se vean ro-
bustos para que adquieran grosor, poda que tendr@ también por objeto qul
tar peso al tutor, a la planta misma; dar mayor ventilacidn y para que
penetre algo el sol, El momento propilcilo para la poda es cuando la
planta est§ en un periodo de aletargamliento, en estado latente; pues si
se hace cuando la planta esté en etapa de crecimlento activo, lo 1_5nico
que se consigue =5 setrasar las gufa evitando que tengan'éuficiente tiem

po para florear.

Bn cuando a la r'epr'oduccicﬁn de guias, se ha comprobado que el mejor sis-
tem es el que se sigue en Madapgascar, en donde se han obtenido los re-

cords mis latos de produceién por unidad de superficie. Dicho método
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consiste en dejar crecer el bejuco hasta una altura no mayor de 2 m, al_
tura en la cual deben encontrarse las primeras ramas del £rbol tutor co-
mo resultado de la poda que previamente se haya hecho con bejuco empieza
a subir mds alla de 106 2 m, debe desprenderse culdadosamente, evitando
estropear sus zarclllos o ﬁentgiculos, de tal modo que el extremo cuelpgue
de alguna de 1as horquetas formadas por las primeras rarss, v e vez de
ctinuar creciendo moia arriba, lo ham hacia el suelo. Cuando la gufa
llepa a la tierra, la parte del tallo cue hace cantacto cat el suelo hecha
m_ices, a cuyo desarvollo debe ayudirsele cubriendo esta rarte can hojaras
ca (hojas de los drboles en tr'ansi‘omhcic_.’n) y tierma suelta de la superfi-
cle. Al proseguir de nuevo el bejuco su crecimiento hacla arriha, debe
tenerse el mismo cuidado que con la gufa Inicial, repitiéndose la opera-
cién al llegar a los Z2m de altura. I tal forma, después de varlas vuel
tas sucesivas llesp a formarse una especle de rdllo de bejuco capaz de
producir mucho mayor cantidad de vainillas que mediante el sistema de 1li-
bre crecimiento, graclas a la mayor cantidad de raices desarrolladas camo
resultado de los acodos que se forman en cada vuelta. Este método tiene
adené_s la ventaja, de poder efectuar con facilidad tanto la fecundacidn
como la cosecha y el control de plagas y enfermedades, sin tener que mal-
tratar la planta con lazos, escaleras o trepando al :_5rbol cada vez que ne

cesite hacersz alzln vrabajo.

Pare evitarse la formacién de rollos excesivamente grandes, en un momento
dado, cuzndo se nota que la produceidn ha llegado a un rrﬁxif_ro ¢ceben irse

eliminando mediante poda, las partes mAs viejas dﬁl bejuco, que-van dejan
do de producir. £sf el vainillal, podrd continuar prdctilcamsnte por tlem—

oo indefinido, "EZ1 niwers de vueltas para mantener cl vainillal en condi-
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ciones Gptimas, lo ha de determinar cada agricultor en particular de
acuerdo a la capacldad del terreno, atenciones culturales y la aplica-
cién de los abonos m{is efectivos (sobre aplicacién de abonos todavia hay

micho pbr investigar).

Abono

El sistera radicular de la wvainilla es superficial y demanda mteria or-
génica bien rica desde el primer momento en que se planta. Ia influen-
cla favorable de la materia or’gd’_'nica usada en grande es ya admitida por
todos los agricultores como una necesidad de primer orden; sin embargo se

estd muy lejos de llevarlo a la préctica debidamente.

' . Para hacer un vainillal realmsnte productive 1a planta dobe recibl» +o-
dos los elementos necesarios para supiir los faltantes, requirie_?ndose

para ello anflisis de suelo y de las plantas mismas: hay que empezar por
las raices , observando su estado. &stas son atacadas por hongos y otras

plagas que pueden llegar a absorber primero los nutrientes.

Al hablar de materia orgénica se trata de materia de origen vegetal. &n
la vainilla, como en las otras or'quideas, los abonos animales no son re-
comendables. Se puede aceptar el uso de guanos o abonos de las cuadras

bien descompuestos, en terrenos arenosos.

En cuanto a la aplicaciﬁn de abonos qu;[micos en alpgunas pléantaclones ha
dado resultados negativos (las rafces se han secado y las plantas se mue-
ren). Hay autores que consideran estos abonos téxicos a las orqufdeas.
No obstante, es posible, una vez que se hagan rn(zs pruebas, determinarse

su aproyechamiento en alguna forma. Tal vez en concentraclones muy ba—
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Jas o dilufdos como fertilizantes follares pueden ser asimilados sin per

Julcio de la planta.

Hasta ahora lo ideal es agregar al suelo materia vegetal en abundancia.
Por lo general el vainillal no produce suficlente, siendo recomendable
traerla de otros lados. En ranchos en donde el cultivo de la vainilla ’
ocupa solo una parte se puede ir acumulando materia vegetal en montones
o pllas con los resicuos de otras plantas. Es buenc que una parte del
abono sen constituido por 1egwrﬁnosas, ricas en nitrégeno. También el

tronce del plitaro, cuya fibra es similar a la de la vainllla, ofrece

buen abono.,

Poda de los tutores y &ar

Se sabe que una cantidad de sombra es necesaria para la vainilla (p-laﬁ-
ta de arbiente selvitico por naturaleza), sombra que debe ser controla-
da para una buena pmduccicjn, pues tanto la deficiencia, como el exceso
de la rmdsma resultan perjudicilales. En lugares en donde el sol es fuerte
¥ la sombra escasa, la planta se marchita con facilidad "se quema". Por
el contrario, la sombra en demasia, favorece el desarrollo de plagas y en

fermedades.

La manera de controlar debidamente la cantidad de sombra, es mediante po-
das peribdicas, tanto de los tutores como de los 4rboles altos. La poda
de los tutores tiene como finalidad ademfs, controlar el crecimiento de

los mismos, como se explied anteriormente.

Ia poda de los frboles de sombra es mds sencilla, no consistiendo mis que

en desrramar parcial y estratégicamente la parte alta para que la sombra
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queda distribufda lo rfs uniformemente posible. Hay que tener en cuenta
que cuando se han podado los tutores, o en la época en que algunas espe-—
cies de las que se utilizan pierden lz hoja, hay que procurar mis sombra

de los frboles altos.

En general, las plantas soportan mejor la insolacién en época de lluvias
que en €poca seca. La poda pernitird disminuir la densidad de sonbra en
la estacidn de lluvias, provocando el crecimlento de retofios y follaje
verde que aminorari la accidn de las radiaciones solares en el perilodo se

co.

Cuando se aproximan los frios debe procurarse mayor cantidad de sonbra.
Esto influye en la humedad del vainillal. Se comprobé en la helada de
1961 en el norte de Veracruz, que los vainillales més afectados muchos
de los cuales se perdieron por completo, fueron aéuellos con menos vege-

tacidn protectora.

La poda tiende a permitir el desarrollo de plantas que cubren el suelo,
pero si estas son las convenientes, vodrdn constituir la materia orgénica

para abono al cortarse.

Ia pr:lmefa poda de los tutores deberd hacerse al alcanzar estos una altu-
ra aproximada de 2 m, a fin de que desarrollen ramas laterales en cuyas
horquetas quedari sostenido el bejuco (talle de la vainilla) para volver
al suelo y hechar nuevas rafces, slistema cuya conveniencia se explicé an-
teriormente. El desarrollo de las ramas laterales ademfs resultard en
un aumento y mejor distribucién de la somora. Las podas sucesivas ten-

drén como finalidad controlar el crecindento del tutor y al mismo tiempo
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darle una formacidn apropiada. Como noma general puede aconsejarse ran
tener cl vainillal con un 50% de sombra como minimo. Sobre esa densidad
cada agricultor habré de determinar, de acuerdo a las condiclones que pre
valezean en su terpreno o plantacidn, la mayor o menor cantidad de rollaje,
nues coro se sefiald anteriormente, en luares muy himedos, expuestos 2 ma
yor cantidad de plagas y enfermedades, hay que evitar sombra excesiva, y

por el contrario cuando el sol es fuerte en lugar seco, debe procurarse

mantener mis follaje.

Fecundacidn

Generalmente la primera floracidn abundante en la vainilla es despuds de
tres afios de plantearse, aunque las slembrascon bejuco grande florean
antes. Como quiera que sea, en ningin caso deberd fecundarse antes de

los tres arfios de haberge establecido el cultivo.

El nfmero de macetas (inflorescencias) que puede producir una planta va-
ria, pero en algunos casos el nimero es hasta de 200, pero el promedio
fluctlia de 10 a 20 pcr planta. Cada maceta produce 15 a 20 fPlores. E1
nimerc de flores que se fecundan por maceta depende del vigor de la plan
ta. Por esta razén los agricultores deben ser culdadosos, pues una fe-
cundacibn excesiva nuede destruir la plantacidn, o cuando menos hacer que
se obtenga poca vainilla y de mala calidad. Como gufa del vigor de la
Planta se toma el tamafio de las hojas, nimero de éstas y lo obscuro del
color. La.generosidac’: de la floracién suele dar fdeas falsas. Una flo_

racién coplosa resulta casi siempre de plantas en mal estado,

En plantaciones comunes 'y corrientes se fecundan de ocho a diez flores, o

sea 200 vainillas por planta, con lo cual se obtlene buen tamafio y peso.
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Es raro encontrar dos flores que se puedan fecundar el mismo dfa en wa
maceta. En general las flores abren una tras otra y esto ocurre por la

noche, pues al finalizar el dfa estén ya cerradas.

E1 obstdculo principal en la polinizacidn natural de la vaina, es el he-
cho tan curioso, de que una pequefa membrana separa las partes masculina
y femenina de la flor tan eficiente, que casl prohibe el paso del polen.
La operacibn bésica para la polinizacidn o mano es sinplemente mover esta
membrana (rostelo) fuera del camino y llevar la masa de polen a la parte

femenina de la flor.

Con la ayuda de un palillo o viruta de madera en forma de estilete se se-
para primeramente el labelo para que quede expuesta la columna de polen;
después se acomoda el palillo bajo el rostelo y se acciona hacia arriba
en esta forma queda libre el espacio entre el estigma y la masa polinica
la cual se dobla hacla abajo con el dedo para que haga contacto con la

parte femenina.

Plagas'y enfermedades

Aunque los problemas por ataque de plagas y enfermedades en la vainilla
son egporddicos en nuestro medio, es necesario tenerlos en cuenta vara
evitar en lo posible mermas que ocaslonan cuando se presentan. Las prin_

cipales plagas y enfermedades son las siguientes:

Piojo colorado de la vainilla

Orden: Hepfptera. Sub-orden: Gymonocerata. Nombre clentffico. Zurieipi=
tis vestitus, Champ, Nos referimos a una chinche que alcanza aproximade

mente 8 mm de longitud, fAcilmente reconocible por su color rojizo. Se
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localiza generalmente en el envés de las hojas y en algunas ocaslones en
el bejuco. Su biologla se desconoce, siendo necesario el estudio de ella
de acuerdo con las condicicnes ecolfgicas de 1a regidn. Su presencia no
reviste gran importancia econdmica, ya que su aparicién no es permanente
sin embarpo las leslones gue produce propiclian el desarrollo de enferme-~

dades fungosas.

Contrel: Tratdndose de un insecto chupador, se recomiendan las aspersio-
nes con Sulfato de Nicotina y Jabdn, previa determinacién de las dosis
que se requieren. La proporeién minima del insecticida es de una parte
en 400 1ts de agua y 4 partes de jabdn, pudiendo usarse hasta la concen-
tracién de 1 x 400. Se recomiendan las aplicaciones de este insecticida

cuando el insecto se encuentra en estado de ninfa.

Podredusbre de las rafces

Esta enfermedad es ocasionado por un hongo, presentdndose principalmente
en 1los primeros afios de vida de la planta. Se presenta en las rafces J6
venes en forma de pequefios puntos de color café obscuro que va ennegrecién
dose paulatinamente a rnedida que avanza la enfemermedad. Finalmente se
secan los tejlidos de las raices afectadas y acaban por desprenderse del

resto de la planta.

El nombre técnico dél hongo, es Fusarium batatis, var. vainillae caracte
" pdzéndose por sus condiclones fusiformes y arquedos , hialinos, provistos

de un niimerc varilable de tabiques.
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las condicimes especiales del cultive de la vainilla, savbra, humedad
Yy materia orgdnica, favorecen el desarrollo del hango, el cual se loca-
liza en toda la regién vainillera del estado de Veracruz, observéndose

en plantaciones establecidas en una diversidac de suelos.

Algunos autores consideran la pudricidn de la rafz durante el primer afio
como natural de la planta y opinan que durante el proceso de desecacitn
originada por la podredunbre, se alimenta por medio de las raices secun-

darias, en tanto desarrollan nuevas rafces que llegan al suelo.

Existen algunas observaciones sobre resistencia a la enfermedad, siendo
notorias en las cruzas de Vainilla planifoliacon Vainilla pomponae. Fal
ta determinar si el cruce indicado da orgien a individuos que produzcan
vainilla de calildad.

"El control de la enfermedad se dificulta por requerir la vainilla una

gran cantidad de materia orgénica, lo cual da lugar a una reaccidén del
sixelo propicia para el desarrollo del hongo. Si el atague es severo, es

aconsejable hacer aplicaciones de cal al suelo.

Antracnosis de la vainilla

Producida por el hongo Colletotrichum vainillae, la atracnosis se ca-
’ facteriza por manchas circulares en la hoja, de color obscuro, que lle-
gan a fusionarse formando manchas rfxﬁs amplias. las mnctﬁs a medida que
se desarpollzi la enfermedas se van secando, apareciendo en su superficie

pequenios puntos negros que corresponden a las fructificaciones del hongo,
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También aparece en 10s bejucos cor caracterfsticas semejantes. Cuando

el parasitismo es severo ocasiona la muerte del bejuco.

" Control

Se recomienda dar tratamientos cportuncs a base de productos cloricos.

Viruela de la vainilis

Esta enfermedad la causa el atague del hohgo N?C‘tf’lid vaintllicola. Las
fructificaciones consisten en peritecas aisladas o agrupadas por un esto-
m de color rojo g=neralmente, Al provocarse la reproducéién, las ascas-
van frecuentenente acompafiadas de paréf‘isos compuestos y las escoperas
son ovales, hialinas y bicelulares. Las peritecas son glubulosas y pro-

vistas de un estlolo apical y su consistencla es carnosa,

Se presenta en forma de pequefias manchas irregulares deprimidas y coloca-
das indistintamente en cualquler parte de las hojas, presentan una colora

cién ca.ré obscura y alcanzan un tamafio aproximado de 5 mm.

Control. Se recomiendan aplicaciones de compuestos clpricos antes de la

florac .’_1'611 .

Herrumbe de la vainilla

Esta enfermedad se presenta formando pequefias manchas _o' puntos de color
amarillo obscurc en 'la vainilla, de las cuales parten las fructificacio-
nes del hongo. Para su féecil 1dentificac16n, sé requiere el estudio mi-
qrosc@pico. Las manchas suelen fusionarse fornando 4reas mAs amplias de
forma'cir'cular o irregular, las que van obscureciéndose a medida que avan

za la enfermedad, con un color amarillento en sus contornos.
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El hongo cuyo nombre cientifico es _Pucainia Sinamonea desarrolla en el
enves de las hoJas, tomando éstas un color amarillento cuando el atague

€3 severo.

Control: Se recomiendan las aplicaciones de Polisufuros de calecio, o
azufre, siendo también efectivo el Caldo Bordelés. Las aplicaciores de-

berdn hacerse al notarse los primeros sintomas de la enfermedad.

Otras nlagac

Ocasionalmente se presenta en los vainillales el ataque del llamado "Gu-
sano perro" (Fapilio polyzencs), asf como el "piojo lanudo" (Ericsoma sp. )
y la "escama osti6n de Glover" (lepidisaphes gloverii), fécilmente con-
trolables con insecticidas de con‘cactg o de efecto estomacal. Se reco-

mlendan el D.D.T. y el Malathion.

Rendimientos

A los sels o slete meses después de la fecundaci6n la vainilla ha alcan-
zado 15 a 20 cm de ;ongitud, crecimienfo que en su mayor parte se ha ve-
rificado durante los primeros 40 dfﬁas. Su color es verde brillante y su
extremidad algo amarillenta, siendo esto mds notable a los 8 meses. ‘Es-
te es el momento de cortar. Como el periodo de fecundacidn dura de 2 a

3 meses, el periodo de la cosecha es igual, ya que 1§gican1§nte las flores

fecundadas por Gltimo darén frutos que madurerdn mis tarde.

En las plantaciones de la zona de Papantla de esta entidad, el redirdento
se caleula de 300 a 600 kg de vainilla verde por ha. Este bajo rendimien
to es a consecuencia de 1a'préctica primi’c'iva‘del cultivo que en los dl-

timos afios se ha venldo cortando el fruto antes de las fecha adecuadas,



(46

etc. No obstante ya algunos productores que han Iniciado sus plantacio-
nes de acuerdo a las normas mds avanzadas se encuentran en camino de lo-

grar los rendimientos de Madagascar, demostrands que esto es posible.

Cultivo con irrigacidén

No hay nada mds recomendable que regar el vainillal, con ello se tilenen

las cosechas gprantizadas y ademfs un payor peso y tamafio de los frutos.

Se han hecho experimentos de plantaciones a base de riego en terrenos
sumarente pobres, en tlerra seca con sefiales de erosidn avanzada, potre
ros agotados, y con el riepo y la plantacidn de drooles para ayudar a
su pegencracidn, en pocos afios los lugares carmbiaron de aspecto. Efec~
tuada esta prueba en Tshit{, al fin del cuarto afio se hizo la primera
cosecha, obteniéndosc 1 kg de vainilla verde vor cada 2 bejJucos sembra-
dos en un miémo tutor, no obstante haber invadide algunas enfermedades
fungosas. Los tutores eran pilares de cenénto, proporcionando la sombra

1os drboles, para lo cual se acogleron especies de crecimiento alto.

Para el riego no es necesarlo seguir sistemas costosos, pudiéndose ha-

cer hasta con latas en donde no es posible utilizar otro medio.

Por supuesto en donde existe la posibilidad de hacerlo, es mejor el rie-
go por derrame o riego rodado. il riego de aspersién, aunque requiere
una inversidn mayor, es lo mds practico, y quienes lo han adoptado, han

recuperado el gasto con creces.

Las plantaciones con riego necesitan culdado para evitar la podredumbre

de la rafz, deblendo procurarse no exceder la cantidad de agua. Es
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aconsejable plantar en camellones con canales de desagle para gue el

agua se filtre bilen.

En cuanto a la época de riego, cada agricultor decidird cuando sea ne-

cesario, de acuerdo a la humedad del suelo y ia climatologia.
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3. Sitw cidnactual del cultivo en la zom de estudio; restricciones

técnli @s y econdmiaas para su establecimiento

Las limitantes técnicas y econfmicas que afvonta el establecimiento del

cultivo de la vainilla, los representan los sigulentes requerimientos:

a) Superficie para el desarrollo del cultivo

b) Faterial vege-ativo

¢) Asistencia técnica

d) Mano de obra ‘
e) Capacidad de las plantas beneficadoras del producto
')  Disponibilidad de mercado

g) Créditos oportunos.

La superficle cultivada en 1956 fue de 8 934 has, locallzada la mayor
parte en la zona alta de la regidn vainiller'a.conprendida eﬁ la sierra
papanteca, y en menor densidad en los municipios ublcados en la costa.
Dicho afio fue cuando se dispuso de mayor superficle én explotacién, max_l
teniéndose en ese nivel hasta 1963, cuando ccurre un brusco desceﬁso

del cultivo, al disminuir a 2 544 has, como resultado de la falta de mer
cado internacional para la vainilla mexicana, repercutiendo en el valor

del productoc.

De 1963 a 1974, la supeficle cultivada se redujo de 2 544 é 850 has, no
obstante que el mercado experimento meJor’I_a. Actualmente el ﬁrea culti-
vada es de 150 has, en terreno de temporal y. de 55 has, bajo riego, as{
como una super{’icle aproximada de 150 has semizbandonas en la parte alta

de la sierra papanteca.
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El material vegetativo exlstente en la rezidn proviene en su mayor parﬁe
de los vainillales semiabandonados en dicha zona, nues al ro tener aten-
cién, la planta se desarrolla librermente aumertzido su longitud, lo que
permite que un bejuco que mide de 4 & € m, se le nuedan cortar entre 4 vy

6 esquejes o sarmientos, sin sufrir dafio ni rerra en su productividad.

Otros productores de material vegetativo son los cultivos en explotacién.
AsImismo, un vivero de propiedad particular qus cuenta con 200 000 esque
jes, de los cuales 30% serd utilizado por el pronietario vara su siembra,

poniendo el restante a la venta.

La disponioilidad de los productores actuales a vender bejucos es comple—
ta, ya que si tuviera un precio mfnimo de venta de'$ 11.50, podar 3 6 4
bejucos a cada planta proporcionaria éproxinadamnte el 70% del costo

de mantenimiento de una ha.en plena oroduceidn.

Actualmente la investigacifn y la asistencia técnica en el cultivo de la
vainilla en la regién son prédcticamente nulas, ya que el sector oficial
no ha tomado medidas formales de apoyo. FPor lo anterior, pre;alecen mé
todosde cultivo atrasados, con loé consiguientes efectos negativos sobre

la calidad del productos y sus rendimientos.

Existe en la regida dispbnibilidad de mano de cbra destinada a labores
generales del cultivo, como son: preparacidn del terreno, siembra, cha~
peos, etc, labores que no exisgen una habilided especial, no siendo asi
el caso de la polinizacién artificial, que recuiere trabajadores con ex
periencia en el manejo de la flor de la vainillz, los gue con el decre-

mento del cultivo se han dedicado a otras actividades o han emigrado.



Hastz el momento se encuentra en funcionamiento una planta beneficladora
del producto, localizada en la ;:1udad de Gutiérrez Zamora, con una capa-
cidad Instalada de 250 000 kegs de producto verds. En 1950 existfan en

la rezidn 33 plantas en funcionamiento que llegaron a procesar 1 500 ton

del producto en verde, con un equivalente de 253 ton de vainilla benefi-

ciada.

Desnufs de la cafda de la vainilia mexicana en el mercado internacional
en los arios de 1962 a 1970, el mercado ha exverimsntado auwnentos que se
acentuaron con la reduccidn de la produccidn en izdagascar y otros pafses
productores, ocasionada por problemas polftico-econdmicos, dando como re-
sultade una baja en la produccidn rmundial de vainilla, y obligando a los
grandes consunidores a buscar productcres fuera del drea de conflicto.
Siendo #8xico un pafs tradiconalmente productor y reunilendo condiciones
ideales para el desarrollo del cultivé, se le presenta wma anblia perspec

tiva de rmercado.

Actualmente grandes compafifas ¢onsumidoras del producto (CocaCola y McCog
mic), que importaron en los E.U.A. entre 400 y 300 ton respectivamente de
vainilla beneficiada en 1978, se encuentran en la I‘egié_n vainillera del

estado de Veracruz, promoviendo la rehabilitacidn del cultivo, ofrecien-

do para ello financiamiento directo y avales ante la banca privada.

El cultivo de la vainilla ha carecido de un financiamiento programitico
por parfe de las bancas oficlal y privadai. El dnico tipo de financiamien
to destinado a 1a explotacidn del cultivo ha sido siorgade por los pran—
des acaparadores del producto en verde, con el conziguiente dafio econdmi

co al productor y dificualtades al ineremento del cultivo.
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4. Prablemas en el cultivo de_ la vainilla
a) Falta de bejuco

En el establecimiento de 1 ha de vainilla, se necesitan aproximadamente
2 502 bejucos de una longltud de 80 ¢m a 1 m, que aproximademente se ob
tienen de 1 ha de vainilla establecida, de ahf es donde viene el proble
ma, ya que por /raquftica la produceidén de bejuco (vor la poca super-
filcie cultlvada), se utilizan bejucos de plantas de noco vigor y en mu~
chos casos se utilizan bejucos provenientes de vainillales naturales, :

que ho brindan mucha garantfa para el establecimiento del vainillal.

b) Falta de asistencla técnica especlalizada

1os productores de.vainilla no reciben asistencia permrienhe por parte
de las :mstit';uciones, debido a que las técnicas conocldas rebasan en po
co a las tradicionales y que las personas con los conocimientos necesa-
rlos para la realizacién de este servicio, se dedican a la investiga-
-¢lén en Conafrut y en INIA, por"lo tanto no cubren los requerimientos
de'las plantaciones en cuanto a las actividades que deben realizar, pa-

ra el desarrollo de la produceidn.

¢) Organizacién

Debido a la fraccionzbilidad de los terrenos, los productores no pueden
culdar sus parcelas, lo cual era causa constante de saqued del producto,
lo que colaboré para el declive de la produccidn. Ademds, como medida
para lograr mejores benefilcios, hace falta unir sus esfuerzos creando

orga.nizaciones para consegulr cr‘édito oportuno, beneficio del producto
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ror ellos mismos y finalmente ccmercializacién del producto, con lo cual
se da oportunidad al intermediarismo, con la consigulente disminucidén de

ineresos para los productores.

d) Falta de investigacioén

La investipacldn, de parte de las autoridades e instituciones dependien-
tes del poblerno, esta iniciéndose, por lo cual los productores han teni
do que segulr utllizando técnicas atrazadas, utilizando solamente la fe-

cundacién de cierto nimero de flores artificialmente.

e) TFalta de créditos cportunos

En 1931 se inicié un prograra en el Banrural, S.A., Suc "A" Papantla, pa-
ra el financiamlento de cr*éditos con la flnalidad de establecer vainilla-
les en la zona Papanteca, para lo cual se beneficlaron 140 has, en el sec
tor ejidal y 15 en el sector de la pequefia propiedad. Actualmente, los

créditos del sector ejidal se encuentraﬁ con problemas de falta de liqui-
dez debido principalmente a retrazos en el establecimiento de los vaini-

1lales, causados por demoras para el otorgamiento de crédito.

En el caso de la prdpiedad privada, se tiene que las 15 has pertenecen a
un productor, el cial tiene cohocimiento del cult';ivo (debido a que su pa
dre fue beneficiador), lo cual ha sido de gran ayuda en el manejo de su

cultivo, el cual no tuvo problemas de falta de liquidez, ya que el crédi-

/
to fue oportuno.



CAPITULO TERCERO

Aspectos legales de la agrfcultura

1. Anteocedentes de la Reforma Agraria

Durante la etapa corprendida entre 1821 y el 23 de junlo de 1856, el pro
blema agrario continué agravéndose en su éonfig,uracﬁn se reconocfa la
existencla dé una defectuosa distribucién de tierras, pero se querfa re-
solver dicho aspecto s$0lo con redistribuir la poblacién, promoviendo la
colonizacidn en los terrenos paldfos, principalmente en las fronteras y
zonas despobladas. Esto sirvid para que la parte norte del pais fuera
ocupada por norteamericanos, y poste:’iomeﬁ‘ce desmsmbrarla del pafs. 1la
amortizacién continué vigente, pues en proporcién a la cuantfa de sus
blenes sefialados por el Dr. Mora, Lucas Alemén v Lerdo de Tejada, las me
didas tomadas en ese periodo, resultaron insignificantes y asf deben con
siderarse aquellas gue se refirieron 2 la enajenacidn de los bienes cuyos

productos estaban destinados a lag obras pfas de Filipinas, al sosteni-
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miento de la Inquisicién, y la Ley de 1847 derominada de la primera Refor
m. En este renglén es considerable la Ley Comonfort del 31 de marzo de
1856, por el volumen de bienes que afecto, como porque en su exposlicidn
de motivos se hace referencia a las pruebas de la participacién del Cle-
ro polftico militante en las cuestiones polfticas del pals y porque pre-
ludid la Ley de Desamortizacién que se dicto a mediados del citéldo afio.
Sin embargo, para el 23 de junio de 1856, fecha en que damos por cerrada
esta etapa, el Clero continuaba slendo un terrateniente y era, en reali-
dad, el mis poderoso de ellos. Con la fecha del 23 de Junio de 1856, el
diputado Ponciano Arriaga pronuncidé en el Congreso su voto sobre el de-
recho de propiedad, definiendo a &ste como una ocupacidn o posesiSn que
solo se confirma y perfecciona por medio del trabajo y la produccidn; y
después de pintar la desastrosa situacidn agraria del pals, pidi6 que

se explidiera una Ley Agraria que contuviera el derecho de propiedad per-
feceionado por medio del trabajo, la fijacidn de 1ﬁ1ﬁtes a la propiedad
sefialando como medida mAxima en fincas rdsticas la de 15 leguas cuadra-
das y la dotaci(Sn a pueblos y r'anchem_’.as, expropiandose mediante Indemni

zacidn las tierras y repartiendo a censo esos solares entre los vecinos.

Periodo comprendido entre 1856 y 1910. Desde febrero de 1856 Comonfort
habfa convocado al Congreso de la Uni6n para la élaboracidn de una nueva
Constitucidn Politice; y es notoria por las repercusiones que tuvo. Sien
do Presidente de la Rep\_iblica don Ignacio Comonfort, el 25 de Junio de
1856 se expidié la Ley de Desamortizacidn considerando que "uno de los
mayores obst;é_culos para la prosperidad y engrandecimiento de la nacién,
es la falta de movimlento o libre circulacién de una gran parte de la pro

pledad rafz, base fundamental de la riqueza pdblica", y funddndose en
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esta exposicién de motivos, el a.rftf.culo 12 ordenS que “todas las fincas
risticas y urbanas que hoy tienen o adminlstran como propletarios las
corporaciones civiles o eclesfasticas de la Repiblica, se adjudicardn en
propiedad a los que las tienen arrendadns, por el valor correspondiente
a la rerta que en la actualidad pagan, calculada como rédito al 6% anual.
Lo mds grave fue que en el articulo 32 se expresS que "bajo el nombre de
corporaciones se comprenden todas las comunidades religlosas de ambos se
x0s, cofradfas y archicofradfas, congregaciones, hermandades, parroquias,
ayuntamientos, coleglos, y en general todo establecimiento o M1da016n
que tenga el car@cter de duracidn perpetus o indefinida". Este artfculo
serd interpretado. en perjucio de las comunidades agrarias, considerféndo-
las como corporaciones civiles de duracién perpetua o indefinida, cuyos
bienes administradés por los ayuntamientos, cai_.’an bajo el Imperio de la
Iey de Desamortizacién. Esta Ley Lerdo de Tejada ratificada mediante
Decreto del Congreso el 28 de junio de 1856 y en la misma fecha, se ex—
pidid una circular a los gobernadores instruyéndolos para que secundaran
estas providencias poniendo para ello en accién todos los recursos de su
autoridad, pues dicha Ley se dictd "como una resoluci(?n que va a hacer
desaparecer uno de los erros econdmicos que mds han contribuido a mante
ner entre nosostros estacionaria la propiledad a impedir el desarrollo

de las artes e industilas que de ella dependen; y sezundo, como una ne-
dida indispensable para _el establecimiento de un sistema tributario,
uniforme y arreglado a los principios de la ciencia, movilizando la
propiedad r'a_Iz, que es la base hatural dé todo buen slstema de impues-

tos",
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El plan de San Luls proclamado por Francisco I. Madero el 5 de octubre
de 1910, enfocaba un problema eminentemente polftica relacionado con
las elecciones de Presidente de los Estados Unidos Mexicanos y se cris
talizé en el lema "Sufraglo Efectivo y NO Reeleccitn". Sin embargo,
en su artlculo 32 se havld de restitucién y, al hacerlo, la poblacién
campesina, mayoritaria en el pafs, secundo el movimiento maderista
porque la restitucid: era ya un anhela claro para la inmensa mayoria
de campesinos desposeidos de su tierra y explotados comn trabajadores
en las grandes haclendas. El artfculo 32 fue redactado en forma me-
drosa frente al problema que enfrentaba y desorientaba desde el punto
de vista jurfdico, pues textualmente se redatd asi: "abusando de la
Ley de Terrenos Baldios, numerosos pequelios propietarios en su ma\voria
indfgenas, han sido despojados de sus terrenos por acuerdo de la Secre
tarfa de Fomento o por fallos de los tribunales de la Repiblica; sien-
do de toda justicia restituir a sus antiglios poseedores los terrenos
de que se les despojd de un modo tan arbitrario, se declaran sujetas

a revisién tales disposiciones y fallos y se les exigirg a los que
adquirieron de un modo tan inmoral o tan arbitrario, o a sus herede-
ros, que los restituyan a sus primitivos pmpietarios a quienes paga-—

r{m una inderrdnizaciﬁn por los perjucios sufridos".

Como se dice anteriormente, al no alcanzar el Plan de San Luis un ca-
zﬁcter- revoluclonario al continuar el sistema legal anterior a 1910,

se sublevé Zapata contra Madero, y dando a conocer el Plan de Ayala
del 28 de noviembre de 1911, que se inicid acusando a Madero de trail_ k

'cigSn ¥, plasmos tres postulados agrarios que son:



a)

'b)

Restitucidn do ejidos. El pensamiento era €ste: 31 Anenecuiloo, ‘
tomado camo ejemplo de otros pueblos, a pesar de poseer tftulos
primordiales personalemte confilrmados por Corté&s, se vié despo-
jado de sus tlerras y la justicla no reccnocia su derecho de res
titueidn, entonces las tierras deberfan de ser Gevueltas a los
pueblos por la fuerza si era necesario. Bn la Cldusula 6a, se
establecid "como parte adicional del Plan que inwvocamos que los
terrenos, montes y aguas que hayan uswrpado los hacendados cien-
tificos o caciques, a la sonbrs de la tlranfa y de la justicla
venal, entrarén en posesidn de estos bienes inmuebles desde luego
los pueblos o ciudadanos que tengan sus t{tulos correspondientes
de esas "propiedades, dé las cuales han sido despojados, y los
usurpadores que se consideren con derecho a ellos lo deducnﬁn
ante los Tribunales Especlales qﬁe sé establezcan al triunfo de .

1la Revolucidn". 1I1a restitucién se harfa conforme los titulos,

‘pero por lo pronto los desposefdos entrarian en posesién de los

terrenos y después se seguirfa el litigio sobre’su propietario
verdadero en tribunales que especlalmente se formarian al termi-

nar la Revoluc ién.

Fraccionamiento de latifundios. ELl artfeulo 72 est‘ableoiéy el
fraccionamiento que se ha.r‘f}fa en "wirtud que la irmensa mayoria
de los pueblos y ciudadanos mexicanos, no son mis duefios que del
terreno que pisan sufriendo los horrores de la miseria sin poder
mejorar en nada su condicidn social ni poder dedicarse a la in-

dustria o a la agricultura por estar monopolizadas en unas cuan-



c)

(58

tas manos, las tierras, montes y aguas". El zapatlsmo nunca su-
primié el latifundismo porque tanto necesitaban las haclendas de
los pueblos, como Sstos de anuéllas. FEl hacendado necesitaba los
vecinos del pueblo para que trabalaran vor temporadas su tierrs;
vy los hatidtantes de los pueblos necesitaban de las haciendas por-
que no a todos los vecinos se les podria dar terrenos, &stos sclo
se les dardn a 1los vecinos que vivian con la tradicién del ejido.
No siemore las cosechas eran buenas y por esto el vecino del pue

blo necesitarfa como complemento un cequefio jornal.

Confiscacidn de propiedades a quienes se oposuleran a la realiza-
c16n del plan., Conforme al artfculo 82 "Los hacendados, clentifi
cos y caciques que se opongan directa o indirectamente al presen-~
te Plan se pacionalizarén sus blenes y las dos terceras partes
que a ellosl les corresponden se destinargn para indemnizaciones
de guerra, a pensiones para viudas y huérfanos de las victimas

que sucurben en la lucha por este Plan'.

Después de la insubordinacién de Zapata, Madero expidid un decreto el

18 de diciembre de 1911, que reafirm$ y comprobS cual era la forma en

que &l crela que debla resolverse el problema agrario. Hombre del nor

te, en primer término optd por el sistema de crear e irpulsar la peque_

fa propiedad, y asi se deduce de los términos textuales del artfculo 12

del citado Decreto gue dice: "Se faculta al Ejecutivo de la Unidn para

 contratar con la Caja de Pfestamos para Obras de Irrigacién y Forento

de la Agricultura, S.A., empréstitos destinados a la adquisicidn de te



rrenos nacionales o de las propiedades particulares hasta ponerlos en
condiciones de ser vendidos a los agricultores del pafs, a los mexica-
nos que quieran repartirse y a los labradores irmierantes, a precios

moderados y en féciles cordiciones de paso.

Después de Madero, se conocieron diversas opiniones para resolver el
problema agrario en México, llegando hasta el 2 de dicienmbre de 1912,
dfa en que ronuncid Don Luls Cabrera su famoso discurso, iniciando
con un breve oroyecto en el cual declaré: 1. De utilidad pﬁbliczg na-
cional la reconstitucién y dotacidn de ejidos para los pueblos; 2)
Que se procediera a expropilar los terrenos necesarios para reconstruir
los ejldos de los pueblos que los hayan perdido, para dotar de ellos a
las poblaciones que los necesibaren o para aumentar la extensién de

los existentes.

DeterminG ‘al hacendismo coro la presién econdmica de la competencia
ventajosa que la gran propiedad rural ejerce sobre la pequefia, a la
sombra de la desigualdad en el impuesto y de una multitud de privile
gios de que goza aguélla en lo econSimico y lo politico, y que produce
la constante absorcidn de la pequefia propiédad agraria por la grande,
debe combatirse por las medidas que tlendan a lgualar la grande y la
pequefia propiedad ante el impuesto, pues una vez igualadas ambas pro-
pledades, la divisién de la grande se efectuard por si sola. Estimo
que el gobierno debe hacer esfuerzos para fomentar la creacidn de la
pequefia propiedad agraria. Pero antes de la proteccidn de la pequefia

propiedad rural, es necesarlo resolver otro problema agrario de mucha
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mayor impartancia que consiste en likertar a los pueblos de la opresién
ceondmlca y polftica que sobre ellos ejercen las haclendas entre cuyos
linderos se encuentrian como prisioneros los poblados de propletarios.
En cuanto a la creacidn de la pequeia nroviedad particular, descartedos
los dos medios fneerwos de comprar tierras y de ensnjenar baldios, se
comprendid que solo podfa lograrse mediante la resolucidn de otvos Vi
rios problemus cue significaban otras. bantas cuestlones agrarias, que
a su vez exiglan otras tantas leyes agrarias; tales son el caso del
erédito rural, la cuestidn de irrigacidn, la cuestidn del catastro, de
impuestos, ete. Hasta aquf sirvi6 este discurso como antecedente de

la ley pre~constitucional del 6 de enero de 1915.

Ley Agraria del 6 de enero de 1915. Redactada por el Lic. Luls Cabre
ra, y transformada en Ley por Don Venustlano Carranza, con ésta, préc-—
ticamente se dz inlcid al proceso de Reforma Agravia, iniciada sobre
la base de dos clstemas para modificar la estructura de la propledad;

el ejido y la pecuefia propiedad.

" En cumplimiento de la promesa hecha en sﬁ decreto del 12 de diclembre
de 1914, el goblerno de Carvanza expidid en Veracruz la Ley Agraria
del 6 de enerc de 1915, en la que después de erplicar como se reallzd
el despojo de los terrenos pertenecientes a las congregaciones, comm_j;
dades y rancherfas y de hacer ot;r;as consideraciones sobre el estado y

miseria en que vivia esa enorre masa de trabajadores.
Sin embarpo, dicrz Ley solo se exyidid por Cavranza con fines polfticos

y contrarrestar fuerza al Plan de Ayala y arrebatar de manos de Zapaba
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€) icea) aprurdo, cue atrafa a su favor la masa campesina. Con ello, a;
punos jefes revoluclonarios trataron de poner en prdetica la mencionada
Iey, camnzando a distribuir la tierra entre los campesinos, recibiendo
drdenes de Carranza pira suspender esa accidn, con el pretexto de que la

Ley fuera reglamentadsa v se establecieran las autorddades para aplicarla.

Esta ley marca el inicio de la Reforma Apraria y sus postulados fundamen—

tales fueron incorporados en 1917 al artfeulo 27 constitucional.

Articulo 27 Constitucional. La propiedad de las tlerras y aguas compren-
didas dentro de los J.f:nifes del territorio nacional, corresponde origina-
riamente a la NaciGn, la cual ha tenido y tiene el derecho de transmitir
el dominio de ellas a los particulares, constituyendo la propiedad priva-

da.

las exproplaciones sclo pediéin hacerse por causa de utillidad plblica y

mediante indemnizacién. |

Ia Nacién tendréd en todo tiempo el derecho de irponer a la propledad pri-
vada las modalidades que dicte el interés pdblico, asi camo el de regular
el aprovechamiento de Icm elementos naturales suceptibles de apropiacidn,
para hacer una distribueldn equitativa de la rigueza publica y para cuidar
de su conservacidn. ©on esete objeto se dictardn las medidas necesarias
para el fracclonamiento de los latifundios; para el desarrocllo de la pe-
quefia propledad; para la creaclén de nuevos centros de poblacién agricola
con las tierras y amuas gque les sean indispensables, para el fomento de

la agricultura y vara evitar la destruccién de los elementos naturales y
los dafios que la vropisdad pueda sufrir én perjuicio de la sociedad. Los

pueblos, rancherias y comunldades que carvezean de tierras y aguas, o no
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las tengan en cantidad suficiente para las necesidades de su poblaeiéh,
tendrdn derecho a gue se les dote de ellas, toméndolas de las propieda-
des lnmediatas respetando sienpre la pequefia propiedad. Por tanto, se
confirman las dotaciones de terrenos que se hayan hecho hista ahora de
conformidad con el Decrets del 6 de enero de 1915. Ia adguisicidn de
las propiedades particulares necesarias para conseculr los objetcs antes

expresados, se consideraré de utilidad pdblica.

Corresponde a la Nacidn el dominio directo de todos los minerales o subs—
tancias que en vetas, mantos, masas o yacimientos, constituyan depdsitos
cuya naturaleza sea distinta de los componentes de los terrenos, tales co
mo los minerales de los que se extraigan metales y metaloides utilizados
en la industria; los yacimientos de piedras preciosas, de sal de gera y
las salinas formadas directamente por las agués marinas; los pr*oductps
derdivados de la desconposicién de las rocas, cuando su explotacidn necesi
te trabajos subterréneos; los fosfatos susceptibles de ser utilizados co-
mo fertilizantes; los combustibles minerales sélidos; el petrfleo y todos

los carburos de hidrégenc sélidos, 1fquidos y gaseosos.

Son también propiedad de la Nacitn las aguas de los mares territoriales
en la extensidn.y términos que fije el Derecho Internacional; las de las
lagunas y esteros de las playas; las de los lagos interiores de formacidn
natural, que estén ligados directamente a coirlentes const;ahtes; las de
los rfos principales o arroyos afluentes desde el punto en que brota la
primera agua permanente hasta su desembocadura, ya sea que corran al mar
© que crucen dos o mﬁs estados; ‘las de las corrientes intermitentes que

atraviesen dos o rds estados en su rama principal; las aguss que se extral
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gan de las minas y los causes, lechos o rlberas de los lagos y cor’riehtes
anteriores en la extensién que fije la Ley. Cualquiera otra corriente de
agua no incluida en la enumeracidn anterior, se considerard como parte in-
tegrante de la propledad privada que atraviese; pero el aprovechamiento
de las aguas cuando su curso pase de una [inca a otra, se considerard como
de utilidad plblica y quedard sujeta a las disposiciones que dicten los

eastados.

n los casos a que se refieren los dos pdrrafos anteriores, el dominlo de
la Nacidén es inalienable e imprescriptible, y solo poclr{m hacerse conce-
si;anes por el Cobierno Federal a los particulares o socledades c;{vi],es 0
comerciales constituldas conforme a las leyes mexicanas, con la condicién
de que se establezcan trabajos regulares nara la explotacién de los ele-
mentos de que se trata, y se cumplan con los requisitios que prevengan

las leyes.

Ia capacidad para adquirir el dominio de las tierras y aguas de la Nacién,

se regird por las siguientes prescripciones:

1. Solo los mexicanos por nacimiento o por naturalizacién y las socieda-
des mexicanas tienen derecho para adquirir el dominio de las tierras,
aguas y sus accesiones, o para obtener concesiones de expllataciones
de minas, aguas o combustibles minerales en ia ﬁepq‘biica Mexicana.

El estado podr'é.conceder el mismo derecho a los extranjeros siempre
que convengan ante la Secretaria de Relaclones en conslderarse como
nacionales respecto de dichos bienes y en no invocar por lo mismo, la

proteccidn de su Gobierno por lo que se reflere a aquellos; bajo la
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pena, en caso de faltar al convenlo, de perder en beneficio de la
Nacidn, los bizres que hubiersn adquirido en virtud del mismo. ©n
una faja de 100 v oa lo large Jd= las fronteras y de 50 en las pla-
yas, por ningd: rotivo podrdn los extranjercs adquirir el dominio

directo sobre Sierras y aguas.

Las asoclaclones r liziosas dencminadas iglesias, cualquiera que
sea su credo, no podrén en ningdn caso tener capacidad para adqui-
rir, poseer o administrar bienss rafces, nl capitales impuestos 50
bre ellos; los rue tuvieren actualmente por sf o por interpdsita
persona, entrardn al domlnio de la Nacidn, concedidndose accidn po
pular para denunciar los blenes que se hallaren en tal caso. la
pruesba de presuncicnes serf bastante para declarar fundada la denun
cia. Los templos <estinados al culto piblico son de la propiedad
de la Nacidn, remresentada por el Gobierno Federal, quien determi-
nard los que debzn continuar destinados a su objeto. Los obispa-
dos, casas curales, seninarios, msilos o colegios de asoclaciones
religlosas, conventos o cualquizsr otro edificio que hubiere sido
construldo o destinado a la adrninistr'aci<_$n, provaganda o ensefanza
de un culto religicso, pasara’n, desde luego, de peno derecho, al
dominio directo de 1la Nacidn, para destinar’ée e;(clusivanente a los
servicios p'l_iblicos de la Federacién o de los estados en sus respec
tivas Jur:l_fsticciones. Tos templos que en lo sucesivo se erigieren

para el culto plblico, serén propiedad de la Nacidn.

Las instituclones de beneficlenciz, piblica o privada gue tengan
por objeto el auxilio de los necesitados, la lavestigacidn cienti-—

fica, la difusidn de la ensefianza, la ayuda reciproca de 1os aso-
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ciados o cualquier otro objeto lfcito, no podrin adquirir mis bdie-
nes I'aices que los indispensables para su objeto, immedlata o direc
tarente destinados a 61; perv podrdn adquirlr, terer y administrar
capitales impuestos sobre bienes rafces, siempre que les nlazos de
imposicidn no excedan de diez afios. &n ningiin caso las institucio
nes de esta Indole podrén estar bajo el patronato, direccibn, ad-
ministracién cargo o vigllancia de corporaciones o Instituciones
religliosas, ni de ministros de los cultos o de sus asimilados, aun

que &stos o aquellos no estuvieran en ejercicio.

Las sociedades comerciales, por acciones, no podrin adquirir, poseer
o administrar fincas ridsticas. Las sociedades de esta clase que se
constituyeren para explotar culaquier industria fabril, minera, pe
trolera o para algin otro fin qué no sea aé;r':icola, podrdn adquirir
poseer o administrar terrenos \inigamente en la extensidn que sea
estrictamente necesaria para los establecimientos o serviclos de
los objetos indicados, y que el ejecutivo de la Unién de los Esta-

dos, fijardn en cada caso.

Los Bancos debidamente autorizados, conforme a las leyes de insti-
tuciones de crédito, podrén tener capitales impuestos sobre propie
dades urbanas y r'asticas de acuerdo con las prescripciones de dichas
leyes, pero no podrdn tener en propiedad o en admix1iétracién, mas
bienes rafces que los enteramente necesarios para su objeto direc

to.

Los ‘conduefazgos, rancherfas, pueblos, congregaciones, tribus y de-

- mis corporaciones de poblacién que de hecho o por derecho suarden
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el estado comunal, tendrdn capacidad para disfrutar en comin de
las tierras, bosques y aguas que les pertenezcan, o que se les
hayan restituido o restituyeren, coforme a la ley del 6 de enero
de 1915; entre taznto la ley determina la manera de hacer el repar

timiento Gnicamente de las tierras.

Fuera de las corroraciones a que se refleren las fracclones III,

IV, Vy VI, ninguna otra corporaciéi civil podrd tener en propie-
dad o administrar por .,i, bienes raices o capitales irpuestos so-
bre elleos, con la Gnica excepeidn de los edificios destinados in-
mediata y directarmente al objeto de la instit;ucio_’n. Los estados,

el Distrito Federal y los territorios, lo mismo que los municipios
de toda la Repﬁblica, tendrdn plena capacidad para adqulrir y po-
seer todos los bienes ra_ices necesarios para los servicios pﬁbli-

Ccos.

Las leyes de la I‘eder'acién_ y de los estados en sus respectivas ju-
risdicciones, deteminar{m los casos en que séa de utilidad bﬁblica
la ocupacidn de la propiedad privada; y de acuerdo con dichas leyes
la autoridad administrativa, hard la declaracit_?n correspondiente.
El precio que se f‘ijaréfi como indeminizaciéh a la cosa exproplada,
se basard en la cantidad que como valor fiscal de ella figure en

las of'icinas catestrales o recaudadoras, ya sea que este valor haya

‘sido manifestado vor el propletario o simplemente aceptado por €1

de un modo tAcito, por haber pagado sus contribuciones con esta ba

se, amnenténdolo con un 10%. Ll exceso de valor que haya tenido

la propiedad particular por las mejoras que se les hubieren hecho
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con posterioridad a la fecha de la aslgnacibn del valor fiscal,
serd lo (nico que deberd quedar sujeto a juicio pericial, y & re
solucién Judicial. Esto mismo se cbservari cumndso se trate de

objetos cuyo valor no esté fijado en las oficimas rentisticas.

El ejercicio de las acciones que corresponden a la Nacibn, por vir
tud de las disposiciones del presente artieulo, se hard efectivo
por el procedimiento judicial; pero dentro de este procedimiento
y por orden de los tribunales correspondientes, que se dictard en
el plazo miximo de un mes, las autcridades administrativas proce~

derén desde luego a la ccupacidn, administracién, remate o venta

‘de las tierras o aguas de que se trate y todas sus accesiones, sin

que en ningﬁn'caso pueda revocarse 1o hecho por las mismas.

Los nﬁcleos de poblacién, que de hecho o por derecho guarden el
estado comunal, tendrén capacidad para disfrutar en comin las tie
rras, bosques y aguas que les pertenezcan o que se les“hayan res—

tituldo o restituyeren.

Son de jurisdiccién federal todas las cuestiones que por lfmites
de terrenos comnales, cualquiera que sea el origen de éstos, se
hallen pendientes o se susciten entre dos o mis mjcleos de pobla-
¢ién. El Ejecutivo Federal se avocarﬁ al conocimiento de dichas
cuestiones y propondré a los interesados la resolucién definitivé
de las wismas. Sl estuvleren conformes, la pr‘oposicién_del Ejecu

tivo tendré fuerza de resoluciSn definitiva y serd irrevocable;

" en caso contrario, la parte o partes inconformes podrén reclamarla

ante la Suprema Corte de Justicla de la Nacit_Sn, sin perjulcio de

la ejecucién inmediata de la proporecién presidencial.
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I ley fijard el precedimiento breve conforme el cual deberdn tra

mitarse Jas menciwmadas controversias.

Se declaren nulas:

a)

c)

Todas las engjenacicnes de tierras, aguas y montes pertene
cientes a los puebles, rancherfas, congregaclones o comnida-

des , hechas por les jefes polfticos, pobernadores de los esta

dos, o cualquiera otra autoridad local en contravencién a lo
dispuesto en la ley del 25 de junio de 1856 y demds leyes y

disposiciones relativas

Todas las conceciones, composiciones o ventas de tilerras, a
agias y mantes, hechas por las Secretarfas de Famento, Haclen
@ay cualquiera otra autoridad federal desde el dfa 12 de di-
clembre de 1876, hasta la fecha, con las cuales se hayan in-
vadido y ocupado ilegalmente los ejidos, terrenos de coxmjn
repartimiento o cualquiera otra clase, pertenecientes a los
pueblos, rancherias, congregaciones o commnidades y nﬁcleos

de poblacidn

Todas las dlligencilas de apeo o deslinde; transeccilones, ena-
Jenaciones o remates practilcados durante el periodo de tiempo
a que se refiere la fraccién anterior, por compaﬁ;as, Jueces
u otras autoridades de los estados o de la I‘ede acigSn, con las
cuales se hayan invadido u ocupado llegalmente ;ierms, aguas
y montes de ios ejidos, terrenos de comxjn repartimiento, o de

cualquier otra clase, pertenecientes a nicleos de poblacidn.
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Cuedan exceptuda de la nulidad anterior, dnicamente las tierrags

queubleren sido tituladas en los repartinientos hechos con apego
a la ley del 25 de junio de 1856 y posefdas en norbre propic a tf
tulo de dominio por mds de 10 afios, cuando su superficie no exce-

da de 50 ha.

La divisién o reparto que se hublere hecho con apariencia de legf__

tim entre los vecinos de algin ndcleo de poblacifén y en la que
haya habido error o vicio, podrd ser nulificada cuando asi lo soli
citen las tres cuartas partes de los vecinos gque estén en posesidn

de unaqarta parte de los terrenos, reteria de la divisidn, o una

- cuarta parte de los mismos vecinos cuando estén en posesi6n de las

tres cuartas partes de los tervenos.

Tos m_icleos de poblacién que carezcan de ejido o Que no puedari lo-
grar su restitucién por falta de tftulos, por imposibilidad de
identificarlos o porque legalmente hubieren sido enaJenadoé, serdn
dotados con tlerras y aguas suficientes para construirlos, confor-
me a las necesidades de la poblacidn, sin que en ningin caso deje
de concedérseles la extesidn que necesiten, y al efecto se expro-
piaré, por cuenta del gobierno federal, el terreno que baste a
ese fin, tomindolo del que se encuentre inmediato a los pueblos

interesados.

La superficie o unidad individual de dotacién no debersd ser en lo
sucesivo menor de 10 ha de terrenos de rigo o humedado, a falta

de ellos, de sus equivalentes en otras clases de tierras, en los

* términos del p’ﬁrrafo 32 de la fraccién XV de este artfculo.
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XIT Para los efectos de las disposiciones contenidas es este artfculo

y de las leyes reglamentarilas que se expldan, se crean:

a) Una dependenciz directa del Ejecutivo Federal eﬁcargada de la

aplicacién de las leyes agrarias y de su ej ecucibn

b) Un cuerpo consultivo compuesto de 5 personas que serfn desig-—
nados por ¢l Prescidente de la Repdblica y que tendrd las fun~

ciones que las leyes orginicas reglamentarizs le fijen

¢) Una comisidn mixta compuesta de representantes iguales de la
Fedex'acién, de los pobiernos locales, y de un representante
de los campesinos, cuya designacién se hard en los términos
que prevenga la ley reglamentaria respectiva, que ﬁmcionar'é
en cada estado y en el Distrito Federal, con las atribuclones

que las mismas leyes or‘gé.nicas y reglamentarias determinen

d) Comités particulares ejecutivos para cada uno de los niicleos

de poblacidn que tramiten expedientes agrarios

e) Comisariados ejidales para cada uno de los nicleos de pobla-

cibn que posean ejidos.

XII Las solicitudes de restitucidn o dotacidn de tierras o aguas se

presentaré en los estados directamente ante los gobermadores.

Los gobernadores turnarfn las solicitudes a las comlsiones mixtag las
“que sustanciarén los expedientes en plazo perentorilo y emitirdn

dictémen; los gobernadores de los estados aprobarin o modificarén
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el dictamen de las comisiones mixtas y ordenarén que sé de pose-
s16n inmediata de las superficies que, en su concepto, procedan.
Los expedientes pasardn entonces a2l Ejecutivo Fedsral para su re~

solucién.

Cuando los gobernadores no cumplan con lo ordenado en el p&rrafo
anterior, dentro del plazo perentorio que fije la ley, se conside
rard desaprobado el dictamen de las comisiones mixtas y se turna-

réd el expediente Inmedlatamente al Ejecutivo Federal.

Inversamente, cuando las comislones mixtas no formulen directamen
te en plazo perentorio, los gobernadores tendrén facultad para

conceder posesiones en la extensidn que Juzguen procedente.

La dependencia del Ejecutivo y el Cuerpo Consultivo Agrario di;:bg_
minardn sobre la aprobacidn, rectificacidn o modificacidn de los

dictémenes formulados poer las comisiones mixtas, y con las mbdif;
caciones que hayan introducido los pobienros locales, se informa~

para que &ste dicte resolu~

ré al C. Presidente de la Repdbl}ca,

cién como suprema autoridad agraria.

Los propietarios afectados con resoluciones dotatorias o restitu-
torias de ejidos o aguas que se hubleren dictado en favor de los
puebilos, o que en lo futuro se dictaren, no tendrdn ningin derecho

ni recurso legal ordinario, ni podrén promover el julclo de amparo.
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Los afectados con dotacidn, tendrdn solamente el derecho de acudif
al goblerno federal para que les sea pagada la indeminizacién co-
rrespondiente. FEste derecho deberdn ejercitarlo los intereseados
dentro del plazo de un afio, a contar desde la fecha en que se pu-
blique la resolucidn respectiva en el Diario Oficial de la Federa-

cibn, fenecldo ese término, ninguna reclamacldn serd admitida.

Los duefios poseedores de predilos agricolas o ganaderos, en explota
: ci(_Sn, a los que se haya expedido, o en lo futuro se expida, certi-

ficado de inafectabilidad, podrdn promover el juicilo de amparo con

tra la privacién o afectacién agraria ilegales de sus tilerras y

apuas.

Las comisiones mixtas, los gobiernos locales y las demés autorida—
des encargadas de las tramitaclones agrarias, no podrédn afectar,

en nirgn caso, la pequefia propledad agr'icola o ganadera en explo-
tacibn e incurrirdn en responsabilidad, por viclaciones a la Cons-

t’itucién, en casc de conceder dotaclones que la afecten.

Se considerars pequefia propledad agricola la que no exceda de 10 ha.
de r'iego o humedad de primera o sus equivalentes en otras clases de

tierras en explotacién.

Para los efectos de equivalencila se computaréluna hectfrea de riego
por dos de temporal, por cuatro de agostadero de buena calidad y

por ocho de monte o de agostadero en terrenos gridos.

‘ Se consideraré,' asimismo, como pequefia propiedad las superficies

que no excedan de docientas hectﬁreas en terrenos de temporal o de
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agostadero susceptible de cultivo; de 150 cuazndo las tierras se dé—
diquen al cultivo del algoddn, si reciben riego de avenida fluvial
o por bombeo; de 300, en explotacibn, cuando se detinen al cultivo
de plitafio, cafia de azdear, café, henequén, hule, cocotero, vid,

olivo, quina, voinilla, cacac o drboles frutales.

Se considerara pequelia propledad ganadera la que no exceda de la
superficie necosaria para mantener 500 cabezas de ganado mayor o
su equivalente en ganado menor, en los t&rminos que fije la ley,

de acuerdo con lz capacldad forrajera de los terrenos.

Cuando debldo a obras de riego, dranaje o cualesqulera otras ejecu
tadas por los duefios o poseedores de una pequefa bmpiedad a la
que se hayan expedido certificado de inafectabilidad, se mejore la
ceglidad de sus tlerras para la explotaci(_ﬁn agrfcola o ganadera de
que se trate, tal propiedad no podr'é ser objeto de afectaciones

3

agrarias aun cuando, en virtud de la mejoria obtenida, se rebasen

los mﬁximos sefialados por esta fraccién siempre que se reunan 1os

requisitos que Tije la ley.

Las tilerras que deban ser objeéo de ad,judicacic?n individual debe-
rén fraccionarse precisamente en el momento de ejecutar las reso-

luciones presidenciales, conforme a las leyes reglamentarias.

AVIILEL Cenpreso de 1a Unitn y las legislaturas de los estados, en sus

respectivas jurisdiceicnes, expedirdn leyes pare fijar la exten-
sién mixima de la propiedad rural, y mara llevar a cabo el fraccio.

nardento de los excedentes, de acuerdo con las sigulentes pases:



a)

b)

c)

d)

e)

r)

g)
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En cada estado y el Distrito Federal, se fijard la extensidn mi
xima de tierra de que pueda ser duefio un sole individuo, o so-

cledad legalmente consztituida

El excedente de la extensidn fijada deberi ser fraccionada por
el propietardo en el plazo que sefalen las leyes locales, y las
fracciones serdn puestas a la venta en las condiciones que aprue

ben los gobiernos, de acuerdo con las mismas leyes

S1i el propietarlio se opusiere al fraccionamiento, se llevard és-

te a cabo por el goblerno local, mediante expropiacidn

El valor de las fracclones serd pagado por anualidades que amor-
ticen capital y réditos » @ un tipo de interds que no exceda del
3% anual '

Los propletarios estardn obligados a recibir bonos de la deuda
agraria local para garantizar el pago de la propiledad expropia-
da. Con este objeto, el Congreso de la Unidn expedird una ley

facultando a los estados para crear su deuda agraria

Ningdn fraccilonamiento podrd sancionarse sin que hayan quedado

satisfechas las necesldades agrarias de los poblados inmediatos.
Cuando existan proyectos de fracclonamiento por ejecutar los ex
pedientes agx"arios serdn tramitados de oficio en plazo perento-

rio

las leyes logales organizardn el patrimonio de familia, deter-

minando los bienes que deben constituirlo, sobre la base de gue

_ser& inalienable y no estaré sujeto a embargo ni a gravamen nin

guno. y
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XIX Se declaran revisables todos los contratos y concesiones hechas por

2.

I

los eobiernos anteriores desde el afio de 1876, que hayan trafdo por
consecuencla el acaparamiento de tilervas, apuas y riquezas natura~
1¢s de la nacidn, por una sola persona o sociedad, y se faculta al
Ejecutivo de la Unidn para declararlos nulos cuando impliquen per-

Julcios graves para el interds piblico.

La Reforma Agraria

Reforma Agraria

El artfculo 27 constituclonal sienta las bases de la Reforma Agraria di-

rigida a realizar el anhelo de que el campesino tenga el disfrute de las

tlerras que trabaja.

Los causes constitucionales para este propdsito son:

a)

b)

c)

d)

La desaparicién del latifundio, antiglio sistema creador de enormes
desigualdades econdmicas, sociales y culturales en la vida rural me

xlcana

El establecimiento de 1.3’.:1111:633 a la pequefia propiedad a el absoluto

respeto (inafectabllidad) para ella

La restitucién de tierras a los nicleos de poblaci(_Sn'que de hecho o
por derecho guarden estado comunal, otorg;éndoles capacidad jurfdica

vara disfrutarlas

Ia entrega de tierras a los nﬁcleos de poblaci(Sn carentes de ellas
sefinlando la superficie minima de la unidad de dotacidn, a fin de

que sea suficiente para el sostenimiento de la familla campesina



e)

)

%)

II

7

La constitucidn de éutoridades agrarias y ejldales, a las bases del

proceso lepal para llevar & cabo la Reforma Agraria

Ia Reforma Agraria no solo comprende el reparto de las tierras, de-
be procurar también al campesiro medlos para explotarlas y para que
su labor sea econfmicamerte mfs nroductiva, con el objeto de que

asf se eleven los niveles de vida de la clase rwral

El legislador pos-reforras del ¢ de febrero de 1976, consideré opaor
tuno disponer "la organizacidn y explotacién colectiva de los eji~
dos", creyendo que asf rajorar{an las condiciones de vida del sec-
tor mis pobre de la poblacidn rural, al haber un mejor aprovechamien
to de los recursos y de ias acciones dirigidas a ayudar a esa parte
de la clase campesina., Ia explotacidn colectiva de la tierra tiene
raices hist6ricas en México y su pr'éctica fomenta los vinculos de

solidaridad. Se funda pues, la Reforma Agraria, no solo en razones

"econénxlcas, sino también histéricas y culturales. Ta pleneacién

econdmico-social , encuentra su fundamento en el articulo 27 Consti-
tucional, estableciendo a faver de la Nacién el derecho de regulax
aprovechamliento ce elementos naturales susceptibles de apropiacién
para hacer una distribucidn equitativa de la riquerza pliblica y para

culdar de su conservacién,

Cédigo agrario

El cbdigo agrario fue prorulzado el 22 de marzo de 1934. Contituye la

reglamentvaciéln del ar-t;".eulo 27 Constitucional y en el se incorpox'§ toda

la legislaci6n agraria que hasta enconces se hallaba dispersa y que coii-

prendia la Ley de Dotaclcnes y Restituclones de tlerras y aguas; la de
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reparticidn de tierras ejidales y constitucidn del patrimonio parcelabio
e}ddal, asf como la creacidn de huevos centros de poblacifn agrfcola y
las dlsposiciones sobre el Registro Agrarlo Nacional. Posteriormente,
fue reformado por el Decreto del 12 de marzo de 1937, con el propdsito
inico de proteger la industria ganadera del pafs. Mis adelante, el 23
de septiembre de 1940, fue promulgado el nuevo cddigo agrario que en par
te conservd las disposiciones del anterior, pero al que ademds, se aha-

dié un capftulo sobre "Concesiones de Inafectabllidad Ganadera'.

Por dltimo, el cddigo vigente fue expedido el 31 de diclembre de 1942, y
es por lo mismo, resultado de 30 aflos de elaboracidn jurfdica sobre la

Reforma Agraria; ello no obstante, puede decirse que la elaboracidn aun
no concluye, pues en muchos de sus aspectos, esta lejos de haber llegado
a férmulas concluyentes y en otras, constituye verdades desviaciones de

la doctrina y de las normas del Art., 27 constituclonal.

III Situacidn actual en la zona de estudio

En la actualiéaci, no existe problema respecto a la tenencia de la tierra,
ya que como se dijo en puntos anteriores, el 90% de la superficié perte-
nece al tipo de tenencia ejidal; dentro del cual el 92% tiene pésesién
definitiva y el 8% restante presenta dificultades menores. Dentro del
10% de superficle que es ocupado vor la propiedad privada, el 96% de la
propledad privada, es de mds de 5 bhas, |

3. Decreto que reglamenta la expltoacién, comercio y beneficio de la
vainilla : ’

El primer decreto que reglament§ la explotacién, comercio y beneficio de

la vainilla, fue prorulgado el 23 de Julio de 1941 y derogado en enero
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de 1943 por otro que modificd en mucho al anterior. El decreto de 1943
reglamenta la fecha en que los agricultores han de hacer el corte de sus
productos, asf como reglamenta y a la vez orienta a los compradores y
beneficiadores de vainilla, la Torma en que hin de comprar, beneficiar
y exportar el producto y les indica ls oficinas a las que deben de acu-
dir para registrarse comv tales, asf como las que se encargaran de expe-
dir los documentos respectivos para el beneficio y exportacién de la val

nilla.

Fl decreto, en nada beneficla al agricultor, excepto en lc que respecta
al corte, ya que lo obliga a ajustarse a un calendario agricola por me-
dio del cual el producto alcanza un desar'r-oilo favorable. En los demis
articulos no se toma en cuenta para nada al campesino vainillero, ya que
tratan sobre el beneficilo y exportacién del producto; el campesino que
aun esta lejos de beneficiar su productos; est_é mis lejos aun de convertir
se-en comprador o exportador, de tal manera gue sl el decreto en algo be
neficia a los vainilleros, ser'é a los compradores y exportadores, y ‘no a

los campesinos, que son los que verdaderamente necesitan la ayuda.

DECRETO
I Se deroga el decreto del 23 de Jjulio de 1941, publicado en el Diario

Oficial de fecha 13 de agosto del mismo afio, que reglamenta la explo

tacién, comercio y beneficlo de la vainilla.

II  Queda estrictamente prohibidc; el comercio, corte y la :mj.ciaci(_in de
beneficio de vainilla verde, f‘uefa del/periodo entre el 15 de noviem

bre y el 15 de mayo del afio sigulente.
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Queda exceptuada de la limitacién que establece el artfculo II, la
vainilla que tenga las caracterfsticas de "rajada o pinta", la que
podré ser cortada y beneficiada por su nroductor a partir del 12

de octubre previa autorizacién que otorgard la Direccién General de

Agricultura, por conducto de su delegacifn correspondiente.

Los beneficiadores de vainilla, dardn aviso a la Delepacidn Fitosa
nitaria correspondiente, de que precisamente del 12 de cctubre al
31 del mismo mes de cada afio, se dedicarin a esta actividad, para

que les sea ext;endida 1a autorizzacid_n respectiva,

Las autorizaciones para beneficiar vainilla caducardn automiticamen
te y sin previo aviso, los dfas 31 de jullo del afio sigulente al de

su expedicién.

La Direccidn General de Agricultura por conducto de su Delegacidn
Fitosanitaria correspondiente, expedir‘é gratultamente todos los
documentos de control motivados por ordenamientos contenidos en el

presente decreto.

Semanariamente, presentarse los lunes, los beneficladores de vaini-
1la informarén a la Delegacic}n Fitosanitaria correspondiente, tanto

el nimero de kilogramos de vainilla verde adquiridos en la semana

- inmedlata anterior, como de la ubicacién de la planta en que ésta

serd "curada.

Los empleados, funcionarlos o inspectores comisionados por la Secre
tarfa de Agricultura y Fomento, podrgin, en todo tlempo, inspeccionar

las plantaclones y beneficlos, siendo oblipatorio para los propieta
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rios, arrendatarios o poseedores a cualquier tftulo de plantaciones
o benficios, permitir el acceso a las mismas de los empleados men-

clonados.

Unicamente se permitird la exportacién de vainilla beneficiada, cuan
do se acampafie de los certificados de sanidad y clasificacién co-

rrespondientes.

Todo comprador de vainilla beneficiada, infomaré semanariamerte a la
Delegacidn Fitosanitaria correspondiente, precisamente los lunes, la
cantidad de la valnilla adquirida la semana inmediata anterior, in-
dicando el nombre del verdedor nimero de autorizacién para benefi. -

ciar y lugar donde fue beneficiada.

Para los efectos del artfculo anterior, la .Secretaria de Agricultura
y Fomento expedirzf a la mayor hrevedad el reglamento que establece el
servicio de especificaciones para la vainilla mexicana, oyendo pre--

viamente las opinlones de las personas interesadas.

Unicamente se au'carizarﬁ la exportacién de la cantidad de vainilla
beneficiada que corresponda proporcionaln’entg a la cantidad de val-
nilla verde reportada de acuerdo con el contenido del Art VII del

presente decreto. Al efecto, los exportadores al solicitar el cer-
tificado de sanidad que alude el Art X, pr*esentar@n una relacién en
la que especificard; cantidad de vainilla beneficlada, personas o

negociaciones que beneficlaron la vainilla, lugar de beneficio, m“x-

mero de autor-izaci:_Sn para beneficlar, expedidor de acuerdo con el

contenido del Art, IV.
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XIII Ia Direccién General de Agricultura fijard cada afio y de acuerdo
con las condiciones climtéricas que hayan imperado, el coeficien-
te que deberd aplicarse para calcular la conversidn de vainilla

verde a beneficiada.

XIV Solamente podrd exportarse por las aduanas del pafs, vainilla be-
neficiada a partir del 12 de abril del afio sigulente al de la ini

ciacldn de la cosecha de que se trate.

XV fueda exceptuada de la anterior lhnitacién, la "picadura" de vaini-—
1la, la que podré ser exportada a partir del 12 de marzo del afio si
gulente al de la iniclacidén de la cosecha de que se trate.

XVI De las perscnas o negoaclones que al 30 de julio de cada afio, conser
ven vainilla beneficiada su poder, declarardn ante la Delegaci6n
Fitosanitaria correspondiente, durante el periodo comprendido entre
el 1°- y 31'de agosto, la cantidad de dicho producto que tengan en
su poder, previa comprobacidn ocular, extenderé un documento que

ampara la existencia.

XVII Del 12 de septiembre al dfa (ltimo de febrero del afio sigulente, so-
1o se permitir-é exportar por las aduanas del pa__{s, la vainilla ovene~

ficiada declarada de antemano, en términos del Art. XVI.

XIIILa Secrebaria de Agricultura y Fomento, por conducto de la Delega-
' ci§n Fitosanltaria correspondiente, podré modificar, cuando lo juz-
gue conveniente y tomando en cuenta el criterio de los sectores in-
teresados, las fechas a que se refieren los arbiﬁculos: II, XIV, XV,

~ y XVI del presente decreto.
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*IX La Secretarfa de Agricultura y Fomento impondrd una multa de $ 100 .‘OO
a $ 500.00, que hard efectiva la of'icina Federal de Haclenda que
corresponda, a las personas o negociaciones que violen en cualquier

- momento el contenido del Art. II. Al mismo tiempo, concedersd a los
infractores un plazo de 10 dfas para rue enteren a la Delegacién Fi
tosanitaria correspondiente, el producto, motivo de la sancién, el

cual deberd ser destruldo. Caso de que ¢l producto no sea entrega-

do en el plazo fijado, se aplicaré una multa adicional igual a la
cantidad que arroje la suma. El proceso se repetira de cinco en

cinco dias.

XX La Secretaria de Agricultura y Fomento aplicaré una multa de
$ 225,000.00 a las personas o negoclaciones que no se registren, en

términos del Art. IV,

¥XI El productor que amparado en el contenido del Art. III, beneficie
vainilla que no tenga las caracter?sticas de "pinta o rajada', seré'_i
sancionado con l1a decomisic_in del producto y una multa que se calcu-

lard a razfn de $ 20.00 por kilogramo o f‘r'accién.

XII La Secretaria de Agricultura y Fomento, se ap,licaré wna multa de
% 25.00 a $ 250.00, a las personas o negociaciories que no den los

avisos a que se refieren los Arts, VII y IX.

XIII La Secretaria de Agrlecultura y Fomento, aplicar{_l wna muita de $100.QO
2 $ 10,000.00 2 las personas morales que se resistan a cumplir con '

1o dispuesto en el Art, X.
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XXIV Se corcede accidn popular. Se entregard a la persona denunciante
el 50% de la multa aplicada.

Transitorios

I Para la cosecha 1342-43, el coeficiente ser§ de 6 a 7 1o que signi
fica que se considerard que para obtener un kilogramo de vainilla
beneficlada, son necesarios 6 a 7 kilogramos de vainilla verde. ILa
variacitn la fijard la Delegacién Fitosanitaria, de acuerdo con la

calidad del producto.

IT El presente decreto en‘cr*aré en vigor a partir de la fecha de su pu~
blicacién en el Diario Oficial. '



IV Antecedentes histdricos y beneficlo
I Antecedentes histéricos

La vainilla es una planta originaria de México, que era recogida por los
aborfgenes del Reync de Michoacan, por los moracores de la cuna de la
Malintzin y por los Totonacas de la hoy regidén de Papantla; de manera
gue podemos considera” que la vainilla fue uno de los principales dones
que el nuevo mundo ofvecid al viejo continente. Una vez que se introdu-
jo en Furopa, mds tarde fue transplantada en ios tréplicos orientales y
su produceidn comerzial alcanzd gran preponderancia en la isla francesa
de Madagascar. BEntre los ancestros aztecas la vainilla eva muy estima~
da ya que las tribus sometidas la pagaban como tributo al emperador.
Cuando los espafioles, a las Grdenes de Herndn Cortés, sentaros sus rea-
les en México en el siglo XVI, les llamo la atencidn que los nativos
usaran la fragante substancla para perfumar y darle sabor al chocolate.
Los espafioles a quienzs les gusts el deliéioso sabor y se dieron cuenta
de sus posibilidades comercilales, no tardaron en introduciria en turopa,
en donde tuvo una gran demanda; como resultado de esta demanda, Fﬂéxico
aumentd su produccién mediante la separacién de las plantas y su trans-
plante a terrencs que reunian condiciones silvestres, pero no fue hasta
que 10s europeos susniclaron su verdadero cultivo, en gue la vainilla
comenzd a explotarse en gran escala. A principlos del siglo XIX se cul

tivaba en varios museos briténicos y jardines de Parfs.

La barrera principal para el incremento de la producci§n consistia en
que todavia no se encontraba un medio satisfactorio para su polinizacidn.
Aunque la planta estd dotada de Srganos de reproduccién masculiﬁo y fe=
menino, 8stos estdn separados por medio de una membrana gque hace jmv;)osﬂ.?

ble la autofecundacién.
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Ia primitiva produceidn mexicana se llevaba a cabo por una caprichosa
clase de polinizacidn que hacfan el viento y los insectos nativos. En
otras freas en que no habfa insectos con gusto para el sabor de la vai-
nilla, la produccldn comercial solo se hizo posible gracias a la inven-
tiva de los aborimenes. HNo fue sino hasta la primera mitad del siglo
XIX en que los boténicos europeos descubrieron un métods de fecundacidn

artificial, con que la produceidn en gran escala se hizoe posible.

Uno de los primeros métodos de fecundacidn fue probablmente aquel en
que se removia la membrana que separaba la antera del pistif.lo. El m§-
todo utilizado en la actualidad injertaﬁdo el polen en el plstilo en for
m manual, fue cuando un escla’vdvnegm de nonbre Edmndo Alvius, que vi-

via en la isla de Madagascar, descubrié la forma.

Ya con esta mejora en los sistemas, la preoduccidn comercial se inc.remen—-
té-en las colonilas franceas A mediados del siglo XIX, el estado de Ve~
raér'uz, era el ﬁrlico centro productor de vainilla comercizl en el mundo,
pero enn 1886 fue aventajado por las nuevas regiones productoras de Asia
y Africa. En M_Sxico no se adqpoté el método de fecundacidn artificial
sino hasta 1890 o después, ya para entonces el mercado mundial de la

vainilla estaba totalmente en poder del oriente.

E1 hemisferio Occidental-liéxico, la isla de Guadalupe en las Indias
oceldentales francesas y.Puer'to Rico poseian en conjuntc la tercera par
te de la pmduccién comercial de la vainilla del mundo. El resto, por
lo menos dos terceras partes del total, venian de las colonias de Ma-
dagascar, las islas Comoro, la Oceanfa francesa, la isla de Reunidén y

de Tehitf, de las Indias holandesas y de la colonia briténica en la cog '
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ta oriental africana compuesta por las islas Seychelles. México, hasta
1959 era el tercer productor de vainilla y alcanzaba solamente un tercio

de 1o que rendia Madagascar.

Existen varias especi=s de vainilla, de las cuales la mfs importantes
es la Vainilla planifoiia, originaria de Méxlco, que suele encontrarse
también en Florida. [©ara sucultivo se requiere un clima caliente y hi-
medo. Otra especles ez la Vainilla pombona, que se extiende mds anplia-
mente que la primeramente citada, partiendo del sur de México, hasta los
palses del norte de Amfrica del Sur, pero sus frutos son menos estimados
comercialmente. En Brasil y las Guyanas crecen 15 diferentes especies

de vainilla, de las cuales ninguna es comercial,

Podemos considerar como datos histéricos los siguientes:
- En el afio de 1519, Moctezuma da a conocer la vainilla a Hernin Cortés,

~ En 1532, Fray Bernardino de Sahagin inicia investigaciones sobre la
vainilla y sus pmpiedades,

- En 1793, del jardin boténico de Parfs se introduce la vainilla en la
isla de Reunin,

- En 1819, del Jardin boténico de Leyden en Bélgica, se mtmduce el cul
tivo de la vainilla er la isla de Java. En 1822, en la-isla de Borbdn,
en 1842 en Madagascar; en 1884 en Tahitf; en 1873 en la isla Comores;
en 1880 en la isla Mauriclo; en 1890 en las islas Seychelles, y en
1900, se Introduce la planta de la vainilla en la isla de Puerto Iiico,

procedente de México.

Existen varilas especles de valnilla, entre las cuales citaremos las si-

gulentes:
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a) Vainilla aromdtica Swartz

Especle con ramas y tallos carnosos, sarmentosos, trepadores y provistos
de rafces adreas, flores grandes de color blanco verdoso, dispuestas en

raclmos terminales y frutos largos con pulpa aromiticza.

)  Vainilla lutescera Rich

isspecle que difiere de la anterior por sus flores rayores, de color ara-—

rillo verdoso, fruto mis corto y mis grueso.

e) Vainilla pompona Sheide

E1l fruto de esta es de 15 a 10 cms de longitud y de 2 a 3 de anchura, con

color'acid_fn negra, lo miso que su pulpa, siendo esta my pegajosa.

d)  Vainilla planifolia Andrews

Esta es la valedad que se cultiva en México y es considerada ‘en el merca

do mundial como la de nds alta calidad,

Hstas clasificaciones son purarente boténicas; el nombre cientifico para
desipgnar a todas las especles es el de vainilla sp. y el nombre conﬁn ¥
corriente también para designar a todas ellas es el de vainilla, dada su

configuracién en forma de vainaz,

El nombre de la vainilla en mexicano es TLILXOCHITL, que significa flor
negra y en el dlalecto totcnaco s Nama XANATH, que significa flor rectn-
dita; estos términos se usaban para designar Indistintarente las espe~
cies de la planta, pues al orinciplo se les dié_ el mismo nombre a todés
las especles, sin mis exclusidn que aquellas cuyo olor desagradable 1as .

nmeln jupropias nara los usos a que estaban destinadas,
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Los usos comprendfan aplicaciones medicinales, aparte del uso que se les

daba por sus propledades aromdticas, Fray Bernardino Jiménez en su obra

1os cuatro 1ibros de la naturaleza le atribufa una serie de usos medici

nales como €l de ser entonante y tonificante,

b)

c)

d)

@)

pero

En la fabricacidén de extractos alcoholizados para usarlos en el ho-

#ar

Zn la industrla de alimentos y bebldas, y en general en la fabrica-

cién de helados y pasteles

BEn la industria farmmacéutica, para quitarles el mal sabor a algunas
medicinas

En la fabricacién de cosméticos, por su agradable sabor
Para aromatizar el tabaco y los cigarrillios

Corp materia prima artesanal, ya que ésta se utiliza para hacer cu-

riosidades.

se puede ver, la vainilla no es un producto de primera necesidad,

sus aplicaciones industriales hacen de el un cultivo remunerativo.

Generalidades sobre el beneficio de la vainilla

Careciendo la vainilla verde de todas las caracteristicas que hacen de '

la vainillia comercial un producto de gran estimacién , €8 el beneficlo;



que es parte determinante para lograr buena calldad, el que distingue &
la valnilla mexicana de 1la de los otros pafses. Es por ello que la su-
premicfa mundial de nuestra vainilla, es atribufda al complidado y labo-

rioso proceso de beneficio a que es sometida por expertos vainilleros.

Lo anterior, no quiere decir que materialmente sea Iindispensable el que
las vainas requleran forzosamente del beneficlo para adguirir las propie
dades del aroma y sabor que le caracterizan, ya que dejando el fruto en
la planta en forma natural, es tanbién posible obtener vainilla similar,
ﬁnicamente que al llegar a su madurez filsioldgica se abre longltudinal-
mente, demeritando a:sj; su presentacién y calidad ccmerclal., Por ello de-

bemos considerar comercialmente indispensable el beneficio de la vainilla.

En nuestra zona vainillex‘a, podemos dglimitar tres formas de beneficlo,
de acuerdo con los medios econdmicos de los beneficladores, asf como de
su preparacién industrial para efectuar corresporidientemente dicho bene-

ficlo; las formas de beneficio son:

a) Ia inmensa mavorfa de los agricultores son indfgenas totonacos, quig
nes genera]merﬁ:e no estan preparados pai'a beneficiar su produccibn
de valnas verdes. Por ello, lo cormjn es que vendan su cosecha, bien

k sea a los Intermediarios, a los pacotilleros o a los beneficladores-
exportadores, concentrandose asf a beneficiar la vainilla pinta o ra
 jada. Al efecto, su sistema de beneficio resulta demasiado sencillo,
ya que se reduce a dar a las vainas un mjmar*o suf'iciente de asoleos,
obteniendo por lo regular una vaina reseca, my estirada y con poco
aroma, 1o que posteriormente venden como "picadura" a los beneflcia-

dores o a los exportadores, quienes genefalnenbe terminan su beneficlo.



b)

c)
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Paulatinamente ha ldo disminuyendo el problema de los robos de vé_i_
nilla verde, lo que obligaba a los agricultores a cosechar su vai-

nilla "tierna", es decir, antes de tilempo, revolviéndola con la
"ointa o rajada", con la cual era secada, obteniendo [inalmente un

producto de Infima calidad.

Otro tipo de benoficio es el que lleva a cabo el '"pacotillero'. Es
tos por lo regular son Mtemediarios, que en la forma qué mejor
conviene a sus Intereses, consiguen comprar varias partidas de vai-
nilla verde a los agricultores, "poniendola negra' y dandole un be-
neficio incompleto, ya que carecen de calorifico, local apropiado y
en si, el equipo necesario. Después la venden al beneficiador en
grande o al beneficiador-exportador, cuyos trabajadores le dan los
"sudores" que aun le falten, clasificindola y déndole pr-esentacj.§n R

a fin de dejarla en condiciones propicias para su exportacifn.

Aun cuando se podria diferencia en cuatro tipos de beneficiadores,
se reduce a tres, ya que la forma de industrializar el producto es -

la misma para el beneficiador en grande que para el beneficiador—

exportador, siendo este beneficio el que podemos considerar como

™

"tipo" en toda la zona vainillera, con muy ligeras variantes. Es-
tos beneficiadores tiene por lo regular suficiente nimero de traba ‘
Jadores, oficiales y méestr‘os peritos, con larga pr{xc’cica y amplia
experiencia, los gue ejecutan a perfeccién el beneficio de la vai-

nilia.

El beneficio, es en s_Intesis, una lenta y adecuada deshidratacién

_dell fruto, con la que se favorece el desarrollo vsjmulténeo del pro

ceso de férmentacidn, por medio del cual la coniferina y la enzi;v
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mas que contiene, son convertidas en glucosa, y decido coniferfco,
el que a su vez es transformado en vainillina, obteniéndose de es_

ta forma la vainilla comercial.

Despu€s de recibida la vainilla verde y habiendo transcurrido por
lo menos tres dfas despuds de haber sido cortada, se procede a

”despezonaz“se", operacifn yue consiste en separar ias vainas del
raquis del racimo., L2 vainilla despezonada debe dsjarse reposar

24 horas, a {in de facilitar la cicatrizacidn de la herida.

Una vez lista la vainilla en la forma anterlormente citada, es cuando
prcplamente se inicla su beneficlo, procedlendose a darle el "poscolloh'.',
Para ello, se forman lotes de 900 a 1000 vainas, con las que se hacen
maletas, envolviendolas en una frazada himeda y un petate, y metiendo-
las al horno o colorffico durarite 36 horaé, a una temperatura de éD a
65°C. Al cabo de ese tiempo las maletas son sacadas, dejandolas "sudar"
durante 24 horas, al final de las cuales se abren, colocandose las vai-

nas en camillas, para ser oreadas en cuartos ampliocs y bien ventilados.

Después de "poner negra" la vainilla por el procedimiento indicado, ¥
ua vez oreéda, se saca para ser expuesta al sol extendiéndose ordena
damente sobre petates, en patios adecuazdos, y asoleandose, desde las 10
de la mﬁana hasta las 2 § 3 de la tarde, hora en que esten muy calien~
tes las vainas, recogiendose entonces r-épidamente ¥ metiéndolas en cajo-
nes grandes hechos al efecto, cublertos interiormente con frazadas de
yute y tapandolas con otras mﬁ; ¥ petates. En esta forma se deja "su~

dar" la vainilla hasta el_dia siguiente, en que se saca, poniendose en
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las camillas para ser oreada. Aun cuando estd sujeto a laé inclemencias
del tienmpo, este procedimiento se repite continuamente, por espacio de
varias semanas, hasta que se considera que se ha llegado al "seco" y
"grueso! conveniente, es decir, que la deshidratacién ha sido sufilciente
para impedir que 1a vainilla se desconponga por exceso de himedad, asf
como que su fermentacidn se ha hecho en forma correcta, habiendo ya de-
sarrollado pricticamente el miximo de su fragancia, y por otra parte,
sin dejarla demasiado seca, ya que bajarfa su calidad y habrfa pérdidas
de fndole econdmico. In caso de que por mal tiempo no sea nosible du-
rante varios dfas dar a la vainilla los asoleos necesarios, estos se su
plen metiendo las vainas al colorifico, en forma semejanjte a cuando

fue sometida al "poscollon", pero durante un tlempo menor.

Por lo regular, a partir del e 6 52 Ysudor", se procede a ir clasifi-
cando las vainas cuando se ponen a orearse, separando las defectuosas y
 seleccionando las buenas por lotes, de acuerdo con su "cuerpo", tamafio :
y "grado' de seco. FEn esta forma, al estar terminando el beneficio,
irén quedando listos los lotes en forma escalonada, ya que, mientras ng
Jor calidad se obtiene, la vainilla aguanta un mayor porcentaje de hﬁ-

medad.

Cuando se considera necesarlo, antes de efectuar el dltimo "sudor" (aso
leo, sudor y oreada), se procedé a hacer la "cura" de la vlainilla, que
consiste en sumergirla en una solﬁcidn de bicloruro de mercurio al v1;5
6 2 por mil, preservando as{ el fruto ya beneficiado, contra el ataque ’
del piojo, "plum" o "moho", etc, aun cuando puede emplearse tarrbién,

solucidn de 4cido salicflico.



(94

Finalmente, debe dejarse la vainilla beneficiada en "“observacién" duran
te uno o dos meses, por lo regular, 40 dfas son suf'icientes. Al efecto
las valnas son colocadas en hileras dentro de cajones g,r'zindes de madera,
cublertas interiormente con pavel parafinado, revisdndose pericdicamente
por lo regular cade dilez dfus, para cerclorarse de que no se ha alterado
la vainilla, ya que, en caso de encontrarse cualquier indicio de descom-
posicidn por exceso de himedad, se procede a dar uno o dos sudores mis

a todo el lote, osi el caso lo amerita, se efectia nuevamente la "cura"
con solucidn de bicloruro de mercurio y una oreada. Normalmente, al (i~
nalizar el periodo de observacién la vainilla termind de secar convenien

temente.

Una vez transcux*rido el periodo de o‘oservacidn, si no se altero el pro-
ducto por alguna desconposici(?n, de cualquier manera es conveniente dar
una exhudaciﬁn final a la vainilla, asepurando asi su conservacién por
tiempo indefinido. Posteriormmente se procede a clasificar la vainilla
por clases, segln su tamafio, cuerpo, brillantez, flexibilida}d y aroma,
separando asi varios lotes y haciendo una clasificacién mis o menos arbi
traria y personal cada beneficiador, sin embargo, lo més usual es que la
vainilla "entera sea separada en cinco clases a saber: "Extra", "Su~
perior", "Buena", "Mediana" y "Ordinaria". Con vainas uniformes, co-
rrespondientes a cada una de las clases citadas, se fornan los "mazos"
que tienen un nfxmero variable de vainas, segﬁn la clase, ya que sony to-
~dos los mazos del mismo grueso aproximadamente, por ser medidos con un
"cartabqn" especial. El peso de los mazos es proporcional a su calidad,
sin ser preciso, pero oscllando éntr'e los 350 vgrs los de clase "ordina-

ria", hasta cerca de 600 los de "extra", ya que la tendencia, era. antes,
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& que pesaran alraededor de una libra, Fara la elaboracién del mazo,
se reune el prupo de valnas, colocando en la parte exterior las mis lay
gas y mejor conformadas, y atando el mizo con hilo negro grueso, tanto

cerca de sus extlemos como en al centro.

Los mizos son enpacados, colocando 40 de ellos en 4 capas de 10, dentro
de una lata de tamofio determinado (sepfin la clase de valnllla que vaya

a llevar), la que va cublerta interiormente con papel pm"ai‘imido.

la picadura es enpacada a granel, en condiclones semgjantes al empaque

de la entera, pero en latas de mayor tamafio.

Ia vainilla es objeto de un doble envase, ya que después de empacada

en las mencionadas cajas de lata estafiada, éstas se colocan en'el inte
rior de cajas de madera, a r’azo_’n de tres latas por caja para la entera
‘ y-dos para la picgdum. En estas condiclones, queda la vainilla lista
para ser e:-:por-tada, previg autor'izacién de la Oficina Fitosanitaria de

1a Secretaria de Agbicultura y Fomento.




v Mercade
1. El producto en el mercado
1.1 Usos y norms de calldad

La vainilla es erpleada por las industrias alimentaria y farmacedtica,
principalmente en la elaboracidn de con:‘iﬁerfa, productos lActeos, pas-
telerfa, pastas, licores y sobre todo en la elaporacidn de chocolates y
dulces cristalizados. Estas dndustrias utilizan la vainilla en su for-
ma natural (molida en su mayor parte), como extracto ¢ escencla o dis-

persa en una base de azfcar como la dextrosa.

En la industria famemceltica se utlliza como estimulante y para aroma-

tizar medicamentos de olor desarradable.

Caracteristicas ¥ norimas de calidad. El "beneficio" o tratamiento que
requiere el producto pava quedar en condiciones de exportacién 0 conser-
va, es uno de los aspectos mds importantes en la explotacién de la vai-

nilla.

Dicho proceso, consiste en una deshidratacién gradual, tendiente a eli~
minar la mayor cantidad de agua contenida en la vaina con una minima
pérdida de aromiticos y escencias propias del ff'utlo, sometiéndolo a re-
petldas y controladas elevaciones de temsratura por medlos naturales

(al sol) y artificiales (colorffico), debidamente alternados.

El sistema seguido influye determinantemente en la calidad de la vaini-
1la, ya que sl es acelerado, aunque reduce el costo del proceso, perju-
dica en cuanto a pérdidas de elementos caracterfsticos importantes, co-

mo el olor y sabor. No existe ningln método rdpido de deshidratacibn
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que elimine la humedad excedente en la vaina sin alterarse las especles

quimicas como aromdticas y soporiferos,

1A clasificacidn de la vainilla se hace de acuerdo a las variaciones de
color, cuerpe, flexibilidad, bri].lante:':, aroma e Intensidad del sabor.
Tiene que estar libre de dafios por ataque de plagas y enfermedades, din
doles control y prevencidn con los diferentes productos gquimicos como

Insectlcidas y otros.

Anivel mundial, la vainilla estd clasificada por orden de importancia:

a)  Vainilla México
b) Vainilla Bourbon
¢) Vainilla Seycheles
d) Vainilla Tahitf

e) De otra nrocedencia

1.2 Subproductos

No se conccen en el mercado subproductos de vainilla tal vez por falta
de investigacidn, y: que solamente se utiliza en su forma natural por '

su aroma y sabor,

1.3 Productos sustcitutos

La vainilla es la especle que mayormente ha sufrido la compet:encia de
substancias qufmicas m&s baratas. Su primer competidor fue la vainilla
sintético a partir de un soporifero del eugenol, contenido en el ‘ace;i_-

te de clavo.



substancda fue rédpldamente sustitudds por Ja otilvadnillinag de ela

wveracin mucho mis ecun(nnm, a partir de 1a

Jquer se obblene me

«oho de las Mgbricas de papel v axtrac

aploento del d

diante el aprove

vos de alguitvédn de hwdla.

Sapor.  La difersneia exlstente entre la vainillina y la etllvainillina,

es que on su efzero de pusto v osabor, 1o segurda es mids fuerte, por lo
o

fa

Vadnillina., s cto sqordfero de 25 grs, equlvale al producido por

I Ke de ovainills

Frilvainillina., E) efecto de 7 grs corresponde al sabor producido por

1 kg de vainilla sourbon,

Los dos productos, por tener diferente intensidsd gustative y ardmati-
ca, y particularmente la etilvainillina por su intenso sapor y. aroma,

se utiliza en la elaboraclidn de diferentes productos tales como: perfu-

merfa ¥ aromatlizantes,

o Demanda Haelonal

2.1 Demarwda Macional de vainilla natural y su evoluzidn

de 1la vainilla natural he sifrido moressias fluctun

1l mercado naclc

ciones desde 1967, debldo n la baja produccidn éz 1as plantaciones del

fue el dltlm periode

vafs, acen 19705 de este afio a 1974,

con produceidr superior al consum viacional,
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En 1975 hubo irportaciones por 31 tons de productos sustitutos; en 1976
el consumo interno fue igual a la produccidn naclonal, y.de 1977 a 1978
el consumo promedio super’G a la producci®n nacional en 78%, por lo que

se realizaron inmportaclones por 23 tons de sustitutos,

2.2 Demanda tiacional de vainilla natural y productos sustitutos

El consumo de vainilia natural en el pals se ha visto afectado por la
irregularidad en la produceidén nacional. La preferencia de los benefi-
cladores a exportar el producto al obtener mayores dividendos, y bésicg

mente, por el uso excesivo de sustitutos de orfgen quimico.

Las inportaciones de 1975 de etilvainillina y vainillina fueron de 31
ton,por ambos productos, que al ser convertidos a su equivalente en ki.-
los de vainilla natural, significaron 385 tons cuyo uso fue dirigldo a

la industria alimentarfa y fmceﬁtica.

En el periddo comprendido entre 1970-78, las importaclones de estos sus
titutos f’ueron de 18.1 tons promedio por afio, con un equivalente en
vainilla natural de 1 593 tons. Comparativamente, el consumo de vaini-

1la natural fue en el mismo lapso de 27.8 tons,promedio por afio.

Tomando como referencia en consumo aparente nacilonal de vainiila natural
en 196!4, que aleanzo 101 tons se observa la -importancia que tienen los

sustitutos.

2.3 Descripcidn del uso de sustitutos

Del 100% de sustitutos de la vainilla natural consumidos en el pais, 8@

‘considera que aproximadamente el 50% no podrén ser desplazados por ést&,
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debido a las diferencias de precio y rendimiento, principalmente las

de indole alimentarfa.

Otro 25% destinado bisicamente a la industria farmaceltlca tampoco po-
drén ser sustituido, pues la utilizacién de la vainilla natural en di-
cha rama Implica una elevacidn de costos, causada tanto por el preclo
del producto como por el proceso de purificacidén a que tiene que ser

sometido para poderlo hacer combinable.

El 25% restante de consumo actual, se consldera que el producto natural
podrd reemplazar a los quimicos, ya que en este porcentaje son utiliza-
dos por la rama alimentarfa en la elaboracién de chocolates, galletas y
dulces en general, -sector que no se verfa afectado considerablmente por
el aumento de costos, y en cambio si es de vital importancia el sabor y

olor que conserva la calidad de sus productos.

Los sust;t;utos, son mAs econémicos ¥ su rendimiento es mucho mayor, pe-
ro su sabor y aroma es de menor calidad comparado al del producto na-
tural. Esto se refleja en el andlisis de lés Importaciones de vaini-
1la natural en el pais, pues se observan en el consuno nacional fluc-
tuaciones de 4 a 28 tons, e inmportaciones de 0 a 23 tons, de un afio a

otro.

2.4 Importacidn Nacional de vainilla natural

En el panorama que presenta la mportaci§n nacional de vainilla natural
y sus sustitutos durante el periodo de 1970-76, sobresale un aumento el

uso de sustitutos, teniendo la vainillina mayor demanda, con un promedio
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de importacién anual de 11.3 tons. y la etilvainillina de 8.3 tons, en
contraste con la importacién de vainilla natural, de 5.5 tons anuales,

en promedio.

Por la relacidn anterior, se nota que el déficit existente en el consumo

nacional de vainilla natural ha sido cubierto por productos sustitutos.

3. Oferta Nacional; su valor y tendencia
3.1 Produccién Nacional y su tendencia

La produccién interna se ha Vis:to afectada en los \g‘ltixms 20 afios por
problemas en el mercado internacional, lo cual ha repercutido en la dis-—
minuci6n de la superficle dedicada al cultivo de la vainilla. As{, la
prod&ccién en el ciclo 1967-70 descendid de 67 a 49 tons, y de 1971 a

1978 de 49 a 5 tons.

En el periodo de 1967~77, el valor promedio de la pmducci§n en ts_éx'mi-
nos generales fue de 6.5 millones de pesos ($165,959.00 por ton. precio
promedio), en 1978 la pmducci§n descendi6 a 5 tons. y su valor por.ton.'

se incrementé de $190,000.00 a $850,000.00 en relacién con el afio anterior.

3.2 ProyecciSn de la pr'oduccién nacional de vainilla beneficlada

De acuerdo al programa del Banco Nacional de Cr-e'dito Rural, S.A., en la
pr'oyecci(Sn de la prcduccidn se tomt_S un perdodo de 1971 a 1990 y se con-
: sider§ que el rendimiento de la superficie de cultivo se estabiliza a

partir de 1982, en 11 tons, més de Incremento aportado por el desarrollo
del programa desde 1983, afic en Aque se inicia su prodtlccitﬁn, obteniendo

asf un volur(en proyectado ‘de 1 250 ton en 1990.
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3.3 ExportaciSn; andlisis por pafses

PROGMEDIO
PAIS VOLUMEN VALOR
Estados Unidos 15 034 1 417 524
Argentina 3 692 334 922
Japén lhs 20 209
Francia 26 2 808

Volumen en kilogramos
Valor en pesos
Fuente: Anuarios de Comercio Exterior, SIC

4.  Demenda Mundial
4.1 Consumo Mundial de vainilla y su valor

El consumo mundial de vainilla natural sobresale; Estados Unidos,. Fran-
cia, la Replblica Federal Alemana, Argentina y Japén, quienes junto con
otros diez consumidores importaron en el trienio 1975-77 un volumen de

5 996 tons.con un valor de $ 98°000,.000.00.

4.2 Proyeccién de la demanda mundial

Para la proyeceién de la demanda mundial, se tom§ en cuenta un ciclo
que comprendiese de 1975-90, obteniéndose para 1979, un consumo de

2 510 tons, para 1983, 3 200 tons.y para 1990, de 6 125 tons. Esta
pr'oyeccién, coincide aproximadamente, con los datos obtenidos de la si-
tuacién actual de los niveles de produceién de los priné:ipales pafses
productores de vainilla, los cuales han sufrido un desplome general, no

esperando iniciar su recuperacién sino hasta 1990.
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4,3 Preclos en el mercado mundial

En relacién & los precios se observa que estos descendleron en 1973, in-
crementéndose a partir de 1974, hasta 1977, con lo anterior, obtenemos

los promedios por afio, slendo el mis alto 1979, cuando se cotizo el ki-
1o de vainilla benef'iclada en Néxico, a 1 371 pesos; el promedio del ci

clo 72-79, para los pafses mencionados, fue de $ 433.00 pesos.

5. Oferta Murdial
5.1 Pr-oducci(_ﬁn mundial de vainilla

Los principales pafses productores de vainilla en el mundo en orden de

importancia son:

Madagascar, Comorés, Indonesia, Reuni6n, Polinesia Francesa y Uganda,
1os que obtuvieron en 1972-77 una produccién interna media de 1 571 ton
de vainilla benei‘iciadé, correspondiendo el 74% de la importacidn mm~
dial a Madagascar, el 16% a Indonesia, 8% a Comorés, y el 2% restante
fue cublerto por el resto de los paﬁses productores. En 1977 la produc

cién mundial experimentd un descenso considerable al llegar a 1 400 ton%)

1) Dato obtenido por lanrural en fuentes del Departamento de Agricultu~
ra de los E.E.U.U. ’

Por estos motivos, los grandes consumidores han recurrido a promover la
explotacidn del cultivo ofreciendo su financiamiento directo en otros
paises, lo que hace preveer que los pafses tradicionalmente productores

tardardn varios afios en recuperar sus niveles de produccidn.

5.2 Proyeccifn de la produccién mundial

En el cédlculo de la proyecelén de la oferta mundial, se utilizé el sis~
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tema gréfico de promedios mdviles, durante un periodo de 15 afios (1975-
90), obteniéndose una producclén mundial para 1983 de 2 600 tons, de

2 950 para 1986 hasta alcanzar 3 400 tons en 1990.

5.3 Oferta nacicnal y demanda muncdial

n la proyecclén de la oferta naclonal para 1985 se ohtlene un volurmen
de 303 tons, de las cuales se destinard pawra el consumc el 755 (227 tons)
v 25% (76 tons), para el mercado muridial, gue de acuerdo a su proyeccidn
al déficit; para el afio de 1990, de acuerdo a la mism proyeccién, la
produccidn nacional llegara a 1 250 tons, que serd destinada en un 20%

a cubrir el consumo interno, y en un 80% al mercado :mndial, que acusa-
r4 para ese afio un déficit proyectado de 45%, equivalente a 2 725 tons,
entre la oferta y la demanda, signifi;cando asf, que la produccifn pro-
yectada nacional se destinard a satisfacer el déficit mudial en 36.9%

(proyeceién proporcionada por Banrural, S.A. zona del Golfo).



PRINCIPALES PAISES PRODUCTORES DE VAINILLA

Madagascar 2. Comores
‘Indoresia ) 4. Reunién
© Polinesia Francesa 6. - Uganda

7. México

- 50T)
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PRODUCCION DE VAINILIA EN MEXICO

wos SV COSICHID PRODUCCION
1968 2 193 59 270
1969 2 060 51 500
1970 1167 49 161
1971 1573 67 000
1972 1577 - b6 000
1973 1 460 Uy oo
1974 850 29000
- 1975 1083 C 34 000
1976 130 k2 000
1977 817 S 45 000

1978 317 5 870

FUENTE: Consumos Aparentes, D:Lr'eccién General de Econom_f.a Agr'i_fcola
S.A.R.H.
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CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

Algunas de las causas por las cuales ha sufrido merma el éultivo de la
vainilla en México es por lo sigulente:

Disminucidén de la demanda de vainilla natural durante la década de los
60's, al entrar al mercado un sustituto sintético como la vainillina,
que por el hecho de ser mds econSmico, tuvo gran demanda en el mercado

mundial, desplazando 1l consume de vainilla natural..

En cuanto a la reglamentacién de la cosechzi, beneficio. y exportacién de
la vainilla, éste reglamento no se ha respetado, cosechando el producto
verde, lo que repercute en la calldad de la vainilla y r-ef‘lejd’_ndose en
el decremento del precio, que ocasioma pérdidas a la economfa al no po-
der competir con otros pafses productores y por lo tanto disminucidn

de las superficies que se destinaban al cultivo de vainilla.
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ILa inseguridad de los productores en cuanto a que al faltar vigilanclz,
es hurtada la vainilla verde (o la tiene que cortar el productcor aun
verde), ocasionando problemas al productor que pueden llegar hasta el

tener que exponer la vida para conservar su producto.

Al decaer la superficie para el cultivo de la vainilla la mano de obra
que se utllizaba, al faltarles esta fuente de trabajo, se desplaza ha-

cfa otras actividades o hacfa otras reglones fuera de la zona.

* Se ha carecido de material vegetativo apropiado para poder incrementar
- la superficie de vainillales por la dificultad que existe para la propa
gacidn del bejuco, resultando insuficlente la utilizacién de material

vegetativo procedente de vainillales.vieJos (semiabandonados).

El cultivo de la vainilla sigue siendo objeto de explotacién tradicional,
siendo pocos los productores que utilizan técnicas modernas como son el
riego por aspersién, fertilizaciones foliares, prevenciﬁn de plagas y
enfermedades, aSJ_’. como el control de flores fecundadas y la utilizacién
de tutores adecuados para facilitar el manejo y aumentar la productivi-

dad del vainillal.

El apoyo crediticio y la asistencia técnica no se ha ejercitadé positiva
mente, otor'geftndose el crédito con cuotas bajas y defasamientos de los
cr’éditos durante su operacién y siendo casi nula la asistencia técnica

y la casl nula jnvestigacién existente en el pa_fs.

Teniendo como antecedente lo descrito, se pueden hacer las sigulentes re

comendaclones:
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Al existir amplias perspectivas en la demanda de vainilla natural, se
debe de dar apoyo para que se incremente el cultivo, ademfs se debe
brindar apoyo mediante vigilanicia por parte del estado para que se
termine con el hurto del fruts y no se tenga que cosechar cuando no
sea tiempo, respetando el reglamento que rigze la cosecha, beneficio y
exportacidn de la vainilla, ccn lo cual se asegurara buena calidad y

6ptimo precio.

Es recomendable la creacién de viveros para la pr'opagacitﬁn de bejucos,
donde se lleve a cabo, ademds iz utilizacidn de tdenlcas que permitan
aumentar la procuctividad y pasteriormnte transmitir la investigacidn

a los productores.

Al incrementarse el cultivo de la vainilla, se dara lugar a que la mano
de obra tenga donde utilizarse y asi no tendré que transladarse a otras
reglones, con lo cual se amplizzran las perspectivas de desarrollo en la

regidn.
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