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I. RISSUl41SN 

Con el fin de conocer el estado SP.rtl tArio y fLwcion:ü o e el 

rastro de ovinos y caprinos en "Industrial de Abastos" (Fe­

rrería), ee ai:>lic6 la Ci$dula de rE1etros de la Secret8rir de 

Salud, siguiendo el instructivo cor·re!'llondiente r• dich11 G~­

dula. 

Se tom6 el tiempo de duración del procesamiento d~ ~strs 

dos especies por medio de muestreo. 

De los libros de regiftro ctt;J iut.ipecci6n BNni tari<i se ob­

tuvi6ron las principales causas de decomiso tanto en cana-­

les como en vísceras y cabezas, &stos datos corresponden al 

período 1982-85 y son expuestos en éste trabajo en forma de 

gráficas y cuadros, adem~e se comparan con datos obténidoo­

de un estudio realizado en 1970 en el mismo rastro. 

l 

Se hace la aclaraci6n de que los datos obtenidos involu­

cran a las dos especies en conjunto ya que no hay separa--­

ci6n de datos por especie. 

Las condiciones sanitarias de el rastro de ovinos y ca-­

prinos se consideran como buenas en general, ya que Indus-­

trial de Abastos cuenta con una cantidad de instalaciones -

suficientes así como de un sistema de procesamiento total-­

mente mecanizado para fatas especies Nlimales. 

A1 final se dan una serie de sugerencias con el fin de -



mejorar la higiene y el fu.ncionanú.ento. Tambi•n se hace una 

evaluación de la misma c•dula de rastros. 

11. lNTRODUCClON 

Al principio cuando todavia no ea estableoian loa gran­

des mataderos, los carniceros locales en loe Estados Unidos 

de Norte Am,rica vigilaban lR higiene de sus locales, ~uee­

la estrecha relación que tenian con loe consWllidores loE< o­

bligaba a tenerlos limpios ya que de no hacerlo ae1, la --­

eente no compraria la carne. 

las adelAnte cuendo el aumento de la poblacidn produjo­

que las explotaciones de enilll8l.es no comvivieren con lft po­

blacidn urbana, la relación existente entre loe clientes y­

loe carniceros dislllinuyd porque loe mataderos 1 raetroe 

fueron situados comvenientemente en las zonas de cr!a. Por­

lo cual el consumidor no pudo influir en los m4todos emplea 

dos por las grandes empacadoras para lograr la sanidad en -

los locales, lo que ocaeion6 que se reglamentara la inspec­

ción de la carne por gente capacitada, ya que la inepecci6n 

no debe ser encargada a carniceros y personal similar por -

estar comprometidos con los problemas de producci6n,ganan-­

cias y otros intereses. l2,6) 

Por tanto loe ins~eotoree de la carne actdan como protec­

tores de la salud y loe intereses del consumidor. (2,6,20) 

2 



3 
La efectividad del sistema de inepeccidn depenAe de la autori• 

dad de que disponga el organismo de inepecoi6n para hacer ----

cumplir los reglamentos. (2) 

La aplicaci6n pr~ctica sanitaria empieza en loe ooIT-1.ee -

es un factor importante en el manejo de la carne hasta que _ _.:. 

llega al conewúdor (eani'dad Bllbiental), implica cada detallla.-

que va implioito en el manejo del producto, inclusive aspeotoe 

estructura.lee como ewúnistro de a&Ua, 41stribu.oión de drena--

jea, toda clase de equipos, personal eapleado· en el manejo y -

preparaoi6n de loe productos y demáe detalles que oonetituyen-

el ambiente al que eet4 expuesto el producto. 

La inspección debe abarcar todos loe paeoe de su proceso. 

histen por eu inepeooi6n en· MlXicó dos· t'ipo• de r&Séroé 
.. 

los de Inspecci6n Pederal (~.I.P.) que depanden de la Secreta-

ria de J.&ricultú.ra y Recursos Hidrs.uliooe (S • .&.R.H.) 7 loe que 

son inspeccionados por la 1$oretaria de Salud. 

En loe primeroe ee produce carne para ll.a exportaoi6n l.8.8 

condicionee de higiené 1 loe sietemae de mate.nea ~on o•loea---

menu 'Vigtladóe no solo po,.. i,a dependencia. oficial 11ino po:t- --

inspectores de loe paieee compradores, aqui la traneportac16n-

e higiene eon un ejemplo a eeguir. 

El otro tipo dé rastros son los que operan al cuidado de la 

Secretaria de Salud (S.S.) en 4stoe por lo general .las condi--

oionee higienices son deficientes aun que puede exceptuarse --

. 1 
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lerreria. (14) 

El departamento de inspección sanitaria en Industrial de -

Abastos, tiene wi jefe a car~o, wi eupervieor de todos los --
.. 

departamentos, lete ultimo atiende dudas de introductores y -

eupervisa al personal. 

En late departamento ejercen su actividad 24 M.v.z. ayuda-

dos por pasantes de x.v.z. prestadores de el servicio social-

Loe M.v.z. se distribuyen aeí1 8 en aves, 4 en cerdos, 6 -

en bovinos y 6 en ovinos y caprinos • 

.Anexa ul departamento de inspección sanitaria se encuentra 

la oficina expedidora de licencie.a sanitarias para el trana--

porte de la carne. 

ORGANIGRAMA 

El departamento de Central de Abastos, supervisa los rastros-

delegacionales de Milpa Alta, Topilejo, rastrQ de caballos de 

Brmita Ixtapale.pa, de igual :f"orma el peecado y marieooe de 

loe mercados Be la viga y Roa Varoenas, tambi4n se hacen su-_ 

pervieionee en la 1iaza M&xico. 

lndustri~l de .Abastos est! '1ocalizada en avenida de las --



Granjas ,,. 800 colonia Santa CetarinR, JJel~eecidn A7.CtP;)Otzalco,­

Cddigo Postal 02250. Ubiceda al Noroeste del Distrito Feaeral­

( ver plano I) • 

5 

Bata planta dedicada al sacrificio y proceseJDiento de las 

especies bovine, porcina, aves, oanrina y ovina ee conaiderA es 

la planta integrada m&s im~ortante de todo el pe{s. 

Beta planta frigor!t'ica fue inaugurada el 6 de Se13tie111bre de 

1955 por el entonces presidente de la República Lic. Adolfo --­

Ruíz Cortínez. 

Sus instalaciones cuentan con toda una infraestructura de -­

servicios principalmente; energia eléctrica, agua potable, dre­

naje, vias de comWlicacidn y transportes. Además industrial de­

Abastos cuenta con servicios bancarios, servicios médicos, co-­

medor, lavandería, oficina de vigilancia, oficina del Sindicato 

Unico de 'trabajadores de la Carne (SUTIC), ot'icinP de introduc­

tores de ganado. 

Cuando se constt1lyó ~lrededor de 'ste COllll)lejo ~racticamente 

no babia casas hRbitaoidn, sin embargo actualmente limita con -

varios suburbios de pobleci6n urbana y de vias de comunicación­

rápide como son loli ejes viales construidos en la administracidn 

páblica pasada, incluso es fécil llegar a 6eta planta por meñio 

del sistema de transporte colectivo metro o por el sel"·icio de­

autobuses urbanos de la ruta-100, taxi y colectivos (combi). 

A 'ste centro llegan importantes abastos de animales en pie-
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de las especies ovina y canrina nroven1entP-Q de vnrt:-i!' entHüriP"' 

de la Heo6blica 1 r.rincjnelmente dl, S;m Luis ?otos!, Z;icr.tl•er."', -

Aguascalientee, Puebla, Hidalgo y i:;stP.dO d11 1i!éx1co. 

También se reciben animPles nrovenientes de la irnnortAci&t 

de los Estados Unidos de Norte AméricA, CenadÁ y Nuevn ZelandR.­

Loa ovinos que se reciben de los Estados Unidos de Norte Amé­

rica son anirllP.les de de~echo y los nroveniente!'! de Nuevfl Zelnndn 

llegan ya nrocesados y en cannl congelada. 

El rastro de Ferrería. es nrácticamente unp insta1Aci6n del -­

gobierno del Distrito FederAl y en tales fines lleva a cabo su -

organizaci6n, administración y la nrestación de servicios dentro 

de los que destacan y ~on im9orta.ntes nara éste estudios 

a) La recepcidn de ovinos y caprinos. 

b) La compra venta de éstas especies en nie. 

e) La estancia de animales en corrales de reposo. 

d) Su sacrificio y procesAmiento, 

e) El cobro de loe derechos de matanza. 

f) El pago de los impuestos estatales y federales. 

g) La inspecci6n sanitaria antemortem y postmortem, 

h) La refrigeracidn y coneeleci6n de canales Y v!scerP.s. 

i) lil mercadeo de canales y v!ecerns. 

j) La transporta.ci6n 11 los lur,p,.re!:' de venta. 



Se ~elecc1on6 ~ste restro nAra el estudio por que es una de las 

nor::rn ini.:it<1leciones e'! ed1cridnR al nrocet'l?miento de laf'I e~uecief1-

cit11dti(; 1~ue cuentA C'On rterto grado de tecnificación. 

Jü volll.:nen de !'lacrificio mensual es enroximAdamente de -----

30,000 cabeza~ de ovinos y canrinos que en su conjunto renre--­

senta una cnntidad considerable que esté dedicada principalmen­

te a abastecer 1:il Dietrito Federal y en mínima parte al área -­

metropolitana. 

Prácticamente se lleva a cabo todos loa días y el procesa 

miento de éstas esneciee ea de lae 6 am ~n adelante hasta que -

ee termine con las partidas programadas con tal fin. 

Durante todo ~ste tiempo existe el servicio de inspección 

sanitaria dado por el personal del denartamento especifico de -

le SecretariP de Salud, que tiene sus propias oficinRs en el -­

raEtro mencionado. 

111. Ol!Jh'TIVOS 

Objetivo general.- LLevar a cabo un estudio retroepectivo­

de las condiciones sanitarias del rastro aplicando y valorando­

una encuesta sanitari11 (C~duln de rastro12 as:! como su inetructi 

vo especifico). 

Objetivos esoecificos.-

1.- LLevRr a cebo el e~tudio retrosoectivo de loe voldinenee de­

matanza es! como de los decomisos en el oeriodo 198?.-1985 

8 

\ 



~.- Anlicar una cel if1crci6n sarn tAr1a A cada uno cte loP dP..,,,r­

tamentos del rPstro de ovino~ v CR"rino" en lnrluPtr!~l dr -

poner ca~bios o mejoras a l~ ~IP~3. 

IV. MATERIAL Y M~TODOS 

9 

Para llevAr a cabo ~ste estudio se utiliz6 el Bi/Tttiente m¡;¡­

terials 

Archivo del departamento de insoección sanitaria veterinP-­

ria, de~endiente de la Secretaria de Salud en Industrial de 

de Abastos. 

Archivo de la propia empresa del Departemento del Distrito­

Federel. 

C&dula de rastros de la Secretaria de Salud e instructivo. 

Recopilación de información a trav~s de entrevista~ nerso-­

nales de investigación directa, literatura y ~aoeleria en -

general. 
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i•l.t.TODUWG1 A 

~ara elaborer éste estudio se acudio al rastro de Perrer!a y ee 

habl6 con el jefe de lnepecci6n Sanitaria Veterinaria de la Se­

cretaria de Salud, con el objeto de que diera su consentimiento 

en la elQtoracidn de 4sta tesis. Obtenido tal permiso que firmo 

el mismo Jefe de lnspecci6n, Jefe de vigilancia, Jefe de matan­

za, se empezó e. aplicar la Cédula de rastros siguiendo su ins-­

tructivo espeoificamente en el Departamento de ovinos y capri-­

nos cuantas veces fue neceeario para obtener los datos de dicho 

departo.mento lo más fielmente posible para conocer las condicio­

nes sanitarias. 

Por medio de la observacidn directa se elabord un plano del raE 

tro de ovinos y caprinos y de igual forma un diBtJre.ma de la, se­

cuencia del procesamiento que involucra personal inetalaciones­

Y equipo. 

Se hicieron entrevistas a médicos veterinarios, personal edmi-­

nistrativo, tecnicos, introductores de ganado y obreros para -­

complementar la informacidn. 

Se revisilron los l1 broa de Registro de lnspeocidn Sani ta.ria Ve­

terinaria y se obtuvieron los volumenes de sacrificio y decomi­

sos de los años 1982 a 1985 en las especies ovina y caprina --­

los cuales se ordenaron en cuaoros y gráficas, éstos datos ee -

compe.ran con otros obtenidos de un trabajo realiza.do en el mis­

mo rastro en el e.flo de 19'f0. 



11 

'l'ambi•fo se comparó la eficacia de la cu·1drillH de matr..nz;:. en re­

laci6n al tiempo emplea.do para procesar ~$tPs errnei.:1es. 

Se obtuvo la relacion del rendimiento de la fnspecciÓH sr>nitarl.e 

comisionada oficialmente a éstas especi~s con respecto al vold -

men de sacrificio al como?rar loe cuatro años de estudio 

Con la bibliografia consultada se obtuvo el a.pollo neceroario pa­

ra sacar cri terioe adecuados de higiene y funcionamiento y n.nli­

carlos en dicho estudio. 



U\.i1•fo1Wl ALlZACl di 

t.a mayo ria de los animA 1 BE> que orocesa el rastro son de im--­

nortuc16n de lOl" ~stedos Unidos de Norte Am4rica, el ganado -

es de dePecho borregri.e y borregos, CAbras casi no se imnortan 

por que el ~a{s tiene suficiente noblaci6n de éetos animales­

.~éxico en 1970 ocU"JRbA el r1uinto lugar en el mundo en produc­

c16n de CAprino8 el número total era de 9,390,313 principal-­

mente dütribuidoi> en la zona Norte del país ya .,ue le poblri.­

ción en ésta zonn renresenta el 53.5 ~la zonA centro con 26~ 

lA 1.or.'l PAcifi co Sur con 13. 5 1', la zonR Pacífico Norte con 5 (, 

y otros estndos con el ~ ~ • 

r.a sum11 con lA es'!)ecie ovina daba un total de 10 1600 1000 -

cabe7AS de ovinos y caprinos, ésto noe hRce ver que la nobla­

ci6n de ganRdo ovino ee muy inferior a la T10bleci6n de ganado 

cal')rino. ~ 12) 

J,a causH de que se imnorte ~anado de los E. u. es que el fA 

nado dq dePecho es m~s barato que el ganado criollo mexicano­

Y la ei>caces de 'ste último, por lo cual el rastro de Ferre-­

ría. tAmbién imr¡orta borrego en canAl conr,elada de Nueva Zelan 

da nora surtir Al mercAdo del Distrito Federal. 

~1 ~ruiado de de~~nho proveniente de los Estados Unidos lla 

ga en tra1ler de tres pisos. LRs nérdidas más frecuentes du-­

:runte el tren!.'1iorte son P.l B'l)lestruniento y la asfixia nero -­

ocurren esporRdicP~ent~. 



Loa caprinos llegan en transporte de todo tipo y algunas oca-

aiones con otras eaneciea animales. 

Loa anim~lea errivan al rastro no ae pesan y son introdu--

cidoa directamente a loe corrales de reposo, ae realiza el --

marcaje con algdn colorante y ae dejan reposar. No se realiza 

ningfln tipo de inspección antemortem. 

Bl rastro permanece abierto las 24 horas del die a la re--

cepci6n de ganado. 

~El precio se fija por Dnimal, el introductor y el ganadero 

ac'*-erdan como he de ser la venta, si el ganadero vende en pie 

el:introduotor le paga al primero y la operaci6n la. realir:A. -

el introductor pagando loa derechos de matanza y poateriormen 

te recibiendo el pago de la venta de la carne. 

3i no ea de 4sta forma el ganadero P68f1. loe derechos de -­

u~anza y cobra por la venta de la carne y el introductor re-
.• 

cibe una comieidn como podrian ser las ganancias »Or la venta 

de rlaceraa. 

•: El introductor o el ganadero deciden cuantos anillalee van-

lJ 

a~er sacrificados de acuerdo a la demanda y a las existencias 

de canales en loa frigor!~icoa • 

.. ' La venta de canales H principalmente a bar.baoolleroe 1 -­

gente que prepara "birria" y reetauranteroe o eea que la car-

ne de ovino y caprino es utilizada para preparar ~latillos tí-

piOOI • 
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l.- Loe ovinos y caprinos llegan en trailer, camiones, camionetae­

en algunas ocasiones con otras especies ani~ales. Son descar-­

eado~ en el andén que comunica por un corredor con los dife--­

rentee corrales. 

2,- Descansan veinticuatro horas algunas veces m~s otras veces m~­

nos de acuerdo a la hora en que lleguen al rastro tambi~n va­

ria de acuerdo al dia y e la cantidad de animales que se en--­

cuentren. 

Durante el descanso solo consumen agua, posteriormente son­

arreados y conducidos por medio de chicote a través de los pe- , 

eillos que comunican a los corrales con la rampa de acceso e -

un corredor que comunica al cajón de manejo. 

),- Un obrero atora una pata posterior de un gancho y éste P su 

vez es elevado por medio de una ce.dena a un sistema de riel, -

de tal forma que el animal queda suspendido y entre el piso y­

sus petas hay una distancie de 50 cm aproximadamente. 

4.- Area de degUello y sangrado. 

Los animales son degollados en cuestión de segundos, esto se -

hace con un cuchillo bien a:t"ilado, la sangre cae a unas rejes­

que la conducen ~ un depósito. 

Las cabezr.s obtenidas son colocadPs en vagonetas de láminn-



g¡:¡lvanizada éetas p:Hnm a lfl insr;".cción n:tre. lul:l .. 'O ~er •':ivir>ó:it~­

al departamento de VÍ8ceras. 

5.- Area de desuello. 

a) Se corta y separa la piel de una pata ~osterior oor su ca 

ra interna y ee deeP.rticula una de las extremid?dee pos-­

teriores. 

Si ee hembra gestante se sacan los fetos loe fetoe ha ·-­

oiendo una incici6n en cavidad palvica, loe fetoe son --­

trasladados al departamento de vísceras. 

b} Los animales son pasados a otro sistema de riel y ganchos 

los cuales son movidos meoanicamente ~or medio de motor a 

diferencia del sistema anterior. 

~eta operación la realiza un obrero el cual lóe cuelga 

del tendón del corvej6n, cuando el obrero no es muy fuer­

te o alto la canal cae al suelo. 

e) Se corta y separa la piel de la otr? pata posterior por -

la cara interna y también l~ piel del vientre por línea -

y se desarticula la otra extremidad posterior. 

d) Un obrero cuelga las cuatro extremidades de loe animEiles­

por medio de un sistema. de ganchos adicionf\lee, lo que -­

facilita el corte de piel del cuello. 

e) Un obrero descuel~a las extremid~des delanteras quien a-­

demás corta unR de las patas posteriores, 

f) Se empieza a eeparrr la 'Piel de lae piernre e.bdomen y -·-



cuello y se corta una peta delantera. 

e) Se continu;, eenerendo lr:i niel de loe brazuelos, espaldilla, 

y caderas hPPta que la piel solo queda unida al lomo y se -

corta la otrr• YJata delantera. 

h) Se corta la niel adherida al necho. 

i) La piel es separada totalmente y es emviada al departamento 

de pieles a trav~s de un tubo. 
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o.- La canal sigue su curso y llega al área de eviceración un o­

brero hace un corte uor l!nea medía abriendo la cavidFd eb-­

dominal, otro obrero saca la panza y uno más la "asadura" -­

(pulmón, corazón, h!gado, bazo e intestinos) y los denositan 

en un sistema de charolas en banda mecanice que se lavan eu .... 

· tomaticamente con egua a pl·esic:Sn. Aqui se realiza la insnec­

oión de vísceras por los medicoe veterinarios zootecnistas -

'etos últimos ee~aran las vísceras que creen nocivas nare el 

consumo, ~~ ln!'! vísceras son satisfactorias pasan al dener-­

tamento de vísceras a travás de un tubo eepEo!fico para pan­

za y otro para pulmdn, coraz6n, hígado, bazo e intestinos. 

7.- Una vez eviscerada la canal pasa a la inspeccidn donde los -

m~dicos veterinarios zootecnistas hacen cortes en las zonas­

ganelionaree he.ciendo los decomisos que ellos consideran per­

tinentes. 

8.- La canal llega al lavado automático con agua a presic:Sn. 

9.- La ce.nei pase a le sección en que se le quitan todos les 



veetigioe de niel que pudieren quedar y PP realizF el sellado 

de las canales, 

10,- Las canelts son colocadas a otro sistema de rieles que -

las conducen hacia el end'n de carea o hocia les fri..F::or!­

ficoe, hte sistéma de rieles es emrujado menual::iente ;¡ -

luego es accionndo mecenicamente por medio de mctor y ro­

tores, 

VISCERAS CABEZAS Y PIELES 

VlSCERAS 

l.- Las vísceras que han pese.do por la inepecci6n llegan al -­

departamento de v!ecerae a través de los tuboe específicos 

para pam~a y "asadura" lnulm6n, coraz6n, hígado, bezo e in­

testinos), el departamento de vísceras se encuentra abajo -

del departamento de procesado. 

2.- Al llegar las vísceras son lavadas en piletas con agua co-­

rriente algunas de &etas son colocadee en perches otras son 

colocadas sobre el niso, otres como los intestinos son en-­

viados al depP.rtamento donde se procesan -para hacer los"ma­

chitosn, la gente que prepara los "machitos" es contratada­

ocasionalmente por loe dueños de las vísceras. 

Las panzas e intestinos son lavados haciendo nenetre.r el 

agua a través de la luz del intestino y pen2G, eon refrige­

rados dentro de tines con agua helada. 

17 



Al coraz6n, h!eado, pulmones y bazo eon enjuagados y puestos -

sobre lae perch~e. 

Aqui se realiza un poco de venta de v{ecerPe al menudeo. 

Loe fetos que llegan a 4ste de~artamento se desuellan ya sea -

en el departamento de procesado o en el de vísceras y se ven-­

den para el consumo humano. 

CABBZAS 

l.- Las cabezas ll~gan al departamento de cac9zae que está si­

tuado en el mismo lugar que el departe.mento de vísceras a­

trav4e de un dueto. 

Las cabezas que han pasado las inspección consistente -

en la reviei6n de loe ganglios y organos de la cabeYa. 

2.- Al llegar son enjuagadas con manguera y ~a a presión so­

bre el suelo y si tienen los cuernos les son cortados con­

machete. 

J.- Si las cabezas tardan en ser transportadas se les coloca -

hielo para su conservaci6n sobre todo en lae cabezas de o­

vino. 

PlELES 

1.- h'l departamento de pieles es un cuarto separado del depar­

tamento de vísceras y se encuentra inferior al departamento 

de procesado, les ~ielee son enviadas de este último a tra-

18 



v4s de un tubo. 

2.- caen y son acomodadas de tal forme que nuedan ser trans­

portadas inmediPtamente. 

19 



A 

N 

JI 

X 

N 

D 

.ir;, 

e 
A 

B. 

G 

A 

DIAGHAMA ff l 

DIAGRAJIA DIL FLUJO EN EL PROCESAMIENTO DE OVINOS Y GAPIUNOS 
EN INDUSTBIAL DB ABASTOS 

neªU 
de 

aangre 

DegUello A 

Desangrado N. 

D cuernos 
E 

N 
Acomode.do 
para carga 

de Ji) 

!f co Inspecci6n E 

de la canal 

e 
Lavado a presi6n A 

R 
za. 

qui tan restos tina co G 
piel agua he 

lada 
A 

omisos 
nduetrializaci6n 
eetrucoi6n 

andtSn 
~ocesamie 

de tripas 

SALA DE PROCESADO DEPARTA.MENTO DE VISCERAS 



PLANO lI 

ttA~TRO D~ OVINOS Y 
CAPRINOS 
P~RR.t:RIA 

Fuentes 

observación directa. · 
3J-~~~---+--~---

2l 



CLAVi.: D.l)L P,. Al>O DEL RASTRO Dli: ºVINOS Y CAPRINOS 
i:;N FE~RIA 

l.- Corrales 

2.- Corredor 

3.- Acceso a la rempe 

4.- Rampa. 

;.- Manga de manejo 

6.- Riel 

7.- Aree de degollado y desangrado 

8.- Recipientes de cebe2as 

9.- lnepAoci6n y envio de cabe~ae 
e travde de un dueto 

10.- Area de deeueUo 

11.- Desalojo de pielAS a trav&e de un dueto 

12.- Desalojo de patas por un tubo 

13.- Tnspecci6n de visearas y eviceraci6n , 

14.- Desalojo de vísceras e inspecc16n de 
canales. 

15.- Lavado de la canal 

16.- Sellado de la canal 

17.- Se pasan les canales a otro sistema de rielt:E 

18.- Riel 

19.- ,J3ando, ein fin de charola.e para v!ecerae 

20.- Prigor:ífion 

21.- Andén de carga de canales 
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SKOBDA!UA DB SALUD 

DIRBCClON Gi.N~RAL DE SERVICIOS COORDINADOS 
DK SALUD PUBLICA EN LOS ES!AOOS 

DIRECCION M~DlCA Y CONTROL SANITARIO 
SUBDIR.l.:CCION DE OONtROL SANlTAlilO 

1MSTHUOTIVO PARA BL MANEJO DE LA CBDULA: DE RASTROS 

OBJiTIVO,~onooer el nWllero de condiciones sanitarias y la pro-

ductiTidad de loe rB.11tro1 exietentes en loe .Bstadoa -

del pais, 

DBSCBlPCIOM DB LA FORJIA. 

La Cldula consta de cuatro eeccionee. 

I, Control de la forma. 

11. Jfund8Jllentacidn Legal de la Inapecci6n. 

lll. ~aracterietioae genera'les del raetr~. 

IV. Caracterieticae específicas de loa departamentos. 

k Clfdula está. diaef'lada en forma de cuadros para fa-

cilit.ar la captación de datos 1 el procesamiento ---

electrdnico de loe mi•aoe. 

LI..ENADO DE LA PORMA~ 

1, - CONTROL DE LA PORIA, 

CUADRO Ol. CONTROL. 

iete cuadro será llenado en los Departamentos o Subjefa~ 

turas de Control Sanitario de cada Jefatura de Ooordinn -
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dos a excepción del rubro 0105, el qua se registrar' al mo­

mento de llenar lu Cefdula en la t'orma siguiente& 

0101 Nllinero de Polio.- Ee el nWilero de control de C&dula -­

por' b:etado y se rinotará en las caeillae correspondien­

tes, con nllineros arAbigoe y progresivos. 

~jemplo. Si el número que le corresponde a la C'dula -

es el 21, la anotación eie hará como eiguea 

( º' 2 l 1 ] 

0102 Clave del Eetudio.- Anotar en las casillas correepon--­

dientee la clave nacional asignada a cada Entidad, se-­

gún el cat{lo~o de Eetableoimientos de la Dirección Ge­

neral de Servicios Coordinados de Salud Pública. 

0103 Clave de la Jurisdicción.- Anotar el nmnero de la cir-­

cunecripci6n geo~ráfica en donde está ubicado el esta-­

blecimiento. 

Ejemplo. Si la Jurisdicción es el n{·aero 2 de la EHti-­

dad, se anotar~ en la forma siguiente 

0104 Clave del Encuestador.- Anotará el número que le haya -

sido asignado por el Jefe Estatal del Departamento de -

Control Sanitario. 

Sjemplo. Si ee trata del encuestador nillnero 3, se ano--

tarán 1 O 1 O 1 3 1 

24 



0105 J'echa.- Anotar con números ar~bigos en las dos p1·11au;·r 

casillas el d:!a en las doe sie;uienteE el mef' y en las -

11l.timas el año en que se reeistre la informaci6n. 

Ejemplo. Si la fecha es 6 de Enero de 1975, se anotar&-

como sigues 1 O 1 6 l O 1 l 1 7 1 5 J 
II.- PUNDAMENTACION LEGAL D~ LA lNSPECCION 

CUADRO 02. FUNDAMENTACION 

Anotar en loa espacios en blanco el n6inero de oficio,-­

la fecha de ~ate el nombre del Centro de Salud cuyo Di­

rector ordene la inspecci6n y por iiltimo el nombre del-

encuestador. 

111.- GARACTERlSTIOAS GENERALES DEL RASTRO, 

CUADRO 03.- LOCALIZACION 

Ei'i las preguntas 0301 y 0302, a.notar eon letra de molde 

el nombre completo de la localide.d y el municipio donde 

est'~localizado el rastro, 

0303 Nombre,- Anotar el nombre o raz6n social del rastro. 

0304 Direcci6n.- Anotar sin abreviar el nombre de la calle,­

el número y la colonia, o la carretera y el Kilómetro -

en donde está ubicado el rastro. 

0305 Tel~fono.- Anotar el ndmero del tel~fono, en su caso -­

del establecimiento asentándolo a la derecha. 

Ejemplo. Si se tratara del número 20314, quedarias 

(xl2lol3l1l4l 
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0306 Nombre del dueño.- Anotar en el rengl6n correspondiente 

el nombre y los ape1l:idos, si ee tratara de una eocie-­

dad, el nombre de &eta. 

0307 Oficina Administrativa.- Indicar con un (1) si exia'e -

y con un (2) en caso contrario. 

0308 Ubicaci6n respecto a la poblaci6n.- Anotar en la casi-­

lla un ll), ei el rastro eat' dentro de la poblaci6n -­

en zona residencial y un (2) si está fuera de la pobla­

ci6n en forma aislada. 

0309 Dirección de los vientos dominantes.- Si loe vientos -­

dominantes van hacia la poblaci6n, se anotará un (1), y 

un (2) en caso contrario. 

CUADRO 04. SITUACION LEGAL 

0401 Institución de la que depende.- Anotar un (1), si el -­

rastro ea municipal y un (2) ei ea particular. 

0402 lecha de apertura del establecimiento.- Anotar con n~-­

meros arábigos en las dos primeras casillas el día; en­

las dos siguientes el mes y en las dos ultimas el año -

en que inici6 el funcionamiento del rastro. Se registra 

rá en la misma forma que en el inciso 0105. 

0403 Ndmero de la Licencia Sanitaria.- Anotar el nWllero de -

eetá, como en el ejemplo ~que se utiliza en el rubro -

0101. 

0404 Fecha de expedici6n.- Anotar el día, mes y año en que -
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se expidi6 la dltima Licencia Sanitaria. Igual que en ln cl8ve 

0105. 

CUADRO 05. PERSONAL 

0501 Total de personal.- Aeentar con números arábigos, el to--

tal de loe trabajadores que laboran en el establecimiento 

incluyendo administrativos, tablajeros y otro personal --

auxiliar. 

0502 N6Jnero de obreros.- Indicar con números arábigos el total 

••• . . 
.. áe obreros que intervienen en el procesado de las carnee-

de las distintas especies, en su (s) turno (s>, exce~tuan 

do el ~ersonal de oficina. 

0503 Ndmero de obreros con tarjeta sanitaria.- Del personal --

seBalado en el 0502, t8mbi~n con ntimeros arábigos, .indi--

que el que cuente con tarjeta sanitaria. 

0504 Obreros con uniforme,- Con números arábigos, indique el -

total de personal que eEtd trabajando, en el momento de -

llenar la presente Cddula con uniforme comoleto; entenR~-

diendose por completo el integra~o por botas y mandil de-

hule, overol o bata, casco o gorro, guantes y fundas para 

cuchillos. (en caso que sea un rastro de aves, los colga-

dores, además deberán contar con mascarilla y guantes de-

asbesto). 

0505 Obreros con tmiforme limoio.- Con números ar6bieos seffR--

lar el total de obreros que porten, durante el desarrollo 



oe sus labores, sus wiiformee limpios, lo cual quiere decir que 

que dichos uniformes, en caso de presentar manchas, ~atas eer~n 

o~asionadae, 6nicamente durante la jornada del d!a. 

Nota.- Todos los cuadros serán llenados siguiendo el ejemplo l. 

Este cuadro obligar~ la presencia del encuestador en el-

rastro a razOn de una Visita por turno de trabajo. 

CUADHO 06. DIAS Y HORARIO DE TRABAJO. 

0601 Días de trabajo.- Seffale con una (X) en la casilla corres-

pondiente loe dias que ee sacrifica. 

0602 Turnos que trabajan.- Anotar la hora de inicio y termina--

al ción de cada turno, ~jemplo. Si el turno se inicia a las -

0604 5•30 Hs y termina a las 13 horas, la anotaci6n ee hace co-

mo sigue1 p 1 s I JI ol ll l 3 I o 1 ol 

lV.- CAHACTERlSTrcAS ESPECIFICAS DE LOS DEPARTAMENTOS. 

CUADRO 07.- CORRALES.- MATERIALES DE CONSTRUCCION Y SU---­
PBRlflClE. 

Este cuadro tiene por objeto conocer la superficie y el --

material con que están construidos eada uno de los corra--

les que existan por especie, o una para todas las especies 

en el establecimiento. Su llenado deber~ hacerse utilizan-

do un rengl6n para cada corral, de acuerdo a laB eiguien--

tes indicacioness 

Nota.- And~n de descarga se considera al area que se utili 

za para deecArgar a loe animales de loe transportes que --
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consiste en una plataforma a la altura de los vehiculos ~~ra­

que los animales bajen adecuadamente ein maltratarse. 

Colwnna 1.- Superficie.- Anotar W1 ll) cuando la sunerficie -

sea hasta de 50 metros cuadrados, un l2) cufU1dO sea de 51 a -

100 metros cuadrados, un (3) cuando sea de 101 a 300 y un l4) 

cuando sea mayor de JOl metros ~uadrados. 

Columna 2.- Pisos.- indicar con un ll} cuando el piso sea de­

tierra un (2) empedrado y un (3) de cemento. 

Columna 3.- Cercas.- Anotar un (1) cuando el material de lae­

cercas sea de madera, un (2) alambre de púas, un lJ) tela de­

alambre un (4) tubo, un (5) tabique, un (6) mamposteria y l.Ul­

l 7) si no existe. 

Columna 4.- Comederos.- Sefialar con un (1) cuando el material 

utilizado sea madera, un (2). mampostería, W1 {3) tabique, un­

l4) concreto y un (5) si no existen. 

Columna 5.- Bebederos.- Cuand~ el material sea de madera ano­

tar un (1) 1 un (2) mamposter!a, un (3) tabique, un (4) concre 

to y un (5) si no existen. 

Columna 6,- Cobertizos.- Sefutl.ar con un (1} cuando el mate--­

rial sea zacate, un (2) tejamanil, un (3) lámina de cartón, -

un (4). lámina de asbesto, un (5) lámina galvanizada, un (6) -

b6veda cata.llana, un (7) teja, un (8) concreto y un (9) si no­

exieten, 

CUADRO 08, ASEO DE LOS CORRALES. 

·0801 l!:stercolero.- Anotar un \lJ si los desechos se depositan 
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en el estercolero, con un l2) en caso contrario y un \3) si 

no existe. 

0802 Desalojo del estiercol.- Anotar un ll) ai el est!ercol 

o gallinaza se recoje diariamente, un (2) si se recoje 

cada tercer día, un l3) si la recoleooi6n se realiza -

cada dos días, un \4) si se recoje semanalmente, y un­

l5) si el período de recoiecci6n ee mayor a una semana, 

0603 Destino del est!ercol.- indicar con un \1) si se tira­

cerca del rastro y un \2) si se tira lejos del estable 

cimiento. 

0804 Lavado de los corrales.- lndique con un ll) si se rea­

liza diariamente, con un l2) si es cada tercer dia y -

un (3) si la periodicidad entre lavado y lavado ea ma­

yor. 

CUADRO 09. llEPAR'l'A.W.;NTO DE PROCESADO. SUP.ISRF!ClE X AREAS. 

~ste cuadro tiene por objeto registrar el espacio 

que ocupan las zonas que integran dl Departamento de 

procesado que existe en el rastro. 

Su registro se hará utilizaado un rengl6n para cada­

área siguiendo las indicaciones que a continuaoi6n -

se mencionan. 

Columna superficie.- Sefialar con un \1) cuando la su­

perficie sea hasta de 25 metros cuadrados, un l2) 

cuando sea de 26 a 50 metro~ cuadrados, un \3) cuan-



do eea de 51 a 100 metros cuadrados, un l4) cuando sea 101 a 

200 metros cuadrados y un l5) cuando eea mayor de 201 metros 

cuadrados, 

Areae.- Las !reas que puede tener un rastro se indican con -

las colW1U1as de la l a la 9, en el cuadro 09. 

Ouando &etas existan anotar un ll) y un l2) en caso contrario. 

Notaa- En éste cuadro queda excluido el departamento de pro-

cesado de aves, el cual se de se describe en el cuadro si---

guiente. 

CUADRO 10. DEPARTAMt;NTO DE PROCESADO DE AVES 

1001 And&n de descarga.- indicar con un ll) si está separado 

del andén de carga y de loe demás departamentos, un l2) 

en caso contrario. 

1002 Linea.- indicar con un ll) si el rastro está equipado -

con linea completa, un l2) ei es semicompleta, lconoe -

para el sacrificio, desplumnderos, etc.) y un l3) ei es 

manual, 

1003 Zona de sacrificio.- Seffalar con un ll) si está separa­

da de las demás zonas del departamento de procesado y -

un l2) en caso contrario. 

1004 Zona de sangrado.- Seffalar con un ll) si existe en el -

trayecto de la linea y está bien protegida, un l2) si -

es por medio del sistema de conos y un l3) otros m4to--

dos lmesa,suelo,etc.). 

31 



1005 Zona de escaldado.- lndicar con un (l) si se realiza auto­

matice.mente~ ún l2) en caso contrario. 

1006 Zona de desplumado.- Si se efectda en forma mecanica ano-­

tal' W1 (1) y un l2) ei se practica manualmente. 

1007 Zona de eviceraci6n.- Indicar con un ll) si se practica en 

la linea del equipo meci\nico, y un l2) si se practica so-­

bre mesas y un (3) cuando no se realiza. 

1006 lnspecci6n.- Sefialar con un {l) si la inepecci6n es ante-­

rior a la eviceraci6n, un (2) si es posterior y un l3) --­

cuando no se realiza. 

1009 Depósito.- lndicar con un ll) si se deposita en va&onetas­

un l2) en tin8t'l, l3) en tarimas y un l4J en el suelo. 

1010 Zona de tenninado.- lndicar con un ll) si se colorea, un -

l2) si se embolsa y un {3) si se colorea y se embolsa. 

1011 Conservaci6n.- Anotar un ll) si se utiliza hielo, un 12) -

si se congelan y un (3) si no se utiliza ningún proce~i--­

miento de conservación. 

1012 And6n de carga.- Si existe independientemente del and6n de 

descarga, anotar un llJ, un (2) si ee utiliza el mismo --­

and6n para carga y descarga, y un {3) cuando no exista. 

GUADRO 11. DEPARTAMKNTU DE PROCESADO. Caracteristicas de la --­

construcción. 

Este cuadro servir~ para registrar el tipo de material -

y construcciOn utilizado en cada uno de loe departe.man--
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toe de procesado. Su registro se hará utilizando un renglón pa­

ra cada departamento siguiendo las indicaciones que a continua­

ción ee sei'lalan. 

Golumna Material en Piso.- Anotar un ll) cuando el piso del de­

partamento sea de tierra, un \2) empedrado, un l3l adoquín \pie­

dra, laja, cantera, etc.), un l4) cemento y un l5) cuando sea -

mosaico. 

Columna "C" Muros, material utilizado en la construcción.- Ano­

tar un \l) cuando las paredes est~n construidas con bajareque,­

un l2) con madera, un \3). con adobe, un \4J con piedra, y un \5) 

con tabique o ladrillo. 

Columna •L" Muros, material utilizado en los acabados.- Anotar­

un \1) cuando el material utilizado sea impermeable y de fácil­

aseo \pintura de aceite, cemento, mosaico, azulejo, otros), y -

un \2) cuando no exista lambrln impermeable. 

Columna techos.- Anotar un \l) cuando el material utilizado sea 

lámina de cartón, un \2) lAmina de asbesto, un \3) 11\mina gal-­

vanizada, un \4) lt1mina de plástico, un \5} lámina de aluminio­

un \6) teja, un \7) ladrillo,un \8} concreto y un \9) otros. 

Columna "P". Tipo de protección en puertas.- Seftalar con un \lJ 

si las puertas tienen malla mosquitero, un \2) si existen sis-­

temas de cierra automático, un (3} si hay cortinas de aire y un 

\4} si no existe protección. 
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Columna "V", TiPO de proteccidn en vnitanas.- larcar oon un ll) 

si tienen malla mosquitero, un (2) si tienen vidrio, un ll) ei­

tienen ambas y un \4) si carecen de proteccidn. 

CUADRO 12. EQUIPO DE LOS DBPARTAJIENTOS DE PROCESADO. 

!!>l llenado de 'ste cuadro ee hará utilizando un ren«l6n para -­

el equipo de cada departa.mento, de acuerdo a las siguientes in­

dicaciones. 

Columna sistema de rieles.- Indicar con un (l) si el sistema de 

rielee empieza en el cajdn de sacrificios y termina sin inte--­

:rrupcionee en·el and&n de car«a, un (2) si el eistema es par--­

cial y un (3) si no existe. 

PERCHAS Y GANCHOS 

Columna "E".- SeKalar con un (1) si son suficientes, un (2) si­

son insuficientes y un (3) si no existen. 

Columna "M".- Indicar con un (1) si lae p~rchas y ganchos son -

de acero o fierro, con un (2) si son de madera y con un (3} si­

son mixtos. 

MESAS. 

Columna"E",- Anotar un (1) si existen y un (2) en caso contra--

. rio. 

Columna "M".- Anotar un (1) si las mesas son de material imper­

meable (granito,cemento,madera recubierta de lámina, etc.) un -

(2) si son de madera sin nine;dn recubrimiento, y un (3) si no -

existen. 
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~UADBO 1). PROC.l'.SO PANA ~L SACRlPlCIO. 

il llenado de eete cuadro se hará utilizando un re~l6n para -

cada especie, atendiendo a les siguientes indicaciones. 

35 

Columna l. Descanso.- 3effalar con un (1) si loe animales des-­

cansan 24 he. o más antes de ser sacrificados, un (2) si el -­

sacrificio es !Jites de cumplir lPs 24 horas y un (3) si se sa­

crifican inmediatamente despóea de su llegada al rastro. 

Columna 2.- M'todos de insensibilizoci6n.- Señalar con un ll)­

ai el sacrificio se realiza con insensi~ilizaci6n por puntilla, 

un (2) con pistola de percusión, un (J) si ee utiliza electri-­

cidad, un (4) si •• utiliza el mazo y un (5) ai no se ineensi-­

biliza. 

Columna 3.- Sangrado.- Indicar con un (1) si se efect6a.suspen­

dido y un (2) si se efectóa en el suelo. 

Columna 4.- Captación de sangre.- Seffe.lar con un (1) si es por­

medio de colector (entendiendo por colector el sistema de pile­

ta de sangrado con tuberia de conducción y depósito de almace~ 

namierito), un (2) si se recoge en cubetas, un (3) s~ es vierte­

en el drenaje. 

Golumna 5.- Desuello.- Colocar un (1) si se efectáa suspendido­

Y un (2) si se realiza sobre el suelo. 

Columna 6.- Eviceracidn.- Anotar un (1) cuando se efectda sus-­

pendida y un (2) eh caso contrario. 

Columna 1.- Lavado de canales.- Indicar con un (l) si se hace -



con agua a presión, un (2) con cubeta y un (3) con lienzo -

hdmedo. 

Columna 8.- Transporte interno de vísceras.- Señalar con un 

(1) si existen duetos, un (2) carretillas o Tagonetae y un­

(3) si se arrastran sobre el suelo. 

Columna 9.- Desalojo de pieles.- Señalar con un (1) si las­

pieles son retiradas inmediatamente de la zona de desuello­

y con un (2) en caso contrario. 

CUADRu 14. DEPAH'l'AMI!:NTO DE VlSCERAS. 

Columna l. Localización.- Indique con un (1) si está aisla­

do de loe demás departamentos y un (2) en caso contrario. 

Columna 2. Señale con un (1) si el lavado de las" vísceras -

se efectóa en forma mecánica y con un (2) si se hace en -~ 

forma manual. 

Columna 3. Piletas.- Indique con un (l) si el lavado de las 

v!eceras se realiza en piletas, un (2) si se realiza en ti­

nas y un (3) si se realiza sobre el suelo. 

Columna 4. Agua.- SeBale con un (1) si las piletas o dep6-­

si tos donde se lavan las vísceras, cuentan con tomas direc­

tas de agUa y si descargan en ellas, un (2) si se trae por­

medio de mangueras y un (3) si se acarrean con cubetas u -­

otros utensilios. 

Columna 5. Perche~ y mesas.- Señale con un (l) ei existen -

perchas y mesas pe.ra las víscen1s y un l 2) en caso de exis-
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tir perchas, un (JJ si unicamente hay mesas y un (4} si no exis­

te nada. 

Columna 6. Transportación.- lndique con un (l) si el transporte­

de le.e vísceras hacia el andén de carga se realiza en recipien-­

tes, un {2} en carros de meterial impermeable, un (J} en caso de 

que la traneportacidn se efectúe sobre la espalda y un l4) si se 

arrastran por el suelo 

CUADRO 15. LlMPH.:ZA DEL ~QUlPU t VEPAR'l'AMJ.;N'l'OS DJ:: 1)1WC~SADO. 

1501 Lavado y desinfecci6n de equipo.- Anotar un (l; si se lavnn 

y desinfectan antes de su utilización, un (~) ei solo se lavan,­

Y un {JJ si no se lavan. 

1502 Aseo de loe departamentos.- Señalar con un (1) si ee hace -

deepúes de cada turno, con un (2) si se etectúa al t~rmin.o del -

día y un (3) en caso de no presentarse ninguna ae las aituacio-­

nes anteriores. 

CUADRO 16. JJEPAR'l'AlllliNTll DE i"RITUIU1S. 

lbOl Jo;xistencia.- Anotar con un (1) si existe y un (2) en caso -

contrario. 

ló02 Utilizaci6n,- Colocar un (l) si se utilizan y un (2) en 

caso contrario 

lb03 ~nergetico utilizado.- Señalar con un (1) si se utiliza le­

na, un (2) petróleo y un (3) gas. 

CUAlJRO 17. VARIOS. 



l'f(Jl JJennrtn;;i,:nto de piale:'. - ln<lique ':on un (1) f'i est1~ l"em1-

l'''ªº ue lOL' cie:n:'ls aepart,..mentos y con un ( 2) en coso con-

1702 r.abor;:itorio.- Sei'í!üRr con un (1) si existe y con un (2) -

er. CAfO contrario. 

l'fOJ Ti ;ios de análisis.- Sei'inlar con un (l) si se realiZR tri-

11uir1oscon!a y b·~cteriología un ( 2) si solo se realiza tri 

quinosco!'li" y un (3) si unicamente se efectÚA bacteriolo-

1704 Anfiteatro.- Señahr con un (1) si existe y un (2) en ca-

so contrario. 

1705 Desalojo de pluma y fáneras.- lndicrr con un (l) en caso­

,1e que se aesalojen diariarnent;e del raetro, un ( 2) cada -

tercer dí:. y un (J) cada 3 días o més. 

CL'ADRU 18, CA:1UkAS m:: lL~FHIGERAClON Y COHG!!:LAClúN 

r;1 rec-if'tro de este cuad:::-o se har~ atendiendo las ~ieuiente!3 -

instrucciones1 

Uolu:nna cantidad.- Para los rubros 1801 y 1802 anotar con un -

llJ si existe una cámara, un (2) si existen (2) y un (3) si --

UolurnnR tem9erntura.- Cunndo se refiere a la cáml:'ra de refri-­

gerac:ión f"eñnl3r con un ( l) cuando la témpera.tura Pea de 2 a -

5 oG, un l2) cie o n 9 oC y un (3) de 10 o máf:. 

~n cu~nto a la c'~~re de conHelRci6n ~effAlar con un (1) ei la-
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tem•ierat:.ira estr~ oe U n -lG oG., un ( 2) ci,- - l J • -L• ,_., V un l · 1 

de -lo u -;;5 oc. 

Columna Capaciciact.- lndicar e¡, lof' rubroP l::íOj y lj()¿ con u:1 l l) 

cmindo :o:e '1UedR colocar hro.et?. ?O cn:.nles, un l?J de 21 a 40, un­

l3) de 41 R 60, un (4) de 61 A 100 y u~ (51 de 101 J m~s. 

Colwnna espacio.- lndicar con w1 t 1) ei el e!'" nflL:io entre C<•nal 

y canal es de 25 e~. y un (2) si es menor. 

CUADtiO 19. CA.l.lJJ:;HAS, 

1901 FuncionEHniento.- Anotar con un (1) si funciona y un (2) en-

caso contrario. 

1902 r;nergético utilizado.- Anotar con un ( l) si usan leña, un -

( 2) petróleo, un UJ ens y l4) electrioidnd. 

CUADHO 20. AGUA. 

2001 Origen del p~ua.- Anotar un ll) si es de la red mun1cipal,­

un l 2) si proviene de pozo :irofundo, unl 3) aguns freéticnr­

(noria), un ( 4) a.lgibe y un ( 5) si son 11r;uos sunerficü•le~-­

(canales,manantiales,rios, etc,). 

2002 Capacidad del depósito.- Indicar con un (1) ei la cnpacidPd 

del depósito es de 1,000 a 51 000 litros, un (2) 5, 001 a --

10,000 litros, un (3) de 10 1001 a 20,000 litros, un l4) de-

20,001 a 30 1 000 litros, y un (5) cuando tenga canacidad pn­

ra más de 30 1 001 litros. 

2003 Protección.- lndicnr con un {l) si el denór:ito é~tá ~rote-­

gido con tapA y un {2) en caso contrario. 
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2004 Calidad del agua.- lndicar con un ll) si es agua potable y 

un (2) ei no lo es. 

Para lo anterior ee requerir~ loe resultados de loe aná-­

lieie bacteriolOgicoe realizados en el óltimo mee en un -­

laboratorio oficial, o que est6 reconocido por la autori-­

dad sanitaria. En caso de no existir 6etos se tomarén las­

mueetras correspondientes para que ee efectden dichos an!­

lieis. 

CUAl>HO 21. DRENAJE. 

2101 Existencia.- AnotRr un (1) si existe, un (2) si no existe~ 

En áste caso se entender! por drenaje la instalación hi--­

dráulica oculta, destinada a la recolección de las al;Uas -

utilizadas en el proceso de faenado de canales y víscerasT 

así como los que provengan del lavado de los locales y e-­

quipo. 

2102 Caños desaguadores.- Señalar con un ll) si son de material 

2103 

impermeable, y de inclinación apropiada, para que puedan -

conducir las aguas citadas en el pé.rrafo anterior, a loe -

drenajes colectores que comunican e.on el desagüe y un l2)-

si no se cumple con estos requisitos. 

Capacidad.- AnotRr con un l l) si son suficientes, un l2) -

cuando no lo sean. Entendiendose por suficientes, cuando -

se observe que las aguas escurren libremente al estar fun­

cionando el rastro en forma normal. 
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2104 Tratamiento.- SenalPr con un ll) si las a5uas servidas ~on 

tratadas entes de su destino final y un {2) en ca~o con--­

trario. 

4:!105 Destino.- Señalar con un ll) ~í V8n al drenaje de la ciu-­

dad, un (2) ei van a l~s foeec ~~pticae, (3) si van a te-­

rreno cercano al rastro y un l4) si van al rio, arroyo la­

go, etc. 

CUADRO 22,- PA.bRlCAC!ON DE H.LELC • -· lLL~nese el cuadro 24:! eola­

menta en rastros para uves) 

2201 Fabricación de hielo.- lndicar con un (1) si existe f4bri­

ca de hielo en el rastro, un l2) ei se adquiere de otr• -­

f~brica, y un (3) si no se utiliza. 

2202 Calidad sanitaria del hielo,- Proceder como en el inciso -

2003. 

CUADRO 23.- J.NSPt;CClU.N SAlU~'ARlA. 

2301 Oficina de inepecci6n.- indicar con un ll) si existe una -

oficina especifica para el inspector sanitario, un \2) si­

se comparte con otras personas y un l3) en caso de no exis­

tir. 

2302 inspección sanitaria de la carne.- indicar con un (1) si -

se realiza y con un l.2), si no se realiza. 

2303 Periodicidad.- Sefialar con un ll) si la inspecci6n se rea­

liza diariamente, con un \2) si es cada tercer d!a con un­

(3) si la inspección se hace más espaciada, y con un (4) -
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ei no se hace inspecc16n. 

2304 Quien la realiza.- Si la inspección se efect~a por un m~­

dico veterinario se anotará un ll), ei es hecha por un -­

pasante de veterinario un (2), si se realiza por un agen­

te e¡µiitario un (3)1 y un (4) por otras personas. 

CUADRu 24. 'J.'RA'fAMlENTU DE LoS DECUMlSOS. 

2401 Destino de loe decomisos.- Anotar con un (1) si se des--­

truyen y un (2) si se industrializan. 

2402 Procedimientos para su destrucción.- indicar con un (1) -

si se peúrolizan, un (2) si se incineran, y un (3) si ee­

utilizan otros m~todos. 

CUADRO 25, SERVlClOS SANlTARlUS. 

2501 Tipo de servicio.- lndicar con un (1) ei es servicio tipo 

in«lés y un l2) si ee letrina. 

2502 'J.'ipo de material en pisos. - anotar un ll) cuando es empe­

drado, un (2) adoquin, (loza,canteras,etc.), un (3) ce--­

mento, un (4) mosaico y un (5) tierra. 

2503 Tipo de material en paredes.- lndicar con un (1) si son -

de piedra, un (2) si es de adobe y un (J) cuando es tabi­

que o ladrillo. 

~504 Acabado en muros.- Sefialar con un (1) si son impermeables 

y de f~cil aseo y con un (2J en caso contrario. 

2505 Drenaje.- Serialar con un (1) si existe y un (2) en caso -

contrario. 
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2506 Destino de laP aguas eervidae,- J.ndicar con un (l) l'i des-

cargan en la red municipal, con W1 (2) ei se vierten al --

desagÜe general del rastro y un (J) si se descargan en fo-

ea séptica. 

2507 Regaderas.- Anotar "' (1) si hay l ó ~. un (2) l'i hay 3 c-

4, un (3) si hay ~ ó 6 f un l4J cuando haya ., ó más. 

2508 Para contestar tas preguntas 2508, 2509 y 2510 utilizar la 
a 

2510 clave establecida para regaderas ( 2507') 

2511 Lockers.- indicar con un (1) si hay un locker para cada --

trabajador, un (2) si hay uno para cada dos trabajadores -

y un (JJ si no hay lockere. 

2512 Jabón, toallas y papel higiénico.- Anotar con un (1) si 

existen y un l2J si no existen, 

2513 Agua.- Anotar un (1) si todos los servicios sanitarios des 

critos anteriormente cuentan constantemer1te con agua y un-

(2) en caso contrario. 

2514 Aseo.- Anotar un (l) si los bafloe se asean diariamente y -

un (2) en caso contrario, 

CUADRO 26. TRANSPOR'J.'t.: DE CANALES X VJ.SCERAS• 

2601 Tipo de transporte.- indicar con un (1) cuando el trans---

porte se realice en camiones sanitarios exclusivamente, un 

(2) cuando se realice en camiones sanitarios y cajuelas, -

un (3) si se efectúa en camiones sanitarios, cajuelas, y -

carretillas y un l4J en cajuelas y carretillas. 
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2b02 Propiedad.- Anotar un (1) en caso de que el transporte sa­

nitario de la carne ee realice en camionee municipales y -

un (2) en caso de ser particular y municipal. 

2603 Acondicionamiento. 

Letra "A".- lndique con un (l) ai loe veh!culoe eon utili­

zados wiicamente para el transporte de canales o visceras-

y un (2) en caso contrario. 

Letra "ti".- lndicar con un (1) si los transportes cuentan-

con cajas cerradas, con un (2) si son descubiertos y con -

t.3), cuando existan amb.os tipos. 

Letra "C".- Sefiale con un ll) si las cajae est"1 recubier­

tas con lámina galvanizada, con un {2) de acero inoxidable 

y con un (3) ei no se presenta ninguna de las dos situacio-

nes·anterioree. 

Letra "D".- Sefiale con un (1) si cuenta con ganchos y un {2} 

en caso contrario. 

Letra "E".- Indicar con un ll) si el transporte de vísce--­

ras se hace en tinas, un (2) en el suelo, un (3) en tinas -

y en el suelo. 

2604 Anote con ni1Ineroe arábigos el total de vehículos destinados 

al transporte de canales y vísceras. 

~jemplo. Si se tratase de 3, se registrarás 

'º 1 
3 

1 
2605 Vehículos con licencia sanitaria.- Para los rubros 2605 y -

2606 utilizar le clave anterior (~604). 
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CUADRO 27.PROM~DIO MbNSUAL DE SACrllFICIO POR ESPECI~. 

Anotar en las casillas correspondientes el promedio­

mensual de sacrificio por especie, debiendose obtener-­

éste, del total de animales sacrificados en el afio di-­

vidido entre doce meses. En caso de que el rastro no -­

tenga un afio de funcionamiento el promedio se referirá­

ª los meses laborados. 

Ejemploaei se tratase de un promedio de 2980 ee anotará 

lololol2f9falol 

CUADRO 28. PROMEDIO MENSUAL DE DECOMISOS POR ESPECIB. 

Columna Cabezas, Canales y Vieceras.- Anotar en las ca­

sillas correspondientes el voldmen mensual de decomieoP, 

siguiendo el ejemplo anterior; en el rubro v!sce~ae, de­

berá entenderse por limpias el pulm6n, coraz6n e hígado 

y por sucias panza, intestinos, y riffonee; asimismo no­

se .. d~be~hl considerar para éste fin fracciones de vísce­

ra, sino que ya sea que ee trate de partee, como medio­

pulm6n, medio h!gado o una panza, se tomar! siempre -­

como una v!scera completa. 

CUADRO 29.ClNCO PRIMERAS CAUSAS DE DECOMISO EN CANALES Y 3 PRI­

MERAS EN VISCERAS.- (Promedio mensual). 

Del 2901 al 2907, se anotar!n en el rengldn "A" en orden 

descendente de acuerdo a su nWllero, las 5 causas según -

enfermedad, muestran loe decomisos. Otro tanto se hará -
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en el renglón "B" para viscerae contemplando dnicamente lae j -

primeras causas de decomiso. 



OIRECCION GENERAL DE SERVICIOS COOHDINADOS 
DE SALUD PL'BLICA EN LOS ESTADOS. 

DlRECClON MEDICA Y DE CONTROL SAN ITAHIO. 
SUBDIRECCION DE CONTROL SA~ITAH 10. 

CEDL'LA l~f~~sr~os_. 

47 

!. - CONTROL DE LA F'Ol~MA. 

01. CONTROL. 

0101 Número de folio 1 
OlOZ. Clave del Es lado 
0103 Clave de la Jurisdicción ·-0104 Clave del encuestadnr 1 
0105 Fecha 1 1 1 1 

11. - FUNDAME:-.:TACION LEGAL DE LA INSPECCION. 

III.-

O.!. FUNDAMENTACION. 

En base a los Artículos l, 2, 3, Fracciones 1, II, lll, IV y IX; 5, 11, 79 
83, l JO, ll2, Fracciones I, 111, IV y XI"'. y ll.2 del C6digo Sanitario de -
los Estados Unidos Mexicanos y en oficio No. ___ de fech _____ _ 

girado por el Director del Centro de Salud de 

practica la inspección sanitaria 

CARACTERISTICAS GENERALES DEL RASTRO. 

03. LOCALIZA CION. 

0301 
0302 Municipi 
0303 Nombr 
0304 Dirección 
0305 Teléfono 
0306 Nombre del dueño 
0307 Oficina Administrativa 1 
0308 Ubicación respecto a la población __ 1 

1 

04. SITUACION LEGAL. 

0401 Institución de la que depende J. 

0402 Fecha de apertura o 6 o 9 5 5 
0403 No. de Licencia Sanitaria En trámite 
0404 Fecha de exoedición 

05. PEHSONAL ler.turno lo.turno 3er. turno 

0501 Total de personas o o 6 5. 
0502 No. de obreros o o 6 4 
0503 Obreros con tarjeta sanit. n n ~ r:; 

0504 Obreros con uniforme o o o 4 
OS05 Obreros con uniforme limpiQ o o o 4 



. z -

06 Días y horario de trabajo. 

IV. - CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DE LOS DEPARTAMENTOS. 

07 Materiales de const rucci6n 
y superficie de corrales. 

No.d 
órden Corral 

0701 

Ma erial 
l 3 4 5 6 

10 Departamento de proce­
dado de aves. 

1011 Conservacion 
1012 Andén de car a 

08. Aseo de los corrales, 

09. Departamento de procesado 
auperficie y áreas. 
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11 D1·pto. de procesado, Ca rae· 
tt•rÍ!lticas de la l'(•nstr11cción. 

Material 
;§ 

r,, 
:... 

"' 
IU 

~ 
¡;; o ..-

..f .... 
No.dt :-. ~ ¿; -~ órden Departamento O.fc:'fl ¡... !PIV 

1101 Bovinos 
l IOZ Suinos 
1103 Ovinos A 'i 1 8 4 ¿ 
1104 Caprinos 4 " ,\ R .t •; 

1105 Equinos 
1106 Coneios 
11 Oi A\'es + 1108 Frituras 
t l OQ Refrigeradón 

-j ·-' 
1110 Con2eladón _Jj 
13 Proceso para el sacrificio. 

t. 3 4 5 

e o 41 e e 
'ti e ni 'º "' 41 ·~ 

'º E (J 

41 2! ,, .. 
E ni 

Q. 

'" IU 
:<: Cl 

1 301 Bodnos 

l 30Z Suinos 
l30J 
1304 
1305 
IJO 
1307 

16 Departamento de frituras. 

Energético utilizado 2 
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ll Eq•dpo clt• los J\1·partanwntos 

rt .. proc1•s<1do, 

"' ~ -:. .. >-
~ '.l>f/'.. "' . 
::! -t:i: 

L;:: 
~ ... ::; 

o.;; 
No. de ., 
órdt>n Dt>partamt'nto :iiE \1 E 

llOI Bovinos 
llOl S11i1111s 

1203 O\"in ;is i 1 , 2 1 
ll04 Canrinos 11 11 ~ 11 
izo:; Eauinos 
l lO(, Conejos 

14 Depto. dt> \'Ísceras 

1 l 3 4 

~ o fJ'l 

- -o ~ " .: "' No. de Deptos. de ~ ~ "' : órden vísceras ~ _¡ ~ 
llOl l Depto. para 

todas las 
esoec ies 

IZO! Bovinos 
1203 Su in os 
1204 Ov. v Caor. , ., , ,, 
1205 Equinos 

1206 Otros 

15 Limpieza del equipo y 
Deptos. procesado 

17 Varios 

1701 D("n(o. nieles 
liOl Laboratorio 
l 70J ·11po ele ana11s1s 

1704 Anfiteatro 
1705 Di¡.salo~o de plumas 

y <1.ne a11 

.. 
ni ,, 
:. 

..-: 

:\ i 

l , 

5, 6. 
(J .... e ,_ 
ni &. 
o "' .;, e 
"' ni 
~~ 

, ,, 

1~1 

11 
ll 
1 
1 
1 



1 !l Clima ra d de reír J. 
geración y l'onge· 

·, lat~ jÓn 
"tl .. 

" o 11 
Conct'p 

.... 
-~ ·e -e . ;j "tl :J 

·- a ~ 2 º' to e E 
~ ! 

.... 
7. 'º l) 4' 

l 801 Rt>fri 
3 15 2 l!t' rift'. 

180Z Con~t' lado! 3 3 52 
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19 Calderas ll Drenaje 

l 01 Funcionamiento 
l ?Ol Ener ét. utilizado 

lO Agua. 

Protecci<Ín 
Calidad 

l2 Fabril-ación de hiel<l. 

llOI Fabricación de hiC>I u 
23 !nspección sanitaria. UOl Calidad del hielo 

2301 Ofic:ina de in snección l 
! J02 Inspección sanitaria de la carne , 
.!303 Periodiddad 1 

2304 Quién \a realiza '1 
24 Tratamiento de loti decomisos, 

2305 Dependencia del Inspector 1 2401 Destino de los 
decomisos 

2402 Procedimientos 
su destruccion 

25 Servicios sanitarios, 
·-l501 Tipo de servidos l 

2502 Tino de material en oisos 3 ~ <;nQ M;nn;tn,.1,,a 

2503 Tipo de material en oaredes 3 Z510 Lavabos 
2.504 Tipo de acabado 1 2511 Lockers 
2505 Drenaje l 2512 Jabón toallas 
l506 Destino aguas servidas ? y Papel higiénico 
2.507 Re11:aderas ? 2513 A11:ua 
l.508 w.c. 4 Z.514 Aseo 

l6 Transporte de canales y vísceras. 

2601 Tipo de transporte ~ 
27 ,Promedio mensual de sacrificio 

¿hOl Propiedad 3 por especie. 

A 1 Z.701 Bovinos 

B 3 2702 Su in os 
lh03 Acondicionamiento c 1 2703 Ovinos o o 1 () 1 a a 

D l 2704 Caprinos o o 3 o q q 

E 3 2705 Equinos 

2(i04 Número de vehículos 3 o o 2706 Conejos 

2605 No. de vehíc. con Lk.Sanít. Est. o o 2707 Aves 

2Í>Qb No. de vehic. con Lle, Sanit. Fed . .1 o o 

l 

1 
2 

11 
2 
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. ., 

ZB · Promedio mensual de dt>c·omisos por especie. 

No.de Vís<'t•ras 
órden Especie Cabezas Canales Limoias Sucias 

! 
2801 Bovinos 

~·--
Z802 Suinos ¡ 1 
2803 Odnos o o o 7 7 q l. r~. ·0 o 6 4 o 4 7 8 1 010 q () 7 
2804 Canrinos 10 o o 7 7 grol:~. o o 6 tl !O 4 7 A 1 o OQ o 7 
2805 Equinos ..1 
Z806 Coneios I__ 

2807 Aves . -L1- L 

zq 5 Primeras causas el<' •1 ,.,(<.t:iiso en canales y 3 primeras •'n dsceras. 

l.· Ir a.· 
2901 .... e.· 
Bo\'inos 

L• 
·~ s.· 

2902 L• l.· ... 
Suinos 4.· 8.· 

Ir ar Ir 

2903 ¡r L:i ct:aaden!t113 ¡¡ Allcesaa 11.· Ictu:J cj a 
Ovinos •·· ggn&ea:tión ª' Sep:ticawj a 

1.· Licfaadecí:t1 a ª' Abcesoa !."""""'.; r:"!! ... n.o n--..,a; .._ __ ... -

2904 L· Linfga!len!:ti~ ar Abs;iesos a· Ic:tiu:i1üa. 
Caprinos •.-gac~aa:tión 1.· Septicemia 

1· Lin!gad.en!:t1 a ~¡ Abceaaa f...('hti a+-aa 1:> ~..,,,..¡ -!'.--•..,, 

2905 
l.• 2.· ar 

Equinos •.. 11.· 

l.• 2.· 11.· 

2906 
,. 2.· •r 

Conejos .... 5.· 

l.· 2.• a.· 

2907 
l.• ~- "" 

Aves ·- 11.· 

1.- 2• ... 
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ZB · Promedio mensual de dt>c·omisos por especie. 

No.de Vís<'t•ras 
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2803 Odnos o o o 7 7 q l. r~. ·0 o 6 4 o 4 7 8 1 010 q () 7 
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2901 .... e.· 
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L• 
·~ s.· 
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Suinos 4.· 8.· 

Ir ar Ir 

2903 ¡r L:i ct:aaden!t113 ¡¡ Allcesaa 11.· Ictu:J cj a 
Ovinos •·· ggn&ea:tión ª' Sep:ticawj a 

1.· Licfaadecí:t1 a ª' Abcesoa !."""""'.; r:"!! ... n.o n--..,a; .._ __ ... -

2904 L· Linfga!len!:ti~ ar Abs;iesos a· Ic:tiu:i1üa. 
Caprinos •.-gac~aa:tión 1.· Septicemia 

1· Lin!gad.en!:t1 a ~¡ Abceaaa f...('hti a+-aa 1:> ~..,,,..¡ -!'.--•..,, 

2905 
l.• 2.· ar 

Equinos •.. 11.· 

l.• 2.· 11.· 

2906 
,. 2.· •r 

Conejos .... 5.· 

l.· 2.• a.· 

2907 
l.• ~- "" 

Aves ·- 11.· 

1.- 2• ... 



V. Ht:S ULTADOS 

DATOS UBT~NIDOS CON LA CEDULA D~ RASTROS, 

Localizacidn. -

lSl rastro de Ferrería está ubicado al Norte de el Distrito -

Federal. en la delegación Azcapotzalco. 

El nombre de la empresa ea "Industrial de Abastos" 
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Dirección Avenida de las granjas No 800 Colonia Santa Cata -

rina. Teléfono J94-00-BB. Ee una empresa del gobierno y per­

tenece al Departamento del Distrito Federa1. Existe una ofi­

cina administrativa. 

~l rastro se encuentra limitando al Norte con el pueblo de -

Santa Bárbara, al Sur con la Colonia Santa Cetarina al Oeste 

con el Deportivo Reynosa y al ~ste con la colonia Industrial 

Vallejo, 

La dirección de los vientoe dominantes es hacia la poblaci6n. 

Situación legal.-

lnduetrial de Abastos es un organismo descentralizado del -­

Departamento del Distrito Federal. 

~l rastro empez6 a laborar el 6 de Septiembre de 19?5. 

La licencia sanitaria ee encuentra en "trámite" con éste tár­

mino se mane ja ya. que la Licencia Sanitaria aun no es conce­

dida. 



, 
Personal.-

En la matanza lAboran 36 obreros, 6 ?.rreadores, 16 en v!aceros 

y 4 carretilleros, 2 de limpieza, l jefe de matanza en total -

65. 

Días y horario de trabajo.-

lil rastro labora todos los dias de la semana exceptuando el -­

domingo, el horario es de las 6 A.~ hasta terminar con las par­

tidas programadas para la matanza. 

Caracteriaticas especificas de loe departamentos.-

El área destinada a los corrales de descanso de ovinos y ca--­

prinos es de 1976 m2 existen 16 corrales de 15.5 m de largo 

por 7.97 m de ancho y que ea igual R 1?3.535 m2 cada uno. 

Aunque ásta ~rea de corrales se divide para cerdos también. 

lil piso de los corrales es de cemento pero en algunos corrales 

ya est~ deteriorado. 

Las cercas son de tabique cubiertas con cemento entre loe co-­

rralee es de castillos de concreto con tubo de hierro galvani­

zado. 

Los bebederos son de concreto, los cobertizos son de lámina 

galvanizada, la gran mayoria est!Úl en malas condiciones. 

Aseo de los corrales.-

Los desechos ee depositan en un terreno cerceno al rastro para 

cecar el estiercol, ~ste se recoge diariamente y ee trasladado 

a las tierras de cultivo, 
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~l lavado se realiza casi diariamente cuando los animales son -

desalojados. 

Uepartamtnto de procesado.-

La superficie del departamento de procesado es mayor a 200 m2 • 

Jm ~eta superficie se encuentran las siguientes 'reas1 

Caj6n de manejo, área de sangrado, área de desuello, área de e­

viceración, áreo de inepecci6n, área de lavado de la canal, é-­

rea de carga. 

Departamento de procesado. {caracterieticas de la construcción) 

El piso del área es de cemento con canales y declives para el -

desalojo de agua, las paredes son de tabique recubierto por mo­

saico impermeable, los techos son de concreto, las puertas no -

presentan ningdn tipo de protecci6n, las ventan~a son de fibra­

de vidrio. 

Equipo del departamento de procesado.-

El sistema de riel tiene dos pequeHas interrupciones pero en -­

realidad es continuo, la primera se encuentra entre el área de­

degUello y desangrado y el área de desuello, ~ste áltimo es ac­

cionado mecánicamente, la segunda interrupci6n es al concluir -

el proceso de las canales para pasarlas a otro sistema de rie-­

les que las conducen al and~n de carga o a loe frigoríficos. 

Las perchas y ganchos se encuentran en ndmero suficiente para -

funcionamiento adecuado, los ganchos son de hierro, existe eolo 

una mesa de madera cubierta con lámina galvanizada y se usa pa-
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ra la inepecci6n de cabezas, todas las demás operaciones se rer.­

lizan con el animal euspmdido en el riel, 

Proceso para el eecrifitto.-

El descanso de loe anLnulee por lo general es de 24 horas, no -­

existe m&to4o de inaensibilizacidn antes del eacrific1o, el san­

grado ee efect11':1 coz. el animal suspendido del riel y la sangre -

es colectada por un sistema de rejas, a través de una tuberia -­

llega a un tanque (depdsito) el cual tiene una v~lvula para ea-­

carla a placer, 

Antes del desuello son sacados loe fetos directamente de la ma -

triz de las borrega.e gestantes y son pasados al departamento de­

vísc:ere.s. 
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Bldeeuello se realiza estando el ovino o caprino suspendido del 

riel y de la misma forma la eviceraci6n, ~eta no se realiza con­

el cuidado debido, pdea a la hora de incidir línea media para sa­

car las v!sceres suelen rasgarse 6stas 11ltimas dejando caer su -­

contenido en la canal. 

El lavado de la canal se efectáa con agua a preei6n, las vísceras 

son enviadas a trav~s de duetos igualmente las pieles, ~etas dos­

operacionea ae realizan inmediatamente. 

Departe.mento de vísceras.-

El departamento de vísceras se encuentra en la parte inferior con 

respecto al de procesado, las vísceras son lavadas manualmente en 

piletas con tomas directas de agua potable que fluye continuamen-



te, algunas vísceras son lavadas sobre el suelo. 

Existen perchas y mesas pero no son suficientes, 'la transporta­

ción hacia el andén de carga se realiza en tinas de lámina gal­

vanizada con ruedas (vaaone~ae). 

Limpieza del equipo y departamentos de procesado.-

Los departamentos se lavan despdes de la matanza con agua a --­

presión y solo en casos especiales se desinfecta. 

Varios.-

~l departamento de pieles est~ separado de loe demás por pare-­

des y comunicado con el de vísceras por una puerta. 

Existe un laboratorio de análisis pero en ovinos y caprinos no­

ee efectúa ningún tipo de análisis. 

Existe un anfiteatro. 

Existen tres c6marae de refrigeración y congelación que funcio­

nan de 2 a O oc y -10 a -24 oc reepectivamente,con una cnnacidad 

de 3o0 canales con una separación menor a 25 cm entre si, 

Agua.-

El origen del agua es de la red del Departamento del Distrito -­

Federal, existen 5 cisternas con capacidad de 3 1000,000' de li-­

tros, 600,000 litros, 350,000 litros, 80,000 litros en total 

4,070,000 litros. 

El agua es potable. 

n~enaje.-

Existe un drenaje que es de albnn~l con una inclinaci6n apropio-
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da ~ara que ouedan conducir laP aguRs eegún laP esoecif1cpcio-

tecnicae, la capacided del drenaje ee del 100 ~. 

Las aa;uae residuales no son trotadas y de ésta mnnera Pon en-­

Viadae al drenaj~ de la ciudad. 

lnepecoidn sanitaria.-

Existe una oficina de inspección sanitaria veterinPria, dicha­

inspección se realiza diariamente en dos turnos, es efectuada­

por mddicos veterinarios zootecnistas y pasantes ~restadores -

del servicio eociRl, loe insoectores dependen de la Secretaria 

ae Salud. 

TratQIJliento de los decomisos. 

Los decomisos ~on puestos en carros de lámina galvanizada (va­

gonetas), canales, vieceras y cabezas son depositadas en un -­

sitio especifico donde son recogidos por un camión y llevados­

ª la planta industrializadora que se encuentra en el mismo --­

rastro, si loe decomisos eet6n en muy mal eataeo son destrui-­

doe con petr6leo, 

Servicios eaniterioe,-

El servicio sanitario ea de tipo ingl&e, el ~ieo es de cemento, 

las paredes son de mempoeteria, existe un drenaje suficiente -

que conduce las aguas al drenaje general del l·aetro y 6ate a -

eu vez al drenaje municipal. 

Existen cuatro regaderas, cuatro tesas, un mingitorio para 4 -

personas no hay lavabos, un locker para cada trabajador, jabón 
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toallas, papel hieíenico, cada trabajador ae lo tiene que pro-

~l agua ea suficiente y constante, la limpieza de los servicios 

sanitarios es de vez en cuando. 

Transporte de canales y vieceras.-

La empresa cuenta con camiones suficientes e higienicos sin em-

bargo el transporte de canales y vísceras se efectda tambi~n -

en otro tino de transportes como trailere frigoríficos, camio-

netas "pick up" 1 cajuelas de coches particulares, carretillas, 

sobre la espalda de cargadores. 

Los camiones de ia empresa cuentan con caja de lámina galvani-

zada con ganchos y recipientes de plástico para el transporte-

de las vísceras. 

el ni1inero de vehículos con licencia sanitaria es de 300, 

Promedio mensual de sacrificio.-

ver cuadro número 1 

Promedio mensual de decomiso,-

ver cuadro número 1 

En vísceras limpias y sucias es el siguiente. 

Vísceras limpias vis ceras sucias año 

6353 - 1.4 f', 158'( - ,35 % 1982 
4071 - 1.1 ji. 610 - .17 .¡, 1983 
4'(81 - 1.3 % 907 .24 % 1984 
4698 - 1.2 % 606 - .22 % 1985 



Diez nrincipales causas de decomiso en canales y en visearas.-

Canales V!sceras 

l.- Linfoadení ti s 1.- LinfoadenitiP 
2.- Abceeos 2.- Abcesos 
3.- lctericia J.- Quietes parasitarios 
4.- Congestión 4.- P'asciolAsie 
5.- Septicemia 5.- Congestión 
6.- 'traumatismos 6.- Neumon1a 
'( .- Rigor mortis ., .- Parasitosis 
ts.- Con lj .- Cirro1!1is 
9.- Putrefacción 9.- Peritonitis 

10.- 'l'uberculoeis 10.- '1'aeniaeie 

'J.'iempo que dura el proceso.-

Muestreando desde el inicio hasta el final de la matanza duran-

te diez d!as, se encentro que la cuadrilla de matanza procesa -

2't6 animeles por hor!.'I de trabajo. 

~l tiempo que tarda el proceso desde que entra el animal al ce-

jón de manejo hasta el momento de ser pasado al andén de carga-

es de 24 minutos, y en total desde que el animal es arreado ---

hasta que llega al anden de carga es de 4' minutos. 

Cabe decir que entre mé.s ani:nales se van a procesar mé.s se a --

glomeran en los ganchos del é.rea de degi'lello y en todas las á--

reas en generel provocando el descuido de las normas de higiene. 
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i;v.:..UnC d..c.::lu • .:lW Di~L P.c.iUüOO l9o2-1985 Rb:Ft;Hf:N'l'S AL SACi.UFlClO 'i DSCO.tUSOS 
.!Jl:. CV l 1iO$ Y t,;f.l'rllliUS .b.N lhilUS'l'itlAL :O.e; Ai:lA.S'l'OS 

.. ,O 1 OA') 

l. Al.1.1!,\L.r..S S;\lJHH'lCAWS 450, 556 l.347.805 

28,938 (}.J 

~64 1 793 ~03,340 

:':IA<.,rtHl ClO 
.3, iJr..<..;0.1U!:iU Ati UAL .vr; -

<.: .. ~,,ALJ:.& 
4, !!tfüJ,L:.J.,.lO :•l.r..1i::iui1L lJ•·· -

jji.;,CO:iil~O t.E C;,i\ALES 

5, J.).r;t:v.ia !:iO A1~ UAL Dri 
·.¡¡;.c.i:.11AS 

o • .Prlú .• í.c.lill .•li:.,iS UAL líl!; -
.IJ.l!.t:c .• ::~u l.lr; vrnci:;H,\::> 

1,1ir..G1; .. :I~\.: A.-UAL lJB -
c.:.b.i:.t;;.!:i 

B, Pt<0.1blill .-i..:.t.SIJAL J)i;; -

37, 546 8. 3 30,339 ~.J 30,278 

~82 .n 525 .1; 776 • 21 

tn .01 ~3 .o:i ¡ ó4j .01. 

~5,297 ?l,1 5o,l87 16.l\ 08,204115.i 

1 ¡ l 
1,941 1.7 4,68211.3 5,6881.51 

8,202 1.8 o,131 1 1.? ¡ 9.357 <:.5. 

777 • ?l. 

l 
o4 , .Ol 

60.055 ld,l 

5,504 l.'.J 

e,d77 2.4 

1Ji:.CV.ilISU CAB~t,J.S 683 .15 510 .14 779 .a 7 39 , ?O 

9.Dr;CO.r.lSl A:-.L;AL D.r.. -
I<HACClCi . .;;S l)l-!; CAliAL - t:- 1 540 .56 J,ú.j:J .o7 5,052 1.3 5,435 l i.4 

lO.P.ttú.,:.c.Dll :..:.iiS\.JAL lJ.c. -
ll!!.C< • .i ... lSv lii:. .!t'i1.1CCIOl,t;~ 

.ü~ CANAL 211 .04 253 .07 421 .n 452 .12 

Fuen·e libro de registro de inEpecci6n 
ePnitPriF Veterinaria de lP S~cretPriP 
de S~iud en Industrial de Au~etoa 

Notr.- Loe porcentPjes estan en rel?<tl6n 
el volúmen de sacrificio. 
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Cinco ':'lrincioali:E c:•ui:as d.;; ate;; nu·o 
en cenalee ae ovinoP y c•nr1~0E dtl­
reetro de lerr~r!~. 
ptriodo 1~82-1985 

11111111 
1982 19~3 1984 1985 

1.- Linfon6enít1P 
2.- AbcePO!:' 

3.- :·:tericia 
4. - ·:.,·r.ee Pti6n 
5.- 3epticemia 

Fuente libro de ri:gietro de inspección 
sani tr-riB veterinftria <'.e la SecretoriR 
de 51-ilud en Industrial de Abastos. 

4 5 

6l 
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UUAJ.JltO # 2 

PRlNGIPAL;:;5 CAUSAS DE DECOMIS~ t:N CANALJ!;S DE OVINOS Y CAPRINOS 
Ji;H t:L HASTRO Y P'RIGOIUP'ICO DE PERR~RIA 

ANO lgu¿ 
2!Q@fFfCIO ANUAL 4 Ó,556 ~¡~~jfo5 1~84 . 

J ,,79.l jg~~340 
PROMEDIO i.tENSUAL 37,546 28,938 30,339 30' 278 DE SACRI.Pl CIO 
CAUSAS D.!<.: DECO:.USO CANAL 7' CANAL " CANAL " CANAL ~ 
1.- Linfoadenítis 726 73.9 424 80.9 687 88.5 679 87.) 
2.- Abceeos 66 6.7 18 3.4 11 1.4 7 .9 
3.- Ictericia 60 6.1 10 1.9 24 3.0 18 2.J 
4.- Cengesti6n 44 4.4 16 2.8 11 1.4 33 4.?. 
5.- Septicemia 18 1.8 24 4,5 16 2.0 18 2.3 
s.- Traumatismos 24 2.4 9 1.7 8 1.0 14 1.8 
1.- lURor mortis 9 0,9 10 1.9 9 1.1 2 0.2 
8.- Contusiones 11 1.1 5 0.9 1 0.1 1 0.1 
9.- Putrefacción 5 0.5 5 0.9 7 0.9 1 0.1 

10.- Tuberculosis 9 0.9 1 0.1 1 0.1 
11.- Caquexia 2 0.2 3 0.5 f' 
12.- Artritis 3 0.3 
lJ.- Peritonitis 2 0.2 2 0.2 
14.- Linfosarcoma l 0.1 
15.- Pleuritis 1 0.1 l 0.1 
16.- Enteritis 1 0.1 
17.- Gangrena l 0.1 
18.- lnfil tracicSn 

Biliar 1 0.1 

TOTAL 982 1001' 525 100;' 776 100% 777 100% 

Fuente libro de resgistro de inspecci6n sanitaria 
veterinaria en Industrial de Aba.atoa 
(Secretaria de Salud) 

Nota e1 porcentaje eetá en relación al volumen de decomiso 
anual. 



CUAlJrl.O .. .) 

PHINCIPAJ.b;S CAUSAS lJJ:o; lJECOMISO .l::N CANAI.t;S Dt; OVlNOS 'i CAPIUHCS 
t:N .ti;L R/.5'l'RO Y FRIGOHlFICO lJg ~'hrliiEHIA 

A1~0 19t.i2 ~ l~OJ ~' 1284 - ~ J.982 !'! 
CAUSA Dr.. ilhCOMlSO CANAL CANAL CANAL CANAL 

1.- Linfoaden!tie 726 .16 424 .12 §87 .18 079 .18 

2.- Abcesoe 66 .01 18 .005 11 .003 7 .001 

3.- Ictericia 60 .01 10 .002 24 .006 18 .004 

4.- Congesti6n 44 .009 16 .004 11 .003 33 .009 

5.- 5epticemia Hl .003 24 .006 16 .004 18 .003 

6.- Trawnatismos 24 .005 9 .002 8 .002 14 .003 

7.- Rigor mortis 9 .001 10 .002 9 .002 2 .0005 

B.- Contusionee 11 .002 5 .001 1 .0002 l .0002 
! 

9.- Putrefacción 5 .001 5 .001 7 .001 l .0002 

lo:- ~uber~ulosis 9 .001 1 .0002 l .0002 

11. - O~t¡Utlxia 2 .0004 3 .0008 

12.- Artritis 3 .OOOb 

13.- Peritonitis 2 .0004 

14.- Linl'oearcoma l .0002 

15.- Pleuritie l .0002 l .0002 

16,- ~nteritie l .0002 

17.- G~grene 1 .0002 

18.- Inriltraci6n l .0002 
biliar 

63 

Fuente libro de registro de inspecci6n eenitP.riA veterinr.riA 
de la Secretari?. de s~luct en Inctustrial de Ab1:1etos 

Nota r;1 porcentaje eet~ en relac ufo al volumen de BAcrificJ.O 
enual. 
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60,000 

160,ooo 

20,000 

10,000 

Graflca ff 2 

Cinco principales cauE~e de decomiso 
en v!scerae de ovinos y coprinos del 
raetro de Ferrería 
periodo 1982-1985 
LllllJI ,~ 

1982 1983 1984 1985 

1.- Linfoadenitis 
2,- Abcesos 
J.- Quistes parasitarios 
4.- F~sciolaeie 
5.- Congestión 

Fuente libro de registro de inepecci6n 
sanitaria veterinaria de la SecretPria 
de Selud en Industrial de Abastos 
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~¡·"·"t" :i' •• 
ó5 

i'rtlf;Cli'/\L:.S C,\l.'Si\S lit. IJr.1.'0ltlSv i:;r. V1Si.::.1AS )Ji!; ov¡;i(¡S 
l.lAPRUiOS t.::'l &L ltAS'l'RO Y PH! ;.,¡¡¡ l'l Ct ... u-

l'llltRAIU,; 

AllO l9tlii l§OJ l\!·)4 \';Wj 
CnUSA !J6 
Ju.COr.11~!,! VISCQAS é v 1 se y .. VlSCt;!IAS ' Yl§Ct.!tAS 

l.Linfo¡,.atn1tie 11.;,n9 67.Jt:. J9, l09 09.60 49,246 72.14 50, 184 75,97 
2,Aboet>08 17,728 l!l.oO 91 o5o 17,ld 9.029 lJ. ('.. ·;,llí'U .1. •• 4 

J.~uiEtte peraE. ti,52J IJ,94 41 401 7.dJ o,::20 \!.\!9 ·'·930 ,.~4 

4.PUoiolaaiu 1,577 l,o5 1,149 ;1,04 l,'117 2.51 l,lll l,68 
5.00114! .. U6n 609 0,84 710 1,2!1 071 O.\!~ 4o2 .ó9 
o,NeWIOn1a 1,1.26 1..1..i l79 O.ó1 ll 0.019 lj ,OJ 
7,p, ren.toeie 18 LJ,Old lts u,OJ 'j!ll o.8<. 1,294 l.95 
8,C1rro1il JlJ O,J2 148 0.21> )J 0.011 J4J ,51 
~.P•ri tonít18 172 0,18 245 o.o 2 o.oo:- l .004 

lO,T1niuil lJb 0.14 177 0.Jl ;1 ú.OllJ 
U. Ictericia 241 0,2) 16 o.o; u 1.i.06 ¡24 ,J) 

12.M&•aa 95 0.09 22 O,OJ 
lJ. Anteri ti• 113 0.11 J 0,005 l .001 
l4.P1eu.r1Ua J8 O,OJ 42 o.ou l .001 
15.Sarco•porid•o• 27 0.02 46 O,Odl 2 ,•;Oj 
ló, 'iubvrculoeis 22 0.02 41 0.012 
l 7, Aeiherenc~ae 10 0.01 8 0,014 ?2 0.032 ló .02 
11:1,Septicemia 24 0.02 8 0.014 7 0.010 11 .01 
19.llleo!Pgoetomiaaie l6 o.oJ 201 .Jo 
20,Putretaco16n J) 0.03 2 O,OOJ 4 .006 
21,Dttinerao16n gra&a 7 0.001 6 0.008 22) .JJ 
22.Tel1an¡ieotaa1P 8 o.ooa l 0.005 
~J.Bronconeuaonia 7 0.010 
24.PleLLrOneumonia 7 0.001 
25.X...nto•i• 6 0.006 
<:6,füdatidoeie 4 0.004 
27.Cieticercoeis j O,OOJ 
2tl. Lac•racioni:i; l 0.004 
29.Ulceras 1 0.001 l 0.001 
.JO,Heopleeia 2 0.002 2 0.003 
Jl, .ii:nnseraa l 0.001 
32.Plellroperitonitie l 0.001 
33. Coltli tiuil l 0.001 
34.Carcinoaa 1 0.001 
J5. lmpaotao16n 1 0.001 

Tf'"'AI ~5.:?0'I lül :~ 56,187 lOC ~ 68, 264 100~ 66,055 100 ~ 

Puente Libro de Registro de Ine.,,.oci6n S¡¡nitaria Yeter1nRria 
Bn Industrial d1 A~Ptoe (Seoretl\ria dt Salud) 



.t't(J,,,(,~i'i:L:..;, :;;..u!;ií,:;i l.J •• .IJt.CO .. ll.:iC ::. .. Vl~Ci;.\."s .I,¡~ OVl1•l'S y llAPlUt~O::i ;:;ri 
..:.L l'(,...,1'.1v '{ l<'tUGü!il dC.:ú J.Jr. .t<'..:.fütr.;!U ,\ 

e" J.;,,~ .Lii:. 

_.IJ_r-_c_o_,.1_1_~_0 ______________ ~----~~------------~h--~.-
1. - Linro·a~níttE b~,219 14.~ ~9,109 11.2 q9,?4o 
¿.- hbCLEOF l7,72ü J,g 9,656 2e7 9,029 
3.- 1.uiEtes Prr·>, :J,523 1.8 4,401 l.? 6 1820 
4.- 1~aciolaeia . j77 .;5 L,14~ .33 1 1 717 
'),- Coi.t,eFt:l.Ón t:09 .u nu .w 077 
U,- !H:U.:lOI:l1' l,l{o ,:>4 37lJ .10 13 
'/, - .t'd'< n. t üf i;c U; , vr3 Vl • 005 '.iol 
o.- (,il'f'OEi!" JlJ .Ob 140 .Ot; 53 
9.- Pe:ritonítü 17::' .OJ ?4':i .07 2 

10.- TtninEiF 136 .03 177 .05 57 
11,- lct~ric1~ ?41 ,ü5 lb .004 41 

13.- .r..nt.tri t.tf' 
14 , - p .1E UI'l t i F 

lJ,- ~~rcOF}Ori te¿ 

lo.- TuLcrculoeiF 
l / .- AuhtLUCidF 
L;,- :..ieptlcl.IJ.1.2 
l~.- ..:.rOli~OFtomirElF 

2ú,- .'utref1.1ccíoi. 
21.- .IJ&~2nerpci6n ¿rrEP 
22.- TeleongiectaEi~ 

~3.- .T01H.:Oneu1·1onl<· 
¿,-+.- :'.LtLlr:JllLctl,:JOtU:co 

~.;).- ""'ntoFir: 
2o,- h1artLOO~lF 

?7,- ~iEt1cercoeif 

28.- L~cer¡·cionsF 
29.- UJ.ct:ra:: 

9? .o:: 2;: .006 
11.3 .02 3 .G008 

Jd ·ººº 42 .01 
2'i .vú'.i 4o .01 
22 .004 41 .01 
lo .002 o .uo2 
?4 .005 5 .002 
jo .Gü7 
33 • OcJ7 

'1 ,<JOl 
o .001 

7 .001 
6 .001 
4 • ()(.,Q,) 

3 .OCOó 

2 .0005 

3 • Oüúb 

1 .0002 

22 
7 

6 

7 

13.4 
2.4 
1.8 
• 4'1 
, ln 

.003 
.E 
.014 

.0005 
.015 
.on 

.006 

.001 

.001 

.001 

50, HJ4 u. e 
8,020 2.2 
3930 l.O 
1, 111 .JO 

'JOc 1 l:? 
2.) .006 

l,;<;4 .J:; 
343 .(~) 

3 .00013 

224 .Ool 

l • 0002 
1 .000? 
2 .0005 

16 .004 
ll .OOJ 

201 .05 
4 .001 

223 .Ool 

60 

30.- llco·Jl: ;;ir ro 

3 
l 
2 

.0008 

.000? 

.ooo:; ? .0005 
Jl, - i:;nf'if ;;.11r-

..):. • - .!J.lt:UI'O ,J':,;¡·i i.•:t. .. ~.t :.i..f 
jJ,- GolcliLi~siP 

:;,.., .- V·:'c1no.n·. 
JL!.:: l.J 'l: (.;troi6.: 

l .0002 
1 .ov .... ? 

1 .ooo<: 
1 .0002 
1 • 0002 

.t"tJ.1;1,l., lillro r<e rt:t;i~tro oe inFpu::ci6n E3niteriP v .. t,r-inr-ril~ de la 
::ie..::~·t1· !l" de S: lQ en Ii;cu~trifll de J.:_,:'Ftoc-, 

.·~lO 



l.-
¿, .... 
.),-

4.-
5.-
u,-

'l. -
o,-
9,-

10,-
11.-
12.-
13.-
l4.-

1~'. ·_ !J;1'.L rt o 

.·'.tl.1C1P .\Lr.;s e;, USA:.i DB lJi:;co: .. is~ i:;N IJAo.i:.2,\3 l.J:!. (J',Jl ·l;.) V Cn? :d:.c.:: 
~N 1Nli0STHIAL D~ ABA3TOS F~rl~cRlA 

.'U'C 
19d::Z 1983 1984 1905 

CAUSA lJ~ lJBO~,.lSO • •. \~AS /o CABEZAS "' CA:iú'AS ·~ GA;3::;Z,\S 1 
~ 

Lin!C8der.ítis 817'7 99 6C9ü 99 i::J:>4 ª" -_; 
·'t'.72 Cll• ~ - -. 

At.UP. ci•mÓtic~~ 35 .~7 
C;mgesti:Sr1 1 ~ .. ) l~ • <.; 2 .02 
ribce!:os 4 .04 2 0.02 
.dct! ::o b::·c ilo si E 1 .01 l .01 
lc'.t:ricie. l .01 1 .01 
'l'titerculosis ::: .02 
i:.aema 2 .o;; 
Ha brone lnf .• 1 .01 
1"ungouis 1 .01 
.11ctino.1ucosis .01 2 0.02 
Nt:ocrob::ccilosi~ l .01 
.P2p1,;,onwtosis l .01 
Sec;t1ce:nia l ü,01 

-TOl'AL 8202 100.~ 6131 100~ 9357 100,48877 100,, 

Tv i' AL 

J2,491 
35 
17 

6 
2 
2 
2 
2 
l 
1 
.3 
l 
l 
1 

32,572 

~ente Libro de regi:?tro de Inspecciln sanitaria de la Secretv:·ia 
de s~lud en InduetriRl de Abrstos, 
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CUADRO i 1 

PHINCIP.n.LES C.\ USAS VE JJ~COMISO .c;N CABJ-.;Z AS DE ovr;,os y CAPIU NOS 

JSN INDUS!HIAL Dh ABASTOS PErlR.ERIA 

~o .J.982 1983 .J.9tJ4 .1.985 
CAUSA J.JJ:. lJJ:.CüliilSO CABEZAS ~ CABio;ZAS ~ CAfüZAS ;: CAi.lhZAS " L1n!'oaden!tie 8177 1.8 0090 l. 7 9354 2.5 8872 2.4 
Agus cian6tice. 35 ,01 
Congeetión 15 .003 2 .0005 
Abcesos 4 .0008 2 .0005 
Actinobrcilosie 1 .0002 l .0002 
Iutericin l .0002 l .0002 
1.'uberculosis 2 .0004 
.c.aema 2 ,0004 
Habronema l .0002 
Fungóeif' l .0002 
Actino:nicof'is l .0002 2 .0005 
Necrobf'cilosis 1 .0002 
PPpilome.toeis 1 .0002 
Septice;nia l .0002 

Fuente Libro de registro de insp&cci6u senitariP veterin2rir de 1. Secre­
taria de Salud en InauEtriel de Auestos, 

Note los porcentajes eetan en relación al vol\tnen de sacrificio 



CUAl>HO lf 8 

PRINCIPAL!!i'S CAUSAS DE DlWOMISO eN FRACCIOlES Dr.! CANAL Dr.! OVINOS 
Y OAPIUNOS .C:N INDUS'l'RlAL D!!i ABASTOS 

Mº 1282 1' l~tlJ ~ 1284 ,. 1~82 l! 
CAUSI m.: lJECOiillSO 

l.- Linfoaden!tis 2409 94.8 2923 9b.l 4981 98.5 5379 98.9 
2.- Abcesoe 84 3.J ó6 2.1 17 .J 14 .2 
3.- Traumatismos B .3 41 1.3 48 .9 28 .5 
4 .- Contusiones 16 .6 4 .1 3 .05 3 .05 
5. - Fractura 6 .2 
6.- Tuberculosis 5 .19 l .03 2 .03 
7 .- Artritis 4 .001 
8.- Putrefacci6n 3 .11 
9. - Adherencias 3 .11 2 .OJ 

10. - Anquilosis 2 .07 
11. - Congestión 2 .03 
12.- Peritonitis l .03 
13.- Neoplasia l .03 2 .03 
14.- Pleuroneumonia .1 ,OJ 2 .03 
15.- GEltlf;rena 1 .03 -
lb.- Putrefacción 1 .01 

TOTAL 2540 100~ 3039 100~ ::>052 lOOi' 54.:S5 100~ 

69 

TOTAL 
15,692 

ltll 
1:?5 

26 
6 
8 
4 
j 

5 
2 
2 
l 
3 
3 
l 
l 

16,063 

Fuente Libro de registro de inspección senitaria de la Secretaria 
de Salud en Industrial de Abastos 



bd •• 111?ñL..., ¡,AUSAS ilr. l.1~1,,"l1l.HA aJf l'IHCClOl•j:;S J>4 l;ANJ.f, 11~ \JV l ..l:i 
l1APnl1•<-!i ..,;¡, J:,¡¡1 :.iHiUL li!i: /,j:/,:>TU 

~'"' 12l·< l'¡!ÓJ l!z '2 
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"liL~ñ l!!i ur.!i!:;11!w\ ~ 
l:b~ ¡ ~ ----L1i.l1.~d.nhu ;:"'v~ .,J 29: .> .114 49tl l.J 'J~ 1 1.4 

AbcitoOf .;4 .ol ot> .vl . 17 oV1J4 L.; .(J0.3 
·TrPU.'D" t 11.' .nN' 6 .001 41 .01 <lb .01 ~" , ,, .001 
llontur.101.et 16 .003 4 .coi J .(i()t,d 3 ,(J()Qd 

.-racturn ó .001 
'1.'ubv1·c1. l . ~u ' .001 l .t..00~ .. .C•'; .. ) 

i\rtr1tif 4 .o~a 
i'utretecci6n 3 .006 
Aanerenc:i.ar 3 .ooó " • ..,v15 
An1¡1.ll0t111! ? .0004 
COl'lg{afti4n 2 .ooo~ 

hriton:hil' l .0002 
N•C'.llOPil!. l. ' ,QIJO] 

P.l¡¡w-oneu.1101111\ l ? ,O!iO!i 
Generena l 
Putrcfeccidn 1 .ouo2 

11..en~e Libro de regietro de intpeccidn eanttRrie de la Secret~ria oe 
s~lud tn lndUEtrial de ADt'etoe. 

l•ota l::i:: porcenta~el!' IFtan en reb1:i6n al volÓ!llr.n ae eecrifi cio 
E<nur.l, 



.¡.O 

ClJ/,JJ.rfü ff ..1.0 

CLUJHO JU;Sut.aDO JJe;L pc;1UCJ>O 19ó?-1970 HC..Fi:..o: .. il'l'!!; 
.< ~;.C1UFIViO, Y Dlr;CC1.Jl!30S Eli líV11iOS Y Cl\P!Uh(':J 

~. IN~U~THlAL D~ ABASTOS 

1965 1900 19o7 1969 
u 

.-.ni .u¡; 1 ti s 
~acrificadoa 606532 580162 54d9d0 592089 622278 

71 

l· 1970 

248d74 

P.omedio 
meneual 
sacrificio 

50544 B.J- 4H~4b 8.3~ 45748 8.3~ 49340 8.J- 51856 B.J~ 41479 lo,6 

lJecoauso 
an:.11.ü ae 
canales 

liecoiniso 
anu;.,l de 
v!:::cerae 

596 .097' 430 .071' 56 .01~ 16J .03~ 567 .09~ 972 .39~ 

37b0 .611' 259~ .41~ 2201 .39~ 5489 .95~ 14021 2.2~ 8311 3.3~ 

CUA.lJHO Dl!; llliSUlf~N ¡<;¡; Qtlli Sb: ENCUi:;NTRAN VOLUMt:N DE SACHIFICIO 
POR MO, PHOi1Ir;DIO Mhl~SUAL DE SAClUFIClO CON POIWi:;NTAJE EH -­
Rl.:LACIO!I cori ~L VOLU;.IBH Dl:: SACRIFICIO ANUAL. DECOMISO ANUAL­
DJ:: CANALES CON POHCENTAJ.l:: n;N Hr;LACIOH AL VOLUME:; D~ SACRIFI­
CIO Y DE IGUAL FORMA Di!:CO~IISO ANUAL DE VISCERAS. 

(Fuente Decomiso Sani t2rio ue Crorne 1970. Ciclo de conferen­
cies organizade.e por lB lirecci6n Generfll de Salubridad en­
el ~istrito ~ederal.) 
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Cinco pri1¡c1n1'l<=e cauerF de decomieo 
en c~nales ue ovinoe y caprinos en -
el rPf tro ae Ferrería periodo 1965-1970 

IX'\S'lllllll lll VVb1 E 
l9b5 1966 19fu7 1968 1969 

Septicemia 
Abce:co!? 
Ictericia 
Pt.4.refacci6n 
Linfoadenítie 

1 1 
1970 

Fuente D .. comiso e:nni trrio 
de 0nrne 1970 Ciclo de 
Confe1·enciae Orgf!IÜ?AdPP 

por la Dirección Generel­
de Salubridad vn 61 D.F. 



CtJ:\DRO 1r ll 

i:'.1:1lhGl?AL;:,S CAUtiA:l JJ.:. lJ1!.lJU111l30 lJJ:; Oi>HALi!.S r.i• GVluC~ J. CJ..P1tL1CS 
~N li1DUS'l'RI:,L fü, A:C.'\STOS 1".r;HJbltH 

AJ~o 

CALl~A 

l.- Septicemi¡¡ 
2.- Abceeos 
j.- lctericiA. 
4.- l'utretvcci6n 
5.- L1nfor:11;;ní tis 
v.- L;ontv.eiones 
7 .- ,1utointoxiceción 
ti. - t.;N¡uexiF 
9,- Pateurelosis 

lü.- 'l'ub1:;rculosis 
l.- Artritu 
2. ·· 1'raUJm1tiemos 

13.- ·~asie 
14.- Congeeti6n 
15. - Neoplasia 

Nota el 
de 

lSú'.>-1970 

1~62 ~ l~ó6 ~ 12o7 ~ 1<;68 t! i§o:;! &. 

165 .02 J32 º'-. ) n .OOJ 44 , üU7 ?9 .009 
2lo .0.3 73 .03 9 .OCl 12 ·ºº' 5·¡ .ü09 

l::' .001 
20 .003 ~ ,0(''..,;.¡ ~ , C•'JOo 1?9 .02 

87 .01 145 .02 
203 .03 

ºº .009 

' .0006 19 .OOJ 
33 .oos 

7 .001 17 .002 

l .0001 ~ .0005 12 .001 
9 .001 

2 .0003 -

porcentaje es en relaci6n Pl volú.nen de SPcrificio 
cadP año 

Fuente decomiso erulitario de carne 1970. 
C_clo de conf erenciPE organiz.adae por la 
Dirección General de SHlubridad, en el -
DiEtrito Feáeral, 
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127v ~ : = 
94 '03 

lütl ,04 
4o0 .18 
219 .08 

7 .002 
31 .01 
a .008 

19 .007 

5 .002 
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Grafic11 ff 4 74 

Cinco princ1n°les CRUBRP de decomiso 
en v!scerar ae ovinop y caprinos ~n-
el rastro de Ferrería 
periodo l9b5-1970 

2 3 

[965 1 ±¿ób 1 lf :j 
1968 1969 1970 

1.- Tuberculosif:' 
2,- Abceeoe 
3.- Congestión 
4. - Fasciole 
5.- Septicemia hemorr~gica 

Fuente Deco .. iso srni tnrio de crir-­
ne, Ciclo ~e conferencias Orgrni­
z11d11s por la D~~ecci~n General de 
Srt-"bridad en el D.F. 

4 5 



A•~Ü 

CJl.Lf.:¡¡¡ 

GUADHO e J.2 

.l.lisco,.uso :Vt. VIS(;~ltAS lit; OVINO~ y CAf'rll!.01.:i y !3US e AllSAS PRl.t'iCl p¡,L.c.S 
b.N .l!:L H.:..STttO Y 1"HHiv.ttH'l (;O .IJi.:. 

l<'¿Rfü:;rllA .1.905-1970 

l~b5 1906 1967 l9btl 1969 1970 
e 

I!. ~ fo " " 
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,1. 
Tuberculosie:. 170 .02 20 .003 <+JU .07 2404 .40 3011 .48 4485 1.8 
Abcesoe.. 430 
Congeeti6n. 519 
Í'f!SOiOlR • 
::.iepticemrn 
r1emorr6gica. 

.07 124 .02 Jó7 .06 1662 .28 4632 ,74 

.08 388 ,Ob 122 .02 149 .02 1659 .L-o 
92 .01 9 .001 12 .002 
17 .002 l .0001 74 .01 23 .OOJ 

fuente lJeco.niso eAni t1 ria dd CRrne 
Ciclo de conferenciflf' organizad1;s 
por h Dirección General de S.,,lubrifü·d 
en el Distrito rederAl 1970 

1286 .51 
1114 ,74 

90 .03 
4ti .01 



Ali O 
GAUSA 

Abcesos 
l!'asciola 
Cirr6siF 
Taeni<i~ 

<.¡uistee .P. 
ttie1át1acsit 
hepatitis 
J.Jegtintir8t;iÓn 
g!'PS'.'i 

CUADUO ti 13 

JJit;UOMISO VE HlGADOS ~~ OVINOS Y CAPlil~OS 
l!:N ~L ltJlS'l'RO 'l lt'iUGOHH'IGO 

DE .l"iRRl!:HlA 

1965 19ó6 1967 1968 1969 
~ ~ ~ 

1022 .16 647 .01 Jo7 .Oó 019 .15 ¿bbb .4? 
911 .15 827 .14 3o2 ,06 363 .06 554 .08 
399 .06 383 .06 119 .02 139 .02 273 .u4 

98 .01 2 .0003 6 .ooo~ 
25 .ú04 15 .002 14 .002 

lt3 ,002 25 .004 l .0001 l .0001 
lb .002 

Fuente Decomieo eanitrrio de carne 
Ciclo de conferencias organizadas 
por lA Direcci6n Generel de Salubridad 
en el Distrito Federal 1970, 
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1970 

1103 .44 
157 .06 
H58 .07 
2'/':) .11 



1"' D OAWAIJI S Gratica 1 5 

GR&.rita COMPARATIVA lm'RE LAS CINCO 1RtNOIPAIJS talYSAS DI DICC'lMISO 'IJl:L mrooo iq65-1070 
J IL 11RIClDO 1983-1985 ( Fuente ciclo rl• co!lftrenciat c.'11 la 41reco!on e•neral t'lf' ealubrtdnd 
1970 y libro d• r•g11tro d• 1n~ccíon tanlta:ria) 

1982 1983 29s4 1985 RASTRO T rJUGo!'l1Froo nr Jtmmn.l 
Or.AVI f'"":IJ"""llf_™....,.......-~.__...__..,..~~.....,.~r---Sjq=l"IT11nT1m1 

19~5 iq(,6 1q67 196~ ¡q6q 1970 

;oo 

4oo 

300 

200 

100 

LIN'.i'OADENI TI S 



VI. DlSCUSlON 

CuAndo se con~truyó Industrial de Abastos a su alrededor 

no exietian nucleos de población humana, pero ahora FU -

ubicación es poco comveniente, puesto que está totalmen­

te rodeada de zones habitacionales además de la zona in­

dustrial Vallejo. 

Los gnmdes rastros se deben trasladar n los sitios -

de producción R fin de mejorar la calidad, aumentar la -

producción y disminuir el costo ya que las pérdidas por­

transporte y tensión en los animales serian nulas. (2,6, 

7,8,14,16,24). 

Esto seriA más comveniente en las otras especies que­

se sacrifican en el rastro, por que hay que tomar en --­

cuenta que la mayoria de los ovinos que procesa el rae-­

tro son de importaci6n. 

Si existe el servicio de Inspección Sanitaria veteri­

naria nos preguntamos por que no se realiza la inspección 

antemortem en ovinos y caprinos, ya que el hacerla es de 

mucha importancia en cuanto a que loe animales sanos no­

deben ser sacrificados con los animales enfermos. 

La apariencia de salud en loe animales puede ser en-­

gafioea pudiendo pasar animales enfermos como se.nos (2,6, 

20). J.oe animales enfermos gestantes y muy delgadof' no -

deben entregarse ni recibirse (11). 
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Un detalle imnortante ee lP eituec16n de que lnduf'trial de 

APaetoe no cuente con Licencia Sanitaria y que trabajo sin 

ella teniendo 31 arioe de laborar. Industrial de Abastos tiene 

mucha importancia puesto que surte al mercado del D.F. 

Loe corrales son el lugar donde descansan los animales Y 

recuperan las fueruw desplies del transporte• pero si ~etos -

corrales estan en malas condiciones podra logrer~e un desea.n­

eo adecuado o se aumentare la tensión debido al acinruniento y 

las malas condiciones de éPtos (16,15,9,11) 

La práctica de la profeei6n del médico veterinario exige -

evitar el sufrimiento innecesario de los animales por lo que­

es necesario precisar cual ea el m~tod~ más adecuado para in­

sensibilizar al ganado ovino y caprino, m~cho se habla de in­

seneibilizaoi6n en bovinos y en cerdos pero pocoe en las ea-­

pecies anteriores. Se justifica el gasto para un m~todo de -­

insenei bilizeci6n cuando. existe un número de anim1ües conei-­

derable a sacrificar como es el caso de Ferrería, pero hay -­

que tomPr en cuenta que ee tendrian que hacer modificaciones­

ª las instalaciones lo que implicaría un problema puesto que­

las instalaciones han sido dieefledae sin tomar en cuenta po-­

aiblea modificaciones como seria un sistema de banda para la­

insensibilización por gae.(16) 

79 

Los m&todoe mecánicos y electricos producen el encharcamien­

to de la canal (manchas hemorráeicas) ya que el sangrado de--



be hacerse 5 seeundos desp~es del atontamiento de los animales 

(3) 1 lo que implica que loe trabajadores sean altamente efi--­

cientes para realizar el sangrado, pero si tomamos en cuenta -

que cuando existen muchos animales a procesar se aglomeran -

en el riel de sangrP..dO ocurriria el encharcamiento de oanales­

en un ndmero considerable, con las consecuentes p~rdidas eco--

nom1ce.s. 

Si observamos desde el punto de vista económico, el sangra­

do por yugule.ci6n sin perturbar el conocimien~o del animal ae­

consigue un sangredo completo aumentando la vida del la carne. 

las comvulsionee ayudan a 1a contracción muscular intensa fa-­

vorable al vaciamiento y la formación de ácido láctico y la -

disminución de la presión cerebral hace perder a los 3 o 6 se­

gundos la sensibilidad conoiente{4) 

~l degüello se debe confiar a personal adiestrado ei el de­

g(1ello ae realiza rapida.mente se logra un sacrificio humanita­

rio (2). Por otro lado se argumenta que lae comvulsiones dee-­

pdes del sangrado ai'ectan la higiene mental de loa trabajado-­

res (16). 

Si se quiere logre-.r un sacrificio verde.deramente humeni ta-­

rio de loe animales se tendran que poner de acuerdo las auto-­

ridadee sanitarias con los em~reearios y trabajadores a fin de 

resolver áate problema .• 
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Las inatalaoiones del rastro de ovinos y ca,rinos en Ferre­

ría cuenta con espacio y equipo suficiente desde el andén de -­

descarga de los animales en pie hasta el and~n de carga de ca-­

nales y vísceras de ~etas especies. 

Sin embargo esto es insuficiente para laborar correctrunente 

ya que se debe conooer si el personal. cuenta con la 1nstruoci6n 

escolar y capacitaci6n necesarias para utilizar laa instalacio­

nes y el equipo además de saber si tiene conciencia de la impor 

ta.ncia del producto que maneja ya que la tranaportaci6n y el -­

sacrificio de los animales es la última fase de un largo y cos­

toso periodo de producción y de ésta ~ltima fase de industria-­

lizaoi6n depende enormemente la calidad de la carne (14). 

Be hace menci6n de esto por que existen deficiencias en el­

funcionamiento como es la falta de método de insensibilizaoi6n, 

aglomeraci6n de animales en todas las áreas de la sala de pro-­

cesamiento cuando existe un n~mero elevado de animales a proce­

sar, deficiente evieceracidn, sacrificio de animales geatantee­

y aspectos sanitarios como son la present~ci6n de los obreros -

ya que no se cumple con el uniforme limpio, el lavado de v:!ece­

ras sobre el suelo, y la falta de limpieza en los servi.cioe sa­

nitarios. 

En si las autoridades sanitarias son las que regulan las -­

normas de higiene pero si estas no tienen la autoridad para ha­

o'er cumplir loe reglamentos esto será mas dificil cuando se 
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trabaja con personal poco calificado para realizar ~1 trabajo. 

Las autoridades administrativas del rastro y el Sindicato­

Unico de Trabajadores de la Carne (SUTIC) juegan un papel muy­

importante en la contrataci6n del personal puesto que hay que­

saber que requisitos se necesitan para laborar en ésta planta­

da abasto. 

Todos los aspectos de tuncionamiento e higiene deficiente­

anteriormente citados en los rastros Tipo Inspección Federnl-­

(TlP) no son observados puesto que la higiene y funcionnmiento 

son rigurosamente vigilados además de tratarse de un producto­

que será exportado y que los paises compradores mandan a sus -

inspectores para revisar que el sacrificio e higiene sean ade­

cuados (14,20). 

La higiene deficiente es la principal causa de contamina-­

ci6n de la carne y por otro lado la mala higiene tiene origen­

en un funcionamiento deficiente (2,6,10,19,20). 

La falta de higiene no solo pone en peligro la calidad de­

la carne sino que tambi~n la salud del consumidor (16). 

El personal en Industrial de Abastos cuenta con tarjeta 

sanitaria, pero esto no es suficiente para garantizar la salud 

del personal (2). 

El personal debe ser entrenado o capacitado despúes de ha­
ber sido contratado (2). 
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La calidad de un producto agropecuario depende bAaicemente de 

doe cosaeJ del control sanitario y el control de productos, -

el primero contempla loe siguientes f~ctores; aguas y desechos, 

pereona1, instalaciones y equipo. 

lU control de productos contempla los factores como mate--

riae primas en este caso serian loe animales en pie y el otro 

factor ee el procesamiento de estos.(19) 

Las causas de decomiso dependen de la calidad del ganado,-

la edad, raza, eexo 1eepecie,manejo. 

Analizando y comparando los volwnenes de sacrificio y loe-

decomisos de loe periodos 1965-1970 y 1982-1985 encontramos -

lo siguiente 1 

1.- En el primer periodo se sacrificaban más cabezas d~ gana-

do ovino y caprino ya que loe volwnenes de sacrificio son 
' 

mayores (ver cuadro #1 y cuadro # 10) 

2.- La cantidad de decomisos en el periodo 1965-1970 es menor 

comparandola con el periodo 1982-1985 (ver cuadro 1 1 y -

, 10). 

3.- in el afto de 1969 ee hace le inspección de canales y vía-

ceras por separado (lO), lo que da.como resultado el in--

cremento de los decomisos. (ver cuadro # 10) 

4.- Loe datos correspondientes al affo de 1970 solo ee refie--

ren a la mitad de ese affo osea hasta Junio U.o) y nos da-

el porcentaje m~e alto de todos los años de ese periodo. 



(ver cuadro e 10). 

5.- ~l número de decomisos en el periodo 1982-1985 ee mayor -

comparada con el periodo 1965-1970. 

6.- Encontramos que lee causas de decomieo del neriodo de 

1965-1970 se repiten en su mayoria en el periodo 1982-1985, 

lo mismo ocurre en vísceras, solamente que loe valores son­

diferentes y de frecuencia irregular. 

1.- Las causas de decomiso que se presentan en los dos periodos 

tanto en frecuencia como en número son la septicemia y los­

abcesos, que en los dos periodos se encuentran dentro de -­

las cinco primeras causas de decomiso en canales. (ver cua­

dro #2 y #11). 

8.- La causa más importante de decomiso en canales del periodo-

1965-1970 ea la septicemia puesto que aparece en todos los­

años y en un número de casos considerable. 

9.- Durante el periodo 1982-1985 la causa más importante de de­

comiso en canales es la Linfoadenítis caeeoaa ya que apare­

ce en todos los afios del periodo y es casi el 80 ~ de los -

decomisos de canales en promedio. 

10.- ~l nillnero ue causas de decomiso en vísceras durante el pe -

riodo 1965-1970 es bastante reducido y &ate aumenta en for­

ma considerable en el periodo 1982-1985. 

11.- •rodas las causae de decomiso en v!Pcerae del periodo 1965--

1970 a~arecen en el periodo 198?-1985 solo que la causa m~e 
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imnortante en el urimero es la tuberculosis, que en ovinos éft~ 

enfermedad es rara con nocos sintomas y eolo observada en la -­

exa.minaci6n poet mortem.(~J) 

l:>n el segundo periodo la Lin:toaden:!tis caeeosa es la causa más­

lmportante de decomiso en el segundo periodo, y la causo que se 

mantiene en segundo lugar en ambos periodos son los abcesos. 

12.- &l el período 1965-1970 no aparecen datos sobre el decomiso de 

cabezas y fracciones de ca.nal, si observamos los datos ael pe­

riodo 1982-1985 la linfoadenítis caseosa es la principal causa 

de decomiso tanto en cabezRs como en fracciones de Cru181 pues­

to que en cabezas el 99 ~ de loe decomisos son por ésta causa, 

y en fracciones de canal el 94-98 % de los decomisos es trun--­

b1én por linfoaden!tie caseosa. 

&l el decomiso de oabezPs las otras causas ocupan un por--­

centaje bajísimo (ver cuadro H o). 

En el decomiso de fracciones de canal tambi~n podemos apre­

ciar que desp~es de loe abcesos los traumatismos y las contu-­

siones y fracturas estén dentro de las primeras cinco causas -

de decomiso (ver cuadro e 8). 

13.- La linfoadenitie en el periodo 1965-19'/0 solamente aparece -­

en el afio de 1968 y 1969 y ocupa el quinto lugar dentro del -

decomiso de canales, en vísceras esta cauea no aparece. 

14.- Ar! relación al volúmen de sacrificio los decomisos tanto de -­

canales como de vísceras es bajo pero ha aumentado en los ~lt~ 



mos aHos. (ver cundro f 1, 3, 5, 1, 9, 10). 

~i observamos las g1·df1cas * 1 y 1 3 y comparamos, encontramos 

que loe decomisos en la gréfica N 3 no rebPsan las 500 canales 

en cambio en la grafica # 1 rebasan las setecientas canales, 

Dentro de las cinco principales causas de decomiso solo una 

no es comllll entre ambas gréficss. 

En el periodo 1965-1970 encontramos que el nmnero de casos y -

causas aei como la frecuencia de ástae es muy variable, en 

cambio en el periodo 1982-1985 la linfoadenítis caseosa es la­

oausa que en todos loe a~oe de &ate periodo ha sido la princi­

pal causa de decomiso puesto que renresenta altos porcentnjes­

con respecto al volllinen de decomiso, ejemplo la linfoadenítis­

caseosa rebasa las setecientas canales decomisadas en un afio -

mientras que las otras causas no rebasan de cien. 

Analizando las gráficas # 2 y # 4 encontramos que el núme-­

ro de vísceras decomisadas en la gra.fica # 4 no rebasan las -­

cincomil en cambio en la gráfica # 2 llegan a ser más de 60 1000 

vísceras. 

Dentro de las principales causas de decomiso la mayoria de­

ellas se sigue presentando,en el periodo 1982-1985 la linfoade­

nitie es la principal causa de decomiso tambi~n en vísceras y -

cabezas. 

~eta enfermedad producida por CorynebRcteriwn ovis es un 

padecimiento comdn para las esnecies ovina y caprina aunque 
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puede presentarse m~s en la primerA debido al manejo que se tie­

ne con éstos animales ya que la esquila es una de las c?usas más 

comunes aunada a la higiene deficientt de lo~ locales de esquilo 

y corrales (5 ) • 

Cuando la vis de entrada es mecánica {esquils,corte de cola,­

inyecciones etc.) el microorganismo se disemina por todo el-·-­

cuerpo afectando los ganglios linfáticos {lJ), la enfermedad a-­

fecta a todas las edades principalmente a los animales viejoe -­

( 1) si 6ato lo relacionamos con que la mayorie de que los ani-­

males sacrificados son borregos de desecho o sea viejos podria-­

mos tener un indicio. 

La Cédula de Rastros es un instrumento util para la evalua--­

ción sanitaria de los rastros sin embargo por su caracter tan -­

general se puede llegar a descuidar as~ectos m's detallados en -

cada especie ya que ésta cédula abarca todas las esnecies que se 

utilizan comunmente para la alimentación humana como se ha podi­

do observar abarca desde aves, bovinos, suinos, caprinos y ovi-­

nos. En el caso de un rastro que procesa todas las especies ci-­

tadas anteriormente puede ser util pero a\ln as! no cubriria to-­

dos los puntos sanitPrios por lo que se propone una C6dula de -­

rastros especifica por especie. 

~xisten puntos a a~adir en la C~dula que pueden ser generales 

como éstoss 

i.- Añadir el tipo de iluminación en la sala de procesndo.{21) 
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2.- Añadir el tipo de ventilaci6n o si es buena o deficiente. (21) 

),- Sei\alar ei se reahza insnecci6n antemortem, ei el rastro 

cuenta con corrales para realizarla, y si el eact~ficio de 

animales sospechosos se realiza con los animales sanos, (6 ) (?) 

4.- ~eñalar lugar de procedencia del ganado asi como tipo de -

transporte en que arriva al rastro y si llega con otras -­

especie!' ~nimales, osea ai se transportan ovejas y v.acas -

en el mismo vehiculo.\11 

5.- Ampliar més el cuadro 15 eftadiendo el tipo de desinfectan--

te que se utiliza si es que se utiliza deepúes del lavado (25). 

6,- En el cuadro 16 añadir tipo de conservación o refrigera--

ci6n en vísceras. 

1.- añadir en el cuadro respectivo a cámaras de refrigeracidn 

y congelación si se les asea o no cada cuando y por cuanto 

tiempo alm~cenan las canales y las temperaturas usadas 

se~ el n6.mero de diae que se almacenen estas canales (25 )(11) 

8.- Indicar si existe algdn,control de fauna nociva.(21) 

Puntos específicos para las especies ovina y caprinas 

l.- Seftalar si los animales llegan limpios y trasquilados an-­

tes de su sacrificio (ovejas y caprinos de pelo y todos -­

los ovinos en general.).(15,19) 

2.- Afiadir en el CURdro 12 si existen esterilizadores y lava-­

boa pa.ra lavar cuchillos y manos en la sala de procesado. 



3.- ~ los rastros donde se procesa un nllmero elevado de ovinos-

y caprinos indicar si existe un sistema de charo:ae ~n banda 

mecánica para las vísceras en la sala de matanza ya que es -

muy útil para la inspección y manipulación de v!sceras.{2 )(24) 

4.~ Laboratorio tipo de análisis a realizar en la carne de 'atas 

especies. 
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VII. CONOLUSION~S 

Obtenidoe loe datos necesarios a partir de la aplicac!on-

de la Cidula de raetroe de la Secretaria de Salud as! co-

mo de su instructivo correspondiente y el apoyo de la bi-

bliografia podemos calificar las inetalacionee y equipo -

como buenas desde el punto de vista funcional y sanitario 

debido a que lnduetriel de Abastos cuenta con todo lo ne-

cesario para el procesamiento de las especies ovina y ca-

prina. 

El personal y el funcionamiento lo podemos calificar -

como regular debido a que todavia existen puntos a corre-

gir como son 1 el aseo del personal, el aseo diario de --

loe servicios sanitarios, la correcta eviceracidn de las-

canales, la realización de la inspección antemortem. me--

jorar la limpieza del equipo e instalaciones as! como de-

darles el mantenimiento adecuado. 

La calificaci6n por departamentos es la siguiente1 

Departamento 

1.- Deecart;a 
2.- Corrales 
3.- Caj6n de manejo 
4.- Sacrificio y sangrado 
5.- Desuello 
6.- Eviscera.ci6n 
1.- Lavado de la canal 
8.- Departamento de v!scerae 
9.- lnspección sanitaria 

10.- Sellado de la canal 
11.- And'n de carga 
12.- Transporte Panitario 

Calificación 

bueno 
regular 
bueno 
bueno 
bueno 
regular 
bueno 
regular 
bueno 
bueno 
bueno 
bueno 
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Las causas de decomiso como hemos podido observar son bastante 

variadas, sin embargo dentro de las cinco causas principales -

de decomiso encontramos que han persistido las mismas de tipo­

infecoioeo y parasitario, a pesar de que el ganado procesado -

llega de diferentes hatos. 

El servicio de lnspecci6n Sanitaria Veterinaria en lndua--_ 

trial de Abastos (Ferrería) ha mejorado ya que a pesar de que 

loe voldmenee de sacrificio actuales son menores el decomieo­

ha aumentado debido a que se efectóa una inepeccidn más deta­

llada. 
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Vlll. SUG~RENClAS 

l.- Seria comveniente reubicar al rastro a un lugar ale­

jado de las zonas habitacionales e industriales y e­

vitar que se instalen alrededor de este. <2,14,16) 

2.- Capacitar al personal en relación a como se debe la­

borar correctamente para procesar a las especies o-­

vina y caprina además de cursos de higiene personal­

e incentivos para conservarla una vez que se haya 

conseguido, loe incentivos podrian ser mejoras al sa­

lario y aumentar algunas prestaciones. 

3.- dar mantenimiento periodica.mente a las instalaciones 

sobre todo en corrales, (15,25) 

4.- El personal debe ser supervisado en su aseo personal 

o presentación antes del faenado. 

5.- Proporcionarle también loe servicios sanitarios siem­

pre limpios para que se sienta el .. personal en un am-­

biente de trabajo higienice y tome conciencia de lim­

pieza, llOI 

6,- A la lnspecoión se sugiere realizar la inspección an­

temortem y ademée revisar el equipo y las instalacio­

nes antes de empezar el sacrificio. 
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·1.- Sugiero que se otorgue licencia sanitaria a loa vehí­

culos que transportan ganado en pie desde el punto de 

vista que si cumplen con las eepecifioac:í.ones tecnicae-



para que el ganado no se maltrate ni sufra sofocaciOn durante 

el viaje. Ül ) (16,1~ 1 9,14) 

ti.- A la Cédula de rastros añadir en los puntos referentes a­

instalacionee y equipo el estado de éstos,(limpios, sucios­

deterioradoe,), 

9.- Se sugiere aplicar una hoja de informe sanitário diarie -

o semanalmente con el fin de corregir poco a poco las fa­

llas de higiene mas comunes, se anexa la forma para hacer­

dicho informe, (~l ) 
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trac{on del ••tabl.ecl~t•n\o,U•• 1ll'I \11d• J4U'• tndtear -
coD4SelOJ1•1 aoept•blt1, •lf• ,ara lo• pu11t0t \t.M necui- IÑsriCTOi iic111--· --
hn cureeclón 1 •u• ~· .. ::alar con4lc1<1n .. llO .. u ... 
#&Chl'la1, 

'"' 

ii~ -AR.EA Y iLb:MJ::NTOS 
•=s AREA Y ELh::'llENTOS 

1 111 

t_ ;let 
¡~ : ~ 

~ 1: 
= Secci6n A Arearc Ad.va cent i;s Secci6n E Instalacio-

l.Corrale• nee ~ara el Personal 
2.Plataformas de carga l.Luz y ventilaci6n 
3. &lretiedorer- 2. Armarios, bancos, me-
~ecoi6n B Matadero sas etc 

3.Servioio de ae;ua c,. l.PiEO•,paredes,cielo rasos et< 
lienta 2. T·avatorioe y e•terili1adores 4.Deeagfles 3.Lur y ventilaci~n 

5.Bañns,duchas 4.Prond6n de agua 
5. Drena.;e Secci6n P Deoto.Pro-
6,Equino dutos no comestibles 
Recci6n C l. Equipo Densrtamentos Anexos 

2.PiSOR y naredes l,Pieo-,peredes,cielo,raeoe etc 
),servicio de Agua -2,Equipn 

3,Lui y ventilaci~n Caliente 
4.Provisi~n de agua Recct6n G Personal 
5. nrenajP. 1, Ves ti menta 
Seccoón D Departam0 nto de Pro- 2.Habltoe personales 

),Estado de Salud cesado 
l.Pisos,oaredee,cielos rasos Secci6n H General y 
2 ,E~Ui'1o otros 
J.Lur 1 ventilaci~n l,Control de roedo--
4,Prcvisi6n de egua res e insectos 
5.DrenajP. 2,Alm11cen 

).Pasillos y escale-
ras 

4,Ascensores y fosas 
5, 
6, 

OBSl:RVA.OIORIS 1 accl&n tolll&dl (re:!' 1raH Rl !JO d• lt•111 1 a la ••colen} 

-----fuei-1te ;1íicrobiolo>'i<' e t:igiene de lo~ n11~ento!' t. 1.s. 
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