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I.- INTRODUCCION.

"E1l "Rastro Abastos Cuautitldn, S.A." se cons
truyé por una sociedad andénima integrada por diez
introductores de cerdos que anteriormente estuvie-
ron trabajando en otros rastros cercanos al Distri
to Federal.

Quedo terminado en octubre de 1980, pero fue_
hasta abril de 1981 cuando inicié sus operaciones_
y a partir de esta fecha se realizd la inspeccidn_
sanitaria por parte de los Servicios Coordinados -
de Salud Pablica en el Estado de México, comisionan
do para tal efecto a un Médico Veterinario Zootec-
nista. (18).

Este rastro se dedica exclusivamente al sacri
ficio y procesamiento de cerdos, trabajando para -
cualquier empresa o persona que lo solicite, siem-
pre y cuando cubra la cuota fijada para el sacrifi
cio y procesamiento de cada porcino, asi como los
impuestos correspondientes. (8,11,15).

El destino de las canales es hacia el Distri-
to Federal y el Estado de México, la mayor parte -
se lleva a empacadoras y obradores, en menor canti
dad a mercados y carnicerias.

El Rastro se construyd en la comunidad de San
Lorenzo municipio de Cuautitlan Izcalli, Méx., de-



bido a que este lugar reune las condiciones desea-
bles para instalar un rastro, en cuanto a infraes-
tructura, vialidad, servicios y facilidades de co-

mercializacidén. (Ver plano de localizacidn).

Estd situado, en un lugar alejado de un nticleo
de poblacién humana importante, en una zona indus-

trial, es de facil acceso ya que cuenta con vias -

de comunicacién para poder llegar y salir de €1,

como la autopista México-Querétaro, a una distan-
cia de un kildmetro.

Dispone de luz, agua, drenaje, transportes,

lineas telefénicas, muy cerca del rastro a unos -
doscientos metros pasa el canal de aguas negras a_
donde se conectan las aguas servidas.

Su localizacidn facilita la llegada de los -
animales en pie ya que los camiones llegan por la_
autopista México-Querétaro, sin tener problemas de
trdfico. Procedentes del norte del pais de zonas -
porcicolas como Sonora, Jalisco, Michoacdn, Queré-
taro y Guanajuato. (3,6,20).

Asi mismo la distribucién de la carne se agi-
liza por estar cerca de los lugares a donde se en-
via, principalmente al Distrito Federal y Area Me-
tropolitana.

Con el funcionamiento de este rastro se crel_
una fuente de trabajo para los habitantes de este__
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poblado, evitando la migracidn a otros sitios y em

presas.
EXISTEN DIVERSOS TIPOS DE RASTROS.
A.- Municipales mixtos,

Dedicados al sacrificio de varias especies do
mésticas; Bovinos, Ovinos, Caprinos y Suinos, (3,6,
9). Entre estos rastros estdn el de Ferreria e Iz-
tapalapa en el Distrito Federal. El de Naucalpan,-
Tlalnepantla, Cerro Gordo, Cuautitldn y varios méas
en el Estado de México.

Cuentan con servicios de Inspeccién Veterina-
ria de la S§.S.A. o a través de los Servicios Coor-
dinados de Salud Piblica en el Estado de México. -
(18). Hecha por uno o varios Mé&dicos Veterinarios,
auxiliados por pasantes en servicio social y sella
dores, de acuerdo a la importancia y volumen de ma
tanza del rastro. El general las condiciones de -
higiene son deficientes. (11,15).

B.- Rastros municipales dedicados al sacrifi-
cio de una sola especie (Aves) como el de Toluca,-
San Cristébal Ecatepec y particulares en su mayo--
ria como el de Atizapan, Naucalpan y el de Texco--
co.

Son muy especializados, cuentan con personal_
entrenado, cuadrillas con funcidén especifica y pre
sentan condiciones de higiene adecuadas en forma -



general.

C.- Rastros dedicados al sacrificio de porci-
nos y bovinos o exclusivamente de porcinos, como -
el que nos ocupa en este estudio, dados por conce-
sién a particulares, presentan condiciones adecua-

das de higiene, instalaciones y personal.

Son inspeccionados por médicos veterinarios -
de los Servicios Coordinados de Salud Piblica en
el Estado de México(18).

D.- Mataderos. Se encuentran en las poblacio-
nes rurales, reunen condiciones minimas en cuanto_
a instalaciones, equipo e higiene,(8) son inspec--
cionados por los Servicios Coordinados de Salud Pd
blica en los Estados y Territorios, (18) por medio_
de técnicos inspectores.

E.- Rastros tipo Inspeccidén Federal.

Los Rastros T.I.F. dedicados al sacrificio de
cerdos se encuentran en la zona del Bajio, reunen_
condiciones 6ptimas de higiene, ademas de instala-

ciones, equipo, personal y proceso. (14).

Son inspeccionados por Veterinarios dependien
tes de la Secretaria de Agricultura y Recursos Hi-
drdulicos. La inspeccién veterinaria es muy riguro

sa, haciéndose ante mortem y post mortem. (14,17).

Estos rastros sacrifican y procesan el ganado
porcino que va a suministrar la materia prima a -



las grandes firmas empacadoras de carne.
IT.- OBJETIVOS.

Llevar a cabo un estudio retrospectivo de las
condiciones sanitarias del Rastro de cerdos "Abas-
tos Cuautitldn S.A." tomando como principales refe
rencias las instalaciones, servicios equipo y per-
sonal que labora. Relacionando la cantidad de los__
cerdos con el tiempo de proceso, volumen de sacri-

ficio y el nimero de operarios.

Presentar en base a la aplicacidén y valora- -
cidén de una encuesta sanitaria (Cédula de Rastros)
y su instructivo, las sugerencias correspondientes
para corregir las deficiencias encontradas en el -
rastro asi como en la Cédula de Rastros.

Hacer un estudio retrospectivo de los decomi-
sos tanto en canales como en visceras identifican-
do las principales etiologias, abarcando el tiempo
que lleva funcionando el rastro que es de tres - -
afilos aproximadamente.

II1I.- MATERIAL Y METODOS.
3.1.- Material.

Para llevar a cabo el presente trabajo se uti
1iz6 el siguiente material:

- Libro de registros de la Inspeccidén Sanita-



ria.

- Archivos de la empresa. ;

- Cédula de Rastros e instructivo, de la S. -
S.A.

- Entrevistas personales. RRRET.

- Recopilacién de informacién en fofmé’direc—
ta. | B

- Investigacidén bibliografica.

- Papeleria.

- Vehiculo para transporte.
3.2.- Metodologia.

Con la informacidén obtenida tanto en los ar--
chivos sanitarios como en los de la empresa, entre
vistas al personal y la observacidn directa, se -
aplicdé la Cédula de Rastros siguiendo las indica--

ciones del instructivo.

La Cédula de Rastros se aplicé en varias oca-
siones hasta llegar a afinarla y completarla. Pos-
teriormente se procesaron los datos obtenidos, re-
copilando los resultados en cuadros y haciendo su_

representacién correspondiente en graficas.

Se dan al final las conclusiones mis sobresa-
lientes desde el punto de vista sanitario en cada_
uno de los departamentos del rastro, asignédndoles_

una calificacién sanitaria.



3.3.- Secuencia del sacrificio y procesamien-
to de los porcinos en el Rastro "Abastos Cuauti- -
tlan S.A."

1.- Los cerdos tienen un descanso minimo de -

24 horas antes de ser sacrificados.

El MVZ hace la inspeccidén ante mortem en los__
corrales de descanso, de ahi se encaminan hacia la
sala de matanza, pasando por pasillos. formados por
los tubos que dividen los corrales de descanso.

2.- Entran a un corral con paredes de concre-
to, a través de una compuerta que se cierra al lle
narse el corral.

3.- Se sujetan de una pata colocdndoles una -
cadena corredisa con un gancho, que se atora en -
las barras de una cadena sinfin que mecdnicamente

levanta al cerdo a una altura de 6 metros.

4 .- El gancho de la cadena cae y se atora en_
una barra de acero inclinada, se detiene en un to-

pe.
5.- Se hace la puncidén a yugulares.

6.~ Se inicia el desangrado, el operador le--
vanta el tope y el cerdo resbala hasta el final de
la barra donde se detiene por medio de una barra -
metdlica. lLa sangre cae a una charola de ldmina de
aprox inadamente 8 metros de largo por 1.5 m. de -



ancho y una altura de 40 cm., la cual vierte la -
sangre a tanques de 200 Lt.

7.- Otro operador levanta la barra que detie-
ne al cerdo y quita la cadena que lo sujeta dejéan-
dolo caer al tanque de escaldado que mide 6 metros

de largo por 1.5 m. de ancho y una profundidad de_
1 m.

8.- En este tanque se desplaza manualmente va
liéndose de ganchos largos de acero, al final hay_
una serie de brazos metdlicos que mecanicamente sa
can al cerdo del tanque de escaldado.

9.- Lo depositan en una depiladora automati--
ca, con un sistema 1igual al anterior es sacado de
la depiladora. '

10.- Se deposita en una mesa de ldmina en don
de los obreros le cortan la cabeza a la altura de_

vértebras cervicales quedando unida solo por piel.

11.- Se inside en la parte posterior de las -
dos patas en donde colocan dos ganchos unidos por_
una barra y con una polea en la pafte superior, 1la
cual se inserta en una barra continua que termina_
hasta el andén de carga, estando siempre suspendi-
do el cerdo.

12.- Se lleva manualmente a otra seccidén don-
de se le hace un depilado detallado, para quitar -
lo que dej6é la depiladora automdtica.
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13.- Se inicia el desplazamiento automiatico -
de los cerdos por medio de una cadena sin fin.

14.- Se hace un lavado de la canal, automati-

camente con agua a presiodn.
15.- Se revisa nuevamente el depilado.

16 .- Un obrero inside en linea media exponien
do las visceras.

17.- Extraccibén de las visceras, se separan -
de la canal y son depositadas en una mesa de lami-
na.

18.- Se pasan al departamento de visceras.

19.a.- Corte de la canal valiéndose de una -~
sierra eléctrica de disco, segin lo solicite el -
duefio, hacié&ndose un corte a la mitad a lo largo -
de la columna vertebral o cortando a los lados de_

la columna para dejar entero el espinazo y hay - -

qQuienes se llevan sin partir las canales.

20.a.- Se hace un lavado manualmente con agua
a presibén en la parte interna de la canal y pasa -
a un lavabo automidtico en la parte externa de la -
misma para salir hacia el Anadén de agua. Aqui se_
termina el desplazamiento automatico.

21.a.- Manualmente se deslizan las canales -

para acomodarse en el andén de carga.

22.a.- El1 Médico Veterinario inspecciona las_
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canales, se sellan y quedan listas para su trans--

porte.

23.a.- Son descolgados los cerdos yiééfééomo-
dan en los transportes sanitarios. ‘

VISCERAS. -

18.b.- Al separarse de la canal se pasan a -
una mesa en donde se separan corazén, higado y pul
mén de los intestinos y se pasan al departamento -

de visceras.

19.b.- Corazdén, higado y pulmdén se depositan_
en una pileta para lavarlos, después se cuelgan en
una serie de tubos horizontales en donde son ins--
peccionados por el MVZ, se sellan y pueden ser - -

transportados a su destino.

20.b.- Los intestinos se llevan a otra mesa -

Y

donde se separan y extienden.

217.b.- Se 1llevan a una pileta donde se lavan_
por su parte interna, el intestino grueso queda -
listo para su transporte.

22.b.- Los intestinos delgados pasan a otra -
pileta donde se lavan nuevamente y se preparan pa-
ra utilizarse en embutidos, no se inspeccionan. Si
hay lesiones se desechan por no servir para los em
butidos.

(Ver Diagrama de Proceso y Plano del Rastro).
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SECRETARIA DE SALUBRIDAD Y ASISTENCIA

DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS COORDINADOS
DE SALUD PUBLICA EN LOS ESTADOS

DIRECCION MEDICA Y DE CONTROL SANITARIO
SUBDIRECCION DE CONTROL SANITARIO

3.2. INSTRUCTIVO PARA EL MANEJO DE LA CEDULA DE -
RASTROS.

NOMBRE:
CEDULA DE RASTROS.

OBJETIVO.

Conocer el nGmero, condiciones sanitarias y -
.la productividad de los rastros existentes en los_
Estados del pais.

DESCRIPCION DE LA FORMA,
La Cédula consta de cuatro secciones.

I. Control de la Forma.

IT. Fundamentacidén Legal de la Inspeccion.

ITITI. Caracteristicas Generales del Rastro.

IV. Caracteristicas especificas de los Depar
tamentos.

La Cédula estd disefiada en forma de cuadros -
para facilitar la captacidén de los datos y el pro-

cesamiento electrdnico de los mismos.
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LLENADO DE LA FORMA.

I.-

CONTROL DE LA FORMA.

CUADRO 01. CONTROL.

Este cuadro serd llenado en los Departamentos

o Subjefatura de Control Sanitario de cada Jefatu-

ra de Coordinados a excepcidn del rubro 0105, el -

que se registrard al momento de llenar la Cédula -

en la forma siguiente:

06101

0102

0103

Namero de Folio.- Es el nGmero de control de_
Cédula por Estado, y se anotarad en las casi--
llas correspondientes, con nimeros ardbigos y
progresivos.

Ejemp. Si el nGmero que le corresponde a la -
Cédula es el 21, la anotacién se hard como si
gue:

0 2 1

Clave del Estado.- Anotar en las casillas co-
rrespondientes la clave nacional asignada a -
cada Entidad, segln el catdlogo de Estableci-
mientos de la Direccidén General de Servicios_
Coordinados de Salud PGiblica.

Clave de la Jurisdiccidn.- Anotar el nfimero -
de la circunscripcidn geogrdfica en donde es-
td ubicado el establecimiento.

Ejemp. Si la Jurisdiccidn es la nfimero 2 de -



0104

0105

IT=:-
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la Entidad, se anotara en la siguiente forma:

Clave del Encuestador.- Anotard el nlimero que
le haya sido asignado por el Jefe Estatal del
Departamento de Control Sanitario.

Ejemp. Si se trata del encuestador n@imero 3,-
se anotaran:

Fecha.- Anotar con nGmeros ardbigos en las -
dos primeras casillas el dia: en las dos si--
guientes el mes, y en las Gltimas, el afio en_
que se registre la informacidn.

Ejemp. Si la fecha es 6 de enero de 1975, se_
anotard como sigue:

FUNDAMENTACION LEGAL DE LA INSPECCION.
CUADRO 02. FUNDAMENTACION.

Anotar en los espacios en blanco el nlmero de
oficio, la fecha de éste, el nombre del Cen--
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tro de Salud cuyo Director ordene la inspec--
cién y por Gltimo el nombre del encuestador.

I1I0.-CARACTERISTICAS GENERALES DEL RASTRO.
CUADRO 03.- LOCALIZACION.

En las preguntas 0301 y 0302, anotar con le--
tra de molde el nombre completo de la locali-
dad y el municipio donde estd localizado el

rastro.

0303 Nombre.- Anotar el nombre o razdn social del

rastro.

0304 Direccidn.- Anotar sin abreviar el nombre de_
la calle, el nGimero y la colonia, o la carre-
tera y el kildmetro en donde estd ubicado el

rastro.

0305 Teléfono.- Anotar e¢l nUmero del teléfono, en_
su caso, del establecimiento asentidndolo a 1la

derecha.

Ejemp. Si se tratara del nGmero 20314, queda-

ria:

0306 Nombre del duefio.- Anotar en el renglén co- -
rrespondiente el nombre y los dos apellidos. -
Si se tratara de una sociedad, el nombre de -

ésta,
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0307 Oficina Administrativa.- Iniciar con un (1) si

existe y con un (2) en caso contrario.

0308 Ubicacidn respecto a la poblacién.- Anotar en
la casilla un (1), si el rastro esta dentro -
de la poblacidn en zona residencial y un (2)_
si estd fuera de la poblacidn en forma aisla-
da.

0309 Direccidén de los vientos dominantes.- Si los_
vientos van hacia la poblacibén, se anotari un
(1), Yy un (2) en caso contrario.

CUADRO 04. SITUACION LEGAL.

0401 Institucidn de la que depende.- Anotar un (1)
si el rastro es municipal y un (2) si es par-

ticular.

0402 Fecha de apertura del establecimiento.- Ano--
tar con nimeros ardabigos en las dos primeras _
casillas el dia; en las dos siguientes el mes
y en las dos Gltimas el afio en que se inicid__
el funcionamiento del rastro. Se registrara -
en la misma forma que en el inciso 0105.

0403 Nimero de la Licencia Sanitaria.- Anotar el -
nimero de ésta, como en el ejemplo que se uti
liza en el rubro 01071.

0404 Fecha de expedicidn.- Anotar el dia, mes y -
afio en que se expidi6 la Gltima licencia sani
taria. Igual que en la clave 0105.
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CUADRO 05. PERSONAL.

0501

0502

0503

0504

0505

Total de personal.- Asentar con nlineros arabi
gos, el total de los trabajadores que laboran
en el establecimiento; incluyendo administra-

tivos, tablajeros y otro personal auxiliar.

No. de obreros.- Indicar con nfimeros aribigos
el total de obreros que intervienen en el pro
cesado de las carnes de las distintas espe- -
cies, en su(s) turno(s), exceptuando el perso

nal de oficina.

No. de obreros con tarjeta sanitaria.- Del -
personal sefialado en el 0502, también con ni-
meros arabigos, indique el que cuente con tar

jeta sanitaria.

Obreros con uniforme.- Con nGmeros ardbigos,-
indique el total de personal que estad traba--
jando, en el momento de llenar la presente cé
dula con uniforme completo; contendiéndose -
por completo el integrado por botas y mandil
de hule, overol o bata, casco o gorro, guan--
tes y fundas para cuchillos. (en caso que sea
un rastro de aves, los colgadores, ademis de-
berdn contar con mascarilla y guantes de as--
besto}.

Obreros con uniforme limpio.- Con nimeros ari

bigos sefialar el total de obreros que porten,
durante el desarrollo de sus labores, sus uni
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formes limpios, lo cual quiere decir que di--
chos uniformes, en caso de presentar manchas,
éstas serdn las ocasionadas, Gnicamente duran
te la jornada del dia.

NOTA.- Todos los cuadros serdn llenados siguiendo_

el ejemplo 1.

Este cuadro obligara la presencia del en- -
cuestador en el rastro, a razdén de una visi
ta por turno de trabajo.

CUADRO 06. DIAS Y HORARIO DE TRABAJO.

0601

0602
al
0604

Iv.-

Dias de trabajo.- Sefiale con una (x) en la ca
silla correspondiente los dias que se sacrifi
ca.

Turnos que se trabajan.- Anotar la hora de -
inicio y terminacidén de cada turno, Ejemp. Si
el turno se inicia a las 5:30 Hs. y termina -

a 13 horas, la anotacién se hace como sigue:

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DE LOS DEPARTAMEN
TOS. '

CUADRO 07.- CORRALES.-MATERIALES DE CONSTRUC-
CION Y SUPERFICIE.

Este cuadro tiene por objeto conocer la super
ficie y el material con que estén construidos
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cada uno de los corrales que existan por espe-
cie, o una para todas las especies en el esta
blecimiento. Su llenado deberd hacerse utili-
zando un rengldn para cada corral, de acuerdo

a las siguientes indicaciones:

Nota.- Andén de descarga de considera al area
que se utiliza para descargar a los -
animales de los transportes que consis
ten en una plataforma a la altura de -
los vehiculos para que los animales ba

jen adecuadamente sin maltratarse.

Columna 1.- Superficie.- Anotar un (1) cuando
la superficie sea hasta de 50 metros cuadra--
dos, un (2) cuando sea de 51 a 100 metros - -
cuadrados, un (3) cuando sea de 101 a 300 y -
un (4) cuando sea mayor de 301 metros cuadra-
dos.

Columna 2.- Pisos.- Indicar con un (1) cuando
el piso sea de tierra, un (2) empedrado y un_
(3) de cemento.

Columna 3.- Cercas.- Anotar un (1) cuando el_
material de las cercas sea de madera, un (2)_
alambre de plias, un (3) tela de alambre, un -
(4) tubo, un (5) tabique, un (6) mamposteria_
y un (7) si no existe.

Columna 4.- Comederos.- Sefialar con un (1) -
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cuando el material utilizado sea madera, un -
(2) mamposteria, un (3) tabique, un (4) con--

creto y un (5) si1 no existen.

Columna 5.- Bebederos.- Cuando el material sea
madera anotar un (1), un (2) mamposteria, un_
(3) tabique, un (4) concreto y un (5) si no -
existen.

Columna 6.- Cobertizos.- Sefialar con un (1) -
cuando el material sea zacate, un (2) tejamal,
un (3) lamina de cartén, un (4) lamina de as-
besto, un (5) lamina galvanizada, un (6) béve
da catalana, un (7) teja, un (8) concreto y -

un (9) si no existen.
CUADRO 08. ASEO DE CORRALES.

0801 Estercolero. - Anotar con un (1) si los dese--
chos se depositan en el estercolero, con un -
(2) en caso contrario y un (3) si no existe.

0802 Desalojo del estiércol.- Anotar un (1) si el_
estiércol o gallinaza se recoge diariamente,-
un (2) si se recoge cada tercer dia, un (3) -
si 1a recoleccidn se realiza cada dos dias, -
un (4) si se recoge semanalmente, un un (5) -
si el periodo de recoleccidn es mayor de una_

semana.

0803 Destino del estiércol.- Indicar con un (1) si
se tira cerca del rastro y un (2) si se tira_
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0804 Lavado de los corrales.- Indique con un (1) -
si se realiza diariamente, con un (2) si es -
cada tercer dia y un (3) si la periodicidad -

entre lavado y lavado es mayor.

CUADRO 09.- DEPARTAMENTO DE PROCESADO. Superficie_
y Areas.

Este cuadro tiene por objeto registrar el es-
pacio que ocupan las zonas que integran el Departa
mento de procesado que exista en el rastro. Su re-
gistro se hard utilizando un rengldn para cada - -
drea, siguiendo las indicaciones que a continua- -

cién se mencionan.

Columna superficie.- Sefialar con un (1) cuan-
do la superficie sea hasta de 25 metros cuadrados_
un (2) cuando sea de 26 a 50 metros cuadrados, un_
(3) cuando sea de 51 a 100 metros cuadrados, un -
(4) cuando sea de 101 a 200 metros cuadrsdes y un_

(5) cuando sea mayor de 201 metros cuadrados.

Areas.- Las areas que puede tener un rastro -
se indican con las columnas de la 1 a la 9, en el_
cuadro 09.

Cuando estas 4dreas existan anotar un (1) y, -
un (2) en caso contrario.

Nota.- En este cuadro queda excluido el departamen
to de procesado de aves, el cual se¢ descri-
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be en el cuadro siguiente.

CUADRO 10. DEPARTAMENTO DE PROCESADGC DE AVES.

1001

1002

1003

1004

1005

1006

1007

Andén de descarga.- Indicar con un (1) si es-
td separado del andén de carga y de los demids

departamentos, un (2) en caso contrario.

Linea.- Indicar con un (1) si el rastro esta_
equipado con linea completa, un (2) si es se-
micompleta, (conos para el sacrificio, desplu

maderos, etc.) y un (3) si es manual.

Zona de sacrificio.- Seflalar con un (1) si es
ti separada de las demds zonas del departamen
to de procesado y con un (2) en caso contra--

rio.

Zona de sangrado.- Sefialar con un (1) si exis
te en el trayecto de la linea y estd bien pro
tegida, un (2) si es por medio del sistema de
conos y un (3) otros métodos (mesa, suelo, -~
etc.)

Zzona de escaldado.- Indicar con un (1) si se_
realiza automaticamente, un (2) en caso con--
trario.

Zona de desplumado.- Si se efectlia en forma -
me cdnica anotar un (1) y un (2) si se practi-
ca manualmente.

Zona de evisceracion.- Indicar con un (1) si
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1009

1010

1011

1012

practica en la linea del equipo mecanico, y -
con un (2) si se practica sobre mesa, y un -

(3) s1 no se practica.

Inspeccidn. - Sefnalar con un (1) si la inspec-
cidén es anterior a la evisceracidn, un (2) si

es posterior y un (3) cuando no se realiza.

Depdsito.- Indicar con un (1) si se deposita.
en vagonetas, un (2) en tinas, (3) en tarimas

y (4) en el suelo.

Zona de terminado.- Indicar con un (1) si se
colorea, un (2) si se embolsa y un (3) si se_

colorea y embolsa.

Conservacidon.- Anotar un (1) si se utiliza -
hielo, un (2) si se congelan y un (3) si no -
se utiliza ningln procedimiento de conserva--
cidn.

Andén de carga.- S1 existe independientemente
del andén de descarga, anotar un (1), un (2)-
si se utiliza el mismo andén para carga y des

carga, Yy, un (3) cuando no exista.

CUADRO 11.- DEPARTAMENTO DE PROCESADO. Caracteris-

ticas de la construccidn.

Este cuadro servira para registrar el tipo de

material y construccidn utilizado en cada uno de -

los departamentos de procesado. Su registro se ha-
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ra utilizando un rengldn para cada departamento si
guiendo las indicaciones que a continuacidn se se-
falan.

Columna Material en Piso.- Anotar un (1)} cuan
do el piso del departamento sea de tierra, un (2)-
empedrado, un (3) adoquin (piedra, laja, cantera,-
etc.) un (4) cemento y un (5) cuando sea mosaico.

Columna "C'" Muros, material utilizado en la -
construccidn.- Anotar un (1) cuando las paredes es
tén construidas con bajareque, un (2) con madera,-
un (3) con adobe, un (4) con piedra, y un (5) con_
tabique o ladrillo.

Columna "L'", Muros, material utilizado en los
acabados. - Anotar un (1) cuando el material utili-
zado sea impermeable y de facil aseo (pintura de -
aceite, cemento, mosaico, azulejo, otros), y un -
(2) cuando no exista lambrin impermeable.

Columna techos.- Anotar un (1) cuando el mate
rial utilizado sea lamina de cartdén un (2) lamina_
de asbesto, un (3) lamina galvanizada un (4) 1ami-
na de plistico, un (5) lamina de aluminio, un (6)
teja, un (7) ladrillo, un (8) concreto, y un (9) -
otros.

Columna "P". Tipo de proteccidn en puertas.--
Sefialar con un (1) si las puertas tienen malla mos
quitero, un (2) si existen sistemas de cierre auto
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miatico, un (3) si hay cortinas de aire y, un (4) -
si no existe protecciodn.

Columna "V'', Tipo de proteccidén en ventanas.- Mar-
car con un (1) si tienen malla-mosquitero, un (2)
si tienen vidrio, un (3) si tienen ambas y un (4)

si carecen de proteccidn.

CUADRO 12.- EQUIPO DE LOS DEPARTAMENTOS DE PROCESA
DO.

El llenado de este cuadro se hard utilizando_
un rengldédn para el equipo de cada departamento, de
acuerdo a las siguientes indicaciones,

Columna sistema de rieles.- Indicar con un -
(1) si el sistema de rieles empieza en el cajon de
sacrificios y termina sin interrupciones en el an-
dén de carga, un (2) si el sistema es parcial y un
(3) si no existe.

PERCHAS Y CANCHOS.

Columna "E'.- Sefialar con un (1) si son sufi-
cientes un (2) si son insuficientes y, un (3) si
no existen.

Columna '"M".- Indicar con un (1) si las per--
chas y ganchos son de acerxo o fierro, con un (2) -

si son de madera y con un (3) si son mixtos.
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MESAS.

Columna "E".- Anotar un (1) si existen y un -

(2) en caso contrario.

Columna "M".- Anotar un (1) si las mesas son_
de material impermeable (granito, cemento, madera
recubierta de lamina, etc.) un (2) si son de made-
ra sin ningln recubrimiento, y Un (3) si no exis--
ten.

CUADRO 13.- PROCESO PARA EL SACRIFICIO.

El 1llenado de este cuadro se hard utilizando_

un rengldn para cada especie, atendiendo a las si-
guientes indicaciones.

Columna 1.- Descanso.- Sefilalar con un (1) si_
los animales descansan 24 Hs. o mas antes de ser -
ser sacrificados, un (2) si el sacrificio es antes
de cumplir las 24 horas y un (3).s1 se sacrifican_

inmediatamente después de su llegada al rastro.

Columna 2.- Mé&todos de insensibilizacién.- Se
fialar con un (1) si el sacrificio se realiza con -
insensibilizacidén por puntilla, un (2) con pistola
de percusidn, un (3) si se utiliza electricidad, -
un (4) si se utiliza el mazo y un (5) si no se in-
sensibiliza.

* Columna 3.- Sangrado.~- Indicar con un (1) si_

se efectfla suspendido y un (2) si se efect@ia en el
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suelo.

Columna 4.- Captacién de sangre.- Sefialar con
un (1) si es por medio de colector {entendiendo -
por colector el sistema de pileta de sangrado con_
tuberia de conduccidn y depdsito de almacenamien- -
to), un (2) si se recoge en cubetas, y un (3) si -

se vierte al drenaje.

Columna 5.- Desuello.- Colocar un (1) si se -
efectlia suspendido y un (2) si se realiza sobre el

suelo.

Columna 6.- Evisceracidn.- Anotar un (1) cuando se
efectia suspendida y un (2) en caso contrario.

Columna 7.- Lavado de canales.- Indicar con -
un (1) si se hace con agua a presidn, un (2) con -
cubeta y un (3) con lienzo humedo.

Columna 8.- Transporte interno de visceras.--
Sefialar con un (1) si existen ductos, un (2) carre
tillas o vagonetas y un (3) si se arrastran sobre_
el suelo.

Columna 9.- Desalojo de pieles.- Sefialar con+
un (1) si las pieles son retiradas inmediatamente_
de la zona de desuello y con un (2) en caso contra

rio
CUADRO 14. DEPARTAMENTO DE VISCERAS.

Columna 1.- Localizacidén. Indique con un (1)_

si estd aislado de los demds departamentos y un -
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(2) en caso contrario.

Columna 2.- Lavado.- Sefiale con un (1) si el
lavado de las visceras se efecthia en forma mecani-
ca y con un (2) si se hace en forma manual.

Columna 3. Piletas.- Indique con un (1) si el
lavado de las visceras se realiza en piletas, un -
(2) si se realiza en tinas y un (3) si se realiza_
sobre el suelo.

Columna 4. Agua.- Sefiale con un (1) si las -
piletas o depdsitos donde se lavan las visceras, -
cuentan con tomas directas de agua y si descargas_
en ellas, un (2) si se trae por medio de mangueras
y un (3) si se acarrean con cubetas u otros utensi
lios. ' ’

Columna 5. Perchas y mesas.- Sefiale con un -
(1) si existen perchas y mesas para las visceras Yy
un (2) en caso de existir perchas, un (3) si Gnica
mente hay mesas y un (4) si no existe nada.

Columna 6.- Transportacidn. Indique con un -
(1) si el transporte de las visceras hacia el an--
dén de carga se realiza en recipientes, un (2) en
carros de material impermeable, un (3) en caso de_
‘que la transportacidén se efectlie sobre la espalda_
y un (4) si se arrastran por el suelo.
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CUADRO 15.- LIMPIEZA DEL LEQUIPO Y DEPARTAMENTO DE
PROCESADO.

1501 Lavado y desinfcccidn de equipo.- Anotar un -
(1) si se lavan y desinfectan antes de su utl
lizacién, un (2) si s6lo se lavan, v un (3) -

si no se lavan.

1502 Aseo de los Departamentos.- Sefialar con un -
(1) si se hace después de cada turno, con un_
(2) si se efectla al término de las labores -
del dia y un (3) en caso de no presentarse -

ninguna de las dos situaciones anteriores,

CUADRO 16.- DEPARTAMENTO DE FRITURAS.

1601 Existencia.- Anotar un (1) si existe y, un -
(2) en caso contrario.

1602 Utilizacién.- Colocar un (1) si se utiliza vy,
un (2) en caso contrario.

1603 Energético utilizado.- Sefialar con (1) si se_
utiliza lefia, un (2) petrdleo y un (3) gas.
CUADRO 17. VARIOS.

1701 Departamento de pieles.- Indique con un (1) -
si esta separado de los demds departamentos y

con un (2) en caso contrario.

1702 Laboratorio.- Seflalar con un (1) si existe y_
con un (2) en caso contrario.
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1703 Tipos de andlisis.- Sefialar con un (1) si se
realiza triquinoscopia y bacteriologia un (2)
si sdlo se realiza triquinoscopia y un (3) si

Gnicamente se efectlia bacteriologia.

1704 Anfiteatro.- Sefialar con un (1) si existe y -
un (2) en caso contrario.

1705 Desalojo de pluma y faneras.- Indicar con un_
(1) en caso de que desalojen diariamente del_
rastro, un (2) cada tercer dia y un (3) cada_
3 dias o mis.

CUADRO 18.- CAMARAS DE REFRIGERACION Y CONGELACION

El registro de este cuadro se harid atendiendo
las sigueintes indicaciones.

Columna cantidad.- Para los rubros 1801 y -~ -
1802 anotar un (1) si existe una camara, un (2) si
existen 2 y un (3) si existen 3 6 mids camaras.

Columna temperatura.- Cuando se refiere a la_
camara de refrigerar seflalar con un (1) cuando la_
temperatura sea de 2 a 5 C. un (2) de 6 a 9 y un -
(3) de 10 6 mds. En cuanto a la camara de congela-
cién sefialar (1) si la temperatura esta de 0° a -
10°C., un (2) de 11 a 15°C., y un (3) de 16 a 25°
C.

Columna Capacidad.- Indicar en los rubros -
1801 y 1802 con (1) cuando pueda colocar hasta 20_
canales, un (2) de 21 a 40, un (3) de 41 a 60, un
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(4) de 61 a 100 y un (5) 101 y més.

Columa espacio.- Indicar con un (1) si el es
pacio entre canal y canal es de 25 cm. y un (2) si

cs menor.

CUADRO 19. CALDERAS.

1901 Funcionamiento.- Anotar con un (1) si funcio-

nay un (2) en si es lo contrario.

1902 Energético utilizado.- Anotar con un (1) si -

usan lefla, (2) petrdleo, (3) gas y (4) elec--
tricidad.

CUADRO 20.- AGUA.

2001 Origen del agua.- Anotar un (1) si es de la -
red municipal, un (2) si proviene de pozo pro
fundo, un (3) aguas fréaticas (noria), un (4)
algibe y un (5) si son aguas superficiales (ca
nales, manantiales, rios, etc.)

2002 Capacidad del depdsito.- Indicar con un (1) -
si la capacidad del depdésito es de 1,000 a -
5,000 litros, un (2) 5,001 a 10 000 litros, -
un (3) de 10,001 a 20,000 litros, un (4) de -
20,001 a 30,000 litros y un (5) cuando tenga_
capacidad para mids de 30,001 litros.

2003 Proteccién.- Indicar con un (1) si el depdsi-
to estd protegido con tapa y un (2) en caso -
contrario.
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Calidad del agua.- Indicar con un (1) si es -
agua potable y un (2) si no lo es.

Para lo anterior se requeririn los resultados
de los analisis bacterioldgicos realizados en
el Giltimo mes en un laboratorio oficial, o -
que esté& reconocido por la autoridad sanita--
ria. En caso de no existir €stos, se tomardn_
las muestras correspondientes para que se - -
efectien dichos analisis.

CUADRO 21. DRENAJE.

2101 Existencia.- Anotar un (1} si existe uwun (2) -

2102

2103

si no existe. En este caso se entenderd por -
drenaje la instalacidén hidraulica oculta, des
tinada a la recolecc:6n de las aguas utiliza-
das en el proceso de faenado de canales y vis
ceras, asi como los que provengan del lavado_
de los locales y equipo.

Cafios desaguadores.- Sefialar con un (1) si -
son de material impermeable, y de inclinacidn
apropiada, para que puedan conducir las aguas
citadas en el parrafo anterior, a los drena--
jes colectores que comunican con el desaglie y,

un (2) si no se cumple con estos requisitos.

Capacidad. - Anotar un (1) si son suficientes,
un (2) cuando no lo sean.
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Entiéndase por suficientes, cuando se observe
gque las aguas escurren libremente al estar -

funcionando el rastro en forma normal.

Tratamiento.- Sefialar con un (1) si las aguas
servidas son tratadas antes de su destino fi-

nal y un (2) en caso contrario.

Destino.- Sefilalar con un (1) si van al drena-
je de la ciudad, un (2) si van a las fosas -
sépticas, un (3) si van a terreno cercano al_
rastro y un (4) si van al rio, arroyo, lago,-
etc.

CUADRO 22.- FABRICACION DE HIELO.- (Llénese el cua

2201

2202

dro 22 solamente en rastros para aves)

Fabricacién de hielo.- Indicar con un (1) si_
existe fabrica de hielo en el rastro, un (2)_
si se adqueire de otra fabrica, y un (3) si -

no se utiliza.

Calidad sanitaria del hielo.- Proceder como -
en el inciso 2003.

CUADRO 23.- INSPECCION SANITARIA.

2301

2302

Oficina de inspeccién.- Indicar con un (1) -
si existe una oficina especifica para el ins-
pector sanitario, un (2) si se comparte con -~

otras personas y un (3) en caso de no existir

Inspeccién sanitaria de la carne.- Indicar -
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con un (1) si se realiza y con un (2) si no -
se realiza.

Periodicidad. - Sefialar con un (1) si la ins--
peccidn se realiza diariamente, con un (2) si
es cada tercer dia, con un (3) si la inspec--
cidén se hace ma3s espaciada, y con un (4) si -

no se hace inspeccién.

Quien la realiza.- Si la inspeccidén es efec--
tuada por un médico veterinario se anotari un
(1), si es hecha por un pasante de veterina--
ria un (2), si es realizada por un agente sa-

nitario un (3) y .un (4) por otras personas.

Dependencia del Inspector.- Indicar con un -
(1) en caso de que el inspector pertenezca a
los Servicios Coordinados, con un (2) si de--
pende del Municipio, con un (3) si depende del
propietario del rastro, y con un (4) si depen

de de otras instituciones.

CUADRO 24.- TRATAMIENTO DE LOS DECOMISOS.

2401

2402

Destino de los decomisos.- Anotar con un (1)_
si se destruyen y un (2) si se industrializan.

Procedimientos para su destruccidn.- Indicar_
con un (1) si se petrolizan, un (2) si se in-
cineran, y, un (3) si se utilizan otros méto-
dos. ’
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CUADRO 25.- SERVICIOS SANITARIOS.

2501

2502

2503

2504

2505

2506

2507

2508
a
2510

Tipo de servicio.- Indicar con un (1) si es -

servicio tipo inglés y un (2) si es letrina,

Tipo de material en pisos.- Anotar un (1) -
cuando es empedrado, un (2) adoquin, (loza,
canteras, etc.), un (3) cemento, un (4) mosai

co y un (5) de tierra.

Tipo de material en paredes.- Indicar con un_
(1) si son de piedra, un (2) si es adobe y un
(3) cuando es tabique o ladrillo.

Acabado en muros.- Sefialar con un (1) si son_
impermeables y de facil aseo y con un (2) en_

caso contrario.

Drenaje.- Sefialar con un (1) si existe y un -
(2) en caso contrario.

Destino de las aguas servidas.- Indicar con -
un (1) si descargan en la red municipal, con_
un (2) si se vierten al desaglie general del -

rastro y con un (3) si se descargan a fosa -
séptica.

Regaderas.- Anotar un (1) si hay 1 & 2, un -
(2) si hay 3 6 4, un (3) si hay 56 6 y un -
(4) cuando haya 7 6 mas.

Para contestar las preguntas 2508, 2509 y - -

2510 utilizar las clave establecida para rega
dera (2507).
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Lockers.- Indicar con un (1) si hay un locker
para cada trabajador, un (2) si hay uno para_
cada dos trabajadores y, un (3) si no hay loc
kers. '

Jab6n, toallas y papel higiénico.- Anotar con

un (1) si existen y un (2) si no existen.

Agua.- Anotar un (1) si todos los servicios -
sanitarios descritos anteriormente cuentan -
constantemente con agua y un (2) en caso con-
trario.

Aseo.- Anotar un (1) si los bafios se asean -
diariamente y, un (2) en caso contrario.

CUADRO 26.- TRANSPORTE DE CANALES Y VISCERAS.

2601

2602

Tipo de transporte.- Indicar con un (1) cuan-
do el transporte se realice en camiones sani-
tarios exclusivamente, un (2) cuando se reali
ce en camiones sanitarios y cajuelas, un (3)_
si se efectia en camiones sanitarios, cajue--
las y carretillas y un (4) en cajuelas y ca--
rretillas.

Propiedad.- Anotar un (1) en caso de que el -
transporte sanitario de la carne se realice -
en camiones municipales y un (2) en caso de -
ser particular, y un (3) en caso de ser parti
cular y municipal.
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Acondicionamiento.

Letra "A".- Indique con un (1) si1 los vehicu-
los son utilizados UGnicamente para el trans--
porte de canales o visceras y con un (2) en -

caso contrario.

Letra "B'".- Indicar con un (1) si los trans--
portes cuentas con cajas cerradas, con un (2)
si son descubiertos y con un (3) cuando exis-
tan de ambos tipos.

Letra '"C'".- Sefiale con un (1) si las cajas es
tadn recubiertas con lamina galvanizada, con -
un (2) de acero inoxidable y con un (3) si no
se presenta ninguna de las 2 situaciones ante
riores.

Letra "D".- Sefiale con un (1) si cuenta con -

ganchos y un {2) en caso contrario.

Letra "E".- Indicar con un (1) si el transpor
te de visceras se hace en tinas, un (2) en el

suelo, un (3) en tinas y en el suelo.

Anote con nimeros ardbigos el total de los -
vehiculos destinados al transporte de canales
y visceras.

Ejemplo: Si se tratase de 3, se registrari:

o

3
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2605 Vehiculos con licencia sanitaria.- Para los -
2%06 rubros 2605 y 2606 utilizar la clave anterior

(2604).

CUADRO Z27. PROMEDIO MENSUAL DE SACRIFICIO POR ESPE
CIE.

Anotar en las casillas correspondientes el -
promedio mensual de sacrificio por especie, -
debiéndose obtener €ste, del total de anima--
les sacrificados en el afio divididos entre -
doce meses. En caso de que el rastro no tenga
un afio de funcionamiento el promedio se refe-
rird a los meses laborados.

Ejemplo: Si se tratase de un promedio de 2980
se anotara:

CUADRO 28.- PROMEDIO MENSUAL DE DECOMISOS POR ES--
PECIE.

Columnas Cabezas, Canales y Visceras.- Anotar
en las casillas correspondientes el volumen -
mensual de decomisos, siguiendo el ejemplo an
terior; en el rTubro visceras, deberd entender
se por limpias el pulmdn, corazdén e higado vy
por sucias, panza, intestinos y rifiones; asi-
mismo no se deberdn considerar para este fin_
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fracciones de viscera, sino que ya sea que se
trate de partes, como medio pulmdén, medio hi-
gado o una panza, se tomara siempre como una_

viscera-completa.

CUADRO 29. CINCO PRIMERAS CAUSAS DE DECOMISO EN -
CARNE Y 3 PRIMERAS EN VISCERAS.-(Prome-

dio mensual).

Del 2901 al 2907, se anotaran en el rengldn -
"A" en orden descendente de acuerdo a su nlme
ro, las 5 causas segiin enfexrnedad, que mads -
los decomisos. Otro tanto se haria en el ren--
gldn "B" para visceras templando Uinicamente -
las 3 primeras causas de decomiso.
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DIRECCION MEDICA Y DE CONTROL SANITARIO,
SUBDIRECCION DE CONTROL SANITARIO,
IV. -RESULTADOS  CEDULA DE RASTROS.

1.- CONTROL DE LA FORMA,

0. CONTROL.

0101 Nimero de folio |
0102 Clave del Esgtado
6103 Clave de 1a Jurisdiccién 016
0104 Clave del encuemstador

0105 Fecha l ] L

II. - FUNDAMENTACION LEGAL DE LA INSPECCION.

02, FUNDAMENTACION.

En base alos Articulos 1, 2,3, Fracciones I, II, HI, IV y IX; 5, 11,79
83,110,112, Fracciones I, IlI, IV y XIV y 122 del Cédigo Sanitario de -
los Estados Unidos Mexicanos y en oficio No de fecha__

girado por el Director del Centrode Salud de

practica la inspeccidn sanitaria

III. - CARACTERISTICAS GENERALES DEL RASTRO,

03. LOCALIZACION,

0301 Localidad——22n Lorenzo Rio Tenco
0302 Municipio Cuautitlin Izcalli, México
0303 Nombr "Abastos §uautitlén, S.A.Y
0304 Direccidn Avenida LOpez Mateos s/n.
0305 Teléfono, ] __ Ixl2fo]a]8]s
0306 Nombre del duefio Sociedad Anbnima
.1 0307 Oficina Administrativa 1
0308 Ubicacién respecto a la poblacién 2
Lﬂlﬂs_nk_e.n.d.én._du.nuj.cm_dnmmntes 2
04. SITUACION LEGAL,
0401 Institucién de 1a que depende 2
0402 Fecha de apertura 1j0 1318 |1
0403 No. de Licencia Sanitaria 0§11{019]2}3
0404 Fecha de expedicion 1le (1]ol8 o
05. PERSONAL ler.turno 2o.turno Jer.turno
0501 Total de personas 0401716
0502 No. de obrerog 612
0503 Obreros con tarjeta sanit, 612
0504 Obreros con uniforme 00
0505 Obreros con uniforme limple olo
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06 Dias y horario de trabajo,
] Dias de tyabajolp | Tr.[ IM] J
02! Horario del primer turno 810
603] ltorario del segundo turno L
0604] Horarig del tercer turno -1-
IV,- CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DE LOS DEPARTAMENTOS,
07 Materiales de construccion
y superficie de corrales. Q8. Aseo de los corrales.
Materia 08011 Eigtercolera 3
1{2]3]a]5]6 0802} Doralojn del eatiércol o gallinazd 2
o : .g o 4 0803 Degting 1
L I [V -
No.del 3 ° E g% E 0804] Lavado 3
érden| Corral |3|&]0[0[m][O
0701 |Andén de
degcarga 09. Departamento de procesado
104 Tods. Esp superficie y dreas.
0703 {Bovinos -} ") -i-i°"
704 [Suings 4l 51 415141 4
0705 [Ovinos -1 - -1- 1121314 [5]6 171819
0704 |Caprinos {~] -1 -{ - - 5
0707 iEquinog -l -l -1 -i-1 - 3 o
0708 IGonejas bl Bl Ul Bl Sl g o a e ED
0709 {Animales|_{ .t _|_1.[ ‘Ol e o
enfermos BT s TR T B
Sf el s el ol®
0710 [Corrales I I ] I It e B I T
enporda ‘,,.ME,,RS:::;‘%
0711t JArea de No.dq Departa- | 81 | & Z1'5 o &f 8 S|
reposo_aves et I el el Ol orden] mento. 0} O ;] Ul 1] <ol ]
090! | Uno todasj_}t_|_i_1_-]-]- RN
1 D to d - especlien
0 Departamento de proce 5507 T Bovires
dado de aves. -
- 0903 | Suinos [ RAARERARERIEERINEN
001 lAndén de descarga .
- 0004 | Ovinog
L0021 Loinea 0905 | Caprinos
0031 Zona de sacrificio 5906 E-; P.
1004 | Zona de sangrado 9 quinos
1005 { Zona de escaldado 09071 Canejos
1006 | Zona de desplumado 0908 | Otros
071 Zona _de evisceracién
008 | Zona de inapeccidn
09 | Depbsito
1010 | Zona de terminado
1011} Conservacion
1012] Andén de carga




Depto.de procesado., Carac-

terfsticas de la construccidn.

=
Material} O
TTs| &
n = a =
. 91 = || o
No. de 2= 9o
orden]Departamento - cloi=iply
110} Bovinos
1102 }Suinoa 4151112144
1103 jOvinos
1104 | Caprinos
1105 |Equinos
Li0u {Conejos
1107 [Aves
1108 [Frituras 41511121414
1109 |Refrigeracién]4(5{1(814
1110 | Congelaci6n
I3 Proceso para el sacrificio.
12 3314151 6t718]19
N ]
= ¢ ot
- Al 1% a2
< 2 HAREREEELR
T 5 g 7 [={ Rl
= £ d2l.tel L sld=1T
« ] 2.5 4] oi ol .8
< o o255z o] .3 gie)
B ot |21 T 518) 9| T gl
c [ 1= I ] Bd St it = I
3 CY H ] i by B e I e
- a = A B L)
1301 | Bovinos
1302 |Suinus ___|1]5] 1 2@ 11
1303 | Ovinos
1304 | Caprinos
1305 ; Equinos
1306 [ Conejos .
1307 {Aves
16  Departamento de frituras.
1001 | Existencia 1
1602 ) Utilizacién 1
1603 | Energético utilizado 2

45
12 Equipo de los Departamentos
de procesado.
w|
)
C a
o
]
g 33
of TGl
g g5l =
MR
No.de 1%
6rden|Departamento |BIE]M|E]M
1201 {Bovinos
1202 [Suinos 1]1]111
1203 10vinos
1204 |Caprinos
1205 jEquinos
1206 {Conejos
14 Depto, de visceras
1§23 {41516,
o b
Yole| |&l2
=HEAE
No. de Dfptos. de g;; Eu.‘? a
Srden | visceras WO A (e
120! {1 Depto. para
todas las
especies
120! |Bovinos
1203 jSuinos 142111
1204 JOv. y Capr.
1205 [Egquinos
1206 {Otros
15  Limpieza del equipoy
Deptos. procesado
15011 Lavado v deginfeccion 2
1502] Aseo de los Deptoy. 2
17 Varijos
1701 { Depto. pieles
1702 | L.aboratorio 2
1703 Tipo de analisig
1704| Anfiteatro 2
1705 ??R:leo‘jgadc plumas 1
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- 4 .
Catnar?sde refri 19 Calderas 21 Drenaje
geraciony conge-
lacidn 1901{ Funcionamiento 1 2101} Existencia 1
E Té =5 1902} Energét. utilizado |2} | 2102] Cafos desaguadores 1
SfConcep Bl ) E s 2103] Capacidad 2
59y to 1G g g il 2104] Tratam.de aguas 2
270 KIS 2105] Destino 4
& T 20 Agua.
qi1801| Refri 121 415} 2
TS 200]1 | Orfgen del agua
1802] “Onge] . P
lacion 2002 | Capacidad del dendsito

2003 | Proteccion
2004 | Calidad

faf o=

22 Fabricacién de hielau.

2201} Fabricacién de hielo

Inspecclon sanitaria. 2202] Calidad del hielo

2301} Oficina de inspeccion 1
23021 Inspeccién sanitaria de la ecarne 1
2303] Periadicidad 1 N
3304] Quicn la realiza 1 24 T ratamiento de los decomisos,
2305} Dependencia del Laspector 11 12401} Destino de los
decomisos
2402} Procedimientos para
su desgtruccion

25 Servicios sanitarios.
2501 ] Tipo de servicios 1
2502} Tipo de material en pisos 41 2509) Miagitarios 3
2503 | Tipo de material en paredes 312510] Lavabos 2
2504} Tipo de acabado 312511} Lockers
25051 Drenaje 1]2512f Jabédn, toallas ﬁ
2506 | Destino aguas gservidas 2 y Papel higiénico 2
2507§{ Regaderas 312513] Apgua 1
2508 W.C. 312514] Aseo 1
26  Transporte de canales y visceras.
2601] Tipo de transporte Ty 27 Promedio mensual de sacrificio
2602| Propiedad 2 por especie.

A 1 2701] Bovinos

B 11 12702} Suinos 25191
2603 Acondicionamiento (¢ 1] 12703} Ovinos

D 1| j2704] Caprinos

E 1] [2705] Eguinos
2604 | Nimero de vehiculos 410 2706] Concjos
126051 No.de vehic. con Lic.Sanit. Est. | 4]0] 12707} Aves
2¢36] No.de vehic. con Lic.Sanit. Fed.
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28 Promedio mensual de decomisos por especie.
No.de Viscerzs
érden | Especie Cahbezas Canales Limpias Sucia

2801 |Bovinos
2802 |Suinos 11617 116]17]1516] 217
2803 1Ovinos
2804 Caprinos
2805 |Equinos
2806 1Conejos
2807 |Aves

2@ 5 Primeras causas de decomiso en canales y 3 primeras en viaceras.

e = 3
2901 .- o
Bovinos

. i 2 3~

2902 - Cisticercosis - Septicemia 2~ Erisipela
Suinos  4- COlera s- Congestion

i~ Neumonfa 2- Enfisema - a- Congestidn
2903 Iz : 2 .
Ovinos &= [

[ 2z 3~
2904 = 2° 3=
Caprinos - a-

[F 2- -
2905 = a2z S
Equinos 4= a-

= a- L
2906 L 2 .-
Conejos 32 2

L2 2- 2~
2907 L= a: -
Aves 2 -

[ 2- 5~

L
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V.- INTERPRETACION DE RESULTADOS.

DATOS OBTENIDOS CON LA APLICACION DE LA CEDU-
LA DE RASTROS.

CARACTERISTICAS GENERALES DEL RASTRO.
03.- LOCALIZACION.

El rastro '"Abastos Cuautitlan, S.A.' se loca-
liza en la Avenida Lopez Mateos s/n. de San Loren-
zo Rio Tenco perteﬁecientetal municipio de Cuauti-
tlan Izcalli, Méx. con teléfono numero 2-04-85

04.- SITUACION LEGAL.

Este rastro es particular propiedad de una -
sociedad andnima, dedicado exclusivamente al sacri
ficio y procesamiento de cerdos.

Cuenta con su oficina administrativa, esta si
tuado fuera de la zona residencial, la direccidon -

de los vientos dominantes no es hacia lapoblacidn.

Inicidé sus labores el dia primero de abril de
1981, cuenta con licencia sanitaria vigente, expe-
dida el 16 de octubre de 1980.

05. - PERSONAL.

Hay un total de 76 trabajadores que laboran -
de domingo a viernes en un turno de las 8 a las 10

horas.
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Las condiciones higiénicas de los obreros en_
el rastro no son 6ptimas pero cumplen con los re--
quisitos minimos de limpieza para desarrollar su -
trabajo, todos cuentan con tarjeta sanitaria actua
lizada.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DE LOS DEPARTAMEN
TOS.

07.- MATERIALES DE CONSTRUCCION Y SUPERFICIE
DE CORRALES.

Existe un andén de descarga con una superfi-
cie de 10 m2. cuenta con piso de cemento. En una -
superficie de aproximadamente 500 m2. hay 12 corra
les para darles descanso a los cerdos con una capa
cidad total de 3000 cerdos, con piso de cemento, -
cercas de tubo, comederos y bebederos de concreto,
estan techados con lamina de asbesto.

08.- ASEO DE CORRALES.

No se cuenta con estercolero, los desechos se
recogen cada tercer dia y se tiran cerca del ras--
tro, los corrales se lavan en periodos mayores de_
tres dias. Esto no causa problemas de higiene ya -
que es poca la cantidad de excremento, compardndo-
la con lo que seria en el caso de Bovinos.

09. - DEPARTAMENTO DE PROCESADO SUPERFICIE Y -
AREAS.

Tiene una superficie aproximada de 200 m2. se
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divide en los departamentos de: Colgado, sacrifica
do, sangrado, escaldado, depilacién, evisceracioén,

lavado, inspeccidén y andén de carga.

11.- DEPARTAMENTO DE PROCESADO CARACTERISTI--
CAS DE CONSTRUCCION.

Procesado de cerdos.

Pisos de cemento, muros de tabique impermea--
ble y de fdcil aseo, techos de lamina de asbesto,-

no hay puertas ni proteccidén con mosquiteros.
Frituras.

Tiene piso de cemento, paredes de tabique im-
permeable de fidcil limpieza, techo de lamina de as
besto, no hay proteccidn con mosquiteros en puer--
tas ni en ventanas.

12.- EQUIPO DE LOS DEPARTAMENTOS DE PROCESADO

Hay un sistema de rieles que empieza en la zo
na de sacrificio, sin interrupciones termina en el
andén de carga de canales. Se cuenta con suficien-
tes perchas y ganchos de acero y con mesas de mate
rial impermeable.

13.- PROCESADO PARA EL SACRIFICIO.

Los animales descansan un tiempo minimo de 24
horas antes de ser sacrificados, no hay métodos de
insensibilizacidn, para el sacrificio y sangrado -

se inciden grandes vasos sanguineos estando el cer
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do colgado, la sangre cae a una'gran charola de 14
mina y de ahi se vierte a tanques de 200 Lt.

La evisceracidén se realiza con la canal sus--
pendida, se lava con agua a presidon, el transporte
interno de las visceras se hace por medio de duc--

tos y carretillas.
14.- DEPARTAMENTO DE VISCERAS.

Estd aislado de los otros departamentos, el -
lavado de las visceras se hace manualmente en pile
tas que cuentan con tomas directas de agua, hay me
sas y perchas para las visceras y son transporta--

das hacia el andén de carga en recipientes.

15. - LIMPIEZA DEL EQUIPO Y DEPARTAMENTOS DE -
PROCESADO.

El equipo solo se lava, no se desinfecta. Los
departamentos se asean al término de las labores -
del dia.

16.- DEPARTAMENTO DE FRITURAS.

Si existe y se usa utilizando diesel para su_
funcionamiento.

18. - CAMARAS DE REFRIGERACION.

Hay dos ca@maras de refrigeracién pero no se -
usan ya que las canales son llevadas inmediatamen-
te a su comercializaciodn.
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19.- CALDERAS.
Si funcionan utilizando diesel.
20.- AGUA.,

Es potable con tomas de la red municipal, hay
tres depdsitos (cisternas) con capacidad de 6000 -
Lt. cada uno, protegidos con tapa.

21.- DRENAJE.

Si1 existe, hay cafios desaguadores de material
impermeable y de inclinacién apropiada para condu-
cir el agua a los drenajes colectores, tiene sufi-
ciente capacidad, las aguas utilizadas en el ras--
tro no reciben tratamiento previo, el desague lle-

ga a un canal de aguas negras cercano al rastro.
23.- INSPECCION SANITARIA.

Hay una oficina especifica para el inspector,
la inspeccién la realiza diariamente un Médico Ve-
terinario que depende de los Servicios Coordinados
de Salud Pliblica en el Estado de México, (18) con_
un horario de 8 a 16 horas durante los dias que se
trabaja en el rastro.

La inspeccidén se lleva a cabo tanto ante mor-
tem como post mortem, contando con un ayudante en-
cargado del sellado de canales y visceras ya ins--
peccionadas.



24.~- TRATAMIENTO DE DECOMISOS

Las canales decomisadas en su mayoria se des-
tinan a la produccién de harinas para la elabora--

cién de alimentos balanceados.

Los decomisos que a juicio del MVZ no repre--
sentan un peligro de salud publica se envian a la_
elaboracidén de frituras, siendo vigilado este pro-

ceso por el MVZ inspector.
25.- SERVICIOS SANITARIOS.

Son de tipo Inglés, con piso de mosaico, pare
des de ladrillo forradas de mosaico impermeable y_
de fdcil lavado, disponen en forma constante de -
agua y el desague se vierte al drenaje general del
rastro.

Hay dos bafios uno para hombres y otro para -
mujeres, cada uno dispone de tres regaderas con -
agua caliente, dos lavabos tres WC y tres mingito-
rios en el de hombres.

Los trabajadores no disponen de lockers, ja--
bon, toallas ni papel higiénico. Este lugar se - -
asea diariamente.

26.- TRANSPORTE DE CANALES Y VISCERAS.

Se realiza en camiones sanitarios particula--
res, dedicados exclusivamente al transporte de car

ne, cuentan con cajas sanitarias recubiertas con -
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lamina galvanizada, tienen ganchos para colgar 1las
canales y tinas para llevar las visceras.

[ R S N

(a8}

(93]
.

o

El nimero de vehiculos es variable y de dife-
rentes capacidades.

27.- PROMEDIO MENSUAL DE

28.- PROMEDIO MENSUAL DE

29.- DIEZ PRIMERAS
LES.

Cisticercosis
Septicemia

Erisipela
Célera

Congestidn 1

O W oo ~3 O

21 591

SACRIFICIO.
Cerdos.

DECOMISOS.

167 Canales completas

S 627 Visceras.

CAUSAS DE DECOMISO EN CANA

Abscesos
Putrafaccidén
Asfixia
Dermatosis

Contusiones

(Ver Cuadro 1 y Grafica 1)

DIEZ PRIMERAS CAUSAS

Neumonia 6.
Enfisema 7.
Congestidn 8.
Ascariasis 9.
Abscesos 10.

DE DECOMISO EN VISCERAS

Cisticercosis
Ictericia
Septicemia
Colera

Erisipela

(Ver Cuadro 2 y Grafica 2).



CUADRO 1. PRINCIPALES CAUSAS DE DECOMISO EN CANALES DE PORCINO
EN EL RASTRO "ABASTOS CUAUTITLAN, S.A."

ARO 19 81 1982 1983
Porcinos Sacrificados 224 769 259 207 206 943
Promedio Mensual

de sacrificio 24 974 21 600 18 813
Causas de Fritura % Paila 3§ Fritura § Patla § Fritura % Paila §
Decomiso
1.- Cisticercosis 97 36.4 275 27 185 36 319 20 88 17 219 17 1183
2.- Septisemia 60 00 202 20 8 1.5 201 12 18 2.7 173 13 602
3.- Erisipela 22 8.3 132 13 00 00 233 14 00 00 197 15,7 584
4.- Cblera 00 00 172 17 4 .8 192 11 00 00 133 11 501
5.- Congestién 14 5.2 43 4 36 7.2 165 10.5 57 8.4 11 9 426
6.~ Abscesos 60 22.5 30 3 10 2.5 143 9 66 9.7 90 7 399
7.- Putrefaccién 00 00 85 8.5 0c 00 155 10 15 2,2 17 9,2 372
8.- Asfixia 26 10 33 3.4 47 9 19 7.8 S8 8.5 88 7 3N
9,- Dermatosis 11 4.2 19 2 44 8.5 41 2.5 41 6 77 6 233
10. -Contusiones 6 2.2 16 1.5 37 7.2 00 00 163 24 3 0.3 225
11,-Verracos 23 8.0 3 0.3 62 12 8 0,8 118 17 7 0.5 221
12.-Caquexia 7 2.6 00 00 73 14 14 1 57 8.5 54 4.3 20§
13, -Contaminaci6n 00 00 3 0.3 7 1.3 26 1.7 00 00 00 00 36

266 100 1013 100 513 100 1616 100 681 100 1269 100 5358

Fuente: Libro de registros de Inspeccién Sanitaria.
Servicios Coordinados de Salud PGblica en el Estado de México.

SS
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CUADRO 2 PRINCIPALES CAUSAS DE DECOMISO EN VISCERAS DE
PORCINO EN EL RASTRO 'ABASTOS CUAUTIT LAN", S.A,

ARO 1981 1982 19873

Causas de

Decomiso en

Corazdén Pulmén Higado Coraz8n Pulm6én Higado Corazén Pulmdn Higado

Visceras
1.~ Neumonia 4483 4483 4483 12929 12929 12929 7381 7381 9381
2.- Enfisema 1803 1887 1224 5456 5456 5456 5310 5310 5310
3.- Congestidn 780 780 780 3022 3022 3022 5539 5539 5539
4.- Ascariasis 662 662 1270 1938 1938 3222 795 795 2920
5.- Abscesos 480 480 500 2008 2008 2008 2048 2098 2098
6.- Cisticercosis 374 374 374 526 526 526 280 280 280
7.- Ictericia 97 97 114 108 i08 171 454 454 454
8.- Septicemia 204 204 204 264 264 264 160 160 160
9.~ Célera 172 172 172 298 298 298 148 144 144
10.-Erisipela 180 180 180 258 258 258 177 177 177
I1.-Hidatidosis 00 00 366 00 00 348 00 00 108

9235 9319 9667 26807 26807 28502 2250! 22338 24571

Fuente: Libro de registros de Inspeccién Sanitaria,
Servicios Coordinados de Salud PGblica en el Estado de México.

LS
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GRAFICA 2
PRANCIPALES CAUSAS DE DECOMISO DE VISCERAS

D PORONO

1981 — 1983
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5.1.~- TIEMPO QUE DURA EL SACRIFICIO

Por medio de un muestreo, anotando las canti-
dades de cerdos procesados en los dias en que hay
un mayor numero de sacrificios, se determiné que -
en promedio se tiene una capacidad de sacrificio -
de 256 cerdos por hora. Se anotaron los datos du--
rante diez dias, abarcando un promedio de 5 horas_

de trabajo en cada uno.

Asi mismo se observd durante 11 dias el ini--
cio y el final de las labores para tomar el tiempo
que tardé en recorrer toda la linea un cerdo, abax
cando desde el arreo a la sala de sacrificio hasta
que la canal es acomodada en el andén de carga.

Dando como resultado un promedio de catorce -
minutos.
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VI.- CONCLUSIONES

6.1.- Una vez aplicada la cédula de inspeccidn
sanitaria en el Rastro "Abastos Cuautitlédn, S.A."
y de acuerdo a los datos arrojados por ella se pue
de calificar, al funcionamiento y las condiciones_
sanitarias de las instalaciones, personal y equipo,
como buenos. Tomando en consideracifén las condicio
nes reales con las que actualmente operan la mayo-
ria de los rastros dedicados al sacrificio y proce

samiento de porcinos en nuestro pais.

6.2.- En relacibn a las causas de decomiso se
observd que siguen predominando las enfermedades -
de tipo infeccioso y algunas etiologias debidas a
manejo .

Con lo cual se ocasionan pérdidas para los -
criadores y una baja en la produccién de carne de_
cerdo.

6.3.- Calificacidn por areas de trabajo. En -

base a su comparacién con otros rastros.

1.~ Descarga Bueno
2 .- Corrales de descanso Excelente
3.- Cajdon elevador Bueno
4.- Sacrificio y sangrado Malo
5.- Escaldado y depilado Bueno
6.- Lavado de canales Bueno



Depto. de visceras
Andén de carga

Inspeccién sanitaria

Transporte sanitario

01

Regular
Excelente
Bueno -

Bueno
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VII.- DISCUSION.

7.1.- Por las indicaciones dadas en el regla-
mente correspondiente y como lo mencionan algunos_
autores (4,16) refiriéndose a la presentacidn de -
los obreros en cuanto a uniforme e higiene se pue-
de decir que la mayoria no cuenta con uniforme com
pleto ni reune las condiciones adecuadas de higie-
ne.

7.2.- Sacrificio.

Actualmente se usa como método de sacrificio_
el corte en yugulares y carotidas, estando total--
mente consiente el cerdo (13) es obvio que el mane
jo que sufren los cerdos se aleja de las normas es
tablecidas (2,4,13,16,22), ya que los animales su-
fren un estado de stres previo y durante el sacri-
ficio, por lo que se hace necesario utilizar un mé
todo de insensibilizacién humanitario para impedir
que el animal experimente dolor o angustia al ser_
izado y sacrificado.(13). Por lo anterior se en--
cuentra como una falla grave la falta de un método

de insensibilizacién en este rastro.

7.3-- Laboratorio.

Varios autores sefialan que es importante con-
tar con un laboratorio, ya que algunas enfermedades
solo se detectan por pruebas de laboratorio(2,5,10.
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En este rastro se cuenta con un triqulnosco--
pio el cual funciond poco tiempo ya que se descom-
puso por mal manejo y actualmente no se realiza el

examen triquinoscépico.

7.4.- Cédula de Rastros.

Durante el 1llenado de la cé&dula de rastros se
presentaron varias dificultades, por el manejo de_
simbolos que de acuerdo al instructivo se deberian

poner en cada uno de los rubros.

Al aplicarse varias veces y analizar los re--
sultados se observdé que es incompleta ya que fal--
tan muchos puntos por cubrir, las respuestas no son
muy claras de acuerdo a la simbologia y en las en-

trevistas no se dan respuestas verdaderas.

En base a esto se puede decir que la cédula -
de rastros que se usdé, en la actualidad resulta -
inGtil por lo que es necesario que se actualice to
talmente para obtener mejores resultados.
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VIII.- SUGERENCIAS

1.- Establecer en este rastro un método de in
sensibilizacién antes del sacrificio de los cerdos.

2.~ Ofrecer cursos de adiestramiento al perso
nal para que cumpla mejor con sus funciones.

3.- Poner puertas de seguridad entre una area
y la otra asi como una protecci6én especifica con--
tra insectos y roedores.

4.,- Hacer una desinfeccidon semanalmente en -
las instalaciones y equipo para evitar focos de -
contaminacidén dentro del rastro.

5.- Se requiere que los servicios sanitarios_
sean dotados de una mayor cantidad de unidades ya_
que para el personal son insuficientes con las que
actualmente se cuenta, asi como poner a su disposi

cién lockers, toallas, jabén y papel higiénico.

6.- Que se mejore y actualice la cédula de -
inspeccién asi como su instructivo, hacer una cédu
la por especie animal, ampliar lo referente a deco
misos, incluir los diagramas de flujo, tener com--
pleto el estudio de los procesos, y darle una call
ficacién sanitaria en cada uno de los rubros ya -

sea por puntuacién o por simbolos.

7.- A la Secretaria de Salubridad y Asisten--
cia para que a través de su personal de los Servi-
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cios Coordinados de Salud Piiblica en los Estados -
y Territorios realice inspecciones de apoyo con in
tervalos de seis meses en estas plantas, de acuer-
do a la cédula e instructivo y envie ordenamientos
para la correcciodon de las deficiencias encontra---
das.

8.- Vigilar la correcta utilizacién de los de
comisos que se destinan a la fabricacion de hari--
nas, ya que al salir del rastro se dejan sin con--

trol sanitario.

9.- Que se lleven a cabo estudios detallados_
sobre el sacrificio, procesamiento e inspeccibén -

sanitaria para mejorar los sistemas actuales.
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