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ION.

En la actualidad la tasa de crecimiento de la poblacin
humana en México es de 2.9 § amnual, (18 ) una de las mas -
altas del mundo; esto acarrea como consecuencia una deman
da cada vez mayor de alimentos y especialmente de proteimas
de origen animal, lo cual lleva al Médico Veterinario Zootec-
nista a realizar investgaciones constantes con el fin de au -
mentar la produccion.

Podemos decir que las proteinas de origen animal son,
la parte mis importante y costosa de la dieta humana, por lo
tanto no debemos permitirnos el error de descuidar sus fuen

tes de produccion.

La carne de pollo es un factor importantfsimo en la -
prevenciOn y terapia de la desnutricién protefnica, su caren-
cla o la de otras fuentes de protidos animales en la alimenta-
cion humana; origina la pérdida de las proteinas del suero, su
empobrecimiento, causa una baja de los anticuerpos predispo
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niendo al organismo a las infecciones y taras mentales - - -
(F.A.O, ).

Si los productos de origen animal tienen un alw valor
nutritivo y son muy importantes para el correcto desarrollo -
del ser humano, es necesario incrememtar su produccion; y -
sobre todo, hacer que dichos productos puedan ser adquiridos
por un mayor nimero de personas, produciendo también ani-
males cada vez de mejor calidad (1) .

Tomando en cuenta que el nfimero de aves puede ser -
incrementado mas ripidamente que el nGmero de otros anima
les domésticos; la avicultura, ofrece una excelente oportuni-
dad para los paises en vias de desarrollo, donde se persigue
una mejor alimentacién humana ( 14 ).

Oomo una ventaja mis de las aves, seilalaremos la --
magnifica conversion alimento-carne que poseen, esto nos fa
cilita la produccion de proteinas de excelente calidad en for-

ma econdmica; ademés, la carne de pollo es una de las mas -



apetitosas y digeribles, lo que la hace conveniente para la - -
alimentacion de nifios, ancianos y enfermos convalecientes,

Hasta la primera mitad del presente siglo, la avicultu
ra en México tiene una tecnificacion muy elemental; ya que,
dicha actividad estaba representada por el gallinero familiar
y por algunas granjas pequefias técnicamente asesoradas.
(1).

El desarrollo de la industria avicola desde el pumto -
de vista zootécnico, ha sido sorprendente en los Gltimos 30 -
afios, ya que ninguna otra especie se ha visto incrementada -
en forma igual; actualmente un pollo de engorda sale al mer-
cado en un dempo de 8 a 9.5 semamas, con un peso que varia
de 1,500 a 2, S00 Kg. y una conversion alimenticia de 2.2:1 a
2.91 (10).

Desafortunadamente, la grasa en pollos de engorda ha
sido poco estudiada hasta el momento, siendo relegada a un -
segundo termino por lo que no hay ningin métwdo para deter-
minarla o medirla.



La grasa es una de las caracteristicas de las aves cu-
yo porcentaje de heredabilidad corresponde a un 60 §, (2 ).
es de suma importancia, tomar este dato para los fines que
se persiguen con los pollos de engorda, ya que la grasa fun-
ge como un factor a considerar para los consumidores fimles



OB}ETIVO.

En el presente trabajo, se pretende disefiar un mé
todo objetivo por el cual se pueda medir la cantidad de grasa
que tienen las aves, tanto aparente como imtersticial; lo cual
008 auxiliaria para determinar fallas en los agpectos gentd -
cos, alimenticios, de manejo y comerciales. Este Gltimo es -
el mas importante, en virtud de constituir un poderoso argu -

mento de venta y de control de calidad.



MATERIAL

a)- 500 POLLOS DE 8 - 9.5 SEMANAS DE EDAD.
b). - BASCULA.

c) - VERNIER.

d). - CUCHILLOS.

e). - GANCHOS.

£). - TIJERAS.

g - MESAS.

h). - GUANTES DE HULE.

1). - LABORATORIO BROMATOLOGICO PARA ANALISIS.



METODOS

La cantidad de grasa en ( gramos ) que un ave contie-
ne, estd en relacion directa entre la grasa que se aloja en la
cavidad abdominal, molleja, intestinos y a lo largo del pescue
20, con la franja o linea alojada en la porcion distal de la pe-
chuga que la recorre en forma transversal (15 ).

Por la relacion antes menciomada, se determina un - -
fndice de porcemtaje, el cual es el resultado de medir el peso
total de grasa contra el peso corporal del ave y la relacidn -
de milfmetros que tiene la franja posterior de grasa en la pe
chuga.

La forma de medir el porcentaje de grasa en una par
vada, seré por la medicion de la amplitud de la franja de gra
sa en la pechuga; donde se apreciars la relacifn que existe -
entre el peso corporal y el peso total de grasa que tiene un -

ave.



Marcando un porcentaje y estableciendo un standard -
de clasificacion:

Por lo que utilizando los datos anteriores y con la fOr
mula sigulente, el coclente serd el porcentaje de grasa.

PORCENTAJE - GRASA TOTAL DEL AVE . JALZA.
DE GRASA. PESO CORPORAL
* JALZA = Franja de grasa alojada en la porci6n dis

tal de la pechuge que la recorre en for-

ma transversal,

Una vez obtenido este porcentaje, se relaciona con el
espesor de la grasa de la franja distal de la pechugn, para -
asf poder establecer tablas que nos permitan determinar el

porcentaje de grasa con s6lo observar o medir esta franja.

Se estableceran las medidas del grosor y gramos de
grasa en 500 aves de engorda, tomadas al azar de la lnea de

sacrificio de un rastro comercial. Con estos datos se esta-



blecerdn los grupos y la correlacién de Jos dos pardmetros.



"RESULTADOS "
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RESULTADOS PROMEDIOS EN 500 POLLOS DE ENGORDA DE DIFERENTES PESOS

PoR LOTE TAS Y CABEZA| EN ma. Apyr | VICER'S _.'l'&
+ 1 7955 Gr.| 6935 Gr. | 3 eof1iio| 1s0| 440

75 %[ 1808 Ko 1669 ko | 5 [s00| 30|es10|srefseso | 231 | emo| s3)2s10[150] 320| 20
63 X|1795 x| 1675 ko | 8 |er0| «0|s070|sa2f5700 | 221 | €20 3.5|2%00]170] 380 2.2
9s X|18% Ko| 1600 Ko | 10 |700( 44 esre | seifse00 | 200 | sa0| 25{2¢00( 50| 320| 20
76 % |2208 Kg|2045 Ko | 12 huoao 49 [991.0 sashsso | 223 [i227| 60es0.3] 42| 838 41
98 ¥ |2300 Ko|2135 Ko | 13 fioa0 | 51 es20| aes|sszo | 261 [i067( sofsze6f 53] 27| 20
%0 %2500 Kf233 ko | 14 1380 | 39 Josao| s4sfe2ao | 268 | se0| 40f3630|155| 710| 3.0
+ polle c+nulco. I
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ANALISIS BROMATOLOGICO DE GRASA
INTERSTICIAL .

REGION ANATO PESO TOTAL PESODEL GRAMOS PORCENTAJE

MICA. DE LA MUES POLLO. DE  DE GRASA.
TRA. GRASA
MUSLO No. 3 34 grs. 1.795 36 9.6
PECHUGA No. 3 34 gre. 1.795 25 10.8
MUSLO No. 2 72 grs. 1.850 69 9.3
PECHUGA No. 2 35 grs. 1,850 37 10.2
MUSLO No. 4 25 grs. 2.300 23 10.8
PECHUGA No. 4 16 grs. 2.300 4?2 1.0

Por el anilisis de las muestras a nivel de laboratorio se aprecia que
la grasa intersticial ie encuentra repartida en forma homSgenea en las re-
glones del muslo y la pechuga, sdlo que la pechuga se ve incrementada con'
las tres muestras con un 1 § més de grasa, y se demuestra que a mayor -
peso mis grasa intersticial y menor cantidad de carne magra.
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DISCUSION.

Actualmente en tdos los programas del Gobierno Fede
ral, desean que el pueblo mexicano tenga mas acceso a los --
productos céirnicos, pero si no tenemos en cuenta que se pler
den muchos millones de pesos en obtener pollos grasosos con
menor cantidad de carne podemos decir: que se debe educara
la gente para que acepte por salud y beneficio econtmico el -
pollo sin grasa de un promedio de 1. 800 Kg. que es el que --
ofrece menor cantidad de grasa y mayor voltimen de carne. -
Esta educacidn se podria dar por medio de campafias publici-
tarias u otros métodos de convencimiento o persuacifn.

El mercado de pollo en Mexico, deberd ser en donde
se ofrezcan productos con mayor cantidad de proteims, lo -
cual deberd lograrse produciendo pollos con mds carne que
grasa. Debiendo buscar los momentos 6ptimos de mercado y
no dejar tanto a capricho de la gente el peso del mismo.

En los Estados Unidos de Norteamérica, la grasa de
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este tipo es indeseable, ademas, el peso del mercado no exce
de de 1.700 Kg. a 1.900 Kg.

Esta lfnea Jalza, puede ser un instrumento de med{ -
cion para fines de control de calidad, aunque serfa convenien
te que se realizaran evaluaciones sobre la ifnea Jalza en aves
de postura durante su desarrollo y producci6n; a fin de obser
var el engrosamiento y su relaci6n con los porcentajes de pos

tura.

Serfa Intersante investigar a nivel de campo el com -
portamiento de la Mnea Jalza, en padecimientos relacionados
con la ingestion de grasa y carbohidraws ( Ascitis, Sindrome

de Grasas ToOxicas ).
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CONCLUSION.

El punto 6ptimo desde el punto de vista mutricional de
rendimiento de carne magra, asf como la edad ideal para el
mercado fué de 1. 850 Kg. en promedio, en que la carne ma-
gra alcanza 56.1 , y la grasa 4.4 § con una linea jalza de -
10 mm. a la edad de 8 semanas, y el punto indeseable de -
grasa serd con 14 mm. de amplitud de linea jalza, enel cual
encontramos 44.8 § de carne magra contra 5.9 § de grasa.

Se observa que a mayor edad y peso del pollo hay un-
incremento de !a grasa, quevade 3 §a 5.9 §, y una dismi-
mucién de la carne magra de 56.1 § a 44.8 %.

Es muy notable que econSmicamente lo que més se de
sea es vender mayor voliimen de carne, por lo que, comparan
do dos volmenes iguales de carne y grasa, es més pesada la
carne que la grasa.

Existe una relacion directamente proporcional entre

-16 -



los milfmetros de grasa de la linea Jalza, en incremento de -
porcentaje de grasa, coss que no sucede con la carne magra
que como quedd establecido anteriormente que pasaundo de 10
mm, de amplitud de la lines jalza. Se observa uns disminu -

cidn de carne magra.

Una vez establecida 1a conveniencia de que es mejor,
tanto econdmicamente como por salud, es menester conside-
rar que los seflores avicultores obtemndrfan ventajas tan impor
tantes como las que a continuacidn se emunciam

a). - Menor mortalidad.

b). - Menor espacio por pollo.

¢). - Menor tiempo de engorda, lo que redunda en ma-
yores parvadas por afio.

d). - Menor nimero de pollos golpeados durante el en
jaule, transporte y proceso.

e). - Menor agotamiento fsico, por tanto, mayor efi
ciencia de los operarios tanto acarreadores, en
Jauladores y personsl de proceso.
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El mercado en México, se ha incrementado en los --
altimos 6 afios en una mayor solicitud de. pollos mayores de -
2 kilos; lo cual, hace que el mexicano esté sujeto con éstas -
aves a consumir un mayor nimero de grasas.

Es muy importante que mediante uns riipida observa
cion de la amplitud de la linea Jalza, podamos determimar si
es necesario cambiar la cantidad y calidad de proteims o --
carbohidratos de una dieta alimenticia situacifn que solamen
te nos percatamos al momento del sacrificio del ave, pudien
do haber tomado medidas de tpo correctivo anteriormemnte; -
esta Mnea Jalza, serd de gran ayuda para que no solameante -
al momento del sacrificio evaluemos por control de calidad,
sino que, desde las primeras semanas de vida del pollo poda
mos tomar esta observacidn como un pardmetro del manejo

a que esté sujeto el pollo.

Se ha observado que es en un buen porcentaje la mor
talidad de pollos con lfoea Jalza mayores de 10 mm. que es

tando perfectamente sanos con el menor movimiento de ejer
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cicio o stress como es la vacunacion, transporte, acorrala -
miento y enjaulado mueren repentinamente,

También se observa que las aves estin sujetas como
el ser humano a problemas de arterioescleroeis.

Para poder determinar como podria redunder en mayo

res ingresos a los avicultores, presentamos el siguiente cua-
dro entre 2 lotes con diferencia de la amplitud de Mnes Jaiza,
asl como peso de pollo entero,

CUADRO NUM. 2

LOTB. LINEA PESO PORCENTAJE PORCENTAJE
JALZA POLLO  CARNE MA- DE

ENTERO _GRA. GRASA

1 Mmm 2500Kg. 4.8 % 59 %

2 10 mm. 1.850Kg. S6.1 % 4.4
DIFEREN 4 nm, 0.650 gr. 113 § 1.5 %

CIAS.

Por lo anterior, observamos que en pollos con pesos -
de 2, 500 Kg. se nota que existe un incremento de grasa de --



37.5 gr. que corresponde al 1. 5 § mas de grasa y disminu-
ye el rendimiento de carne en 282 gr. correspondiendo al -
11,3 ¥ menos de carne magra. EconSmicamente hablando -
el avicultor estaré dejando de ganar 282 gr. por ave y quea
precio de mercado actual en pie ($ 30.00 ) serin § 8.46 --
por pollo,

Abora bien, también la conversiOn se vé afectads al
pasar el pollo de 8 semanas de edad de la siguiente maners:

CUADRO No. 3

LINEA PESO
JALZA POLLO CONVERSION
ENTERO

10 mm. 1.850Kg. 2.2 : 1
14 mm. 2.500Kg. 2.9 : 1

DIFERENCIA:

700 gramos mis de alimento por kilo de pollo
a razén de $ 8. 00 Kilo de alimento repre-



senta $ 5. 60 mis por concepto de alimento.
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