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INTRODUCCION. 

Bn la actualidad la raaa de crecimlealD de Ja pobla~a 

bumam en Mexlco es de 2. 9 % allllll, ( 18 ) una de las mas -

airas del mwm; esro acarrea como comecueada wa delJIII! 

da cada vez mayor de allmenros y e.pec:lsJrnece de protelma 

de origen aalmal, lo cual lleva al Ml!dico Verertnuto z.ootec

ntara a realizar lnveadgactones consrames con el fin de a~ -

menrar la producclOa. 

Pbdemoa decir que las protelms de origen animal 90D, 

la parte mAs lmporrante y costosa de Ja dleca bumam, por Jo 

ranro no debemos pennlttroos el error de descuidar sus fue.! 

tes de produccl6n. 

La carne de pollo ea un facror lmporrantrslmo en la -

prevenclOn y terapia de la desnuttlclOn proteínica, su caren

cia o la de otras fUentes de prOtldos animales en la allmenra -

clOn lumana; origina la pérdida de las protelnas del suero, su 

empobreclmlenro, causa una baja de los anticuerpos pred~ 
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nleodo al orpnlsmo a las lllfeccJones y 1aras memales 

( F,A,0, ), 

Si k>s pioduclos de origen animal lienen un alm valor 

111tr1t1vo y son muy lmponan1e& para el co.rrecm desarrollo -

del ser hwnam, es neceaarlo lncremmlllr su pioduc:dl)a; y -

sobre todo, tacer que dlchDs pmduaDs puedan ser adqulrtdos 

por un mayor aomero de personu, produciendo tambl6n ani

males cada vez de mejor c:aHdld ( 1 ) , 

Tomando en cuema que el Dlbnero de aves puede ser -

Incrementado mas rApldamenre que el nOmen> de oaos •alm!. 

les dom6stlcos; la avicultura, ofrece wa excelente opol'bUll

dad para los palses en vlae de desarrollo, doade se persigue 

um mejor allmentaclOn hwnam ( 14 ) • 

Como um ventaja mAe de las aves, seilalaremos la -

magnifica conversJOn allmentD-carne que poseen, eslD nos f!, 

clllta la producclOn de protelms de excelente calidad en for

ma econ6mlca; ademAs, la carne de pollo es um de las mas -
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apet110sas y digeribles, lo que la hace CODYealeme para la - -

allmeDIBcton de nUlos, anctam>s y enfermos c:onvaleciemes. 

Hasta la primera mitad del preseme stglo, la avlcWI! 

ra en M&xlco tiene u111 tecnlftcacl6n muy elemellllll; ya que, 

dicha actividad establ representada por el pJ1lnero familiar 

y por algu111s granjas pequeftas técnicamente asesoradas. 

( 1 ) • 

El desarrollo de la IIXluatria avtc:ola desde el punlO -

de vista zootécnico, ha sido sorprelllente en los Oltlmoa 30 -

aftos, ya que ninguna otra especie se ba 9Ül1D 1ocremealada -

en forma Igual; actualmente un pollo de eD&Drda sale al mer

cado en un tiempo de 8 a 9. 5 sema111s, con un peso que varia 

de l. 500 a 2. 500 Kg. y u111 conversiOn alimenticia de 2. 2: l a 

2. 9:1 (10). 

Desafortunadamente, la grasa en pollos de eOFrda ha 

sido poco estudiada hasta el momeDIO, siendo relegada a un -

segundo termino por lo que no hay nlogQn método para deter

minarla o medirla. 
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La grasa es una de las caracterlsticas de las aves cu

yo porceiaaje de heredabWdad correspomte a un 60 %, ( 2 ) , 

es de suma Importancia, tomar este dato para .bs fines que 

se persiguen con .bs pollos de engorda, ya que la grasa fun

ge como un factor a considerar para .bs consumidores filllle& 
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OBtETIVO. 

En el presente trabajo, se precellle dl8elar un ffl! 

IDdo obJetiYO por el cual se pueda mecllr Ja c:aaddad de pua 

que tienen las aves, taDID apareiae a,mo id:eraddal; ID cual 

oos awdllada para determlmr fallas en los aspec1Ds ~ -

a,s, alimenticios, de manejo y a>merciales. Bsre CUdmo es -

el mas importante, en virtud de consdadr un poderoso UI!!. -

menlO de venta y de a>ntrOl de calidad. 
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MATERIAL. 

a). - 500 POLLOS DE 8 - 9. S SEMANAS DB EDAD. 

b). - MSCULA. 

e). - VERNIER. 

d). - CUCHILLOS. 

e). - GANCHOS. 

f). • TIJERAS. 

g).· ME&\S, 

h). - GUANTES DE HULE. 

i). - LABORA TORIO BROMA TOLOGICO PARA ANALISIS. 
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METODOS. 

La cantidad de grasa en ( gramos ) que un ave c:onde· 

ne, esr4 en relaclOn directa entre la gra• que se aloja en la 

cavidad abdominal, mol1eja, lmeatlDDa y a Jo larF del~ 

zo, con la franja o linea alojada en la pc>rcjOD dlal'lll de la pe

chuga que la recorre en forma traDBVersal ( 15 ) • 

Por la relaclOn antes mendolllda, se derermlm UD - -

Indice de porcenraje, el cual es el resullado de medir el peao 

tollll de grasa contra el peso corporal del ave y la reladbn -

de mWmetros que tiene la franja posterior de grasa en la 11!. 

chuga. 

La forma de medir el porcenaaJe de grasa en um P8!. 

vada, sert por la medlcton de la amplitud de la franja de gI!, 

sa en la pechuga; donde se apreciara la relad6n que existe -

entre el peso corporal y el peso total de grasa que tiene UD -

ave. 
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Marcando un porcemaje y estableciendo un standard -

de cJaslficaclOn: 

For lo que utWzando los datos anrerlores y con la f6!_ 

mula siguiente, el cociente ser4 el porcenraje de grasa, 

PORCENTAJE = GRASA 'IOTAL DEL A VB .. JALZA. 
DE GRASA, PESO CORPORAL 

• JALZA = Franja de grasa alojada en la pord6n di:!, 

tal de la pecllllp que la recorre en lor· 

ma transversaL 

Una vez oblenldo este porcemaje, se reladl>m con el 

espeaor de la grasa de la franja distal de la peclup, para -

sal poder establecer tablas que m>s permitan determinar el 

porcentaje de grasa con s6lo observar o medir esra franja. 

Se estableceran las medidas del grosor y gramos de 

grasa en 500 aves de engorda, tomadas al azar de la linea de 

sacrificio de un rastro comerclaL Cbn estos datos se e&I!,-
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blecerAn loa grupos y Ja correJadOn de los dos putmetros, 
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"RESULTADOS" 
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RESULTADOS PROMEDIOS EN 500 POLLOS DE ENGORDA lE DIFERENTES PESOS 

PESO DEL LINEA ESQU ,IIOS 
POLLO SIN ,IALZA 

TAS YCAIEZA u ... '.J'°" · .... 
+ 1 795.5 Gr. 693.5 Gr. 3 22.0 56.0 el) 111.0 16.0 44.0 6.4 

T5 x LI05 Kg. 1.669 Kg. 5 5QO lO •1.0 23.1 ªº 5.3 251.0 15.0 no :?.O 

u x 1.795 Kg. 1.675 Kg. 8 67.0 4.0 907.0 22.1 62.G 3.5 250.0 1ro 38.0 2.2 

95 i 1.850 Kg. 1.600 Kg. 10 7QO 4.4 897.6 Z<LO 40.0 2-5 240.0 IS.O 32.0¡ 2.0 

TC i 2.208 Kt- 2.0411 Kg. 12 IOQO 4.9 .,.o U.3 122. 7 6.0 290.3 142 83.8' 4.1 

98 i 2.300 Kg. 2.135 Kg. 13 1oao 5.1 992.0 Z6.I 106 7 50 326.6 15.3 42.7 2.0 

10 i 2.500 Kg. 2.349 Kg. 14 13a0 5.9 26.8 M.O 4-0 363.0 15.9 71.0 3.0 

+ poUo co UUIGO. 

1 
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.~NTA.JE T0'1'AL· DE CARNE rMr.:RA Y GR.~SA 

1 TOTAL DE ITOTAL 
CARNEIINIRA DESRASA ... , ••• 

54 •• .. , 
. , .. .. .. 
..... .. ... 
..... 4.0 

•o •. o 1 

1 
1 ...... 
1 

, .. 
1 mm. llntCI jallo J s • 10 " 11 ,. 6 

pa pallo •tiro o.1•u 1.1015 L795 LISO 2.208 2.300 uoo ! lc1, 1ft, "" ICt- llt- llt- 11,. 
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ANALISIS BROMA TOLOOlCO DE GRASA 

INTERSTICIAL. 

REGION ANATQ PESO TOTAL PBSODEL GRAMJS PORCENTAJE 
MICA, DELA MUJ?.! POLLO. DE DE GRASA. 

TRA. GRASA 

MUSLO No. 3 3t ¡re. 1.795 36 9.6 

PECHUGA No. 3 3t ¡re. l. 795 2S 10.1 

I\IJSLO No. 2 72 grs. 1.850 69 9.3 

PECHUGA No. 2 35 ¡rs. 1.850 37 10.2 

1\1.JSLO No. 4 25 P'•· 2.300 23 10.8 

PECHUGA No. 4 46 grs. 2.300 42 u.o 

For el aDIJlsls de las muestras a Dlvel de JalDramriD ae aprecia que 

la grasa lnter;ddal Je encuentra repartida en forma 1Dm6pnea en las re

glones del muslo y la pechuga, ~lo que la pecbuga se ve lacrememada mn· 

las tres muestras con un 1 % mAs de grasa, y se demuestra que a mayor -

peso mAs grasa lntersdclal y me11>r cantidad de carne magra. 
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DISCUSION. 

Actualmeiae eu IDdos los pm,ramas del Golllerao Ped! 

ral, desean que el pueblo meidalll:> teDp mu acceao a los -

produe1Ds cind.cos, pem si 11> tenemos en aaelllll que se Jtie.!: 

den muchos millones de pesos en olaner pollDa gra1Da>s a,n 

me11>r cantidad de carne podemoa decir: que se debe educar a 

la gente para que acepre por alud y beneftdD ecoa6mla> el -

pollo sin grasa de un promedio de L 800 Kg. que es el que -

ofrece memr cantidad de grasa y mayor voJOmen de carne. -

EslB educ:ad6n se podría dar por medio de campalas publlc1-

tarlas u ocros m61Ddos de mnvendmlelll> o persuad6n. 

El mercado de pollo en Ml!xla>, debed ser en donde 

se ofrezcan productos 000 mayor c:anddad de proteínas, lo -

cual debed lograrse produciendo pollos mn mAs carne que 

grasa. Debiendo buscar los momeDIDs 6plimos de mercado y 

m dejar tanto a capricho de la gente el pea, del mismo. 

En los Estados Unidos de Nortesm&ica, la grasa de 
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este tipo es Indeseable, ademas, el peso del mercado 110 ~ 

de de l. 700 Kg. a 1,900 Kg. 

Esra linea Jalza, puede ser un lnstrumeDID de m8ª -

clOn para fines de 00ntr0l de calidad, aunque aerfa coavenl"! 

te que se reallzaran evaluaciones sobre la «nea Jalza en aves 

de posrura durante su desarrollo y produccton; a fin de obee!. 

var el eogrosamleDID y su reladOn con .los porceDlllJes de po! 

tura. 

Serla Intersante Investigar a nivel de campo el ~ -

portamlenlD de la lrnea Jalza, en padedmleD1Ds reladoaadoa 

con la lngestlOn de grasa y carbohidralDs ( Ascitis, Slndrome 

de Grasas TI)xlcas ) , 
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CONCLUSION. 

El pua10 óptimo desde el pualD de v1s1a matrldollll de 

rendlmlenlD de carne magra, aal como la edad Ideal ¡ara el 

mercado fu& de l. 850 Kg. en promedio, ea que Ja carne ma

gra alcanza 56. l % y la grasa f,4 \g con una U- Jalza de -

10 mm. a la edad de 8 semams, y el pullll> imeaeable de -

grasa aed con 14 mm. de amplitud de U- jalza, eoel cual 

encontnmos ff, 8 % de carne magra coatra S. 9 % de grasa. 

Se observa que a mayor edad y peso del pollo lay un

lncremenlD de la grasa, que va de 3 % a S. 9 %, y una d1sm1-

111cl6n de la carne magra de 56, l % a 44. 8 %-

Bs muy mtable que eco..,micameme lo que mAs se d~ 

sea es vender mayor voUlmen de carne, por Jo que, com¡ara!! 

do doa volQmenes Iguales de carne y grasa, es mis pesada la 

carne que la grasa. 

Existe um relación directamente proporcloml entre 
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loa mW'metros de gra• de la Unm Jalm, en lncremearo de • 

porceDIBJe de grasa, coa que ID llllcede ma la carne mqra 

que como qued6 ear.wbleddo anrertormeme que puaalD de 10 

mm. de ampllllld de la m. Jala. Se obllerva um dlamla.!. • 

d6D de carne magra. 

Um yez 991phledde la CDDYealeacla de que• mejor, 

taDID econ6rnlcamente 00J11D por salud, ea meae111er comlde

rar que loa aeaorea avlaalmrea ollteDdrfaD vemajU IU tmpor 

tam:ea como las que a coadílacf6D ae eamctaa: 

a).· Menor monalldad, 

b). - Menor espado por pol)D. 

e).· Memr deq,o de enaorda, ID que redua:la en ma· 

yoree parvadas por a.llo, 

d), - Menor nQmero de pollos golpeados durante el e!_ 

Jaule, transporte y proceso. 

e), • Memr agotamienlO ffslco, por raD10, mayor ~ 

ciencia de los operarios taDID acarreadores, I!! 

Jauladores y persoml ele proceso. 
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El mercado en M6xko, ae ha 1Dcrememdo en loa -

Qldmoa 6 alloa en um mayor aol1clwd de. pollos mayores de -

2 ldloa; lo cual, hace que el meztcam> esré auJem con Aetas -

aves a a>naumir un mayor lllmero de aruu. 

8a muy Importante que mediante 11111 rlplda olleen!. 

cl6n de la ampUIUd de la Unea Jalza, podamos derermlmr al 

ea necesario cambiar la calll:ldad y calldld de p&Olelnu o -

carbobtdratoa de um dieta allmendda sltuld6n que •lamt!! 

te ma percatamos al momento del aacrlfldo del ave, pudle! 

do haber tomado medidas de ttpo correctivo anrertormeme; -

esta Unee Jalza, serA de gran ayuda pan que 11> aolamese -

al momento del sacrificio evaluemos por contr0l de calldad. 

slm> que, desde las primeras semams de vida del pollo JJOC1!. 

moa tomar esta observacton como un parlmeno del manejo 

a que este sujeto el pollo, 

Se ha observado que es en un bien porcentaje la DIO!:_ 

talldad de pollos con lfnea Jalza mayores de 10 mm. que I!!. 

tando perfectamente sams con el menor movlmleDIO de eJe! 
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ciclo o stress como ea Ja vacnmdOa, trall8P)rte, amrra1!, -

mtemo y e~ mueren r..,,.mme11111, 

Para poder delerlllimr CDIIO pDdrl'a redulldar en 11111)'! 

rea IJl&reaOs a Jos avladmrea, pnaesilllllNI el e«11daft cua

dlo enire 2 Jorea con diferencia de Ja ampUlad de ._ jaJza, 

asr 001110 pea, de pollo ellllil'O, 

WADRONUM. 2 

LOTB. 

l 

2 

DIFBRBN 
CIAS. -

LINEA 
JALZA 

14mm. 

10mm. 

4mm. 

PBSO 
PCLLO 
ENTERO 

2.500 Kg. 

1,850 Kg. 

Q.650 ¡r. 

PORCBNTAJB PORCBKI"AJB 
CARNBMA- 0B 
GRA, GRASA 

11.3 i 1,5 % 

Por Jo alllerk>r, ohservamos que en pollos con pea,s -

de 2. 500 Kg. ae DDta que mate un lncremeDID de grasa de --
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37, 5 gr, que corresponde al l. 5 % mas de grasa y cUsmiDl

ye el ren:llmlenro de carne en 282 gr. correapoadJellfo al -

11. 3 % menos de carne magra, Ema6micameare labJando -

el avicultor earant dejando de pmr 282 gr. por ave y que a 

precio de mercado actual en ple ( $ 30. 00 ) aertn $ 8. 46 - -

por pollo. 

Ahora bien, tambl!n la coDYer&IOn se ve afectada al 

pasar el pollo de 8 semams de edad :le la s1guleare manera: 

a.JADRO No. 3 

LINEA PESO 
JALZA POLLO CONVmfSION 

BNTBRO 

10mm. 1.850 Kg. 2.2 1 

Hmm. 2. 500 Kg. 2.9 1 

D1PERENC1A: 

700 gramos mis de alimento por kilo de pollo 

a raz6n de $ 8. 00 Kilo de alimento repre-
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aeara $ s. 60 mis por conceplD de allmeDID. 
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