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RESUMEN 

Santa Maria Favela, Alberto Alfredo. Evaluaci6n Zootecni

co-Anat&mica de las Canales procedentes de Bovinos Leche

ros (Hols~ein Friesan) (Vacas y Novillos) en el municipio 

de Celaya Guanajuato, (bajo la dirección de Salvador Avi

la Tellez, Gustavo Franco Pragoso y Ricardo Navarro Pierro~ 

Se realizó una evaluaci6n de anima1es de una raza lechera 

(Holatein Priesan) en el rastro municipal de Celaya, Gua

najuato para conocer las ganancias que obtienen los int~ 

ductores, en detrimento de loe productores, así como eva

luar el rendimiento en el rastro y la carniceria. 

Se estudiaron 13 animales, la edad promedio fu' de 4.5 ±. 
1.6 años, de ellos, 7 hembras con 5.5 t 0.9 y 6 machos -

de 3.3 t 1.3 aflos. El peso vivo del ganado antes del sa

crificio fl16 en promedio de 410 t 55 Kg siendo para - -

hembras el peso promedio de 442 ICg ~ para los machos de 

372 Kg, con rendimiento en canal de 203.9 Kg (49.9 + --... 
3.6~) siendo el porcentaje de rendimiento mayor para ma

chos (52.3 t 4.1~) que en hembree (47.8 ! 1.1~). 

En el lugar de distribu.ci6n de la carne, la.a canales se 

dividieron longitudinalmente por mitades, 1 siguiendo la 

linea media desde la primera vertebra cervical haata la 

~ltima vertebra sacra. 

La canal se eepar6 a nivel del onceavo espacio intercos

tal delimitando el cuarto anterior del posterior. 

Se analiz6 el porcentaje de la ganancia que obtuvo el in .... 
troduotor, que :fud del orden de 13.74 t 6.15 ~ 1 para el 

carnicero tu' de 9.6 + 7.1~ • ... 
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"EVALUACION Z00TECNIC0-ANAT0t1ICA DE LAS 

cANALES PROCEDENTES DE BOVINOS LECHEROS 

(HOLSTEIN PRIESAN) (VACAS Y NOVILLOS) 

EN EL MUNICIPIO DE CELAYA, GUANAJUATO" • 

INTRODUCCION: 

considerando que los precios actuales de la carne no 

corre(ionden a loa precios registrados en diferentes tra
bajos, 12•4) 1 debido a la carrera alcista de loe mismos en 

loe dltimos meses, hizo pensar en elaborar una evaluaci6n 

pequeña, pero imaginando sea de valor para ciertas consi

deraciones en la rama de la economia pecuaria, y más ad.n 

para conocer las ganancias que perciben los introductores 

en detrimento de loa productoree. 

Esperando que este trabajo eea la puerta de entrada para 

realizar estudios más extensos en las diferontes 6reas -

ganaderas de nuestro territorio nacional. 

Existe en el país una verdadera anarquía para la eva -
luaci6n y comercializaci6n en lo referente a las carnea -

en canal. La comercialización de la carne de rea no est6 

sujeta a una norma fija y en las diferentes regiones del 

país es costumbre despiezar la canal de diferente modo,'41) 
lo cual eet4 sujeto por la oferta y la demanda~,5,S,9,i5) 

Es posible que exista fraude en la venta de la carne 

al cambiar piezas de mucha demanda por otras de menor va
. I 

lor en la canal. •2•3, 4,lO,l4,l6 
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Tambi~n es importante señalar que el ganado lechero 

forma una parte importante del grupo que compone al gan!, 

do para abasto y cuya comercieJ.izaci6n no está bien de-

finida~3) 
El objetivo general del preoente trabajo, ea reali

zar un estudio que indique el peso y precio de venta del 

ganado lechero que se desecha de los establos y el rendi -
miento en canal y loa diversoe cortes al menudeo. 

En esta tesis, especificamente ee estimará: 

1) El precio que paga el introductor por animal 

2) El rendimiento en canal, nmnero de cortes -

vendidos y peso de cada corte. 

3) El precio pagado por canal al eer adquirida 

por el tablajero. 

4) El beneficio que obtiene el tablajero en re

laci6n a la inversi6n hecha por concepto de 

la canal. 
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PROCEDIMIENTO: 

Se utilizaron 13 bovinos (6 hembras Y 7 m~ 
chos) de la raza Holatein Priesan, que llegaron al rastro 

municipal de Celaya pa~a su sacrificio; las hembras fUeron 

desecho de eatabloe cercanos a la zona y los machos se -

vendieron como ganado de engorda. Se calcul6 la edad del 

animal mediante el m6todo deñalado por Inchauste y Tagle~7) 
Se registr6 el peso vivo empleando una bascula con capa-

cidad para 30,000 Kg • 

Deepu&e del sacrificio del animal se registró el peso de 

la canal; el rendimiento en canal del anima1 ee calculó -

mediante la siguiente f6rmula. 

Rendimiento de 
Canal 

Peso de la Canal X 100 
Peso Vivo 

Posteriormente, la canal se dividi6 para eu estudio en -

cua~to anterior, (el cual abarca hasta el onceavo eapa-

cio intercostal) y cuarto posterior (figura 1). 

Del cuarto anterior se separaron tres areas que eon: Co

cido, Bistec y Chuleta. 

El cocido del cuarto anterior, comprende las siguienies 

estru.atu.ras anatómicas (huesos y mdsculos): costillas -

(Ia. a la lla.), serrato mayor, intercoetalee, pectotai .. 

ascendente, estern6n, pectorales, escaleno, triangular -

del eatern6n, aubeacapular, .gran redondo, enconeos, pec

toral transvereo, trapecio, gran dorsal, intereapinales. 

El bistec del cuarto anterior, comprende laa siguientes 

eatiucturaa anat6micae (mdsculos): eaternocef4l.ico, ea-
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ternomandibular, esternoma.stoideo, escaleno ventral, es

caleno dorsal, recto ventral mayor de la cabeza, recto -

ventral menor de la cabeza, recto lateral de la cabeza, 

largo del.cuello, intertransversalea, esplenio, trapecio 

braquicefálico, cleido occipital, oleido mastoideo, lar

go de la cabeza y del atlas, serrato cervical, complexo 

multifido cervical, recto ventral mayor de la cabeza, -

omohioideo, oblicuo posterior de la cabeza.Trapecio, om~ 

transversal, romboides dorsal ancho, pectoral superficial 

pectoral proftlndo, serrato ventral, deltoides (porc16n -

acromial y escapular) supraespinoao, infraespinoso, re-

dondo menor, aubeecapular, redondo mayor, coracobraquial. 

Brazo.- BÍaceps, cabeza medial del tríceps, tensor de la 

fascia, antebraquial. 
Antebrazo.- Extensor oarporadial, 3 extensores del 

extensor digital comdn, extensor digital interno y 

dedo, 

exter -
no, extensor oblícuo del carpo, flexores del oarpo,flexor 

digital superficial, flexof digital profundo, pronador -

redondo. 

La Chuleta del cuarto anterior comprende las siguientes 

estructuras anat6micas (huesoe 7 mdsculos): 6a. 7a. y 8a. 

v4rtebras dorsales, tercio superior de las costillas co

rrespondientes 7 los mdsculos, pequefto serrato anterior, 

aupraespinoeo, largo espinal, largo dorsal, 7 largo cos

tal. 

Del Cuarto Posterior se separaron diez áreas que son: Co -
cido, Ohambarete, Empu~e, Bola, Agu.&JÓn, Cara, Contra ca -
ra, C\lete, Roast Beef 7 Pilete. 

A oontinuaci6n se describe las estructuras anat6micaa -

(hueeoa 1 ardaculoa) contenidas en cada una de eatae partea. 

,-_.. '(' 
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COCIDO.- Abdomen obl!cuo, abdominal externo, oblicuoabd~ 

minal, trneverao del abdomen, m!s 12a y l)a. --

tillas. 
CHA~BARETE.- flexoreB y tibia.l posterior, flexorea-gas-

trocnemio (su tend6n) flexor digital, soleo, ti 

bial posterior, flexor profundo, tibial anterior 

(ou tend6n), peroneo tercio (su tendón), peroneo 

largo, extensor largo (su tend6n), peroneo largo 

extensor medial (su tendón) extensor lateral (su 

tend6n), gemelos. 

EMPUJE.- tensor de la fascia lumbodorsal y costurero. 

BOLA.- Recto anterior, orural anterior, eubcrural. 

AGUAYON.- gl~teos y gemelos, porción superior del largo 

basto. 

CARA.- adductores, recto interno, aemimembranoso, obtu~ 

dor interno. 

CONTRACARA.- Largo basto, obturador externo y cuadrado -

czural, recto interno. 

CUETE.- semitendinoao y poroi6n posterior del largo bas-
to, basto externo e interno. 

ROAST BEEP.- Regi6n lumbar y sus anexos. 

PILETE.- paoao ilíaco y cuadrado lumbar. 

Posteriormente, se siguieron la.a canales hasta el expen

dio al pdblico (carniceria) a observar el rendimiento -

por regi6n, as! como el precio al que ae vendieron al me .... 
nudeo. 

Se realiz6 un analisis de regresi6n mdltiple, evaluando 

el efecto del peso vivo, sexo, edad (afioe) y la relación 

peao-aexo, sobre el peso de la canal, porcentaje de ren

dimiento en canal, porcentaje de rendimiento en cortes 
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de mayor calidad y porcentaje en cortes de menor calidad. 

Finalmente se evalu6 la relación ooato-beneficio por con

cepto de la canal y los cortes vendidos de esta. 



7 

ANALISIS DE LA INFORMACION: 

La informaci6n general 

animales se muestra en el cuadro I. Como se puede 

var la edad promedio fu~ de 4.5 t 1.6 años en los 13 

males, siendo de 5.5 :!:. 0.9 para hembras, y de 3.3 ±.l. 

para machos. El peso promedio del ganado en vida fué d 

409.769 + 19. El precio pagado en pie era de S 75.00 e -
noviembre de 1983 y de 8 200.00 en marzo de 1984, 1 el -

pagado en canal fU6 de 8 165. 00 durante el primer mes 

de $ 330.00 para el segundo mencionado. Observando que -

el porcentaje de elevaci6n del precio pagado en pie fu 

de 162.5 ~denotando con esto el alza tan inmoderada d 

loa precioa, lo cual afeeta el poder adquisitivo del 

sumidor a nivel de carnicería. 

En el cuadro 2 y 3 se mencionan los 

y porcentajes respectivamente de cortes vendidos por r -

giones. 

El promedio de cocido en el cuarto anterior futS de 26 4 

(- = 12.7~) y de 26 ICg (i = 12.8~) en el cocido del cu r 
X -

to posterior, notandose que hay una igual cantidad de o -
cido en el cuarto anterior que en el cuarto posterior., 

en el cocido del cuarto posterior se inclU1't ·.el chamba e 

te. El bistec en el cuarto anterior di6 en promedio - ~ 
19 ;!;. 2 11'.g Y 9.6 t. 0.7~ y en el cuarto poaterior noa di~ 

56 ±. 4 ICg 1 28 :t 3~, observando con eato que la mayor e !'!. 
tidad de bistec se encuent'ra en el cuarto posterio··· r., 
la carne vendida como bistec en el cuarto incluye: Empuje 

7 Bola, Aguay6n, Cara, Contracara, Cuetea y Roast Beef. 
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Con relación a la piel, hubo un rango de 20-29 Kg (6-7%) 

y en cabeza, patas y v!scerae (las cuales se venden en -

conjunto) hubo un promedio de 53 t. 8 Kg (26 ±. 9~) por --

animal. 
\ 

Loa diforenteo precios aplicados en este trabajo se ob--

servan en el cuadro 4. El precio de las vieceras, cabeza 

y patas ee pag6 multiplicando el precio vigente por el -

peso de la canal; el precio entre noviembre de 1983 Y - -

marzo de 1984 :f\16 de 3 20.00 y S 35.00 por Kg respectiv~ 

mente. El precio del cuero tuvo un rango de S 85.00 a -

$140.00 ·entre estas dos fechas. El precio del animal en 

pie fu~ de $ 75.00 en noviembre de 1983 y de # 200.00 en 

marzo de 1984. Los cortes de mayor calidad tuvieron un -

rango de $ J50.00 a 8 560.00 y los cortea de menor cali

dad de $ 220.00 a S 300.00. Con lo que se puede ver que 

hubo una alza mu.cho mayor en loe cortes de m!s calidad -

debido a la 16gica menor demanda de estos por el p~blico 

consumidor, además de que estos ae obtienen en menor can -
tidad a partir de la canal del animal. 

Los precios totales por animal y por cortes se registran 

en el cuadro 5. Vemos que el promedio general por la ven -
ta en carnicería de la canal, cabeza, patas y víeceras, 

ee de S 71,741.00 t 8 4,990.00 y el carnicero loe adqui

ri6 en S 65,242.00 como promedio. 

En el cuadro 6 ae muestra la informaci6n de canales por 

separado, hembras de machos y en conjunto. Se puede apre -
ciar que aon 7 hembras y 6 machos con edades que oscilan 

en las hembras de 5 + o.g y de J + 1 en machos con un --- -
promedio general de 4 t. 1.6,en ambos aexoa loa promedios 

·. '.· ,. 
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del peso y rendimientos fU& de 203.9 :!:. 21 Kg Y 50 :!:. 4 ~ 
siendo de 211.4 :!:. 15 1 48 t l ~en hembras Y 191±24 Kg 

con 52 ±. 24 ~ en machos. Ta.mbi~n se obeerva en el cua-

dro que el precio promodio aolo por la canal :f\\' de 8-
i251.oo t $52.00 por Kg con un total de S 52,865.00 i 

$11,182.00 para las hembras y 8310.00 t s22.oo pesos 

por Kg con un total de ~60,431.00 :!:. 88,372.00 para los 

machos y $278.00 t $50.00 por Kg con un total de - - -

$56,357.00 t. $10,351.00 para ambos sexos. 

Los kilogramos rendidos por cortes del cuarto anterior 

y posterior de los 13 bolrinos, se registran en los CU!, 

dros 7 y 8 respectivamente. 

En el cuadro 9, se anotan los kilogramos rendidos del 

cuarto anterior por sexos. De cocido di6 un promedio -

de 28 :!:. 2 Kg con 13 ± 0.5 ~; de bistec 19 :!:. 2 Kg con_ -

9 :!:. 0.98 ~; de chuleta 18 ±. 2 Kg con ~ ~ o.6 ~ con un 

total de 66 Kg con 31~ en el cuarto anterior. En machos 

el cocido ru~ de 24 ±. 5 Kg con 12 ±. 2 ~; el bistec de 

19 ± 1 Kg con 10 t 1 ~ y de chuleta 19 ;t. 3 Kg con 10 t. 
0.49 ~' con un total de 63 Kg con 32 ~. 

En el cuadro 4 ee puede apreciar el precio al público 

por Kg y total por cortes del cuarto anterior por sexos. 

Se observa que el precio por Kg de la carne para los ~ 

machos ($290.00 éi cocido y 8505.00 el bistec y la ch!!, 

leta) es mayor que para la carne de las hembras (1268. 
el cocido y 424.00 el bistec 1 la chuleta). 

En el cuadro 11, ee registran loe Kg rendidos del cuar --
to posterior por sexos. El cocido ea el que d4 una ma

yor cantiGad de kilos (16 ±. 3) puea adem'8 se incl~ye 
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el chambarete (9t2) como cocido; vemos que los machos nos 

dan una mayor cantidad de chambarete (10±.l Kg) que las -

hembras. El filete en las hembras (5±,l Kg) es menor que 

en los machos (5±1 Kg). En el reato de loe cortes se a-

precian loa siguientes rangos en kilogramos que incluyen 

los promedios genera.les; en hembras, empuje y bola 9-15, 

aguay6n 3-8, cara 10-15, contracara 9-15, cuetee 2-5, -

roast beef 6-8 y de filete 3-7; en machos, empuje y bola 

9-13, aguay6n 5-9, cara 10-15, contracara 9-15, ouetes -

3-4, roast beef 6-10 y filete 4-8. 
/ 

En el cuadro 12 se muestra el precio al pdblico por Kg y 

total por cortes del cuarto posterior por sexos. En hem

bras el cocido tuvo un costo de 8 268.00 + 8 34.00 por -- . 

kg con un rango de $220.00 a $300,00 por Kg con un awnen -
to de $80.00 (27%). El bistec (que incluye empuje y bola 

ag\lay6n, cara, contracara, cuetes y roast beef) el bistec 

se vendi6 a 8454.00 t $54.00 por ltg con un rango de 350-

500 pesos y un aumento de 8150.00 (JO~); El filete 544'!. 
89 pesos por Kg con un rango de t350-8600, y un aumento 

de 8250.00 (42~). En machos, el cocido ee vendi6 a $290+ -
#11 por Kg con un rango deS280-8JOO, y\ln aumento de 8--
20.00 (7~). El bistec $505 ! $60 por Kg con un rant:o de 

8450-$560, y un aumento de 8110.00 (20%). Fi filete 8605 

t,849 por Kg con un rango de 8560-8650 1 un aumento de -
$90 .00 (15%). 

La intormaci6n integrada de la venta e inverei6n por ca 
nales, ee muestra en el cuadro 13. En lae hembraa el __ 

promedio del precio pagado por la canal, fuf de 152,865~º 

±. 811,182.00 y la recuperaci6n promedio de t 68,606.00 
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con una diferencia de S 15,741.00 ~ 811;182.00. En loa m§. 

chos el promedio del precio pagado por la canal fUé de -

$ 60,431.00 ~ $ 8,372.00 y la recuperaci6n promedio de -

$ 73,524.00 con una diferencia de S 13,093.00 t S 8,37?.00 

En el análisis de regresión mdltiple en el cual se analizb 

el efecto del peso vivo, sexo, edad (años) y la relaci6n 

peso-sexo, sobre el peso de la canal, porcentaje de ren-

dimiento en canal, porcentaje de.rendimiento en cortes V§. 

liosos y el porcentaje de rendimiento en cortes de menor 

calidad. Loa únicos efectos significativos fueron el peso 

vivo sobre el peso de la canal y la edad sobre el porcen

taje de cortes valiosos (P 0.05), 
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FIGUlll\ 1 DIVISIOU DD LA CAMAL 
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Cuad:ro r! o .. I DATOS GHJERALES 
( Vig) Edad en 8i pagado Fecha ele 1-'e so de % de rcn Precio Cona 

R nH: n n f1.1 n ~ e;"".,.. n Ponn """"' <'lñnn ,..,,.., n~ ~ lll.r e: n r .,., .¡ f' i r. • n C ;:::in n l ( 1~ ~); rl 1 m i r::> n t ñ' 1PnT' 1411 Tnh11 
-

I HE?mbro 500 7 ~~ 75.00 15-11-8: 230 46 $165 37.950 

2 Hembra 460 6 ~n10.oo I-I-84 217.580 47.3 '3215 46,665 

3 Hemb:ra 380 6 ~Ulo.oo I ... 2-Bt+ 184.800 48.6 ;s21s , ~39,732 

4 Macha 410 4 $135.00 15-2-84 209.100 51.D $290 j60,639 

i::: Macho 4l+O 5 ~H35.oo 19-2-84 214.200 48.68 $290 ~62,060 
-
6 !facha 407 4 ~~135.00 25-2-84 200.900 49.3 $290 )58,261 

7 Macho 395 5 Sl35.oo 10-3-84 185.900 47 $290 ~s:; ,93? 
1 

F\ Hn~hT'Fl 455 6 till.i5.00 l.9-3-Bl• 2:?íl.3íl0 47.3 ~290 ~63.887 

g Hr.ir:i!:i:-n tl no 4 ~lll5 .. 00 20-3-81-t 198.000 49.5 5290 )5?" 420 

in l-!nm 11,..n l150 5 ~J.45 .. 00 21-3-8l. 215.000 47.7 $290 ')62,350 

11 flio cho 300 1 .. 5 ~185.00 22-3-84 159.000 53.0 $330 )52, 470 

12 Mscho 330 2 s200.oo 25-3-84 186.000 56.0 $330 $61,380 

13 Macho 390 3.5 ~200.00 28-3-84 230.000 sa.o. $330 ~>75 '900 



r.· ..... ,..,.. n l\ln ? ~inrfimion+.nci Pn fJ:.;1n~ riP rn'T't.c:,.:i \lnnrfirfnc: nn'I" T"r:1ninnn"' 

No. fr.m11't a AntP.r i or Guartn Po~tP.rior ' .- 8B~a§ª 
'=lmd nrJrnroi ri1 1R i r:::t.r.H r.h11}p Cnr. i rf 1Ch::lm- ~mnu ii: Anu::l CarA r.nnt,.~•C1mt:P 1R n;:i "'lt. F"·U Pt ~r.11e1T'n iscera· 

ta bar et .:B~ha y6n Cara - Beef 
•, 

T 30 20 20 16 8 12 6 14 12 3 .. 6 ? li. 6 2A ?5.8 

2 /'B .. l J B .. 1 17 .l. 15 .. 2 ?.G 11-5 5 .. 9 13 .. 5 12 3.5 ? 4 .. 8 29 ?3 .. 2 

3 23 .. ? 14 .. 8 13.9 11 5.5 8.9 3.9 10.5 8.9 2.4 5.2 3 • .3 25 78 

4 29 20 20 28 9 13 7 15 14 4 8 6 2? 46 

5 29 21 19 18.5 9.5 14 7.5 15 • .3 14.7 4.3 8.1 6 27.8 47 

6 28 19.5 20 17.5 9 12.5 6.5 14.B 13.1 3.4 7.8 5.5 27 43 

7 26 18 19 14. a 11 5.5 13.6 13 4 7.5 5.5 25.8 48.8 

~l 29.5 20 20 18.7 10 .14 a.s 15.7 14.5 4.6 a.s 6.8 29.4 49.5 . 

9 28.5 21 18 16.3 11.5 12.5 6 14.8 13.6 3.6 B s.s 26.8 39.2 

" 

in ,, P._ r:; ?? ,,n 1? .. R q_c; l r; B le;_, 1!& .. 9 1.i.2 7.9 ? 2?.5 45.1 

11 1~3~ 19 16 13-9 10 9.4 5.5 10.2 9.1 3.2 6 3.8 20 36.1 

1? ¡g_3 ie 16.7 14.8 10.4 a.6 7 12.5 12.? 4.4 5.9 4.3 20.9 51.4 
• 1i• ... "'' 

L3 25 22 23.5 18 11.8 12 9 14 15 7.5 10 8 23 54.2 



C11~rl,.,p Nn- 1 Hendímiento en Porcenta~1es oe t..;ortes vena1aos por regiones 
No. Gua:c't~ Anterior Cuarto Posterior 

Bovin 1 Cocid~8iote ::Chulg i::acidC!' Cham- i;:- ... ..:. .. .::,. n ....... ~ Cara Contr 1Cuete Roast t='iletE Cuero 
t..fl~~rnª 
8~sceras 

ta sMl'.c: ~- cara ueer· 
bare1 e y5n 

I 13 B .. ? 8 ... 7 ? 3 .. 5 5~? ? .. 6 ¡; _ l ?_? 1.G 1 :;> e:; - ~ ~·'L ~ 

2 12.9 8.3 8 7 3.5 5.3 2.7 6.2 5.5 1.6 3.2 2 .. 2 6 .. 3 33 .• 6 

3 12.B a 7 .. 5 6 3 4;.8 2.1 5.7 4.8 1.3 2.8 1.8 6.6 42 .. 3 

4 13.9 906 9.,6 1384 4.3 6.2 3.3 7.2 6.7 1.9 3.8 2-q 7 _, ?:;> 

r: 1 ':t r: r.i ll Jl CI n t:. . t. t. c. e ':! ':t ., , ~ ,., ., ~ a .., n ,.. ":! 21.9 
- - - - - - ~ --..- - - - - - -- - --

6 13,. 9 9,.7 10 ·a.1 4.5 6.2 3.2 7.4 6.5 . 1.7 3.9 2.7 6.6 21 

7 J4 9.7 10 .. 2 7.5 4.3 5.9 3 7.3 7 2.2 4 3 6.5 26.3 

B J. 3,. L~ 9.1 9.1 8.5 4.5 6.4 3.9 7.1 6.6 2.1 3.9 3.1 6.3 22.5 

9 14.4 10.6 9.1 a.2 s.a 6.3. 3 7.5 6.9 1.8 4 2.8 6.7 19.8 

10 13.3 10.2 9.3 B.3 4.4 7 3.7 ? 6.9 2 3.7 3.3 6.1 21 
. 

1, 10.6 11.9 10.1 8.7. 6.3 5.9 3.5 6.4 s.7 ~ 3.B 2.4 6.7 22.7 -- ~ 

12 10.4 9.7 9 
.. 

8 5.6 4.'6 3.B 6.7 6.B 2.4 3.2 2.3 6.3 27.6 

13 10~9 9.6 10.2 7.8 s.1 5-2 3.9 ,:;_ 1 ,:;_&; 1.3 4-1 3 - r; r; - CJ "~-h 



r.11::idrn Nr • 4 
.. 

Diferentes 

Conceata 15-11 I-I-81 I-2-8 • 15-2 19-2 25•2 

J 983 1984 ~984 1984 
Precio 
Pagada 
en- pie 

(~?5.0C $110 $110 $135 $1.35 $135 Por Kg 

P~ecio 
en cortes 
valiosos 3350 $440 $440 $450 $450 $450 
por Vig . 

Precio 
en cortes ...... 

'.~: 2 ~' C :L .: i o 
oencillcs )220 ~240 ~)240 $280 ~)280 $280 
por Kg 

Precio de; zmcpes 31.xpe~ o 25Xpee o 
~5Xpes vi::iceras, 

de le de lE 25Xpe1 0
de lE 25Xpe .JO 

cabeza '1 de le de la canal cana~ de la cana· patas canal canal canal 

Precio 
del cuero $85 $100 $100 ~uaa $100 $100 Kg ·, 

: 

,: .... ' 

- --'' i. -

Precios Reoistradas Por 

10-3 19-3 20-3 21-3 
1984 1984 1984 984 

$135 $145 $145 $145 

$450 ~500 $500 $500 

$280 )300 $300 $300· 

-

o 35Xpee o 
~SXpes 

'35Xpe~ 0 de la 35Xpei ~de lE de la canaJ de 11 
canal canaJ cana. 

$100 $140 $140 $140 

Fechas (En 

22-3 25-3 
984 1984 

$185 $200 

$560 $560 

$300 ~300 

ln5Xpe 35>.<pei 
0 de lé de l 

cana cana 

$140 ~~140 

oesa!3) 

28 -3-Bl• 

$200.00 

$560.00 

$300.00 

:
0 

35'X peso 
de la 
canal 

$140.00 

.... 
O\ i 



Lluadra r\lo. 5 i-irecius l atales par i'.inimaI -Par t..:ortes (en pesas) 
1~0. L"uarta Hnte1•ior . 

~uarta ~as~erior ~~ oe za 
J8iote~Chule 1

• ~tas t;is Cuero 
Canal Cocid ~ocido Cham- ::mau_iE Aoua -Cara Contr tC11Pt.O f1n,,.~+ ¡..~, nf-o l. cer 

ta Jarete Bo!a yón - beef cara 

1 6 .. 600 7~000 7.000 3 .. 520 1.760 4.20( 2 .J.01 4.99 ¡) f0'00 l.?h0 ? _ t..sn , Gin L.. i:::nr t;1 "Hm . 
2 6 .. 734 ? .. 942 7 .. 656 3.655 l lr • 826 5. O?~ 2 .se: 5. 931. 5.252 l _c;11 ~ ne::? ';I t::?Q e: ~nr ,, crnn . . 
3 5,,676 611503 611098 2,640 1.332 3 .90~ l ,,70' 4 .63 1 ) 3 .. 902 1.056 2.276 1.829 4.150 2.500 

4 B,,120 9~000 9,000 5.040 2w520 5.85( 3 .151 6. 751 ' 6.300 1.Ano "3 _r;nn 1_1¡;n e; '1Qr:; ? '7nn . 

5 9.120 9ft450 8,550 5,,180 2,660 6 ,30( 3 ~37! 6,86: 6,633 1,935 3,645 3,360 6,000 2,780 

6. ~,84018,775 9,000 4,900 2,520 5,625 2 ,92! 6 ,661 5,895 1,530 3.510 3.080 5.580 2.700 

? ~-?80 8.100 8.550 3.920 2.240 4.95( 2 .47! 6.121 5,850 1,a.00 3,375 2,475 5,300 2,580 

a a,asc~10,om 10 '001 5,610 3,000 7,000 4,25( 7 ,BSI 7,250 2,300 4,250 4,0BO 7",710 4,116 

q B,58( 10 '50C 9 ,OOI 4,890 3,300 6,250 3 ,ooc 7,4or 6,BOO 1,800 4,000 3,300 6,930 3,752 

' 
10 8,550 11,000 10',lOOI 5,340 2,850 7,500 4 ,aoc 7 ,57~ 7,450 2,100 3,950 4,200 7,525 3,850 

1 , r:; . nL..r 1n_t:;L&r 8-Cl6[ 4.170 3.000 5.264 3. oac 5.712 5,096 1.792 3.360 2,470 4,770 2,800 

' 
12 5,790 .. o,oeo 9,35~ 4,400 3,120 4,816 3,,920 7,000 7,112 2,464 .3,304 2,795 5,580 2,960 

• 
13 7,500 2,320 l3, 16C 5,400 3,546 6,720 5,040 7,846 8,400 4,200 5,600 5,200 6,900 3,220 



Cuadro f\!o • 6 HJFORMACIO~J GL08;1.L C'E U\~i Cf\f.JfiL ES 
-

CANAL PºErI O NA r:r· :1 n L-·, C;\r1!.fl.L 

SEXO f'JUMERO DE EDf\D EN 
" lJ E J P~'Sb:3'"· 1 • 

ANIMALES AÑOS FESO ErJ ríg qEPl@IMI ErH O 
1: et POR 11g TOTAL 

, .. 

HEMBRAS 7 5.5 + 0.9 211.4 + 15 L17 .B .:!:. 1.1 250.7 + 51.í <t 52,864.e~ - - , .. 
+ .. \ 11,182.JC -.) 

MACHOS 6 3.3 1.3 191.15 2l.; 52.3 4.1 310 21.9 
..,. 

60,431.H + + + + ~¡ - - - -
~ j;;_ .. ) 8,372.4f. 

HEMBRAS 
v· 13 4.5 + 1.6 203.9 + 20.G 49.9 + 3.5 278 + 49. íl ~~ 56,357.0[ .,¡¡ - - - -MACHOS +o!t lD.350.fiC _ .. 

PROMEDIO + DESVIACION ESTANDAR 



Cuadr.o No. 7 Rendimiento en l'íg en corte G ele l cuarto onter ior r1e 10~~ l.) ucv1no~1 

Cocido 13iotec ChulP-tél Tot3l en no 

Kg's 25.25 + 4.10 19.48 + - 1.97 18.72 + 2.39 5 l• • Lf -

º' 12.? .±. 1.37 9.49 + 1.05 9.15 + D.82 28.3 
'º - -

Kg 30 - 16.8 22.0 - 14.7 23.5 - 13.86 
RANGO 

% 13.04 - 10.36 11.9 - B 10.21 - 7.5 

Precio al Público por Kg y total por cortes ce J. cuarto unter1or oe lOS 1-' . Bm1:.no:: 
Cocido Bistec Chuleta Total en s 

" 

-/Kg en ~ 278.4 + 2?.6 4??.6 + 60.5 477.6 + 60.5 ' 
X - - -

Ranga en s 220 - 300 350 - 560 350 - 569 

Aumenta en s y % 80 . 26 210 . 37 210 . 37 , , , 

del total $ $ ?,308.00 $ 9,303.50 "" 8,940.60 I' 25,552.20 - en .¡~ ~~ 

X 

' 

X = PROMEDIO + DESVIACION ESTANDAR 



t..uaaro llJ o. t:) t-ít! rrn l m lErn l. u e n ,, g o e i... o J. t.. t: ::¡ LJ e .i. ~ u a l. 1. a p u., l; t: r i-u J. . ·- ~ 
. 

Wc;; ..i.u.::. .l.-' lJUV.¡.llU.;J 

Chamba- Empuje y Contra f1 OiJ :.; t 
Cocido rete Bola Aguayón Cara Cara Cuetes geef 

Kg 16.lJ ±_2.7 9.22.:t,l.E7 11.8 + 5.63+1.4 13.77±_1.7 12.88+2 3 • 7lH .59 7.44.t.l.26 - - - -1.96 

% 7.8+ .82 4.5 .±.•91 5.79+ .70 3.17.±..s: 6.72.:t,.57 G.27+.71 1.42.:t,.46 3.6J:..43 - - -

~g 18.7-11 11.8-5.5 14-8.6 9 - 3.8 15.7-10.2 15-8.8 4.6 -2. l¡ 10 -5.17 
Ranga 

º' 1" 8.7 - 6 6.28-3 6.9-4.8 3.9-2.l 7.4-5.7 6.9- 4.8 3.2 -1.3 4.3 -2.8 

Precio al público par Kg IJ total por cortes del cuarta. posterior··de las 

x/Kg en 278 + 27.6278.:t,2?.6 478.±,60.5 478+60.5 478+60.5 478.:t.60.5 478.:t,60.5 478.±,60.5 
$ - - -

Ranga 220-300 220-300 350-560 350-560 350-560 350-560 350- 550 350 -560 en $ 

\urnent a 
m $ y% 80 ¡ 26.6 80 ;26.6 210;37.5 210137.5 210;37.5 21Di37.5 210;37.5 210;37.5 

·r t ~/ ~e61~ ~· $4,484.0C ~2,563.0C ;~5, 640.t 00 $3,169.( 0)~6,58ZJJ( 36,157.DD $1,7138.D 0$3,555.D 

- ''X = PROMEDIO + DESVIACION ESTANDAR 

Filete 

5. li.:t.1.3 

2.6.:t..47 

8- 3.3 

3.4-1.8 

13 Bovino::¡ 

572.3 + 
77.1 -

350-650 

-· -· 

300;46 

)~)3,090.0J 

N 
o 



CU8[.¡'.!" :J Í\i D ~ o 
·' Rr:.>nc:'.~.miento en Vio de e artes del Cuarto Anterior, por sexos 

!:JEMBRAS 
e oc;_ n n Bistec Chuleta Total P. n Kn 1 s 

Kg 28 .. 17 + 2.1 . 19.5 + 2.4 18.32 + 2.2 65.9 - - -

r' 13.,29 -:- .5 9.2 + 0.98 B.6 + D.63 :n.o ¡.1 - - -
·' 
_ ..... -· 

¡·;~ 30 - 2.3.65 22 .. 14.?8 20 -13.8 
Rc:ngo -

e• ll¡..,3 - 12e0 8 - 10.6 ?.5-9.3 ¡J 

l·l.'~CHOS 

Coc:i.cl o Bistec Chuleta Total en Kg's· 

~ 
!í\j 

1 

2!t uDl .¡. 
l> ºª 19.4 + 1.49 19.2 + 2.69 62.6 - - -

-'·--

·-
"' 12.19 1.8 9 .. 8 1.1.3 9.79 0.49 31.78 /;,¡ + + .:!:. - -

1 

. Vig 29 .. 1608 22 - 18 23.5 - 16 
Rango 

"·' ,J 13.9 - 10.3 8.5 - 11.9 8.9 - 10.2 
' . '-··. 

PROMEDIO + DESVIACION ESTANDAR 



Buadrn Nn- líl F'rP.c:io al n~hlirn nn~ Kn 11 t.nt.~1 nnr rnT'tr.>c Mr:>1 r .. ,,,T'+n n .... +.,,T'.; nT" ~~"" C°:Mv.-.' - ·- - -- r -- -
#EMBRAS 

Cocido f.H ntr:'ll"' Chuleta TotoJ pn ner:>os 

Precio por Kg $ 268.5 + - ~~3 4 .36 $45li.20 ±. $54.DO $454.20 .:t. $54.DO 

Rango $220 - $300 $350 - $500 $350 - ~500 

Aumento en $ \} 
CI 80 . 26.6 150 • 30 150 i 30 /'J 

' 
, 

Total $ ?,563.60 $ 8,556.90 
..,. 
~ 8,320.90 s ~4, 741.44 

MACHOS 
Cocido Ri ste r. r.h111o+,,:i Tn+!:il nn nn.-n'"' 

Precio por Kg $ 290.00 $ 505.DD $ 505.00 

Rango $ 280 .. $ 300 s 450 .. $ 560 $ 450 - $ 560 

Aumento en s y % 20 • 6.6 110 • 19.6 110 . 19.6 ' 
, , 

Total $ 6,960.00 $ 9,?97.00 ~ 9,696.00 ~~ 26,l153.00 

PROMEDIO + DESVIACION ESTANDAR 

N 
(\) 



_r.11l'lnT'n l\ln _ l , P.r.inrH mi r:>ni:nr::: nnT' Ko rlr> 1 r.uarto Postcr,ti;;ir, QQI :-;;gcQ~ 

HEMBRAS 
Cocido Chomba re Emriu.ie ·Aquavón Caro Contra cara Cuetes Roa st- Filete 

te y Bar.a- beef 

Kg 16.2+2.6 8.8+1. 9 1.12.±,4.6 6.5+1.58 14.1.:t,l.? 12.9.:t,2.l 3.7-i·D.72 6.?..:t.1.7 5.42.:,1.3 - - - -

% 
. 

?.62.:t..97 4.1.:t..84 5.90.:t,D.7. ·~ 2.9.:t,.60 6.6 i-.64 G. 07.:t,• 87 l.7+.26 3.4,:t..44 2.5.:t..53 
¡ - -

. 
Ranga 

l'ig 11-18.7 8 - 11. 15-8.8 B.5 - 3 15.2-10. 1 14.9-B.8 4.6-2.4 8.,5-50? 3.3-7 

r1 
/Q 6-8.7 3-4.5 6.9-4.8 2.1-3.8 7.4-5.8 5.2-6.9 1.3 - 2 2.B-3.8 1.8-3.2 

M14LHL ::i 

. Cocido Chambarete Empuje Aguay6n Cara Contracara Cuetes Roast- Filete .. 
y uUJ.ci ui::t:: 1 

Kg 16 + 2 9.8+1.4 11+ l.?6 6.7.±,1.29 13.3+1.? 12.8.±,2 3.7+.45 7.5.:t.l.5 5.5.:t.l.4 - - - - -

% 8.2.:,.52 4.9+.80 5 .6.±.· 63 3. 4.:t,.35 6.B+.52 6.5.±,.42 2 .l.:t..5 3. 78.:t.• 3S 2.7.:t..41 - -

Ran·ga ~g 18-13.9 8 - 11.1 13 -8.6 9 - 5.5 15 -10.2 15 - 9.1 4.4 - 3.2 10 - 6 3.8 - B 

% 7.5-8.7 4.3-6.28 6.2 -4.6 2.9-3.9 6 - 7.3 5.7-6.9 1.6-3.2 4.3-3.1 3.4-2.3 
1 

PROMEDIO + DESVIACION ESTANDAR 



C11arlT'n !\In_ l' PT'r>r.i n ::-i1 n1~hl i rn nn'T' l<n 11 Tn+~l nnT' l"n'l"'tnr r-!~1 -ti~-~---~~-~!-- --- C- ··--- . . r -· --- --- ,--- -- .... _ 
HEMGílf\S 

Cocido e hambare te Emouie Aauavón Cara Contra- C11r.it.r>c; Pn;-irt.- Filni~n 

y Bola cara beef 

Precio 
268.5+3'"* 268.5.:t.3~ 454.2,:t.54 454.2+54 45 4. 2+5l1 454.2+54 454.2+54 1+5lf.2±.,54 544.2+89 por Kg - - - - -

Rango $220-$300 :;)22 o-$3 or $350-~50[ ~~350-$500 ~350-$500 ~350-$500 :~350-$500 ~350-$500 ~~350-$6Q J 
en 
o 

l.\umcrnto ' 
en s v% 80 . 26.6 80~ 25.6 150 ; 30 150 . 30 150 . 30 l150 . 30 1150 ; 30 50 : 30 250;41.6 ' ' ' ' 
Total/ 
Región$ ~~4,349.70 )2,362.BO ~5,050.70 :~2 '952 .30 jS,404.20 ')5, 859 .1 B 11.680.50 ~3,043.10 )2,949.50 

f.)J..\CrlLl!::i 
Cocido Chambarete Empuje Aguayón Cara Contra- Cuetes Roast- Filete 

y bO.lCJ cara oee:t 

Precia 29íl+lD.9 290,:t.10.9 505+60.2 505±.,60.2 J05.;t.6D.2 505+60.2 505+60.2 505.:t,50.2 605+49.2 - - - - -por Vig 

" 

Rango 
en $ ~280-$300 $280-~30 D~)45D.(;360 ~450-$560 450-3560 ~450-~~560 45 0-~~560: l150-$560 ~560.(.650 

Aumento 
en S v% 20 : 6.6 20 : 6.6 110:19.6 110;19.6 110:19.6 110:19 .. 6 110:19-6 110!19-6 qo ~ p; 

Total/ 
:)4 ,640.DO $2,842.0I $5,555.0I ~3,383.5 JS6,716.5 l~6,L~64.0 1 $1,868.5( ~3,787.sJ ~>3 '327.50 Re(liónS 

PROMEDIO + DESVIACION ESTANDAR 



•. 

Precio Pagado ~e~uperaci6n/ J~ecuperaci6n/ RecupGraci6n Diferencia 
por c8nal Jenta de cuortqventa de cuarte por canol 

HEMBRAS 

MACHOS 

HEMBRAS 
V 

MACHOS 

~ 52,864.85 

$ 11,182.14 

$ 60,431.16 
+ 

$- 8,372.48 

$ 56,357.DD 
+ 

$-10,350.00 

trnterior poster!.or 

~~ 24,741.44 $ 43,864.40 

$ 26,453.DD s 47,071.50 $ ?3,524~50 

$ 25,552.20 $ 45,46?.95 $ 71,020.15 

PROMEDIO + DESVIACION ESTANDAR 

$ 15,740.95 
+ 

~)-11,182.14 

$ 13,093.34 
+ i•-

~~ 8,372.48 

~~ 14,663.15 
+ 
~-.) 10 '350. 80 

1\) 

\Jl 

----·· 



e;,ºº 

500 

400 

Pt~OS 
300 

~ºº 

1 ºº 

G 

Grc.\.fic.o. 1 

\ 9 8'i 

ME&C s 

Pvt:c.io -por I<' df C.o.YnE dr ¡Vov. ~r ICJ&'3 (.\ ¡111"'""·dcl9iL/ 

(Ol·íl:& df 
"""'°'"Yº\'" 
C4\¡.a.t..c\ 



1 9 

' 9 ~ 
5 0)11 ~ 

Años 'i ;·:·. ~ 
l ev 

3 l 
~ 

fi 
N 
-l 

¡·· .• 

~ <:! 
Gf 

I 

'ºº ~ºº 300 YOó SOD 600 
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