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RESUMEN 



no.t.; -i e~ :.1 lJi,~ ·1j,; d .. ~ :~:·,,iJOti, (lllO lt.. <le vin(); p~lr~:1 19HS se t.!·..;p~~ 

:r:db·i t.;t1-:~ t.' 1>i:·~.:·.1r".iCi d(: 11~1 1 900 1 000 1t 11d6nt.taE1 q11c: para 1'.!90 lo.ti 

LICi,(:~)<.·,llUil l\ PSJ. 

;:,::cm.'.ic:, ,_,,:ist1• la nf.•.:.·e~>idad de elevar l::i productividad 

dr;1 ic1:» v1fipdns e ir1crernc11t.a1 J .:1 calidad de l.o!l vinos, p<Yr é~ 

to, es r~ccis0 pone~ atención al estudio rlc las variedades y 
:e.01.1ctl: Ylt.ícoL.i.'.·· má::; adecu..idai:: para L:.i producción de vinos de 

ca ·t i<i.1;: :,.;(Jb1·cs,:1l ion t.P. .. 

~:~ utí:'><or:lE.' es tuclio ti0n0 por obj,~·t ivo ha(;er unu. zontf_:i: 

caciór vitivinfcol~ partiendo del elem~nto temperatura co­

mo <l~t0~minantc en el JesJrrollo y fructificación de la vid, 

relac:i0r,.u;do la surn<i d"' calor (arriba de los lOºC desde la 

brotac-1(.¡; .:i L1 c.aida do la_h\ljii, y cm1t;:lderandü en esta su·· 

rr·.~1 1.:l ri\Jr:1·:~ro d(~ dids de cada nH~s), ccJn la c.11 id.:i.d df.'?l vino 

cLtenj.}'. .. _' de:! liJ.fj princ).palcs variedades vinificuhlos locali­

;>:ad<.c::, '" !.os est,1JoE' de Qucrét<Jro y Guilnaj\1.:-ttr', i1poya11do los 

ri::i:11lL1<lc:: con .las car.:ictcr.üt.ic,;s d<.' la fc!rtiJ.:ldad de.l ::.:uelo. 

S,· ~r<>lJa:i<:J con 15 varicdddc~; de .i11teré:.•: vfn.l.co y 17 loc<1-

li<J,1(h;,- con un tot<.i.l de 44 rnu,;stra~>. 

Los .:in~lisis qu!micos de los vinos indican que los tin­

tor-. co,, l•:;<. mejon>~.' ¿1lributos ,¡e obtuvi-"!ron en la región ccn 

<1ltu i••:·1·;11nl:,cifü1 de calor ( re(;ión clj.máti .. '.a IV: 1927 .O a 

;:20·1. ü c1 .1dc,;;-d.f.a) y loi:-. bl.:incos sobres;:il:i.entes de las tres 

1sy.ionc:; .1<Ka1J'zad:_:i;.:; es decir de .las regiones climáticas 

II, l.T1 y JV (con 1J7l.8 u 1649.0 grados-dfa, 1649.6 a 1926.B 

grad0~-Jfu y 1927.0 n 2204.0 grados-dia, rc~pectivamente, se 

gún •:l concepto dt• J\JJ1erinl' y Winklcr) (47). 
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INTRODUCC10N 



!«' .... : r.·:~,--~t~:,;·.;.:~~ t·~~~njcc.is:. Dt:bi:.~ poner.::.01.: i.:cid.Jdo ;-:•n ~1 

mDtr:.:., .J.-;·11 rcp:.·oducti.vo ~;c!a do Vdt·icd.:id1.)s vir:.'ffe1~as de .. '.!:t\'..> 

.-.1i::tPnt1..:~. ,1 ::::•.ll'"io~:1 c·oti condl.c;i.un(·~; ddvers<l.":i, ademtis G·: ~:.1e 

":L·d. n·"1lz..1.i .. 1L librc1 de 'li.rur:i, t.or.1and.o t.''n ct~cnt:a lns Jr,,~~::'::.l-

d.:h.ii:!.:3 :ndust.ri0li:~:-~ y dt")l mc~rc..:1dc. 

1;01~ .factores econ6micos y f~oliticos: ~s ncccsari~ ~ás 

ay1.id>i c1:cd.it.j.cia t·n r,l t.iempo 1· J;:i cantidi\J ad0cuado:;, tam­

bir·n e':-~ necesario que los agricultori~'b cucntu1 c:on :~cc:.::::1-

dt·Hl (;¡; l;:t posiJ:Jit)n r~ ina.f(::(itc-.\b1lid~:Hi de :=:,us t1.cr1a~;, ·: un 

úl ti·cr,(l fc;c:tor t.ambH"n J\IUY impurti\nte, que :ic.1yc, c\f!O't'O ac:~:1-

ni~tr·~1 ivo1 técnico y fiscal. 

En t.)ar;c~ a las <.~on~id~~rd~·iones que Si::' hacf:n de lcr~ fac­

ture~;; ft'r"'n1co:.;, se ha Vt;?n.i.do ol.i:Jer\,.a;v:lo qth: se~ han i.r-1:..:-'::'·du­

cid(.• ... Ll FZ1í:;:; gi:an número de V4!ti~·cL:ide:::. pr~::.vc:nil-';nlcs -~12 1~.,s 

BstaJOfi .Ur1idos, do F1a11cj.a, tL~3lia y d~ ot_ros países d~~ fa­

ma rk· µrc~ductox:cs de m¿\t.crial f.~·.no y F.Co<luct:lvo, per:..-: estas 

vnt:i.<-·<'!.idc": logré\n pro~;perar bajo ci.ert:as t;'.;:cnicas y rc.c:·,0jo 

qut:~ M(·x.:i..r_:u no ha adquirido, o en condicir'."ne~; clim~t::i.c.J:=. fkiE_ 

ti.cul:_1rc:-:; que no est:Sn bien Jocal.l.zad.-:is, J'.:l que nu(~~,t:clxt1s 

t1r; jc;V(~n .~din en su vitic.u.l. t.urn. 

f:r, J=':Ol7 C~Jto, que• f}f~CesitamoS poner .3tf~nci6n U.J_ 0:.:: .. 2niJ­

micnt.o •!n L:. introdrn.:ci6•1 de mnt.crial vc9ct.1l que much5s V!:.., 

ce:s r:~P cstnblt.~C~.· y no r(u~ponde como s~ e::;p.12rabn, s:icr.¿:::· és­

to c~usn de fructraci6n y pérdidas de inversiones elevadas 

de d incro, porqtw si bj_en es cierto que se trata de un cul­

ti·J1;i rcd).tuabJe, esto empiez1;1 ¡1 verr;e hasta tres o euatro 

año~; despuói::;. de plantada la vid, lapso ·de tünnpo en q~c la 
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p<1n1 pr;o~u•;.~:i::, y -;i.no l1ubo u;w pl,11w¡1c.i.6i1 {\cJ vii'icdo, su 

t.(~fl{1rt~1n rf'Sl.Jlt ados neqatjv •. :.r., s.1.en<lo ó:.,Lu cansa de dí..~sa­

l:iento para el crecimiento <. 1c Li su¡wrfici(; vitícola en 

cm1l(J\l5t:r ¡-,'9i6n apta piU"il e;;t.f~ culti.vo. 

Par.a li" •. i nvc,!;t igac.Hin en el campo 11 i ti vinicol.;i i;e dc,­

ben identificar entre olros, a aquellos elementos que ma­

yor infll1E•nc.in lcn~Frn Cl1 í.'1. C<)Id:rol (h1 la c;;1lidad de Jo;; 

v;i.r;o;--· que ~~ producc.·n en Mt·xico. Para és~:o, cc.rno ya se rre!2_ 

cionó, lc•s 1..1~;r11:·ctvs a con~.:id!..!c;.u !ion btis.ica.mcntc los si-

9L1ic.nt0s: LLi utiliz3c:i(H1 <lt: uv.J.~> 1Yh.1duras y sane,~>, que he:·" 

yan ;;i.dv c·hten:idaó' 00 et:pas <.JUEI pruduz.c¡111 buenos rendirnü::i_ 

tos y con <:.:li.dad para 1<1 elaborac.i6n de vino~;, e::: decir, 

quo proven~Jn <le ~arioda<lcs que manifiesten un potencial 

vegct.at.ivo y producU.vo elevado, .cr.)mo respu12sta a su ad<:il2_ 

taci6n y desarrollo a las condiciones del clima, suelo y 

manejo del vi~cao, 

La técnica dt' elaboración del vino e;; tambi/Sn muy in-r.oE_ 

t ante 'fil c¡,!cº i nf l 1;ye ~;obre .la cal id ad f .in1:1l del mi srno, 

'l':ratar ª'' dcfini.r ()1 efecto de la. suma de temperaturns 

sobre ol desarrollo, productivjdad y maduraci6n de la pa­

r.ta y su fruto, guc nos i.ncHque si,;: influencia en la cali­

dad del vino obtenido, es lo que L.,c motiv6 a desarrollar 

el presente trabajo y a int0ntar l;~cer una tipificación 

ele las zonas vitícalas de Quer6ta;:-o y Guanajuato, rnediau­

te al reco~ocimi~n~o de las rcgioG~s t~rmica, donde se 

ctllU.van las principales variediidr_,s de uva que mejor mani 

fiestan su bondad vínica. 

3 



on.JETIVOS 



OBJE'l'} VO Ct.:1;!'.RilL 

Hacer una caractcrizdci6n vitlcola de acuerdn a 

las condiciones Lle t.er.1pc,ra tul'.21 ¡>rf!sente en Querét.aro 

y GuanajuAto,para evaluar la calidad vínica de las 

principales variedades de uva gue ahí se cultivan co 

mercialrnente. 

OBJETIVOS ESPECHICOS 

l Reconocer a las regiones climáticas de la zona 

en e3tudio. 

2 Reconocer y vinificar las variedades de uva 
presentes en esta región, siempre y cuando sean 

de importancia industrial. Relacionando la cali 

dad de los vinos con 6sta obtenidos y la regi6n 

climtitica ele la queo~ proceden. 

3 Como infonuac.ión cornp.lementarja, observ.:ir si e­

xist•J relaci6n entre ln cal iclad de los vinos con 

la fertilidad d~l suelo de estos vifiedos, 

4 



REVISION B.tBLIOGRAf:'ICA 



LA VID A 'I'RAVES D:Ef. TlEMPO 

La elaboraci6r. del vino f1i0 una práctica corriente en 

el Oriente Medio y parte de China JODO afies a C, 

P!OtMblcmunte fueron los etruscos, pueblo misterioso 

que se c.ceu llegq de Asia Menor quienl's plantaron las pri­

meras vifids en Italia. 

Ehtre los ~fios 500 a 1400 a.c.turopa lleg6 a eer el 

cuntro de cultivo de la vid en el mundo. La literatura, la 

poesía y el arte de la 6poca reflejan bien la profunda hue 

11~ que el vino dej6 en aquella cultura. 

r...a civilización trajo consigo ·~l crecimiento de la vid 

en Europi1 y posterior·mente hizo lo rüsmo en Améri.ca. Pero 

la vict en ~m~rica prncedi6 a los europeos. CuanJo Lief Erik 

~en y Colón visitaron el Contjnente americano encontraron vi 

fias en estado salvaje, de aspecto rdstico que Erikson llamó 

la región Vinland o pais del vino. 

Aunque la y1us ~_fnifer.:~ europea fue introducid2 a 

M6xico durante los a~os de la conquista y la dominación es­

pa~ola de acuerda con los relatos de varios de los coloniza 

dor<!.S de esos t:lempcs, también fwnon e'nc:ontrudas en México, 

Vilrl.<1'.c vid:~,; n:itiva2 o ~;i.lvestres (:',:Lt:is spp.) cuyos frutos uti­

lizaban los in<lígenas para fines medicinales y para deshidra 

tar]os. 

Poco despu6s de la conquistn de M6xico el cultivo de la 

vid se ufianz6 y extendió y el vino lleg6 a ser una importa~ 

le industri~ en el ~uevo Mundo. Cortés orden6 a cada coloni­

zador cspafiol de su territorio plantar diez vifias al afio a 

cada nRlivo que trabajtlra en su encomienda. La cepa que se 

deszirroll6 sr;; corioc :i.;~ con el nornbrr! d°c! criolla, y fue progr~ 

sando a medida que los vifiedos se establecieron hacia la PªE 
te norte y <.:üntral de !-16;.:ico. Podfa usarse como fruta y corno 

base para la elaboraci6n de vino. 
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'l'¡•n ¡ :'.:¡;id<Jni1'11t~· crcci6 ~'.l. ciilt.iyo de },~ vid on c•l N1:e 

vo HnrvL> quv t1·1•ü er":lr.• la cornpet.cnci0 Cc(;n .1os vinos de la 

Mr!t.:ropc·l.i, el H'Y f't:lipc lJ orden6 l<: ~•u:op::nc;i.6n del cult.i.·· 

voy la fabric«1c.iün clv v.ino <:rn la Nuevil Espafm; dur·.:imlo e,; 

ta lin1;i.t:.aci.0n m5s o monos dufi siglos. 

lluho, sin r~mbarqo, concesiones s6lo para los mí si one­

ros que fabricaban vino paia el culto rcliqioso. 

Lo;; padres Jcsui til~> co.lal:~naron en la oxpansi6n de 

los vi~edos hacia la cos~a coste de la Nueva Espaíla y lil 

Daja C.:ilifornia y sur; suce:sore:;, los Franciscanos, lleg«­

ron J·1astu lo que hoy COfü>titi¡ye <?1 estado dt' California ni 

los Estados Unidos de Nortcarnlrica. Fue un Franciscano, el 

padre Junípero Scira, qui~n 0stcibleci6 la Mis16n do San 

Diego en 1769. Plant6 ahí vides selectas, y descubrió gue 

California era una ~cgi6n especialmente favoreci~a p~ra el 

cultivo de la vid {sabemos hoy que 6sto se debo al clima 

de tipo mcdi tcrr!ineo gue llél}'. en el ltHJéH'). 

El cultivo de la vid llegó a ser un¿¡ empresa .imporL!'.!_ 

te tambi6n en Sudam0rica y la ~0aptaci6n de sus mejores e~ 

p¡¡s, esp(1ci<ilme1ilf' en Argentina y .:hiJ.c>, rcsult6 ftt.Vorablc 

y ~udicron llegar a producir vinos de yran calid¿¡d, sent5~ 

dose l.an buses para la moclernu llldt1:>t:ria vinfcola lJ\IP ha 

dado hoy fama mundial a los vinos de Sudam§rica, especial­

mente loa chilcnoc. 

Ubic5ndunos nuevamente en la Nueva Espafia, para el a­

iin de 1!J00 <'!l cur,1 Hid;1 lgo promueve e.l cultivo de la vid, 

('tlS•Úia!ldo ,~ los nat.ivos y cksaf.i<lndo el cxlic:::to promulgado 

por el rr.:y. 

Par~ el a~c de 1889 Porfirio Dfaz trata de impulsar 

la viticultura en M~xico y James Concannon es contratado 

para que introduzca sarmientos de vid a M6xico, estable­

ci6ndose una p1antaci6n de ~xtcns~6n considerable en la 

Exhacienda de Roque en Guanajuata. En el afio de 1910 esta 

lla la R('V(ilucjén y mucho~; viii<?d0~; :'s ven descuidados. Hum un 
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t•St'1nc<J1t1ier.to de l;i. V.ít1vinicu.lt11ra.) p¡Uil el élÍÍO de 193() 

Ni\Zal'i<.1 ortíz Gar:.'.~t, ~111b,~rni"ldt)r del ~stado de Coahuila trn 

La de pro1r.Qver nucv,Jm<.'nt•.' Lt \'_i.licultura, r!utablet,iendo i 

gthll1c,cnte áre<u; com;irir2n1blc~:; Ut' vi.d, 

En el estado de Aguasé·allr,;1tc,s r.e prrn¡1ueve el culLi.­

vo de Ja Vid en el período de go~icrno del Presidente 

Miguel /\ler.;án. 

Dos¡rnés de 1939 feclt,1 en que se i.nicia Ja Sequnda · <;uc 

rra Mundial, con el objeto de promover la vitivinicultura, 

se elevan los ímpthjstos ri l<1s J.m¡XJrt~·::ioncr.; y es cuando 

se dá la afluencia de vitivinicultores de otros p~iscs c0-

mo la compañ:í.a Pedro Domeq, inicí~ntlose la ruta ascend1•11t.1• 

del cultivo, propiciando el Gurgimianto da Ja industria vi­

tivin!cola que fue creciendo y consolidándose, ensanch5ndo­

so en las zonas de producci6n de Baja Califcrní.a, Coahui J t, 

la Rcgi6n Lagunera, l\gu;-iscalienter:;, Sonor•'I, Querétaro, Gu.:i­

najuato y otros estados de menar ~mportanci~. En· la actu~l! 

dad se tienen plantadt1.s np.i:oxim.:1darn011tr~ 70 m.il hcc t<íreaf;, 

siendo los principalcu est~dos productores los antes mencio 

nodos, (39, 44), 

LJ\ YlTIVINICtTI/l'UHA COMO SJ.MBOLO DE TRABA:ro, cn:NCIJ\ y 

ESI'ARClMI ENTO, 

1'El producto final de \ma J.;:ibor como la vi tivinic-ult.u 

:ta es C<l. .t"vl>Ultado de la ac:ti.vidad de hombr<:s ql1e desd<:~ eJ 

campo, a lravt5s de la f.'.ibr ica, l¿¡ concepción de ideas p\J·· 
l 

hlicitnrias y su distribuciGn al mercado a nuestras manos 

y al paladar, elaboran los vino~ ticl p~is. La experiencia 

y conocimicnL~s d0 estudicsos viticultores y vinicultores 

asS: corno e116logos rnex:í.cano~; rccon·icj dos tambj.én en el mun-

. do, aunan más estu nueva extensi(1 de la cultura de occidcn 

te que se abre paso en el mundo: la vitivinicultura mexica­

na" (45), 

La. uva es un fruto qua genc~·:.:samente brinda sus cual.i 
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d,1Jes de: <1rorn<.-1, ~;:ibor y C·:11c;;·, c¡ue ·~ie con~tat,1 al dt><;Jur,t.:;r 

un racilno inaduro o bien ur. vino de bu·~~n cuerpo, y en ¡.irj~1. 

cipio. ocbu <«Jrnit.irse que 01 vino es, en C:lli.llqu.ier 1.:nso u·· 

na bebida cuyo :.:abur dcb(] ¡~alutkarsc• y ¡¡preciarse•. 

f,a planta de la Vid ~,:; <::Xtrema<lamcnt(', rc¡:;i¡,tcnt.C <]\lC 

~oportn bajas t0mpcraturas do invi~1·no, grandes calores -

de verano y que necesi.L\ en mínimo c1v aqu;l y de cl•2rncntos 

roineralos para stibn:evivjr. Fi.:~:ildÓ<Jicamcnt•) lo:; nH:.~jores v~ 

nos se obti.cncn en gcrwra]. ''r, tei:i:cnci~; ¡:obn:!>, en lu~; C\lil 

les el cultivo de lJ vid se rualiia en estas ticrras ina­

prop).;i,-J.as pc<ril otro>; pl.:in~ícs: se trati.< de rcgionc!; :;e:ni­

<les6rlicas que hüstn hace ~~r0 uo eran lrubajadns, ya ~u~ 

para .-,11() se hubicrun rcc¡'H!r ido en otr;;~; ci.rcun>'tilncia:.; -

grandes _inversiones con u;·, ¿¡Jto rJ.C."•9º comercial" (<14). 

"Las t~cnicas y los conocimientos no deben estar rc­

fíi.do~> con la tn1dici6n <¡•ir; durant.e v,uio!J siglo:.: ha .i.mpe­

rado; Aicmpre s<1bcr inodi f irar y tidapta:r y sobre "to<Jo ex·· 

pcrir.:ent,u f.u:ir¡;¡ obtener •:l n.cjor vino por;ible. 

Bl enólogo no se lirita a aplicar unas reglas o unas 

f6rr11\llils dctcrmin;:id;H; sir.,? r¡uc cont '.l11uüm0nte crea, d;:i ¡¡ -

luz nuevas .idc.;l!;, r.~c ve c:;iiqado a cxpc·1imcnt;,ir, il invcs­

ti9ar y \:N<J}11c·i.on.::ir- pora :-on;;c 1uir un gran vino como rcsul 

ta.do de todo!~ sus (·~.f'ucr.:~-::i:;·. 

El vino sen de cons·:::J"J i:urricr:te, elaborado en gran­

des cantidad~s y con t~c~1ca~ industriales, o un gran vi­

no tlc aiiacia claboraJo ,1 ¡t'guciia e!;cala con ¡~todos artes~ 

nos, es y scr5 valorado. 

Goza de ln particularidad de guc puede ser disfruta­

do en la corn:l.da, con lo q'J<:: este .:.i.cto adquiere un tono y 

un sentido <.~sp(~c:ial. C;;.c.] pa.'.i::; p:rnductor le imprime un sen 

tido particular y lo mezcla con·sus alimentos. 

r.:r; probablü que Mé;dco deba buscar todavía .muchos a~ 

pectos de su idt•nti.dad, y uno de estos aspectos es el vino 

mexicano. 



El paladar se C>duc.:i por ln prueba, no por la apn'cia·· 

ci6n do otro; ello no~ perreitirfa el acceso a nuevos §nqu­

los de-: placer g1rntatJvo, pu<.'s :~(~ desconoce frcc11cntcmcntc 

lo que es el vino mexicano. 

A estas fechas los viticultores mexicanos obtienen ~o 

scchas suficientes que pcrraite abastecer al pals de uva,vj 

no y sus derivados pu~s se explotan aproximadamente 70 mil 

hoct6.reus, anU!s improductivus o necesitadas de <.Hversifi·­

caci6n, y de las cuales se cLtienc riqueza y trabajo pro­

ductivo para millares Je fa~ilias de dgricultor0s arraiga­

dos en nuestro c.·u11po" (45). 

~Pc1.r otl·<'i parte, PS cir::-to r¡ue la tradic.i6n, usos y co~ 

tumbres, régi.mcn alimcnticJ'j, niv<:J de vida, etc·., de gra11 

p<irb .. > tk .la pobL1ción m<.?xic2nc1 no son t.-11;tores que 1.:i incli 

nen al constuno del vi.no. !'-:>ro exü~tc en nuestro país un;; -

dc~termin.:ida y m.w.crosa masa de habitantes yue, ~lor $U ori­

gen y tradiciones, por su nivel y costumbr~~ ali~cnticias, 

estti en. capacid¡·1d dr.! ;;c,r b>Jr .. n con~;umidor d1! vino mc:xic.ano 

de mcs;1. En al91mcn; c;i.~w~:, •·J tur i ~;mo es factor import~rnt.<J 

.Y siempre lo son lo~; m0tcd<::.s d•:' corncrci<:iliz<1ci6n, ckn:-ntos 

que nyudan al C'JlViur10 ch' v:•:--.o" (10,44,45). 

UBICACION GEOGR/\FICA D!'; l.A VI'l'ICULTURl\ EN EL MUND'..) 

En general la viticultura mundial se extiende entre -

lns isotermas de 9°a 2lºC aQ los hemisferios norte y sur. 
Estos limites gcogr5fico6, se presentan ~rincipalm0n­

te entre las latitudes de 30" y SOº en ambos hemisferios. 

La raz6n determinante para este límite en el cultivo 

de l<'l vid es la climatolog.í.a. Las mejores calidades desde 

el pµnto de vista enológico, se obtienen entre las isotcr­

·mas émuales de 9 º y l.G ºC, mi6ntras que entre las isotermas 

anuales de 16º y 21ºC, se obtienen grados alcoh6licos, ex­

tractos y colores más acentuados. 
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Conformes<~ Llv: .. d. J.:cuado1: 1 se puede cultiv<1r vid <e 

mayor altitud, y ¿¡:;,:.::1;;.3 plant;.icioncs <"n Bolivia, e!;ttin c«·.r_ 

C<t d~· ·J.os 2, 74 2 msn;-. r':1 genera 1 , c.1 1 fm.i te super i.or d0 .1 a 

uva cstti. dl' 1520 et >·0 ·:1 n1~;r1rr.. (abaj() de la Unea del lX:>!cJ<jtle) 

(47). 

Las principal<:~' :ona.::; vitícolas del mundo r,.:stán com· 

prendidos entre los s1cuiPntes límites: 

·remperatura i1wC:::0. dnual m:í.ni.m;.:. que va di: Oºa l2ºC y Ll 

máxima e.le 7º il 18ºC, ,.,erÍ(;do de enero .:i abril (re-poso y bn:2 

tamicnto). En Ja parra la aGti.vü1,'.1.d de la raíz os la que e~ 

mienzo prime¡·o, se ~.·.;¡;.ifie!Jta sucesivarnente en 'toda la pla~i_ 

t¡q mov.i.liz.:i lüs reE .. ,·'.'Vcl!' de savia cl.Jborada acumuladas en 

lu micma primero en el cono vegetativo de las yefuas, así -

como en el cambium, ~:;.tuado intnL!diatamente bajo L'llas y des 

pu~s alc.'Jnza todo e: :-.ud:; y sus entrenudos. 

L<1 fecha de br·,,·;;;,;;iün dcp<:mdc directamente de las tcm· 

peraturas del aire, ~~ las condiciones atmosffiricas del in 

vierno que la antcce~~. de la c<lad y vigor de la cepa y de 

la fecha de su poda. ?ot lo cual el brete en una cepa de­

terminada no se veri!ica todos los afies en el mismo dla. 

Temperatura. me~iil anuJ.1 mínima CJlW va de 8.8qa l9.5"C, 

y máxima de 19. 7-0c a 28°C, per.:íor'o de ab:r.il ~· jul.Lo, se ~ 

nicia ~!.l desarrollo 6<:' los retof1os .. /\ part~iI del brotr), la 

vl.d desarrolla los (:·~;;mos que <'n min:i<1tur.'1 f:c encuentran 

en loD conon vegctati~os y crea oLros órganos nuevos; raf­

ees, ycmnn, nietos ~ =acimillos de lus mismoJ, etc. 

La flor.1ci.6n c.:::·._0nza a lo!'; :?.O"C a 22"C. 1.os d<:i~os -

varían un po~o con e: •·:.:dio. Li.1 (poca "1.e flor2ci.6n cst.5 li 

gada <i las trnnpcr.1~\;=:i:c de lo~, dc>u mese~. G\JC prec<>clen y a 

vece5 f.'Xiste una cc.1:-2.laci6n positi.vu con la época de bro­

taci6n. 

Temperatura mc~i~ nnaal ~inima d~ 13° a 24°C y tempe­

ratura mcdii.1 anual ~i~ima de 21,8ª a 32ºC o sea el periodo 

de julio a septiem~rc; se lleva a cabo el desarrollo y la 
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1~adurac.i.6n de ].;.\!:'· frutas: La i;o:rmiic.i.6n y cn~cimicnto ele bs 

bayas t.ienc r.u or.i9cn y én conscc~enc:j" dP la acci6n 1."el es 

tímule> tri:>1le de l<t niJliniz11ci6n, .1.:1 ft•cuncac:i6n y lii for·· 

maci6n de la!:.' r;(•rnill <~s, así como del. ilPGI te de las sustan­

c.i.as nutri tivils por L.1 planta, 

Iniciando ~d desarrollo de las bayas después de la fe 

cundación o por: la simr)le ·~xcit<ici6n ov;'iric,1, según los ca 

sos, su crecimiento en volumen, con cambios estructurales 

d1..'l racimo pL'.ict·icarnC'nte dusyrpc;j übles una vez (:ue se han 

forma<lc1, y con lo:o nivele:_: de azúcar bi!jos y constantes, y 

acideces alta~, no so produce ~e uníl manera regular, sino 

que ocontece con un doble cai:acter cíclico, en per1odos y 

fases perfect<lm~nte <l~finid~s: pcrtodo hcrbAceo y per1odo 

t:rasltk.ido e• de m'1tluraci6n, con dui·•ici6n del prime ro hasta 

el 1,;nvero y del sr~gun<lo d1?sdc: el envero <l la madurez (22 ,·· 

25}. 
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t\C(lI.QGii\ VI'!'J'(INJ:COLA 

hn:.:t i;u mejt'r dcs<Jrro.llo, la uva vin:ífen1 necesita v~. 

rdnos largos, desde tibios hasta calientes, secos e inviar 

no:1 J rcr~co:.;, 

~l desarrollo no se adapta a los v~ranos hQmedos, de­

hü>o el la :,:Hc•:·pt ih.i lick1d de 1 a vid ,J e ünt ar; l•nformedades 

cr·.ipto<J6rrd cas y a l<::s pl,1ga s de i m·,ec tos (!ue :oro~p0ran ba­

jo con<liciunCTs de humedad. 

P~u:a que, madure el fruto, es nnc.<?sario un ciclt1 dt:· cTr~ 

cirnü•nto prolongado y GOlllO .las p<irt¡;s vc•rd•~s de l a8 vides 

en crecimiento pueden congelarse a temneraturas abajo de _ 

-1.lºC deben evitHrs0 la~ ~reas donde se presenten heladas 

ta1·dfas de prim;1vera y tempranaG de t>to.:'w. 

Lluvias o U.einp{) nublado duran Le el r~~ríodo de fl.ora­

cHin pucd•"r1 prodnci r un mal a.r.rcqJ.o de la•, bayas, esp(~Cial. 

rn,:mte en ciertas var.ied.:ir.fos, y lr1s lluvia[; durant.e la madu 

raci~n de la cosecha facilitan muchos dafios a travfis de la 

puJr:íci.1.'.i1i dtü fruto. 

J::n qener<1l, el C"!l.iina 1 imita l n r)roducc 1.ón de uva a la 

zon¡i t.ernplud<i. Los siglos de oxp1~riencia e tnvest Í<.J<.1Ci6n 

dr, 1 ü!; cose charos y enólogos auropeos, h<rn establecido en 

fonnéi (kfin i ti va c;l efecto dc>l clima sobre las uva!~ pnra v~ 

no. P.l cliroé1 influye en las velocidades de variación de Jos 

cm1stituyenteo durante el desarrollo del !ruto y en la com­

posici6n de ~etc al madurar. 
Un tiempo 111odcradum•:>nte frío con eJ cual la m<.idurnr.:i6n 

se cft)CtU<! lcnti:irncntc, es fa·»orable par" la producci6n de 

vinos d1J mesa seco:= do c:üi<l<itl. El ti.empc frío <Jf.>oya un il}._ 

to qrodo de <:c:i.c~ez, nn tJU b;1jo y un buen c0lor y E'n muchas 

variLdades d0 vinns a~ mesa, le da al fr~to maduro el dos~ 

rrol.h> l.'.iptimo rJe lo!3 constí. tuyf'-nte~; df':.l aronv1 y c!l sabór; 

prc-cm:: .. 01:·•!S del boUSlll~t y de laG sustancias (]lle dan sabor 

a los v .i.nos. 
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Si por otra parte, lHs variedades no tienen caracteres 

e5pccfoles, aún el m:fo favorable clima no dotará a los vi­

ne•:, re:::u1tantP.s cor1 una buena <.:<üidad.U0,25). 

En climas calientes, las c;ualidddes urom~ticas de las 

uva~; pii:er:den delic.':\de2.a y rlquc:::u y los dewfis consUtuyen­

t~s del frulo no ostfin muy bien balanceados y por ese, los 

vir1os rc:·.:uJ.b11\lcs alln aquellos de .tas roojorcs varif.'cladcs 

ck iwa,, no pu<0 dcn compnrarse con : oo:. niejon~"; vinos d0 r>2gi~ 

0''" mil"; fríns. Lo'" vinos de mes.e; de talr:s variedades se ree 

jorarái1 por un mejor balance de; ~::úcar, ácido tiinico y sa­

bor de las uvas al machlra r ncro aún a~;i ~1 di ch os vi nos les 

fi!l tar<'Ín cunli.dadcs esp"'c:i.<lles, tali;:,:s como el bouquct y la 

frescura que son las caracteristicas de los vinos de prim! 

rfl CltiS.d::id, 

En rng:i.one:i muy cal.icntes, ,~,~ndo los cambios de crcci 

rnÜ'nto y mc;dm::ez tienen lugar con gran rapidez, el boucuet 

(Je muchc's vino!; secos es desét<Jr<1d<1bl.ü y t.c:1sco y los de~<ls 

c-::n11ponent:es est.án tan Ht<1l b.üanc,:-éidos, (;uc :_;6lo pueden, 9!:, 

neralmcntr2, fabricarse vino~; de r.\esi'.'. secos ordinarios. 

x •. :i <ibundac:f.a de ca.1.0:.: de ¡)i.;una:~ r-cqicn,,s y que .les ha 

ce 11\U':' p0Lrcm0nte D.daptar3¿,"'s pLlr .. i. vj nos ~,ecc.1~~, 1a.s h.::ic·c ic1.e~ 

les par~ oqunllos vinos dulces de postro, tales como el o­

porto, el moscatel y el jerc;'., Con nbundantF c.J.lor, las va 

riedades czpcci alrncnt<O! «idaptada:; a la producci.ón de esos 

vJ.nos, liec¡nn cas.i ,1 su mf,s pc,::-fl'cto desarrollo. 

Grande:; ac;umu1<1c í.onc s de c~alor. c';pcr.i a.1. mcnt.(! antes y 

durr.ln te la 1nudur.:'c ión, fa vorccc~ qn~::. ;i_l li_.l .t t' la ci6n ds azú-

car y ~cido on Pl fruto y el ~fccta ~Jvorsc ~el calor so­

bre el boucrnct y P.1 c.;abor, e~; ::"~nor qu>0> en el ca:;o de los 

vino~·: de tnQS.O. 

La calidod de loé-1 vinos ó;e dcfi.tw nor: e.l colo!'., el 

mat.ii, la li.mpi·clc•z y la brill<~nlez (s•.:;n;,<:1ciorw:-; visuales), 

el ar.01t1¿i y 01 bouguet (scnsncioncs olf:a~ivas), el sabor, 
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el gusto, los at01r.ns de boca (scns,~ciones gustatíva:>-olfa_ 

ti vas), y la nstri.11\J(mcia, el c\rnrpo, el calor alcoh6J .. ico 

y la v'iscosidad (sl•nsaciones táctiles). I.a calidad puede 

definirse como el conjunto de sensaciones que impn~¿;jonan 

<J.Lat:i y ;u1noniosamL~nt0 los sentidos. (47). 

t>e los c·:.lcrn1entcn1 de 1 c1 ima,. 1 <J tempt~ra tu t'i:l es (\1 que 

tiene una inf Jue>ncia rn<'.is directa y cercana r:nbre los con~;­

tituyenteE' del fr.uto u l¡¡ 1naduraci.6n, y poe 6sto, E:C>lJr<! 1a 

calidad, En <Jencral los cUmas l:Pmplados t:r,~!>cc.1s son lo<; 

mejores porque pr0duccn uva con un buen balance Ci.c:ido-a~:G 

car, buen colór, buen arom<>, bumia acídez, et.e. 

Los suelos tai;ibi6n l1jercen una infl\lcrn~ia E>n l~ ca.l l.·· 

dad del fruto: los suelo::; arc_í llosoi; dan en cH:nera.l fn1t2 

con más éolor, más azúcar, ricos C"O ti:\njno:;, 1l'ejor con1;t.J··· 

tufdos, los calc;'.in:os dan uv.n; con poco ti".nino, 1x~ro m:L, .~1 

rom&ticos y azucarados, los arenosos dan uvas d0 .constitu­

ci6n delg<id;:i, con p<:>cc: ,:¡zGcur y poco 0ro1~a. r:l suelo l(k\1l 

e::; una. mezcla de los tres. La 1ulltino~j_dé1cl e:; m1.1y importan­

te para la formación de los constituyentes ele sintesis: a­

ztícares, ~cidos, t~n:í.nos. arorn~\s, <.:.te.# la!':; lluvias tp.r:·bifn 

inciden sobre la c::or.1po:,ic:i.6n gufmica del mosto, demasiada 

lluvia causarj dilución del jugo y peca lluvia inhibo las 

sfntcsis orgiinicas; y por consJguientc Ja fnlL) n0 madura 

bfon. 

El exceso de 11 uv.ia pu€.!de traer coirnígo el pr.oblemG 

de la prescncí;;i de enfenneclades fuagosas (47)
1
• 
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Pf~INCIPAJ.ES 'l'IPOS DE VINOS 

Tres son los tipos fundar.11:>nt.;ilt:i:,; de vinos que existen 

segtin su color; 0stos son:tintos, bldncos y rosados. En 

MGxico, el tinto y el blanco son los nas consumidos, El ro­

sado no es muy conocido aunque tambil5n puede ser de gr<ln eª 

lidad. 

El conocimiento y gusto nor los vinos lien~e a incre­

mentarse, siendo 6sto bueno, ya que en la medida de lo an­

torior, la exigencia r>0r el con,;umo de productos de: -calidad 

se acenttía estimulando y ohl.iqur1do ,., 1as comp<uiias vi.tivi.n1 

colas a ofrecer cad~ dia u~jores productos. 

Cabe definir aue es el vino: "El vino es la bebida r~ 

sultante de lu ferr.1Qntuci6n nlt::oh6lica comrileta o parcüd. 

de ln uva freGca o del zumo de uvas frescas". Y dentro d~~ 

sus atributos cualitativo.:,; está el de -:re-ar sensaci.ones 

gua :imprQsionen 9raLl y armon.iosamentc· los sentido:>. (38). 

Clasificaci.6n ch~ lo~; princi!><tle~ tipos de vinos ( 6) ~ 

tintO"i 

Por su color ro!;adc,::: 
piel J~ c~bclla (grises) 
blancos (bl~nc de blancs, blanc tachfi 
(blanco manchado) . 

. Por .S\l concen dtilccs (rnfü·. de 10 9 ck! üZÚcar/lit:ro). 
tración de a::· abocaJe>!, (<!C·"r<''.~·,;L-1dc> m:I!;: ·b5.en dulce). 
zúcar 1;ccos (sin aztícar o c<1ntidad menor a 29/l). 

Presencia dü 
co2 !trarnruilo::: no ef(•.r:v.,.;,., 

esoumosos (Char::~iarJ!l•~ fYY!: ejemplo). 

vi.nos ele mesa (8""- j·'º-GL.) 
'Por el momen ill'.)erit-.ivn~; (JS"·• 2';º'.,l,) 
tq de conHu~o vino~ d~ po~trr (20"- 25ºGL) 

vino:: mcd.icinaJ.cs 
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/

A O C' (,:<¡;; 1<1ci6n de ori.qc~n controL1d.1) Pcn: su Ctilidad* VIJ(lS (Vino de ca.l.idau su;x•rior) 

v.ilios de.J p.1.1.<; IV.in\? de corisurno corri1~nto) 
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J,P, VI'l'IVINJ Cl.!LTIJW\ MlltJDiilL y su 'J't::tmr:NCJi\ 

Pa.íses productore~• th~ uw.it: para vini.fi.cdci.ón: 

J\ partir d.:.· DU or.i.qen llrfri;Lll., la v1d se desarrolló 

en ltt5 ~~ona~: mcdit:err:üncd~,, y ~-;u cult.ivo ~:e rralntuvo, difun 

dif.i:ndos(~ h.:icía nl no:r.tc:~ sobn· l-1 cibera de donde habia prá~ 

ti!:.'<tmi:,nte dcs.,p;1n?c1do durante el pe>r'í.odo de colonizac:i.6n 

latil1a ( en !\Erici..l <l<.~1 No·•tt~ en r·articular) fue J.d colon:i.-· 

zaci6n por pueblos cristianos la que llev6 tambi~n el cul­

t:ivo de la vid y el qu~'to del vino en Amüricél Latina donde 

el vif1cdo prosperó en 2c1n.t!J cloridt' la latitud y la altitud 

le convenían. Pudo tambi.lon d(>.~rnrro.1. J.;u:se nd~~ tarde en tres 

continrrntr;s en c.lert.o,.; p..:ifó:es d(: cultura anc¡Jo-:;ajona: Es·­

tados l~idos, Canada (de habla inclesa), Australia, Nu~va 

Zelanda y llfric« del Sur, e<.)nfc;nrte ;:1 lc1s necesidades ~'xpr~ 

sudar. por una parte de 1.1 poblac:i6n de orig(!rl europeo y <i 

la existencia, en esos países, de condiciones ecol6gicas 

favorable~; a la v:i.t..íc:ull1.1ra." 

s(~ i:epoi:.-t.;i en 1979 un;1 m1pcrficie dt~ 10,1130,000 hP.cl:Ft 

n!<ls por el conjunto del v.ifieclo mundii'.11. 

I::n lo que conderrw <1 la producción total d~: uva, el 

año de. 197~l batió t.odon Jw; :r.cc·ords puesto que hubo una vi:n 

dimia mund.üil de 67,000,000 ton de uva. (90% F.uropa, Au!;-­

tral ia y Afr ica medí t.errtínca sobre todo Francia, España, 

r•o.rtugul e Italia; y .10% Am6ric-a). 

Hasta el año de 1979 la ut:í l Lea e i.ón do la vendimia rrun 

dial se reporta de la siguiente 'c~~u: 

Uva pr.ensada 83 ~ (55,610,000 ton (h! las que 50 millones 
S(! desti.n.:in a la e.1 aboraci6n de vino). 

Uva fresca L?% (8,0!J0,000 bn). 

uva pasa 5% (3,350,000 tc:.n) • 

Puente: Economía vitivinícola 1980.(5,31). 
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C:Jt1DgD J,, 

Di!;Lrib1Jc.í6n de· la pl.'oducción. mundial de uwi durante 197~) 

(mi1L_u:·e;:; de te;ncL•H:lar>) 

Continente Prcn~;amí en to J)e mesa Uva pasa •rotal 

Europ.-.i 42 759· 3 B16 150 46 725 72 • ., 

Arrédca s 227 1 017 269 9 513 14.8 

Asia 3 566 1 674 268 s 508 8. 6 

/\frica 1 569 292 22 1 883 2. ') 

OCt~anl".a 522 24 55 601 0.9 

•:rot:;ü 56 643 6 823 764 -64 230 100.0 

rte: F.cmnn:ía vitivin'.tc'Olil 1930 (31). 
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t:il1100 li.g~·rm11cnL(' 1 ·pero mur.l: . .; JH-1no~; qn•; ld f'roduc:c.i.ón. 

1':11 lon paises originalrn.-,nte ~..,rodL1ctoi:·o:::< y qrancx»-;; con· 

sumido.res, 6sto es muy maccad0~ el consuinr> de vinos dis­

lidrmy<! :reqularmcnte desde hace vai.::iw) ario~-.,. pc•ni afortun~ 

el.amente "º puede iifirn1at q\lc ~n .<:e bPI,.: menos, se bi,be 111~. 

jor, pon:JLW el consumo de ,·üio ordinarJ.<> bajó y ~!l de lc)S 

VillO!'; de Rpclaci6n aun;ent6 (ver cuadro~: anexos) (3.1). 

l.c'JS consmnos de vino:> •.?n Jos pé1isf·,s bir.•n habi.ttwdos 

al vüw convcrqcn por d.ü;rnir:uci(on o por ¡n1mi:-:nto en su ca­

so, hacÍQ un equilibrio ~u~ se podria situar en un Indice 

de •l0-70 lit:ros por r-iersona :¡x.ir ai'"o (aJ.redndor <l.e 40 1 i­

tros <le vino blanco ~ntrc los alimento~ y 70 litros de vi 

no tinb.) c1ur ante "1sto:;) . 

El conGumo cotidiano o reqular de vinos (exceptuando 

los vinos fü~ calidad supericr o de ar.e.1.cci6n) parece otw 

deb~ loc:aiz¿¡rse, poi:: un p0r::'.oc10 bastante laroo, (~n J.cs p15.­

ses productores o en los paises vecinos o asociados a e­

llos, por razmH;s de orden soc.i.al, •.:con6r;:.i.co, ª'" rc.«1la~1<,'::1. 

too y tdcnicas, ésto nos conducirla a utilizar un crite­

rio ligado~ la producci6n: el grado de desarrollo vit!c2 

la (rclaci6n de la producción vit1coln cntr~ la población) 

para diferenciar tres qrupcs de paises: 

l .-Los paü;es qrandc:s constunidores: mt.I~.; de 50 1 t per 

capi ta: Fr..;:ncL;, ltaliü, Es~iu.iia, Portug;iJ, l\rqm1t.in¿¡. Su 

b:o.lta ele pi.t:1'.:é,<''f: de trad.i.c;L6n vi.t1cola gener<:ilm•mte lnuy a~. 

tigua, que podrfa confix~ar la hip6te&iE ~a~Gn la cualncl 

vino ::;t: p.roduce e11 l,:i Ficdi·j~t en que E'Xi~;tcn ~1ornbr r~s p.·u·¡~ 

hi1cerlo y beberlo" (?.O) . F:n e$to.o. pafscr. la de:m1ind;~ de vj~·· 

nos (le o:;,,,l.id<.td cr,-,cc~ en detrimento Je la cant:idad c:onsum.i 

da. 
.2 .-PafM!S consum.i.élorn.~' .intermedio!•;:. cofümmo entn~ 10 

y SO lt per i::apit.·1: l\fric<< dc.1. :;ur, l'.lomani;1 Fedc"r<.ü,, AuE! 

tria, Bdlgica, Holanda, Luxcrnbu~go, Bulqaria, Chile, Chi-



rnuy vit:ico.L.1s 0n los cua.lc"!'; <:•l con!·o\lm<' <-',· ,_Jt-f.~.cJcnt.<.' 0.>Dr ,.¡ 

alto nivnl de' prec.in~' (llunr:rL;, Hlll:1~nia) e- acusado dc·fic.it. 

d<"J producción (l1.1cm.infa y l\lu1td(J). 

3 .. -raise:..~ no con~:~u1rddo:rc~;:· meno~;. c.~c dip2 Ji.tri)!; pC1r·· 

c.:ipita: Al9uno~.; pa!.scs fJOdrL1n p;;s.:ir dt1;;¿; .o·\.l -.::w.··lll1.:ión, .; 

la CAtcgorfa precedente qracias ~J d0s0r10lJo d0 su ~ro­

ducc.i6n (E.U./\., l\w•tralid y nueva ZcL.;.',1) e p(ir :•;u in·· 

grt-.:-so ~1 ];1 C·Jwunid\1:1 Econ6rric:a Europt.~a .. :;·.1.."'lll~/C J.o~; paiSf'f:; 

vitf.co1afi Crun f_.;r1-,tui1t1, P;ií:.~c~·~ Dajos, D.ir-0;r:arcn, ~<c·1.1(ib.l.ici1 

Dc~mocr:Jt.ica r'llf'ti:c.tna y Polonl~t, o por lu tT1e\1ac.i6n d(' su n~­

vel de vida; Suec.i.a y Finlnndi\1. Pc.1 :ro er. :·,,8cho~: ~.'JD1f.iCS pe­

bres y alejado~; <le; l;-n.; rc9io11<:"'.' de prodt:':':\6n vin'icol0, ¡:-«1_'í._ 

f;(:s de /,eía y de !\frica, el ronr,uf!I() de v~~~r-; ~;f'au.i1"fi s.icndl) 

un lujo reservado ;1 t:icrLn:-:; cla~:;c~.J soc.il1:c:;p 

l~a j111porLu1<:jé1 de'] crn·Jr-•rcio in\.(.•rn;-;c'ona l en lo el.te 

rr!specta fl1 rncrc\Jd(' v infcci.ll1 P1Unditt], s.i. ;··uc nic·ndo rac:1uítj 

co (1973) COffiO se ar~rc1.:i.arti ~~:i con~-,iclcri:11'".·:·:5 c~Ufl npc~n,'1s ~·;e 

comercian del 11 al 13t de los vine~ que dcmancl~ Pl mundo 

( 20) • 

El porvenir de 10 vitivinicullura t~ene uno oricntn­

ci6ri bipol.<Jr; considerando do~; con:j,\nt;o~' ü:mi]a~' e indcp<~~l 

dient("s: una v.J.t:Lc11Ji:ura bir.•n local.!.~.ad;:; ;c'roducienc.1o vü10E 

finor;, ele calid.:id p.-.ir:·:~ con~~umidorci;-- <:iCc·:;,,__;~~ado~, h.::ibr'.lü 7.o~· 

nas de clrea y p1·0Jucci6n li'.nit~d~ ~· contr0l~dn. Y tina vi.ti. 

cultura tll~ l~X~;¿iri~:;)0n pcrr:·,j tiendo c,L -:-cnct ~)1..."bida~~ a bi:\~jo p.i:::. 
cio 1 cl(:biendo c~_;t.a c1r-1Y1J~:>:.:. f¡1brJ.Crl:f :::;u:.i;~_~cntc.~~J vino~:~ r:,ar¿i 

co11sumu comdn n ~~rl.:Cic)~~ T0l~tj\'0!~t·:1~~ ba~os, parA co~11,e·tir 

cbn iunurncraLlr:r; b€:bi.das rc·fre~;c<in~· ·~s Jn·.::u~:t1.~.i.al0s n mc·rn1· ... 

clo :i nertCJs ( ele- liH~ aquas :ílin<.:t«ÜC·~ a los jugos el(! frutas, 
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d \ ·.,~.: ("•)JI 1-.: ·.¡U ,:1) ('i) r1t :r:d '.:- :=. ... 1 Ti· .. ~' 1 co ¡ 1 _j ;;. f l.'. l • ¡. i. 1..:>n d 1-.~1 V .l. l )C.I CUlllO tic~ 

bida dP d~'.radür cornu al.i!i1c~Hc1 y pc·r ~·,ll s0:nti.do s:Lrnb61.i.cu al 

::>Qr a!..d)Ciado a fie~:ta~:. o !11·.: 1~!1en t c•E d]c·í.11"0~:;, !)Llé:~ ],·:t calidad 

c1c cr:tos productt)::-; con~.::un¡idu~1 i::u c·~~tas c>casionr~s v.1r1a con 

l a~1 c'a. tcq:·,r :í.::.-i :; ::•oc i al<:.. s q u 1~·: 1~1 s ce 1.•:•t, r:.:..; n. 

~-:;.i retomamos el ~;enl:idu que: Sl~·9H1r~ la vit.ívinicnltu­

ra, ~1 corto 9lazo es necesnrir1 t~or1:~idcra1: los factores que 

la apoy,1rfan y los qur' la frenan ( p.'2r.:1 hacer] a rn!h; exten·· 

sjva): Por un lado ,ara estinrular la oraducción de vinoH de 

mu~;.a <~e·) pü\s, habr1<i qu12 utiJizar 1tat:r.~1ia.L vce9ctdl produ~ 

t._Jvo, ub:Lcarlo en zo:ia~; cl.in~tic.:_i¡s i::tdecuad,.:u_.-;, rnr3i.st(lnt.c.1 a 

la::; vnfc'r!fl(>d;:idcs, estableciém'lola" en suc.l.o!:i profnnclos, ,i_­

n Jg;:ib.h?::; y conducH~ndolas ~;i<:,:1i.icndu forn:a:; 21 ta:; c:uc pC'r­

mitieriln elevar los rendirnicntoc, utilizar proccdimJentos 

enológicos que per~itan corrcair cventualmcnt~ las carac­

t.erf~;t:icd!; de lo~~ proouctcs, ut.:i.lizaciCln el'~ me.todos <fo con 

rJt!.r.~v::tci6n sequros, y la irr~:cstir-:tdci6n cfr.• la. t:~·(i.cnsi6n y 

distribución del vificdo nh1 ~oncle Ja relaci6n costo-rcndi-

n1ic:nto fuera la más baja~ 

Debí do a que hay un¡:¡ :_;tibi:eprodncc iém de v.i nos; y a l<'! 

necesidad de abrir nu~vos nercadoG a osas vinos, la tenden 

c.ia scrf<i como se mencJ.0116; proc!1.1cir vinos ele cal iddd aceE 

tabJe siguiendo lo anteriormente ('XP\H.!f.to, por un lado y 

por otro; la linea de los pafE;cs vitfcohs c~rn ;¡onas y pr9 
duetos de prestigio, de producir vinos de calida~ mas que 

c..·n r:ant.Ld;3d, elirnin.:1nC.c v-1.~--=.edo!~ :-r::::~l ub:i.C(1(~o~:, pa,_~;~ quú es­

te control perrn:tta ccmpen~¿H' o •2rnd.librar li' ofert<J (culi­

d;:id .. ·prcc:ios) produciendo vi.nos finos a pn:•cios rel¡1t.:ivamen 

te élcvados, cara no sacrificar calidnd de los caractere~ 

originales de los vinos por bajar los costos de producción, 

aseg·ur:ando tambi6n la conservación de los precios. (20). 
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ha~;ta Ja década de los cu~':l 1.i1t a~; cuando vit,:·ne un ftH•l t:c: .i.rn 

pulso sobre cat~ activid~d. 

Bicndo México el pr.ir.1cr p.:iís de l\1116ric<:1 donde se cul·· 

tiv6 viJ y se prndujo vi11<_), no rno:,;tr6 un do,;arrol lc · c"::nlf·­

nuo y sostenido do su viticultura ni enologfa, debido, co­

mo se mencionó al principio, a las limit.-inlcs quv .la Nuev<1 

Espaiiil tenía por 6rdencF. del r('y por un lado, y pc>l' c·J pn~ 

ceso histórico que en lo:; 1:;omcnt.os del Ci1<;i dc:+..:c;u··: de ltli·::_; 

tra vitivinicultura, se divron 1•n Múxico. 

l\ partir de entoncc:s ;e,(' pi(>rdc to(1il inforrnilci 6n cx;1cta 

a la cual pudicramos referirnos, y es hClsta el a~o de 1930 

en c1 <"JUC, por 6rdenQS del cntoncc:s J'J:(!SidE'ntc de la R<cpú­

blic11, el General L:ízarn C.'.Ldcrni;-;, se publícu cd.rrinK'r' cni 

so agr.fcoln gue icporta un<1 '..rnperfich! de 2 859 liccUircM; 

plantadas con vid, área inferior en 463 liect§reas a la re­

portado an 1911. 

Ptc: 

CUALlHO II. 

Evoluci6n de la superficie cultivada con vid en 

Mlíxico. 

1911 3 322 ha 

1930 2 859 " 
1941 6 ººº " 
1961 12 ººº " 
196 5 19 270 " 
1971 23 000. " 
1973 30 000 ... 
1979 57 255 " 
1982 70 ººº " 

'l'clliz 1982, Gutiérrez 1973, INIA 1982 (24,27,43). 
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·t·'-.\ 1 .I: li 1·;, ·'.-'<Y~-'-· (, ;1.t'lH,·I: (?J :1<~:. d1.. .l ,1·:';,:r· 

elt1boraci6n del l·-:-~:indy nc:Y..lc::~t\.l qtie f11c una c<:·f, :.r.:cunn~.-1~1 

de dos f¿¡ctor-e~; c-..-:ncid,:ritc~:~: 1~~~ crec.ie11i:(;s (~c:-.~.cha~~ dt: 

uva y la f:vcluc.ié': del ryr:stc· .. :P los cc;n~.:1uL·1i<lo~ .. (·'.; d(·Jndlid . .1n·· 

do productos de ro~Jor culi<l~a. 

El consumo é'.c· bl'l)idas f1F·rte~: en M6x.i.co es b.:islanh-' o 

lcy<Jdo, de ahí. que el !ircrndy hayu pod.i.do encontrLir un muy 

amplio Gccto.r de ecn~·nlmo; según ]o podr!mos ob~::ervo.r en 1973 

cuando un 60\ de la uva producida en el país era d0stinada 

a la fabricaci6n G0 aguardiente vínico, un 30% para uva de 

mesa, tin 5'1, para l.:1 elaboración ~<:! vjno¡; en gener<il y (el __ 

5% rest¡¡nte para l<i p.::isifica•::i6n y para jugos de uva (45). 

Un<i de las razones de este bajo ~·0:::-centajc para la elabor9_ 

ci6n de vinos es que e~ lo~ ~dres y reutaurantcs la dife­

rencia entre el precio de fábrica y el que paga el com~um:!:_ 

dor es en gencr<:1l muy clovadu, r0sultarido particularmente 

perjudicial esta si~uación ya que no se estimula el consu­

mo de una mayor c.1n~idad de vino de" mesa, 

. En el campo ele acción en pro ¿~1 consumo del vino es 

posible sumar incre~cntcs no_despreciablcs en el resto de 

la población que, a pesar de fact~reo no favorables, tam­

bifin puede estar en condiciones ¿e saber estimar las virtu 



\./' ¡111 '."(};: )• ¡ ' ' ' 1 L,, : i 1 

I)(> Ji\U)' ':~u [•< 1 i ' 1 1 ' '[·> ¡¡ '. i ' } ~; j i ;u ,;, 
' JU1 

son p<.'~'ilJJ,,~: ;; hrt:·v, pJ.iz,., " !'<)'.':"· d,• qu ,. en la zicl.lic¡Ji,'-:id 

p.arcccn :ü1:-:upc1·ab·l<'<.' i'cru c.:;t.11:; ¡iu:.;:ih.i ¡ l.:l:ttli:: t i~cncr, ··~' 1.1 

contra 1.::tml.>it:·n 11Js1u,•co: favtDrr". ::f'q,¡t<v:·.~:. •jl1c P•<rd J·Li-·c" l. 

op0r«1Btc:; <h!l1cr,:n _.,,-.r 1·,·r1.._,v1uCJ:: t:l pi:.-.,,c:ir.•:1J ,•¡._. dic:t;u·· •.•!':; 

l::i.var;, 1i.ir:i.tacion,:·s y ¡nohi.l:.;c.i.c_;: ''.> dc or:it1n :1d11d.ni~·.t:J.-;ilivi_·;; 
que i.mp.itkn <:n 'J.tiln rnc·d.idit q1.u., c•J c-onsu:no e;(lqui<.:ra todc :-'u 

vo himen norrnc1 l. ( 4 5 l . 
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()'))9) 

¡;;STllI.10 Dl.i!'EiffJClG (h.;¡). 

SONOM 23 0'.l2 

AGUASCl\Llf::N'l'Ei;i 10 500 

COAIJUJLi\ y DURl\NGO 13 138 

Bl\.JA CAL:! FOhNI1\ 5 837 

Zl\Cl'.TEC/iS s 457 

QUE kE1'l\ fü) 2 000 

C!l ll!UAlll.ll\ tl62 

SAN LUIS ro1·o~:r 800 

GUAN/\Jlll1TO ~S9 

TO'l'AL 57 255 

Pte: Telliz 1982 (43), 

De <1ctwrdo con <luto:> re>port..'.!ldoi~ pcn: "l Tn;;tj t.utoN;ic:i:::_ 

nnl de Tnvcst:iqricionc'::; ]\qrír:ola~; C:Nll\.}, par;, el año de ·-

1981 la superficie era de 67 000 h~. ~cpartidas de la si­

qul'.cnte form.1: 

EST/'.DO 

SONORA 

1:31\J/\ Cl>.LIFOHNIA 

COAilU lL!\ \: DlJP/'.NGO 

Zl1CA'rF.ChS 

OTROS ESTAno::..; 

TO'rAL 
Fte: !NIA,19e2 (27), 

2$ 

SUPF RP1 cm (hal 

:6 500 

9 000 

a 100 

8 300 

.S 600 

9 500 

(.7 000 



1''(-.0 y J 'J~j(I, 

t.!mp} 1"tjdr)s dt: } 1-17 o (1 J 9 8 tl ( !;(j.lu inr:: .\ n~'{, t:'n1p,; r.:tido:.:; d 1 :rr..:1ct.·.):::;, 

no a(p·-_i(:ultorcs ni Lit::J·~;«:in;<i. f.:·\'<;:nt:i.c1l ) , rnit'f·nt~rei.~-i f!ui'.·.· 1.J. vi 

tjc~11t·.ur¡;i cun1pll~ una .in1pol t·.:itJi·i . .' pnrl.í_(_·ipo'.:· . .i...(;n r;;(,r:;j;1l, re ... 

qniri.f',ndo anualiaontc de 7':) u 110 jorn:llc:c; poi: hcct.'.írf2él, 

r;ur lo que cn.¡:•Jc.:. émn;_-1Jmcnte C1prox.i.1n;1ü1lnient:c a 22 000 P"E 

Sélnas (J9B:n, cifra quü U.uctua duranh; la 6~,ncd de pod¡¡ 

f.sl:os dato!O. nos rnue~<tran \)llfJ e:,:ü"t"' una V(;rdadcr.:. n~ 

l~vancía ccon6mica y social aportada por la vitivinicultu 

~a parn el desarrollo del pafs. 

C•.::rca ti01 .15% de J.¿¡ super ficic plt.ntada con vid SE' 

dedica a la p:oducción dp vino, ciirb que la As0ciaci6n 

N<>c:ioiwJ de Viticultores c•stir1F" suLi.cicntc par<.: cubrir la 

c1 cw.,n<J.é1 de 4~1.9 miJlonu:; de l:i.t.ro~; hal:ir:ci .:;n 19\.1'1. 'En con 

t.rM'-tc, Europa dcst:i.na m.'.\~:; del 90t. ch~ E,u produccit''in de u­

Vd par¡:¡ ltt t·lc.bor<:1ci6n de vino. (31,4~,). 

El cwnienzo de Jos arios ochentas abrió nuevos horizon 

tes a esta joven industria, y durante los primeros afies de 

~sta dócada se di6 a conocer la noticia sohrc la restric­

ción de vi~oe importados, asumiendo las empresas vitiviní 

c:oln~> n;i.cionaJes, J.a rcsponsabil.idad d•,' ofrecer un mejcit" 

producto en el mercado y aumentar el intc·réé: ck,J. consumi­

dor en los vinos de mesa producidos en M6xico. 

I,a alcvaci6n de Li d,:manda Pll prcnwdjo se enClh0 ntra 

entre el 15 ¡ 301. anual poi: parte du .los consurriidon~s que 

han obligado un crecimiento proporcional en la producción 

que se destina al consumo dom6stico. En 1980 el consurr~ 

pcrcapita en N6xico se cstablccí6 alrededor de los 350 ml 

al Hño, Productcr'°'~' rnexicull•)~; y expertos en la materia se 

avcnturnn a 0firmar que para 1990 la cifia aumentará has­

ta un litro y medio o dos por pcrsonav gracias a las nuo-
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d\1, El J ,, ,·vpn:~~c11l.<1r:'\ un i U<::m;::1Jd .. , <k 1 ·30 iu 1 low•:; de litr.1·; 

a inicius de ia J!r[n•.in-.:J d(,cadt~~ 2\~tua]rnc:!nte f;c l~::-:t..in . .J quí-:' 

c~l paSs pi-\,)(!tv.>: c~nt.rc .lO y J~·) r!1il1cn(·!~ d!2 l.itr~'i~.; de.: v11H·! 

al año. Dr· c·;;ta Ci.lnti<3;1<l. tl.:i:j.1 C:C1l.:1 fornia ':lal>or.:1 alrcLk<loi: 

de 22 millones Je litro~. 

(r~n los anexos ~~(: ir,\:c~.tr¡, la tabla: Los nú111er0s ele la .i,n­

dustria viLi.vi.n.ícola). (4:l,4'.)). 
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6~.' .aricd:·.H)r;.~~.i {'l9Gü)(.1·-l), n(inv .. :ro que: pued(.: j;~:'~":,'.·cr\t.ar-::.-c si. 

t:::,~n2.11os en cuc~nt.J lnH v~-iri ccli.Hic~~ <JUC'. en los (:~ :. :i!i.·::s af1os ::-;e 

iwn introducido por lo~; productorv~: o b:\(n! ac:c:' .. llas que se 

t~r1cucr1trarl en observaci611 ~n los cer}tron d~ i?·~~s~1gi1ci6n, 

sin olvidar que también exist:c co1;f1.isi6r, por •'·l r:anejo de 

lo::, nt.'°:irnb.rc:s de las vnri<2dades, C:sto es, 1¿1 :::inc:nímia. 

UVJ\ Pl\RA MES/i. 

Bl 0ck llambnrgo 
B 1 i.~c}: Ho!:;t; 
Bol3 Dulce 
Cét!.J in¡¡ l. 
Corr;ichon 
Empr'ru1.1or 
Exotic 
f'J;i;;¡r; Tolrny 
Italia 
l~ciriy J'inger 
Ma1aqá 
Md.l¿lgti Roja 
Perlcttr; 
Ribicr 
Ro~''" del Perú 
Hoy<t l 'I'hompson 

U\ll\ TINTA PAll,'\ CUBA 

i\ l icaut.e l3ouchet 
Ar<'J::c•n 
Co.b<.,rnvt. rranc 
C'ah~rnct Sanvi.gnon 
Carisi11r.1n 
G~c( r~ac ~H: 

Ma.1 h;c1·. 
M<21 l ot 
Fe t.·; tl: ~:;:L:rah 

Pin~·1t NoJ.r 
HC'/i~lty 
Hubv Cabe.rnet 
Pub~· H•'d 
Scl\,:Jdor 
Sinr.-,ul.t 
'I'i )lL1 M;:1d0:i.ra · 
V l.11 d'-21 :ci';as 
Zinfant1e1 

l''tc: CONAFRUT, SIMPOSIUM DE 

uvr. BI,l\NC'fl. p;\Hi. ,~\;)!t'\ 

B\lr<jcr 
ChaSselas Lh)rt.: 
Chcni.n íll.3llC 
C:l a.ir<~tc Blanch 
Esmerald Riesling 
Fehcrzeinos 
Frcnch ~olornbar¿ 
Gewur z t.r ami.ner 
Gre;nr.dw 
Inzolia 
Isabelina 
Malnqfi Chmnuacn<:> 
Malvasia Bl:.inc:B 
Mi s:;;.ion 
Moscatel do Alcja~Jrfa 
Moscat<~l t1~ Jt~l~~ 
Palomi.no 
P.inot BLrnc 
Sauvignon !Han·:.: 
Sauviqnon Vcrt 
Semi J. ion 
Sylviln(~r 

Ugni Blanc 

UVA PARA PllSA 

Monuc.lrn NN¡ra 
Thompson Scedlcs 

O'l'RJ\S 

Alejandda 
l1ubum 
Moc;Hko 
Morr:oco 
Obf;r:•ro:i 
Pi.!:; Lú che 
Príncipe Negro 
'I'r-:mpr .:1ni.111:1 
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un,·1 (•<:pt'<.. .tJ!. y J-;nr .. · (~Ur· {;:;Ld 1:ruspt:r<.·, v~1n ·"= f!Stí;1t' r-.:--::p.rl:"l>o 

sentado:~ por l~s condicJ°.1':ltH:~s c:d."ií.i.r-a~;, cli~n.1tJ'cas y tt::cno 

lé•;¡ i Cil ~-,, 

De z-tLÍ qtH.?. e:-; muy impo.rtDnt·~: tornar en c::onsidt!raci6n 

E"'~·tos a:~peclos. pct:r-.::t def.ini1; qtH_i v;1rJcc1;H7.f.:~1 hcu1 do eHta­

blecer~1e, y t;-JJ?"',b.i(·n ha de toniar~:>e en cucnt-1 ~:, la!.~ cart.ir.::t<~ ..... 

rfstic0s del p1·0Jt1cto del vcgct~.l qu(· zca J~: intcr(s, así 

coi-~10 su Oü r;t 1no. 

De igual rr.a.JH?ra, lo:.; .factci:rf~r. n1cncjqr;::1do.'.J pued,:::n r~~er 

rn~ncjr:ic1os unos y H\(H]i.f".icado~; otro~> !.:..icmpr.c qur; la s:itua·-­

ción fí:ii.ca, los rc~cursos m.ate.r.ia.les y huu1dl10!..1 est.en dis­

puesto~;. 

ne entre las principales cunl1dades que definen a un 

sistema de cultivo, podernos mencionar: 

Los aspecto:-:; edftf ico~~;: la~) cz.irt1ctf·.r.íst .:leas del !.>Uelo 

Viln a ser dctcr~i1·1a1·1tcs ¡Jar¿1 1~ ob1:cr:ci6t~ Je prodtietofi v~ 

geta1cs, cuand0 fste no presente problcm2s por el canten~ 

do de clementes i1tot6xicos. La vid puede auimilar los e­

lementos nutrit.ivos c1e1 Stl~!lo cm la~; c.::ntitl:Hk,s que le ~;c.n 

necesari2s sjemr•rc gue éstos t:>stc'n tü.sp·)1ül1lc~1 y· la$ propi<:!­

dadcs fí:-icas rlcl suclCJ C}tJ'i• son func1ameutale~; 1o perrni.t.an. 

Pués sí se cucntn con un s~elo que no acumule mucha hume­

dad~ con Z:c::ijur .. n.i \H.:!:l(~S de railtC!~iil 01·g[nd.c¿1 y rnod•2rad2rnr:n­

te rJco e~ rnac~rc y rnicro~:lcmc11Los, &f;tc va u ser ideal p~ 

r~ que la ¡~Qrra Sí! uli1n8ntc y pro~f)Prc; ptod11cicndo uvas 

·de calid~a vini(2, 

Estcs atributos deben ser aprovechados cuando se dis -- .. 
ponga dé! ellos, C(1J11plf:J¡wnttindo.lc•!i con el ni;irwjo nutricio-· 

nnl gue c1ebé! ser aplü:ndo en el momento y d6:-d.r.: aden1<1cJos. 

Evitando hacer qrandcs movimientou de tierra, incorpora­

ción de ma':c>r.ii1l on_¡ánico en gr;rndcs volúrnenf!f. o de mcjo­

rndores; prácticas que resultarfan irtcostcables. 
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x.,()~·; (i!.~pcc-to~:;. c:l¡JT1\'1t:icos; J~·tr, ccndií:ionc:r¡ c.lic:iltil·as 

que )1npen1n •:n l;:, r (~q.i6n dc>l.Kn [·;e:r tornadé!!'» en cucJ1td a.J rno 

melll(l de· la planeaci6n de J. cul Uvo, algunos de é:,t:os ~:,.:irían: 

La temper,01t'\u-a; 1?n particul<n la v:id n:·qnic-::rc d(~ una 

estación de acumulación de calor que se inicia al calcnta~ 

¡;e el C1111bient<>. .f'.l'J la entruda de la pr:imavcr.J. hasta la en·· 

t.rada c1el ot:o1~1<:>, Por J.o que e~; l'(ecornen<labl~; aportar en lo 

posible las c~~diciones con las que se prevean los efectos 

de laa heladas tardtas de primavera o laG heladas tempra-_ 

nas de otofio, ya que la parte vcqetativa que se encuentra 

en crecimiento activo puede verse afectda. 

Lu temperatura de vi"r:ano que !>C dá en la etapn de la 

~aduraci6n debe ser continua pero no excesiva, de tal foE 

ma que este proceso sea progresivo y cont '.lnuo parn esprn~ar 

un buen desarr•:>llo y consti.t.uci6n del fruto al madurar. 

La precipitación: la precipitación pluvial 0s idel 

que se presente en los inicios del crucimicnto vegetativo, 

pu6s la l1urneJad d0 que disponga ~s1 como el calor pri~1ave-

ral h· d<m un r{lp.ido crcc.i.mürnto ul W.'gctaJ.. 

A falta de suficiente precipitación o de l& ausencia 

haya disponibilidad 00 humedad sobre todo en la fase du 

crecind.(;~nt.o e ú1ü;io el(' la madurdc.i6n del fruto. Las llu-

vias o riegos c.l'.Cl':;ivoc: du.i:;,,nt(' •" 1. vc>.rano, que e'; la épo­

ca de la madurac:i6n del l ruto, !:;cm pclü¡ro"'.CJ!:> pué:; p11eden 

provocar entre~ otro:; efecto::;: un<:t a] ta hun;cdad rc·.la::iva 

que propicin la ~p~rici6n cie t~flft·?rmedad~S fungosas C~ los 

frutos, la baj;:i en la c.J.:oU.dad de ;)·z.úcin:cs a<::urnulados en 

.la bayi1, 1'"1 ir;~.icccsihiJ..1dad al tern}no, i.mpid:lcndo .,.""·li"-~ 

zar las pr5cticas culturales pcrlincntc~, etc., rcflej~n­

dose todo (:~to c11 la caliditd J(~ 10 uvaµ 

Los ~spcct,)s t:0cr10J.6gicos: 1~1 m~ri~jo que ce le d5 al 

cultivo no dc:i ,1 de ser :impartan te y dctcnn:in<:rn te t.arnbi6n 

para el 6xito del objetivo que se pcrsioa, puGs debe asi _ 
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mimno cons.idvr<ir!;C L1 orient,-~c.i6n· del v.i:':-::dor ·~1 m¡uco d.e 

plo.nt,c¡c:i.ón, l<: é11'Jt:<1 tk pod<l., e.1 Libort'G, ,;]_ cunt:r:ol de• ~ 

plnr.1<if.: y f!nfcrn1•;d<1·.le!>, <>l'.Í corno ·ia cl.1•cc1:::, de l«1 Vi1Lic<Jad 

a ('>:pJotar, :,ia que· 1uG c1J1t.ivarcs que so , ·.t.dbleccn t.réH'i) 

un c6digo -:¡c·n(tl.(.:<:> que JT111e!.:t:ra caract(~rí:;t.,cas; ¡;c;J(;cc.ciona 

das para obt.c: lH'r una mejc;;,r calidad y rene:; · :•. cnt.o úe los ___ 

f l'.\lt.\)$. 

Sin crnhal 'Jo, no ~.::íctrip:r.e n;-: r1o~~;:ibJ(! ,:;:c,t«ir de> toda~: laR 

condic:ionr:F.; p¡n·a l<i'.; tJUe f1.1eroll eL'c«Hl<1~:. t>.• ta.l. manera que 

dentro d<~ J .:i ~; p1n;:i bi. Ji.da<lc~: tccno16c¡ leas :;Ge' fie rna11c j en, es 

conveniente h1:i.11diir l c> esto.<; rl"¡uer ;imü:nt~'s upo:ci.unamcnt.e, 

do tal. forma que s•2 complcmentP .aJ (;ultiv0. 

La interacción de estos factores del si~tema de culti 

vo, van a traducir~c en la c~lidad y on la cantidad de uva 

y vino ottenicics. 

i-\ l anaJ l.zt:1r r:~.to:; puntos r p:ii:.~fJe dc .. ~.crr:1:inars!'..~ en CJtK' rn:;. 

dicla ser.:in rnanujac~k)r:: ei rn(.Jdif .icadtJ::,\,. pn.r;_~ (!\_JC' al nprovec:·1¿J~~ 

los, se obt~nya una mayor ef icienciu del ~istenM que tnm-_ 

bi~n contc1~•lu asp~ctos socioecoa6micos al introducir in­

novaci.onc·~) t:<-·c:no.l 61_¡.iC'ns ':i lci 9c~nc.l"üci6n de empleo~:. d:irecti.'l 

o inclircct:J.n:cntc, pur:r:to quP C!'>t:.e tipo <ic economía .lo J,.H21"-· 

rnit.c. 

L~); v:i l icul tru:a rin ~:;i mf-'~rn¿), y p()r lüs otros f;cctnrc:::, 

con len' tJtH: !.:\.: ::c]ac:L<:•n<«, w; tm.:>. aclivü~at'. irnportantc ve~: 

n6micamcnt-::~, fAI(:~~ ocu¡;,n 2 gr;,-1n C:D.7°};:,J.da~1 de· rn¡nio de of).r;,t 

duranl:e la p 1 ... 1d:J 1 dnLnnt.e la cor·.•C'cl·.D . .i: as S. ,~c.)mo p.,1ra. li:.-:~:; la 

bor-c~-~ de rnt·:.nll·~n:j1n.tcri.to de J. v'Lúcdo; act..iv~.r'.:;d pr.1ct.ic(:.~rncn-· 

te :inint.cr.i.ump:i.du. 

¡, pc .. sd.r dP que:> t~~,te cuJ..t:..ivo :·.•:' hr:l t.ccniJic¿ldo b<J.!'..JLtJ.r1 .. ~ 

le,· Bobrc t.odc:) en lo;..; p¿ . .fsc:s cor\ :_·.·~ad.ic.i:.~:i vit.:i.vi.nícola,e:n. 

H~x.ic:o c:on un ins:i..p.iünte dcs.<nrolJ.:1 vi.t.'i.•'•'li.i., 6.sto "'~ ha .... 

obi:;crvado en H!g:ioucs .loe ali Zfüla:;. 
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Alin 110.Í t !;C ~:f\:j.;:1,,t t!UL ri;.::,l ,-:,. c.l f:t}~¡\) (Je.~ 19'iU ~_;,_: ·:1-.·u1·_-,,.t··· 

.ron ~) 1 687,úH~J :iorn\d.c:, c·.11:;.1 .l 1.,t·2,..'l(/ •·r: ·1'/,J~).1 bcct(u.c~:.~" 1 Lo 

que t 1f;uivalc1ríc1. aprnx l.1nrtd,:.7it1·:iLc t1. ~ ~\ 1 000 cn¡r:lcc\::: í..1.:~,·.1:~;,, 

P~rtt r:.1 i.li~o ch: J~! ~<~ ~:e l•l<J e·;.(:;.:.-: <j\1L' C.'X.i.!:~tJ .::in plL·.111 .. .:.·! ... 

<las alllededo.r de 10,0U'l l1cc:L1rcas. e,-,¡¡ L .• ~-:. q1w 1;(' l.rn IJ'­

ne:r·aclo a la fecha un pr.0mc'd.i<1,J._-. :u,ooo cm¡.denr .. U7,nl. 
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JJ)\ Tj:.~~Pl:JJ\',:1 U.L:>~ C0!,\0 Pi\l~/d·-\F:TJ"'O ;.: //t:i<l~/\'fJ \"(¡ EN Ll\ J.r,, •. 

vi-:~:fr•J.C~.i\C'lCJ·J J. 1/:J-.'1\ l,Jt,_ '/.(l!~Jf':tl:',7\Cl(1t~ \: t'f-~l''.U.lii\ 

Aclualme1ltr~ ~.<:'! e~~t.ti11 l'iül~l.l.'lldr:·) c·v,·1J.uac·L,::inc;: l)6Ei:i.car~1en·-

lt• de ·t.iplJ f( 1 lioli·:1i_.!.tCu J.' cnnJ69.i.cc· ;,·on d.i.f1·xcntc~.~ c]ol'J( :; i.1c 

v~í.d, oh.~ir..~.r·v~.trH.'Jc J¿t l'C'.~;y_:·uv~,:tr, 1.··n < ::('c:i.rn:i.\::·nt.o y .cc~nd.irni.cnto 

y ~¡obr<.: J.d c~:1J:id1-Jd d<; vJnr1 ubt' .. ·1ii(:'.J c:n11 Vúrf\·dadc·:-:¡ de uva 

tra'icL:1:; dt.1 lr.:tE d:i.fc·r(:nt:er:. rcgi.orn .. .t·:·: v:i.'1''.Í.col~.~~ de H6x:i.c0~ Ll 

HUJ\, la Comi;d6n Nac:iCJn;:il de Fn1~ .. ~c;uH.cn·:.1 (COllhFHll'J') y v:i 

tlvini.cul ton:" co11 cap¡;¡c.idad «cor:61~1i ca y t.(·c:n:i ca parii i°h'1ccx 

inve!..:tigaci6n, I-11.:n avan:..-·.t1du en c~:.t<:· f:cl1t.i.{:Jc f\:aJ.1:1ando nq.Y.:·.~~. 

to~ de li.po pr~~ct1co c•n el campo ele 1'1 \•)t.icuJtura, y ha ··· 

empc,za~o a torni:ir~;c Qn Ct.Jl1nt..a. 1:.1 nr,;·:cr:::~~:iddtJ de '!.n 1.J1:.'f·~tiqaJ.· y 

selecc.i..on3l' V\:":.!'i(~'detde!i de t~ltos .rcndi1n:ir:.:nto;:;~ y cnn vc~c<.lC'.i.6n 

vinic~' sohrcsalicr1tc~. 

l:n esto a~"p~:cto, !3f.· rücde h1_1l:da:t: Clc tJn c.11an campo di;; 

acción paxa l~ invcst1qaci6n vitivinfcol2, que est~ empe­

;¡,ando en Vió::ico, 

Dentx·o dt.' ]o.~: clr:!J~1c·nto:.:: q1l0. ~;ur.: 'l.n1!--•01· t~lr}tc:s ~;on::.;ic3c:~· 

r .:-~r p.:1ra hacer una. e ar l·:. et t.:"t" i. ~~a..:: j (1 1 i d 1 '-' :·-.o; 1:=. ! , \• :l L í cnla s e l'.rn 

mc:-1icJon¡:ir a la tcmpüratui:~, corno de? .lo~; tnti.:.• Jr.1.po:rtont(::!:;. ( 11'/) 

Otror:. c.lt;:mcnto;; t..a).(}!:J (:oinc, .l(.\ J J nv:iü, · 1.:; 11\J'i.:1':.'dnd y 1ú dt):c~_ 

c:i.ón (·~e la lt1;:: ~.;u.1 i~T tieneri t:tJrnbiG·n :L n.t.1 U(·rJC'.Í<.'1 1 pQro c-1.lo~:' 

lo:r, Por •:j("fil[)Jo: .J.¡-1 cant:i.C',:,d y (poca de .l.luv:.t¡·1 rP:;t:r.i.nqr; 

dcfin.iti'VL\!acnt,.: lii r;-r.oducc:i.6n df.~ ,t)D!:.¡::;S 1'Jt.!tU:rn1.•:::;,; 1.;~ll C.i.C:c~ 

lu(·l .'ix<,ar,; (.l bien, :te.> n.i.ebJ.;:, y J.;:, i·.•\lEK'di\fJ L:•mb:i.Cn :1.nf.1.uycn 

er1 eJ. dcsa.r:r.o1~ o de rnj_cr<;)or9.:1n.:i .. ~:mc)~.· (11·1.e pL·\·,Ji:.•n ~·:,c:r· cau::;¡1 

ac~ co::.~tos par(¡ ;:u control; pl·.~J"<"i p.:~r.:·1 t'.~1 ctu;o de ~::.~L~:~:_}'.~; .. i:.L~. 
~~!;'.:~~:.:'.-~ Olarnil•Ja tamb:U':n ¡mdr:ic.i.6n noble:), ru<'d•:: ('n cicr-t;ir: 

va:rJ(:dadcs, ser.· bQné.f.lco. Y0 '~;\1,(~ r:ic;.:u:ion~·,~ :ln ~::é·r<1.id¿; de hu 

mcdad del fruto, concC'ntr\\ndor;v ¡:ioJ }_o tiu-11::.(> .1.ur.; ;.n:úca1:ct;. 

:cr;tos elc::wntos de) clirn;:i .1.nf:luyun en 1.1 tc;np<.)l'.\1tur;1, 
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pc:r(~ 1ii.1H31i;·1•.1 d 1 ~ t~s1·1.:::: Ji:Uc.::·:it:r~·111 uJ¡ <·f"cclo dite.cto en f.:•J. J:z;1·~ 

1,:-:incv de J n ('l·i~i:. '~\·.;_¡ cjC;; Ju:~ f.1 Dt o dJ. ;ln:.i<::nl.r,·)r. (4'1). 

¡)~HJcr(1<..::L ;:,1· 1:c l(•rtü:c (!l t..1'r11"'C!:Jl.O de~ <...:!,ros autorc.5: W('t:·:r<:.'d 

de }.¿;1 in.1 :tur:nc, ~ c;u<" 1~.i(~flC' 1¡-¡ tc;npcf':;t.JJr~·, ~·.(ibrü c·l cyc~;.~.L~;ic·ti 

t n y ()e~ t~ i1 O. 1) .1 .l e d r: .1 <: 1 ¡ i l 1 \' (; • 

rrc9011"i. C' .. ~ co:·¡cnta c~uc· uri;.l de~ 1.ir~: ma11era~j de t:::iv.:i.1u.-1.r 

Ja voei:H:f(11, v:it~::-uJi:; ,:e un<:! rcqi6n (·::::¡ .L .. ~ de c-:-<an¡j.n.Jl~ Ja.r: 

tr~mpet\Jt\lr:1~·. n,•.::G ,:;;· (·;nu;11c'.~~. r:~ .. t u c\:1.:lu,·¿<:i6n r:::.; :-~i11 (:ml·/-:11 

go 111uy .::Jprr.1;".ir.-. .-~ .. ·~ y ':>S m(:jnr con:.oj.cJr'XJr ]<u~ t.cm¡.1(!raturd~1 

méd:las men.';\Jii1'"'· y d.i.ri:r.i.a.'; corn¡n<·!r1d.ii.1as en \21 pcrfodo vcq~· 

t<1tivo trwo.r;1b·:,·, que va do~;d<• 1'1 br:ol•iCi.6n a la ('itSda dC> 

lan hojas. 

Cnnr:..i.df.:ta.J¡t~c, las J.nv'.:~r;t.i~,;a.cion(1 ~-.; cfpct.uadas por v.·ir:ií.).':"·· 

espl.'!Cinl:L:~t¡v~ (E.~-:.nns, C.in::;L1nti~1(:nr,:t.~} ~.e· consideran muy 

si qn.i. f :i cti t.i. Vi\~-: ll-i !'..~ t;t2ma s de la~; t (:·iriricJ'a t urtt ~~ medias d.\ar.ias 

super:iores 6 ~~1u.J.:cr.i t1 101.1c t>"<l pc .. r·rod.~~· ve(.~r:t.\-{t:i.vo, de:! rno 

roe11t.\} en q<ie :!<:1 [.,,r;pcr.at:u.ra de .1ü"C e~; dcf.ini.da el Ct)t'O \"··' 

gc:t.ai:iVO, jf':l SQ.:; T~OT \.~l l.n:c .. tc jlf.imd\te.rr:l O f;Or Ja C.";tf(}a J0 

la!~ boja::;; c..'t.0;:1aJ.t·::; P:.;¡ impc~ri ~·~Jt.c c.-.:dni.it!a.r iamb.7.én la~; f."~.Xi 

güncl.ns dr.:. cacln f~~-t~'e ff:.~nol6~Jtc;1 y :.:iu:·~ ir1t<Jrvalef_: y subpc 1 ·~ 

ríodor;. 

¡:;~;te a.1>1 o-.· ~.<. >,;-.J_;; <Jl'C ;\l pJ vw::aJ: 1'1 nnl<Jciones v.L t fe•-..···· 

l.t;S 1k: be con::; :id e r ,, rJc: c_¡uc e] e Li r:1a ¡_-i;¡r t: i e i p;'I C•n '·' 1 .re; :.'Hi 1 ta 

do final en tilr.c·:lcc:cr ,fol 4\°J'i: ... el ~:.cr1:C>nu eri un 27'r, J¡i -

planta en un ~¿:J~, y c·l ~ii 1J'!~it.dntc• pudi<.:ra at:rjbuir:~:c~ <et J.drJ 
¡ 

t~cnicas <](~ c\1lt~:~\·s, y n0s cJi,:0: 11 ~;iq11i011r1o la ev~J11i1ci6n 
del eco~:;ir.~tuin¿i cJ ·' ·.:·:1/l(~rr(:.no;'f>j un.t~··~ e~·> p~~.iblc r}(:,J tm1 t,:~1 
1,1!; ~p:~·:ind(~~; ~:cna~: .,,it.1.colnt.º .. 

Bran.:u.; ('!) d.i·.··.: qur~ J.<j .inad.,p: abi.1.itL·,rJ a. la~; condjc.i~~ 

ncs e<}ol6qjcaL lot·.:~.l.c!:.r prüvocan .1 ~; d<~.~·:Dp¿!?,·j.ci6n m11.cba;:~ v 1:
1 

C."'f:!S diJ.f:ln:i.t:.l\:a r.:c l:.~··. cep<l::> i1npc>rtr·1 :;<.¡!:;, .rc·ccm'\.(~nda tener f).r~:. 

r:enti::!: J.¿1~."i po::: . .i.l1:i l~ :.:ladc.s bcJ.:iot(:rr·. ;.cz-~~:; dr~ lD.:·i. ubicaciünc:~:.: 

lóCDle:s, fo:rm«~c.i.(\;; -:!e: una lin·ta ÜC! v:1r.i.e<!ad1~$ cuy;Js c:xi 1~It:'~!.~. 

c:ia;; !wl.io\.f:.rrri-ic;:i::. sc;-,11 siltid:C1cll<1 ,., por et>,"l:; poi;.ibilidade:;, 
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rlc' Ja~~ Clli:tlc~~ hí.!n ~;.id(J claboro.d\1~, y 1.:~f· liJ~·. 1.r-i.i·:·t:i·:i:tt.; ..::u.ltu 

ralc.<; y 'Lc:cnol6~1ic.:i~; (.ll.H.' i ntc'r-:ie1,1>n .. 

f~·(1.is JlJ'cl0J.qo (2<.1) Mcnc.ion,~l q\1¡::· Id~·- hcJ:~::; F1u• .. :c: 1::n ~=;e.!.· 

:t.1.t:t.lt1.;.¡~Ji.~!:O ¡:_~J. ''lab0r.:tt·or:lo ce .liJ c1·,i1a 1'. i':;..;ti.::~, IlOJi~·.:; r1f.(!n~Yn.:·L~ 

ti..; t;1..:<l1..:.'ddd::·t r"l :i(_jUdldaci <1e tt~n;r(:·J:lit"iJ} d, L(.· ;:·~l./ c.::d(~(:."!l:'dd~t., 

c1abcJ ~!n rnfi~.~ s;~v·t.t-1 que las que quel~<i1· . .::.1 L:· :.=;c:-¡\bra. 

A rnr~d;i.da c~u'-~ ~1van2a la pri:n;n·cra y ;1r.:;~c·r·~~~a J{:~ ternpr"r2 

turr1 c~c:t ~.irct :ta fo~:o~;Jntesj.!:; ~3c 1r·l~(·r~:~it·t:~t·i~ Ll :Hov:i.HÜ.\.~n 

to de 1;1 Si.tvin C'P¡:i·.:)i~,J Ct.U.<TldCJ 1,·¡ t.C'l'tJ.1CJ.'i.:.Jl.\.1.:·_: C~,L)'.:j a.rri.i.1d 

d•.:' 1 (jo\,-~ (<:htc .iJ:¡~~it.l! cambin t:on L·.:i!:~ .. 1.i.:lti1··t-~;:¡ V<:.1 ¡crJadc::;} 

de aqu~ 

l .:·1 vid . 
cn1p.ic7.Li todo el crc;ciiniento y 1]1-. 1 r:c·:·~:~oilo ¿·~nl.1n .. l (1€° 

cur.colJe.ráudose la .influencid J1_ .ld ~-emp1:~rr.t\1cd e 

iD:.1Ct] 1~lf .. ·i6n so.brc la v1.~lüc.idad Lle Je):: J...'xocc,''"~ '.-·; q\H;.' r} l VC'J'C ... 

t_¡¡] Pllc<.';l:Lli"l. 

'l',~imbi.C·n IH(.'Tlf.'i.una t"'1 i:1 •. :1nr;·ra de i:r:~·:tJrn:.:~n v.~lr-ic:~. punto:·'i qut..: 

dcte.:.11d.r1iJn la cJljdad de la co~~ecb<:l: 

... ·Lot d 'f.;;t s so 1 t~.::ido!:::, con buena ti::mpt.::r ci r u~:: a,. d!."? t.t! r111j_ nan 

un \.lltc contc•ntdc dü ¿¡z(cur y de otras ~Hl[-t ,--;ncias útile~·~ 

9u(' conl~ene el grzni.o, dct.F~rrni.nantc:!.; r.lc sa :.·o.ndad .. 

·~vcnl10 de;- i9lli:t1.(?!; c:~rcu11st.anc:i.a:· .. d.c c~:.i..rn<A, cuanto 1n:J.s 

largo .sc·a '~"1 periodo de r.vldlltuci6n, rn0.~; (;-.·r,.:ar· ,;Jmacenar:ia 

lo:..; 9ri: .. nO~:I ~/ rnoj.:,.1r ser ti la Ci3.] .idnd .Je liJ ;.~C~~· .. ~cha~ 11 P:roduc­

t0S d~ c¿•li~~ci no p\1~der1 rtlci1nz~rsc cor1 vc~1~~J111ias Jr~mítl\1-

ra~-; º .. 

-Circttnsti··lncla~ .. adve:rsüs corno f:rS.o;;; e 1luv"/.<.1~.~ que co­

rr.icntt'l'flC'nt.c provocan J:"cvcntow~f-' 1:n ~:1 •J.l"<ii>o y acarrean la 

r,odn:dumbrc, puóch .. n ocasionar que f;c· cJcctu1' por adcli.mta­

óo lu v<mr:ii.m.i a, este c.1del anto debe cons:i.dcrci.rr,c, no muy im-

porU:nt.c:. 
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!."11 cu11:-~ct·u;;, .t;,1, -,_;r: b:c,-Jt.l?: lr:rnr)1-elno 1 u.::t~ por,1d;1 dc1 ere!. 

cjJt¡j(}!J.i..o t(·:.i;ni.dL:: .. _t:·m1,r~~n.J y ~~i:-1 scquia, debjda a un procJ:11~:, 

to iif'li<>t.únnicc; r l< ,·.y'.e<, y un pcr:ío<Jo d<' ir:iJÚU1~;:ic.i6n lar'qc> 

modoi.·,·l\~r.i¡;;C*nte c::1_·: ·,,___1 y ;)rni.d i~rncntc r.c}endo 1 ::Yc'n circun::d:nn 

cj.an que c.1r<1ctc·.: J; ~!n ti laL \tr~;nde~¡ ¿Ü\adu~~. 

1:1 xf".J:i;r,c.:i; :' 1 .,,i_,:.'-' d1" J ,¡r, rcgior.es ser;i-tíridas r<,fc.:i-.i 

do~J ,.:\ ).;_\ 2<.Jn;..t (·._:·: 11·c·r1J.'...': .. :J t~C·YJ 3.nv}.ernos :-;uu.ves, df~~ Ji.)!; cu~­

les los Jn(1 ~_;e!> ¡;)~~::·; fr~i'c·~ o!;ci);3J> d(! 2<~,:_; l]<'c y \-'<::rano~1 liiu.y 

clili.dP~.;, ;~on fa.\·c- ;.¡})Je~; pi:.\l:~: 1~1 mu.dnr;!c.i6n úr_:. la uvl.:i. 

La~~ te1nrcr,:.:,1.::;·1!;. 1::JC:r(:cn de· unn ::!aJH-.!1:~ dccj.si.va .in- __ 

fluenci;, :,;obre L' '.';:,~·ac:í6n vi th:t,l.:1 del medio indicandn y 

d~!l.i.m.i{vndo L:is µ~nd1H:cj1,nc~: qne c·n e~;ta vo::acitn p1:;d:c~éiinOs 

obt(~ne:r yr1 (JU'.";~ 3_cc.·d;i 1,:i_--::1an c(.1n~J.idc:ri1bl~.;mc:nt.:.(! el de~;arrc·­

llo de los procc·" :· .'. ~.i:i oJCq :i (:e:!; de la pl anl.:.-.i. 

i::s cvidcmtC' J._¡ infl•v,nc:í.i::, de 1.:-i::; t:cmp(;•raturas en cJ 

co11ip\Je~;to de len; -;·>1oé" y .::.·;; mu:;• con<:>c.id<t la t.;:1JCicrici.c> p,_1rd 

pl:oduc:i.r los vi11c,;· ,!i· ,;!} t . .:t ~FiHhldci6n y baji.\ ~ic.i.<.lc.z ctrnndo 

se f:le\'itn la1~ tc>í'·,:·;.-1.,du":'0~~ (n~:.i..yo1· seciJdo Ucl suelo,. <let.f1n·­

c.ión d(:1 1_"rCC.Ü,ticnt ·-'¡ Jii~Í;; J,:d·C;\.~C.~Zt aU(~)¿tnto del p:COCC~;o de 

10<1durez., ::·0 tc.) y r-·-·· ,;J ccnt.r;n10 Jos v·:i.no:-.; menos alcoh61.i 

c<,.1s y flc:idc1 ~~ 1 el e,·':::;:, !~·1p1;cs.t<-...~ 

Bod0(::; y th.)X.::i.~~-.\·a.!ii.'/ {~¿n) Pt4t7r.li.can 1.1ue J.¿' tcmp(!tatura 

t1fccta C>l ·k::.:in·al '.;:. dr las ¡_,lant;::,•; a t.rav(lr; u>:> su in:fh11.!1:~ 

cin sobre ]a velo(·::tJJÜ .-1~~ -~,,.,)~; procn~·;os rnctab6licos. 'l,_ernpQ .. ·· 

raturas b:~_j;;s rt::tr:.r:1-:-·;¡ "~l c1c:·1a1·rf;;>J.lo, rni.é~ntra:; que ~d.tn~~ 

tcmpo:r.atui ::s (h¡¡~_,t ~: c'i<.::rto l'L111it.o:') lo acclc1:an y aco·ct<in 

el c;ü:lo vc:9<:tativc <':· la~; ¡:d<.mt.:1:;. Pan1 dr,':_;cribi.r la :i.n·­

!lucnci.a (~C .la t.ejnp-: ~-\!l ura ~;ob:re 12. f.eno.1 oqi'~ d!: l·J.S pla~. 

tas se hil \L'éatk> d<:':oc;c <.:l siqlo XV.G1 c1 concq,to de su111a:; 

de tcrupcraturt.lr Tíit~s c:,1:r~cid::' como l~nidt~des di: .. calor, 91·d-· 

do~1 dín 1 Ct 1in.idades ', ,'nüc.-, '; dr: crcc:i111:i c:nto. J;;:;te c:oncop-­

to po~Lul~ que el crecimiento. y dcFJrrollo de un cultivo 

dependen de la cnnu . ...:~d dP calo:r qi:e las pl~nt>1s recib(:n. 

Rsto quiere d€cir, qu0 un cuJtivo Qlc~nzará una determina 
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llo. 
\'linJ-.J r.:r {·'i7) i1\(T1(·:lf .. _1·!·1 ·:1le: :1.J t·\:'lTiIJCl(i.tt~l{~ t:J.c:n(• tv1 (:ft:~: 

te-. di1:{ 1 ~:t,:·; (~l\ ':.~] i::i..:tJ.~.l11r..·c d<: ·1;.1 cuii ¡_v1: .. ;,ici(in /:•·_ l Crulo .ó] rr1 . .-~_ 

mente en Jo sigujenl~: 
Hc~¡i6~) l."'limt~t..ic<t. ·i: ;.¡c\J"¡c)~· il~· \ ~·}'?} .. ~~ 1~!r._;~::o:--.:.-·Jí;:;... p.~1¡·:.'. 

VÍfJ<.H; SC<>:ir_; de primCJ'd t.'~ilid¿1.~1~ 

Para vinos finos. 

fü'9i6n cl:i.miltic:;t JJ:.<: f>c: .'t(14'J.'" ;:1 l'J/(,' 'Jrados.~dfo, 

Pa.ra vi 11os dtllce~~ de: rnc:-.i;.! clr~ 1-.11::·jo.t· Cd .11 ~.i;.:d. 

Rcg.i.6n c.lim:)ti\.. .. ;1 J.V~ I>: J_~;,;7 ~O ;1 ~'.~~O·f ~::·..i<~t:i.'.;--·d1.d. J1
1J 

De er;Lí1 ma.ne:ra. no:;} .:l:ni:i: cd q~i,. 1 d1·:· ... _;n ~;(·r (·] vqJdi::~.; <.((jii~~ 

.llas varic•_:adc::. con nH · !)h_j1::t j-... 1:.; dv.~ in·ido ·Je ;:·roduc_~ci6n ~ l')-

.l.·a;; ¿¡l p,•1ciurnr los ft11 Lec: c.n };~ p.L.1.iJi·a. 

La dc:t<::?rminnc·j(}n ó~: c.:.\d.:1 1--r_1 ~;1.6rt <~:~ . .L1:1.'.~t:iC·3. (.:·11f.' ¡:.rc~·.1on~ 

l\rncrJ.n<:: ~, N:i.nklor ~,¿ ul·,t·J·t~nc· :::,\)r:td!·Ó{J Ja.e; d:i.f(:~· 1 :nc:i . ..:i~-~ ·::le t(:~~ 

perat.tira (ternpc·ratnra rn .... ~a.-¡ . .::1 . .r.1on!~U·J1 menos J.or-i:·~ , cons.i6t:·~· 

rando le:: (1í;.1s de qut:~ cc)n:: .. +-.:r r~.-.:·1/l~A :l1c~~, clc_12:d.e abr.i.l hi:1sti.t 

óct..:.uh:rc~ j·~sta acumulóci(,rt ::e CXF·rr.~:-:;,;:·1 como gr.odos-dí .. :i. 
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J)u cnt.i:o las J~dzonc!~ por' l\r~_, 'itH:. ~;<.! con:-:..ide:r~.u-cn ]<;'..·. 

Cf:;tad(\::; dt'> (luc r(·f:dL·o y C\1untJJ• .. 1Cit () en e!:.:. ta pri:nera 1 .... tap.:.i 

del pr-oyc·c:"n, mc:nc:iunc lo r;.[qu.i•:"nl.i:.; 

... Jin c<.-.;.rcan:r \:t d{-_' e~·;tas r. c~i:i.0ne1~ re<: pecto n j c:t c.iudr1d 

de .M~xicor que es donde ::;p Q~ .. 1tL. desdrro11and0 la pa1 te c,v~~-

1 oa t:iv11 del pJ (.iyc t.:L\·, l E~::tc1 (·:· ventujc-::;o fJtl('Sto qlH? t·:-~ m~Í:·;; 

fáci.l ai'ln~.1r usp<;;C'to~: t(·.c11i:::c.•r.; y wetodo.l6r;.1i.co~_; pr.~rc;? 1-::r 1·L· 

potici6n dc·l (''.>tud.io (!11 el :·:ir;n.i.c:nt<• ;,iic·; <:i:d cor::o !'(:.n<!r 

po¡>ibi.lid1.v1 de un contacto m:í:; :inmod.iüto con lar:: i n:;tjJu--

ciont:r~ de 1a~1 que h.'.:l.:f..\ CjUC i .btcner i.11f{)r;·n~1ci6n :c-:~.L..:.ci·:->nadz~ 

con el tcr.-1d. 

~El lcip~.e> <l1• \ :Lc·;11po <¡ne l/CUlre entre 1a cos'cdia y el 

procesadb no debe ser excesivo y¿¡ que fsto redunda en 1~ 

bUt>J"la Ci•liciad del proclucto U~rminadü. 

•Bvitar la duplicnci6n d0 trab,1jo que otr~s instilu­

cioncr; <~flL.in des;n:io11.:indn [;obn" el rn.i.smo tenia, en otra r~ 

gi6n ¿¡l. nort.¡~ <J•d. pa:i~:, en carnb:io, nci ~;e ha hecho en c:.\.J 

importante <~(111;1 v.itiviri1cola. 

-Pue<lcn :x·r C:<)nat; con variaL:dirJad de rc~¡i.<.;;11cs ténni­

cas en 1;.r; <]\W ";0 cult.í.va V.id, y tic lac> qw.' p11d1cran tr.:ir,:·­

pol.art;c ,1spe:ctos t.é<:n:icos, m<~toJolligicos y de r~:sultador; ;¡ 

otr<:rn re9iones de .i.111port<lnc.i.:1 vi U viní' cola. 

-El factor o~on6mico es determinante, aobrc todo si 

consider·amoa la etapa de all~to1·id;J(i, y lc's CO!;tcs s~ incxe 

mentarían si trabajaramos Fn un lugar mSs di~tnntc. 
-Paré! al9unos ci:íticos nn(jloqo:; é::;ta re9iGn vitivini-· 

cola pl"OOUCC de los lllf,!jOlC'S V.inos OC:!l p<tÍS, tornando <.'ll CUC!.'. 

ta que no so.n veranm; 0xceled.vament·e c0J .ientüs. y ~·~· tí.~'ncn 

buena insolaci~n. 
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rnfu:~ l:C"p:.t.e~;<:-nt.\.t'Í..'..ÍVú!.~ .J<~ ],~~.- )'1J'·ir,c,lpalc:; ~·:ün·:~~.i Vj,f.:~-.t~cr.1;1~~ i. JI. 

loe. t.:?".~Ú:ci.do~; (1c \¿uerft.:·~ro J' Clhifid.)uato .;-1.t::ii cun<.i i! vt .. ;tH:lJ,1·-~ 

v~-:i,r.·i.c.:da(l'?:'.!~ de:\ u\~rt c1J1tJvt1<·1~15~ <nH fn·:.t('l/j rc:"('<'Jnc<~j<J:t1~·- c.;<.1!¡¡( .. 

pronpc.~ct.a~~ }J~ID 1<1 nLtet.:<~ rt.t~ <lf: L\l'i:r.o~: v:inc.rs, ~~1..:t.JÚ!. el c1 .i 

ter.fo r:noló~¡.ico. (G). 

l.a clecc.i6n lle J.;1~·; ,.\;Jt~t1\dadc:: tni:: ll<H'('f pr(•/ia1r:1··r.~_¡· t·i.n ¡¡¡ ... 

venta.r;Lo de lt)~:; qur: se cn1t .lvdn {,n l<J~._: f~Lt'.¿~.Jn~ de: (,\;r:1.r6t.rn:~ 

y Guanajuilto, 

De c.st.e J.nvcntcn io r;<? olJtuvo .la ~;.i.qui~.ntc· i.nfr»rrnac:\(qF 

Ale·janc).rL1 
Alicrmte Btiuchet. 
Aubum 
!l;Lnck Monukk.:.i 
llurger 
Cc;bc:rnet Fr;mc 
Cabcrnet ~<wv.ígncm 
C<:ird J.na .l 
Cai:.i.qn;m 
Cbas~~clv.;~ Dure 
cl·1(m:í.n Blnnc 
Clai r('b! f3L1nch 
Cc>rnichon 
l~mr;1~r.t:\dor 
rch(~rzaqon 

Plarnc• rokttV 
French Col;·JJnbard 
Grenad1i:! 
Gr:cnacbc H:I. ;mea 
M;llag:.( Ch·J"1fJllCjr1e 

Malbcci: 
l·liil.Véi ~,,ja Bl ¡¡nea 
N•.'r lo t 
i'~j-~;.s:i on 
Vil)t;r.<1C!O 
Iíonukk:1 
};.r:n roco 
)•íOLCil t.01 o·· a.~,;t i 

(14). 

!·lo~:c<1ü·l de /\) t"Jún.-lrfa 
Nu~;c;\l· de Jt<:i:J i~1 
Mu.se;;!: FPrZ,)GU111 
úb~Jt:.rr.d ·"' 
Palo1•1Lno 
Pino 1: f; l•rnc 
Pinot Noü: 
P .i.t.il{:JC})<.~ 

P:rüicjpr.' Ncqrci 
Hjb:l.r_·1· 
Hor::;) t)c:J Peró 
R(lby Cabcnx:t: 
Ruby Rec·¡ 
Saint Em.i 1 U.on 
SLllvadur 
f,auv J <;non l.31iu1c 
S<n1vigr1on Vci:t 
S:l n~·~,;t111 t. 
Sylvan\~.r 
'rt~itlpl~ <-HLt :1 1 tt 
'I'.i..nta Hade.ira. 
Tf1l'.".1mp!.;;On ~;C'C(]l~?.'.~ 
fJ 1 .r ;.nni n t.'~ :e 
U91Li Blanc 
v·c,J t).e~·;r.:·f1aB 
Ve:rd:·1J 
Vcrdc:;·,,:i 
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ocho t.int<.J:.; y 1;1 L.l;int·d~: q:~,··, dt;' (·~c·l ... ~~1d1.1 i:.l··n t_•J c1·.i.f:c:(;i(J 

i;:;c Jns er.6Jt;~r'.~"' .. 1, !t.~n l:~r.' íh: r<.('c·J;r.•c:.~1~1;; c;:di.<::H.1 v.'in.ic:;;~. f'or 

bur~na fc.rm(~ntacJ',6:"J n . .l a1···13Jn . .JJ.;.:1 (·.ant .-1.<'lz~dc-:~:. l:pt.Jrn<~s c1f! .:-1·:,G-· 

cn.rf•r. y "')cjd<J!-J y de t)L1:0::.~ compue ~-~to~·. ~-t.1. rnonH:nto de mttd 11rr.u- .. 

Estos cornpwstor< ~·;nri .1 o t:•.Jc •.Jc.1 :i nc•n :1 e; ca} :i.dad :d. producto. 

I,ot'i y:inc)~·~ ol)tcn.i<1'.i~· .. , ¡,·u<:·d .·~~-.1 rn<:.:':~t·J d,·.~~~· con c~.l f i.ri d(~ Jn(::io~·· 

'J'01:i;w<lo t;iml.li(m , .. n •,·ucnL'i lo come:rc::i.<il qllr.'' i;on r,i,,to:.; 

c-ult:ivarc~,. corn.:iidorC: ¿:¡ .1¡:~~-- ~.lign.:f.r-·utf:r; var:ic..cJ.l'Jd•:s: 

"I'.intat:. 

hlicante nouchet 

Cabcrnet Franc· 

Cabernot Sauvignon 

C•uigiwn 

.MaJbcck 

Pinot Noir 

Ruby C:.1berne t 

Bl:1nc·<.,::; 

Chen in B.lanc 

Clair\..!t.e BJ.anch 

F'rcnch Colombard 

Gri?rwch<~ B1.i:Ji'Ki1 

Ma la9:·i Cl'i<.1mpa9ne 

llo:~catc.1 de i\lcj<inélr1.a 

I•;üonU:no 

Pi.not: Blanc 

Saio L EmJ ll.ion 

i;alvaclc.ir 

Sauviqnon !3J.anc 
llgn:i. Hlanc 

La c~xist:m1r.::i.a físic;;:r d(, '~$tac: .. ,,;,,riec'J.ades, la ~0 dad n-· 

dccuada de la p~rra para 1mti plcn~ pxoducci6n, la no rcpc­

t ici6n de variedades por sinonimi2 y la presencia de l~~ 
uv<is ¡¡] momento qut~ d<:t;(?J:T1.inarnos ¿·;propi.ado para. <~l corte, 

rn<~ cfof;i ni.6 a las sigu:i<•ntcs vo.:r ;i.cd,;idcs que fur.ron evalua .. -

das en el proyecto: 
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Td.i<.:antc hmchet 

Cabernct S;•m' -Lor1c·n 

C«r:i:gnan 

Grc~nach(; 

Malbeck 
Ruby Caberr1(Jt 

Cl,en:ln HJ.,~¡,.; 

e :i .. li n· « ¡,, n l anc Ji 

l'rench Co.lo1nb<l rd 

(;¡:' nacl1c~ BlunCd 

.Ha} ,c19Lí Ch;:r,pilgn0 

Mo:;c;;t:cl ue 7\lt~j;~rnh Sil 

Pal o~di 10 

Sauvi 9non Blnnc 

Ugn.i Blanc 
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TK~J te r:c r:c ,¡do .r <'. ~ .L.1 ·:, .. 1 t.-1 r:, rt C.1:i i; ud ~j ti.::1 Lo y (/uc 1 ~ t\-1r' . .J1 :2 (\ 

;.,~0 1.Jt¿.;1·;f.·~, <.'CJ!1 l'/ pri:~di)(,:·l.urt.'r ·.l(' uv.] qu<; i.f:·nía11 l::l rr;encJs 'ül1d 

(!'~ 1 J t~::·1 1.r~1 \;~·1r·l\'CÍ:Jdr::.:.r· c1:1n:..í.i<lc:-a<J~jS como p1-r,:1¡Jc:ctt:1s pro111~ 1 t('·· 

J>(··dro F~_:coli<.'.c,:1o 

Co16n 

San D:í e9o de la 
Unión 

4.-Valle San Juan 

5. -·l.a Rcdc1n<l<1 ele /\J:J<,je> 

6.-I.i:'ls Colorada[;; 

? .~fa:>s Cadete;; 

8.-Ceja de San Aqustfn 

9. ··San 7>.ndr(·r, 

10.-La ~rovidcncia 

11. --·Pozo Adenkidt) 

.l.?. ,•..Yenadito y Vai-al 

1 :~,-El Hui 7.ache 

San .Luis de la Paz 14. -San Luis Cascarero 

15.-Ccntro Regional Frutíco­

la Pdte. Adolfo L6poz 

Me1 t.cos. 

San Jos& l.turbir.fo 1 G, · I.n Fragua 

San lHgue.l de 
Allond~ l7.-La Petaca I 
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L(ICl\J .:¡ D1\!1 '\'J. lUJ.;l)/1Dl~::; 

tlN~S U~N~S 

1 t "'LtiUUn~~ de JJO\.U:(.ic~n Ca.t .i.qfJdn 
Gr1,,n;,cJ1c:. 
M<1) bf:Ck 

Uqni Blanc 

3. -San Fx«; ne i :-;co 

4,-Valle San Juan 

5 .... r.,a Hcdo:'JCla de 
l\b.:ijo 

6. •·L<rn CoJ.c,rndai; 

7.-Ios Cadete!:' 

8 , ... e (•j11 de Sn ArJU~;t1n 

9.-San J\ridi:t!s 

10.-La Px~videncia 

11. ··Po<:o J\tlernndo 

12. ··Vemd:i to y Vc::cal 

13. ··F:l Huirnclw 

l\1 .. icantc Dow.:hut 1"¡,,,J.<,g!l Cl1arn¡.1ilqil'·' 
Carignane,GrenR- Ugni Dlanc 
clw, Mu ll:1.::c:k 

Moscatol de l~k::i-·1ndr~.a 

MulbecL Cbenin BLrnc ,Clai.1.-. 1 t1." 
Blc:rnch, GJ'.'cnache ¡.;1:1;,(':d, 
Ug11:i !11.:;nr~ 

Cabürnct: Sauv.ignon Uqni fllar.c 

f'rench Co1omban·1 

C.:ibern~ t Sauvi,¡110n Cl1~':nin B Linc, I.\:Jr:<·at el 
111.icantc~ BouclH.:t, d'' i\1cj<1.ndr1·;1,i':.il ... 1:ti . .no, 
Car.ign;Jn, Ruby --Sauvi<~non Dl i.lflC, U(]ni 
C¡¡br.;r11<· t 1.1liwc 

Cir :i.qnan 

Ci3ri9r1<u1 

Car .i.9n;·,i·i 

Uyn.i Blo.11r; 

Ugn.i Bl.1rnc 

Ugnj. H1anc 

14.,-.f;o11 J;u.i.::: C.r1!·;r.a:ccro Car:iqnan 

l~).-C'.ent.r.o Ht'Y;.iork11 J"ru C:ib";~nct ~uv.iJ¡non, Palomino 
U:coJn l\:ll~c?./,.-:1o1fo··· n0.tt¡ C'il:x:rmt . 
r..C¡¡x'z r·ti.v.x•s 

17, -La X'ctilGi'l I 
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¡~·i:1,ndo €!\te ind :ice\ t'(.\InO a.c:i 1)¡ii.'::úo p.J.rt) la v lnJ: t ;l.cdcí6n. 

Una ve.:t quu (.>.l. fi:n1.u ;;1.; c<<.:•:r,:6 u.1. 9n~do Clr! !:Wcl\J.n.::: de: 

s¿·ar}.:., se tor:1D unt-:i. TH\1(::~;tJ e: de cada vr.tr:L;;:_"'dad (3S k9)!.:r.m:t:ic·~~­

do 6ztds a vinific;1ci6r1. 

En '.~l l;d1r.~>l':1tor:ior J\.1!> ic 1 1-=.·::trd~; fnerol1 vi11i.t.icadar; s.i 

<flli<:1 nd0 el s~·.!_;tc"1~1."\ i.:car.11>:.~.ic-.r1a.1, {1.~:>) .. 

t\l nK1f,t.o si: lQ clr:t PfHti116 :;u a(.:Jdez, los grados lYr: .i.>;, 

su der::.>id·'ld y el 1_,H. 

Este juqo fue ~an~~d0 ~plicando meta~isulfito de pot~ 

sio (K 2s2o5J o ril~60 de 30 y 100 p~n scgdn fuera tinto o 

blanco, reGpacCiv~m~nle. 

r;e titíl .i <ó J.r-v,i:hn;; m.'C<l acU.vü (J.Sl\) de .l .:i • cc;pa ::~:(:,·::'l_._, ..... 
~~'.?.'!':. '.:.':::Y~'E.:!·9~~~ v,\;:, ul:I ip::Ut(Ít'1J<>, a unil d6sü; de <¡/l crno in(·~ci.ilo 

pc.:1ra :lni.c:i.D-r lii f(.•1·:·1r:.1nt¡.;c.itn '11C()f·.;.{_;J.ic;:i6 

La t~mpcratur<1 duiantc Ju fer~entaci6n fue ric 22ªC d­

p¡_~cix.im.:1d.~rncnt€;, y c:l. t.i.er.11¡0 ele dur·i'lc.i(ln de ésta fue de c:in 

co d1a::~. El vino cht:cnj.do fue dcc.antado pard eliminar lo·­

dos y fue pasado a lil cámilra de ~nf rfamicnto a una tempcr! 

tura ch; 7ªC durante cu"'l.ru rne~·;~~~" con (;1 fin de prccipit:<·:r 

compuestos, para 1;iejorar la c<1.1.id<i<l ck,1 proc1uc:t.o. 'I'r;;.nscu­

r.rido este ti.emp() i;r' proccciJ6 a fi1tra.r.lo, a 1::mlfH:.arlo con 

30 ppr.i para t.int.0:0; y 50 pprn ¡.'m::a bl¿;nco~; <>qn~q.:mdo tamb.i.0n 

t6, 
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~;l,Jl.FJ'fi>DU 

30 ppm so
2 

í 
INOCULACION 

¡ 
l"EP.MEN'l'/\C I Ol'l 

l 
REMOílT? .. DO 

¡ 
Plt1~N::J1'\l.,O 

¡ 
DI::Cl\l·l'f/,liO 

J + 
REPOSO TI •· 'lºC 

.i 
:nvrf!\noH 

SULT'I'i'l;flO 
30 ppm 

ENVAL1DO y 
ETIQUE'l'f1DO 

¡ . 
· 1>.NJ\LISIS 

45 

Opc;icmal 

Determinación de: 
ºBrix, Acidez, D0nsi­
ciad, pll. 

L.S.A. l g/lt. 

Control 

so2 Total, so2 Libre, 

Acidez Total y l·.cidez 

Voltit:i.l, Grado lücohé 

lito, pH, 



VJ::ND J M I1\ 

t 
LlW/\DO 

! 
PHENSADO 

l 
SULFl 'rl\DO 
100 ¡pm so2 

DESFJ1NGADO 

J 
INOCULl\CJON 

! 
FERMEN'.t'/;C 1 ON 

i 
OF:CAN'l'J\DO 

m·:Po~o A :+. '7 ºe 
. ·L 

PIL'I'Hl1CION 

J. 
SUI.I' 11'l1DO 
50 pprn SO., 

~ " 
ENV/\Sl\PO Y 
E'l'IQUI::'I'ADO 

ANA1Jsrs 
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Opcionrd. 

Do:,,t ermi nac i6n di,: 
0 L;x ix, l'lcidcz, Den:; id;id, ¡<1 

Desulfitado por aercaci6n 

L.S.1'.. lg/lt. 

Control 

~~02 'rotal, S02 I,ibre, A~:id•:z 

•rotal, Acidez Volátil, Gr'.'1_ 

do Alcoh6lico, pH. 



2,-l'>i6.xido de azúfre .liLrc U·;o.:;,ii.re), ?..--J1cid(?Z Tot.:il,4.·­

/>e:Ulez Vol.'.U.J,~ .• -(;r.;iclo ?.knh6li.:;·, y L.-pH.(4), 

Pt1r.:"l hi..lci::r .1.'.f e.lar;} f ir:acJ.ón d(~ los vi.no~.~ ~oito "Prcr:1t~··~ 

tedores,"En ObservJci6n" 

a !>eguir (•l i.;J~;uicnt:c cr:iV·rio 

G~a<lo Alcoh6lico, Acidez ~0t~1 Acidez Vol&til y pll, 

E~itas·v,3riable~:; nos indlca;¡, lo .1.::-i~~td.r~nlt·: 

responsable~; ck pa1tc Jr.: los co~·.pV·_jo·: atr:ibuto::; scn!;or.ia··· 

h:s del vino. 

Alc¡uni:'w i:azoneé; d·:: .l.i.1 irnport: ;;cía de lil conc!:!ntntc.ión 

del etanol en el vi.no r.:on: 

-rara ln verificJci6n del l!~~te legal. 

-con vistas ·a las reaccior1(s se11soriales (los vinoE 

de mesa con un cont2nido Laju en etanol dan al vino un 

canicter "si.n c•.inrr,o" y Jos con dcrnc;siado etanol. S<X• 

-Por el deterioro del vino con menos concentración de 

etarnl de.l que cst:.3 (2st:r:d:ilcc ido. 
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~:u.Hado vino:; que> <;'-~ ccln1:5 "''' 11 ¡1.:nl('l con Lic:i.l;idi1dl' cc·n 

un colo.e pol·-re y con un sllb•··r in:.•ipi<lo, 

A<.krnás entre otrii,; prop.ic.:(l;u)c~; esUin las s;lguicntc:;: 

-Para determinar ln cantidad adecuada do dióxido <le a­

züfre Cj\lC i;e oi'1.Jc.'.··· y ¡;ar a la corrct:ci6n cunndo sea ne• 

cei:;aria. 

-Para descuLrir alteraciones indeseables debidas a fer 

mentos, bact.cr .i.a:.;, (;te, 

-Para normalizar los vinos. 

Acidez Vo15til.-Una aci~ez vol~til alta indicu la pre­

sencia de 0r9anismos daílinou 00spu6s de ln elaboración (Azo 

tobncter) que p~drfa conv0rtir al vino en vinagre. Es fitil 

conocer la acidez volátil: 

··Poi:que hay reglam(,nt<ic:ionr!s 0!::pccífic<is d() la c«rnt:i.-· 

dad m<íximn autor:i Zi1di.t r-:¡" lo::; vinos par¿1 la vcnt« y ex 

porlaci6n (<h,!Jcn ,,,;,t:;;n· <fo:ltro d(' los línütc'~ 1cqa1.es) 

-Para seguir el desarrollo d0 cstn acidez durante el _ 

nlmacenomionto, Y<l que 6sla es una mcdidp del posibl0 

del(nioro (¡:mC:·.: ld pr(''.:.·,nc.i .. :1 ücl <'icido ac<'.\t:ico r:~; lo 

más re¡:.,rc:s'2ntot:J~\:c). 

pH. ··Es pai:t.iculurmc;1tt'' irnpor\ ant<) por $l\ cf"'ct.o r.;obrr~ lo:o 

mi-:.~roorq,1n:(::m0i;, so!.:irr' ,,1 color, Dobrc el sabor, sobre 1':1 

potencial redox y sobre 1~ proporción entre el dióxido de 

azófrc libre y el combinaao. 
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El. pB est:Li rt.?lt\l..l n11;HJr.• <.·e· .. .l .J ;::e=~istc·ncia a .la~·, ~-~:i.t·· ¡· 

mcdttd(~:..~, crin el t.:in\.(• o lT1dtiz 1 ~'.': ~··o1, . .:>r, ~; .. ~ben:, :.;u::;ccp:·]~).:i.-· 

liJnd'al ent.>.1rb:ia111i(!!1to por fc<,f;.;to <!<, h.icrro, Ptc, 

A cont.inuuc.ión ,,._, 1nucbtia 1ir;,1 u1bla Je 1o""• l~m\tes en 

ANALlSI:.~ LlMI'l'f.:8 EN VINOS 

Grado Alcoh6.lic;0 !<Janco;; .10º - 14"GL. 

T:int:os 10,SQ "" 14 "GL. 

Acidez 'rotal* 3,92 ~ 5,BB <j/l 

l~cide;: V(,látil* No mayor a 0,5719 g/J 

pH No mayor ¿¡ J,(i 

*Expresado ~n ~cidez sulfOrica. 

Pt:c: Cita(lo. por Amerine y Ouc¡h (1980}(4). 

La. cliw.ific<1ci6n il rcali zar par u obtener 1 <i evalu,1c).6n 

de loe vinos es la siguiente: 

VinOóJ "Pn)metc<lo.n.•i.;" :En dond<.~ se ¿19r-upan los mejore.~:; 

atributos gufmlco~¡ y las cuntro variables considcr~ 

das se cumplan, runtuaci6n 0e calidad: 4 puntos. 

Vlnoé1 "En Ob!:;c•rv,"c:i.6n" :Vil't.J:" con bueno:' utribulcs, 

dond<~ tres de L~s v;;;:ri<,bler, c111;.plan o c~-.tén dentro 

de Jo~; 11m.i.tc:; r .. ~~:ncionado:·:. Punturición de c,)J:i<lad: 

Vinos .... Ini,~C<'pt::\ b:1.c.~~ 11
: G1"u¡_x.1 1..::i ~.¡ i nor.l mol ·equ:i. l iln::1dos 

que no cumplen con ldG v~ria~los estipuladas o bi0n, 

que f,61.() cumplan con un.<i o <'hs de ('.;stas. 

Puntuat::i.6n de c.-d :ltlad: 1mo o dos p1mtos. 
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J)atc.1:·'. e] .in,.d.o.l6c)i1_'(1::.: ;·.r.· CC!li::ct,)IC1 11 ]0!:~ d¿;t·.c::- de L·. '..1-­

'.'t:1.::t·\·f,:..i. dc1 J;·t~~ ~'.(Jf~,~~~; r·· .. ·,·~qd.\¿'!Ód::.; c]i.:•. \!fl m,Í!CiJrlO (h_· ~~O .~~iic1:·.1 

c1.1:::n11t, c~,1:2, inforn1<-1C:i..tn '""':' d.i:i.>J..101üble, 

'l'atnbii!n t:;e obtt..vi.c·t. ur1 lo~; dc1t·.o! __ , dr.? Leriiper,:1L1.:r~:i. de l. el · 

fw d.:: muc~s\·rt!(J (.l.'.iB:J} <1c::i 1~·i.,·1no .Ju9<i:c, 

S(~ lnealiZd.:ron l 1.s ,~~:tacJonc·s que '.:'~;tuvieran (:~n 0n t·i· 

rea de influencin con r~fr~cto <l los vi~cdoE, 

L<' <.'lelerm:in.cici.óii clt' l<l x·e9i6n c1.imfit:.ic11 si:· cliti<·'n'.; h;1 

c.iendo la sum<.:t de 1:-1 t.empQrc1tur.:J ml·d:i~ mcn~.:úal nrr.i.lxi de· 

los JOºC ~.~cqfin c1 l nún1ero úc rJ.'ia:·; de C''dda me~~, dr: :!bri 1 ítd:; 

tf1 octubre (pcr'í'odo que cump1 ende de~·;cle l<; brot<1ci.ün a la 

cnfdo de la hoja) y se consi<l0r0 a los lODC como 0l cero 

veg<•tat.í.vo para la vid . (~7). 

Se 6alcul6 a qud regi6n clim5ticn correspondJa cadu _ 

smn._1 lr~ q1w ~-;e .f:xprc:;a é~!l ~p:adcrn-dí;i. y en donde sr; torn6 co 

me referencia la sjguiente closificQción relaciopndo par 

1>Jn(~r:i'.ne y HJ nld cr ( 4 7) : 

Reqi6n Clini.'.'itico :r Meno~; de 1 371.8 9rado~ ... -~)Sí\ ~ 

r-<e9j,6n Clim:ítj.ca. :r:¡ l 371.8 a 1 64~1. o ~fI'EKlo~: .. -(!J.a. 

Regi6n e límtit.:i ca 111 l G49.6 a l 92G.8 gnidi:;;:;~<l.fo, 

Ragi6n Clirnál::ic;.1 IV 1 927.0 a 2 204.0 gx·r.Kios-d'.Í a • 

Rc~gi6n e .Umá t:i.ca V 2 20~>. o a mtls gr4rlos.-dia" 

Datos del 5uolo de estos vifiedos: Se tomaron mucstrns 

dt~ SUf.!lo en dos hor.izontcs: 0-20 cm y 20-40 cm al momento 

de ln cosr~cha. 

Estas muestras fu0ron secadas, tamizadas y se praccrli6 

a l1acE.!rles los anríl:Lf.;i:.:.: fí.s:i.cor~ y O:JUÍrnicos ~-;igu_i(..;nL(i;.r3" 

1 .. -Color (t.ablüs de color. Hu:1:;ell) cr, fc;1.,;co ,. ''11 húma3o, 

2,-Danciclad Aparcnte,3.-1~xtura,4.-pll,5.-Matcria Orq~nic2, 

6, ... Ni ti:a lor,;, 7, ··F6r;f oro, Ü ... 1'ott¡r,i.o 1 Calcio, 1~ar¡nes io y ~~od i.o _ 

:ir1tcrcambtab] er;;, 9 .. ·-Sil U.n:i.lLid f Cor,,:ucti.vid<id E.1(·ctr ic:::. ·, Cn r-. 

bonatos, B:i.cL!:clxinatos, C.1on1ro~,, :::-i.ilfatos. (J.7) ,10.-C<:itiones 

Golublas (Calcio,MngncGio,Soctio,Pct~sio}. (2). 
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l ;¡ S\JJd':t de· tL'ffifH·c;d~ 1.u ~·i:.-. c¡·_;¡e,~ul<.id~1. y QXprci::,;,·~da .. como ,u, 

<Jc<~<Jor;·-·dfu, ll-2fini<!IO!l L·1 ui•í.<.,<:ci6n de ld~ loc~1li.dadi;:s en 

las r._:~9lon(!S ,-·.limtiticr-.:-J t.Jiquj_cntus;. 

Estado 

Qu<:'rftaro 

Gt1a-najuato 

r.ocal:idad Región Clim:itica 

l. -I.a9\1n<1 de Lourdes 

2, -cavas San ,Juan 

3,-San Francist:o 

4,-Velle San Juan 

5, -Vt Heoond<t de Abajo 

6, -Las Co lor<.Hlas 

7, -Los Calkles 

B.-Ceja de San hgustfn 
9. -San Andi:{·s 

lV 
IV 
IV 

IH 

II 

II 

IV 

lV 

IV 
10.-La Providencia III 

11.-Pozo Ademado IV 

12.-Venadilo y Varal IV 
13,-El Uui~~chn IV 

14.-San Luis ~~~carero III 

15.-Ccntro l!cqi.<.mul Frut:í. 
col<1 F'dte ·, .1\dolfo Wriéz 
Mat.\'JOS lII 

16,··I.a fr;<tguu IV 

17;-La Petaca I IV 

Datos para el afio 1983, 
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pan que cae en la regi6n clim5tica IV (1983) • 

Cnbe rnencion.n r¡ue Cadr~rcy\:.i.; rnosti.6 1mn respuesta C'omo 

rcgi6n climlltic<l II en oños antcn'.o.re5 {pcr.'Lodo de se:i:; ú-

fios) • 

lU comportamiento en V.illa Berrn.ü y del municípi.o 1lc 

Co16n fueron de rogi6n climática III en el período de ocho 

' y once afies (1975-1982 y 197~-1982) respectivamente. Mi~n-

cli.ro5Uca IV. 

caw0ntc en los munic:i.picn; de ::::an Dic~go de J.;i Unión, <:m el 

m5tica IV (1983). 1~da cntíl 05 una zona de ligera variaci6n 

altiro~trica, Sin embargo, csl~ rodaoda por accidentes irre-

gularcs en cuanto a topoyrafin que permiten w1a regularidad 

de la tempcr·atura gue definió a ostos lugares como región _ 

c1Jrn{1t.:i.ca r,1. 
r;n el inunici.rdo de Scrn Luis de. la Pa;~,. por Stl p<1rt~: Sur 

y· por ln Oeste, hay un.>. nispucsta térmica que las ubica den 
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tri;, oc 1;; cl.<>.sH:ic<H~.iJ'u Je n•qilin cl.i:·oát:ic•1 llJ U.9BJ) ,No 

he'I)' y¡1i:i<ici6n H!ns:i..blc por la u.lt:i.t\Jd, e:> un¡¡ rcgJón m:h o 

rnen(iB de: 0.cubicnL1 y t·n plirn:lc::ies, con lev(!S viir:i..>cioncs to ... 

f109J:fif J c;.1::;. 

Por otra parte, ol municipio da San Jos6 lturbL<l~ que 

ha sido definido por su suma de temperaturas cerno reqi6n 

clim5tic0 IV un 1983, prcs~nt6 en el período de 1942 a 1982 

\lfl comport<.tm.ient.o de rc~¡ilin c;l.imáticz; lII puós la snxna de 

b:m1peratn:i:·as estti compr<"ndida entre 1649,6 a 19.'G,fl grarJos­

dS¿¡, 

En 9c11eral, las muniff.)StacJoncs ténnicas dctuctad<u• f:n 

este n5o considerado (1983) con respecto a los anteriores 

nos J.ndic¡rn. \\n cornportam:ltmt<o de e~;tati localidadei; como r.e­

g:l.01ws clim{,tü:as In (16·'19. 6 a 1 n6, H grador,-<J:i:a) y rE!<J.i.6n 

cl.irnf1t;kil. 1v(lrJ27,0 D. 20:?.4,0 gr<ido.s··díal; c:r, ch:cir., ele! a.ltas 

ac\l.muloc:fo1;0¡; d~ calcir, .S5. .s\: c;bsei:V<J la pJ:cscriciii de la :ce: 

~16n climática lI (1371,8 a 1649.G grados-dfa) pero 6sta es 

:rnf\s raducida, 
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R E S U L T A O O S 



J ,;_; ¡ e; u r <: 1 :í T , 

Hdc¡¡t o de 1 ,:. l!1i'«Jurc·;~ P·'lJ:ii ur.a v;n'.ie<lad blanca y p<11:zi \\J'Ja 

V<<1"i.Cdi..!d t .i.nla, 

E1 cut1dro V~ 1c.·un01 los re~:.uJ.t.udt)S de'! }O!~ an51i.Gi::J qu'.\~­

rn:i.co1> y O'>dco~; dc:·l v:i.no, )·,¿ic:iC·n<1ot;P notar Ja Jocal.idad ck 

11) <]\)(,, fue 0J1tf!il :i. rk <.'.::.d.;, Vü.r i.cdad, li..i rc·:c¡ i.6n el i rn5 ti c."t qui:• 

cor:r:c!::~poncLi.6, r:i.sí como .lü c1as.i.I.1.cación d(~ ca.l.i.dD.d. 

Lo~ r0~Ultados de los ~n~lisi.s de fartilidad del sue­

l<J 1,;e p:rc.<;(,nta11 dr;J cu¡¡dro VI n1 cu.;1<.l:ro IX. 
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flC1'IU• I 1 i. 

1nui.c1: iiF: co~>;.:c1J/, J1hJ'..!: \.H·'/\ V/'1t1J 1-:r11\i.1 '! 1J NTf¡ Y u1>J,1 t1L,:1~'·' .. A 

:20 

IG 

12. 

4 

'· '•. 

" 

------ ·--'---- ---····--·----·--·---·1 .... ----·---··-.. ·--···----.!..--------
0 JUL. N.;. S!:f'l'. 
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IN'l'EHPRETACION DE RESUL'l'ADOS 



~~ jnformaci6n de las variedades y de las regiones 

cli~4ticas que se pre~e;tan en el cuadro XI fue tün~da d0l 

cuadro X en donde se procedió d~ la siguiente manera: 

J,a evah1aci6n por región Gl imlitica ~:<' llcv6 a Cilbo E'n 

ba:;e a la presenci.::i de los cultivares, y.:1 (j\W no '.;e trató 

de unifor.mizar l'l número y ubi.cac:Um de v::;t.:is Vü:rieddde>s, 

sino qua se caracterjz6 de acuerdo a la pre~cncla de las 

variedades de intur6s, y se maneja la infonndci6n en for­

raa global. 

I..os dalos tomado:; del cuadro X y af;<?,ntad<)~; <'n l'l CtJc~ 

dro XI foer(l!l manejador; def;de el ~;i.r1uicntc- punto r.le vi:;t;i: 

De 1<:1s cinco varic:dac:le!; Llancas tle la n:qj.ón clirn::íli­

ca ll ,dof., se comport.u·on como "pr-ometi2dora~;", Dna comu "en 

observación" y dos muestras como •jnac0plaLl0s". Se dctc~­

t.a un dcsplilzami.ento hacfrt productos dé' l.Jtwna <;al id<Hl ví­

nica., La variedad que quedó clasif lc<Jdo. como "en obscrv.J·· 

ci6n" presc11t.<1 bnen;1s cuaJida,ii;s q11.'.l'.micd!;; U0~; de la!; 

cu.:üro considcr;)d.3s, que rc,a1ltan Gt.ile!; par:1 apoyar y de 

finir la po,c;inilüL1d tle ·obtener b1wr;'·,~; vino~, de varicd;::i 

de:; blanca:: cuyos fnitoc; son produciJm; en L1 rcqi6n cli 

m5t5.ca II. 

Lu variedad t·í nta que re~;ultt'.• "en ob~;crvaci6n" se a 

cepta como anteccdcnt0. para la posible obtención de pro­

ducto:; de calidatl v1nic0 de ccpns t.{ntas. Y;1 que resulta 

j;nsufic.ient(' para cvalnar el comporti.lmiento de las tintas. 

En ld rcgi.6n climéitic<l 11! se loculiz6 un número re­

ducido dn mucslrílG, ~in embargo puede inferirse sobre la 

respuesta de fstas. Los cultivares tintos evaluados en e! 

ta re9i6n, rnanificr;;t.;m una tendencia de calidad química_ 

"ina.ceptablc". En total se evaluaron cuatro muestras tin­

tas, dos de las cuales resultaron •en observación" y dos 

"inacciptablr.istt, y en donde las primeras tuvieron tres va­

i-iablcs q1.1ímJc.:as apropiadas, y en las segundas dos o me­

nos, 
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:~e~ cb':~crvu t:nton(·(·s r nr1~·l .tc'.:.~puc:.)ta 9c1Jeral u Jnµccpt:3-

b.I e •1 d(! 1 t.l,f~. y¿n·· icda.ric:; t.inti'·1 s ~t :t ar, cond j.ci.ones tt.r:rnj. Ci:tS 

Ml(ntrns que pi.tl a lo~ vi.no'.: Llanc(ls, >;t' notan rncjo­

l'.'e!'' cualj.<i•:1d1,o-,; p.:ir;.1 la obtr::ncH:n ck buNios vino'; pu6s d(! 

t:n·~: rr.ucstra'º uval11ad¡ir., clo~·. r;:,~;,1\ltan rneJor equilibrada;:; 

C<.)ntra UJJa c.1ue -rf.'sulL6 ":inuccp~z:l l(~" .. Hay una tendencia 

gen0~al ha~1a "promel~doras". 

Para la rngi6n climática IV reportada tamb16n en el 

cuadro X ]of; t(,;·;ultados r.k Ja <'"'1luac.i6n d<• la!; variedadc":; 

t .i.nL:1:-;, iid :í can que de <'." s1:i.d·; ;;,_, obti.•2 ni> un mejor produc\'.(1 

y,1 qüfJ de ):1s .16 m·~i.(~stras c~onsi1lcradas, ] 5 fueron clu.sif.i.­

cnc.las con.e r:;ucst.:cas con buen:;,~; c-<1rac;tcri'.st:ícas víni ca!C. y 

s6J.o un<i rc!:·.ul t6 "ind<:'.'pt.al1l1,·". Y p<>rn el caso Je l;;s 1mc:~ 

tras d~ los vinos bl~ncos, los ~esultados de loD an§lisis 

qufrn.icos, r.h'jan ver que hay J'l\ié''•'" r.nic,~.ll-;u,: con buen;;;; cu:'\. 

1 :Ldades y sc·i'1 que rn;ndfiet\t.irn r.·:_iul i.d;id "inace¡.itabJ.e". Se 

f..)bfif;!.rva. qu0 ·~·;e! obti.encn t.arnbj (r, bueno~~ vinüs bl.:J.ncos. 

Entc:inct~~j, ~-·i C()1flf'.:iJ"<)1.·10!; 1;:1: Ct!p.-:J.:i blancas contra la~·; 

znuns1~rt.is de· lar; c~~pas t:tnt;ts en ·1na rn)r;ma rcgi6n climática 

Región Clim~tica Jl 

Las var.ie('J.:,d<!I:' bJ.;rncJ:; hp; •. :vntcrnento prosperan bien, 

pero no pock·mos corrip;ii:nr i;;,. bcnd.Jd de cstfü; ce.in respl~ctr> 

<l lns t:int.ni;, Y" r¡uc ~;<Jlo obti.1\· ,_;;or; u1E1 mucstr<l. t:Lnta. 

Rcgi6n Climit:i~b III 

Las mu~~;t.rcis l>J.nnc0~ dcfi1~c?~ mejores cualidades v1n~ 

Cas CJUf• ll~;; xriur-;r~;tr<1~;;. tir1tii::;,, Lr: .:.e;; cnlti.v¿~res ~.into.s el 

nivel de t.ondaU óc laf' do~-~ rnue:--~~::~n cL:1r;if.i.cadds como "en 

observ:1ci6r." e~; i:c:;tringi.do pcr lu ".i.llaceptabü"' de lar, o 

tras dos li.~1cstr.3!:'> 4 Y la~1 trc::.:: 1íi1; 1~~stra~> blarH.,.;i'!S (~\1éll\HH.1as 

indicaren dus con mejores atrib~l~s 'l sólo una con carac­

ter!sticns quirnica~ mal cquilib:~¿~s. 
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l-'Cq.i.(1¡1 <·j .1·11:/~t l )'/ 

J:t);, c:u·Ll.1'v-_i_i"i·::-. r ·~:t1 C\-·»:1J:1:,::.-lc,s rcflc~·jnn t1n¿1 J P:.;pt~,_.,.~~· 

; "1;1/:i::. cr;n.r.:;i.:·;~-·;n;.(~ ·il .,1L;~:;t: rvu:r~~·f..: qu\.' s(ilo un.:i d0 J .. 1!:, ir'IU'~'.G· .. 

t .. "·)S )(~!:;ult.ó 11 in¡·:tCC}_-tdLl1.:'1 y 1..or]a:. J¡3~¡ Jeri1fi.~~ }il"CSV11t:í.U1 mi_~-·~ 

~1Lltt.~:·..1 1:-tt.rií:Jutt.>~··· <pl.'fi:\ic( ·s, no r;1ict:di r:ndo ór:;t,(1 en t?l ca.so de 
1.<:!é· ctll.tiv¡¡rv~ bli11;c"l~.<; en tlondr: a p~'s;ir de qucc hubo nu(·Ve 

w11t~stn1f; con bucrn E· qui J. ibr io, li1Jbo seis éJ\lC no lo m):;traron. 
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CttADRO X. CALTDf,:i VINICA POH i:\EG!ON TERH.tC\ 

CalidAd del vino segdn la regi6n tér~ica y la variedad de la que fueron obtenidos. 

Variedacfo.8 

BlJt1Ci\3 

C!lenin Blnno 
Claixete l:llanch 
F rench Colomb<:ird 
Grenacho Blanca 
Nalng¿\ Cha~ipagne 
Voscatel de Alejandría 
P~ücmir.c 
$,}\IVÍgnon l:ilan;; 
liqni. Bl<'lnc 

T tt"1ldH 

Alicante Bouchet 
C1bcrnet Snuvia~on 
Cari.gnan 
ci:rnor:he 
Malbock 
Ruhy C<1 berne t. 
C\:\.r i9nan 1-Gren~ach ~ 

lI 

P. 
p 

i 

o 

o 

ct,we:p-v:lnos "prometedorcs'' 1 

III 

p 

o,i 

o 
0,1 

i 

o-vino~ ~en observaci6n"1 

G6 

lV 

i 

o 

o,i 
o 
o 
p 
2p,2o,4i 

o,i 
2o 
p, 4o 
p ,o 
2o 
2o 
p 

i-vinos ~inaceptables~ 



cu.;::iF:O XI. LAS D.ffJ.rn.EN'l't:S REG!ONT::s CLIMATICAS WC!ILD\l\DAS, y LI\ 1ENDENCIA DE CT•LIDi\D DE 
LAS VARIEDADES EN ES7UDIO. 

Variedade~ que raue9tran una tendencia como "prometedoras" y •en observnci6n" en las 
regiones climáticas II, III y I~.(*) 

Claireto Blanch + 

Malbeck ++ 

+ prometedoras 

++en observaci6n 

REGICN CLIMATICl\ III -----

Palomino + 

U9ni Blanc ++ 

Cabernet Sauvignon ++ 

REGION CLIMJ\'fICA IV 

Palomino +i· 

Sauvignon Blanc + 

French Colcmbard ++ 

t·:oscatel di; Alejancl1:1"1 H 

Grenache 

C<:1ri9nan + 
Cabcrnet Sauvignon •+ 
Malbcr;k ++ 
Ruby Cnbernet ++ 

(•l Es importante hacer notar que estne var!n<laden no son las seleccionadas de todAs 
las qu8 cxinten, sino que do las lS dol experimento, ~stos fueron las sobresolient6s, 
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:_:;.1rJJ1.c· x.~.i. :- .~, t"/'..1.iiru .. r1 ·1,1J!·l.1Cl. /·1c.'·1r.~ .. ·\Ul\ y :;ll r{1,:c;,1_~JcN e::,,,:'¡ 
L·t~ }?}:r;_r (\L! CL.l ,;-t.'\T·1 (''1 ';\Li.ZLI'ih Cl ~n~ J} .. 

'J 1P'J DE 

V l N O :lI :e.TI IV 

'J'lNTOS (.•\lt)l)(J 
D~~~;.0;5 1lH1 ¡;,o l• o() 

lf{)•)(,¡{'I ~~ :x ~~~ }¿ ,)f ,¡ ''' 

··-· ---·-·- ++rt .,.. i, H!H 

CLAVE: VJNOS SE RESPULS'!h JNLEllNIDA ~1 o":) o (.J 

(.)o o (1 u 
<0 (}o Q (; 

VJ!fü<: r:1,¡, l7(JUJLJ )',Fl'.I>O:; 
( .. l Nl\C f'.¡···:.\\t:n.~::~:. 'l) 

V1 NO~i '·r:>; Ol:SLíú'f\( }UN., 
;-:~r.:::;:;;~::- .. 
t:::~~::-::-:::;; 

:tt.tt± T· :~~ l 

CUiiilPJ) XII1. ~·0MPl\Hl1ClOll DI~ LA RESPUtSTI\ DE LOS VINOS 'l'IN·., 
TOS CC•N lffSPEC'l'O A T,l\ RBSPUl--::S'l'A DE LOS VINOS 
BL;!>J.;co:; EN u,s }'.EGIONES LOCJ\UZl\D.l\S (19()3)" 

il.EGJ o¡; 

CLIMl\'I'ICi\ 

rn 

lV 

PtSPOl;STA lll> CADA 

TIPO Di·: v:nm 

JNPOFHTICJON 
1NSUF1Cl EN'!'E 

ME,'JOR RE:SPUE:STA 
DE I,o:.; CUL~'l VhRfJS 
BLl\NCOS 

MF~1.JOR 18!.;P:Jf.STl~ 

DE J,os CtJI:l'lVARES 
TINTOS 
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La CVill.uJc16n cr•rl~idc·r6 ~ los vino!; tintos y a los vi 

no;.: blaric.:o'..' r:·:ir !'cp:H«idr:., E1 .. fccto ('e; n:st<J rc.qión para. 

c1.:in lon v5nci! t1Jd.nci:~; 111.' f:Jc 1·1:il:~lrnc11t1~: "prt.1Tt\C'tedo1.·" y r.:1~~ 

¡:,1 ... f~1·1 obsc:rvaci(1n 11
, ~.iri.c que huLo var.ied;·l(lci:-; ll1JC se c·:»t.rip.:).'.~­

tnron corno 1"1¡ic\:::~(ptab)í~·~:;"', mi . .;rnn~; que cleben s1~~.r.- cc.111s.idc.ra-· 

dd ~:-, ya c3ue q;J i ~:·,~~ s,. dp:· .. a.rrol lar :r an me: ~jo.r 1..~n otra :r.cq j éin, 

J~stt• e<;: tiH] rcr:i(n t(.tn11.c<; {h: la que ~1~.-! u~•pt.·rar:la oh··· 

1; 1.:n~:·1:· tni,;:i n1c_¡,_~11· .l"();:~pue~~t .:: U-:! la!-i Vdr :i.cdadc·; .IJ.l;...:!n{;an, y.J 

-.Jil(~ .'J.;·,r-~ ternr•r:ra~1.!r~·1~:. !.1cdi..:t.s m(::nsuali::~\ ~,on prop:i_cias para 

J.·: c•htu1c.itm de ill\\'.''' c<~nl.en.ido~.; <le ac:L1k;: y inudera,dos d• .. ' 

;,:;úc;·i:r. (IJ'J). 

J1rt~'; llf1.·{,"1:3 11c f•t_;t'\..1 1i ,:_•t1lt.j_\·i'.ir(:S C0Jlt:ic11f'I'l b-:l.lcln(:es acJr:: 

] .:~ pJc'l cte.- 1~. 1.:Lü~·-1 ·¡ ... ·:]U\." ::;e- J .::.f1~:_j.J en llis ca:ractor.5.stJca1:; 

q11í10.i.c<i'.:> evnhu:da, .. ·, (J[;). 

J.,¡-, c¡ili<Jad 'f'l.:' dctin'~ l<:t :rc~Ti6n cli.mát.ic•1 Jll para la 

CJbtc"nci()r, dt~ ~.,,J no.·,- blancc~-: con lf)S mt~~jol:'Ps tlt:r:.Lbuto~¡ qu:í:~. 

m:ico~;, ice 1:eLlt:ja en Gu cont~'r' ;.dr cqu;i Librado de i.'l.c.i.dez y 

g-cadQ'':: bri:x. Gil pJ mosto, a:;l. f'.c;-mo c.l contcnir.lo qu'.í.mico (:?. 

c.ldc;~ teotv.l, ach'c::: vol~ti.1., pil, <Jt"<~do ;¡J.coh61i.co) en .~1 

pr<)i).·,ictu tcrmüiaC'.<:•, I.<i si.;,11;t de tPmpcr:;;luras p!rc<1 c".c;Ld re­

gión cliinl!it:i.r:·a c:c.Lú cornp:rcndic.J;;. (•ntn.• 1649.6 ·l 1926.8 e¡;:;:·, ... 

dQ~:-d:f¿¡. 

"~n e 1 de la vcnd.imi.a no ~>obrcpa:::6 mucho a ln tc:111[:v~.rat.ur;.J. 

Lo!::. v.:l.n.c~~~ Lf\!tO: ... r11:~:!:3cnt;:in cal i.da<l infc~r.io.t' (!]) .GU nia~· 

~l'(.>);:\il 1 <Jt.W lor: har:cc c;.i<Cr. <:cnl~r.o de J.;1 c.lasJf.Lc;:!ci6n J.c "i­

n.:icc·pt<,bJes" ,paca e''t" n~g.H'in. 
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En .i !¡ ·q i ~) i 1 l .. .:"ti ¡ 
' ' .l '/ \:(:t.• '· ·.:·i:~:ro.1--:tc·ri z¿l f!Ol'. h:•··· 

[H'I nnt1 ::.·,_;;:·:.; d<· l l '/·"·· ·' 1 llf ,·\ { ! ¡ - ~ 'j ) , '/ e / : (j.j (J rp:. .:.rdo ~·1 .... d í :1 

;:,cbr<! l c.,:l.t ... :r ,¡~; .'" ..i r:t :•::·;, JJ'J{:~.~ d:1n ·1.ri nr.i!; 1;.i(~n c::;;·t C\1ctura:d°(H;" 

C(.Jl\r;i:..~tcnt f~1 , d(: Hi\1ci,.:} ~~u*'~l'."\.«·r.·, y , .. cd0r, .:11.lnCfllC pudiera fal 

En t:1 ~;.t~1~'. ·¡~~qi.or'c:: ~~{~ dc!~d:r¡ 1)lJ~·.1:"t r:·1•.!~jC•J: l~J: .. a.ntoe.iar1_~· 

nr.1!:'.; que·. dai~ cJ a't.r.:~ 1 .• ·t.\v 1·) colo:;: ~t.1jo ;~ lu:i \J:ino:;:~ .si0ndo 

{~stc: uua ca .. ct1ct.t.1 rf::;tic~l :imporld11•:e ¡¡ .:;.:,n~~idcr~-~~-" para eva·­

} i,J.ar .la ct!].i.!1.ud., (3C:) ~ 

dt- .lz1 pif!l d1 . .., la uv.? ~-un la·~.; <pJt" cont·;··ri:.:n lf~ pa.r~·.c-~ m.5.~~ 

con~;i.dt:·.rah1<' de lo qu~~= '::e .11.::irn,'.l c:1i-¿rv::\¡:~ c1-~J:·act(.;;c'f,r;t~ica de 

~la i:,::(pi1, (i(' dc-..ndc Jc1;~ .u:1:.nuas s 1~·: form;;.tn y nc.1 c:r1!.:an de <-.,,JIJ.'1C~1.:i. 

t.a:.( ~:n el t:r.:-1n::_:cu:r!:;ó \"l(~ l u i 1-1.H3t.n. c~it: lt)n .. a1Jn<JU(~ '~·.: p1·ob(~ . .blc 

d.isr111n11ya 1<:.· :n~~( ... n::~idad y lo rn.5~ ... ::<.r.~·ad .. ~: 1.)l_e rJ{~ ]"."'1!.-; ~:~rorrr;:~s 

(t.emr.ic¡~atu·r~i.t (::~<(":(~siv.::mt?rlte alt.:··;s cc)n c~or1d:Lr:.i.OI)E:·~;·; ele ~;e· .. 

, 

l'cir tan~~o,, C'S ncct:.sa.:rio ,-:~u..-~ :·i·.! dt: un p1·ucr: .. '=;«) con.ti .. · 

nv.~-.·do y ::-::.i11 t.cmperatu:rJ:> exccr;iv«1;.; r1u:r.:·1rltc cJ J)<:·rfodo dr:} 

.r11~duracil'in" p~r.:1 que los producto~; cruc pr"Jpo:cc:ion¿.111 ~~abor, 

color y C\W.rpo :~1 vino, ;Jlc:anccn .~;v rnr::Jc,i: ex.prc.siéin y t::i:a::' 

tnit:1,n al v.i'.110 la arroc•n)'¡:\ de cwJ .. idad qm rr,r;ulta d1-~ ésto.G, 

CJ ,3u). 
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ú:i:r::.no~;o, ;·u:c·~] lo:~:c t• d . .t:c.i .. ~ ~· -,;r'.'l:l)!;"'~ J.)•:· t.1.1 furma q11c tic:­

!~~f~ l:ic.;1.1.:í /Et l1rJ.J. t:cll(>:nci¡~ 1_·~ •. :-irLJ'('.~i 1:n cu.:1nt:.; 1.1 lü textura 

v:Liiedcis hY:.ic~~N;t.roddu~:;f S()rJ ~.,u~·::._\~it:.ril:•J~I :·:eqCin .lr:;. :Ll.:!r~nrl.:.1 Ja 

J.):i,] )]. j_ ()g :r ¿-~ :.f S a ( 3 2) ~·· 1. ¿:1rnp 1'.Ji::.-> ';e 1· .i f !t~· n .l ~~ t'.(l}. .i d~·-1'.'1 l)U(.~:·; l'lf.') (_:! ... 

to !H~ fíli.tn:i f.tc~~t~1 en 1.n1 '~ ;i=t;.~~ ~¡J L1-; d~: v.i nos d\) .me~jor cal:i 

<]ad., l\.!\Í." c:n lo\; '1 !.ft'l.<.i~:~H¡:1:r~:1'~1(':;1.'dor:·:.:..~::·;~1 ~-,_«., p:cc~.>r:nta (~1 t.iO~ .. 

de, l(t~:;; !IHJeEt:c¿1~j cc•mo cu lt:i .. ~'~ .:it-1~j en su(_il<.Y:; ;u·c:t 'l ];.);..;,oH, en 

l.05 Vinos •~t:rl ob~~ct·vac.l6r1' 1 ~ prp~r~nt¡1 C!l 34't 0e 6stos ~l'l 

f;,r1e]()~ t·~:rc·:l:l.'lq.f;0 1·;~ .Y en]!. 'jnDc(·pt<Jb1r:~sM s6.lo c:l .lB~, 

E!:::ti'.t ~;itu:Jc i.ón 1.\U(·(h.:· ('}·~·, ,] ic .. J;r·~;r? f.1(Jr c·l tv=::cho dP que 

~~i e;.:iut.Qn p;:1rtl.cttl.Jr, 1'.i.na.:··; en lo·< snc1los, s.:~ rr1c:jor.·1 el 

j·.ntr;.;y:ci~mbl.<) Cüt.i.6n.ic(1 1 y.;;. qt:.;..· cx:i ~ .. t.e un c:onta.cto inás 'Í.1l­

tJHH.J r.~ntr(=? ].a~· :ru:lcP~·:; y r.:·1 c:··r:1p.lc·· :)(1 de :int.crc~:irnt_.,io pc:1:ra 

::.n:nn:l n j r:d~rn :e ~··. ~·.; í (1 1 a pa:r r·.:t ~k, lo:·, ~:·1 l,.:·rnr.:~11 tos nu t ·r :L ti vnr:> 

nec:e:o;;;;:r:io~,, y é\l habPJ' mayu1- sup('.t·fi.c;Lt! nctjv¡¡, hay ·nk1yoi;· 

t"'"· :.;ue.1.oE coin<-:i v :_;-;1alrncntc.· ¡•;:_: :; .u·; :-t-i.J. <.:-E, ( Yi) • 

El efcc-::.o c¡ue pudir_'i:-a tr·nc.,i_· un sue1o drc:i 1 los<) <.?.n 

cuaJ.tto a la satu.r<1ci6n pc1- ~.~!t:•J, '::'.! ü:iimdnul'.dn, yil que; 

.f:"si·.c18 req.i.onc-s tic:n(;.n p(;·:rÍ(Jous c!_:;''l pl'.t!C:lpJtacionc1 H baj<is, 

y- lofl x::Lcc¡o~; se t·fccl.\.Wfi en L1p:.;o:~ co:r.tor; d<:- t.i.er~,po, en-· 

l..O~lccs,. no uc prc·:~r .. :nt.an prnJi.l tT;1t:~;:; en cuunt.o <> cxccfio de 

agu(:t que oct.::;i<)fl\~'.i:'D r'.').!K'•9:::.1::-1:i,._:t'1lo (~ ·: plt!.nt:a~::. (3G). 

l1e>f:. un.ri.l J. :;;:Ls .f.1\<1.i c~an ca.:1tid.:1 ··.:..-; ~,, cl~: .. ·..rad;Js dl'.~ elfmten ·~ 

tos- mayores asi.m.i.1ab1(·::: por J~-:1s r·:.:a.n!.:_ar,.r cGr1s.td~r.ado::~ i:~ 

el uso como exc(.~Sl vo[.;, si. n c;::l•et.rq( , drr.daE lt:t !:-; t"e~.;I)Uestas 
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( \{-'. ) .:~ ' hl 

,,;: ~·., .. ) : .l 1 

'" :. , 
··' 

l:,, .'. 

i (~) .. 

h) l,; 1 : r, O F '.)J" l<\ V <.r i "·' i {.¡, t'l' } C.'.> C\•;npo'·1e.:i_ 

¡;li'1nt<1 ;,1,:i;,;:1..L1 :-.6J.o .lo:·; .::l;~mcntos y 

k?/hé.~ d<: 11.l:t:r.~t.1)~:~ p: 1 1'1 :p<; v..li 1 0·:; 1'prr:-::;w~tcc}<.rc~;", 11'/ }:g/ha 

p.~1rr1 .1\,!:i ''/:i.,i.u~~ ''en '"~·!·,'.·t~·-·vac:it)nr• y 95 k(.;/h .. i ¡)·~u.'2'.I lCJ;.: vtnos 
1
'' :Lr1a(_· (:\F, t.,)l:·J f.~~;.º,. y ('.::.l. i....~- ~-, ~~r;i ! n .i v~.-· 1 r-r~ ~.:11pc~ i 01·<~ s a J su.~1er .i.·-

1<9/ha :y :l.flü1. kg/ba r•-'l'"~c~.ivwn·~'nt:e p •. \ril .los "pr•.)m<:t:edol·e:;", 

loB- h(~n ol;·d .. l'\!(i(~.!6n 11 
•· ),,)::., i:.:i_n.:Jf'l'"•ptal)ir~:~~, 

r .. :1 '.\1111~:-·r<i:ic.~ crq.~i;1tc·; p:-..::scnt.c r•n este\::, :.1lH!.1.0:~ es .impoE 

tnnLi::: ,Y'1 q·.h·~ .lc-f:, pro\:t·t de buc:n .. i!'. c¿;¡_ractf;rf:iti~:-:ztS ffr;ica~:; 

.~:;o ccn~~.<':..'.l)J.du .. ; t·1.;,b1·c:-:> u .:1~~~1.to, ~;e;!'!. :-;uf1cientcs para obt(~nc~r 

1:.vnr·· Je ccd."i.dad v5:n~,,·11, :-t1iént:~:"tr., q:F.:-' griJndes cant.íd;i.dr:~s de 

~:rti), n~> !,,\,;·n 1.:\:;11Vi:!n1 1 'I1tc·:-; part.t G\.)f1~\.c•gt1.i.r prc)dt1ctos de cali 

d:~d., (1e1H, i::"'.J. 

'f:~l pil 1)¡~~ ·:.:··t( . .,::'> ~;·;::e:1us, í.HltH~·1e füü1liMCif:·;:.itLt Uilr1 rcat::c.i.6n 

füt~r)j._~'.1.712;:-.ff¡(:fll:f:_· ¡:,¡,J.·;d] .111.:1 1 r •. :n \¡!.~nc:.~,;~J 1 f,>C!rrn:i te el aproVüCl1;uniC?!:_ 

red, .. ~ .-Jr:,~: :r1.1~tr:i.c·n~.(".S' F'"':r Ja. pJant~1, y !::.e nu.:?ncjcna que la vi.el 

~:~;.('!}t! q:t:an Ci"\j:1r1cJdaü p;:u:i-: ~~xtracr: Jos· nutrientf~~.::. aún .¿;n C!~;· ... 

l;n~:; crn1dJc.Jcncs. (L!, 31. 30.). 

f~). c<)l,·)r d~: l f.íu.elo f:s \1aY5J~.1>lc de un v.iñ(.1do (""1 otro y 

no rnw?i:.·~.i.'.« i.nn 1;rc::nc.~.1 <' J ·..¡un.;¡ en J,¡ <;<~lidad v:ín:i.(.:a obtenida. 
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V"í~Y•S ClJ'.5Jl'JCi{Y_'G 'I'f:X'l', pE ~~r1~u~ t~o~~; Cc:l 

C () M O 

l'POhETfü)()flJ::; :i01Arc. 7. ~, J.3 

34%flt'C' 7. 8 l. 7 

lH'lJ\rc, 7. 9 1. B 

CON'fitfü.M .. '.I ON ••• 

lDP/100 ~1 • mmho:;/ 
c::n 

..! 

14J 1117 ?168 7817 

ll7 S1':i 2328 7407 

95 603 lBSl 8034 

iíi\?/l 

r-rr:r11:n:c.om;;; G.s .1.6 o.9 7.7 0.1 3.6 2.a 2.4 2.3 o.s 2.4 o.7 

lO!l O::.lSBJNi\Cta~ 6.1 1.9 0.8 'l.'7. 0,2 3.7 2.4 2.0 2.1 0.7 2.6 0.7 

XNi\C:tt'7'1\HI1:'S 5.1 2.1 O.fl 7.S 0.3 ·4,3 2.6 1;6 l..7 0.5 2.9 0.5 
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'.·;Lió 1,· -~,'..~uaJ o ·.111~· ·~1.:1·. 1.1 !·.; ~:·t~Lcrl,.Jv <1(}t' (tJ.i·¡rt.'!.' .. Lf> (36) ,.Jo:.1. 

dr; 'J.1(·I C.~c~-; .100 -;.; e:.: ': 1,'.~.' 1 •-~ •:'~~ J.'lf'í.il h.::i.il~1T :Jo i'"' <J> .. ~ Cl:·,lc.Lc.,. 

}.;};;~hl: ,,,,, ind f<··1 r•:(}l l 1.:J:;,J t.~n Sll C<Hd:1:.::nldo pn:::'.7. }u::.; \t..:'lJ\.'lr(:·~·I 

1íhtf.··1L\-::i: ... : csttni (l·.;nt::: 1.) rlc: ·i.:1 pc:.rrrd!=;\L1ti::· ~;.:,;9lin t·•:nreuo (.?,;¿), 

-:,;:tJlL 1t' r•.:pr.~:r:td 1.. (•J'.1',) n 1 ·<.;rn.:d ,Jr .. ) ('¡ ,} i Cl 000 ppm. 

t¡,1i.:! rr(·:>f"Pt~·!n í..JII·'.·. ccn1.:u·:·t:i.\1i(;al1 (•!{"~tr.ictt menor (]C' 4 nnch():_;/ 

j59Prt_i:n 1~i1t(· ;:~·.-LLir1.c1 s (ya qu(.' t1.1quna!.:;. ttHtr:.~slrf$~·i llc:q"an tt p1·t~w· 

!~t.~ntnJ. CC')fj'jllCtiv.idt:1iJcs (Je EIOr 1r.> H',UL ... hO 2 • .l HU.'¡j¡<:;::,/ClP.} ~ dn C! 

ff:ctoi; ,¡,_,sprcciabl•-~!; p .. 1ra f:l <:\11;: i_vo de la vjd que es metlia 

nan,c1·it'~' toJQr;,Jnt.r:_' (:i-10 mmho.··;/cm) l -:v.i.tr~tra·:; q1.1í.~ v;.·J. va.lo·( d\: 

pH dc-J ~;n;::JtJ ·:;f)tu;:<H1.:.) e:--:t5ri dentro d.:.~ los suelos r1orrnc,.1e~_; 

c._.uc 1/.~:.r: Je Ji9r~-~~;,.rnent.e ;icl(J<.J ,_·~ 1.iq,_~r.:im(:t\~,c ,J.1cai .. ino: 6 .. 1 ··· 

., ' p I ( ), ( 1 7 ) • 

En c::~ .. tur·. ~t.1(~.{(;;; \'.:~ porci(}ftt•::-t rJ·::· '..,:~odto J1tt:e:ccamb.í;.1blc 

(t'SI) ¡ Jn ndoci.ón d·0 abé1or"i6~i d<: :·"Cd:io (H/\:')) et.t:fü1 der.-­

\· .. ro de Jo~~ i.11tcrv;1Jos l\OX't1.:·,·1,:s p;J.~:~:; ::1 1.:a:.~o de:~ cuJt.i.,10 de 

] il uv~·1, :~r:.t:o c~s :. H\f~nor ·de 15i y nc:n·c.:>r de ~.' re~:TH::c t.t vam(\nte F 

de::-; no tóx.fca::~ p;::~~;\ 1.:15 plt1n·r.c.s., ya que se ·m~.cv:~:i.ona a. los 

:: igvJcrit''.<; ni\vcl~:::~ í.~cn.10 la q.:.m..:-, r;<J.ti;;f¿lctorl.a: 

ANIGN':~~~ CA'l'J.ONgs 

e ~"·· · "'"· ;,·· ¡··i o o . <h.u.·1:11•'-·' ,, .• 3 • · 

Bic;.-;¡.rb::in·;tc·.~ 01cn
3

)0.10 

('.J.o-,<>~i;i:; (í.L-) O.:! 

su1J;:ito:; ¡so~ ) i.o 

(7,11, ·~6). 

· iré/1 • 

~: .. () 
- 20.0 
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Cüc.io (e:/+) 
. . H 

M::l'J!"-'SJ'.0 (:'iJ ) 

So:ho (N,-/} 

I'ol:as.ío (K+) 

LO 

º"2 -
0.1 .. 

l.0 

.10,íl 1nr:/l 

!5.0 

3.S 

5.0 



e o N e L u s I o N E s 



ne·::; JJ, ) ·: T y J\"r e~i } 1»'..·i.Li.e 1,.l.Lt·rit".·1· vjnu:.:; };·1~1n,'>~1~_: 

con buL~ll(':· ¡·1 t.i.· .U1\rL1.):, ~~\\'.i.rnj.l·o::~ .. 

2 toi; rn":iorc·:· vino!; t iiit<x.: ::;<' obtuv.ícron en .la l'\:•J:ir'in 

c:li111:ílica 'IV (con .;111:.a acumuL-.1c.i6n de c:J:t.()r: l'i'.'/,(J 

3 Nu hay rc;.¡J1u:1;;t,:1 i,;rü fe>nnc ni de los cu 1 ti varen l•L::li 

co:; n:i. <k h•:.-. \:i.ntos ;, las difc:r.entes Y<'<JÍ.On<::·s cl.í 

rn.'1tic;1s, 

4 No ne cnc:i:ntr<'J tC'l1l1:Hin énti:u la ferti.Jidad d<.•.l r;uc· 

lo y la calidad del vino. 
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2 

L:l rm(':.jt e; .,i·11- di:.1 11 · \) 

V ii 1' i t'1 <. .i () ,1 1 i.: · !'i ( .. r : ;·, , t i : ;- r , 1 í. 

lilS h:T::¡iC:l· ,-_: 1 U! ;'; ,lj .;.·: ; ; r,~. [ ) ; ,, ,,. \; ~. ;r.:) ~.; ij ti( <. y .1 ·, .. · 

'1 \1 (' t)f:" ';~ ( S< i"! t.a ¡ ' p: l :; e t \' ;¡ C(.ltl ... .i tJC y ;¡{ 'q ) 

vín.J.c;J y <:.:h· pr(·ft::.: 1 .... :1c·J :1 df:i ' 1 t :; (:11lt(1r y dt:J. .in,1tJ: 

t;'. i;.d. 

L j 1'I ~ ·-· J;.,\:._ con(i ic ·l r;i·1\'.''.·. ·i1f\ 

bfi.~ntalc:s q·(i.C' í~d.r(:ctcr l'.::1n n ~.1:, (((j:Í()fl('!.; Ge ¿11:\),l!l 

lncs<.;n di.' <:r.J 1.or ~ t T, J T; y r-· ,_,un <'1 f i 11 de qu(-3 ht! 

ya rn.11s rc,r:r<~~:..cntat·i v.iddrj ~ 

del culLi'..'C (de v.:::t·J.,·:·d,_,_r:-:··.:; (;;1LL. t:•-~ l:.c:.:;L.inc!n pa:r,:l 1,:.'. 

obti:::?ncj<Jn d':J vi~"ic~~; r ip::~-~ t}.:},;. ·-1 .. ~11 tun: . .'tJ·f;~: en cvci11 

ta al e:::•vai. 1:1.-Jr e:;t,~~~ c~·-.p;-.~~_,,, ya qPt.~ t:i.(1 hi:1n nec(~i.dd.!" 

dc:7 d.ifc1i::•.11~r.~··~: dt'' nntr}•_ i6n, ·C d.',;\HilU1-J.c:i.6n. dr' ca·­

lo¡·, de rna:n<:jo; qut• ·.'.>nn ind:"··r·cn::ablc~; par«i obt.c-

·¡ti 



B 1 B J, J O G P h F I l'. 



1.-Accbo C.··1977-Hanu:d de carnpo y JJ1b·:J(;~tJ·t¡,,, !rn.:ilJsL> 
d<: r.;\JP.]us, l·~r,cnr:la ~~up1:.~r J.o.r ~Je A·::::.l.(,~\1J.t·1· .. 1 .• 1-:U\.1\ 1 t~~l~d~.r;::i.:tit;, 

M.6xj CO,, 

2,··lULson et .;l.·1'.1'/.J-D·i.aqné.»:·iiqi y l''.'!l!aJ.'Jl..Lt;11,ién .Je S't.lQ 
J.:::~1 salinó's .. ~y- .~;6i;!.j_( 1 :~~1. Ed ~ L.i;ffd.1:;a, M;f".~~tco, 

3.-!11na·r H.-19.'lO··V.inJ.f(('ac'ic\n en Jo<.; paísf::;: c:iit<'ki;;, V:inos 
'J'jntos, lniCJ.u11c do ?u·9el.ia, T::n: )lV'IIdvn. <:-0.•Pqrc:so lnter 
n0.ci.ona1 dt~ .1 ;:! Y.i.d :~ el V.i. nu 1 ~;f;cci{,n 1 '..I Cnol.oqíz..t 4 ·-

'l'ijuRna,, D.C,, M6x.lco, G .. 14 ~.;<:T·t.í.cwbre. 

4.-ArnC'rirw, ().-1980-;r,n:ili.r,i:> i.k V.ii1os y Mosto:cJ. Ed,!1cribia 
Eé;pafi,1. 

r.;, .. Andcr::cn F'.-1980-·Thc· Or.igtm< of Win'"'· C;ircJe11" Septernber/ 
Octob<:•r.p;8-14. 

6.··in ismendi A.,Lk'l C.:iíiiZo ll. ,CiiJ'd ,J.· .. 19BJ-lnfonnac.t6n P'~E 
sooal, !!<:l!l ;ruan dccl Rfo 1 Quei:6taro, M.'>xic:o. 

'l ,-ncck•.c.1· N.--197t1--cr·itt•l'E.'S i"colCJc¡i<p.J<'r' J(: L1 ... :n.ünitation 
des \1iqnol.:d.e!; septcr1tr:ionau:1. L:n: D11J.lct-in ck• l~OIV. 
Vol. ':i:!.<iG5 MM!;, PP 179-:un. 

8. ··_. _______ ,, .... ,._,_ -l'.179-·Clima.t et c.ols ,fo ns lf.'S vürnoblm;. En: 
Bu 11 eti u d1c2 i ·· O:l V, VoL s;:-5 7 7 Deceu1J:nc f'P 1Q3B. 

9.--B:r:an<.<S ,J.-197'.i··El;tc:i:o;i6n de .1;, v·iUci;ltura ;nc.,uerna en 
J.or.; p.:i:f:.;(',S qne afin nf!'.CCf.'fl ¡-•Osib.i.licl<:HJ<:r; de plantac.i6n, 
Ln: é'·.i.mpob.i.urn Irite(n.1cinn<l1 d(,' Vi.ticu1t<na. CONhFFllJ'I', 
Sl\G, (Lli), Mb:ico, 

lQ" ... ·-··-··-···-·-··-···-·· .. "1982-Df~'~ .. ~ D.J~;s.pc3 /lJjJCn<:1miquc~·, de la quíllitó 
r3ec; vJ.n:-: .. En: ],,<; f'l.'r"·)l:t'.'r0; l\q.r.i.col.; d: Vjticc.ie. 15 j\lin 
pp 2BC-2[<'j. 

l.1.--CbJprn;in, F'.-·1'J7J.·Mé:to<'lo!i de antdüU.s parn c>tlf:los, pla!!_ 
t..;1s y ;·1~fllilr.~ ~ Ed ... rr1· i. L lti.::=;, .M6x:i co .. 

12.-Childcra N.-19C6-1~mpecate tu tropical fruit nutrition. 
¡·;or t.i.cul tut·<i.1 Pub.l; .::-it ü··n e, F. u.,~. 

13, ... CONhFHUT--l97D-Frut::ic\\Jtun; Hc.;.;i.cm;e .• N,:.i, I Tnfonnación" 
!J,".J.!;íca. S~A.H.H4··· Mr~x.í.r::o~ 

14 .--. __ ,,.,,_,, ..... -1982·-Infm m<tci6n no publicarla. Of ic:ina de Pl.;1 
neitcJ.6n y J:cst<:1d'.í.~;t.ic~. r;1,m1., Mcxico. 

15.-·~--.. --.. ·----lg83-T(!cnic:tr' de v.lni.Ji.cac_t(•n en 'l'.i.nto y en 
Blanco-no publica60··Dcpnrtnmcnto d~ 1~cno1ogías B'si­
cas J\groi.ndustr.i.<Ür'~1, f;f\R!J. ,M<~!cí.co. 



1(1,-·Co~>t('!Cllrt::.i /\,-J.r¡¡;;()-('r11..c:riq'.·:. clirn5.U.C(;:> y cd~fiCOS 
p.o:a cd. FL;t:ablecJ.J11:[ .. il;.o de vif1c.-.;1,:kis, .h<.:po.i:;t.c d~· lt;;~­

Ua, Ei1: XVtlavo. C• .. n-,rc~;o Jql.c.'rnacio1lill de la V.td 
y (;] Vi.no. :·;l~<-ci6n ! \'i-r.:l.cu:tlura .3, Tij'Llcllia ll,C., 
M6xi~J, Scplicnilirc 6-14, 

17,-Dc la Teja o.-1~83-Gui~ para los an5lisis do suelos 
y su j,nt0rprctcición ;1c¡ron6niica. Pucultild de Est1idj_os 
Stip<'rJ:ores CuduU Uan, UNAll, México. 

lB.··Delas ;r,JUvet P, Soy,'r-J98J-.. ¡,a maU.erc organique d<.Jni; 

les soh; viU.coh~n du M·Sclo(;. En: Bullet.in de l~OIV 
Vol. 5G-G24 Févrinr rp120. 

19. ··Dichl ll, Ma t1.00 B. -197 J-!.' i totécnia CfHHO'I-cJ 1-·Gd .i. e iones 
Muncli.-·l'1 •.!n'..;a, Espci1i;•i. 

20 .-·Duk1s a. ··.1980-i\~;pcctos del mercac11) v.i t:i·-vi.n'ko1;1 en 
el cnntcxt;o m1rnd.ial. En: )(\/JLavo. Conqrt'so Jntt:•rnaci.o 
na.l de la V:i.d y el Vino . .Sc~c:z:i611 JII .. F:conornLi Vitiv:t' 
n!cola 23. ~·J.j1wna C-.C. ,Mé;<ü::o. G·-14 Scpt1crnbre. .. ... 

21.-Escami.lla et al-1981-Estud.lo fcnolóGico y evaluación 
pt:climinar'"'dc····;n ~,eh•cc:i.onc"·· c:lona.1 C'C de vid, en el 
munic.J:p.io de San Lu~~:-; e:·:: 1r~ !!"·a.z,. Estado de Gca=1najuato, 
M6xico. Subdirccci6~ <le Investigación y Docencia, 
CONlll:'HUT, ()ro. Vi(;.>. .i c·c. 

22.~Fx:(:9on:l M--l'.l'i:J···Ecolo11L1 \li.-.~'i:!:u.l.:1: J\d;c1pt.ac.i.6n ,;e Jo:,; ob 
jct.ívo:;; Uv prodncci{1n ttl nH:'djn n.Jtural.En~ .~).irnpí)Sium ···· 
lntcrn<1c.í.onai de Vit ind.lu::'i.'• CON/>J-'HUT, S!1C. ,~~(:;/.ic(1. 

23,,--Gar(:í_a <le T1ujtln G .... 1~:-; .. ¡ .... ;·.::r:i·;.c:.rc•s sc:l(~nt1f'i.c1ur~::; permc~ .. ~ 
tt~,_11t ·1.d d6li.rn.itatJc11l dc·s :ic;tT,1,::s <.l""apcillal·.j.on t1""orJ9l-· 
ne. En: Bu l'J r, ti n J,~. J 'OJV ·• \ICJi, .'.:.O-·'J6 2 Ü('C•~.mbrc ¡:,p. 
346··3'71, 

21¡ ..... GutiéJ~J:·e·i iJ.--1973· .. J:;·, v.it:icu.1.t-..1::-;; rnfuti.c.:ina. En~ Simpo-­
~;i.w;; Jn1.:ernac.ioncll de V.il:i.·~ultura, ·CGlll-.FHlJ'l', ~;11G • .Mf;xü::o. 

25.-Uiaalgo L-l975-Elccci6n de ~nricdEdcs <le uva para vino. 
Anal1;!:; Ucl. InstJtuto de· .tn\1 (:·~~t ~qucion.~~-:; l\qrrlJ:ias. s~..:.riL: 
T(~cno1095:.a /\qrari-3, Eq);:uia. Ne. 2 pp f:2-9(i. 

2 6. -·. 
r,;g:paña. 

-1979-Poda de ln Vid. Mun<li-Prcnsa Ed. Madrid, 

27. -INI 11- l 9 8 2--Dí.,H:¡nc'.ir>t ic:o ck ·J.~ ;;.;··•.fes tiga ciGn real i .. 7.ada r.or 
el lNii\ en 1981. SAH!l, M0xico. 
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28,·· ·-l~fH·-Prinf .. l¡1·io:~ :':c .. ·-H<· i.•J: ;ui.5l;i:·,.i:,, de· Ja :i.nJ't: ... rrna-· 
·c;.;_-¡;;ñ c1.in1:íU_;:u ·j.J,;;::,, t;:~·c u1 l'1 <.J.•q·;cu} t·11i:~1. Ucp;nl«\Jt1en· 
t.o ct·:: aqrocl.i111nt.01.()<J.f,.i, f·?UdI, . .r~c·;.:Jco, 

29, -Jackson M·-l'J7fi· .. f\J1:11.i.::.i.:-' 'i'.l'lrni.cu de· ~:·1;.cJ.os, F:d .01nc«¡;:1 1 
Et.pafia. 

30.-,Jar:di P.-·1973-·El He:ci,c.:c· \':i.1.i.•?.inícuL~ t>i-.:wicano. En: 
Simposiurn :rntcxnac.1o"''J de: V.iU.cnJ 1 ur.-1. CONi'.\FHUT, ::;;1c:, 
M~l;.;jco. 

31.··Mauron P.·-19BO·--La :;.itu.1c:.Jm de· la viticultura cm c~l 
mundo en 1979.En: /VJJ¿¡•,-•J, Cr1.11qrc;~;o .lnternacl.onril dc:-
1<1 V:id y <:'1 V:i.110. Sc•:ct(,:1 ilJ Econorní;; Vit.iviníc:olil 
22, 'T'.iji.wna fl.C,,~'Jl~x.ic:o, ;;'-·pl:Lernh:rc <i·-14, 

32.-Morcno D.-1970-CuaJro J~ clasific~cioncs tentatiVilS, 
D<~partai:icnto ck· >rnclo!;, I.!-:JJ1, Sll,fül, México. 

:LL ... HuUer :L.-1982···R;:ippo1.t (!ntn• la qnaJ:ité du vin ¡:n:odu.it:, 
le c~;p;:igc et l'em·ironnr.;;.«:nt. f.n,. Bulletin de l~OlV 
Vol, ;¡;¡-c,12 !:'(·vrici:: pp 1.0J.--107. 

34 .-N¡lt.ional Plant Fo:xJ Jn.stit\Jt<·-1.'.i7":inanmll de Fort.iliz0.nt~:,s .. 
Ed. Limu~a, M~xic0. 

35,··0ff.tcJne lntcrn.'tt.iona1 de;; la v:iq1w et du vin··-1978·­
Sy111pos.i .. rnr1 Int.cr11<1tional S'JC la '~u.:'\]iti'.· de l;:i vcnda9c:. 
E!d, M.inlo;trc d1• J'ac¡:i:.·ic111.:11:re d''llfi:iqt1l~ c1u Sud, St.elo1 
boch, {':udllf.t .i.CJllC!. ---

36.-Dlivares J.-1984-Estudio 0e fertilidad en vl.d lvar. 
Sauvi9non h1i'rn•.-.:),. y ::'<.1 re'..'Pllr?s':a a la apl:ic:nción de 
micronvti::iC'ntrc·•:; (Fe y ZnJ en el. ::_;ue:lo y por "vía fo·· 
liar. Tesis Profe~inn~J. ENEP Zaragoza, UN~M,Móxico. 

37.-0rtiz V,Ortíz S.-19UO-Edofolog{a. Ed. UACH, Chapíngo 
t~éx.tco .. 

38.··PcyriiJUd E.-1'.J77··Eno.Lcg:ía Pr::ict.~c:a. Ed. Mundi-·Pn:nsa, 
E~;pafia. 

J 9 ..... p i.n.SOll P. ·· .l r; t'JJ .. ¡;~C'Ol1V!íi:i él Vi ': .i. V .i : ! ÍCO.lii. CClJlÍl.'l:'<.~nC j.<J.: 

l\~;pQCto~) r.cll~v;,1ntt!r; e](~ la ·.;it:.i ?:inj culttJ.'t() (~l/ Méx.lcrJ . 
. CONAFJWT, ,r.;zrnH 1 Mé;.;.i r::o ': ... ·': d.t.: :ibr .i.1. 

40.-·Hanki..nc, l'cinwchon···J97'l··1nflw ·.ce of qr,1pr' varj. 1:ty cJ.i 
zn;\tc ancl é>o:.i.1 on 9n1p1.• cc .. ,.;y_,s; ·.ion :.:rnZl on tbr~ co'11por:i.:. 
t.i'.on ;ind q1.:i;:il.it}' r.if tvLlee '-iÜJ.é ,:., En: /\.rncrican Joui.nal 
of Enolo9y ::ind V.iticnlturc. \\l. 23 No •. l pp 4S-4B. 
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r·.'(-:1:. 1 .1(.'jl(··~-;·c• ·l<.'.:J 1·:,\·¿v,.~t1 º' .1· 1:.¡•_ .• ·.'·;.l (:nl.t·~;., <n~ ;~Jífl\_l\"i· 

~··~.ftirn 111i-';:::;1:;( ·inn .. ·l (.·\·-· V-í~· 1·1::1·i·i:.~, r:.o~'1i:fr.u·.r· ~¡/'.G 1 
,~(~xi.e o. ;.~1. :· .l Cr .. :") r! 1)" 

1~2 .. .... 'J\.1.J.;ü;l·.1ddz: 1 .. ;,/\;1dji"1¡1r'.r 11.1~~1 ·1.(:f. ::-( ·~-,;r:l·( l.. ( .. n 1'::r1t!.t."--! 

1.cB c·¡..1r<1ct¡;rL'S di1;pt~:·1 •. ·.,,·(.»r.»1~.,· 1 ·¡i1P"'- r:~,H- •u1 1; (~t:. Ja uui.J]J 

b5 dn v i<i. f:n: JJ;1Lt ···LJr, r_i,_, .1. ·r.11\'. 171:>1. '.:•S·-614 71v.r:it 
PP :;o. 

43 ... ~Tt~l1i;'.: D.-· 1982· lid Vi1! ·:'ti M(i;.; .i 1.'<:·: f),:.jto~:: i:·:~.il.i>ú.f.r:it·it·'.of,. 

Ce>.lV<Ji.o de~ po;~~t·qradtJJ<lO~··, Ch:.:p.irJ(}.C1, .l 1';t~}-:.ico. 

44.· .. '.rm:re~; l\.---1Y80-V.ii1;1l; y vir1•':,, F:d. B.l.mrK:, fl;3n;,donci, 
E~;p;,lf1a .. 

4!.5.- 1rrJ;.~r:; /\.·-."1'JB4~".l'ot!o [·J)hl" 1,.
1 ](;~· vj¡·;c:-; rn,·::};:iC-:':¡no:-:.;~ EntHc~vi~·, 

t:a d<.:-i; C':c;graf5'.,i·., Uni\,'(·r·r1:.1.1 Jnti:!J~n;:..1cional,, fd.it.o.rE!'.:1, }·;~~~ .. 
M6;.; j en, tc::i r:5. 6n í.::C;¡,cd .. 1.l , 

46.··.V.ida.l., .J,·-19íJJ ... IJ¡--,¡,_ p:c:iW,Td dclJm.itdc,;J(\n de.Ji_.,: rccuo·· 
nc~s aprop.i.:;d.i::; p;Ht1. oJ Gi)1t:ivt:i ú.c Ja vJ.cl en MC:·:d.cc. 
En: l·~e11;1).r_ii.J" d<::~l VIIT ('í)H(!lC~.~u N.:J(;i.on().1 de (;(!()Ql af~.:i' 
1 10}UC't), E~JtiJ<lO de" I1í1~:}::Í.CO~ Etl .. :.::MGL~ M(DLi.C(). E: .Infc.t·rn;).·· 
e ió1.1 l'<.::r ~:c:·;:ú. 

4'J,· .. Winkler 11.-1962-Vit:icultui:;i. ¡;r,¡, Cont:irn~nta.1.. S.A., 
Mb;.ico. 
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