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RESUMEN

MALDONADO ROSALES APOLINAR FRANCISCO. Anilisis de 1las condicig
nes sanitarias en los rastros municipales del Estado de Tlaxca
la ( bajo la direccibn de: Gustavo A. Abascal Torres y Rafil
Vargas Garcia ).

El presente trabajo se realizb con el propbsito de evaluar la-
condicién sanitaria que guardan los rastros municipales de las
Ciudades de Apizaco, Calpulalpan, Huamantla y Tlaxcala destina
dos al procesamiento de ganado y aves para el abasto en el -—-
Estado de Tlaxcala, a través de un modelo preestablecido de en
cuesta, entrevista y observacibn directa. Se concluye que en-
estos rastros se observan practicas de funcionamiento que en -
muchos de ellos no han sido modificadas en forma paralela a -
los avances técnicos y cientificos, sino por el contrario, se-
encuentran en un estado de subdesarrollo explicable sblo por -
la falta de evaluacibn y de los recursos econbmicos deficien--
tes en cada uno de ellos. Los resultados muestran que 1los ras
tros municipales no guardan una adecuada condicibén sanitaria,-

asi{ como tampoco en la calidad higiénica de las carnes



INTRODUCCION

-
' Una preocupacibn del médico veterinario sanitario es -

el concepto de la higiene de los alimentos y muy en especial el
de la higiene de la carne, porque es una 4rea de estudio propia
del profesionista que contempla en forma integral los aspectos-
sanitarios desde la concepcibén del animal hasta la evaluacibn -
de 1la calidad del producto. Durante mucho tiempo las enferme--
dades resultantes del consumo de alimentos contaminados o en -
mal estado han sido un problema b&sico para el hombre.. )

Por los éscritos de los antiguos se sabe que éstos ya-
identificaban a los alimentos que se crefa causaban enfermeda—-
des, asi como las plantas téxicas. E1 primer método seguido -
por el hombre para el control de las enfermedades de origen ali
mentario fue la abstinencia. )

Los registros muestran que las tribus primitivas que -
no habian desarrollado comunicacién escrita establecieron cier—
tos tabfies para evitar las enfermedades de origen alimenticio -
evitando su consumo (16).

Ganado y aves estin sujetos a enfermedades y a otras -
afecciones que los hacen impropios para'utilizarse en la prepa-
racibén de alimentos para el hombre (7);ﬁlé”carne exige princi--
pios sanitarios estrictos en su manejo, ya que de lo contrario-
puede llegar a ser, y de hecho asi sucede, un grave peligro pa-
ra la salud humana. Las zoonosis y las contaminaciones exbge-—
nas por gérmenes patdgenos ocupan un lugar de primordial impor-
tancia por la gravedad de las infecciones que producen en el -

hombre (1).
No es suficiente que la carne ofrecida al consumidor -



sea un alimento de apariencia normal; éste espera adquirir car-
ne que sea producto de animales saludables bajo condiciones que
aseguren la eliminacibn de material enfermo, libre de contaming
cibén y adulteraciones (7).
Los grandes eslabones de la organizacién para la prepa
racién y distribucibn de las carnes son:
1° el denominado circuito vivo del ganado, desde el -~
lugar de produccién hasta su entrada en el matadero
2° las instalaciones. técnicas para el sacrificio de -
los animales, la preparacibén y la expedicibén de -
las carnes y los subproductos;
3° el mercado de carnes al por mayor, que por estar -
siempre anexo al matadero puede parecer una parte-
del mismo, mientras que nosotros preferimos consi-
derarlo independiente, junto con las instalaciones
para la recepcién de las carnes foréneas y el fri-
gorifico para la conservacifmn, tamto de las foréne
as como de las sacrificadas;
4° 1la red de distribucibébn hasta el consumidor (6).

-V \_igs mataderos representan en cada uno de los eslabones
de la organizacién un denominador comfin, por tal motivo el mata
dero constituye la etapa intermedia de la cadena de produccibn-
de la carne, en &1 se conjugan una serie de factores higiénicos
que influyen en la calidad sanitaria del producto (125?) Para -~
obtener un juicio mis preciso cabe seflalar que el Diccionario -
de la Real Academia define el matadero diciendo: "Sitio donde -
se mata y desuella los animales destinados para el abasto pbli
co". Esta definicién expresa perfectamente el servicio que de-

sempefian estos establecimientos, pero no sefiala con precisibn -



toda la actividad que actualmente desarrollan los mataderos ni -
las caracteristicas higiénicas de los mismos (17). Es pertinen~
te aclarar que en nuestro medio el término rastro ha substituido
al de matadero, aln cuando por definicibn es el nombre correcto-
del lugar donde se practican las actividades antes mencionadas.
En especial, el matadero debe garantizar la m&s perfec-

ta higiene de las carmes; al mismo tiempo, ha de procurar que 1la
preparacién de la carne y demis productos derivados de ganado y-
aves de abasto se haga de tal forma que se obtenga el mayor ren-
dimiento con el menor gasto posible sin perder nunca el punto de
vista sanitario (17). Para estos propbsitos se revisan las ins-
talaciones, el material de construccién, la distribucibn del ras
tro, el equipo y la maquinaria, la limpieza en general de la —
planta, etc (12)LJ

(Lé mayorfa de los rastros de la Repfiblica Mexicana se -
encuentra en situacibén verdaderamente desastrosa, por lo que es-
necesario hacerles las debidas modificaciones;)

. Desde un punto de.vista higiénico-funcional (15), no —
estén a la altura de la técnica moderna y hemos observado negli-
gencias en el aseo de 1los locales donde se preparan las canales-
y de los vehiculos en los que éstas se transportan, asi{ como en-
los h&bitos sanitarios de los trabajadores, limpieza de fitiles, -
lavado de ropa, etcétera, que seguramente contribuyen a la conta
minacién exbgena de este producto. |

. Por 1o ya expuesto, es evidente que los requisitos in——
dispensables para proveer al consumidor de un producto que garan
tice su salud son:

1° Animales de abasto sanos.

2°¢ Manejo de productos chrnicos bajo condiciones sani-



tarias éptimas.
Es también necesario considerar un tercer requisito:
3° Los animales de abasto deben aprovecharse al méxi
mo.

El requisito anterior es muy importante, ya que se esti
ma que en el mundo de 1000 a 1,500 millones de personas padecen-
hambre o desnutricién (1); 8 millones de habitantes de la ﬁepﬁ-—
blica Mexicana no comen carne, como ha sido seflalado por Jiménez
Cantfi (14). La urgencia de proveer a la poblacién humana de ali
mento suficiente en cantidad y en calidad es cada dfa mis apremi
ante (1), a pesar de que México es un pais con grandes extensio-
nes ganaderas, la carnme es inaccesible para la mayoria de la po-
blacién la que en promedio consume cantidades sblo un poco mayo-
res que los habitantes de paises muy pobres que por motivos reli
giosos, econbmicos, o ambos, se abstienen de comerila.

Nuestro consumo de carne "per clpita" es de Gnicamente-~
‘'0.011 gramos al dia, indice muy inferior al registrado en Esta--
dos Unidos que asciende a 0.311 gramos. Se explica también como
causa de que la poblacibén no consuma los requerimientos necesari
os de carne, porque la comercializacién del producto esté sujeta
a una red que atraviesa a siete intermediarios y que provoca que
del centro de produccibén al consumidor el precio de la carne se-
multiplique hasta en un 1,500 por ciento.

Otro factor que interviene en tal situacién es el nivel
de ingresos de la poblacibn, lo que ocasiona que los sectores de
ingresos medios y altos consuman mds carne que la minima recomen
dada. Un estudio de la Direccibn Técnica del Instituto Nacional
del Consumidor afirma que los que perciben un sueldo suficiente-~

(40 por ciento de 1la poblacibn del pais), acaparan alrededor del



70 por ciento de la carne total disponible, mientras que el otro
60 por ciento de la poblacibn consume el 30 por ciento restante-~
de carne. En otras palabras, esto significa, segln opinién de -
la Direccibén Técnica, que tan sblo 20.7 millones de personas -
consumen 1 millén 143 mil toneladas de carne al afio (0.414 gra—
mos al dfa) y 48.6 millones comen fnicamente 419 mil toneladas -
(0.032 grs diariamente). Como se observa, los mexicanos de in—-
gresos suficientes consumen en promedio mis carne que los habi—
tantes de Estados Unidos (0.311 grs al dia) que es el primer pa-
is consumidor y productor de carne en el-mundo, en tanto que los
mexicanos de escasos recursos apenas comen un poco mis que los -
pobladores de India, Iré&n, Etiopia y Kenia, que estén por debajo
de 1os 30 gramos diarios (13).

Tomando en cuenta estas consideraciones, se debe procu-~
rar que los animales de abasto se produzcan en nfmero adecuado y
se aprovechen integramente. Este punto nos preocupa, ya que he-
mos podido percatarnos que ocurren mermas por errores de manejo,
que reducen la cantidad de carme que deberia obtenerse.

Estas mermas se deben principalmente a pérdidas de peso
y a muertes, ocurridas durante el transporte de los animales, a-
la falta de precaucibn durante las maniobras de carga y descarga
a la ausencia en México de legislaciones respecto al nfmero de -
animales permitido por vehficulo, separaciones en los mismos para
evitar cafdas y pisadas, velocidades reglamentarias en carrete——
ras y a la falta de cuidados elementales que deben de recibir =
los animales durante largos viajes o durante su permanencia en -
1los corrales del rastro (1).

Otras dos etapas durante las que se producen mayores -

mermas son: sacrificio y aprovechamiento de los subproductos en-



tendiéndese como tales, al material que-en un rastre ne puede -
ser aprovechade directamente come alimente (2).

Les traumatismos motive de decomiso se deben a los méto-
dos de sacrificie, que bajo circunstancias especificas de cada-
rastre se lleva a cabo con métodes anticuades (1).

~ 2=

‘ Asimismo la carne que se obtiene es de mala calidad por-

que la tensifn que sufren les animales, da erigen a carnes du--
ras, alcalinas y cen grandes cantidades de sangre entre las fi-
bras musculares, motive ‘per el que se centamina f&cilmente (2).

Esta contaminacifn reéponde a précticas come la evisdérg
cién en el suele, contaminacién de la carne coen excremento, car
ne en contacto coen el pise, maneje de las canales al aire libre
etc (3). La contaminacibn tiene un efecto directe en el decomi-
s¢ de la carne, ya que al realizar la inspeccifin sanitaria se -
detecta esta contaminacifn y llega a formar parte de las memas
que anteriermente citames. Para tener una idea del preblema, -
Alujay et al. (1), han demestradoe que el grade de contamina-
cifén de las canales aumenta a medida que &stas se van alejande-
de la lfnea de desuelle y que es muche mayer en los andenes de
carga, le que comprueba que la causa es la falta de higiene y-
deuna inspeccibn sanitaria riguresa del rastre y de lacarne. Se
gin las estadisticas de la Secretarfa de Salubridad y Asistens
cia; las diarreas y enteritis ocupan el segunde lugar en la lis
ta de causas de defunci6n en los Estades Unides Mexicanes (1) ;
siendo del 20 al 30 per ciente en mayores de 5 afies, miestras -
que en los menores de 1 afie, este porcentaje es del 50 al 55 -
por ciento (3)LJ

La ingesti6én de alimentos contaminades, entre elles la -

carne, es sin duda un facter decisive en la transmisibn de este



—
tipo de infecciones (3). Como medida preventiva para)ggiggq;gg
consumo de carnes contaminadas, se realiza la Inspeccibn Sanita
ria Veterinaria (19), teniendo como objetivo que la carne y o—-—
tros tejidos animales destinados al consumo humano salgan del -
rastro en 6ptimas condiciones higiénicas y organolépticas, en -
beneficio de la nutricién y la salud pﬁbliqié;

Este objetivo lo logra el médico veterinario inspector
al desempefiar las siguientes funciones:

" 1° Evaluacién de la condicién fisica y funcional de -
las instalaciones destinadas a recepcibn, sacrifi-
cio, procesado, inspeccién, conservacién y disposi
cibén de animales para el abasto pfiblico.

2° Evaluacién de 1a aptitud de los animales de abasto
para su comercio en fresco o la industrializacibn-
de subproductos para el consumo humano.

3° Evaluacién de la condicibn sanitaria de elementos-
materiales, equipo e implementos y su uso adecuado
en el rastro.

4° Verificar la disposicién final adecuada de desechos
animales (19).

/ﬁn México, la responsabilidad de la Inspeccibn Sanita-
ria recae institucionalmente en las autoridades de salud plbli-
ca y sanidad animal, segln se trate de mataderos municipales o
estatales y 10s llamados Tipo Inspecciédn Federal, respectivamen
te. /

(‘EI territorio del Estado de Tlaxcala est& comprendido-
entre los 19° 06’ y 19° 44’ latitud norte y los 97° 37’ y 89° -
40’ longitud oeste del meridiano de Greenwich. Es la més peque

fla en superficie de todas las entidades federativas: tiene -—--



3,914 Ims? de extensién, distribuidos en 44 mmicipios. Limita
al Sur-Oriente y Noroeste con el Estado de Puebla, al Norte con
el Estado de Hidalgo y al Oeste con el Estado de México (18).

En la préictica profesional como pasante de médico vete
rinario zootecnista, y movido por la inquietud de desarrollar -
una labor social m&s profunda en el municipio donde trabajo, -
que es Apizaco, Estado de Tlaxcala, hice frecuentes visitas al-
rastro municipal existente, resaltando inmediatamente y a prime
ra vista sus rfisticas instalaciones, que como caracteristica -
principal carecen de funcionalidad y a la vez presentan dificul
tades en todas las labores destinadas a la obtencibn de carnes-
higiénicas de distintos tipos para la alimentacién del pueblo.

El problema que en la actualidad tiene este municipio-
es el clandestinaje con el sacrificio de bovinos, suinos, ovi-—
nos, caprinos y aves, logrando por este delictuoso método 1la in
troduccibn al mercado sin las cualidades convenientes para su -
consumo.

Tomando en cuenta estas observaciones, me permiti rea-
lizar visitas a los diferentes rastros municipales existentes -~
en las Ciudades de: Calpulalpan, Huamantla y Tlaxcala; el resul
tado fue el mismo que en el de la Ciudad de Apizaco. Con el -
producto de tales observaciones se generd la intencibén de elabo
rar el presente trabajo, en condiciones metbédicas que validaran
técenicamente las apreciaciones anteriores y contribuir de esta-
manera al mejoramiento de la funcibn que desarrollan los ras——
tros bajo estudio, teniendo por objetivo el analizar las condi-
ciones sanitarias que guardan los rastros destinados al proceso
de ganado y aves para el abasto en el Estado de Tlaxcala.
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MATERIAL Y METODOS

El material de estudio para el presente trabajo lo pro-
porcionaron los rastros municipales del Estado de Tlaxcala, loca
lizados en las Ciudades de Apizaco, Calpulalpan, Huamantla y -
Tlaxcala. Para el desarrollo de este trabajo se utilizd el méto
do de encuesta. Des Raj (9) lo cita como un informe documentado
el cual tiene por objeto emitir un dictamen.

La encuesta para este trabajo se integrd de la siguien-
te forma:

1. Introduccibn.

2, Organizacibn.

3. Calendario de actividades.

4. Instrumentos de investigacién.

Introduccién. El objetivo de la encuesta fue obtener-
informacibn de las actividades de los rastros municipales del -
Estado de Tlaxcala, 10 cual ha hecho posible emitir un informe-
que dictamina la condicibn sanitaria de los mismos. )

Organizacibén. La encuesta fue organizada por el inves
tigador responsable de este trabajo, teniendo como actividades:

a) Recopilar datos de los rastros municipales.

b) Aplicacibén de cuestionarios, entrevistas y observa

ciones sanitarias de cada rastro.

¢) Analizar la informacién recabada y emitir un infor

me final de cada uno de ellos.

d) Valorar los resultados para presentar recomendacio

nes y sugerencias que hasta donde sea posible mejo
ren la condicibén sanitaria, el uso y aprovechamieg

to de los rastros.
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Calendario de actividades.

a) Recopilacién de los datos de cada rastro.

b) 1Inicio del levantamiento* de la informacién.

c¢) Tiempo que durd el levantamiento de la informacién.
d) Organizacibén de los instrumentos de investigacién.
e) Evaluacibén y anilisis de la informacién.

£) Informe final.

Instrumentos de investigacién de la encuesta.
Fueron los cuestionarios, entrevistas con los informan-

tes y las observaciones del investigador responsable.

Anexo¥*¥,

* Se denomina levantamiento a la actividad de aplicar los cues-
tionarios, entrevistas y las observaciones del investigador -
responsable.

#% Anexo- Cuestionario de la encuesta.

FRCULTAD DE MEDICINA VETERINARIA Y Z00TECH!A
BIBLIOTECA - UNAM
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C Uy ES T1I 0N AT RTIDO

LEVANTAMIENTO DE LA INFORMACION PARA REALIZAR EL "ANALISIS DE
LAS CONDICIONES SAlITARIAS EN LOS RASTROS MUNICIPALES DEL ES-
TADO DE TLAXCALA".

FACULTAD DE MEDICINA VE-
TERINARIA Y ZOOTECNIA,
U. N. A. M.

MEXICO, D. F. 198s5.
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I NS T RUCCTIUONES

El objetivo de este cuestionario es recabar informacién
sobre la condicibn sanitaria existente en los rastros municipa--
les del Estado de Tlaxcala.

Para tal actividad se evaluarin los siguientes concep--
tos:

/; Situacibn geogréfica.

- Administracién.

- Planta fisica.

- Inspeccibén sanitaria.

- Saneamiento./

Se evaluard considerando cuantitativamente todos aque--
llos conceptos que estén presentes, dando una calificacién de -
(10)C*, y para los que no existan se dar& una calificacién de -
(0)c*, De la misma forma, cualitativamente se detallar&n cada -
uno de los conceptos citados, teniendo una escala de valores que

designa una calificacibén de la siguiente forma:-

Suficiente/ Existe/
Muy bien. Regular. inadecuado. Defiqiente. no funciona.
9 7 5 3 1
{ ] 1 | ] | I
10 ] ) )| ! 5
Excelente. Bien. Suficiente. Mal. Pésimo. No existe.

El disefio del cuestionario consta de dos partes; cada -
una de ellas comprende diferentes conceptos y al término de cada
uno de los conceptos se obtendri un promedio subtotal, que seré-

la calificacién parcial.
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I NS TR RUCT CTIONTES

El objetivo de este cuestionario es recabar informacibn
sobre la condicibén sanitaria existente en los rastros municipa--
les del Estado de Tlaxcala.

Para tal actividad se evaluar&n los siguientes concep—-
tos:

- Ubicacibn.(situacibn geogr&fica)

- Administracibn.

- Planta fisica.

- Inspeccién sanitaria.

- Saneamiento.

Se evaluari considerando cuantitativamente todos aque-——
1los conceptos que estén presentes, dando una calificacibén de -~
(10)C*, y para 10s que no existan se dard una calificacibn de -~
(0)c*. De la misma forma, cualitativamente se detallarén cada -
uno de los conceptos citados, teniendo una escala de valores que
designa una calificacibén de la siguiente forma:

Suficiente/ Existe/
Muy bien. Regular. inadecuado. Deficiente no funciona.
9 7 5 3 1
l | | ‘ ! ] | {
10 8 L 4 2 (0]
Excelente. BRien. Suficiente. Mal. Pésimo. No existe.

El disefio del cuestionario consta de dos partes; cada -
una de ellas comprende diferentes conceptos y al término de cada
uno de los conceptos se obtendré& un promedio subtotal, que serb~-

la calificacibn parcial.
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Al finalizar este cuestionario se emitiri un dictamen
general de las condiciones sanitarias que guarda el rastro eva
luado, a través del recuento de los promedios subtotales, en—-
tre los cinco conceptos antes citados.

La informacibn que contiene este cuestionario tieme -
su origen en la Codificacién Sanitaria Mexicana (4); la cual -
servird como gufa para su evaluacibdn.

* la letra "C" sefiala los conceptos que se evaluarin cuantita-
tivamente.
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IDENTIFICACTION.

Nombre del rastro.

Direccitn: Calle. No. Colonia.
Cbédigo postal. Ciudad.
Teléfono. Municipio ‘ Entidad.
Fecha. Otros.

P R I M ERA

- P AR T E

- SITUACION GEOGRAFICA.

1. Ubicacibn.

1.1. El rastro ocasiona molestias y es un riesgo po-

tencial, o ambas cosas para la salud pfiblica -

donde se encuentra establecido.

1.2, El ambiente exterior afecta a las operaciones -

sanitarias del rastro.

1.3. El rastro proporciona abastecimiento y distribu

cibén en la regibén donde se ubica.

1.4. Las vias de comunicaciones permiten que el ras-

tro sea accesible para brindar un servicio ade-

cuado.

( o
( )
( )
( )

* La letra "C" seflala los conceptos que se evaluarin cuantita-

tivamente.



1.5.

1.6.

- 16 =

Es justificable 1la ubicacién del rastro en re-
lacién con los centros demogréficos préximos a
é1. ( )

PROMEDIO SUBTOTAL ——==—-

Elabore un croquis que indique en donde se ubi

ca el rastro.
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- ADMINISTRACION,

2. Organizacibn.

2’1.

2. 20
2.3,

2.4.

2.50

2.6.

2.7.

2. 8.

2‘90

2.10.

Elabore el organigrama del rastro.

La administracién despende del sector oficial.(

Existen contratos, estatutos y demis disposi-

ciones que rijan el trabajo del rastro.
La administracibn crea su propia economia pa-

ra cumplir sus funciones.
Proporciona servicios médicos para la atenci-

én de los empleados y obreros.
Presta a los usuarios los servicios generales

del rastro.
Realiza directa o indirectamente el transpor-
te sanitario de toda clase de productos de la
matanza de animales para su distribucibn a -

los diversos establecimientos de consumo, ——-

‘Mantiene debidamente la operacibn y conserva-

cién de los bienes destinados al servicio del

rastro.
Hace las obras necesarias para la mis eficaz-
prestacién de los servicios y cumple debida--
mente todos los fines que se han encomendado-

a la administracibn.
Existen organismos subsidiarios o servicios -

)C

)c

)c

)C

)

)c

)C

)C

)c



2.1,

2.12,
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conexos a la administracibén de tipo bancario -
financiero, industrial o comercial auspiciados
por la misma, pero con funciones propias rela-

cionadas con la industria de la carne y simila

res, A ,
Regula la introduccién de ganado y el abasteci
miento de carnes propias para consumo pfiblico.
Fija normas para que se haga la distribucién -
de la carne o de las yisceras, a los tablaje——
ros o a los detallistas para el consumo plbli-

Co.

3. Personal.

3.1.

30’2’

3.3.

3.4,

3.50

El rastro cuenta con la planta de empleados y
obreros ;uficiente para atender las oficinas -
departamentos. y demis servicios que funcionan-
actualmente, asi como los de nueva creacibén. -
Existe -en-cada departamento o servicio un jefe
o encargado que sea directamente el responsa—
ble de todo el personal y de los trabajos a su

cargo, ante sus superiores.
El personal comprueba su buen estado de salud-
por medio de una tarjeta expedida por el depar
tamento de Salubridad siendo esta tarjeta reva

lidable cada seis meses.
La administracién proporciona a los empleados-

y obreros una indumentaria adecuada.
Los operarios y el personal del rastro, cuen -

tan con una capacitacibn.

(

)C

)C

)c

)C

) [

)c

)c

)C

PROMEDIO SUBTOTAL=—————



-19 =

EAMIENTDO.

4, Control Salubre,

- SAN
T

/4.1,
4.2,

/4.3,

4.4,

4.5.

4.6.

*(8,4,5.)

Se lleva a cabo control de fauna nociva, ———-
La fauna nociva afecta a las operaciones sani-

tarias del rastro.
Se realiza limpieza y desinfeccibén en el ras—

tro.
La frecuencia de la limpieza y desinfeccibébn -

son suficientes para garantizar la condicibén -

sanitaria del rastro.
Se lleva a cabo la conservacién y el mantenimi

ento del rastro.
La frecuencia del mantenimiento es adecuada y-

suficiente.

PROMEDIO SUBTOTAL

* Literatura citada.

)

)c

)C

)c

)c

)C
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S EG UNDAS-PAURT E.

- PLANTA FISICA.
1. Ingenierfia sanitaria.
1.1. Esquematice la distribucibn y 4reas del rastro.- ( )C

/ 1.2, Provisién de agua.
1.2.1. Fuente de abastecimiento.
1.2.2. Dbisponibilidad.
1.2.3. Almacenamiento.

1.2.4. Elaboracibén de pruebas de potabilidad., —-—-
1.2.5. Tratamiento de agua. '

1.2.6. Eliminacibn de aguas servidas, ———————————-

1.3. Fuentes de energia.
1.3.1. Energia eléctrica,
1.3.2. Red pliblica.
1.3.3. Propia.
1.3.4. Capacidad.

1.4. Sistema de ventilacién.
1.4.1. Natural.
1.4.2. Artificial.

PN TN TN SN N N TN TN SN AN N AN N SN SN
Nt
Q



/:,050

1.5.
1.5.
1.5.
1.5.
1.5,

7 1.6,

7 1.7
71.8.
1.9.

1.10.
1.11.
1.12.

7 1.13.

- 921 =

Eliminacién de desperdicios.

1. Drenaje exterior.

2. Drenaje interior.

3. Desechos orgénicos.

4, Desechos inorgénicos.

5. Tratamiento de desperdicios.
Dispone de un laboratorio destinado al anAli-—-
sis y la verificacibn de los productos.

Dispone de anfiteatro.

Dispone de horno crematorio.
Dispone de maquinaria y equipo adecuados a la-

capacidad de operacibn del rastro.

Dispone de oficina administrativa.

Dispone de cémara de refrigeracibn, ———

Dispone de un local de depbsito para carnes re

tiradas del consumo.
Dispone de servicios higiénicos para el perso-

nal que labora en el rastro.

2. Capacidad instalada.

2.1.

2.1.

7 2.1,

2.1.

2. 2'

Recepcibn.
1. Esta cercado de manposterfa, madera o cual
quier otro material que preste la seguri--
dad debida.

2. Las condiciones del piso por su material -

de construccibén permiten una permeabilidad

y resistencia adecuada.
3. Es adecuada la recepcibn del rastro. ————-

Corrales de depbsito y de encierro. ~————ee——-

P TN N N N N

? N Nt N

)C
)
)C
)c
)c
)C

)c

)c

)c

)C



2.3. Zahurdas.

/,‘ : 2-3-1.

y

2.4,

20201'

2.2.2.

2.2.3.

2.2.4,

2.2,5.

2.3' 2..

2.3.3.

2.3.4.

2.3.5.

2.3.6.

2.4.1.

) 2.4.2.

Departamento de sacrificio de bovinos., —-—-

- 922 o

Los corrales de depbsito y de encierro son-

en nfmero necesario.

El cercado es de algin material que preste-
las cualidades de servicio m&s adecuado. —-
Los materiales de construccién en pesebres,

‘abrevaderos y cobertizos son adecuados., ===

Los bebederos y comederos son de material -

impermeable y en nfmero suficiente. -
Los corrales de encierro se destinan al alo
jamiento del ganado, para el sacrificio al

dfia siguiente.

Los pisos, paredes, ventanas, puertas y te-
chos son de material impermeable,y tienen -
la altura e inclinacibén adecuada, ——————-
Estado de conservacibn de pisos, paredes, -

puertas, ventanas y techos.
La ventilacién e iluminacién son suficien =~

tes.
Los cafios desaguadores son de material im--
permeable y tiemen la inclinacibén adecuada.
Los bebederos y comederos son de material -
impermeable y en nfimero adecuado. =—=———-—-—-
El nfimero y la capacidad en las zahurdas es

suficiente.

Los pisos son de material impermeable, re—-
sistentes y tienen la inclinacibn debida. -

Las paredes son de manposteria, tabique o -

)c

Jc



2.4.3.
2.4.4.

< 2.4.5.

72.4.6.

7 2.4.7.
2.4.8,
2.4.9.

/ 2.4.10.

2.4.11.

]

%‘2.5. Departamento de aseo de visceras.

2.5.1.

2.5.2.

- 23 -

cualquier otro material de igual consisten-

cia.

Los techos tienen la altura debida y son de

material impermeable.
Las ventanas y puertas tienen la altura de-
bida y son de material impermeable.

Las ventanas, puertas y demés sitios de ven
tilacibn estén cubiertos con tela de alam—
bre, que impide el paso de insectos. —————-
El nGmero de tomas de agua es el suficiente
para las necesidades del servicio.

Los cafios desaguadores son de material im—
permeable y tienen la inclinacibn apropiada.
Las construcciones de hierro se encuentran-

pintadas o pulidas.
La ventilacién e iluminacién son suficien—

tes.

Existe colector destinado a recoger la san-

gre de los bovinos.
El sitio destinado al sacrificio de los bo-
vinos brinda las seguridades debidas a los-

operarios.

Los pisos, paredes, ventanas, puertas y te-

chos son de material impermeable y tienen -

la altura e inclinacibn apropiadas.
Se encuentran en buen estado de conserva——

cibn pisos, paredes, ventanas, puertas y te

chos.

)



2.5.3.

2.5.4.

2.5.5.

2;5.6.
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El nfimero de tomas de agua es el suficiente
para las necesidades del servicio.

La iluminacibén y ventilacién son suficien—
tes'

Dispone de una instalacién de mesas con —
planchas de granito u otro material anilogo.
Las piletas son de material impermeable y -
en nfmero adecuado para el servicio. =—————

2.6. Departamento de inspeccibébn de carnes y visceras.

2.6.1.

2.6. 2.

2.6.3.

2.6.4.

2.6.5.

2.6.6.

2.6.7.

2.6.8‘

Los pisos, paredes, ventanas, puertas y te-
chos son de material impermeable y tienen -
la altura e inclinacibén apropiada.

Se encuentran en buen estado de conserva——-
cién pisos, paredes, ventanas, puertas y te

chos.
El nfmero de tomas de agua es el suficiente

para las necesidades del servicio.
La iluminacién y ventilacibén son suficien-—-

tes, -
Los cafios desaguadores son apropiados, en =
cuanto a material y funcionabilidad, ————
El nfimero de perchas de hierro es suficien-
te para que se cuelgue la carne y visceras,

Las mesas de trabajo son de material imper-

meable.
Los emparrillados son de buen tamafio para -

el nfmero de visceras.

2.7. Departamento de sacrificio de ovinos y caprinos.

2.701.

Los pisos son de material impermeable, resis

)C



2.7.2.

2.7.3.

2.7.4'

2.7. 5.

2.7.6.

2.7’7.

20708.

2.7.9.
2,7.10.

2.7.11.

2.8, Departamento de aseo de visceras.

2.8.1'

2.8.2.

2. 80 3.
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tentes y con la inclinacibn debida.
Las paredes son de manposteria, tabique o cual
quier otro material de igual consistencia., ——
Los techos tienen la altura debida y son de ma

terial impermeable.

Las ventanas y puertas son de material imperme

able y resistente.
Las ventanas, puertas y dem&s sitios de venti-~
lacién estln cubiertos con tela de alambre, -~

que impide el paso de insectos.
El nfmero de tomas de agua es el suficiente pa

ra las necesidades del servicio.
Los caflos desaguadores son de material impermg

able y tienen la inclinacién debida.
Las construcciones de hierro se encuentran pin

tadas o pulidas.
La iluminacibn y ventilacibn son suficientes,-
Existe colector destinado a recoger la sangre-

de los ovinos y caprinos sacrificados.
El sitio destinado al sacrificio de ovinos y -
caprinos brinda seguridades a los operarios. -

Los pisos, paredes, ventanas, puertas y techos

son de material impermeable y tienen la altura

e inclinacibén apropiada.

Pisos, paredes, y techos se encuentran en buen

estado.

El ntmero de tomas de agua es el suficiente pa
ra las necesidades del servicio.

)C



2.8.4.
208'50

2.8.6.

2.8.7.

2,9. Departamento de inspeccibn de carmes.

209'1'

2'9. 2'

2,9.3.

2.9.4.
2.9.5.

2.906.

2,9.7.

2.9.8.
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La iluminacibn y ventilacibén son suficientes.
Los desagiles son apropiados, en material y -
funcionabilidad.
Dispone de una instalacibn de mesas con Plan

chas de granito u otro material an&logo., =—-
Las piletas son de material impermeable y en

nfmero adecuado para el servicio.

Los pisos, paredes, ventanas, puertas y te—
cho son de material impermeable, y tienen la

altura e inclinacién apropiada.
Pisos, paredes, ventanas, puertas y techo se

encuentran en buen estado.
El nfimero de tomas de agua es el suficiente~-

para las necesidades del servicio, ——
La iluminacién y ventilacibn son suficientes.
Los desaguadores son apropiados, en cuanto a
material y funcionabilidad.

El nfmero de perchas de hierro es suficiente
para que se cuelguen carnmes y visceras, ———-—
Las mesas de trabajo son de material imperme
able,
Los emparrillados son de buen tamafio para el

nfmero de visceras.

2,10, Departamento de sacrificio de porcinos. —=————e

2,10.1. Los pisos son de material impermeable, resis

tentes y tienen la-inclinacibn debida, ———=—

2.10.2. Las paredes son de manposteria, tabique o cu

alquier otro material de igual consistencia.

(

)o

)C



2,10.3.

2.10.4.

2.10.5.

2.10.6.

2.10.7.

2.10.8.

2.10.9.
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Los techos tienen la altura debida y son de -

material impermeable.

Las ventanas y puertas son de material imper-

meable y resistente.
Las ventanas, puertas y demés sitios de venti

lacibn estén cubiertos con tela de alambre, -

que impida el paso de insectos.
El nfimero de tomas de agua es el suficiente -

para las necesidades del servicio. ———-—
Los cafios desaguadores son de material imper-
meable y tienen la inclinacibn apropiada. —-

Las construcciones de hierro se encuentran -

pintadas o pulidas.

La iluminacién y ventilacibn son suficientes.

2,10.10.Existe colector destinado a recoger la san——

2‘10.11.

2.11. Departamento de aseo de visceras.

2.11.1.

2.11.2.

2'11‘3’

2.11.4.
2.11.5.

gre de los porcinos sacrificados, ———-—
El sitio destinado al sacrificio de porcinos-
brinda las seguridades debidas a los operari-
os.,

Los pisos, paredes, ventanas, puertas y techo
son de material impermeable, y tiemen la altu

ra e inclinacibn apropiada.

Pisos, paredes, ventanas, puertas y techo se-

encuentran en buen estado.

El nfmero de tomas de agua es el suficiente -
para las necesidades del servicio, —~=———e———-
La iluminacibn y ventilacibn son suficientes.

Los desagiies son apropiados, en cuanto a mate

St N



2.11.6.

2.11.7.
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rial y funcionabilidad.
Dispone de una instalacibén de mesas de grani

to u otro material anilogo.

Las piletas son de material impermeable y en

ntmero adecuado para el servicio. =——

(

(

2.12. Departamento de inspeccibn de carnes y visceras. (

2.12.1.

2.12.2.

2.12.3.

2.12.4.
2.12.5.

2.12.6.

2.12.7.

2.12.8.

Los pisos, paredes, ventanas y techos son de

material impermeable y tienen la altura e in

clinacibén apropiada.
Pisos, paredes, ventanas, puertas y techo se

encuentran en buen estado.

El nfimero de tomas de agua es el suficiente-
para las necesidades del servicio.

La iluminacibn y ventilacibén son suficientes.

Los desaglies son apropiados, en cuanto a ma-

terial y funcionabilidad.
El nfmero de perchas de hierro es suficiente

(
(

para las carnes y visceras que se cuelguen. -(

Las mesas de trabajo son de material imperme
able.

Los emparrillados son de buen tamafio para el
ntmero de visceras.

PROMEDIO SUBTOTAL

)
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- INSPECCION SANITARTIA

1.-Inspeccibén de carnes y visceras.

1.1,

102'

1.3.

1.4--

1.50

1.6.

1.7.

1.8.

1.11.

1.12.

VETERINARIA

La inspeccibn sanitaria la realiza un inspector

médico veterinario.
Los inspectores médico veterinarios que reali—
zan la inspeccibédn sanitaria pertenecen al Depar

tamento de Salubridad.

Los animales que son sacrificados en el rastro-
se sujetan a una doble inspeccibn, ————-

La inspeccibn de animales en pie comprende wn -
examen clinico minucioso.

Si el o los animales al examen clinico resulta-
ren sospechosos de padecer enfermedad transmisg
ble, se ordena el sacrificio en el anfiteatro.~
Si fallece en algfin corral el o los animales, -

éstos se llevan al anfiteatro.
Se realiza la segunda inspeccibn en el local -~

respectivo despues del sacrificio.

Terminada la inspeccibn, se marca con un sello-

las partes que han sido sometidas a ella,

_Los empleados y obreros respetan los sellos co-

locados por el inspector.

Las carnes que resultaran enfermas despues de -

la inspeccién, son destruidas en el horno crema

torio.
Las pieles de los animales atacados por alguna-
enfermedad transmisible son utilizadas, =——e—--
Se realiza la venta al publico durante las horas

)C



1.13.

1 .14.

1.15.

1.16.

1.17.

Transporte de carnes.

2.1.

2. 2.

2.3.

2.4.

2.5,

2.6.
2.7.
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de inspeccibn.

Se permite la entrada al pGblico al local des-

tinado a la inspeccibn.
Concluidas las operaciones de ventas, se intro
ducen a la camara de refrigeracibn las canales
o medias canales que no hayan sido realizadas.
Los inspectores médico veterinarios permanecen
el tiempo que sea necesario, para realiiar la-
inspeccibn en las carnes y productos del mismo
establecimiento.

Se anota el nfmero de animales, despojos y pPro
ductos inspeccionados, anotando cuidadosamente

el resultado de la inspeccién.
El sello queda bajo la guarda del inspector -
médico veterinario de servicio en el rastro. -

El transporte de las carnmes de los rastros a -
expendios se hace en camiones, carros, vehicu-

los especializados, etc.
Estd debidamente acondicionado que impide escu

rrimiento al exterior.

Est& forrado en su interior con l4mina esmalta
da, perfectamente unida.

Tiene en el interior el nfmero suficiente de -
perchas y ganchos para que cuelguen la carne.-
la ventilaciébn es adecuada.

Se encuentra pintado exteriormente., ————e————r0
Esti acondicionado para que la carne se refri-

gere convenientemente y se conserve a tempera-

)C
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tura adecuada. ()
2.8. Los vehiculos de transporte guardan perfecto -

aseo y son desinfectados. ()
2.9. Los vehiculos destinados al transporte de carme
tienen autorizacibn del departamento de Salubri

dad para conducir las canales. ( )

* (5,10,11 ) PROMEDIO SUBTOTAL =———

* Literatura citada.
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RESULTADOS

Los resultados obtenidos en este trabajo los propor -

ciond la aplicacién de la encuesta en los rastros municipales-

del Estado de Tlaxcala. La informacién contenida en los cues-

tionarios {Instrumentos de investigacién), hace posible emitir

un dictamen que analiza la condicién sanitaria de los rastros-

en las Ciudades de: Apizaco, Calpulalpan, Huamantla y Tlaxcala.

ficas.

DICTAMEN.

Para apoyar los dictimenes se adjuntan cuadros y gré-

El rastro municipal de la Ciudad de Calpulalpan, Tlax.,

cuenta con el 16.9% de los servicios minimos requeridos para -

un funcionamiento -6ptimo, segfin indicaciones contenidas en la-

Codificacién Sanitaria de los Estados Unidos Mexicanos. Se ob

serva que la proporcibén existente se encuentra distribuida de-

la siguiente forma:

a) Situacibn geogr&fica. Es justificable la locali-

zacibn del rastro en la Ciudad de Calpulalpan; -
sin embargo, su ubicacién puede llegar a ocasio--
nar molestias a la salud pGblica, asi como el am-
biente exterior que afecta las operaciones sanita
rias, el abastecimiento y la distribucién. Las -
vias de comunicaciones son adecuadas y se encuen-
tran en perfectas condiciones, 1o que permite que
el rastro sea accesible.

En relacibén con el abastecimiento y distribu--

cién con los centros demograficos préximos, no ti



b)

c)

a)

e)
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ene la capacidad de ofrecer un servicio apropiado
y bptimo.
Administracién.- La organizacién administrativa -

en este rastro no existe.

Saneamiento. E1 control salubre no garantiza la-

la condicibn sanitaria del rastro.

Planta fisica. El rastro cuenta con las siguien-
tes &reas y servicios:

1. Provisibn de agua.

2, Sistema de ventilacibén (natural).

3. Eliminacibn de desperdicios.

4, Oficina administrativa.

5. Corral de depbsito y encierro.

6. Zahurdas.

7. Departamento de sacrificio de bovinos.

Inspeccibn sanitaria-veterinaria. No existe la -
inspeccibn sanitaria de carnes y visceras en el -
rastro, asi como el transporte de carne a los cen

tros de abasto.
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DICTAMEN,

El rastro municipal de la Ciudad de Apizaco, Tlaxcala,
cuenta con el 28.2% de los servicios minimos requeridos para -
un funcionamiento 6ptimo, segun indicaciones contenidas en la-
Codificacibn Sanitaria de los Estados Unidos Mexicanos. Se ob
serva que la proporcién existente se encuentra distribuida de-
la siguiente forma:

a) Situacién geogréfica. Es justificable la locali-
zacibén del rastro en la Ciudad de Apizaco; sin em
bargo, su ubicacién puede llegar a ocasionar mo——
lestias a la salud pfiblica, y el ambiente exteri-
or que afecta las operaciones sanitarias, el abas
tecimiento y la distribucién. Las vias de comuni
caciones son adecuadas y se encuentran en perfec-
tas condiciones, 1o que permite que el rastro sea
accesible.

En relacibén con el abastecimiento y distribu--
cibén con los centros demogr&ficos préximos, no —-—
tiene la capacidad de ofrecer un servicio apropia
do y éptimo.

b) Administracibén. La organizacién administrativa en
este rastro no existe,.

c) Saneamiento. El control salubre no garantiza la -

condicibn sanitaria del rastro.

d) Planta fisica. El1 rastro cuenta con los siguien--
tes servicios y 4reas:
1. Provisién de agua.
2. Fuentes de enérgfa (energia eléctrica).
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3. Sistema de ventilacibn (natur:®.

4, Oficina administrativa.

5. Eliminacién de desperdicios.

6. Corral de depbsito y encierro.

7. Departamento de sacrificio de bovinos.
8. Aseo de visceras.

9. Departamento de sacrificio de porcinos.
10. Aseo de visceras.

e) Inspeccibn sanitaria-veterinaria. La inspeccibn sa
nitaria de carﬁgs vy visceras la realiza el personal
del mismo rastro, pues no cuenta con inspector médi
co veterinario responsable. El personal del rastro
marca con el sello oficial de inspeccibén las carnes
y visceras, autorizandolas como aptas para consumo.

Los ‘decomisos de carnes y visceras, asi como de
animales enfermos no tienen un destino definido; el
~transporte de-trarnes se realiza del rastro a los -
centros de abasto, pero tal actividad no garantiza-

la condicién sanitaria de la carne.
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El rastro municipal de la Ciudad de Huamantla, Tiax.,

cuenta con el 80.4% de los servicios minimos necesarios para -
un funcionamiento bptimo, segln las indicaciones contenidas en
la Codificacibén Sanitaria de los Estados Unidos Mexicanos.

Se observa que la proporcibén existente se encuentra -

distribuida de la siguiente forma:

a)

b)

c)

Situacién geogréfica. Es justificable la locali-
zacién del rastro en la Ciudad de Huamantla, su -

ubicacién no ocasiona problemas de salud pliblica-

y el ambiente exterior no afecta a las operacio—

nes sanitarias, el abastecimiento y la distribu—

cién. ILas vias de comunicaciones son adecuadas y-
se encuentra en perfectas condiciones lo que per
mite que el rastro sea accesible.

En relacién con el abastecimiento y distribu-
cibén con los centros demogrificos préximos, tie-
ne la capacidad de ofrecer un servicio apropiado
y 6ptimo.

Administracién. Las actividades y funciones de-
la administracifén en este rastro se desarrollan-
a través de una organizacién administrativa ade-
cuada, cumpliendo la mayoria de los objetivos -
que establece la Codificacibén Sanitaria de los -
Estados Unidos Mexicanos.

Saneamiento. El control salubre garantiza la -
condicibén sanitaria del rastro.

d) Planta fisica. El1 rastro cuenta con las- siguien
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tes &reas y servicios:

1.
2.
3.
4.
5.
6.

10.
11.
12.
13.
14.
15.

16.
17.
18,
19.

Provisién de agua.

Fuentes de energia (energia eléctrica).
Sistema de ventilaciébn (natural).
Eliminacién de desperdicios.

Horno crematorio.

Maquinaria y equipo adecuados a la capacidad
de operacibén del rastro.

Oficinas administrativa.

Servicios higiénicos para el personal que la
bora en el rastro.

Recepcibn.

Corrales de depbsito y encierro.

Zahurdas.

Departamento de sacrificio de bovinos.
Departamento de aseo de visceras.
Departamento de inspeccibén de carnes.
Departamento de sacrificio de ovinos y capri
nos.

Departamento de aseo de visceras.
Departamento de sacrificio de porcinos.
Departamento de aseo de visceras.
Departamento de inspeccibn de carnes.

c) 1Inspeccibn sanitaria-veterinaria. La inspeccibn -

sanitaria la realiza un inspector médico veterina-

rio dependiente de la Secretaria de Salubridad y -

Asistencia. Se aplica una doble inspeccibn, tanto

de animales en pie como en las carnes y visceras;-

se realiza el decomiso y la destruccibdn de animales
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0 carnes que se encuentra no aptas para consumo hu-
mano. La carne contiene el sello de inspeccibn sa-
nitaria, siendo aplicado por el inspector médico ve
terinario, el cual permanece el tiempo necesario -
para realizar la inspeccibén en las carnes y subpro-
ductos del rastro.

El rastro proporciona el transporte de carnes a-
los centros de abasto, siendo este servicio una ga-
rantfa de la calidad higiénica de 1la carne.
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El rastro municipal de la Ciudad de Tlaxcala, Tlax.,

cuenta con el 46.9% de los servicios minimos necesarios para-

un funcionamiento 6ptimo, segfin indicaciones contenidas en 1la

Codificacibn Sanitaria de los Estados Unidos Mexicanos. Se -

observa que la proporcibn existente se encuentra distribuida-

de la siguiente forma:

a)

b)

c)

d)

Situacibn geogréfica. Es justificable la locali
zacién del rastro en la Ciudad de Tlaxcala; su -
ubicacién no ocasiona problemas de salud pfiblica
y el ambiente exterior no. afecta las operaciones
sanitarias, el abastecimiento y la distribucibn.
Las vias de comunicaciones son adecuadas y se
encuentran en perfectas condiciones, 1o que per-
mite que el rastro sea accesible. En relacién -
con el abastecimiento y la distribucibn con los
centros demogréificos prbximos, tiene la capaci-
dad de ofrecer un servicio adecuado y 6ptimo.
Administracién.- Las actividades y funciones --
de la administracibn en este rastro se desarro—
llan a través de una organizacibn administrativa
suficiente, ya que cumple con los objetivos fun-
damentales que establece la Codificacibén Sanita-
ria de los Estados Unidos Mexicanos.
Saneamiento. E1 control salubre garantiza la -
condicién sanitaria del rastro.
Planta fisica. El rastro cuenta con las siguien
tes &reas y servicios:
1. Provisién de agua.
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2. Fuentes de energia (energia eléctrica).
3. Sistema de ventilacibén (natural).

4. Eliminacibn de desperdicios.

5. Maquinaria v equipo adecuados a la capacidad -

de operacibn del rastro.

6. OFficina administrativa.

7. Camara de refrigeracibn.

8. Servicios higiénicos para el personal.
9. Corral de depbsito y encierro.
10. 2Zahurdas.
11. Departamento de sacrificio de bovinos.
12. Departamento de aseo de visceras.
13. Departamento de sacrificio de porcinos.
14, Departamento de aseo de visceras.

e) 1Inspeccibn sanitaria-veterinaria. La inspeccibn sa
nitaria de carnes y visceras la realiza un inspec—
.tor médico veterinario, dependiente de la Secreta——
ria de Salubridad y Asistencia; pero tal actividad-
se efectfia eventualmente., Los decomisos de carnes
y visceras asfi como de animales enfermos no tienen-
un destino definido, el marcaje de las carmes con el
sello sanitario lo realiza el personal del mismo -
rastro.

El transporte de carne, del rastro a los centros
de abasto se lleva a cabo por los propietarios de -
expendios; asi el transporte de la carne no garanti

za su condicibn sanitaria.
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Los resultados obtenidos se describen en los cuadros
No. 1,2,3,4 y 5 asi como en las gr&ficas No. 1,2,3,4 y 5.

Los cuadros No. 1,2,3 y 4 describen por conceptos la
condicibén sanitaria existente y la calificacibén obtenida en -
su evaluacién. Los resultados pertenecen a los rastros muni-
cipales de las ciudades de: Calpulalpan, Apizaco, Huamantla y
Tlaxcala.

El cuadro No. 5 describe la condicibn sanitaria exis
tente, en los rastros municipales del Estado de Tlaxcala.

Las gréficas 1,2,3 y 4 relacionan la calificacién ob
tenida entre cada uno de los conceptos que se evaluardn en -
los rastros anteriormente citados. La gr&fica No. 5 relacio-
na las calificaciones obtenidas en todos los rastros municipg
les del Estado de Tlaxcala.



DISCUSION

Se realizb el anilisis de las condiciones sanitarias-

en los rastros municipales de las Ciudades de: Calpulalpan, —

Apizaco, Huamantla y Tlaxcala; a través de la encuesta aplica-

da en cada uno de ellos.
Para tal actividad se evaluarbn los siguientes concep

tos:
a)
b)
c)
d)
e)
De

Situacién geogr&fica (ubicacién).

Administracibn.

Saneamiento.

Planta fisica.

Inspeccibn sanitaria-veterinaria.
los cuatro rastros evaluados, se discutib de menor

a mayor el porcentaje y la calificacibn obtenida.

A)

Los rastros municipales del Estado de Tlaxcala —
son los responsables de proporcionar a la pobla—-
cién un alimento que garantice su condicibn sani-
taria y asi evitar problemas de salud pfiblica.
Para tal fin es necesario que los rastros cumplan
con los servicios imprescindibles para dar un fun
cionamiento 6ptimo, segfin indicaciones contenidas
en la Codificacién Sanitaria de los Estados Urnidos

Mexicanos.

f\" IR
\ B) En general los rastros municipales de las Ciuda-

des de: Calpulalpan, Apizaco, Huamapt;a ¥4 Tlaxcg

la no aseguran una calidad higiénica de 1la carne,



as{ como las condiciones sanitarias en cada ras-—-
tro son deficientes, como lo describen el cuadro-

y la gréfica No. 5.

C) El rastro de la Ciudad de Calpulalpan, Tlax., mos
trd el menor porcentaje de los servicios minimos-
requeridos, en comparacibn a los dem&s rastros.
Este resultado es debido quizé a la proximidad —
del rastro de Calpulalpan con el rastro de la cig
dad de Texcoco, ya que la gran mayoria de la po--
blacibén se abastece de carme y sus derivados en -
la Ciudad antes citada.¥*

Esto ha hecho que en el aspecto administrativo, -
el municipio no dé la debida importancia al ras--
tro, asi como a las 4&reas y servicios de la plan-
ta Pisica y su saneamiento., También puede expli-
carse que de esta forma, no se realice la inspec-
cibén sanitaria de carnes y visceras. (Cuadro y -

graficas 1 y 2).

D) El rastro municipal de 1a Ciudad de Apizaco mos—-
tré un porcentaje muy bajo en los servicios mini-
mos requeridos.

El resultado de este rastro puede corresponder a-
que la ubicacién del rastro dentro de la Ciudad -
es muy prbéxima a la estacibén del ferrocarril, in-
terfiriendo con el abastecimiento y la distribu——
cibén del transporte sanitario; por lo mismo 108 -

# Comunicacibén personal del C. Administrador del rastro muxni
cipal de Calpulalpan Tlaxcala.

——




agentes contaminantes afectan las operaciones sa
nitarias.

La administracién de este rastro depende de un -
arrendatario que no realiza las funciones y acti
vidades de un administrador, esto trasciende en-
el saneamiento, en la planta fisica (4reas y ser
vicios), asf como en la inspeccién sanitaria de-
las carnes.

También podemos mencionar que existe el clandes-
tinaje con el sacrificio de bovinos, suinos, ovi
nos y caprinos.* Por lo tanto la falta de inte-
rés de las autoridades municipales en la adminis
tracién del rastro, asi como la minima utiliza--
cibn de los servicios en éste, ocasionados por -
el clandestinaje dan como.resultado un rastro en

condiciones deficientes (Cuadro 2 y gr&fica 1).

E) El1 rastro municipal de la Ciudad de Tlaxcala mos
trd un porcentaje relativamente més alto que los
anteriores, debido posiblemente a que este raé—-
tro es de reciente creacién, teniendo una locali
zacibén que no afecta las operaciones sanitarias,
el abastecimiento y la distribucién.

En el aspecto administrativo, el municipio tiene
el control del rastro, pero lo que afecta a esta
organizacibn administrativa es la falta de cono-
cimientos del administrador responsable, La Plan

ta fisica cuenta con una capacidad instalada a--

* Comunicacién personal del Dr. Luis Carvajal E. Jefe de los
Servicios Coordinados de Salud Pfiblica en el Edo. de Tlax-

cala.
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propiada para garantizar una condicibén sanitaria su
ficiente en el rastro.

Se realiza la inspeccibn sanitaria de carnes y vis-
ceras por un inspector médico veterinario pero esta
actividad se desarrolla eventualmente, por lo tanto
las carnes no garantizan un control sanitario adecu
ado (Cuadro y gr&fica No 4).

El rastro municipgl de la Ciudad de Huamantla, Tlax
cala, obtuvo el mayor porcentaje de los servicios -
requeridos para un funcionamiento éptimo en un ras-
tro. Es un rastro que de igual forma fue planeado-
para brindar todos los servicios a la comunidad -~
donde esté establecido, siendo posible que su cali-
ficacién obtenida esté relacionada con una adecuada
localizacién, ya que puede ocasionar minimos ries--
gos a la salud4pﬁblica. Permite un buen abasteci--
miento y distribucibn de carnes, no tan sblo en la-
Ciudad sino también en la regibn.

La administracién del rastro la realiza el adminis-
trador que asigna el municipio, en este caso parti-
cular se llevan a cabo la mayoria de las actividades
esto permite que la planta fisica (que cuenta con -
la mayoria de &reas y servicios de un rastro) se en
cuentre en perfectas condiciones y realice todas -
sus funciones apropiadamente.

El saneamiento se lleva a cabo conforme a progra---
mas establecidos, que garantizan la condicién sani-

taria del rastro.

T PR ooV LE
FRCULTAD BT IEDICLER Yairiy CITEHE



La inspeccibén sanitaria de las carnes la realiza -
el inspector médico veterinario que esti al servi--
cio del rastro dando salida a carnes aptas para con
sumo humano. Otro servicio que presta el rastro, -
es el transporte sanitario, que se efectfia con lim-

pieza e higiene (Cuadro y grafica No.3).

Para captar la informacibén se utilizaron los instrumen-
tos de investigacibn (Cuestionarios, entrevistas y observaciones
del investigador responsable), asi como la autorizacién de los -
municipios y 1a de los Servicios Coordinados de Salud PGblica en
el Estado de Tlaxcala.

Al estar en comunicacibén con las autoridades responsa--
bles de los rastros, se solicitd la colaboraciébn para obtener la
informacién que se tenia de ellos, la cual fue en ciertos ras---
tros inexistente y en otros minima. Durante el desarrollo de la
encuesta y especificamente en la aplicacién de los cuestionarios
muchos informantes tendieron a esquivar o falsear la informacibn
que se solicitaba; bajo estas circunstancias es posible que los-
resultados obtenidos sean variables en cada uno de los rastros.

Eﬂig informacién existente hasta el momento de realizar -
este trabajo, da una somera idea de que la mayoria de los ras—-—
tros de la Repfiblica Mexicana se encuentran en cqndiciones defi-
cientes, por lo que es necesario hacerles las debidas modifica--
ciones desde un punto de vista higiénico-funcional (15).)

Lla existencia de mataderos en las grandes urbé;Jes a to
das luces antieconbmica y obsoleta, ya que las pérdidas ocasiona
das por el transporte de los animales vivos de sus lugares de -

produccién a los centros urbanos son consideraples (3), esto re-
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Presenta pérdidas econbmicas por muerte de los animales durante
el transporte y pérdidas de peso durante el mismo (2). En con-
secuencia es justificable que se establezcan rastros en las zo-
nas de produccibn (2), asi como en las poblaciones préximas a -
las grandes urbes, por lo tanto, los rastros municipales del -
Estado de Tlaxcala pueden resolver el diffcil problema del sumi
nistro de alimentos de origen animal, siempre que estén dotados
de todas las condiciones precisas para garantizar la presencia-
en el mercado de carnes sanas (15).

la falta de una adecuada administracién en los Tastros
hace que se ignoren criterios sanitarios y educativos elementa-
les en la prictica del control de alimentos, a pesar de 1os re-
glamentos que existen al respecto en la S.S:A.* (1).

( La falta de higiene en los rastros pone en peligro no-
sblo 1la salud humana sino también la animal(2), aunque no se -~
quiere implicar que la carne sea la finica fuente de infeccibén -
en el hombre, no cabe duda.que el alto grado de contaminacibn -
exbgena en los rastros constituye un grave peligro, dada la fa-
cilidad con 1a que podrian contaminarse (1) las canales durante
la faena, ya que estln en contacto con superficies tales como:
utensilios usados en el sacrificio, y en el sangrado; ademls -
hay que tomar en cuenta las manos de los trabajadores, mesas, -
superficies interiores de las carretillas, cuchillas, sierras,-
aanchos, ropa de los operarios, columnas, paredes, pisos, carri
les, mangueras, calidad del agua con la que lavan las canales y
el equipo, la proteccién le producto, el transporte usado, pa-
ra el translado de las canales al mercado, la exposicibén de la-

carne para su venta, etc (16)./

*# Secretaria de Salubridad y Asistencia.
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Bajo estas circunstancias no puede esperarse que la -
carne sea un producto sanitario y mucho menos que 1o sean sus-
derivados, por lo tanto las condiciones sanitarias de los ras-
tros representan una garantia para la salud plblica.

El médico veterinario inspector tiene entre otras fun
ciones: evaluar la condicibn fisica y funcional de las instala
ciones destinadas a la recepcibn, sacrificio, procesado, ins--
peccibn, conservacibn y disposicibén de animales para el abasto
plblica (19). 1la falta de las diferentes &reas y servicios en
cada uno de los rastros evaluados esté relacionada con la ine-
xistencia del médico veterinario inspector, el cual podria ase
sorar la creacibén de &reas y servicios o remozar las existen—
tes, para asegurar un servicio 6ptimo, bajo condiciones que -
permitan desarrollar adecuadamente sus actividades y funciones.

El objetivo de la inspeccibn sanitaria de animales es
garantizar que la carne y otros tejidos animales destinados al
consumo humano salgan del rastro en 6ptimas condiciones higié-
nicas y organolépticas, en beneficio de la nutricién y la sa—
1ud pfiblica (19). La inspeccién sanitaria en la mayoria de -~
los rastros no se realiza, por 1o tanto no se alcanza su obje-
tivo ademls, la falta de los servicios del médico veterinario-
inspector en cada rastro impide garantizar la calidad higiéni-
ca de la carne, siendo esto un peligro para la salud humana.

Al analizar el funcionamiento de los mataderos se ob-
servd que las prActicas en uso en muchos de ellos no han sido-
modificadas en forma paralela a los avances técnicos y cienti-
ficos; por el contrério, se encuentran en un estado de subdesa
rrollo explicable sblo por la falta de evaluacibn y por los re

cursos econbmicos deficientes en cada uno de ellos.
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Para corregquir las deficiencias en los rastros, sugeri

a)

b)

c)

a)

e)

£)

g)

h)

3)

Se reubiquen los rastros, para no trastornar las -
operaciones sanitarias y peligre la condicién higi
énica de las carnes para el abasto pfiblico;

Se acondicionen las plantas fisicas con 4reas y
servicios minimos requeridos, para realizar sus -

actividades y funciones adecuadamente;

Se mejore la condicibn sanitaria de los rastros;

Se aporte el equipo y la maquinaria en relacibn

con la capacidad instalada de cada rastro;

Que los municipios tengan una mayor participacién-
y control en la administracién de los rastros;

Se apliquen métodos modernos de sacrificio;

Se controle el estado de salud del personal;

Se adiestre al personal que labora en el rastro;
Se realice la inspeccidn sanitaria veterinaria ri-
gurosamente, en todas las especies de animales des

tinados al abasto plblico;

Se reglamente las condiciones en que s= debe hacer
el transporte sanitario de la carne;
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X) Exista un inspector médico veterinario, al servicio

de cada rastro.

Toda inversién que se realice para mejora estas condi--
ciones seri muy provechosa desde el punto de vista de la disminu-~
cibén del volumen de carne disponible para el consumo, y tiene im-
portancia debido al problema que existe en nuestro pais por el ba
jo consumo de proteinas de buena calidad, sobre todo en el medio-
rural donde nos encontramos con tanta desnutricién. Todo esto -
nos hace suponer que son urgentes las medidas de prevencibn de -
las enfermedades de los animales, asi{ como 13 higiene de la carne
con 1o cual se beneficia nuestra ganaderia y se protege la salud-
de la poblacibn.

Tenemos los medios, tenemos la capacidad de eliminar el
hambre de la tierra durante nuestra vida; sblo nos falta la volun
tad para hacerilo.
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PERFIL SANITARIO DEL RASTRO MUNICIPAL DE CALPULALPAN, TLAXCALA.
e g e

CUADRO 1

PROMEDIO

condiciones sanitarias de los rastros municipales -
del Estado de Tlaxcala.

CONCEPTO. APARTADO. SUBTOTAL % ESCALA DE VALORES.
PRIMERA Situacibn geogréfica. SEIS 60%] Suficiente.
PARTE Administracibn. DOS 21%| Pésimo.
DEL Saneamiento. UNO 16%| Existe/no funciona.
| CUESTIONARIO | Planta f£4sica. TRES 32%] Deficiente.
Provisién de agua. CINCO 51%| Suficiente/inadecuadol
Fuentes de energia. CERO 0%] No existe.
Sistema de ventilacibn. CINCO 50%] Suficiente/inadecuado/
Eliminacibén de desperdicios. CUATRO |42%| Mal.
Recepcibn. ' CERO 0%| No existe,
Encierro y corrales. SIETE 72%| Regular.
Zahurdas. DOS 25%| Pésimo.
SEGUNDA Depto. Sacrificio de Bovinos. CUATRO |43%| Mal.
PARTE Aseo de visceras. CERO 0%| No existe.
DEL Inspeccién sanitaria. CERO 0%| No existe.
CUESTIONARIO Depto. Sacrificio de ovi-caprinos.|CERO 0%| No existe.
Aseo de visceras. CERO 0%| No existe.
Inspeccibén sanitaria. CERO 0%| No existe.
Depto. Sacrificio de porcinos. CERO 0%]| No existe.
Aseo de visceras. CERO 0%| No existe.
Inspeccibn sanitaria
veterinaria. CERO 0%] No existe.
Inspeccibn de carnes y visceras. |CERO 0%] No existe.
Transporte de carnes. CERO 0%| No existe.
CALIFICACION FINATL |DOS 16%| PESIMO,
Fuente: Cuestionario de la encuesta para el anilisis de las




CUADRO 2

PERFIL SANITARIO DEL RASTRO MUNICIPAL DE APIZACO, TLAXCALA,
PROMEDIO
CONCEPTO APARTADO SUBTOTAL % ESCALA DE VALORES
PRIMERA [ Situacidn geografica. CUATRO |404 Mal. ‘
PARTE Administracibn. DOS 219 Pésimo. 1
DEL Saneamiento. TRES 33 DEFICIENTE.
CUESTIONARIO | Planta fisica. CUéTRO 409 Mal.
Provisidn de agua. TRES 31 Deficiente.
Fuentes de energia. SIETE 674 Regular.
Sistema de ventilacién. CINCO 507 Suficiente/inadecuado
Eliminacibén de desperdicios. CERO 04 No existe.
Recepcibn, CERO 0% No existe.
Encierro y corrales. DOS 2294 Pésimo.
Zahurdas., CERO 0] No existe.
SEGUNDA Depto. Sacrificio de bovinos. CINCO 46%) Suficiente/inadecuadol
PARTE Aseo de visceras. SEIS 58% Suficiente.
DEL Inspeccibn sanitaria CERO 0yl No existe.
CUESTIONARIO Depto. Sacrificio de ovi-caprinos. |CERO 0%} No existe.
Aseo de visceras CERO 0%| No existe.
Inspeccibébn sanitaria. CERO 0%| No existe.
Depto. Sacrificio de porcinos. CINCO 46%| Suficiente/inadecuado.
Aseo de visceras. JSEIS 61%| Suficiente,
Inspeccibdn sanitaria
- veterinaria. CINCO 50%| Suficiente/inadecuado.
Inspeccibn de carnes y visceras. TRES 329%| Deficiente.
Transporte de carnes. CINCO 55%] Suficiente/inadecuado.
CALIFICACION FINAL TRES 28%| DEFICIENTE.

Fuente: Cuestionario de la encuesta, para el anflisis de las

condiciones sanitarias de los rastros municipales -
del Estado de Tlaxcala.




PERFIL SANITA

CUADRO 3

RIO DEL RASTRO MUNICIPAL DE HUAMANTLA, TLAXCALA.

PROMEDTO
CONCEPTO APARTADO SUBTOTAL| % ESCALA DE VALORES
PRIMERA [ Situacibn geograrfica, SEIS Suficiente.
PARTE Administracién. NUEVE Muy bien.
DEL Saneamiento. OCHO 83 Bien.
CUESTIONARIO | Planta fisica. OCHO 84 Bien.
Provisibn de agua. OCHO B85 ien.
Fuentes de energia. SIETE 70 Regular.,
Sistema de ventilaciébn. OCHO 804 Bien.
Eliminacién de desperdicios. |SIETE 68% Regular.
Recepcibn. Nueve 90% Muy bien.
Encierro y corrales. NUEVE 904 Muy bien.
Zahurdas. Nueve 86¥ Muy bien.
SEGUNDA Depto. Sacrificio de bovinos. OCHO 83%| Bien.
PARTE Aseo de visceras. NUEVE 86%] Muy bien.
DEL Inspeccibén sanitaria. NUEVE 86%| Muy bien.
CUESTIONARIO Depto. Sacrificio de ovi-caprinos. |SIETE 74%| Regular.
Aseo de visceras. UEVE 87%] Muy bien.
Inspeccibébn sanitaria. EVE 87%| Muy bien.
Depto. Sacrificio de porcinos. CHO 76%] Bien.
Aseo de visceras. CHO 85%| Bien.
Inspeccibédn sanitaria. CHO 85%| Bien.
Inspeceibn sanitaria
veterinaria. CHO 80%| Bien.
Inspecciédn de carnes y visceras. IETE 66%| Regular.
Transporte de carnes. IETE 73%| Regular.
CALIFICACION FINAL OCHO 80%} BIEN.
Fuente: Cuestionario de la encuesta para el anilisis de las

condiciones sanitarias de los rastros municipales -
del Estado de Tlaxcala.
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PERFIL SANITARIO DEL RASTRO MUNICIPAL DE TLAXCALA, TLAXCALA.

CUADRO 4

CONCEPTO APARTADO SUBTOTAL % ESCALA DE VALORES
PRIMERA TS1tuacidn geograrica. SEIS 60X Suficiente.
PARTE Administracién. SIETE 73% Regular.
DEL Saneamiento. SIETE 66%] Regular.
CUESTIONARIO | Planta fisica. SEIS 60% Suficiente.
Provisibn de agua. CINCO 537 Suficiente/inadecuadod
Fuentes de energia. SIETE 72%] Regular.
Sistema de ventilacibén DIEZ 00%] Excelente.
Eliminacibn de desperdicios. SEIS 62%| Suficiente.
Recepcibn., CERO 0%] No existe.
Encierro y corrales. OCHO 80%| Bien.
Zahurdas. SEIS 61%] Suficiente.
SEGUNDA Depto. Sacrificio de bovinos. SIETE 69%] Regular.
PARTE Aseo de visceras. OCHO 78%| Bien.
DEL Inspeccibn sanitaria. CERO 0%| No existe.
CUESTIONARIO Depto. Sacrificio de ovi-caprinos. |CERO 0%| No existe.
Aseo de visceras. CERO 0%] No existe.
Inspeccibn sanitaria. CERO 0%] No existe.
Depto. Sacrificio de porcinos. OCHO 76%] Bien.
Aseo de visceras. jocHO 78%| Bien.
Inspeccibn sanitaria. CERO 0%] No existe.
Inspeccibn sanitaria
veterinaria. CINCO 50%| Suficiente/inadecuado
Inspecciédn de carnes y visceras., CUATRO |43%| Mal.
Transporte de carnes. CERO 0% No existe.
CALIFICACION FINAL CINCO 46%| SUFICIENTE/INADECUADO].

Fuente: Cuestionario de la encuesta para el anAlisis de las
condiciones sanitarias de los rastros municipales -
del Estado de Tlaxcala.




CUADRO 5

PERFIL SANITARIO DE LOS RASTROS MUNICIPALES DEL ESTADO DE TLAXCALA.

RASTRO MUNICIPAL

CALIFICACION FINAL

ESCALA DE VAILORES

POR %
RASTRO
RASTRO MUNICIPAL DE APIZACO TRES (3) 28, 2% Deficiente.
RASTRO MUNICIPAL DE CALPULALPAN | DOS (2) 16.9% Pésimo.
RASTRO MUNICIPAL DE HUAMANTLA OCHO (8) 80.4% Bien.
RASTRO MUNICIPAL DE TLAXCALA CINCO (5) 46.9% Suficiente/inadecuado.
CALIFICACION
FINAL CUATRO (4) 45.0% MAL.

Fuente: Perfiles sanitarios de cada uno de
los rastros municipales del Estado

de Tlaxcala.




GRAFICA 1
CALIFICACION OBTENIDA EN CADA UNO DE LOS CONCEPTOS
DEL RASTRO MUNICIPAL DE APIZACO, TLAXCALA
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Fuente: Perfil sanitario del rastro municipal
de Apizaco, Tlaxcala.



Fuente:

GRAFICA 2

CALIFICACION OBTENIDA EN CADA UNO DE LOS CONCEPTOS
DEL RASTRO MUNICIPAL DE CALPULALPAN, TLAXCALA.
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Perfil sanitario del rastro municipal
de Calpulalpan, Tlaxcala.
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GRAFICA 3
CALIFICACION OBTENIDA EN CADA UNO DE LOS CONCEPTOS
DEL RASTRO MUNICIPAL DE HUAMANTLA, TLAXCALA.
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Fuente: Perfil sanitario del rastro municipal
de Huamantla, Tlaxcala.



GRAFICA 4
CALIFICACION OBTENIDA EN CADA UNO DE LOS CONCEPTOS

DEL RASTRO MUNICIPAL DE TLAXCALA, TLAXCALA.
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Fuente: Perfil sanitario del rastro municipal
de Tlaxcala, Tlaxcala.



CALIFICACION

GRAFICA 5
CALIFICACION OBTENIDA EN CADA UNO DE LOS RASTROS
MUNICIPALES DEL ESTADO DE TLAXCALA.
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Fuente: Perfiles sanitarios de cada uno de
los rastros municipales del Estado
de Tlaxcala.
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