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R rSUME N.  

El presente trabajo se desarrolla con le finalidad de establecer las pre-

misos necesarias, que por medio de ellas se obtengen los siguientes obje-

tivan: 

1.. El medio de obtención de animales en pie poro qu sacrificio. 

2.. Onr o conocer el proceso completo de sacrifielo. 

3.- Oar a conocer la capacidad de producción de le planta "Frigorífico de 
Chiapas, S. A. TIF-53. 

4.. Catalogar el grado de rendimiento productivo de dicha planta. 

S.. Su sistema de mercadeo. 

Se hace un estudio del Area de Influencia, tomando en consideración el —

precio de la carne en esta zona, vías de comunicación con que cuenta, la - 

poblocién economicamente activa, la oferta y la demande existente para es-

te servicio, así como el ares geográfica que comprenda dicho zona. 

Tanbión se detalla el proceso que se propone pera obtener una carne de ---

buena calidad. Se menciona así la maquinaria que ea requiere para llevar -

e cabo dicho proceso. 

Además en el presente trebejo señalará también el método de sacrificio, --

control y cdlidad da la carne, asi como el sistema de mercadeo para la ---

planta Frigorífico do Chiapas, S. A. TIF-53. 
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1 	INTRODUCCION. 

El Frigorífico Tipo Inspección Federal tuvo su origen en las necesidades 

creadas con motivo de la aparición en 1946 de la Fiebre Aftosa en México-

(12,15). 

Esta epizootia provocó un muy considerable derrumbe económico dentro de -

la ganadería nacional, ya que cuendo fu6 creada la Comisión México-Ameri-

cana paro la Erradicación de la Fiebre Aftnbo, se aplicó el sacrificio de 

miles de cabezas de ganado como medidas de emergencia. A esto procedimien 

to so le denominó "RIFLE SANITARIO" y los indennizaciones que eran conce-

didas por la Comisión estaban muy por debelo del valor real. 

En los años 1947 y 1948, fueron sacrificadero miles de cabezas con ese pro 

cedimiento, enterrándolas en zanjas subterráneas, tratando con ésto de --

evitar que se propagara la epizootia. 

Por lo consiguiente no se hizo esperar la crisis económica en la ganadería 

del país, en virtud de que el gobierno de los E.U.A. ordenó el cierre de -

sus fronteras a las importaciones del gonado mexicano, en cuando se compro 

b6 que le Fiebre Aftose había cundido en la Rupúblice Mexicana. 

Por lo tanto el Gobierno Mexicano para atenuar un poco el impacto económi-

co que 6ste representaba, tamo medidas que culminaron con la Promulgaci6n-

de la Ley dr, Industrialización Sanitaria do in Carne, euyo decreto fu6 fir 

modo por el Presidente de la República, siendo en ese entonces el Lic. ---

Miguel Alnmie Vnldez, el 31 de Diciembre de 1U49 ( 15 ). 

Fut. publicado posteriormente un el Diario Oficial el 13 de Febrero de 1950 

( 15 ). 

Algunos estudios realizados ( 1, 14 ) hen dnnostredo que el incremento de 

la gan-derfa mexicana a sido considerable en los últimos anos, en especial 

en le que se refiere a los especies: havten y Domine. 

!.gin embar" las precarias condicionen en In mavorfa de los insteleciones-

en donde e sacrifican los animales, y nP telele la industrialización de -

la Carne, han neasionado grandes mermas que tibvinuuntu inciden en lo ofer-

to do estus productos y al mismo tiempo no atruena les condiciones para -- 
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implementar la aplicación do nuevos tócnicas que mujorarían bastante la ca-

lidad y cantidad de los productos. 

(15) Esta Ley, declara de interes público, la instalación y funcionamiento de --

Plantas Empacadoras, Enlotadoras, Refrigeradoras, o Almacenes Frigoríficos -

de Tipo Inspección Federal, que se dedicaron u la conservación de carnes, -

vísceras y damas productos y sub-productos de animales de abastos y au in—

dustrialización; tuvo como objetivo principal: aprovechar en el Territorio-

Nacional las carnes procedentes de sacrificio de ganado principalmente del-

norte de lo República Mexicana, en virtud de que solo se aceptaba carne ---

deshuesada, por haberse cerrado la frontera para la exportación de ganado -

en pfe; había necesidad de aprovechar de una manera o de otro les carnes, -

productos y sub-productos que se obtuvieron del sacrificio obligado de las-

existencias vacunas. ( 12 ) 

El Frigorífico de Chiapas, S. A. TIF-53, fue organizado por los ganaderos -

productores de la región con el objeto de sacrificar, procesar y enfriar en 

amaras especiales, carne de ganado vacuno, para de esa manera penetrar y -

comercializar dentro del mercado nacional e internacional. 

Las situaciones y motivos que inspiran a realizar dicha sociedad fue que --

a trav6z de muchisimos años, el ganadero estaba actuando o ciegas y en com-

pleta ignorancia en relación a las fluctuaciones de los precios. 

Esto fue originado por lo lejanía y por lo carencia de información adecua—

da; por lo tanto se recurría regularmente u tratos con otros introductores-

de ganado, para que en ese forma se pudiera llegar el Distrito Federal que-

es la ónice plaza de ganada vacuno en pie da importancia nacional. 

Considerando que boto limitaba la expansión y penetración de la carne a ---

otros mercados y viendo que la forma de transporte mas adecuada es en canal; 

se pensó en la construcción de tal empresa. 

Esta sociedad tiene las funciones de recibir, procesar y entregar todo el - 

productn del animal al ganadero respectivo; el cual se lo cobraró unicamen-

te la mequiln. 
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pin tzmhorgo 1 qru o n,L1 untuGiasta c12 ganadurou oue fueron un total de 75 

miembros, 1-iC dceidieren u fornur1u poro como una Sociedad Anonima, con ---

accionas al portador; tenié6dose que asociar a grupos de comerciantes de -

carne del Distrito Federal, mientras adquiría madurez y la eficiencia nece 

seria para poder comercializar de la manera más eficiente sus productos y-

sub-productos; y de esta forme poder cumplir con el mercado que representa 

la ciudad de México. 

Algunos de los factores principales al huhlw escogido la ciudad de Arriaga, 

Chiapas; y establecer la permanencia do la planta Frigorífico de Chiapas,-

S. A. fueron: 

1.. Es una de las principales zonas ganaderas. 

2.. Cuenta con infraestructura, absolutamente necesaria para el transporte 

del ganado vacuno. 

3.. Tiene además comunicación con el centro del Estado por medio de la ca-

rretera central que une al valle de Cintalapa, Chis, y los ciudades de 

Villaflores, Cuxtepeques, y la Ciudad de Comités, las cuales son zonas 

ganaderas importantes. 

4.. Esta unida a la zona costera del Istmo de Tehuantepec, región que em—

pieza ya a ser ganadera y cuyas perspectivas hacen pensar que pronto -

será de mucha importancia. 

5..= Cuanta udun5e con la carretero Panamericana que une a la ciudad de ---

Arriaga, 011apas; con el resto del País. 

VIAL CE COMUNICAC1ON LUfl UUE CUENTA EL ESTADO DE CHIAPAS. 
OLE A LA VEZ PONEN EN CONTACTO PARA LLEGAR AL OBJETIVO -- 
GENERAL FRIGORIFICO OE CHIAPAS, 5.A. 11F-53. 

OWUNICACICNE. 	PRINCIPALES 	GEDUNDARIAS 

( 	O 

RURALES OTRAS. 
CARRETERAS 	KM. 1955 1595 2402 1036 
PAVIMENTAD/VI " 1426 272 3 
REVE5T1Oki 	" 505 1292 2182 75 
EMPEUHADN; 	" 9 37 
TERHACWIA1; 	" 24 24 183 13 
onLom 945 
LONGITUD PC VIA 1570 1975 
FERREAS 	KM. 939 525 
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COMUNICACIONES 	 RI NCIP ALES SEGUNDARI AS RURALES OTRAS. 

TELEFONOS: 

LONGITUD SIMPLE 
CE LIMAS 	KM. 	3328 4352 
APARATOS 	WM. 	10821 22068 
SUSCRIPTORES 	MJM 	6865 14270 

OFICINA (E TELEGRAFOS: 
TELEGRÁFICAS 	WM. 	40 57 
TELEFONICAS 	NUM. 	95 104 
RADIOTELEGRA— 
FICAS 	 WM. 	5 7 
LONGITUD SIMPLE 
CE LINEAS 	KM. 	1973 2136 

CO1REOS i 	 AÑO 1970 AÑO 1975 
OFICINAS 	MJ1A. 	 144 200 
CORRESPONDENCIA 	MILES 	7248 10277 

ESTACIONES CE RADIO: NUM. 	15 16 

ESTACIONES DE T.V. 	WM. 	1 

AEROPUERTOS: 
NACIONALES 	WM. 	 1 1 
INTERNACIONALES 	WM. 	 1 1 
AMOPISSTAS 	MJM. 	 118 133 

RELACION DE VEHIOJLOS DE MOTOR. 	( 6  ) 

(EL ESTADO CE CHIAPAS AÑO 1970 AÑO 	1975 
AUTCMOVILES 	WM. 8689 16643 
CAMIONES CE PASA— 
JEROS 	 WM. 479 1048 
CAMIONES CE CARGA 	WM. 9593 11936 
MOTOCICLETAS 	WM. 643 1225 

T O T A L: 19404 30852 

EWCACION EN EL ESTADO DE CHIAPAS. ( 8 ) 
1.. POSLACION DE 6 AÑOS Y MAS 	 1590 

ESTATAL 	 NACIONAL 
atr. 

SIN INSTRUCCION ALGUNA MILES 675.0 54.3 5.1 
CON PRIMARIA SOLAMENTE 524.6 ?.5 
CON INSTBUCCDON POST— 
PRIMARIA 43.5 3.5 1.2 
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EOUCACION EN EL ESTACO CE CHIAPAS. ( 8 ) 

2••• POBLACION CE 6 A 12 AÑOS 1970 
ESTATAL 
abs 	% 

NACIONAL. 

POBLACION TOTAL MILES 343.9 100.0 3.4 
POBLACION QUE ASISTE A 	--- 
ESCUELAS PRIMARIAS 161.6 47.0 as 

3... POBLACION CE 10 AMOS Y MAS 1035.8 100*0 3.0 
ALFABETAS MILES 587.6 60.1 2.4 
ANALFABETAS •• 446.2 39.0 5.1 

4.. SISTEMA EDUCATIVO) AÑO 1970 AÑO 1975 
ESCUELAS 
MAESTROS 

NUM • 
,. 

1796 
4518 

2393 
9624 

ALUMNOS MILES 240800 346900 

EOUCACION PRE-ESCOLAR 
ESCUELAS NUM. 57 86 
MAESTROS NUM. 201 261 
ALUMNO 6 MILES 6600 9600 

6.- EOUCACION PRIMARIA. 
ESCUELAS NUM. 1674 2055 
MAESTROS NUM. 3048 6527 
ALUMNOS MILES 219600 330400 

7.- EOUCACION POST-PRIMARIA 
CICLO BASIC° 
ESCUELAS NUM. 42 174 
MAESTROS NUM. 829 1807 
ALUMNOS MILES 10800 26600 

CICLO SUPEM OR 
ESCUELAS NUM. 22 41 
MIFESTROS NUM. 429 963 
ALUMNOS MILES 3500 9600 

P ROFESI CJN AL• 
ESCUELAS NUM. 1 4 
MAESTROS NUM. 11 66 
ALUMNOS MILES 300 700 

8.= ESCUELAS PRIMARIAS POR tIJME 
000 CI GRALX.0 QUE Uf' ARTEN• ) 1972 

ESTATAL NACIONAL 

TOTAL 100.0 100.0 
HASTA 140 M11110 9.8 4.3 
HAST A lir U INDO 35.1 14.0 
HASTA 11~ 21.3 22.4 
HASTA OdA8TO 8.3 13.6 
HASTA Wifit0 3.8 5,7 
HASTA 0rX10 21.7 40.0 
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9... BIBLIOTECAS Y VOLÚMENES EN 	 1975 
EXISTENCIA 	 ESTATAL 	NACIONAL 
BIBLIOTECAS 	 NUM. 	 81 	 2913 
VOLUMENES 	 MILES 	58,800 	4'691,900 

10.m PERIDEECCE Y REVISTAS REGIS 
TRADAS. 	 NUMERO 	TIRAJE 
PERIOCIDAD 
TOTAL 	 7 	44500 
DIARIO 	 7 	44500 
SEMANAL 
QUINCENAL 
MENSUAL 
OTRAS 

POBLACION ECONOMICAMENTE ACTIVA 

TOTAL DE POBLACION MAYOR 

1970 	( 8 
ESTATAL 

) 

NACIONAL 
DE 12 AÑOS MILES 946800 29'697,370 

POBLACION DE 12 MISS Y MAS 
ECONOMICAMENTE ACTIVA. MILES 402600 12e955,100 

TAZA BRUTA DE PARTICIPACION 
TAZA NETA CE PARTICIPACION 26.7 26.9 
MAL 42.5 43.6 
MASCULINO 96 74.4 71.7 
FEMENINO 96 10.6 16.4 

RECURSOS NATURALES Y ACTIVIDAD ECONDMICA. ( 8 ) 

RECURSOS NATURALES. 

1.. USOS DEL SUELO 1970 ESTATAL ESTATAL 
% 

NACIONAL 
Vo 

SUPERFICIE TOTAL MILES DE Ha. 7389 100.0 3.8 
AGRICOLA fi 	" 	u 1601 24.4 7.8 
GANADERA " 	u 	u 1203 16.3 1.6 
SILVICOLA " 	u 	fi 972 13.1 4.9 
OTROS u 	u 	u 3413 45,2 4,3 

241. RESERVAS ACLIIFERAS• 	1975 
TOTAL 	 MILLONES CE m3. 
AGUAS SUPERFICIALES " 	u u 	U14204,600 
AGUAS SUBTERRANEAS 
	

91'204,600 
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3.- B508 DEL AGUA 
TOTAL 

GENERACION DE ENERGIA 
DOMESTICO 
INDUSTRIAL 
PECUARIO 
TURISTICO 
AGRICOLA 

MILLONES 
DE m3. 

r. 
I* 

115 

15 

rr 

1 9 7 5 
abs 

451668.7 100,0 

	

451411.8 	99.4 

	

21.9 	0.1 

-•- 

	

235 	0.5 

AGTIVID AD ECONDM I C A. ( 9  ) 
1970 

MILLONEG 	P.I.B. 
DE PESOG 

MILES DE 
PERSONAS 

P.E.A. 
4.. 0tcro9Es PRODUCTIVOS. 

TOTAL 511094.4 100.0 402.8 100.0 
AGROPECUARIO 2'143.9 42.1 309.2 76.8 
EXTRACTIVAS Bee 0e2 0.8 0.2 
TRANSFORMACION 448.5 8.8 22.6 5.6 
CONSTRUCCION 4834 9.5 7.5 1.9 
ELECTRICIDAD 419.0 0.2 1.0 0.2 TRANSPORTES 70.8 1.4 5.3 1.3 COMERCIO Y SERVICIOS 11'519.5 29.8 56.4 14.0 

5.- PRINCIPALES PRODUCTOS. 
AGRICOLAS 
MAIZ 
ALGODON PLUMA 
PLATAND 
CAFE 
CACAO LN MANO 

SILVICOLAti 
PINO 
CAOBA 
8AROASCO 

64«. EXIGTErXIA GANADERA 
BOViNC6 
CABALLAR 
UVI CAPRINOS 
PUBGINOS 

TONS. 

rr 

M3. 

01 

CABEZAS 

rr 

1970 
450,931 
15,781 , 
40,530 

108,468 
13,447 

1970 
103,755 
11,161 
10,724 

1970 
1'305,206 

321,080 
32(3,036 
467,745 

1975 
670,378 
17,244 

213,909 
90,737 
12,459 

1975 
144,017 
13,710 
10,750 

1975 
1.41s,o96 

381,160 
327,157. 
505,037 
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7.- POBLACION AVICOLA 	 1970 	1974 
GALLOS 
	

NUM. 	520,681 	850,534 
GALLINAS 	 21045,314 	41010,137 
POLLC6 	 114W ,250 	21854,788 



II... MATERIAL Y MET000S. 

Al iniciar el análisis de le oferta nacional de carne de bovino, en principio 

debe mencionarse que Esta integrada por la producción de otras diferentes ---

clases de empresas, cuya actividad principal es el sacrificio de ganado bovi-

no, que aún cuando cada una tiene sus propios y diferentes métodos de proemio 

miento, no dejan de tener una amplia participaci6n en el mercado nacional en-

cuanto e la oferta se refiere. 

Los tren tipos de empresa de sacrificio son: 

Rastros Municipales, Rastros Tipo Inspección Federal (TIF) y el sacrificio --

clandestino. ( 1 ). 

En este caso nuestro centro de atención es el Rastro.Tipo Inspecci6n Federal-

(TIF) cuya razón social es: FRIGORIFIC2 DE CHIAPAS, S. A. TIF-53, que corres-

ponde a la zona 6 de supervisión de la Dirección General de Ganadería. 

La industria empacadora de carne, regida por la Ley de Industrialización Sani 

tarta de la Carne y su reglamento, es una industria fundamental del ganado --

que, por lo tanto, se proyecta en primer lugar hacia el ganadero a travEz de-

él hacia el campo. 

Las empresas empacadores como era natural, formaron una industria cada vez --

nts compleja, llenando requerimientos más severos de sanidad internacional, - 

compitiéndo con peines desarrollados para procesar y exportar nuestro ganado-

industrializado h un precio mucho mejor del que hubiera obtenido de ser zona-

aftosa. ( 15 ). 

Las empacadoras dr. Inspección Federal, han prestado invariablemente su colobo 

ración al Gobierno Federal, mediante las cuotas que se les asigna, para el pa 

go de sueldos de Médicos Veterinarios, y gastos de Inspecci6n Federal, cuotas 

que se entregan a travEz de len Oficinas Federales de Hacienda de la Jurisdic 

ci6n de cada planta. 

La Industria de Empacadora de Carne de Inspección Federal, se hace solidaria-

del problema que confronta nuestro País para el ~arrollo del Sector Rural,-

esto significa su disposición de penetrar con resultedes positivos, en los --

grupos de consume que en nu gran mayoría habita en loa zonas sub-urbanas. 
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Una industrialización de productos pecuarios que no redunde en beneficio di-

recto de quienes lo producen, no tendría sentido social, ni económico; no se 

puede pensar en un desarrollo integral de nuestro País, si ese desarrollo no 

tiene como base el campo y quienes lo habitan; los ejemplos históricos así -

lo confirman. 

La extracción de los productos del campo y su industrialización, siempre ca-

tan estrechamente relacionados con el desarrollo acon6mico y social de cual-

quier pala, y ninguno ha escapado a lo que pudieren:3s considerar una ley ----

económica: Industrializar el campo, o sea sus productos, es base indispensa-

ble del progreso económico del pais; por lo contrario, cuando la política --

económica, solo se dirige al desarrollo industrial sobre todo en las breas 

urbanas, el crecimiento es insuficiente y conduce a un estancamiento a áreas 

rurales marginadas. 

Proceso de sacrificio, industrialización y embarque. 

Se hace la aclaración de que esta plantaTIF-S3 es exclusivamente de bovinos. 

La recepción del ganado en los establecimientos de Tipo Inspección Federal,-

se hacen bajo la vigilancia de autoridades fiscales regionales y las sanita-

rias federales; posterior a lo revisión de la documentación qua ampara los -

distintos ganados y de las condiciones de salud en que se encuentran, se pro 

cede al pesaje de cada animal para efectuar con bese en /ste, el trato comer 

ciál, posteriormente el ganado es sometido a dieta especial seca en corrales 

"Ante-Morten" durante 24 horas, pare que descanse y n la vez expulse la ma—

yor cantidad de ingente y liquidas que contenga en ul tracto digestivo y ---

urinario, una vez completado esto periodo, el ganado en semetido a una rigu-

rosa inspección por parte da la autoridad sanitaria de la planta que es un -

Médico Veterinario responsable, designado por le '3ouraterlu de Agricultura y 

Recursos Hidráulicos, quien en su cano, separa a inri animales sospechosos en 

un corral especial pura su observación. 

Una vez aprobado el ganado para su sacrificio, finta re,  realiza de ln siguien 

te forma: Un hace un baño corporal de todo el °mondo aprobado, luego en una-

chmoro individual, se aplica al animal un aparato limitada aturdidor (pulla -

eléctrica), provecóndole un estado de shock, durenta el cual conserva todas- 
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sus funciones somatices, pero manteniendo su cuerpo en laxitud, lo que permi 

te que seo levantado de uno extremidad trasera, procediendo inmediatamente -

al sangrado, cortando la vena yugular. El objeto de este procedimiento es --

que el animal, conservando su corazón en funciones, por bombeo natural expul 

se un 90% del torrente sangólneo, lográndose con esto, que la carne no con—

serve ningún coagulo en el momento de su proceso. Cuando se desangra complem. 

temente ne considera realizado el sacrificio. 

El animal muerto desde el momento de haber sido levantado después de aplicar 

le el aturdidor no vuelve a tocar el suelo, deslizándose por un riel elevado 

donde es desprovisto de cabeza, miembros inferiores y el cuero que es separa 

do mediante aparatos mectinicos que no restan calidad al mismo por cortadas o 

mermas innecesarias en el ceso de separarlo de la carne el desollarlo. 

Inmediatamente después se procede a la evisceración que consiste en rajar el 

animal por el frente cerrando o basa de amarre los extremos de su aparato --

digestivo con objeto de que al desprender la víscera no haya contaminación -

alguna por el contenido gastrico de la carne, entonces ya en canal, es some-

tido a un corte longitudinal realizado con una sierra olactrica a lo largo - 

del lomo para hacer dos median canales. 

Del proceso de sacrificio se desprenden fundamentalmente cinco productos que 

en el orden de su obtención, son los siguientes; patas, cabeza, piel, vísce-

ras y cenia en canal. 

La piel disq 	de revisada y clasificada se vende usualmente, sea en formeT. 

fresca o luda, li, planta n empacadoras casi nunca vendan pieles secas. Les 

pieles fresca; o en sangro, non tal como se obtienen de la matanza; saladas, 

como su nombre lo indica, cuando son sometidas a un proceso do recado en sal 

gruesa con lo que ser pronerva la piel del "dencalentamionto o descomposición". 

En lo quu se refiero a la planta TIF-53 se vendan las pialen saludas. 

Le víscera ea la parte del animal donde recae la principal inspección sanita 

ría, ya que se hace un forme minucioso y pormeneri4ndose do todos sus ¿irga-

nen. Este producto es vendido en diversas formas un cuanto u su designación-

y clasificación comercial poro en cuanto e su untado solo no vendo en dos --

formas: fraseas o conualadan, en colaos formas las vísceras toráxicen non -- 
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sometidas a un lavado esc, .puloso y las gástricas son escaldados en agua hir-

viendo con una solución sádica. 

Las partes de las vísceras que no son aprovechables pare consumo humano, se -

trasladan a instalaciones especiales en la misma planta para su beneficio, re 

ferente a esta planta TIF-53 se incineran. Las víseerus se venden frescas. 

La carne en canal es sometida también a una inspección rigurosa por el M.V.Z. 

Responsable de la planta; durante le inspección se lo quitan todas la impure-

zas a base de baño de agua a presión, se le recortan los golpes o contusiones 

que pudiera tener, de modo que al ingresar en loe cámaras de refrigeración se 

encuentro en perfectas condiciones de higiene. Por íntimo se enmanta, siendo-

10 manta Sumergida en una concentración de agua caliente y una concentración-

de sal el 60%, midiéndose dicha concentración con un aparato flemudo salinóme 

tro y finalmente el sellado de canales, cuya leyenda dice: INSPECCIONADO Y --

APROBADO PARA CONSUMO HUMANO. 

La carne en canal permanece en refrigeración 24 horas con una temperatura de- 

-40C, siendo sometida a otra reinspección a su embarque, tomando la temperatu 

re de sus masas musculares de le canal. En este caso a una temperatura de ---

0°C. Haciendo uso de un termómetro ( 12 ). Esta planta no cuenta con sala-

de deshuese. 

Posteriormente se realiza el embarque tomando en cuenta los siguientes requi-

sitos: 

1.. Presencia del centón: Trailers, camión rabón o torton con termo-king 

2.. Inspeccionar el interior de le ceje: que consiste en que ce: encuentre en 

perfectas condiciones do limpieza. 

3.. Que tenga sus ganchos completos y limpios. 

4.. Que dicho caja tenga un plástico en ol piso, mire evitar quo el cuello -

no tengo contacto directo con el piso de dicten eejn. 

5.. Finalmente que el operador encienda el tenno-F4ne medio hora untes del - 

umbarque, con el fin de evitar cualquier deoperfecto en dicho aparato pa 

ro le segurided de le carne. 

Y por óltimo ne extiende la gtlia sanitaria, en la cual incluye lo siguiente. 

Ver apóndícu. 
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NOTA: La sangre se transforma en harina de sangre. Son pocos los calcules bi- 

liares que se encuentran y se venden a laboratorios famacalticos; en lo quo - 

se refiere a la planta TIF-53, el contenido biliar no se vende, se derrama -- 

a los drenajes por su bajo precio. 

Esta Empacadora Tipo Inspección Federal cano se habrá notado por la descrip— 

ción que hemos hecho de su proceso, cuenta con adelantos técnicos pare el sa- 

crificio del ganado, llenando todos los requisitos de sanidad vigentes inter- 

nacional que requiere cualquier país del mundo. 

A).- ORGANIGRAMA EJECUTIVO CE LA PLANTA TIF-53 (ver apéndice) 

o).- FUNCIONES DEPARTAMENTALES. 

GERENCIA GENERAL Y VENTAS.  

Sus funciones son las siguientes en lo relativo a las ventas: 

1... Proyecta, dirija y controla esta actividad en coordinación con el de- 

partamento de contraloría. 

2.- Trata todas las situaciones relativa a: 

a).: Desarrollo de la producción 

b).- Orientación de las ventas 

c).- Distribución de los ventas 

d).- Financiamiento de las mismas 

e).- Costo de las ventas 

y).- Presupuestos 

q).- Promoción y propaganda 

h).- Planeación de las mismas 

i).- Helociones entre el cliente y la planta. 

Esto es, la dirección y control de la organización de las ventas do lo empresa, 

teniéndo turbión Gamo actividad; la direceión y el control de todas las activi-

dadrs generales que suceden dentro de la planta. 

FUNCIONES DE LOS ❑EPARTAMENTfl) ESPECIFICOS. 

PtIOD(JGCION.  

I... MATANZA DE RECES.  

Tendra por funciones lo siguiente: 
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1.. Recibir de corrales, la 6rdon de salida del ganado, en forma ordenada 

las partidas de reses que vayan a ser procesadas en turno de trabajo. 

2.. Efectuar el proceso de matanza en sus operaciones de: 

Baño: consiste en conducir el animal e travez de le rampa de acceso,-

donde pasa por un baño de esperci6n de uno a metro y medio de altura-

con el objeto de lavar patas y cuerpo do la res, asi mismo ayuda 01 -

relajamiento muscular lo que redunda en una mejor sangría y la piel - 

en separada con mayor facilidad. ( 1 )• 

Aturdimiento: La finalidad de anta operedión es provocar al animal un 

°atado de shock, pudiendo usar poro ello varios sistemas: 

Químicos; por bióxido de carbono. 

Mecánicos; Por perno o dardo cautivo. 

Mecánico; Por arma de fuego. 

Eléctricos; por descarga o choque eléctrico. 

En este caso, se utiliza el choque eléctrico, este procedimiento permite-

que el animal conserve su corazón en funciones y por bombeo natural expul 

se el 90% al 98% de su caudal sanguíneo. Posteriormente el operador accio 

na la palanca del cajón y el animal cae hasta el piso de In sala de matan 

za. ( 18 ) 

Izado de riel: 

Esta operación se efectúa por rodio de un ralacate o grillete mecánico --

que sujeta al animal de una pata trozara y la engancha al grillete del --

elevador. La función del elevador es ,iubir el animal hasta un monoriel 

por el cual se traslada hasta cl área de sangrado en transporte por grave 

dad ( rieles en declive.) 

Sangrado: 

Ya en el urea de sangrado y estando el animal suspendido del monoriel, se 

Procede al sangrado cortando lo vena yugular en línea longitudinal (desde 

la regi(n del encuentro hasta el mentón o quijada), poro un perfecto san-

grado; expulsando del 90% al 98% de su caudal sanguíneo por un bombeo na-

tural d,11 coraz6n del animal, logr5ndose con esto que lo corno no cansar- 

ve ning6a Go6gula en el momento de su procese. 	( le ) 
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Retiro de cabezas y patas: 

Desde que el animal as la. artado, después de aplicarle el aturdidor no vuelve 

a tocar el suelo y después del sangrado, se retira la piel de la cabeza, la —

cual es separada del animal y se manda para su limpieza a la sección de cabe—

zas, pesa a inspección veterinaria y es enviada finalmente al departamento de 

visceras. 

Posteriormente el animal es desprovisto de las tras extremidades que estar li 

libres y pana por primera vez del riel del sangrado el riel de trebejo por me 

dio do un motor eléctrico que funciona automáticnmente. A continuación se cor 

te la pata grillada, y es enviada con les demos e la sección de visceras en —

un carro manual. Se le coloca garrucha gancho para pasar el animal totalmente 

el riel de trabajo. 

Desuelle mecánico: 

Esta operación se realiza con una máquina especial, cuya función consiste en—

sujetar las patas delanteras a dos columnas pequeñas y le piel libro do la nu 

ce se engancha a una cadena que esta unida a un riel mecido por una polea sin 

fine  gradualmente va separando la piel del cuerpo y dos operadores están vigi 

lendo a ceda lado para evitar que se produzcan desgarren de lo piel o carne.—

Loa operarios se desplazan a lo largo del animal por medio de una plataforma—

cuya base principal es un pistón que la hace bajar y eubir. 

Las pieles son enviudas en un carro a la sección de pieles (sala), donde son:» 

tratadas para su conservación o ser enviadas fresccs. 

Eviscereción ( separación de vísceras ). 

Esta operación tiene como objetiva, separar las vibcures blancas ( las conte—

nidas en la región abdominal) y las vísceras rajes (corazón, hígado, esófago, 

etc), se realizan haciendo un corte en el esternón del nnimal ( con una sie—

rra de pecho), ligando el esófago y separandela do la trequeu, pura evitar --

que el contenido ruminol se derrame manchando y contemJeendo la canal y resto 

de vísceras. Las visceras son extraídas y colocadn!e en uno banda sinfín que —

un extremo tiene agua caliente a 90°C y en el otra ol.romn agua fríe. Heali--

zéndose en la Penda la inspección sanitaria por parto del M.V.Z. ilunoontioble—

Y separación da 11r3 vísceras rojas do las blancas. 
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Las viaceras rojas son enviadas a la cámara de refrigeración que contiene 

canales, después de ser inspeccionadas y levadas, y selladas. Las vísce—

ras blancas sobre una mesa son abiertas, vaciadas y lavadas. Los intesti-

nas se clasifican en gruesos y delgados y se depositan sobre una mesa pa-

ra su limpieza. 

Corte de Canales: 

El corte de canales se hace en sentido longitudinal a travéz de la colum-

na vertebral con una sierra eléctrica, cuyo operario se encuentra montado 

en unta plataforma cuya base fundamental es un pisté', que lo hace descan-- 

. der y nacender, según vaya haciendo el corta, al mismo tiempo un extrae -

la médula de la columna vertebral. 

Lavado: 

Por medio del monoriel, las medias canales non llevadas a ln plataforma - 

con el fin de quitarles los residuos del hueso, carne, cebo, cotsgulos de- 

sangre y fragmentos que mermen su presentación por medio do un belio a are 

Enmantado y pasaje: 

Una vez lavadas las canales, san selladas y empujadas e un monoriel béacu 

la, tomando el peso de lo canal y le identificación de le propiedad de la 

canal, sexo, número de partida, iniciales del propietario. Posteriormente 

se enmanta, mojando la manta con solución salina a una concentración de -

60%, la finalidad de este enmantado es protejer la carne y darle una ma-

yor apariencia. De este lugar son llevadas a las cómarao de refrigeración. 

Lavado de %mon: 

Esta operación tiene como objetivo, extraer el e,:ltiórcol del remen, lo --

cual se lleva a coba sobre una mesa con sifones Ganentadon, u continuación 

se lavan con agua corriente para ser llevados a unn lavadora giratoria --

equipada con un capillo. 

Las vejigan, matrices, rectos, ubres, viriles hen dr/Geminados do acuerdo-

al Reglamento do Inspección Sanitaria de Empneederat3 Ilf. 

Limpieza de 1/laceras Rojas: 

Las vísceras Phi:anidas en el mismo paso son lavadas purfactamwto para co 

locarse en carritos de acero inoxidable o galvanizada:: con suficiente hie 

lo 
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para su conservación. 

Las median canales son pre-enfriadas a la temperatura prevelente hasta --- 

0°C que se encuentra en las cámaras frigoríficas. 

El tiempo de enfriamiento deberá ser tal que la temperatura de la carne -- 

sea uniforme. 

Estas cámaras utilizan un equipo de compresores de amoníaco. 

El objetivo del ore-enfriamiento es el siguiente: 

a).- Bajar la temperatura de la carne para evitar el desarrollo microbiano. 

b).- Aumentar la consistencia de la carne con la finalidad de iniciar n lo-

mayor brevedad de los cortes, para su industrialización. 

c).- Evitar el desequilibrio termo-hidrométrico con lo cámara de conserva—

ción al pasar la carne caliente. 

d).- Reducir pérdidas por evaporación ( 1 ) 

e).- Ya pre-enfriadas las canales pueden ser comercializadas, aunque es más 

conveniente contemplar su enfriamiento en la cámara de conservación du 

rente 48 horas para darle consistencia el productr, y obtener carne de 

mayor calidad, tomando en cuenta que no altere la comerzl.alización y -

en buen funcionamiento de la planta. 

Le:. canales qua se encuentran en pre-enfriamiento (de 0°C a 5°C) se llevan-

a uno temperatura de 2°C para llegar a su total enfriamiento durante el — 

t.1,1 -Yu 	horas, a cabo del cual estnn listas cara su comercialización. 

utiOil.;() L1 PF109jECI(IN LE i-jAF-NE EN CANAL (Ver apéndice) 

11.. MANTEMIMIENTU: 

Sus Funcionen ton las siguientes: 

1.. Formular programa:1 du lubricación y tfl,!queo periódicos al equipo- 
de: 

a).- .ala de matanza. 

b).- amaras de refrigeración. 

c).- Equipo de rendimiento 

d).- Motores y equipos diversos en gennral. 
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Con bese en programe formulado, recorrer y verificar que las maquinas -

trabajen en forme correcta, evitando que el desgaste se presente en for 

ma prematura y por lo tanto, las labores se vean entorpecidas por fa—

llas existentes en la maquinaria. 

2.- Deberá formular por escrito una relación a la Gerencia General por-

materiales o parte de refacción que se hagan necesarias para la re-

paraciOn de las maquinas, mismo que la gerencia general previa esti 

maciOn de la procedencia de las operaciones, ordenar& al almacén de 

materiales, le sean nurtidos. 

3.- Reportara a la Gerencia General en forma oportuna las fallas de ---

18(n) maquina(s) en los casos que a su criterio erneriten el reempla 

20 en breve término de la unidad completa. 

4.- Con los materiales, partes de refacción o en su caso máquinas nue— 

vas, reparara fallas hasta dejar funcionando en forma adecuada el - 

equipo en general. 

III.mANDE N: 

Sus funciones son las siguientes: 

La cargaduria y el manejo de carnes y viscerau que tengan que ser de- 

salojadas de la planto para ser transportados y distribuidas. 

IV.- SERVICIOS DIVERSOS. 

Sus funciones se dividen en: 

a).- Inspec.eián sanitario 

b).- Servicio de USUO. 

a).- Inspección sanitaria: 

Estará u cargo del MádiGo Veterinario Husponsable Abscrito el --- 

Frigorífico de Chiapha, 	TIF-53, por parte de la Secretaria - 

de Agricultura y Hacernos Hidráulicos, quien ejercerá sus funcio-

nes de vigilancia en moteria de control :u'nttru•io reglamentario -

sobre: 

1.- Recibo de ganado en p1e 

2.- Condiciones de limpieza de las instalaciones un general de le 

planta. 

3.- Loa procesos de matanza 

b).-Los servicios de aseo estoran a cargo de un jefe de servicios da- 

aseadores, cuyo trabajo fluctuara con la:; necesidades acordes de- 
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la planta. 

y tendrán a su cargo la labor de mantener le limpieza en: 

1.-Corrales. 

2.-Bascule de pie% 

3.-Sala de Matanza. 

4.-Cámaras refrigeradora,. 

5•-Pasillos patioe, etc. 

CCMPRAS CE GANADO. 

Sus funciones son: 

1.m entudiar las condiciones del mercado de ganado en pie comparativamente, 

tomando en considerecien en dicho estudio, factores como: 

a).-Precios 

b).-Plazos 

c).-Calidad 

d),-Facilidad 

e).-Precios de fletes, etc• 

2.-Controlar en forma directa lea operecionea realizada. a treváz de los --

compradores fergneos. 

3.-Revisar minuciosamente las reservas de ganado qua efectuan los comprado-

res foráneos. 

d.-Vigilar que el envio de las ordenes de pego que cubren el importe de las 

remesas de ganado efectuadas por los ccrmpradores foraneos. 

5.-Camprar todo el ganado que sea ofrecido directamente en le plantel por —

les Prtmleriore. 

6.-Entrodr.ir  fisic,riente el granado adquirido a corrales, recabando en el con 

trol general de compra de ganado, le firma del responsable de corrales - 

como constancia de recibo de conformidad. 

7.-Llevar en t'orrna econernica un control comparativo do precios y rendimiento 

de pie a canal por proveedores, utilizando para tal función el informe — 

que rendir contraloría. 

e„--mantener en loa corrales existencia., rnInlmau de ganado suficiente, pera - 

sat,i.:facer el consuno de la ;llanta de or;uardo n los programas de producci 

en c5toblecloos por la Gerencia General. 

111..COR AL£,Z • 

,sus funciones son las siguientes: 
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1.0.0eber&n recibir el ganado que le sean entregado por compras - 

confrontando los pesos de los mismos. 

2.mIdentificará las distintas partidas de ganado, y proceder& a- 

. marcarlos. 

3.mMantendrá el ganado debidamente ordenado por partidas de com- 

pra. 

4...Deberá de auxiliar al Médico Veterinario responsable para que 

éste pueda realizar la inspección ANTE-MORTEM que exige el rn 

glanento. 

CONTRALORIA. 

Las funciones que actualmente caté deacmpehando son: 

a).- Compra de materiales diversos. 

b).- Personal 

c).- Venta de volumenes menores 

d).- Crédito y Cobranzas 

e).- Liquidaciones 

f).- Caja General 

WBARCLES. 

Esto depende de contralcria y tiene por funcione lo siguiente: 

1.- Facturar y tener en orden todos los documentos que utilizan --

les trailers transoortistac. Estos documentos consiste en: 

a).- 1:11.:22, Sanitarias 

b).- II:Jetas de Estado 

Larta de Porte (Talán de embarque riel transportista) 

tlue la lineo transportista estr• elenrrnr2nte idontif icada y 

ruiJistrada unte la Secretaria de (;:r,unicacinnea y Trans— 

portes. 

IX... CONTABILIDAD 

La:; funciones que desmpeNa son las ::1:11J1enttr,: 

Gentab: 1 znei fin general de toda, 	nuer:u ..1 eneL, que at'ec tan 

de una manera u otra a la planta. 

2.- Llevar a coba 1t1 revisión de les facture:: 
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S.-Elaborar los estados Financieros pura darlos a conocer a la -- 

asamblea de accionistas en sus juntas periódicas. 

x„. AWASEW DE f:ATERIALES. 

Sus funciones son las siguientes: 

1..Recibir de los proveedores, los artículos aue previamente hayan 

sido tratados y adquiridos por contabilidad, que es quien rae—

liza esta función, comprando estos con los anotados en la copia 

del pedido, que le suministrara a su vez. 

2.-Comparar que la calidad de los articulas que reciba, so apeguen 

a las especificaciones anotadas en el pedido y en capo do quo -

exista una discrepancia, notificar a contralor/a, a fin do quo-

esta formule la reclamación correspondiente. 

3.-Elaborar la nota de entrada del almacén¡ en la cual se anotará-

los datos aiguienteu: 

a).-Nambre del proveedor. 

b).-Fecha de recibido. 

c).-Ndmero de pedido. 

d).-Calidad y cantidad, clave y descripción del articulo recibí 

do. 

4.-Cospachar5 a las departamentos que requieran alguno(a) de loe -

artículos en existencia previa entrega de la orden do salida de 

bidemento firmada por le Gerencia. 

S.-De:Jur& tnnnr correctamente estibados todos los artículos confi-
nados a nu euntadia, de tal manero que so facilite au localiza-

ción y rneunnto físico. 

XI..VIG1LANGI A. 

Sus funciones non las siguientes: 

Controlar las entradas da vehículos can ganado o morcancias e la —

planta; los solidas de mercancías o materiales do la misma, debidndo 

en estos casos, recabar la correopondiunto salido a la persona que -

sola con la mercancía, verificando si la autorización es vbilida para 

sacar los matarifilea o marcar:clan que no pretenden. 

XII.-N NONO. 

Sus funcionas son len aiguiantes: 
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Controlar todos los documentos correspondientes, vigilando la en—

trada y salida y la revisión del ganado y Mos sub—productos. 
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MII...RESULTADO 5. 

Desde 1973 que fuC cuando inició sus labores la planta TIF-53 hasta 

el año de 1979, sus volurgenes de matanza se representa a trav1z de—

le presente gráfica. ( Ver apCndice) 

1973 35,222 Animales sacrificados 

1974 32,706 Animales sacrificados 

1975 34,665 Animales sacrificados 

1976 42,274 Animales sacrificados 

1977 33,837 Animales sacrificados 

1978 43,839 Animales sacrificados 

1979 36,996 Animales sacrificados 
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IV,. OISDJSION. 

CWERCIALIZACICN DE GANADO CE BOVINO. 

La comercialización ganadera se inicia con la venta de ganado en --

pie en la explotación pecuaria y finaliza con la compra del produc-

to por los consumidores de une población determinada, entre esta di 

ferencia de precios se encuentra el pago a los intermediarias y e -

Secretarias de Estado por sus servicios e impuestos ( 9 ). 

PRODUCTOR.  

Le participación de los productores es de primeros vendedores, ini - 

cidndose la primera transaci8n de la comercialización de un produo-

to hacia el mercado ( 11 ). 

En nuestro pais encontramos dos tipos de canal comercial pera la --

carne de bovino, el primero esta formado por productores de altos -

ingresos, quienes producen grandes volumenes de carne y pueden pe—

gar el traslado de sus ganados a los rastros. El segund-7, y de mayor 

importancia económica ea el integrado por productores de bajos' ingre 

sos, como lo son los ejidatarios y pelueAoa propietarios minifundia 

tas, quienes venden generalmente sus animales en los lugares de ---

producción (6,14). 

El hecho de no contar con una adecuada información sobre precios y-

mercados, los coloca en una situación desventajosa frente a la habi 

lidaci do compradoras que no sólo poseen mayor poder de regateo sino 

de una especial pericia pero calcular el peso de los animales "Al -

ojo" como suele ocurrir con los matarifes, carniceros o los llama--

dos comisionistas. Ademós, frecuentemente no clasifican a los anima 

les al realizar la compra, par lo que ente tipo de productos no per 

cabe un sobre precio por el ganado da mayor calidad. 

INTERMEDIARIOS  

Entre los primeros intermediarios encontrtrics el comiaior.d.sta que -

recibe do 550.00 a 5100.00 hasta ol uñe da 1978, en la actualidad - 

de $100.00 e $200.00 por anímel e  del conocido como acaparador del -

pueblo o comprador rural ( 6  ) 
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El primaro se dirige a lee rancherien más lejanas adquiriendo el ganado 

al parar, t8rmino qt. . so dta a la compra de los animales calculAndo los—

kilogramos, como se mencionó anteriormente sus pagos son bastantes ba—

jas, aceptando esta situación el productor debido a que no cuente con —

suficiente dinero para trasladar en camiones su ganado a los rastros --

( 5 ). 

A continuaci6n es acaparador de carne en los pueblos venden los anima—

les por peso, recibiendo de 11.00 a $ 2.00 por kilogramo de peso por el 

acaparador de ciudad. Este individuo selecciona el ganado para venderlo 

el introductor estatal, si los animales no estén en buenas condiciones—

da carne los vende al engordador ( 6 ). 

TRANSPORTE.  

En ocasiones si el ganadero de bajos ingresos se encuentra bastante cer 

ca de una zona urbana, lleva al rastro a pie a sus animales, pera gene—

ralmente las explotaciones pecuarias se encuentran localizadas u una —

gran distancia de las zonas de sacrificio, haciéndose necesario su tras 

ledo en vehículos; actualmente se utiliza para transportarlos el ganado 

por medio de camión rabón o torton, y el ferrocarril ( 5, 10 ). 

Las repercusiones de la movilización de los animales al rastro "planta" 

son de suma importancia económica, puesto que llagan a mermar hasta un-

10% del peso del animal, ademas, quo peuden sufrir traumatismos que --

afectan la calidad de le canal o en ocasiones presentarse la muerte de—

algún bovino ( 2, 5, 16 ). 

El transporto nn ferrocarril en eficaz y cuando se cuenta con buenas — 

lineas férreas y hay que recorrer• grandes distancias, lo experiencia en 

le utilización de este vehículo hn demostrado que en conveniente que —

los vagones contengan pesebres y pino con carneterinticos antiderrapan—

tes, los pernos y las tuercas que den al interior tengan superficies re 

~dan al igual que los cantos de los paredes: Internos y puertas, fun—

cionando luz últimas como rompan; lo superficie promedio recomendada pa 

ru este medio do transporte es do 1.9U2 como promedio por cabeza, lu—

velocidad máxima para un traslado en buenas condleenes es de 50 kilomu—

tras por hora ( 2, 10 ). 
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Ente tipo de transporte recorre toda la Costa de Chiapas desde Tapechula - 

hasta Arriaga, Chiapas y puntos intermedios. 

En cambio el traslado en camiones es eficiente cuando se trata entre 250-

y 400 kilometren por carretera en buenas condiciones, puesto que se utili 

za menos tiempo de transporte comparado con el ferrocarril, rl animal ca-

mones manejado, ya que las reses pueden cargarse en la explotación pecua-

ria y descargarse en el mercado; hechos que no suceden al utilizar el fe-

rrocarril cono transporto, debido e que es necesario usar un camión poro - 

cargar el ganado y llevarlo a la estación ferroviaria, posteriormente sl 

llegar a su destine se descarga y se transporta en otro camión al mercado, 

siendo una manipulación más rigurosa sobre el estado de carnes y salud --

del animal ( 10, 5 ). 

Las especificaciones de espacio para este tipo de vehiculo son de 1.6 M2. 

como área mínima por cabeza, su piso debe ser antiderrapante, paredes con 

suficiente altura para que los animales no salten, sin aberturas bajas --

donde las bovinos no pueden meter sus miembros y sufran traumatismos. Pa-

re un buen traslado en este tipo de vehículo, la velocidad máxima será de 

70 kilometra* Per hora ( 2, 6 ). 

PRINCIPALES CANALES CE COMERCIALIZACION PARA LA PLANTA T.I.F. 
(Ver apéndice). (6) 

Desde que en inicia a trabajar la planta desde el año de 1973 su volumen -

de matanza hasta el ciño da 1979 no ha aumentado considerablemente, debide-

a factores administrativos. Y❑ que un el Estado su cuente con suficiente -

ganado en pie para su sacrificio un dicha planta. 

Factores administrativos que inciden en detrimento a la economía de la ---

planta y por lo tanta al alejamiento del productor, intermediario, etc. 

Problemas de factores administrativas tales cono: 

a).- No hay pronto pago 

b).- Domara en el pago de 15 n 30 dios o m65 

c).- Expedición de cheques sin fondos 

d).- Falta de seriedad en el troto, ata. 
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V.. 1.11CLUSIONES. 

La planta Frigorífico de Chiapas, S. A. TIF-53, ha traído beneficios 

de diferentes magnitudes, tanto para el Eutado, como donde se en-- 

cuentra ubicado, es decir, la ciudad de Arriaga, Chiapas. 

Beneficios tales como: 

a).— Fuente de trabajo para 110 empleados 

b).— Empleo más remunerado 

c).— Venta local de carne y sus durivado 

d).— Recaudación de impuestos para al Municipio. 
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