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;icn el conlu.o de. numtos provonint“ dol snbucto: pscuario, donde
: __h porctcultun juuto con 1: tvicultuu m tcnido ;ua urticiuci&n

1 ' ASPEC‘I‘OS GBHBMLES DE LA PORC!CUI-TUM EN MEXICO.

l.n potcicultun en nuostto pnis h tni.do gras siniﬁcmcu L
e sbastecimiento de slimentos de ‘consumo: bumsno. De acuerdo s 1a in- -
-fomciéa dtsmibu '/. de’ '1972-2.1980 se han n;inrndo uﬂ'mtos i

: fitl;ln ofocto. § WY pori.odo muudo. ‘18 pobhcuu porcicoh ocqu el -,_v
j‘?torcor luur d-ncro do h pobucih pomru. dn’u‘s dc lu pobhcua;.»; '
: :"]ov!coh y bovtu . R '

Sk 7""8n 10 quo runctl o ln ptoduccih»’otckﬂ.. “‘“ﬂ se. "‘ '“‘“"7

2 “La wblici&arnrcicola !u_‘ll»:‘ufc r
ya quc para ol periodo 1972-1979 presenté un inc -nto dn'_
;respecto . 1972, co-o se puode aprecu en el T R

“En lo que respccn al sacriﬂcio de ganado porciuc uubién hl tenido-‘ 3
~ gran desarrollo en los Gltimos afios. En el mismo periodo analizade, - .
- se sncriﬁd alrededor del 883 de 1a poblac16n porcicoh como se de--

- -uesu'a en el c\udro si‘nxente '

2/ Cuarto Informe de Gob}ie}rt'\o' 1980. J.L.P.
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POBLACION
CABEZAS

11°872,111
11°742,909

- 12'812,515
18°179,877
14°096,716 -

“14°816,347

8 . 15°534,290
r-i‘1o-zss.4sc o

CuaAadDRrRO 1.1
POBLAC!ON Y SACRIFICI1O PORCICOLA mtom

. 24%875,700
‘15_{93) 'l,l?l .

1972-1979

SACRIFICIO . PESO PROMEDIO

| _CABEZAS.  EN PIE. KGS.
$°290,800 90.9
9'189,701 91.7

710°199,101 92.5 "

21°364,8000  98.6
- 127629,000 . ‘]94 2 .~
S 23'893,200 . 958

z.

RENDINIENTO

13,0
7,3'2 :

EN_CANAL.KGS. _8
L 69:1  72.90
69.8 . 78.26

70.5 . 82.84

71.4 . 86.08

72,00 89.89
2.7

Cesarr
95.76-

98.14

2.

PIOWCCION PORCICOLA. : .
La pteduccién de carac dc :ordo de 1”0 uceadi& a un -:-- o

S ucionl. ys quo tos écndhicntos r cml
_ to- -si que en el pctiodo -nalazodo oxistc un 1ncto-cuw
zelacibn sl afio ‘de 1972. » :

TR




. s'» )
—uu doscuutn cncmn ail ochctoatn tonlms con un ulor dc -

$ ss'uu.no.oo a pmiou coniutn.» ,

B - sinionc cuadto ao0s luutn ol doumuo que ha pnontado h -
' produeci&a alciml de carae. do eonlo ‘on ol ’otiolo 1072 1”0.. s

L cuanao 12 RN s
; vounn Y vaLom DE LA nowccxo- roucmou

“1972-1900.
vmuu

CARKE BN CAMAL - rulcxo_

 JONELADAS __ ~ _PRSOG/KGS .

DIS‘I‘R!IUC!% G!OGIAF!CA u LA 'O)LACIN Y mmccxon

: En o1 suuionc ‘cusdro. se pnunu tmo las zms pnduc- : -
~ toras de carne de cctdo como las de pcbuelh de’ .uodo pﬂrclno. u!-
VVCDIO lu ontidldes fodcuuvu quo u eupom o .
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: CUADRO ,
“POBLACION Y PRODUCCION: volcxcona NACIONAL -
B T 1980 o
" PO “ o ’ ION

| ZoMAs X MNTIDADSS .;ggg;ﬁ
.1 PACIFICO WORTE :
S jlvc.ufonn lorto
,!.;l-»‘ chscoz-ta Ser
. Neyswit -

{sunn

$,020°

2,988

18,008

34,790
7; 125,409 -

~ Tiaxeals - - CUoame,e81 9,686
LJWﬂGOLro AN T
e 126,325 5,585
03,561 U 5589
“"""“ G rrsen.ess 69,922
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Yucatén . . 199,980 - 8,981
'V PACIFICO SUR ~ - LT e L
Colima -~ .. . 7401 3,001
Chispas - S 670,262 - - 20,659 .
Guerrero . . 682,611 22,205
" Osxsca S v . 609 749, L 20, 177‘ o .
. ESTADOS UNIDOS MEXICANOS 16'890,000 - 1250800 7

FUBN?EL\Qgreccién Geueral de Bcono-ia Asricola. s A.R Hr}f"

De acuerdo al cuadro ante;zs;:“tu poblacién y produccién porcicolg n.
cional on 1900 se ;ntegr6 co-o sigue- L : .

i “Centro tzcnc gra siguif cancia puesto que uportn o'HSOIQl de 1- po_-“
‘”xfblac16n porcicoll nicional sta zona co-pronde el: iétiito Fedefa ¥
108 Estados de* Aguascaliontcs;.GulnnjUIto. Hidllgo. Jalisco. México, s
Michoacén, Morelos, Puebla, Querétaro. y. Tllxcnln. Bn ‘segundo término-
estf 1a Zona Golfo, con una aportaci&n del 12.6% de 1s poblacién por-
_.cicoln nacional, 1la cual esti intcgrldn por los estados de Canpeche,
Quintann Roo. T-basco, Veracruz y Yucat(n. La.Zona: Rorte sigue en or-
“'den-de - ilportancia. ‘ya que tiene una: pnrt;ciplcién de 12. lt Y. conpren R
. de los estados de Coahuila,: Chihuahua Durango, Nuevo Le6n, San Luzs-;
. Potosi Taanulxpas y Zacatecas ‘En cuarto lugar est£ la Zona Pacifzco-




[ihd

Norte, la cual pafticipa con el 12.1% de la.poblacién porcicola macig
- nal y est§ integrada po} los estados de Baja Cllifornia Norte, Baja -
California Sur, Nayarit, Sinaloa y Somora. Por ﬁltxno, estf la Zona -
Pacffico Sur con el 128 y co-prende los estados de Colzlu. chzap-s.,-i,v
Guerrero y 0|xaca., ‘

':Los estados con -nyor poblacién. porcicola en 1900 fucron. en orden de -
‘1-port-ncxa. Jnlisco. lichoac‘n. Vorucru: y Sonora. los cualos en con -
o ,junto particzparou con 6'914, 423 cabo:as. lo que roprosouta un 40. 9\-

iFon relaci&n a 1; pobllcidn porc!cola nacionll. i

Tﬂblnci6n porcicoll nacioual por ;rldo de. st:nificaci&n

i;En el -apl nnexo podo-os obsorvnr la’ distribuci&u 3¢o.rlf1ca dc ll po }:!j5Qf

: ruz’ y Yueaztn; -

?ox ﬁltino estl 1a ZOnn Plcifaco sdr, 1a cunl up;
vjproduccxén porclcola naczonal Y ost£ intograda por , s estados de Co-

"*f_11ma. Chzlpas. Guerrero y leaca.;

.Los estados con mayor produccién de carne de cerdo en 1980 fueron, en
-orden deé importancia,Jalisco, Michoacén y Sonora, que en conjunto ---
aportaron 577.439 toneladas, 1o que sxznifzca un 46 2% de la produc--

o cién nac1ona1.
C o En el,siguiente anexo ﬁddéﬁo;,observar'll disttibuci&h geogréfica de-
" la produccibn nacional de carne de cerdo por grado de significaciém.

o1 's. 48 de la "thT
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lln do 1 lﬂl&n de cbzn :
Ju). Nlcll. Ver y &n




DISTRIAUCION

FOGRAFICA DE 1A vaonuyclou"rdac[tomn'1930 :

MAs de |no 000 Ton, Jalisco. e
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in s de- este “liunto. Antinda en 17 kil

, al cmtcio oxtouot. ‘s ’-odo' lﬁmr quc. ou --_” RS
R vinu de que’

9'

4.- DESTINO DE LA PRODUCCION PORCICOLA.

Ls produccibn ‘de carne de cerdo como producto primario de-
la gludddr!l cstl sujeta bhicuente s dos tipos de demanda: la prime
rs, do-md. intermedia cusndo es considerada co.o materia prima para-
procesos industriales; y la uguada. dcnndl finsl culndo es para con
sSumo dtncto (carne fnscn) ’

‘Ls cltao de cerdo csti destinads esonchlunte a 1a slimentacién de - _
consumo- hmno y se ofrece al nrcado en dos foms. como canc fres-
cs y producto do tociacrh. ) . :

El cousm de cornc frncu se. )u vino. en nlgms cuos. lxmtad- .-
por 1a falta de conttol uuitlrio uuto cu el sacriﬁcio cm en su -

! - vonu. que no ponitca tonor suf:cunto confim; por plru del pﬁbli . : '

'j\-'co euw-idor. e : . ., . : Lo
o 'l.n ptoducci&n q. um dc cordo cn ulo cubﬂ‘ con crocu l: dcund--; ‘

Po ‘10 qus tupoé :
-ayor parto do ln produccih dc nm dc ccrdo se =- .

- dntiu n utcuip iutono. hs ‘ventas sl oxtotior clncon dc hpor--, '

tu ,cxyortacims dc elno ou cu-!. o

: C U A D. R 0 l 5 s o
PMION Y EX’OITAC!O% PORCICOM 1’72 l’.o
ruonuc 10N tou' L R

1972

1978 ,arcox Y T R 11  ,?“;o.ooo,'_.‘
a97a .. 739,087 160 . 0,002 -
L1978 L 810,008 387 - 0,088
01976 . 909,310 . . 2,574 . 0.283
1977 - 1°009,890 C 1,549 . 0.188
1978 1°084,622 1,71 0.6
1979 1°166,822 - : 584 0.050
1980 1:250,800 gl 0.002

WENTES. Dxnccxba General de Economfs Agrfcola, S.A.R.K.
Cunno lnfom de Gobierno 1980. J.1.P.

.s por lubiunto. PRt

cie. El sigu oa;c cuodro uo: -nnu 01 - _ai’rouo quc lua tonido- L
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Como se puede apreciar del cuadro anterior, las exportaciones no re--
presentan siquiera el 1% de la produccién nacional. La tendencia que-
presenta es decreciente con respecto del afio de 1972, aunque en 1976-
se exportaron mfs de dos mil toneladas.

Los pafses que recibieron este producto 3610 fueron cinco: Honduras -
en 1970 y 1971; Estados Unidos en 1971- -1973-1975 y 1977-1978; Pananf -
en 1971-1973 y em 1975; Japbn en 1972-1975 y 1977-1980; y Costa Rica-
en el pctiodo 1977-1978.

8.- CONERCIALIZACION DE LA POBLACION ¥ PRODUCCION.

El esquess actual dc conorcinlxzacién incluyc un nGeero ex
cesivo de 1ntcr-0dzcrzos que encarecen los productos y provocan que -
el mercado se cstrocho. doter-inando leOS consulos 'y leitaudo el in
crolento de 1a- produccién : o

T El principal Clnal de'co-crciilizlci6n de la porcicultura. en nuestro-
. pafs es de porcicultores- introductorcs. rastros, caraxccr!us Y consu-
midores; con csnales secundsrios para 1- fabriclcién de clplcados y -
‘clbutidos. ¥y -lyorastag on viscoras. quionos 8 su vez. fluycn a. curni-

- jcor!as. super-crcados. tiendss de nntosorvicios ‘ ab.rrotes.

- Bn el si;u:ente anexo se presenta ol diagra-n blsico de los clnales -
de co-ercaolizacaén de la porcicultura cn nnostro pa!s.




| CANALES DE_COMERCIALIZACION DE LA PORCICULTURA EN MEXICO -

- INTERME-: o BN B
““DIARIO El‘l‘EllO’ i




6.- EVOLUCION Y .TENDENCIA DE LOS PRECIOS.

La carnde cerdo estf considerada dentro de los productos -
bisicos, por lo que el Gobierno Federal trats de estimular y slentar-
" la produccién de este alimento popﬁl.r para atender & precios accesi-

bles el consumo de este producto a la poblacién mfs precaris en ali--
. mentacién.

Sin embargo, los prccxos han manifestado grandes xncrolontos en el pe
riodo 1971 -1979, como se aprecia en el siguiente cuadro:

CUADRO I.6
PRECIOS DE LA CARNE DE CERDO

1971-1979
"AROS __ PESOS/XG. xumxca 197121008
1971 11.22 v 100.00
19720 11.42 101.7qv
1973 - 11.48 S 102.32°
1974 19.62 . 174.87
1975 - 21.44 - . 191.09.
1976 . 23.56 . 209.98
S1977° 29018 . 259.80. -
1978 43.83 390.64
1979 @w.17 429.32

FUENTE Diroccién General de lconolia A.ricola. S.A.R.H..

couo se observa de este cuadro, los prccioa por- kilogrn-o de’ cnrne de
cerdo han -anifostudo gtgautoseos incro-cntos on el poriodo soﬂ:lado-
del 329. 32‘. 1o quc sxgnificn un incremento sedio anual del 20 por e

‘ :sxento. .

e vanxanAnss Y NORMAS DE CALIDAD.
o El cerdo es un animal vcrtebrado que pertenece al orden dc
los paridigitados, grupos de los paquidermos, familia de los suideos-
v género sus.

Las pequefias variedades que se observan en los disiiatos tipos de cer
dos doncstxcos. dependen, nfs del origen del cerdo, a las distintas -

condiciones ‘que el animal ha vivido seglin los paises de que se trata,
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afs o menos -ontaaosos.bl‘s o menos préximos al Iar'&'tllbién'ha'inQ-

fluido notablemente en esas difereacias de poca monta 1a clase de ali
mentacién que recibe dicho snimal. :

'En 1a actuslidsd existen en nuestro pafs grandes razas extranjeras, -
que son las I‘s abundantes y con las cusles se hn podzdo obtener mag -

s)

H\.é)._

" ni{ficas crnzas 1ndustria1es. Estas son.

Razs Balear, que. cCOmo su nolbrc lo iud;ca. es oriunda de las .-
islas lnloarcs. Sus caroctcr!sticns son que tienen una alzada -:;

frc;ulnr. ol cuerpo alarnado, ancho y corto ol cuello. las patas

de escass lonxatud Y, por rcsla .oneral, negro cl color del pe-

",-llje.

-"Est. raza es rﬁstica. ouo se. conforla con una ulin.ntacxén baraf“

S { P Come bustlutc. y llegnda 1- Gpoco op:opxadn pnra ¢l cebc), -
: ”onlordan con’ 3rau rlpidez y llclaa [ ] lleanzlr pasos cons;dera--fs,“
; bles. o . : ~ '

- ..‘”

VE'Lo ilportanto de osto razn .3 que ptoporc;onl unu cantidnd ma~-vyﬂ
_'yor dc tociao que de carue -agra. '/ Cot

: E;trcggaa..La carlctot!sticl do clta razl o8 que txenen‘---‘tﬁﬂ
" una tllla reducida, las patas cortas S 4 cl .cuerpo cilindr;co. cn:

30:4.3 -ny flcilncnto y dll una cara¢ labrosa y fina.

Los ccrdos de ests ra:a suolon d-r um- caatidnd de c-rne magra-

,;cn - BAYyOT. caatidad que. de tocilo. poro como’ co-pens-cxén. este .
. ‘61t1-o rosulta ser suy snbroso. Lo . . :

&

" Raza Durec. zst. rais os aotalcatc a-oricaaa. es luy antxgua y-

sus 11noanioutos co-o raza fuetou cstoblccados en 1cas.

la clractcristxcl de esta Taza es que su color es ro;o varxablc,
sSu cuerpo es de p;oporcaoncs regulares, es prolifica, y, en ---
cuantc a peso, llegan a tener hasta 300 kilos. -

Por 10 que ‘se refiere a la calidad del cerdo de esta raza °%/,- '

2/ Este tipo de carne carece de un sabor fino.
2°/ Centro CONASUPO De Capacitacién, S.C.
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éstas se pueden resumir de la manera siguiente:

Longitud promedio en canal.. . . . . « . . . . . 75.2 Cm.
Promedic grueso en grasa-espalda. . . . . . . . . 3.65 Cm.
Peso vivo-peso en canal. . . . « .« ¢« ¢« ¢ ¢« o« « .. 69.52 %
Peso vivo-peso jamén y lomo. . . . . .. . .. .e 20.93 ]

Raza Hampshire. Se desarrolla en América a partir de cerdos im-
portados de Inglaterra, sobre todo de la Raza Berkshire.

La caracterfstica de la Raza Hnupshire es que presenti‘una_ta~~

‘Y1a regular, robustos, finas patas, al parecer son incapaces de

sostener el peso de. su cuorpo. Esta raza se hl aclimatado luy -
bien en los Estados Unidos. -

‘"La calidad de estos cerdos son: 2/

Longitud promedio en canal. . : e « e e s s e e« 75.0 Cm.
Promedio en grasa- espalda. etaleie e e ea e e 3.9 Cnm.
Peso vivo-peso en cansl.. ... . .. .6 o . .. . 69.82 8
Peso vivo-peso jambn ¥ 1omO. . . ... . . . . . .. 25.27 %

‘Raza Landrace. Esta raza es’originaria de Dinailrca de donde se
_importé a A-érxca. przncxplllente a los Estadds Unidos.

La c.tacteristxca de esta rsza es que su color es blanco total-

) lcnte, Su cuerpo es alatgado. orejas grandes, y l1legan a tener-

pesos considerables.

- La calidad de esta raza */ se puede resﬁnir asf:

Lcng;tud pro-edxo en canal. « e te e 4 e ee. B80.8 Cn.

’.Proledxo grueso en 3rasn-espnlda. ee e e e s e e 4.06 Cm.

Peso vxvo-peso en canal. . . . . . .. . e . e .. 71.30 %

Raza Yorkshire, también conocida. por Large thte. Sus caracte--
risticas es que dan mejores ejemplares y éstos rinden una carne

- excelente, robustos, orejas erectas, y en cuantc al peso, osci-

lan en 340 kijogramos.

¥7 Tentro CONASUPC de Capacitaciér, S.C.



La calidad de estos cerdos */ es la siguiente:

Longitud promedio en camsl. . . . . . . . . .. . 79.5 Ca.
Promedio grueso cspnld--;rn;n ¢ o o e o s e e o s 3.72 Cm.
" Peso vivo-peso en Canal. . . . . s 0 e s e e e 70.11 §

:Pcso vivo-peso jamén’y lomo. . . . . . . . . . .. 24.62 %

Por otTa parte, debido s los hébitos de consumo de 1a poblacién
'y l las costumbres existentes en nuestro pafs, 1a carne de cer-
- do._se consu-. en grandes cantidades, ya gue independientemente-

" del valor mutritivo que tiene la carne de cerdo, es la base en-
',la proparaciéu de una variedad de plntillos tipicos.

SQ ha co-probndo qQue ls carne Ty cordo es una fuente de protei-'

‘nas y vitamimas nls 1-portcnto de lo que sic.prc se hadfs consi
' .dorado.

- Los ripidos pro.rosos experinnutados en 01 soctor de’ investzul-

: cién nutrxcxonal ‘ha hecho ouc los conocinicntos que se tcnit -

: sobre el valor nutritivo de la carne de ccrdo haysn' qucdado an-
txcuados © ‘imcompletos, nato las propicdud.s nutriciounlcs que~
contione el cordo. : :

A contxnuacxén se. toproducou los artlculos ‘en. cuanto n racla-oato de-
carne. _Que public& el Dturio oficxnl do 1a Fodoracién y que nctullnen- }
te sxguon v;goutcs. . i

'REGLAMENTO DE. CARNE, 'PROPIAS PARA EL conslm. pnmunos
QUE DE ELLAS SE DERIVEN Y ‘ESTABLECIMIENTOS RELACIONADOS-:
CON LOS MISMOS PRODUCTOS
CAPITULO I
DISPOSICIONES GENERALES.

Articulo 6.- Las zahurdas son lugares destinados al alojamiento de --
108 sPideos y puede considerarse:

I De engorda o cebamiento. ;
11 Como mercados o lugares destinados a las operaciones de compra -
venta de cerdos.

111" Como dep6sxto: para animales que deberén ser sccrif:cldos dentro
7 Centro CUNKSUFU de Caplc:t-cxéu. S.C.
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de las setenta y dos horas de su permanencia en ellhs.,'

Articulo 7.- las zahurdas de engorda o cebalxento y de -ercado, esta-
rén fuerl de los Tastros y se quetlr‘u s las cond;c;ones que estable
ce el Capitulo 111 de este Reglanento. -

Las zahurdas de destito estarin en el interior de los rastros.

Art!culo 11.- Ade-‘s de los depbsitos que fzjan los capitulos corres-
pondientes y con las excepciones en ellas. consignadas, los departa-- -
‘mentos donde se s.crzf:quc. preplre. elubore. cxpend- 0 .se manipule-- -
en 3enera1 con la carne de las diversas especaes de que habla éste re
glamento, o con sus preplrndos. deberin lleulr los requzsxtos genera"
les sxluientes- ' : '

R ;Los pisos serlu de -lterzll leer-e-ble y resxstentes, con la 'ﬁt
"~ .inclinacién debida para su-ffcil dcsazﬂe. sc lnntendrln en per-
‘focto estado de conserv:cién. - : :

_11’,Lus paredcs serin ‘de -a-postoria. tabique o cuulqu:er otro mate
) rial de ‘igual cons;stencia Yy ostarin revestidos de cenento. mo-:
'g'snxco u otro msterial de. an‘logn naturaleza. hlstl une_ altura -
. conveniente, manteniéndose en’ bucu estado de’ conservuczén.

i

v Habr‘ el nﬁnero sufxciente. a2 jnitio del'départanento de tomas-
P ;de agua para llenar las necesidades del serv;cxo. ton sus man--
"  gnerns correspondxentes parl efectuar cl aseo. -

VII’,Los cafios desnguadorcs serin. asimismo, de. laterxal inperueable'f
. ‘de inclinacién apropiada pars que puedan conducxr los desechos-ﬁ“
8 los canales colectotes que comuniquen con-el desagie de la'--,
./ ciudag. Albanales. coladores y obturadores glrant;zarin su fun-
cionamiento cn las condiciones que fije 1a autoridad anxtqrxa.

VIII Toda construccién de hierro, debers estar perfectamente pulida-
© pintada de aceite. Los muebles de maders que se utilicen’esta
Tén revestidos de la misma pinturs.

IX Todos los departamentos tendrém suficiente luz y ventilacién.
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Articulo 12.- Las instalaciones sanitarias de rastros, zahurdas, obrg
dores y expendios, se harin de acuerdo con 10 que en materia de edifi
cio establece el capitulo X1J del Tftulo I del Libro I1 del Cédigo Sa
nitario.

Articulo 13.- Las diversas dependencias de ‘los estableciiientos a que
se refiere el artficulo anterior, se mantendrdn siempre en perfecto es
tado de conservac;én y aseo. Para ello se llevarin a cabo las siguien
tes précticas:

1.- Se lavarén cuidadosamente pisos, paredes, techos, mesas, perchas,
emparrillados, etc., por medio de manguera y copillos.'ln dqnde -
se manipule con carne de cerdo, se emplearfn para el lavado, le--
jias de potasa vy soSn que. destruyan las grisas} . ; '

Articulo 14.- las .ahurdas quedan conprendldas en lo dzspuesto en la- -
',fraccxbn 1 del Artfculo 416 del Cédigo Sanitario, 'y deberén estable--
cerse fuera de los lugares poblados y a ls: distancia d¢ ellos y de --
las calzadas que £13e el Departauento de Saluhr;dad.

S6lo ‘se pern:t;ré la permanencia de tales establecxnxentos en ‘otros -
" sitios de las poblac:ones.por el tiempo perentor;o que el nxsmo Depar
tamento scflale y siempre que reuna las condiciones que 1la propxa Auto
ridad Sanitaria fije, para evitar los dafios que puedan causar al ve--
cxndar;o. ’ :

©CAPITULO II1 - '~
DE LAS ZAHURDAS .
Articulo 58.- Las zahurda< deberin Ilenar los requ:sxtos que estable-‘

ce el Artfculo 11 de ‘este’ Regllmento en sus fraccxones 1, Il Vi1, -~
VIil ¥y 1X y ademés las s;guxentes

I. Las divisiones anteriores, serén de namposteria y estardn reves
tidas de cemento pulido hasta la altura que fiie el Departamen-
to de Salubridad.

11. Les bebederos'scrén de cemento u otro material impermeable y --
'tendrén_constantenente agua potable, siempre limpio y en condi-
cién de remover poy lo menos dos veces al dia.
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Artfculo 59.- En las zahurdas establecidas fuera de los rastros habrd
ademfs de lo anterior, los siguientes departamentos:

I. Un anfiteatro o lugar destinado a la inspeccién de las carnes de
10s porcinos muertos por enfermedad o accidente y a la matanzs -
de los que padezcan enfermedades trasmisibles y sean sacrifica--
dos por orden del.Médico Veterinario al servicio de las zahurdas

11. 'ﬁn local destinado a 1la inutilizacién de las carnes enfermas.

Artfculo 62.- No podré salir ningGn cerdo de las zshurdas sin 1a co--
rrespondieute marca de fuego y previa solicitud escritas del interesa-

. do, en 1a que conste:

I.” Nombre y direccién del duefio’ de los cerdos.
,Il;-iLu(.r de donde proccdnn los lnxlales.
III;[:Rnstro 'de donde procedan 10s anisales.
”tV.fﬁNﬁlero de cabezas de’ gsnado.
LV Los dQI‘S datos que el Dep-rta-cnto de Salubridad estnble:ca.

Articulo 63.- Cuando el Departamento de s:lubridad 1o juzgue conve---
“nieute. todo cerdo que ingrese en las zshurdas de cugorda o ccba-ien~
ﬂj“to Y lcrcldo. sor‘ inlunizado por medio de la vacuna contra 1a peste-
"porcinn. en la forla y términos que el lislo Departa-cnto deterlzne. '

7:Articulo 60 - 81 el que solicitu per-iso para sacar cerdos de 1as 2a-
ffhurdas lc;all.nte autorizldas. hubiere - obtenido con anterior:dad otro

' ?;‘pctliso con el mismo -objeto, adenis de los requis:tos fijados en la -

']dxspolicién que antecede, se le exigir‘ que co-pruebe con el certifi-

“]_cndo del vetorinlrio ‘del rastro en que se sacrificarfn los cerdos, o-

“de.la: lutoridld polttic- del lugar, en caso de que hubieran salido --
fuera del lugar de origen, que realmente se sacrificaron dxchos sui--
dcos en el lugar que se designé al ;olxcxtar el permiso de su extra--
diccibn;: sin cste requisito, no se concederd ¢l nuevo permiso solici-
tado, y la falta de é1 daré wmotivo para que el inspector de las zahuy
das correspondientes 10 comuniquc al Departamento, enviéndole todos -
los'datos nccesarios para identificar al responsable e imponerle la -
_pena que corresponda, sx se averxguara que infringié alguna dzsposx--
cidn legal.




11 ANTECEDENTES, OBJETIVOS Y RESUMEN DEL PROYECTO.
1.- ANTECEDENTES.

La actividad porcicola en el estado de Tabasco se ha veni-
do desarrollando en el medio ejidal mediante la implantacién de dos -
de los mfs importantes proyectos de desarrollo agropecuario en el su-
reste de nuestro paf{s: el Plan Agropecuaric de 1a Chontalpa y el Plan
" Agropecuario de la Regién Balancfn-Tenosique, que como elementos fun-
damentales, tratan de proporcionar sl productor la capacidad y los re
cursos para una accién mfs racional que incremente 1la produccién de -
carne via 1la ldquislczén de sementales y hembras de razas puras, una-
ldccuada ali-entaciGn. sanidad e instalaciones apropxadas.

Las instlluciones b;nc;rzas oficiales también han contribuide al pro-

" _pbsito de proporcionar a los porcicultores un marco de referencia que

.oriente a ejercer un mejor control sobre la produccx6u con sistemas -
“de- orsau;zac16n elprosarxll -43 adecuados.

 sin o-bar;o. 81 bion es cierto que las xnstitucionos tanto bancarias-
como guberna-eutalos han tratado de impulsar de esa manera l1a activi-

‘ufdad porc!cola en la ontidld. lﬁn Queds’ -ucho por h-cer. ya que la co-
”;:lunidnd ejidal que ha sido objeto de un apoyo para desarrollar la ex-

’fplotaci6n porcina. noces-rianente requiere otro para llevar a cabo la

J.' industr1alizac16n de su producto prznario.

 >§§to otilxué 1a clnbprncién de este ostudio. eh la que se plantes la-
‘necesidad de formar. uns planta elaboradora de productos derivados del
cerdo mediante ol‘npiovcchllionto integral del mismo, de tal manera -

C que el porcxcultor pueda soportar. los cnbates de un mercado controla-

do por intcr-odilrios y a la vez, obtcncr una -nyor ventaja en la pro

-duceién.

“le anterior se justifica en 1a medida de que la actividad ganadera de
be guardar estrecha relacién entre agricultura e industria, sin perma
necer al margen a otras actividades, sino intimamente ligadas.

2.- OBJETIVOS.

- Con la ejecucién del proyecto se pretenden alcanzar los si
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guientes objetivos: )
a) - Aprovechar parte de la disponibilidad de ganado porcino existen
te en la entidad;

b) Obtener un mayor valor agregado a la produccién porcfcola;

c) Difun@ir y promover entre los productores de materia prima, los
beneficios que se derivan de la actividad .industrial, 2l mismo-
tiempo que se propicie su integracién vertical:

d) Diversificar la actividad econélica de la cntidad;

e) ‘Ele\ar los niveles de baenestlr en relacién a la alimentacién -
de la poblacibn; ¥

_f) Generar empleo permanente y'productivo que contribuya, aunque -
sea en forma modesta, a xnpulslr el desarrollo ecomémico del es
ftado de Tabasco.

QEn e1 iubxto de la polftica econémicl estatal se destaean agquellas -
\inzczativas de inversién que txenden s aprovcchlr 108 recursos pro---
pios de la entidad. :

£1 desarrollo de la actividaé pecuaria de leisco sugiere 1la crea-é-
czén de empresas que aprovechen y/o industrialicen en la misma enti--
dad sus productos, gue actualmente, ‘en un mayor porcenta;e. salen fue
ra de €1 sin darles un mayor valor agregado. .

Asf, una planta elaboradora de productos derivados del cerdo contri--
buirf a lograr uns integracién agroxndustrxal nés adecuada, toda vez-
que el casc particular que se estudia, busca también fortalecer el --
programa de desarrciic porcfcola del estado,"que Cuenta con el apovo-
del Plan Estatal ée hesarrellc.

5.- RESUMERK,
5.1 Caracteristicas Generales.

El presente provecto se refiere a la instalacién v --
operacibén de una planta elaboradora de productos derivades del cerdo,
mediante el aprovechamiento integral del mismo, aue se ubicard en la-
ciudad industrigl de Villahermosa del municipio del Centre, del esta~
do de Tabasco.




3.2 Tamafio.

Considerando 1las posibzlidades de mercado, dxsponib:-
1idad y abastecimiento de materias primas ¢ insumo, se determiné que-
1a capacidad de produccibén a instalar poxlita aprovechar integrsmente
60 cerdos por df{s como miximo durante 300 dfas sl afio, em turno de --
ocho horas. )

En base al programs de produccién la plamta propuests iniciaré opera-
ciones con el procosllicnto de 26 canales, pars incrementar en los si
‘ :utontos ojotcicios su producciéa y ostnbilzarla aproxtnndalontc en -
el tercer afio d. actividades. :

Los productcs quo ollborart ls pllnt. y su ptccio rospoctzvo de venta

 ~v5 por ktlogrl-o al. diltribntdor son los siguiontcs'

Janbn ‘de pierns v . '$ 170.40
Jamén de espaldills - Lo K ~150.00
Jambn serramo o ' 26200
Janbn endisblado’ (1lt| de soo grtlos) P 68.00
Pastel de carne _ , C 120000
Chulets shumads S °133.00
 Mortadels S o - 130.40
Queso de puerco R Af . 790.00
- Tocino : e w '188.60
.- Salchicha viena (lata de 500 ;rn-os) o S 72,80
- Salchicha framkfurt . . ; - 62.40
. Chorizo = . co *, S 88,20
Longaniza ' e T 38,20

' Manteca , i RS 09.65
3. S Iaversién.

La inversién totll paras la instalncién y operlcién de
“1a planta asciende a § 99'687,400.61; distribuide en las siguientes--
partidas: inversién fija § 68'237,587.41; inversibn diferida --~-----
$ 13°086,726.40;: y capital de trlbljé $ 18°363,086.80.

© 3.4 Amortizaciénm.
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De acuerdo a los resultados que se esperan, el total-
de la inversién podrf recuperarse en el lapso de tres afios de activi-
dades.

La utilidad neta prevista es de $ 41'257,777.13 en el primer ejerci--
cio, misma que va incre-entindose afio con afio hasta llegar a ----~----
$ 96'820,930.41 en el afio 10. Esto permitirdé cubrir los intereses s -

razén del 28 y 28 S% anual, y amortizar el financiamiento en un plazo
de diez aﬂos. :

3.5 Financiamiento.

Para llevar s 1a préictica este proyecto, se requeri--
T gestionnr un crédito refaccionario por un importe de ---crcsec-e-- L
8 69'192.!03 97. que co-prendon 1la invcrsién difnrida y parte de 1. £fi
ja, ude-is los socios _dederén. lport-r $30'494,556. 6‘ que co-prenden-
el cnpital de trubajo para haccr frente a los eo-pronisos de tres me-.
,ses de opcraciones Y una parte de 1- inversién fijn. :

3 6 EVlluncién.

. La. rontabilidad de 1a iavcrsién pnsa de 41, “ ll cee=

:97 1% en cl d‘clno aflo, - alcauzundo 01 cs 2t on el quinto.‘

El -argen de utilidad pltl 01 priler cjercicio os. dc 2!.2‘. pasaud .-

.a-40. 1% para el torcoro.'

El punto de- equilibrio finnacicro plrl el primer afio de eporaeionos se
alcanza al 30.3% dc las vontas cstxlndas y para el tcrcor ejcrcicxo -
a1 .20.7%. Por’ su parto. el punto de equxlibrio oconblico ‘para.el’ prx-

©mer ejcrcxcxo se alcanza al $2.68% de las ventas ostx-ndas Yy pars cl -

‘ tercer ejercicio -al 35. 2%, :

"La tasa interns de roadil1onto econbmica se osti-6 en 91.0%t; y la so-
_ cial en 105.0%. La relacién Beneficio-Costo fue de 1.22

En cuanto a 1la reiacién Ocupacién-Capital, se tiene que en el proyec-

to se requiere invertir $ 1°403,753.50 para dar ocupacién a una perso
na durante 36S dlal.
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m ESTUDIO DE MERCADO Y COMERCIALIZACION.
1.- EL PRODUCTO EN EL MERCADO.

1.1 Productos Principales y Subproductos.
El presente estudio se orienta a la fabricacién de --
productos derivados del cerdo mediante el proceso de industrializa---
cién del mismc.

Dentro de la industria alimenticia de carnes frias y embutidos se ob-
tienen una serie de‘ptoductps con el aprovechamiento integral del cer
.do. Entre estos productos, los de mayor ilportancia son: los jllones.
salchichas, mortadela, tocinos, queso de puerco, pastel de carne, cho
rizos, longanxzas. etc. :

Alhalcanznr,el aprovechamiento integral del cerdo, se obtienen canti-
,dades‘i-portantcs‘de subproductos de consumo inmediato como son la --
i.-aateca; cueros, chicharrones, etc., o bien susceptibles de comercia-
flizatse con un mfnimo de invcrszGu como es el caso de la sangre, pati
'tas. cerdas, etc. = .

Sin- e.bar;o. para fxnes del prescnte proyecto, se considera COmO pro-
dnctos‘princqules a elaborar: jamén de pierna, de espaldilla, serra- .
'no y endiablado; pastel de carme: chuleta shumada; mortadela; queso -
. de puerco; tocino; salchichas tipo viens y tipo frankfurt; chorizo y-
longaniza. En cuanto a los. subproductos que se .obtendrén se contemplé
. (nicemente la manteca.

1.1.1 N-tuule-c de los Productos.

- . Los emcuzxdos. por 1o general, son productos -
elaborados con carnes v otros. tejidos animales, comestibles curados o
.mo;, ashumados o no, que tienen como envoltura natural tripas, vejigas-
u ctras membranas de animales o envoltufn apropiada de material de --
“pléstico.
Por otra parte, las carnes frias como el jamén, es un producto prepa-
rade con pierna de cerdo, con o sin hueso, curado en seco o en salmue
ra, condimentado, curado o cocido. O, €1 tocino que es un producto --
que se obtiene meciante la salazén del penfculo adiposo del cerdo, op
servan como caracteristicas generales, un aspecto, olor v sabor pro--
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pio; ¥y, con un color generalmente también propio, pero conm ocasiones-
en que intervienen colores ligeramente rosados.

1.1.2 Usos.

Los productos que se derivan de la industriali
zacibn integral del cerdo forman parte integrante de la dieta.diarih-.
de 1a familia mexicana de los diferentes estratos sociales, y caracte
rizan por su gran versatilidad ea _lo referente s la cocins mexicana.

Hoy'eh dia -algunos de ellos forman parte de la canasta de- artfculos -
_bfsicos para el consumo popular, como es el caso del JOI6n cocido, - -
lon;luxza. queso de puerco, chorizo, snlchicha y manteca. :

Bstos productos contrzbuyen s la lnteriali:acxén de uno de los propé-
sitos bis;cos del Sistema Ali-cntarzo chicano. que es la autosufi---
.ciencia en los alimentos. blsxcos de 1a poblacién plrtiendo de una es- .
tratcgia de prodncciéu-xngroso. » » .

1.1.3 Productos Sustitutivos ylo Similares.

. La colercxali:aciéu de productos ‘derivados del -
rcordo txenen hasta cxerto punto un -crcldo ildcpcndicnte de otros: pro
~-ductos alx-entzcios elaborados 8 blse do carne, CORO son los enlatn--g
.’dos., :

Sin e-bargo, se observa que existem sustitutos colo son los embutidos
de carne de pollo, pescado y rcs..Adcl‘s de los que se elsboran con -
otros productos como es el caso de. las salchichas de soya, chxcharro- '
.. nes de’ ha:in.. -antec- y sceite vogotal. ' : '

1 1.4 Productos Ce-plclcutarios.
" El' uso o consumo de los. productos en estudio .
csti coudxcaonndo por el consumo dc una serie.de productos que entre-
los cuales caben dcstacar el pan'y la tortills oatre otros.

En el caso de la -angec. sucede lo contrario. es decir, el consumo o-
uso de otros productos estén condicionados al consumo o uso de 1a man
teca.

1.1.5 Presentaciones en el Mercado.



Ls presentacién original de los productos deri
vados del cerdo a través de e-pacldos de tripas, vejigas y otras mem-
branas animales se han ido sustituyendo por empaques en material de -
pléstico y sintético, que independientemente de que tienen menos difi
cultades para su .blstoczlzento. es posible resaltar aspectos de ----
atractividad y apariencis higiénica en ellos.

Es importante sefialar que uno de los factores de mayor importancia en
1a toma de decisibn para la compra del consumidor es el empaque del--
producto, por el efecto logrado (higioue, apariencia y la distincibn)
entre las dist;ntas narcas oxistontcs actuslaente en cl -ercado.

Generallento estos productos se. prosontan elpuquetados. El jamén se -
‘presenta. en plezas de 3 & 6.5 kilogrlnos que son los mbés comunes; el-
queso de puerco varfs de 3 & 5 kilos. Los demés productos estén en --
*funcibn o dependen dcl tamafio del ccrdo. como el- tocino. chuleta y ==

L atu-ados K

'Los c-butidos por su pnttc. l. proocnt-n on onvolturas de tripl arti-
ficial y nntur11° ost- Glti-a en menor proporciGn por -erllr el pro--'
y ducto dcbido s la ovaporacién.

1 1. 6 Vhriedndes y Normas de Calidad. .
: : “La Secretarfa de Salubridad y Asistencia regla
‘menta la sauidld de tods sustnncin o producto destinado .al consumo hu

mano basados en las nor-as que s su. vez oxpidc la Orgauzzacién Plna-e
ticana dc lc Sllud.

"-‘En efocto. ‘cabe lcnctonar que o1 Tomo I de Normss Scnitarias de Ali--

'“»-entos. hace’ aencibn do los requisiton sanitarios que: deberén cumplir
‘los jalonos. salamis, chori:o. lorcilll. tocino y clbutidos en gene--

o ral. ontrc otros alilcntos.

Por lo quo respecta a Catnos Frias y Embutidos se sefialan las distin-
tas calidades de 1a carme utilizada; csracteristicas de olor, sabor--
apariencia y color del producto ya terminados; caracterfsticas quimi-
cas: tolerancia del contenido de microorganismos y gérmenes, as{ como
de snst-nc;as preservativas en el producto; asepsia de los envases, -
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etc. Ademfis, menciona también las partes de la carne que podrén ser -

~utilizadas en ls elsboracién de cada producto, especificando en algu-
nes casos 1los porcentajes de carne de res o ccrdo, asf como la forma-
de elaborlcxbn. etc. de los productos.

Por otra parte, la Direccién General de Normas de 1a Secretarfa de Co
mercio y Fomento Industrial (SECOFIN) sefiala los grados de calidad --
que deben cubrir los productos de carnes frfas y embutidos en cuanto-
a generalidades y definicibn; clasificaciones y especificaciones, y--
"métodos de prueba.

121 objetivo central de estas normas es la de establecer los reduisi--
tos que deberd presentar el producto en el momento de su expedicién o.
venta. ’ . B ' '

o A.continuacién reproducireaos algunos datos de ‘1a normslizacibn de al
, ;uaos productos en estudio segﬁn 1a Diroccabu General de Normas de la
;--encionndl Secretarin-'* C -

PN

. Esnscm AHU!.ADO - DGN F 138 1969.
Generalidades: En su prepornci6n se emplear§ ﬁnicl-ente la carne: de -
erdos sanos so-etidos a ‘curado 'y postcriorlento ahunnda. podrin e
usarse condxlentos y. aditivos para aliucntos aprobados por la Secreta
tSl de Snlubridld y Asistencin.-v' : R

Durante el proceso de eltborlcibn. se dobcrt cumplir cstricta-ente .-
con los Tequisitos sanitarios establecidos por la: 50cretarll de Agri-
cultura Y Ganaderil Y 1a 50cretaria de Sllubridld Y. Asxstencil.

Defxnicxones. Para efectos de esta Nor-a se entiende por Eutrecot Ahu
-ado el producto alimenticio prcpnrndo con el ‘lomo de cerdo, cortado
& 10 1at¢o Y por -;z-d con el hueso del destxllar.

MORTADELA.- DGN F 202- 1971.v : ) . .
Generalidades: En su elaboracién se emplea carnes de snimales $anos;-
pueden usarse condimentos y-aditivos aprobados por 1a Secretarfa de -
Salubridad y Asistencia;: durante el proceso de elaboracibébn, decbe cum-
plirse estrictamente con 10s requisitos sanitarios de la Secrctaria -
de Salubricdad v Asistgncia v 1a Secretaria de Agricultura v Ganaderiu
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Definiciones: Para efectos de esta Norma, se entiende por Mortadela -
al producto alimenticio obtenido de la mezcla de la carne de res, car
ne y grasa de cerdo, salada, sometida a proceso de curade, -olida. em
butida, cocida y ahumada. N

QUESO_DE PUERCO.- NOM F 141-1969.

Generalidades: En su elaboracién se emplearén principalmente la cabe-
za, carne y cuero de cerdos sanos eliminado el hueso, condimentos y -
aditivos para alimentos aprobados por la Secretarfa de Saiubridad y -
Asistencia, ademfs se deberf cumplir con 1o0s requisitos sanitarios es
tablecidos por la Socretarin de Salubridad y Asxstencza y la Secreta-
rfa de Agricultura y Ganaderfa.

Definiciones: Para los efectos de esta Norma se entiende por Queso de
-Puerco, ¢l producto alimenticio preparado con las partes carnosas, --
V ‘adxposas y cutineas del cerdo, principalnonte de la cabeza, curadls.

_;pxcadas en trozos pequefios y con adicibn de sal y espocies. cocido y--

: pronsado.

.JAHON SERRANO - NOM F 124-1970.

Generalidades: En su elaboracién se emplearé uniclnonte carnes de cer‘
dos sanos, a la cual se le elimina parcialmente 1a gras-. podrin usar

- se condimentos y . aditivos para alimentos aprobados por 1la 50cretlria-.
de sllnbridad y Asxstencza..

Durante el proce;o de elaboracibn, se debpr( cumplir estrictamente --
con los requisitos sanitarios de la Secretarfa de Salubridad y Asis--
tenciﬁ y de la SQctetarIa de‘Agricultura y Ganaderia.

Defzniczones‘ Para efectos de esta Norma se entiende por Jamén Serra-i
A no. el producto alimenticio de la pierna trasera del cerdo curada y -
,fde;hxdratada principalmente.

" SALCHICHAS ESTILO _VIENA EﬁEAIAD4§.- DGN F 65-1964

Definiciones: Para efectos de esta Norma, se entiende por Salchichas-
Estilo Viena Enlatadas al producto alimenticio embutido v esteriliza-
do en un recipiente herméticamente cerrado, para ascgurar su preserva
cién y de acuerdo con las especifica;iones de la presente Novma.




MANTECA DE CERDO.- DGN F 110-1967

Generalidades: La manteca de cerdo se obtiene de especies con alto --
contenido en tejido adiposo y que llenan los requisitos ssnitarios de
la Secretarfa de Agricultura y Gluldorit y de la Secretarfa de Salu-:
brxdad y Asistencia. ‘

-_Definxcion03° Pars los efectos de esta Norms, se ontioudo por Mantecs
de Cerdo, el producto obtenido por fusibn y clarificacién de los teji
dos ld!posos del cerdo.

‘ PAsTELBs DE CARNE.- NOM F 203-1971

" Generalidades: En su elaboraciém se emplea carne de cnilalcs sanos;. -

" durante el proceso de elaboracibmn, se debe cumplir estrictamente con-
los roqutsitos sanitarios establecidos por la Secretarfa de Salubri--

" dad y Asistencxa y de la s.crot-ril de A.rncultur- y Gaaaderia.

efuuciones. Pau efectos de esta Nom. se entiende por Pasteles de
Carne, los productos obtcnidos de una lozcla a base de carae y grasa-'
“de- cerdo. y ‘carne de res, picadas, saladas, curadas 'y lol;d‘s. agre--
igéndole el ingred:ento cspoctfaco que detervina el nolbrc del produc-
to.

'JANONES.f DGN F 123-1969.

Generalidades. - El jamén deberé tener un aspocto terso y um color ca-
. racteristico del producto fresco. En su. prcparacién se usar‘ fnicamen
te carne de cerdos sanos, coudinnutos aditivos sprobados por la Se-
cretar{a de s:xubridad y Asistcuci.. lsi ‘como también dursate el pro-
. Cceso deberi culplir cstricta-outc con 1os requisitos samitarios esta-
. blecidos por 1la Secretarfa de Sllubridnd y Aszstoncil y por la Secre-
tarfa de Agricultura y Ganaderfa. '

‘Definiciones: Se entiende por Jamén, el producto alilcutzcxo. prepara
do .con la pierna trasera del cerdo, recortada en forma especzal de --

. acuerdo con el molde utilizado, curada con los procedimientos usuales,
sometida a cocimiento, a una temperatura entre 50°-70° y tiempo varia
ble a criterio del fabricante, ahusado cuando ello requiera y final--

mente empacado o enlatado. ‘
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TOCINO: NOM F 126-1969.

En su elaboracibn se emplearfn tejidos adiposos de la pared sbdominal
de cerdos sanos, condimentos y aditivos para alimentos aprobados por-
ls chrofafSa de Salubridad y Asistencia, ademfs se deberé cumplir --
‘con los requisitos sanitarios establecidos por la Secretarfa de Salu-
bridad y Agistoncia y por la Secretarfa de Agriculturas y Ganaderfa.

Definiciones: Para los efectos de esta Norma se entiende por Tocino,-
el producto obtenido del tejido de la pared abdominal del cerdo con o
sin piel y sometido a procesos de curado y ahu-ndo, recortado.en la -
. forma & juicio del productor.

El sigu;ente cuadro muestra l1a clasificac;Gn Yy especifxcacxones quimi
cas y ffsicas que deberén cumplir las Carnes Frias y Embutidos.

CUADRO  III1.1

CLASIFICACXON Y ESPECIFICACIONES DE CARNES FRIAS Y EMBUTIDOS.
HUMEDAD (%) - PROTEINAS (%) - NITRITOS (%) = GRASA (%)

PRODUCTOS ~ MIN. _MAX. MIN. MAX. MIN.  MAX. MIN. MAX.
Tocino 60,0 7.5 200 ppm
.Jamones .70.0 - 15.0 200 .ppm 25.0

- Pasteles de Carne 65.0 14.0 © 200 ppm 8.0
~ Salchichss : 75,0 . 12,0 200 ppm  12.0
‘Jambn Serrano $0.0 20.0 ‘200 ppm  25.0
" 'Queso de Puerco . 50.0°  15.0 200 ppm 50.0
- Mortadels o 60.0 14.0 200 ppm 25.0
Entrecot Ahumado 65.0 15.0 . . 200 ppm 30.0
Jambn Cocido 75,0 17.0

200 ppm 10.0

“FUENTE: Direccibn General de Normas.- SECOFIN.

2.- MERCADO NACIONAL.
2.1 Anflisis de 1la Dnlanda.
2.1.1 Caracterfsticas de los Consu-idotes.

: Gran parte de la poblacibn mexicana carece de-
autosuficiencia alimentaria. Esto nos conllieva a que el consumo de --
carnes frias v embutidos se considere hasta cierto punto “suntuario y-
aunque existen algunos de ellos, que estan al alcance de la pobliciéu
de bajos ingresos, en ls mayoria de estos productos s6lo se distribu-



yen en zonas urbsnas, pues en las rurales se carece de servicios bési »
. cos_como la electricidad y otros que se requicrcn parl ll conserva---
cibn de la -ayor!n de dichos productos. :

jM:cnttns que en los estratos socialcs -is lltos d. la. pobllcién el --_“
[,consulc de productos de carnes fr(as y o-butidos es co-p!c-enturio. -‘_' g
. en los de lis bljos nxvcles txende s sor sustitutivo dldo quc los prel_"_f

s

a Ca us
Anuar:o Estadist:co del Comercxo Exterior de
Unzdos “exxcanos. S P. Poo G
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be cste cuadrb se deiprondobéue la'producciGu de Carnes Friss y Eibﬁ{‘:
. tidos en nuestro pais de 1970 s 1930 tuvo un xncrcncnto del 154% es-4v

dccxr. en ese poriodo ol crocxl;cnto ‘medio luual fue de 9.8 por c:en- o
C oo - .

i;Cabe hacor -enc16n qun _entre, 1973 ‘y 1975 se prosout6 ciorto cstauea--::.
",v-i.en:o ) 1- producci&n dobido ‘a problms inilaciomrios quc se uu- :
~'d1:aron on lquol' utoncos. rc;istrtadoso dosdo luc(o un 1ncro-onto cu

: LllnllOJ,Co.suno'Por-clptto a s rclaciéu Con{“,_}h
Sumo’ Nac:oaal Apn )ntolPobluciGu Total Consulidora. ‘es decir, 01 con-‘
‘suno de cada habxtlnte anuallonte.

: El sxguxeute cuadro nos luestra el co-portlliento del Consulo Nac;o--"
n;l Apnrente por "bitante on. el petaodo 1970-1900. :
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LT c U ADR 0 111, 3
CONSUMO PER-CAPITA DE CARNES - FRIAS Y EN'UTIDOS 1910 1980

CONSUMO NACIONAL HABITANTES ~ ~ CONSUMO PER-CAPI-
£§Q§ APARENTE. TONS. ~ MILES HABITANTES . TA. KILOGRAMOS.
1970 . 25,373.9 48,225.2 - - 0.526
Siemn 27,2794 49,864.9 . 0.547
1972 31,063.4 . 0. 51,560.3 . 0.602
1973 - 32,885.6 . . 53,313.4. . . 0.616 . .
S 1974 - 31,987.5 0 85,126.1°  0.580. . . -
L1978 v 34.926 6 87, ooo.c;?‘ L 00613

0.758
.- 0.829
- 0.912
1 0.962

oaeTe o
1977 50,8508
1978 . . 87,5028

Este: .factor es ‘el de 1: dutribucién googrif:c- de 1: pobhcxén. ya .
 que el xncrenenze cel nﬁmero de habitantes supone un lu-ento en la’ dcf”
nmanda ‘deé estos proauctos. depenazendo del’ n;vel de ingresés, usos, -+
ncestumbres, edades, etc. -

ot De acueruo a lo anter:or. no e< aventurado afxrmar que las ent 1dade5ff
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- con mayor densidad de pobiuci‘n son al mismo tiempo los priaczpalcs'-

'consunidores de los prodnctos Que nos ocupan. As{ tememos en orden de
iuportancil 2/ el Distrito Federal y los Estados de México, Veracruz,
"Jalisco. Michoacln y Guanajulto.

- Desde 01 punto de vistl rc.ionll 1a pobllcidn sc distribuyc de la si
guionte -aacrn.' )

gre Zoa- Contro se disttibuyo on un 51, 70 iatograda ’or el Distrito ”,

- vdornl ¥y Ios ostndos de Nichoac(a. l‘aico. Jalisco, Puebla, Guanajulto.
4;dealgo. uorolos. Qu-r‘taro. Tla:e.la y A;uascal:outos.-iu sogu-do 1u

- ‘gar esté la Zons Norte con 17.6% de la poblacién’ nacional, compuests-
':‘;;por los ostudos ‘de: Nuavo Loﬁu. Cbihunhuu. Tuluulxpcs. ‘San’ Luis. Potost.
;Coahuila. Durango y Zacatocas. Ea tercer: t‘tniao o:t‘ 1a Zons: Golfo -
~con 11 9& for-ad- por. los cst.dos ‘de. Vorlcruz. Tubasco. Yuc-tln. C.--

o UDIN s 'no(zoiy)"‘ ro(xqp)" domde: ‘

" DTN : Demsnds total enm el afio .
: "'COnsuno per-e‘pitn en el afio bane s
:f'Tcsa de crocilicnto dcl iu.reso pcr-c‘pita on tluto por--
ume. ; . : FER T
:_{Ellsticidad de xa de-anda

- NGmero ‘de aflos. . SN

R _.."Poblacxén total én el aﬁo blle’

(1+ip) : Tasa de crecimiento de 1s poblacién.

—

-
e
el

~
4
e o

>/ Datos preiiminares del X Censo'General‘de Poblacidn v Vivienda.
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De lcuordo s esta £uncxba lonr!tlin. 1a dcuad- de carnes frhs y -
ubutidos seré, como_se -untu on ¢l nguionto culdro' ’

- CUADRO 114 :
PROYECCION DE'LA DEMANDA DE CARNES FRIAS Y muﬂnos 1983-1992

, .~ _HABITANTES = cousuo m-wm\ DE!IANDA ESTIMADA
o AflOS ‘Miles linb:ltaates x:ng.u-os \ 'l'omhdu L

ifu.z'le 0 R 1.181 e, ooo 2
76,727.1 L 1,196 . ..91,765.6
79,289.1 C  1.204 e fj1oo us.

81,8767 - 1.388
© B4,576.5 - . 1.411
L 87,367.6° . 11.492

0,250.7 1877

ss,a12.7

':fuu:i.én del consunb de divcrus prcdué;os dcrtvidos dc 1- arnc. nn-~
: {2 on nmstro pa(s cono ca el oxtnujoto. : :

La toenolo.h ha juudo un papel importante en tomo ‘s esta activ;dad
iuduurtal. '¥a que hs peniudo utilizar hasts el ﬁln-o subproducto- . . -
deri\'ldo dc la carnc y cnupur un cnom -bnnicnto de los costos-
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de producci6n ¥, desde luc.o. en los procios 8 que se dutubuycn los
productos obtenidos.

oL Le oforn dcl -or«do de estos productos se Tepresenta principslmente
: Ppor npuus cuy. unttwl son elevadas. Por 10 qQue no es avontuudd-
anmr. quo gran pano del urudo 1o doucuu .uadu empTesas cu-- -

yos productos coueurrn al lorudo con. ln cnsimintu vcauju de-

i ;»g.uud Yy pnc:lo. por. 10 quo pars cmut ur( nounrio cubrir eier o e

”m X cndictonu quo ‘m ceu\tuunuo p-tlutros ndccuados de n:un

L2/ Ver Pumto 1.1.6 del presente estudio.
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PRODUCCION NACIONAL DE CARNES FRIAS ¥ EHIUT!DOS 1970-1980

5 A - EMBUTIDOS DE  OTRAS CARNES PRODUCCION
ST  JAMON  _TOCINO  TODAS CLASES FRIAS TOTA L.
~Afos ~_ -Tons. % Tons. &~ Toms. % Toms, '8 _Tons. . %
19707 8,471 .33.4 2,059 8.1 10,254 40.4 4,594 18.1 25,378 100

1971 . 8,849 32.4 ' 2,247 8.2 - 12,403 45:4 3,793 14.0 27,292 100

1972 10,270 33.0 2,621 8.4 14,286 46.0 3,911 12.6 31,088 100
73 '10,333°31.5 2,849 8.7 - 15,418 46.9 4,251 12.9 32,851 100

9,867 29.7 2,790 8.7 15,963 49.9 3,735 11.7 31,955 100
©10,526.30.2. 2,983 °8.6 17,376 49.9 - 3,952 11.3 34,837 100

”l~i;.2qsgzs.|"j:.xqq;?.ou_;23‘701”
‘ 7381 :'ij-z7.67a

sa’iv

4,510 10.1 44,690 100

4,529 8.9 50,528 100

e o quc se refiere ‘s embutidos qus de
e 1970 pars 1980 lo hxcicton con el 52 1 por cieuto.

4% con que P‘fticip.ron?'Tvlfgff

j; actuaInente 1. produccxbn nacional de carnes fr(us ) cnbut;dos oscila

: ,k'/,\er,puaére !XI,S_




i‘Tif'Es de haccr notur que :'f1’7«> 

»f},;caén del produ;to. ‘Con_ todo Osﬁo.vcl co-orciautc llega a tener un -If{
L fgen nayor dc‘utilidad hnsta dcfun ‘0 ‘por cicnto. o

' 33:Cabe hacer “cncién§quo 01 co-portanxonto de los precaos de: estos pro

3T

entre 65 y 70 mil toneladas anuales. De ese total el 55t son embuti--
dos de todas clases. 30% jamones; 7% tocinos, y el 8% restante son --
carnes -frias de otras clases. :

" . Por otra parte, cabe seflalar que 1a 10:lli:aci6n de plantas olaboradc .

ras de carnes frias y embutidos gulrda cierts rollcién con la ubica--

. cibn del mercado del consumo, poro todavia nfs, con 1- de las zonas--
..productorns de -atcrins prilas.

De acuordo con 1la inforlac16n dol X CQnso Indnatrtll. alrcdcdor dcl .

~78% de la 1ndustr1- de’ "prcpara¢i6n. coas.rvuciéu y cnpacado de catnefx G
8¢ localiza en cinco.estados de la lopﬁblicu. cultro de los cualosv--v"f-”"
concentran el 33 8% de 1s producctéu totll nac;onnl.-‘ ' SR

2 2 -3 Co-portlltcnto y Dotcrninncibn do los Procios. :

‘ ' En los cuadros I11.6, 111.6.1, III1.6. 2, 111.6.3
i1y 1. 6.4 se’ obscrva ol conportlniou 0 que han ‘tenido los prcctos a .
: froductor de Caruos Prils y Blbutido v’nuosgro pais.,. L

‘élientos es:d o,dinn. Alzunos fla onas Gsto 01 scrvicio de ropbs

f]ductos guu { njuna ostroché ollcién. yl que on el pcriodo aualizudo
‘ﬁf;su colportl-iento histGrico s similar o todos los casos. co-o se -
R uede observ.r en’ los siguicntes cuudros ol np T :
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CuUA D RO III 6
PRECIOS MEDIOS A PRODUCTOR DE CARNES FRIAS Y EN!UTIDOS 1970 1980
.. JAMON EMBUTIDOS '!'OCINO OTRAS CARNES FRIAS TOTM. -

~ 18.88
18,56
18.84
o zilzv B
L 26 165;‘31 :
'_zzs.os'vv.,
36,88 0
~'H41 95

980 . .21,167 Civers, .23 : 26
,"'I'UI:'%TE Estadistxca lndustrml Mensual/Mual 1970 1980 SiC. SPP. ka
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CUATD R 0 I11.6.2
PRECIOS MEDIOS A PRODUCTOR DE EMBUTIDOS
1970- 1980

' VOLUMEN DE.P,RQ . VALOR DE LA PRO-  VALOR MEDIO  INCREMENTO
Afios _DUCCION. “Tons. nuccmn. Miles ¢ leograno __ANUAL. %

197¢ . - 10,254 140,237 13.68 . - . -
1971 12,403 165,895 . 13.38 - 2.19
1972 14,286 - 193,135 13.52 - 0.44
1973 . 15,418 - .241,082 - - 15,63 15.61
1974 - 15,963 - 280,706 LU 17058 0 1 12.48
S19TS 17,376 - 330,031 . . 18,99 .. . "8.02
1976 23,741 - 488,217 .. 7.°20.86 . 8.27%
‘ 27,678 741,798 7 26.80 . 30.35 -
31,072 © 1°01€,855 32,76 . 22.24 . -
38,200 1'351.337{v . A3l68 ’;'H.“3;;§3' o
33,596 ji.,‘: 176765266 . 0 -49.89. . 14,220 0.
;Industrill Mensuaz/Anuax 1970-1980.: SIC- spp.,=;yg*"

o C UADRO 111 6.3
PRECIOS MEDIOS ‘A PRODUCTOR_ DE TOCIM)
v 9 0 1930'

VOLUMEN, nzwpno' 'VALOR' DE LA PRO-
_DUCCION. Toms. _ DUCCION:Miles §.

2,088 .- 32,860
2,287 - U 38,671
2,621 o 40,388 -
2,889 sarie
2,790 .0 71,7380
S ezesy 78,733
'?43,144 o e3,080
: 3,734 1 136,765
1978 4,487 fo 168,288
97e 4,504 © 258,000
1980 . 4,305 262,161

‘VALOR MEDXO ,INCREﬂENTﬁ?V~5
lulo ramo - ANUAL. %

o -0.36

. FUENTE: Estadistica Industrial Mensual/Anual 1970-1980. SI1C-SPP.
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CUADRO  1I111.6.4
PRBC!OS MEDIOS A PRODUCTOR DE OTRAS CARNES FRIAS

‘1970~ 19.0

Tl " 'VOLUMEN DE PRO VALOR DE. LA PRO- ~ VALOR NEDIO INCﬁEMENTO
.- AROS DUCCION. TONST  DUCCION. MILES § KILOGRAMO -~ - ANUAL ¢

4,594 - mn,2s2- 1581 = .

3,793 ﬂ . 61,053 16410 . 3.80

S 3m 62,159 15.89 - 1.30

S a,281 T 79,286 . 18.64 17.31 -

3,735 . 86,467 . . 23.15° . 24.20 -

3,982 83,5858 L2014 T mes

4,510 121,106 26.85 27001
4,529 . 160,282° . '35.39 . ' 31.81

:'zoz 410,.;7;,1'“ ‘

: esmdio. _'

2/ .Cuadro I11.5 ~
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- CUADRO 1I1.7 o
ynovsccxon DE LA OFERTA DE CARNES FRIAS Y zuautxnos

‘ . 1983-1992 , S
JAMON _ EMBUTIDOS __TOCINO ~ OTRAS CARNES FRIAS T OTA L

1983 22,356 42,679 5,328 5,462 - 175,825
21984 23,5644 45,321 5,587 - 5,589 80,041
1985 24,732 . 47,962 - 5,846 . 5,716 - 84,256 .
. 1986 25,920 50,604 - 6,105 5,842 . 88,471 .
1987 27,109 . 83,246 . 6,364 . 5,968 . 92,688
1988 28,297 . 55,888 . 6,622 - - 6 D 96,902
: - 6,88 Cogo1,117
105,333
109,549

2.3 ConpanciGn Oferta Deumda. : :

- la.nula informacién sobre existencias en ‘gibricas y/o
. 'est:blecm:entos distribuidores de cames frias v enbutxdos por una -
B parte, v el insxgnxficante ngistro de las mporta:xones \- exportnc:o_. .




B SO

i 'nos de dichos prodnctos por otra, no conlleva a coucluir que existe -
un sparente equilibrio entre ofcrta-de-andl en el periodo 1970 1980.

En cuanto a las cond;c;ones futuras para los préxi-os diez afio: bajo
el snhuuto de que. "con'tinua’ri con la tendencia observads, calcuiada -
6:tl en blse del anatoso per-cfpita, se espera un déficit en la ‘deman -
da cu un 27.2¢ & pn'tu de 1903. como. u pnode oburvar ‘on 01 sxguicn’“
te cuadro. ' . : u

- €. U AD R 0 I11.8
COH’ARAC!ON OFERTA-DINANDA 19l3>1992

3.1 Factores Deter-imntes do:l Ana de llorndo.‘ R

: . Cuandc se analiza 1a vxab:lidad t‘cnico-ceonénica de-
‘-un provccto de inversxén. 1o més probables es que se tenga, por lo mc o

.-:,ncs. una idea aproxx.ada t:nto de la ub:c-cién como de la -lgnxtud de»”i
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la pllntl que se pretende crear. Bstos dos elelentos tiene una in----
fluencis significativa al determinar cual serf el irel espec!fxca de- .
aercado en la cual operari ‘¢l proyecto, ya que no es posible .pensar -
en que lss operacionps de venta se realizarén en un mercado ilimitado

“.'Los.brincip:lesrfactores del Area de'ﬁercadp son:

e ,nxnar ll lojor zons de 1nf1uoncia dcl proyecto.~

"El lseguralxento ‘del abuste:inzento de ‘materis pri-a . iusunos-ff

-;JSCrvicios e Infrlestructurl.

1_75531 _nl izunl qne 01 nntcrior ticne 3rau relcvaucia porque se .‘;;’
: . debe. ontenplar todos los- scrvicios uocosar;os para poder hscor"
”'v““;llegar 1 con ulidor~nuostroa productos. Estos sorvicios sou --

Matetfas Pri-as e lnsu-os. .

es. un factor importante, ya que en- funcién a 61 aos podri deterf ;

5 3 Anilxsxs de 1a ﬂenanda.’lﬁ
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3.}.1' Caracteristica de los Consumidores.

" La caracteri{stica de los consumidores en el --

Area de Mercado no se aleja de 1a observads en el Mercado Nacionsl, -

“ya'que cgdrtos productos que se pretende elaborar se consideran sun--

‘tusrios, sunque alguno de e110s es de consumo populsr. En el caso de-

'  Tnbasco. caso oxccpcicual. ual dc las c.rcctcristicun de los consumi-

”»dorca es ls coltulbto 8 cousunir 1- -nyorin de los produetos ‘on estu-
"-vd!c. sin i-portnt el proclo.

3 3.2 Couou-o Totnl ou el At.l ‘de uotcado.

Do lcuordo .. 1. 1n£or-ac16n proporcionndl por—

1 nmubuuou CONASUPO Sureste con sede en 1a ciudad de Villshermo = s

Tabnnco. Yy de 13 Dtltrthuidora de: la Elpacldorl llanl"cl consu-.i

imeg tot.1~ou 01 lstado do Tnblseo on ol poriodo l97o-19l,

’FUENTES Diconsu del Sureste. R ‘
'Distribnidora de la E-pncadora BRENER-‘
en la ciudad de Villahermosa, T-basco
Investigacién diregta‘
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- ‘Del cundro anterzor se despreude que el consumo totnl de la entidad -
ﬂvha notldo un gran 1ncrelento de aproximadamente. del 170t con respecto
S al observado en 1970. lo que representa un creci-iento medio anual de
”un 10 4 por ciento.

_3A plftit de 1975 ‘e1 consumo de carnes frzas y embutidos se ve incre--
mentado debido a la atr-cci6n de poblaczéa que ¢s objeto 1s entidad -

"",apor clusas del ‘auge petrolero. 10 que ha'ocasionado un  incremento na-:

 yoz ‘en el consumo” no: sola-cutc de los productos cn cstud1o sino tnl-4
1bi‘n de todo txpo de alileutos. ' : :

Por otta pnrtc. es obvio h-cer notar quc cl consuno obsorvndo en la LR
ent:dad soluncntc rcpres.ntl cntro el uno ‘y: dos: por cxcnto con rela--

chibn 8l observado en'el puis. Sin’ elbargo. Sus. consulos per-ctpitas - ;i.’

ﬂpcr-anecen id&utxcos al crecer s unn t:sa nedxa anu.l casi igual. .

‘~f3 3 3 sttribucién Gcogrifica do~1

cual’ aporta*e ‘"o de 12’ poblaci6n total. de la entidnd y est‘ ‘integra’
por los nunxcxpaos de Balancin Enxl;ano alpata.Jonutl y Tenos:que‘,v“

B 3.5;4 Proyecc:én de la Denanda.

3 ‘ La estxnac:én del consumo futuro de carnes -=-

L frias Y embutxdos se pro\ecté en base al crxterxo utilx-ado en el pun o
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. to. 2.1.5. de este Capitulo. El rosultldo obtenzdo se presenta en el --
cuadro siguiente:’

CUAD R 0 I111.10 '
PROYECCION DE' LA DlNANDA DE CARNES FRIAS Y
EMBUTIDOS EN' BL ARBA ‘DE: MERCADO

Qgg;j Don.adn Futurl ‘Tons.
1983 ' 1,602.5
1984 ;,,ﬁ; ,832.2°
1985 . 2,091.8

1986 . 2,389.9 .

ey gm0
'jfxsol S 3,119.6

3,867, 9,ﬁ“

duc!ivxdad.vlo quo ' onsiuo uau,produccaén linina ¥y con poca: po-

1pllidades de.comerc llizcciGn a. uivcl nncional._Esta lctxvidad L

Vreali a principalleuto on el -unieipio dol Centro. donde se encuentra

5:alrededor del S0% de la gran xndnstria y el ZSw de 1a -edxana ¥ peque
fad. v i

§ Es importante recalcar que la entidad no . cuenta con alguna planta del .
3'”\txpo propuesto que se. pretende insta]at. ya que entre los productosf-j




: pr;ncipnles que se el.bornn. sobresalen los s:guiontos. '

a) ‘Los ‘derivados del ganado porcino SOn carne en. canal, grasa, lon-
saniz-. chor:zo ¥ chicharrén; v

») Los dcrzv-dos ‘del glnado bO\xno destacan' carne cn canll. v(sce-
' . rss, grasas, harinns y leche. : '

‘AjLas principalcs nlrcas que concurren en el mercado estatal son lns sxl
‘guientes: Kir,: Fud, ldn. Par-a. SVnu. Ihcro-ox. 1s H;gi‘nxca. Manolo.

‘f’loyencc. la Tropical Y 1la Fortczl. cuyos productores ‘som: Kir Aliwen-

./ tos, S.A.: Empacadora Bremer, S.A.; Industria de Abssto: E-pncador. de -
o Carnes. Paras lndustri.l. Svanenborz de- ndxico. S. A., Ls: Higi‘nica.:“

'1"‘5 A.. E-pucldcra Manolo. SiA.e Eapacador. de Carnes ‘Boyence,

,Ttopical. ‘S.A. y E-pscldora Forteza. AL, rospoctiva-.nte.,V*

_locll productores de los estados de Yucatin. Veracruz y 01 Distr1~,‘
o‘Federal.r  ,;‘ - L ST :
' 3 4 3 Comnortaniento y'Deterninlcién de los Precios.

> : ‘El1 comportam:cnto de los prec:os de carnes .-
‘,'rfrias v embutxdos en el estadc de Tabasco muestran cors:derables va--
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iiacioncs cén respectd akxos 6§incipalos estlbiéci-ieatoi distribuxdd
res de: los productos en cstudio */., como. se puede aprecx-r en el sxo-
guiente cuadro: ; . B *

CUADRO 111,11 R
PRECIOS DE CARNES 'FRIAS Y ENBUTIDOS EN B ssuno DE TABASCO 22/

ESTABLECI- ' ool UNEs. . PRECIO-
“MIENTO PRODUC C T 0 PRESENTAC!ON~-’ NARCA*VCDAD; ~VENTA
<. 'CENTRO. COMER- ‘Chorizo B Tira. .= - '!Jlllpa S Kgs 8 87.80
;’lCIAL CHEDRA-- Longaniza . - Tira . Jelaps. i Kgs.
L ('R R Chorizo . . - Tire.. . Espafiol .
e T s Jambn. S Serrano yx,llrta ;‘ o SWER.
. Jamén Coeidoe Barra Swan. .
.. 'Sslchichas ",Plcl L i :

. Peqe«100: grs(f
- PeqsS00 K
) :Iq 500"{'

,Mortldcl
L Teedmo T ;
S Queso de Puerco’
Jamén: Sorraao

‘COMERCIAL DE- . Chy
PETROLEOS ME- .
XICANOS.

Paq 200, grs.;}
l-rtl S

vqu 750 ;ts.~- ol
lata 700 grs. -
ata 859 grs.-
8Q. 450 grs..

.Paq 100 'grs.
P8q.100 grs. .
< P8qs100. grs;
. Paq.500: BT
- Paq.500° T8,

© 7 Mertadela
i Toeine
Sl Salehichas o ¢
‘ e e v Queso- de Puerco ‘Paq.200-grs. " | .
‘,SUERT!"‘IﬂTE?TTiEc?BE’Birec!i'?iiTT?E!i'Eﬁ'!h??E LR ) &)
*/ . Se toné como muestra la ciudad de Villahermosa, Tabasco, por ser
los establecimientos mfs representativos. » »

- =*/ ‘Precios a Consumidor.
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’ -Como se'puede obier&ar. existe cénlidcrable variacién en precios de -

‘venta en cuanto a las diversas presentsciones en los diferentes esta-
’ bloctniomos on la ciudnd de Vilhhenou.

Aa! tonnnos. por ojo-plo. que ¢l ehcrize en presentacién tira los pre
cioo per’ kilogra-o son de $.87.80 y § 122 00 cx;st:endo une difere .-

?i‘”ctt do $ 34 20 por ktlo;rn-o

’V71Pnra 1 loagnn;:: on ttra el procie os dc $ 72 oo por. kilogrlno. paraj'
i el jaaén serrano o burtsfos de $ 48S. oo kilo. y por paqucte dc 1oo>--

*:”;fgtl-os e do 8 102 oo s 10:-. -

"fftl paquete de tocino de" soo grl-os obscrv6 los precio: de S 153 oo1voa‘5':
$ 187 .00 por pxc:n cxist:endo una diferencia de custre pesos. 3 it

g ,La -anteca en lata de 700 gramos regxstré precios de S 64.00 y 393 007:
et por Xata exlstxendo una. d;ferencza de S 2° 00 La ptesentacxén en. 1a~




50%
" ta de 850 gramos registré un precio de § 120.00 por lata.

3.4.4 Oferta Futura.

. Como en - la entidad no es. s;gn;flcatxva la pro€

‘ “ducciGn de carnes frias y enbut;dos. la oferta futura estﬁ determina-
i .da por la :nportacién que se tengn de productores ‘de otros estados. - Ulj
o de lcuerdo a su politics de venta y. progra-as de .-plincién.- -

':f51n enbargo, al carecer de. progranas de anplxlcién de los productores f
i ‘'que ‘concurren: al nercado. podenos estimar que . la oferta futura ostari"
’fjfdeterlinadc por el conportamzento histérico de lls distribu;doras de-
. productores en ‘el:mercado local y est:nlciones de pedidos en plnnta -
'-'jjde los prodnctores nac;onales. SRR L

Elﬁrcsultado de. 1- estxlucaén devla oferta futura en el ‘rea de uerca:;:
do 3¢ presenta en el cuadro ”cou, nuac:én. i : b

ste uadro‘nuestra que la oferta futura se 1ncre-entar£ en: 64 tonela>a
"xanulles aproxzmadamente.-isto quiere decir que la oferta de car-- s
) ] frias v embutzdos en. ‘el irea de mercade ‘tendrd un crecxtxento me- D
‘dio anual del 3.6% a partir de 1983.° .

3.5 < Comparacién Oferta-Denand§ Proyectadaﬁ.

I




. §1*
De acuerdo s los célculos hechos en 10 referente a de-
manda y oferts proyectadas se puede afirmar que la primera excede a-

la segunda ¥ que esta diferencia se va cadl vez haciendo mayor, como- ‘
pugde apreciarse en el siguiente cuadro: : w

: cu A D R-0 111 13- :
COMPARACIO\ OFBRTA-DEHANDA PROYECTADAS Ek EL AREA DE MERCADO.'
 Atos TDenlnd; < _Oferta . Déf:cxt o

1983 . 1,603 . "1;1569,‘1_ "‘_fgd7'.i"

1984 . 1,832 . 13,1200 ¢
1985 2,092 0 1,284 o
1986 2,300 1,348 1,

tieue ya que lpot
nacxonll .

4tudio']es 1: Zon' Centro a”:he -nyo_‘significluc:”
vededor del 60 por ci nto ‘de’ 1 pro cciGn por

En érmznos absolutos. pnra 1980 estl zonl tuvo unn produccién de -
',‘“,ass toneladas. 1a’ cull esti integrada per los estndos de Jalisco,
(282, 316). Michoac‘n (169 714). México (89 159). Gnlna;uato (69 653).} :
Puebla (52,002): Querétaro (38,068); Distrito Federal (9, 904). Tlaxca'

- la (9, 656) v Morelos (8,549).

. - Por entidad federativa los de mavor importancia son los estados dc.Ja'
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lisco, Michoacén y Sonora con una'prodnccién de 282,316; 169,714 v --
125,409 toneladas respectivamente, que en. conjunto aportan alrededor-,
del 46% de la produccién nacional.

4.2 Factores Limitantes de Produccién.

. La porcicultura, principal asctividad productora de --
carne cn el pl!s. presenta soveros limitantes para su produccién. en-
tre los que cabria destacar por su 1-portauci-- Rt B oscl:éz de ;ranos-
y alx-entos bllancendos o concentrados pars lli-cntar a los. cerdos ‘en
todas sus etapas; el célers porcino, ys que actuul.eute no cxiste al-
a0n. plan nacional de. vacunacién lni-ax ‘que -adenés de- c.londarxzar 18

' Vaplxcacién de vacunas, permita el control de. vonta ¥ npliclcién de .- ni
los mismos; y Y por ﬁltino los. procios bujos que se pagnn @8 los produc- S

o torcs. que son los que corren el nlyot rics;o de toda la lctivxdad.,;f'

.3 Prodnccién Disponible parn 01 Proyecto.

La prodncci6n uispouible plra ol proyccto sert aqug-- f

-""el penodo 1970 <1980, ¢




CUADRO I11.14
POBLACION Y PRODUCCION PORCICOLA EN EL
" ESTADO DE TABASCO 1972-1980

o Rendimiento Valor de la
Poblacién Producciébn. en Canal. ‘Produccibn.
‘Cabezas Toneladas. Pesoslkgs. Miles de Pesos

294,213 7,770 ‘2.64 - 76,379.10
" 299,068 9,287 3.11 ‘ 97,049.15
305,667 11,061 . 3.62 180,073.08
323,679 12,403 o 3.83 262,323.45
339,674 13,595 ' 4.00 . 3031,809.00
354,945 . 16,459 4,64 - 446,861.85
374,093 17,789 0 - 4,76 669,933.74 '
380,235 20,359 - - S, 35 -~ 943,639.65 .
‘,,ssz 292, : 322 993 . - "?'97!;122.:2 i

: : Enlla co-ercialxznci6n de Clrnes Fr!as
,Tneralaente existe el internedxaris-o o expendedor que hace que e1 prcg‘ :
[cxo del producto se eleve sin agregar valor alguno

Lo< canales de dxstrxbucxén -5< usuales en el mercado nacznnal son ...
. los sxguxcntea. . i : ‘
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- a). Productor-Distribuidor Minorista-Consumidor Final, ¥

b)) Productor-netallista«Ccnsu.:dor Final.

En el esquena (a) el distribuidor obtiene una utilidad bruta en cnda- .
"kilogramo de producto que vende, que va de um 20 .a un 30 por ciento--'
"del precio de adquxsicién.

fQ;?En‘el esquema (b? el det.llista eleva los piccics en ln'.iint'probot--"j
" ‘cién que el ravor~sta. y8 que los dos co-pran directn-entc al prodnc- Fo
‘tor. . S e

":*;f.si productor generllmente es el que trlnsporta el producto a los lugaG:
res. de consumo, sin: aumentar Ios costos del nxs.o. porque ya va. in---
"jclu:do en el precxc.. L T

‘En el siguxente anexo s¢ presenta ‘el diagra-a b‘sico doAldeEiﬁi1§;]-;)jﬁ

de'conerc;alx.acién de’ rnes Frias y E-butidos.; i

s 2 Politic de \cntl., o

ZDe 1970 a; 1ssof'a qfertn»de carnes frias Y enbutidos presenta -
un. creciazento medic anual del 9. 8%, suficiente plra satzsfacer,
A vdemanca naczonal, debzdo & que los ovxmientos de ‘estos pro-f e
‘ :ductos en e; nercauo exter:or no fue. s:gnxfxcatxva.

bj o B&sxcamente la: producc;én pcrc;cola a nxvel nacional » del esta
L de de Tabasce s€ estina al consumo de carne fresca. por lo que’ -
. es pocc usual Za ;ndu§~r;¢.1-ac16n de d:cna carne, salvo aoue--




’fﬁyte para el abastocinicnto de ual autva plantl ollbotadorl de carnes .-

“,;que transfor-a u producto prilnrio. se ccnnidcrl eemvcnicute 1s ins-.
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llas entidades en las que se cuenta con una adecuada tecnifica-
cién.

<) De las proyecciones de oferta y demanda de carnes frfas y embu-
tidos & nivel nacionsl, se deprende que la segunds excede a2 la-
- primera en alrededor de 7,032 toneladas snuales en relacibn s -
1983. A nivel estatal, la demanda suporn a la oferta ea alrede-

dor de 348 toneladas anuales.

4d) - Bl volu.oa producldo por ol ptoyoctc a0 afectarf soasiblc-nntc-v
: ,1-: ceudicionos ‘futuras de 1a oferta y d‘-nndn. ya que sblo: Te-
_proscnt-r‘ el 23% del déficit s nivel nacionsl.

g) - La pobl-ci&n porcfcola del estado de tnbaseo es suficiente para’
o garanti:ar el abastocinionto de cannlos al proyecto, stn afoc--.
_tar el -u-inistro [ ] rastros. -.rcldo. cltlicor!ls. cte. o

\’f), :‘E1 consumo por-e‘ptta de cnrnos £rias y embutidos en e1 cstado-'"._d o
de Tab-sco en el poriodo 1970- 1980 s liuurn-.nto 13u11 a1 ae--
ciomal. : '

'g) - De acuordo al procio de. veata. de los productos propuostos. ol -
" " _proyecto tcndri llplias posibilidados d. “éxito yl ‘que podri com -
c.potir con el -orcado rogio-al._

De las couc!usiouos nltorioros 36lo b): podria silatftcar una limitan-

:H;frlas y cnbutldos. Sin olblrgo. cn 01 marco del .poyo ala clabora---¢>u
*}ci&n de productos ‘bésicos de comsumo popular. cl acceso dirocto de .-
los prodne:oros porclcolas s los boacftcios de ll aetividad industrial

j.:"talaci6a dc dichl planta.
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IV LOCALIZACION Y TAMARO.
' 1.~ LOCALIZACION.
La localizacién del proyecto se refiere 2 la ub;cacxén més
: idénea para la instalacién que se proyecta. "La determinacién del lu--
gar donde se ha de instalar una planta se suele llevar a cnbo en dos -
.etapas: en la pri-era se seleccxona el ‘tel 3eneral en que se estima -

' iconvgene Iocalizlr 1a'planta; .y la sesundu. se elige la ubicacién pre-
cis: paru efectuar su instnlncién“ '/ L C :

: ;Estas eTapss co-prcnden lo que se ha denoainado "HacrolocalizaciGn" y-b
s “Microlocalizncaén“ conple-ontadas con el estudio de los "Flctores Bé-‘.
~ /sicos Locaczonlles“ :

‘1. 1 uacrolocalizacién. -

BE e R o Se entiende por este concepto, el ire- generll donde-
’"7est( considcrlda 1a xustallcxén de is. planta.en: proyecto. Asi tencnosl

.que 1’ -acrolocali:-ciGu del ptoyecto seri cl estndo de Tnbusco.*

1 1 1 Aspectos Googrificos. L

- Linztes Politicos.~'

. o R estado de Tabasco_se lo:nlizn en 1. regién-]Q'
ureste de lu;Repdrlica Mex;cana, en 18 provinci. f;siogrifica denomi-
‘nads "Lllnura Costera del Golfo ‘de Néx;co". Al Norte limita con'el Gol
“fo de’ ﬂéx:co. en una extensién de 190 8 k;léletros. co-prend:da entre-"
‘las desemaocadntns de los" rios Ton-li y. San: Pedro. al Noreste, con ‘el-
: . he. al Sureste. con la Repﬁblica de Guatealla. ll Sur-
sth ¢ de Cbllpls. Y ll Oeste. con el estado de Veracru

Superfzcxe.»t

e : . La entzdad ocupa una gran llanura que represen‘
fta una lxgera xnclxnacxén hacia el Golfo de México y cubre una superfx
“eie” terr;torxal de 22,661 L:Iéme°ros cuadrado, el cual- significa el --
- 1.3% ge’ 1a superfxcxe total de nuestro pafs.

,;/ s TeTEeIacion Y Evaluacién Técnico-Econémica de Provectos Indus---
B trxale= ~Varios Autcres - Ed. Cenetx.- Méxzco 19 8. Pigina + 93.




. parte Sur y Sureste de 1 1

gre

.CQordbnadQS'y Altitud Sobre el Nivel del Mar.

- y El estado de Tabasco se encuentra entre los pa
r”ralolos 17% 15' 30" y 18° 36' 00" de Latitud Norte;. 9 de Longitud Oes-
te on 90° 59 0" y 94° 08' 00™. -La entidad es uns llanura de pocs ele-
”vacibn. alcanzando uns altura sobro ol. uivol del mar de 1 000 metros - .
‘Avco-o l‘!llo._,' ’ : : : o

; Oro;r.fia._'

e R . ls. orogra!!a dol ostndo es unn plauicie en la-
X,”cull oxlstou oscasos roliovos lontanoloo forlldos por’ lll Gltimas’ es--x“{
*;1tribaetonos de 1as stotr

: ]clazlnylps =il IC‘?OI.kSQbI.SIl.n los corros Azufrps y uoao Pelado. e

eorriente principal ‘8" 01 rio Tonal‘. que sirve en parte como li

Sthoatrionnlo: del Estado: de LChiapls enla s
tidld. dondo las ‘mayores: olovacioncs no al;V‘“”

_con“'l Qstado de: Verncru:. ‘Bn el otro- extrelo. for-ando parte de-. ..
“ Tos l!-ites ‘con CI-poche. ostl el rfo Sln Pedro y Sln Pablo. brazo del

o r!o ‘Usumacinta. Todos estos rfos tienen cauces bastante inestables conff‘
! nu-erosos afluentes. que en conjunto, al desbordarse en la época de -~
: lluvxas. provocnn fuertes. xnundacxones
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- Al sur de. 1. cxudad de’ Frontern. en la tegiéu de loc "to-pidos“; exis
“te una" a-plia zona platnnosa COR OGNOTmes aportacionos snuales de sedi
‘mentos. . . :

" E3 1xtoral de Tabasco -;de zsc kiléletros. en el que cxiste siete nl-

rras, las cuales ‘som: comenzando por. el Oeste, . Barrs.de Tonnli ‘de -- S

.J}sinche. uoslllanes. de Tupildo. de Dos Boeas. de chiltcycc. de Fronte

- fr;. y:Darrs de. s.n Pedro y San Pablo.

,,;Laﬁcntidad cuont- con pncrtos pr:acipnlos co-o cl pucrto d. Frontor-.,
oo Puert “Ceiba," dc Chiltcpoc. Dos. locas Yy Pucrto de sluchoz "llllllﬂelr

{W;Adinis el ostldo cuontn con ua s:stoln ll.na.rio de 29 :oo hcctlrcls. -

'  151;‘ Asvoctos Socio-ccen&nicoa y CUlturlles.v
" Poblacién. ; SRR
2 De acuerdo s los datos ptclxlznstcs del X Cen-
’ sc General de Poblac;én Y wxvxenda del estado de Tabasco, la poblac:én
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en 1a entidad asciende s 1°149,756 hsbitantes que representa el 1.7% -
de 1a poblacién total del pals. Su tass media anual de crecimiento obe
- servada’ en el periodo censal 1970- 1980 fue do 4. 3‘. suycrzor 8 1s re--’
T gistrads- en el pals. » : :

1~Lu pobllciﬁn total de la cntidad csti xntogradl colo si(ue.vcsz 429 ha'
f_bitantos dc pobllci6n urbana que Tepresents’ el 39.48% dcl total de la--
‘;poblncién est-tll. 597,327 habttantcs de poblacién rural que si;nificl

el 60.6% del totax de la entidad; pobl-cibn -de holbtus 574,426 que. re-’
‘,prcsenta el.49. 90 del: tota! del ostado. Yy uns poblociéu de -ujorcs de~
3}5]575 330 que constttuye ‘01, so lt dc 1: poblnciéu totnl de 1- ontidld.

R Y poblaciGa cconélicancnto activ- plrl 1980 05 6 363.303 h-bxtautos-j,,» 
,fque rcyreseat"ol 51 6! dc 1s poblucién on Odld dc cstlr ocupada y el- SR

 La dininxca de poblacién cbsorvada ba conducido - la nccesidad de a---a"
‘ﬁplxnr la xnfrnestructura cconéuzc- y socxal con que cuonta la ent;dnd.

la poblaciéu totnl en el estado ha notado en los Giltimos treinta aaos-
‘un crecznxento bastante ¢levado. En el periodo 1950-1960, obtuvo una -

» . tasa de crecxmzento media anual del ‘3. zs. misma que fue: superada‘¢b el

'7perxodo 1960 19' 0 a1 crecer a una tasa media snusl de 4.4%. Pars el si
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. guiente periodo censal 1970-1980 se mantuvo casi al mismo ritmo de cre
vci-iento 31 observar una tasa del 4.3 por cientb;

Este fcnélnno se explicn principalmente por la ntruccxén de poblaciém- '
.;quo provocau los ptogranls para la explotac16u de los hidrocarburos.--
-i:-os que e-pez.ron a tener- siluiftc.acin ‘8- partir. dc 1970, Tembién -
este. fonélnuo tiene su ‘origen en ¢l desarrollo de - 188" obr.s del Plan -
‘.Choutnxpa y ol Progrlla lalnnc‘n-Tonosiquo. , :

'lgLa ontgraciGn ca-po-ciudld ‘8 ilportunte en @1 cstado, ys que entre --
#1960/ Y xsno se triplicé la poblocién uthluu SSn,

‘se considera~5‘

‘quels- pobllcién de- 1s ontidnd oS pr(ctica-onte'rur.x. y quc :1rede--wiffa:9f

fjdor dcl‘ect ostl ubtccdn o cso lndio.'g,” e

_'finl de o-igr.ntes in-igrantos fue positivo cn ‘.632 pérsonas.

Por otra parte. Tabasco t:ene una tass de natalidad "y elevnda estxma S

"da en 50 al uillar. La poblucxén hoy en dia en Tnb:sco ‘es muy jo\en..-
ya que el sot es -enor de 15 anos y el l% ‘es -ayor .de: S0 nﬁos.‘v

La nortalxdad aenornl so cstili en 0 por -illar de h

'itantes, es de--;"”t;f
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cir, el 0.8 por ciento.

Centros de Poblacién.

Los centros de poblacién que h;n.tcgistildo un
incremento mayor en la entidad son las ciudades de Villahermosa, Cérde
nas y Comalcalco que en conjunto representan el 22% de la poblacién to
tal del estado. ' ‘ : S

Viviendn

: De acuerdo a 1a infor-uciﬁn disponible, las --
cond;cxones de vivienda en 1s entidad no reune las condiciones minimas
accptables ya que en algunos Casos se encuentram por debajo del" nivel-
nacional. :

En efocto. para 1980 existen 190,800 vxvicud-s que toprosouta upenas -
01 1.6% del total del pais.. T : : ; : .

: En 0. rcfetcnte al tipo de construcciéa do la vivicada y rolacionldo -

' dcsdo el punto de vista de calidad de los colpenontos ‘£fsicos que cons -
tituvcn la vivaendl, el '36.2% de 1a viviends tiene muros de ladrillo o
. tabique. el 19.9% de aadera. uiontras que a nivel n.cioual los iud;ces‘p
) son de 56.2 y 9 6% respcctxvaaente. . : )

En cu-nto al materisl con que ettln eonforlndos los. tccho: el 8.5% de-

L la vivienda de 1la entidnd son de concreto mientras que en el pa!s fue-
: de 45.1%; el 26.3% de palma © similares v en el pafs fue de 10.1%;. el-A;

> 7.9% de. teja o, similares Yy en el pais este !ndice fue de . 12-!8. vel -
: kreltlnte 57.3% corrcspnnde a otros nnteratlos y a nivel nacionsl este-

' '-,'_porcentaje fue ‘del 32 por ‘ceiento. Esto nos conlleva a afirmar que 1a -

: .atadad _en  cuanto 3 seguridad y calidad: de vivieuda estl por debajo de.
13 que se observa en la RepGblica Mexicana. -

Por otro lldo. el 35¢ del total de 1la viviendl_en el estado disponen--
de agua entubada, lo que quiere decir que el 65% no dispone de ella.

Otro indicador que nos muestra la insuficiente calidad de la vivienda-
es el servicio de energis eiéctrica, va que al:ededor del 44% de las -
viviendas tienen este tipo de servicio, mientras que a nivel nacional-
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este porcentaje es de 74 por cieato.

‘Actualuente el gobiotno del cstn‘o conjuntl-cntc con el federal ham --
‘realizado acciones para mejorar ca todos sus aspcctos ‘1a vivxondl de--
v la entxdad. ya que se han invertido para este: rcugl6n poco I‘S de 360>
f, millones de pesos on beneficio de 22 mil. falxlxls y en el prescnte ano
“(1933) ‘se han creado 937 v!viﬁnias.

' Snlud Yy 803utidnd Socinl.f_y

S | _  de. salud con quei'
'7;'se cncuentra el estado. se cuont- aetualloutc con los rbcursos de ‘los-
f’Servxcxos Coordinados de Salud: !lblica, Gstos sc-.,lastituto chiclno
. 'del SQ¢uro Socznl. xnstituto de Sccnt!dad y: Sctvicioa Socialcs pata .- o
1wf“los Trnbajadoros dcl Estado. Pcttﬁlcos loxiclnos iSQrvscio S|nitnrio .
- Mexicano, Sistems pars el D 110’ In : ¥ ' 
Mexiclnn. Hospital ctvtl Juan Graha- c-aanﬁs. Hospttal Grauja. Hospi--~f'
tal quantil 'y el Hospit‘l}col.r.l. Aplrto de Gstcs. la>ontidnd cneuta‘v'
con hospitalcs y clinicas de: strvicio pnrticul o o

W.Los serv1czos quo prescntln ll: iastitucionos pﬁhlicas_sea loa siguxouv..
“tes: . atencién preventiva, ‘atencibn curativa; saneamiento y -cjoru-icn_lj f
Ifzo del -edio. capucitaciéa do 1 poblaclcn. protocct&m dcl -cdio. ¥ o
i fot-nci6n y doscrrollo do rocurs [ hu-auos.,» S

Estos servicica ostlngcstructurados cn_tros aivclos de atcnctén.

-S ‘ centros de salud ti

Cco o ! , recursos humsnos, este = . -

,;nivel txcne 517 auxiliaros'de co-unidad. 2075pa‘ Tas e.p!ricns. 2m6-
dicos. suporvlsoros. 100 paslntos de. -.dicinl. ‘41" caferncr:s y luxilin-*‘
'res y so usponub les de I‘dnlo. B o » e

: El segundo nlvel constituye lo: scrvacios hospztalarios. -edxcina xn--
terna, cxrugia ginecoobstetricla y pediatria. Cuenta con 14 centros de
salud los cuales 13 ‘de ellos con hospital;: 4 hospitales regionales con

T una capacidad de 30 camas, 15 laboratorios de anilisis clfnicos, 7 ---

V.vjequxpos de. rayos "X" y 266 /camas en total. En lo, refeténte a recursos-

‘ f;humanos. este nlvol cuenta con 27: -édxcos generlles. co pasantes de me
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dxéinu. 192 suxiliares de cnfdi-erii. z.quilicos. 18 auxilisres Y téc-
nicos de laboratorio, 7 t‘cnxcos on rayos X, 4 onferlnras y- 29 pasan,
tes de enfermerfa. , ‘ S o

~Por 61:1-0. el tercer nxvol abarca a nsuarios con. nivolos de salud po- -
co frecuentes y co-plejos que roquzcrou dc tocnololiu av-nzlda y perso
“nel espcciaizzado. cuouta con. las siguientes. unidldcs. ‘General | "Doctorﬁ
Gustavo A. Rovirosa™, Civil "Dr. Ju-a Graham Cls.sﬁs"‘ Int-ntil de Vi--

"“jlllhernosa y Gtanjl de Enfor-os ncntllos Yy d.l 1&0 DIF. ﬁltll unidc--

*v}dcs t;enon el stguicntc porsonll 49 n‘dicos. 3 ;onfcr-oros. 24 luxt--l f
s liares ‘de enfor-oria. s pasnutos de lcdicila. 22 pasantcs dc onfcr-c-- '
ﬂria , 4 qu!lzcos.; 73 ; G . s ‘ o

*Por otra parte.ix : i
dud do 1a catidad “dcstlcln 1. onteritis y otrns cnforlcdndcs diarroi-; -
ucus, las infoccioa.l‘rcspiratorias a'udls‘ " a4 2, -

:Cabgrhaccr -onciép qu 'do lls 1o onfot-odado fpriucxpalos cu 197 'hln'
) p.recido de. uns norl coasidorublo la llliﬂl 'troptococc!a. ll
_ibronquzt:s. Cf!l.ll.‘llll y l- cscabiasis. > SO

Educncién . .
En lo quc se reficro a natoril “duc-tiv. dos--: .

q’:, rtolladl en la ontxd.d. tanto; a uivol federsl, ostat.l-y'plrtlcular. y

Acoasidotlndo a 1: poblacléu de 1s anos Y -ls' 1 oducaci‘a hi llegado-v

" do'de 74 3 75% en dicho periodo. L- clatidad de alfabetas pars 1oto're

‘x;‘;’picsenta para el eszado el 1. ss de la rcgisttadn on cl po!c.‘

;"‘En -los dxferentcs niveles escolaros pars el ciclo 19.0-19!1 la: pobl.-

cibn fue de 358,957 alumnos atendids en 2,756 escuels con- una planta -
de profesores de 11,845 plfl obtener as{ una relacién de 30 alumnos --
o por profesor

1.1.3 Aspgeibs‘lnstitucionnlos.

cu.nto - los onfcr-cdados quo contribuyon I -orbili T
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niston on el estado todas las disposicioncs -
gubernamentales para ostinlhr b4 npoyar el dourrouo econbmico y so--
cul do 1a entidad vh ;obiemo uutll y/o federal. ‘

Ea materis de politicc sgraris, el gobiorno dol undo lu reforzado --
con personal, mejorfa de sueldo por colpcusaciﬁn Yy uqumtu oquipo.
tauto 8 1s Dole;acﬁn de la Surcnrh de la l!oforu Aguru co.o 8 la .
anuién A;raria Mixts. : : : :

‘S Ka dado n ca-pnino dc is outidcd ua lpoyo ponoul por udio dcl-
. programa "cr‘dito s 1s palabrn". el cul viono'_funcionndo dudo 1977. B
. Este sistems ha obnrndo eficiencia’ ya qud- chas co-nidndu oj id‘-- L R
: ,ln u ouucipan con 01 capttll que lu fuo couﬁudo. ‘ '

» Ea lo rofountc a: ‘tecn log!a. se ha
;,nlu como los. cmuonu chouul s
108 ‘01 ’IDIR b § COPI.M :

del Comn. vuuhlmu-lhemﬁnu-lsduou y u mpiro-l-uino z-
plno‘l'enosique. : e

v.hlculos .

S . E:nton en s oaudnd . toul dc 38.5’4 uuida
des cntre vehiculos de -otor. de’ atueci&a lniﬂll y Ilaul. los cuu“ g
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'r'ptesontln en con;unto el 6% del total del pais. Estén distribuidos-
de la siguiente manera: autombviles 15 778; camiones ‘para p.saJeros -
3,903; ca-xones para cargs 11,413; lotoc;cletas 878 y 6 ,625 bicicle--.
tas.

Vias Férreas.

. Existe uns longitud de v!as férroas en la enti

dad de 305 kilé-etros que representl apenas el 1. 2% con Tespecto a la
: “longitud total del pals. Tiene ademfs, 17 éestaciones, 3 con vils al -
- pﬁblico y 8 e-barc-deros de todo tipo de ganado. o

Correo y. Tcl‘grafo. ‘ _ R
ER . ‘Bl estndo cuontn con 87 oficiuas de correo- que
_:}frcprescnta ﬁnica-cnte ‘el 0. 70 dol totul del pnis. ‘éstas ostlu co-pues

'  tas por 19 ad-iaistracioncs. 3 sucursalos. 22 A.oncils y 43 cxpond;osff

. ,Ea”cuanto 'Y la tcd de tcl&grafos -existen en_ la ontidld 40 oficinns oa
- Que comprende 32 tclolrlficas y s telof&nicas con una longitud total-
S -il kil6-ctros. D ‘ , ‘

iléuotros que roprcso,t . ,
,gonc' s 12’ oficinas subaltern-s:de tol‘!oaos y: con SI.Slo oparatos-y.>
rib doslcn 99 locnlidldcs porl uns rollcién por cndn ‘10, ooo hlbiiff
;:auto ”33sl paratos. e SN

Rndio z 'reuviuan -

"  1-11 yﬁdosﬂde frecuenéia loduladn. todas ellas dc lctividad cenercinl.’; &

,1 88 dol total del plis.

Aeroguerto

3 St El estado cuents con un aeropuerto de servicicv 
nacionul ubicado en el .poblado Dos Montes & 12 kilbmetros de 1la ciju--
dad de Villahermosa. Adicionalmente a éste existen dos pistas asfalta

dcl totnl dcl pais. Cucat- con 06 -‘,‘f;i'

i Existon oacc cstacioncs dc radio: dc banda nor-fi”‘

En: cuauto -‘cstucioues telcvisotls. cxiston on 1a ontidld dos que re-f‘.‘x"'
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das pero con menor servicio en los municipios de Tenosique y Mscuspa-
na. . C C ‘ S

' Energia Eléctraca.

Actunlacnte exxste unl ganeraca6n total de SCf
R mil Kwh. Existen en la eutzdad 76 plantas en serv:cxo con una: capacx-.'
‘4 - -dad instalada de 17, 501 Lw : SR o

1 X T i g8 c i 3 n.

: ) En este rongl6n lctuallcnte existe unl superfx,f“
cen el benefxczada por las obras de irrx;ncidn de 151.897 hcctlrcas que-
‘f;representa el 4% del total nacional. : P :

“Adjynto,se pre;putqgel,-qpq:QQ'-ne:olpcili?ginthel;Pfoyeéﬁq.'V

1ff.j;2uztl ipref?i‘iicb'ﬁLgc;éigiﬁi@s.,;~7:

' aciona/'representln el 498‘

pobllci6n total de liuoﬁtidad.

Por el contrnrio;jlos denandlntc -5'7pr63i-os l -'ubxcucién f!sica-
e 12 Pplants son los que est‘u n 1o .-uhicipios de Cérdenas, Centla,

. Centro, Comalcalco, Nacajuu y Pau!so. qQue en conjunto uprountan--
el 51% de la poblacxén total del estldo. ' -

En lo referente a productotes. no ‘existe alguna planta de este tipo -
que se pretende :nstalar. lunque cabe hacer lenci6n que existen pro-- .
‘ ductores que elaboran llguncs productos propuestos en ‘este estudio.--‘
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pero que pricticamente son caseros y/o utilizan técnicas tradiciona--
les como e+ e! caso de la longaniza, chorizo, manteca, chicharrén en-
tre otros.

i.2.2 stponxbxlxdad de lnsuuos. Transportes y Serv:;"
cios.

Este es un factor favorable' como b‘sxco loca--
cional en virtud de que en.la- entxdnd existe. dzsponibilxdad de . insu--,,
~'mos que requeriré la planta en estudio, asf como 1o referente .a trnns};i :
Y porte debido & que el estado Cuenta :con: una adocuada infraestructura-f‘;"

‘:‘@para poder transportar los productos a los dxveraos lunicxpxos.

";Tsn cuanto a scrvxcxos. se t;ene disponlhilid-d cn por lo -euos de los‘ 

‘{nnecesarios. siendo éstos, el servicio de a;u- potable y cl servicio -
“de eueraia eléctrica,’ los cuales son inportant s’plrn 01 -cJor funcio,
77nllxento de 1- planta.hitj‘g,;‘ i ‘ v RN T

: 'diarxos para contribuir asi con ua -ejor procio e{adquisici&n dni
o cousulxdor fxnal.» LTE ' SR

1 3 N1crolocnlizlci6n.

B Por nxcrolocalx.acxén se entiende 1a ubicac;6n preci-’ ‘
sa del ‘poblado y/o terreno de 1la micro- regxén estudiada cuya . defxni-- . )
cidn permita conocer el sitxo -és convenxente para el asentanxento 1n.‘ j»"‘
dustrnal : - . =




1.5 ‘Criterios de souceu- uuumm. i |
: “Pars poder ulocciout 1a ubicacién f!uea del B
terreno donde se instalarf la phau ptmnu. se coaudouron ‘108 -
simuoutos criterios y condiciones que a su vez son »c»o-plol‘-nurios -
~entre se: : : RS

a8) Condiciones uiuius Necesarias.- Pll’l este criterio se comide- :
ré quc para cusplir utufoctorinnn con los objotivos ‘del - selli
o prounu proyecto, el lugar- doborh tc-or lu si.u:lontu coudi- o
 ciones minimas: T SR Lo
- Cncuh de 1a fmto _d abntcemolto de’ -toru prtu. SRR
el Disponzbil:ldad suﬂciu‘ e agus poublo. R S
‘< Locslizacifnm’ c‘atrtcu o nlnci& al mercado pouacul.-,,; o
e Cuiaos Y e-rnum tuanublu o mlquur Opou dol - A
.“. y: . ; o
»'Duposictdu dc -no dc obn a ol lunr.

lo qui "qqton doeu; quc de. aeundo (Y los. eriibrabn utuiudos. utu-~-
ialumuns tioau ventajas ya quo en ellas se ncuutu 1s uteri--?‘_' .
prm y tcuaon S ’riun condicua nﬂbo uacimda. o SR
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Ls tercers alternativa reune las condiciones siguientes necesarias y-
optativas ya que en ells se encuentra toda 1a infraestructura y servi
. ¢ios que reune una Ciudad Industrial, ademés de que pars fines del --
presente proyecto, los tablajeros de la ciudad de Villahermosa tienen
los canales precisos pars el abastecimiento de materis prima. Esto --
significa que 1a desventajas que presents esta alternativa con las dos
anteriores sea relativa. ’

Por otrs parte, 1s ciudad de Villshermosa tiene ventajz por éstar lo-
calizada precisamente en 13 parte centro dol estado, lo que permite -
. un buen desplaznn;ento por: tods 1- oatidad pars. sntisflcer ia denanaa
_ de los lunxcipxos lls lejauos de Ttbnsco.¢‘ ,J . - S

1 3 '3 Altoruativn Elegad.. : :
Por 1.3 ruzoncs atnciouadls auterxornonte. se-

"erliaié co-o e1 lugur nfs idéuco ¥ que: l-joros condxcioncs oftece para

";_herlola del lunicipio dol Ctatro.‘

“"carretera Ftontorl, kilélctro l. Colonis. lﬂ‘“l‘f“x

18 ubicncién de 1- plantn propuostl 'l“ll Ciudld lndustrinl dc Villa-i'

'~;La ciudad iudustriul de 1. ciudad dc Vilxahor-osa sc locnliza cn la -'.

;; Anexo se prcsontn 01 Ilpl de licrolocali:acién dcl Ptoyecto.."fj_?fgf

2ve TA»Ano., :

' “E3 tnlaﬁo de un proyocto do igvotsi6n sc dcline por su cl-
;pacidad -de’ produccién duraate un pnriodo'dc’trabljc. ceastdorndo not-
(';na:. Generalacnte ‘el ta--ao ‘se mide en gtt; A0S dctuaidades o ‘valor-. -
'-de los bxcnes producidos. Siu cubat;o. puede

medirse también en fuao-f?;:'

cibn de cantidndes de natcrias prxnan utzlizndas.'on fnacién del -on-ﬁ7 :

to del capital xnvertido y'por ﬁlti-o cu fune:én 'y uaid.des cnpecxa--
”les. : . - :

nSe conoce como tamsfio de uns planta industrial la cspacidad instala-

- "da de produccién de la misma. Esta cantidad se exﬁresa”ch cantidad --
producida por unzdad de tiempo, es decir, volumen, peso. valor o nutc

- 10 de unidades de producto elaborad.s por afic, cxcla -de operacién. .-
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mes, d!a; turno, hors, etc..." */

2.1  Factores Condicionantes del Tamafio.

2.1. 1 Nercado Actusl b4 Futuro. .

) Este factor de cierta -ancta nos condicionl el
talano de la planta propuests ys. quo en el- estado concurren casi to--
1dos 108 - prodnctotcs nacionales ya ses v!a dirocta. es decir, que los-

'-ﬂfintorlcdinrios van al productor. o btou pat medio de distribuidorls -
' como_es el caso de 1a Empacadora. Bremer que tiene una distribuidornf-a~‘
~,de sus productos -lrca FUD en la ciudld de Villlhcr-osa. S

-;;Zan olblrgo. parts-os dol supuosto dc que. se puedc co-potir en ¢l -cr‘k'
‘49} cado actusl. y “futuro . via ptccxos 'ys_que ‘eliminaremos: flotcs L 1utor-c' wv
" tdinr1os ontro otros. lo quo toporcutiriu cn 01 proeio de_vcutn de ---;~ '

2 1 z Li-it ntes dc uatcria Pri-n

: -pottaato'tl-biin. no_nos condiofg'ff

:cxonl cl tlnaao yl qun colo vtaos aatorior.eute. on: el ostndo cxistc-a“3 i

g »funa poblnci&n de; soo -ixfc'bczas .nualncntc con un- ptoduccién de zs-.,<1v
S mil: tonoladls., SR :

:;‘Aﬁn I‘S. ‘on ol prosontc ano. 1- ontidad contari con un ‘auevo rastro -
":g;el cual podri sacrificlr lltcdodor dc un 30‘ de 1a poblacién oxisten-‘,
s te. en el Pluu chontulpa.'

lfi:En cuanto a insu.os. el. ostado cucnta con suficitatc caplcid-d de ---{ﬂ'
, v”asua y enorgia cl‘ctricl cutre otros que la plnntl tequ;ere plra su -
7'ncjor opor-ciéa. i s .\J_,: + Lo s

z 1. 3 Disponibilidld de tocnologia.

Actual-cnte cxiste dxsponxbiladad de tecnolo--
" gia tanto extranjera como nacional. Para el presente proyecto se prec-
v,tende uti11~ar a-bas tecnologins.ya que presta las caracteristica< .o

e '/ La Foruulacién Y Evaluacx&n Técnico-Econbmica de Provectos Indus--
trxalcs. ‘Varios Autores - Ed. Cenetx.f Méxxco 1978. Pﬁg:na Te.
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pars las condiciones de mano de obra.

2.1.4 Capacidad Financiera.

La caracterlltica financiers no resulta ser --

condicionnnte del tamafic propuesto nunquc la zona donde esturi ubzcaj
da no es prioritaria, sf lo es la actividad y entre las prancipules -
; operacioncs del f;nanc:a-iento. las instxtucxones crediticias son lls
) siguicntes. :

_1);
2)
 : :4).

1 $);1f

o

.

k Fondo Nacional de: Estudios y Proyectos. Ests institucién otorga'gf:'
_.cridito para el estudio de. pre-xuversxén. .

‘Fondo de Garantia y Fonento als Industria uodxan- y -Pequefia. -
‘,'Ettl institucién otor;a cr‘dito rcf.ccaonario y par- cnpitll de,,

trnbnjo._ . R

) 3

'fFondo Nnc;onal de Fonento Industrial. Estl se c.ractori.l por--ﬁ,A?f
,parttcipar con capatnl de r;cs.o on £o:-a de’ nccionista.l,'

_ffFondo de Folcnto y Apovo 'S la Actoindustria._ista iastztucién -.
L particapc con otor;anxcnto do cr‘dito rofnccionario y de av!o.'

vnFidcicolisos instituidos en rclnczéu eou ll A;ricultura en el '-f'ﬂ
2 'Baneco” de. uéxico. Estos participariln con crcditos roiaccionario""
Cyder lv!o._ : g , B

;;ylanco hncaonal de Crédito lurll. Esta institucién OPOT“ "“i'ﬁ‘y
fiito’tofaccienario. de habilitacién y lV‘°- s ey

’ 5PXD£R.- Este Progr-la pattxcipl en lo roferente a Obta Civi! --‘”
,*ssn ;astos fxuancxeros.”_«,‘ : : : = S

';quos los cxb-ncos pr;vados. aherl nacxonalazado:.

2.1.5 Cara:teristxca de la ulno de Obr:=.
Hasta cxerto punto este factor podria linxtar-

¢l tamafo de la plants propuesta, Ya que al no haber alguna planta de
este tipo, se tendréd que capacitar al personal sobre todc en el dreca-
produetxva. Jo qu¢ nes refleiz los dos prxneres aﬁos de opctaczén. h
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2.1.6 Orgluizacién.

En este concepto se pretende ndoptar un modelo

de organizacién de acuerdo a la produccién y el némero de personal em
vbpleado. El desarrollo de la or;naizacxéa de la planta se ‘detallaré =~
-is ldelanto.

2.1.7 lostriccioics dc‘Tipo Legal ¢ lnstitucional.

Les fcbricnci&u de Carnes: Frias y Embutidos se- o

‘\‘;Loncucutrl cltnlogada oa ln Catogoria 1 do 1-: letividcdos prioritt---
’“_rias ‘del Plan Nucional ‘de nosarrollo Industrisl, bajo el titulo de .-
'”Prcplracién. Consorvnci6| 2/ l-pacado de Carucs ¥ Poscado"'

'.'Por la aatorior co-sidcrlcién. este factor no pncde to.arse ‘como un - o

fjclén de . 1a. plnatl. ‘o1’ ptoyncto podrl goz.r de: los siguiontos est!-u--,;
‘flos que so otorga bajo ln prtoridad lb.-”A - o , »

"/enere 103 que. cnbc dist

bor su tlportanell los 81'01'&10""' -‘”'
(:,i)f foiscalcs. i . ) CEL ,
o PO tnvorsioac activoa fijos. 208 dc la luvorsida.

e Por: gonracié. de. cip100' 208 :
. Por. colpt. do -lquiuarin y cquipo nacioaal St

» ﬁanr.Gticos. f',~5}' D i : - ‘ : .
‘ ﬂﬁ‘-_”louificucién ‘del°18%: uobro ol consuao de gas naturnl ¥ xot -
.. sobre el co-bustéloo.. o :
e -!xenciéu del pogo do s cuota dc contrataciGn de energia LTXS ‘f
s ’eléctricn.; SN ' e

o ﬁc:rédnos .
2.1.8 Polftica Econbmica Vigente.

La polftica econdmics vigente no representa --
obsticulo alguno como factor condicxonaute ‘del tamsfio, puesto que co- :
‘mo vn-os en el punto anterior y aunando lu finalidad que se presenta~,-

.factor condicioanatc dol tanalo propucsto. Ado-ls. por la lﬂcllizl°-°f"

:Por lo quo ol prosout ;ptoyocto contlrl con uma seric de esti.ulos.b-; v
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por el tipo de actividad, 1s entidad se enmarca con la polftica econé
mics nacional, -edi-ngc lqs siguientes medidas:

a) Exencién del Impuesto al Vaior Agregado en Alimentos;

‘b) - Estimulos s la Produccién de Artieulos Bésicos; -
) Fomento s Invorsxones pars olabotar Productos l‘sicos.
-.d). . “Incentivos Fi:culcs [ Productos ltsicos.

e)  Estimulos para el Pro;rala de Prodnctos Blsicos “ALIANZA". en--
- tre otrns lodidas ilportnutcs. : -
2.2 chiewte ded Tematio. . .
- 2. 2 1 Selocciéu do Altcrnativas pnta Doftnir cl Ta-nlu .
B lﬁo.‘ . : . . g : ;

- anrE ,f iLaAlltoraattvn pnrn doftuir cl ta-aﬁo de 1a’ --‘ "’
nt-»propuesta ) !uadalcatc‘on 01 abastoci-toago d -ntcril prila.?

z.- z nefsuseun dox Tmﬁo y leudt-icatos. =

. > El tamafic de 1a plants' varinr‘ on 01 prt-et --',=
afio de operaciones. \a que dstl operari 81 65% do ‘su’ capacidad insta-
lada. Los criterios en que se. basaron par: que 1. planta operara a di
cha capacxc:d son: . }

a) . lntroducci6n al abasteciriento de matéris pr:la. .
~bj" Adxestramzento v’caplcitacién del personal. \,h
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<) Introduccién al mercado de consuno.‘

Se requiere que la capacidad de produccibén a instalar permita un apre

vechamiento integral de 40 cerdos diarios como minimo y 60 como mfxi-
nO. '

“De ncuerdo sl programa de produccién que se ha eladorado, 1a planté =~
‘ propucstl iniciarl operaciones processndo 26 canales de cerdo diarios
en el primer afio. Del segundo afio al diez que es la vida Gtil del pTO
yccto. la. planta procosuri el méximo de su capacidad instalada.

,"} A contiuuact&n se ptoseutan los rondi-icntcs quc se obtioncn con un -
“.EJaprovecha-iento 1nt¢;ral del cerdo.

CUADRO IV.1
APROVECHAMIENTO INTEGRAL DEL csano

"°Dcscriggién e Porccutaj

L Cam8) Tt oo 73.0,

o Samgre . . A

. Azadurs "2’51';

_ ‘Pamza e intestino 1.5

ﬁ}xCordo.u N R 0.6
 Nevma Lo 14 7
S TOTA L. S 00.0

n A sume- “chiculo o Tavestigacién Directs.

cu:xnao,xvz
,'f',APIDVlCHAHlENTO DE UN CANAL DE 1. IILOGIAMOS
";Descrgggié . Peso . Porcoata

- camme . L a2 sea2
i Grasas 19,6 - 2843
‘ﬁ".,.,c-_b_eu_ e 6.9
" Cuero | 8.2 6.7

. Patas 0.9 1.2
| Merma ¢ 0.7 0.9
TOTAL: . 78.0 ©100.0

- FUENTE: Célculo e Investigacién Directa,




CUADRDO

V.3

APROVECHAMIENTO DE 46.2 KILOGRAMOS DE CARNE

77

Descripcién " Peso ‘Porcernitaje
Pechos 5.3 11.5
‘Entrecot 8.8 19.0

_ Piernas 13.9 30.1
Espinazo - 2.9 6.3

 Espaldilla 9.9 S 21,4
Retazo 5.8 11.7
TOTAL: 46,2 . ©100.0 .

FUENTE: ci1culo .. Invostilacida Directs.-

c U A D l 0.

B . 4
..,..Apnovscunnxauto na 19.6 xxLoanuos DE cnnsn v;eu,;’_
 ‘;"2!=5£§25592 2232; ' Porcentaje :fdﬁ“:iy

At ":,d~ 2000
. Llardo " 118 e0n0

' ffﬁ’iilnthue ' 5.8 Cs00
TOTAL: 19.6 200,00

;frusura. cllculo e lnvostigaci&n Ditocta.l

e e A D R 0 IV, $ ;
USOS Y PRODUCTOS QuE- SE OBTIENEN DE 19 6 KGS DE GRASA

iy

',‘;noscrigcggn ;an ;-sn Industris 81’ Prggsa
L unte S ouaon“'-~ ©0.140 _ 1 ooo
“Lardo .’ :q;;so 2,880 »]z‘7zo,
o l“tnna-antoquc S2.6200 .. - 0.427  2.736
UTOTAL: . 9,900 fl' 2.72 0.427 6.516.

FUENTE° cileulo (3 lnvc:t;gaci&n Directa.
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 CUADRO 1IV.6
ALGUNOS USOS ¥ PRODUCTOS OBTENIDOS

DE CARNE EN EL PROCESO
.Peso Producto

~ Descripcién Producte ' ‘Elsborado (Kp]
_ Csbezas de 5.4 Kgs.  Queso de Puerco 2.750
Pierna de 13.9 Kgs.  Jamén Cocido 12.852
Espaldilla de 9.9 kgs Espaldilla Cocids 8.000
_Entrecot de 8.8 Kgs. . Costills Ahumads s

: FUEN'I'E- cuculo 'Y !nvutuuu. Directas.

2. 2 3 Capacidad lnsuhda y Aptovochada. :

S : : . La eapacidad mulodl de 1a plants propunu-

‘url cl aprovoehuionto xuto.nl de 17,400 cerdos durante 300 d!u s

foctivos ‘de’- oponcién nl olo cm -lxino do apmiuduonu gs tilos
ull aniul. soh v v L R

'~Por otu pnto. dcbido 2 los facton -qutmdos toﬂonomo. h -
caplctdad aprovccluda p.n los: dos pti-iﬂu lr‘ do n.uc Yy s

“ u 579 cordos dunnto 300 afas dc -etivuldu rupceuvuouto que n-,

' J-:pnuuun el 70 Yy ls pot eiuto do la eancu-d un”al‘ad.. Sezk lusn :
l toreon y subueuonns ms euu«lo n uuno al ctu por cicuto.

z 3 Proguu do m«huth..» , »
z 3.1 Pro.uu de msu Alnnl y uusua:l. . :
Ll : De. acuordo al -omdo actusl y futuro; dupouia‘, S
'uuua de u:eru priu. y: eaneidad l’muhadn [ tuuladu. 18 ~=-
‘planta rowesu undrl el u.ututo proarm do pnuccua lmul. £ -

Para’ elr prtnr afo o opcuetoan. 1- puduccua serh de 1'103 2 ki

”logunos que. uprumtn el n “ do 1s. unculd de l- punu. nu--:

gundo afio serf de 1°'364,795 kilos qui representa o1 84.2% de la-

)ycupacidud dc 1. plaau. nu el tercero y ubucmtn ‘afios is: produe -
ci&u ucendert a vozo 726 kuo;ruu. que uniﬂu el 100% de 1a ca
’plculd insulada.

v < - En el-Anexo nhgro 1 se presenta la Préduccién Anual de Productos a-
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elaborar durante la vida Gtil del Proyecto.

" En cusnto a-la produccién mensual promedio, ésta serf de 92,406 kilo-

gramos para el primer afio de operaciomes; pars ¢l segundo seré de ---

- 113,732.91 kilogramos: y pars el tofebt aflo ¥y subiocuntu. ‘10"pto¢hg
. 616 mensual prmdio serf de 135,060.50 knoguus. En el Anoxo afae

T0o 2 se pnuuu 1s produccuu unsul prmdio dc los productu s -
oubour. :




v INGENIERIA DEL PROYECTO.

"La ingenierfs de un proyecto industrisl, ... tiene por objeto-
1lenar uns doble funcién: primero, la de sportar 1a informacién que -
permita hacer uns evaluacién econémica del proyecto y, segundo, 1a de
cuablocer lu bases t‘cnicu sobre lu que se: eonstruiri e inltllul
la- planu. en caso de- quc el proyocto dmntre ur ccoa&.icuonte .e
atractivo" '/ : . : :

En: uto rubro ‘e dctonimr‘ lu buu t‘cntcu del proyocto, ulcc--
cién dcl procuo. uquimtu y el oquipo quc es mcourio parn tnns- Sl
, fomr ls ntorh priu. Esto uos poniu obtoner ll su\uontc :lufot- SRS
 macibn:. S - e
»a)f - Eatmeuu de ln lavcnién. y B
ey lstsncua del Costo- do Pnduecién.

’%ssncmcncxms ncuxus DE u nwruu uum\ v u nonuc

x 1 'nnoru nsn. |

‘Tamente: quundo. cnudo: y honbrol uauor-n yjbin dcuuoundos.
- _lu pltn fucttn y tmﬂo udio y. bucn coutomcun oa ln pnullu

tri:os. nitntu. fosfnos. condimtos. ssboresdoves y ecnunldeus. ‘

cocida s uns temperaturs de 50° a s 70°C, ¥ shumados con maderas duras.

¥ Ta Formulacidn y Evsluacién Técnico-Econbmica de Proyectos Indus-
~_triales.- Varios Autores.- !dicua Coneti. mnco 1978.- P‘;inn-’
: 119 - ,
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El Jamén Cocido de Espl’ldiun»os aquel preparado con carane de la pier
na delantera del cerdo, con el mismo procedimiento anterior, con la -
excepcibn de que no se ashuma.

-La cluifiuci&a dcpondc del tipo de proplncién. ya sea cocido, o --
bien ahumado y cocido, . de la simunto naners: cocido. vininia york.
' w.ufulu. holndis Yy mricno.

. Es ilportautc nllalnr que. 01 producto toniudo dcbcrl presentar lu-A
cauetoristicn que oxuo la Dincci&a Gonenl de Normas dc 1a Secre-
v ',tarh do Pnrtmio y Fonnto ladustrul.r :

A E J& Serrane.- El Janén Snnuo se- propan do 1a ---
o pien- tuun del. cevrdo, curada y deshidratads parcialmente y des---
-'.puis curads en uns: soluc“n de. cloruro de sodto. attritos. ututos.
"j;'-!'osfatos. uﬁcnu. cmuntu. nborudoru y ntﬂuucih prolon- B

e mtn:os Yy uﬁear. nsu ndquiﬁr un ‘color rojo claro o tou.

x)csnués se holonneiartn juuto con: laa especiea s ntiuur y se embu

%/ Para fines de cllculo se consideraré Snicamente cane de.qgrdp.
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tird en tripa de cerdo ° en uns cubierti de celofén pasando al shuma-
do.

. Entrecot Ahumado.- El Entrccot Ahumado e¢s producto de
carne dc cerdo sometids a curado y postoraor-eate ahumada con una nez
‘ cln de. coadiacntos Yy aditivos.

_ : uortadela.- Ll nortadcla ‘es. el producto de 1s lezcla-
de curne de rcs. carne y grass do cerdo, salad- y so-ctxda s ptoceso-

, ggoso de Pnorco.- “E1 Queso’ do Puerco es 01 producto R
. ‘preparado con las patas cnrnosas. nd;posns Yy cutlncas del ‘cerdo, ptzn =

E ciplllcnte de ‘la cabe:-. euradas. picndls en ttezos pcquoﬁos y con .-
Cadictbn ‘de sal y cspocics. cccido y pronsndo.:;.“““

e anttguos ae preccsar 1: carac s lichi‘h‘l.l.Ot-IV-‘l coaﬁn -de

~toris.:

’7,but:do (eatne proserwada con. snl). sn‘prodncci6n [y ptorde cn 1- his-tli e

"Los olbut;aos son -voraeate accptados cu:puisoo cu'dondc ll carne’ no[fx>'

o3 parte ‘normal de su dieta. ‘Esto se debe, 3 que 1s 3raa vnr;odad de-9
presentacaones y s los txpos dc sabotcs que pucdcn ut;lizltle. yen <
. QUe - en UN EOMENto dago Tepresentan una relpuesta pars las. personas --
que 1levan una dxett ba\a en proteinas Y adel‘s. 1a prote!nl dc lo<
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c-bu;idos puede ser compleamentads © combinads por otras prbtoinu; .-
 (pescado o vegetal) en algunos lugares donde el costo de 1a protefns-
animal sea demssiado elevado.

Para 1a elaboracién de Carnes Frias y Embutidos gcnculndutc se utili
‘38 un proceso industrial de bajo grado de dificul;ad.’ que consts sola
"mente de cuatro operaciones fundsmentales; dos del tipo quimico (cura
do ¥ cocido de 1a carne) y dos de tipo ncinico (.oudo y n:clndo)

Los vnilatu quc pueden - lo.nru o ol procoso -son de una .m -y .
npxu. Sin e-bano s puodm nncioun cutro otros. las’ divorus .COm

‘binsciones de las especies pars 1a obtmua de los dutintos sabores S

‘y/o prescntacioms de los productos. 1s propotci& de los 1usu|os pa-
‘-'u obunot un producto cou -BEYOT 0. BeROT cantidad de csrne, © bun. -

el ;udo de -oudo de. u carne, que. pruont. uvonu toxtuuo en: los'_‘
difcuutu ptodnctos ouboudn. otc. : .

~Los insws utuizldos cu el procuo de 1- ollboncua de E-butidos Yy
;-:clms Frhs son muy uducidos % cm-ncién coa ran vu'iod-d de
; ’ptodutos que. se. obtioun. Los ccadtmtos 24 ldt 'lojpriu 'y"qipu“- o

' nu ‘on vinud de su’ acctéa uzclmuo 01 lrm do o-butidos. Eluiudo ’
Yy coa!occionundo mezclas ldoeudu dc condtmtos :
las couctcrluicu de sabor de. los" ptodnctol [y ohbout. pudicndo u'.
v tuhccr u! 1as distimu pufomctu del couwdor. o

la eubso. h ‘sccibn- nluudon de. 1» umnu humnados por --
~los. coudtuatos eon lu baju coucntuctonn o q-o ;nculnnte se - :
: uun.ﬁ results do uhtin i-portncu.puu ﬂaicamtc doado ‘es. h-bt-_

e coudauntos de acundu ptopicdad» utibaetottm. puodc consideur
' se’ :la oxistcncia de m aec“n bletotutu dmtto de- eurtos lilxtes.

"3.-. PROCESO DE PRODUCCION.

v A continuscién detallaremos el ptoccio sucinto de piodﬁc--
cién propuesto pars el presente proyecto.

Cortado.- El descuartizade de los canales se continGa ya diatro de la

planta con 1a operacién de cortado de 105 mismos e trozos de 15 & 20

wodc noduicar-rﬁf L

_ tusl una condimentacién extremadamente fuerte, pars 1o que se utiliza
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kilogramos que dcn mayor facilidad de laueJo en 1a szguxente opera---
Cxén.

Doshuosndo.- Ests operaciéa consiste en soparar de los: huosos la car- .
_ zrasn del animal, en trozos de 10 8 20 cms., dcbi‘udosc ojecutar,
fcn una leaa ‘con cubierts de acero lnoxidablo. ‘material més higiénico-

que. 1a’ -adera. ya que por-ite uns. lajor limpiezs dcspu‘s de tot-xnadab’
la l.bor del d!n. .

- _Una vez quc la c-rno ha sido doshuoalda se va dcpo:it-udo en unos T
" TTOS, tllbi‘n de acero: 1noxidlblo. plr- ‘su transportaexéa al rcfrt.o-
T:'Erador dondo dcbc ser cutnd..k - : v S

"~15Fri:urns Y. Prcnsldo.- Bsta. ctapa so touli:a sobro las gr-sas y doopcrf,,. T

“'dicios del descusrtizado del amimal, los cuales se ptocosun en psilas -
dondo se. ftioa hlsta obtonot los si;uioltos nubproductos.VUnto ‘Lardo
Nl toca. Chicharrtn. ctc._ ;"‘ : . )

Curndo.- Bs un procoso par.lolo. 1. cnrlc obtonidn ou ol doscuarti:
o 'y quo se. oncuoatrn on las cl-rls d.;t‘ffl‘ttlti‘ﬂ se sumer L
depbsitos de sal-uora‘para ‘su -nduracién. Los 1a;rodtoatcs'ut£1izadosg‘Vj
denfs de 1 sal, .son. el nitrito y attrato (para quc 28 color so v
ible ll cnlor). azdclr‘y ospocios.',;“- - : : :

2 Le e de curne so 1imita: .o qullcuto a la carne de cordo 'y de res-'

u'ij(ga-onos. tocino y picldillo),yll Ja-&u. Tocxlo y lls s:x:n&:h.l se'-
" shuman después’ dc curados; el picadillo curado puodo convcrtirsc en -

salchichas ° oalat-rso.;fu T : ‘ - -

Ifcurado se rcalizl goncrallcatc cn una sala de rcfri.oraciéu ailla-t_y
fd-. La rlpidez de ponotracl‘a y la: dtstribucidn de las ‘substancias -+
,conservndoras au-tatl cuando 1a tc-porotura ‘sube, pero. puesto que mu
'1 chos procesos de curs exigeam ‘varios dfas, se corre el riesgo .de que -

se estropee la carne si la tc.peratura es de-asi-do alta (1a 6ptima -

es de "C).

";:Cono recipicntes se emplean con mayor rendimiento, tinas de concreto,
cajas metflicas o de nadera. sc.ﬁn el tipo de producto b noturale:a -
-‘del trata-xento. - :
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Existen dos tipos de curados, uno que se conoce como el curado en gal
muera y otro como curado en seco, siendo las proporciones de los in--

gredientes anflogos.

Primer Molido.- Cusndo se trata de producir embutidos, el si(uionte,;,
paso es el molido primario de la carne, el cual se hace mediante un -
molido donde se obtienem trozos cilindricos de 0.5 cms. de difmetro y
longitud variable, los cusles son tn-bxén depositados en carros para-
.. .ser transportados para mezclarse posterior-cnto con los demfs’ 1nare--'
-dientes. Por lo genersl esta ‘mezcla de la carne molida y de’ sus: res--.
.. pectivos ingredientes siguen ls £6rmula del productor. se hace: uso dc
S una blscula sobre la cual se pone ¢l carro.con todos. Ios tn.rcdioutcs.
'-incluyendo hielo molido que proporcioau ‘consistencia en la -czcla Yy -
. mantiene bajs la to-poruzurn ‘para ‘ol eoutrol biclégieo de las bncte-- y
i rins.. : : v : .

tnp,»fnonolcgeggndc.- Una vcz quo sc ha hccho 1- proporci&a dc cndn ingre°~
:w;dionte se colocs la -ezela on: ‘uns: -lquina cortadorl,vla cunl se- encar :

';;a do foraat una . plst- ho-nzlaicl y roduclr 1o0s trozos grandos do c :

‘ac. mediante cuchillas qu‘ liran on. sontido coatrnrto.;"A" ‘ :

ggbutido. ‘La parte ns! obtcnidl ‘se oucu.utrl listl p'ro ser transpor
;f-dl mediante. carros de’ -ctto iaoxidable .l cnhut;dor. que szr\e para
~3*1'foraar con avuda de. uua cnbiorta .euerallonto hcch- de -atortnl de --‘
e ,,plistico los o-butidos do diiotoutos for-ls. tales’ ee-o salchicba. 7,,‘-
7 bolonia, etc. . Para embutir sulchichas se aocositan adelts ‘otro. equipo

- que forme 1o que. podr!alos llaaar "csllbonns". ys que el onbutidor sa »f,v"'

;fgffllenaroe co-pletalmnto wna cubiorta se aaud. ol oxtre-p fina! ‘con’ cl-
’{fwilicill de ln si;uionto eubicrta E) cquipo “fotlador“ de 8l1¢h1¢hl$~.
se. eneurga de anudur (23 c-tutido cads’ eierta loacitud para logr-r Xos

‘xabonos. Ls: longttud del ptodncto es. de. -proxi-ndn-eute de 12 cms.-

,,.aunqun se detcr-iua I‘l cxlctc-catc en 1a pr‘cticl. ‘ya ‘que se busca -
=obt¢n¢r un nﬁaeto entero de salchichas por kilogra-o.

: Cuando el producto final aue se quiere no es embutido siné carnes’~‘-
frias como es el caso del iambn, la salnuera es 1nyoctada ala pxe~ao,
del jambn, a presaén. lists para ser. cocxda. . : : :

>7'10 de - uns sola picz. con lcngitud de vatios nctros. dobido a que:’ ol--"-’3
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Cocido.- Para esta etaps, en el caso de los embutidos, se¢ colocan en- B
unos amzoncs metflicos conocidos con ¢l nombre de érboles; una vez-
v colploto un Srbol se desliza al horno de cocido donde los embutidos -
se someten a una temperatura de 65°C (150°F) . durante 4 6 S horas te--

niéndose cuidado de checar la tclpoutun dutro dol nbutido por ne-
‘d;o do un torné-otro de’ uujn.

,Pau ol cuo dol jamén, se cuese en una: pails cod agua hirviendo. El-
salui se cocina en seco. La uyoria de los condt-ontos se hacen en -
, .‘honos quo tubajaa con:1s accién de. v.por de agua y en cusrtos cerra -

dos., Otu £om dc cocido plu o.butidos y carnes frias os el almudo
f.'_:_o Cll scco. so uov. ol producto & cocer. a unos curtos osmulu pn-"
',’f'r. nhmr. se usa humo de ndons ‘duras ‘para las’ cmstionu ‘de sabor, -

,'.tcuitndou cuidado do chocnr la tmoutun dentro de los. productou.:,-~ S

E_-_gl_gg- L’ ﬁltiu otapa o la° produccuu de. "u 350 !rlu y embuti--

dos"- 01 omcado dol producvo ﬁnll. el cul
'foms di!crntor u .uaol. on ul-uu o a c!p pan ulcluchu.

"hcouc on tﬂs- -
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. 'DIAGRAMA DE FLUJO _DE_C/ CARAES FRIAS Y~ EMBUTIDOS

Trancp del canal del Raqtro.

ln<pcgc16n del Canal.

Alndcenado en RQf’ALCT“dOT

) Transporte =B o
“len Carro< B A ,Cortc en pcdd_o~ ncnucno<.

“'aAl-lcenes de

Dcshuo~o

\ iTran:po:to cn carro~.

:'M011do Prxr1rxoh

). Prenuracnén'dc Mc-c]d

Formado“dé;ﬁsla n_

; Transportc al Horno

:iCOCldo ¢ lnspcccxén ,cmb..

! Eapuouc de-lo ,Labutndo



o R e _ i _ 88
DIAGRAMA DE BLOQUES DE LA PRODUCCION DE CARNES
©FRIAS ¥V EMBUTIDOS. .

o F i emras ey fTransporTE DEL R &
(CARNES FRIAS . T°] Jeaxav ver mastao | T}

~ EMBUTIDOS

CLARIFICADO Y T L
~ ENVASADO. ‘ o




4.- MAQUINARIA Y EQUIPO.

89"

4.1 Maquinaria y Equipo de Procoso

. De acuerdo al proccso de prcduccién ya detallado tnte
-rxor-ente. la maquinaria que se roquicro para la operuci&n de 1: plan
.y que se hl scIeccionado es de i-portlcsén o

o A continuacién se hace uns descrapeiéu scﬂal‘udosc su costo dc adqui-
;'siciéu inxczll (no xncluyo gastos dc floto y qqattop. 1pppqstos, ‘segu

U;‘ros Y gastos de iastalacién)

D e s cr i g c i‘6 n.}
;i;aiscula de rodads ;raduadl en Kg:.
- 'Bésculs de piso.,T‘J' . '

".No:avdc”lz pies de’ latgo.
?"durlznn" de 3/4" grucso

‘110 Vclts.'

. ’nis, capacidad 150 lb.;»
klalanza -odelo 4] 313 )
\Molinc‘de corne'elicttico.~~

- c/agujeros dé 3/8"
1 ;:prlacas pl-olino’c/a;ujeros délsll“
. ‘Sostém p/melino c/cuchille . . .
‘Mezclsdor “250" tipo carnicero
Mesa ’lta mezcladora.

‘Empacadora de acero imoxidable mode

lo KF-130 v/
Racionaaora tipo Rcckford p/empaca-

- dora. s
: '; 'In:l_w e"'acé'xte Ex'arﬁuh'co.

3510-0ntos'de i-orsiﬁa on color de {

;Cottadort sileuciosu. -odolo Stro--/

c/agujeros ‘e 716"

c-h-*
8 764,02..72 3 76‘.02..72'

- |
‘8

54.

S O P SR VLA

E #ﬁ. ff'_ jﬁxggortg'

.2°545,347.53 2'545 347.53

© 311,270.96 | 933,812.08
3,310.79 " 17 66
71.075 20 1:3 7so ssf,:v?
o :12.450@|4 -' 24.901 ocv j:
Qiiﬁii;QQSfj >m29.995.zo_f

'f-S'lIO.IOS 32 5'.16..05 .32

183,952,084 . ©183,932.84
9ss.oss o8 »
°$1,218.22. . '102,436.48-
31,218.22  102,436.48
$1,218.22.  102,436.44°
©'7,074.38 35,371.70.
~ 884,009.53  $84,009.53
| 281,852.78  281,552.73

3°615,836.66 3'615,836.66

627,352.47 627,352.47

'963,085.08°
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Descri pc i 6 n
‘Méquina enlazadora (salchichas). me
delo 690. .

Importe

1 $1'015,875.22 $1°'015,875.22

go.:

L/ Se usa en pistola de grasa.

218,455.62

Hilo p/méquina enlazadors 50 1.980.82 99,041.00
Refacciones p/la mfguina eniazadora 1 36,503.59 36.503,59
Pistola de grasa p/mfq.enlazadora 1 . 8,347.72 8,347.72
Pistola rociadors p/mbq.enlazadors 1 - 9,055.16 © 9,085.16
‘Grasa en envase de 6 1b tipo 107, - ' T i
" ‘(placa lubricantes) */ 1 6,508.39 6,508.39
Aceite especial p/usarse on la pis- '; S
tola rociadora. 6 2,829.74 16,978.44
. ‘Mesa empacadora de salchichls de 12 : e T PR
. ‘pies de largo. B | 1249,865.69 . 249,865.69
v’t}Cortndota ‘de bolsas tipo horizontnll 2 47.256 59 94;513'13 R
“‘Mess embutidora de jamén 1 ass, 374.09 o xsa 374209'
"‘Bomba de acerc inoxidable p/aoluciéu L ﬂ F
. de ‘salmuers de 1 H.P. : 1 ”rﬂzaa nso.az 248,450.82
'f*ulquinl productora de hielo: 1 707.434 00 707,434.00
. ‘Lavabo de acero inoxidable de dos s _ T T
'starjos de 24 X 24. . - BRI | ".129.035196 . 129,035.96
“Tabla escurridors-de -ano derochl . ‘. IR LI
- para lavqho anterior. 1 - 54,896.88 54,896.88
- Llave para lavabo anterior. 1 9,338.13 9,338.13
" 'Biscula tipo Banca de Cuadrante de- : CT
100 °1b X 4 ONz. © 1. .163,558.74 ' 163,558.7
. Dase.de acero iuoxidable p/bﬁscula- S RN
“anterior. : 1 /50,369.30 _ 50,369.30
" Sierra de banca B-16 (msno derechs) 1 653,103.07  653,103.07
“Rebanadors de carne congelada de cu ‘ : i
chillo rotatorio. L 1 2'726,652.76 2°'726,652.76
Mesa para empacar de 6 pies de lar- . . .
go. 1 133,563.54 133,563.54
Mesa para empacar de 12 pies de lar ’ _
1 218,455.62




Descripecién

Mesa para empacar de 6‘pies de lar-

go.

Miquina empacadors al vacfo, modelo

- Multivsc, cémarz de 30 mm..
‘Bomba de vacfo p/mfquina antefior -
10 H.P.

_.Horno para shumar y cocxnlr de 4 to'

dillos.

Perol para cocinlr c/capacidad de -

'1330 galones, 240 volts. 60 ciclos. -
: trif‘szcu. S
Grﬁu con capacidad de 500 1b con un

. -totll de 10 pies de cadema, 5 pies-
~i\'de cotdén eléctrico v 6 pics dc ca-
ﬂfL?ble de ¢control eléctrico.m,"“ ‘
. Cubetas de scero. inoxidable de 400-

de capacidad. e

‘betas anteriores.

‘“iquina ahu-adora de’ 2 rodillos. es:

. pecial. ,"‘*'

* _Rebansdora’ eléctr;ca
'%Calentador de ‘agus. ,
“Plataforma de 28X 28 con tuodas

"Transportadcr p/todo uso..alta re-- o

,sistenczs. .
fRecipientes pata enpaques.

'szarrztos de. alun1n1o

;Catratos p/noldes c/caplcidad de .-
800 1b.
Estacibn de mangueras.

Tantos de 50 pies de manguera para-

.vapor p/estaciones mencionadas.

Cant.

hd
[=]

91+

Ilgqrté

2§ 133,563.54 § 267,127.08

‘ iXugo para levunt-r laa cubctls c/-- _j"'v
7 'gancho ‘de scero xnoxidnble. SR
. ‘Basge’ ¢/ruedas p/transportlr las cu-vkz

O pe

24

21735,505.79

1'320,637.79

© 6'832,840.00
1'388,268.48
[ 279,208.94

1es.ssc.7a~;f‘f'

zn.oo1 oa]*_}

48.671 50

*‘znoco.qco;co»
438,609.08
. 862,220.56 .

105,266.18

115,280.57
. 2,178.90
139,296.42

119,131.89

65,932.85

34,522.80

2735,505.79 -
1'320,637.79 .
6°832,840.00
1°388,268.48

v
.‘ :

279,298:98

24,901.68

| “0i;o71{so}f; -

z'oto'aqo 00

" 438,609.08
862,220,536
631,597.08 .

30,561.14

: ’52.2’3}605&\
. 235,778.82

 714,791.31
395,597.10

207,136.8¢




Descripecién

Pistola para mangueras.

~Cafiones de acero inoxidable p/esta-
ciones anteriores de alta presiém
_Coples de bronce p/mangueras.

Abra aderas de bronca p/mangueras
Cepillos de nylonm. L

" Cucharones de acero inoxidable.

v Machete de carnicero de 8"

-2Cuchillo de 5“ p/deshueslr.
“Cuchillo de carnicero de 2

" Afiladora de 10v
',iAleadores cspecialcs de cuchillo.

‘f;(A base de piedra).
" Fundas para Cuchillos.

'vﬂ:‘Sierra de 25" de largo p/clrnicoro, :‘;
: fc/cro-adora de nfquel. . Q':
]Nnva;as de filo oxtradnru p/:ierrlsq

antoriores."" .
“Guantes: de- seguridad.,
k,cbrras de seguridad

* Mandiles de’ seguridad

“*j_nésculn de acero inoxidable de gun-

i'*cho.",

'V~f;853cula de acero 1noxidable c/grl--
uacién 2 1bX1/8 ox. proplo pars’ csf

ﬂpecxps.: o
Cortina de aire ,"

. Gancho para colgar carne -

',-condolns de acero inoxxdable p/cole
) car 10 ‘que se vaya a ahumar en el -
horno. :

Vurilla de 42" de largo para usar--

oz
E 12-:

on.N

las en el horno (hechas de alumxnio) 100

COSTO TOTAL LAB Eh PLANTA

P.U.

9,338.13 §

1,584.65
2,576.98

311.27.

1,499.76

19,525.18

4,284.60
©1,867.63
4,386.09
'3,395.68

,9;;9‘7f:4;'
1,245.08. .

3.848.48

4,074.82

933,81

7,074.34

37,635.49

42,446.04 .
1 231,189.43

1,386.57

182,235.00

735.73

g2

_ Importe
- 56,028.78

$.507.90
14,261.83

'3,735.24

8,998.56
58,578.54

12,733.80

‘22,411.56
52,633.08

- 20,374.08

187,894.48

7,470.48
fés,boo,oc e

19,064.74.

111,205.72

'84,892.08

112,906.47

© 84,892.06
| 862,378.86

8,319.42

1'093,410.00

73,573.00

$:30'187,614.23
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El proveedor del equipo es "KOCH SUPPLIES INC™ de Kansas City, Mo. --
64108 USA y las condiciones y términos generales bajo las cuales se -
sdquirirf el equipo, serfan las siguientes:

Embarque: 120 dfas después de aceptacién de crédivo.

. Vigencii: Los precios nenczonados anteriormente estarén vigentes has

) " ta el 22 de enero de 1983. :

‘Ccndiczones de Pago: Carta de Crédito irrevocable de 180 dfas enviada
a través de y confirmada por un Banco de USA que por-xte .
embarques parcia!es. pagldera a 1. vista. 5

4,2 Equzpo Auxiliar.

El equ;po auleiar que viene F ] co-plo-cntar la opera-
" eibn de 1a planta’ propuesta v que adenfs es. "de fnbricaczén nacionul.

“ }:les xa ‘que -8 continuacién se. detulla._ ‘ e S
D s < T. i p e i 6 R ‘3  ’}Cahi; .“4fg;g;'. . ﬂfi llggrte

:LCuartos Frfos. 2/ . oo s 11443, ooo 00

S 60..600 00
321, 000 00

516|000 00.

'lrtc de Congelacién

' Cutrto Refrigerado o

_ ‘cusrto frfo. o

- Caldera de 150 H.P. =

"J_Tanquo estacionario para gas LP-,?'_Y v S
1,000 litros. . SRS SR S 36,250.00
1natal-ci6n Eléctr:ca (una subestl-‘ s S ‘ :

_cién de cnoraia eléctrica 225-30 -- e e

| KVA con tablero de comtrol). 1 - o 3, 516'300.00

_iflnstnlacxén hidrfulica (pozo de ope - . .. R
“racibn de 12 H.P. de 35" suuergibxej 3 Sl ass.aoo :00

(VIR Sy

1'389,600.00

‘FStock de refacciones para la- plants lote S 311,197,000
. SUB-TOTAL. S A R 1 4'828,907.00

TIVA (18%) L Lo 724,336 05

COSTO TOTAL ' : '§ 5°583,243.05

>/ No incluyve Obra Civil.
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5.- REQUERIMIENTO DE MATERIA PRIMA, INSUMOS, SERVICIOS Y MANO- -

DE OBRA. ’ _

A partir deljprogra-l de produccién estsblecido se definie

. Tom las carlcteristzcas de la iaquinaria y equipo necesarios pars el-

- proyecto. De ah{ se procedié a determinar los requerilientos necesa--
‘rios para el funcxoua-iento de la planta.

S 1 Mater:a Prina e lasunos.

: . Los requerimientos de materia pri-a. -ltcriales e in-
nfsunos se cllcularon considorando los rondi-icntos ‘de 1a. carne de cer-'

. do en cansl que se sefialan en este clp!tulo v los indiccs t‘cnicos de - -

'jlos ‘Tecetas que se preaentun eu cl Anexo uﬁ-oto 3.

S 2 s e r v i 3 i o s.'

o J ;alderu teudr‘ un consu-o de 90 litros po: horl de diescl.ke 
'fngslto ‘quiere decir que el consumo dilrie trabljnndo i su capagi-
dad la plants, ser& de. 120 lxtroa. consideraudo un lote lenSUllysﬂ
o de lubrxcantes._ » : : v :

_:}Iaproxim.do de 90 kgs/d!a. Esto cquivule a un consu-o -ensnal de:i<
1 24280° Lgs : - : R : v

: ‘.“Agu‘.‘A . B : . 8 3 .
__,ﬁPara este concepto se consxderé un consu-o d;arzo de 15 M3, que
*J_tepresenta un consumo mensual ‘de 375 M3’ con un costo por metro-
~clbice de & T.350. . _ _ -

"c)y Energfa Eléctrica.
- El consumo de energia eléctr:ca del provecto para el 100¢% de la
5.vcapaczda. de la planta serd de aproxiuadamente. :

Para esto conccpto sc considorG loa rcqucr:nxentos de‘j f 

"1f£n cuanto sl consumo do gas L. P.. se ccnsidera un consulo ICdi°: ¥ e
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Proceso: S
382 H.P X 0.746 135.772 KW

* 108 de l-previstosv' - = 13.877 KXW
1luminacién: '
. ' 308 estimado/proceso
‘ Coasuao Total por Hors'. o

'44.805 KW
194,154 XW

‘5.8 tuuodoObn.

. Para_ la opoucsén y. fmim-iouto dc is plutn u n'_ .
quton 01 sigu:loun pcuml. SRR R e :
R Aton'«' C.nt. et ;_'-.-fbiogcr;gciénrf -
nonuccm ST 71 Jefe de Produccibe.
: ; ;~1:n3t123uporvisot (Controx de calidld). f[,',J[a'
e T 'fllochico dcruuu.‘.' : Ll

1

i sm-'ro'm.-'ii o
‘mxuxs'mu:xou

m-?ﬂn. SRR
| '—f_ﬂjﬂcmncxumcxou o

, ;’Jofo de’ uuuuuucidn
 Prosoter de Vents. =
Prc-ogw. de Compra-
Secretaria.
‘Choferes

VuR e e S ueeee Seenaa

, SUB TO‘I"AL
TOTAL DE PEISO&AL

43
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6. OBRA CIVIL. , _
. La Obra Civil del proyecto en cstudio fue estructur.d: a -
: partir del disefio de Planta Selcccxonldo con una frea de 936 metros -
cuadrados dc con:trucci&n con un costo total de' $§ 9'631,469.84 dis---
- tribuidos en los siguientes renglones: Albafiilerfs, Muebles de Bafio,-
‘ Xhiulaciohob Blictricis. Pintuu. c::pinteria, Horrerh*y-\hﬂos.'

,_, &°3 anteriores rcnglonos se ostructutna de la: oicuionte forln con sus_
' TTrespoctivos costos:-

U1 ALBARDLERIA. U, game. R  'igzpéie,;;7'"

1 Li-pxa de terreno con -- S R R

“‘quems, fuers de obra. - M2.  300.00 § 47.83 § 14,349.00 .

2 .Trazo.y ‘Nive lcién. n-- . -0 o R S

.o cluyes. -ojonor. . oltro-'"
~ ejes, bancos ,

'5oxcav-c16a onui"f; e

o éxlft;hos do 1igs d }concrg?1tﬂ
‘ ffto atludo. £'¢=200- 30. o

horra.icnt. y cquiwo [ o
e 'ﬂcualqutor nivol. R,
5. Muro de’ tabique de barro“
" de 14 cms.espesor, asen-.

tado con mortero-cemento S

~ -arena 1:100. .~ M2 963.60  720.97 694,726.7C
6. Castillo de 15 X 15 de - REET ?
- “.concreto de f'cs 150-19-

/206,50 420.18 . 86,767.17




armado con 4 vari---

“1llas de 3/8"9, alta re--

sistencia, estribos a ca

. da 25 ¢ms. ¢ 2, cimbra -
. comGn. Incluye: materia-

los, mano de obra, herra

licntis Y equipo a cual-
quxer nivcl.; .

7 Columna de.concreto de -
30 X 40" 1nc1uye.‘

a)

-. ,‘)

o

Excavaciéu en ciuontnv

cién. .

Concreto de cilcnta--_ui
" ci6n de £'ce200-19 mm
. fabricado, colado, vi .
_f;»brndo. dospordicio. o
" muestreo, materiales-.

-y mano de obra.
Cimbra aparonto'on U
ﬂ;suporficio de concres: <.
" “to en dados, columna-

Y zapata- ¥
Acero del 03 al 6, Al

e losistcncia. habi- -

15511tado. armado, des--
: perdicios Yy nnno de--

8. Cerrauicntos de concreto ﬂ‘f‘f
ar-ado f'c zoo 38. seccibn . .-
de 15 X 15 cms. armado-:

obra.

con 4 fierros de 3/8"8,-

.estribos a cada 20 cms.-
# -2, cimbra comln. Incly
-.ye materiales, herramien

ta y equxpo a cualquxcr-

. nxvcl .

5.76 21,785.24

[Irid
importe

' 198,240.48

86,767.17




9 Techo de concreto armado
Incluye:

10 Azotes de x-pcr-nnbiiizl
P : clﬁl-..' .
"lncluvc"

}':)

- i€) , .. .
- ‘losa,.fabricado, célai_

,.)

b)

Acero en estructurs -

~del #3 a1 # 6 en pri-

mer nivel.

Cimbra aparente en lo
sas priner nivel, com
chaflsnes, goteros y-.
descimbrado.’ '
Concreto de 200-19 en

do, vibtado. desperdi

.'cio, elovactén hlsta- 

:; tezontle, calhidra,--
. elevacibn, Iaestrado. 

o tondido. nivelado, —-.-:f
: 5lpizonado. mano de .-

-b)

cuarto nivel.

lnllcno (ontortldo) -

M2

M

on CSO‘CI ‘con: .‘I’OM 0-‘.. »

-ater;al. ‘fabricacidn

obra. horrllienta y -1
equipo. . v

Enlaarillado on a:otea :

con mortero-cemento--
cn!_arcns 1:1:9, le-~-

" chado, escobillado, -

scllado, alumbre y ja
bén neutro, material-

'y mano..de obra.
)’

Impermeabilizacién de

losas azotca con pro-.

ag

Cant. P.U. Izporte

736.00 $2,391.50
$1'760,144.00

'736.00 | 1,125.30° 828,220.80
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ductos "FESTER® segln
especificacién del fa
bricante, material y-
mano. de obra.

‘Aplanados mortero-cemen-

" to-arems 1:5 & plomo en-

muros, fino, réstico o -

(rugoso. Incluye perfila-

_do"y boquillas.

13

: ;!nterxores.
' 'Firme de concreto de f'c
 100-38 de 0.10 cus. nive

Fachada.

N2

w2

lado," -nostreado, tondido -

o ) cualquiet nivcl.
"Piso de azulejo antide--

g rrapaate 11 X 11 cas, --
;,1aseutado con- lortoro-ce-
7-¢nto-aronl 1:4, leches-

1a.

. 'docon. ce-onto blanco, -
2 sunxnistro Yy colocacién.
,Piso de -osaico de pnsta»
tde 30 X 30. cms.

M2

M2

’as«ntado'g

‘ "‘:CO!I IQI“QI'O‘C.P n'to-tre-,:

o na 1:5," incluye lcchadelj:

" 'do com’ cemento bllnco R LI
_colot. pulido y. brillln-_: e
" tado, cortes.y re-atcs,

cualquxer nivel.

‘Zoclo de -osanco_de pas-
ta de 0.07 peralte, con-
mortero-cemento-arena, -

'ulechadeado con . cemento--

blanco o color. pnlxdo Yy

M2

brillantado, cortes y re

464.00

1,472.00

9€3.40

.385.25

261.25

261.16

"353.94

1,038.32

- 751.92

99~

importe.

“505,605. 76

340,985.80

271,261.10

G

289,677.18




BETR

_mates, cualquier nivel.

16 Recubrimiento de muros -

- _con’azulejo de color 1i-
;so 11 X 11, lsontado con.

ML

’j-ortoro-c.-onto-urcn. 1:8

";lochadoldo. ro-ato;. cor.
- tes, vy boquillas. L
.ghCOIOCOCiﬁn de borrori-

: s:.adlrd -odclo Viajora.

. ‘asterial y mano ‘de: obra. .
& e un!n de 0.30 X 0.40-
k rado. incluye fijn-

©573.00 1,

'lsu-inlstro y colocacién, -

Pza.

Cant.
231.00

flo‘d'. :

DR R Iggorte :

728,346.08

. 4,320.85 17,287.40

(;

6,351.00  19,053.00

144.15 33.290 es_»_.j
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u. " cant. P.U. vlggorte.

cibn, boquilla, suminis-
tro y mano de obra. Pza. 'l 2,278.95 9,115.80
s Su-inistrb.y colocacién- -
L regaders marca COWEN, -- . v
LT £3g.,292, completa. Pzs. 3 = 2,705.05 . 8,115.15
6 Suministro y colocaciénm- ' A : .
de coladera HELVEX mode- : T ‘
lo 452 con Cespol. - - Pza. & 1,892.20 17,029.80
7 Suministro y colocaciéa- o TP : o
de tarja esmaltads 40 X-
| 40, incluye accesorios,-. B - '
' suministro y colocacién. Pza. 1 2,569.70 2,569.70
.A,;Calcntador auto-ltico CA - ' : ST W
,Lox -odolo %-40. sulsuil . el L
L trely colocacién. 'Hq»ﬁi‘”P;l. : 0 13.238.10 13 238 1o~.,,. v
9 Plomerfs, Agusy nron.jc Lote 1. 329,550.00 329 5§50.00 . i
irLlaves de anr!z de 13'mm R - R
P marca NIBCO, de- ‘bronce : L
suninistro v colocnciéu.Q Pza. 5. 31l 25 11,591.25 -

[ ]

~ToTAL uuzlLss DE BASO. "if5j>.f$‘f€f»;{'; R 445,131 80

Irl INSTALACIO\ES ELECTR!CAS. o
' Material y Msno de Obra.’ ce O e
1 Salidas de ccntro.. . .S8l. 30 - 1,208.35 . 36,250.50

2. Salidas apagadores . Sal. 22 '.zot.ss_- 26,583.70 .
'3 salidas contacto 110  Sal. 37 '1,208.35 44,708.95
4 Salides comtacto 220  Sal. 4 . 1,461.00  5,844.00
“fsjwnrbozanzes., S Y sal. - 8 1,461:00.  7,305.00 . . .
6 'Salids Teléfomo. . Sal. 6 1,208.35 ~ 7,250.10
.7 Bocinas Interfén. © Ssl.- 20 1,208.35  24,167.00

‘Tablero de medicién de -
70 X 80 ¢ms. de madera,-
colocade y pintado. Pza. 1 3,075.80 3,075.80
$ Interruptor de seguridad
" tipe navajas de 3 polos-
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o , U. Camt. " .P.U. = Importe
" 220/240 100 amperes. Pa. 3 s 14,004.50 $42,253.50 -
10 Extractores de salida. Ssl. 12 1,461.00 17,562.00 = -
1 _Conoxih y acometida. Lote 1 40,974.05  40,974.05 -

©.12 Varilla COPERWELD de ---
T 15,9 mm.X 2.44 mts.de --
longitud, iacluye comec- -
tor para tierras f!sicu.
-.carbén vogctal y: ul. su corh sl e e T
- ‘ministro y colocacién.  Lote . 1.  3,857.90  3,857.90 . -
13 --Mufas cslavers pars tu ) : Lo L
" _'bo conduit de 51 mm § --
CAT F-6- cabu y f:ljlcién. A S L
. .. suministro y colocacién.’ Llote .1 - 2,197.00 . 2,
-.1’4_{»{,Proyocto de tunucth- o Tt e
Fo ol‘ctric-. incluye pll-- e
. ‘mes’ de distrtbnciéu y~—- S
v _‘”dlurm uifun. l.ou

'ﬁ*torAL 1nsrnmacxouls lL8CTIxCAS

1170

IV PIN'I'IJIA : o
e 3 -‘Ptutun vi-(uca o pll--
”foau. losas y muros, a- .o
" ‘planados ‘com cmnto-au,\.{,,;_ RN
= incluye retapago, -
f’;,_‘plutude _aclbado. ;ot-"w ;
- minado,. -n‘um. anda--
- aios'y mamo de ‘obra- s .- RIS S A A
'}cna;quicr dvel. . M2 U609 - 180.84 '110,131.86 .
. Pintura esmalte amtdco-- e T
rrouvo o lorrorh am--
bas ;qras. acnbado. ter-
minado, incluye remover,
plastecer, material y ma o DR Lo
""no_.de obra.. _ 2 119.20  176.31  5,385.16 .
3 Pintun viallxca on puer R S




tas interiores, incluye-
plasteado, acabado, ter-
ninado, material y mano-
de obra. 15 Piezas de -- _ : :
2.20 X 90 X 2 caras. M2 59.40 180.34  10,712.20
4 Pintura de aceite en bas '

tidores metflicos, inclu -

ye limpiar, remover, em-

plastecer, acabado, ter-

minado, material y mano-

de obra. . Pza. 1S 768.95 . 11,534.25 -

 TOTAL PINTURA. : co . $.38,763.17
V  CARPINTERIA. ‘ ' '
1 Puerta de 2.20°X 0.90, -
bastidor de pino, peina-
205 a cada 30 cas. recu-
bierto con triplay pinos
de 6 am. bisagras latona
" das, suministro de chaps
SLAGHE A-51, incluye co- ' . T -
- locacién y taquetes. . Pza. 15 11,785.21 ' 176,778.15
~ TOTAL CARPINTERIA N S .8.276,778.15
VI HERRERIA ' ‘ ’ o gRu
' 1 Puerta metflics de per-- .
. £i1 tabular MIMSA cali--
‘bre 18, incluyendo pintu
Ta anticorrosivs de 50 X
2,10 con tablero metfli-
co v chapa, incluye colg . :
cacién, Pza 4 10,502.00 42,008.00
2 Bastidores Metélicos. Pza. 19 2,526.55 48,004.45
3 L&mina SALIN calibre 26- : - _
~para fabricacibn en obra
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U. Camt.  PR.U. mporte
. 'de las redes de ductos,-
" incluye material y mano-
de obra. k kg
4 Puertas especiales para- .
refrigerador, aluminio y
vidrio, doble y corredi- . ‘ .
zo sobre riel. Pza 3 43,940.00 131,820.00

TOTAL HERRERIA. - - $.394,840.45

Cowir VARIOS.

1,200.00 143.84 172,608.00

1 Toma de agua,. iuclnyo --}
" cuadro de lod;cién whl- ' ‘ i : : ‘
“vulay llave de marfz.  lote 1  17,850.00 17,850.00
2 Licencia y permises, dn- - . oo
“cluyendo ‘alineacién y. R R
‘mero-oficial, liceacis - ‘ a5 PIRRS
- de construcciéu y pcr-i~

S sewe. Cilete .1 35,152.00 35,152.00
S8 fProyocto quuitcctéaieo. R T R I R AR e
' incluye plamos arquitec- . 0 Lol

"_t6n1cos. proyecto sluit-
,ero e hidréullco. proyec
“to de distribuciéa, pro-
fyecto estructural, pla--f . o :
‘:nos y maduros. Lote” 1 zzo.zos 79 zze ZIS 79 B

“,TOTAL VARIOS. - S ‘

A mnnera de rosu-en la OOra Civil dol prosonte Proyocto. quod-ria e:-=a "
Jhﬁ~zrusturada de 1a siguiente manera: '




a) 1
b) II
¢) 111
d) - Iv
e) V¥
£f) V1

g) VIl

ToTAL teesneesss
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ALBARILERIA $ 6'985,366.11

MUEBLES DE BARO : 445,131.80
INSTALACIONES BLECTRICAS . 339,114.20
PINTURA : '135,763.17
CARPINTERIA 176,778.18
HERRERIA o -~ 394,440.45
VARIOS - —279,287.79
SUB-TOTAL .~ - '§$8°755,881.67
108 I.V.A. 0 875,588.17







Vi

1.--

INVERSION FIJA = . $ _ 68'237.587.41
1.1 Terremo. . : ' 2'500,000.00
1.2 Msquinaris y Equipo de Procoso 39°187,614.25
1.3 Equipo Auxilisr ... 5'583,243.05
1.4 Equipo de Laborstorio - 182,000.00
1.5 Mobiliario y Eauivo de ofxciaa’, ‘1'639.900.29
1.6;(Tolifouo. ’ T ©.243,360.00
1.7' Equipo de Trlnsportc.‘_ “,- . 9'4oo.ooo 00
l.l”ﬁObt- c1v11 T T 9‘631.469..4
INVERSION nxrau;on. EERND P 13'00 726.40
2.1 Estudio de Prc-iavorsiGn S 7850,000..00
. ./2.2 Ingenierfa de Detalle i{j;v- A 700,000.00
'”2.3;,Gaston de’ xnstalaeién v Puosta R
 en Marchs. v '1?ioo.7zo;doﬁ*;;*
2.4 Gastos de Orllni:lcién y COBS’ E IR
_titucién de 1a Empresa. . 800,000.00
2.5 Fletes, Acntroo. Seguros ¢ Im- o
S jvuestos. v’, L L -2'930,000.00 -
CAPITAL DE TRABAJO" L8 18°363,086.80
°3.1 Produceién . 7 16'414,586.80
3.2 Administracibn . o . '913,500.00
3.3 Comercializacién N x'oss ,000. 00
INVERSION TOTAL: 8 99°687,400.61

INVERSIONES

1p7e

Pars 1a instalaciém y operaciéu de la plnnta propuests se re---
quiere uns xavorsi6u total de $ 99'687,400.61 distrxbuxdos ‘en los si-
guientes conccptos.

‘Concepto A o lggbrte

b
Co18.43

16.47
10.92 -
1.04

100.00

En los Anexos nlmeros &4 y S seApresonta el resumen y el andlisis dé -
‘1a inversién.

y,rara el afioc 2, se rcquefifi un capital de‘trabajo del orden de

......
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$ 21°'746,037.30, por 1o que de acuerdo al calendario de inversiones -
(Anexo nimero 6), se tendrd una erogacién de § 3'382,950.50 para ese-

. afio. A partir del tercer afio de operaciones, la planta requiere un ca
pital de trlbajo que asciende 8 $ 24°'715,518.76, por 10 que para ese-
mismo sfio se tendrf uns inversién de $ 2°969,481.46.

En los Anexos qﬁ-oros 8 y 9 se analizan la integracién del Capital de
Trabsjo psra los sfios 2 y 3 respectivamente, y el Anexo nimero 7 pre-
‘senta 1s Tabla de bcprcciacioﬁos’y'A-ptti:lcioncs Anuales.
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Vi1 FINANCIAMIENTO.

1.- NECESIDADES DE RECURSOS.
Para llevar s cabo el presente proyccto. 1a sociedad que -
Se proyects crear deberf gestionar un cr‘dito refnccionlrio para ha--
cer frente s 1las inversiones previstas. Las noeesidadus de recursos -
oar. el funcionamiento de la vlants asciende a8 § 99'6‘7.400 61, por -
los siguientes conecptos
~Diferida $ 13'086,726.40; y Capital de Trlbujo $ 1.'363 006 so.

2.- FUENTES Y ESTRUCTURA DEL F!NANCIAM!ENTO. ' , S
Los recursos financieros vrovienen de las sigusoutos fuen- ff-

Inversién Fijs § 68°237,587.41; Inversibn - .

tos que se descridben en el cusdro a coutiauacién

"CUADRO

Co.n c e g to

VII 1
FUENTES DEL FINANCIANIENTO »

ek’

'  xxv£nsxon F1JA. : A T
" 8) . Terreno S z'soo 000.00 .. . Socios. -
). Msquinaria y Eqvipo de Procoso. - 9‘1.7.614 23 BANRURAL
 ‘Equipo Auxiliar. . : . 5'553 243.05 - BANRURAL . "
- _Equipo de. leoratorio ' ©°'82,000.00  -BANRURAL
) 'Msquinaris y Ecuive de os::zaa . 71';q3 260.29  BANRURAL -
- '£)° ‘Equipo de Trlusporte ' - . 9°400,000.00 . BANRURAL
g1 Obrs Civil | 9°631,469.84 Socios. -
. INVERSION DIFERIDA : - ;';3'036,725 a0 o
.8):. Estudic de Pre-inversién © 78500000, ooiiyfranrXNf;
'bl“lalenioril de Detalle _ 7 700.000.00 © FONAFIN
€V Gastos de Instalscién v Montaie : ;_7-aoo.7zo 40 ° FONAFIXN--
_d]_.rlctcs. Acarreo, Seguros . I:»ucstos 2'930 000. co)“:FO\A.X\VU
€)  Gastos de Orgamizacién y Puosta on - y :
‘uarcha. $05.000. 50 'fchrxx
CAPITAL DE TRABAJGC - $.18'363,086.80
.. 8) Produccibn 167414.586.80  Socios
'b}‘ Administracién. - . 933,500.00  Socios.
1'035,000.00 Socios.

- €) Comercializacién -

TOTAL S 8676£7,400.61
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Por otra parte, 1la estructura del financiamiento queda de la siguien-
te maners en el cuadro siguiente que se detslla:

' CUADRO VII.2
ESTRUCTURA DEL FINANCIAMIENTO

iipe Fuente : Monto
Crédito Refacciomsrio BANRURAL  § 56'106,117.57
Créditc Refaccionaric FONAFIN 13'086,726.40
‘Crédito Refaccionario . - Socios 12'131,469.84
Crédito de Avio - Socios 18'363,086.80

TOTAL  § _99'687.400.61

'3.- CO\DICIONES DE 10S. 'CRED1TOS.

Las 1nstxtuczoncs crcditxcls proponon que los criditos ---:~‘
el _isoan “de 1a s;xuiente -anera°f:’ : S
). BANRURAL.- Crédito Refaccionario por 1-porte de $56'106,117.57,
s con un tasa dc ;nterés dol 28 Si. sobre pagos cons--
itantes.;a.f : : : : )

'b)° . FONAFIN.- Aportari NuR crédito d. s 13'036 726 40 ‘a uns tasa -]
ST T de 28%, sobre pagos constlntos. y S
. c)f 'SOCIOS.- 1 Llas aportacién de los socios es pars: cupitsl de tra-
T SR baJo y 'Para uns. parte de 1a inversién fi).. en esta
nu'uportacxbn no. se considornn 1ntcrcsol ni alortzza-a]
;}ci&a. de acuerdo al tipo de socicd&d que sc proyectn”;
- cresr.. : i

s AMORTX.AC!O\ DEL casnxwo. v , ,
_En el Anexo nimero 10 se prelonta ‘a1 a-ortx.scién del f;--
nanciamiento v los gastos financiercs totales.
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PRESUPUESTC DE INGRESOS, COSTOS Y GASTOS.
1.- PRESUPUESTO DE INGRESOS.

'1.1 Programa de Venta.

) - El cuadro que a continuac;én se presenta muestra como -

. estﬁ estructuraco ¢l programa de venta durante 1la vidn 6tzl del pro--
.Vecto.. :

VIl

"CUADRO VII.1 |
PROGRAMA DE VENTAS o ‘
S ‘ CANTIDADES

40,310

22,8137

BRI - R | R SRR )
1’1, Jamén de Pierna Barrs de 3 Kgs. Pza. 33,415 41,126 48,857
; »2,;Jnn6n de §$Plldilll"llrfl de 5 Kzs. Pza. - 12,480 15 360"18,240_ﬁ
/3. Jamén- Serranoc - " Barra de 4 Kgs. Pza. 27,530,:33.945

A, Jam6n End:ablado ‘ Lata de 500 grs Caja . . R

e S €/24 ’8.440..19¢394 13,345

,‘;5:'Paste1 de Carne 3:Barrl de 3 kzs. Pza. 15,690 19,211
{sf.o.'Chuleta Ahumada- . Platos de Uni-- L L RIS SR

ST cel derl Kgoo Pza;~g64.024‘~79.?85rg94.743"‘

: ”7,;Mertadela'- ~ Paquete de 1 Kg Pza. 50,329 61,944 ' 73,560
8 Queso de Puerce 'Barra de 3 Kgs. Pza. 7,150 © 8,800 '10,450
&. Tocino 3.5 Kgs " 12,480 15,360 18,240

. 'Salchicha Viena ~lata de 500 grs Caja R R N
T €/2a 3,478 4,280 5,083
11. Salchicha ;rankfur:-,paqueze 1 kg.  Pza. 82,843101,961 121,080

32, Chorize -~ " .. - | Paquete 1 Kg. ' Pza. 23,887 29,400 34,920
13. Lopganize . Paquete 1 Kg. = Pza. 281,781 346,810 411,840
14, Mantecs " Lata de 20 kgs. lLata . 3,861 4,752 5,643

2 Precio de Venta.

L e
.

£1 precio de venta de los productos se establecib de-
acuerdo a ios precios existentes en el mercado local y a lo: costos -
unitarios de p'c-u.czcn v se proced:é a ‘determinarlos a un 40% menos -
al precxc al nenudeo.

L

: tenemo= gue el prec;o de venta para los productos a elaborar son-'
s

As
cs que muestra #1 siguiente cuadro:



T ’asﬁma
ﬂ; '-.'dtn dol onnc:e.

nIch:lchi Viens :

cuoruo
:l.ouuuz-
o l(utocl

112°

CUADRO 'VIII.2
PRECIO DE VENTA

Producto : ﬁ Pnnnnci&n ‘ 'Pnc;'o de Venta
. Jamén de: Pierna uru do 3 Kgs. $ 511,20 .

Jamén de Espaldills Barrs de S kgs. ‘ 750.00
Jamén Serrano.. _ Barra de 4 Kus. +968.00

‘Jamén mtathdo ’ ‘Cajs c/24 1atss. : 1,632.00

Pastel de Carne  Barra de 3'Kgs. .. 360.00

Chulou Abumsda - Plates de.Unicel de 1

- kilogramo. - . as3.00

'aﬂlortldola . ‘Paquete de 1 Kg. . .130.40
‘ ‘Quuo de Puteo. i

‘;'f“_llﬂ"‘do Skgs. . . 270,00
o s do 3.8 Egs. ez, 60

lchichs suauurtl

S 3,198.00

lo uuﬂor los iurnoa m mtn utln:’ :

: fdc § 14;';;; ;gl 40, pan ol primer. sfic do mncams: para el um =
S dor url ¢ ! 110'193,96;.; Yy pan ol torccr y aubneuutn aﬁos so-'__f; S

o,pnuana lu u(rnos por pteducto dntutc"h vtdaf ot




1.

2.

3.
4.

5.
6.

i

8.
.

- 10.
. 'ii@
“12.
L1871
18l

_:‘  ’)

R

Preducteo

Jamén de Pierna
Jamén de Espaldilla
Jamén Serrano
“Jambn Endiablado
Pastel de¢ Carne
“Chulets Ahumada
Mortadels

‘ Queso dé Puerco
‘Tozino :
"Salchichs Viena

Chorzzo
Longanzza
Manteca

T0 T A L £ SL

CUADRGO VIIL3
INGRESOS POR VENTA.
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Salchicha: Frankfurt

ARC 1 ARO_ 2 _ASO 3-10
17'081,748.00° 21'023,611.20 24'965,474.40
9'360,000.00 11°'520,000.00 13'68G,000.00
26'697,440.00 32'858,760.00 39°'020,080.00
13'774,080.00 16°'963,008.90 20°147,040.00
5'648,400.00  6'915,960.00 . 8'212,680.00
8'621,592.00 10'611,405.00 12°600,819.00
6'562,901.60  8'077,497.60 9°592,224.00
1'930,500.00 2'376,000.00 2°'821,500.00

. 8'018, 638.00
6'051,720.00

“'169,403 20

11987 ,398.40
23'725,960.20
: 6'922.773.00

9'8'0 336. 00
79447,200.00

1 6'362,366.40

21446, ,080.00
29'201,402.00 "
8'520 336 00

C2.- PRESUPUESTO DE COSTOS l GASTOS.;

©2.1 Costo de’ Produ:czén.f,

‘Material Directo (Materxs Pr;na (3 lnsunos. Envases. E-paqucs ) --{TT fi

'Et:quetas).,} )
Trabajo. Dzrecto.

Gastos. de- Operac16n, que 'Y su ves conprendon.

s

(VIO

11°721,024,00
8'8‘4 420.00
"'SS ,392.00..
1'905 344 00:

34°676,928.00 i
10'11:.399 00 o

141'5:3.:64 40 174'193 962 20 206'360 064 40"

e - El costo de producc;én esti detcrnxnado por ios siz-
f»guzentes conceptos- . : :

(Sueldos. Sslarics y Prestac;ones). g

7 1) Material Indirecto (ccubustzbies ¥ lubrxcantes. -aterxal de -:f'”
- trabajo ¥ material de lxnpze.a). : : ‘ :
Trabajo Indirectc (Sueldes, s-1arzos ¥ Prelta:xones). Yy
Castos Indirectos (Segurc Contra Dafios, Energia Exéctrzca; .-

agus, amer.z-ac;ones, GEPTCCIECIOhGS. aeprec;aczones Y mante-

nmzentc e

Asi 'enenoc que para el urzner afic -de eperacxcnes. el costo de produc”

cibn serd gde & '1"&?,a45 §5; para el segundc de §

55'052,333 31y ﬁ/ "'>
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para el tercer y subsecuentes afios serf de § 95°865,869.82. En el Ané
xo nimero 14 se detslla el costo de produccx&u analizando todos los -
,productos propuestos a elaborar.

2.2 Gastos de Administracién.

T Por gastos de ld-xnxstracxén se entiende todos los --
: cgtesos por concepto de sueldos, salarios ¥ prestaciones del nersonal.
flastos do ‘servicios t&cnicos. ;sntenimiento Y suministro de ofic;na -

- servicios touerales etc.

”“:ASi tencuon quo los gastos de’ ad-inistrncxén pata el prescnte proyec-
ﬁseré de § 3'839 '893.27. En 01 ‘Anexo. nﬁ-ero 16 se presenta el auilz
s de estos glstos. e : :

2 3 Gastos de Colcrcialxzacxén.

Este conceato xncluyo los egresos por sucldos. sala--‘

rxos v prestacxones encarundo en la seccién de oronoczén de los pro--
ctos a elabortt asf cono de lcs ‘que se: dcdzcan a1 suministro’ ‘de ma- .
';terxa prila c insulos v den‘s servxc;os oue esta seccién de-ande. o

fﬁf-os eeresos oor coucepto de Glstos de Co-etcxalx:acién para 1a vada--
“utxl del orovecto asxende a3 5'598 31!.20 El Anexo nﬁlero 18 nues--

- tra el anilis;s de’ estos 8.8!03.‘,j3

2 4 Gastos Finlnczctos.

o ; Para 1la real:.acxén de un: provecto de xnversxén zene
v,?ralnen:e se requxere.‘adelis de los recursos econdmicos aportados por:
*i~los socios o comunidad, crédxtos. los cuales tzenen un costo represeén
"tade esenc;al-ente por intereses del cap;tal asi obtenido. Entonce:.
ios ‘castos fxnancxeros son _eauivalentes al meonto de estos intereses -
- por afio, ¥ son considerados fijos para cada periodo anuail.

Skn los Anexos némeros 11y 12 se muestran les gastos finan;ierds que-
;rorxﬂxna el crédito abtenido para la operacién ¥ funcionamiento de la-
“nianta propuesta :

2.5 Costo Total de Produccidn.



. fgrcsos se zgualen a los ogrcsos.f;g‘;~ -
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El costo total de produccibn esth integrado por el --
costo de produccxén. gastos de ad-inistrlcibn. gastos de comercializa
cibn y gastos financieros. Asivteuo-os que para el primer afio de ope-

‘racioncs,ei costo total de produccién sers de $ 100'295,787.27; para-
el segundo afio de actividades serf de § 112°625,979.59;: y pars el ter
cer afio de operaciones serf de $ 123,818.597.61. E1 costo total irﬁ--
dislxnuyendo en 1a mnisma medida a medida que d;s-inuycn tanbxén los -

gastos finnncicros.

_Ea el Anexo nﬁ-ero 19 se prosonta el estimado del costo total de pro-
"ducci6n p:ra los primeros tres afios de op.rocioncs. y. en los Anexos -
{nﬁ-cro: 20, 21.y 22 'se. Ppresenta el costo umiturio por producto para -
'_les nﬂos 1, 2 ) 3 respectiva-antc. . : 3

G g:,_- PUNTO DE EQUILIBRIO.

: : Bl Punto de Equilibrio os 01 nivcl dc opcracién de la empré:
fsa quo indica 01 volunen -in;-o de vcntas neccs-rios para que los dn- -

'/:Pata detcrninar 01 Punto de Equilibtio se utili:ln dos l&todos. el --

J';rtfaco y sl -nalit;co.‘sl prtloro ;crpresonta en un: pllno dc coorde-

bﬂ.fnadns curtecianas. en donde se indican ‘lo0s - costoa fijos por nedzo de-

vg,‘a linca paralels: al cje de las abscisls. licatras que'los. costos va
'qrxables se’ 3ruf1can a pattir de la: linol de los ‘ostos fijos Yy el eJe
R 1as ordenudas. Por otrs: partc. los’ 1ngrcsov
' $¢¢1 o:igcn hustn el punto ‘donde’ sc .lclnz- el méxime  de_las ventas. -
»”AJ punto donde se intersectaa 1as. llnoas de los Sngrosos ‘con 1a linea :
:de los cgrcsos se 1e deuoliun Punto do Equilibric. ‘{'»T.,. T

751 nétodo anal!t;cc se deterlina -odiante ccuaciones -atelit.cas cu--:f”
" vas £f6rmulss para el célculo se tratlran en el dcsurrollo del nismo.

3.1 Punto de Equilxbr;o Econélico.

Con este 1ndxcado: se observa 1a influencia que el fi
utnczanxentc tiene sobre la e;ecucibn y se determina en valor de ven-
Tas v en porcentawes de ventas. Se -incluye dentro de 10s costos fijos,

308 gnstoc fxnanczeros v se utilizan las szguxentes f6rnulas~

~gt|£ican ‘s plrtir Ca
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C.F. « G.F

P.EE. =, v = P.E.E. = {:g=—febe ¢ ; donde
P.E.E. = Punto de Equilibrio Econéaico.

"C.F. = Costos Fijos.
~G,F. = Gastos Financieros

C.V. « Costos Variables.’

V.T.. = Ventas Totalos.

3.2 Punto de Equilibrio Pinancxoro.'

~'Equilxbrio. se

'Estc nivel es 1s dotorlinaciéu sxnplc dol Punto de --
caracteriza porque. dentro de los costos fijos mo ‘se 1u

cluyon los (lstos finuncioros y. se olploa plra obtener postctior-oute'
“1s iafluenc:l que sobre este- 1udxcldor ticno cl finnacia-icnto.

uSe puode culcular 01 x;ull qun 108 dcn‘s. s docir. ‘on’ valor on vcn-- .
tas o porcontajes de ventas. utxlizlndo rospcctivanonte lls siguxcntes'

'5;§'

"f6rlulls
' - C.F. . _ T E e T e ,
, *. E F' 1-%- $ P E F. . V"I'E:'ECTV" ;»'d’ovh‘d‘e:‘ o
P,E.F. « Punto de Bquilibrio Finnucioro. B R e
~C.F.. = 'Costos Fijos.
C.V. e Costos Variables.
VT, =

VQntas Totalos.

- Punto do Equilibrio dc Cap-cidad do Pa;o.

;tx~ac16n del financin-iouto. Se elplcnn las siguitutcs fbtlulns

, P.E.cp. o CoF G F. ¢ AF. . s
SR 2.
P.E.cp. = -Safav;-$=ﬁév:-éaﬁ; = % ; donde:
- P.E.cp. = Punto de Equxlibr:o de Capacidad de Pago.
C.F. = Costos Fijos.

G.F.-

‘= Gastos Financieros.

: . Este 1ndicndor dctcrliua 01 nivol dc vcatas cn 01 ---ﬂvf{
.‘cual Xa e-prosa obtinne las utilidldoo noccsarils plta cuhrir 1: anor""
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AF. = A-ortuacibn del Finncxuunto., ‘
~ C.V. = Costos Variables.
" V.T. - Vontn Toulos.

‘}Ba 01 Moxo nimero 23 se puunu 1. cluiﬁuetbn do los Cntos y --

: ’;qutos pars dotoniur @1 Punto de lqutlibrio. Bn.ed Ano;o m’-oro za,j_-.,_'
' ‘:'n punnt. los resultados del Mto de Bquiubrio del “todo aulit_{ T

lu pruoroo ttu aaos do opaucioau.

"A."l.os tuuludos del p\nto do oqun “_rto gr“ico se pn puunv on 1o
) Aaoxos nf-noa 25. 26.;,. ' 29y 30 puu'los aM: 1. z,y 3 rospoc-
: tivmnto. E T :




o M,dumuju. .

O ctbn de ‘sanancias, simo que existea otros facteres que musstras la

1ee.
. svnzuacxou ECONOMICA Y SOCIAL.

B La onluacih ocoaﬁntu Y mul do pmoetn emino 'Y ulog
.,cimr y apucn ciertas técaicas de ovnluc“- sl o los ptmctos sg ‘
‘Jotos 8 aalusu b 4 do uu fofu. pmr do -u!snto m mtnju y- -

1s ﬂuudad do u pnyoeto ¥ ulo se finca en ol heho io u uun‘:f-‘.

s ,“L'Evilbﬂllld t‘cntel. oad-tea. ﬂmcuu y ..g“; ‘. -. -““ ’", ; ;

| & precios emiutn-j’;i

del proyscto; Per 1o que al haber va-
o 5. se reflojaréa en ‘os ‘costos ‘lo.ptodus‘f:

’ Veicu. y por lo uuo - los pneiu de mu do los aismosi y -

o ’ ¢) " Se coasidcu uns’ un ded 608 psn ol euto dc mrtualm del-' -
o -capitlx . -

Para fmn del presente proyecto se calcuhroa los luuiontes xadica-
; dores dc evaluac;én v .

1. EVALUACIO\ ECONOMICA. ,
1 1 Tasa de Rendiniento Contable.
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B Este hdieador do onlucih se calculs. udsuto u -

o uueu‘ ntutdad uulmonih toul. teaiendo los lmtutcs resul ,
- ‘tados para los primeves tres ojm:lctos. a. 3". $9.75% y 78.318. o=
"A'(Vormunhonu). RS , S e

- .7 "u uu de nuhtmo mtablo u ‘OR aumento afio con nlo dobuo 8 ‘

o meth._‘j

T "},ug; u 39. n.n 7 '37 m- cinto. (mxo lﬁon 31).

n que t-b“n los ustu ﬂmchns van en dimmién " u ‘misma pro .

l 2 Ilrm dc muuu. . L
e lgto huuar se calcula. nliuto 1s ullcih utiuo

x.s ll&todc do1 Valot Presente uoto. '

Euo -itodo cnsistc o ‘convertir futuus sumas de di.
nero en valores lctulu. es decir, s valores s la fechs de rulxz---

cién de is. inversién. Este l‘todo se. c-lcuh udinte e suuzeate .-
fémla. o
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VPN = s 1 eCE1 4 _CF2 + _CES e ¢ CEN.__ s __R .4
‘ (1-1)0 Qe (ed)I (10)3 0 (1e)n (Qei)nel

Valor Predcutc‘ﬁeto;ﬁ\,ﬁ’; -

, _a Invertir "t o : N L
‘Bnllnc :dtllngrosos y Glstol on 01 -ao 1. 2. 3.*"'
*Vllot Rcsiduci T

_,Costo dcl Capit glgf""” o

k‘fﬂducciGn. ié pract;cé cste lnllisis cuyos rcsultados se prisentnn 8-
"continuaeién. . . ;

I.f.l \ar;ac:bn en Ia Inversxén.'

s L : Sabre este sspectc se consideré aunentos del -'f
’f.o. 25 ¥ 30 ye' c:ento sobre 1s- .n\erszén orig:nsl EY tesultado de -j}'
los cilculos se presenta ‘en el «nexc nimero 38. s
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Los c!octos de lo. antoriot sobu 1. tua de rendhunto cconélica es-
E h suuuuto. : ‘ N A : ] ,

TasaOrigimal. .o ey, ozs%»sif
Tll con cambio de ¢+ 20! do :lavors“u T [ 39!_;-‘ It
R con en-bio do . zs; dc mvcrsih e ,73 43\_ R

~nroa’ tru iindicadofos. ‘a u‘ob un iafdﬂu dc nmlwcnto ucial.
?-nllctéu boacftcio-colto yils nucién ocupaciéa-upitn. '

z 1 Tlsa tnz""' opﬁiﬁibﬁtoiSbéillﬁﬂlf,j

: ) ar esta’ uu. se- suu'ol "-is-o proccd:l---‘ Ry
"lhnto quo se utuuﬁ pur v‘calcuur 1- tasa interna de rcndiaicato es T
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.ocomGnica. con 1s salvedad de que en la de rendimiento social se con-
';jsidora 01 valor agtogado bruto pnrn su actuslizacién. '

'?383tc vnlor lgrcgldn bruto sc obtioue de 1a iafornaci&n que 3¢ presen-

on 8 célculo. dol flujo nsto- do ofoctivo en: 1. £ase de produccién.
uQ(Ancxo uﬁnoro 38). 0 S L :

‘ 3”!1 rosultndo obtonido !uo dc 104.970. tasa suporiot s ln dol costo dcx;ﬁ""i
oportuaidnd dol clpitll.,(hnoxo nﬁl.ro 41).ﬁ;_ikv, o o

k ”*proyuctos lisios y devlas citcuastlnciis céactotas.

; De ess nanera, el proloutc proyocto tondt‘ los si.uicatcs ilplctos en

,@ol -spccto ro;iou31° : ‘

,,) La plants’ propuostl nunque inerc-oatar‘ la ofcrta ‘de c-rucs frfas ;ﬁ

=‘5 ‘y embutidos en el Estado de Tabnsco, no afectaré considerablemen-
- te .la capacidad instnllda de an olprcsas existontes nctualnente~'

‘won ls rogién
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Sin embargo, si nfocun el volmu de produccién dc las c-prosu

‘ distribuidoru de carnes friu y nbntidos ‘de: otns :onu ‘de ‘1a- -

chﬁblica Mcxicam. toda vez quo Gstos prodnctos cntuun en co-- :

- . pctcncia con. los productos on ostudio.

S ) Y
i instituciom

“E1 osublcchiono do ut- nuov. phun. rnpoado 'y uu necsidad:_ s o
"fundauuu L) 1- olaboucién do ptoductos bl;;; R

:lcos par 'iconsu!o POPIIhr.

-'fl.o uu do routnbiudnd VS On 2SCORnSO . duuato 1a vids Gtil del -- .
’ ‘j“__proyocto. al pasar’ de 43, 394 en'el ptiur sfio s 78.31%. en el tor-
" coro y a 97.12% al décimo afio de - aeuviduu. Este tndiudor de -
cvnlucun tioac s duvonuja de. quo no ccnu-ph 108’ costos ox--i P
, .plicitos .como inplicitos del ptoyocto ni como 01 valor croaolé;i T
L €0 dol dinoro. por lo quo o luy dudou pnu contelmlrlo ‘on la -

19, 35' 18 y 37.01 pnn los puatos do oqunibrio ﬂmctoro. R
2 ocoah:lco y do capuidad de pago: rnpocttn.nto. ; o

»
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toma de decisiones.

"~ d)  La rotacién de la xnvers:én nos deternzn6 que: las. ventas lnuales~'f
son super;ores a la ;nversién. aunque este 1ndxcador no consxdera.f
- costos implicitos y explic:tos ‘del proyecto »

'€} El método del valor. presente ncto arro;é un resultado mayor que -
tero. 10 que ind:ca que los: ingresos ‘son. super;ores s los egresos.g_--*T
por ‘1o tanto existe un; flujo extra de 1ngresos. 1o que nos conlle”,
va. a afir-ur que: 1- inversién puode realizarse._;,' i

' f?fJ;*La tasn 1nternn de reudiliunto econénic‘.:to-a on consideracién -
B :tanto los costos ilplicitos co-o cxpl!citos, por lo ‘que” si se. puef}

wizinvorsi6n ae's‘i'aox 753 so por persona ocup-d- durantc --_f'
365 d!as. s :

i'De acuordo a los anteriores indicadores de evaluacién,. ie concluye --3‘
que el presente proyecto presenta un .grado de bondad confiable para---”'
3;10 1nstllac16n y operlcién de 1. planta propuestl. : b




X ORGANIZACION Y consnrucxou DE LA EMPRESA
s 1. onmszcmN.

B .. Em-la realxzac16n de un. proyecto de flct1b111dad técnxco--"
;,”,econ6lxco Yy financiero se requxere ls for-acién prevza de 1la planta -
?Wf,que se pretend- proyectar. e : :

'este cappitulo se. propondr‘ la forma. o -odalidud Jur!dxca pnra la~

ioporaciones de la:nueva planta ellborndora de productos-lli"
-derivados. do'la carne de. cerdo. e o E

K

‘* 1 1 Alternativa: de'OrganiznciGn.a4;:'

fArticulo 54 de. ia Loy General de Crédito Rur;l{
",.Artlculo 147 do 1a'Léy’ Foderal de 1a Refor-a Agrar;a. -

: Sociedad on Nolbre Colcctivo.- Esta socicdnd la 1ntegrnn perso-

:?f;siendo el linilo dos o -is porsonls. Esta sociednd yersigue co-:

astitucién de 1a. plﬂntl. asi co-o el” esqnena organizaczonal nfs- ---:fﬁ g

i nas: f!sicas ‘con derschos para realizar actividades. -ercantiles,‘fg} o

mo. objetivo blsico 1s obtencién de utilzdadcs desarrollando ac-

”‘?‘ ;tividldes iudu:trinxes cono oxtrlccién y transfor-acxén de nate ,ff o
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rias pr1mas en todo tipo de productos elaborados ‘0 Semi- elabora
dos; asi como también actividades comerciales o de servicios. -
En este tipo de sociedad se pretende aprovechar el prest:g1o de
‘uno o varios nombres. El régimen de responsabilidad es subsidia
rio, ilimitado o solidario. Su estructura interna esti 1ntegra-

fiﬂda por Asamblea General, Adn;nxstrtdor (es). V1gxlancza e lnterf
 _ventor. Las dependencias responsables de su organ1zac;6n, auto-;{
',rizacién y funcionanzento son 1la Notari- pPGblica,. Reg;stro PG--

iﬁ;blzco 'y de.Comercio. Bases de su personalidad juridica: Artfcu-
7101 Ftaccxén Iy Articulos del 25 al 50 de la Ley General de -,,
Sociedades Hercantxles :

Sociedad ‘en Conlnditl Silgle: Al igual que la nnterzor, 1d in-

tbgrnn'pcrsonan fis;cas con dorocho par_}realizar -ctxvxd-des -Ty:'

.ﬁc‘ d.dos Ncrcin i

'Lcy‘Gcncrnl dc

vSoeiodad de Rg:gggs.biliénditiltt-dnv ‘Bsta socicdad 1- 1nte-
©gTen pcrsonos £isicas que’ co-pcrozcan o nodilnte susctipc16n~p

“blica, ‘con un minino de dos porsoals y 25 como -‘xi-o. Al 1guali
" 'que los objetivos que porsiluon ‘todas ‘las sociedades -ercanti--
les, su denominscién o razén social se: foranrt con- el nombre de

1'<;uno c -ls socios, :eguidn-onte de 1as’ sigl;s "s ‘de R.L." y su-
e cnpitul ‘socisl no serf ‘inferior a '$5, 000. 00.: El régxlen de res

’pons-bilxdld es li-;t-da. Ls: esttuctura interna de la sociednd-
; esth integrada por:. Asulblel General Ad-inisttador (es). Geren:
ll‘te (s) y Consejo de Vigilancin. L-s depondencias de su organz.a(,
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vcxén. autorizacién y funcxona-xento son 1a Notarin Pﬁbl;ca y Re
. gistro Pﬁblico y de Comercio. Las bases de su personalidad Juri
‘dica’ estin conte-pladls por: Artfculo 1 Fracc;én 111, y los Ar-

.‘:ticulos del 58 a1 86 de 1a Ley General de Schedades Nercant;-n
e fles.~~.» : .

f,tej ~gSociodad Anén;-n.- Al igull que 1: anterior. esta sociedad 1- -
i -:pucdoukintegrar pcrsonus f!sicas quo co-parczcan o -odilnte sus e

ESU estructura interna cstl intc:rada por Asalblco Goa-rsl y Ad-¢ 15‘ :
j-inzstrador (es) Las . dcpondoncins de su or;anizncién cutoriza*;_,
\‘6n y funciona-ionto scn la Notlria Pﬁblicl y lc;istr

‘ofI,»Frlccién Vy los Articulos del 207 tl 211 dé avLey
ral de Socxedades netcantiles.?‘ - :
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1.2 Propues:a de. Organzzacxén.'
' Una vez expuestos los tipos ‘de sociedades frecuentes-

Lem nuestro piis 8. propone que 01 tipo de or;nnazaci6n -is 1d6neo to-

‘7-lndo en: considcracién el. tipo del proyecto. sus objetxvos, sus necef
i~ sidades 'y linitaciones. sea. ol de una_ 80ciedad Anénxla._'{-/. : :

'.”  ,2.‘ CONSTITUCION DE LA EHPRBSA.»
s an6n Socxll. : ‘

a Sociodad,tcudti ot ring ’lv. objotivoo. lot siguientehv gt
: Apnnchuionto hto.nl‘ o ‘18 imstrunncih dol cordo'

_Ln adquisi én d quinariu y'oqui’o cap z de poder ele--;i
jvar ol nis ulto nivel de. nprovochanicnto on co-pnracién --
con las pllntls existontos ‘on_1a regibn sureste del pafs;

La: construccién do?qdiflcios. bodc‘ls refri.cradas. almace 5
nos vy dcnis 1nstalacionos funcionnlcs de acnerdo al tipo -;1‘ﬁ‘
de’ 1a’ -aquinaria y cquipo, ast’ como pars.el -aneJo y la.--ffgv
conscrvacién ‘de 1a -ateria przna. productos internedzos ¥o o
' lc:bados. y : : S
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d) La operacibn y administracién de 1la plant§ empacadora de-
carnes frias y embutidos.

C) Los derechos que adquieren los socios, son los s;guzentes-

a)  Se les recibxri'el ganado en pie en la empacadora al pre--

cio y en las condiciones que fije la adnxn;strac;én de la-

' plantl, debiendo guardar las cantidades entregadas que ---
constituyen la base.poga su pnrtxciplcxén en 18 Sociedad;

- b) Cohtarln con'tantos votos cbno‘tuntas :cciones tengaﬁ:'y

’ ¢jj jParticxplcién en las ntilidldes una vez que de los ingre--.”
L s0s se haysn efectuado las deducciones correspondientes pa-
ra cubrir los costos de opcrlcién. adninxstracién y gastos‘

"fgonorales.v

2. 2 1. Inte;raci6n dcl Capital Social.;

.L?ellbor_ oru de productos derivados del cerdo. se: requ;ere de’ la £orma'g
un clpital secial de § 99'607 400. 61.

2 3 Estructurl Orgtnica.,v."

T . ‘Pars la. forlacién de 1. SOcicdad se ha considerado un ‘o
\fOrgnnigra-n Geucrol de ‘18 O-prcst ‘que muestra los diferentes niveles-
iy postcionos dcl pcrsonll que se. onclrgarl de 1. bporncxén b4 ldninis-";
‘ﬁftracSGn do 18" plautl." : = o

1{51 érgln :director do -syor jerarqu!a scrt naturallouto. 1s Asalblea'.

.’.Eiconoral de Accionistns. quienes no-brnrln al Conscjo de Adlinistra---  5

‘”;'cién 'y los Conisarios qnc doscnpenarin sus £unciouos durante tres .ea
: lnos. : e o

SO cousidera qué al frente de la planta qucdlr‘ un Gerente Geﬁeral. -
suxiliado por un Director Administrativo, un Jefe de Co-ercin11z¢c16n
y un Jefe de Produccién.

El Dircctor Administrativo se encargarf de dirigir Yy superv:slr las -
‘labores ad-xnistrltivas. -incluyendo. el control de ingresos: y egresos.
evnluac;én, contrltacién e incentivacién del personal.

-Para: llevar s cabo s 1nstalaci6n de 1a plantati l
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El Jefe de Comercializacién se-éncaraaré de prowmover, realizar y con-
‘trolar todas las actividades que permitan 1la 1ntroducc16n ¥ permanen-
_cxa de los productos provenxentes de 1la planta.

“El° Jefe de Produccxén supervxsnré todls las operacxones realz-adns en .
.nel proceso de 1udustr1a11zac16u del cerdo.

En el Anexo nd-ero 43 se presenta el Organzgra-a General para la em-
lpresa propuesta. ,‘ : .
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- XI ' CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES.

;ciGn de 1la. explotaci6u bzon orieuttd. de los recursos de que se dis--
.;ponga Y. de acuerdo a lns coudicionos que se prescnccn en el lcrcado.

i Por -su parte, la oxplotaciGn gaundcra constituye un recurso capaz de-
;1incro-ontlt el dosarrollo rogional o niveles de vida mfs elevados. ya
5?quo este: rocurso. que es prinordinlnonte una actividad prinaril, pue-
| de | dar origen s uma infinidad de sctividades secundsriss como tcrcin-v
;frils. colo son la industria de la traasforlnciéa. el comercio y los .-
'sorvicios respoctivnacnto. a trnv‘s de . los cunlos os posible disponcr*
‘n,cualquior lugar Yy a todo ticlpo los productos dcrivndos de producrf.
‘cibm’ a;ropecuaria.~ S : : :

rnds frias Yy onbutidos.‘La let.ll ostar‘ ubicada en 1. ciu--f
:1ud“ltrial de Villnhot-osn. Tnbusco. R , o

”f_ coa 01 lnllisls dol proscato docu-onto. so concluyb lo si- -

Bl prosonte ostndio tiono n-plics poaibtlidnd.s de vi:bilidad.
ffyn que. los 1ud1cadoros t‘calcos y occn&utcos obtonidos dutnnte-
-la invostigaciéu. -uostrnu cifras qu. suporuu cou -ucho o los -
: 1ndicndoros do tipo goucral.-;_‘ ol : :

;=jLa r.ntlbilidnd dol proyocto os do 910 (TII Bcon6nicn), tasa --
,-;;qun :o eonsidor ;thflﬂt‘inlfi.. dobido a que: ésta suporu a la-’
2 del. costo. dol capital. ‘que se- considora on un 60 por ciento. Es

- te hecho se fundamenta a que 0xistc un alto grado de aprovcch--v
-iento del cerdo;"

El Punto de Equilibrio Financiero se presenta para el afio critj
co (Afio 1) sl 30.3¢ do las vontas de 1la empresa, que se estiman
en § 141°'553, 564 00. -inutra: quc .para 01 afio donde se. nornalx-
’ ﬂ-_vzun las oporacionos de 1a planta . (Afio 3), se presenta al 20.7%-
' 'de las ventas totales, las cuales ascienden a 8206'8@0 824. 4o.y

El desarrollo re:ion.l puede recibir un fuerte znpulso en. fun--

'l ptcscnto proyocto sotostudiaa la: posibilidodos t‘cnico-oconélif: :“ 
. inciera y: socia! para 1usta1ar Y operar uns planta ollborado-"f'
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El proyecto puede soportar hasta un aumento del 20% en el costo
total, con 1o cusl 1a TIR Econémica se reduce a 73.9%, tass su-
perior s la considerada como del costo de cspital, estimada en-
60%, pero que al estimar mis aumento sl costo total podris po--
ner ‘en peligro ‘ll‘ut‘.bindad financiera de 1a empresa.

Tubi‘n'puode soportar amitos del 20, 25 y 30 por cicito sine -
poner en peligro la estabilidad financiera de 1a punta. ya que

- 1a TIR Econhicl se. nducc de 76 4s 70. 6% rupcctiunute.

‘Por otra parto. de lcuordo con los ruultldos ebtuidos » ute estu- . '
,dxo se puede ucolondlr con llpno rmo de u;uridad us suuuntes-

imodificacxonu ll ms-o.

““¥,5)1:

‘\ﬂv c}

)y

Conu-plnr on ‘1o futuro 1s mtauciéa de: un' natro anexo 8 1-- ,
planta quo pouiu dininuir o lo posiblc. 1. uquua dc uu-- -

'de porcino.

- Propxcilr 1s iltuuciéu vcrtical do uta -cttvuad. o vinud-
‘de que puoda saplisrse el lrn do u!luouu dox prcyoeto. ya -

que cm se dctocté on el ntudie do urcado. oxutc un.gran; .-

.ll«nrcado potoucnl (& uinl ucuall de clms fr!u y ubntidon.

: :vaersiﬁur ‘on. 1o !uturo 1a 1Smes de produccua pn- podot cag‘v ‘
tar un -ercado -ts amplio s nivel locn. o : g

Tener: unu capuidld de: ouaauneun acordc 8 18 nuuad. n .o

decir a 1s. cancuristicl de los socios. Qllo cfoctivnmte 6stos .
. sean productorn porc!coln dc u catidad. '
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Programa de Producc:Gn Mensual.
Requeriliento de Materia Prima e Insunos.
Resumen de 1a Inversién.
" . Anflisis de la Inversién. v
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) Intouruc16n del Ccpital de Trab-jo. Afio 3. » .
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. Tabla de Alortizac16u yf"'A
n cionario (ZO%) o
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 Estimado do los Gasto
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dcl Ct‘dito Rof
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‘Cl:sificacién de. Costcs y Gastos parazdctcrninar 01 Punto de e
" Equilibrio.’ s

ﬁ{ 2 Representacién Analitics del Punto de Equilibrio
' 25_‘ chrosontacién Gréfica del Punto de Equilibrio F;nlnczero. Afio
! 1. :
'NZG 1 ‘chrcscntacxén Gr(ficl dox ‘Punto de Equzlzbrxo ananciero Aho
S 2 : .
27 ‘ARepresentaczén Grﬁfzca del Punto de Equilib:xo P;nancxero Ano

“3.
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42
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Nomb re

Representacién Gr&fica del Punto de Equilibrio Econéqico. Afio-
:cprcscntaciGu Grifica del Punto #‘ysquilzﬁrio Econémico. Afio-
:;prescntac16n Grifica del Puato de Equilibrio Econélico. Ahof
:;tinaAo de 1a Rentabilidad. ' e

~ Cuadro lntolrldo de Fuentes y Usos.

Estado de Pérdidas Y. Ganancias Proyectado. ;
Flujo: ‘Neto de Efectivo en la Fase do Prodnceién. ‘
Relaci6u Ocuplcién-Capital : : '

._Pcrfilos de los flujos aotos para ln anzuuctéu Econ&uien y5-¥fjj;f L
. Social, “ S

clculo de. la Tlll lnsoral ds loudi-ion:o Econ&nicl. : e
Anilisls de SQnsibilidad. Vcrilciéa cn 01 Plujo tho do Efoct;fif

‘vo por. cambios en la Inversibém. e
Anflisis de Sensibilidad, Vlritciél o 01 Plujo Noto do Efoct1;3‘:ﬂf
" vo por ea-bio on el Precic: : Sl S

~ Anflisis de Sensibilidad. Vcrttciél o ol Plujo Neto de afoc::; S
. ve por caubio en Costos de Produccién. g

Cé1lculo de la Tass lutorn- de’ londilicato $oc£al.
Célculo de la lclaci&a loatficio-Costo. S







CRAMA PRODY C1ON . 'll"'rfl".‘ﬁ;S.n 'A'";l-.v;”i
(Promedio) " - . (Kilogrames). - . o

12,209,




1. JAMON DE. PIERNA
: Carne de Cerdo
‘Condimiento pars Jamén.
Sal ~
- Azlcar
_Cura Premier
" Hamino
'~ZBuen Sabor

' JAMON DE ESPALDILLA.
Carne de Cerdo. -
ZCondinento plra Jauénj_}

}_Curn Prel:er
- ﬁﬂl-iuo o

3y JAMON SERRANO.

"> Carne_de Cerdo .
= Condilonto para Jllén._ i
- .S &l -
AzGear
© .Cure Premier
aHalino

B B * JAMON_ENDIABLADO.
© ‘Intestinos, Venas Nervios.
Sal
AzGcar
Ajo
Pimienta v
Cebolla en Polvo
Chiltepin
Polvo Praga.

Producto / Requerimiento / Afios

o
~
o

1

.
[~ VU I VU N N 7]

0O 0 0 0 O v
.

REQUERIMIBNTO DE_MATERIA PRIMA E INSUMOS

(Kilogramos Diarios)

ANEXO # 3

[
. 0D & & OD
PRI

e
~3 w L7 B I N

474.0

[
[X]
(7 2N

L O 0o 0 o0 o
D U Bt



‘ ,‘Cam de Cerdo. a6
_ Carne de Res: ’ R S 7

- ,f-zcmm:o pars Pntol

S8l
‘,‘A:dcn

S _' "_CObOlll n Polvo

A je R SRR 77 R
-.‘Cuul'mict T 1

FE Polvo Pnn
" Accord - -
.~ Ligsdor lc‘al

B ,.'frolvo« m;a

DE PuERCO. o
Cabesa de Cerdo. . ' T 182.0

f'Coudi.n-to pln Quoso do hntco BRI 3% 3

Sal & ; 1.6

32

128.6
5. o,

;.q
0.2

B F SR
«.1-},,5, y
0.7




‘a0

e
21

9. TOCINO .
223.0  200.0

Lomo de Cerdo. E 182.2
S al. S 8.1 “T0.0 11.9
Cura Premier 8.1 10.0 11.9
©.10. SALCHICHA ESTILO VIENA o .
‘ Retazo de Cerdo. 34.3 32.2 50.1
Menudo de Cerdo 16.5 20,3 21
Corazones de Cerdo. . 1,0 T1.2 1.1
- Carrillo de Res.. 13.7 16.9 20.1
Lonja de Cerdo 9.6 - 11.8 11.0
.. Condimento Ssbor a- Carne. : 0.4 . 0.5 0.7
fg Cond;-ento para Salchxcha i 1.4 1.7 2.3
S .e e : o 2% 2.9 3.4
' Hielo ' . 17.1 21.1- 25,07
 Curs Premier 0.4 0.5 RS
‘Buen: Sabor. 0.3 0.4 0.5
- ‘Accord 0.7 0.9 1.2
S ;Ligador Pronxer 19.2° 23.6 - 28.0
’?11.“snxcnxan FRANKFURT.' L s
" Retazo de Cerdo. '138.1. 170.0 201.8°
‘S'al.. 6.1 7.5 8.8
" AsGear : 0.2 0.3 0.4
‘Cebolla en Polvo ' BB 0.1 0.1
. Hielo S 110.5 '136.0° - 161.4° -
. .Polve Prags 1.0 AR P% S A 1.5
" Accord 0.7 0.8 1.0
. Vegaminia en Polve 0.1 0.1 0.1
‘Ligador Real. 8.3 10.2 1201
Frank TU-966 1.4 1.7 2.0
~12. CHOR1ZO.
Intestinos, Nervios y Venas. 23.0 28.3 33.0
Retazo de Cerdo. 53.7 66.1 78.5
Condimento Sabor a carne © 0.3 0.4 0.4
Condimento para Chorizo 0.5 0.6 0.5



13,

2.5
"Ajo. , : 0.5
Pimientén. ' 3.0
cura,btonior 0.3
LONGAKIZA B
lntestxuos. Nervios y Vouu. ©187.9
Retazo'de Cerdo. ..~ - - ... 751.4
Coadilnnto para’ LonlanSsl. U P/
.8 Al o
A el
Pincaz&n.

Elulsificmte us

Sal

Polvo Prun

3.1

0.6

a7
0.4

231.2

924.8
B
26,6
s.'

‘23.1
3.5

1.008.2

|7
[

3.6

0.7 -

4.4 .
0.8

278.6
6.9
3.6

69
z7 sT~‘~,~ o
13 7




TI ANEXQ ’a

" "RESUMEN DE LA 1 N VE n SION

| INVERSION FLJA s ewa, 587. 41_n '

SRR Y Terreno - BN R 2‘500",000'.60. s '

2 llaquinlnl b2 Equipo de Pro- S o
T 39'107.514 zsrg

L s'sss;zos 0s .




 ANALIsis b




. 25,150.40

15,423.00

L21,471.20




67,118.35 134,2




obrn cuu"._-, La obr‘ Civil pnn ol ptoyecto co-proado uu st
porficio de 736 utros cuudrldos dc construccun‘ ’cou ua oro-»

13°086,726.40, compuest

: Jé&i’cjdn




,000.00, por el traslado de
ad de Villahermosa, Ta

0
o
5

10750




»6!2."156.9,6

"mum do. polhtileno plrl _s'...._,. 14,3250 9.91 141,960, 75
















L1QUEDACTOW -

" $1°880,000.00 "
+4'015,734.90".
010_.011 170,

'y Puesta en: hrch- -rloc.ns @0

ga. y Constituciéa - =800,000,00
1809, e Inpusstos: -2'930,000.00
SR 13°'086,726.40°

1$37382;950,50 - 2+969, ' R S 4041918,818,76

C-2°969,481.46 1400, 000. : | emmees.ey




o o ln‘,elluyojnvl'(!ono

940,000,00
19'631,469.84 ¢
< ."‘“""{9“ e

o

AN, 973,49
4'523,030.26

100
379,58,

- 110,689.27
1229090

w

75,200.00

~208,090.27

19438,310.20

6'168,041.73

14108,672.64:




B R TRIR T . ANExo 9 s
L CAPITAL DR’ TRABAJ e s

.!| .-t' -
. 8.19°797,337. 30



196,504.75 .

| 87,389.90




Oper-dores para . I!- i ; o T e
bll!il‘ o 20 000 00 120.000 00 360 000.00 S







i comcep tf'q"f“ ‘
. 1.3.3 Gastes Imd{rectos.
- Segure cemtra dafios.







IN‘I‘B(.MCION DBI. cnxm. DE tnuuo ,
' AR o 3 L
cuudu u

128,00 1'8




181 .30!

i -F:l’lntos dc uniul forrado d. en S
: paelt de 1 kuognno._ T u,uo [ NN |







’"rrlinit'r‘.’l’, e




1.3, '2' 2. ‘Prestacwnes (SCLL SIS o
© Jefe de Produccibn. . ERETE R | soo 00
Supervi’or = o »',27.000 ‘00"
.22,500] 00"
,1& ooo 00

121,500.00

“717,717.50 -

Au:iil’hr_:eg d§‘1,5qiy§qip;. ek




9/6

S 3 3 l'-rte Ptoporcioml s Gastos de Administracién. - S 172,500.00 .
;consuclnmlecxnu : ' P S SR S o 1'035,000.00
»"Sueldoq z Salarios. R

: '585,000.00°
‘ Trinounl R
©105,000.00 .

.‘Pr wotor: de ‘Ventn.
Prolotor de Co-pn T







ANEXO ¢ 11

TA!LA ‘DE MORTIZACION Y GAS‘I'OS FINANCIEROS :

| ' DEL CREDITO REFACCIONARIO gzt.ss; ,

_Am Princigll A-ortiucién“ Intotcsu o P'qté‘l'li'étayl '
. $6'106,117.57 - ' Lo L

. 56'106,117.57 - - 1'41u.1sa.zsk;{15'990 243.51 © 170408,301.74 -
. 547687,979.38 "'?,1'022 sov.ozﬁ;‘xs'sao 07a. 1z;f~317-4o|.331 74
52°865,672.72. . 2'341,665. 30 !j1s!oo¢,71§.44g'5317'ool.3a1 74
50'524,000.42 3°oos 039.91 14'399,341.85 . 17°408,382.74. -
"u'su.ou 51" ‘ 765 .4

.2171977,699,




o Asnxo * 12

TABI..A DE MR‘I‘IZACION Y GAS‘I'OS PINANCIBROS e

DEL cannxro RBFACCIONARIO (283)
g _os ‘ Princigl ';Alortiucién - lnto’rn’u"vl ‘l’n.' 6 Total o
o 1svoss,726.40 o T SRS
> 1;705§.726.9o§f7»;‘336’165 2.3
_,Aiﬂiz*747.si$7i5f‘ 434,082.16 3
'.';12'313 §70.99 - 555,586.77 .
:11'757.9a4 22 “;ﬂzxx,gs;,oo'“

. '4°008,386.65

- 47003,386.65
©4'003,386.65
. 47003,386.65

13908672640




ANEXO #°13

~ "ESTIMADO DEL COSTO DE PRODUCCION

Ccowceero /afes 1z

1. MATERIAL DIRECTO.
"'1.1  Materia: Prima e.In
'-sulos.;
?Envase
:Enpaque
'-.EiiQuéias"

”,.1;1

TOTAL;COSTO*DE7PRODUCCION:LS 71!203;043;09

e so'795 263.99
_f,sn'zzz 927 soﬂiaz'xxz ;969. so
1 s'zas 306 4
. 430,020.40
_Aas7;99§;65

“‘055 376 94

71488,000.00
| /5'760,000. 00"
1728 ooo oo

. 5'760 000 00

Prestacxones

'?A12‘919 788. 9o}f14-029.c72.
- 2'535,434.88  3'555,216.00
7 27106,000.00. " 2'106,000.00.
Vg a'zvo 3s0. ozi~‘a'3ec.zso.4z

Mater;ni lndirecto'
Traba;o Indirocto
Glstos Indirectos

.52'514.007109,

ifxo 817, 234, osr
- 529, 306 60 -
f- 1'233 o4o 60"

rags ooo'oo:g

ian'osz”sss s1

3

73'494;456;601-;

Cagh022;534.30
29'560’327*96[j_7_f
628,593.94.. .

{fv1'7za 000.00 - 1"
; i 1

42 18

9'703 37' 22

95'865.069}82 B




naou:-lnx:nros-. (¥a8) -

- pnecro
: Kgn/Pegos .}

<eo'nczfr'ron» . O S - IR Y E ‘A no o
i B 2 :

" MATERIAL un-rro : 2 . I : R P somassu,
' Dl i ageaaz,ennse | e
7 87638,456.50

, .

Ry l.tnu rrias 3 lnn-o

F0138,280.0 "
T e o'

4,3%0.0

1,080.0

7. Cebolla’ en poln .

o Hielo - -

‘Polvo prage

Accord . .
Vegaminia en polve g : . 2
U Ligador real _ - 1,080,0 1,320.0 - ‘ .32, 38,370.00 . - 00 " 33709280 =




o ﬂevmunun.d-
Sl cerdo .




Salchicta .v',l’lllkvlult

PR TRTRE

12,7300  15.667.0 18,608.0 ..  18,82 . . 310,299.60 238,818,864 - '307,354.80




‘:) .Inén snu.m l\mdn 0- -
l;ntum nn cuvam 4 ul.—
n de

28,1320 - 34,6 Canaaret T aaar a8 . T Cas7,ma0.am
Jasén. Endiabiade) recipientes - - AR ' : : L ;

303,206.0 : L 710792,350.40 9367, 883 20}

Cesen.0 - 0e,m9000. 37,60 . 3'201,300.60 -

0,672.0 102,900.0 | R3,190.0 . U024 L 262,926.94 303,360.34 . 389,993.74




u) Miﬂn l‘h. ‘o nluotum‘
E ;envasar un kg, @s peoducto
..oealuonli‘o-t- S

34,326 T 29,694,000 o 8452 163,920,

1'570,219,20 | 1'933,3534.36

120,000.00 - 1°4




Destassdores

Curadozes
Deshuassdores .
Colocadores ' de woldes
]'Opndotu

Prestaciones ( JO®) s Lo 10728,000,00

- cnnu ] mm

3 wmtesisl tadiracto
a) Conhugtidles y. mluntu
.b) saterial e Tradejo . . .
e) ntul-l e u.hu

3.2 'mnso Indizecto
3,2.1; Sueldos saterd
cant. a

e

9) Yo Y
.Obga Cleiy -

costo pe  emomuccION : T N 20209,000,08.  96°032,389,51




| ANEXO # 13

ESTIMADO ‘DE 'LOS GASTOS DE ADMINISTRACION

- _' . »!gc:"te

G s z'sec.ooo oo*i15bff“
z'zao ooo oo :
;;* 684,000, 00

£24,000.00

T 110.693.27
:'75,200.00







: m»aumn : , .
"Se, osti.‘ una oroucua do 3 1, 500 oo -ensualos por concopto de ndquisl-‘

' ":cién d ’hoju. pi s € petu y ottos..‘_

' 'Qumrsmmmo nn solmo na oncnu\. R




' ANEXO ¢ 17
'.teruano'ns'Los'cAsros DE_COMERCIALIZACION
fx«-ﬂ]"laSONAL e 8 3002,000.00

1.1 Sueldos y. Sallrios e ’zﬂslb.ooo.oo
_“.! 2 Prntactonu S I 702.000.00_4

R ,rapatnnxA ¥ mTICULOS e nscnxronxo. . 12,000:00
% TELEFON o. si‘ R R, o 1zo;ooo 00

udiglmxnxluto nn IQU!PO nz orxcxug.ﬂ:fg ;,'f‘,l";' ' 9,900-00;"

.cmnu.u Y unucmu

NANT!NINIIITO Y consllvacxou. ff‘7

’f:‘ SUl-TOTAL S 40.000 oo;'f '

; zs.sxc.zo];
S T ;!,too o. o

"’Jﬂ_j?izd'doo;oo, |

1'450 31:.20‘1}71




 ANALISTS DB L0S GASTOS DB COMERCIALIZACION

‘CNIUS‘I'I'I-IS Y 5I.IJIRICANTBS.
. Se esthﬁ" 1 eroncién nnsull do 8 45 ooo 00







d) Amortizsciones
" Depreciaciones. :
- Mantenimiento de Maquinaria - A L
Sy Bauipo. o o 785,752.00 - . 783,752.00 -

75,625.00 . :7,200.00 250.00 .
. 4'523,830.26 - '4'523,830.26 4'523,850.26
. 1'308,672.64 1'308,672.64 = 1°308,672.64

S 783,752.00







10,0
19°00, 000,08
 nase

1'200,003.50°
6687, 000.70
1,000

m.a’

121599, 394.28
27,380.3

@0.37

$24,160,00
197,248,00

-.4%0.20

9880, 790,79
13.0%.0

m.a

7'081.3Mm.0
" 8,00

100,63

R0 &
309, 508.00
3°347,020 %0
m.IN.7
ERT R

334, 980.0¢
299,200 oc
77,780.0¢

301,390 33
11400 57

Jamisas.m
172.198.30
251,306 32

L XIIR

o134, 00962
0.8 0

e

1.0
19.37.00

.-109,440.00
1933.00

1:331,084 01

13.400.0 :

RUXE

1'474,000,33

4'646,700.68  2°521.940. 79
0.0 T 2,000

975,332.09
ral.m.a

42000
17°619,564.32
m. om0

2'990,00.00
ne.m0%
nomn

pecL H TR )

€436,210.00,

.76

2'am.00.27

'998.319.30
004,52¢,90
100'393. 70727
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1
-

Costa Unitavios - Pee pless







to. de Bquulbrioﬂnneuro SSERL

Punto ‘de Equilibrio’ Finsaclero




ANEXO ¢ 28

REPRESENTACION GRAFICA DEL PUNTO DE Eggltxinio FINANCIERO -

_ARO .1

]

101 DADE
912,304

T

- VENTAS .-TOTM;ES_' :
$ 141'553,564.40:

$ 807641:260.36 - .

104.5
1ne.0d

123.0 §’¥“~
135.0

142,58

VENTAS TOTAL'ES
(Mi 1lones de‘ Re_sos)




S R o ~ ANEXO 0 26
" REPAESENTACION GRAFICA DEL PUNTO DE EQUILIBRIO FINANCIERO
S ke

931470,570.98

o =
s .o
-

Ty
120
132
14
156 .
168
180

VENTAS TOTALES
. (Millomes de Pesos)




ANEXO ’ 27

nsruassurncnon cnnrxcn DEL PUNTO ns aoulmlnnlo FINANCIERO
A Ro 3 ‘

UTILIDADES
STI01YSS6, 743,00

VENTAS 'ﬁ)l’a\l;ES
:206°860,824.40

M-Pulto do Eauilibrio L
S 20.698

~2COSTO TOTAL
$ 105°304,081.2

- ® ~ - [
e o - ~N -
- - em

i

a2

6

70
168 ; -

28
154
182
196 §

VENTAS TOTALES
. (Millones.de Pesos)




ANEXO ¢ 28

REPRESENTACION GRAFJCA DEL PUNTO DE EQUILIBRO ECONOMICO

Ago

-

K

DETFRStCyS ey

Creestistivs o}

Csavarn.

o SIIVIOL VY
2 CLLTTRLTT I8 S6T 4001

142

S
123.

e
100

ﬁiQé;

S T

1'ns;‘i_77

(vos

s |

ufﬁqnio«déﬁﬁdgptiﬁrio
S 52840

cwﬁmw

62514918

10

$'87

0761

08y

VENTAS TOTALES - -

Vo
-3
*
2
o -
h-]
o
o
e
0
-
-




ANEXO ¢ 28

REPRESENTACION GRAFICA DEL PUNTO DE_EQUILIBRIO ECONOMICO
) ASo0o 2 ' . :

UTTLIPADES
$°61'567,982.61

ES: § 174°193,962.20

COSTOS TOTALES
g eetorzaszen )

"$113'625,979.89 . L

.
) 42.58 ¢
: -
. 5:
.
[} =1
i .
' g wl
N}
sEziE
- =
. ot =l
[ W o B
e -3 B B
v : T
1 -
. :
e 2 e 4 e - " " £ 3
. o [ - ~4 - o~ « [— 38
[ ~3 - - =] ~ Ll - Y - -«
K] ~ » & -— - -— - - - -

" VENTAS TOTALES
(Millones de Pesos)




"ANEXO ¢ 30

" 'REPRESENTACION GRAFICA DEL PUNTO DE EQUILIBRIO ECONOMICO

S AR.O .

Hl & omo eon.OQN n

ah.=r~ ~.=.p¢a»m

SO[eIOLSEIUIN

9°rs6° -=.ml

31ys1iEA 0150 : eq_m 035008 012

iy

[ 961

. *vNﬂ— .

ovt

P e w - o =K-

891













21106,000.00
8'703,373.22













ANEXO # 37

cALcuuo ns LA TASA lurlnuA nn uluutntnuro lnouuuxco ,

i " Factom ns AC. - ”
FLWIOS NETOS , ‘FLUJOS : AC ::tuALIZABIOI' . PLWIOS Ac1uALx
DE. BFECTIVOS . ;,;w¢go¢t " zApOS. 908 T - : ;.,znggs oz

g a:'szn 313.111 ’ x 1.000000. x”-~l1'310 313.01










"‘.ANAL!S § D! SBNS!.ILIDAD ;
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