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INTRODUCCION La producci6n de alimentos es hoy mas q ue nunca, 

uno de los problemaA de mas urgente solución para 

la humanidad. 

Los escasos recursos econ6micos con que cuentan -

muchos pa!ses del mundo, la explosión demográfi­

ca y la contaminaci6n ambiental, son los princi­

cipales factores que impiden la producción de ali 

mentes en la cantidad y calidad adecuada para el 

consumo mundial. 

A unos años de introducirnos en el siglo XXI, con 

todos los adelantos cient!ficos y tecnol6gicos 

que esto entraña, paradojicamente, 

mos, con el dramático panorama del 

nos encontra­

hambre sobre-

muchos pa!ses, lo que exige la creación de nu--­

cleos de producción alimenticia, diseñados p ara­

obtener en forma planificada aliment os de buena­

cal idad nutritiva, tanto para pe~ueños poblados­

como para las grandes urbes. 



Los alimentos para el ser humano p ueden ser de o-­

rigen vegetal y de origen animal. Los primeros son­

principalmente productos agricolas, los cuales se-­

encuentran fuera de la intención del análisis del­

presente estudio. 

Los alimentos de origen animal son de una gran va­

riedad, (especies marinas, terrestres y aves) , de 

los cuales nos abocaremos unicamente a la producci6 

de alimentos de ganado porcino y bovino. 

En M~xico, las ciudades mas importantes del pa!s--­

cuentan ñentro de su mobiliario urbano con rastros,­

edificios diseñados para el sacrificio de ganado bo 

vino, porcino, caballar y aves, en los cuales se--

obtiene como producto carne y como subproducto pelo 

plumas, sangre, piel, etc., esto no sucede en las--

poblaciones pequeñas ya que la matanza de los anima 

les se hace·en forma clandestina sin observar nor--

mas de higiene, creando focos de infecci6n y despe~ 



diciandose la mayor parte de los sub pmductos. 

F.n base a lo anterior presento como tema de tesis­

el Rastro Municipal de la Ciudad de C6rdoba, Ver. 

El proyecto analiza la ubicaci6n estratégica del-­

edificio, la distribuci6n de areas de funciona -­

miento, diagramas de flujo, contemplando todos los 

factores que intervienen en el proyecto arquitect6 

nico estructural y de instalaciones, de tal manera 

que desde que llega el animal en p.E hasta que lle 

ga como carne al anden de venta, los eventos del-­

proceso se desarrollan en forma funcional e higié­

nica. 
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CIUDAD DE CORDOBA 



I-LA CD. DE CORDOBA La ciudad de C6rdoba, Ver., tambi~n conocida como­

la Cd. de los 30 caballeros, fu6 fundada sobre las 

Lomas de Hilango en el centro del Edo. de Veracruz­

en el siglo XXIII. 

Es una ciudad pequeña aproximadamente ubicada en el 

Km 303 de la carretera Máxico-Veracruz, la cual se­

desarrollo al ser un lugar de descanso, entre el -­

puerto de Veracruz y la capital del pa1s, a conti-­

nuaci6n describimos las caracteristicas de esta po­

blaci6n. 

GF.OGRAFIA 

La ciudad de C6rdoba, se encuentra ubicada entre---

los paralelos 18°53'34" latitud Nte y 96°55'22" de 

longitud Ote del Mediriano de Greenwish, teniendo-­

una superficie aproximada de 140 K M2• 

Sus limitaciones geográficas son al N te con Ixhua­

tlán del caf6 y Tomatlán, al Sur con Amatlán de ---



los Reyes y Naranjal, al Este con Fort! n y Choca­

man, al Oeste con 1\matl4n de los Reyes. 

Su altitud con respecto al nivel del mar es de 924 

mts. 

CLIMATOLOGIA 

El clima predominante delmunicipio e s el templado­

h~medo, con una temperatura media anual de 20.SQC -

descendiendo a 10.4°C en el mes mas frio llegando-­

a 31.2ºC en los meses mas calurosos. 

El período de lluvias comienza a mediados de May o­

y termina en Septiembre prolongandose las mas de -­

las veces hasta el mes de Octubre, los promedios de 

precipitaci6n son variables, prsentandos e en C6rdo 

ba alrededor de 2000 mm de lluvia anual. 

Los vientos dominantes vienen del Sureste asi como­

tambi~n del Nte. No puede hablarse de estaciones---



secas o invernales definidas. 

f.lF.OT.OGIA 

Dentro del municipio afloran rocas igneas, siendo­

estas de 2 tipos las intrusivas y las efusivas, -­

compuestas en su mayor parte por basaltos corres-­

pondientes a la época del Mioseno, estas emisiones 

y derrames cronol6gicas jovenes y se localigan en­

gran parte del Edo. 

HIDROLOGIA 

La hidrolog!a que drena al municipi o de Córdoba 

tiene como ejes principales al Rio Seco y al Ri o 

Sn Antonio que a su vez pertenecen a la subcuen­

ca del .Atoyac y ésta a la del Jamap a q ue de --­

semboca al mar en Boca del Rio, a la entrada de-­

la Cd. de Veracruz. 



La profundidad de los niveles freáticos es varia­

ble en promedio, se localizan a una profundidad­

de 15 mts. El aprovechamiento de esta agua se --­

realiza por la extracción en pozos. 

ESTRUCTURA DEMOGRAFI.A 

La poblaci6n actual de la ciudad de C6rdoba se-­

estima en 156,000 habitantes de los cuales 81,900 

habitantes son mujeres y 74,100 habitantes son-­

hombres. 

Cabe mencionar que la ciudad es el centro comer­

cial de la zona, por lo que se estima una pobla­

ci6n flotante adicional de 5 a 10 % 

El municipio esta formado por una p oblaci6n j.o­

ven ya que el 61.7% lo forman personas menores 

a los 25 años. 

La población Economicamente Activa la forman el 



21.39% de la población total del anual el 12.7%-­

son mujeres y 87,3% son hombres. 

De acuerdo a los datos proporcionados en el censo 

de 1970 la población en el municipio fu~ de 103,-

134 habitantes y lo registrado por el censo de--

1980 fu6 de 138,604 habitantes por lo que el -- -

incremento demográfico anual fu6 de 2.9%. En ba­

se a esto estimamos que para el año 2000 la Cd.-­

de C6rdoba tendra aproximadamente 250,336 habitan 

tes. 

EQUIPAMIENTO URBANO 

SALUD.- La ciudad cuenta con 3 unid ades hospita­

larias IMSS, ISSSTE y el hospital Yanga de S.S.A. 

un centro de salud de los servicios coordinados -

de salud pública del Edo. y un puesto de socorro-

de la Cruz Roja, además 4 cl!nicas particulares y 



aproximadamente 234 m~dicos y 100 parteras. 

EDUCACION Y CULTURA.- F.l municipio presenta un in· 

dice de analfabetismo de 18.3%, arriba del nivel-­

nacioanl 15.6\\. 

La educación preescolar cuenta con 13 escuelas -­

con un total de 1812 alumnos. 

EDUCACION PRIMARIA.- La educación elemental esta-­

imparitida en 24 unidades del sistema federal y 63 

del orden estatal. 

EDUCACION MF.DIA BASICA.- La educación media bási­

ca se imparte en 19 escuelas particulares, 3 es -

tatales y 5 federales. 

F.DUCACION MEDIA SUPERIOR.- En este ni vel de edu­

ci6n C6rdoba cuenta con 9 escuelas, 6 de ellas -­

particulares, 2 estatales y una federal. 



EDUCACION SUPERIOR.- Existe una escuela de inicia­

ci6n Universitaria y la facultad de Ciencias Agri­

colas. 

DEPORTE Y RECRE~CION.- El municipio cuenta con 4-­

jardinen pGblicos, 27 campos deportivos rurales,--

4 campos deportivos en la zona urbana, ademas un-­

estadio para jugar Beisbol profesional y uno para 

Fut Bol. 

CULTURA.- Se cuenta con un museo, y 2 bibliotecas 

una municipal y la otra perteneciente a la ESBOA. 

ADMINISTRACION.- El equipamiento para la adminis 

traci6n esta contituidopor 12 oficinas del gobier 

no federal y el Palacio Municipal,sede del ay un 

tamiento, las congregaciones cuentan con agenci a 

municipal y otras comunidades con cas a del campe 

sino. 



SERVICIOS 

AGUA POTABLE.- La ciudad cuenta con 2 fuentes de--

abastecimiento, la de Los Berros y la de Tecama Ga­

leria, que satisfacen la demanda en un 85% siendo-­

este porcentaje menor en la ~poca de calor. 

DRENAJE.- El sistema de alcantarillado que da ser­

vicio a la ciudad tiene de su const rucci6n de 30-

a 40 años lo que lo hace insuficiente, por lo que­

muchas descargas van directamente al Rio Sn Anto-­

nio contaminandolo. 

ELECTRICIDAD.- El municipio esta ubicado en una-­

regi6n donde el agua es abundante y lo q uebrado-

del terreno favorece su aprovechamiento para la--

9eneraci6n de energía el~ctrica. 

La distribución se realiza a trav6s de la CFE,-­

organismo del cual la planta hidroeléctrica de -·· 



Tuxpango con una capacidad instalada de 33.6 M.W. 

constituye su fuente principal de abastecimiento. 

OTROS SERVICIOS.- Esta un cuerpo de bomberos con­

edificio propio, un pante6n civil, un basurero -­

municipal. 

COMUNICACION.- La ciudad cuenta con un edificio 

para correos, uno para tel6grafos, una para tele~ 

fonos, también se cuenta con servicio de Telex. 

COMERCIALIZACION.- La ciudad es el centro comer 

cial del municipio en la cual exist en 2 merca­

dos y un tiangis ademas de la gran cantidad de­

comercios en area correspondiente. 

ABASTO.- Se cuenta con un rastro Municipal para 

ganado bovino y porcino, el cual lo administra-



el ayuntamiento. Fl rastro se encuentra en mal es­

tado insolubre y sin equipo necesario para cumplir 

su funci6n. Su ubicaci6n se encuentra dentro de la 

iona urbana cerca del mercado 1° de Mayo, lo que­

hace que la circulaci6n de vehículos sea dificil. 

También se encuentra en una de las zonas mas con­

taminadas del Rio Sn Antonio, por estas razones-­

se hace imperioso una soluci6n al problema de a-­

basto de carne. 

~ARCO AGROPECUARIO.- El estado de Veracruz es en­

el país uno de los mayores productores agricolas­

y de ganado. 

En el municipio de C6rdoba las areas de cultivo­

se dedican principalmente a la cafta y el caf~, de 

bido al gran ndmero de ingenios productores de a­

zúcar que hay en la zona as1 como veneficios de-­

café, 



El ganado que se produce en la zona es un n~mero-­

pequeño de cabezas, por lo que se introduce del Sur 

del Edo. donde se encuentran los mayores producto-­

res de ganado bovino, El ganado porcino es introdu­

cido principalmente del F.do. de Puebla donde se -­

encuentran los mayores productores de este ganado. 



II UBICACION Y OBJETIVO El municipio de C6rdoba, Ver., que cuenta con 

156,000 habitantes, es una pohlaci6n peq ueña que 

se encuentra en el centro del Estado de Veracruz-

aproximadamente en al Km. 300 de la carretera M~-

xico-Verncru2 y es el centro comercial de la zona, 

por tal raz6n es necesario que cuente con un ras-

tro digno, ya que el que existe actualmente es un 

edificio viejo, en el que el sacrificio del gana-

do se hace en forma rudimentaria e insolubre sin-

instalaciones adecuadas para las funciones. Ade--

mas se encuentra en una de las zonas mas contami-

nadas de la ciudad, por pasar cerca e l Rio S n -­

Antonio, receptor de los desechos de la ciudad,--

también es necesario mencionar que el acceso al--

actual rastro es difícil ya que cuenta con una -­

sala calle,~or encontrarse a un costado del mer--

cado lo de Mayo, la mayor parte del tiempo se en-

cuentra congestionada por camiones de carga y --



;;:. ~" 

vehículos. 

F.n baso a 6stos antecedentes se determinó la ubi-­
caci6n del nuevo rastro, fuera de la mancha urbana 
y a unos 10 Km. al Ote. de la ciudad, a un costa­
do de la carretera C6rdoba-Veracruz, que es la --

misma que comunica n la ciudad con el Sureste del 

país sona de gran proaucci6n de ganado bovino y de 

donde se introduce el mayor porcentaje del ganado 

que satisface la demanda de carne de la entidad. 



~It ANTECEDENTES Desde las primitivas civilizaciones se encuentran-

HISTOIUCOf: rudimentos de inspecci6n de carnes alimenticias;-­

la biblia y el thamlmud, reúnen cuant o se sabia-­

acerca de las carnes y su consumo. 

Grecia y Roma instituyeron inspectores de alimen-­

tos, en bien de la salud pública. En Roma se cons­

truyeron los primeros 1uataderos incorporando a la­

vida civil prácticas que antes hablan sido solo -­

religiosas. 

El primer reglamento de matadero que se conoce es­

el de Sevilla en 1961, que señala entre otro los-­

siguientes puntos. 

• Prohibe venta de carnes enfermas 

• Señala precio y diferencia entre las distintas-­

carnes • 

• Prohibe la mezcla de carnes de res es viejas o-­

enfermas, con la carne de buena calidad. 

• Establece que los animales deben entrar por su-



pie, y que los animales 

podian utilizar el cuero, la lana, las cerdas, los­

huesos y los cuernos nunca la carne. 

. Ninguna persona podía matar animal alguno para--­

vendcr, salvo en el matadero, que se encontraba-­

cerca pero fuera de la puerta de 

Los mataderos durante varios siglos permanecieron-­

estacionarios hasta que a fines del siglo XIX, y lo 

que va del siglo XX los progresos de la Patalogta­

y la Química Orgánica, los trabajos de Zenker y -­

Raskur, vinieron a propulsar notablemente la trans­

formaci6n del viejo matadero romano, en moderno ras 

tro de ciudad de nuestros d!as. 



IV e A P A e I D A D La demanda de carne de la ciudad que s e tomo como-

D E base para diseñar la capacidad instalada de produc-

P R o o u e e I o N ci6n del rastro, fu~ partiendo de la poblaci6n to-­

tal del municipio, 156,000 habitantes, de los cua-­

les se estima que el 20% consumen aproximadamente--

180 grs. de carne por persona, 156,000 habitantes-­

X 0.180 Kg = 5,616 Kg., lo que arroja un consumo de 

5,616 Kg. diarios de carne. 

El tonelaje obtenido se traduce en 40 cabezas de ga 

nado bovino y 65 cabezas de ganado porcino, sacrifi 

cados en un turno diario, por tal razón si para el­

año 2000 la población se incrementar6 el 60% apro­

ximadamente, la demanda de carne crecera en la mis 

ma proporci6n, esto indica que para satisfacer esta 

demanda futura, unicamente se aumentara el tiempo-­

de matanza en un turno mas de trabajo, sin necesi-­

dad de hacer ampliaciones en l~s instalaciones • 



El proyecto que se pretende, es lograr un elemento 

arquitectónico que responda a los requerimientos-­

propios de un rastro, en cuanto a funcionamiento-­

y dotaci6n de equipo necesario que op timice el -­

desarrollo de actividades. 

Todo el proceso desde que llega el animal al ras-­

tro hasta que sale como producto para su consumo-­

se resolvio con un estricto control sanitari o y-­

de higiene procurando siempre que los eventos se-­

desarrollaran en forma fluida y cont{naa optimizan 

do los tiempos del proceso. 

Tambi~n se pretende abatir la matanza clandestina 

mediante cuotas m6dicas por el servicio de matanza 

a particulares. 

A largo plazo se procurara industrializar los sub­

productos (hueso, pelo, sangre, estiercol, etc.--­

etc.) mediante la canalizaci6n de recursos econ6--



. :,-,'; 

micos excedentes, una vez pagado el importe de la-­

inversión • 
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V DESCRIPCION DEL PROCESO Debido a que la sangre es especialmente suscepti-­

ble a la infección, el sacrificio bien hecho, re-­

quiere un buen desangramiento lo más completo po-­

sible, ya que en esta forma, se mejora la calidad­

de la carne. 

Existen tres técnicas principales de sacrificio,-­

sie mo éstas: 

El sacrifico sin insensibilizaci6n previa. 

La puntilla previa al desangramionto. 

Y la insensibilizaci6n previa al desangramiento. 

El sacrificio sin insensiblizaci6n previa consis­

te en practicar el desangramiento pcr deguello,-­

técnica utilizada actualemente por el rastro de-­

Monterrey en la matanza del ganado porcino y del­

cabri to. 

La t~cnica por puntilla previa al desangramiento­

consiste en practicar la punción en la nuca, le-­

sionando el bulbo raquídeo y manteniendo inm6vil-



al animal mientras se desangra. (esta técnica es u-

tilizada en el rastro actual en la matanza del gana 

do vacuno). 

La última alternativa de sacrifico es la insensibi-

lizaci6n previa al desangramiento, la cual consiste 

en insensibilizar al animal, antes del sacrificio--

por uno de los siguientes medios: 

Maza con puntilla. 

Pistola con percutor fijo o bala. 

~ descargas el6ctricas. 

El medio de maza con puntilla, permite conseguir-­

la insensibilizaci6n por aturdimiento, ya que se-­

fractura el cráneo. Este método es utilizado en --

algunos municipios del Estado de ~uevo Le6n; sin-­

embargo éste método ha sido reemplazado por el de­

pistolas con percutor fijo o bala y dentro de esta 
I alternativa, la más común es la de percutor fijo-~ 



punz6n: que después de disparado vuelve a su p osi­

ci6n original por la acci6n de un resorte. La pisto 

la con percutor de bala, al utilizarse presenta un­

alto grado de riesgo por el rebote de la bala al -­

n travezar la cabeza del animal. 

En el transcurso de los últimos año s, estos méto-­

dos van siendo progresivamente desplazados por los­

de insensibilizaci6n eléctrica. 

Fl aparato utilizado en la actualidad tiene forma-­

de tenazas, las cuales se colocan en las sienes del 

animal, so le aplica una corriente de alta tensi6n­

de 150 x 300 voltios en un lapso de 0,5 a 1.5 $egun 

dos al ganado mayor, y una baja tensi6n de 70 a ao­
voltios durante un tiempo de 10 a 15 segundos al -­

ganado menor. 

Se puede deducir de los expuesto, que al nuevo ras­

. tro le conviene elegir la técnica de insensibiliza­

ci6n previa al desangramiento; y ésto respaldado --



por la opini6n de los m~dicos veterinarios de que­

un buen desangramiento exige que el corazón y el-­

aparato respiratorio se mantengan e n acci6n duran 

te el mayor tiempo posible siempre y cuando no se 

lesione al bulbo raqu!deo, el cual es el centro de 

las funciones requeridas en el desangramiento, es­

decir, que los medios de insensibilizaci6n por pis 

tola de percutor fijo y el de electricidad, son -­

los apropiados para el buen funcionamiento de todo 

rastro moderno. 



MATANZA DE ROVINOS Al salir el animal del corral antemortén es lavado­

pasando después n la trampa de sacrificio donde se­

insensibi liza, con lo que que~a inmobilizado, se le 

pasa después a la sala de sacrificio donde es engan 

chado e izado por medio de un pendolón unido a un-­

polipasto, en el cual es degollado a la altura de­

la faringe, dejándole desangrar, al de jar de san-­

grar, el animal es bajado a la mesa de desuello,--­

donde se le cortan las extremidades que se colocan­

en cubos o carretillas y se llevan a la sala reser­

vada para el material de subproductos; separándole­

después la cabeza para ser colgada para la inspec-­

ción del veterinario, cortándole en forma simultá-­

nea a la inspecci6n, los cuernos con una gierra de­

mano, posteriormente se habre el esternón y el 

puente y se colocan los ganchos para corvejones,-­

se iza la canal hasta que esté en posici'ín semi-ver 

tical para terminar el desuello y el cuero cae 



directamente a una carretilla para su transporte a­

la zona <le cueros y pieles, hay que tener cuidado -

de no dañar el cuero durante el desuello. 

Seguidamente se extraen la panza y los intestinos y 

se colocan en una mesa en espera de i nspecci6n, -­

despu~s de la inspecci6n se empujan por una rampa y 

pasan a la tripería a través de un escotilla insta­

lada en la pared donde son inmediatamente lavadas. 

Los despojos comestibles o rojos, se suspenden de-­

un carril para la inspecci6n. El material decomisa­

do se colocará en tambores y se llevar& inmediata-­

mente a la zona reservada a este objeto. Si el vete 

rinario dá el visti bueno, la canal e s lavada por 

medio de mangueras con agua a chorro, transladándo­

sele después a la balanza aérea donde se le marca-­

el peso, si el propietario solicita le sea guarda­

da la pieza, ésta se lleva al cuarto de refrigera-­

ci6n, dn lo contrario es transladada a los camiones 



para su distribuci6n. 

~ .· 
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MATANZA DE CF.RDOS Después del aturdimiento, se encadena al cerdo por­

una de las patas posteriores y se alza para el de-­

guello y la sangría; después de sangrada, s e trans 

porta al animal utilizando un polip asto manual de­

la pata trasera, dcspuEs de cinco o seis minutos en 

la caldera de escaldar, a una tcmpe~atura de 60ª-­

aproximadamente, se saca al animal y se le lleva a­

la mesa de raspado, donde se le arranca la mayor,-­

parte de las cerdas. Luego, se instrta un pendol6n­

en sus extremidades traseras y se le suspende del-­

carril, seguidamente la canal se eviscera y la pan­

za e intestinos se colocan en una mes a para su --­

inspección, después de la inspecci6n, la ponza e -­

intestinos pasan a la tripería haci mdolos deslizar 

a través de una escotilla instalada en la pared. En 

la tripería se riegan las tripas y se limpian de--­

deyecciones. 

Antes de pnsar a la sepra~i6n de las partes del ani 



mal, se le hace la inspecci6n,y de estar en condi-­

ciones aceptables, con una sierra el~ctrica se di-­

vide lavándose seguidamente mediante mangueras con­

agua a chorro, transladándosele a la balanza ª'rea­

donde se marca el peso y sello sanitari o, por a1t1 

mo, se le translada al cuarto frigor! fico o al --­

vehículo del propietario de la pieza para su venta. 
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"I PERSONAL REQUERIDO La dotación de personal recomendada, es ~nicamente­

para la matanza, por lo tanto, hay aue reconsiderar 

el personal de administración y servicios generales 

Para una capacidad de matanza de 40 b ovinos por -­

turno: 

Doce personao con las siguientes tareas: 

1.- Lleva al animal desde los corrales hasta la na­

ve de matanza. 

2.- Mata al animal, lo alza con el torno y lo deque 

lla. 

3.- Corta la cabeza, lleva al animal hasta la sala­

de carnizaci6n ~, lo arr!a hasta la mesa de desuello 

4.- Corta las extremidades, le habre el esternón y­

el puente y dequell~ el cuero a cada lado de la ca­

nal. 

s.- Corta las e~tremidades, le habre el esternón v-



el puente y desuella el cuero a cada lado de la ca­

nal. 

6.- Inserta los ganchos en los corvejones traseros, 

eleva la canal poniéndola en posici6n semi-vertical 

por me<lio de un pendol6n sujeto al torno y desuella 

el cuero del dorso. 

7.- Saca el cuero y eleva la canal s uspendiéndola­

del carril aéreo. 

8.- Extrae el est6mago y los intestinos. 

9.- Descuartiza la canal. 

10.-Lava, pesa la canal y la translada a la zona-­

de despacho. 

11.-Lava los cueros y transporta los productos no­

comestibles a la sala para material decomisado. 

12.-Trata las tripas e intestinos. 

Para una capacidad de matanza de 65 cerdos por -­

turno: 



Nueve personas con las siguientes tareas: 

1.- Leva al animal desde los corrales a la zona de­

matanza. 

2.- Aturde al animal,lo suspende del carril' aéreo-­

Y lo deguella. 

3.- Arria al animal en la caldera de escaldado y le 

quita las cerdas. 

4.- Arria al animal en la caldera de escaldado y le 

quita las cerdas. 

5.- Despieza al animal 

6.- Despieza al animal 

7.- Trata el pelo arrancado y translada los pro---­

ductos no comestibles a la sala para material deco 

misado. 

a.- Lava, pesa la canal y la translada a la zona de 

despacho. 

9.- Trata las tripas e intestinos. 



AOMINHl'l'Rl\CION 10 Personas 

1.- nir.ector - Lleva la direcci6n de las normas y p~ 

políticas que rigen el funcionamien to del ras-­

tro. 

2.- Administrador - La persona que desemp efia las fun 

ciones de coordinar entre las dife rentes áreas 

y actividades que se desempeñan en los rastros. 

3,- Contador - La persona designada para llevar la-­

contabilidad y estados financieros. 

4.- Secretarias - 3 personas que realizaran todos los 

trabajos de mecanografía, archivos e te. 

5.- Personal - 4 Checadores de personal y accesos. 

Tr.CNICOS 4 Personas 

SF.RVICIOS 

1.- Veterinarios - 4 Veterinarios que mantienen el -­

control sobre la sanidad de los productos destina 

dos al consumo 

14 Personas 

Cocineros - 4 personas elaboraran ali menton --



CHOFP.RP.S 

VAQUP.ROS 

Limpieza - 4 Personas destinadas a la limp ieza­

d~ laR áreas administrativas y de servicio. 

~ P~rson~s ryara conducir los vch!culos del ratro 

para transporte en gral. 

4 Personas para el servicio de corrales. 



VII PROGRAMA ARQUITECTONICO 

l.- RF.CCION ADMINISTRATIVA 

NECESllJTIO F.LF.MEMTO r.ENERADO AREA 

Dirección Cuh!culo Director 36 M2 

Sub-Dirección Cub!culo Sub-Director 23 M2 

Administración Cuh!culo Administrador 14 M2 

Contabilidad Cubículo Contador 14 M2 

Secretarias J\rea de Trabajo 40 M2 

Sala de Juntas Sala de .luntas 21 M2 

Sanitarios 2 Areas WC+Lavabo 18 M2 

1'isposici6n de 
Alimentos Comedor 28 M2 

Sub Total 194 M2 
15% Circulacidn 29 M2 

Total 223 M2 



2.- EDIFICIO MATANZA 

NIVF.J, 1 SACRIFICIO DE RESES 

NECESIDAD ELEMENTO GENERADO AREA 

Insensibilizar al 
Animal Cajón de Puntilla 3 M2 

Izar el riel nereo zona de piolado 8 M2 

Sacrificar al Ani-
mal 7.ona de matancero 12 M2 

Desangramiento del 
Animal Zona de sangr!a 10 "!2 

Quitar cabeza y---
abrir canal Zona de corte y lavado 8 M2 

_> 
Extraer viceras Zona de viceras 15 M2 

Quitar piel y pa--
tas Zona de piel 12 M2 

7ibrir al animal en 
canal Zona de corte 8 M2 



Lavar, pesar y se-- Zona de lavado y sella 
llar canal do 35 M2 

Suh Total 111 M2 
15% Circulaci6n 17 M2 

Total 128 M2 

NIVEL 1 SACRIFICIO DE CERDOS 

NECESIDAD F.LEMF.NTO GENERADO AREA 

Izar al animal Zona de piolado 3 M2 

Sacrificar al Ani-
mal Zona de matancero 8 M2 

Desangrado de Ani-
mal Zona de sangr.1a 8 M2 

Aflojar las cerdas Zona de rasurado lB M2 

Rasurar cerdas Zona de rasurado 36 M2 

Deguello del Ani--
mal Zona de deguello 19 M2 

Abrir P.n canal al-
Animal Zona de aserrado 10 M2 



Rxtracci6n de vice~ 
ras 

Lavado, pesado y---
sellado 

NIVEl1 1 ° AREAS DE APOYO 

NECESIDJ\D 

Cubículos de mues-­
tras y reportes 

Acceso 

Supervisi6n del 
proceso 

Rieles 

Zona de eviceraci6n 

Zona de control 

Sub Total 
15% ·c1rculaci6n 
Total 

ELEMF.NTO GENERADO 

Cubículo veterinario 

Cubo de escaleras 

Paso de gato aereo 

Zona de rieles 

Sub Total 
15% Circulación 
Total 

12 M2 

25 M2 

139 M2 
21 M2 

160 M2 

AREA 

.. 12 M2 

30 M2 

250 •·M2 

292 M2 

44 M2 

336 M2 



PLJ\1'1'J'A BA.TJ\ 

NECEfi:rnAD ELEMENTO GENERADO AREA 

Lavado de viceras Zona de lavado viceras 
cerdos cerdos 70 M2 

Lavado de cabezas Zona de lavado cabezas 
cerdos cerdos so M2 

Lava de viceras-- Zona de lavado viceras 
reses reses 70 M2 

Lavado de cabezas Zona de lavado cabezas 
reses reses so M2 

Refrigeraci6n vi- Zona de frigorificos--
ceras y cabezas viceras y cabezas ~s M2 

Refrigeraci6n ca- Zona de frigorificos--
~nlcs res reses 72 M2 

Refrigeraci6n ca-
nales cerdos Zona de frigoríficos--

cerdos 72 M2 

Expendio de pro--
duetos Anden de venta 49S M2 



Cubo de escaleras 

3.- SERVICIOS 

NECESIDAD 

Disposici6n de Ali-
mentos 

Servicios sanita 
rios 

Cambio de ropa 

Mantenimiento mecá-
nico 

Mantenimiento eléc-
trico 

.. 

Mante nimiento de--
herrería 

Calñera 

Cubo de escaleras 

Sub Total 

15% Circulaci6n 

Total 

ELEMENTO GENERADO 

Comedor personal 

Regaderas, !iC, mingito 
rios 

Vestidores y lavabos 

Taller mecSnico 

Taller eléctrico 

Taller herreria 

Cuarto de caldera 

JO M2 

954 M2 

143 M2 

1097 M2 

AREA 

108 M2 

50 M2 

54 M2 

60 M2 

36 M2 

60 M2 

45 M2 



cuarto bombas, sub­
estaci6n el~ctrica­
y planta de energ!a 
ele emergencia 

4.- CORMLES 

NECESIDAD 

Recepción de Anima­
les 

Control pasaje 

Transacciones co-­
merciales 

Dep6sito de eatier 
col 

Cuarto de m~~uinas 

Sub Total 
15% Circulación 

Total 

ELEMENTO GENEIU\00 

Plataforma de pasaje 

Cub1culo de control 

Cubículo de ganaderos 

F.stercolero 

Guardado de reses Corrales para reses 

Capacidad=Matanza diaria+Reserva 2 d1as+50% en­
gorda (40x3.5 M2/res + 280 + 140 a 

45 M2 

413 M2 
62 M2 

475 M2 

AREA 

198 M2 

9 M2 

126 M2 

144 M2 

560 M2 



Observaci6n de gana 
do 

Guaraado de cerdos-

Corral de observaci6n 

Corrales para cerdos 
Capacidad.- ~atanz~ dinria+Reserva 2 d!as + 50% 
engorda (65x2.5)+325 + 163 a 

Observaci6n de cer 
dos Corral rte observación 

Almacen de for.raje Forrajera 

Sub Total 
15% Circulación 
Total 

5.- AREAS EXTERIORES 

Estacionamiento personal administración 

Estacionamiento personal producción 

Anden de carga de carne y viceras 

110 M2 

651 M2 

110 M2 

36 M2 

1944 M2 
1292 M2 
2236 M2 

816 M2 

540 ;f!2 

1864 M2 



Patio de maniobras descarga de ganado 1140 M2 

Sub Total 4360 M2 

15'A Circulaci6n 654 M2 

Total 5014 M2 



VIII D F. s e R I p e I o N 

D E L 

P R O Y E C T O 

El edificio e instalaciones del Rastro Municipal- -

de la Ciudad de Córdoba, Ver., como ya se vio que­

do acentado en Ote de la ciudad, zona mtratégica-­

para el optimo funcionamiento del mismo. 

El terreno donde se construira el rastro referido-­

es propiedad del municipio y se encuentra a 1/2 Km 

sobre la desviación derecha que hay en el Km 10 de­

la carretera C6rdoba-Veracruz. Esta zona se encuen­

tra fuera del area urbana y es el punto de mejor -­

comunicación ya que ademas de encontrarse al pie -­

de carretera se encuentra a 2.5 Km de la estaci6n-­

de ferrocarril, lo que hara f!cil el traslado del-­

ganado que se introduzca por este medio y de igual­

forma sera f&cil la distribución del producto a los 

centros de consumo. 

El proyecto se conforma en 4 zonas bien definidas-­

en cuanto a funciones y areas. 



1.- Adrninistraci6n 

2.- Matanza 

3.- Servicios 

4.- Corrales 

1.- ADMINISTRJ\CION.- La ubicación de la zona No. l­

es el primer edificio que se encuentra en la entra­

da al rastro, ya que es la zona gue mantiene el -­

control del establecimiento. 

El edificio se proyecto en una planta, a base de--­

columnas y losa reticular de tal manera que las -­

areas se manejaran a baso de canceleri a, permitien 

do una circulaci6n libre del aire en la parte supe­

rior y una iluminaci6n natural optima, manejada con 

amplios ventanales. 

Esta zona se encuentra comunicada con la sala de-­

matanza, los edificios de servicio~ y con los co-­

rrales. 

Sin que esto exija.que se encuentré junto a estas--



ionas, ya que se evito que la cercania provocara ma 

los olores en el interior de estas oficinas, las -­

cuales se conforman asi: 

a) Vestíbulo.- Area que comunica con la zona secre­

taria! y de administraci6n. 

b) Sala de espera.- Espacio de recepción y espera-­

para el pablico que requiere servicios del rastro,­

amplia y ventilada. 

c) Administraci6n.- Consta de 2 cub1culos, uno para 

el Administrador y otro para el contador, y un area 

secretaria!, que cumplen con las funciones de com­

pra-venta de ganado, productos y servicios del ras­

tro. 

d) Dirección.- Cubículo con un area para sala de 

juntas, destinada al director, quien señala los 

lineamientos y pol1ticas de administraci6n y funci? 

namiento del Rastro. 

e) Servicios de apoyo.- Cuenta esta zona con un---



pequeño comedor y con los servicios sanitari os tan 

to para hombres como mujeres. 

2.- MATANZA- Zona principal del rastro que genera­

todas las actividades de las demaa zonas • 

El edificio como tal se erige en la parte central-­

del rastro, por lo que permite que tenga comunica­

ción directa con las otras 3 zonas, sin que esta--­

se interseccione, permitiendo patios de maniobras-­

limpios y con acceso al anden de carga. 

El edificio se conforma en 2 plantas, PB y 1º NIVEL 

estructurado a base de columnas y trabes "T" pref a­

bricadas y pretensadas, lo que permi te claros de--

12 mts. que facilitan el desarrollo de todas las -­

actividades de matanza por la amplitud en el espa-­

cio. 

La azotea del edificio se resolvio en una estructu­

ra de dientes de sierra con losas prefabricadas --­

"SPANCRET" lo que permite por la orientación del --



edificio una optima iluminaci6n y ventilación. 

El edificio de matanza, en su concepci6n arquitec­

tónica presenta una estructura de 2 niveles, so--­

bria a base de planos llanos y sencillos que rema­

tados con los dientes de sierra, presentan los ele 

mentos justos para la arnbientaci6n industrial como 

corresponde a un rastro. 

En cuanto a su funcionamiento se distribuy o el e­

dificio en la forma siguiente. 

NIVEL 1.- En esta area se lleva a cab o el sacri-­

ficio del ganado, en en el ala Pte los cerdos y en 

el ala Ote las reses. El procedimiento se describio 

en el capitulo V desde la entrada del ganado en -­

pie a este 1° Piso, hasta que baja en canal para­

su refrigeraci6n y venta a la planta baja. 

En este piso se encuentra un pozo de gato para po­

der supervisar y verificar el proceso de matanza-­

por los introductores y supervisores sin interfe--



rir en las actividades del proceso. 

PLANTA BAJA.- Esta planta se encuentra en el nivel­

+ 1.10 para facilitar la carga de camiones en los-­

andenes de venta. 

Al Sur se encuentra el acceso al edificio asi como­

el cubo de escaleras, inmediatamente se encuentra-­

el area de frigorificos para el almacenaj e de car­

ne y viceras que baja por rieles del 1° Nivel. 

En el area central de la planta se encuentra el la­

vabo de viceras y cabezas, teniendo comunicaci6n--­

esta area con los frigorif icos y anden el cual se-­

encuentra en el lado Pte del edif ic io. 

3.- SERVICIOS.- En el lado Sur del edificio de ma-­

tanza se encuentra el area de servicios. Edificio-­

de una planta a base de columnas y losa reticular-­

donde se aloja. 

a).- Comedor 

b).- Baños y Vestidores 



c) .- Talleres 

d) .- Caldera 

e).- cuarto de máquinas 

a) Comedor.- Area destinada a la elaboración y con­

sumo de alimentos ~ara trabajadores, contando con-­

una cocina y alacena barra y area de servicio. 

b) Baños y Vestidores.- Area dedicada a los servi­

cios sanitarios de los trabajadores donde se ente-­

gran mingitorios, wc, regaderas y vestidores con a­

rea de casilleros y lavabos. 

c) Talleres.- Cub!culos destinados al mantenimien­

to del rastro, siendo estos: Taller de Electrici-­

dad, Taller de Herreria, Taller Mecánico. 

Taller de Electricidad.- Area destinada a mantener 

en funcionamiento de todo el sistema el~ctrico del­

rastro, dotado de la herramienta necesaria para 

realizar reparaciones de emergencia. 



Taller de Herreria.- Area destinada a mantener el-

equipo e instalaciones de acero, como tuberias , -­

rejillas, equipo de rieles, etc. 

Taller Mecánico.- Area destinada al mantenimiento-­

mecánico del equipo, como son motores, bombas,etc. 

d) Caldera.- Area destinada a la caldera para man-­

tener el suministro de agua caliente necesario tan­

to en el proceso como en los servicios de comedor-­

y regaderas. 

e) Cuarto de máquinas.- Esta area s e destino a te­

ner una pequeña planta de luz de emergencia y una-­

subestaci6n el~ctrica. 

4.- CORRALES Los corrales se encuentran en el lado 

Nte del rastro cubriendo un area cuadrada de l,900-

M2 en total, de los cuales 1,000 M2 s e destinan a­

reses y 900 M2 a los cerdos. 

El acceso a los corral~s se encuentra del lado Sur 

independiente de los accesos a trabajadores y al---



anden de venta. 

Los corrales se desplantaran sobre arcilla compac­

tada en 2 capas de 15 cms. la estructura de los--­

mismos se resolvio en perfil tubular de acero ced~ 

40 formando una reticulaa una altura de 1.60 mts.­

los postes se desplantaran en zapatas trapezoida-­

les de concreto 30 x 30 x 40 cms. a una profundi-­

dad de 60 cms. Todos los corrales cuentan con come 

deros y vevederos cubiertos con estructura y lámi­

na de acero Pintro R-72 calibre 24. 

Corrales de cerdos.- Los cerdos, por ser animales­

que no pueden estar indefinidamente expuestos a la 

intemperie por perjudicarse su salud; requieran-­

de corrales cubiertos, asi como los toriles que -­

los conduecen a la sala de matanza. 

Son 10 los corrales de cerdos de los cuales 2 s on 

de capilla y uno para observación. 

Corrales de Reses.- Los corrales de reses se en---



.· ) 

cuentran igualmente en el lado Nte del rastro, en­

frente de los corrales de cerdos, estos corrales-­

son descubiertos, exepto en una peq ueña area q ue 

corresponde a la zona de comederos y vevederos. 

Los corrales pa~a reses son 10 de 1 os cuales 2 -­

son para capilla y uno para observación. 

Los toriles llegan a una fosa trapezoidal, llena-­

de agua destinada al baño antes mortero de los ani­

males, con lo que se pretenden 2 finalidades una-­

de limpiar los excesos de tierra y basura que ten­

gan sobre el cuerpo y el de tranquilizarlos por -­

medio del baño, una vez salido de b año antes mor­

tem suben una rampa hecha a base de estructura de­

acero, lámina ROMSJ\ y una capa de compresi6n de---

10 cm de concreto, que los concluciran a la s ala-­

de matanza localizada en el lº nivel del edificio. 

Los corrales tienen un puente a 2.20 m del piso--



hecho con estructura met~lica y piso tipo Irving­

para la supervisi6n del ganado tanto por los gana­

deros como el personal del rastro. 

La plataforma de descarga se encuentra a la entra­

da de los corrales, a una altura de 1.10 mts con-­

una bascula de 1000 Kg de capacidad para el regis­

tro inmediato del peso de los animales. 

Tambi~n se encuentra un local, a un lado del acce­

so a los corrales, con cubículos para las transac­

ciones comerciales de los ganaderos. 
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a) ESPF.CIFICl\CinNES r:F.NERAI,F.S OE ORRJ\ 

1.- LIMPIEZA. DE TERREN0.-1\ntes do proceder a hacer-­

los trazos sobre el terreno con el fin de iniciar 

las excavaciones necesarias, deber& dejarse libre­

la superficie a construir de todo tipo de deshe-­

chos orgánicos, hierba, escombro, etc. 

2.- TRAZO A NIVF.LACION.-El contratista deberá cons--­

truir dentro de el lote los bancos a nivel que--­

que sean necesarios as! como las mojoneras p ara-­

marcar sus ejes de cimentaci6n tomando en cuenta­

que su localizac1on sera adecuada para evitar cual 

quier tipo rfo desplazamiento, las est acas para -­

marcar los ejes de construcc16n deber~n s er de ma 

dr.ra de 5 x 5 x 30 cms. y cada una de ellas tendra 

un clavo de 3" que marcará el punto de ej e. 



3.- F.XCAVACION.-Se har~ del ancho y profundidad del---­

proyecto y a partir de esta profundidad los anchos 

de excavaci6n estar/in determinados por la riimen--­

si6n mtnirna crne se reouiere para trab ajar conforme 

al ancho de la cimentac:l6n, el fondo de excavaci6n 

debe quedar a nivel y traspaleo de materiales, has­

ta 4 mts. en sentido horizontal medido en banco. 

4.- RF:LLENO COMPACTO 1.L 80%.-Las capas de cimentaci6n-­

se rellenarán con material producto de la misma ex­

cavaci6n, con humedad 6ptima y compactadas en ca-­

pas no mayores dQ 20 cms., por pis6n de fierro. Es­

tas especificaciones se usarán tambi6n para la base 

de los firmes y para lograr la altura conveniente-­

del piso terminado. 

s.- IMPERMEARILIZACION EN CADENAS DE CIMENTACI ON.-Para 

los desplantes de muro se utilizad una impermeabi­

lizaci6n a baAe de capa de emulsión asfaltica en---



las tres caras v UM capa de papel fi.ástico. 

6. - CARGA "- MANO Y llCTIRREO. -r,a carga se hará a mano y el 

acarreo en cami6n de volteo del material sobrante de 

la excavación. 

7 .- HU~OS nr. cn•r.NTA~ION.-Son asentados sobre las contra 

trabes hasta la altura del nivel de piso, pueden ser 

ae bloaue de concreto hueco o macizo de 20 x 20 x 40 

cms., protegirlos con una capa de asfalto en los la-­

dos. Mortero cemento-arena 1:5 las pruebas de presi6 

de bloque deben dar un mínimo de 18Kg/cm2. 

8.- l.fUMS ílE BLOCK 15x20x40.-El espesor será de 15 cms., 

mortero cemento aren~ 1:5 su construcción será con-­

hilo y plomada y su acabado será el indicado en el-­

plano correspondiente; a cada tres hiladas del muro­

de block se colocara una escalerilla tipo armex o a­

lambr6n de 1/4. 

9.- A~ABADOS APA~F.NTE E~ MUROS.-Dichos acabados s e deja 

rán en las zonas indicadas en los planos siguiendo--



las especificaciones anteriores y colocando re­

vent6n a no más de 6 hiladas, F.l parametro apa­

rente de estos muros deberá cuidare con espe--­

cial empeño de tal manera que reus lte una su-­

perficie vertical lo más tersa posible, perfec­

tamente plana y con juntas remitidas. Todo los­

muros aparentes deberán ser de b lock de 15x20-

x 40 6 tabique de barro recocido de la reqi 6n­

de primera calidad. 

10,-TIPOS Y COMPOSICION DEL CONCRETO: 

Para plantillas: f'c•150 ,Rq/c2 

Para pisos y contra-trabes f'c=200 K q/c2 

Trabes columnas y losas f'c~200 Kg/c2 

10.-2 Los concretos indicados en los p lanas es-­

tructurales, deberán ajustarse en todo a--­

dichos planos, usando acero fy-400 O Kg/ c2 

F.ste acero se colocará en su posici6n corree 



ta y se aseguraá contra posibles desplazamientos 

usando para este fin amarres con alambre recoci­

do o grapas especiales en todos los sentidos.Los 

recuhr.imientos Berán de 2 cms. En una cimbra per 

fectamente limpia y si es de madera estará pre-. 
viamente lubricada y mojada, el transp orte del-

concreto para esta obra como para los elementos­

de este material se hara en forma qm no permi­

ta la segregación de los ingredientes o perdi da 

de los msimos. En ninguna circunstancia se per-

mitira el colado del concreto que haya comenza­

do a fraguar as! como tampoco se permitira el co 

lado del concreto dentro del molde. El colado--

debe ser continuo y en caras de espesor tal que-

ninqun colado posterior auede sobre una cap a--

que haya endurecido, al grado que se produzcan-

planos ce falla o de poca resistencia dentro de 

la sección. 



Los acahado~ del concreto terminar&n per.fectamen­

te nl nivel presentado, una superficie tersa li-­

bre de agujeros o golpes. Para una may or comp a 

sidad y acomodamiento de los agregados deber& vi 

brarsc el concreto con un vibrador mecánico de-­

impresi6n teniendo cuidado ele no remover el con­

creto que haya iniciado su fraguado preliminar. 

10.-3-El llamado concreto aparente es de la mi•-

ma composición que el antes mencionado se dis 

tingue solamente por su acabado, que se debe 

lograr por cimbras prefabricadas, cepilladas 

y lijadas. El concreto aparente, no se permi­

ten resanes para corregir deficiencias en el­

colado del conreto. 

11.- FIERRO DE REFUF.R7.0.-Para el concreto armado­

se utilizará fierro de refuerzo de proceden­

cia del pa!s, de fábricas conocidas y autori 

zadas, se podran usar las siquientes marcas: 



Aceros F.catepec, Fundidora Monterrey, La Cons o- -

lidada e Hylsa, su limite elástico fy-4000 Kg/c2., 

todas las especificaciones referent es a los arma 

dos, se encuentran indicadas en los p lanas y me­

morias de cálculo estructural. 

12 r TECHO.-La techumbre sera a base de paneles -­

SPANCRET soportada por medio de la estructura de-­

concreto, las losas se instalar.an de acuerdo a las 

especificaciones del fabricante, reci bira un en-­

tortado de 5 cms. sobre el SPANCRET y posteriormen¡ 

te se colocara un impermeabilizante p lástico q ue 

observa los movimientos de las losas. 

ENTRF.PISO,- El entrepiso sera a base de elementos­

prefabricados viguetas T preesforzadas de SI PSA-­

sohre estructura de concreto. 

El entrepiso tendra una capa de compre s i6n de---

5 cms. de espesor. 

Se instalara de acuerdo con las esp ecif icaciones 



del fabricante. 

13.- PIEOS.-El piso principal, es de concreto ar­

mad9 según el plano de 10 cms. de espesor. Es b a­

sicamente uniforme en todo el edific:b pero su aca 

hado varia segGn el departamento. En matanza con-­

pendientes indicadas en plano. En pieles, acabado­

con pintura expoxica contra la sal. E n sanita--­

rios, será de mosaico de pasta de 20 x 20. En Ad­

ministraci6n el piso ser~ mosaico de pasta de co-­

lor de 20 x 20 asentado con mortero cemento arena-

1:5. 

14.- ACABADO EN COLUMNAS y TRJ\BES.-Todos los ele-­

mantos de concreto armado seran aparen tes. Los mu 

ros seran de block 15 x 20 x 40 y seran recubier-­

tos por un .. aplanado tanto exterior como interior. 

En el interior de la sala de matanza se recubrira­

con loseta vitrificada. 

15.- COLUMNAS, CAS~ILLOS y CERR.l\MIENTOS.-Columnas-



serán de concreto armado y localizadas de acuer­

do con el plano estructural, en dond e estan ·-­

asentados todos los detalles y especificaciones. 

16. - TRAl3ES. -Serán de concreto armado y clasifica,1 

dos de acuerdo con el plano correspondiente donde 

se han asentado todos los detalles y especifica-­

ciones. 

17.- BAROS.-El recubrimiento en los muros ser4-­

de mosaico de pasta de 20 x 20 a dos metros de-­

altura, asentados con mortero, cemento arena 1:5-

y los pisos serán de mosaico antiderrapante. 

18,- HERPERIA.-Todas las piezas de ve ntanerta y­

pue ttas, se fabricarán de acuerdo con la forma y­

dimensiones que aparecen en el plano correspon-­

diento. Los detalles constructivos se encuentran 

asentRdos en los planos correspondientes • 

19.- VIDRIOS.-Se colocará vidrio plano medio do-­

ble de 3 mm, en las ventanas y canceles indicados 



en el plano correspondiente. Será vidrio tipo--­

A, calidad 1, es decir carente de ondulaciones y 

defectos notorios. En ningun caso los vidrios -­

quedarán en contacto directo con los manguetas-­

o cañuelas, por tal motivo deberán venir los vi­

drios cortados 3 nun. más cortos cada lado que- -

la dimensi6n real del claro interior. La junta­

entre los bordes del vidrio y los manguetes debe 

rán ser perfectamente impermeables y e 1 sellan­

te o mas~ique debed garantizarse por un per!odo 

m!nimo de cinco años. 

20.- PINTURA VINILICA.ACRILICA.-Los colores que­

se utilicen en los diversos paños, serán los se­

ñalados por el representante del director de o-­

bra, la pintura que se útilice vendrá entintada­

de fábrica. Solo se debe rebajar la pintura con­

agua en la medida que lo indique el fabricante. 

No se permitirá adicionar a la pintura otros---



incrementos extraños. La superfie debe estar li m­

pia, los resanes con plastex a base de blanco de­

españa y la pintura aprobada, chiv6andos e poste-­

riormente los resanes ya lijados para proceder y­

pintar despu6s. No se permitira pintar cuando: 

La temperatura sea menor de 1o~c. 

Este lloviendo. 

Esten htlmedos los mur.os 6 plafones. 

Atln no se hayan probado y aprobado las tuber!as-­

de instalaciones el6ctricas o hidráulicas. 

No hayan sido sellados los muros o plafones y re­

cibido de conformidad por la residencia de obras. 

La aplicaci6n de la pintura se hará con brocha-­

de pelo con un m!nimo de tres manos, ls que se-­

aplicarán con intervalo de 24 horas. 

21.- ESMALTE EN SUPERFICIES MF.TALICAS.-Se utiliza 

rá primario y esmalte anticorrosivo, con el color 

que indique el representante del director de la--



obra. El primario se aplicará sin diluir con brocha. 

Con pistola se podrá adelgazar hasta un 10% con agua-­

rras o nafta. El esmalte que se utilizará vendrá entin 

tado de fábrica. La superficie por servir debe estar-­

completamente limpia. Entre el primario y el esmalte,­

debe pasar una 24 horas. 

22,- GUARNICIONF.S, CUNETAS Y BANQUETAS DE CONCRETO.-Re 

gir&n todos los requerimientos señalados en el cap 1-

tulo "CONCRETO", incluyendo cimbra, y descimbrado, asi 

como concreto aparente. 

23.- SISTF.MA DE DRBNJl.TE,-

a) ílESAGUE DE SANGRE.-Se recolectara en reci--­

pientes especiales, aue serán reMovidos periódi-­

camente. 

b) AGUAS GRASOSAS, AGUAS DE LIMPIEZA Y AGUAS CON 

ESTIERCOL.-F.stas aguas recibiran un tratamien­

to inicial en el estercolero en donde se se-­

paran los elementos s6lidos, a continuaci6n --



pasarána una fosa septica para que despues de su 

tratamiento en esta puedan ser desaloj adas fue­

ra de la planta. 

c)Ar,UAS PLUVIALES.-Estas se captarán pr medio-­

de drenes, los cuales desalojar6n las aguas al 

exterior. 

d) A<m.l'\S NEGRAS. -Se considedn las proveni entes­

de los sanitarios y recibitan el tratamiento-­

acorde a sus características en una fosa sep -

tica y se desalojaran al exterior. 

Los tuhos son de asbesto cemento, sistema dre­

naje de 10, 15, 20 crns. de diámetro, seg~n el­

cnso. Los tuhos tendrán un colch6n mfoimo de--

30 eme. de material fino y compactado, por tan 

to la excavaci6n mínima, previendo un colch6n­

de 20 cms., abajo del tubo, será en tuber! as 

de 1.20 mts. en su comienzo la pendiente s erá 

de 1 a 1 1.5% mínimo. Las tuberías de ventila-



ci6n serán galvanizado cMula 40 2" de diámetro 

los registros de tahique acabado pulido fino,-­

con profundidad variable se instalarán en los-­

lugares indicados en el plano correspondiente. 

24. -PA'r!OS DE MANIOBRJ\R. -Se utilizadn pavimen­

tos asfaltados, para las maniobras interiores-­

de vehfonlo y camiones pesados. La ejecu6i6n-­

de esta obra se hará ajustandose a las especifi 

caciones para carreteras pavimentadas de la --­

SAHOP., sus caracter1sticas serán: compactación 

de terracer1as, sub-base de tepetate, base de-­

grava cementada, tezontle 70%, tepetate 30%, un 

riesgo de impregnación con F.M.O.carpeta con 

mezcla asfaltica hecha en el lugar con tezontle 

y F.R.3 con espesor de 5 cms. campactados y se­

llo de cemento. 

25.- CISTERNA.-Para el almacenamient o y regu 

larizaci6n del agua potable se construirá una--



una cisterna subterranea, todos los detalles es­

tan asentados en el plano correspondiente. 

26.- TANQUE F.LEVADO.-Sera construido al centro de 

la cisterna y sera de estructura de concreto (co­

lumnas, trabes y losas) y tendra una altura de --

17 mts. del piso al lecho inferior del tanq ue-­

?ºn capacidad de 21000 l~s. el cual sera llena­

do por una bomba de 2 HP, en un tiempo ap roxima­

do de 2 1/2 hrs., todos los detalles se indican­

en los planos. 



b) CRITERIO ESTRUCTURAL 

P.l terreno donde se ubicará el rastro objeto de-

esta estudi, es de alta resistencia, teniendo -­

una capacidad de carga aproximada de 15 Ton/M2 

Cimentación- La cimentación do los edificios se-

hizo con zapatas aislndas de concreto reforzado -

con f'c• 250 Kg/cm~ y fy~ 400Kg/cm2 y trabes de 

liga. 

Estructura - Todos los edificios se proyectaran -

con columnas y trab~s de concreto armado f'c• 

250 Kg/cm2 y fy= 4000 Kg/cm2. 

Techumbre - Por tener el proyecto claros hasta· .. 

de 9.00 M. las techumbres se resolvi eron a ba-

se de losa reticular de casetones removibles,-

excepto en el edificio de matanza que es a base­

de páneles prefabricados spancret", con una ca­

pa de compresión de Serna. de espesor rematado con 

una capa de impermeabiliz~nte. 



F.l entrepiso de la sala de matanza estructural--

mente Re resolvió con vigueta 1'T 1
• precoladas y -

preesforiadas oue cuhriran claros de hasta 12.00 

metros con-.una capa de compresi6n de 5 cms. de-

espesor. 

2 tos pisos serán de concreto f'c• 150 Kg/cm re---

forzado con malla electro soldada 10 - 10/6-6 de 

un espesor de 10 cms. 

Los muros serán de block 15 x 20 x 40, junteados-

con mortero cemento arena 1:3, 

Los corrales serán a base de tubo de acero ced. 

40 <le 311 ~ con travesaños igualmente de acero de 

2" ~. La cimentaci6n de los corrales se hizo de 

concreto armado como lo indican los detalles de­

los planos, el terreno ful! compact ado al 90% --

proctor. 

Los accesos y patio de maniobras se pavimenta-

ran con mezclas asfálticas siguiendo las normas 



e) CRITERIO nF. INSTAIJ\CION HIDRAULICA 

El suministro de agua potable se recibirá de la­

red municipal con tubo de 2"de ~ y llegad a -

la ciRterna de la cual se subirá al tanq ue elev! 

do mediante una homha de 1 1/2HP, a una altura -

de 17.00 M. para da la presión necasaria. 

Demanda diaria 

40 Reses x2.5 d!na x 100 lts.•lOOOOL 

65 Cerdos x2.5 d1as x 50 lts.=8125 L 

servicios 50 personas x 60 lts. = 300 L - 26125L 

cisterna 21,125 M3 x 1.8 reserva = 38.03 M3 

dimensiones 4.50 M. x 4,5ry M x 2.00M. 

tanque elevado rectangular de 2.50 x 2.00 x 2.00 

a 10500 L. considarando que el tiemp o de llenado 

se realizará en 2 hrs. necesitamos 4 horas de bo~ 

beo para suministrar 21,000 L. requeridos por tur 

no. 



Q .. y 
T 

10,500 L. 1 46 L I 
120 x 60 ID • • seg. 

De acuerdo al nomograma de Q,V,~ tenemos para--

unn velocidad de 2 lts./seg. un,. 1 1/4", dejan, 

do un m~rgen de seguridad colocaremos tuberías de 

1 1/2". 

c&lculo de la opacidad de la bomba.- 'i!niondo como Q­

= 1.46L/seg. y una n •. de22.00M. con un tiemp o--

de llenado del tanque de 2 horas, clacularemos--

el caballaje de la bomba con el bálculo siguiente 

HP ID _Q...L!!__ 
75 n 

HP 1.46 x 22_ = O 85 lHP •75 X 0.S ' 
o= gasto en L I seg. 

H a altura total 

n = 50 % · eficiencia 

Concluyendo, subiremos el l!quido al tanq ue 

con una bomba de 1 HP por una tuber!a de acero 

galvanizado de 1 1/2" en un tiempo de 2 H rs.,-



... ~, .. ,,. 

por lo tanto el a~ma que se requiere en un tur­

no de B hrs. sefa subida al tanque en un tiem-­

po máximo de 4 hrs. por lo que contamos con un -

márgen da 4 hrs. máR para el suministro. 

La salida del agua del tanque elevado será p or­

medio de una tubería de 1" de ~ q m h ad llegar 

el agua a la caldera. Oe la tuber!a p rincipal­

se tomará lln ramal antes de la caldera que su-­

ministrará de agua fr!a todas las áreas q ue la-­

requieran, de la caldera saldrá una l!nea q ue 

alimentará las áreas y muebles en que se req Ui! 

ra agua caliente. 

Toda la tuber!a será de acero galvanizado ced. 40 

en los diámetros que se indican en le plano • 



d) CRITERIO DE INSTALACION SANITARIA 

F.l rastro está subdividido en 3 áreas, la p rime­

ra el edificio de matanza, la segunda los servi-­

cios y la tercera corrales. 

F.dif icio de Matanza - Toda el agua utilizada en­

el lavado de productos y limpieza se conduci rá 

por medio de tuber!a de concreto de 20 cms • de 

~ excepto el agua utilizada en la limp ieza de v! 

ceras la cual se conducirá a un estercolero don­

de se separan los sólidos por me dio de una re­

jilla de varillas (malla). 

El agua libre de sólidos es conducida a una fosa 

s~ptica en donde se uniran las aguas de lavado­

de la planta de matanza. Después del tratamien­

to de agua ell la fosa séptica se desalojará al­

R!o. 

En el primer nivel dél edificio de matanza exis-­

ten 2 coladeras que tienen una tubería indepen---



diente a la red sanitaria del edificio, por lo -­

que se conduce la sangre a dep6sitos q ue d!a a 

d!a son lavados para evitar que exi sta materia 

en descomposici6n. 

Area de Servicios - F.l agua utilizada en las ~ 

&~eas de servicios, baños, comedora etc. son -

conducidas por medio de tuber!a de concreto a la­

fosa de tratamiento de la cual se desalojar4 al­

R~o. 

1\rea de Corrales - Las aguas de lavado y p lu--­

viales de desalojaran por medio de drenes q ue se 

conectaran a la red de desalojo general desp ues 

de la fosa de tratamiento para depos itarse en -

el Rfo. 

El drenaje en los accesos y patios de maniobras se­

har4 con tubo de concreto 30 eme. de j y con e~ 

laderas de banqueta que desalojar4n el agua plu-



vial al R!o. 

Para la determinaci6n del diámtro de los ramales 

interiores del rastro fu~ considerada la sig, --­

ecuaci6n. 

Q = VA 

Q .. gasto L/seg. 

V = velocidad del flu!do 

A • 4rea del tubo. 
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