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A

INTRODUCCTON

Sdendo fa abimentacdn el ¢lemente vital, tante pasa ta
conservacddn de Lo vida come pana fu e genesas 66 de onees t
cerye, ey onecesando precnadt af drombre unt al (mentacidin s
na.

Comer mucho no es Lo mismo que comen €o necesatio, alqu-
nes aldmentos son buenos pana Lod muscubos, othos son buenos
para La vista, othos para tos dientes, asi podemos eadmenran -
nfindidad de frufas, Legumbres, cueneales, ete., que nes pro-
pewcdenan, ddfetentes vitamdnas para fertavecet ol mentay - -
neestos frganed.

S{u embarngo, wn abdmento cuande ne estd en condicdones
de madurez, higiene y catidad, ¢S weedve para & sacud.

Este es, que se debe tenew euddade al ¢ngendn al imeates
ya sea; lavarles, fenvitles, nspeceionanles visual 4 aromafé
camente.  Muchas veces cuande el alimente ga estd descompue's
o, nooes posdble notanto al tacty aunque tomemes todas fa --
precauciones, edta acs daia de cualquier muiera, ya que £od -
mercados donde se expende ne s¢ siguicton £as nemas de cadd-
dad, de higiene o de almacenage, produc conde ast ta contamind
ciln del alimente, ‘

Actualmente, £as autornidades exigen at cometciente w ma
yor control de higlene, calidad y conscrvacdin del alimento,-
pero debide a La galta de Locates adecuados pata su almacena-
je, este control de calidad no se puede €levar acabo.

En fa ciudad de Atlixco, Puebla, Se agravan tes probte--
mas antes mencdenades, ped el exceso de prediccddn detdvade -
de ol gran suedo jettc€ cxistente.

Scende ta cfudad de At{dxce wr porte cdave, e s Cocd-
Lizacidn, para twetenen y disticbucn ¢os preductes, ptevenden-
tes de Los mundcipéos adyacentes a este, es wocesarnle cheay -
una central de abastos.

La Cd. dv Attcveo ey tna o dudad que vive prinedpalwente del co-
mete Coy iy que muches mande (pos van a abastecense de aldmento.

Una centrat de abastes preporcdonnnia un estnicto controt de to
dos Los productos de €a zena, ademfs de propone ionan, un producte aa
Wit Czade de cadddad.

La central, at tener wi control de tedos Cos productos, eldiminz
al dntemmediande g properedona mejenes precdod al detabllbista, ademds
desgarantos e al asqrcent ten €4 venta de sus productos a wi preede sz
zonable,

Pant este ease, Caocentral ey a pante do v dtal importane {a, -
demds de tenen wn wadiv de acceddn bastante amplio, cste sernda a nives
estatal, nacional ¢ (nternacéondd ya que varios productes de este
tado son de exportacida. Les prdae dpabes centros consumidones 5. -
ang Merelda, Puebca, Tlaxeala, Les mupledpiod cdrcunvec (nos 4 eo -
Distadito Fedenat,

Ein a0 ta central de abastes vendra a wesclver uno de Los princd
pates probtemas de que adelece wuestro pals, ya que €a alimentaciti
detuad de nuestre puchlo o8 waquitica o ademds proporcionarnia fue.--
tes de tutbajo.



ANTECUDUNTES DEL TEMA

Durante el alv de 1325 oy aztecas frmbor en wn (Stole de
tos tagos det AL Eiptano Central Mexiewno, Co que mal adeitts
sendfa Ca cudad de MExdee-TenochtCCedin, pane ese entences una
de tas mds ompentantes del contdnente ameticanc, thiet de
Las canactendsticas mal (ntenesantes de esta quan ccudad, 46
el centno comencdal Cocalczado en un Cugan de TEal teloice.

Bennal Diaz Det Ca&t(l’(’o Lo ebyend
antes de La congudsta,
ques' jamds viste.

n'ﬁ(mdmi de verey --
(o descendbiv come g mds cebehre "tlan-

Cont Oiut Hemondo Dot Castadio, "eamnds ¢equmes a fa - -
ghan plaza quedames admivados de ComulEctud de qente y metcan
cias que en elfa habia, y det otden precdse con yue estaban --
distrnibudidas Las mencanccas, cada genero on wr selo sitie, ca
da produc to enown Sefe ugan,

Sedata el P. Clavdjene, que tedos fon puebtes del vaste -
dmperndo mexdcano-anahuac, habfa meneades ddande, pere do o onee
en coice dias tendan wne genvnal, Loy puebies poco dostan-
tes entre 84, cefebuan estE meveade en diferente ddas, pasa we
perfudicanse unod @ ctrod; e en La capdtal se teada on dod
dias de caza del conefo de va cata g del pedennad, que vn el -
primen aie det A4qCo enan of tewcone, of cctave, ¢f décdme teoy
cee of el déedmo vetavo de cada mes i

ara dan una (dea de estos mercados ¢ qerdas tan cedebyoy
en Loy escrnites de fos héstordaderes mexceanes, contimatsemes
descnibiendo e mercado padneipat de Ca capdtal, misme, guv
hasta Los tiempes de axayacatd, de habia desarrellads oo € --
ptaza que estaba decante det Rey, pere despads de La conguesta
de Téateioleo, se tramspornte a ese dawnde o pueble g se Gate
gre o suoplaza . Era, seadn ddce Coxtes, dos veces maves
que a de Sabamained, wid de das mas enmesas de Tspaita. Ca-
da especde se vondia en wr sitée seiaado per Cos Jueces de co
me e i, ne séende Cicdto venden
dos a otnos,

giuenes e teos puestos destind

Le mdmene de mencadenes que concwrria dianiamente al mencado, -
seqiin Contes, pusaba de Cos concuenta mit, Los productes que -
el se wm!mu y penmutaban, eran tantos y tan vandados, que fos --
Acstondadones que tus vienon, después de habenr hecho una Larga y pro
Liga enumetac (Gn, conefuayon diclendo que era dmposible comprendenlos
todos,

Tedas tas produccdones del impenio mexicane y de Los paises ve-
canes, que peddan senvin a tas necesddades de fa vida y £a comedidad
al deledte, a Ea cwndesGlad y a fa vanidad def hombre; Ouemerables -
especdes du ancmalos muertes o vived; teda clase de comestibles de -
que wsaba; tedos Ees metates o pledras precosas que se conve (i -
todes {os samp@es medicinates, yenbas, gomas, qesdnas ¢ tderta mine-
wales; Lodes oy medicamentos que sabean preparan come bebidas, con-
decodmiwes, aeedfes, cmpdastes o wnguentes, tode geneno de manvfac tu-
ws v trrbage do idce e magey, de paima s¢Cvestre, de algeddn, de
prumds deoanimaies, de omadent, de piedia, de oene, de plata, de cobre
vendianse tambddn escraves v baras entenas de estienaol humano paaa
preptaat fas pleles de Cos anomales,

En fen ot mescade se ¢Cevaba tede fo que se vendia en La c{udad
pres ae habia toenda nd s compraba nada fueta de aqeel s itic. A--
0 concurrdan Los alfanenes de Cholula ast como Los joydstas, Los -
plateros de Atzcapozater, Ces pintewes de Texeoco, Lo zapateros de
Tenagueast £y cazadotes dv X(eotepee, ey pescadores de Cudtlahuac, -
b grtenes de fos paises cabivntes, tos jabricantes de esternos y -
bances de Cuaulitittan y uva guetdstas de Xoehimileo.

Pana (mpedin Cos fraudes en Eos contratos y el desonden de Los
negee oy, habda edentes comissios gue gcraban continuamente por el
mencade, cbservande cuante en 68 pasaba; y un tribunal de comenrcia,
(.'nnvuu\h- de doce fueces que tendan 3us recedones en una casa de fa
plaza o se encatgaban de decidin Eas disputas entne Los trafdicantes
g de eatender en tedes fos delditos cometides en el mercado.

De todos Loy efcctes gue se (ntroducian en el, se pagaban dexe
ches al Rey, e cual per su puate se ob€igaba a que los mercadenes



tuvdenran  La dmpanedal admindstrae (on de Ca qustie i g ta se
gurddad de vus bienes g sas persenas, Ry wveres se vedu
un robo en ef meacado, pues tal ena fa vigdianew oo ey em
pleados, que wi prente g 1(quose castigo se Ces impoada,

Los meacades de Texeoce, Taveala, Chotuta, Huepotzimo,
y otnos pucbtes, se celebraban det mosme mede que et de o
cludad de ‘(«ﬂ'(«u Dl de Tlavear agimma Cottes, que oo
curttéan a ¢ ddandamente mas de e onta moC vendedenes, awr-
que quezas debera  entendense como un mercalo parecaimente -
extenso, Det de Tepeyac, que ne cha cudad may censidetra-
bee, dice el mismo motolinda, que vedtconatne mx. s odeynds
de La congreista, cuando ya cslaba may de Cocado ef L.vme’tcm
de aquellos pueblos, no se vendian en ¢l mencade de cada cin

co ddas, menos de oche ml gallinas Gwrepeas v que oty tan

tas en Acapetiayodcan.

Los mexicanos celebraban ol "Tianguez tfd" cada cinco --
dias . Despuds de fa conqudsta, Cos ayuiriamcentes asiqua- -
ron a cada puebto de su juticdicedon o dea de 8a semana dey-
tinade a ol tdanguds, o a Cus peeblos grandes ey senalaban
dos deas.
vincda.

En este sigo se contempla La foumaecdn de exaaindsmes, -
que de una u otra forma son producte de €a tad: del mevcade
de TlateColeo, med(ante Cos cuales el estade organdza para -
utenvendn y fijan precies, adecuar (a xelacddn ofetta-deman
da u para controlan bos anticulos de primena neeesidad |

Estos ongandsmay se crean no para desplazar a {es comen
ciaites, sone con el fan de protegen al consumicen.  En - -
1938 se cnea el comité neguladon del metcade de sub-s¢sten--
cdas; en 1941 Ca nacional distucbuidoa v requladena; maf a-
detante fa companda Exportadota e Impentadota Mexdcana, S.A.
[CETIMSA), i en 1965 s¢ chea fa Compatda Nacdonal de Subsis--
tenedas Populanes [CONASUPO) que, conjuntamente con £a diree
cidn genenal de precios, cumple ew a actualidad cen fas fun
cdenes mencdonadas . h

Todavia hoy se obsenva esta costumbre en fa pro

1

ANTLCI DUNTES HISTCRICOS DUL LUGAR (AT1 IX00)

Attixco, ubicade vn ta parte suroeste det L[de. de Puebta, cuen-
ta con una Supenfic e de 729,22 KMS/Z, (0.635 de ta superfdicde total
dei tatado}. | VIR MAPA No, 1)

La ciandad se fenme. primead{abmente ya que antes exiatian va--
niuy quupes (ndiqenas en tas afueras de €a focal (dad, ya que, un afo
después de ta gundaccén dv Puebla pon tos EspaioCes, {1531) £a segun
da audiencda, dio (nstucedones, paxa que en un scav templado o de™
buen céima, cercano a Puebla, t’os fuenan entragadas tiennas a €os es
naicles que habian Clegqads a ta fundacidn de Puebla.

B¢ sdtce eleqdde se descane come Atndsco o Atlixco y conhespon
did a ta zona habitade entre dos senondos (ndigenas, uno del nonte,=
Captan, y etrwe al sur, Cuwdlguechotéawn, el pidmene LULLdO al seiondo -
de Hue jotzinge, el Sequnde al seionde de Otzoacam (lzucan).

Ustos sedordes, (o Samaban @ ¢ zena efegdda por Los esparofes
Hucnuequaeguechel tan (Huaquecnd o ca Viefa) en wecuendo a Ea antigua
capitat de Caauhqueche v, destradda awios antes por Lod moradones de
Calpan i Huefetzinge.

L edudad desde su fundacdn hasta meddados del sdglo XVITI, tu-
veown wetatbe crecimiente natwra]d, debidde al auge comencial que fe --
ddenen Coy espatoles, mds tande townndose ya el siglo XUXX , se co
neee ya come centrwe (ndustrial para el desarnollo comercdial de& esta-
de oy ded pads, se convderte on oampettante cena textdl.

A mediades de este sigée, baja netablemente La produccidn textdl
y se fortalece nuwevamente €a (ndustaia agnicela, observandose que ac-
tualmente La peblacidn del mundicipiv es eminentemente runak. Aunan
dese que el suele exdstente o5 propicco para La agricultura, debido -
a que el cCima es templade con verano gresco Lango y Lluvias de vera-
[T La d(({cunua en el mes mds éua y el mds caldente, oscila
eirthe gos 5%y 7¢



2.- MARCO TLORICO

La teonda cs el nesultado del andtials sislomftico de wypuellos
efementos que demuestran La dineceddn, el sentido, cautas 4 cudcnta
cddn de fa dindmica de un precese real {gendmene material) . De
ahl que en La elaboracidy de un marce tednico Sobre Cos aspectus qe
neaales de la producedidn arquitecténdica de La Centnal de Abastes,
nesulte convendente toman cn cuenta el procese de su definicién, -

Esto es, el proceso de preparacidn de tal proyecte, su ddseio,
Au andlisds, o demas ondentacdiones que se define en razdn ded pro -
blema y Las necesddades arnquitecténdeas que se proponen if e buscan
nesolven

EC mance tedndico es el neswltade de ta elabonae (6n de Cos ay--
pectos antenlores, manefjando a un ndvel de genernal ddad, de abstrac-
cldn, de tal modo que peamita ubicar ol problema come pante de una
complefidad mds amplia, de un procese complefo g dondmic,

Se trata de gewenaldzar Lo aprenddde Y presentatfe  una manexa
mas cohenente y consisa. Es por tanto ubdcan soedalmente e€ puce-
blema, el trabajo neatizado y deteaminan fas causas y Cfmites vy---
twetunales asd como fas poscibilidades y perspectivas que de elto
se extraen.

La funcidn princdipal de ésta pante de La tesds ¢ a {a vez fa
mds (mpontante que neviste, consiste en que permite tenet wa vi--
s40n nesumida sintética, tante delpreblema trabajade come fouma de
abordanlo, asé como de Las ecncluciones y principales wesultades a
que hemos £Legado. Pon efle consddenames que e maee tedncco,-
peamite de un 86lo golpe de vista aprecian Cos aleanens de Este e
fuenzo y también el grado de conctesifn que desaviollames, )

Las consdideracdones tedweicas que presentan a continuac(dn sen
nesultade def and@iscs 3{stemdtice de Loy problemas gue confluyen-
alrededon de La funcddn scedal que cumple wna Centnal de Abastes i
de ta (mplementacdiin de {fas sclucicnes arquitectdnicas que cada ba
se a Lo antendor propendremes:

Puetendemes de jan asentadas tas obsenrvaciones mas gencrales
gree e obtuvienon al analizan Cos procesos de comereiabizacidn -
y las necesddades de abmicenamdente que subyacen a La construc--
cddn de una Central de Abastos, asi como Lo elementos mas nele-
vantes def programa arqud tectdnico desannotlado. Pana eflo -
lremes ptanteado £as scquientes (nterrogantes:

sCuales sen oy prine daples efectes de La actual estructuna
de comeredal {zac (n?. jCnales sen Loy elementos fundamentales a
consddenas on oo ab prebdema de ta distaibucibn?. ;Cuales son
tay nazenes de L owdal (dad que presenta fa thadicdonal estrmuc-
tuna e Ca comercdalizacidn?, ;Cual es fa conveniencia de L{acon-
potan o el andC(sis tas retacdones fundamentales y funcionales
bdsdcas i establecen a pantdn de cllas Loa elementos que afectan
el costo de distuibucdin de alimentos., Como se caracternizarnian
ot proceses de concontrac fn, central (zacddn ¢ descentral (za- -
e en Cooque luee a fos proceses de comencdalizacdiin?, iDe que
:& i fa ergandcac(dn de Ces preductos y de £o3 moductonas en -
towie a un sGe ceontre de distrcbuccdn pewmdte resofven €od e--
goctos negatives de fa estruc tuna eomencial? . ?De que manena £a
Centrnal de Abastes puede congdguranse come (nstrumento en 308u--
cdidn de tas degdedencdas que presenta fa estruetuna de La comen-
cdalizaci{in?. jPot que debetia contemplanse éste dentro de un --
paogecte coondinade del Extado?, ;Que papel juega £a Central de
Abastes o o eongunte ded sistema de comercdalizacdiin?, GEn que
meddcda una Contral de Abas toas peamite scluclonan Los problemas -
de destuibuce édn, aprevisdonamiente y acceso de productos bdsécos
perecedotes a Ca mayornda de €a peblacddn?. ;jComo se define La --
funcddn socdal de wna Contnal de Abastos?. ;De que forma una cen
taal se Ciga al acc ;m' de Les centyos de produccdn come el co--
merc e maygensta y al de talle mincndsta?, jCuales son Los {nsthu
mentos wecesardos pana ediminar a congcs.tédu del thdmsito, Las™
péndidas pes mandouleo excesive ¢ nadecuado de las menrcancias,-
2 especulac (fn magorista y La (ntenmediazidn de Los npoductos,-
asé como La ofvvacdn de costes  de distracbucdn?. iDe que foanma



Cas scpuciones especdalies proprestas para una Central e Abastos,
sdendo nefle fo espacdat de fa esctruetuna de comoneiald zaedfn, pue-
de {ncddin pana contacbuin a sobucdonan sus defiedencdas o avanzan
en ta {mplementacin de scstemas mds naefonales ¢ eficcontes?, Pen
que s¢ SLtia como ebje tevo prineipal de un progecto mqudtectinice
de &sta natunateza ol problema det almacenaje, o de que feime ot a-
ndlisis de Cos nequendmiontos que Este presenta fufluge sebye fa to
ma de desicdones de Eos esquemas froe{cenales ¢ femmades mas adecud-
dos?,  iCual es Ca funcidn que cumple ¢l almacenaje? [dentee det --
confunto de sistemas que (nteana La C.A.)

iCuates sen Las netacdones que se establecen vt o8 difenen
Les subscstemas que dan coherencia a fa C.A. entenddda come un Ads-
Lema cenbralizado?.

EL problema central que contempla of pregrama axquitectdnice -
que desarnollamos cond ste en La determinac (6n de ta capaeddad do -
almacenaje de fa CA., para ¢{Ces consddetames ol wadic de nfluen-
cia que E€sta cubnind dentro de tos toneamientos estaboceidos por -
el PNDU. PLEDUR, especificamente en to plancade cn ot Secter compr-
clo. Do ahi que et estableces Ca demanda weal v petencial de La
pobtac.cin comstituya un aspec to contral.

Se ha establecdde a travds de owna senie de progece (eaes que {a
poblac ién purn dotan crecerd para o ale 2000 en wazin de dos veces
La poblacidn exdstente en 1970, Do ahd que ta capacidad de atmace-
naje de €a C.A. contempie entse sus coud(edonantes craeedaes, fa -
expanc £0n de por fo menes des veces de Cooque puddosa establece e
e razln ded and@4s(s efectuade pera Loy ailes 1979,

La deteminacidn de Cos wolidmenes a manefax, debe contempian -
fas canactenisticay de tos productas comenedales, £as casactetdst(-
cas de {a demanda de {a peblac (fn, ¢ agueflas catacteadsticas que -
connespenden a La preduce (dn alimentariia de Ca teqidn,

Entre fos cndtedos bdsdcos que se censdderan pna da selee- -
cidn de Los productes que dis tacbudnd £a CoA., s chneuentran {ey --
34g; seleccdoian aqueltos preductos bAsdces pon descrdneddn, evela-
dnoel manejo de ceneales puesto de que elles se encarga COVASUPY, -
La vialidad de€ accese al mercade wanenista de tos pieductos agiico
tas, y el andlesds de tas exdaqencdas meddas planeadas pes wr Jdicfa

batwiceada, tamb6a se ha consddenado come enitenio clasf flcados
Cas canactenistieas fisicas de tes produactes, destinguiende jugo
sas, hewtagas, tequmbres, tubfreulos y naices, verdunas, cte.

La detesminacdGn de Los vedidmenes @ mawe jan, debe contem---
plan, ademds ¢ demande de ta pobtacdém pon dotan, osea La cuan-
tificacdtn de oy requenimcentes bdsicos considerando un négimen
atimenticio premedio,

De e Sste aspeeto det proeblema nefdene, dinectamente Las
condicdones di fa actuat eyt tuna Sec oecondmiea, i tas timita
clenes que conyeva plaicat wie dde ta Gptima en wi s4stema en el
que La produce (o ne se adecidn a Cas neces (dades de La peblacidn
Séiembange, of andeisos de tas condiodone s al imentandas medias
desta pobtaeddn debe pemct O aqpuntat adtemnativas que superen -
tas defdodonedas alimenticdas.

Entwe dstas debe contemplatse alqunes elementos que conthi-
baganr a ca plandiicac ¢ de tos medies de distnibucion de Loy =
productes bdsdees perceederes, y ain considenande que bajo ef --
s{stema Socdal Hmwerante dijiedlmente podiia danse salida a es-
tes preblemas, ¢ es pesibte plantear Ca tazonalizacin de algu-
nes de oy quea masde (nediedente cncanccen Cos productos.



2.1. Detenminacidn de Capacidad de Atmacenaje de la
Contnat de Abastos.

Pana deteaminan La capacidad de abmacenaje tenemos el ob
fetivo de definin en primen ténmino el contexto §iaice de la
zona en que se indtalard fa Centrnal de Abastes y como segundo
téumino al obsenvarn Las varndables i condiclones suvcdoecond--
micas y cublturales de dicho centexto; de esta mancra el pro--
yecto de fa Central de Abastos send congruente en du {nserc--
c{dn a ta neal {dad que to enmarca. Estos temas se Subdd--
viden en vardos puntos que por su otdenandiento se thatan come
apantades, estos son: Radio de (nfluencia, Poblacidn pon do--
tar y andl a5 del votdmen a manejat.

2.1.1. Radio de Influencdia:

En este apantade se def e en base at PoND.UL, at P.T.
D.UP, ¢y al P.D.UA., et drea geoguaddca que sesd temada come
superficde thibutandia de ta Central de Abastoes,

EL P.N.D.U. hace una divisidn del tennd tornio nacdoenal, -
tendendo doce zenas (ntegradas a wnivel nacdonal, procurande
evitar La Concentracddn en sela edudad ¢ desarrol€ay un magon
nidmeno de cludades concentradoras a nivel negdonal.  Cada
na comprende una 0 vardas cludades central{zadenas en towo a
Las cuates génan Lus sdstemas unbanos (ntegrades Estatates --
[S.U.TE.), que a su vez tienen ciudades de apoye a wivet de -
cada s4stema y Subs(stema agrupande ciudades de menon Range -
de poblacidn y Las pequeias comunidades nurales.

En el PN.D.U. y el P.E.DAULP. queda Atixce dentre de La
{2.C.C.P.) Zona conurbada centre del pads 3 cendo pase obliga
do entre Tzdean de Matamoros y Pas subregicne’ que compresrden
fa 2.C.C.P. como 3{stema de entace enthe ambos S¢stemas subre
gionales; estd (ntegrado por secs Cvealddades o echo munied--
pLos conformando of S.U.T.R.T.MA., Se marca come poldtica pa
na esta ciudad La consolidac(én. ’

Beesande en estd podddica, la estwetuna dof PODLNLA, establece en
el secton Comencie y come parte ded plan de neoulenamiento def Sis-
tema de distrdbucifn, La encacddn de una Centnat de Abastos.

Lo antenion pretende deginin et nadio de (nfluencéa fe €a Cen-
tral de Abastos, como veremos a continuacifn en elmapa No, 2 en el
que se ve fa Cecal(zacidn de Pos mundicdpios que comprende el S.U.T.
R.TLMAL

2.1.2. Pobtacidn pen Dotar.

Aqui se obsenvanan las condiciones en cuanto a fa demograg.in -
del raddo de {nfluencia, o3 deciw, €a cantidad de personas a tas -
que agectarnd el proyecte de Ca Centwal de Abastos: Lo cudl ae ob--
seqvana tnte pata el presente como en Las proyeccLones de crecd- -
miento hacda ef aic 2000.

Pana detesminan €a demanda que debead satisgacer £a Central de
Abas tos es mportante degindn La peblacidn pon dotan:  Esta es a
contendida en ¢€ S.U.T.R.T.MA. que es el radio de nfluencia de La
Centnal de Abastos.

Pana cuantficar esta poblac(dn ¢s necesaric confemplan Las ta-
sas de crecdmiento y realdzan Las proyecciones de aumento de pobla--
cldi que son diferentes para tas distintas zonas.

Pana Aty (xco temamos fa peblacifn definida pon su plan de desa-
1ol que presenta las Sdgudentes tasas; del 1.56% pana 1970 y del
1.62% pata Los aics de 1979 al 2000; para Los mundicdplos restantes,
el P.E.D.U.P. propone que Las tasas de crecimiento sean del 1.26% --
anual para 1978 i det 1.47% anal hasta el afe 2000,

Pefitica que va acempiadt do acciunes ¢ (ntrumentos que tende-
s a neducin of crec iméente demogrd{ico confamme al ndivel def por-
centaje os&imade o propueste hasta of aie 2000, Entonces para el -
monde (pie de Atlixes, tenemos que Las peblaciones que definen su pfan
sop fas que apatecen en ¢f Cuadwe Ne. 1.
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Pana obtenen ta poblacidn de oy mundedpios nestantes se Pobtacifn total para dotan penteneciente a S.UT.R.T.HA.

consulta et Censo Geneaal de poblacddn de 1970, y a pattin de {enebuwypende Atlixco)

eatu se proyecta ef crecimdcente para 1978, temando fa tasa e

cheedmiento promedio del pads, (2.4% anual) u de obtienen tos Ao Pablacibn

habitantes actuates de radie de inffuencia, a este datv que - .

defdne en otnos ténminos La poblacdidn pen dotan se te aplican 1979 131.812

Los poncentajes de crnecimiento propueste por el P.EDUM. ¢ i9&0 159.011

asi obtenemos su pobfacifn en Las distintas etapas, 1990 190.466
Resultado que se expresa en Cuadro No. 2 2000 242.536

Cuadno Nu., 2

Simbologta: S.U.1.R.I.M.A,
Proyeccdén y tasa de cnrecimiento anual de a pobfacidn -

para el muniedpie de Atlixco [1970-2000) Siatema Unbane Integuado del Radio de Influencia del Mpic.
de Atlixeo

Ado Tasa Poblac.idn

1970 1.56% 72.373 Fuente:  Elabonacifn propia en base a £as edifras proporeienadzt

1980 1.87% §3.849 porn el censo general de poblacidn 1970 y ef P.E.D.U.7.

1990 3.65% 99,581

2000 1.96% 135,928

Cuadro No. 2

Proyecedfn y tasa de crecimiento, anual de £a pobfacidn
del S.U.T.R.T.M.A, [Exceptuando Atlixco) {1970-2000)

Ario Tasa Poblacidn
1970 2.65% 59.439
1980 2.09% 75,162
1990 1.75% 90, 885

2000 I.48% 106.608



2.1.3. Andl s (5 de Voldamenn a Mane jan:

En este dncido donde se manefan Las conddedones socdo- v
condmicas y cultunales de ta negddn  para Ltevan un andtis s
totalizadon ded contexte en que dncide €a Centrat de Abastos,
tomando La productividad de ta zona come pante fundamental; -
esto se hace a pantin de thes apantades que manejan €as carac
tenisticas que definen dicho voldmen, comenzando pon ta selee
eidn de el wimeno de productes, despuds Ca defindeidn ded vo-
Ldment a manefan LLegande a proyectan el checdmiente de este -
voldmen hasta el ano 2000.

2.1.3.1.  Cuitenios para La Seleceddn de Les productus

que aendn distadbuidos.
.

Este punto se¢ basa en el andlisds glebat de €a comeneia-
Lizacidn y el plan sectonial de Comencic de Atlixce [PSCA} y
con Las varniables extratdas se cencretizan tos €incamdentos -
deginitonios de productes que se deben manefan asé come ta --
fonma de mane fanles dentrno de ta Centaal de Abastes.

Los productos propuestos pata ef almacenaje cn fa C.A.,-
se. deleccdonaron con Los sdquientes crniterios:

al  E& andt.dsis se ha nestringido af comeredo de Cos alimen-
tos agnicotas, destacdndose Lo pernecederos pues constituyen
Los princdpales productos que se comercdalizan en Los menca--
dos de La edudad.

Lo demds productos que ofrecen en wun alto grado de tipd
ficacin y estandarizacdbn del envase, no se contemplan dado™
que no hequiere de La centralizacidn, como un med{o para facd
Litan su comercdalizacidn, negecidndese o descudpeddn, a di
ferencda de €os perecedenos. -

b} Se han elondnade Los grancs, tante Loy cereales, como --
Los derivados de Lequninosas, puesto que estos productos, Los
mane ja CONASUPO, ¢ el comenciafizanfos en {a Central de Abas-
tos obstacul (zania el funcionamiento de esta dependencia, por
Lo que se propene una politica de apoyo a La CONASUPO, no ne-

qoedando Fos granes en fa Centrat de Abastos.

c] Manegan tos productos basicos penecedenos (P.B.P.} de La negdidn
dandeles accese  al mencado mayorista.

d) Andlasis det négimen abimenticio, pana definin de manera gene--
nat £os P.B.P. necesandos para una dieta balanceada.

Estos cudtendos y La seleceddn de Los productos en grupos aldl-~
menticlos responde a €a fewma en que se especdfican para du comercia
tizac{dn, Lo cuad depende de fas canactenisticas fisicas def produc~
te, de tas diferencias que estos presentan en cuanto a su produccibn
, clclo estacional, partes wtibizables y valor nutritive, todo Lo --
cual ey necesande consideran en fa determinacd{dn def volimen a mane-
jan.

Basdndese en estus cnitendios se elabond un Listado de produc--
tos alimenticios nesubtando de fa necopilacibn de cuatro fuentes dis
tintas:

- La produccddn agricola del nadic de influencia.

- EL potencial agticela de la hegddn,

- Los produc tos que actualmesite se negocian en Atlixco.
- Pathenes de al imentacidn Standand.

Se clasificanon de acuerde a sus caracteristicas §isicas, obte-
niendose cineo diferentes grupos alimentic{os: Frutas, hortaldizas, -
Cegumbres, tubdrculos y naices y verduans; que se detallan a conti--
nuacL6n en el Listade:

Ven cuadhe 3



Cuadho No. 3

Productes ctasificados por qrupo atimenticio.
[fructas, hontal czas, Cegumbnes, tubbrewlos y naices y ven- -

dunas) .
Frutas Jugesas
I.- Lima 4.- Mandarina
2.- Lénbn 5.- Toronja
3.~ Naranja 6.- Uva
Fautas de Putpa Maciza
1.~ Manzana 2.- Pera
Frutas de Pulpa Jugosa
I.- Jicama 4,- Pida
7.- Mekén 5.~ Sandia
3.- Papaya
Frutas de Semilfa Grande
.- Aguacate 4.~ Mango
2.~ Ciwela 5.~ Nanche
3.- Clabacano
Fructas de Semilla Chica
.- Fresa 3.- Higo
.- Gauyaba 4.- Tuna
Frutas thopicales
1.- Anona 4.- Mamey
?.- Chico Zapote 5.- Pldtano
3.- Chinimoya 6.~ lapote

e 3 D
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Hontal das

Aju

Catabac ( ta
Cebottas
Cahyv te
Chitos vendes

Legumbhrea

Chicharnos V.
Ejotes
Ganbanzos V.

Tubéncufos y Rafces

Betabét
Camote
Nabo
Papa

Verduras

Acelga
Abecacho fa
Aplo

Berno
Cilantro
Cot
Coldflon
Espdnnagos

9,-
10.-
11,
12,-
13.-
14, -
15, -

Chiiles Aecos
Jitomate
Pepino

Poro

Tomate

Habas V.
Lentejas

Rdbano
Remofacha
Lanahonda

Espinaca
Lechuga
Nopales
Quelites
Romenos
VerdolLagas
Perejil



2.1.3.2. Defindeddn det Voliamen a Mane fax

- En oeste punto se manefan bAsicamente dos udccadones,
ta de manda atimenticia (conswno) y ta produceddn pana def ¢
nen el volimen a manefjar en La Centrnal de Abastus,

[3 necesarniv conocen a cantidad de productos que se --
coitsumen en La Regidn: el Lugan y la magndtud de Ca puoduc-
cibn, nformaciin que serviad de base para especificar el wo
Ldmen a manejan, nefiniéndonos a fa defindeidn def consumo,”
seiialamos que su Anformacddn se puede obtenen porn meddo de -
dos métodos:

a) Bl método "dietbtico" que consiste ewn enconthat Ca die-
ta mds adecuada para una persona en condicioncs nowmales, -
con €a cual, se obtienen Las cantidades de al.imentos aequeri
dos para un desarnollo corponal satisfactoniv; este nwesul ta-
do se expresa en gramos por gaupe aldmenticdo, con esta can
tidad de gramos y con fa poblacidn pon dotar Se cuantdfica -
La demanda totat.

b)  EC método de "<nvestigacddn de campo” mediante ot cual
¢ obtienen fos siguientes datos:

- Pathones de conswme dentro de La compesieddn socal,
- Capacidad adquiés (tiva  de Ca pobeacidn

- Grado de desarnollo de fa estuctura Comexrcdal de fos --
P.B.P.

- Nivel de nutrnicién de La poblacidn.
- Régimen alimenticio promedio de Ea poblac.ifn.

De esta Lnvestdgacidn se¢ obtiene, en primen plans mate-
nial de trabajo para desanrollan altennativas que supeqen fas
deficiencias alimenticias y en sequndo plane ¢lementos que --
contrnibuyan a La planificacidn de Los medios de distwibucidn
de Los P.B.P..

Lste tipo de fnabayo ondgiud contar coir cdetles necunses y ta-
bow cuferdsdpt Ournda,

Tomande encavinta que of método "dietetico tomo como vard{abte bd
sica el consumo o demanda de ta pobaciin, desavtelPanemos este méta
div dade gue et consumo 08 fa vardabte determinante, es decin, con ba
se en este dnddeadon ¢y come se debe plandficar el problema de fa --
produce (dn g destribue i de tos abémentos mase jando como vaniable -
deternminante ¢l consumo o come vandables dependientes La produccdén
y disteibue i,

Eufat (careme s ol catdeter que téene edta (nvestigacddn ya que,-
aungue Met mdtode dietdtlcupermte proyec tarn fa demanda tejnica Gp-
tima do €a peblacidn, aste servind como pardmetno de referencda en -
ta detenninac (Gn ded veldmen a manejar, debdido a tas condiciones de
onden sec do-vecndmice que veeive a ta ealddad my Cejmrade {a satds
facc idn Gptima- € consume de La poblac (dn.

Es deedn, ta dicea ddedd pemdte ded drean el volitmen tediico dp
tome de Ca Centrat de Abastes, que se congrentard con aquél que €a -
demanda weal de fa peblac{én exdge, dadas fas céncwnstancias matendia
fes de ta produce (Cn oy de ta capacddad exdistente.  Este método se -
descndbe a contdnuacidn,

1.- Comenzaremes perv defanie Loy nequendmientos de una persona nor-
mal, ¢ estos se definen prinedpalmente en calonias por dia, es
decén son 3.803 calorias Cas nequenddad pon un hombre que cubre
un trabagjo medio dutante cche honas,

2.- Do fa cantidad anterdon y de divensas fuentes que definen Las -
dietas promedic, se obtiene la cantidad de P.B.P.
[Frutas, hoxtatizas, Cequmbnes, tubércwlos y rnafees y verduras)
que debe centones wne dicta balanceada, nesultdndo que estos €l
pos de atimentos cumplen con 379.12 calorias que son el 9.96% =
de Las calorndas nequerddas por ed crgandsmo.

3.- S procede a pidicularizar en fa cantidad de calonias que cada
tipo de alimento debe aporntan a la dieta, para Lo cual se deter
ména el poteentage que cada tipe de alimento cubre.

Ver cuadyo 4



Cuadno No, 4

Cantidad V procenteje de Calonias que cada grupo abimen 7.- Obtenfendo de esfa muena La demanda teenea dictética en to-
ticdo aponta a una dieta fednica. neladas, pand fa pobtac dfn proyee tada para el aio 2000 (242,
536 Pensonas) en un dda, una Semana, un mes y un aio,

ALTMENTOS PROCENTAJES CALORIAS Ver cuadio wieso 7
Fautas 47.30% 150.48 Con Eo que se concluge ol and€.(sis "Dietetica” se utiliza co-
Hontal izas 14.41% 54,64 me nefencncia cn La determinacin ded voldmen teordicamente demanda
. do por La poblacdidn. -
Legumbres 7.91% 56.10 Como ya Se ha mencdonado, fa demanda "Dietética® se utiliza -
Tubénculos y 27.18% 103.45 como neferencda en {a determinac ifn def voldmen a manejan, esto es
Ralces ' ' asl dado que Cas condiedones socioccondmicas de a negcfn no peami-
ten satisqacen la demanda dietética actual. Lo que se conf{ama
Verdunas 10.66% 40.45 al proyectar en base a? Censo Agricota y Ganadero de 1970, 1960 y
1950, ta produce (G exdstente en el nadde de (nflucncia pana 1961
y ) ,
Totat 100.00% 379.12 la cual no satisface el wequenimiento dietético de Pa poblacifn.
q
Vea Cuadte No. 6, Por ¢fne fade, en base a fas encuestas neall
zadas para e PDLULAL, se puede agimman que Cas condCedenes 3000
4.- Aqui princdpia La deginicidn en grames de fa cantida - eccondmicas de fa pebiac{fn, tampece permdten sat(sfacen una al-onen
que cada grupo de alimento aporta; Co cual se adquiere tacd{dn Optima, ur que $0L0 e Sectur minonitanio de {a poblacidn -
del andlisis de Los alingrtos manefados y su promedio - tiene of peder adquisitive para cubtin @sta necesddad en p(cn&tud;
por grupos, en base a las calorfas contenidas en cada awade a Cooantendon tas diferenc s cul twnales de fa pobtacién en
100 gramos de al.imento. cuante @ consume sen wi dacfor imorturte en Este probLema y se ma

Ver cuadio 5 nifdesta objetivamente al Orterdcon de €a poblacidn.

Por estas cond{cd{ones de €1 wealddad el enfoque del andf.isdis,
que debenda Eenert como variabie (ndependiente fa alimentacibn dpti
ma de La peblacdén (vardabte tedrica de fos cuadros 6 ¢ 7) ¢ como
vardable depeadcente fa produce (dn, que es como £6gicamente debe--
nda funedonan, se cambia y se tema la preduccidn como varniable in-
dependiente iy el consume como vardable dependdente.

5.- En este .(nedso se dividen Las celonfas noquenidas; o -
asi se obtiene fa cantidad total de alimentos necesa-
rios para satisfacer y reproducin a un (nddvidue en --
condiciones Ldeales duhante un dia, wia semana, un mes.

Ver cuadto 6

6.- Procediends a especificar pon alimente, se chtiene -
La proporedidn de fa dieta que cada wwo cubrind;porcenta
jesque se masejan en dietas alteanativas censwultadas en
Las fuentes anteniommente cdtadas, cn Las que se pueden
combinan distintos alimentos y de cste mode deginit con
que productos, ¢ en que cantidad se pueden satisgacet -
Las necesidades dimenticdas de Ca poblacidn.



Cuadro No.
Catouias contenddas en Eos ghupos aldmenticdos:

Desglosades pur alimento,

ALTHENTO
FRUTAS
Jugosas

Lima
Limén
Naranja
Mandarina
Toronja
Uva

Pubpa Maciza

Manzana
Pera

Pulpa Jugosa

Jicama
Meldn
Papaya
Pina
Sandia

Semilla Grande
Aguacate
Cinuela
Chabacano
Durazno
Mango
Nanche

5

CALORIAS FOR CADA 100 GRAMOS

Promed.o

Promedio

Promedic

35
5
45
45
40
40

38.

60
63

61,

20
25
25

30
31

50
55
45
50
45
40

33

50

ALTMINTO

Semitta Chica

Fresa
Ganyaba
Higo
Tuna

Tho picales

Anona

Chico Zapote
Chinimoya
Mamey

Pat tano
lapote

HORTALTIAS

Ajo

Calabac {ta
Cebotla
Cahyote.
Ch.iles Venrdes
Chiles sceos
Jitomate
Pepine

Pono

Tomate

Peoaneed (o

CALORTAS

Promed.io

Promed.io

47.50

POR CADA 100 GRAMOS

46.25

40
45
40
60
90
45
46 .66

Promedio Gnal., 44,92

Promed.io

11.5
21
38
25
15
15
21
10

27

24,2

12



ALTMENTO CALORTAS POR CADA 100 (RAMOS ALTHENT) CALORTAS POR CADA 100 GRAMOS

RUBERCULOS Y RAICES Esparnaqos 20
Eapinacas 20
Betabet 130 Lechuga 19
Camo-te 140 Nopales 30
Nabo 21 Quelites 35
Papa 110 Romenrod 25
Rabano 18 Verdofagas
Remo Lacha 35 Penejit
Lanahotia 40 Huazontte
Promedio 124,28
Promedio 70,57
LEGUMBRES
Chichanros 50
Ejotes 80
Garbanzos V. 90
Habas Vendes 108
Lentejas V. : 102
Promedio 86.00
VERDURAS
Acelgas 5
Alcachogas 16
Aplos 19
Bernos 25
Cilantro 40
Col 28

Coti fLon 20



Cuadro No. 6

Definicion tednica de ta Demanda dietética Condumo de P8P, en fa deeta Optime deanda, semunal ¢ mensual por petsena (. Y Kg)

ALIMENTO PROCENTAJES CALORIAS POR PROMEDIO DL CALORTAS POR CANTIDAD NECESARTA PARA ALTMENTAR A UNA

DIA CADA 100 Gns. DE ALIMENTO PERSONA EN KG.
1 dia 7 dias 30.41 Dias

Fuitas 39.41 150,48 44.92 0.335 2.345 10.187
Hontalizas 19.60 40 .45 24.28 0.166 1.166 5.066
Legumbres 4.11 30,10 86.00 0.035 0.245 1.064
Tubenbilos y

Raices 17.25 103.45 70.57 0.146 1.026 4.458
Verdunras 19.60 40.45 24,28 0.166 1.166 5.066
TOTAL 100.00 379,12 51.71 0.850 5.950 25,848



CUADRO  No. 7

DEFINICION TEORICA DC LA DEMANDA DTETETICA PARA LA POBLACION DEL ANO 2000, PORCENTAJE ¥ CANTIDAD DE
CALORTAS POR CADA ALTMENTO ¥ POR GRUPO ALTMENTICTIO; ESTIMACTON DEL CONSUMO DIARIO, SEMANAL, MENSUAL

Y ANUAL.
PORCENTAIE CALORIAS CALORIAS EN CANTIDAD PARA AUMENTAR A 242, 536 PERSONAS DEMANDA TEORICA
DE CADA DOTADAS POR CADA {ANO 2000) EN TONELADAS ANUAL ANO 2000
ALTMENTO ALIMENTO ALTMENTO DIARTO 100 GRAMOS (4] TONE LADAS
(1) (2} {3) UN DTA  UNA SEMANA UN MES LN ANO {5)
FRUTAS 39.41 150,45 44.92 §1.15 569 2471 29,650 29,650
HORTALTZAS 19.60 54,64 32,80 40.26 281.82 1224.30 14,692 14,692
LEGUMBRES 4.11 30.10 86.00 §.488 59.41 258.12 3,097.4 3,097.4
TUBERCULOS
Y RAICES 17.25 103.45 70.57 35.41 247,87 1076, 81 12.925 12,925
VERDURAS 19.6 40.45 24,28 40.26 281.82 1224.30  14.695 14,695
FUENTE:

COLUMNA (T( v {2) ELABORACTON PROPTA; DEFINICION DEL PROCENTATE POR CADA GRUPO ALTMENTICIO;
VER CUAIRO 4 y 6

COLUMNA  {3) VER CUADRO No. 5

COLUMNA (4) y (5) ELABORACION PROPIA CON BASE A LA PROYECCTON DEL CRECIMIENTO DE LA POBLA---
CION Y DE SU DEMANDA DIETETICA OPTIMA PARA EL AND 2000.



CUADRO No. §

DEFINICION DC LA CAPACIDAD DE ALMACENAJL CONSIDERADQ COMO DETERMINANTE UL VOLUMEN DE PRODUCCION ¥ COMLRCIALTIACION

REGIONAL. COMPARACION ENTRE LA DEMANDA DIETITICA ¥ LA PRODUCCION - COMERCTALTZACTONREGIONAL ESTIMADA EN EL  ARO
1951.
PRODUCCTON DEMANDA POR DEMANDA DIETETICA TOTAL A ALMACE- DEFICIT DE PRO-
ANUAL EN TON, PERSONA AL DIA ANUAL ~ PARA 159,011 NAR ANUALMENTE DUCCION EN TON.
ALTMENTO EN GRS PERSONAS EN TON, EN TON.

CALORTAS P/100 GHS.

FRUTAS 22,768.64 335.0 19,443 22,748.64 3,325.00

~Jugosas
Ldma 32.55 5.6 324.99 33.00 291.99
LAmén 20.1 1,166.54 116,65 1,049.89
Naranja §84.83 70.1 1,166.54 §85.00 281,54
Mandanina 436,66 1.2 650,02 437.00 213.0¢
Toronfa 1.2 650.02 65.00 585.07
Uva 21,64 §.3 481.43 22,00 459.43

-Pulpa Maciza

Manzana 183.85 14.0 §12.49 184.00 628,49
Pena 179.26 14,0 812,49 160.00 632,49
Pendn 165.47 14.0 812.49 165,00 647.49
- Pulpa Jugosa

J{cama 5.6 324,99 2,292,00 1,967.01
Me Eén 297.33 20.1 1,166.54 297.00 869.54
Papaya 137. 89 20.1 1,166.54 138,00 1,008.54
Pina 156,28 14,0 812.49 156,00 656.49
Sandia 78.14 14.0 812.49 78.00 734.49



CUADRO No. &

DUFINTICION Db LA CAPACIDAD Dt ALMACINAJE CONSIDLRADO COMO DUTIRMIANATE EL VOIULEN DI PROKICCTION ¥ COMI RZIALTZACION

REGTONAL. COMPARACION ENTRL LA DEMANDA DILTUIICA Y LA PRODUCCION - COMERCIALIZACION RIGIONAL ESTIMADA EN EL --
ANO 1981,
(1) (2) i3 (4] (5)
PRODUCCTON DEMANDA POR DEMANDA DICTETICA TOTAL A ALMACE- DEFICIT DE PRO-
ANUAL EN TON. PERSONA AL DIA ANUAL PARA 159,011 NAR ANUALMENTE  DUCCTON EN TON,
ALTMENTO EN GRS. PERSONAS EN TON, EN TON,

CALORTAS P/100 GMS.

-Semifla Grande

Aguacate 1.2 650.02 16,129 15,541.98
Clnuela 59,94 11.2 650.02 60.00 590.02
Chabacano 57.45 5.6 324.99 57.060 267.00
Guanabana 50.27 ‘ 5.6 324.99 50.00 274,99
Durazno 209.23 11.2 650.02 209,00 441.02
Mango 91.95 14.0 §12.49 92.00 720.49
Nanche 5.6 324.99 32.49 292,50
-Semifla Chica

Tamarindo 45.97 5.6 324.99 46.00 278.99
Tejocote 165.53 5.6 324.99 168.00 156.99
Fresa 91.92 §.3 481,43 92.00 359.43
Guayaba 14,0 §13.49 §1.24 731.25
Higo 35,92 8.3 481.43 36.00 445,43
Tuna 1.2 650.02 65.00 585,02
Calabaza 108,98 5.6 324.99 108.98 216.01
~Thopdeales

Cafla 330.37 5.6 324.99 330.00 5.01
Anona 5.6 324.99 32.49 292.50
Chico Zapote 8.3 481.43 48.14 276.85
Chinimoya 5.6 324.99 32.49 292.50
Mamey 58,22 §.3 481.43 58.00 423,43
Pedtano 413,69 20.1 1,166.54 414.00 752.54
Zapote 48,00 §.3 481.43 48.00 433.43



CUADRO No. &

DEFINTCION DU LA CAPACIDAD DE ALMACINATE CONSTPERANVO COMO DUTERMINANTL LI VOLUMEH DU I'ROUDUCCION Y COMERCIALTZACION
REGIONAL. COMPARACTON ENTRE LA VEMANDA DIETLITCA Y LA PRODUCCTON - COMLRCTALTIZACION RLGIONAL ESTIMADA EN EL ANO

1981.
{1 (2] (3] (4) (5)
PRODUCCION DEMANDA POR DEMANDA DIETETICA TOTAL A ALMACE- DEFICIT DE PRO-
ANUAL EN TON. PERSONA AL DIA ANUAL PARA 159.011 NAR ANUALMENTE DUCCTION EN TON,
ALTMENTO EN GRS, PLRSONAS EN TON. EN TON.
! CALORIAS P/ 100 GMS.

HORTALTZAS 13,449,51 166.0 9,634.00 13,449.51 3,815,51
Ajo §.3 487.43 48.14 433.29
Calabacita 3,074 16.7 969.07 3.074 2,104.9
Cebolla 621,27 27.8 1,613.30 621,00 992,30
Chayote 8.3 481.43 48,14 443.29
Chiles V. 202 21.8 1,613.30 202 1,411.3
Chites S. 61.24 16,7 969.07 61.00 908,07
Jitomaie 7,861 27.8 1,613.30 2, 881 1,268
Pepino 334 6.3 481.43 334 104
Pono 6.3 481.43 48,14 433,29
Tomate 6,276 16,7 969.07 6,276 5,307
LEGUMBRES 2,538 35.0 2,037.00 2,538 507
Chichanos 15,00 8.2 475.19 18,00 457.79
Efotes 2,511 8.2 475.79 2,511 2,035.21
Ganrbanzos V, 9.00 8.2 475.79 9.0 466.79
Habas 5.2 301,78 30.17 271,61
Lentejas 5.2 301,78 30,17 271,61

TuB. Y RAICES 5,796.46 146.0 §,473.47 5,796.46 2,671.01
Betabetl 12.2 708.06 70. 80 600.06
Camote 774 12.2 708.06 174 65.94
Nabo 25.7 .. 1,491.39 149.13 1,342,246
Papa 199.21 29.4 1,706.01 199.00 1,507.01
Rdbano 4,812 25.7 1.491.39 4,812 3,320.61
Remotacha 12.2 708.06 70. 80 637.26
Zanahonia 11.25 79.4 1,706.01 11.25 1,694.76



CUADRO Nu. &

DEFINICION € LA CAPACTDAD DU AIMACINAJL CONSTUURANDO COMO DETURMINANTE L1 VOLUMNEN DE PRODUCCION V COMRZTALTZACTION
REGIONAL. COMPARACTON UNTRL LA DIMANDA DILTETICA Y LA PRODUCCION -COMLRCIALIZACTON RLGIOVAL ESTIMADA tN £1 ANO -

1981,
(1 (2} 13) ] (4) [5)
PRODUCCTON DEMANDA POR DEMANDA DIETCTICA TOTAL A ALMACE- DEFICIT DE PRO-
ANUAL EN TON, PERSONA AL DIA ANUAL PARA 159.011 NAJE ANUALMENTE DUCCION EN TON.
EN GRS. PERSONAS EN TON. EN TON,

ALTMENTO CALORTAS P/100 GMS,

VERDURAS 1,461.93 166.0 9,634.00 1,461.93 8,172,017
Acelgas 8.3 451.43 48.14 433,29
Alcachofas 5.5 319.19 31.91 287,28
Apdo 14.3 829.64 §2.96 746,68
Bernos 11.5 667.43 66.64 388.43
C{lantno 2.53 14.3 829.64 2.53 §27.11
Col 498.4 17.0 986.59 498.4 456.19
Col i fton 5.3 481.43 48.14 433.29
Espanragos 8.3 481.43 45.14 433,29
Espinacas 11.5 667.43 66.74 600,69
Lechuga 277 17.0 986.59 277 709.59
Nepales 17.0 985.59 98.65 §67.94
Quel (tes 5.5 319.19 31.91 287.178
Romekos 11.5 667.43 66.74 600.69
Verdolagas 5.5 319.19 31.91 287,28
Penejil 14.3 829.64 §7.96 746.68
Huazontte 684 5.5 319,19 684 365

FUENTE:

COLUMNA (1] y (4) ELABORACTON PROPIA CON BASE AL CENSO AGRICOLA, FORESTAL V GANADERQ DE 1970, 1980.
DIRECCTON GENERAL DE ESTADISTICA, MEXICO.

COLUMNA (2} y (3) ELABORACION PROPIA CON BASE A LA COLUMNA 4 DEL CUADRO 7.
COLUMNA {5) ELABORACION PROPIA,



2.1.3.3, Expansdon pon etapas de €a Cen{nal de Abastos

Esta expansifn esta dada en base a tas proyecedones de
crecdmiento a futwne, parte muy omportante pata el desanne
o de ef proyecte.

Tenfendo como fundamento ¢l andtis<s del pante anterion
se define que para ef ado 1981, ta capacidad de €a Centnal -
de Abastos, se¢ debe caleulan temando comu base Ca produceddn
de &ste afic (9,070.12 TON.| esto es ya que La cantidad do --
productos que se manejandn no se defnirndn por Ca demanda --
dietética, simplemente pon que La produccibn wsatisface di-
cha demanda. Es decdn, la primena etapa sdto tendwd cupe
para el tonelaje detewninade pox {a produce én de 1981,

Las subs{guientes etapas; que se plantoan 4£AAN Sexena--
lea de acuerdo a Cos penfedos presddenciates (Ver Cuadre Ne.
9), que es come fa mancja el PN.D.U., s¢ handn como un end-
terio tendiente a satisfacexr fas necesidades de al imentacidn
marcadas por La demanda dietética de fa peblacifn, tewienduo
como base fundamental tos awmentos dades en la preduce(n --
def nadio de <influencia. De esta maneha se pretende que
La etapa final a nivel proyectade o8 para ef aie 2000, thi--
plicand el volimen a manejar en La Central de Abastos con o
que se mejorard La cantidad de P.B.P. de que dispondnd Ca po
blacidn. Para ejempt (§ican esto, se tiene que €a cantdidad
en que se basa el cdleufo, de capacidad s¢ t4iplicand, mien-
tas que La poblacidn 6o aumentand en 0,5 veces, A pe--
san de Lo cudl la demanda dletética proyectada para ol aie -
2000 no send cubierta. Ven Cuadne No, 19

CUADRO Ne. 10
CUADRD COMPARATIVO DE INDICADORES GENERALES Y TOTALES,
POBLACION, PRODUCCION, DEMANDA DIETETICA, ALMACENAJE ES-

TIMADO.

CONCEPTO ANO 1961 ANO 2000
HABITANTES 159,011 Hab. 242,536 Hab.
DEMANDA DIETET. 49,215.5 Ton. 75,053.6 Ton.
PRODUCCTION 9,070.12 Ton, 27,210,39 Ton.
AREA DE ALMACENAJE 1,847.27 M2, 5,541,871 M2.
FUENTE: ELaboracibn Propia.

ARIA NIC, DUL TERRENO:
Temaremes como e genene (U wia produceddn de 50,000 Ton, 155,000 M2,
[dato consaltadv en tesis profesional sobkre Centnal de Abastos).
Pos Ee tante tendiomes:
50,000 Ton.=155,000 MZ.
9,870,112 Tean,= X
X=9071 « 155,000
TR 000

X=28,117 M2 (ANO 1981},
[ANO 2000)= Se supente que fa produccifn se triplicarnd para este --
aio; por Lo tanto tendremos:  Atea de almacenafe X 3+ 21 839 &,
Areas o Locales + dreas vendes y aneas Libnes = 5 541,81 + 21 §39
+ 24 033 = 51,413,861 M2.

AREA TERRENO [XISTENTE PROPUESTO PARA LA C.A.
= 71,430 M2. > QUL ARCA NEC. DEL TERRENO.

2.2 UBICACION DFL PROVECTO.

Con un and@iscs unbane de La ciwdad de Ateéxco y tomando en -
cuenta Les problemas excstentes, asi como Las caracteristicas eco-
némicas ¢ secdales de ta distnibucidn de Los P.B.P, al interion de
fa cdudad defindimos a tres niveles fa ubicacidn del proyecto de La
Contral de Abastol; puimete a wivel def sitdo y por dltimo se dell
mita c€ tennene panticulan.

2.2.1, UBICACION A NIVEL URBANO.

Come consecucncda del creeimiente natunal de ta Cudad, Las -
dreas donde eviste una cencentrac(Gn de bodegas o mercados thadd--
clonabes, estdn wbicades en el centre wibano y sus cercanias.

No existe una descentralizacidn de Los Lugares de admacenajfe
4 venta de preductes de consume diario, en func<dn tanto de La de-
manda ¢xistente come de Cos nadios de (nfluencia que puedan tener,
diche en etras palabras se da una supeaposicifn de sevicios dejdn
do dreas sin eflos, « s una marcada tendencia de adpida concentra
L. Se mandgiosta un fendmene de concentracibn en Los senvi--
cfos aunade de i crecdndente pervime tral con uses painedpalmente, -
de habdtacidn. Por £a ubicacddn de estos eddficdos, su expan--
sédn, comeredal o espredal se tealiza en construcclones residencda
Ces que no han side disedadas para este tipo de actividades; tanto
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CUADRO No

.9

TABLA DEL PROGRAMA DE ETAPAS Db INTCIO V AMPLIACION DE CUNTRAL Db ABASTO UN ATLIXCO, PUE., ANALTZANDO:
POBLACTON POR DOTAR, PRODUCCION ISTIMADA Y ARLAS Db ALMACENAJL REOULRTDAS.

- U [ ANos L—]
[ ARO [ POBLACTON _ PRODUCCION AREA DE ALMACENAJC A CUBRIR
1950 h * ? * |
1951 59,011 Hab. 9,070,127 Tun. 1,647.27 m?
INICIO DE SEXE-D 159,011 Ha o .21 m
NI0. 1982
1983
| WILME{SPA l 1954 190, 466 Hab. (1990 17,622.8 Ton. (1990} 3,597.23 ml (1990 —
1985
1956
1987
INICTO D SEXE-yl 1788
N1O, 1989 2
Zda. ETAPA | 1990 206,708 Hab, (1996} 23,391.37 Ton.{1996) 4,763,817 ml [1996)
ANPLTACION
1991
1992
1993
INICTO DE SEXE:g 1994
NT0. 1995 *
3na. ETAPA 1996 242,536 Hab. {2000} 27,210.39 Ton. (2000} 5,541.60 w {2000)
AMPLIACION
1997
1998
1999
2000
ALCANCE FINAL
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eatas de bodegas come Las de meneados, caxecen de wi dosene
que pesbctata ba adope (dn de formes de mandpaCee de (a men
cadenia que permita awmentar {a product (vodadd en ol aprove
chamiente del espacio, mefores comleconey Saudfandas, ejec
tiva conservacidn de Lod productes g buen §uie (onamcente e
actividades parabelas asi come cf cvitan trastormues o enfen
pecdmientos por obstruceddn de Cas veas pibtceas, Con
La existencda de una concentrac (dn de bedegas, se crean de
hecho problemas a nivel urbano que avanzan pdat dnamente
en nelacidn a la meddda en que La pobtacién de ta cdudad va
en aumento y que se maniflesta en magor grade en €os Luga--
nes mds Lejanos del centrno donde se dd una falta de dota---
cddn del equipamiento necesando para saldar Cos qequerimion
tos de consumo actuales y sobre tude (v futunes.

La marcada concetracidn de bedegas en ¢ centne de ta
caudad neduce su radio de dnflucncia, esto en frne(dn det
tiompo que se wutiliza para el trastade del producte e 38
Lo en nazén de La distancda. Las actevidades que se nea-
Lizan en Los edifdedos de bedegas que s¢ encuentran en wi -
drea urbana de alta densidad de poblaccGu son dacompatbies
con otras actividades, como sen fas (ndustrdates, Jde educa-
eddn, de sabud y vivienda; debide a Ca ubicaedn aetual de
{as bodegas y almacenes dentro de dreas destinadas a fa vi-
vienda.

La defdciente dngracstruc tuna de Ca cdudad aunada a {a
Localizacin de actividades que se desavrellan en tas bede-
gas afectan a fa cludad en su conjunto gencrande prebCemas
en ed thdnsdto vehicwlar y reducdendo tas dreas destinadas
a {a canculacdin peatenal . La prebiematdca antes menc (o-
nada hacen necesaria La neubicacion de tas bodegas, centra-
Lizdndolas en una sola unidad que es fa Central de Abas tos,
Lo cual es compatible con Cas consddenac iones hechas en ot
P.D.U.A., donde se contempla La desentral (zac(én de actdvi-
dades, dicha reubdleacidn estd en funcdldn de tas sdgquientos
variables:* vias de comurieacidn, procedenc éa def mayor vo-
Limen de produceddn, §hedl abasteeimiento, actividades com
patibles, tepogragia y factivilidad de dotacfn de dnfraes
twctuna.

*Frigendio, N. "Eb impacto petencial de Cos nuevos mereades
mayoristas sobre Los costos de distnibucidn de alimentos en

dreas urbanas”, En Rev. Comencio y Desatn (CCo,maye fundio 78.

L Contuad do Abavfod puede tesen pon Co tanfe, wna abicte{dén
dotevel webate gue coneaendt con tas estadegas proprestas por el
PDALAL, Cecalccaomdese en G zona Sun de Ca edndad, entrte (e ea--
Tredona Todean de Satamones Puebla, (Ver mapa No, 30, Su ubica
A e Esta o pescbctita ol transporte del producto tante al v
arterndon come al evtercen de Caoccudad, esto es por la eereanda de
tay pronedpalies vias dvocemunieac (fn catretena,y ademfs cuenta con
comuieacddn ddrecta hacia €a qed de transpornte ferroviando, tam--
beéen propieda el desannotlo y creeimionto wibane en tas dreas ala-
deitas, tas cuales sen para ser wsadas en futuras expansiones,

7.2.2. ANALISIS DFL SITI10.

EC sétdo de estudde se cncaentra ubdcade al sun de €a e dudad
de Atlixeo ¢ al dar-ceste det pueble de San Judn Tejafuca; sus U4-
metes som favia el ferrocarn, zeaa Sun de fa ciudad y La carre
teaa Tzdean de Matamowe s-Pucbia, -

Para desarneddas este pwrte, se focan tres vardables:

Infnaes tuee tuna, Accesos i Visuales que son Lo elementes que
a duel de€ sctie dostacan g téenden @ una mejon definde ién de la
ubdeac dfn delf progecte,

Infracstructan: ¢ Cugan cuenta con una buesna comunicacidn
véal g férnea, en cuente & La (nfracstructuta vial se refiene; en
cunte a £od servde dos monde dpates de agua petable, aleantarndflado
drenaje, efe., per aheraa® Se cuenta con ellos Lo cual no impide
ta factivil ddad de puenta dotae (6n, debide a que el dotar esta zo-
na e anpd dea costes evtaendonios de Ca cludad, deginida por el
P.D AL Lo cual faci€ita €a conexidn a Cas £ineas de infraestauc-
tura muotie(pal condide wada dentre de tos progectos a nealdzan den-
the de fa o dudad.

Accesoss Les acceses a fa zona se dan pon el costado sun de -
ta carnetera Todean de Matamewos-Puebia, al sut-ceste de San Judn
Tefaluca.

EC accese a @ste Cugar ¢y bastante 1dpddo desde a cdudad o
juera de efla, ya que su s(tuacidn dentro de La periferia de La -
superfiede wibana de Atlixce vs faverable; tiene §dcdl comunica--
el con Cas carteteras de Ate cxeo-Puebta, Atl (xco-Tzdean de Mata-
moxres-Verachuz.

Visualtes:  Lay visuales pueden ser tefenddas desde dos pun--
tos donde puede estar abicade el vbseqvadon ya sea desde carrete-
na a Tzicarn de Matamewos & en ol s itie de estudio.
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Las visuales de impontancia en el caso del observadon -
ubicado en ta carietena son en puimen plamo, Las dreas o
cultive{comunates) hacia ef suwrn de ta carnnetena dentno det -
Lugan de estudio y alqunos drboles que (ndn aumentande hac (a
el ponieate y norte confomme ampl iames wuestho dngubo v sual
¢ hondizonte, tambien temcemos varias construce (ones de vivien
das (atgunas detenionadas y otnas en luen estade) que confon
man £a colonda de naeva cheacdn Fmdliano Zapata, y §nabmes
te La via del fermtocarndd que dedimita el tetteno on S cos-
tado nonte. Las visuales de dmpentancda en of caso del -
obsenvadon situado en o€ drea de estadio sen;  Las awboledas
de jacananda al Pado de fa carnelena, asd como dnbotes de --
sause, pano Yy méspeno, o tupdde follaje on su parte nor-ces-
te todo Lo cual forma pante det entomo, y del ottt Cado de
La cannetena observames diverses tentwenos de cultive {come--
nal y de propledad privadal .

2,2,3, CARACTERISTICAS DEL TERRENO

Denitro de Los elementos estudiados pana definin Las ca-
racteadsticas del tereno tenemos Los Limites, tas dimensio-
nes, superficie, ta topogragia, y la vegetacidn, mismes que
se desarnollan a continuaciin.

Limites : EL ternene cuenta con des Limites prinepa
Les que hacen Las veces de envoluente, ef primetw e85 fa ca--
nmetera Tzicar de Matamonos, en La que se tiene un detecho -
de via y previsibn para crecimientos posteniones y scquridad
de metnos como mindme en cada costado. La sequnda ¢imitan
te, Los nlebes del fennocanndl que van hacda Puebla, en Este
caso el drea de protecc{6n y reseava es de aproximadamente -
4360 metros cuadradod ddstncbuidos a Lo Large de fa via ha--
eda el costado noneste del tewrweno, {dncluye cireulacidn de
vehiculares} .

Dimensiones: EC dnea aproximada de tewneno o8 de -
71 430 metnod cuadrados Los cuales son suficientes para cu--
brin Las necesidades de abmacenamiento de productes perecede

s para el 2000, con una capacidad de guardado de bodegas ~

de 27 210 Ton. Se considena dentno def ferreno Ca supenficie a -
ut (fzan Ca Contread de Abastes con una capue idaed de 9,070 toneladas
de abmacenafe pana 1961 y con una superficde de 28 117 Met. cuadna--
dos en tetat,

Pon das caracter(sticas mismas de (vregulanidad en Los Limites
excstentes, tante de Lo via fénnea come de La canretena Las dimen--
seones se dan en &veas wtdlzables fas cuales se especificardn en -
concehdane {a con Cas dreas de crecdmiento dependiendo dinectamente
de fa distudbuecdn espacdal del progecto arquitectdnice a healdizan
e fa primera etapa gy de Loy cbgetives a cumplin al téumino del che
eimiente proyectado pava eof aiio 2000,

Topografia: Footereno presenta diversos desnivefes que van
deade -0.70 m. a + 1.70 m. en el costado este donde aleanza su maxi
me wivel 41070 M. aprex madamente, o que facdlita de hecho tanto -
Ca movilidad vehidcutar en ta magen pante del ternene, asi come el -
fdcdl desalego y escuwrromiente de aguas, javerecdiendo ef buen fun--
cconamiente de fas ¢{ueas de aleantarillado y drenaje.

Ver Mapa Ne. d

£t terrnene cuenta con una capa de tienra orngdnica de alta com-
prenschitidad que vania entre 30 4 70 om. sdendo ésta mds ongdnica
en ef area de cultive gue 3¢ encuentra al centro def temreno y en -
fas zonas planas; pow otre fado fa nesistencia del teaneno porn deba
fo de Las capas cradndcas de 10 teneladas por metao cuadrado.

Vegetacidn:  Atnededon del terneno a vegetacddn que se encuen
tha es prine dpalmente de plantas sifvestunes ¢ matennales de poca al
tuna, En ol {ntendeq del tennene no 860 se da ef cultive del -
§rifél, La cebolla y of menceultive del mafz y en ol perimetro algu
nes drboles, A los costades sut ¢ oeste es donde se concenthan -
La mayeh paite de drboles, destacande una facaranda de mds de 3 m.
de follaje, alquios sawced o primes, misperos; el terreno en su ma-
yor pante estd ¢ rcundado (al suv, al wonte, al este y al oeste) --
pot tewrenos cemunales ¢ de propledad privada como el que hoy nos -
ocupa.  Ven Mapa Ne. 4
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2.3. ANALISIS DE ACTIVIDADES ¥ ARLAS.

Es aqud donde se manejan a wived de espacers fas eauae
terndticas fisdcas que como resul tado de un estudio de g
clonam{ento awado a Cos Edneamientes del enfoque del pro-
blema deteaminan en Lo genenat el contenddo de cada une de
Los subsdistemas, contenddo que se define mas partculanmen
te al analizan €as pantes de cada subsistema cn el (ncdso -
cornespondiente.

2.3.1. ENFOQUE DEL PROBLENA.

A ndvel genenal, con base en una dinvestigacidn bibliv-
gragia y de modelos andlogos que se contrastan y 3¢ crdfi--
can obtenemos La definieidn del enfoque mas adecuade para -
el problema de €a Contnal de Abastos. Los modeos andlo
gos § £as proposdclones de Loy documentos se cande tenizan -
bajo un s6Lo gruyw, adn tendendo pequedas diferenc (as, to--
dos reducen ef problema de La destadbue (dn mavonds ta de §ru
tas y hontal (zas frescas pana ef gnea wibawia, a an problema
de ublcacidn espacial con mejones métedes de almacenaje, e
decin proponen "Soluciones” a pantin Seto de wi doseio an--
quitectinico; ¢ aungque se tlenen decuwmentos que tratan of -
problema desde puntos de vista econdmico, seciat, aliment<-
cdo 0 antrwpoldgico, para el <ntenéy de éxta tesds mos dnte
resa que se tome en cuenta ef disedo, dado que de Esta mane
ra es como se tdene una vAs{dn glebal deld preblema. £ -
documento de Frigende* toma pante en of problema tratdndofo
con variables de disedo y tambien ncluye an andl {sis de --
tas nelaciones funcionales badsdicas que agectan Los costos -
de distnibucddn unbana, destacdndose ta gactivil ddad econd-
meea.

En este sentido parcce que el s68c contemplan ef pro--
blema de La diatribucién come una suma aislada de necesdda-
des de cempradonres, proveedones del alimonte, e wn onron -
dade que £a distribucdidn se maneja baje wuna schie de condd-
cconed Lnherentes al sdstema capitalista, es decdn, se co--
mereial za no con el objetivo central de satisgacer una ne-
necidad natural-ol alimentanse- signe que ef fin o8 en A{ -
el comunisme que confleva a {a ganancia desmesurada de wi -
*Frigenio N."EE dmpacto potencial de Los nuevas mercados ma
gonistas sobre Loy costos de distnibucidn de almentos en -
dneas unbanas”, En Rev. Comenede y Desarwnolle, mago/junic

sl seeton de ta peblae (fn,

Es peneste que et hecho de propornedonan tas condiciones opt-
mas de abmacenaje adstadamente ne permdite establecen medidas connee
tevas del sistema de comenedalezacidn, efectivamente se nequiene de
un Local apropiado, ¢ €a fomma de solucionanlo es cbuiamente el ne-
flego espacial de fa estructuna determinante de fa comercial izac (Gn
, ot Lo que ne benefdedla directamente a a peblacidn en su conjun-
to, ya que ef sen un neflego de La estruetuna (mpenante, éste sernd
necesariamente aconde con fa (deotogia del sccton dominante, sin {m
pontarn ef wead bewefcedo seedat que se obtenga. -

Come 8¢ ha diche Cos autores de modelos andlogos, con sus pro-
pesdefones aftemativas 30¢e peapetidan el actual s08tema comeredal
coit {odas sus defcedonedas estrue funales, pues se pienden en fa apa
nente Aolue (dnoespredal, ademas de que fos deseiios arquitectdnicos
que prepenen Eoren defde done (as g ono resuefven totalmente €os pro-
blemas de fuac conamcento (ntenne.

Cs neeesarw eobservar el papel que juega ta Centaal de Abastes
est el coitfunde de elementos que {ntegran fa comencfalizacdin, es de
cin, el pregecte ey of equipamdento f4s(ce que (dga ta etapa {(ni---
cial, ta de acepde de productes prevendentes de Cos centros de pro-
duece dén oy Ca etapa §inal que es el comere{o al detalle mayorncsta y
consume oy dentre de oeste procese de comenedal (zac(én La Central de
Abastes se plantea con of vbjetive de solucionarn Los problemas de -
ddstndbucddin , aprovsdonamiento o accese de €os productos bdsicos
perecedenes; sOr efvddat que wr espac (v arquitectdnico se adecua a
wna forma de fune conamien to que depende dinectamente de Las varnda--
bes econdmicas que Lo enean, por Lo que, awin  sdendo un disefo fun
cdonal, A wespende a fos (nteneses de £a bungesia, no estand enfo-
cade a meforar Las condd(ciones generales de La poblac.idn, 54ino que
tendtd a perpetuar fas condic dones de explotacibn y opnesién del --
s{stema capital(sta. De o que se desprende que para realmente
mefonan Las condicdvies de fa poblacddn es necesanio cambiar el en-
foque del proyectopero no s6lo en témines anquitecténicos, es nece-
sando también cambian algunas varndables de orden econémico y admi--
nistrative,
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Eneste sentido es ompontante eldnénar s activedades
de ttenmeddacdon, acapatamcento y encarcemicle del pro
ducto dade pon Ca cspecufaciGn, problemas cu Ceb que mien -
thas se consenve fa propledad privada de €as bedequas en ma
nos de wios cuantos acaparadones, nd el estade ni ongandz
cdones independientes podrdn controlan, Con teoque se
afiuma que todas tas propuestas que mantiencn Cos menopoe
Lios de Los intemmediandos no soluclonan en ef magos grado
podible el problema de fa distrnibue n magordsta de P.B.P.

Ve Cuadno No. 11

Esta propuesta consd{dena que ¢t dndco nstrumento ca--
paz de controlan ef proceso comeacial o de encaxganse de la
distn (bucdon mayonista de alimentos cs ot estado, que ab --
controban décha proceso superna el ennon o €as fimdtaciones
de tas sobuciones propuestas por Los cofoques mene {onados
anferniommente.,

Ahora Dbien ef nueve planteamiento necescda owaniable-
mente un progeeto especdfice con wr nueve programa, Jdifeten
te a Las antendones posiedones; erte nueve engoque keperen
1.0nd en el actual s(stema de comeredal {zac{én, ‘equenind dé
fenentes foumas organdzativas. La Central de abastos e
prepore no como una Aeluc {dn, sine come un onstwmente den
tno de un programa mis amplie a mds Larnge plazo 4 con mixas
a gtuin e La dinecoddn del cambic de ta estrwetuna comen
clal mayonista, tewlendo que ta Central do Abastes en ver -
de funcionan bajo Las condicienes que mpone Ca propdedad -
privada de Las bodegas, funcione con ¢l estade como encar-
gado de sn crgandzacdfn, €afe atravée de alquue de su enga-
nismos como fo s fa CONASUPO, pox (o que se requiere de o-
tno concepto de bodegas que sea congruente con of control o
manefo que Ae propone.

EL actual sdistema bedegueno opena con una gama de pe--
quefios almacencs patticulanes, dende € ndmere de Estos, e
decin fa capacidad se justifica en funciin ded ndmeno de --
peandisionandos y ne en funcddn de fa demanda real que es ma
yor que fa ofenta,lo que conlleva a Cos preblemas ya meneio
nados . La propuesta que se tiene para acsolven 6atos -~
condb cetos, se (nieda con €0 enunedade a continuacddn:

Elanonar @ tos distudbuddones magonds tas privad- s, con Lo gue
el estade se have cange de fa distnibuc(on, to cuat dnvotucna, pot
un Cade una dogerente solue(dn espacial det drea pana el almacena
1o,y por el otne severnas medidas de conthol estatal, asi come la
tegostacddn comnespondcente.

Esquemas e fune conamiento adecnades pana tos proveedones, --
cempaadores, (os productes y ol aparato administrativo,

En suma el funcdenamiento de £a Central de Abastos que propo-
nemod cambia ¢£ contendde espacdal, pero prinedpalmente en el sen-
tido econdmico-adminds trative, teniendo varies cambios entre Los -
cuafes fos mas ompontantes son Los siguientes: Se propone. bode-
qas ergandcadas i adecuadas pana cada producteo, control de precios
at mane far el cstado fa distribueidn, medios para (mpedin ef acapa
amdento, mejoqar of precio de tos P.B.P. al compananlos direeta--
men e en e campey vendenlo directamente a Cos pequeiosd comeredan-
tes y tiendas de autosenvie{o, medios para detectan que productos
teenen mayon demanda o as propicdar su preduccidn, Se tienen o---
s cambies que Sen ne flejos de fune conamiente qenenal de esta -
propuesta o que se evidencdan en fos nesul tados que Cos proyectos
anqudtectdnders.basades en Este programa, mand4estardn.

Come ya se dife, pawa Clevan a cabe Estos cambios, es necesa-
nio que el espacdo arqudtectindee en 0f que se desenvuelva Exte --
precese, tiene que cambdatse o adecuanse organdcamente con el fun-
ceonamiente propueste, Lo cual nos conduce a determinan fa activi-
dad de almacenaje come La prionitania en tonne a €a cual girandn -
fas actdvadades vestantes. tn este sentideo convdiene pata un de
santolle exadhustive, divddit o8 confjunto Central de Abastes en sub
séatemas tendendo:  Subscstema Seavicdes y Subsistema Cinculacio--
nes . Subs{stemas que s¢ analizardn exahustivamente, particula-
rizando en cuanto a Las necesidades, actividades y dreas {nheren--
tes a Cos subsdstomas gy sus pantes. Aunande Aus etapas de crecd
méento hasta ¢€ aio 2000.
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2.5.2. SUBSISTUMA BODUGAS.

Dentno de Cos subsistemas, cof de Bodegas porn sen et de
magor Amportancda, es el que mds ampf {amenfe se anat (ca da-
do que engloba wia sende de varndables que aneiden para degd
ni concnetamente fas dreas y Cos espacios requeaddos pot -
éste Subsdiatema, variables que defcien Las caractenddticas-
de £os productos, fas de almacenaje, Cas caractenisticas en
cuantu a Las dreas, i un andl.iads espac(o- femponat.,

2.3.2,1. CARACTERISITICAS DE LOS PRODUCTOS.

Estas caracteris ticas nftuyen dinectrices sebre tas -
condiciones climiticas del almacenaje, sebne fa fuuma de al
macenaje, dwracién y otrnas varndiables que se deben contem--=
plan profundamente pana disedan fas bedegas por o que en -
éate Anciso pretendemos defindn panticwlarmente cada wa de
Estas canactenisticas.

De Lus campes de cultivo, Loy productos LLegandn dinec
tamente a ta Centrnal de Abastos donde se afmacenardn, sien-
do el objetive painedpal det proyecto €sta actividad, pon -
Co mismo se requiene para el dosene de tas bodegas, tecopd-
Lan, analizan y estudiar exahustivamente Las detenminantes
propias del abmacenaje de productos aguieclas que se utili-
zandn en el momento de fa toma de decisidn de Cos osquemal
funcionales y formales mds adecuados para éste proyecto.

Redtenamos que ¢l almacenaje ¢s £ activedad de mayon
impontancia v tambien fas mds diferentes en sus caractenfs-
tdcas fiaicas que necesitan bodegas difenenciadas y especia
Lizadas para satdsfacen £as condiciones dptimas de almacend
je. EC manejo de estas de condiciones se conviente en ni

cesddad imprecindcble pana deteaminan ol wimeno y @rea de =
tas diferentes boudegas. Pana €ste, se proced(d a clabe-
nan un Cuadre de productos y sus canactenisticas.

A continuacion se descnibe el cuerpo def Cuadav No. 12
1.- Productos Almacenables: sen aquelfos que en cendicicnes
Gptimas pueden permanceen et bodega pox wi t{empe mayon a -

una semand Sin Sufrit ningun deteadono.

2.- Productos No-almacenabtes: Sen aquebtos que nes(sten en bodega -
un mdxdmo de 2 6 3 dias, y en Loy que pon o qeneral se venden al --
dia.

- Fomma de Almacewaméento: Las cond{ciones Gptimas de almacena-
miento nos demandandn of tipo de tocal e instataciones para Las dis-
tintas gonmas de almacenaje. Del andlisis de todos y cada uno de
Los alimentos se conclund que se xequienen tres diferentes tipos de
bodegas; a saben
- Vewtilacddn: Pawa todes aqueltfos produc tos cuya conservacidn debe
de sen dmeda y ventilada,

- Regnigendeddn: Pawt tos productos que tequiehen temperaturas ba-
fas que praepdedan somaton duracdén en bodega con Po que e mantie-
e 6'[('5(05 y sin sen afeetados por dichas tempemtufma
- Madirac €dn: Algunes preductes que pern su adpida descompo sieibn -
scocosechan vendes, pues de §sta manena se garantiza que no se e---
chen « penden en el trasfado, e madunan en fo3 centhas de consumo
pox medios gdsice-mecdinicos aumentando La temperatura de€ Cocal o -
per medde de gases cspeedales,
4.« Tipe do Empague:  E0 actuat sistema de manipubeo de Cas mencan-
cAns, que ya ha sdide muy t{pdgicade utiliza cajas,canastas, huaca--
€os, racimey, awpdllas, costales, pacas, y graned. Del tipo de em
pague dependendn Loy medies do dcécmqa {a gonwma de apilamdiento, -
Lo utensdlios especdafes, ete., ésto es (mpontante conocer no s6Lo
La fouma Sine tambifn suy domensdones, Ve T€ustracddn No. 1
5.~ Peso del producte pon tipe de Empague:  Esto tlene relacddn --
con ¢ pese volumétnice del alimente ya que dentno def mismo empa--
que, ol mismo voldmen, puede centenen diferentes pesos.
6.- Temporada de Cosecha: No todos Cos productos son cosechados en
€os mismos meses, ni en La misma cantidad, pon €o que fa tabla {nd{
ca Los mese en que fa cosecha es nula, media o abundante.

Vern Cuadte No, 12.
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CUADRO Nu. 12
CARACTERISTICAS DE ALMACCNAJE, EMPAQUES Y TUMPORADAS DE COSLCHA DE LOS P.B.P.

(n (2) (3) o) (5) rm%’mm
ALMACENA- DURACION CONDTCTONES TIPC DE PESO POR T1P0
ALTMENTO BLE MAXTMA EN OPTTIMAS DE EMPAQUL DE EMPAQUE EDMAMIJASOND
BODEGA ALMACENATE
FRUTAS
Jugosas
1.- Lima Sé 4 Sem, Ventilacién Caja 21 Kg. MMMAAAAAAAAN
2.- Limén S84 4 Sem. Ventilacdbn Caja 21 Kg. MHAAAAAAAAAM
3.- Nananja S4 1 Sem. Ventitaccén Huacal 55 Kq. AAAAMMMMMMAA
4.~ Mandanian S 1 Sem. Re §rigernacidn Caja 28 Kg. AAMMMMMMMAAA
5.- Tononja S& 1 Sem. Ventilacd bn Huacal 30 Kg. MHAAAAMMMMMAM
6.~ Uva Si 1 Sem. Vent.clacibn Caja 14 Kg. MUMMMMAAAAAA
7 Meses Re grnigenacibn Caja 14 Kg. AMA
Putpa Maciza
7.- Manzana S£ 4 Meses Re frigeraciin Caja 22 Kg. MHAAAAAAAAAN
.- Pera Si 4 Meses Regnigeracidn Caja 10 Kq. MMAAAAAAAAAM
Pulpa Jugosa
9.~ J{cama S84 6 Sem. Ventilacddn Costal 50 Kg. AAAMM----MMA
10.- Melén S& 2 Sem. Vent.ilacddn Caja 40 Kg. MMAAAMMM- - - -
1T.- Papaya S4 1 Sem. Vent.ilacLdn Huacal 25 Kg. ~MMMAAAAMM- -
12.- Pia S4 1 Sem. Ventilacddn Huacal 30 Kg. A--MAANMMMMAM
: Granel

13.- Sandi{a S4 2 Sem. Venttilacibn Granel

Huacal 30 Kq. - -MM--HAAM- -
Semilla Grande
14.- Aguacate No 4 Dias Ventilacibn Caja 25 Kg. AMNAMA AA
15.- Ciwela Si 2 Sem. Re frigenacidn Caja 30 Kg. SAAAMMM- - - - -
16.- Chabacano S4 3 Meses Re frigeracibn Caja 30 Kg. - - MMAM- - - -
17.- Dunazno Si 3 Meses Re frigenracibn Caja §Kg, - ---- MMAM- - -
18.- Mango S 1 Sem, Ventilacibn Caja 30 Kg. --MAAM- - - - - -



ALIM

19.-

CUADRO Nuv. 12

CARACTERISTICAS DE ALMACENAJE, EMPAQUES V TEMPORADAS DE COSECHA DU LOS P.B.F,

ENTO

Nanches

Semilla Chica

20.-

21.,-
22.-
23.-

Fresa
Guayaba
Higo
Tuna

Tropical ea

24, -
25.-
26.-
27.~
28.-

29.-

HORT,

!
2
3
4
5.-
6
7
§
9
!

0.~

Anona

Chico lapote
Chindmoya
Mamey
Pedtano

Zapote
ALTZAS

Ajo
Calabacitas
Cebolla
Chayote
Chifes Verdes
Jitomate
Pepino

Ponro

Tomate
Chites S.

(1
ALMAC%NA-
BLE

S<

S{

Si
No
No

No
S4
No
S<
S&

No

SL
No
Si

S¢
No
No
No
No
S4

B = Tt L TN

1

{2)
DURACION
MAXIMA EN

BODEGA

Sem,

1 Sem,

[EOFOEPR T

L P N N s i T

Meses
Sem.
Dias
Dias

Dias
Sem.
Dias
Sem,
Dias
D{aé

Dias

Sem,
Dias
Sem.
Sem,
Sem.
Dias
Dias
Diaa
Dias
Sem.

(3)
CONDICTONES
OPTIMAS DE
ALMACENATE

Ventilacidn

VentdLac.ion
Refrigenacibn
Ventilacddn
VentilacLon
Ventilactdn

Ventilacidn
Ventilacidn
Ventdlacdibn
Ventdilaccon
Maduracidn

Ventilacibn
VentilacLon

Ventilacidn
Ventillacion
Ventilacibn
Ventilacibn
Ventifacdbn
Ventilacibn
Ventilac.ién
Ventilacibn
Ventlacddn
Veatfac.ifn

(4)
TIP0 DE
EMPAQUE

Canasta

Canasta

Caja
Caja
Caja

Caja
Caja
Caja
Caja
Racimo

Caja

Anpilla
Caja
Anp.itla
Caja
Anpilla
Caja
Caja
Mano fo
Caja
pacas

{5)
PESO POR TTPO
DE EMPAQUE

12 Kg.

15 Kg.

30 Kg.
35 Kg.
25 Kg.

25 Kg.
30 Kg.
25 Kg.
25 Kg.
20 Kg.

25 Kg.

30 Kg.
28 Kg.
40 Kg.,
30 Kg.
35 Kg.
30 Kg.
33 Kg.

2 Kg.
30 Kg.
150 Kg.

(6}
TEMPORADAS
EFMAMIJIASOND

...... M-M-- -
NMAAAM- - - - - 4
----- MUMMAAY
s e - MAAM- - - -
s - MAAA- - - -
CHAAMM- - - - - -
-AAAMMM- - - - -
-MAAMM- - - = -
c o MAA- - -
AAAAAAAAAAAA
“AAAAMMM- - - -
WM MAMMMHMAAA
SHMMMAAAANN-
HMMMMMMMAAAA
S MMAMM- - - -
HMAAAAAAAAADY
HMMAAAAMMNNMY
SHMMMSAANNY -
S MMAAMMN- - - -
(MMAAMMNMN NN Y
HUMAAAAAAANY
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CUADRO No.

CARACTERISTICAS DU ALMACENAJE, EMPAQUES Y TEMPORADAS DE COSLCHA OU LOS P.B.P.

ALTMENTO

LEGUMBRES

Chicharos
Ejotes
Garnbanzo V.
Haba V.

.- lente ja

[ O
[

RAICES ¥
TUBERCULOS

1.- Betabel

.~ Nabo

.- Papa
Rébano

.- Remolacha
.~ labahonia

Oyt
'

VERDURAS

Acelgas
Alcachofa
Apio
Bennos
Cilantro
Col
Coliglon
Esparnagos
Espinacas

O oo O U B e N -
L I I 2 T )

12

BLE

{1
ALMACENA-

(2)

DURACION

MAXTMA EN

BODEGA

3 = B N W S B W

B Ua W UT Oy B

Sem.

Dias
Sem.
Sem,
Sem,
Sem,

Dias
Dias
Sem,
Dias
DLas
Dias
Dias
Dias
Dias

(3)
CONDICTONES
OPTIMAS DE
ALMACENAJE

Ventilacibn
Ventilacdibn
Ventilacdibn
Ventilacibn
Ventilacibn

Ventilacdidn

Ventilacdi6n
Vent.ilacibn
Regrigerac.iin
Ventilacién
Refrigeracibn

VentilacLbn
Ventilacibn
Ventilaci6n
Ventilac {On
Ventilacidn
Refnigenacidn
Vent.ilacLdn
Ventilacibn
Ventilacidn

(4)
TIPO DE
EMPAQUE

Costal
Costal
Costal
Costal
Costal

Manojo
Caja
Manojo
Costal
Anpitla
Manojo
Costal

Manojo
Costal
Caja

Mano jo
Mano jo
Costal
Costal
Manofo
Mano jo

(5)

PESO POR TIPO
DE EMPAQUE

65
120
100

&0

50

20
40
60
50

50

30
20

é0
50

Kg.

Ka.
Kg.
Kg.
Kg.
Kg,

{6)
TEHPORADAS

EFMAMIJTASOND

-------- M

- --MNAA- - - - -
--MAA- - - -~ AA
MMMMMAAMMMMNM
MUMMMAAMMMMYM
--MMAAAANM- -
MMMMAAAAAANN
MAAAAAAAAAMM
MMAAAAAAAAMMY
MMMAAAAAAMMM
MMAAAAUMMMMNM
-MMMMAAAAAMNY
MMMAAAAAAAMM
MMMAAAAAAAMNMN
----- MAAAANM
--MMAAMMM- - -
AAAAAAAAAAAA
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CUADRO No. 12

CARACTERISTICAS DL AMANCENAJE, EMPAQUES Y TEMPORADAS DU COSECHA DE

{n
ALMACENA-

ALTMENTO BLE
10.- Lechuga No
11.- Nopates No
12.- Quelites No
13.- Romenos No
14.- Vendotagas No
15.- Penejil No

(2)
DURACTON
MAXTMA
EN BODEGA

2 Dias
4 Dias
3 Dias
3 Dias
3 Dias
4 Dias

SIMBOLOBTA:

PUENTE:

[3)
CONDICTONES
OPTIMAS DE
ALMACENAJE

Ventilac(bn
Ventilacidn
Ventilacidn
Venti{lac{dn
Ventilacidn
Ventilacidn

M- Produccién Media
A- Producedfn Abundante

LOS P.B.P.

(4)

TIPO DE
EMPAQUE

Granel
Costal
Manojo
“Manojo
Mano jo
Mano jo

(5)

PESO POR TIPO
DE EMPAQUE

160 Kg.
1 Ka.
1 Kg.
1 Kg.
1 Kg.

(6}
TEMPORADAS
EFMAMIIASOND

Coumnas (1), (2}, {3}, (4) y (5) ERabonacibn propia con base a encuestas ”
nealizadas en mencados mayonistas de Las ciudades de México., D.F.

Atlixco Puebfa y Puebla,

Pue.,

Columna {6} Extrnaldo de: Visedisky, R. Ch. "Central de Bodegas para Frutas
y Legumbnes en ef D.F." Tesdis Profesional. Arquitectura, UNAM. 1961,



Ls (mportante sealar que fas carac tenistoeas compren:
didas en of CoNud? se obtienen a pantin de encuestas hechas
a vanios bodequenos de ta zona de fa Meaced que por su expe
niencia o prdetica cotidiana en-el mancefo de Pos P.B.P. es
tan empapados de tedas (as vard{ables concerndientes a ta ac-
tividad de almacenafe.

TLUSTRACION 1

TIPO DE EMPAQUES DE LOS PRODUCTOS BASICOS PERECEDEROS

CAJA DE CARTON HUACAL PACA CHILERA

COSTAL CANASTA

FUENTE : ENCUESTAS RE EN LA ZONA DE LA MERCED /1982
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2.3.2.7, ANALISIS DLL ALMACENATE

Lus atimentos tienen como ya se difo diferentes carac-
tenisticas y estas condicdonan Las difernentes formas de al-
macenafe, poh Lo mismo ed necesanio detectan fas panticuba-
nidades que en su oportundidad nos penmd tindn d(xsenam adecua
damente Los Locales necesanios y Las dneas para el de pro--
ductos perccederss, pon Lo que a continuacin se analizanbn
Los tipos de empaque y en otrho inciso complementarnio et g--
rea por producto.

2.3.2.2.1. ANALISIS POR TIPO DE [MPAQUE

Las singulanidades que se han consdidenado nelevantes -
son Las que pesmiten conocer Las conddciones climdticas de
almacenaje, Las temporadas y ef dnea necesandia por toncelada
, de cada uno de Los productos.

Las condlcdones climdticas y Las temponadas son dates
que ya conocemod, pero para defindcn el drea por tonelada de
cada producte e necesario desarnollarn el andfisis de alma-
cenamiento y tipo de empague que nos proporelonara lay di--
nectrdces del acomodo y onganizaci{dn de cada producto, va--
niables indispensables para posteriowmente el drea per tone
Lada de cada producto.

Cada uno de Los empaques tiene diferentes fommas de a-
pilamiento . Pana definin La adecuada, se reaf (zo una en
cuesta a Las personas encargadas def almacenaje de fos P.B.
P. Encuestas en Los que se detecto, en Los modelos and
Logos de Puebla, Montewrey y €a Merced en € D.F., graves -
deficiencias en tas condiciones de almacenaje. "En estos
841405 Las formas de almacenaje se tienen que adecuar a €od
edificios y no el Local a Las condiciones de almacenaje, --
comg seria fo adecuado. De. manera simifar fa fowma de a-
pllamiento, se tiene que adecuar a fas dmprovisadas bodegas
£o que nepencute en fa calidad de Los productos, pues estas
condicdones no se acercan a fas Gptanas.

AL apiban an nimero elevado de empagues, pon efemple 13 cajas de
chabacane, dvade cada caja pesa aproxinademente 30.0 Kg. esta pita --
send de 390 Ka.; tas thes cajas inferdones sopontatan un pese de pox
Co menos 300 Kq. el cual no fo nesiste fa estructura propda de fa ca-
fa, tendendo que apoyanse nceesaniamente sobre ta §ruta Lo que provoe-
ca wr dpido descenso en €a deracibn con buena catidad det producto y
a su vez en el precdo de €a mencancia, todo esto por un mal apifamien
to. Vern. Tustracidn Ne. ? -

TLUSTRACTON No. ? 3
12

7

Resdstencia de la estructunra propia de La caja

S

300 KG

FUENTE: Elaboracién propia

TFFEFEE]

Esto es suficdiente para implementar una foma de apllamiento mds
eficlente. Hay que agregar que en £as acfuales bodegas apilan €os
empaques 8in dejan pasidlos para neacomodar adecuadamente fa mercan--
cia Lo que proveca, por un lado bajar £a calidad y ef precio de La --
mereancia, y poa el otro, fa escasarotacibn de £a misma. A su vez
esto se nefleja actualmente en £a elevada pérdida pon descomposicidn
de Los alimentos y ne por sobrepasan el tiempo de duracdén mdxima en
bodega, s{no por un mal manipuleo del ampaque. Ven Tlustracidn No. 3



TLUSTRACION Ne. 3 Distribucibn inadecuada del producto

CO00

FUENTE: Efaboracifn propia.

En base af diagndstico desernito, se proponene dos hi-
pbtesds pana hesolverlo:

1. Un auevo ddseiic de empaque mds adecuade pana cada
une de £Los alimentos, contemplando Las dormas de aplla-- -
meento, 84 es manual o meednica , condiciones higiénicas,-
de Limpieza, de ventilacifn, planificacidn para €a £ntroduc
ctbn en ol meacado y por Wbtimo establecer £os costes de es
te nuevo empaque, de tal manera que compita con Los actua--
tes (huacal, caja y costal),

2. Racionalizacifn de Los necwrsos actuales esto es, -
ante La snevitable evidencia de La £ipificacidn  de Los em
paques, que correcta o no, es fa que se utiliza a nivel na-
cional en todos Los centros de acopio y meacados, en vista
de Lo que se procede a (nvestigar para Las condic (oned nea-
Les cuales son Las formas mds adecuadad de almacenaje y a-
pilamiento, de tal manera que se superen Los conflictos ac
tuales utilizando Los mismos hecwnsos. -

De Las dos hipdtesds se optd pon desannollar La segunda.

Esta decisifn se apoya en Los sdiquientes Pineamientos:

EL progyecto de ta Centnal de abastes se nestninge al S.U.R.T.M.A.,
es de ein es un problema negional, Una aueva propuesta de empaque -
que se desawofland globalmente dmplicard plantearse un aleance mfs am
peic que el de un simple sidtema neqlonad.

Lo antendon se confima con Cos movimientos énterregdonales que -
nealizan La mayoria de €oy proveedones, ademds cientos productos salen
de Atlixce a cthas neqiones.

Sobra dec.in que en La transpottacin de Los P.B.P., se requiene -
wia tLpifieac (dn o estandanczaceon del empaque a nivel interestatal; -
pon esto ed inctuin en el proyecte de La Central de Abastos el diseio
de nueves recdpientes para Los P.B.P. nes desviand del enfoque prined-
pal abardade petr esta tES(y.

Retomande ¢€ punte antenden, se obseava que fa magnitud def pro-
beema es de envergadura nac<onal y ¢ resolvenlo nequiere de suficden
te capac {dad ecendmica ¢ de wia amplia coondinac<én de Las difenentes
ramas que parnticpan en La distnibucidn de Los P.B.P.. Desgracia
damente de tas namas que (ntegran fa estructura comencial, s68o pode~
mos tener (ngeqencia en aquellas que se cincunscrdiben en el nadio de
nfluencla ded inédo pon el PND.U. y el plantean un nueve S45itwid de
empaques 600 en esta neqddn senfa {ncongruente con Las estructura de
distnibuc <6n nacdonal.

EL tipe de empaque que s¢ propone, es el que actualmente existe.

Sin embango, despufs de un andlis(s antrnopométrico, basado en La
expendenc(a de bodequenos se obtiene una forma racionaldzada de acomo
do en la que sobresalen las sdgudentes canactenisticas:

1. Se ebsenva ef ruimeno mixime de envases que se pueden apilan, tanto
por fa nes.istencia de cada tipo de empague, como por un acomodo acce-
slbte, sin que tenga que necurndn a medios mecdnicos o sofisticados.

2. Se proponen un drea de cincufacidn para cada una de fas pilas y al
gowmanlas se obtiene un pasil€e de cinculacidn, (Vern TLustracifn No.d)
gracins al cual se puede tewen un mayor control  ademds se pewmite --
rotan fa mercancéa para evitar que se deteaiore o desconponga algdn --
producto  pot permancen tiempo en el afmacén.
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TLUSTRACION No. 4

PROPUESTA DE ACOMODO PARA LA RECIRCULACION
ADECUADA DEL PRODUCTO.

CIRCULACION

PRODUCTO

CIRCUL ACION

PRODUCTO

CIRCULACION

PRODUCTO

CIRCULACION

FUENTE: Etabonacidn propia.

Tomando come base €as condiciones del tipo de empaque y {as carac
tenisticas Gptimas que debe cumplin el acomodo y distribucién de Los -
empaques dentro de La bodega, tenemos que en cada tipo de empaque debe
hacense un andlis (s particularn que especifique claramente Las caracte-
nisticas de cada empaque pana foden hacen Las diferenciaciones perti--
nenetes en cada caso, esto es as{ dado que £Los empaques tienen difenen
edas que se deben toman encuenta para su edpeedfico ya que La foama, =
Las dimens<ones, el volimen o La manera de manejar cada empaque nequie
ren soluciones apropiadas para cada uno.

Para elaberan este and@isds Ae han retomado Los resultados ante--
ndonmente obtenddes, pere nod parece que para sinterizan mds correcta-
mente el total de fas variables que se han manejado es necesardio con--
crnetizan o€ anfl(sis en su nepercuc(Gn especial, para Lo cual procede-
mos a exporter mediante un desarollo qrdfico Las distintas conclucio--
nes en cuanto al tipe de empaque para cada producte, presentandose a -
continuac(n 12 (dustrnaciones {de a No, 5 a La No. 17, con La s08ucién
de acomodo y apilamiento pana cada wio de €os tipe de empaque y sus va
#iantes, dando fas principales dinectrices que definen ol acomode espe
edal de todos fos productos.

En Las Teustraciones mencdonadas Se especifican corsideraciones en
cuanto al anfl.is (8 antropombtrnico forma de acomodo, dtea wer pila, drea
de circubac(dn volumén pon empaque, Listado de productes que e envasan
en cada empaque, etc.

34



TLUSTRACTON No. 5

ANALTSIS TOR T110

Productos que usan este

o de empaque:

Aguacate
Anona
Betabel

. Catabac.itas
. Chabacano

. Chayote

. Chico zapote
. Chinimoya

. Guayaba

D00 O U W Ry —

Sdiete cajas pon pila,

10.
il.
17,
3.
14.
5.
. Pepino
7.
8.

DE [MPAQUE

Higo
Jitomate
Lima
Mamey
Mango
Manzana

Tuna
lapote

180

| 0.51 5 o5
t 1

PLANTA

CAJA JITONATE

0.3

ISOMETRICO

Area pon caja = 0.19 m?
Anca dv e incubaeidn - 0,30 ml
Area pot pila : 049 md
VOLUNEN POR CATA = 0.06m
e p—
229
nar

- | -

1 )] .

L L N

| L N

| —
037

+ 192 —

we
u



TLUSTRACTON No. 6

ANALISIS POR TIPO DE EMPAQUE Atea put cafa = 0,15 m?
Area de circulacidn = 0,25 m?
Productos que se wsan en edte
tipo de empaque: . Area pon pida = 0,40 m?
VOLUMEN POR CAJA < 0.06m?
1. Apio - .
7. Cinvela CAJA VERTICAL N I
3. Limbn
4. Melbn 1
5. Tomate
Seis cafjas por pika. 2.25
= t et 1.87
— T L=}
PLANTA 4 102 It 80 TL

ALZADO.



TLUSTRACTION No. 7
ANALISIS POR TIPO DU EMPAQUE

Produc tos que usan este
tdp de empaque

1. Nananja
2, Tononja

Sedis huacales pon pila

ISOMETRICO

051

0.80

| 061 | o081
T lf

—

PLANTA

0.40

Area por huacal : 0.3 wl
Arnea de cérculacibn = 0.40 m?
Arnea pon pila = 0,71 m?
VOLUMEN POR HUACAL = 0.2 md
—-+—
-+
240
200

-

0.80 4

+
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TLUSTRACION No. §

ANALISIS POR TTPO DU LMAPAQUE

Productos que usan este
Lpo de empaque

1. Uva

Thece cajas por pila.

" CAJA HUVA"

Ny\ o

1
| 1
i |__ |
i ]
T 1
o |
¥ - — Iﬁ ' |
I | lf Jr \ 0.38
th I
— . —
| — | -
E Jl 1 T
Il — l
046 045 0.80 ]r s .
PLANTA

Anea pon caja = 007 ml

Anea de cinculacibn = 0.30 ml

Anea pon pila. = 0.47 md

VOLUMEN POR CAJA = 0.03 m?

—
2.16
2.00

| o0.92 | i 0.80 L

1 I 1 |
ALZADO
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TLUSTRACION No. 9

ANALISIS POR TIPO DE LMPAQUE Area por e ja = 0.18 mg
Area de cincubacitn = 0.3Im
Produc tos que usan este CAJON DE CARTON
tipo de emapque: Area por pila = 0.49 ml
1. Durazno
2. Pera
VOLUMEN POR CAJA = 0.03m?
Doce cajas por pila
4
000
-
000
00
D 2.16
. 000
- 1.98
[ ] [ ] | wowme} [ ]
o ol o o 000
o] 2 [ I e
o ol o o
s ol = . 000 |[ 000
O O oOoO|lo o
o o o o
= 000 000
o o o o
= =lle = 000|000
d w | 000 000
0.47 047 | 0,80 |
PLANTA _1'»,_,_,,,__0,.94 080 "
ALZADO



TLUSTRACION No. 10

ANALISIS POR T1P0Q D& EMPAQUE ‘ Anea de 2 canaa tas = 0,18 m€
Productos que usan este Atea de eirculacion = 0,724 m?
Lipo de empaque: ''CANASTA" Anea por pifa = 0.47 m?
1. Fresa
2. Nanche VOLUMEN POR CANASTA = 0.04 m?
——
Ocho canastas -por pika.
0.50
b T ——
ISOMETRICO o
@ 10® 4
ob
! r ——
0.30
1.60
LSOO, Y p
@ @ 0.30
—p—
009
—
L= A 0l80
1 |
it 1.20 b 080 | 050 1L
LLANTA T r ALZADO 40



TLUSTRACTON No. 11
ANALISIS POR TIPO DI EMPAQUE
Producto que usa este

Lipo de empaque:

I, Chdiles secos

Dos pacas por pila

| ols4 | _oso |
] I

PLANTA

Anea pon paca =" 0.67 ml
Anea de circubacidn = 0.65 m
Anea pon pita = 1.32 wl
" PACA CHILERA"
VOLUMEN POR PACA = 0.86 m3
120
b
2.40
e
_.__+_nv,aa_,+_uz_+ 0.80 +

ALZADO
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TLUSTRACION No. 12

ANALISIS POR TIPO DE EMPAQUE

Producto que usa este
tipo de empaque:

1. Nopal

Una paca pon pika.

\xi//;j

S
| 090 l 090 | oso |
1 I [ |
PLANTA .

' PACA NOPALERA"

|
\
MU

ISOMETRIGO o

[0

Anea pon paca
Area por cireubacibn

Area pon pila

VOLUMEN

nou

0.81 m?
0.90 m?

1.71 m?

1.13 3

412



TLUSTRACION Nu., 13

ANALTSIS POR TIPO OE EMAPQUE

Produc o que usan este
empaques

1. Alcachoga 5.
2. Camote g,
3. Chicharos 10.
4. Cok 11.
5. Ejotes 12,
6. Ganbanzos 13,
7. Colifton

Doce costales pon pilka.

PLANTA

tipo de

Habaa
Jécama
Lentejas
Nabo

Papa
lanahoria

ISOMETRICO

“cosTAL"

Anea de 2 costales = 0.77 ml
Anea de e dnenlae (Gn = 0.70m
Area pon pila RNIE

VOLUMEN POR COSTAL = 0.11 m3

0.32
4
b
1
240
o
2.00
oo Gy
o S <
_{9_41 0.44 | 088 % 0.80 ’

ALZADO
43



TLUSTRACION No. 14

ANALISIS POR TIPO DE EMPAQUE Anea 2 anpillas = 0,32 md
" A" Anea de circubacibn = 0.74 m?

Productos que usan este tipo de RPILL L /
empaque : _e—Anca pon pila = 1.5 m
I Ajo VOLUMEN POR ARPILLA = 0,16 m3
2. Cebotla 0.40
3. Chiles Vendes
4. Rabano

Doce anpillas pon pila

i U
m -y
ﬁz f‘oit_e.. *(0-46% 0.80 + _f,o.asf 048 g o.eL__,__,_TMgm___f

PLANTA ALZADO
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TLUSTRACTON No. 15

ANALISIS POR TIPO DE EMPAQUE

Productos que usan este tipo de
empagque:

1. Acelgas
2. Bowvos

3. Cllantro
4. Esparnagus
5. Espinacas
6. Penejil

7. Ponro

§ Romeros

9. Queldites
10. Verdolagas

Pila de 108 Plezas

1SOMETRICO

"mAaNOGUO"

A

Anea pon pila
Anea de cinculacidn

v~ Area por pila
VOLUMEN POR MANOJO

1.20

u

[S1]



ILUSTRACION No. 16
ANALTSIS POR TIPO DE EMPAQUE

Productos que usan este tipo de
empaque:

I. Lechuga
2. Papaya
3. Pina

4. Sabd{a

“GRANEL"

Venticuatro piezas pon pila

ISOMETRICO

Anea pon pita
Anea de cdnculacibn

AMea poh pila

VOLUMEN POR PTLA

46



~

Vi
A

.20

120

®
o

~

ISOMETRICO

TLUSTRACION Ne. 17

=

-

L T———1

—

(7 e ————

&,

"PLATANO"

Arca bodega de ventitac idn

Area pon raedmo : 0.09 ml
Area de o (neuale ibn = 0.28m
Area pon pila = 0.37 m?
VOLUNEN POR RACIMO = 0,07 m3

Pana bodega de maduracién

Anea 50 nacimos = 4,00 ml
Area de cincwlacidn = 2.00 m?

Area 50 nacdmos = 4,00 m?



TLUSTRACION No. 17

N
AN '!«
Q

1‘,{ \
120 7 "PLATANO"
b \

>
0,70

i

i o

ISOMETRICO DETALLE

Anea bodega de ventifac idn

Area pon nacimo = 0,09 mg
Area de cincuabedbn = 0.26m
Area por pita = 0,37 m?
VOLUMEN POR RACTMO = 0.07 m?

Para bodega de maduracibn

Anea 50 nacimos = 4,00 m?
Aea de cinculacidn = 2.00 ml
Area 50 racdmos = 6,00 mt



AULUN Na. 17

K

>~
i!'

R
L7

“"PLATANO"

DETALLE

Anea bodega de ventelac ifn

Atea pon racimo = 0,09 m'zZ
Anea de o {rcuale ibn = 0.26m
Anea pon pila = 0,37 m?
VOLUMEN POR RACTMO = 0.07m3

Para bodega de madunacidn

Area 50 nacimos = 4,00 m?
Area de cirewlacidn = 2,00 ml

Atea 50 nacimos = 6.00 mt




2,3.2.2.2.
AREA POR PRODUCTO

A manera de sintesds tenemos el Cuacdro No. 13 cn el -
que retomando el nesultado del andlisd{s por tipo de empaque
es decin, el drea de cada pila ¢y de su c<nculacibn  combi--
nandese con fas caractenisticas de €os productes, se conclu
ye expresando el dnea pon tonelada de cada alimento, que eb
el dato nelevante de andlisis s.4n que por esto Las demds va
niables carescan de importancia, por o que ensegudda expli
camos cada una de £as varndiables contenidas en dicho cuadho.

T. Prwducto o Alimento, En esta colrumna se presen-
tan todes Los productos que se manefan en la Centnal de A--
bastos, clasificandofos porn grupos naturales.

2. Peso def producto por tiwe de empague. Dato --
que e obtiene del punto antendon, y que 3¢ wusa paxra def(--
ndn el mimere de empaques pon tonelada,

3. Nimeno de empagues pon tonelada. Que es necesa-
rio para detectan ef nimero de pias en Las que se puede --
contener La cantidad de empaqued que sumen una tonelada de
producto y con ese date definin el drea por tonelada.

4. Fonma de apflamiento . Se extrae del andlisds -
pox tipo de empaque y contempla: accescbilidad. &rea de cin
culacdin, ef nimere optimo de empaques a apifat, ctc.

5. Volumen por Tonelada. Dato necesarnio en £a eta-
pa de discio y resultante de multiplicarn el ndmeno de empac
ques de una tonelada por el volumen de cada empaque.

6. Anrea por pilla, La cual se obtiene.en ef andli--
8.4 por tipe de empaque. A pantin de ese dato se define
el dnea de una tonefadn de producto esto sabiendo en cuan--
tas pikas y de que drea cada pila se contiene una tonelada,

7. Anea totat, Pon tonelada {Tucluyende cineulacidn),

En cata columna Ae tiene el princdpal nesultado def andfisds of
cual servira pesteniommente para definin el &rca de almacenamicnto -
de cada producto.

Como se mencdond en ¢& pinrafo antenion al multiplicarn el drea
de cada pila por el ndmeno de pilas en £as que se contiene una tone
fada se obtiene ef drea total pon tenelada, que es el dato de fa -~
iltima columna del cuadrade.

A contémacibn se presenta ef Cuadho No. 13 de manera que sea -
clana y sencillfa su consulta,
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CUADRO No.

FORMA DE APILAMIENTO.

1

ALTMENTO
FRUTAS
Jugosaa

1. Lima

7. Limén

3. Nananja
4.  Mandarina
5. Tononja
6. Uva
Pulpa Maciza
7. Manzana
§. Pena

Pulpa Jugosa

9

10.
1.
12.
13,

Jicama
Meldn
Papaya
Pifa
Sandia

Semilla Grande

14,
15,

Aguacate
Ciwela

13

AREA OCUPADA POR TONELADA DE C/PRODUCTO.
VOLUMEN POR TONELADA.

21Kg.
21Kg.
55Kg.
28Kg.
30Kg.
14Kg.

22Kg.
10Kg.

50Kg.
40Kg.
3 Kg.
2 Ka.
5Kg.

25 Kg.
30 Kg.

4
PESC POR
TIP0 DE
EMPAQUE

/Cafa
/Cafa
/Huacal
/Cafa
/Huacal
/Cafa

/Caja
/Cafa

/Costal
/Caja
/Pieza
/Pieza
/Pieza

/Caja
/Caja

3
No. DE EMAPQUES
POR TONELADA

46
100

20
25
333
500
200

40
34

N o~
o0 D W B -

Wy U O Ly On O

PESO POR TIPQ) DE EMPAQUE,
AREA POR PTLA ¥ ARCA POR TONELADA.

FORMA DE APILAMIENTO

VIO © D oo

o

Wy oo On = O

[ R NY

4

Pilas
Pilas
Pifas

Pilas
Pilas

P.ilas
Pilas

Pilas
PLlas
Pilas
Pilas
Plas

P{las
Pilas

de
de
de
de
de
de

de
de

de
de
de
de
de

de
de

5
VO LUMEN POR

TONELADA
'Y
7 Cajas 2,88
6 Cajas 7.88
6 Huacales 2.28
6 Cajas 2.16
6 Huacales 4.08
13 Cafas 1.87
7 Cajas 2.76
12 Cafas 3.00
12 Costales 2,20
6 Cajas 1.50
24 Piezas 6.66
24 Piezas 10,00
74 P{ezas 4,00
7 Cafas 2.40
6 Cajas 2.04

NO. DE EMPAQUES POR TONELADA
(INCLUYENDO CIRCULACION)

6
AREA POR
PILA MZ,

DHOODO D
Sy B s S
[irpibg:Sgiingr- gy

7
AREA POR
TONELADA
M2,

ot
)
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CUADRO No. 13

AREA OCUPADA POR TONELADA DE C/PRODUCT(Q. PESO POR TIPO DE EMPAQUE. NO, DE CMAPQUES POR TONELADA.
FORMA DE APTLAMIENTO. VOLUMEN POR TONELADA.,  AREA POR PILA ¥ AREA POR TONELADA, (INCLUYENDO CIRCULACION)

? 3 5 [ 7
1 PESO POR No. DE EMPAQUES 4 VOLUMEN POR AREA POR AREA POR
TIPO DE POR TONELADA FORMA DE APTLAMIENTO TONELADA PILA M2, TONELADA

ALTMENTO EMPAQUE Mz,
16, Chabacano 30Kg./Caja 34 4.8 Pitas de 7 Cafas 2.40 0.49 2.35
17, Durazno &Kg. /Caja 125 10.4 Pifas de 12Cafas 3.75 0.40 4.16
18. Mango 30Kg. /Caja 34 4.8 Pilas de 7Cajas 2.04 0.49 2.35
19. Nanche 12Kg. /Canasta 84 10,5 Pifas de § Canastas 3.3 0,42 4.41
Semifla Chica
20. Fresa 15Kg. /Canndta 67 8.3 Pilas de § Canastas 2.68 0.42 3.4¢8
21. Guayaba 30Kg./Caja 34 4.8 Pilas de 7 Cajas 2.04 0.49 2.35
72. Higo 35Kg. /Cafa 29 4.1 Pilas de 7 Cafas 1.74 0.49 2.00
23. Tuna 25Kg./Caja 40 5.7 Pikas de 7 Cafas 2.40 0.49 7.79
Thopicales
24. Anona 25Kg. /caja 40 5.7 P<Ras de 7 Cajas 2.40 0.49 2.79
25, Chicozapote 30Kg./Cafa 34 4.8 Pilas de 7 Cajas 2.04 0,49 2,35
26. Chinimoya 25Kg./Caja 40 5.7 Pilas de 7 Cafas 2.40 0.49 2,79
27. Mamey 25Kg./Caja 40 5.7 Pilas de 7 Cafas 2.40 0.49 2.79
2%. Ptatano

Madunrac.i6n 20 Kg. /Racimo 50 Granel 3.5 0,08 6.02

Ventilacifn - 20Kg. /Racimo 50 17.0 Pilas de 3 Racimos 3.5 0,37 6.29
79. lapote 25 Kg. /Caja 40 5.7 Pilas de 7 Cajas 2.40 0.49 2,73
HORTALTZAS
1. Ajo 50Kg. /Anpitla 20 1.6 Pifas 12 Apillas 5.44 1.56 2.45%
2. Calabac.itas 28lg./Cafa 36 5.1 Pitas de 7 Cafas 7.16 0.49 2.4%
3. Cebollas 60 Kg. /Anpilla 11 1.4 Pikas de 12 Anpillas 2,72 1,56 2,18
4. Chayote 30Kg./Caja 34 4.8 Pilas de 7 Casar 2.04 0.49 2.35



CUADRO Nu. 13

ARTA OCUPADA POR TONELADA DE C/PRODUCTO.  PESQ POR TIPO DE EMPAQUE. NO. DE EMPAQUES POR TONILADA
FORMA DE APIIAMIENTO.  VOLUMEN PCR TONELADA.  AREA POR PTLA Y AREA POR TONELADA.  [INCLUYENDO CIRCULACION)

? 5
! PESO POR No. DE 3EMPAQUES 4 VOLUMEN POR AREA6 POR AREA7 POR

ALTMENTO TIPO DE POR TONELADA FORMA DL APILAMIENTO TONELADA PILA M2, TONELADA

EMPAQUE M2,
5. Chifes verdes  25Kg./Arpilla 29 2.4 Pilas de 12 Anpillas 4.64 1.5 3.74
6. Chifes S. 150Kg./Paca 7 3.5 Pilas de 2 Placas 5.32 1.32 4.62
7. Jitomate 30Kg. /Cafa 34 4.8 Pitas de 7 Cajas 2.04 0.49 2,35
§. Pepino 33 Kg./Caja 31 4.4 Pilas de 7 Cajas 1.86 0.49 2.15
9. Poro 2Kg. /Mano jo 500 4.6 Pilas de 108 Manofos 10.00 2.32 10.67
10. Tomate 30Kg./Caja 34 5.6 Pilas de 6 Cajas 2.04 0.40 2.24
LEGUMBRES
1. Chichanos 65Kg. /Costal 15 1.2 Pilas de 17 Costales 1.65 1.47 1.76
2. Ejotes 120Kg. /Costal 8 0.6 Pilas de 12 Costales 0.88 1.47 0,88
3. Garbanzo V. 100Kg. /Costal 10 0.8 Pilas de 12 Costales 1.10 1.47 1.17
4. Haba V. 60Kg, /Costal 17 1.4 Pilas de 12 Costales 1.87 1.47 2.05
5. Llentefa V. 50Kg./Costal 720 1.6 Pifas de 12 Costales 2.20 1.47 2,35
RAICES ¥
TUBERCULOS
I. Betabef 20Kg. /Caja 50 7.1 Pitas de 7 Cajas 3.00 0.49 3.47
2, Camote 120Kg./Costal 8 0.6 Pilas de 12 Costales 0.88 1.47 0.88
3. Nabo 40 Kg. /Costal 25 2.0 Pifas de 12 Costales 2.75 1.47 2.94
4. Papa 60Kg. /Costal 17 1.4 Pilas de 12 Costales 1.87 1.47 2.05
5. Rabawno 50Kg. /Anpileas 20 1.6 Pikas de 12 Anpillas 3.20 1.56 2.49
6. Remolacha 2Kg. /Mano jos 500 4.6 Pilas de 108 Manofos 10.00 2.32 10.67
7. lanahonria 50Kg. /Costal 20 1.6 Pilas de 12 Costales 2.20 1.47 2,35



CUADRO No.

FORMA Dt APTLAMIENTO.

1
ALTMENTO

VE RDURAS

Acelgas
Aleachofas
Apdo
Bernos
Cilantro
Col
Coliflon
Espanragos
Espinacas

. Lechuga

. Nopales

. Quelite

. Romenoa

. Verdolagas

. Penejit

OO0~ O LT AR

TR WM —O

FUENTE:

13

AREA OCUPADA POR TONELADA DL C/PRODUCTO.

2
PESO POR
TIPO DE
EMPAQUE

1Kg. /Mano fo
30Kg. /Costal
30Kg. /Costal
7Kg. /Manofo
1Kg . /Manofo
60Kg . /Costal
50Kg . /Costal
2Kg. /Manojo
2Kg. /Manojo
1Kg. /Pieza
160Kg. /Costal
1Kg. /Mano fo
1Kg., /Manojo
1Kg. /Manojo
1Kg. /Manojo

VOLUMEN POR TONELADA,

3
No. DE EMPAQUES
POR TONELADA

1000

50
500
1000
17
20
500
500
1000

1000
1000
1000
1000

PLSO POR TT1PO DE EMPAQUE.

DO D D L B e D, O R D
MNP OOONO BRI~

4

AREA POR PTLA V AREA POR TONELADA,

FORMA DE APILAMIENTO

P.ilas
Pibas
Pilas
Pitas
Pilas
Pilas
Pilas
Pilas
Pctas
Pilas
Pilas
Pilas
Pilas
Pllas
Pilas

.
IS

COLUMNA 2 ELABORACTON PROPIA BASADA EN LA COLUMNA 5 DEL CUADRO 12

COLUMNAS 2,3,4,5,6 ELABORACION PROPIA BASADA EN VARTAS ENCUESTAS

REALTIADAS EN LOS MERCADOS MAYORISTAS DEL D.F,

108 Manojos
12 Costales
6 Cajas

108 Manojos
108 Manofos

12 Costales

12 Costaloes
108 Manojos
108 Manogos
24 Piezas

I Costal

108 Mancios
108 Manofos
108 Manojos
108 Manojos

NO. EMPAQUES POR TONLLADA

5
VOLUMEN POR

TONELADA

20.

00

00
10.
20.
.87
.20
10.
10.
20.
77
20.
20.
20,
20.

00
00

00
00
00

00
00
00
00

(INCLUYENDO CTRCULACTON)

6
AREA POR
PILA M2.

0D e MO RD e a A RD D e R
S
~

7
AREA POR
TONELADA
Mz,

21.34
3.96
3.32

10.67

21.%4
2.05
2.35

10.67

10,67

33.28

11.97

21.34

21.34

21,34

21.34
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ARLAS DE ALMACENAJEL,

Es en eate punto donde se estudian fos datus defind--
dos en el punto {andCisds ded volumen a Manejar)que deten-
minan eb tonefafe que se requiene de cada producto, dato -
que al multiplicarse pon el peso volumetrico, es decdn, --
por el fnea que ocupa cada tonelada y afadiendo otras va--
néables de suma importancia se obtdence el drea necesaiia
para almacenar el volumen total requerdde de produetes alc
menticAos.

Una vez obtenida el drea pon tonefada de cada produc-
to se puede establecen el drea de bedega necesaria pana fa
cantidad a atmacenan, para Lo cual se estudian fos celemen-
tos cornespendientes. Parntiendo del total a almacenar -
anualmente que se obtuvo en el (nedse 2.1.3.2. y ol drea -
por tonelada de cada producte a La que se Cledo en of pun-
to 2.3.2.2.2 se hace este andl(s4s Lo cual ey necesatio pa-
na obtenen las dreas totales de almacenaje que se utiliza-
nan en el disedo de La Central de Abastes, de eoste andid--
844 que conctue on ef cuadro No, 14, donde se aprecian --
fas sigudentes vandiables:

1. Enbistado de atinentes o Productos.

2. Ndmeno de dias de La temponada anual, Lo cual --
sinve para que del total a almacenar anualmente, se obten-
ga ef total a almacenan diariamente; esto os dividi{endo el
ndmero de dias de fa temporada anual entne ef total produ-
eddo al aiic.

3. Total a Almacenar pon Dia. Dato que se obtiene -
como ya se explico en el pirrago anterndon y que se usa pa-
na determinan el mdximo a almacenar por producto.

4. Duracibn de bodega. Esta varndable es muy Lmpor--
tante, ya que en base a ta duracidén en bodega se obtendna
el mdx.imo a almacenat. Se obtiene multiplicande La pro-
ducedfn diarnia, por el wimeno de dias almacenan; en esta -

operacddn e necesan (o obtenen de €a experiencia de €os comenciantes
Cos dates de cada producto. Ln pruimen termine tenemod que ex(sten-
productos ne almacenables cuye dunacifn en bodega va de dos a siefe -
dias come mivame, ya que de durar mds tiempo habria pérdidas oeasduna
das pon fa descompis icibn de Los productos. Para Los productos al-
mac.enables que duran hasta 120 dias- se neduce ef tiempo de almacena-
miente dado que se wealizan en ol mercado en un periodo que va de €os
10 a fos 30 dias.

5. Toneladas Mdximas a Almacenan.  Recalcando, este dato se ob-
tiene de La produce (on diéania multiplicada por La duracdfn en bodega,
yoes necesanio para deducin el drea que se dara para almacenaje.

Ademds s¢ manejan tnes columnas (A,B,C) con datos obtenides an--
tendommente Los cuales son: Total a Almacenar Awmualmente, Avea poy -
tonefada iy Avea Total, esta @lfima es o drea que ocupan cada une de
Cos productos,

En Cas pdginas sigudentes se expone el cuadro deserdito {No. 14).
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CUADRO No. 14

AREA DE ALMACEN POR PRODUCTO. ALMACENATE ANUAL TOTAL. TEMPORADAS.  ALMACENAJE DIARIO. DURACION BN BUDEGAS
ALMACENAJE STMULTANEO.  AREA POR TONELADA Y AREA TOTAL.

1 A 2 3 4 5
TOTAL A ALMA- TEMPORADA ~ TOTAL A ALMA+  DURACTON MAXTNO"A ALMA ARER POR AReASToTAL
CENAR ANUALMEN ANUAL EN CENAR PCR DIA  EN BODE- CENAR STMULTAS TONELADA Mz,
ALIMENTO TE EN TON. DIAS EN TON. GA DIAS NEAMENTE EN TON.  M2.
FRUTAS 5736 15.71 1 114,62
Jugosas
1. Lima 33 60 0.55 10 5.5 3,33 18.31
2. Limbn 117 365 0.32 10 3.2 3,20 10.24
3. Naranja 485 121 7.31 7 51.19 2.20 112,63
4. Mandarina 437 92 4.25 7 33,25 2.40 79.8
5, Tononja 65 121 0.53 7 3,76 4.00 15.04
6. Uva 22 91 0.24 7 1.7 2,58 4.41
Pulpa Maciza
7. Manzana 184 152 1.21 10 12,1 3.18 38.47
§. Pou 180 91 1.97 10 19,7 4.06 79.98
9. Peron 165 121 1.36 10 13.6 4.06 18,27
Pulpa Jugosa
10. Jicama 103 257 0.37 30 11.23 2.35 26.40
11. Helén 297 150 1.98 10 19.8 1.64 32,47
12. Papaya 138 365 0.37 7 _ 2,64 11.04 29.21
13. Pifa 156 182 0.85 7 5,99 18.64 99.83
14. Sandia 78 152 0.51 10 5.1 6.64 33,86
Semibla Grande
15. Aguacate 816 214 3,81 4 15,25 2.79 42.55
16. Cirnueda 60 91 0.65 10 6.5 2.20 14.30
17. Chabacano 57 81 0.93 30 26.03 2.35 65.87



CUADRD No. 14

ARLA Dt ALMACEN POR PRODUCTO.  ALMACENAJE ANUAL TOTAL.  TEMPORADAS.  ALMACINAJE DIARIO.  DURACION EN BODLGAS .
ALMACENAJE STMULTANEO. AREA POR TONULADA V ARCA TOTAL.

1 2
TOTALAA ALMA- TEMPORADA TOTALsA ALMA- DURAC(;ON MAXEIMO A ALMA AREABPOR AREA (}OTAL
ALTMENTO CENAR ANUALMEL\{ ANUAL EN CENAR POR DIA EN BODE- CENAR STMULTA TONELADA M2.
TE EN TON. D1AS EN TON. DA DIAS NEAMENTE EN TON. M2,

18. Guanabana 50 121 0.41 30 12.39 2.35 29.13
19. Durazno 209 61 0,81 30 24,59 4.16 57.7%
20. Mango 92 121 0.76 7 5.3 2,35 12,45
21. Nawnche 32.5 91 0.35 7 2.49 4,41 11,02
Semifta Chica
22, Calabaza 108 244 0.44 7 3.09 6.68 20,69
23, Tamarindo 44 91 0.50 7 3.53 2.03 7.18
24, Fresa 92 61 1.50 7 T10.55 3.48 36,78
25, Tejocote 168 6! 2.35 7 19,27 2.35 45,30
26. Guayaba 81 121 0.66 7 4.68 2,35 11.01
27, Higo 36 91 0.39 3 1.18 2.00 2,37
28. Tuna 65 121 0.53 3 1.61 2.79 4.49
Thopicales
29, Cana 330 275 1.2 7 8.4 1.90 15,96
30. Anona 32.5 31 1.04 3 3.14 2.79 8.77
31. Chicozapote 48 91 0.53 10 5.3 2.35 12.45
32. Ch.indmoya 32.5 61 0.53 3 1.59 2.79 4.45
33, Mamey 58 91 0.63 7 4.41 2.79 12.30
34. Platano

Madurac.i6n 414 365 1.13 3 3.39 6.00 20,34

Ventilac4ibn 365 1.13 10 6 6.29 37.74
35. Zapote 48 91 0.52 4 2.10 2,79 5,98



CUADRO No. 14

AREA DL ALMACEN POR PRODUCTO.  ALMACENJE ANUAL TOTAL. TEMPORADAS, ALMACENAJE DTARIO.  DURACION EN BODLGAS.
ALMACENATE STMULTANEO. AREA POR TONELADA Y AREA TOTAL.

! A 2 3

TOTAL A ALMA- TEMPORADA TOTAL A ALMA- DURZCION MA)S(IMO A ALMA AREA QOR AREA T0¥AL
ALTMENTO CENAR ANUALMEN ANUAL EN CENAR POR D1A EN BODE- CENAR STMULTA TONELADA M2,

TE EN TON, - DIAS EN TON. GA DIAS NEAMENTE EN TON. Mz,
HORTALTZAS
1. Ajo 48 214 0.22 10 2.20 2.49 5.47
2, Catabacitas 91 244 0.37 3 1.1 2.49 2.78
3. Cebollas 621 214 2.90 7 20.31 2,18 44,28
4. Chayote 48 152 0.31 10 3.1 2,35 7.28
5. Chiles V. 26 152 0.17 7 1.19 3,74 4.47
6. Chiles S. 61 152 0.40 10 4.0 4,62 18,48
7. Jitomate 218 214 1.01 4 4.07 2,35 9.57
&. Pepino 78 365 0.21 3 0.64 2,15 1.37
9. Poro 48 182 0.26 4 1.05 10,67 11.25
10, Tomate 302 275 1.09 3 3.29 2.24 7.37
LEGUMBRES 198 0.54 5.932
1. Chichanos 18 182 0.09 3 0.29 1.76 0.522
2. Ejotes m 275 0.40 3 1.21 0.88 1.06
3. Garbanzo V. 9 152 0.05 21 1.05 1.12 1.22
4., Haba V. 30 182 0.16 .4 0.65 2,05 1.35
5. lenteja V. 30 152 0.19 4 0.76 2,35 1.78
TUB. Y RAICES 724,61 1.98 67.29 119.36
1. Betabel 71 61 1.16 10 11.6 3.47 40.25
2, Camote 4.49 214 0.07 2 0.04 0.88 0.0369
3. Nabo 227 365 0.62 3 1.86 2.94 5.46
4. Papa 149 714 0.69 10 6.90 2.05 14.14
5. Rabano 219 365 0.60 10 6.0 2.49 14.94
6. Remolacha 71 121 0.58 7 4,10 10.67 43.82



CUADRO No. 14

ARCA DU ALMACUN POR PRODUCTO.  ALMACENAJE ANUAL TOTAL. TEMPORADAS . ALMACENAJE DIARIO. DURACTON EN BODLGAS.
ALAMCENATE STMULTANLO. AREA POR TONELADA Y ARLA TOTAL,

3 4
! TOTQL A ALMA- TEM%ORADA TOTAL A ALMA- DURACTON MAXH?(O A ALMA- AREE POR AREE TOTAL
CENAR ANUALMEN ANUAL EN CENAR POR DIA EN BODE- CENAR STMULTA- TONCLADA Mz,

ALTMENTO TE EN TON. 7 DIAS EN TON. GA DIAS © NEAMENTE EN TON. M2,

7. lanahonia 11.25 365 0.0308 10 0.308 2.35 0.723
VERDURAS 370.52 2.38 156,71
1. Acelgas 48 365 0.13 3 0.39 . 21,34 8.41
2. Alcachofa 32 365 0.08 4 0,35 3.96 1.38
3. Apdo 83 365 0.22 7 1.59 3,32 5.28
4. Bernos 67 335 0,20 4 0.80 10.67 §,53
5. Cdllantho 54 365 0.14 3 0.42 21.34 §.96
6. (ot 41.89 365 0.1 5 0.55 2,05 1.12
7. Coliflon 48 365 0.13 3 0.39 2,35 0.91
§. Esparragos 48 214 0.22 3 9.67 10.67 7.17
9. Espinacas 67 365 0.18 4 0.73 10.67 7,83
10, Lechuga 11.69 365 0.03 2 0.06 33.28 1.99
11. Nopales 99 365 0.27 4 1.08 11.97 12,98
12. Quelites 32 365 0.08 3 0.26 21.34 5.61
13. Romenos 67 152 0.44 3 1,32 21.34 28,21
14, Verdolagas 32 304 0.10 3 0.31 21.34 6.61
15. Penejil 83 187 0.45 4 1,82 271.34 38,92
16, Huezontle 58 365 0,15 4 0.60 21.34 12,80

FUENTE: |

COLUMNA A COLUMNA 4 DEL CUADRC No. §

COLUMNA 2 COLUMNA 6 DEL CUADRO No. 12

COLUMNA 3 ELABORACION PROPIA CON BASE A LA COLUMNA 1 V 2 DE ESTE CUADRO
COLUMNA 4 COLUMNA 2 DEL CUADRO No. 12

COLUMNA Z ELABORACTON PRTOPIA CON BASE A LAS COLUMNAS 3 y 4 DE ESTE CUADRO

COLUMNA COLUMNA B DEL CUADRO No. 13
COLUMNA 7 ELABORACTON PROPIA CON BASE



2.3.2.5.  RECLASIFICACTON ESPACTO TEMPORAL.

Come su nombre Cu dndica, esta nectasificac(dn es nece-
dania, dade que ef tiempo en el que s¢ cuenta con es difenen
tes POB.P. s muy varndable i en ccacdones se traslapa  y on
otras no; pon Lo que acentinuacddn se paticulariza en este a-
nALis4s para asi optimizar el uwso de Las boudegas.

Hasta cl momento se ha clasificado a tos P.B.P. pov su -
ddifercncda en cuanto a sus caractenisticas gisicas, Logrando
diferentes grupos alimenticdos, con esto se precedid a (nves-
Ligan Ca demanda de La poblacidn pon dotan.- Una vez que -
se obtuve La cantidad a almacenar, Ac¢ hizo un andtis.ds de €os
productos, pana conocern fas caractenlaticas de almacenamionto
de Los P.B.P.- [Ven Cuadno No. 12) con estos nesubtados se - -
consdgudo el area necesaria para ¢f almacenamiento de wa to-
nelada de moductob (Ven Cuadne No. 13) este date multipli--
cado poh el ndmero de toneladas a almacenar, cantidad que se
obtiene princdpalmente del andlisis de la demunda g preduc---
cddn del hadio de {nfluencia {Ven Cuadno No. &) wnod da el tu-
tat de almacen.

S¢n embange, para et diseio de tas bedegas, para reatd--
zanfo, se tiene por un Lado el area y el tipo de bodega de to
do pnoducto con Lo que se agrupan en 3:  Bodegas de ventila=
cddn, bodegas de nefrigeracdén y bodegas de madunacidn,

Pon otno Lado se sabe que paxra £a bodega de ventifacidn,
algunos productos son almacenables y otros ne, diferencia que
requiene condiclones complementarias, un tanto distintas con
Lo que e definen dos bodegas de ventilacin y pon tanto sc -
Lienen cuatrno tipo de bodegas:

1.~ Bodegas de Ventilacddén para productos almacenables.
2.- Bodegas de ventilac{fn para productes no almacenables.
3.- Bodegas de nefrigeracibn.

4.- Bodegas de madurac.Cén.

EL agrupamiento anterion aun no plantea una ohgandzacddn,
ya quc, en La bodega de nefrigenacién ¢ en cualqguien ctha se -
puede almacenan cualquier alimento con Aud consecuencias res--
pectivas y La {dea es aglutinan fas caractendstccas de almace-
naje, ghupe aldmentdcdo y Lpo de empague.

Pana salvan eata ca‘mmm se consul tu a Los comeredanfes mayonis
tas ¢ a (o budeguencs de Ca menced D.F., Puebla,Puc . Y Atlixco, Pue
bea, con el objete de convcen alguna fouma de agrupamiente desconvcd -
da pam nosothos. SE Logné detectan que tanto el comercdante minc
nis ta iy mayorcsta come Los bodeguenos manefan s0lo una nama de £os --
P.B.P. {Extendiendo como rama a un gaupo alimentic (o), entrne otrhas xa
zenes explicaron que esta actitutd se debe a £a Aim(@{tud de condicdo
nes de almacenaje, que <nelwso se requienen cdertos cuidados y thucod
Gque ga conocen i sobre tode pmqm' sus cldentes Los tienen {dentifica
dos porn Loy alimentes que mane jan. 0tna obsenvac (én que afiumanon
iy que ¢s bastante (mpontante, conscste en que elfos mancjan y comer--
el con Cos alimentos de temponada dentro del mismo almacen. - De
esta manena se reclasdfican Los alimentos en tres bloques de bedegas-
Cod cuales son:  Bodegas de fautas, Bedegas de Hontaldzas ¢ Legum---
bues ¢ bodegad de Tubercules, Ralces y Veadunas.-  Ahona bien dentre
de cada blogue pueden utilizanse cualquiena de los tipo de bodegas, -
Lo que nos da al combinanse tas diferentes posibidades de wmieve ti-
pus de almacen Cos que se espeelflean en el s{guente cuadne. (Ne. 15)

CUADRO Nu, 15
TIPOS DE BODEGAS Y CONDICTONES CLIMATICAS.

HORTALTZAS ¥ TUBERCULOS
FRUTAS LEGUMBRES RATCES v
VERDURAS
VENTT LACTON VENTT LACTON VENTTLACION
NO O NO
ALMACENABLE ALMACENABLE ALMACENABLE
VENTILACTON VENTILACION VENTTLACION
ALMACENABLE ALMACENABLE ALMACENABLE
REFRIGERACTON
MADURACTON
FUINTE: ELABORACION PROPIA.
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At nevisan detalladamente fas canactenisticas de alma-
cenafe mds concretamente cen fas temponadas de cosecha, ob---
senvamos que no todos Los alimentos se producen ea Los mis--
mos meses  que en algunos casos un alinente solo se cosecha
durante dus o cuatro meses al aio, cen Lo que quedatia vacia
el nesto dek ano 54 se manticne eaitenio de dana a cada pro-
ducto su area de almacenaje exclusiva independientemente --
¢ fa temporada en que se coseche; razdn suficiente para pen-
san que La recuperacibn de fa {nvensidn sendia mas fLenta, por
esto es necesario {mplementar algun Adstema que permita ta -
maxima utilizacibn del eapacio.

Sistema en el que dunante Los pendodos en que no haya
cosecha o LLegada de productes desde Cos centros de produc--
ciln, facitite y permita La poscbilidad de adoptar Las con--
diciones de acomodo del empaque, pero esta §fexibilidad s0lo
debe danse dentro del mismo grupe alimenticio y entre pro---
ductos que ademas tengan caracteni{sticas similares de alma--
cenafe en cuanto tipo de bedega se nefiene,en Lo que &€ ne--
sesarniamnte tendndan que adaptarse £as bodegas es en cuanto
a La flex<ibilidad para sen utilizadas por productos con di--
ferentes tipos de empaques.

Pana deginin claramente Los trasfapes que se dan entre
Los diferentes productos es necesario desarwollar un anali--
sisdel proceso espacio temponal en el que se desenvuelve el
uso de £as bodegas.

Pana sen mds esplicitos, se procedio a elaboran gha--
ficamente este analisis . De cada bloque de bodegas se phre-
sentn of analisis por tipo de empaque, anotando £a temporada
,anea de Los alimentos y en el caso de exsditir un uso alten-
nado se¢ anotara un area ahorrada,

Este analisdis e presenta a continuacibn en fas gra--
gicas que demuestran Los trasfapes, ghdficas No. 1 a La 13,

*David Cymet, EL ENFOQUE DE SISTEMAS DE LA PROGRAMACTON AR-

QUITECTONICA, Centro de Tnuestigaciones Anquitectondicas. U.N.A. M.
MEXTCO 1974, pop. 19, :
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ANALISIS ESPACIO TEMPORAL BLOQUE BODEGA DE FRUTAS
GRAFICA No 1

o THPO VENTILACION ALMACENABLE ( CAJA ) '

ALIMENTO 1EFNAHJ;IASONDEFMANJJASONDAREA ALIMENTOS QUE USARAN
EL MISMO ESPACIO

- - L ey

__Lima ,4_ T 0N
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S S TR - ] -
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e e b Y e e e e
- _-t._w. S S S

[ N L
T

R i e e L

e — - b e NO HAY
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R - | ‘ - g - "“! e PSS B S

S ST o s S P R

(‘__ - [ERTRR RO _L.T_J_l A WE

A _ .
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ANALISIS ESPACIO TEMPORAL
GRAFICA No

BLOQUE BODEGA  pg FruTAS

ALIMENTOS QUE USARAK
EL MISMO ESPACIO !

— -~
I TiPO VENTILACION ALWACENABLE ( GRANEL ) '
lLlMENTO ‘E F M A I -l J AS 0 ‘N D E F MA“ J J AS ON D AREA
~ Cania 5 15,96

Papaya - "“1’%" """
~-pina I O

H‘" P
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— “:':_:;:4:.‘__', LT awWommo N0 HAY kP
0y S e S Y SO e e
T - AREATOTAL _ 199,657 M2 11T 199,55  u* ToTALES

—
1 T1L PO
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C————
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) R EL MISMO ESPACIO
Nanche 11 T"“ 11,07
" Fresa E:Z o "’—‘“"’""_'3678“ Nanche 11.02
- T b ~ T cTmmm : . Fresa 36.78
——— e _._-jw.._ - s e ..4,_4..,..._.7___;_
—_— - - - bt = e e PSS
(R ‘_,_1" S e ol - "
: S S SR NS S - 1 , i
R S I{ LTI T AMoRRO 1 11,02 n?
SR - ﬁ—vv——w!,- edi *”._ R, ;
S ,,,,_J“L:LJ_L_C; T _-L;L‘L:“,?f_f';% ' = 3 ‘
u ] AREA TOTAL 108 ME 1507 ] 36.78 M- TOTALES|
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ANALISIS ESPACIO TEMPORAL BLOQUE BODEGA DE FRUTAS

GRAFICA No 3

¢ TIPO  VENTILACION ALMACENABLE ( COSTAL ) !
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———— e e ey e e —————

g b PRI URS JE T W S G Y I
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O .
: VENTILACION ALMACENABLE ( RACIMO ) !
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——— ey i — i e e e e

bt — e b
b
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T I I
O OSSOSO SO S
e ey

P
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i [ T
i I
i - R |
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b

— e bs
|
]

ALIMENTOS QUE USARAN
EL MISMO ESPACIO !

»
=
-]
E]
s
o
P
=}
x
>
=<
-
2}

R e

Mz‘__ 33 53_ M TOTALES

IR e Ry

ALIMENTOS QUE USARAK
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JuT T 3774 W roraces)
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ANALIS

IS ESPACIO TEMPORAL

GRAFICA No 4

jpa—
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o e
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A AREA_ TOTAI.

REFRIGERACION ( CAJA )

TALINENTO

ETFMTATMTI JTATSTON O E £ MIAIM J J A'S 0 N'D.AREA

- . R - SR .
- Mandarina.__| .. .- r-lv-—f*‘—“-‘l R S ° N : W
~—Manzama _ . .ol s e 3B,47
—Pera 4 ) e e e b L 79,98
_ Ciruela:__ | . L e e 14,300
—Chabacano __[ . . [T I U E R T T T
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— e

e
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ANALISIS ESPACIO TEMPORAL
GRAFICA No 5
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ANALISIS ESPACIO TEMPORAL BLOQUE BODEGA  DE HORTALIZAS Y LEGUMBRES
GRAFICA No 6

L. TURO  VENTILACION ALMACENABLE ( ARPILLA ), o
_ALIMENTO ]E FMaN 0 A8 0ND EFMAMIIASON D AREA ALIMENTOS QUE USARAM
EL MISMO ESPACIO '

\
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ANALISIS ESPACIO TEMPORAL BLOQUE BODEGA  DC HORTALIZAS Y LEGUMBRI S
GRAFICA No 7

L TP VENTILACION ALMACENABLE ( CAJA ) N
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ANAL'S'S ESPACIO TEMPORAL BLOQUE BODEGA pr yorvaALIZAS ¥ LEGUMBRES
GRAFICA No 8
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ANALISIS ESPACIO TEMPORAL
GRAFICA No9
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ANALISIS ESPACIO TEMPORAL BLOQUE BODEGA ¢ TyseRcuL0s RAICES Y VERDURAS
GRAFICA No 10
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ANALISIS ESPACIO TEMPORAL
GRAFICA No 11
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ANALISIS ESPACIO TEMPORAL
GRAFICA No 12
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ANALISIS ESPACIO TEMPORAL
GRAFICA No 13
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2.3.2.4 ELEMENTOS COMPONINTES DEL SUBSISTIMA

BODECGAS.

Es en este punto donde en base a todo el andlis(s Subsis-
tema Bodeqas se coneluye defniendo cada une de Cos Cocales, d-
neas y func (onamiento genenal del subsdatema.

¢ wso que se propone para Las bodegas consdiste en un siste
ma de func (onamiento Lineal, donde cada actvidad wo sc¢ empatme
e neghecconed o saktos en Los §lujos del proceso, de ¢sta mane
ha se Logra, por un Lado ahornan tiempo en fa operacdn def ma~
nipuleo, ¢ pon otno, tenen mas control de £a mercancia. Este
planteamicnto presupone que entre fas des actividades claves, -
La canga y descanga de mercancia, no existe vecindad.

Pana Las bodegas utildzanemos un esquema de june (onam{ento
genenal con pequeias vardiaciones sequn of tipo de bodeqa,
Ver Diaghama No. |

Se ptantea que exista diferencia en el almacenaje pra {os
distintos tipos de preductos; el drea de almacenaje para cada -
producto ¢s La que se obtuvo del andlisis precedente que conelu
ye con la defindcidn de upaccoé dada en ¢f andlisd(s eospacio---
temporal aumentando wun 35%, del que un 10% cornesponde a un a--
nea de nesenva, y el 15% naatanta pata circulac (enes thansversa
Les, que no fuernon comsd{denadas anteriommente y que en Stntesdy
se obtienen Las dreas expuestas en el cuadro Ne. 16

la secuencda que el producte seguind, se {nicia ¢n el acce
80 de mencancda al almacén 12/ s consddena el drea necesardia pa-
ra un camidn pon cada 100 me, . de almacenanfo que a’uwja un to--
tat de 18 camiones. EL 5uncwnamccn(o que seguindn estos ca
miones se espeeifica en el subsistema circulaciones.

Para La actividad de descanga se requiene wn andén, debe -
contan con un sLstema meedndco poatdtil con of que se {levand -
el producto def camdén a fa xona de bodega para £os afimentos -
almacenables se debend contar con un transportadon meednice pox
cada 10 m2. de almacenafe y pana oy no-almacenables sendn dos
transpontadones, ademds en el andén estara (ndicado claramente
el Lugar en que cada camddén descangue ef producto.

Para esta actividad, conciderando que generatmente (o3 transpor tis
tas tienen sus cargadones i que existe el transporntadvr mecdnice, sélo
se hequéene defd pensonal que se enoargue del transpontades o de (a Cle-
gada det producte a a z<2ua de contrel pon Lo que con una pPetsona es st
dicdente para cada 200 me. de abmacén. Este equipe meednceo reduce a
ta mitad el tiempo y el o.sﬁuuuu humane en Ca descarga, anal (zdndese --
con esfe la salida Los §lujos en general.

E¢ drea siecesanda pata el andén de acceso a a meacanc (a estand --
sufeto al diseie espee{fdco, S4n ombanqo el ancho mindme sena de 2,50m,
el cajfn de estacionamiento pon camGn send de 3.00 x 15.00 = 45,00mC

En ta actdvidad de controf es dinde se pesa y cuntlfica ta entra-
da de fa mencancedia, esta actividad es imporndante ya que aqui se obtie--
nen Cos datos pata fa contabllddad de Las exdistencias que s¢ neportardn
a fa adminds trac(fn qencral, Pana desarwwllarn esto se requiere dos -
bascutas pot contrel, escrdtondo, silta, a,st%nte, Lntercomundicac (Gn mas
drea de o {reudacién smando w total de 12 m Pana tos alimentos --
que 5% manefatdn en €a Central de Abastos se (endnd un controt pon cada
360 me. de abmacdn {Este es un dato promeddo).

EC personal que se encarngard del conthol se ha §ijade en funcién -
de las sigulentes vardables: tlpo de budega, drea de almacenaje/producto
nimerno de cafones de persenal a cocudindt; para vern el aimero de peros--
nas por cada tépe de bodega; consultan el cuaro No, 18,19,20,21, ya que
e cada etapa de expansdien €a cantidad de personal varia.

EL producto s6€0 perumanece en esta zona dunante e€ momento de sen <
pesado ¢ cuantificade, para pasar (wmediatamente a £a zona de selecedbn -
, pata Lo cual se usa nuevamente ef thansportador meednico. En {a sele--
Leceddn ae clasifica el apoducto por su grade de maduracidn y calidad, 2o
cual se nealiza confowme £8ega a esta zona, para de aqul pasalo al alma-
cen, este movimiento tambien sera mecdnico, el personal encatrgado de esta
actividad se especializand en wa gama de productos y serd a razdén de un
por cada 200m2, de almacén aproxdimadamente.

EL drea de La zona de seleccidn debe sen el drea necesania pana dife-
nenciar Los productos contenddos en un cambn de 9 tons, Lo cual arnoja ---
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un @rea de aproxdimadamente 12 m?,

la sefeccd6n  pon su compatibifidad con el control se -
encuentra en el mimso Locta | prebodega | que debe ddgenencd-
anse de £a zona de almacenaje con el objetivo de mantewer --
Las cond4ciones climdticas del almacén.

En este Local pun fas canacteristicas de su actividad ;-
es el indicado para instalar el sistema de desalofo de despen
dicdos, asi cemo un dnea para Loy empaques de resenva, Lo --
que suma aprosdimadamente 10 m2.

la prebodega pon sen un espacdo de thansicdibn debe te--
ner La posibilidad de sepanarnse del exterino con Lo que el -
de thanspontacipon mecdnica portdtil se guanda aqui, Para -
Las bodegas de hefrigeracidn el espacio de seleccidn debe --
gunc{onar como cdmana de thansieddn. Ademds para todas Cas
bodegas sc propone un sistema de thampas climdticas de tran-
sdicdbn entre La prebodega y el almdcen.

DIAGRAMA 1

FUNCTONAMTENTO DEL SISTEMA DE BODEGAS

Acceso mercancia  Descanga Control Selecelon Alamace
: nam{ento

-Nucleo Sanitanio, Aseo y Cuanto Maquinas.

Exposdeldn

Control

Canga

Salida
Mencaneia



Cuadno No. 16
SUuB-S1TSTEMA BODEFEGAS

BLOQUE BODEGA DE FRUTAS
-VENTTLACTON ALMACENABLE

Caja 129.78

Huacal 127.467

Graned 129.55

Canas to 36.78

Costai 33.58

Racimo 37.74
- MADRUACION

Rac {mo 20,34
-REFRIGERACION

Caja 197.76

BLOQUE BODEGA DE HORTALIZAS Y LEGUMBRES
- VENTTLACTON ALMACENABLE

Afpitla 54, 82
Oacas 18.48
Caja 7.28
Costal 1.22

- VENTTLACION NO AlMA CENABLE

Caja 18.31
Manojfo 11.25
Costal 4.71

AREAS DE ALMACENAJE PARA

~

565.20 X 35 % = 197,82
565.20

218,10 X 35 % =218,10
76.33

81.20 X 35 % = 28,42
81,20

34,27 X 35 %= 11.99
34,27

1981

763.02 m2,

294,43 m2,

109.62 m2,

46,26 m2,



Cuadro Nu, 16

SUB-STSTEMA BODEGAS

BLOQUE BODEGA DE TUBERCULOS, RATCES Y VERDURAS.

-VENTILACTON ALMACENABLE

Mano jo §4.07
Caja 5.28

- VENTILACTON NO ALMACENABLE

Manajo 134.86

Costal 19.24

Paca 12,98

Granel 1.99

- REFRIGERACION

Anpilla 14.94

Costal 1.843
TOTAL AREA

89.35 X 35 § = 31,27
89.35

149.83 X 35 % = 50,44
149,83

16,78 X 35 $ = 5.87
16,78

1,421.70 m2,

120,62 me,

202,27 w2,

22,65 mi,

TOTAL AREA CON
CIRCULACTON

1,847.27 m2.
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Cuadno No . 17
SUB-SISTFMA BODEGAS
AREAS DL ALMACENAJE EN DIFERENTES ANOS

FRUTAS
VENTILACION ALMACENABLE
VENTTLACION NO ALMACENABLE

REFRIGERACTON MADURACION

HORTALIZIAS ¥ LEGUMBRES
VENTTLACTON ALMACENABLE
VENTILACION NO ALMACENABLE

TUBERCULOS RAICESY
VERDURAS

VENTTLACTION ALMACENABLE
VENTTLACTON NO ALMACENABLE

REFRUGERACION

1981

38%
763.02% m2

6.8%
119,74 m2

25.8 %
294.43 m2?

05.9%
109,62 m?

02.5%
46.26 m?

06.5%
120.62 m2

12.06%
202,27 m2

01.9%
22.65

1,847.27 m2
100%

1984

923.62

165.28

627.10

143.40

60.76

157.98

306.25

46.20

2,430.59 m?
100%

1990 1996

1,366.94 1,810.27
244,61 323,94
928.08 1,229.07
212.23 281,06

89.93 119,09
233.41 309,65
453,15 600,24
68,39 90.54
3,597.23 n2 4,163.87 m2
19 = 194.44
3,694.54

200

2,108.
376.

1,429.

326,

138.

360,
698.

105.

5,541,
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Cuadno No. 18
CONCLUCIONES DEL ANALTSIS DLE ARLAS PARA L L SUBSTSTIMA BODEGAS
MUMERO DOF EMPLEADOS POR LOCAL | AREAS PARA EL ANO DE 1981 ).

TIPO DE BODEGA ANDEN DE CONTROL. DE SELECCION ALMACEN EXPOSICTON CONTROL DE ANDEN DE TOTAL POR
ENTRADA ENTRADA SALIDA SALTDA BODEGA
FRUTAS
Ventifacion afma- 4 P 7P 4P 8P g P 4P §P 38 P
cenable 54,0 m? 20,0 m? §0.0 m? 626 m2 159.0 m? 40,0 m2 217 m2 1196 m2
Ventilacion No
Al-macenable 1P 1P 1P 27 27 1P 2P 10 p
§ me 4 m2 13 m2 103 m? 23 m? 7 m 31 m2 189 m2
R egrigernacibn 2P 1P 2P 4P 47 2P 4P 19 P
27 m2 & me 36 m? 340 m2 72 m2 16 m2 98 m2 597 m?
HORTALITZAS
VLEGUMBRES
Ventilacibn alma-
1P 1P 1P 1P 1P 1P 1P P
cenable 6 m2 2 m 9 ma 70 m2 16 m2 dme 21 m2 129 me
Ventilacion No 1P 1P 1P 1P 1P 1P 1P 1P
Almaccenable 5 m2 3Im? & m? 53 m? 13 m 4 m? 17 m2 103 m2
TUBERCULOS
RAICES YVER
DHRAS
VentilacLon alma-~
cenable 1P 1P 1?7 1P 17 1P 1P 7°P
7 m? 72 ml 8 m2 73 m2 15 m2 4 m? 20 m2 129 ml
Ventilacion No
Almacenable 3P 7P 3P 5P 5P 3P 5P 26 P
38 m 19 m2 55 m? 486 m? 110 m? 38 m? 150 m? 896 m?
Regrigeracdon U2 1r P 1P 1P 4 1y 7P

7.5 m 1.5 m2 5 m 33 mZ 7 m? Im? 10 m¢ 62 m 78
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Cuadno Ne. 19
CONCLUSTONES DLL

NUMERO DE EMPLEADOS TPOR LOCAL.

TIPO DE BODEGA ANDIN DE
ENTRADA

FRUTAS

Ventilacion Al- 7P

mac.enable 105.00

Ventilacion No AL-

macenable 1P

22.5
Refrigenacidn Ma- 5P
dunac£{dn 67.5

ANALITSTS

DE ARLAS

{ AREAS PARA 1L ANO 1990 ).

HORTALIIASYLEGUMBRES

Ventilacidn AL-

macenable 1P
15.00

Ventilacidn No AL- 1P

macenable 7.5

TUBERCULOS RATCESYVERDUR AS

Ventilaciln AL-

macenable P
15.00
Ventilacidn No Af- P
macenabl e 37.5
Regrigenaciln 1P
7.5

CONTROL DL SELECCION

ENTRADA
4P 7P
48.00 168.00
1P. 1P
12.00 24.00
3P 5P
36,00 108,00
1P 1P
12.00 24,00
1P 1P
12.00 12,00 .
1P 1?
12.00 24,00
1P id
12.00 48,00
12 1P
12.00 12.00

PARA [LSUESISITMNA BODEGAS.
ALMACEN EXPOSICTON CONTROL DE ANDEN DE TOTAL POR
SALTDA SALTDA BODEGA
14P 14P 8P 14P 6P
1,366.94 336.00 96.00 130.00 7,749.94
7p 2p 1P 2P 10P
244..61 48,00 12.00 2000 383.11
9p 9p 5P 97 45p
928. 08 214.00 £0.00 90.00 1,505.5%
2p 2P P 7 107
213,13 48.00 12.00 20,00 34300
1P 1P 1P 1P 7P
£9.93 24,00 12.00 10,00 179.42
2P 2P 1P 2P 10p
233.81 48.00 12.00 20,00 364. 81
5p 5p 2P 5P 2P
453.25 96.00 24.00 50.00 720.7%
1P 1P 1P 1P 7P
68.38 74.00 12.00 10.00 145. 4

3,597.23 M2. -z

MRS .




Cuadnho No. 20

CONCLUSTONIS DIl ANALISITIS DEARIAS PARA FI SUBSTSITIL MA BODEGAS.
NUMERO DE EMPLEADOS POR LOCAL ( AREAS PARA EL ANO DE 1996).

TIPO DU BODEGA ANDEN DE CONTROL DE SCLECCION ALMACEN EXPOSICION CONTROL DE ANDEN DE TOTAL POR
ENTRADA ENTRADA SALTIDA SALIDA BODIGAS

FRUTAS

Ventilacidn AL-

macenable 9p 5p 9p 18P 18P 10P 18P §7P
135,00 60.00 216.00 1,810,27 432.00 120.00 180,00 2,959,27

Vantilacion No )

Almacenabl ¢ 2P 1P 2P 3P 3P 2P 3p 16P
22.5 12,00 35,00 323,94 72.00 24,00 30.00 520.44

Refrigenac idn. Ma- 4P 3p 14 127 12p w7 12p 58P

duarace {on 90.0 36,00 144,00 1,229,07 288.00 84,00 120.60 1,991.07

HORTALIZASYLEGUMBRES

Ventilacion AL- 1P 1P P 3r k14 14 3p 147
macenable 22.5 12,00 36.00 281,06 72.00 24,00 30.00 477.56
Ventifaci6n No 1P 1P 1P 1P 44 1P 1P 1P
Almacenabl e 7.5 12,00 12,00 119,09 24,00 12.00 10,00 196.59

TUBERCULOS RATICESYVERDURAS
Ventilacibn AL-

macenable P 1P id 3p 3P : 7P 3P 16P
22,5 12,00 36.00 309.65 72.00 24,00 30.00 506.15
Ventilacidn No AL- 3p 2p 3p 6P 6P 3r 6P 29p
macenable 45,00 24,00 72.00 600,24 144,00 36.00 60,00 951,24
Regnigenac idn 17 1P P 4 P 1P 7P
7.5 12,00 12,00 90.54 24.00 12.00 10.00 168.00
4,763.87 M2,
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Cuadno No, 21
CONCLUCTONELS DF ANALTSTS DE ARITAS PARA L SUBSISTUMA BODEGAS.

NUMERO DU IMPLEADOS POR LOCAL | ARCAS PARA EL ANO 2000 ).

T1PO DE BODIGA ANDIN DT CONTROL DE SELECCION ALMACIN EXPOSICTON CONTROL DE ANDEN DE TOTAL POR
UNTRADA ENTRADA SALDTA SALTDA BODEGAS
FRUTAS
Ventifacidn AL- 1P 6p e 21p 21p 12p 21p 103p
mac enabf ¢ 157.5 72.00 252,00 2,105.88 504.00 144,00 210.00 3,445.38
Vent {Lacifn No AL- 7P 1P 14 4P 4P 2p 4P 19P
macenbl e 30.0 12,00 48.00 376.84 96.00 24,00 40.00 626.84
Refnigenacdidn Maduna- 1P 4P P 147 147 .14 14P 6P
cLoii. 105.0 48,00 168.00 1,429.78 336,00 96,00 140.00 7,322.7%

HORTALIZASY LEGUMBRES
Ventdlacdion AL-

macenable 7P 1P i 3p 3P 2p 3P 16P
22.5 12.00 36.00 326.96 72.00 24,00 30.00 523,46

Ventilacién No AL- P 17 1P 1P P 1P 1P 7P

macenable 15.00 12.00 12.00 138.54 24,00 12.00 10.00 223.54

TUBERCULOS RAICES ¥ VERDURAS

Ventifacdion AL- p 1P g 4P 4P 2p 4P 190
macenable 30.00 12,00 45.00 360.21 96,00 24.00 40.00 610.21
Ventilacidn No AL- 3p 2p 3p P 7P 4P 7P 53p
macenable 52.5 24,00 72.00 698,26 144,00 48.00 70.00 1,108.76
Refnigenacibn 1P 1P P 1P 1P 1P P 7P
7.5 12,00 12.00 105,34 24.00 12.00 10.00 182. 84

5,541.&1 M2,
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Pana el almacenaje, come ya se difo €as bedegqas e stdn
clasificadas en base a £as cendiedenes climfticas ¢ ovganica- -
tivas tendendo; Bodega ventdlacddn ablmacenabfe, bodega de ven-
tilacidn no almacenable, bodega de madurac ibn 1 bodeqa de 4e--
frigeracion. Estos tipos de bodegas se aglutinardn en funcd-
6n de Cos grupos alimenticios; fwtas, Hontalizas, Lequabres, -
tuberculos y raices y verdunas. Para cada uno de Estos tres -
ghupes aldnenticios ex{atindn Los tdpos de bodegas que se he--
quenthan, tenlendo finalmente § bodegas que se presentan a con
tnuacdon en el Listade siguiente, -

GE(SJPOS ALIMENTICIOS , TIPOS DE BODEGAS Y CONDICIONES CLIMATI-
CAS.
FRUTAS
1. VENTTLACTON ALMACENABLE Y MADURACION.
2. VENTTLACTON NO ALMACENABLE.
3. REFRIGERACION,

HORTALTZAS V LEGUNBRE
4. VENTTLACTION ALMACENABLE.
5. VENTILACTON NO ALMACENABLE.

TUBERCULOS, RAICES, Y VERDURAS.
6. VENTTLACTION ALMACENABLE.
. VENTTLACION NO ALMACENABLE.
§. REFRIGERACION.

-~

Se plantla que en cada tipo de bodega no so0fo se almace-
ne. un gaupo alimenticio, de taf manera que se §omente fa mul --
tiplicidad de uso del espaeio., Para Esto se preverd en el di-
seflo que a fas bases de Los empaques de cada producto se Les -
peedan colocan diferentes tipos de empaques.

EL mouimiento de £os alimentos debe senr mixto; manual --
y mecdnico, tanto en La entrada como en Lo salida del almacén-
y para reallzar estos movimientos se necesdita un empleado para
mantener y organizan 100 m2. de almacen ¢ por cada graccion --
mayor o {gual a 50m. se nrequdere un empleado mds, con la con--
sdideracibn de que en La scleccdbin y en La exposicibn exdista --
persosonal que neciba y despache Los productos.

Para mantenen Cas condoedores elémdtieas on tas bodegas, Cos ---
transpeataderes méeanicoy debeir tucner thampas climfticas que eviten-z+
el escape de adre acandie donado.

Sdqudendo La sccuencda det §lujo de Ca mercancda, €a s<quiente -
ctap es £a exposici®n de Cos productos.  En esta drnea se needben Los -
alimentos provendientes def afmacén, pana enseguida pasar af control --
de salida que funge junto con La exposdeldn con netén para que of pd--
btico no penetrne en et atmactn, ya que dste debe sen nestainjide para u
80 exclwsdvo del pensonal. -

Dade que ¢l flujo de mencancia es, aungue con paquetes mds peque
o8, magon que ef de fa sefeccidn, awnentamos el personal a cada uno ponr
100m de almacén,

E8 funcionamiente de la exposicidn se realizana de manera seme--
jante al de fa prebodeqa, es decin se tiene; desalojo de desperdicios-
thansporte meednico, lugan para empaques de cambio y thampa climitica.
Esta actividad es copmpatible con €a de controf, pon Lo que s¢ {ntegra
en un espacde que denominames thanscicddn de salida.

Las caractenisticas del control de salida en cuanto a funcionami-
ento estan Ligadas a la expisicidn, es aqui dende se healiza ef controd
de salida de €a mencancia que $e encuentra en {a exposdicdifn, refacddn -
de ventas, pedidos de atmacén, supervisi-on del personaf y equipe son -
Las actividades que aqui sc desannollan, Se tiene un control por cada
180 m de almacén,

Al funci{onamiento para el drea desidnada a fa carga de productes -
esta ongandzada de tal manera que un camidn estacdionado en el mismo ca--
f6n, pueda cargan difenentes productos de fa misma gama. Para su opera
o{6n requiene una pensona por cada 100mZ, de almacén. B

Las dimenciones de €8¢ cajones de carga son; 2.50 x 15.00, dando -
una nelacdbn de tres cajones por cada 100 m de almacén; para Lo cual ---
e necesita un andén con 4 metnos de ancho. Los Aerviedos complementand
04 para cada bloque de bodegas son: cuarto de mdquinas, ndeleo sanitanio
y un ndcleo de aseo.
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Come s¢ ha mane fade con anterconddad, sebae Las etayas
de ampl {acion, £os progectos de soluc (n para of drea de bode
gas, estan cnantifdcados en Loa cuadres N:i 19,720,210, contend
endo en s8¢ Los senvicios de este sub-sustema.,  Temando como -
base, pana wia proyecedon de cuantificacidn de areas, €os sume
nes heales genenados pana el ado de 1981 | ver cuadre N: 18 )-
obseavande su crecimiento desde 1970.

2.3.3 SUBSISTEMA GOBIERND,

EC  subsistema gobienno tiene oficinas de cardeten cen-
thal con nespecto a fodos Los otnos subsistemas; cumple una -<
cibn de coondinacién, gestibn y direccibn, EP proghama y dnea
que ocupan Las oficinas de goblenno de una central de abaste’
dependen ne sé6Camiete de La magnétud del terneno y Los metros- -
cuadrados de construcedidn, sino tambien el tipo de esquema on-
gandizative general, el equipo utilizade y of candeten que ten- -
ga fa cenfrat de abastos de propledad, ya sea privada o esta---
tal.

La ublecacidn def ndelec de oficinas admindstrativas se -
pueden encontran dentro o fuera del edificio de almacén, siem--
pre ¢ cuando Las actividades de uno y otro elemento no se chu
cen; ef funcionamiento de €as oficinas es panalelo y de con-=
tacto extenion con otrhos subsistemas pero a La vez independien
fe.  las actdvidades que se nealizan 86n: compra de aparatos -
e {nstwumentos, elaboracidn ¢y facturacibn de documentes, con---
ol de pensonal, efaboracidn de estadisticas, planes de cheed-
miento y mercado, contabil.idad, pagos ete.

EC subsistema gobienno estd foamado por oficinas adminis
Anativas que se encargan del desantollo y control de Las dife--
nentes actividades que se nealizan en La central de abastos; y
que dan el contacto a nivel gerencial con otros centros de atma
cenafe y produccifn, hasta e control diario de entrada y safc~
da de productos.

E¢ subs.istema gobierno se divide bdsccamente en thes de-
partamentos, a saber; gerencda y secretarnda , | cuadro N; 27)
. adminéstracibn y senvicios generales (cuadro N:23 ), --

confab U ddad Teaadwe Vo 24}, Ademds de estos depattamentos existeon -
servdedoy paraCeles of comptemeitandos de (nfemmicién, recepe(dn, Sequ-
qldid o otros,

EE depantamente de contabitidad se dedica a healizan planes de-
f Enane camdento, pages, contrel financieto, y promecidn de eneédito.
Estos tres departamentos se conforman a base de un conjunto de espacds. -,
os i focales con drea y funcionamiento especifico.

A continuacifn se (dneda un programa de necesddades de areas-
y Locales por cada departamento, Lneluyendo sus etapas de crecimiento
as{ como mumero de personal necesanio pon servicio. Ver cuadnos, N:72
23, y 24.

(2N
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Cuadho Nu. 22
SUBSISTEMA
GERENCTA
LOCAL

0f. Genente Grak

Snia .
Espenra

Ta-i,( et

Cagetendia

04. Snio. Administra-

Uvo.

0f. Stio. Particular
Gerente

Area de Secretarias
Safa de Juntas

GOBTIERNO

Cuadne No, 23

SUB-STSTLMA

GOBTERNDO

ADMINISTRACION VY

LOCAL

Cajas Compras

Oficina compras

Secrnetarnias y Sata
de Espena

0f.Gerencia Adnindis-

tutiva
Cubiculo Compras

Cajas Ventas

0ficina Ventas

Secnetania y Safa de

Espera

1990

21.25
( 4 Cajas }

9

12

9
15

21,25
[ 4 cajas)

9

12

0f. Gerencia Adninistra-

Liva
Cubiculo Ventas

Recepeidn y Sala de

Espera

Sanitanios Publicos

Mujeres

15
40
g

20
( 3WCy3L)

SERVICTIOS

1996

26.56
5 cajas )

9

18

26,56
5 ecajas |}

—

16.5

40
Hid

20
[ 3WCy 3L )

GENERALES
2000

31.87
6 cajfas)

9

12

9
15

31.87
6 cajas)

9

12

9
18.15
40
2p

20
[ 3uC y3L )

..........



Sanitanios Publicos 20 20 20 Cuaidee No, 24
Hombres (3we, 2M, 3L) (3wc, 2M, 3L) (3wWc, 2M, 3L)

SUB-STSTLMA GOBIERNGO
Sanitanivs Pensonal

o, 20 20 20 NTA
Hejencs [30C y3L) | 3wcy3sL) (mweys) CF BILTDAD
1990 19946 2000
Sanitardivs Pernsonak
20 20 20 15 15 15
Bombres (zwc, 24, 3L) (2wc, oM, 31) (2uc, 2w, 3y  Of Confadon Gual P P P
Cuarto de Aseo 5 5 5 Secretarnia y Sala de- 12 13 12
Bapera 1P 17 1P
Guandaropa Empleados 20 20 20
(40 Lockens) (40 Lockens) (40 Lockens) 0§. Contadon Ventas ;% ;]23 ;%
Checadur Empleados 20 20 20
;P ;P ;P Secretarnia Contadon 9 9 9
Oficina Vigilancia ip ip ip Ventas P TR 1P
Intevupton ERectrnico 5 5 5 0f. Contador Comphas 12 12 12
P 1P 1P
Pagaduria Empleados 9 13.5 18
zp 3p 4p Secretania Contadon 9 9 ¢
t2 cajas) (3 cajous) (4 cajas) Compras 1P 1P P
5 65
Conmu tadon 2 9 4p Zona de Trabajo Ventas  12.5 16,66 22,77
(2 Teefonistas) [ 37T) (4T) 3p 4P 5P
Senvicio Médico 19.5 19,5 19.5 Zona de Trabajo Compras 12.5 16.66 22.77
ig 2p P 3P 4P ) ;5P
Papeleria Gral.{ventas y BT
compras) Fotocopiado 1"2, ;]z,l ;,2,
Sanitanios Personal 2 ? 2
{fLygtWe) [ ILglwe) (1Lyluc)

Cafeternia 1.5 1.5 1.5



0§. Contadon Tutenno

Seenetaria Contadon
Inteano y Sala de Espenra

lona trabajo Contaduria
Int.

15
P

12
Ip

18
1P

p

12
P

4
1P

1?
1p

30
1P

2.5, 4 SUBSISTUMA CONTROLLS

Este subsistema estd compuesto pov dos netenes de evisiln, (nspeecidn -
4 pese doomereancdas. Une se encuentra en el aaceso a La Centnal e A--
bastos ¢ el otre en Ca salida. Llas funciones que se nealizan son de ne-
vis{dn det estado sanitanio y calidad de €os productos, hasta ef page i
La compra de tos mésmos. Ve diagrama de  funcionamiento controles’.

Este subs{stema se cncuentra pOntimamente £igado tanto al contnol
que s neal.(za en Las bodegas, como a Las actividades de administracifn
que se realizan en fas ofdednas generakes.

EC control de entrada se encuentra agrupande varias actividades -
que 8¢n: Control sandtarnde, de peso y sequaidad,

Este siytema de controt gunciona tanto para proveedores como pana
compradones.. Bl contnel de entrada para proveedones y compradones es-
ta caleubdado en base « fa capacidad de almacenamiento de ta central de
Abastos | demanda dcetetcca ailo 2000 ) que es de 706 toneladas pon dia.
Cons {derando un promedio de carga pon camién de 6 toneladas, arnoja pon
dia wn aceeso de preovedones de 34 camione s, aumentando un accese de 34
camiones compradones, tesiendo wn sub-total de 68 camiones, aumentandolo
2 veces pen Ca dupt (eidad de Cas bodegas.,

EL Ciempo caleulade pon camidn en el area de acceso es de 15 minu

tos, un $olo control por hora atiende a 4 camiones, esto obliga a tenox-
2 controles que atendexan en un dia 128 camiones, para evitan un trnafico
excedive en o8 acceses, cada control contendra 7 canniles de acceso.
En el control se tealiza el peso del vehfculo y fa expedicibn de una tar
jeta de contaol; postendomente sc pasa al control sanitario dénde se da
aprobacidn de accesc al drea de bodegas. Para el programa de estes con-
tholes , asd come sus estapas de crecdimiento y el perdonal necesarnio, =-
ver cuadro N: 25,

EL contrel de entrada para compradores comprende actividades de -
contrel sanitardo, conthol de peso y expedicibn de documentos. Pana es-
tas actividades se wequienen dos entradas, cada una con au bdascuba, des
casetas de control de acceso y dos casetas de contnol sanitarnic. Vet cua
dro N: 25 pana Ca defindedbn de Las dreas correspondientes.

Dentno de ef sistema de controd de acceso de proveedones i compra

§6
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dones se tiene wn control de sequuddad que pemmite o one el
aceeso de vehicalos al drea de bodegas dependiendo det cum
plimiento de Cae nequisitos necedandod on Los contruoles an
tondones.

[e contrnot de salida comprende fas actividades de - -
control de pese, caja o conthol de sequaidad, asi come una- -
zona de c¢stacdonamiento entre fa biscwba y £a cafa, que fun-
ciona para el aenvicio de salida a proveedones y compradones,

En € caso de proveedones, se coteja ef peso de a -~
mexcancia descargada y pasan a cobrar a la caja. Paxna {as -
compradone s e5 ol mismo proceso de nevisidn de peso, después
de o cuaf pasan a pagar a £a caja. Ver cuadro Ni 25,

Todas fas casetas de contnol t{enen un s{stema de <n-
tencomunicaedibn con el almacén y sus respectivos controles, -
con La administraci6n y cen Las casetas de seguridad.

2.3.5 SUBSISTEMA SERVICIOS.

Ef subsistema senvicios estd integhado por cuatro e--
Lementos fundamentales, a saben; Mantenimiento, Limpieza, Sa
£a de Instalaciones y Servdicios para empleados; elementoy -~
que desarnollanemos pon sepanado. Ver cuadre N: 31 para a--
nea totales del Subsistema Senvicios.

2.3.5.1. MANTENIMIENTO

Es el mantendmiento ef que se encarga de predeavar en
condiciones optimas el funcionamiento a Los difercntes ele--
mentos, para Lo que se tienen diferentes divisdiones que s¢ -
clasifican como: Tablen mecdnico, de herrenia y pintura, e--
Lbetrnico, de ptomenia y fumigacibn sanitaria y fardineria,

Estos tallenes son necesarios para desanrollan fas --
diferentes actividades de conservacidn de La central de a---

bastes, dichos tablteney debew cgtan con eof cqpope g henramientas neee
sarnios que dependiondo dv suouso seadn fijos o porddtites, de cualqudch
manera debest tonen wn Lugan de guardade y wuna zowt de thabajo para €a---
tten.  Se neguiene ademds, que 8stos tallenes cuenfes on un abmacdi gene
rat de hegacedones.

Et personal encargade es f<fo, y en algunes cases en que esfe pet-
sonal no sea (o sufdcientemente capecializado o e sobrecargue el tiabaje
se contand con ef servicde comespondiente.  EY personal con que scocucnt
ta permanenctmente dentro de os tallenes de mantendniento se distnibuye-
de fa siguiente mancra: tallen mecdnico un oficial y un ayudante, eléetni
co y plomenta dos clectrdicistas un plomers y dos ayudantes, fardineria --
y fumigacidn tres jarndineros. Ven programa con etapas de crecdmiente y -
personal necesarnio en cuadron N: 26,
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Cuadno No. 25

AREAS NECLSARIAS PARA [L SUB-STSTIMA CONTROLLS SITGUITNDO [1TAPAS
DE CRECIMILCNTO.
SERVICIO 1990 1996 2000 SERVICIO 1990 19956 2000
7 casetas pagos & M2 8 M2 8 M2 1 caseta de con-
QY control de Seq. 4P 4P 4P thol sanitanio y 4 M2 4 M2 4 M2
S docwnentacidn z zp ”
§ 3 Canniles 267 M? 262 M2 262 M2
£ 2 casctas de Contuot g 2 Canniles 176 M2 176 M2 176 M2
@ peso y chequeo de-- 8 M2 8 M2 § M2 2 1 Caseta de con- .
g tarjeta i 4p 4p B twl peso y cxpedé- 4 M2 4 M 4 M2
5: 3 Carrcles/3BAs - § ciln tarjeta zv z s
culas 262 M2 762 M2 262 M2Z : .
5 Loudess 1Bas gy 176 M2 176 M2
! casela d’,’“g“ LAY 4 M 4 M 8
contnol de Seg. 2P 9P 2p < 1 Caseta de Seg. 7 M2 7 M2 7 M2
v
& 1 cannit 86 M2 86 M2 86 M2 2 Casetas de Contnol
S Sanitanio y Documen- 8 M2 & M2 8 M2
% I Cascta de control 4 M 4 M tacddn 4P 4P 47
W peso y chequeo de- 2P 2P 2p )
tarjeta 9 4 Canniles 352 M2 352 M2 352 M2
-t ©
[ =3 i
~ . & 2 Casetas de Con-
3 1 Cannil /Bdscula §6 M2 86 M2 86 M2 § ok p@i(l y EX)JQCLL'(‘JL- 5§ M2 8 M2 8 M2
20 M2 20 M2 20 M2 o 6n tanjeta. 4P 4p 4P
2 WC2lav TWC 2 Lav 2 WC ? Lav I~ : _
Nucleo Sanitarios 2 Hing 2 Ming 2 Ming aQ 4 gaM’dM/ 4 bas- 359 o 352 M2 352 M2
S outas
~< i
Subtotal 740 M2 740 M2 740 M2 ;agasata de Seguri- 5y, 7 M2 7 M2
TOTAL 1,834 1834 M? 1,834 M2 i 1 Mz
Subtotal 1,094 M2 1,094 M2 1,094 M2
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2.5.5.2 L1MPICIA

EC elemente Uimpieza se Subdivide ent dos pantes, puome-
no el coleetor genenal de basua, el trituradon y ol cafén pa-
na el camidn de basuna. EU procese de necoleceddin do basuna
se dndeda en Los difenontes componentes de fa contral de abas
tos y en Lay bedegas, el camidn necojead botes especdates don
de ae concentraran Loa desperdicios de cada bloque, pata que”
de aqui LEevantos al celecton general donde sendn €16 tutades-
¥ envdados postendoimente a e colector municipal. Pata [
te senvic{o se nequienen thes empleados; un chofer, wt ayu--
dante para recelectar basura y un conducton encatgade de fa-
barnedonra.

La sequnda parte det efemente {dmpieza b ef contref -
genenal de tos Locates de asee, pana guardado de equipes es-
~pecd de aseo (batnedona, pulidona, escafera, fiquidos --
Limpiadones, desinfectantes etc) y otha drea pana una oficd-
na que contrele mds eficdentemente ef registre de activida--
des def personal.  Ver programa de necesidades con etapas
de crnecimiento ¢ pensomal necesardo en cuadio N: 27,

2.3.5.3 INSTALACIONES.

La rala de instalaclones contiene bdsicamente tres ---
palutegé el Sirtema hidroneumdtico. ef controf genenal colfec--
thico y La planta de emengencda y La zona de caldenas.  EL-
sistema hidnoneumdtico se compone de vanias cisteanas y de -
un cuarto de mlquinas necesardias para mantener una dofacidn
homogénea de agua.

La pante eléctrdca, es decin ef control genenal y (a-
Wanta eléctrica de emengencia tienen La funcidn de dotan -
de un servdcdo requlan que se pueda centrolat ¢ organizan -
en un momente dade: el control general debe estan aisfado -
de el exterdca y cn el mismo Cocal de Ca planta de emergen
cda, que sead automdtdca en su encenddde en ef caso de fa--
YUar La ned de servicdo munic(pal, fas bodegas deberdn se--
guin funcionande normalmente,

La catdera de senvic e a (@ cocina y a Los serviedos sanitanivs
de Loy empteades, por 6sto su Cocal (zae idn send préxima a estos scu--
vicios.  Ver pregrama de oneeesddades, (netuyendo etapas de cree (nien
te, Ver cuadie N: 25,

2.3.5.4 SERVICIOS PARA EMPLEADOS.

En este elemente Se {Levan a cabo Las siguientes actividades; -
cambie de nopa, baio, comida, degustacidn y descanso, €as cudles ho---
quienen una sexde de focales necesanios pana LLevantas a cabo. Ef ---
cambio de aept af Cleqat a trabajar o ab salin ded thabajo presupone -
w vestidon que contenga Lokens para cada empleado y para Los onplea--
des admin(stratives este cambio de nopa 3600 presupone La exdstencin -
de perchenes.  les empleades de bodega al salin ded trabajo podadn --
confar con fugar donde ascarse, temando en cuenta que el nimero de em-
preados asedende a 406 wio | 2000 ) , se tiene el mismo ndmeno de casd
Elenos mds un 205 de neseqnvay wn 205 08 para mujeres. -

En la cona de wegadetas se téone una pot cada 15 empleadus, --
dando un total de 26; . 0n &sta zona por nowma se tendrnd un Lavabo, un-
ming (tordo 4 un dnodone/200M2 de drea de trabajo, inclugendo circuba-
eddn, y para muferes wn Lavabe y ui {nodoro para cada 500 M2 inclugen
do cinculac (fn. Ver pregrama de weces<dades, (ncluyendo etapas de -~
crecimiente en cuadto Ni 29,

Pata La comida y el descansv que son (ndispensables se nequiere
und despensa, cocdna i comedor planificado para 100 comensales simul-
tdneos, EE comedon funcionard con sutosenvicio y contarnd con un con-
thel, wna zena de Cavamanos, una barta de autoservicio para alimentos
y otha para cafl v agua, zana de mesas y hecepcibn de platos sucdod.

la zona de degustacién y descanso send una zona jardinada ale--

daiaal cemedon.  Ver programa de wecesidades, incluyendo etapas de -
caecneeimiento en cuadho N: 20, ’
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Cuadno No, 26

SUB-SITSTEMA SERVICIOS

MANTENIMNTENTO

19990
Ofdcina de Mante- 9 M2
nimiento. 1P

Secretaria y Satfa

de espena (puede sen

La misma de La of. £im 12 MZ
pleza)l - 1P

Almacen Genenal
(e gaccdones y entne- 50 M2

ga de matendak) 1P,
Taklen meednico 40 M2
z2 7P

Henrerdia 40 M2

1P,

Pinfura 30 M2

1P,

Electrico 30 M2

2P,

Plomenia 40 M2

2P,
Jardineria 40 M2

3P

TOTAL 291 M2

14 P,

1996

9 M2

60 M?
40 M2
2P

40 M2
[N

301 M2
14 P.

70 M2
1P,

40 M?
3P

40 M2
1P

30 M2
1P,

30 M2
Z7r.

40 M2
P.
40 M2
P.

311 M2
18 P.

Cuadre No. 27

SUB-STSTEMA SERVICIOS

LITMPITIEZA

1990
Colecton Genenal 100 M2
1P,
Binda Mecdnica
lopetonal) ;SPMZ
Cuanto de Mdquinas
{opedonal) 20 M2
1P,
Area de Descanga
laprox. 3 camdiones ) 100 M2
Anea de Canrga
[l camidn ) 70 M2
O0ficina de Limpieza 9 M?
1P,
Secnetania y Sala de Es-
pera.
(puede sen La misma de La 12 M?
of. manten.) - 1P
Afmaqen ‘de utencilios- 20 M2
de Limpieza 17
TOTALES 346 M2

6P,

199%¢
150 M2
1

15 M2
17,

20 M2
1P

100 M2

70 M2

396 M2
6 P,

2000

100 M2
iP.

15 M2
1P,

20 M2
1.

100 M2
70 Mz

9 M2
17,

446 M2
6 P.
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Cuadne No, 28
SUB-STSTILMA

SERVICIOS

Caadne No. 29

SUB-STSTEMA

SERVICTIOS

CASA DF MAQUINAS, TNSTALACITIONES. BANOS V VESTIDPORES
19990 1996 2000 1990 1996 2000
Arnéa Sistema Hidno- TOTAL DE EMPLEADOS 285 350 406
neumatdco. aphox.
40 M2 40 M2 40 M2 Bados y Vestidones 57 Empfeados 70 Empleados §1 Empleados
Mujenes. 70 Casillenos &4 Casillergs9? Casillenos
Anéa Sistema ELectn(- [ 20% del total ) 36.40 M2 44,00 M2 52.00 M2
co. {planta de emen-- 7 Regaderas § Regadenas 10 Regadenas
genc{a y controles --  aphox, 12.60 M2 14,40 M2 18.00 M2
genchales } 70 M2 70 M2 70 M2 10 Lavabos 12 Lavabos 15 Lavabos
13.00 M2 15,60 M2 19.50 M2
Andu de Catderas aphox. 7w.C. § W.C. 10 W.C.
40 M2 40 M2 40 M2, 10.50 M2 12,00 M? 15.00 M2
TOTALES 150 M2 150 M2 150 M? Baiioa y Vestidones 228 Empleados 228 Empleados 325 EmpLeados

Hombres. 273 Casillenos 336 Casillenos 340 Casillenos

| 80% ded total ) 140,40 M2 171.60 M? 202.80 M2
10 Regaderas 23 Regadenas 18 Regadenas
18.00 M? 23,40 M2 32.40 M2
13 Lavabos 1§ Lavabos 25 Lavabos
16.90 M2 23,40 M2 32,50 M2
6 W.C. s W.C. 10 W.C.
9 M2 12,00 M2 15.00 M2
é Tnodoros § Tnodonos 10 Inodoros
5,40 M? 7.20 M2 9.00 M2
Aseo Sanitarios 2 M2 2 M2 7 M2
Hombnres 1P. 1P. 1 P.
Aseo Sanitardios 2 M2 2 M2- 7 M2
Mujenes 1Pp. 1P 1 P.
166.7 M2 327.6 M2 400,27 N2
Mds 15% Cinculaciones 40.0 M2 50,0 M2 60.0 N2
TOTALES 306.7 M2 377.6 M2 460.2 M2



Cuadno No. 30. Cuadno No, 30

SUB-STSTEMA SERVICIOS SUB-STSTEMA SERVICIOS
COMEDORCOCINA COMEDPOR COCINA
1990 1996 2000 1990 1996 2000
25% Simultancos 285 350 406 Lavado de ObLas 15 M2 15 M2 15 M2
72 M2 90 M2 102 M2 1P 1P 1P

Anea de Mesas —\19"oxan) (12 Mesas) (12 Mesas)

Lavabo de Vajitla 18 M2 18 M2 18.M2
Sanitahins . 1 M2 1P 1P.
Hombres & M2 5 MZ 8 m
1 we 1 we 1 ue Guardado de 022as 9 M2 9 M2 9 m2
IMingitonio 1Mingitonio Mingitonio Sanitario 5 M2 5 M2 5 2
Sanditario Mu- 5 M2 g M2 8 M2
jores, zuc 2 we 2 ue Aseo e L s
Area de Lavabos & M2 s M2 8 2 Control y Bara de 35 M2 35 M2 35 N2
Autos ervicio 2P, 2 P. 2P
Recepeidn de Vi- 17 M2 12 M2 12 M2
veres § pese 1P. 1R, 1P 317 M2 335 M2 347 M2
10 P, 10 P. 10 P.
Ofdicina Dietista 9 M2 9z 9 M2 :
1P, 17, 1°P. Mas 15% Cinculacdo-
nes' 364.5 72 385 72 399 M2
Almacen Gral iy ’
Re fnigeaadones 40 M2 40 M2 40 M2
Almacen de Enva-
ces y cafas 15 M2 15 M2 15 M2
Anea de Prepana-
cedlbn 18 M2 18 M2 18 M2
Anea de Cooccdon 40 M2 40 M2 40 M2

3P, 3P, 3P



2.3.6  SUBSISTEMA CIRCULACIONES.

cste trabajo se ha mene (onade €a cs--
La central de abastos, planteando Ca
Loy gluhos vehdontanes-

Desde. el (neeco d
twetuna onganizativa de
necesidad de una separagdbn pancdal de
de acceso y de salida dp mercancda.

EL papel que fuegh wna adecuada (nfracs thuetrua de flu
Joa vehiculanes, en una) estwetuna comere(al de P.B.P. es de-
suma {mpertancia; 6ste as{ proque a magon Lentite de trans
ponte y ol mandpuleo, myores pérdidas econvficas, ya que Lol
P.B.P sufren una rdpidal descomposicddn.  Esto nes nemife a -
La necesidad de proponep una sende de acciones que propete (o-
nen e flujo Sptimo, mdsmas que enumenames a contdnuac (e

1. Evitan chuces de civculacdones.

2. Sepatan el flujo de acceso del §lujo do saldda.

3. No timitanse dn dotacidn de Greas optimas.

4. Proponen retodnos pata evitan exceso de mandobras en
una cireufacidn.

5. Las cinculacdgnes sendn en un sGte sentide, widendo-
0 conectando los diferentes patios de mandebras de--
cada unv de L¢s blugues de bodegas y vinculandose -
con Las zonay de capena.

6. Ex(atind un seAalamcente adecuado que peamita Loca--
tizan Las difpnentes bodegas y componentes, asi ceme
Las Limitantes del trdfdico.

EC procese de uso y de| €as ciuculaciones para ¢f acceso ¢ ven
ta de merncancias recorh Los siguientes pasos: del Cugar de --
procedencia Los vehicufos LLegan a una calble Lateral o sccun-
dania que es exclusiva de a central de abastos; para enthar-
a descangan o cargar pe debe tewern un colehin entne estd La-
teral y el primen control de acceso, mn este proponemos espa-
cio para que por Lo mepos dos camiones por cada carnil puedan
esperan sin entonpecen el thdfico de La catfe Latenal, Este -
primer econtrol, el de pese, es para un camidn pox cann((’; Cos
nestantes contnoles tambien serad de un control pon cannel.

Pana tLegan segundo controf, el sandtario debe ha-
bern espac (o pana dos damiones { 30M ) adnque at flegan al con
thol propiamente dichd sc tiene espac ‘o para wi camidn; como-

ga se espee {ficd antenionmente,
ta entrada,
tatenal,

para Cos casos cn que no se peamita -
debe excitin wi netomo con escape que conduzea a fa calle

De este segunde control en adelante, se tiene una avenida prinei
pal que comuniea con tedos Los patios de mamobhaA que tenemos en Las™
badegas, esta debe tene un ancho tal que permita parar o estaclonarse-
a cualquien vehicule s que obstwya La circulacidn, ademds de que---
fos canniles de pase deben sen pon Lo menos dos; esto colabora con La-
ptuidez de Los camicnes adn en el caso de descompostuna mecdnoca, con-
esta misma Gitencddn, en las salidas Las citcubac{ones secundarias se-
prepene wn escape de por Lo menes 30 M de Congltud.

Cada bedega tiene (o pdtTomde mandobuas con un mindme de 21 M de
ancho, ademds Cos cajfones de canga o descanga que tiemen 15 M de ancho
minamo,  EC patic tiene entrada y salida bien difenenciadas y con se-
Aatamdentos para mantener w S8 sentide de circulacdbn,

Antes det control de sal(da hay un estac ionamiento de neceso que
se usara en case de algdm prebCema,  EE primen control es el de peo -
yoeibre Cste oy el seguade U Ca caga ) hay come méndmo 30 M; come es en
este control dénde se paga y cobra es necesanio un puesto de sequridad
i en fas cireulac (enes pretece (fn a La caseta con vibradores, topes y-
netenes,  Por dltdimo se £Lega a ta calle Lateral entre La cdal o el --
contrel se mequiene espacdo €4bre para por Lo menod un camidn {30 M},

Con el procese antenformente desenito se ha enuncdado en téami--
ned genenales el funclonaméento de este subsdistema, pero para aclaranr-
ain mas e€ compontamiento y §lujo vehiculan de La centraf de abastos -
presetamos a continuacidn el esquema de funcionamiento que se expreda--
en ¢f sigudente ddaghama.
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FUNCTONAMIENTO DEL SUBSISTEMA CTRCULACIONES

Acceso Contnol de Peso Contnot de Cinculacdifin Prinedpal Contnoles de Caja y Control Salid
y Sanltario Segunidad Peso de Salida waa
Salida Retonno Patio de Maniobras Estacionamiento.

Pana fa  salida o compra de mercancdias el proceso Aegud-
do es similar al que se dd en a entrnada de productos y s6le--
existen algunas diferencias. Las similitudes son en Lo gene-
nal cn cuanto a {as normas dadas en el ancho de €as calles, ¢4
pac.ios entne Los controles de entrada y salida, anche del pa--
tio de maniobras y de cafones, netorno despufs de Las casetas-
de entrada, un 8680 samidn pon control etc.

Las difenencias que s¢ tienen son dadas por La d{stinta-
actividad nealizada, 6sto €5, compras en Lugar de ventas; deb(
do a que Las compras scn de medio mayoneo, Se tiewe mayor ago-
no de vehiculos mas pequeiios y mds dgiles, por Lo que el area-
en geneaal no se aumenta.

En £a entrada también se¢ contnola el peso y La sanddad -
que af no cumplinse £os nequisitos establecddos se sacandn fos
camiones con ate tipo de problema, Lo que se hace por el ne--
tonno de salida que conduce a La via publ{ca.

Para el piblico que nealiza 4600 thamites admindstrati-
vos, se plantea una zona de estacionamientos para automduviles
Y camionetas pequeiias, estaclonamiento con 32 cajones de 4.2 X
2.2, Pana el pensonal administrativo y de Las bodegas se pao
pone un estacdionamiento con capacdidad a razén de un cafén pon-
cada 12 empleades sumando 32 cajones,

Las cinculaciones peatonales .(nternas deben comundicar --
Las difenentes pantes de La central de abastos,

Posteniommente se contempla La poscbdf.idad de quf en un--

un futuno cercano, el fennacannil pueda mefornarn sus condiciones de --
transponte, es decdn, (ntroduzea furgones Hefnigenados : pana esto, -
se. prevée en el diseiic de La primera etapa el posible acceso de fa &1
nea del fertocarnd€ a la zewa de bodegas, aclrarando que pata verdu--
nas y Los productes no almacenables no funciona este medic de thans--
ponte.

En cuanto a o8 clementos humanos de este subsistema, no se ne-
quiene de emplees especifdcos, este €s, contempldndo que en Les con--
troes exsiten sdCe empleades del subsistema control.

Para defnin Las dreas de este subsistema, se tlenen como base-
Las antenionmente manefadas, ¢ el nesto de Cas circulacicnes vehicula
hes, s6Lo se manefan a nivel de marcan chitendos o normas bdsicas que
detenminan o€ drea genenal del total de fa cinculacibn, perc s6fc en
en base a un diseio especlfice se pueden deteaminan exactamente Las -
dreas totales.

2.4, RESUMEN DE COMPONENTES Y AREAS DE LA CENTRAL DE ABASTOS.

EC andisis antenion contempla a Los subsistemas de manera se--
parada, singue por esto se concdderen aislados unos de otres. Para -
dar una visidn de conjunto que €e de cohenencia al sistema de Ca Cen-
thal de Abasros tenemos, en ef Cuadro N:32, el confunto de elementos-
que conforman este proyecto, {ndicando en cada casv Las dweas twspec-
tivas, asi come el nimero de empleados en cada una de Las etapas de -
crecimiento.
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Cuadno No. 31

AREAS NECESARIAS N
ETAPAS DE CRECIMTEN
TEMA SERVIC , D1
GENERALES R UERT
SUB-SERVICTIO 1990
Mantenimiento 291
Limpieza 346
Casa de Maquinas
Instalaciones 150
Senvicdos para
Empleados 670,7
TOTALES 1,457,7 M2

1996
301
396

150

762.6

1,609.6 M2

2000
3n
446

150

859.2

1,766.2 M2

Cuadre No, 32

ENTO DE LA

SUB- STSTEMNA

Bodegas

Gobienno

Contholes

Seavicios

TOTALES

AL "DE AREAS Y EM
A EN CADA UNA DE L
1 CENTRA

19990

179 P,
3,597.23

68 P,
771.00

16 P,
1,834,00

32 P,
1,457.70

285 P.
1,659.93

EADOS POR SUB-STS

ETAPA DE CRE-
L 08 ABASTO,
199¢ 2000
234 7, 272 P.
4,763.87 5,541.81
68 P, 74 P,
E11.56 858,04
16 P, 24 P,
1,854.00 1,834,00
37 p, 36 P.
1,605. 60 1,766.20
350 P, 4406 P,
9,019.03 12,000,00



3. ESTIMACION DE COSTO

CONCEPTO PORCENTAJC COSTO/DIRECTO M2

La dmpontancia neelevante e La ejecucdidn del proyec 1.- Cimentaciones 10.00 47,533,500,00

2o efecutivo es Lo nefenente a los nrecursos econdmicod y 2.~ Drenajes 2.00 9,506,700.00

financiervs pana fa obra en a4, 3. - Esthuetuna 16,00 76,053,600.00

4.~ Muros 4,50 21,390,075.00

En este casu, ya que se ha cambiadv el sistema actu- 5.- Pisua 8.00 36,026,800.00

al de La administrnaciin combinada (Fedenal y Privado) por 6,- Azoteas 2,50 11,883,375,00

el del sistema fedenal total, se define que esta obra fue 7.- Aplanados 2,00 9,506,700.00

se encangada por el Gubdeano del Estado de Puebla, apoya- §.- Recubnimientos 6.00 28,520.100.00

do y congruente con ef plan nacional alimenticio, de este 9.- Instalaciones Sanitarias 5.00 23,766,750.00

Aexendo, 10.- Muebte de bario 0.5 2,376,675.00

11.- Instalacidn Etectrnica 4.00 19,013,400.00

De este modo af Gobdeano def Cdo. de Puebla a quiln 12.- Lampanas 2.50 11,883,375.00

connesponde disponen de Los rnecursos econdmicos necesa- - 13,- Hennendas §.00 36,026,800,00

nios para hacen una nealidad el progecto. 14.- Canpinteria 4.00 19,013,400.00

15.~ Cernajenia 0.7 950,670.00

Cabe mencionar, que pon el destino de esta obra, La 16.- Viduieria 4.00 19,013,400.00

Anvensidn de recwnsod que en effa e haga, sera hecupera- 17.- Yesenia 2,50 11,883,375.00

da en tiempos swmamente Larges, ya que su Lnversdion entra 18, - Pintuna 3.50 16,636,725,00

na de wia manera frontal, a Lo que comunmente se €e cono- 19.- Obras Externdiones 10.00 47,533,500.00

ce como (versiones de costo soedal, de La que se esperan 20.- Limpieza y Varios 4.8 22,816,080,00
beneficios sociales, mas que econdmicos.

TOTAL 100 % 475,335,000.00

Para determinar el monte aproximado de esta inven- -
840n, se ha hecho un andlis s porn metro cuadrado de Los -
diferentes conceptos expresados en porcentases.

ESTE PRESUPUESTO IMPORTA LA CANTIDAD 0UE:
{CUATROCTENTOS SETENTA Y CINCO MILLONES, TRESCIENTOS TREINTA

Presupuesto Aproximado
Costo por metro cuadrado:

¥ CINCO MIL PESOS 00/100 M.N.)
$ 37,800.00

Nota: Costos aproximados de Noviembre de 1984,
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