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ANALISIS ~E LA REGION ELEGIDA 

LOCALIZACION REGIONAL 

Como resultado de la investigación realizada, de manera general, sobre el. 

tor pesca en el Pais, concluimos que El Embarcadero, Gro., es uno 

más recursos naturales y con menos atención por parte de los sectores 

lo cual redunda en una serie de problemas para los trabajaao:tes de la pesca, prinriipal~ .<:; 
"· ·. :: ~':.:'.~{~.· 

mente para aquellos que viven en pequeñas embarcaciones, careciendo tanto dé apoyo .a l(l ):.;[;: 

pasea como de equipamiento urbano. 
--,". 

Para esto el Plan Nacional de Desarrollo Urbano y 2 .,:? 
, .. ·.,·.:;'. 

el Plan Nacional de Desarrollo Pesquero, principalmente, tienen hechos estudios de fi_;..;; '// 
.. -~·. '· : ,, 

_,'::i.,"·• 

nanciamiento para ayudar a tales comunidades en lo que se refiere al procesó eClon6mfoo'·< ;''.. 
"·"¡' ~·::''.<~; 

de los productos pesqueros desde la captura, conservación y transformación; hasta ~u :":.'.; :; ,,,? 

distribución. 

Despu~s de revisar el Plan Nacional de Desarrollo Pesquero, fundamentalmente~ _;';{' 

se concluyó que existe una región que principalmente se enfrenta a este tipo de pr~J:,+~±.:, ?. 
mas (con mucho recurso y nulo apoyo para el aprovechamiento de los mismos); la región 

·- ·: ·-~_-: ~ ... -;~::: 

' " .. -:/.-;:~·; 

que mencionamos es la del Pacifico, localizando en ella tres Estados que son:· OaXac~,:.. > 
' .- " ·.:.: :::~:~':: 

Guerrero y Michoacán. 
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DETERMINACION DEL ESTADO 

-,' .. ··'_ -·" 
;.,.'-

De estos tres Estados se escogió el de Guerrero, ya que, de acuerdo' 

Nacional de Desarrollo Pesquero, el Departamento de Pesca, tiene un estudio 

sión para apoyo en el Sector Pesca, dentro de este Estado. 
' . ' . :·}:),:~:: 

De acuerdo a este Plan de Inversión, el Estado dli! Guerrero alcanzárti 

de captura superior a las 16 mil toneladas de productos pesqueros em 1902 {sf~ _ ;;; . 
• ;·· , __ ··'· . !" .-<•· : .. ~' 

::.:::t::.::::i:: :r .::c::::::i:~:::::o:l:~:::::o~: ::::1:~~~j~~i 
· sión de 438 millones de pesos, misma que generará alrededor de 3,200 'Eill\p1é?$/j c.· 

'·'·: ·'.'.· :-~:; ~:·_~ 

Dentro del programa de infraestructura se desarrollarán 9 Comuti;~dades.;~ui; · 
. . , -~ ·. - . '. "''e:,:· . .-'" <';,:' '>r<~' 

.. -, _ _,_-

Pesqueras, mediante la construcción de diversas obras, .entre las cuales se'~uentaó.':;;!: 
. - - (" . '· .. ___ ·:--1<<-::.c·'.J;.,-.. ,, 

introducción de agua potable, energia eléctrica y otros servicio_. Asimú~.: ~'~ \~~~'i' 
,., c.·.::; 
-.·;:··. ·"'' 

rán estudios y construcciones para habilitar el Puerto de Laguna de Coyu?á .Pa'#~},i~:, 

ca costera, por parte de la Secretaria de Marina, asi como diversas obras.·de 

comercialización. La inversión en estos renglones ascenderá a. 167 millones. 

los empleos generados será aproximadamente de 1,200 como promedio anual. 



.. - ~. - ~-~ -~'._~' ~' -~-.~ 
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ra ello se pondrá en operación un Sardinero y 200 lanchas, con una inversión 

de más de 30 millones de pesos, lo que a su vez dará origen a más de 600 empf~C>s;:, 

Progra~a de Acuacultura contempla la construcción de dos granjas acuicol.aS y 

llo de tres cultivos pilotos, con lo cual será posible producir 8,500 Tons •. ·, .. de 

sas especies. La inversión de estos programas será de 98.millones de 

nes en el desarrollo de cultivos comerciales) y cerca de mil empleOs gen~racici~~\;ii;.~~i 

De las 9 Plantas previstas para el Programa de 

uso mültiple, una de secado, salpreso, y una de harina de pescado. 

inversión de 65 millones de pesos y 375 empleos, de los cuales 292 

plantas de usos m6ltiples. 

El Programa de comercialización y transporte considel:a1abon~€iU.dc.i6n\cl . , · .... - ~. :_:.:::t;~'~:~J- '· 

módulos frigorificos, tres centros de venta y la entrada en operac:i.ón ¿¡~~ ~l'p'ail\. ·:·"' 
-.. :,' 

frigorificos y 6 trailers. Todo ello requerirá de una inversión de 
- -. --- ,.-:~,. 

sos y generará 84 empleos. 

DETERMINACION DE LA MICRO-REGION 

Siguiendo el Plan Nacional de Desarrollo Pesquero en. su Programa.de 

nes, se determinó a la Laguna de Coyuca como la Micro-Región en donde sé 
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las mtis fuertes inversiones, dadas sus características de producción y 

Ubicación Geogrtifica: 

- Localización 

Se localiza entre el Parteaguas Oriental 

de La Sábana, y el litoral del Pacifico • 

.;. suelo 

Hidrológicamente La Laguna de 

tiene una superficie de 2,800 hect~reas aproximadamente. 

- Clima 

cuenta con un 

vierno seco. 

Tiene una temperatura superior a los 29ºC. fluctuando 

vial media entre los 1000 y 1500 mm. anuales. 

- Actividad Económica. 

* Cuenta adem~s con: 

de Micro-Región. 



Agricultura 

Ganaderia 

Avicultura 

Industria 

Comercio 

Salubridad 

Servicios 

Educación 

Agua Potable 

5 

Vías de comunicaciónn 

La Laguna de Coyuca se encuentra sitiada, 

pesqueras: 

La Barra 

El Embarcadero 

Pié de la Cuesta 

DETERMINACION DE LA LOCALIDAD: 

De estos tres poblados, nos situamos 
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risticas de localización y de actividad, ya que un 90 % de su población 

pesca, además de que los otros dos poblados La Barra y Pié de la Cuesta 

rrollarse como zonas turísticas. 

Otro de los recursos con los que cuenta "El Embarcadero" es 

ción de la Copra que paralelamente con la explotación del pescádo les 

en.término medio la econom1a del lugar (este producto se trabaja a nivel. 

Análisis Urbano. 

"El Embarcadero" cuenta con el siguiente equipamiento urbano: 

ducación, Comercio, Administración, Culto, Servicios, Zonas de Toleraricia·e 

tura: todo esto a nivel medio y ocupando el territorio urbano de acuerdo a. 

tes usos del suelo. 

Una vez hecho el análisis desde el nivel Nacional hasta 

pasamos al planteamiento de un plan maestro con proyección al año 

maestro establece la localización por zonas de los siguientes 

vienda, Comercio, Industria, Administración y Recreación. 

El planteamiento del Plan Maestro se fundamenta 

cias de~ poblado utilizando dos procedimientos: 
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a) Las carencias determinadas a partir de los Planes Nacionales de 

llo Urbano y Pesquero. 

b) Las carencias sentidas por los habitantes del poblado, adem&s 

que el bajo nivel de vida del poblado se genera a partir de 

como son: 

tura y transformación. 

La falta de una organización administrativa y 

ción del control de los medios de producción y 

,.-

Despues de analizar estos factores, se dedujo que es necesario 
. -

pobladores de espacios arquitectónicos, en donde sea posible generar· 

· .. _de capacitación y organización principalmente, las cuales darán como 

instaláci6n paulatina de las industrias, donde se empleará la mano 

tada y las cuales estarán controladas por las cooperativas, lo 

mo resultado el crecimiento de la población y por consecuencia la dotación 

quiparniento de infraestructura generada por la residencia de los nuevos 
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ANALISI~ PA.-qA LA ELABORACION DEL PROYECTO ARQUITECTONICO 

ELECCION DEL TEMA ARQUITECTONICO, DE ACUERDO CON LAS METAS 

PARA LAS COMUNIDADES PESQUERAS. 

Se plantean como metas de las comunidades pesqueras las 

l.- La capacitación en la actividad pesquera. 

2·.- Producción de alimentos de alto valor protéico y 

das de precio y calidad. 

3.- Elevación de las condiciones de vida de los pescadores 

traducción de servicios ptiblicos. 

La experiencia adquirida ha demostrado que los intentos realizad~s 

crementar la producción y el aprovechamiento de los recursos pesqueros, 

ficultad en surealización por falta de programas de capacitación de los 

pesqueros en las técnicas de artes pesqueras modernas y de acuacultura, 

la operación y administración de barcos y en la conservación e industrializaCión 

productos pesqueros. 

Para ésto se deber~ capacitar al trabajador mediante programas 

bio tecnólogico, asi como becas a trabajadores, organización de 
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nes, etc. 

De acuerdo a las necesidades antes mencionadas se llegó a la 

la elaboración del proyecto de un "Centro de 

ca", en el que, como su nombre lo dice, se capacitará a los trabajadores para 

aprovechamiento de los recursos de la pesca. que constituy& un 

su economia y alimentación, ya que la población se dedica, en un 90 %, 

más concretamente a la extracción o captura de los productos del mar. 

Se instruirá al trabajador, acerca de las diferentes formas 

das para la captura de las especies del mar, asi como la 

que constituyen una importante actividad poco explotada. 

Aprender~ a aprovechar, hasta ahora no se hace, 

son conchas, estrellas de mar, etc., asi como la palma y su producto, 

sanias de demanda. 

La capacitación del pescador, en todos los aspectos, es 

que, gracias a ella, podrá explotar racionalmente el producto del mar, 

técnicas y mejorar~, asi, su nivel de vida, hasta ahora muy bajo. 

Las ventajas que proporcionar~ el Centro de Capacitación para 

de la Pesca son: 
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a) Proporcionar técnicas y obreros capacitados. 

b) Capacitar al pescador para aprovechar los recursos 

cional • 

. c) Incrementar el rendimiento de la pesca, mediante la e11s1~n1an:~a'., 

m&s eficaces. 
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NECESIDAD DE CAPACITACION PESQUERA EN MEXICO 

Es evidente la .necesidad de conjugar en Ml!!xico, .el conocill\iento. 

recursos pesqueros con la existencia, a todos los niveles, de cuadros 

idóneos, condié::iones indispensables para lograr un desarrollo efectivo en 

económico con el que tanto se especula, y del que la naci<sn aún no obtiene los' . :··.·· 
;-:-·1 .. 

es:::::::~ando que se dispone de un conocimiento cualitativo sufifie:ii~:i~F 
recursos y su cuantificación, puede procederse a delin~ar un ~fst~iria.(e~ÚJiíti~ó, 

• • .- -.: .• ·_, · ·'- f_~' .- -- -; , ·;~; •• /:•:J-.{"E~f 

proporcione a México los elementos técnicos que requier~ 

• procedente del mar. 

Es indispensable, volver la atención hacia la formación.de 

. rcis ·nacionales, pues aunque puedan tenerse buenas ensefianz.as de la ::ezj,e~i~~d~~;:;V; 
verdadero progreso pesquero. firme y duradero, dependerá de la actua.Ción á.e''i81:1:; 

- - .- .-,_.- ... __ ,_._ .. _,, __ ,.,;<·, .. ,.:·-~-".,~''.·~:.~~V~/: 

mentar y sostener una elevada extracción de productos pesqueros. 

aportar los conocimientos ne:ces~rio~ p~f~ 
, , __ , ··-. :-·:-~::-.::/.'~r~ 

dros técnicos mexicanos, que deberán 

La captura, elaboración y distribución de pescado y otros productos adú~tiH 
·. ·.' '--~---.:.·· -:~ 

la actualidad, constituyen un conjunto de actividades tecnoló~ica~qll~-d~~~~~~i 

dan un alto nivel de habilidad operativa, aparte del .dominio de.un~ 
·.,'i·_;.-•.• 

·-·."~- :~_:;.;x-:-:.:·;\j 
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··>·· ._ ,_ .... ;-,.."<>_;·: 

mientros acerca de los procesos implicados y sobre todo, de las embarcaciones pesquE:i-..;/',· 

ras, cada vez mayores y con instrumental que las hace más complicadas, pero a la vez .;;·, 

más eficientes. 

En esas condiciones un programa de entrenamiento pesquero debe éultivar hab.! .. 

lidades e impartir conocimientos de tal naturaleza que hagc;m posible el funcionami~ritb · .:. 

de la flota y de la industria a un alto niel de eficiencia, o sea con el menor ~de~~~~_;' 
...... dicio de esfUerzo y materiales, para obtener la producción óptima, manteniendo en'-b~~~·,~~'.j·~. 

nas condiciones de operación los equipos, con un máximo de seguridad personal. > .·. 
- •.-".:~:>·.>:·'.'. 

El esfuerzo educativo se concentra en la formación de técnicos sUbpr6f~s,Í.dri~.':};f 
les, cuyo contacto, con los aspectos prácticos de la pesca y la industria sonmás'c:Ii.red .·.·· '.· · .. _ .. ·· .. ,-." 
tos y los cuales, una vez conocidos los recursos, son los más necesarios para/1b~r~~. 
su aprovechamiento, 

- ' .. :.·._.-

,. · ... ' ·,'. .... ~::/ _.,, 

La planificación del sistema de educación pesquera debe tomar en cuE:nita~ _tajil\' 

bién, si se parte de una etapa de subdesarrollo o si existe ya una estructura indús-;;-:;·;'.·'.:~ 

trial evolucionada. · 

México presenta 

. · .. '.: 

un desarrollo pesquero desigual, dentro del cual aítern~ )~i}/; 
giones y recursos en condiciones relativamente satisfactorias de explotación con vas~~ 

tas zonas inexplotadas, en las que el primer imperativo es iniciar la pesca a1ln a ni1:2;: 
_·::·---.~: .. t. ·.,' :.:' 

¡.· 

:_; :._):~/~·.: 
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vel elemental o experimental, para lo cual se requieren pescadores y 

cadas. 

Es importante hacer hincapié en que el planearse el desarrollo de 

ci6n pesquera debe tomarse en cuenta la intensidad de la pesca e industrializacd~.611. 

tuales, porque de no ser asi se crean situaciones contrad~ctorias o desequiÍibradi:i.s 

entre los tipos de escuelas y técnicos que se forman y la realidad peEJquera 

incluso su desarrollo y producción presentes y sus metas para el próximo 

La conjugación de lo observado en el 

cia y necesidades nacionales permite aclarar ideas, coordinar esfuerzos, 

luntades, para dar a México el Sistema Nacional de Educación Pesquera que 

gentemente necesita. 

Por principio, salta a la vista de inmediato, que una 

de escasas 3000,000 Ton. no justifica la 

profesional, sino la formación acelerada de técnicos productivos 

vamente la extracción, elaboración y distribución de las especies 

tancia económica. 

La pesca e industrias conexas de México, en su 

les, para ser reorganizadas y consolidadas, no requieren de un programa 
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pecial. La expansión pesquera de México, en cambio, si plantea necesidad de 

tar la educación pesquera-campo, para elevar la producción mediante el uso de 'laS.¡tec~;: 

"·: 

riologias más avanzadas. 
:·-, 

En suma, la actividad pesquera nacional, necesita disponer, no sólo de 

dros técnicos de alto nivel, sino especialmente, de una amplia base de pescadoie,si'i·:~w 
técnicos medios dotados de conocimientos puestos al dia, que les permitan gerier'ar:~rf:l~ 

• • ···-· ·'• {,-•/'.,,- l'V ··, 

quezas mediante la producción de alimentos, urgentemente demandados por 

que crece aceleradamente. ' )'~, ' 

En el contexto de las urgentes necesidades educativas dél Pai~; t~.e dÓ~~1 er 

se organice un Sistema Nacional de EducaciÓn ·ill~~~~i~~,;;4~~~.; de primera importancia que 

que haga. posible donvertl~''.~~~;"~:~~~"~ 
alimentos para e1·.p\i~b10~ ...... · .. 0"/ .·'·: 

',','' '·.- .;;- ~ ~ :- .· 

tinado a la preparación de técnicos productivos 

sos acuáticos de México en fuente de ingresos y 

Debe impartirse un tipo de educación aplicada para la. utÚizaciÓrt 

de· los recursos disponibles. Lo anterior, . no implica empirismo o · ~¡npr~~.isacif~~~-{,j~~~~~;'2 
to que se dispone de conocimientos cientificos, tanto acerca de los recW:sos·'pes(¡Ue~.9i:f 

como la forma de capturarlos, cultivarlos, industrializarlos, dist~ibuirlos ~';·~~~~~~:t~ 
trarlos¡ aspectos principales en que deberá hacer hincapié un Sistema 

quera. 
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OBJETIVOS DEL TEMA ARQUITECTONICO' 

OBJETIVOS DEL SISTEMA DE EDUCACION PESQUERA. 

Sus objetivos serán: 

Preparar pescadores y especialistas califica~os 

tales de la explotación pesquera. 

- Formar técnicos para cuantificar los recursos 

aguas dulces, salubres y marinas. 

Contar con técnicos en acuacultura, que 

de cultivo a las especies más valiosas, 

ciclo biológico. 

Formación de técnicos que dominen los métodos 

duetos acuáticos y el funcionamiento de las 

~ Técnicos en or9anizaci6n y administración de 
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PROPUESTAS DE MATERIAS A IMPARTIR 

MATERIAS QUE SE IMPARTIRAN EN EL "CENTRO DE CAPACITACION PESQUERO".· 

Materias Teórico-Prácticas: 

Técnicas de Captura 

- Técnicas de Almacenamiento 

·Técnicas de Organjzaci6n y Administración de 

Técnica de Buceo 

Materias Prácticas: 

Técnicas de Cultivo 

Técnicas de Industrialización y 

Técnicas de Cocina Pesquera. 

Técnicas en Carpinteria Porturaria. 

Técnicas sn Reparación de Motores 

Técnicas de Soldadura y Forja (en apoyo al trapajador en· 

- Artesania de la Palma 

- Artesania Pesquera 
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Elaboración y Reparación de Redes 

Practicas en Altamar (barco-escuela) 

No. de Aulas 6 

No. de Talleres 7 

T o t a 1 15 

N1imero.6ptimo de alumnos/aula** 

alumnos x 15 a·ulas 
-, 

del CAPFCE. 

= 

Aulas y talleres de 

= 36 

.540 = 600 

" Educación Pesquera en México" - Granados 0 
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PROGRAMA ARQUITECTONICO 

"Centro de capacitación Pesquero" 

Gobierno 

lº- Gobierno. 

2.- Servicios Ligados al Muelle. 

3.- Aulas Teórico-Audiovisual. 

4.- Talleres. 

s.- Centro de Convivencia. 

6.- Internado y Vivienda 

7.- Zona Deportiva. 

a.- Servicios Generales. 

1.1 Vest1bulo 12.00 M2. 

1.2. Sala de Espera 12.00 11 

1.3 Barra de Información 7.50 11 

1.4 Secretaria 6.00 ti 
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1.5 Archivo 6.00 M2 

1.6 Contadur1a y Administración 25.00 11 

1.7 Descanso de Profesores 23.50 11 

1.8 Privado del Director 16.00 11 

1.9 Sala de Juntas 18.80 11 

1.10 Toilet 3.50 11 

2. Servicios Ligados al Muelle. 

2.1 Aula 

2.2 Baflos - Vestidores 48.75 11,:· 

2.3 Bodega General 15.00 11
· 

2.4 Sala de Descompresión y 

consultorio 20.00 n;· 

2.5 Fosa de Buceo 150.00 11. 

2.6 Muelle 194.00 11 

3. Aulas Teórico-Audiovisuales 65.50 M2 c/u. · 

3.1 Are a de mesa - bancos 20.00 M2 

3.2 A rea de profesor lo.so 11 
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3.3 Caseta de Proyección 

3.4 Guardado de Material Docente 

3.5 Circulación 

4. Talleres 

4.1 Taller de cultivo 

4.1.1 Zona de ensefianza 

teórica. 

4.1.2 Bodega de especies. 

4.1.3 Bodega de sustancias 

4.1.4. Guardado de equipo y 

herramientas. 

4.1.5 Casilleros 

4.1.6 cuarto de preparación 

4.1.7 Area de profesor 

4.1.8 Peceras de incubación 

4.1.9 Mesas de trabajo 

4.1.10 Vertedero 

2 
3.50 M 

2.00 " 

29 .so " 

9.50 " 

12 .oo 11 

7.50 11 

7.50 11 

12.00 11 

14.40 11 

11.25 11 

10.50 11 

2.25 11 
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4.1.11 Estanques al aire 

libre 

4.2 Taller de Industrialización y PrQ. 

cesamiento. 

4.2.1 Recibo de material de 

trabajo 

4.2.2 Tanque de lavado 

4.2.3 Despensa 

4.2.4 Guardado de Equipo y 

Material 

4~2.5 Casilleros 

4.2.6 Bodega Producto Terminado 

4.2.7 Control y Pesado de 

Material 

4.2.8 Descamado, Disagallado, 

Deshuesado, Clasificación, 

Escurrido, Empacado. 

550.0.0 M2 

11.00 M2 

2.00 " 

14.50 11 

7.50 ." 

7.50" 

12 .oo 11 

11.00 ;11 

110.00 " 
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4.2.9 Tanque de lavado 2.00 M2 

4.3 Taller de Cocina Pesquera. 
2 

4.3.l. Zona Enseñanza Teórica 52.00 M 

4.3,2 Mesas de trabajo 27,SO 11 

4.3.3 Estufas 12.50 11 

4.3.4 Frigor1fico 12.50 11 

4.3.5 Despensa 12.50 ti.".,.-

4.3.6 Lavado de Loza 

4.3.7 Area Baño Maria ª·ºº 
11-· 

4.3.8 Guardado 27.50 11 

4.3.9 .Vertederos s.oo 11 

4. 3 .10 Bodega Producto Terminado 12.50 11 

4.3.11 Equipo y Material 

4.3.12 Casilleros 7.50 11 

4.4 Taller de Carpinter1a Portuaria 

2 
4.4.l Zona de trabajo 211,00.M 
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4.4.2 Mesas de trabajo 

4.4.3 Lijadoras 

4.4.4 Bodega de madera 

4.4.5 Guardado Equipo y Material 

4.4.6 Casilleros 

4.4.7 Control 

4.4.8 Vertedero 

Taller de Soldadura y Foja 

·. 4.5 .l Mesas de trabajo 

4.5.2 Bancos de trabajo 

· 4.5 .3 Caballetes 

4.5.4 Equipo Móvil 

4.5.5 Dobladora 

4.5.6 Depósito de crema y aceite 

4.5.7 Control 

4.5.8 Vertederos 

4.5.9 Guardado Equipo y Material 

3.00 11 

6.00 11 

7.50 11 

7. !iO " 

25.50 11 

1.50 11 

57.50 M
2 

65.00 " 

11.25. 11 

10.00 " 

13.50 11 

.6.00 11 .· 

25 .so " 

9.00 " 

7.50 " 
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4.5.10 Casilleros 

4.5.11 Bodega de Productos 

Taller de Reparación de Motores 

4.6.1 Mesas de trabajo 

4.6.2 Bancos de trabajo 

4.6.3 Probadores de inyectores. 

4.6.4 Cargador de baterias 

4.6.5 Rectificador de bujías 

4.6.6 Bodega de Material 

40607 Vertedero 

4.6.8 Control 

4.6.9 Guardado Equipo y Herramienta. 

4.6.10 Casilleros 

Taller de Artesan1a de la Plama 

4.7.1 Meses de Trabajo 

4.7.2 Vertederos 

4.7.3 Control 

5.00 11 

64.50 i 
25.00 11 

8.75 11 

e. 75 :,, 

11.25 11 

12.50 " 

1.50 11 

15.00 11 

7~50 11 

7.50 11 

2 
112.50 M 

7o50 11 

15.00 11 
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4.7.4 Bodega Materia Prima 

4.7.5 Bodega Material Elaborado 

4.7.6 Casilleros 

4.7.7 Guardado de Equipo y Herr'ª

mientas. 

4.8 Taller de Artesan1a Pesquera 

4.8.l Mesas de Trabajo 

4.8.2 Vertedero y control 

4.8~3 Bodega de Materia Prima 

4.B.4 Bodega Material Elaborado. 

4.8.5 · Guardado Equipo y Herrarn-1..entas 

4.8.6 Casilleros 

Taller de Elaboración y Reparación de.· 

Redes. 

Techado. 

4.9.1 Area enseñanza te6rica 

4.9.2 Area de Elaboraci6n y repara-

12.00 M2 

12.00. 11 

7 .so ll, 

120,;00 

15~00 11 

12 ~ºº 
11 
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ción de redes: 

a) techada. 
64.00 M2 

b) al aire libre. 510.0Ó 11 

-4.9.3 Bodega Materia Prima. 
12.00 ti 

4.9.4 Bodega Material Elaborado 12 ·ºº " 
4.9.5 Guardado Equipo y Material. 

7.50 ti 

4.9.6 Casilleros 

s,. Centro de Convivencia 

5.1 · Area de Exposición 

5.2 vénta de Exposición 

5.3 Area de Estar 

5.4 Restaurante 

5.5 cocina 

5.6 Bafios-Vestidores empleados 

5.7 sanitarios Püblicos 

5.B Comedor Internado 

5.9 Lavanderia 
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ción de redes: 

a) techada. 
64.00 M2 

b) al aire libre. 510.00 11 

.4.9.3 Bodega Materia Prima. 
12.00 11 

4.9.4 Bodega Material Elaborado 12.00 11 

4.9.S Guardado Equipo y Material. 7.50 11 

4.9~6 casilleros 

Centro de Convivencia 

5.1 Area de Exposición 

5.2 Vénta de Exposición 

5.3 Area de Estar 

5.4 Restaurante 

5.5 Cocina 

5.6 Bafios-Vestidores empleados 

5.7 Sanitarios p{lblicos 

5.8 Comedor Internado 

5.9 Lavander:r.a 
. :'~·: 

-•-~'< '-c .. ~~>:/,.~~~ú<: .~• 
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6. Internado y Vivienda Unifamiliar 

6~1 Internado para 50 alumnos * 

13.04 M2/alumno**= 13.04x50=652 M2 

6.1.l Dormitorio 

6.l.2 Bafio 

6.1.3 Area de Estudio 

6.l.4 Terraza 

Vivienda Unifamiliar · 

12 Viviendas x 52.50 M2 c/u = 630 M2 

6.2.1 ·Estar 16.00 M
2 

6.2~2 Cocineta 6.00 11 .. 

6.2.3 Bafio 4.50 11 

6.2.4 .Recamara 12.00 " 

6.2o5 Alcoba 9.00 " 

6.2.6 Patio de Servicio s.oo " 

.7. Zona Deportiva 

* Normas del INFONAVIT. 
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2.84 M2/ hab. X 600 hab. = 1,704.00 M
2 

7.1 2 Canchas Basket-ball 

7.2 l Cancha Voley-ball 

7.3 2 Frontones 

7.4 Area de descanso 

7.5 Juegos Infantiles 

Servicios Generales 

8.1 Casa de Conserje 

8.1.1 Estar 

8•1.2 Cocina 

8.1.3 Baño 

8.1.4 2 Recamaras 

B.1.5 Patio de Servicio 

8.2 Estacionamiento 

2 
20 autos x 22.50 M 

8.3 Bodega General 

8.4 Congeladora 

780.00 M2 

162.00 11 

450.00 ti 

319.00 " 

250 .oo· 11 

-5.40 ti 

24.00 ti 

4.50 u 
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a.s cuarto de m§.quinas 

a.6 Cisterna 

a.7 Tanque elevado. 

a.a Subestación 

a.9 Sanitarios 

8.10 Patio de Maniobras 

8.11 Acceso de Servicio 

Area total construida 

Area libre = 10 % §.rea total* mi.nimo 

Area Total 

* Normas del INFONAVIT. 

35.00 11 

4.oo, 11 

3.00 11 
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ESTUDIO DE FINANCIAMIENrO 

ro, se localiza en el Estado de Guerrero a 15 

la carretera federal Acapulco-zihuatanejo. 

El Plan Nacional de Desarrollo Pesquero plantea, 

rrero, una inversión total de 438.16 millones de 

· Esta inversión se divide en: 

Infraestructura 166.6 millones de 

Flota 10.2 11 

Lanchas 20.00 ,, 

Acu.acultura 60.4 11 

Industria 65.0 11 

Comercialización y Transportes 78.5 11 

Capacitación 37.4 11 
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b) Urbana. "El Embarcadero" se encuentra: ubicado en las orillas de la tagu11a 
. . 

ca. Forma parte del Municipio de coyuca de Benitez, en el Estado 

ro. 

"Centro de Capacitación Pesquero" ya que cuenta con un porcentaje. 
- .. - .. ; . .:,..'" 

de la población economicamente activa, que se dedica a l.a P~,sc;ia>. 
,·_:-_¿ '·' 

dio para subsistir. 

De acuerdo a estudios llevados a cabo por la secretaria de M#.ina·~1.tii; 
.- ::·~ 

tamento de Pesca, se planea el dragado de la Laguna, para esfabÚ~c~f'~ 
, . >. ,. __ ·,· ~,~:'n{~ .. 

terminal pesquera que concentre todas las actividades de la pe~c~/~Eh;;fqlÍa 

to a Equipamiento Urbano, "El Embarcadero", cuenta con Servic'i6~'.:<t~,1~ig¿¡: 
mo: comercios para venta de articulas de primera necesid~·di lav~K~~ff~t;}~2, .• 

. . ; '. ... ' ;~ ' . . ·, . :::·) '.-_/("~~·.~~~<:·~\:":)>;:\;~: 
regaderas y lavaderos comunales, zonas de tolerancia, éervicÍ.9s ásíst~ncif' ,, 

les básicos, iglesia, oficinas administrativas, canchas deportlv:~.,::~~~~;~~'.~ 
.-,_·•-o·,:--;;•. 

de niftos, escuela primaria, escuela secundaria técnica. 

El poblado cuenta con servicios muncipales agua, 'luz .y drenaje,;· 

-.. -.· 
- .,,.,' />.:;:. o:_:~~; 

-:·;._.-:-. 
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Ubicación del Predio: 

Se localiza a la orilla de la Laguna, dada la necesidad 

ésta con el "Centro de Capacitación Pesquero" 

nocimientos impartidos en dicho Centro. 

Costo del Terreno: 

50 000 M2 X $50.00/m2 = 2 500 000.00 

camino de Acceso: 

4800 M2 X $120.00 = 576 000 • 00 

Area Construida: 

9 500 M2 X $4 000.00 = 38 000 000 • 00 

Jardines, plazas, estacionamiento, jardin~ria, 

40 500 M2 X l 000 • 00 = 40 500 000 • 00 

TOTAL= 81 576 000.00 

Indirectos 23% = 18 762 480 .00 

81 576 000.00 + 18 762 480.00 = 100 338 480.00 
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Financiamiento: 

Recurso Presupuestal.- secretaría de Educación Pdblica. 

La Secretaria de Educación Pllblica otorgará el 40% del costo· 

obra (16 320 000.00 pesos), con lo 

construcción (talleres de apoyo 

pa. 

El financiamiento de las actividades del 

como ya se ha mencinado, a través de las fuentes oficiales. 

pero ha de tender a lograr cierta autonomía y 

piciando la realización de tareas que le procuren 

autosuficiencia aunque sea parcial. Para 

se propone, en éste "Centro de capacitación Pesquero", la 

las siguientes tareas: 

a) Realización y venta de Artesanías procedentes y de 

b) Restaurante para la población ajena a éste centro, 

mo que se incrementará con la realización de la terminal pesquera ei 

a la pesca recreativa que se logrará con el dragado de la Laguna de 
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';..', ·.·· 

e) Actividades técnicas -industriales 

a la Industrial Pesquera. 

l3IBLIOGRAFIA: 
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DESCRIPCION DEL PROYECTO: 

El proyecto se desarrolla como máximo en dos niveles 

de convivencia al noroeste del proyecto se localiza la vivienda 

así como la unifamiliar. Al sureste tenemos el área educativa, 

talleres, así como servicios ligados al muelle. 

SISTEMA ESTRUCTURAL: 

La estructuración fundamentalmente 

nervadas y zapatas 

de mampostería. 

ANALISIS ESTRUCTURAL (Cargas). 

Las cargas debido al peso propio, 

yecto arquitect6nico y las cargas vivas usando las recomendadas en el 

construcci6n del D.D.F. vigente, obteniendo los siguientes 

Entre piso----------------- 200 kg/m2 

Azotea--------------------- 100 Kg/m2 
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METODO DE ANALISIS: Para los marcos rígidos 

DISEÑO ESTRUCTURAL (Materiales). 

Para losas macizas, nervadas, marcos rígidos 

armado, para muros tabique macizo recocido. 

fe' = 200 y 250 Kg/cm2 

fs = 2100 Kg/cm2 

METODOS DE DISEÑO: 

Se ha empleado el criterio elástico enel 

concreto, y los siguientes valores de las constantes: 

k = 15 J = .87 

e I M E N T A e I o N : 

se ha calculado la mampostería en vivienda, zapatas 

armado en centro de convivencia, aulas y taller~s. La 

no es de 5 Ton/m2 en cimentaci6n el terreno se 



.02 
• 03 

.20 

.12 
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Impermeabilizante • 
Enladrillado 
Mortero 
Impermeabilizante. 
Relleno 
Losa concreto 
Yeso 

Impermeable ------------------------------- 8 Kg/m2 

Enladrillado .02xlxlx 1550 Kg/m3__________ 31 11 · 

Mortero .03xlxlx 1900--------------------- 57 11 

Impermeable-------------------------------- ·9 ·n 

Relleno .20xlx 1000----------------------- 200 11 

Losa concreto .12xlxlx 2400--------------- 288 11 
· 

Yeso .03xlxlx 1500-------------------------~4.5 __ .. __ 
637 I<g/m2 
.40 11 w = .6a+/m2 

C.M. 
e.V. 

:~~t· t.···~· ·~ ... ~-¡,• ........ ~; .. _"' .• -

t) CJ·º. º · "'.1'.'t:I o:o o·· o 
.12 • • . 'P• ..;>. • O . ~ • • . º" . 0 . 

.03 ._ Loseta de Barro 

C.T. 677 Kg/m2 

..·.:' 

. 45 Kg/~2· 
57 -------

~ Mortero .03XlX1Xl900 
~Losa .12XlXlX2400 ---- 288 

Yeso .03XlX1Xl500 

W= .64 t¡ m 2 

45 
C.M.435 
c.v.200 
C.T.6.35. 
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o 
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Tabique Macizo recocido~~~--...;..:.. 
Yeso 
Morteo ~~~~~~~~~~~~~~-

W = .30 t/m2 

Losa Reticular 

.02 

.03 

.os 

.25 

.03 
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Impermeable----------------------------------~ 8 Kg/m2 

Enladrillado .02xlxlx 1550------------------- 31 " 

Mortero .03xlxlx 1900------------------------ 57 11
• 

Impermeable----------------------------------- 4 " 

Relleno---------------------------------------· 

Losa .05xlxlx 2400-------------------------~ 120 

Nervaduras .25x.10xlxlx 2400x2---------------

Block 9x2x2x2-------------------------------

4.0Q t 

t w 

_s_ = 
L 
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No. 
e M AS Varill. 

BC .098 .60 4.11 5.79 
s 

ce .074 .45 3.08 4.34 

BD .049 .30 2.55 2.89 

BC .029 .18 l.23 l.73 

1 ce .044 .27 1.85 2.61 

BC .029 .18 l.23 l.73 

M = w x e x s2 = .68 X .098 X 9 = .60 
{6.12) = 

a = M Max. 
11' b 

a = 98000 = 8.08 
15 X 100 

AS = M 
fsJd 

As = M = M .60 = 2100 X .87 X 8 14616 14616 

4.11 = 5.79 varillas 
• 71 
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Separación máxima = 3h = 30 cm. 

(C x 100 x h) Por temperatura. 

3/8" = .71 x 100/2.5 28.4 cm2 

AST = .0025 X 100 X 10 = 2.5 cm2 

Cortante 
v max • 

• 68 X 3 
3 

ws 3-rn2 
-3- X -2-

X 3-.25 
2 

.68 x 1.38 = .94 Ton. 

Esfuerzo 

·S 

T 

. 940 
v. 10 X 100 = .99 7.07 ok 

Adherencia 

V 
~ jd 

M = .940 

2.25 
2.25 

9.5 X .87 X8 
= 

f'c 
200 

66.12 = 14.22 kg/cm 44.81 kg/rn2 
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h 

b 

30 = 3o cm x l.74 = 
h = .52 cm. 

cortante resistente debe ser 

cortante resistente 

104 X 100 X 3 Kg = 31,200 

31,200 = ft Peso de trabajo/ML 

31,200 = 2310 kg ------- ok 



CIMENTACIÓN: 

casa habitaci6n: 

1trea de Losas: 

60 

(I. : 2 - 3a) 

6.60 m2 

3.90 11 

2.00 n 

12.50 m2 X 

muros macizos de tabique: 

6.00 X 3.00 = 18.00 m2 

lB.00 m2 x .3ot¡m2 = s.4t 

= 11ncho cimentación 

= .46 cm. 

Resistencia del terreno = 



e M 
3e .064 6.63 

. ce· .048 4.97 
30 .064 6.63 

3C .025 2.59 
ce .037 3.83 
bd .025 2.59 

.69t /m2 12.252 = 
M = cws2 = .69 X 12.252 = 103.54 

tt·x b x a2 103.54 X 0.64 
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M. Nerv. 

15 x 10 x 202 = 1.176t/m > Mmax. 3.32 

(25 = 250 f'c kg/cm2) 

25 x 18 x 2s2 = 3.53t/m::>- 3.32 

.. ·,,·u·· ...... tn ............ . . . . . . . . 
As . = ----=-M=----- = -...:M;.;.__ = 

2100 X .37 X 28 51156 

332000 = 6.49 9 varillas 51156 = 

2.49 = 4.87 = 7 var. 51156 

l:R = 6.49 = 9 var. 
51156 

1~30 = 51156 
2.54 = 4 var. 

b..2.L = 3.75 = 6 var. 
51156 
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Rectificaci6n por cortante. 

V max ~ 3 -m
2 

- 8
- = a2 = .64 

3 2 1 

= .69 X 12.25 = 2.82 
3 

3- 0.64 
2 

= 4.00 Ton. 

= 

v nervaduras - 4.oot x .50% = 2.oot 

Esfuerzo 

V = 2000 kg · = 3
0
97 

18 X 28 = 504 

v admisible 50% 

250 

Rectificación por M. 
f1 3 

M = 2.25 f'c 

2000 kg = 3 X .87 X 28 
73.08 = ?.7.37 

2.25 X 15.81 = 50.lO 
• 71 
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secci6n de columnas 

40 

90 

b X h
3 = 2430000 cm4 

12 

I = 2430000 
170066666 

Secci6n de trabes inferiores 

so 

. 1.60 

b x h
3 = 17066666 crn4 

12 

Secci6n de trabes superiores 

30 

2.00 

b X b3 4 = 2916666 cm 
12 

I = 2916666 
17066666 

secci6n de trabe en pretil • 

.. 40 

o.so 
1706666 crn4 

I = 
170666 

17066666 

I 
= ·a.14 

1 

= 
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ME:.tORil\". INSTJ\LACION HIDRAULICA Y SANITARIA: 

DOTJ\CION DE 1\GUJ\: 

Escuela Tecnica -------

Lavanderia 

50 Lts/Pers. __ 600 Pers._.· _.· 30,000. 

Restaurante ------~---~ 

Oficinas 

40 

30 

10 

300 Internado ~---------~ 

casas Zonas Rural --------"' 

Dormitorios 

150 

150 

Jardines 2 

Lts/K " 

Lts/Día 

Lts/Día 

Lts/Día 

Lts/oía 

Lts/Día 

Lts/M2 

4 11 

so " 
48 11 

48 .... 

40 

ootacion Total =· 

En el tanque elevado habrá-- 48,183 Lts = 1/3 de la Dotaci6n. 

cisterna habra 96, 366 Lts = 2¡3 de Dotaci6n. 

el agua Potable se almacenara en la cisterna que mide 

para que la Bomba no se requiera de gran Potencia. 

7 X 7 X 2.10 Mo 
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POTENCIA DE LA BOMBA: 

HIP• = Peso del Agua en :Kg 
Tiempo en seg. X 76 

= 48 183 I<q 
14 400 seg. 

X 17.10 m 
X 76 

de 4 Hrs. 

X Altura al Tangue. 
(Kgm/seg. en c/hp.) 

= 0.75 Hp. 

CALCULO DE CONSUMO DE AGUA CALIENTE: 

En el Restaurante habra 90 Personas; 

Solo-se requiere agua caliente en la coc:ina 

~ Vestidores para empleados. 

+ conalmo = 16 lts/Persona/Día. 

90 Personas X 16 lts/Pers. r= 1440 lts/Pers_. 

+ccapacidad de Deposito = l/10 1!1Q. = 144 
10 

RAMAL (1) UNIDADES MUEBLE: 

4 Lavadoras 4 U. M. 16 U. M. 
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6 Lavabos 2 U. M. 12 U. M. 

5 w. c. 10 11 50 11 

3 Fregaderos. 4 11 12 11 

Total = 90 U. M. 

GASTO MAXIMO INSTANTANEO (con velocidad = 2m/ Seg. 

Q =vo.5 
Q Max. = 0.5 V""9o = 4.74 lts./seg. + 0.04 lts/seg. del 

Q Max. = 4.78 lts./seg. 

Diametro Total: dnun = 25 = 

Ramal (1) 
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2 W C X 10 V. M. = 20 

Calentador = 0.04 
20.04 U.M. Q = 0.5 v20.04 -

Q M M = 25 l/2:23 = 37 .4 M M. = 1 1¡4 
11 

2 W c • .JL.. 10 U. M. = 20 

Calentador = 0.04 

3 Lavabos X 2 u. M. = 6 
26.04 U. M. Q = 0.5 

d M M = 25 l/Lls = 39. 93 = 11 /i 11 

C- B S W C X 10 U. M = SO Q = 0.5 

calentador = 0.04 Q M M = 25·. · 

3 ·Lavabos X 2 u. M. = 6 

3 Mingitorios x 5 u .M;;= 15 

3 Fregaderos X 4 u. M.=12 
83.04 U. M. 

Subtramos Ramal (1) 

3 Mingitorios X 5 u. M. = 15 

3 w.c. X 10 U .M. = 30 
45 U .M. 
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Gasto = Q = 0.5 v¡s-= 3.35 lts/seg. 

Diametro = Q MM = 25 V3.35 = 45.78:: 2 " 

Bº- B 4 Lavadoras X 4 u. M. = 16 u. M. 

o = 0;5 Vi6 == 2 o M • M. = 25 ~ = 35•3 = 11¡2 " 

RAMAL (2) 

Gasto 2 Fregadoras 4 - 8 

5 Regaderas 4 - 20 

3 w. c. 10 30 

4 Lavabos. 2 - 8 

1 vertedero 3 - 3 

.2 Mingitorios 5 10 
Total 

79 U. M. 

· ·. Gasto .Máximo Instantaneo (con velocidad de 2 m/seg). · 

Q = 0.5 ir,:;: Q Max. = 0.5 V"79 = 4.44 lts/seg •. · 

DIAMETRO TOTAL: 

d M M = 25 ¡re:- d M M = 25 4.44 = 52.70 MM' 
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TRAMOS DEL RAMl\L (2) 

B - C 

C - D 

2 Fregaderos 4-8 U. M. 

Gasto Max = Q = 0.5 Va = 1.41 

niametro Tuberia = 2 5 V l. 41 = 29. 7 3 

2 Fregaderos x 4 u. M. = 8 

2 Regaderas x 4 U. M. _=__._8 __ 
16 U. M. 

Q = 0.5 Ví6 = 2 ¡ Q MM = 25 tf2" = 

2 Fregaderos X 4 u. M. = 8 

2 Regaderas X 4 u. M. = 8 

1 vertedero X 3 u. M. = 3 

2 w. c. X 10 U. M. = 20 
43. U. M. 

Gas:to = Q = o.s (43 = 3 27 lts/seg. 

Diametro Q M M = 25 r/3:27= 45.26 MM= 2º· 
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D - E 2 Fregaderos X 4 u. M. = 8 

5 Regaderas X 4 u. M. = 20 

l vertedero X 3 u. M. = 3 

2 Lavabos X 2 u. M. = 4 

3 w. c. X 10 u. M. = 30 

2 . .Mingitorios X 5 u. M. ~,::.- 10 
75 U. M. 

Q = o.s rfi5 = 4.33 Lts/seg. Q M M= 25 

RAmL 2 

2 Regaderas X 4 U. M. = 8 

Q = 0.5 V'B""= 1.41 lts/ seg. Q = 

e• - e l vertedero X 3 v. M • = 3 

3 Lavabos X 2 u. M. ....::....i.. 
7 u. M. 

Q = o.s f7= 1.32 lts/seg. Q MM 

D' - D z Mingitorios X 2 u. M. = 4 

1 w. c. XlO u. M. = 10 
-rr 



72 

Q = 0.5 Vl4= l.87 lts/seg. ¡ Q MM= 25 V1.a1 = 

E"-E 2 Lavabos X 2 u. M. = 4 

Q = 0.5 V 4 = i ¡ Q MM= 25Vl= 25 M M = l'~ 

RAMAL (3) 

l W e X 1- U. M. = lP 

1 Lavabo X 2 u. M. ::.....L_ 
12 U. M. 

GASTO MAXIMO INSTANTANEO: con Velocidad de 2 M/seg~) 

Q::: o.s Vu: Q = o.s vl2= l.73 

Diarnetro total: d MM= 25 Vl.73 = 

AGUAS NEGRAS: 

W e: = 3 . X 8 U. D. = 24 U. D. 72 

M = 2 X 8 11 '*' 16 11 

40 U. D. 



Q 

M M. 

32 l 

40 2 

50 6 

60 9 

75 16 

100 .90' 

125 200 

150 350 

200 600 

250 1000 

300' 1500 
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INST. ELECTRICA 

TALLER DE CULTIVO. 

PROBLEMA: 

Se requiere iluminar un taller de cultivo que mide 

un nivel de i.luminación de 700 Luxes la altura del plafon 

reflexión del plafon es de 800~, muros 500~ piso 10% y 
.. 

con. un (F.M.) factor de mantenimiento de • 75 que es el 

Lampara 

Factor de Mantenimiento. 

- .so 



.75 

- .70 

LOCAL 
A .. \ -----.-·-1-5. oo----t-

AREA=22S M
2 

Indice del Local =~ 
H (.1\+L) 

15xl5 ::: 
. 255 (15+15) 

225 
2.55x30 

= 225 
76.5 

75 

Indice Local. 

2.5 

3.00 

4.00 

A."' 15 

Nota • 95 Altura 

Aprox. = 0.95 M. 

= 2.94 
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con indice del ¡,ocal = 3.00 y reflexiones dadas en (C•U.) 

·. Para este tipo de lamparas No 13 = ~ 

· . ·lumenes = Luxes y Area = 700 X (225) = 
F.M. X e.u. .75 X .60 

que escojimos lleva dos tubos 

la G.E. el tubo lleva 40 watts. que nos da 

366,279 = 
2350 

por pares. 

112.70, nos da No. pares, nos da. 

112•70 = 56 Lamparas. 
2 

Si nos parece excesivo el No. de lamparas 

No. de lumenes en lamparas fluorescentes de 

mas pero son demasiado largos ahora escojeremos 

6900 lumenes. 
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No. Tubos 366,279 = 53 ::e. 54 tubos 
6900 

54 
~ = 27 Lamparas ~-1.!L. 

Ahora si tenemos 54 tubos de 110 watts tenemos un 

circuito derivado para alumbrado 40 debe 

Tenemos 

No. circuitos §2!9. = 
1500 

. 375 
.. Sll.L = 4 21 
1500 . • 

3.96 4 circuitos 
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