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'vmente para aguellos que viven en pequefias’ embarcaciones, carecxendo tant

ANALISIS DE LA REGION ELEGIDA

LOCALIZACION REGIONAL

Como fesultado de la investigacibn realizada, de manera‘general; sdbre

torx pesca en el Pais, concluimos gque E1l Embarcadero, Gro., es uno de los sectore
’més recursos naturales y con menos atencibn por parte de los sectores Estatal

klp cual redunda en una serie de problemas para los trabajadoxes dé‘la'pes¢a;"

j'pasca como de equlpamlento urbano., Para esto el Plan Nac10nal de Desarrollo rbar

el Plan Nacxonal de Desarrollo Pesquero, pr1n01pa1mente, tienen hechos e u ios

?nanc1am1ento para ayudar a tales comunidades en lo que Be. reflere al proceso ‘econénic
'jde los productos pesqueros desde la captura, conservaclén Yy transformac 6n

'dlstrlbu016n.

que,mencionamos es la del Pacifico, localizando en ella tres Estados que*sbh@‘Oax‘

- Guerrero y ‘Michoacan,



DETERMINACION DEL ESTADO

De estos tres Estados se escogi6 el de Guerrero, ya que; d;‘aéﬁétdo §lePlan
Nacional de Desarrollo éesquero, el Departamento de Peséa},tiene un estﬁdiogdéaiQVer
’siOn para apoyo en el Sector Pesca, dentro de este Estado. . A
De acuerdo a este Plan de Inversidn, el Estado de Guerrero al&anééﬁa u
~de.captura superior a'las 16 mil toneladas de productos pesqueros en 1982 (
cla captura obtenlda por barcos huachinangueros y lanchas), como consecuenc; de

gramas previstos en el Plan Nacional de Desarrollo Pesquero, 1o cual demgnaa una inve

sifn de 438 millones de pesos, misma que generard alrededor de 3,200~eﬁpleosg
Dentro del programa de infraestructura se desarrollarén 9- Comunidad

Pesqueras, mediante la construccién de diversas obras, entre las cuales se cuen

(introduccién de agua potable, energfa eléctrica y otros servicio; 7Asimiémd}
'*ran estudios y construcciones para habilitar el Puerto de Laguna de. Coyuca par“l

ca costera, por parte de la Secretarfia de Marina, asi como dlversas obras de apoyv

; comercializacién. La inversién en estos renglones ascenderé,a 167 millones'de;pesos
los empleos generados serd aproximadamente de 1,200 como promedlo anual

La  captura en alta mar preve una meta global,de 7,600;Tons. para 1982



"Tra ello se pondré en operacién un Sardinero y 200 lanchas, con una 1nver516n conjunta

 de més de 30 millones de pesos, lo que a su vez daré origen a més de 600" empleos.E
Programa de Acuacultura contempla la construccibén de dos granjas acuicolas y el“deS
kllo de tres cultivos pilotos, con lo cual seri posible producir 8,500 Tbns., de‘diver
sas especies. La inversién de estos programas serd de 98.millones de pesos (68’mlllo—
‘nes en el dgsarrollo de cultivos comerciales) y cerca de mll*empleosﬂgenergdésr‘
~De las 9 Plantas previstas para el Programa de Inésut:iaiiéédiaﬁp

uso mﬁltipie, una de secado, salpreso, y una de harina de Eesca&o, ié;i;;&@p;(cafa an
inveréién de 65 millones de pegos y 375 empleos, de los cﬁales'292_$;f;§gé;$¥$?
>plantas‘ae usos mGltiples. |
| El Programa de comercializacién y transporte cohsidefé‘léiégﬁ§£;u§¢i§‘
‘ﬁédulbs frigorificos, tres centros de venta y la entréda en opéraciéﬁ'dﬁfil¥b§m
 fri§orificos y 6 trailers. Todo ello requerira de una invefsi§q dé‘78‘h;llonegide¢

808 y generard 84 empleos.

DETERMINACION DE LA MICRO-REGION
Siguiendo el Plan Nacional de Desarrollo Pesquéroken su‘Programafd¢ inV'

nes, se determiné a la Laguna de Coyuca como la Micro-Regién en donde se_loqéi;éérén



Ubicacibn Geogréafica:

- Localizaci6n
Se localiza entre el Parteaguas Oriental del Ric CoYﬁéa;léi Oc§1den 1'de

-.de La Sé&bana, y el litoral del Pacifico.

. = Suelo

Hidrol6gicamente La Laguna de Coyuca pertenece a LafCﬁenqéédel'Rio Coyuc

tiene una superficie de 2,800 hectareaS‘aproximadamente;

~~ Clima

Cuenta con un clima tropical de Sabana, con lluvias peritdicas en ve

vierno seco.

Tiene una temperatura superior a los 29°C, fluctuando la preci)

vial media entre log 1000 y 1500 mm. anuales.

- Actividad Econémica.

* Cuenta ademés con:

-* A nivel de Micro-Regi6n.



Agricultura
Ganaderia
Avicultura
Industria

. Comercio

Salubridad

-‘Servicios

Educacibn

Agua Potable

Vias de comunicacién.

‘rurales pesqueras:

©La Barra

El'Embarcadero

Pié de la Cuesta

DETERMINACION DE LA LOCALIDAD:

De estos tres poblados, nos situamos en "El‘Embarcadéro”‘




risticas de localizacibn y de actividad, ya que un 90 % de su poblécién‘ééldédic a
: pesca} ademds de que log otros dos poblados La Barra y Pié de la Cdesté”tiépae'

rrollarse como zonas turisticas.

Otro de los recursos con los que cuenta "El Embarcadero" es 1a transfor

016n de la Copra que paralelamente con la explotacién del pescado les ayuda ‘asostene

“en término medio la economia del lugar (este producto se traba]a‘a:n;vel a

'Analisis Urbano.
"E1 Embarcadero" cuenta con el siguiente equlpamlento urbanv

k[‘ducac16n, Comercio, "Administracién, Culto, Serv1c1os, ZOnas de Toleran a;

= tura; tgdo esto a nivel medio y ocupando el territorio urbano;de,acuérdo a1

“tes usos del suelo.

Una vez hecho el andlisis desde el nivel Naciohal hasté{élyd “la-loca

: ffpaéamos al planteamiento de un plan maestro convproyeccibn'alfaﬁo;?OQO_

maestro establece la localizacién por zonas de los siguientes sistemas: E

vienda, Comercio, Industria, Administracién y Recreacifn,

El planteamiento del Plan Maestro se fundamenta en 1a detecc16’ d las

"c1as del poblado utilizando dos procedimientos:



a) Las carencias determinadas a partir de los Planes Naclonales de Desarxy

llo Urbano y Pesquero,

'b) Las carencias sentidas pdr los habitantéskdgi ﬁbblgaé;ih
que el bajo nivel de vida del poblédolée’géﬁérg‘a §;i£ir‘ae carencias

~ como son: “ -
l,t - ‘Falta de capacitacién para obtenér jrépLigéflhﬁévaszéécn cag

tura y transformacién.

- La falta de una organizacién admxnmstrativa Y politi_a

c16n del control de los medlos de producc16n y dlstribuclé‘

i DeSpuea de analizar estos factores, se dedujo que es néCésarl dotar ‘a:

pob‘adores de espac1os arquitect6bnicos, en donde sea posxble generar, a

fde capac1ta016n Yy organ1zac16n principalmente, las cuales darén como resu tad

‘;lnstalac16n paulatina de las industrias, donde se empleara la mano de obra

'tada y las cuales estaran controladas por las cooperatxvas, 10 que f;nalme

»mo resultado el crecimiento de la poblacxén y por consecuenc1a 1a dotacmdn de nmds. e

'~qu1pam1en+o de infraestructura generada por la resldenc1a de los nuevos P lav
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ANALISIS PARA LA ELABORACION DEL PROYECTO ARQUITECTONICO”

ELECCION DEL TEMA ARQULTECTONICO, DE ACUERDO CON LAS METAS PROPUESTAS.

PARA LAS COMUNIDADES PESQUERAS.

Se plantean como metas de las comunidades pesqueras las sigu1enﬁe'

1.- La capacitaci6én en la actividad pesquera.

2.- Produccién de alimentos de alto valor protéiéo yjéogdicionés adecuada

dag de precio y calidad.

3.- Elevacién de las condiciones de vida de losfpé§¢§qbféé,med1ante 1

troduccién de servicios ptblicos.

la operacién y administraci6én de barcos y en la conservacién e industrialiZac'én

productos pesqueros.

pPara ésto se deber& capacitar al trabajador mediante pngramas,dé; nte

bio tecnélogico, asi como becas a trabajadores, organizacitn de seminarios, ‘exposicio
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nes, etc.

De acuerdo a las necesidades antes menclonadas se llegé a la conclusién de

‘la elaboracxén del proyecto de un "Centro de Capacitacién para Trabagadores de l Pes

'Q.vca“ -en el que, como su nombre lo dice, se capacitard a los trabajadcres para un mejo

: aprovechamlento de log recursos de la pesca que constltuye-un factcr muy lmportan

»}su economia y allmentac16n, ya gue la poblacifn se dedlca, en. un 90 %, a‘l' ‘pesc
‘fgim&s concretamente a la extraccidén o captura.de los productos del mafv,

‘Se instruird al trabagador, acerca de las dlferentes forﬁas"
das ‘para la captura de las especies del mar, asi como la acuacultura /¥y piscicultu
:que constltuyen una importante actividad poco explctada. |
| Aprenderé a aprovechar, hasta ahora no se hace, “desperdlcios marin

5‘;son conchas, estrellas de mar, etc,, asi como la palmu Y gu producto:{elaborando art

‘1hsanias de demanda.
La capac1tac16n del pescador, en todos los aspectos, es muy impo tante;
que, graclas a ella, podré explotar racionalmente el producto del mar, aplxcar nu
técnlcas y mejorard, asi, su nivel de vida, hasta ahora muy bajo.
Las ventajas que proporcionard el Centro de Capacltac16n para; “Trabajador

. de la Pesca son:
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NECESIDAD DE CAPACITACION PESQUERA EN MEXICO

Es evidente la necesidad de conjugar en México, el conocimiento adecuado d
2 '105 recursos pesqueros con la existencia, a todos los niVeles,,de cuadrdé'ﬁééhidés

f1d6neos, cond1c1ones indispensables para lograr un desarrollo efectivo en un renglén

feconémico con el que tanto se especula, y del gque la nacién atn no obtiengﬁl¢§k;e a
‘ k mién£§s'espefadosu | |
e ‘vaonSiderando que se dispone de un cohocimiento cualiiativ§~éﬁficlent ‘de
“iéé'recﬁféos y,su cuantificacién, puede procederse a_delinéarEﬁn.éiéﬁémaféduda 4"/
~:que proporc1one a México los elementoa técnicos que requlere para gener r
}“_procedente del mar, ‘

‘Es 1ndlspensable, volver la atencidn hacla la formaclén de*técnxcos pesgue:

lios nac16nales, pues aunque puedan tenerse buenas enseﬁanzas de la experlenc a,
Vverdadero progreso pesquero, firme y duradero, dependeré de 1a actuacxl
k }dros;técn1cqs mexicanos, que deber&n aportar los conoc1m1entoa,necesaf;ps para~;ngr
*mentaf,y éostener una elevada extraccifén . de productos‘pesquerds;j A

La captura, elahoraqién y distribucién de pescado y otros prodﬁétgsiéﬁfa

cos, en la actualidad, constituyen un conjunto de actividades teCndlégicasfqﬁé‘d‘ an

‘  'dan un' alto nivel de habilidad operativa, aparte del dominio dé‘uhafseriefde conoc




- mientroa a¢erca de los procesos implicados y sobre todo, de las embarcacionéé féééﬁg
fﬁf:as, éada vez mayores y con instrumental que las hace més complicadas,_peroﬁa’;agvé?,

?:més‘eficientes. ” s

En esas condiciones un programa de entrenamiento pesquero debe cultivaffﬁébi
1id§des e impartir conocimientos de tal naturaleza que hag§n posible eléfﬁﬁc;&n;m‘ nté
2 de la flotay de la industria a un alto niel de eficiencia, o sea con el Qenof°ééé§er
dicid‘de esfuerzo y materiales, para obtener la produc016n 6ptima, mantenlendo'en

has cond1c1ones de operacién los equipos, con un maximo de seguridad personal.

: El esfuerzo educativo se concentra en la formacién. de técnlcos subprofes ona
:les, cuyo contacto, con los aspectos practicos de la pesca y la industria~90njm33vd1re
5't°5 y~los cuales. una vez conocidos los recursos, son los nés necesarlos para,logr

; sukapx6vechamient6.

B la planlflCECIGn del sistema de educacién pesquera debe tomar en cu nta, tam
fﬁiéﬁ,'si se parte de una etapa de subdesarrollo o si existe ya unaveatrugtu;a;;nQu
1 ££i$1 evolucionada, - | .
MéXlCO presenta un desarrollo pesquero desigual, dentro del;éualtéitéfﬁah re

giones y recursos en condiciones relativamente satisfactorias de explotaCLGn con vas-—

tas zonas inexplotadas, en las qgue el primer imperativo es iniciar la pESca’aﬁniaﬁhi;"
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\iel elemental o experimental, para lo cual se requieren pescadorés y técnicos c’al:.f

cados.

Es importante hacer hincapié en que el planearse el désarfqllbwde:ia2edﬁ¢a~

cién pesquera debe tomarse en cuenta la intensidad de la pesca e industrialiéadién a

tuales, porque de no ser asi se crean situaciones contradlctorlas o] desequ111 adas

“entre los tlpOS de escuelas y técnicos gue se forman y la realldad pesquera naclanal

 inc1uso su desarrollo y produccibn presentes y sus metas para el préx;mg;fuﬁuf

’_lﬁntades, para dar a México el Sistema Nacional de Educacibn Pesqueré:quéfréal v ur

,1gentemente ‘necesita.

Por principio, salta a la vista de 1nmed1ato, que una producc16 pesqgue

taé,escasas 3000.000 Ton. no justifica la proliferacién de administradores de nive

“profe51onal, gino la formacidén acelerada de técnlcos productlvos que fomente

vamente la extraccién, elaboracién y distribucibébn de las especxes acuatlcas de impor
'“tancia econfmica,
La pesca e industrias conexas de México, en su situacibn yycapacidgdfactua

les, para ser reorganizadas y consolidadas, no requieren de un programa'educaﬁivo‘ s
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~ OBJETIVOS DEL TEMA ARQUITECTONICO

j-:g_dBngvos DEL SISTEMA DE EDUCACION PESQUERA,

~ .Sus objetivos serén:

7';k—,\greparar pescadores y especialistas calificados enkldsfaépectostfundamen

i tales de la explotacién pesquera,

Formar técnicos para cuantificar los recursos pesqueros disponibles

aguas dulces, salubres y marinas.

f“COntar con ﬁécnicos'en acuacultura, que desarrollen y]aﬁ;ignén m

de cultivo a las especies més valiosas, a través del conocimiento’ de

Formaci6én de técnicos que dominen lOS‘métOdOS de_preséFVacién_dé o

. ductos acuiticos y el funcionamiento de las instalaciones industriale

.~ 'Técnicos en organizaci6én y administracién de cooperativas,
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PROPUESTAS DE MATERIAS A IMPARTIR

' MATERIAS QUE SE IMPARTIRAN EN EL "CENTRO DE CAPACITACION PESQUERO"

Materias Te6rico-Practicas:

'~ Técnicas de Captura

Técnicas de Almacenamiento

Técnicas de Organizacién y Administracibn de Co¢péfa§;v"

Técnica de Buceo

 i, ’ ﬁatérias Précticas:
4  Técnicas de Cultivo
,4’ Técnicas de Industrializacién y~ProceéaﬁienﬁordéCbeéﬁcf
. = Técnicas de Cocina Pesquera. ’ |
7;~ Técnicas en Carpinteria Porturaria.
- Técnicas en Reparacién de Motores
~ Técnicas de Soldadura y Fofja {en apoyd a;lt;abéj?éér?%éﬁééﬁiilerog
=~ Artesania de la Palma | v | ' L

- _Artesania Pesquera
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- Elaboracién y Reparacibén de RedeS"

.~ Practicas en Altamar (barco-escuela).

No. de Aulas . 6

No. de Talleres 7

“1T otal . . 15 Aulas,y'talleréé dé'EﬁSeﬁani

36

g,
o -
2]
O
O
o
o
2
o
o
g
[s]
1]
~
o
o3
B~
[
*
*
fl

: 36::alumnoé x 15 aulas = 540 = 600 alpmnds;’

%% Normas del CAPFCE.
" Educacibn. Pesquera en México" - Granados.




21

PROGRAMA' ARQUITECTONICO

“Centro de Capacitacién Pesquero”

- "~ “El Embarcadero", Municipio de Coyuca de Benitez, Estado de qur;efo.

l,- Gobierno,
2.~ BServicios Ligados al Muelle,
3.~ Aulas Teérico-AudioQisual.
4.~ Talleres.

5.~ Centro de Convivencia.

6.~ Internado y Vivienda Unifamiliér.k :
7.~ 2Zona Deportiva, e

8.- Servicios Generales.

5;}«(!Gd5ierno

1.1 Vestibulo 12,00 M2
1.2. Sala de Espera B 12,00 "

1.3 Barra de Informacién 7,50

1.4 Secretaria ,6000 "




3,

1.5

1.6

1,7

1.8

2.1
2.2

2.3

2.5

2.6

22

Archivo
Contaduria y Administracién
Descango de Profesores

Privado del Director

- 8ala de Juntas

Toilet

‘Servicios Ligados al Muelle.

Aula
Bafios - Vestidores

Bodega General

- sala devDescdmprésién Yy

Consultorio
Fosa de Buceo

Muelle

Aulas Tebrico-Audiovisuales -

3.1

3.2

Area de mesa ~bancos

Area de profesor

6.00 M2

25.00 *
23,50 *
16,00 "

18,80

3500

35,00 M

15.00 " -

150,00 M

194,00

65.50  M% c/u.

20.00 M?

10.50 "
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‘3.3 Cageta de Proyeccibn

3.4 Guardado de Material Docente

3.5 Circulacién

Talleres

4.1 Taller de Cultivo

4.1.1

4 a l .VZ“, |

4.1.3

4.1.4.

4.1.5
4.1.6
4.1.7
4.1.8
4.1.9

4.1.10

Zona de ensefianza
tebrica.

Bodega de especies.
Bodega de sustancias
Guardado de equipo y
herramientas,
Cagilleros

Cuarto de preparacién
Area de profesor
Peceras de incubacién
Mesas de trabajo

Vertedero

2
3.50.M

2.00

29.50

199.50°

12,00

7.50

7.50

12,00

14.40

11,25

10,50

N

.25
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4.1.11 Estanques al aire -

libre - 550,00 mzifj,}
Taller de Industrializacibn y Pro ;
cesaﬁiento. |
k4;2;l 'Recibo de material de 7 =

trabajo o ,-‘;  11?@934
L- 4.2.2 Tanque de lavado : ;;? ?;dbih
 4.2;3 Despensa o -   ?££4;$013
4.2.4 ‘Gua:dado de Equipo y": e

Material | : 7°50 "
f4;2.5' Casillerés..; ‘ 1",: itjl745Qf 
;‘  >4.2.6 Bodega Prodﬁcto Termihado.'.12f6ﬁf'

4.2.7 Control y Pesado de

Material 11,00 " - ¢
4,2.8 Descamado, Disagallado,
Deshuesado, Clasificacibn,

Escurrido, Empacado. llO.dd




"f,4.3.3

4.4

L4309

‘4.4;1

4,

©4.3.1,

4.3.2

° 4‘-‘3;4
©4.35
© 4.3.6

4,3.7

4,3.8

4.3.10

4.3.11

4.3.12

Taller

25

2.9 Tanque de lavado

"1 4,3 .Taller de Cocina Pesquera.

Zona Ensefianza Tebrica

Mesas de trabajo

Estufas

Frigorifico

Despensa

Lavado de Loza
Area Bafio Maria

Gﬁardado

Vertederos

Bodega Producto Termirado °

Equipo y Material -

casilleros

de Carpinterfa Portuaria -

- Z2ona de trabhajo

2.00 }

sa.00
:riééédf?f ’{
"‘izgsbf;
:{:12;$6 iﬁ

'*3«;é;75"

8.00 "

‘;'27§5Q:‘f

Baponi

12.50°

ST

75000

- 211.00°




s.8.2
4403
4.4.4
4.4.5
4.4.6
' 4 4.7

4.4.8

 Taller

- 4,5.1

'1§ 4,5;2

' 4.5.3

L 4.5.4

s
4.5.6
4.5.7
4.5.8

4.5.9

26

Mesasg de trabajo

‘Lijadoras

Bodega de madera

Guardado Equipo y Material

Casilleros

“Control

Vertedero

Ae Soldadura y Fojé‘
Mesas de trabajo
Bancos de trabajo
Caballetes

Equipo Mévil

Dobladora

Depbsito de crema y aceite
Control
Vertedexos

Guardado Equipo y Material

V 3.00 n

.00 o

25050

57,50 ¥
’,65;0051
“:3: 11;25j{

,13;50[ff

25,50

36.00 M

7.50 "

17;50f L

10,00 "

16,00

9.00 "

7.50
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“74.5.10 Casilleros 7.50. M

4.5.11 Bodega dé Productos o 5,00 " e

Taller de Reparaci6n de Motofeé S
';436;1- Mesas de trabajo : 64.50 MzA'i:
- 4.6.2 Béndos de trabajo S és;do\t ;;i;;F ;
7 ‘4gé:32 Probadores de inyectores.. B é;fS'QTJffg
ﬁ ‘4.6.4 QCargador de baterias ‘ :‘ -_ 5.7§'§?;fv
"32?4.6;5 Rectificadof de bujfas - 7 .;:‘i;;éS'ﬁf f?
455;5 Bodega de Material | " £' 5 ;i§,50 ﬁf[ ;f
i;ii4;6.7 vVertédero : ""' o ‘ »‘ffvi;éd1ﬁ ‘:
L;;ié;G;B‘_Controlr ,  '1  : f  ‘1‘15;00l;ifif 
 4}6.9 ‘Guardado’Equip§ y Hérrémienta; : u73507&qf
 4.6.10 Casilleros t:‘ 700
?Taller de Artesanfia de la Plama

'4.7.1 Meses de Trabajo ’ o -112-5°7M i

4.7.2 Vertederos : ',‘ i 7.50 ﬁ‘ et

4,7.3 Control . 15.00 "
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"4.7.4 Bodega Materia Prima

' .i» 4.7.5 ﬁodega Material Elaborado
4.5.6 Cagilleros |

. 4.7.7 gGuardado de Equipo y Herra

mientas.

L€ raller de Artesania Pesquera'
1  4,§;1 Mesas de Trabajb ‘

‘;1r4.8.2 Vertedero y Cohtrol

:4,8.3 Bodega‘de Materia Prima
 :i4;8;4 Bodega Material Elaborado.
f”f4.8,5 ' Guardado Equipo y Herramientas

'4.8.6 Casilleros

Taller de Elaboracién y Reparaci6én de
Redes.

- rmechado.

4.9.1 Area ensefianza tebrica

4.9.2 Area de Elaboracib6n y repara-

120.00 M

12.00 M

12,000 ™

15.00;«ffl5
12.00 *
12.00fﬁ
‘7;5dfF

7.50 "

67.50 M




cibn de redes:

a) techada. ‘ 64.00 M-

b) al aire libre. - 510.00-"

’:4.9.3. Bodega Héteria Prima. o 12,00;“
4.9.4 ﬁoaega Material Elaborado 12.00 Qk,;

Ca.9.5 Guardado Equipo Y Material. 7.50 “

 4.9.6 Ccasilleros

Cénﬁro.de COhViVe;cia
5;1 Area de Exposicién
5.2 Véhta de Exposicifn
ﬁ _5.3 Area de Eétar
‘H:5.4 Restaufantg»
v 5;5 Cocina
: 5;6 Bafios-Vestidores empleados
- 5.7 Sanitarios PGblicos

5.8 Comedor Internado

Lavanderia




"6,  Internado y

6.1.1
6.1.2
6.1.3

6.1.4

6.2.1
6.2.2

:fe.z.a

’:’6.2;4
6.2.5.

6.2,6

6.1 1Internado para 50 alumnos ¥

13.04 ¥2/alunno¥*= 13,04x50=652 M2

Terraza’

642 Vivienda Unifamiliar

~12 Viviendas x 52.50 Mz‘c‘u ='630f2M'v

Recamara j  o 12,000
‘Alcoba a0

Patio de Servicic < ‘,5;00:; 

7. Zona Deportiva

30.

Vivienda Unifamiliar

Dormitorio
Bario

Area de Estudio

2

Estar S 16.00 M
Cocimeta =~ o B f'T;G,OQIP*

Bafio IR “34;50ﬂ

*-Normas- del . INFONAVIT,
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2.84 M2/ hab, x 600 hab. = 1,704.00 M2

7.1 2 Canchas Basket-ball : 780.00 1

7.2 1 Cancha Voley-ball ' . 162.00

7.3 2 Frontones , 456.ooﬂ"
7.4 Area de descanso | 319.oo f7

',:7;5 Juegos Infantiles ' 8 250.00;_

_adV'SérViéiOé Generales
f,é.i' éasa'dé Conéerje
8,1.1 Estar e 15.00 42
9.1.2 vCOcina‘;' : ,"  _:”f' 13320;

8.1.3 Bafo - . . . . . . 5.0

f¢g8.1,4 2 Recamaras , a . .24;00g
8.1.5 Patio de Servicio . 4.50 "
8.2  Estacionamiento
2

- 20 autos x 22,50 M

8.3 Bodega General : L T104025 M

8.4 Congeladora S 124000
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8.5 Cuarto de maquinas

8.6 Cisterna

8.7  Tanque elevado
8.8 ‘Subestacién b .
8.9 Sanitarios . SR ‘,v '>[ 

'B;lowpatiq de Manickras

* ”8;11(Acceso de SerVicio,~‘

Area total construida '

‘Brea libre = 10 % 4rea total* minimo

‘:.‘Area-Tbﬁal {U

% Normas del INFONAVIT. -
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:iﬁdﬁéiizécién.

.Fa)‘Regiohél.

~El Plan Nacional de Desarrollo Pesquero plantea, para el Estado d

fEsta inversxén se divxde en:

-Infraestructura ’ 166.6 mil;bhééLdé7ée§BS
Fi°ta | a 1.2 w

' ﬁanchas o > ’, o 120,00 ,Ql"
Acuacultura IR : . 60.4 ‘}5‘
'industria | o 65.0 ' "
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ESTUDIO DE FINANCIAMIENTO

la‘carretera federal Acapulco-zihuatanejo.

rrero, una inveralén total de 438 16 millones de pesos

Comercializaci6n y Transportes  78.5 "

Capacitacién ‘ 37.4 o



“b) Urbana.‘“El Embércadero" se encuentra ubicado en las °Fiiiés‘detié-Laguha«d c

48

‘ca, Forma parte del Municipio de Coyuca de Benitez.benfel;ﬁgﬁéb°'
xo,
Se localiz6 aqui el predio para ubicar el proyecto arquitébfbnico de'u

:1“Cent£o de Capacitacibn Pesquero” ya que cuenta'cdh_UQ pbfdéntaje may -alty

i de la poblacibn economxcamente activa, que se dedica a la pe:

'dio -para subsistir.

k ‘las b&sicos, iglesia, oficinas administrativas, canchas deportiv
de nifios, escuela primaria, escuela secundaria técnica.l L

“El poblado cuenta con servicios muncipales agua, luz y drenaje



49

. Ubicacién del Predio:
Se localiza a la orilla de la Laguna, dada la necesidad de la cerc
ésta con el "Centro de Capacitacién Pesquero" para la aplxcaclén de los:co

nocimientos impartidos en dicho Centro.

Costo del Terreno:

~.-50 000 M x sso oo/m2 2 500 000. oo

“Camino_ de Acceso:

4800 M2 x $120.00 = 576 000 . 00

Area Construida:

9 500 M2 x $4 000,00 = 38 000 000 . OO

’A Jardines, plazas, estacxonamxento, jardineria, vialxdades,

40 500 M2 x 1 000 . 00 = 40 500 000 . 00

TOTAL= 81 576 000,00
Indirectos 23% = 18 762 480 .00

'8l 576 000.00 + 18 762 480.00 = 100 338 480,00 ~
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~Financiamiento:

Recurso Presupuestal.-~ Secretaria de Educacién Pdblica. =

La Secretarfa de Educacién Ptblica otorgars el 40% del costoitOtélfdévlaT

obra (16 320 000,00 pesos), con lo que se conaFruiré'la priméﬁaiéééba;d
construccibn (talleres de apoyo a la industria) y parte dé'ia_égé&;ﬁ‘ e
N o

'Ei financiamiento de las actividades del centro de Caéaéiﬁéc;éhisé;ha“

como ya se ha mencinado, a través de las fuentes oficiales ééﬁvéhclona es;

pero ha de tender a lograr cierta autonomfa y flexibilidéd ecQﬁGhiéa- pr

piciando la realizacién de tareas que le procuréh ihgresos Qéhé?lpgrar una

autosuficiencia aunque sea parcial. Para lograr esé‘pafciél aﬁ£6§incib

se propone, en éste "Centro de Capacitaci6bn Pesquero", la teéli?abidl

las siguientes tareas:

a) Realizacibn y venta de Artesanfas procedentes y dé'apoyo’a la'pé§qa
'b) Restaurante para la poblacién ajena a &ste centro, asi com9 pérafe1f€uris
mo que se incrementard con la realizacién de la terminal pesquera eiiﬁpu;so—

a la pesca recreativa que se lograri con el dragado\de 1a Lagdna‘deyCoYuCé';
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c) Actividades técnicas -industriales que se,téalizé:aﬁtéh

~a la Industrial Pesquera.
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DESCRIPCION DEL PROYECTO:
El proyecto se desarrolla como méxlmo en dos nlvelea con un sami~56'

"‘(centro de convivencia al noroeste del proyecto ze loca 1za la v1v1enda colectlva

»fasilcomo la unifamiliar. Al sureste tenemos el 4rea educativa, aulas:audiov;suales -

talleres, as{ como servicios ligados al muelle.

SISTEMA ' ESTRUCTURAL:

Y,construccxén del p.D.F. vigente, obteniendo los 51gu1entes valores

Entre pigo~—-—w~e—meaw- --== 200 kg/’m2

PZOteA-—==m=—mmmmmmmm e --- 100 Kg/m?
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4METODO DE ANALISIS: Para los marcos rigidos se hizo el Mét9d6fdé;df

DISENO ESTRUCTURAL (Materiales),

Para losas macizas, hervadas, marcos rigidos se proyeété'el%émpleo,de"cone
fcteto armado, para muros tabigue macizo recocido.

fc!

200 y 250 Kg/cm2

"fs

it

2100 Kg/cm?

METODOS DE DISENO:

k‘ = 15‘ J =. .87

CIMENTACION:
Se ha calculado la mamposteria en vivienda, zapatas aisladas con conc
‘armado en centro de convivencia, aulas y talleres. La capacidad déytrabéjé del ter

noes de 5 Ton/m? en cimentacién el terreno se compactard alﬁ95%.f%;  ‘
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BAJADAS DE CARGAS.

02 4+ mm—— Losa Maciza . 4 -
.03 i ‘Impermeabilizante.:
: Enladrillado
Mortero

.20

Impermeablllzante.;.
Relleno L
Losa Concreto -

Yeso

T
SR
.03

IMpermeable ————me—mm— i ———————— e e 8 Kg/m?
Enladrillado .02xlxlx 1550 Kg/m3-——-=-===-= 31w
. Mortero .03x1x1x 1900----=mm-mmmmmmmmmmsee 57
'Impermeable—---—?———?——-——-—-————-————-——4—" 8
© Relleno .20X1X 1000=m=————mmcmm o e 200 ™
- Losa concreto . 12xlxlx 2400--———tmemmeam—— 288*;ﬂi‘"”
Ye80  b03XLXLK L500=-—~mmmmmm e m e o e 45 v o
o c.M. 637 Kg/mé .
Ve W = .68+/m? C.V, .40 " ...
S0zt - c.T. 677rxg/h2,'j

Mortero .03X1X1X1900 - Y AR R

.03 { r \! L Loseta de Barro o f4S;Kg/m?’

Losa  .12X1X1X2400 . o288 0o
Yeso .03X1X1X1500 ' 45
C s C.ML435 0
W= .64 °/ m?2 - C.v.200

C.T,635



 Muro Tipo:

.
O
S w

Tabique Macizo recocido

Yeso

U0

i

fooo

.
-
-

e

 Morteo

.03

LosakReticular

55

W= .30 t/m?

.02
.03
.05
.25

.03
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Impermeable————-__- S

Enladrillado .02xlxlx 1550mmmmmmmm e e m e e

MOrterok .03x1x1lx 1900-~~--- —————

Impermeable-~——w=—mou— m——— s

Relleno——=rm—=—m=—e————— - - _-'---7—_‘-_‘
LoS2  JOSXINLK 2400=m—=mmmmmmmmmmmmmmmmn i mmim 120

.'Nervaduras .25x;10xlx12 2400*2--—-——4-—6—;;44:é4b‘ '

VEBlock‘ 9x2x2x2-4 . - :”"f;"ff“

- Yeso  .03xlxlx 1500

w2 .69t/m2 . C.V.

LOSA AZOTEA

e 4.00_ .
: W = .68 t/m
3.0 o s e s
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No. S
C M AS Varill. [ Coeme
. BC .098 .60 4,11 5.79 17 - 17, -

¢ .074 .45 3.08 4.3¢ 23 - 23

BD - .049 .30 2,55  2.89 34 - 28

. BC .029 8 1.23 173 57 = 28
1 e .04 L2 1.85 2.61 38 - -

_BC  .029 .18 1.23 1.73 57 -

i}

.68 x 098 x9 = ;601 o

M = Wxcxs?
o (6.12) =

‘V,ﬂa' - M Max.
a Hyox

o a = 98000 - g.o8
7 15 x 100 '

S S

£sJd

As = M__ = M ’v:; =60 -
2100 x .B7 x 8 14616 14616 "

4.11

71 5.79 varillas
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Separacién maxima = 3h = 30 cm.

(C x 100 x h) Pror temperatura.

3/8" = .71 x 100/2.5 28.4 cm?
AST = .0025 x 100 x 10 = 2.5 cm?
Cortante ws % 3-m? g
vV maXe. 3 2 1
.68 x 3, 3-.25

3 2

.68 x 1.38 = ,94 Ton.

 Esfuerzo
940 _ | e
Ve T0 % 100 .99 7.07 ok
: Adherencia
7 ja ; 2.25 f'e
: ) : 2.25 200 - .71
M = 2940 -

9.5 x .87 x 8

66.12 = 14.22 kg/cm 44.81 kg/m? ok
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_kh;llf‘;; 
'?Peralte.‘

:(b - 30 = 30 em X 1 74 =

‘f h = .52 cm_

€fcortante re81stente debe ser mayor a la fatiga._f
f_Cortante resistente
o2nx Lk fv

108 x 100 x 3 Kg = 31,200

]

.31;200 ft peso de trabajo/ML .

‘311200 = 2310 kg ‘ . ' ’Ok;



‘CIMENTACION:
" Casa habitacién:
| (1.% 2 - 3a)
”Zhreéidé Losas: 6.60 m2

3.90 "

2,00
12,50 m2 x ast/m

Area de’mﬁros macizos de tabiqué:
6,00 x 3.00 = 18,00 m?
18.00 m? x .30t/m? = 5.4t
'ﬁ:{¥f ; ,‘ Anch§ cimentacién

g R
i 90t oambtm
- 6 = s/mz = .46 cm.

,3esistencia del terreno = 5



{Centro convivencia):

6l -

LOSA RE?ICULAR
(17-18 - D3~D)

(17)

19.00

weest s
rgiimelnd
- == PROMEDIO

o

P xbxd® 103.54 x 0.64

69t m? 12,252 = 103,54

M= cws? = .69 x 12.252 = 103.54

: c ‘M Nerv. vVarillas
3c - .064 6.63 3.32 9
L ea .048 " 4.97 2,49 U7
3D .064 6.63 "3.32 9
3c .025 2.59 1.30 4
“ce .037 3.83 1.92: 6
~bd .025 2.59 1.30 4



M. Nerv.

15 x 10 x 282 = l.l76t/mj:> Mmax, 3.32 -

(25 = 250 £'c kg/cm?)

62

25 x 18 x 282 = 3.53%/m

S As =

g 3 2.5a 50 cm

M

M

2100 % .37 x 28 51156

332000
51156

= 4.87
= 6.49

= 2,54

= 3,75

= 6.49 =9 varillask:f; : 

7 var.

9 var,

4 var.

6 var.

3,32

ok

B
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Rectificacién por cortante.

2
VvV max _ws_ Q:E_ —%— = 82 = .64

3 2

- .69 x 12.25 =.2.,82 3~ 0.64 = 1’18
3 2 )

i

4,00 Ton.

v nervaduras - 4.00t X 50% = 2.00t

‘Esfuerzo

_ 2000 kg - _
v=iexascsos - oY

Vagmisible 50% VE'C = .5 x 15.81 =7.81

250

Rectificacién por M.
93
‘M= 2,25 f'c

2000 k = 73.08 = 27.37
3 % .87 x 28 .

Maam. = .2=3§—§Ii§4§l =50.10  27.37
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Seccién de columnas

; 3
4 b x h” - 2430000 e
12
90
I = _2430000
170066666
. Seccién de trabes inferiores
50" i b x h3 - - i
1.60 ' R
Seccidn de trabes superiores
30 - bxmn g
R : . = 2916666 cm".
: R 12 o
2,00 _ 2916666

17066666

Seccién de trabe en pretil.

B ,
40 b b 1706666 cm?

12

0.80 170666

= 17066666

I




* DOTACION DE AGUA:

Escuela Tecnica

50

Lavanderia

40

> Restauranté

30

.- Oficinas

10

Internado

300

~'Casas'Z0nas Rural

150

150

“.Dormitorios

“/Jardines

 MEMORIZ'. INSTALACION  HIDRAULICAY SANITARIA:

Lts/Pers.____ ‘600 Pers.

Lts/K
Lts/Dia
Lts/pia

Lts/Dia

‘Lts/Dia

Lts/pia

Lts/M2 5
potacion Total s
"~ En el tanque elevado habra-. 48,183 Lts = 1/3 de 15 Ddt§§i6n.~

, En‘la cisterna habra - 96, 366 Its = 2/3 de Dotacién. -

'ﬁ'f'él‘agua Potable se almacenara en la cisterna que mide 7 X1 x;?,lO M“§éjQidf

- para qgue la Bomba no se requiera de gran Potencia.

60 K/Dfa ..

48
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MEMORIA'. INSTALACION HIDRAULICAY SANI‘I‘ARIA:

T’,_Do'rz\‘cion‘ DE AGUA:

Escuela Tecnica 50 Lts/Pers. ' ifsdo‘begg;,”

Lavanderia 40 Lts/K 60 K/bia w'IfiQif

-~ “Restaurante 30 Lts/pia = 90.Lts/bigf“

‘Oficinas » 10 Lts/pfa ‘ 4   " S

~-Internado 300 Lts/pia 1 -50;_"f;*V“

afl Casas Zonas Rural 150 Lts/Dia _ "48  " §

' Dormitorios _ | 150 Lts/pfa ______ 48 "

Jardines , ' 2 Lts/Mm? : a0 oo

Dotacion Total =

“En el tangue elevado habra-- 48,183 Lts ;k1/3'de_la D¢ta¢i6n£
.i_ﬁﬁgla cisterna,habra - 96, 366 Lts = 2/3 de Dotacién.,
 ;é11agqa Potable se almacenara en la cisterna que mide 7 X 7 X 2.10 ‘M. 'de profundid

o para que la Bomba no se requiera de gran Potencia.



POTENCIA DE LA BOMBA:

?;f»H,p;,= Pesc del Aqua en Kg X Altura al Tandue.
: Tiempo en seg, X 76 (Kgm/seg, en c/hp.)

h.p. = 48 183 Kg X 17.10 m_ _ -
‘ 14 400 seg. X 76 = 0.75 Hp. e e

. Por lo tanto se requiere una bomba de 3,4 H.P.fpataﬁelgdér‘e

Jén un,intervald de 4 Hrs.

* CALCULO DE CONSUMO DE AGUA CALIENTE:
En el Restaurante habra 90 Personaé; ’
Solo se requiere agua caliente en 15 cocinalaéiiﬁéétéﬁ:apte

“;fdé“ﬁaﬁés - Vestidores para empleados. G

L _ + Conmimo = 16 lts/Persona/Dia;
| 90 Pérsonas X 16.lts/Pers. = 1440 lts/Péré}

tCCapacidad de Deposito = 1/10 1440 _ 144 i£a/ﬁ6£;;_
o - : -8/Hora.

RAMAL (1) UNIDADES MUEBLE:

4 Lavadoras 4 U, M. le U. M.
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"6 Lavabos 2 U. M. 12 U. M.
5 W. C. .10 " 50 "
3 Fregaderos. 4 " 12 "

TOtal = 20 U. M.

' GASTO MAXIMO INSTANTANEO : (con velocidad = 2m/ Seg.

Q Max. = 4,78 lts,/seg.
25 = 25 L 78 54 65

-Diametro Total: dmm =
_Tramos Ramal (1) S

(-

¥ ¢=1"| E g=11/4" D $=11/2" |cg=21/2" B

E I B B G

R}

UNIDADES MUEBLE:

IWe X10 V. M, =10

¢ =0.5VI0 =1.58 mHrs/seg. a4 m, =25 V158 =314
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E - D 2WC X 10V, M. =20
" Calentadox = 0.04 ERRER “'}ji
20.04 U.M. 0O =0.5 L/EETBZ,T#fzizalyts/seg
QMM=25 . 2;23 =37.4 MM, =11/, " vk   '}Q‘;fi ﬁ 
D - C. 2WCo X 10 U. M. =20 sl
calentador = 0.04 g ,:;;f°‘°
o 3jLavébos T, Q= o;slib7£§f62:éié;
Camm=25 V355 =38.03 =1y, " "?‘f¥  ;i
; 5WC X 10 U.M =50 Q= 0.5 ‘éa:b4
' Calentador = 0.04 >Q MM =7é5Lnlv4;55

3 -Lavabos X2 U. M. =6
3 Mingitdrios x5 UM=15

X 4. U. M.=12 ,
83,04 U. M.

3*Fregaderos

;sﬁbtrémos _Ramal (1)
3 Mingitorios X 5U. M. =

X 10 U.M.

3 W.C.
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. Gasto = o =0.5 V45 = 3,35 1ts/seq.

 Diametro = QMM =25 [/3.35 = 45.78 = 2 "

lavadoras X 4 U. M. = 16 U, M.

o

’-.1,'B"-, B

o=05Vie=2 om.m =2z =353=11,"

l'§aéfpfl l  '2 Fregédorés‘rr~: : :4:; 8
S 5 Regaderas E 4-2
3 w."c.: . 10 - 30
4 Lavabbs{ ) 1. 2-38
=1;;ve£t¢dero‘”> = 3 -3
2 Mingitérioé‘ , 5 - 10
o © - Total

79 U. M.
asto Méximo Instantaneo : (con Velocidad de 2 m/seg).

@=0.5Va; gmMax. =0.5 V79 = 4.44 1ts/seg.
DIAMETRO TOTAL:

dMM=25 Vo ; aMm=25 4.44=152.70 MM =
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" TRAMOS DEL RAMAL - (2)

Ag=11/4" B g=11/2°C g= 2D g=2"

[ ]

| | | 1]
= 1 1/4"| g= } /4" |g=1 1/2"

c'— D'
2 Fregaderos 4-8 U. M.

Gasto Max = Q = 0.5 V? = 1,41

‘Diametro Tuberia = 25 /1.4l = 29.73

2 Fregaderos x 4 U, M. =8

2 Regaderas x 4 U, M. =8
16 U- Mn

Q =0.5 p16=2;QMM

1
[o4]

2 Fregaderos X 4 U. M.
2 Régaderas X 4U. M. =8
1 vertedero X 3 U. M, =3

2:W. C, X0 vUu. M., =20
43. U, M.

Gasto = Q = 0.5 [43 = 3 27 1ts/seg.

Diametro Q M M = 25 3.27 = 45.26

52 = 35':.3,,54;54{

B_g=2 1/2"

¢= 1"

oyt
" l-,}‘:_/4f'

MM=2"
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"2 Fregaderos X 4 U. M. =8

5 Regaderas X 4 U. M., =20

o 1 Vertedero X 3 U, M. =3
k2'Layvabos X2 U. M =4
3 W, C. X110 U, M. =30

.Mingitorios X 5 U. M. &= 30 - SO
' 75U, M,

N

" 09=0.5 V75 =4.33 Its/seg. 7 QM =25 V2,33 =52

2 Regadexas X 4 U.M. =8 V B
‘9 =0.5 V8 =1.41 1ts/ seg. ;7 Q =25 JAa = 2o,
1 vertedero x 3 V, M, =3

3 Lavabos x2 U, M =4 il
7 U, M,

0 =0.5 V7 =1.32 lts/seq. ; @ MM 25 Vl 32 28. ‘75 MM =

]

Z - Mingitorios X 2 U, M. 4

10
1z

1

1w cC. X10 U, M.




Q =10,5 14 =

2 Lavabos X

Q = 0.5 Va =

1Wwe X 1- U, M, =19

1 Lavabo X 2 U, M, =2
12 U. M.

“ GASTO MAXIMO INSTANTANEO: ( con Velocidad de 2 M/seg.) -

- g=0.5 Vu; g=0.5 Viz= 1.73 lts/seg. .

‘f”'Diamet:o total:

AGUAS  NEGRAS:

=
i1

3 X8 U.D. =24 U.D. 72 440 = 112
M =2"X8 " o mle e

40 U. D,
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MUEBLE EN UNA MISMA

PLANTA. -

M M.

32

40

50

60

75

100

125

150

200

250

300,
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INST. ELECTRICA

'TALLER DE CULTIVO.

PROBLEMA;

’fi‘un n:.vel de J.luminac:.bn de 700 Luxes la altura del plafon promedi,v
reflexi6én del plafon es de 80%, muros 50% piso 10% y Seleccionémo

'ch:un_. (F‘.M.)v factor de mantenimiérito de .75 que es el 'medi.cf’:.

Lampa'ra‘;flud're'sqént:e i}

* General Difisa,

“FeM.

_Factor de Mantenimiento.

* Bueno - .80




;: Medio - .75

Malo - .70

AREA=225 M2

'i”‘Indicé del Local = AxL -
o L H(a+L)

15x15 _ 225
255 (15+15) 2.55x%30

T

* Indice Local.

75

Nota .95 Altura Promedio
Del'§l$h¢ &gﬁT£ébajq

Aprox. = 0.95 M.
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Con indice del Local = 3.00 y reflexiones dadas en (C.U.) ‘de utilizaci6

Para este tipo de lamparas No 13 = .60

- lumenes = Luxes v Area = 100 x (225)  _ 157509v'k;‘366;27

F.M. x C.U. " «75°x .60 . .43

 §;E;jEipo'de lampara que escojimos lleva dos tubos{flubheééépéea;de,

" catalogo de tubos de la G.E. el tubo lleva 40 watts. qﬁe'noé9&a 3250 lumenes

No. de Tubos. §%§§%lg = 112.70, nos da No. pa:és. nésfdéfﬁien
'bien_los tubos por pares.

112.70
2

= 56 Lamparas.

Si nos parece excesivo el No. de lamparas es¢6gemos unrtubO”qué nos: de

;yor No. de lumenes en lamparas fluorescentes de alta’ potencla encontram s

masg pero son demasiado largos ahora escogeremos un (PG-17) de 40 watts. qua.n

6900 lumenes.
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' No, Tubos 366,272 _ 53 R 54 tubﬁs

6900
,~g£— = 27 Lamparas *>_28

Ahora si tenemos 54 tubos de 110 watts teﬁeméé#unfﬁotal de 594
fﬁdjéada‘cifcuito derivado para alumbrado 40 debe paéa:fdé;lsoo watts

- Tenemos

No. circuitos 5940 _ 4 ar 25 4 airendba:
2= = 3, = .4 t
1500 3.96 4 circui pg
‘375

6315 ',
1500 4,21
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